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UVOD

V soucasnosti povazujeme slovniky za samoziejmost. VSichni jsme zvykli je
uzivat a vyhledavat v nich informace potiebné ke studiu, k praci, nebo K zjistovani
nezndmych slov z oblasti nasich zajmua. Timto zpiisobem jsou obohacovany a rozvijeny
znalosti z riznych oborl. Lze fici, Ze zajem o slovniky stale roste a tuto tendenci
muzeme piisuzovat moznosti volného cestovani po celém svété a moznostem vycestovat
za praci téméft kamkoliv. Z tohoto divodu je tieba znat alespon zaklady jazyka dané

zeme.

Cilem této prace je vytvoreni glosafe na téma gastronomie, ktery miize pomoci
alespon nepatrné rozsitit znalosti z této oblasti. Prace je rozdélena na teoretickou a

praktickou ¢ést.

Teoreticka ¢ast sestava ze dvou kapitol, prvni pojednava o lexikografii, druhd o
terminologii. Tyto dvé hlavni ¢asti se déle ¢leni na podkapitoly, kde je blize popsano
dané téma. Kapitola lexikografie obsahuje nejprve nastinéni historie této lingvistické
discipliny, dale je uvedeno déleni slovnikil a také blize d€leni slovnikl ptekladovych, a
to pravé z toho dliivodu, ze glosat v této praci se fadi do této kategorie. V neposledni
radé je zde vysvétlena podstata tzv. lexikografického projektu a také je popsana
mikrostruktura a makrostruktura slovnikt. Druha kapitola je vénovana terminologii. Zde
se blize podivame na oblast tvofeni terminil a na problematiku jejich ptekladu.

Vyznamnou podkapitolu tvoti bezekvivaletni lexikum, s nimz jsem se pii tvorbé glosare

Casto setkéavala, a praveé z tohoto diivodu je v praci tato kapitola obsazena.

V praktické ¢asti pak najdeme samotny glosaf, ktery je pfedmétem prace. K
excerpci hesel do glosare slouzily jak internetové zdroje s weby o vateni, tak i knizni
zdroje, kuchatské knihy. VSechny tyto zdroje jsou uvedeny v bibliografii na konci prace.
Glosar byl sestavovan pro potieby jak prekladatell z této oblasti, tak i pro vyuziti laiky,
ktefi se zajimaji o tuto oblast, avSak nemaji tak dobrou znalost ruského jazyka. Proto v
glosafi najdeme i zdkladni slovicka, ktera by jim pfi ¢teni receptl a textl z této oblasti

mohla pomoci.

Teoretické informace ke zkoumané oblasti jsem Cerpala zejména

z lexikografickych a lexikologickych odbornych praci ruské a ¢eské provenience,



napf. autort F. Cermaka, P. Hausera, V. Jilka, B. Postolkové, V. Vinogradova.

Pracovala jsem pfedevSim metodou excerpcni a kompilacni.

Je mi znamo, Ze slovniky k této tematické oblasti jiz existuji, avSak mnou
sestaveny glosar obsahuje také rusky kontext, ktery miize byt velice ndpomocny

spravnému pochopeni daného vyrazu.

Jesté bych zde rada zminila, pro¢ jsem si vybrala pravé toto téma. Zajimam se o
rizné recepty a rada zkousim nové pokrmy, a jelikoz studuji rusky obor, tak se také
zajimam o ruskou narodnost, jeji zvyky a také o ruskou kuchyni. Po nékolika piectenych
receptech v ruském jazyce nastal problém. V mnoha receptech byly uvedeny vyrazy,
kterym jsem nerozuméla a ani pomoci internetu nepielozila. Proto jsem se této

problematice chtéla vice vénovat.



1. LEXIKOGRAFIE

Cilem mé prace je sestaveni prekladového glosaie, proto bych tuto kapitolu rada

vénovala lexikografii.

Jde o ¢ast jazykovédy (aplikovana lingvisticka disciplina), ktera se zabyva
teoretickou i praktickou strankou pfi tvofeni slovnikd. Prakticka ¢ast se tyka uméni
sestavovani, psani a editace slovnikl. Teoreticka lexikografie se zabyva analyzou a
popisem sémantiky, vztahli v ramci slovni zasoby jazyka. Kazdy jednotlivy typ slovniku
vyzaduje specifické teoretické, lingvistické i mimolingvistické poznavaci naroky.
Lexikografii 1ze také nazvat naukou o lexikalni zasobé nebo slovnikafstvim. (Cermak,

Blatna, 1995:20)

Zakladem pro lexikografii je lexikologie, lingvisticka disciplina, jejimz pfedmétem
zkoumani je slovni zasoba, lexikalni vyznam, vztahy mezi jednotlivymi slovy a
expresivita. Naopak cilem lexikografie je sestaveni uréitého slovniku. (Filipec, Cermak,

1985:31)

1.1 HISTORIE LEXIKOGRAFIE

Za pocatky zrodu Ceské lexikografie 1ze povazovat 13. -15. stoleti. Slovnik
V podobg, jak jej zname dnes, mél své piedchtdce, za které lze povazovat naptiklad
vpisovani ptekladovych poznamek do cizojazy¢nych textl. Tyto pozndmky nazyvame
také glosy. V nékterych ptfipadech si autofi vybrali urcité téma a vytvaieli soupisy slov,

které byly pozdé&ji pouZity k vytvoreni terminologickych slovni¢kt dané oblasti.

K vytvoreni abecednich slovnikil pfispély napiiklad texty, zabyvajici se vykladem
Pisma svatého, dale také vokabulare, sekvenciaie a dalsi. Tato dila ovSem nelze
povazovat za opravdovée slovniky, jelikoz zde chybi pro slovniky specifické fazeni a
vystavba hesel (makrostruktura a mikrostruktura). Postupné vsak byla vypracovana dvoji
forma fazeni - abecedni a vécnd. Za zminku stoji také tvorba Bartoloméje z Chlumce,
jehoz dila se stala zakladnim materidlem vSech postupné vznikajicich slovniki, v
podstaté do doby narodniho obrozeni. V minulosti byl slovnik vysledkem prace
jednotlivce, v dnesni dobé jde o praci kolektivu lexikografti, ovlivnénou do zna¢né miry

rozvojem poéitatovych technologii. (Cermék, Blatna, 1995:16)



1.2 DELENI SLOVNIKU

Typologii slovnikl se zabyvali mnozi lingvisté a praveé z tohoto diivodu existuje
hned né&kolik klasifikaci. V Rusku se jako prvni této problematice vénoval L. V. Séerba.
V jeho podani staly v protikladu encyklopedické slovniky a slovniky v§eobecné,
encyklopedické podavaly informaci o reéliich, vSeobecné se zamétovaly jen na slovni
zasobu. Dalsi dvojici byly slovniky akademické a slovniky upeviujici fecovy tizus, nebo
slovniky obsahujici specialni slovni zasobu a ty, obsahujici veSkerou slovni zasobu.
Pokud $lo o slovni zasobu jen jednoho jazyka, §lo o slovnik vykladovy, pokud obsahoval
vicejazycnou slovni zésobu, jednalo se o prekladovy slovnik. Jako dal$i protikladny par

1ze uvést napiiklad slovnik obecny a slovnik ideologicky. (Vinogradov, 1977:211)

Jak jiz bylo zminéno, ¢lenéni slovnikil je mnoho, zaleZi na vychodisku a typu
uzivatele. Z ¢eskych zdroju Ize uvést klasifikaci z knihy Manudl lexikografie, kde déleni
je nasledujici:

1) Podle obsahu: encyklopedické, jazykové

2) Jazykové (podle ¢asu): diachronni (historické, etymologicke), synchronni

3) Synchronni (podle jazyka): vicejazycné/prekladové (dvoujazycné, vicejazyené),
jednojazyéné

4) Jednojazy¢né (na zakladé cile): normativni (obv. Skolni), deskriptivni/védecké

5) Deskriptivni (dle uspotadani): jiné (retrogradni, frekvenéni, vécné/tezaurové),
alfabetické

6) Alfabetické (podle oblasti): dil¢i (individualni, socialné stratifikované,
geograficky stratifikované, oborové vécné, oborové jazykové), celonarodni

7) Celonarodni (na zaklad¢ vychodiska): onomaziologické (tezaurus/vécny,
hyponymické, synonymické), sémaziologické (obecné — dil¢i,
ortografické-ortoepicke)

8) Podle média ulozeni: elektronické, knizni

(Cermak, Blatna, 1995:11-12)



Pro lepsi ptehled uvedeme jesté jedno déleni a popis slovnikil i od jiného ¢eského

autora. P. Hauser rozd¢luje slovniky do n€kolika typii nasledovné:

1) Jazykové a nau¢né

2) Vykladové a pickladové

3) Normativni a informativni

4) Abecedni a vécné

5) Slovniky soucasného jazyka a minulych epoch

6) Velké, sttedni a malé slovniky

7) Specialni

(Hauser, 1980:98)

Piekladové jsou nejcastéji dvojjazyEné, ale mohou byt i vice jazycné. V téchto
slovnicich je uveden pievod slova z jednoho jazyka do druhého. Vykladové slovniky
vysvétluji vyznam slova. Nau¢né, neboli encyklopedické, objasiiuji vyznam slova, ale uz
se nezabyvaji stylistickou podobou, podavaji uzivateli urc¢ité pouceni. Tyto slovniky
zahrnuji ze slovnich druhti jen podstatnd jména, zatimco jazykové zahrnuji vSechny
slovni druhy. Mimo to se zabyvaji pivodem, gramatickou a lexikologickou podobou,

etymologii a jinou charakteristikou.

P. Hauser déle popisuje rozdéleni vykladovych slovnikl na normativni a
informativni, kdy normativni se zamétuji na slovni zdsobu dan¢ho obdobi a informativni
se snazi zachytit slovni zdsobu v ¢asovém prurezu. Dale je vydé€leni na slovniky
abecedni, které vyrazy fadi podle formy, a na slovniky vécné, které slova fadi podle
vyznamu. Abecedni fazeni je nejobvyklejsi, diky nému se uZivatel mize snadnéji
orientovat. Slovnik sou¢asného jazyka mizeme charakterizovat jako normativni na rozdil
od slovniku minulych epoch, ktery zachycuje slovni zasobu delsi doby. Podle rozsahu
také delime slovniky na velké, stfedni a malé. Poslednim délenim, které P. Hauser uvadi,
je déleni specialnich slovnikt na dialektické, zachycujici zpravidla nafeci; etymologické,
které vysvétluji ptivod slov; slovnik mistnich jmen; terminologické slovniky, které
obsahuji terminy urcité oblasti; slovnik synonym, antonym a homonym; pravopisné
slovniky; frekvenéni, které uvadéji udaje o vyskytu slov a nakonec slovniky retrogradni,

které fadi slova od jejich konce. (Hauser, 1980:99-100)



1.3 PREKLADOVE SLOVNIKY

Jesté bych se rada blize vénovala rozdé€leni piekladovych slovniki, protoze o
tento typ jde i v mé praci. Tento typ slovnikd mizeme rozdélit podle rozsahu, nebo podle

jazyka slovniku.

Na zaklad¢ rozsahu mizeme vydélit malé slovniky, které obsahuji okolo 15 tisic
slov tykajicich se zadkladni slovni zasoby, nebo stfedni slovniky, majici od 30 do 50 tisic
slov. Stedni slovniky obsahuji jak aktivni, tak i pasivni slovni zasobu. Je zde zahrnuta
gramatika nebo napiiklad i nepravidelné stupniovani. Velké slovniky zahrnuji vice nez 80
tisic vyrazu. V téchto slovnicich najdeme naptiklad i ptislovi nebo ustalena slovni
spojeni. Glosaf, oproti tomuto slovniku, je velice kratky a zpravidla byva ptipojen
k odbornému textu. Existuji také slovniky terminologie nebo nazvoslovi. Dal§im typem
jsou odborné slovniky, které obsahuji slovni zasobu z urcitého oboru, ve vétsi mite je zde
obsazena terminologie. Poslednim moznym vydélenim podle rozsahu jsou pocitacové

slovniky. Ty mohou obsahovat nekone¢n¢ mnoho vyrazi, coz je jejich velikou vyhodou.

Druhou kategorii déleni je jazyk slovniku. Mezi nej¢astéjsi mizeme zatadit
slovniky anglické, némecké, francouzské. Hojné uzivané jsou také slovniky latiny,

&instiny nebo $panélitiny. (Cermak, Blatna, 1995:233)

1.4 LEXIKOGRAFICKY PROJEKT

Pro objasnéni podstaty tzv. lexikografického projektu byla vychozi publikace F.
Cerméka a R. Blatné. Tito autofi uvadi, ze lexikografickym projektem nazyvame soubor
¢innosti, které jsou potieba k vydani slovniku. Mizeme zde vyclenit nékolik etap, mezi
které patfi: uréeni postupu v projektu, shromazd’ovani materialu, vybér, struktura a

uspotadani hesel, aktualizace slovniku.

Pfi ur€ovani postupu je tfeba se zaméfit na nékolik aspektt. Je tieba si stanovit
budouciho uzivatele slovniku, prameny, odkud budou ¢erpany lexikalni jednotky, typ
slovniku, jeho pokryti, jestli chceme, aby nés slovnik obsahoval obecny jazyk, specialni
terminologii. Dal§im aspektem je velikost slovniku, piijde-li o standartni vydani, stru¢né

nebo kapesni.
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Autofti vydé€luji n€kolik skupin budoucich uzivatelti slovniku. Prvni skupinu tvoii
novinafi, spisovatelé a vysokoskolska populace, pro které je tieba obsahlych a
podrobnych slovnika. Do druhé skupiny patii obycejny dospély clovek, ktery slovnik
uziva napiiklad ve volném case podle zajmu. Z tohoto ditvodu si vystaci s obecnymi
slovniky malého nebo stfedného rozsahu. Do dalsi skupiny se fadi zéci, ktefi se ke
slovnikiim obraci pfi pfiprave na samostatnou praci, nebo jej vyuzivaji v hoding. Dale jde
o skupinu uzivatell ciziho jazyka a pro jejich potieby nejvice vyhovuji dvoujazycné

piekladové slovniky.

Slovnik neni vy€erpéavajicim dilem, nybrz vybérem informaci podle urcité
typologie. Piekladovy slovnik by mél vytvaret rodily mluvéi a pii piekladu hesel by mél
lexikograf dodrzet co nejptesnéji vyznam daného slova, ktery zajisti uvedenim kontextu
¢i prikladt. Hesla by méla vyhovovat typu uzivatele a také typu slovniku. Dale se uvadi,
ze do slovniku by se neméla vybirat hesla uzivana ztidka nebo doboveé omezena, ale
lexikograf by se mél zaméfit na vice frekventovana a soucasna slova. Slovnik obsahuje
makrostrukturu hesel lexéml daného jazyka a podava v mikrostrukturach sémiotickou,
systémové i komunikacné orientovanou informaci jeho uzivateli. Slovniky jsou vétSinou
urCeny uzivatelim s riznymi jazykovymi schopnosti, zajmy, mluvéim daného jazyka i

cizincim. (Cermaék, Blatna, 1995:211-234)

1.5 MAKROSTRUKTURA

Makrostrukturu slovniku tvoiti uspotradani hesel — abecedni, vécné nebo
kombinované. V §ir§im pohledu se k makrostruktufe fadi také predmluva, ptilohy ¢i
tabulky. Ve zvlastni ptiloze pak mohou byt uvedeny znacky ¢i zkratky, av§ak mohou se

fadit i do makrostruktury.

Makrostrukturu také dale definuje F. Cermak, ktery uvadi, Ze hesla by méla byt
smyslupln¢€ a jednoznac¢né usporadana do celku, v kterém by mélo jit rychle a spolehlivée

hledat. (Cermak, Blatna, 1995:236)

Podle Svénsena makrostruktura vymezuje vztahy a potfadi mezi jednotlivymi
hesly, ktera se nachazeji v seznamu. Slovnik pak obsahuje oba typy makrostruktury, jak

alfabetickou, ktera je zaloZena na fazeni abecednim, tak systematickou, kdy jsou hesla

11



fazena tematicky ¢i systematicky. Nejcastéji je vSak uzivana alfabetickd makrostruktura,

pro uzivatele jednodussi na orientaci. (Svénsen, 2009:368)

Glosar vytvotfeny v této praci se fadi mezi tematické prekladové slovniky, fazené
abecedn¢ podle vychoziho jazyka. Pomoci makrostruktury rozliSujeme jednotlivé fadky a
sloupce. Kazdy fadek obsahuje vychozi jednotku a jeji ekvivalent v cilovém jazyce,
doplnény o kontext. V nasledujicim ptikladu mtizeme vidé€t jiz zminéné fadky, obsahujici

excerpovana hesla.

Rusky vyraz Cesky pieklad Kontext

bapanuna Skopové maso Cyn u3 GapaHUHBI

baron Veka baroun Becom okono 600 r.

benpo Kyta Kypunsie 6enpa c
KOPOYKOH

Bekon Slanina Konbacku ¢ apomarom
OexoHa

benoxk Vajecny bilek Jlo6aBuTh O€TOK i

Z pohledu makrostruktury je glosar dale délen na sloupce, kdy prvni sloupec
obsahuje excerpované pojmy, sefazeni podle ruské abecedy. Tyto pojmy jsou uvadény
v zakladni formé - slovesa Vv infinitivu a pfidavna jména jsou uvadény v muzském rod¢.
Podstatna jména se vyskytuji v riiznych tvarech, jak v jednotném, tak v mnozném ¢isle a

také v riiznych padech. VSechna hesla byla vypsana z vychoziho jazyka.

Druhy sloupec obsahuje ekvivalent ruskych gastronomickych pojmt v cilovém
jazyce. Pieklad byl proveden na zaklad¢ kontextu a byly také uzivany internetové

slovniky, vykladové slovniky a k ptekladu také slouzily internetové portaly o vafeni.

Tteti a také posledni sloupec uvadi rusky kontext. Ten 1épe zachycuje vyznam
daného slova a pieklad je diky nému piesnéjsi. Uzivatel glosate pak mize 1épe zachytit a

rozpoznat dany pojem.

U odborné terminologie miizeme Casto najit viceslovné pojmenovani. Hesla jsou
v takovém ptipadé substantiva nebo také viceslovna pojmenovani, kde se substantivum

oznacuje jako nejvyse fidici ¢len. (Cermak, Blatnd, 1995:146).
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1.6 MIKROSTRUKTURA

Mikrostrukturou slovniku rozumime vnitini stavbu hesla. Mikrostruktura spojuje
ruzné roviny, mezi takové patii napt. rovina fonologicka, stylisticka, gramaticka,
pragmaticka, sémantické atd. Udaje o heslech by mély byt sefazeny ekonomicky a
Vv ustaleném potadi za pomoci nejriznéjsich zkratek ¢i typografickych znakt, mezi které
jsou fazeny interpunkce, zavorky, odkazy, odliSujici pismena apod. Na tyto udaje jsou
pak navazany udaje pravopisné, vyslovnostni udaje (uvadéné v hranatych zavorkach)

nebo ptipadné udaje urcujici ptivod.

Mezi prvky mikrostruktury fadime heslovou formu. Jde o prvni ¢ast hesla, ktera
slouzi k jeho identifikaci a pro vymezeni mezi ostatnimi hesly. Heslové slovo byva
nejcasteji zvyraznéno pomoci tuéného pisma. Dal§im prvkem jsou gramatické tidaje,
které 1ze délit na explicitni a implicitni. Gramaticka informace u podstatnych jmen
obsahuje nejcasteji uvedeni rodu, padu, Cisla nebo sklonovani. U sloves jde pak o osobu,
¢islo nebo ¢as a gramatickd informace u pfidavnych jmen oznacuje stupeii. DalSim
dilezitym prvkem je definice vyznamu. Pokud jde o mnohozna¢nou lexikdlni jednotku,
tak tento proces zahrnuje vylouceni vSech vyznamu této jednotky, tento postup vyzaduje
od lexikografii také vybornou znalost urcitych sémantickych teorii. Jednim z cilt
sémantiky je utvoreni rozdilu mezi polysémii a homonymii. K homonymiim fadime ty
vyrazy, které maji shodny vné&jsi tvar, kdezto polysémii oznacujeme jako podobnost mezi
vyznamy. Velmi dllezity prvek struktury hesla je také jeho vyznamova definice.
Slovniky jsou tvofeny pravé z toho diivodu, aby si v nich uzivatel mohl najit vyznam
pozadovaného slova. Proces definice hesla je velmi slozity pfedevsim v ptipadé, kdy se
jedna o mnohoznaéné lexikalni jednotky a lexikograf tak musi vyloucit vSechny
vyznamy dané jednotky a poté ji spravné usporadat v heslové stati. (Cermak, Blatna,

1995:23)

O polysémii hovoti také Cermak a uvadi, Ze jde o piipad, kdy je na dany lexém
navazano vice vyznamu a mezi témito vyznamy existuje urcitd podobnost. Homonymie
je naopak shoda dvou a vice lexémt navzajem si podobnych, avSak jen formalné¢,

z hlediska funkéniho nebo sémantického spolu nemaji nic spole¢ného. (Cermaék,

2010:261)
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Polysémii dale definuje I. S. Lutovinova. Ta uvadi, ze s timto jevem se setkdvame
pti analyze slov velice ¢asto a jak jiz bylo zminéno, ze vSech vyznamil je tfeba peclive

vybrat pravé ten, ktery se, V naSem piipad¢, tyka gastronomie. (Lutovinova, 1997:4)

Ptikladem tohoto jevu miize byt sloveso B3oiiTu. Nejen u tohoto slova je uvadéno
mnoho vyznamd, avsak pro gastronomicky kontext je vhodny jen jeden. Jsou uvadény
ruzné pieklady - vyjit, vylézt, vyrust nebo vzkli¢it. Jediny vhodny pieklad
v gastronomickém kontextu je vSak slovo vzejit. V receptech je tento pojem spojovan

S téstem.

Jako dalsi priklad uvedeme sloveso Tonuts. Stejné jako u predchoziho slova, 1
zde mtizeme dohledat nékolik vyznami. Sloveso je mozné prelozit jako napt. topit, tavit,

rozpoustét, vytapét atd. Zde vSak bylo zapotiebi vybrat pieklad varit (pfevarovat).
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2. TERMINOLOGIE

Terminologii oznacujeme také jako odborné nazvoslovi a definujeme ji jako
souhrn odbornych nézvt a termint urcitého oboru. Kazdy obor ma svoji typickou
terminologii a pro zvladnuti daného oboru se predpoklada znalost terminologie. Podle
oboru pak rozliSujeme napft. terminologii technickych obort, historickou,

gastronomickou, jazykovédnou. (Postolkova, 1983:11)

Terminologie je rozsahla podmnozina lexikalni zasoby vedle lexikalni zasoby
bézné. Jeji soucasti je termin, jakozto odborné pojmenovani s pfesnym jednozna¢nym

vyznamem. (Blatna, Cermak, 1995:21)

2.1 TERMINY

Termin je lexikalni jednotkou, kterd slouzi odbornému vyjadieni s pfesnym
vyznamem, bez citového zabarveni. Terminy pfedstavuji hlavni ¢ast odborného stylu a
mély by byt jednoznacné, presné, ustalené, neexpresivni a mély by poskytovat moznost

dalsiho tvofeni. (V. Jilek 2000:5)

,» Lerminy byvaji zpravidla jednoznacné, na kontextu nejsou zavislé a da se jich

uzivat i izolovan¢* (Postolkova, 1983:24)

Do spisovného jazyka se vétSinou odborné ndzvoslovi zahrnuje, avSak existuje i
nazor, Ze terminy patii do slovni zadsoby védeckého jazyka a povazuji se za samostatnou

slozku uvnitt spisovného lexika.

B. Postolkova dale uvadi, Ze se terminy nej¢astéji uzivaji v ramci jednoho
odvétvi. Vyjimecné se vSak mizeme setkat S uzitim téze podoby termint v riznych
odvétvich. Ptikladem miiZe byt termin asimilace, kde se vyznam lisi podle toho, v jakém
oboru je uzivan (ptirodni védy, jazykovéda apod.). Tento jev oznacujeme jako
terminologickd homonyma. Jako termin oznacujeme slovo, které bylo vytvoreno zvlast
pro dany obor (napt. okvéti v botanice) nebo slovo, pro které byl terminologicky vyznam
V urcitém oboru vymezen (napf. Castice v jazykovéde a ve fyzice nese jiny vyznam).

Velmi diskutovanou otazkou je také oznaceni termin a netermin. Nékteti lingvisté
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rozliSuji termin jako pojmenovani pojmu, kdezto netermin jako pojmenovani véci.

(Postolkova, 1983: 25-35)

Podle M. Cechové je pro pochopeni terminu potieba vzdélani v daném oboru,

nebo alespoii zkugenosti. (Cechova, 2003:185)

V posledni dob¢ se ¢asto uziva pojem determinologizace. Jde o to, ze vyznam
terminu ztraci urcitost, prestava byt jednoznacny a presny a jak bylo jiz vySe uvedeno,
pravé jednoznacnost a presnost jsou pro termin typické. S tim souvisi pfesun terminu do
jiné roviny, napiiklad hovorové nebo publicistické. Setkavame se s tim u slov, jako jsou
trend, model, které byvaly terminy, avSak dnes se s nimi setkavame i v publicistickém

stylu. (Jedlicka, 1970: 66)

2.2 VLASTNOSTI TERMINU

Jak jiz bylo zminéno, na terminy se kladou urcité pozadavky, mezi které patii
nasledujici: jednoznacénost, pfesnost, nosnost, neexpresivnost, ustalenost, systémovost,
motivovanost, soustavnost, popisnost. Nejvétsi diiraz je vSak kladen na jednoznaénost,

diky niz je zajiSténa maximalni urcitost vyjadfovani.

Ustélenost terminu nelze chépat jako jeho neménnost. Ustalenost je tfeba brat
relativné, jelikoZ zméni-li se poznani jevu, tak termin nebude nadale obsahové

vyhovovat. (Karlik, 2002:488)

Pfi vytvareni termint je tfeba zohlednit to, Ze termin nema pouze pojmenovavat,
ale 1 vymezovat. Casto se setkavame s vytvarenim pfili§ dlouhych, téZko pochopitelnych
termintl. Pozadavek ptesnosti vede k tomu, Ze se tyto terminy zkracuji. (Zvacek,

1995:15)

I. Svincova vydéluje nasledujici pravidla: fixace vyznamu, ptesnost a
jednoznacnost terminu a mél by byt bez synonym a systematicky. Dale vlastnosti jako

kratkost a také to, ze termin by nemél byt zastaraly. (Svincova, 2004:34-36)

Synonymni terminy neni ptili§ vhodné uZivat, avSak své uplatnéni najdou
napiiklad v mezinarodni sféte, pti uzivani zkracenych podob oficialnich termind.

(Cechova, 2003:187)
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2.3 TVORENI TERMINU

Existuje n¢kolik zptisobt tvofeni terminti. Prvnim z nich je morfologické tvoteni.
Zde miizeme vytvaret terminy pomoci derivace (odvozovanim), v hojné miie tvoieny
sufixaci, prefixaci nebo pomoci pfedpon a piipon soucasn¢. Vznikaji také rizné

sloZzeniny (napft. velkoobchod) a také zkratkova slova tvotfena abreviaci (zkracovanim).

Dalsi moznosti je syntaktické tvoteni, kde se jednd o terminologicka souslovi,
ktera mohou byt zaménéna jednoslovnym pojmem, nebo sémantické tvoreni, kdy je

zpiesiiovan vyznam béznych slov.

Terminy vznikaji pfedevsim ptejimanim z cizich jazykti. Velmi Casto jsou
pfejimana slova z italstiny, francouzstiny (oblast mody, gastronomie), angliétiny.

(Zaza, 1999:30)

2.4 PREKLAD TERMINU

Preklad terminti je mezi lingvisty Casto diskutované téma. J. Horecky zdaraziuje,
ze terminy by se mély zasadné substituovat, coz je mozné jen v ptipadé, maji-li oba

jazyky vybudovany systém terminli daného odvétvi. (Horecky In: Gromova, 2007:56)

Pokud se pii piekladu zvoli jiny zplsob nez substituce, tak je tfeba, aby se

prekladatel zaméfil napt. 1 na sémantickou uroven nebo na formalni znéni.

S problematikou ptekladu terminologie se setkavame ptedevsim u odborného
textu. Pieklad termini by se nemé¢l brat na lehkou vahu, protoze ,,jednomu terminu
V jazyce originalu miiZze odpovidat podrobnéjsi rozliSeni v jazyce piekladu a vice versa®.

(Knittlova 2010:205)

Z. Vychodilova ve své publikaci uvadi, Ze pfi adekvatnim piekladu termint je
tieba dodrZovat nésledujici pravidla:
e je tieba, aby byl zajistén pieklad kazdého terminu zvIast’ v daném textu
e kazdy piekladany termin se musi pfezkoumat v terminologii vychoziho 1 cilového
jazyka
e musi se brat v potaz rozdily v terminech, vznikajici specifickym pfedanim
informace v kazdém z jazykt (vychozim i cilovém)
(Vychodilova, 2013:66)
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Z. Vychodilova také uvadi rizné zpisoby piekladu terminu:

e pomoci substituce: tato moznost se vyuziva v ptipadé, kdy termin ma v cilovém
jazyce ekvivalent (napt. unrepdeiic - rozhrani)

e piidanim nového vyznamu: slovu nebo slovnimu spojeni se v daném jazyce piida
novy vyznam

e uziti sémantického kalkovani: tento zpisob lze pouzit v pripadé, kdy struktura
terminu vytvoreného ve vychozim jazyce odpovidd normam vychoziho jazyka a
naopak. Napf. high sticking - hra vysokou holi

e pomoci strukturniho kalku: zde se struktura lexikéalni jednotky pii pifekladu
piejima spolecné s danou jednotkou. Napft. viewer - prohlizec¢

e za pomoci prejimani: zpusob piekladu, pti kterém je pfejimana sémantika,
struktura 1 forma terminu. Napt. domaine - doména

e opisny pieklad: vyuziva se nejcastéji pii prekladu bezekvivalentnich terminti
vyjadiujicich redlie zemég.

e generalizace a konkretizace: morenuansublii 6apsep - potential energy barrier
(ptiklad konkretizace)

(Vychodilova, 2013:66-67)

2.5 BEZEKVIVALENTNI LEXIKUM

Pii prekladu se pomérné Casto setkavame s pojmem bezekvivalentni lexikum. U
tohoto jevu jde o problematiku neptelozitelnosti, kdy dany vyraz v cizim jazyce nema
odpovidajici ekvivalent v cilovém jazyce. Na tento problém casto naraZime u realii, coZ
jsou slova oznacujici specifika dané kultury, slovni spojeni, pojmenovani typicka pro
danou zemi. Dale to také byvaji vlastni jména, nazvy organizaci apod. V ruském jazyce
se s timto jevem setkavame naptiklad u nazvi spojenych s pravoslavim nebo u
lingvistického nazvoslovi. (Zvagek, 1995:29)

V ptipadé prekladu bezekvivalentniho lexika mizeme postupovat nékolika zpisoby:
1) transliterace a transkripce

2) kalkovani

3) opisny, vysvétlujici preklad

4) ptiblizny preklad

5) vytvorfeni nového vyrazu
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Transkripce a transliterace jsou lexikalni transformace. Pfi pouziti transkripce se
postupuje tak, ze dané slovo nebo slovni spojeni prepiSeme do cilového jazyka pomoci
fonetického ptepisu, tj. reprodukci pomoci zvukové podoby. Transliterace spociva v
piepisu na zaklad¢ grafické podoby, tj. pismeno za pismeno. U kalkovani jde o doslovny
preklad morfémt vychozi jednotky. Kalky mohou byt slovotvorné (pteklad
slovotvornych ¢asti), frazeologické (zde se uziva rozlozeni slovesné vazby, ty jsou

synonymni se slovesy jednoslovnymi), miize jit o hybridni slova nebo o sémantické

kalky.

Zvolime-li postup pfiblizného piekladu, snazime se o nalezeni nejblizsiho vyrazu
Vv cilovém jazyce, avSak pielozend podoba se nemusi shodovat ve vSech rysech. Posledni
moznosti, jak lze pielozit bezekvivalentni lexikum, je vytvofeni neologismu, tedy nového

vyrazu. (Jilek, 2000:8-9)

S pojmem bezekvivalentni jednotka souvisi také snaha o stalé dopliiovani termint
vV daném jazyce. Proto by se mél ptekladatel co nejcastéji obezndmit s novymi terminy a
osvojit si je. Nejprve jsou nové pojmy vysvétlovany a postupem casu jsou brany jako

samoziejmé. (Kufnerova, 1994:93)

Pti tvorbé glosére jsem narazila naptiklad na slovo roroBHoCTB, které nema

ekvivalent v ¢eském jazyce a bylo tieba vyuZzit moznost opisného piekladu.

2.7 PREKLAD ZKRATEK NAZVU MERNYCH JEDNOTEK

V ruskych receptech je uvddéna spousta zkratek, se kterymi si nerodily mluvci
nemusi umét poradit, a praveé z tohoto diivodu se tato ¢ast prace bude vénovat

problematice prekladu zkratek mérnych jednotek.

Nézvy mérnych jednotek oznacujici hmotnost, objem, obsah se vyznacuji
ur¢itymi vlastnostmi. VétSinu nazvli mérnych jednotek mizeme pro cizi jazyk oznacit

jako termin.

Pro pteklad ruskych receptil je zapotiebi znat ruské zkratky a jejich presné
vyjadieni v cilovém jazyce, tedy v nasem piipadé v cestin€. Je tieba znat jejich konkrétni

objem, hmotnost atd. Rustina vyuziva jednak mérné jednotky, jako naptiklad gram, litr,
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mililitr, které jsou bézn€ zndmé. Pouziva také ovSem zkratky mén€ zndmych mérnych

jednotek. Piikladem mtize byt zkratka polévkové 1zice, Cajové 1zicky.

Vsechny tyto zkratky, znamé i mén¢€ zname, jsou uvedeny v nasledujici tabulce:

Ruska zkratka Cesky pieklad
Y. . Yaiinas 10KKa Cajova 1zi¢ka
Cr. . CromnoBas 10XKa Polévkova lzice
Mn MuUILIHIUTp Mililitr
I ['pamm Gram
J Jlutp Litr
[Tak. [TakeTux Sacek
K. Karms Kapka
. HlItyka (kaprodens) Kus

UYaitnas nmoxkka — ¢ajova Izic¢ka. Jde o velice ¢asty zptisob odmétfovani mensiho
mnozstvi surovin, jako napiiklad kofeni nebo oleje. Objem této 1zicky je S ml. V Cestiné
se setkavame nejcastéji jen s vyrazem lzicka z toho duvodu, ze ¢esky jazyk je schopen
rozlisit pomoci zdrobnéliny 1Zici a 1zicku.

row

CronoBas oxka — polévkova Izice je dalsi ¢astou uzivanou mérnou jednotkou
v gastronomii. V ¢eském jazyce se setkavame nejcastéji pouze S vyrazem lZice, spojeni
polévkova IZice se v Ceskych receptech neobjevuje tak ¢asto. Objem 1zice €ini 18 ml a
jeji pomoci odméfujeme mléko, vodu, cukr, sil a jiné suroviny. V ruskych receptech se
jeste setkavame s vyrazy jako vrchovata nebo zarovnana lzice (i v piipadée ajové 1zicky).
V tomto piipadé mize byt v receptu uvedeno, o jaky typ se jedna, pokud vSak neni
uvedeno, jedna se o vrchovatou 1Zici. Odmétovani surovin 1Zici je kazdému ctenafi dobie
znamo. V receptech jsem se setkala s nasledujicimi jevy (obdobné piiklady slouzi i

Vv ptipadé¢ uziti ¢ajové 1zicky:

Tymuts ¢ no6aBneHneM 2 — 3 CT. JIOKEK Maclia
J106aBUTH 2 CT. TOKKH TEIUIOTO MOJIOKA
OO6xapuTh 2 CT. JOKKH Macia ¢ 2 CT. JJO)KKaMH MyKH

Ilonoxuts B TapeCJIKy 2 CT. TIOJKKHU B30UTHIX CIIMBOK
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4. KOMENTAR KE GLOSARI

Glosat v této praci se fadi mezi piekladové slovniky a vyrazy (lexémy) v ném
jsou uspotadany dle ruské abecedy (A — 51). Jedna se o glosar z toho diivodu, Ze v ném
nejsou obsazeny gramatické aspekty, jako napt. rod ¢i sklonovani. Glosar se vSak fadi
mezi tematické prekladové slovniky a absence gramatickych udajt nijak vazné neovlivni
schopnost predat uzivateli informaci o gastronomickych vyrazech a jejich piekladu.
Hesla jsou vybrana na zakladé Cetby ruskych recepti, at’ uz na internetu, nebo v tisténych
kuchatskych knihéch, a pfedpoklddame alesponl zékladni znalost ruského jazyka

uzivateld naSeho slovniku.

Pro nasledujici glosar byla zvolena forma tabulky, ktera je piehlednéjsi a
Vv elektronické podobé miizeme snadno vyhledat pozadované slovo. Glosar je rozdélen na
3 sloupce, kdy prvni pfedstavuje heslo ve vychozim jazyce, v druhém sloupci najdeme
cesky preklad a treti uvadi rusky kontext. Excerpované pojmy uvadime v zakladnim

tvaru.

V gloséfi jsou uvedena slovesa piipravy pokrmi, uvedeny jsou také ptiklady
kuchynského nacini, zastoupeny jsou zde i ovoce a zelenina, jak znamé tak i méné
znamgjsi suroviny. Dale zde najdeme nazvy pokrmi, at’ uz ruskych, tak i ¢eskych. Pfi
prekladu slov jsem se Casto setkala S tim, Ze pro jeden vyraz v ¢estiné existuje vice
vyrazil v rustin€. V tomto piipadé bylo velmi diileZité vybrat pravée ten vyraz, ktery je

vhodny pro gastronomicky kontext.

Pii excerpci hesel pro nas glosai jsem se velice Casto setkavala s gastronomickou
terminologii, bez jejiz znalosti se pii prekladu textd a receptti neobejdeme. Proto bude
tento komentar vénovan prave terminologii z této oblasti a predevSim piejimani slov

Z jinych jazykl (3auMcTBOBaHHE CIIOB).

Ve slovniku se nachézi spousta piejatych slov, a jak jiz bylo zminéno, piejimani
je dualezitou Casti rozvoje jazyka a jde o proces, diky kterému se usazuji a objevuji nové
cizojazycné elementy, mlze jit o cela slova, prefixy, sufixy a dal$i. Miizeme zde najit
Cisté ruska slova, ale také slova ciziho pivodu, ptejata z latiny, fectiny, némciny a
predevsim také z francouzstiny a italstiny. Z fectiny byla piejata slova jako nmumon,
caxap, yKcyc, cBEkJa, Z latiny naptiklad msta, Buno. Z francouzstiny pak 6a3zunuk,

Oemramens, OyJIbOH, )KEJIaTHH, KpeM, MapuHa, MapMenan, gure. Slova némeckého
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pivodu jsou konppabu, mHULENb, UK a anglicky ptivod maji slova 6exon, oudmrexc,

mxeM. Z polského jazyka jsou vyrazy OprokBa, qypruiar, neTpyika a Z italStiny pak

MaiiopaH, Makaponsl, nomuaop a dalsi. Tyto ptiklady jsou jen ukdzkou, ze kterych jazykt

rustina pfejima, a pro urceni pivodu slouzily etymologické slovniky.

V této Casti bych také jesté rada poukéazala na komplikaci, kterd se pii ptekladu a

vybéru hesel do slovniku objevovala. Jde o rozdilnost ¢eskych a ruskych predpon.

V ruském jazyce se vyskytuji pfedpony, které jsou stejné, nebo velmi podobné jako

Vv Cesting, avsak nelze pouzit doslovny pieklad. Takto prelozené vyrazy by pak pro

¢estinu nebyly pfirozené.

B30Ooirars Rozslehat Bs0onrars siAI0 BUIKOH
B3oiitu Nakynout Jlath onape B30WTH
3aMOYUTH Namodit 3amouuTh B Bojie (hacoib
3anaHupoBaTh Obalit 3anaHupoBaTh B MyKe
W3MenbuuTh Rozdrtit, rozmé&lnit W3menbunTh yKpon
HaxkppiTh Ptrikryt HakppiTh Mucky
OO6cbInaTh Posypat OO6cpInaTh MSICO MYKOM
OTxath Vymackat OTxaTh TOMUAOPHI
[Momxaputh Osmazit [Momxaputh Ha Macie JTyK
IMoxconure Posolit, dosolit [Monconute Bomy
PactBoputh Rozpustit PactBopuTts B BozIE

Na téchto ptikladech miizeme vidét rozdilnost ruskych a ¢eskych prefixt, které
mohou mast svou homonymii. Nekteré predpony se vSak v €estin€ viibec nevyskytuji a je
diilezité pro né najit vhodny ekvivalent. Pfi prekladu je tieba si dat na tyto pfedpony
pozor a peclivé je prelozit tak, aby uZzivateli slovniku ddvaly smysl. Potize tvoftila také
riznorodost pfedpon u jednoho slovesa. Napf. slovesa xaputs nebo Baputs Se V ruském

jazyce vyskytuji s riznymi pfedponami a bylo slozité zachytit mezi nimi rozdil.
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5. GASTRONOMICKY GLOSAR

Rusky vyraz Cesky preklad Kontext

AOpukoc Merunka VY 1anuTh KOCTOUKH U3
abpUKOCOB

AHTpEKOT Rosténa AHTPEKOT C JIyKOM

bab6a Béabovka baly BBIHYTH U3 YXOBKHU

bazunuk Bazalka basunukom moceinaTh
MTOMHUIOPBI

Baknaxan Lilek BakaxaH BBIMBITh U
Hape3aThb

banp3amuko Balzamikovy ocet COpbI13HYTH
0ab3aMHUYECKUM YKCYCOM

bapanuna Skopové maso Cyn u3 6apaHuHbI

baron Veka baroun Becom okoino 600 r.

benpo Kyta Kypunsie 6enpa c
KOPOUYKOU

Bekon Slanina Konbacku ¢ apomarom
OekoHa

benok Vajecny bilek Jlo6aBuTh O€TOK s

bemamens Besamel [IpuroroButs coyc
Oemamernb

bugmrekc Biftek KpoBaBerii Oudmrexc

bianmuposats Blansirovat bianmmposaTe 0BOILK

borea Nat’ CaexonbHast 60TBa

bpocuts Dat, vhodit Bbpocuts B Boxy KycOUYkH
Mmsica

bprinza Brynza Hatepetsb OpbIH3Y

BprokBa, KopHerIo Kedluben J106aBUTH HAIIMHKOBAHHYIO

OpIOKBBI OpIOKBY

byxenunHa Veptova pecené Brinekats Oy)xeHUHY

byker Aroma, buket byker BuHa
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bynvon
TOBSDKHH OYyIbOH

KypHUHBIH OyJIbOH

Vyvar
hovézi vyvar

driibezi vyvar

Baputb OynboH HECKOJIBKO

qaCoB

pBHIOHBIN OYIHOH rybi vyvar

B mynaupe Ve slupce Kaprodens B MmyHIupe

Banunun Vanilin [T0710XUTh B KOMITOT
BaHWJIMH

Bapensbe Zavarenina ManaapruHOBOE BapeHbE

Baputs Varit [Iponomkars BapuTh

Bapka Vareni OkoHYaHUE BapKu

Broib Podélné Paspe3ars siitia BIOIb

Benunk Metlicka B36uth BeHunKoM

BepMmuiens Vlasové nudle Cyn ¢ BepMULIENbIO

Berouka Snitka Berouka nerpymku

Berunna Sunka Hape3zarts BeTunny
KyOukKamu

B36urslie cnuBku Slehacka [Tonoxute B Tapenku
B30UTHIC CITMBKHU

B36uts Naslehat B36uts ciuBku

B36onTars Rozslehat B306oararh siio BUIKOMH

B3oiitu Nakynout Jlath omape B30WTH

Bun Podoba Chipoii Buj

Buno Vino Cenno KoCcynu B BUHE

Bxyc Chut J106aBUTH IO BKYCY

Bnuth Nalit BTk HECKONBKO JI0KEK

BOJIBI

Bopgsanas Oaus

Vodni lazen

[Tomorpers Ha BOASHOM

Oane
Boznyminsrii Nadychany Boznymnas nena
Bcekuners Zacit viit JlaTh BCKUMIIETH Cyl
Bekunsatuthb Dovést (k varu) Bonay Syn. JloBectu 10
KHUIIEHUS
Bemneith Vyplavat BcemibITh Ha TOBEPXHOCTH
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Bcexoauts Kynout OcCTaBUTbL BCXOIUTh
Bebinats Dét, vsypat B OynboH BChITIaTh MAaHHYIO
Kpyiy
Bri6uth Vyslehat Br10uTh rinagkoe mope
Bri6pocuts Odstranit (pecky) BrIOpocuTh KOCTOUKH
BrimaButs Vymackat, vylisovat BrigaButes cMech
Beokatsiil Vymackany OTXx0zBI OT BBDKATOM
CBEKJIbI
Brixumanue Vyvatit Bosa Ha BeIkunanue
Bruioxurs Dat Ms1CO BBUIOKHUTH B COYC
BoiMounTh Vylouhovat, vymocit BbiMounTh B X0N04HOM
BOJIE
BbIMBITE Omyt BbIMBITH TprOBI
BrinyTh Vyjmout BeiHYTB U3 BOJIBI
Brinekatb Péct Brinekars B 1yXoBKe
Brineus Upéct Brineus 13 Tecta OIUHBI
Bemotpomuth Vykuchat BeImoTpomuTs KypHiry
Beinmyctuts Dat, vypustit B MO10K0 BBIYCTUTH 110
Bripesats Vyfiznout BripesaTh KOUEpBIKKY
Bripeska Svickova I'oBsiKBs BBIpE3KA
BeiTepeTs Oftrit Kypuuy BeITepeTs Hacyxo
Bsaskun Lepkavy Bsskas kaia
IMapuanp Ptiloha, obloha Ha rapaup nogasats
kapTodenb
I'Bo3anka Hiebicek CBUHOI1 OKOpOK €
IBO3JIUKOU
Iepxynec Ovesné vlocky ['epxynec 3aceInateh B BOIY
I'oBsimuHa Hovézi OTtBapHas roBsiuHa
I'opka Kopecek Bb110xuTh rOpKoit
I'opommua Kuli¢ka, zrnko lN'opommua nepia
Tl'opunna Hofi¢ice JomamHsas ropunna
I'oppkuit Hotky I'oppkuit mokonazg
I'oppkoBaThIi Nahotkly I'oppkoBaTsIii BKyC
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INopsiumii Horky, vatici 3anuTh TOPSTYUM OyJIHOHOM
['oToBHOCTH Stav, kdy je jidlo Baputb 10 TOTOBHOCTH
ptipraveno ke konzumaci, | OmnpeneauTs TOTOBHOCTb
,,dovarenost* Msca
I'penxka Kruton [TogaBate cyn ¢ rpeHKaMHu
I'peuka Pohanka Cauar ¢ rpe4koi
I'pynunka Prsa (kufeci) HapesaTb kyOukamu
TPYAUHKY
[Nynsm Gulas [ynsiin u3 quuun
I'ycrora Hustota BapuTtp 10 rycTOTHI
I'yes Husa BrImoTpomuTs TymkKy rycs
Jxem Marmelada Banouxka mxema
Jnub Zvétina MO>KHO IPUTOTOBUTH U3
97
Job6aButh Pridat Jo6aBuTh coib
00aBUTH IO BKYCY ptidat podle chuti Jlo6aBuTh 1O BKYCY ClieUn
HoBaputhb Dovarit JoBapuTth Ha c1abom OrHe
JlonuBath Dolévat JlomuBath BOIOM
Jonbku Platky, mésicky Jlonbky OMHIOPOB
Hpanuk Bramborak, bramborové Kaprodenbubie npanuku
placky
HpoxxeBoit Kynuté (tésto) JpoxxeBoe TecTo
Hpoxxun Kvasnice Jpoxxu pa3BogsaT
MOJIOKOM
Hypuunar Cednik [Iponienuts MakapoOHBI

yepes qypuuiar

JymmcTeiil nepen

Nové koreni

[Tonoxutk B GopIIt

JYIIUCTBIN TIepen

Kaputs Smazit XKaputb neyeHn
Kapxoe Pecené XKapkoe 13 roBsiAMHbI
Kenatua Zelatina Kenatun a1 meueHNs
Kenrok Zloutek 3anpaBuTh KEITKaMU
Kunkunit Ridky, tekuty Kungkas xama
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Kup

YKUBOTHBIN JKUP

Tuk

zivocisny tuk

Msico 6e3 xupa

Jl06aBUTh PACTUTEIHHBIH

PacCTUTEIBHBIN XKUP rostlinny tuk KUP
PBIOHBIH KUP rybi tuk

KupHbIit Tucny KupHnoe msco

3aBapuTh Zalit, spafit 3aBapuTh MOJIOKOM

3aBapHOU Odpalovany 3aBapHOE TECTO IS KIICLIEK

3arycreTrhb Zhoustnout IToka macca He 3arycreer

3aKuIeTh Ptivést k varu JlaTh 3aKumeTh Cymy

3akiaaapIBaTh Davat 3akJ1a/IbIBaTh B KUIIAILYIO
BOJY

3aKphITh Prikryt 3aKpbITh KaCTPIOJIIO
KPBILIKOX

3auTh Zalit 3aluTh COycoM

3amMauuBaTh Namacet 3amMauuBaTh B BOJIE

3aMecuTh Zad¢lat, uhnist 3aMecHUTh TECTO

3aMopakuBaTh Zamrazovat 3aMopaxuBaTh PPYKTHI

3aMOYHTH Namocit 3amMounTh B BOjie (acob

3anaHupoBaTh Obalit 3anaHupoBaTh B MyKe

3amekarh Zapékat 3anekarh MTUILY

3aneyéHHbIN Zapeceny 3aneyeHHbIN pUC

3aroHUTh Naplnit 3aroHUTh HAYUHKOM

3anpaBuTh Dochutit, ptidat 3anpaBUTh MOJICOJI. MACIIOM

3anpaBka Zalivka 3anpaBka Ui canara

3acaxapeHHBbIN Kandovany 3acaxapeHHBbIN MeJ

3acThIBaTh Tuhnout Xene HaunHaeT 3acThIBaTh

3acThITh Ztuhnout Macca 3actbuia

3aceImarh Nasypat 3achImaTh BEpMUIIIEIb B
BOAY

3eneHb Nat’ [ToceinaTh 3e1eHbI0

3eJIeHb NEeTPYLIKH

petrzelova nat’

METPYIIKH

3010THCTBIH

Zlatavy

J10 30JI0THCTOTO IIBETa

3y0unk

Strouzek

3y04mK YeCcHOKa
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W3menbuuTh Rozdrtit, rozmélnit W3menbuuTh yKpon

Hkpa Kaviar, pomazanka Hxpa nykoBas

HNuneiika Kruta Kaputh unaeliky Ha macie

Ucnapurbes Vyvafit YroObl yacTh OynbOHA
HCIIapuIach

Ucneun Upéct Ciierka ucreupb Ha TUIUTE

HUcronoun Roztlouct Hcronousb B cTynKe

Kabavok Cuketa OYHUCTUTD OT KOYKHIIBI
KabadoK

Kakao Kakao [Ipocesars kakao

Kanénsrit PraZzeny Kanénsle opexu

Kamnycra Kapusta, zeli OuuncTuTh 6ETOKOYAHHYIO

OeoKOoUYaHHas K.
Oproccenbckas K.
KpacHOKOYaHHas K.
KyZpsiBas K.

IICKHNHCKAasA K.

bilé zeli
ruzi¢kova kapusta
cervené zeli
kapusta

¢inské zeli

KaIycry

LIBETHAA K. kvétak
Kapamens Karamel 3anuTh S0J0KU KapaMesIbio
Kapm Kapr [MouyncTuth Kapna
Kappu Kari J106aBHTH JIOXKKY KappH
Kaptodens ¢ppu Hranolky [Momats ¢ kaprodenem ppu
Kaprodenpubiit Bramborovy KapTtodenbhslii cyn
Kama Kase XooaHas Kamia

TEepPKyJIECOBAs Kalla
TrpeyHeBas Kaia
OBCsIHAs Kallla
OIIEHHAas Kaia

MaHHasd Kalia

kaSe z ovesnych vlocek
pohankova kase
ovesna kaSe

jéhlova kase

krupicova kase

Hkpa u3 MmaHHOMN Kamm

KBatuensiii Kysany KBamenas kamycra
Kedup Kefir 3anuth Kehupom
Kunenune Var, vieni Bapka nipu cmabom

KHUIICHUH
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Kunstute Varit Kunsaruts Heckonbko
MUHYT
Kunsarok Vaftici voda BapuTts B kumstke
Kucenp Zelé Kucens nonasats B
XOJIOZJHOM BHJIE
Kucnosatsrit Nakysly KucnoBatblii HAMUTOK
Kucnsiii Kysely, kysany Kucnplii coyc
Knacts Davat Knacte B cyn kaprodens
Krnenku Noky Bynbon ¢ kapTodenbHpIMU
KJIeLIKaMU
KirokBa Klikva, brusinka KirokBa B caxape
Kuemuxk Knedlik Kuemnuku ¢ HaunHKOM
XJICOHBIN KHEIUK houskovy knedlik
Koxypa Slupka, ktira Koxypa si610Ka
Konnyn Vétsi pelmené BynboHn ¢ xongyHamu
KoMoxk Hrudka Pasmemars, 4To0bI HE
OBLII0 KOMKOB
Kommor Kompot @PYKTOBBIN KOMIIOT
KoncepBrupoBaHHbIit Konzervovany, zavateny Koncep. roporex
Kormuénsrit Uzeny Komnuénas cBunuHa
Kopeiika Krkovicka Komuenas xoperika
Kopenbs Koftenova zelenina B cyn 106aBUTh KOpeHbs
Kopuanap Koriandr 3eneHp KopHuaHapa
Kopuna Skofice [Tocematrs Kopunein
Kopka Kurka Xneb 0e3 KopkH
Kopuemoipl Koftenova zelenina [IpsiHbIe KOPHETLIOABI
KopHHIIOHEBI Okurka nakladacka YKpacuTh KOPHUIIIOHAMH
Kopouka Kurka PymsiHas kopouka
Kotnera Karbanatek, sekana KoTnets! n3 6apaHuHbl
Kouan Hlavka O4nCTUTH KOYaH KamycCThl
Kpaxman Skrob Bcebmats kpaxman
KapTOQeJbHBIH K. bramborovy
MaunCOBBIH K. kukuti¢ny
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Kpesetkn Krevety IIepeBapeHHBIE KPEBETKH
Kpem Krém Kpem pazmemats ¢ Mykoit
Kpem-6promne Creme brilée Hecept kpem-OproJie
Kpenkuii Silny Kpenkwuii 6ynp0H
Kpoxketsl Krokety KaprodenbHbie KpOKETHI
Kpommthest Drobit, [amat se Msico He OyIeT KpOIIUThCS
Kpomka Drobeni [ToceimaTe KOHOUTEPCKOM
KpPOLIKON
Kpymna Kroupy CBaputb Kpymy
MaHHas krupicka
OBCsIHast ovesné
NIIEHHAS jéhly
KpymHo Nahrubo KpymHo HaTepThIii
Kppuibiiika Kftidylka Kypunble KpbUIbIIIKN
Kppika Poklicka HakppiTh KpbIIKOH
Kpsimika Poklice Baputb npu 3aKpeITOM
KPBIIITKE
Kypuna Kufeci maso Kypuiy pa3spesats Ha
KYCOYKH
JlaBpoBBIii TUCT Bobkovy list [T05105KUTh JTaBPOBBIH JTUCT
Jlazanbs Lasagne JlazaHbsi ¢ MsiCOM
Jlanrer Ptirodni fizek OO6>apuTh MOCOJEHHBIE
JIAQHT€THI
Jlamma Nudle 3achInaTh B KACTPIOJIIO
Janmry
Jlenémika Placka Packaratp u3 Tecra

JEeneuKy

JIumoHHasa KucioTa

Kyselina citronova

3anpaBUTh JIUMOHHON

KHUCJIOTOH

Jloxka
CTOJIOBAS JIOXKKA

qaiiHasa J0KKa

LzZice
polévkova IZice

Cajova lzicka

Jlo6aBuTh caxap 1o

CTOJIOBOH JIOXKKE

JlomaTka

Plecko

HapesaTs cBUHYIO J0MIaTKy
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Jlyk Cibule OO0xapuTh TyK Ha Macye
penyaThli . kuchyriska cibule Menko Hape3aTh perndarblil
ITHUTT-JIYK pazitka YK
JTyK-TIOpei porek
JTYK-IIaJIO0T Salotka

JlyHnka Dilek CrnenaTh JIYHKY B TeCTE U

BJIUThH TYJIa Ai11a

Jlymiensrit Loupany Jlymienslit ropox

JIrobucrox Libecek JIuctes moOuCTKa

Maiiones Majonéza Jomamnuii maliones

Maiiopan Majoréanka Cy1ieHble TUCThS

MaiiopaHa

Maxk Mak Mak XOopoIlIo TPOMBITh

Maxkaponnsie uzaenus, | Téstoviny OTBapeHHbIE MaKapOHbI

MaxkapoHbI

Makpenb Makrela 3aMOpOKEHHBII MaKpellb

Maprapux Rostlinné maslo MaprapuH pacTepers ¢

caxapom

Mapunan Marinada Mapunan ans msca

MaprHOBaHHBIH Nakladany MapHuHOBaHHBIE OTYpPLIbI

Mackaprnone Mascarpone (krémovy syr) | CauBOUHBIH ChIp

MacKapIioHe

Macnuna Oliva Ykpacuts 0110710

MacJIMHaMHU
Macno Tuk, olej Jl00aBUTH OJTMBKOBOE

OJINMBKOBOC M.
MNOACOJTHCYHOC M.

PaCTUTCIILHOC M.

olivovy olej
slune¢nicovy olej

rostlinny olej

MacJio

CJINBOYHOE M. maslo
Macca Hmota CeipHast Macca
MensienHo Pozvolna MenneHHo 06xkapuTh
Merko Nadrobno Menko Hape3aTh
Memats Michat He nepecraBas Memars
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Mouoko Mléko B mapd 106aBuTH MOJIOKO
CryméHHoe kondenzované
anua0uILHOE acidofilni
cyxoe mléko v prasku
LeITbHOE/ SKUPHOE plnotucné
00e3KHUpEeHHOE polotu¢né
MonoTslii Mlety MonoTast kopuiia

Mopckas kamycra

Moftské tasy

MapuHoBaHHass MOPCKas

Kamycra

Myxka
M. rpy0oro rnomomna
M. CpEIHETr0 11oMoJia
M. TOHKOI'O IOMOJ1a

NImMCEHUYHasAg M.

Mouka
hruba mouka
polohruba mouka
hladka mouka

pSeni¢na mouka

MyKy NOJKapuTh C CaIoM

MyTHbII Zakaleny MyTHbI# OynbOH

Myunas 3anpaBka Jiska 3anpaBUTh CyIl MYYHOU
3aMpaBKoOM

MsrkocTb Meékkost Baputs 10 Msarkoctu

Mskutn Stiidka chleba Hapesarp mskui 6aTona

MSKOTB Duzina MskoTh aBIHHA

MsicopyOka Mlynek na maso [ledenwe u3 Macopyoku

Msra Mata Caexas msTa

HaOyxHyTh Nabobtnat [Toka >xenaTvH He
HaOyXHeT

Haapucrslit Hutny, mastny Hasapucreiit Bug

Harpers Ohrat Harpets cmecs

Haxunp Péna, usazenina CHuMarth HaKumb U3
OynbpOHa

HakpsbITh Prikryt HakpsITh MuCKy

Hanectu Nanést, dat Ha Tecro HanecTn HaUMHKY
U3 Maka

Hanwnsate Napichat Hanwnsate Ha mammypel

Hanonaute Naplnit HanonHUTh MOJOBUHKY SIUILL

32




Hape3sats
Hape3aTh J10JbKaMU
Hape3aTh KOJbIaMU
Hap. KPy>KOUKaMu
Hap. KycKaMu
Hape3aTh KyOMKaMu
Hape3aTh KyCOUKaMu
Hape3aTh JIOMTUKaMHU

Hape3aTh COJIOMKOMN

Nakrgjet
na mésicky
na kolecka
na krouzky
na kousky
na kosticky
na kousicky
na platky

na nudlicky

Hapesannblii tonpkamu
KapTodeb

JIyk Hape3aTh TOHKUMHU
KOJIbLIaMHU

Hape3sarts kpyxoukamu
COCHCKHU

Hapesars stitio kyOukamu
P10y Hapesath Kycoukamu

Hapesatp conomkoii

MOPKOBb
Hapy6uts Nasekat Menko HapyOuTh
Hacroit Nalev, vyluh [Iponenuts HacTOU
Hacrostbes Vyluhovat JlaTh HACTOSITBCSI
Harepetb Nastrouhat Harepers Ha Tépke cBEKIy
Hadapmmposars Naplnit Hadapmmpoares Maccoit
sna
Haynnuth Nadit Hauunute dapmem
Hauunka Nadivka Hauunnka ¢ makom
HammnkoBaTh Nakrouhat HammakoBats Kamycry
Henouro Kratce Henonro nosaputs
HenpepsiBHo Stale HenpepsiBHO pa3meninBast
OO0BanuBaTh Obalovat OOBaMBaTh B MyKe
Oo0BanATh Obalit OOBanATh B cyXxapsx
O6natpb Oblit, polit O0naTh KMIIATKOM
O06e3K1peHHbIN Odtuénény O06e3:xupeHHbI kKepup
O0epHyTh Zabalit OO0epHYTH PPYKT TECTOM
O06>xapeHHbIN Osmazeny OO6>kapeHHBbIN Ha XKHUpE YK
O06xapuTh OsmaZzit, Opéct Crnerka 06>kapUTh Ha KHUpE
OOMakHyTb Namocit, omocit OOMakHYTb JOMTHKH B
Maccy
OOMBITH Omyt OOMBITH MSCO IO

XOJIOTHOH BOJOU
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Ob6paboTtatp Zpracovat O06paboTtaTe KypHHbIE
oTpoxa

O6paboTka Uprava, zpracovani Tennoas o6paboTka

OO6pa3oBanue Zkaramelizovat

30JIOTUCTON KapaMmelu

OOckImath Posypat OO0chImath MSICO MYKOH
OBcsiHKa Ovesné vlocky [IpoMBITH OBCSHKY B
XOJIOAHOU BOJIE
OroHnp Ohen Baputs OynboH Ha c1abom
MEJIEHHBII OrOHb mirny ohenl OrHe
ci1a0blil OTOHb slaby, mirny
Orypen Okurka HammakoBaHHbBIE OTYpIIBI
OnHoO0Opa3HbIf Jednolity OnHooOpa3Has Macca
OnnopoaHas Jednotvarny Onnopopanast macca
Oxkopok Kyta Kormuénerit okopok
HEPEAHHIE OKOPOK plecko
OKpenHyTh Ztvrdnout Korna xene okpenHer
Oxkporka Okroska (studend polévka) | Okpormika MsicHas
Onanpn Livance ’Kaputh osianpu Ha Macie
Omner Omeleta Omuter npUroTOBUTH Ha
CKOBOpOJIE
Omnapa Kvasek IIpurorosuts omnapy
Omnyckarbes Ponofit se Onyckarbcst Ha JHO
KaCTpPIOIN
OnycTuTh Ponofit OnycTuTh B BOAY
Ocanox Kal, pachut’ Ocanok ot rpu6oB
OcetpuHa Jeseteti maso 3anekarb OCETpUHY
OctaBuTh Nechat odlezet OcTaBuTh Ha Mapy MUHYT
OcTpsrit Ostry, palivy OcrTpplii coyc
Octynuth Vychladit, schladit Octynuts OyIIbOH
OcCTBITh Vychladnout JlaTh Kaire oCThITh
OT6uTH Naklepat OT6uTth MsCcO
OtBap Vyvar OBomHOM 0TBap
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OTtBaputh Uvarit OTtBapurts fiiio

OtBapHoit Vareny OTtBapHoO#1 KapTodeb

OTnenpHO Zv1ast OTaenpHO MOTYIIUTh HA
KUPE

OT1xath Vymackat OTxaTh TOMUIOPHI

OTKUHYTh Déat OTKUHYTH Ha Iypuuiar

OTtnexarhb Odlezet OcTaBUTH OTJIEKATH CallaT

Otpe3sathb Utezat, ukrojit Otpe3ath OOTBY CBEKIIBI

OtcrosaTses Sednout, usadit se JlaTh OTCTOATHCS

Otxon Odpad, zbytek PbIOHBIC OTXO/IBI 3AJTUTH
BOJIOM

OTuenuTs Scedit OTIEeUTh TTOMHJIOPHI

OxyaguTh Vychladit OxJ1aguTh 10 KOMHATHOM
TEMIIEPATYPHI

Ouuctuth Ocistit, Oloupat Ounctuth KapTodens

OYUCTUTH OT KOCTEN vykostit Ounctuth poIOY OT KOCTEH
OYHUCTHUTH OT vypeckovat
KOCTOYEK
OunnieHHbIN Oloupany CTpydKu OUMIIEHHOTO OT
3€peH CIAAKOro rnepua
Omreex Krkovice CBuHOIi o1mIeex
Ommaputh Spafit Ommnaputh KUISATKOM
[TanupoBouHbie cyxapu | Strouhanka
[TaccepoBka Jiska Jlo6aBUTH MyUYHYIO
MaCCEPOBKY
Ilena Péna Jlo o6pazoBaHMs TEHBI
Ilena Sum VY nanuth neny
[Iepebpatb Prebrat [lepeOpatb kpymsl
IIepeBaputs Rozvafit IIepeBaputs MsaCO
ITepexxaputhb Spalit, ptepalit [Tepexxaputh KOTIETHI
ITepememats Zamichat ITepememats ¢ caxapom
[Iepemonots Semlit [lepemMo10TH B OPOILIOK
Ilepenectn Prenést [Iepenectn Ha NPOTHBEHB
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[IepecsinaTth Prosypat, prolozit [lepecbinaTs nepuem u
COJIBIO
ITepery Paprika dapirpoBaHHBII TEPEI
KpacHbIN Iepelt sladka paprika [TocsinaTe nepuem
TOpPBKUI IIepell paliva paprika (chilli)
ITepen Pept J106aBUTH AYIIUCTHIN
JYIIUCTHIN nové koreni nepeit
TOPOIIKOM pepf cely
KalieH kajensky pept
YEpPHBIN peprt Cerny
[Tepuonuuecku Pravidelné [Tepuoandecku Mo IMBaThH
KUPOM
[TepnoBbiit Kroupovy [TepnoBsiii cyn
ITerpymka Petrzel [Terpymky Menko nope3arb
[Teuénprii Peceny [Teuénbrit kapTodenb
ITeuenn Jatra [IponycTuth nevyeHs yepes
rycHHas IeYeHb husi jatra MSICOPYOKY
IInkaHTHBIN Pikantni [InkanTHBIM coyc
[Inactuaku Platky [l1acTUHKY BETYHHBI
[Inénka Bléna, Skraloup O4MCTUTE OT MJIIEHKU
[Tnura Sporak CHSTB C IUIATHI
[TnoB Rizoto [TnoB ¢ rpubamu
[TobOypethb Zhnédnout 3enieHb HE TOJKHA
no0ypeTb
IToBaputh Povarit [ToBapute emi€ 5 MUHYT
ITorpy3uth Ponofit [Torpysuts B BORY
ITonaBath Podavat, nosit [TomaBate Kk cToiy
ITomaua Servirovani ITomaua Ha cToi
[Tonepxatp Nechat [Tonepxatph B X0I0AHOM
BOJE
[Tomxaputhb Osmazit [TomxapuTh Ha Macie JTyK
[Tomxapka Pecené [Tokapka n3 CBUHUHBI
[TonkucnuTh Okyselit [ToAKMCIUTH COKOM JTMMOHA
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ITomnuBats Dolévat, podlivat [MopnuBats Boxy
IMomnuska Omacka Ilogate ¢ momInBKOU
IMomnmure Podlit ITommte BUHOM
IloguuMaTbcs Kynout Jp0ox:Ku OTHUMAKOTCS
IMomusteca Nakynout JlaTh TecTy NoaHSIThCA
[Togorpers Ptihtat [Togorpets cymn
[HoppymsiHUTD Vypéci do zlatova [HoppymsiHUTH MsCO
IMonconeHurIn Osoleny ITonconenHas Bona
[Moxconute Posolit, dosolit IMoacoauts Boxy
[Hoxkunsatutk Povafit [MokunaTuTh OyIbOH
HECKOJIbKO MUHYT
ITonuth Polit [Tonute coycom
[Tonmoxute Dat [TonoxuTh CONBb B BOY
[TomyroToBHOCTB Zpola hotovy Baputs 10
MOJYyTOTOBHOCTH
ITomemwars Promichat Crnerka nomenaTh
[TomemmmBath Promichavat [TomemmBare OyIHOH U
BapUThH
[Tomumop Rajce IIpomeITh a Hape3aTh
TTIOMUIOPBI
[TombIT Oprat [TombITh MsicO
ITonepex Napfic Msico paspesars nonepek
BOJIOKOH
ITonepunuts Opepfit JloMTHKM Msica MONEPUHUTH
[Tonmonam Napiil Cyn roToBUTH NOMONAM €
BOJIOU
[Topesatb Nakrajet Kanycty menxo nopesarb
[Topomok st neuenust | Kypfici praSek ITopomok cMemars ¢
MYKOH
[Topyouth Posekat [Topy6uTts 6GOTBY
[Moconuth Osolit [Moconutk ToTOBOE 0JIFO10
ITocraButh Dat, postavit ITocTaBuTh Ha X0JI04 CyII
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ITocrenenno Postupné [ToctenenHO 10OABUTH
MacJo
[TocTosTh Odstat Jatp mocTosTh
[Toceimats Posypat [Toceinate Mykoun
IToremHeTs Ztmavnout [ITaMIMHBOHBI MOTYT
MOTEMHETh
[Torpoxa Droby CBaputb B BOJIE TOTPOXa
[ToTymuTs Podusit [otymuTs MTyK
[Touepnethb Ztmavnout baknaxxan Mmoxer
MOYEPHETH
[Tounctuth Oskrabat, oloupat [TouncTuts KapTOPeb
[IpecHbii Neslany IIpecHoe TecTo
[TpuGaBuTH Pridat [IpubaBUTH IO
[Tpuskyc Chut ['opbkoBaThIil IPUBKYC
[Tpuropetsb Ptipalit se Mooko npuropeno
[IpuroroButh Uvatit [IpuroToBUTH OYIHOH
IIpurorosnenue Ptiprava [Ipurorosnenue coyca
[Tpunate hopmy Vytvarovat [Ipunate hopmy HOXKOM

[TpununuyTh Ptilepit se [IpuunuyTh KO qHY
KaCTPIOJIA
IIpunpasa Kofeni Jlo6GaBuThH IpUIIpaBk
[punpaButh Dochutit [TpunpaBuTh 1O BKYCY
ITpoBaputh Povafit [TpoBapuTts pu crabom
KUIIEHUH
[pomykT Produkt Cmemarp mpoIyKThI
IIpokansiBaTh Propichovat IIpokanbIBaTh MsICO YTOOBI
ONPEJIEIUTh TOTOBHOCTh
IIpokunATUTS Nechat projit varem IIpoxunsaTuTs OBOLIU
IIpomecutn Prohnist IIpomecuts TecTo
[TpombITh Proplachnout ITpoMBITE B XOJOAHOM BOAE
IIpomycTuts uepes Pomlit IIponyctuts uepes
MSICOPYOKY MSICOPYOKY CelbIb
IIpocesTs Presit [IpocesTs myky
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[IpocroxBama Kyska, kysané mléko [10s10:kUTH B IPOCTOKBAILY
[Tpotepers (uepes Propasirovat OBolM NpoTepeTh uepes
CHTO) CHTO
IIporépTerit Ptepasirovany [TonmoxuTh B Cyn
MIPOTEPTHIN TOPOX
IIpoTuBeHb Plech na peceni Bbu1oxkuTh HA TPOTUBEHD
[IpoTkHYTB Propichat [IpoTKHYTBH KHEUIUK
[Ipoueants Precedit [Ipouenuts Oynb0H
[TponexxeHHbIi Procezeny [IpouexxeHHsbIi ropssunii
OyIH0H
[Ipommurosars Prospikovat [Ipommurosare Msco
IIpsiHOCTH Kofeni OnycTtuth B OyJIbOH
IPSTHOCTH
[Iyaunr Nékyp [Iyaunr cmaszaTe cMeTaHON
[Ty4oxk Svazek [Tydox myka
[Trope Kase KaprodensHoe mope
Pary Ragu Cyn-pary
Paz0aBurts Ztedit Pas0aButs Bomoi
Paz0ourts Rozklepnout, rozbit Paz6uTts siino
PasBapuBats Rozvarovat J1o moaHOro pa3sBapuBaHus
Pa3BenenHbIi Rozpustény Pa3BeneHHsbIl B BOJIE
Passectn Rozpustit PasBectu Ha cMeTaHe CBIp
Paznenarp Upravit, piipravit Paznenarts peiOy Ha uite
Paznuth Rozlit Paznute B Tapenku
Pa3noxute Rozdélit Pa3noxuts Ha Tapenky
Pa3zmemats Rozmichat Bcé€ pasmemars
PazmemmuBars Rozmichévat [Iponomxkas pasmemmBaTh
Pa3mounors Rozemlit Pasmounors npsiHOCTH
Pa3mopo3uts Rozmrazit Paszmopo3suts npu
KOMHATHOW TeMIepaType
PazmouennsIit Rozmoceny [IpenBapurenbHO
Pa3MOYEHHBIH KeIaTHH
Pazmounth Rozmocit X7eb pa3MOUUTh B MOJIOKE
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Pazmsruuts Nechat zmé&knout PazmsaruuTs ciiuBouHoe
MacJo

Pa3mste Rozmackat Pa3msaTh cnuBoyHOE Maciio

Pazobpatp Rozd¢lat Kamycry pa3o0pats Ha
COLIBETHUSA

Pazorpetn Predehrat Pazorpets nyxoBKy

Paspesars Roziezat Paspesars Ha Kycku

PaspeixnuTens Pecici prasek PasperxnuTens Tecta

Packanéunplii Rozpaleny Packanénnas ckoBopoia

Packaratb Rozvalet Packarate Tecto

PackarbiBaTh Rozvalovat PackarsiBaTh TECTO

PackpomuTh Rozdrobit PackpomuTh ApOKKH

Paccon Solny nalev OTBapuT U IPOLEAUTH J0
HOJIyYEHUs paccoiia

Pacceinuatsiii Sypky Pacceimyarsiii puc

PactBop Roztok 3anuTh pacTBOPOM YKCyca

PactBoputs Rozpustit PactBopuTts B Boze

PactBoputhCs Vyvafit ITosmHOCTBIO pacTBOPUTCS

Pacrepers Rozettit, nastrouhat Pacrepets co cmeTanom

PacTonuTs Rozpustit Pactonuth Macio

PacronneHHbIi Rozpustény, prepustény PacromnnenHoe cimBoYHOE
MacJo

Pacuér Pomér U3 pacuéra 3 kycka Ha
MTOPLIUIO

Pé6priku Zebirka Xapennble cBUHBIE
PEOPBIIIKH

Penucka Redkvicka Hapesats nonbkamu
peaucKy

PyGen Drstky Cyn u3 pyO1oB

Pyner Rolada, Spanélsky ptacek | MsicHoit pynet

PymsinbIit Vypeceny (dozlatova) [Tomxaputs 10

pUOOpETEHUs! pyMSHOM

KOPOYKHU
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Canar Salat Cainart ¢ oBoIaMu
CamaTHuk Salatova misa BEBIIOXUTE B cajaTHHK
Caio Sadlo CsuHOE cajio

Caxap Cukr [Tepememats ¢ caxapom

caxapHas myzapa
CaxapHBIi ecoK

TPOCTHUKOBBIH caxap

mouckovy cukr
cukr krystal

titinovy cukr

ITocemars caxapHoi
nynapoit JJo6aBuTh

CaxapHbIi MEeCOK

COpBI3HYTH Zakapnout COpBI3HYTH BOJOM

CBaputh Uvarit Caputh OyJIbOH

CBeKeMOpOKEHBIN Mrazeny zacerstva CBexxeMopokeHas ppioa

Caexuit Cerstvy Caexas karycra

Cgékiia Repa Meinko Hape3aTb CBEKIY

CBepHyTH Smotat CBepHyTb pyJeT

CBepHyTbCA Srazit se Mo010KO MOXET CBEPHETCS

Ceepxy Shora, na povrchu CBepxy MOJUTh MaliOHE30M

CBuHHHA Veprové maso Hape3zarb cBuHUHY
KyOuKamu

CrycTutb Zahustit CrycTuTthb TepThIM
IPSTHUKOM

CryméHHbIi Kondenzovany CrymieHHoe MOJIOKO

Cenno Hibet Ceno xocynu

Cenbnepeit Celer Baputs cenbuepeit 1o
MSTKOCTH

CepBupoBka Servirovani [lepen cepBupoBKOit

Cepauesuna Jadfinec CepnueBuna s6510Ka

Curo Sito [IporepeTrs CKBO3b CUTO

Ckainka Vilek Packaratb ¢ moMoIipko
CKaJIKU

Ckener Skelet OTnenuts M BHIHYTH CKENeT

CxoBopona Péanev CnoXuTh B TIIyOOKYIO

riybokas CKoBOpoza

hluboka péanev

CKOBOPOY

CnaakoBaTbIi

Nasladly

CrnaakoBatbIii MPUBKYC

CrnuBKH

Smetana

3anpaBuTh CyIl CIIMBKaMU
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Cnutb Slit Cnutb BOIy

CloxuTh Dat, polozit CIoXHUTh B KaCTPIOJIIO
MSICO

Croii Vrstva Croii Mmacna

CmazaHHbII Vymazat CmazanHast MacioM
CKOBOpOJIa

Cwmazatb Vymazat (plech) CMmazaTth NpOTUBEHB

Cwmanen Sadlo Cwmarern ¢ 1ykom

Cmerana Zakysana smetana CmeTaHy NOJIOKUTH B
KaCTPIOJIIO

CmonoTh Rozemlit CMonoTh MsiCOo

CmopouHa Rybiz TecTo moceImaTh
CMOPOJIMHOMN

CMopmuThcst Srazit se Kuemmk cmopmucs

CHsATB Sejmout CHSTB C OTHS KaCTPIOJIIO

CoequHUTh Smichat CoequHHUTH OBOIIH C
KpyHou

Cox Stava Cox numoHa

Conénble orypis

Kvasené okurky, kvasaky

Hapesatp kyOukamu c. o.

CoreitHuk Hluboké panev VY10XKUTH B COTEHHUK
Coyc Omacka Jlo6GaBuTh coyc

CoycHuk Omacnik ITogaBaTe B cOycHMKE
Cougerust Razicky ConBeTus Kamycrsl
CnaccepoBatb OsmaZzit CrnaccepoBaTh JIyKOBUILY
Coenus Koreni Jlo6aBHUTH crieHH
Cpe3atb Setezat Odrezat Cpesatb HU3 Oenka
Cratbcs MATKUM Do mékka [Toka He cTaHYT MATKHUMH
Creup Odkapat Jlatb cTeub BojC
Crynenb Rosol, aspik MsicHoOi cTyieHb

Crynka Hmozdit Hcronous 4eCHOK B CTyTIKE
Cydue Suflé TBopoxHOoe cydie
CyxopyKTbI SuSené ovoce ITpoMBITE CYXODPYKTHI
Cyménbrit Suseny Cymiénble rpulsbl
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Cuenuts Scedit Cuenuts KapTodens

Cripoit Syrovy Kaprodens B ceipoM Buie

TBopor Tvaroh Pactepets TBOpOT uepes
CHTO

Tenaruna Teleci maso Cyn ¢ TensiTuHOI

Tépka Struhadlo Hatepers Ha Tépke

TEprriii Nastrouhany Teprslii cbip

TmuH Kmin [Toceinare TMHHOM

Tonuenslii Drceny Ton4eHsblit YeCHOK

TomaTHbIi Rajsky, rajatovy TomaTHBIi coyc

Tomuts Dusit ToMuTh Ha CKOBOPO/IE

Tonuth Vaftit (na mirném ohni) TonuThk Ha MEIJICHHOM
OTHE

Tpecka Treska Paznenars Tpecky Ha dumne

TymuThb Dusit, vafit v pare Tyumts B OynboHE

Tymika Vykuchané kute, ryba Hauyunauts Tymky, T. pp1obI

(opracované télo)

TimareasHO Diikladné, peclive TmarenbHO pa3MenaTh

Taryuuit VIaény Tsaryuee Tecto

Yo6aBuTh Zmirnit, zeslabit Y0aBHUTL OrOHB

V nanuthb Odstranit V nanuTh KOCTOUKH

VYkpacutb Ozdobit YKpacuTh NOBEPXHOCTh
3€JICHBIO

Ykpon Kopr [ToceinaTh pyOaeHbIM
YKpOIOM

Vkeye Ocet Jlo6aBUTH HEMHOTO YKCyca

BUHHBIN yKCyC vinny ocet

®Papi Mleté maso, nadivka [TpuroroButs ¢apir
daplrpoBaHHBII Nadivany @daplrpoBaHHBIN TIEpPELl
®apmmpoBath Nadivat, plnit ®dapmupoBaTh KapTodenb
®acoib Fazole ®dacouib nyméEHas

Ouite Filet, filé OTtBapuTth use prIObI
OpukagenpKa Masova kulicka bynwon ¢ ppukagenbkamu
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XeK

Moiska stika

CepebpucTslii Xex

XJ1eOHBIN KBAC Kvas Cy1 TOTOBUTH Ha XJIEOHOM
KBace

X1e600yn04YHbIE Pecivo Brineuka x1e600yI1049HBIX

1531 (1761 W3CIIHN

Xionbs Vlocky (ovesné) OBCsIHBIC XJIOIIBSI

XOpOIIEHBKO Potadné, peclivé XOpOIIeHbKO NIepeMenaTh

XpaHUThCS Skladovat se MoXeT XpaHUTbCA
HECKOJILKO JHEU

Lempa Citrusova kura Bekunstuts caxap u neapy
JTMMOHA

LenbHbIH Netedény, jednolity LenbHOE 3epHO

Ipirnénok Kufte [Toconute Tymky
OBIIUIEHKA

UYepHuka Bortvky CBexyro 4YepHUKY
nepedpathb

YepHocnus SuSené Svestky O4MCTUTB OT KOCTOUEK
YEepHOCIIHB

HlamMnuHbOH Zampion Cyn u3 1aMIuHbOHOB

[Tapuk Kopecek [Tapuk puca

JHIENINISIN Raznici JKapuTpe manuisik Ha
CKOBOpOJIE

anmnens Rizek [Huenn o6BanATh B MyKe

[k Spek CBHHOM MUK

[Inunaat Spenat [IInuHAT NPOMBITH
HECKOJIBKO pa3

tpyznens Stradl Cma3zarp Tpynens
KEITKOM

[MTyka Kus HITyka kaprodens

[ITymoBka Dérovand nabéracka BbIHYTB 1IIYyMOBKOM

[[laBenn Stovik [IlaBenb MPOMBITE U
paspesarb

[lenoTka Spetka [llenoTka conu
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n Zelnd polévka 3anpaBuTh 11U 3€JIEHBIO
MNETPYILIKH

DcKanor Ptirodni fizek DcKaor 00’kapuTh Ha
CKOBOPOJIC

DcTparon Estragon CoXuTh B IOCYy
3CTParoH

s16moxo0 Jablko O4KCTUTE S0JIOKH OT CEMSH

Slnanunia Michana vejce SAnyHuUIly NONIUTH
CIIMBOYHBIM MacjOM

Sitno Vejce CBapeHHOE SHII0 B

SINIIO B MENIOYEK

SAWUIO BCMATKY

SAUII0 BKPYTYIO

vajicko na hnilicku
vejce namekko

vejce natvrdo

MCIIOYCK
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ZAVER

Hlavnim cilem mé bakalarské prace s nazvem Tematicky rusko-Cesky glosar pro
pirekladatele z oblasti gastronomie bylo vytvofit rusko-¢esky prekladovy gastronomicky
glosar a s jeho pomoci obeznamit nejen prekladatele, ale i Sirokou vetfejnost
s gastronomickou terminologii. Budouci uzivatel miize nasledné tento glosar vyuzit
Vv praxi pii piekladu ruskych receptli. VétSina ruskych kuchatek nebyla pielozena a
prave z tohoto diivodu vznikla tato bakalaiska prace. V dnesni dob¢ ani za pomoci

internetu nektera slova a slovni spojeni nejdou vyhledat a prelozit.

Prace byla rozdélena na teoretickou a praktickou ¢ast. V teoretické Casti byla
prace zamétena predevsim na lexikografii, jeji historii a také zde byl mimo jiné nastinén
postup pfi vytvareni slovniki, ktery je v praci nazvan jako lexikograficky projekt.

V dalsi kapitole byla popsana oblast terminologie. Toto velice vyznamné téma, na které
je tieba brat zietel pii vytvareni slovnikll a riznych piekladd, bylo rozdéleno na
podkapitoly, které seznami ¢tenaie nejprve obecné s terminy. Poté se prace vénuje
prekladu terminti a také jak postupovat pti piekladu bezekvivalentniho lexika. Posledni
kapitola terminologie je vénovana piekladu zkratek mérnych jednotek z toho divodu, ze
se tyto zkraty objevuji téméf v kazdém receptu a je tfeba znat jejich celé pojmenovani a
také preklad. A jak jiz bylo zminéno, prakticka ¢ast obsahuje gastronomicky glosar,

jenz byl tématem a také hlavnim cilem bakalaiské prace.

V ramci zavéru této prace bych jesté rada shrnula poznatky, na které jsem pfisla
pii vypracovavani glosare. Jedna se o problematiku piekladu prefixti. Zde byla velmi
zradna homonymie téchto predpon a také pieklad predpon, které se v Cestiné vibec
nevyskytuji. V tomto ptipad€ musel byt nalezen jiny ekvivalent, pro ¢estinu

v

pfirozenéjsi, jak miizeme vidét na nasledujicich ptikladech.

[TocTosiTh Odstat JlaTh IOCTOATH
Cwmazath Vymazat (plech) CMmazaTh IpOTHBEHB
YV nanure Odstranit YV namuTh KOCTOUKHU

46




Dal8im poznatkem byla rliznorodost pfedpon slovesa. Tyka se to napiiklad
slovesa sxaputb, kdy bylo tieba zachytit rozdil mezi témito pfedponami a urcit tak

spravny ekvivalent v ceském jazyce.

Kaputp Smazit Kaputs neyenpb
[Tepexxaputhb Spalit, ptepalit [Tepexaputh KOTIICTHI
[Tomxaputhb Osmazit [Tomkaputh Ha Macie JTyK

Mezi dalsi poznatky, které si diky této praci odnesu, fadim mimo jiné i to, ze
rustina ¢astéji nez Cestina prejima slova z jinych jazykd. Na piejata slova jsem tak béhem
excerpce hesel narazela velmi ¢asto a bylo néasledné velice zajimavé zjistovat pomoci
etymologickych slovniki jejich piivod. Velmi Casto se objevovala slova piivodem
Z italStiny nebo francouzstiny, ale také pfejata z némciny ¢i polStiny. Timto zplisobem je
obohacovana slovni zdsoba kazdého jazyka v riznych odvétvich a ani v rustiné

Vv gastronomické oblasti tomu neni jinak.

Nakonec bych rada zminila synonyma, ktera se v glosaii také vyskytuji. Rustina
byla vychozim jazykem pro excerpci hesel a jako velmi rozmanity jazyk uziva pro jednu

¢innost nebo véc vice pojmenovani. Pfikladem jsou nésledujici slova.

Crnernus Kofeni JobGaBuTh cenuu

IIpunpasa Kofeni Jl06aBUThH PUIIPABEI

IIpsiHOCTH Kofeni OnycTtuth B OyJIbOH
MPSTHOCTU

Cil bakalatské prace, a to vytvoreni piekladového gastronomického glosate, byl

splnén a glosar tak miize poslouzit jako radce pti prekladu recepta.
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PE3IOME

Hacrosmas 6akanaBpckas padoTa 1moja Ha3BaHHeM TeMaTH4eCKUid riioccapuit AJis
MEPEBOTIMKOB U3 00JIACTU TACTPOHOMHH OCBEIIACT TEMY TEPMUHOJIOTHH U3 TaHHOU
obnactu. B HacTosIee BpeMst KaK/Iblid TPUBBIK HCIIOJIB30BAHHIO CIIOBApEi U MIIET B HAX
nH(popMaInIo, HY)KHYIO K padoTe, 00y4eHHIO UM K TOMY, YTOOBI ONIPEACIUTD
HE3HAaKOMBIE CJIOBa U3 00JIACTH HAIIUX UHTepecoB. Takum crocobom oboramarres u
pa3BHUBAIOTCS 3HAHUS U3 pa3snudHbIX chep. CyliecTByeT TeHACHIIUS POCTa HHTEpeca K
CJIOBapsIM M OHA MPUTTUCHIBACTCS BOZMOXKHOCTSIM ITYTEIIECTBOBATH IPAKTHUECKHU IO
Bcemy Mupy. [1o 3Toii npuunHe HeoOX0AUMO 3HATh, 110 KpallHel Mepe, OCHOBHI SI3bIKA

JTAHHOU CTpaHBbI.

I{enbto HacTosIIel pabOThI OBLIIO CO3AATH IVIOCCAPUI C TPAHCIATOJIOIMYECKUM
KOMMEHTapHeM, BKIIIOYAIOIIUK B ce0e racCTpOHOMUYECKHE TEPMUHBI, U 3TUM ITyTEM
IIOMOYb PACIIMPHUTH 3HAHUS U3 JaHHOH 06sacTu. MHe U3BECTHO, YTO CJIOBAPH U3
racTPOHOMUYECKON 00JIaCTH YK€ CYIIECTBYIOT, OJJHAKO, B COCTAaBIIEHHOM MHOM
IJIOCCAPUU MOYKHO HalTH TaKXKe PYCCKUM KOHTEKCT, KOTOPBI MOKET ObITh OYEHb

IIOJIC3CH AJIA IMIPaBUJIbHOI'O IIOHUMAHHWA JaHHOT'O TCPMHUHA.

B yka3zanHo# paboTe BbIIEISIOTCS JBE OCHOBHBIE YaCTH - TEOpPETUYECKAs U
npakTudeckas yacTtb. Kaxxaas u3 aTHX yacTell COCTOUT U3 Mojpa3aenoB. B xone paboTsl
Ha/1 TEOPETUYECKOI YacThIO s MOJIb30BaNIaCh MyOIMKALUAMY YEIICKUX U PYCCKUX

aBTOPOB.

[IepBast raBa TeOpETUYECKOM YaCTH MOCBALIEHA JeKcuKorpaduu. S 3annmManach
CO3/IaHHEM TJIOCCApHS U H3ydyaia TEOPETUUECKHE aClIeKThI TaHHOM MpoOIeMaTHKH.
[Ipexae Bcero B paboTte omnrcana JeKCUKorpadusi, Kak TMHTBUCTUYECKas NUCIUTUIMHA,
e€ Teopus U IpakTUKa. Takxke 31eCh yIIOMAHYTa JEKCHKOJIOTHs, OCHOBA 9TOM YacTH
SI3IKO3HAHMSI, 1 OHA 3aHUMAETCs JIEKCUYECKUM 3HaYC€HUEM, OTHOLICHUSIMH MEXIY
CJIOBaMH U 3KCIIpeccuBHOCTHIO. Hao60poT, TeopeTnueckas gekcukorpadus 3aHUMaeTcs
aHAJIM30M U ONKMCAHUEM CEMaHTHKH, OTHOILIEHUI B paMKax CJIOBapHOro 3amnaca. Jlanee
3]1eCh paccMaTpHUBaeTCs UCTOpUs JeKCcuKorpapuu u e€ uctoku. Hauanom yemickoi
NeKcuKorpaduu mpuHITO cuuTath 13 - 15 Beka u ciioBapu COBPEMEHHOTO THITa UCXOJIST,
HaIpHuMep, U3 3alIUCEHl 3aMETOK B TEKCThI HA NHOCTPAHHBIX sI3bIKax. Bcé aTo mpuBeneHo

B IoApasaciic 00 HCTOpPUH.
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Tak xak OakanaBpckas paboTa MMOCBSIEHA CO3/IaHUIO TII0CCapus, ITOC/Ie HCTOPUHU
MPUBOAMTCS Kinaccudukanus pycckoro suareucta JI. B. IllepObl, KOTOpPHIi BeLACITIIT
HECKOJIBKO ITPOTHUBOIOJIOKHBIX TUIOB c10Bapeil. OH IOKa3all MpOTUBOIIOJIOKHOCTh
SHIMKIIONEIUUECKUX U OOLIUX CIOBapeil Ui cI0Bape CrelnanbHOM JIEKCUKH U TeX,
KOTOpBIE COIEPKAT BCIO JeKCUKy. [loapasnen ¢ Ha3BaHMEM JEIIEHUE CIIOBAapEH Janee
BKJIIOYAET MHPOPMALIMIO, KACAIOLTYIOCS KIacCU(UKALUY 110 TAHHBIM YEIICKUX
HCTOYHUKOB. JTH UCTOYHHUKH YKa3bIBAIOT HA JICJICHUE HA OCHOBE COJIEPIKAaHNUs, BDEMEHH,
A3bIKa, 11e7H, 001acTu U Apyrux. Crieayromnas TUIIOJIO0IUs TOKa3bIBaeT JIeJIEHUE
HanpuMep Ha HOpMaTHBHbIE U HHPOPMATUBHBIC, aJi(paBUTHBIE U TIPEAMETHBIC, CIIOBAPU
COBPEMEHHOTO S13bIKa M S3bIKa MPOIUIBIX 30X, CIIOBApH OOJIBIINE, CPETHUE U
MasieHbKHe. Tak Kak 1eo paboThl SBISETCS CO3/IaHUE III0CcCcapus, B CIEAYIOIIEeH YacTi
IIEPBOM IVIaBbI YIIOMSHYTO JIEJICHHE IEPEBOJUECKUX ca0Bapeil. OHU BBIAEIAIOTCSA Ha

OCHOBC pasMcEpa UJIM Ha OCHOBC A3bIKa.

OnuH U3 NoApa3/iesioB NEPBOH I1aBbI KAacaeTCsl JIEKCUKOrpahuyeckoro NpoeKkTa u
TOr0, 4YTO HEOOXOAMMO cleNaTh nepe u3ganueM cioBaps. CylecTByeT HeCKOJIbKO
3TaIoB, BKIIOYAIONINX B ce0e, HanpuMep, cOop MaTepHana, BEIOOp U CTPYKTYPY
croBapHOi ctathi. Hy)XHO onpenenuts Oy1yiero noiab30BaTels, THII K pa3Mep
ciioBapsi. Belaensercs HeCKoIbKO Pyl NOJIb30BaTeNIel clloBapeil: B MEpBYIO IPyIy
BXOJIAT KYPHAJIMCTBI, IUCATENN U YUEHBIE, 1151 KOTOPBIX HYKHBI OOIIMPHBIE U
OJpoOHBIE coBapu. Bropas rpymnmna BKIH04aeT 0OBIYHOTO B3pOCIIOrO YEI0BEKa,
KOTOPBIH HCIIOJIB3YET CJIOBApU B CBOOOHOE BPEMS B CBSI3U CO CBOMMH MHTEpECaMH.
Crnenyroniye rpynmnsl BKJIIOYAKOT CTYJEHTOB U MI0JIb30BATEIEH NHOCTPAHHBIX A3bIKOB. Ha
OCHOBE ATOT'0 MPOEKTA 5 OIPEIEeNINIIa, UTO PE3yIbTaTOM Moel paboTsl OyeT riaoccapuii,
KOTOPBIM CMOTYT I0JIb30BaThCs MEPEBOAYMKU U3 JAHHOW 00J1aCTH, TaK KaK JIIOOUTENH

racTPOHOMUH.

Crnenyroniye nojipasienbl BKIOYAIOT MAKPOCTPYKTYPY U MUKPOCTPYKTYPY.
MakpocTpyKTypa yKa3bIBaeT CBSI3U U MOPSIOK cJI0B. Cii0Ba AOHKHBI OBITH YIOPSIIOYCHBI
TaK, YTOOBI UX MOKHO ObUIO OBICTPO HAWTH U JJISl 3TOTO YaCTO UCIIOJIb3YeTCs
andasuTHBIN TOpsAOK. [ Toccapuii, co3qaHHBIN B HACTOSAIIEH paboTe, BXOAUT B Psil
MEePEeBOTUECKIX CIOBAPEHl U pacmlpeerseT clioBa B ali(haBUTHOM MOPSAKE HCXOIHOTO
si3bIKa. MakpOCTpyKTypa rioccapus COCTOUT U3 TPEX CTOJIOIOB, KOTOPBIE COJIEPKAT
PYCCKO€ BBIpKEHUE, YEIICKHI IEPEBOJI U B OTIUYHUE OT APYTUX TIIOCCAPUEB 3/71€CH

TaK)Ke BKJIIOYEH KOHTEKCT Ha MCXOJIHOM sI3bIKe. Bce ciioBa B HacToOsAIIEM rjioccapun
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JOJDKHBI OBITH PUBEICHB B OCHOBHOM (hopMme, rinarosisl B MHQUHUTHBE U
npujaraTeJbHble HMEHA B MY)KCKOM pojie. MUKPOCTPYKTYpa, B OTIIMYHE OT
MaKpOCTPYKTYPBI, COEIUHSIET HECKOJIBKO YPOBHEH - (DOHOIIOTHUECKHIA, CTHITUCTUIECKHUH,
rpaMMaTHYeCKUi U Apyrue. B MUKpOCTpYKType yKa3aHbl TpaMMaTHYECKUE aCTIEKThI, KaK

PO, YKCIIO, TAJICK, CKIIOHCHHE.

Bropas rimaBa 6akaiaBpckoi paboThl OCBEIIACT TEMY TEPMHUHOJIOTHH. B aTOM
gacTu paboTa CTpeMHUTCS OOBSICHUTD, YTO TAKOE TEPMUH U YEM OH CIYXKHT, a TAaKKe
OOBSICHSACT MOHATHE AETEPMUHOJIOTH3AINH KaK SBJICHUS, TIPU KOTOPOM TEPMHUH TEPSIET
OIpeNIeIEHHOCTB, NepecTaéT ObITh OAHO3HAYHBIM U TOYHBIM. J{anee 371ech yIoMsSHYTHI
TpeOoBaHUs K TEPMUHAM U MX CBOICTBa. B 0061acTH racTpOHOMHM HAXOJJUTCSI MHOTO
TEPMHUHOB, KOTOPBIE HAJ0 3HATh U HYXKHO YMETh MPaBUIIHHO UX MEPEBECTH, U UMEHHO IO
STHM NMPUYHHAM JIaHHAs MPOOJIeMaTHKa pacCMaTpUBaeTCs B TeOpeTnieckoit yactu. K
TpeOOBAHUSAM OTHOCATCS TOYHOCTH, OAHO3HAYHOCTh, KPATKOCTh, CHCTEMATUYHOCTD U
HampuMep COBpeMEHHOCTh. Beé 3T0 Ha/lo yuuThIBaTH BO BpeMs nepeBofa. Jlanee 31ech
OIKCaHO 00pa30BaHKE TEPMUHOB C TOUKH 3PEHUS MOP(OIOTHH, CHHTAKCHCA, CEMAaHTHKU.
Ha ypoBHe Mop(hosioruu TepMHHBI CO3AAI0TCS C TOMOIIBIO Cy(PPHUKCOB MK IPE(YUKCOB,
BO3HHUKAIOT CJIOKHBIE cI0Ba U Apyrue. CemaHTHUEeCKOe 00pa3oBaHUE 3HAYUT YTOUHEHUE
3HaueHus 00bIYHOTO cnoBa. [locneanee, HO He MeHee BaKHOE, TEPMHUHBI CO31AI0TCS
MyTEéM 3aMMCTBOBAHUS U3 JPYTUX SI3bIKOB M B 00JIACTH TaCTPOHOMUU, MIPEXKIE BCETO, U3

UTAJIbSIHCKOTO UIIH (PPaHILy3CKOTO SI3bIKOB.

Ha 3T0oT nmoapasnien HaBs3bIBacT TeMa NEPEBOAA TEPMUHOB. JTa OUEHB CIIOKHAS
TeMa OMMCHIBAET, KAKUM CIIOCOOOM MOXKHO NEPEBOAUTH TEPMUHBIL. B 310l acTu
MIPUBEIECHO MHEHHE, YTO TEPMUHBI B OCHOBHOM HAaJ10 MEPEBOANUTD MYTEM CyOCTUTYLIUH.
MOo’KHO MCTIOB30BaTh U APYTUE METOBI, B Pa3psl KOTOPBIX BXOJAT MPUIAHUE HOBOTO
3HAUYEHUS, UCIIOJIB30BAHUE CEMAaHTHUECKOT O KaJbKUPOBAHMsI, 3aMMCTBOBAHUE WIIN
UCIOJIb30BaHUE reHepain3anuu. B 3ToM npouecce He0OX0AUMO COOII0AATH HECKOIBKO
MpaBmJI, 4YTOOBI OOECIIEUNTh aJeKBaTHBIN nepeBo]. C TeMoil mepeBoia TEpMHUHOB CBSI3aHA
0e32KBHBAJICHTHAs JIEKCHUKA. JIeJ10 B TOM, 4YTO HEKOTOPBIE CJI0BA HE UMEIOT HAUIEKALIHIT
SKBUBAJIEHT B sI3bIKe NepeBojia. [Ipobiiema kacaercs npexe Bcero peanuid. [lpu
CO3JIaHHMHM TJIOCCApUs B CIIyyae HENEPEBOJIUMOCTH Y MEHS ObLIO HECKOJIBKO
BO3MOKHOCTEH. be33KBUBAJICHTHAS JIEKCUKA ITEPEBOAUTCS IIPU IIOMOIIU

TPaHCIUTCPALUN, TPAHCKPUIIIINH, KaJIbKHUPOBAHUA, OnMcaTeIbHON KOHCTPYKIHH.
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B koHI11e BTOpOI IM1aBbl, Kacaroleicsi TEPMUHOJIOTHH, paboTa KOCHYIACh
[IEpEBOA COKPALCHUN Ha3BaHUI €UHULl MEPBI. bbUIM pacCMOTPEHBI ITPEXKIE BCETO
YaiiHas U CTOJIOBas JIO’KKA. K 9TUM eMHMIIaM IPUBEIEHBI TAK)KE IPUMEPBI, KOTOPBIE 5
3aMeTHJIa PU YTEHUU PELENTOB U IIpU BbIOOpe ciioB [uid rioccapus. OcranbHble
COKpaIlleHHs IPUBEICHBI B TA0JIMYKE, T/I€ HAXOJUTCS COKpAIlleHUEe, OJTHOE Ha3BaHUE Ha
PYCCKOM s3bIKe U yerickuii nepeBo. [logpasnen o cokpaiieHusax B paboTe HaXOUTCs
HMMEHHO II0TOMY, YTO 3TH COKPAILEHUS HaXOJATCS B PyCCKUX PELENTax OYEHb YacTO U
IIPU IIEpeBOJie HEOOXOMMO 3HATh UX 3HaYeHHe. MHOro Ha3BaHUI €JMHUL] MEPBI MOYKHO
0003HAYUTh TEPMUHOM JIJIS IEKCUKHU JAPYTHX SI3BIKOB U 110 3TOW NPUYMHE TEMa BXOIUT B

[JIaBy O TEPMHUHOJIOTUH.

B pabote HaxoaUTCs KOMMEHTAPHIA TI0CCApHs, T/I€ OMUCAH MPOLECC CO3AAHUS U
Ha3BaHbI OCJIOKHEHHSI, OOHAPYKEHHbIC BO BpeMs paboThl. K OCIIOKHEHUSIM OTHOCATCS
pasnuuHbie npeduKcel. B pycckoM si3blke HAXOAATCS TE ke MPEPUKCH, KAK U B YSIICKOM
SI3BIKE, KOTOPBIX, BOPOUYEM, HEJIb3s1 IEPEBOIUTH OyKBaJIbHO. B 3TOM Cityyae HE0OX011MMO
OBLIO OIPEAETUTH MPABUIIBHBIN IEPEBOJ €CTECTBEHHBIH I yenickoro. Yactsb
KOMMEHTApHs JIajiee MOCBSIICHA 3aMMCTBOBAHHOM JIGKCUKE. 3aMMCTBOBAHUE SIBJISICTCS
HEOTHEMJIEMOM YacThIO pa3BUTHSA sA3bIKa. C OIHON CTOPOHBI, B TACTPOHOMHUYECKON
TEMaTHKE MOYKHO HATH UCKOHHO PYCCKHE CIIOBA, HO C APYTOil CTOPOHBI, HAXOAATCS
3JIeCh CIIOBA 3aMMCTBOBaHHBIC U3 JIATHIHU (MsITa, BUHO), (PPaHIy3CKOro si3bIKa (0a3miuK,
KeJaThH, KpeM, MapMmelas, OyaboH, MaprHaJ, OelIaMelts), HEMEIKOTO sI3bIKa (IIHUIIEITb,
IIMUK, KOJIbPaOH), aHTTIMHACKOTO s13bIKa (OeKOH, OMdIITEKC, HKEM) U TPEUYECKOro S3bIKa
(mumoH, caxap, yKCyc, CBEKIIA) WK MOJIBCKOTO si3bika (OpIOKBa, AypIIUIar, MeTPYIIKa).
YToOBl ONpeIeTUTh MPOUCXOXKICHHE CJIOB, OBLIH MCIIOIB30BaHbl STUMOJIOTHUECKHE

CIIOBapH.

Bo BTopoii yactu 6akanaBpckoil paboTHI sl 3aHUMANACh MPAKTUYECKUM
co3JlaHHeM Tiioccapusi. bombiioe Konu4yecTBO pycCKUX KYIMHAPHBIX KHUT HE OBLIO
MIEpPEeBEIEHO HA YEIICKHUH A3BIK, U B COBPEMEHHOCTH, JaKe C IIOMOILIbI0O MHTEPHETA,
HeNb3s HEKOTOPbIE BbIpaxKeHUsl nnepeBecTy. [103ToMy 1ieabo0 paboThl CTAHOBUIIOCH
CO3JIaHHE TJI0CCapHs, CIeHUANTN3UPYIOLIET0Cs Ha FaCTPOHOMUYECKYIO 00J1aCTh.
Brinonnenue 3Toi 11enu TpedoBaio HCHOIb30BAHNE PA3IMYHBIX KHIKHBIX CIOBapei U
CIIOBapeil B UHTEpPHETE U HEOOXOAMMO OBLIIO 3HATH TACTPOHOMHYECKYIO TEPMHHOIOTHIO

Ha 4YCIICKOM A3BIKEC.
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Pe3ynbrar mpakTHueCcKON 4aCTH Ha3bIBACTCA IVIOCCAPUH, IIOTOMY UTO OH HE
BKJIKOYAET IPAaMMAaTHUYECKHE ACIIEKThI, KaK PO WM CKIOHEHHMeE. [occapuil BXOIUT B
YHCJIO TEMAaTUYECKUX MIEPEBOJYECKHUX cI0Bapeil. OTCYyTCTBYIONIME IPAMMATHYECKUE
JAHHbIE HE UMEIOT BIIMSAHUSA HAa KAYeCTBO U CIIOCOOHOCTH NepeaTh Oyayiemy
M0JIb30BATENI0 HHPOPMALIHIO O IEPEBOIE TACTPOHOMUYECKUX BhIpaxxeHui. CioBa s
rioccapus ObUTH BRIOpaHBI HA OCHOBE YTEHHsI PYCCKUX penenToB. B rioccapuu
HaXOJATCS TJ1arojbl, KacarolUecs IPUTrOTOBIEHUS €/1bl, IPUMeEphl (PPYKTOB U OBOILIEH,

Ha3BaHUA 6J'IIO,Z[ U MHOT'HME OpYyrue.

Bo Bpemst paboTHI 51 0OHapYXHIIa SIBICHUS, U3 KOTOPBIX 5 TIO3XKE caeana
BBIBOJIBL. [1epBblIif, yXKe yIOMSHYTBIN BBIBOJ, KacaeTCsl pa3IMIHOCTH MPepHUKCOB. S
CTOJIKHYJIaCh C OMOHUMHUEW MPEPHUKCOB Y CIIOB, KaK B300JITaTh, 3aMOYNTH, HAKPBITH,
OTIXKaT, MMOCTOATh, PACTBOPUTH, CMa3aTh, YAAIUTh. HekoTopbie U3 mpeuKcoB HEe
CYIIIECTBYIOT B UEILICKOM SI3bIKE U TPYJAHO ObUIO UX mepeBecTH. [[is onpeneneHus
XOpo1Iero npepukca Ha 4YeUICKOM sI3bIKe OblI 04€Hb MOJIE3HBIM KOHTEKCT. C
npedurkcaMu cBsi3aHa U MpodsieMa UX pa3HOOO0pa3HOCTH. DTO MOXKHO I10Ka3aTh Ha
IIpUMEpE II1aroja )KapuTh. B pycCKuX penenTax MosBISIOTCS TJ1aroJibl IEPEeKapuTh U
MOJKAPUTh, M HAJI0 OBUIO MOMMATh Pa3HUIY BRIPAXKEHUH U ONPENIEIUTh MPaBUIIbHBINA
NepeBO Ha YEeIICKHiA A3bIK. CIIeIyIOIUM BBIBOJOM SBISIETCS TOT (DaKT, 4TO PYCCKUN
A3BIK 3aMMCTBYET CJI0Ba U3 IPYT'UX SI3bIKOB Yallle YeM YELICKUI. DTUM MyTéM
oboraraeTcs CIIOBApHBIN 3amac KaXJI0To SI3bIKa B PA3HBIX OTPACIAX, TaCTPOHOMHYECKAs
001acTh He SABISIETCS HCKIItoYeHneM. HakoHerr st xoTena Obl yITOMSIHYTh O CHHOHUMAX,
HaXOJAIIMXCS B III0CCapuu. Pycckuil I3bIK MCIIONB3YET AJIS OJJHOTO BUAA AEATEIbHOCTH
WK Bely 6osblie BepaxkeHuid. Hampumep cioBa crienus, npunpasa U NpSHOCTb UMEIOT

Ha 4Y€CIICKOM A3BIKEC TO K€ CaMO€ 3HAUYCHHUC.

HCJ'IB 6aKaﬂaBpCKOﬁ pa6OTLI, CO3aHUC NMEPECBOAUCCKOIO raCTPOHOMUYECCKOT'O
rjioccapus, OblIa BBINOJIHEHA. FHOCC&pI/Iﬁ s co3Jalia co Bce AKKYPATHOCTBIO U HAZICIOCh,

YTO OH MMOCITYXUT BCEM 3aHTCPCCOBAHHBIM B FaCTpOHOMH‘-IGCKOﬁ TEMATUKEC JTIOJSAM.
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