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1 UVvOD

Ceska republika patii mezi vinaiské zemé, které maji velmi bohaty odrtidovy
sortiment. Na jedné strané se dopliiuje zajimavymi odridami ze zahrani¢i a na strané
druhé¢ 1 odridami, které byly vytvofeny na Slechtitelskych pracovistich
v Ceské republice.

Kazda odrida ma své charakteristické vlastnosti, které ji umoznuji adaptovat se
v urc¢itém prostredi (klima, ptiida). Technologické vlastnosti kazdé odrtidy, jako je barva
plodu a kvalita moStu, jsou v enologii prvofadé. Méni se podle klimatickych podminek
danych ur¢itému ro¢niku, povahy pudy a jeji agronomické kvality a vedeni révy vinné.
Navic kazda odrida piinasi vinu I svou naprosto specifickou chut’ a vini.

Celé tada odrid révy vinné je pro ziskani vysoce jakostnich vin, v dané vinaiské
oblasti, nebo jen v ur€itém malém rajonu, nepouzitelnych. Bud’ nemaji odpovidajici
vlastnosti §tavy, nebo nemaji dostatek odridového charakteru, snadno podléhaji
onemocnénim (zékaly, zlomeni) ¢i jsou nepfijatelné vzhledem k pribéhu starnuti
jejich vin atd.

Reakce révy vinné na vlastnosti a podminky nadzemniho i podzemniho
prosttedi, v nichz se vyviji, urcuje velmi podstatné¢ cely jeji dal§i vyvoj, nastup
jednotlivych vegetacnich fazi, vzrist a také mnozstvi a jakost sklizné.

Vztah révy vinné ke stanovisti, na némz roste, se projevuje predevSim vlivem
souhrnu ¢initeld, jako jsou: teplota, vlhkost, svétlo, CO,, vzdusny kyslik a obsah
mineralnich Zivin v ptid€, které ovliviiuji jednotlivé vegetacni faze.

Konecny vysledek, projevujici se dosazenym mnoZstvim a jakosti sklizné
hroznti kazdého ro¢niku, je vyslednici celkového, a v kazdém ro¢niku jinak utvateného,
souhrnu zminénych stanovistnich i jinych Cinitelt,, z nichz jen nckteré je mozZné,
vice ¢i méng, zasahem cloveka ovliviiovat nebo pozménovat.

Cilevédoma Slechtitelskd prace a tvorba novych odrid a kloni zeméd¢€lskych
plodin znamena progresivni vlnu, ktera posunuje péstovani révy vinné do kvalitativné
nové polohy. Princip selekce a zkouSeni klont pfislusné odriidy ve vice lokalitach
je zaméfeny na provétovani vlastnosti klont, které jsou geneticky zakotvené.

Vhodna kombinace odridy a plidy tak podmifiuje kvalitu a typi¢nost produkce.
Bedliva a po staleti opakovand pozorovani vinafim umoziuji co nejvhodnéjsi vybér

odrtd pro kazdou jednotlivou oblast ¢i region.
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2 CIL PRACE

Cilem této diplomové prace bylo zpracovani literarnich informaci tykajicich se
odrtdy Tramin a pfedstavit jejich hlavni znaky a vlastnosti.

V praktickém pokusu porovnat jednotlivé klony po strance biologickych
a fyziologickych vlastnosti.

Zpracovat kvalitativni a kvantitativni parametry jednotlivych klont pfi sklizni,
vysledky statisticky vyhodnotit a doporucit vhodné klony pro péstovani

v Ceské republice.
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3 LITERARNI PREHLED

3.1 Popis a puvod odridy Tramin

Tramin &erveny (zkratka TC) je starobyld mostova odrida révy vinné

(Vitis vinifera), uréena k vyrob¢ bilych vin. Je jednou z nejstarSich péstovanych odrud,
ktera se podilela na vzniku mnoha klasickych evropskych odrud révy a je oblibenym
partnerem pfi Slechténi novych odrad.
Tramin patfi do skupiny zapadoevropskych odrad (Proles occidentalis Negr.),
jez se vyznacuji menSim hroznem i bobulemi, slab§im ristem a tencim révim,
které dobfe vyzravd a odolavd mrazu. Typické jsou pro né vina vysoké kvality
s vysokym obsahem kofenitych a vonnych latek.

Tramin cerveny ma podle nejnovéjsich genetickych vyzkumii pomérné blizko

k volnérostouci réve lesni (Vitis vinifera ssp. sylvestris) a je pravdepodobné nahodilym
krizencem dvou jesté starSich, neurcenych a dnes jiz patrné neexistujicich odrud,
popripadé kiizencem odrudy Pinot a nezndamé, patrné jiz neexistujici odrudy
VOUILLAMOZ (2012).
Dlouho se predpokladalo, ze mistem ptivodu odridy je sever Italie, konkrétné region
Siidtirol/Trentino-Alto Adige, kde se nachazi obec jménem Tramin (Tramino,
Termeno). Odtud se odrida méla §ifit do Svycarska, Némecka, do prostoru Stfedni
Evropy a do Francie. Legendu o plivodu odridy rozsifil. patrné némecky botanik
Hieronymus Bock v knize ,,Kreuterbuch® z roku 1539 ADAMS (2006).

Prvni bezpecné prokdzand zminka o ,vini de Traminne“ (vinech z mésta
Tramin/Termeno) pochdzi sice jiz z roku 1242 z Bolzana a pozdé¢ji se takové zminky
objevuji stale castéji, ale vina nikdy nebyla vyrabéna z odridy Tramin cerveny.
Jesté pocatkem 20. stoleti péstoval v této obci odridu pouze jediny péstitel, oblibena
zde zacala byt aZ po prvni svétové valce. Dnes je zde tato odriida sice péstovana hojné,
ale jde pouze o marketingovy tah - Tramin z obce Tramin se prosté lépe prodava.
Na severu Italie neexistuji ani zadna lokalni synonyma odrudy, ktera by zde musela
vzniknout, kdyby se tu odrida péstovala po staleti ROBINSON et al. (2012)..

Dalsi ampelografové kladli postupné piivod odridy na tzemi dneSniho Madarska,
Rakouska ¢i do jihovychodni Evropy. Dle nazoru VOUILLAMOZE (2012) pochazi
odriida z oblasti mezi severovychodni Francii a jihovychodnim Némeckem. Dikazy
nachazi v genetickém profilu odridy v porovnani s profilem a mistem ptvodu

autochtonnich odrtd, kterym je Tramin rodicovskou odridou.
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Ve Francii je zminovan Tramin jiz ve 14. stoleti pod synonymem Savagnin,
kde jiz od 16. stoleti do napoleonskych valek bylo jeho péstovani znacné rozsiieno.
V Alsasku zistal vyznamnou odridou. Patii mezi sedm uslechtilych (noble) odrad

vorwe

je zminovan uz v 16. stoleti (nachdzi se zde dosud produkcni vinice osdzenda Traminem
Jjiz pred 400 lety!) ROBINSON et al. (2012).

Podle ADAMSE se vSak zda, ze testy DNA konecné potvrdily to, co o této
odridé révy mistni lidé tvrdili odjakziva: ze Gewiirztraminer ve skutecnosti pochazi z

obce Tramin v Alto Adige, ktera se vSak dnes jmenuje Termeno.

3.2 Rozsireni

Tramin cerveny neni nikde v Evropé, odriidou dominantni, daleko spisSe
je odridou dopliikkovou, kterou se ovSem pysni kazdy vyrobce. V nékterych oblastech
a regionech ale Tramin obzvlasté vynikl. Ve Francii je to alsasky department Vosges
v Lotrinsku, kde se na svazich stejnojmenného pohoii Vosges (Vogézy) odrudé velmi
dafi a dava vzniknout velmi kvalitnim vinim. V okoli nedalekého Heiligensteinu,
ktery jiz ovSem lezi v Alsasku, se z Traminu, z mutace Savagnin Rosé, vyrabi znadmé
vino Klevener de Heiligenstein (pozor ovSem, existuji jeSt€¢ vina z oblasti Alsace
Klevner AOC, a ta se nevyrabi ani z Traminu, ani ze Savagninu, nybrZ z odriid Pinot
Noir, Pinot Blanc ¢i Auxerrois). Ve Francii byla odriida Tramin cerveny, v roce 2008,
pestovana na 2.920 ha v 8 klonech, z toho 2.500 ha se nachéazelo v Alsasku.

Tramin cerveny je typickou odriidou vSech severnich vinohradnickych oblasti,
od Alsaska pfes Némecko, kde byl vysazen predevSim v oblastech Badensko a Falc,
Rakousko (rozsifen je predevsim ve Styrsku), Svycarsko, Italii (Siidtirol/Trentino-Alto
Adige), Mad’arsko, Slovinsko, Chorvatsko, Rumunsko, Moldavii, Ukrajinu.

Novy svét ho péstuje v kanadské britské Kolumbii, v Oregonu a ve staté
Washington(USA), na Novém Zélandu, a kde to chladnéjSi mikroklima dovoluje
I v Kalifornii v Jihoafrické republice a v Australii. Odhadem byla odrida v roce 2010

péstovana na piiblizné 9.000 hektarech vinic ROBINSON et al. (2012).

Ve Statni odriidové knize Ceské republiky je odriida zapsana od roku 1941.
V soucasné dobé ji v Cesku reprezentuji dva klony. Prvni povoleny klon, PO-202/A,
povoleny v roce 1985 a druhy, klon PO-209/K, povoleny v roce 2012 (VESTNIK,
2016). Jesté v tiicatych letech 20. stoleti byl Tramin v CR zastoupen 4% z plochy
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vinohradl, pocatkem devadesatych let plochy poklesly na 2%, v roce 2010
to bylo asi 3,5% a v dne$ni dob¢ je to necelych 658 hektart, tedy 3,7%. Na Moravé
se péstuje nejéastéji v mikulovské, velkopavlovické a znojemské podoblasti, v Cechach
v podoblasti mélnické. Pramémy vék vinic byl v CR v roce 2016 asi 22 let (MZe,
2016).

Slovo cCerveny se né€kdy v ndzvu vina, vyrobené¢ho z této odridy, vypousti.
V CR patii k piipustnému pojmenovani, které 1ze uvadét na vinété odriidového vina,
pravé , Tramin“, nebo tak¢é =z némciny pochazejici ,,Gewiirtztraminer®.
Je to paradox, nebot pravé Tramin Ccerveny (Traminer Rot, Savagnin Rosé)
a Gewlrztraminer jsou dvé mutace odridy, o jejichz rozdilnosti ¢i identité
se jsou néktefi milovnici vina, ale i nemnozi ampelografové, pfit az do posledni

sklenky.

3.3 Nazev

Rimané Tramin nazyvali ,, Vitis aminea “. Nékteti ampelografové ze 17. stoleti

¢

hovoii o tom, ze pfedkem Traminu je odrida, nazyvana ,,Uva Aminea“ z Thesalie

v severnim Recku KRAUS a kol. (2005).

Za dne$ni nazev ,Tramin“ odrida skute¢né vdé¢i obci Tramin/Termeno
v italském regionu Siidtirol/Trentino-Alto Adige. Zminka o dobrych vinech z Traminu
(mysleno obec, nikoli odriidu) se v literatufe od 13. do 16. stoleti objevovala tak casto,
ze se je v Némecku snazili napodobit. To vysvétluje, pro¢ nejpéstovanéjsi odriidu udoli
Ryna pojmenovali ,, Traminer* (roku 1483 v klastefe Bebenhausen pobliz Stuttgartu),

byla to pouze snaha pftizivit se na tehdej$im véhlasu a povésti vin z okoli obce Tramin
WIKIPEDIE (2017).

3.4 Synonyma

Tramin cerveny, Tramin Kkofenny: Traminer rozovyj, Crveni Traminac, Diseci
Traminer, Edeltraube, Fermentin Rouge, Fleischroth, Fleischweiner, Gentil Rosé
Aromatique, Gentil-Duret Rouge, Gentile Blanc, Gewiirztraminer, Mirisavi Traminac,
Muskattraminer, Prinst Cerveny, Rosentraminer, Rotclevner, Savagnin, Savagnin Rosé,
Savagnin Rose Aromatique, Sivi Traminac, Termeno Aromatico, Tokayer, Tramin
korenny, Traminac Crveni Traminec, Traminer Aromatico, Tramin Koreneny, Tramini

Piros.
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Savagnin Rosé: Clevner, Drumin, Durbacher Clevner, Fourmenteau Rouge,
Heiligenststeiner Clevner, Livora, Savagnin Rosé non Musque, Tramin Ccerveny,

Tramin korenny, Tramin Diseci, Traminer Ros WIKIPEDIE (2017).

3.5 Mutace a klony odrudy

Odrida Gewlirztraminer (Tramin korenny) je dnes povazovana za aromatickou

mutaci odridy Traminer Rot (Savagnin Rosé, Tramin cerveny), ta je pro zménu
barevnou mutaci odridy Traminer Weiss (Savagnin blanc, Tramin bily).
Prvni zminka o odrid¢ ,,Gewiirztraminer” pochazi z roku 1827 z oblasti Rheingau,
kde ji Johann Metzgerji oznacuje za vzacné péstovanou. Je pravdépodobné, ze k mutaci
doslo v oblasti Rheinland-Pfalz, protoze ve Francii, v Alsasku, roku 1886 ji zmifnuje
Oberlin s tim, Ze pochazi z oblasti ,,Palatinat” tedy Rynska Falc.

Problematika odliSovani ,,taxon*“ s ndzvem Tramin cerveny a Gewlirztraminer:
Tramin cerveny, v némecky mluvicich oblastech nazyvany Traminer Rot,
mél byt historicky péstovan v zemich byvalého vychodniho bloku a mél se vyznacovat
cervenou barvou bobuli a umirnénou kofenitosti.

Gewiirztraminer, nazyvany v Cesku Tramin kofenény & korenny,
mél byt péstovan v zapadoevropskych zemich a mél mit ¢ervenoSedou barvu bobuli
a vyssi kofenitost. Oba taxony byly riiznymi ampelografy v rlizném obdobi povazovany
za samostatné odridy, mutace ¢i klony, misty dokonce ptevladl nazor, Ze jde pouze
o stanovistni rozdily, na které jedna a tdz odrida vyrazn€ reaguje. Navic dnes,
kdy lze v Cesku (a podobné v zemich byvalého vychodniho bloku), po obdobi
horouciho vysazovani vinohradii pted vstupem do EU a shanéni klonti odriid z riznych
zdroji, oblasti a populaci, mnohdy jen tézko odlisit, o kterou z téch dvou jmenovanych
pseudoodrid vlastné jde, zdd se byt odliSovani téchto zminénych ,taxonii*
bezpiredmétné WIKIPEDIE (2017).

Taxon Savagnin Rosé je péstovan takika vyluéné v Alsasku (roku 2006
na 42,5 ha) a v némeckém Badensku, v okoli Durbachu, kde se nachéazeji nejrozsahlejsi
osazené plochy. Ma sliznatou, az rozplyvavou, sladkou duZinu neutralni chuti,
bez klasického, flordlné-kotenitého aroma. DalSim rozdilem od odridy Gewiirztraminer
je prusvitna slupka bobule v obdobi zabarvovani bobuli (francouzsky ‘veraison™).
Odradovéa vina jsou zlatozluta, plna, Casto s vySSim obsahem zbytkového cukru

a alkoholu, ale jsou spiSe neutralniho typu, v aroma nenajdeme kotenité a floralni tony,
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typické pro vina Gewiirztraminer. V  Alsasku vyrdabéné vino ,Klevener
de Heiligenstein® pochazi praveé z hroznl odriidy Savagnin Rosé.
Podle této charakteristiky Ize do synonymiky odridy Savagnin Rosé zaradit taxon
Tramin cerveny a odlisit jej tak od taxonu Gewiirztraminer. Pokud ovSem nahlédnete
do katalogu francouzskych odrid, je zde ,,Tramin cerveny* uveden v synonymice
taxonu Gewiirztraminer LE CATALOGUE (2016).

Tramin muskatovy (Savagnin blanc musqué) ma hrozny jantarové barvy
a intenzivngj$i, zfetelné¢ muskatovy buket. Dale uz pouze zmiiime mutace odridy,
uvedené samostatné v katalogu VIVC, Tramin zluty (Traminer Gelb), Tramin Sedy
(Traminer Gris) a klon odridy Traminer Rot. Na vinicich také mizeme najit mutace

Traminu s razové zbarvenou duzinou WIKIPEDIE (2017).
3.5.1 Klony

Dnesni odriady révy vinné vznikly bud kiizenim nahodilym Vv pfirodé,
nebo kiiZzenim zdmérnym, uskutecnénym clovékem. Jsou to tedy semenace vhodnych
hospodartskych vlastnosti, které clovek vybral a vegetativné rozmnozil. Nékteré z odrad
vSak nevznikly jako ktizenci, ale jako odchylky neboli mutace na nékteré starsi odradé.
Vlastnosti kazdé odridy se béhem dlouhé doby méni. Je-li odriida jiz velmi dlouho
v kultufe, bud’ se na ni projevuje tipadek nékterych hospodaisky diileZitych vlastnosti,
nebo svymi plvodnimi vlastnostmi pfestane odpovidat zménénym vyrobnim
podminkam, které ptizplsobuje Cloveék své potrebé. Nahradou za zaniklé odridy
vznikaji tvlir¢i praci clovéka odriidy nové, které se mohou uplatnit jediné tehdy,
jestlize pred¢i staré odriidy ve vykonnosti, tj. jak ve vynosu, tak i v jakosti sklizné&.

Jiz Hubacek (1961) =ziskanymi vysledky dokazal, Ze jednou z cest,
kterou je mozno zvysit dosavadni vynosy vinic, aniz by se podstatné zhorsSila jakost
u mostovych odriid, je velice dualezita klonova selekce. Ve své Zavérecné zprave

zmifuje, Ze tyto vynosy byly zvySeny u odridy Tramin az o 58%.

Klonem se nazyva soubor jedincti vzniklych z jediného mate¢niho kefte.
Hodnotu klonu posuzujeme podle toho, zda je plodnost keft v klonu vyrovnana a jakost
sklizné i raist vyhovuji odridovym vlastnostem MUSIL, MENSIK (1963).

Klony vznikaji nepohlavnim rozmnoZovanim a Vysledné potomstvo
je na zakladé¢ fenotypovych znakll totozné¢ s jejich starovékym predchiidcem,
pokud nedojde k mutaci. Klony révy vinné vykazuji podobné ampelografické znaky,

které se mohou nepatrné lisit.
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Réva vinna je vybornou plodinou pro studovani klonit kvili jeji ekonomické
dulezitosti a vegetativnimu mnozeni. Dnes$ni kultivary vznikly selekci zdokonalenych
genotypil starovékého plvodu, které vétSinou vznikly zamérnym nebo spontannim
kiizenim pfed mnoha staletimi. Kazdy staroveéky kultivar predstavuje odlisny fenotyp,
coz vede k vyvoji morfologicky odlisnych klonti. Tyto klony se celosvétoveé rozsitily a
pfizpusobily se rozdilnym prostiedim a zptsobtim péstovani. Od 19. stoleti probiha
intenzivni vyzkum pro popisovani a analyzovani fenotypt révy vinné. Pozd¢ji byly pro
genetické a biotechnologické zplsoby pro vylepSeni révy vinné pouzity metody
molekularni genetiky FORNECK (2005).

VOUILLAMOZ (2012) uvadi, ze Tramin, nebo téz Savagnin, jak je odrada
nazyvana v regionech Jura a Franche-Comté v severovychodni Francii, ma znacny
sklon k tvorb&é mutaci. Jako u kazdé takové odridy se u ni b&hem staleti vegetativni
reprodukce vyvinulo n¢kolik riznych forem (mutaci, klont), rozdilnych
co barvy bobuli, aroma, tvaru a rozméru listi, hrozna atd.

Nékteré z téchto forem méame dnes sklon povazovat za samostatné odridy,
naptiklad Gewiirztraminer v Alsasku, Heida &i Paien ve Svycarsku (odtud pochdzi
odridda Tramin bily, péstovand za hrabéte Sporka na zamku Kuks pod ndzvem Brynst
a dnes je zde opét, na malé plose, vysazend), Traminer ¢i Traminer Weisser v Némecku,
Traminer Aromatico v regionu Siidtirol/ Trentino-Alto Adige v Italii.

Analyza DNA prokédzala, ze vSechny tyto formy maji stejny geneticky zaklad
s pouze nepatrnymi rozdily na trovni klon.

MozZnosti zkoumani genetické rozmanitosti se zlepSily diky vyvoji detekénich
systéml. Nejucinngj$im systémem pro analyzovani klonl révy vinné je metoda
AFLP-PCR (Amplified Fragment Length Polymorphism-Polymerase Chain Reaction).

wvrw

3.6 Vyznamni kFiZenci odrudy

Co se tyka kfiZenci, jimz se stala jednim z rodi¢t odrida Tramin, bude pomalu
snaz$i vyjmenovat ndm znamé mostové odridy, v jejichz rodokmenu se Tramin
nevyskytuje. Tramin je geneticky jednou z nejstarsich v Cesku péstovanych odrid vinné
révy, stal pii zrodu skupiny zapadoevropskych odriid, je rodicem takovych odrad,
jako jsou Ryzlink rynsky, Sauvignon (a ndsledné Cabernet Sauvignon), Veltlinské

zelené, Sylvanské zelené a dalSich.
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I moderni S$lechtitelskd praxe ukazala, ze Tramin je vynikajici rodi¢ novych
odrid, ktery na potomstvo pfenasi dominantné vysokou cukernatost a jeho komplexni
aroma se v potomstvu §tépi do nejriznéjsich odstinti, od viné ruzi, po klasicky muskat.

Seznam vyslechténych odrid je tedy marné sestavovat, tak dlouhy by nikdo

necetl, ale pfipomeiime si alespon nekteré.

Siegerrebe (Madlenka rana x Tramin cerveny) - velmi rand mostova odrida,
kterd atraktivni chuti prekondva vétSinu stolnich hroznd. Rikd se o ni,
ze 1 kdyz nedozrava jako uplné prvni, déti a vosy se postaraji o to, aby byla jako prvni
sklizena.

Vrboska (Tramin cerveny x Cabaiiska perla) - moravska odriida vhodna
pro vyrobu burcak.

Palava (Tramin cerveny x Miller Thurgau) - velmi uspéSné moravské
novoslechténi, které si dalo za cil nabidnout irodné&jsi Tramin. To se zcela nepovedlo,
je vice muskatova, ale uz si zajistila stdlé misto na nasich vinohradech a stejné¢
jako Tramin je pychou vyrobct a ozdobou sklipk.

Milia (Miiller Thurgau x Tramin cerveny) - odpovéd slovenskych Slechtitelt
na Palavu. Jesté vice muskatova, jesté vice plodn4, 1 s dal§imi zajimavymi vlastnostmi.

Dévin (Tramin cerveny x Veltlinské cervenobilé) - vydafena odrida
ze Slovenska, kterd se svym charakterem vin Traminu velice podoba.

Aromina (Tramin cerveny x Veltlinské Cervenobilé) x Irsai Oliver - slovenska
aromaticka odrada.

Rosa (Picpoul x Frankovka) x Tramin cerveny - svétovy unikat - slovenska
odrida, barvirka s vini razi,.

Traminette (Gewiirztraminer X Seyval Blanc) - interspecificka odruda,
vyslechténa a pé€stovana v USA pro vyrobu vin, piipominajicich Tramin.

Déle lze uvést odridy Wiirzer, Zihringer, Cserszegi Fiiszeres, Ezerfiirtii,

Dneprovskii Rubin, Riton atd. WIKIPEDIE (2017).

3.7 Podnoze

PouZivani podnozi je nezbytné ve vSech vysadbach révy vinné. Pii nové vysadbé
je dulezité mit na paméti, Ze révova sazenice, kterou mame vysazovat, se sklada
ze dvou Casti - fizku podnozové révy, ktery bude vytvaret kotfenovy systém révového

kefe, a roubu uslechtilé révy, ktery bude naproti tomu zabezpeCovat fotosyntetickou
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¢innost pro vyzivu révového ketfe. Je proto tfeba vidét obé tyto casti ve vSech
souvislostech, ve kterych budou ve vysadbé révy vinné existovat.

Podnoze vybirdme na zadklad¢ odolnosti podnozi k obsahu aktivniho vapna v pudé,
pudnich podminek, sponu vysadby a péstitelského tvaru, odolnosti k suchu a vhodnosti
pro urcité odrudy. Jak je vidét z Obrazku 1 mohou byt pro odridu Tramin vhodné
podnoze SO4, Teleki 5 C, Amos, Kober 125 AA, Craciunel 2, Kober 5 BB a K-1
PAVLOUSEK (2007).

2. STREDNE BUINE A SLABE ROSTOUCI ODRUDY

a) Odrady se sklonem ke sprchavani — Rulandské bilé, Rulandské z)lml'r«".A\lni»(air Ottonel

Tézké pidy, dostateéné vododriné, velmi
dobfe zdsobované zivinami
Spon vysadby: 2 x 0,9, 1,8 x 1,0 - plocha
kefe 1,8m*

S04 Teleki 5 C, Amos Kober 125 AA, Craciunel 2 } Kober 5 BB, K-1

Obrazek 1 Volba podnoZové odriidy do vysadeb révy vinné PAVLOUSEK (2007)

Lehké, suché pidy, s nizsi zdsobou zivin
Piechodné typy pid Spon vysadby: 2 x 1,2, 2,2 x 1,1 — plocha
kefe — 2,4 m® a vice

3.8 Ampelograficka charakteristika

Vrchol letorostu je husté plstnaty, s nacervenalym okrajem mladych listku.
List je stfedné velky, okrouhly, nalevkovity. Spodni strana listové Cepele je stiedné
ochlupena. Povrch listové &epele je puchyinaty, tmavozeleny. Rapikovy vykrojek
je slabé otevieny nebo ptekryty. Hrozen je maly aZ sttedné velky, u zakladu tfapiny
s kiidélkem. Uspotadani bobuli v hroznu je husté. Ma Spinave Cervenou, Sedocervenou
nebo slabé oranzovou slupku. Slupka je silnd a pevnd. Duznina mé vyrazné kotenité
aroma. Bobule je mald, kulatd aZz slabé ovalnd. Jednoleté dievo je hnédé

az Cervenohnédé. Odrtida ma kratké internodia PAVLOUSEK (2007).

19



Obrazek 2 Tramin ¢erveny — vrchol letorostu PAVLOUSEK (2007)

3.9 Fenologicka charakteristika

Tramin Cerveny rasi pozdé¢, v posledni dekadé dubna. Kvete v prvni poloviné
¢ervna, mezi poslednimi odridami. Zamé¢kani bobuli zacind kolem 10. srpna. Zraje
zadatkem fijna PAVLOUSEK (2007).

Zrani hroznl je stfedni az pozdni. Pii vysoké koncentraci cukru v bobulich
mohou ale kyseliny az pfili§ poklesnout. Proto se v nékterych oblastech ptistupuje
k dé€lené sklizni a ¢ast hrozni se sklidi v diivéjsim terminu, aby se kyseliny zachovaly,

a ob¢ vina se nasledné spoji. (KRAUS a kol., 2005)

3.10 Pozadavky révy vinné na stanovisté

Vyznam stanoviStnich podminek pro kvalitu a charakter vina znaji vinafi
odedavna. Podle dostupnych tdaji byl tento aspekt poprvé uzakonén v Portugalsku

v 18. stoleti a vyznam mista pivodu se rychle rozsitil do Francie, kde jsou také
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zdkonem stanoveny oblasti, v nichz je pfisné¢ dohlizeno na plivod hroznl
jiz od 19. stoleti.
U nas se vina hodnotila timto zptisobem také, a to jiz v roce 1784, kdy Rehoi Volny
rozliSoval kvalitu moravskych vin podle geografického pivodu LINHART, SUK,
VALEK (2007).

Pozadavky Traminu cerveného na péstitelskou polohu jsou velmi vysoké.

Vyzaduje polohy chranéné pred vétrem a zejména v dobé kveteni vyzaduje dostatek
tepla. V opatném piipadé miize dochazet ke sprchavani kvétenstvi. Péstovani
v horsich polohdch je Spatné z hlediska hor$itho odkvétu a nizsi kvality hrozni.
Nejvhodngjsi jsou jizni a jihovychodni svahovité expozice, protoze v rannich hodinach
dochazi k rychlejsimu osychani ketti a kvalitngj§imu opyleni kvétenstvi.
Vyzaduje hluboké, lehce zahievné a urodné ptidy. Nejlepsi jsou hlinité pidy s nizkym
obsahem vapniku. Na zvySeny obsah vapniku v ptid¢€ je odrtuda citliva a trpi chlor6zami.
Nejsou vhodné mélké a suché pidy, na nichz maji kete slaby rtst a velmi rychle
degeneruji PAVLOUSEK (2007).

Pro vztah mezi révou vinnou a pidou je velmi dilezitych hned nékolik vlastnosti
pudy, a to texturni slozeni pudy, struktura pudy, dostupnost zivin, obsah organickych
latek v pudé, pH pidy a dostupnost vody. Podle bézné definice tomuto vztahu fikame
terroir, coz je vztah zahrnujici vSechny faktory, které ovliviiuji a vytvaieji specifické
vlastnosti vina v urcité oblasti. K témto faktorim patii geografickd pozice, piidni
podminky, vlivy geologického podlozi, klimatické a mikroklimatické vlivy a ovSem
také vybér odrid a zpisob zpracovani. Jejich spoluptisobenim vznikaji vlastnosti
produkovanych vin, které jsou typické pro danou oblast a odliSuji se od vin jinych

oblasti LINHART, SUK, VALEK (2007).

Pro péstovani révy vinné jsou také velmi dulezité vlastnosti pud,
a to fyzikalni a chemické.

K fyzikalnim vlastnostem patii porovitost (oviiviuje piidni vihkost), barva
(tmavé pudy pohlcuji teplo) a struktura (kamenité pudy jsou zahrevné, ale uvolnuji
méné zZivin, jilovité pidy uvoliiuji hodné Zivin, ale maji nepriznivé viastnosti).
rozhodujicim rysem je dobré odvodnéni, dostupnost vody a provzdu$néni pudy.

Ptistupnost zivin v pid¢ je ovlivnéna mnoha vzajemné pusobicimi faktory, mezi které
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patii geologické podlozi, velikost ptidnich castic, obsah humusu, pH ptdy, obsah vody
a teplota pidy PAVLOUSEK (2007). Typické pudy jsou:

Vapencové - zasadité, bohat¢ na véapnik a hodici se pro vina Chardonnay.
Stérkopiskové - teplé a dobfe odvodnéné, coz je vyhoda v chladnych a vlhkych
oblastech.

Bridlicné - dobie udrzuji teplo a mohou vinu proptjcit minerdlni charakter.
Hlinité (hlinitopiscité) - pidy tvofi stejny dil hliny, pisku a naplavenin. Jsou to obvykle
pudy vyvazené.

Zulové - jsou kyselé a krystalické a hodi se pro odridu Syrah.

Jilovité - jsou studené a zadrzuji vodu, coz je vyhoda v horkych a suchych oblastech.

vvvvvv

zelezo, draslik) a stopovych prvku (zinek, méed, kobalt), pH (kyselost ¢i zdsaditost)
a zneCisténi pud tézkymi kovy ADAMS (2006).

Dilezita pro péstovani révy je také nadmotské vyska. Na jizni Morave se réva
pestuje prevazné v nadmoiskych vyskach 150-280 m.n.m. Znaény vyznam
ma i relativni vyska (prrevyseni nad terénem), na niz zavisi pokles primérné teploty
vzduchu, ktery u nés &ini 0,6-1,0 °C na 100 metrt LINHART, SUK, VALEK (2007).

Jednotlivé vySkové pldni stupné maji také vyrazné klimatické pomeéry,
pudni stupné maji nejmensi mnozstvi srazek (500 - 700m) a se stoupajici nadmotskou
vySkou do horskych pldnich stupnd vyrazné piibyva atmosférickych srazek,
az na 1.600m. Podobné je tomu i u roc¢nich teplotnich priméra, které jsou v nizinnych
oblastech v rozmezi 8 - 10 °C a do horskych vrcholovych stupnil klesaji az na 0 °C
1 mén¢. Se stoupajici nadmotskou vyskou ubyva letnich dnli a zkracuje se tim hlavni
vegetatni obdobi, piibyvda mrazovych dnii a pocet dni se sn¢hovou piikryvkou

PELISEK, SEKANINOVA (1975).

3.10.1 Terroir

Vyznamnym disledkem ptirodnich podminek kazdého terroir, ktery ovliviiuje
zdsadnim zplisobem vlastnosti vina, jsou vegetatni poméry. Jedna se naptiklad
o pocatek raseni, poCatek a konec kvétu, meknuti bobuli a stadium plné zralosti.
Je samoziejmé, ze se tyto udaje lisi pro kazdy rok a pro kazdou odriidu LINHART,
SUK, VALEK (2007).
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Na kazd¢ vinici se tak utvari jedine¢né spojeni klimatu, topografie a typu pudy,
coz ovlivituje charakter révy vinné, ktera tam roste, a hroznt, které se zde rodi.
Vino vyrobené z téchto hroznt pak odrazi genius loci tohoto mista ADAMS (2006).

Da se fici, Zze ¢im je urcité izemi Iépe definovano jako terroir, tim snadnéji 1ze najit
analogické oblasti jinde. Do budoucna bude jist¢ vyhodné, aby takové analogické
oblasti sva vina srovnavaly a drZely spolu krok LINHART, SUK, VALEK (2007).

Diilezitou okolnosti pfi zavadéni pojmu terroir je rozsah takto oznaCovaného
uzemi, tedy stanoveni hranic, které musi respektovat vnitini jednotu vSech uvedenych
ukazatelti a alespont v jednom z nich ji odliSovat od vSech okolnich LINHART, SUK,
VALEK (2007).

3.10.2 Pida

Pida je neobnovitelny zdroj a degradace zpusobené nevhodnymi
zemédelskymi postupy mohou vést ke ztraté vlastnosti pady, jako jsou: ztrata plodnosti,
schopnost podpory plodiny, ztraty biologické rozmanitosti atd. Pida je také pfinosem
pro zdkladni pojem terroir, coz je zaruka kvality a autenticity vin. Efektivni
obhospodatovani pliid na vinici musi byt zaloZeno na pfirozenych vlastnostech pudy
a snizovani zavislosti zemédé€lskych vstupti, jako jsou herbicidy a chemicka hnojiva.

http://www.vignevin.com/recherche/territoires/preserver-les-sols.html

Slozeni ptd moravské oblasti je velmi pestré a vétSinou je na jediné vinici
zastoupeno né¢kolik typl pid. Vzhledem k dlouhodobému obdélavani a hluboké orbé
ma vsak ornice, a zpravidla i podlozni horizont (podornici). dalekosahle pozménéné
vlastnosti fyzikalni, chemické, biochemické (znacna ztrata humusu, ochuzeni o dusik)
1 mikrobidlni. Vlivem obdélavani ma také ornicni vrstva zpravidla mirné kyselou
az neutralni reakci, zvySené obsahy mineralnich zivin (CaO, K;O a P;03),

a i snizeny obsah humusu v rozmezi 1-2% LINHART, SUK, VALEK (2007).

3.11 Klimatické podminky

Na tzemi jizni Moravy ptechdzi atlantické (oceanské) podnebi k podnebi
euroasijskému, kontinentdlnimu S vyraznym stiiddnim ¢ty ro¢nich obdobi
a vyrazngj$imi teplotnimi rozdily v noci a ve dne. Zcela pfevladaji zapadni vétry
a jen vyjimecn¢ do ni zasahnou v uzkych proudnicich. Priméma teplota je 9,5 °C,

vV severni a zapadni Casti oblasti pak o néco malo nizsi nez v jizni. Vydatnost srazek
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se pohybuje mezi 500-600 mm na m? za rok. Je viak piihodné, 7e nejvétsi mnoZstvi
srazek je v obdobi vegetace révy vinné - od kvétna do cervence. Celkova doba
slune¢niho svitu se pohybuje kolem 2 250 hodin ro¢né. Odhaduje se, ze z hlediska
kolisani klimatu je nejméné 80% let pfiznivych a jen 20% neptiznivych LINHART,
SUK, VALEK (2007).

3.11.1 Vztah vody a pFijmu Zivin

Hrozny révy vinné obsahuji velké mnozstvi vody, ktera slouzi jako rozpoustédlo
pro organické a anorganické latky. Rostlinné buiiky rostou tim, Ze osmoticky pfitahuji
vodu a uvoliuji tuhé bunécné stény. Béhem osmozy se voda pohybuje do prostoru
buiky obsahujici rozpusténou latku pies polopropustnou membranu, coz zvysuje tlak
turgoru v buiice. Rozpustné a tlakové sily tvoifi dohromady vodni potencidl.
Rist je extrémné citlivy na sniZeni vodniho potencidlu kvili nedostatku vody.
Voda se odpaii z povrchu rostliny béhem transpirace, vétSinou prostrednictvim
praduchovych poért. Ochlazuje rostlinné tkané¢ a zplisobuje napéti, které pohani
vstiebavani kofenové vody a pohyb vody v pletivu listii. Priduchy funguji jako ventily,
které reguluji ztratu vody, aby se zabranilo nadmémé dehydrataci a negativni tlak
v pletivech, jejichz nizka hydrostatickd odolnost zajisStuje efektivni vodni dopravu.
Spolu s vodou zachyti kofeny také mineralni ziviny z padniho roztoku fizenym
zpiisobem pro akumulaci a distribuci pfes transpiracni proud v révé vinné. Pfijem Zivin,
pfevazné iontovou vymeénou a pohybem v pletivech se miZe objevit aktivné,
pres transportni proteiny pohdnéné ATP, nebo pasivné, dold, elektrochemickym
potencidlnim gradientem. M¢Elké kotfeny pak piednostné piebiraji nehybné Ziviny
a hluboké kofeny preferuji pohyblivé ziviny KELLER (2010).

Béhem teplych dnil, kdy je réva vinna vystavena tepelnému stresu, mize dojit
k vysoké ztraté listi. Je tedy dilezité jeji zavlazovani, ponévadz se mliZe rychleji zotavit
a utrpét pouze minimalni Skody EDWARDS (2009), WEBB a kol.(2009a, b) a ILAND
(2011). Pokud se ptedpovidaji vysoké teploty, mélo by se zavlazovat kazdy den jeste
pted jejimi zacatky a pokracovat po celou dobu. Je dulezité udrzovat vyzivu révy tak,
aby listy byly v co nejlepSim stavu, ponévadz tak 1épe odolava stresovym podminkam
a udrzuje funkénost listd ILAND (2011).

Dalsi moznosti chlazeni svahu je pomoci Splinklerovych systémi, kdy teplota svahu

muze byt snizena o 8§ - 15 °C KLIEWER, TORRES (1972) a ILAND (2011).
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Je vsak tfeba zvazit otazku dostupnosti vody a moznost poskozeni révy vinné solemi

a napadeni révy plisnémi DRY et al. (2009) a ILAND (2011).

3.12 Klimatické typy

Diskuse o podnebi ve vztahu k vybéru stanovisté a péstovani révy vinné casto
odkazuji ke tfem termindim:
Makroklima - uzce souvisi s tim, co se obecné rozumi pod pojmem ,,podnebi®.
Tyka se stovek ctverecnich kilometrt.
Mezoklima - ¢asto velikosti vinice, Stovky ¢tvere¢nich metra.
Mikroklima - pouze malé oblasti, které jsou mezi fadky révy vinné, nebo dokonce
mezi klenbou révového listi ADAMS (2006).

3.13 Hydrogeologické podminky

Vodni srazky dosahuji na jizni Moravé pouze 550 mm/m?, a proto je velké
potifeba dodate¢ného ptisunu vody, odpovidajici asi 35% veskeré spotieby vody
ve vinicich. Deficit nahrazuji zcasti hlubinné (podzemni) vody a zCasti umélé
zavlazovani. Hlubinné vody pfinaSeji rizné rozpusténé mineralni latky, zejména véapnik,
draslik a n¢kdy i CO; a dokonce i nekteré stopové prvky, v ¢emz je jejich prednost
pred destovymi vodami a povrchovymi vodami pouzivanymi k umélému zavlazovani

LINHART, SUK, VALEK (2007).

3.14 Mineralni vyZiva révy vinné

VeSkera hmota rostlinného téla je tvofena asimilaci jednoduchych
anorganickych latek, které jsou Cerpany z vnéjSiho prostfedi rostliny. S vyuzitim
slune¢niho zafeni jsou pak z nékterych latek vytvaieny slozité a energeticky bohaté
organické slouCeniny, zatimco jiné jsou vyuzity jako soucasti struktur (naptiklad
Mg v chlorofylu), nebo pro zabezpeceni metabolickych procest.

Mineralni Ziviny jsou ty prvky, které jsou nezbytné pro riist a normalni vyvoj rostliny,
pficemz nejsou ve svych funkcich nahraditelné jinymi chemickymi prvky. Jejich obsah
v pud¢ zavisi na minerdlnim podilu, ktery vznikl zvétravanim hornin, nebo jsou do ptdy
dodavany hnojenim. Réva vinna potiebuje pro sviij rist a dobrou plodnost velké

mnoZstvi Zivin, které &erpa z pudy, tudiz zavisi na velikosti irody (FARKAS, 1983).
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Dulezitym faktorem pro posuzovani pfirozenych vlastnosti stanovist,

uvoliiovani obsahu a migrace Zivin v ptidé je jeji mineralni sila JANDAK a kol. (2004).

3.15 Biotické a abiotické faktory u révy vinné

Réva vinna je ovliviiovana velkym poctem biotickych a abiotickych faktort.
Z pohledu praktického vinohradnictvi maji vétsi vyznam predevSim zimni mrazy,
slune¢ni upal, plisen révy vinné, padli révy vinné, Sedd hniloba révy vinné, sprchavani
kvétenstvi, fyziologické vadnuti tfepiny a vadnuti hroznt.
Odolnost Traminu cerveného k zimnim mrazim je dobrd. Vyzralost dieva zavisi
i na lokalit¢ a pidnich podminkach, ve kterych je moznost vyuziti dlouhého teplého
podzimu a optimalni vyzralosti jednoletého dieva.

Tramin ¢erveny ma vysokou citlivost na napadeni padlim révy a na chlorézu
z nadbytku vapniku v padé. Velmi vyznamnd je ochrana pfed i1 po kveteni.
Odolnost k plisni révy je stiedni. Velmi nebezpecné miize byt napadeni zalistkl
a tim snizeni asimilacni plochy kefe. Odolnost k Sedé hnilobé je dobra.
Velmi vyznamné jsou v tomto sméru kvalitné provedené =zelené prace.
Pii neharmonické vyzivé a nadmérném zahusténi ketii se mize projevit fyziologické

vadnuti trapiny PAVLOUSEK (2007).

3.16 Péstitelské vlastnosti

Z péstitelského pohledu je velmi dalezity vybér odrid révy vinné ve vztahu
k ptisluSnému stanovisti, coz zaruci, Ze odriidy budou pravideln€ dozravat do optimalni
kvality. Pii vybéru odrudy, ve vztahu ke stanovisti, je dilezité zohlednit termin zrani,
k némuz se vztahuje také zatizeni kefe révy vinné plodnymi ocky.

Zatizeni révy vinné je parametr, ktery souvisi s kvalitou hrozni a odridovymi
vlastnostmi. Je mozné jej volit v zavislosti na pozadované kvalité hrozni ve vztahu
k ur¢itému typu vina. U jedné odriidy je proto mozné volit i nckolik zatiZeni
v zavislosti na tom, zda je cilem péstitele vyrabét jakostni vino, kabinetni vino, pozdni
sbér nebo 1 vyberove kategorie vin.

Pii volbé zatiZeni je tfeba respektovat podminky konkrétni vinice, potencial
zrani hroznil ve vinici, doporucované zatizeni pro konkrétni odriidu a predpokladanou

kvalitu hrozna.
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Révovy ket snese takové zatizeni, které odpovidd objemu pidy, jez mulze
kotfenovy systém prokofenit, a na vyvoji nadzemni cCasti kefe. Zatizeni se proto
nevztahuje pfimo na révovy ket, ale na plochu pudy, kterou mize révovy ket ve vinici,
pii urcitém sponu vysadby, zaujimat. Zatizeni se proto uvadi v poctu ocek na m?
PAVLOUSEK (2016).

Doporudované zatizeni pro odridu Tramin je 8-10 ofek na m?, aviak zavisi
na plodnosti klonového materidlu. Nékteré klony maji o néco vetsi hrozen a vyssi
nasadu, takze u takovych klonli muze byt potom zatizeni nizsi. Idedlnim péstitelskym
tvarem je stiedni a vysoké vedeni s fezem na dlouhé plodné dfevo. Regulace, provedena
u odridy Tramin ¢erveny, zimnim fezem je dostatena, a proto jiz nevyzaduje regulaci
nasady hroznli v dob¢ vegetace.

Velky vyznam maji u Traminu cerveného zelené prace, protoZe se jedna
o odriidu s velmi hustym olisténim ketii. Prosvétleni keftt miize nastat jiz pfi podlomu.
Odrtida ma kratka internodia a tim padem i husty ket, proto mizeme nékteré letorosty
pfi podlomu odstranit a tim ket prosvétlit a provzdusnit. Tramin ¢erveny pomérné hojné
obrusta ze starého dieva, tudiz je velmi vyznamné €isténi kmink.

Z pohledu neptimé ochrany proti houbovym chorobam je velmi dilezité
vylamovéani zalistki v z6n€ hrozni jiz v terminu po kveteni révy vinné.
V ramci odlisténi zony hroznii odstrafiujeme 1-2 listy. Tento zasah vSak nesmi
vyvolavat nadmérmné sniZzeni obsahu kyselin. Vhodny by byl proto termin
okolo zamekani bobuli.

Z hlediska vhodnosti podnozi pro odridu Tramin vykazuje velice dobrou afinitu
s podnoZzemi Teleki 5 C a SO4. Vhodnd je rovnéZ podnoz Kober 125 AA,
ktera velmi pozitivn€ ovliviiuje kvalitu hroznl. PodnoZ Kober 5 BB je méné vhodna
vzhledem k jejimu bujnému ristu a nebezpeci sprchavani kvétenstvi.

Termin sklizné hroznli se stanovuje na zdklad€ aromatické zralosti hroznil
a obsahu kyselin, ktery by se mél pohybovat mezi 6-8 g.I'l. V bobulich jsou v prubéhu
dozravani velmi dobie patrné aromatické a chutové latky PAVLOUSEK (2007).

3.17 Rust a zrani hrozna

Vyvoj hroznl charakterizuje obdobi rstu a obdobi zrani. Rast hroznii zac¢ina
obdobim kvétu a konéi vytvorenim bobule. Objem i hmotnost bobuli se zvétSuje

- z vnéjSich bungk se vytvaii slupka, z vnitinich duzina.
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Cukr, ktery vznikd fotosyntézou v listech, se spotfebuje pfi rdstu bobule a syntéze
kyselin. Obsah kyselin se béhem ristu zvysuje, kdy nejvyssi koncentrace kyseliny vinné
je na zacatku meknuti bobuli.

M¢éknuti bobuli je pocatecni etapou procesu zrani hroznii. ZvySuje se obsah cukri,
snizuje se koncentrace kyselin. Cim vic jsou bobule zraleji, tim vic se zmen3uje p¥isun
cukru z listd. Soucasné v zrajici bobuli dochazi k snizovani obsahu volnych kyselin.
Pribé¢h zrani ovliviiuji rizné vlivy - pocasi, odriida révy, umisténi vinice. Za suchého
a teplého pocasi se v ni vlivem odpatovani vody relativné zvysuje cukernatost.

V obdobi piezravani hroznt se transport zivin z odumirajicich listti do bobule zastavuje

- bobule hrozinkovati a snizuje se obsah vody i koncentrace ttislovin (Obr. 3).
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Obrazek 3 Pribéh ristu a zrani hrozni MALIK (2003)

3.18 Slozeni hroznu

Hrozny - plody révy vinné maji pro kvalitu vina rozhodujici vyznam.
Hrozen se sklada z bobuli (95-98%) a tfapiny (2-5%). Vyzralost a zdravotni stav vSech
téchto soucasti ma vliv na jakost vyrobeného vina. Podil jednotlivych ¢asti hroznu
je v zévislosti na vyzrani, odriid€ a vlastnosti stanovisté rizny a zjistujeme ho pomoci
uvologickych rozborti. Pro vylisnost ma vyrazny vyznam struktura hroznu, ktera je dana

pomérem duzniny k pevnym c¢astem hroznu.
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Obrazek 4 Bobule révy vinné podle Coombe a Iland (2005)
a rozloZeni dilezitych obsahovych latek

Bobule (Obr. 4) sestava z tenké voskové vrstvy (kutikuly), ze slupky, tvofici
6-12% jeji celkové hmotnosti, duzniny (83-92%) a semen (2-5%) MALIK (2003).
Tenké voskova vrstva (kutikula) potahuje celou bobuli a chrani ji pfed mechanickym
poSkozenim, nadmérnym vyparem, pii deStich pfed rozmocenim a také pred infekci
choroboplodnymi mikroorganismy. Ovliviiuje také ulpivani prostiedkti ochrany rostlin
a pohlcovani pachti z okoli (naptiklad asfalt, nafta nebo moctvka).

Slupka bobule (epidermis a hypodermis) sestava z 10-12 vrstev relativné malych
bunék, které jsou odpovédny za mechanickou pevnost a ochranu. Obsahuji vétSinové
mnozstvi fenolickych latek (#7isloviny, barviva), mineralnich latek (vapnik, draslik),
pektint, proteint a hroznovych enzymi STEIDL (2013).

Dalsi pevnou soucasti bobule jsou semena, kterych byva 1-4 ks. Vyznamnymi slozkami
jsou jemné ttisloviny (3-6%), které jsou vitany pii vyrobé ¢ervenych vin, kde piisobi
piiznivé na rozpusténi a ustaleni ¢erveného barviva KRAUS (2004) a oleje (10-20%),
zlutozelené az zelené barvy. Jsou velmi cenény pro piipravu jemnych kulinarskych
vyrobkll. Dal§i rozpustné soucasti jsou cukry, kyseliny, proteiny a pomérn¢ vysoky
obsah popelovin (Tab. 1).

DuZnina je pro nas, z hlediska zpracovani i pfimé spotieby, nejvyznacnéjsi
soucasti. Tvofi primérmé 85-92% hmotnosti bobule, z cehoz 5-8% tvoti svazky cévni,

zbytek je most. Obsahuje hlavné cukry - glukézu a fruktoézu, déle kyseliny vinnou,
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jable¢nou, dusikaté latky, pektiny, enzymy, minerdlni latky a vitaminy. Barviva
duzniny bobule je §tavnaté&jsi. Cast vnitini, ktera obsahuje siln&jsi svazky cévni, je tuzsi.
Konzistence duzniny zavisi na obsahu pektint MALIK (2003).

Trapina tvoii 3-5% hmotnosti hroznu. Jeji chemické sloZeni zavisi predevsim
na odridé hroznu, na podminkach stanovist¢ a zralosti. Obsah vody v trapiné
se pohybuje od 35% do 90%. Dale jsou piitomny cukry, kyseliny vinnad a jable¢na,
tfisloviny a rostlinna barviva. Na budouci vino maji negativni vliv nevyzralé tfapiny,
které se pfi zpracovani snadno drti a vyluhuji do mostu. Hrozny s nevyzralymi,
zelenymi tfapinami je nutné odstopkovat, aby se do mostu nevyluhovaly tfisloviny
a predevsim chlorofyl. Vyzrélé, zdfevnatélé tfapiny na jakost vina maji jen maly vliv
a pii zpracovani vyzralych hrozni se v mnoha vinatfskych zemich odstopkovani téchto
hrozni ned¢€la, protoze jejich ptitomnost kladné ovliviiuje vylisnost KRAUS (2004).

Myslim si, ze je velice dilezité poznat chemické slozeni jednotlivych Casti

hroznu, protoze se od toho ve velké mife odviji 1 zplsob zpracovani hrozni na vino.
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Tabulka 1 Chemické sloZeni jednotlivych ¢4sti hroznu (% hmotn.) MALIK (2003)

Slozka Trapina | Slupka | Semena | Duznina
Voda 35-90 50-82 30-45 55-90
pentosy
a 1,0-2,8 1-1,2 3,9-4,5 0,2-0,5
Mono- | pentosany
sacharidy
nizké
hexozy stopy Koncent. 0 10-30
Sacharoza 0 0 0 0-1,5
Pektiny 0,7 0,9 0 0,1-0,3
Kyseliny 0,5-1,6 0,1-0,7 0 0,2-0,3
TFisloviny 1,3-50,0 0,1-4,0 0,5-8,0 stopy
Barviva 0 1-15 stopy
Enzym sto nizké sto sto
ymy 9% koncent. 9% py
Vitamin nizké nizké nizké sto
y koncent. | koncent. | koncent. Py
N-latky 0,7-2,2 0,8-2,0 0,8-6,0 0,2-1,4
Aromatické latky 0 stopy stopy 0
Oleje 0 0,1-1,5 8-20 0
Popeloviny 6-10 0,5-3,7 1-5 0,1-1,0

3.19 Enologické vlastnosti

Vino z Traminu cerveného je mozné vyrabét v jakostnim stupni, ale vice
oblibenymi kategoriemi jsou pfivlastkova vina, od pozdniho sbéru az po vybéry.
U vyssi kategorie privlastkovych vin je velmi vyznamna harmonizace aromatickych
latek ve vuni a chuti, s obsahem zbytkového cukru ve viné a Kkyselinami.
Kazdy z vyrobcil vina by se mél proto zamyslet, jestli je pfi své technologii vyroby vina
schopen docilit ponechdni zbytkového cukru ve viné.

U Traminu ¢erveného je velmi vyznamné provedeni kratkodobé macerace pfi fizenych
teplotach, které napomiize lepsi extrakei aromatickych a chutovych latek. Technologie

vyroby vina u Traminu by méla sméfovat i smérem dosazeni vysokého extraktu
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ve vinech. Je proto vhodné pouze jemné odkaleni, aplikace Cisté kultury kvasinek
a kvaseni pfi teplotach okolo 20 °C.

Vyrazn¢ aromaticka vina miizeme ziskat metodou chladného kvasSeni. U téchto vin vSak
velmi Casto chybi chutova plnost vina. Tato technologie je proto vhodna predevSim

pro jakostni a kabinetni vina PAVLOUSEK (2007).

4 MATERIAL A METODY
4.1 Charakteristika stanovisté

Mikulovska podoblast ma (z hlediska terroir) dvé zcela odlisné ¢asti: Pavlovské
vrchy a jejich podhiii se siln€ véapnitymi pidami a vyjimecnou asociaci stopovych
prvki a jily a pisky karpatské predhlubné na zédpad¢ a wienské panve na vychod¢, které
jsou piekryty mohutnymi spraSemi a fi¢nimi naplavami tvofenymi z¢asti 1 imunitnimi
pisky.

V  mikulovské podoblasti neni souvislda hladina podzemnich vod,
ale vyznamnym piinosem, dale k SV (Velké Pavlovice, Hustopece, Ujezd, Moutnice),
jsou izolované useky s podzemni vodou v riznych hloubkach.

Celd oblast patii k Uzemim s celoronim dopliiovanim zasob podzemnich vod
a s primémym rocnim odtokem menSim nez 2,0 litrd, ve stfedni casti
(Mikulov-Bugovice) dokonce mensim nez 1,0 Ls™ km? Nejvyssi hladiny podzemnich
vod jsou v bfeznu a dubnu, nejnizsi v uizemi Znojmo-Hustopece v ¢ervenci a srpnu.

Vzhledem k tomu, Ze vodni sraZky dosahuji v moravské vinaiské krajiné pouze
550 mm/m? dostava se u nas do popiedi otazka pifinosu podzemnich vod a jejich
vyznam pro péstovani révy. Jako minimum potfebné pro révu vinnou se totiz uvadi

roéni primér 675 mm/m? LINHART, SUK, VALEK (2007).
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Obrazek 5 Geologické jednotky a stavba oblasti Morava SUK (2007)

Typické pro toto tzemi jsou mohutné spraSe, které vznikly v kvartéru jako
zavéje na morfologickém stupni.

Sprase jsou, jak uvadi PETRANEK a kol., (2016) a HRUBAN (2017), klasicky
sediment eolického (navatého) ptivodu a jsou tvofeny prevazné jemnozrnnym, vétrem
pfemisténym materidlem - prachovymi zrnky kiemene, zivct a slid o primérné zrnitosti
0,002 - 0,05 mm. Podstatny je i obsah rozptyleného CaCOg3, okolo 10 - 20%. Vyskytuji
se od nizinného reliéfu, az do nadmotské vysky 300 m. Nejhojné&jsi vyskyty sprasi jsou
v niz§ich Castech oblasti, zejména na styku s nivnimi hlinami Hornomoravského
a Dolnomoravského tvalu.

Je svétle okrové barvy, velmi mékka, takze ji lze rozmélnit v prstech, pfitom je vSak
soudrzna.  UloZeniny sprasi —mohou byt az stovky metri.  mocné.
Jsou velmi propustné a srazky se na nich z velké ¢asti vsakuji do hloubky, stejné snadno
se vSak diky kapilarni vzlinavosti miize voda vracet k povrchu a vyzivovat rostliny.
K preméné povrchové spraSe na sprasovou hlinu dochazi postupnym vyluhovanim
uhli¢itanu vapenatého vyluhovdnim ze svrchnich poloh do hloubky. Sprase a sprasové
hliny jsou u nas velmi rozsitenymi kvartérnimi sedimenty a jsou trodnou zeméd¢lskou

ptidou, av§ak mimotadné nachylnou k erozi.
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Obrazek 6 Sprase BOHR (2004)

Vinafstvi Sonberk, a.s. sidli v mikulovské podoblasti v obci Popice jiz od roku
2003. Cela oblast patii do chranéné krajinné oblasti a spada pod biosférickou rezervaci

UNESCO. Prevlada zde suché a teplé klima.

Vini¢ni trat® Mitrberk (Obr. 7), s navatymi hlubokymi spraSemi a hlinitou
zéhtevnou pudou, se nachazi na jizné orientovaném svahu s 15% sklonem v nadmotské
vySce 220 m. Tato trat’ ma nejstarSi zdznamy o osazeni vinici jiz z roku 1414.

V urbafi, soupisu poddanych, je zachyceno nejméné patnact vinic v tratich Miterberk.

foto: Simon Timingeriu

Obrazek 7 Viniéni trat® Mitrberk
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4.2 Klony

Klony, které byly sledovany po strance kvalitativni a kvantitativni, vyristaji sice
na jednom stanovisti, ale pochazeji z riznych zemi Evropy.
Klon VCR 6 SO4 CI 102 pochazi z Italie, klon FR 46-106 z Némecka, z Francie
pochazi klony 47 a 1077, ze Slovinska klon 4/91 SI 8 a z Ceské republiky klon
PO 202/A.

Italsky klon VCR 6 SO4 C1 102 Traminer Aromatico Rs

Obrazek 8 a9 Hrozny klonu VCR 6 ve vinici a v laboratoii HUB (2016)

Némecky klon FR 46-106 Gewiirztraminer Rs

TR %6 -106

Obrazek 10a 11 Hrozny klonu FR 46-106 ve vinici a v laboratofi HUB (2016)
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Slovinsky klon 4/91 S18 Diseci Traminec

Obrazek 12 a 13 Hrozny klonu 4/91 Sl 8 ve vinici a v laboratoii HUB (2016)

Francouzsky klon 47 Gewiirztraminer Rs

Obrazek 14 a 15 Hrozny klonu 47 ve vinici a v laboratori HUB (2016)
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Francouzsky klon 1077 Gewiirztraminer Rs

Obrazek 16 a 17 Hrozny klonu 1077 ve vinici a v laboratori HUB (2016)

Obrazek 18 a 19 Hrozny klonu PO 202/A ve vinici a v laboratoii HUB (2016)
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4.3 Povétrnostni podminky v roce 2016

Rok 2016 byl teplotn€¢ mirné nadprimérny - srazkove se na vétsing uzemi prilis
neodchyloval od primérnych hodnot. Jeho nedostatkem byl vsak vyskyt jarnich
mrazikl v posledni dubnové dekadé¢ (25.-29.4.). Jejich zavaznost byla umocnéna jednak
tim, ze se vyskytovaly v sérii ¢tyf az péti dnli prakticky po sobé&, a jednak CastéjSim
nastupem fenofaze raseni révy v diusledku pomérné teplych predchozich mésict,
zejména pak unora. Minimalni teploty se na nasem Uzemi pohybovaly v téchto dnech
od hodnot mirné¢ pod -3 °C az po teploty nckolik desetin stupné¢ C na svazich
Pavlovskych vrchill. Z ptehledu minimélnich teplot 1ze usoudit, Ze na velikost poklesu
teploty ma vliv predevsim konfigurace terénu a az v mensi mife geograficka poloha,
coz lze dokumentovat na lokalitdch v Popicich, kdy jedna je na svahu a druha v udoli
pod terasami, pficemz rozdil v minimalnich teplotach byl 2 °C. Vyskyt jarnich mrazikt

Vv loniském roce tak napomohl odhalit kvality jednotlivych vini¢nich trati.
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Obrazek 20 Nejnizsi teploty namérené ve dnech 25.-29.4.2016
LITSCHMANN (2017)
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4.3.1 Teplotni poméry

Celkove, nebyt onéch jarnich mrazikii, byly teplotni poméry v lofiském roce
pro vyvoj révy pomérné piiznivé. Teplotné vysoce nadnormalni obdobi, s odchylkami
kolem 5 °C nad normalem, se pak jesté vyskytla pocatkem a koncem Cervna a koncem
cervence, a piiznivé pro dozravani révy bylo jist¢ 1 obdobi ve druhé poloviné zaii,
jez bylo o vice nez 7 °C teplejsi. Nevyskytovala se ani pfilis dlouhd obdobi horkych vin.
V podstaté, az do konce Cervence byl prubéh teplotnich sum pro tyto ro¢niky totozny,
rozdily se zacaly projevovat az v pribéhu srpna, tedy v obdobi dozravani hroznt.

Loni pokracoval trend plynulého nértstu teplotnich sum z ¢ervence i srpna a na né&jaky

¢as byl ukoncen az v prvnich fijnovych dnech.
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Obrazek 21 Denni primérné, maximalni a minimalni teploty vzduchu
a uhrny srazek v lokalité Sonberk v roce 2016
LITSCHMANN (2017)
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Obrazek 22 Primérné mésicni teploty vzduchu a ihrny srazek

v lokalité Sonberk v roce 2016 LITSCHMANN (2017)

4.3.2 VIahové poméry

Srazky byly v lofiském roce rozlozeny celkem rovnomérné a dosahovaly
pfiblizn€é hodnot odpovidajicich dlouhodobym normalim. Nevyskytovala se
ani déletrvajici obdobi zcela beze srazek, ani obdobi s jejich vyraznym nadbytkem.
Je vSak skuteCnosti, Ze v naSich vinafskych oblastech pfi normélnich teplotach
ani normalni sraZky nesta¢i k pokryti veSkeré vldhové potieby révy.
Pokud jsou teploty, a tim i evapotranspirace vys$i, pak tim vice nelze srazky,
odpovidajici normdalnim, povazovat za zcela dostacujici. Vyhodou byly ponékud
vodnatéjsi prvni mésice roku, béhem nichz se alespon castecné doplnila chybéjici vlaha
z roku 2015.

Vyvoj vlhkostnich poméri Ize pomérné dobie dokumentovat na Obr. 23,
na ném?z je znadzornén profil piidni vlhkosti. Jarni doplnéni vldhy vydrzelo az do kvétna,
na¢ez s postupnym narGstem listové plochy zacala plidni vlhkost klesat postupné
od svrchnich vrstev, s mirnym doplnénim vydatngj$imi srdZkami ve tfeti dekad¢

Cervence. Po ukonceni vegetace a opadu listi jiz kefe nespotfebovaly tolik vody

40



a tak vlhkost pidy mirné vzrustala. Podzimni srazky vSak zatim nebyly natolik vydatné,

aby se ptdni vlhkost vyraznéji zvysila.

hloubka [ecm]

19.2. 10.4. 30. 5. 19.7: 7.9. 27.10.

Obrazek 23 Priibéh vlhkosti pidy v lokalité Sonberk v roce 2016
LITSCHMANN (2017)
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Obrazek 24 Ro¢ni vihkost pudy a srazky
v lokalité Sonberk v roce 2016 LITSCHMANN (2017)
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V z&dném z kritickych obdobi porosty netrpély vyraznéjSim nedostatkem
ani nadbytkem vlahy a stejné tak i teplotni poméry odpovidaly stupni dosazené
klimatické zmény bez vyraznéjsich extrémt.. Mizeme tedy fict, ze az na vyskyt jarnich
mrazik a s tim poskozeni vinic, Ize povazovat povétrnostni podminky v roce 2016

za celkem piiznivé pro vyvoj révy a produkci kvalitnich vin LITSCHMANN (2017).
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5 VYSLEDKY

Hodnoceni probihalo v mikulovské podoblasti, ve vini¢ni obci Popice, vini¢ni
trat’ Mitrberk. V pribéhu méfeni bylo nasbirano Kk jednotlivym klonim velké mnozstvi
dat. Hodnoty byly uvologického i analytického charakteru a nasledné, pomoci

statistickych metod, vyhodnocovéany.

Jak jiz bylo zminéno, jsou klony odridy Tramin vysazeny ve vini¢ni trati
Mitrberk, ktera ma sklon 15%. Odbér vzorkl, ktery probéhl 5. fijna 2016,
byl proto proveden na tfech mistech vinice, a to v jeji vrchni, stiedni a spodni ¢asti,
aby vzorek celé vinice byl co nejreprezentativnéjsi a nejobjektivnéjsi. Hrozny byly
sbirdny ve vyborném zdravotnim stavu, pocitany, vdzeny a ukladany do plastovych
ptepravek. Experiment pak dale probihal ve sklepé a laboratoti Mendelovy univerzity
v Lednici.

Hrozny byly podrceny a odzrnény. NakvaSely v chladu po dobu 24 hod.,
poté byl rmut lisovan a odkalen (odebrany vzorky mostu). Alkoholové kvaSeni bylo
spontanni a trvalo12 dnt. Poté se most stocil z hrubych kalti a ponechal na jemnych
kalech, které¢ byly michany jedenkrat za 14 dnl. Se sirou se pracovalo na zacatku
ve vysi 40 mg.l'l siry, po stoceni z hrubych kalti a ponechani na kalech jemnych bylo
dodano 20 mg.I™. Vino lezelo v 10 litrovych demiZonech.

Vzorky vina byly nalahvovany 31. bfezna. Senzorické hodnoceni probéhlo 27. dubna.

V laboratofi byla provadéna analyza hroznového mostu analyzou ALPHA,

tedy pfistroji, ktery pracuje na principu FTIR technologii (Fourier Transform Infrared

Spectroscopy), vazeni hroznti a bobuli na digitalni vaze.
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5.1 Kvantitativni parametry

Kvantitativnimi parametry se pti pokusu hodnotilo:
pocet letorostti na kefi, poCet hrozni na kef, vynos hroznii na ket, hmotnost hrozna
na kefi (u téchto sledovanych parametrii se jednalo o priméry z 10 kefu kazdého
jednotlivého klonu), primérna hmotnost hrozni (z 25 hroznii), pocet bobuli v hroznu

(7 opakovani), pramérna hmotnost 100 bobuli (4 opakovani).

Pocet letorostii
Pocet letorostii byl spocitdn na vinici pii sbéru hroznid, a to z deseti kerd,
od kazdého klonu, zvlast. Nasledné se pocet v laboratofi aritmeticky zpriméroval

a statisticky vyhodnotil.

Pocet letorostu

7 4

® 1 I
5 4

2 ]
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Graf 1 Pocet letorosti na keir HUB (2016)
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Pocet hroznii na ket
Pti sbéru hroznti byly z deseti kett, z kazdého kete a od kazdého klonu zvlast,
spocitany hrozny a pfimo na vinici zvazeny na rucni vaze. Nasledné se v laboratofi

aritmeticky zpriiméroval a statisticky vyhodnotil.

Poéet hroznu na kef
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10 ~
g8
6 4
a
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4/91518 PO 202/A 1077 VCR 6 46-106
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klon

Graf 2 Pocet hroznii na kei HUB (2016)

Vynos na ker

Vynos z kefe se zjisStoval pfimo ve vinici, a to zvdzenim tUrody jednotlivé
z deseti keiG a od kazdého klonu zvlast. Hrozny byly zvazeny piimo na vinici na rucni
vaze, z kazdého kefte, od kazdé klonu, zv1ast. V laboratofi se pak statisticky vypocitala

primérna hmotnost hroznt na kef.

Vynos na ker

2,00

1,80 +
1,60 +
1,40 +

2
1,20 -
1,00 +
0,80 -
0,60 +
4/91518 PO 202/}’-‘\ 1077 VCR 6 46-106
klon

Graf 3 Vynos na keir HUB (2016)
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Primérna hmotnost bobule
Primérma hmotnost bobule se zjistovala z nahodné¢ vybranych hroznl
od kazdého klonu. Poté byly v laboratofi bobule otrhany, zvazeny na digitalni vaze,

aritmeticky zpramérovany a statisticky vyhodnoceny.

Primérna hmotnost bobule
2,00
1,80
1,60 -
1,40 -
e 1,20 o
1,00 -
0,80 -
0,60 A
0,40
4/91 518 PO ZOZ/A 1077 VCR 6 46-106
klon

Graf 4 Priamérna hmotnost bobule HUB (2016)

Primérna hmotnost hroznii

Primérna hmotnost hrozni byla stanovena z 25 odebranych hrozni.
Aby byl vysledek co nejpiesnéjsi, provadél se odbér hroznii z vybranych ketii (z dolni,
sttedni a horni €asti vinice) jednotlivych klonii z obou stran kefe od kazdého klonu
zvlast. Nasledn€ se hrozny v laboratofi zvazily na digitdlni vaze, aritmeticky

zprumérovaly a statisticky vyhodnotily.

Primérna hmotnost hroznu
300
270 -
240 4
210 +
180
w0 150 -
120 A
90 -
60 +
30 -
0 T
4/91 si8 PO 202/.!'—\ 1077 VCR 6 46-106
klon

Graf 5 Primérna hmotnost hrozna HUB (2016)
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Pocet bobuli v hroznu
Pocet bobuli v hroznu se zjistoval z ndhodné vybranych 7 hroznti, od kazdého
klonu, zvlast. Poté byly v laboratofi bobule otrhany, seéteny, aritmeticky zpramérovany

a statisticky vyhodnoceny.

Pocet bobuli v hroznu
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4/91 518 PO 202/A 1077 VCR 6 46-106
klon
Graf 6 Pocet bobuli v hroznu HUB (2016)
Hmotnost 100 bobuli

Hodnota se zjistovala z ndhodné vybranych 100 bobuli od kazdého klonu.
Aby byl vysledek co nejptesnéjsi, provadél se odbér bobuli vzdy z vybranych kett
(z dolni, stfedni a horni ¢asti vinice) jednotlivych klonii z obou stran ketfe a z jeho
riznych casti. Poté byly v laboratofi zvazeny na digitdlni vaze, aritmeticky

zprumérovany a statisticky vyhodnoceny.

Hmotnost 100 bobuli
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Graf 7 Hmotnost 100 bobuli HUB (2016)
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5.2 Kovalitativni parametry

Kvalitativni parametry maji zna¢nou variabilitu, ponévadz se na nich podili
rozdilné oslunéni hroznti vzhledem k expozici pozemku, k orientaci fad ve vinici
a k provedeni zelenych praci. Takze, aby byl vysledek co nejptesnéjsi, provadél se
odbér hroznl z vybranych ket (z dolni, stfedni a horni ¢asti vinice) jednotlivych klonti

z obou stran kefe a od kazdého klonu zvI1ast.

Z kvalitativnich parametrti byly hodnoceny tyto:
Cukernatost hrozni, hodnota pH, obsah titrovatelnych kyselin, obsah asimilovatelného
dusiku, celkové kyseliny, kyselina vinnd, kyselina jablecna, kyselina cironova, kyselina

Sikimova, celkové cukry, glukéza a fruktdza,

wewvr

na zékladé meéteni indexu lomu svétla Abbé refraktometrem, jako rozpustnou susinu
mostu vyjadfenou v hmotnostnich % sachardzy. Pouzity refraktometr méfil v °Brix,

podle korelaéni tabulky pak byly hodnoty pfepogitany na °NM. BALIK (2011).

Stanoveni pH

Hodnota pH je zaporny dekadicky logaritmus aktivity vodikovych kationt
v moStu nebo viné. Tuto hodnotu stanovujeme na zadklad¢ potencidlu sklenéné
elektrody, jenZ zavisi od aktivity vodikovych kationli, vzhledem k referencni
kalomelové elektrodé¢ vhodnym milivoltmetrem (pH - metrem), kalibrovanym
tlumivymi roztoky o znamém pH BALIK (2011). Ke stanoveni hodnoty pH byl pouzit
stolni pHmetr WTW s kombinovanou sklenénou a argentochloridovou gelovou

elektrodou.

Stanoveni titrovatelnych kyselin

Titrace veskerych kyselin v mos$tu odmérnym roztokem NaOH o koncentraci
0,1M, byla provedena pomoci automatického titratoru Schott TitroLine easy
(SI Analytics GmbH,; Némecko) s potenciometrickym stanovenim bodu ekvivalence
nastavenym na hodnotu pH 7. K urceni faktoru odmérného roztoku NaOH byl pouzit
hydrogenftalat draselny jako zakladni latka. Vysledky jsou vyjadieny jako ekvivalent
kyseliny vinné (g.dm™).
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Stanoveni asimilovatelného dusiku

K méfeni tohoto kvalitativniho znaku hroznli byla pouzita formaldehydova
titrace. Jedna se o jednoduchou a pomérné presnou metodu. Tato metoda je pro provoz
nenarocna a je spojena s potenciometrickou detekci. Je potteba 0,1 M a 0,01 M vodny
roztok hydroxidu sodného.

Stanoveni celkového asimilovatelného dusiku (a-dusiku) pomoci ALPHA
pristroje Pfed zahajenim meéfeni prvniho vzorku bylo potifebné pfistroj dikladné
proplachnout neionizovanou vodou a bylo zméfeno pozadi (slepy vzorek). Pii analyze
byl pomoci stiikacky odebran vzorek - 1 ml ¢irého vzorku, pficemz 0,5 ml vzorku

poslouzilo k priplachu systému a z druhého 0,5 ml vzorku bylo vykonano méfeni.

Stanoveni veSkerych titrovatelnych kyselin

Veskerymi titrovatelnymi kyselinami se rozumi suma vSech sloucenin,
které jsou titrovatelné odmérnym alkalickym roztokem do neutralniho pH.
Pfi samotném stanoveni se odmérnym roztokem hydroxidu sodného titruje smés 10 ml
mostu a 10 ml destilované vody. Do takto vzniklé smési se ponofii sklenéné elektroda
a za stalého michani se postupné ptidava roztok NaOH z byrety. Titrace je ukoncena
po dosazeni pH 7. Po stanoveni je tfeba vypoctem z objemu NaOH zjistit mnozstvi
titrovatelnych kyselin podle vzorce: BALIK (2011)
X =a*f*0,75 (X =mnozstvi veskerych titrovatelnych kyselin jako kyselina vinna;
a = objem NaOH v ml;
f = faktor roztoku NaOH)

Stanoveni kyseliny vinné
Kyselina vinna je srazena jako (+-) vinan vapenaty a stanovena gravimetricky.
V podminkach srazeni (pH, celkovy objem, koncentrace srazenych ionti) je srazeni (+-)

vinanu vapenatého uplné, zatimco D (-) vinan vapenaty zistava v roztoku.
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Kyselina jable¢na

Kyselina jablecna je v prirod¢ znacné rozsifena. Setkavame se s ni v fad¢ rostlin
a Vv ne¢kterych plodech (hrozny, jablka, hrusky apod.).

Z hlediska vinafského je kyselina jablecna velmi dilezitd. Zejména proto,
I ve stopkach hroznd. Na rozdil od kyseliny vinné je méné stala, malo odolna viaci
kysliku, zejména pfi vyssi teploté. To je také diivod, pro€ v jiznich vinatskych oblastech
maji hrozny niz§i obsah kyseliny jable¢né nez v severnéjsich oblastech.
Nezralé bobule obsahuji 15-20 g kyseliny jable¢né. Béhem zrani se jeji obsah velmi
vyrazné snizuje dychanim a ¢ast se neutralizuje zdsadami ve formé soli. Zralé bobule
obsahuji asi 3-5 g kyseliny jable¢né.

Vzijemny pomér kyseliny vinné a kyseliny jable¢né je dan klimatickymi
podminkami.

Kyselost mostu charakterizuje vzdy kyselina jable¢na, protoze béhem zrani

hrozni podléhd podstatné vétSimu rozkladu nez kyselina vinna.

Kyselina citronova

Kyselina citronovd se nachdzi v malém mnoZstvi v nezralych bobulich
a jeji obsah se v pribchu zrani prakticky nemeéni. Zpravidla se pohybuje v rozmezi
0,5-0,7 g.l-1. U¢inkem bakterii je snadno rozkladana a proto se ve vinech tézko

dokazuje SVEJCAR (1976).
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Cukernatost
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Graf 8 Cukernatost hrozni HUB (2016)

Hodnota pH tzce souvisi s kyselinami v mostu. Optimélni hodnota pH v mostu
by méla byt u bilych vin mezi 3,1 - 3,3. Hodnota pH jednotlivych klonti se pohybovala
nad timto optimem.

Nejvétsi rozptyl byl naméten u francouzského klonu 47.

pH
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Graf 9 Hodnota pH HUB (2016)
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Nejvétsi rozptyl ve vzorcich titrovatelnych kyselin byl u klonu slovinského 4/91 SIS.

Titrovatelné kyseliny
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Graf 10 Titrovatelné kyseliny HUB (2016)

Minimalni hodnota asimilovatelného dusiku pro uspésné kvaSeni mostli
je 150 mg.l'l. Potteba kvasinek na konkrétni mnozstvi asimilovatelného dusiku
v hroznech se vétSinou fidi podle cukernatosti hroznti. Kvasinky potiebuji takovy podil
asimilovatelnych dusikatych latek, aby mohly pfeménit cukry na alkohol.

V tomto piipadé byly nejvyssi rozdily naméteny ve vzorcich u klonu
46-106 a PO 202/A.

Obsah asimilovatelného dusiku
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Graf 11 Obsah asimilovatelného dusiku HUB (2016)
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Kyseliny, stejné¢ jako cukry, vznikaji asimilaci listd z vody a oxidu uhlicitého.
Celkové mnozstvi kyselin zavisi na odrad€, viniéni trati, vyzradlosti hroznt
a roniku. Béhem vyzravani vznika nejdiive kyselina jablecna a pozdéji kyselina vinna.

Jelikoz je vino sekundarni produkt, tzn., vznika teprve alkoholickym kvaSenim
z hroznového mostu, mé chemické struktura hroznového mostu urcujici vliv na druh
a mnozstvi kyselin obsazenych v tom kterém vin¢.

Pokud jde o plivod, 1ze kyseliny obsazené ve viné rozdé¢lit takto:

- nekteré¢ jsou pfirozenou soucasti hroznii a tim 1 hroznového mostu.
Nakonec se tak dostanou i do vina, napt. kyselina vinna, jable¢nd, citrénova a mnohé
aminokyseliny.

- dalsi skupinu kyselin lze odvodit z latkové vymény kvasinek, jako je kyselina
jantarova, pyrohroznova, a-ketoglutarova. Jejich obsah je vSak zfetelné mensi
nez kyseliny vinné nebo jable¢né.

- kyselina mlé¢na a kyselina octova jsou prevazné bakterialniho piivodu, tzn., vznikaji
teprve v pribéhu vzniku vina jako dasledek mikrobiologickych procest z jinych latek,
které vino obsahuje. Po ptekroceni urcitych nejvyssich hodnot vyvolavaji odpovidajici
choroby vina.

- dalsi skupina kyselin je typickda pro vina, pfipravovana ze shnilych hroznt.
Jde o kyseliny glukonovou a slizovou. Obé kyseliny jsou produkty latkové vymény
houby Botrytis cinerea, parazitujici na rostlinach, kterd zplsobuje hniti hroznl

BOCKER (1984).
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Graf 12 Celkové kyseliny HUB (2016)
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jako kyselina L(+)-vinna. Je velmi dobfe rozpustna ve vod¢ a alkoholu, i pfi pokojové
teploté, a v bobulich se po svém vytvoreni neodbourava. Spolu s chloridem draselnym
vznikd z kyseliny vinné Spatné rozpustny hydrogenvinan draselny - vinny kdmen.
V dutsledku jeho Spatné rozpustnosti a drasliku, obsazeného v ptidé, mize dochazet
k jeho vzniku jiz v hroznech, zvlasté pfi chladném pocasi, ¢imz se muze snizit obsah
kyseliny vinné v mostu. Vinny kdmen vznika i pii kvaseni, kdy alkohol jeho rozpustnost
vSech titrovatelnych kyselin, u méné vyzralych ro¢nikti s vysokym podilem kyseliny
jable¢né, se snizuje podil kyseliny vinné na 34-40% STEIDL (2013).

podminkami.

Nejvétsi rozptyl ve vzorcich byl zaznamenan u klonu 46-106.
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8,0

7,8

7,6 ]
— 7.’4 7
th

7,2

7,0 4

6,8 -

6,6 + T T T T

a7 4/91 518 PO 202/A 1077 VCRGB 46-106
klon

Graf 13 Kyselina vinna HUB (2016)
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V bobulich hroznl révy vinné se zvySuje obsah kyseliny jablecné béhem riistu
bobuli, az na 15-20 g.I"". B&hem vyzravéni se jeji obsah nasledkem dychani trvale

snizuje, zralé hrozny ji obsahuji pouze 3-5 g.I'* STEIDL (2013).
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Graf 14 Kyselina jablecna HUB (2016)

Kyselina citronova v hroznech ¢ini jeji obsah jen cca 100-300, v hroznech
napadenych uslechtilou hnilobou vSak miize koncentrace kyseliny citronové presdhnout
i 600 mg.I™ a vyssi obsah se nachazi také v ledovém ving STEIDL (2013).

Nejvétsi rozptyl ve vzorcich byl zaznamenan u klonu 47.
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Graf 15 Kyselina citrénova HUB (2016)
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Kyselina Sikimova

Kyselina Sikimova je charakteristickym meziproduktem biosyntézy
aromatickych latek, zejména aromatickych aminokyselin fenylalaninu, tryptofanu
atyrosinu. Vznikd ze sacharidi apodili se 1na biosyntéze tfislovin. Je kliCovym
prekursorem aromatickych aminokyselin, z kterych se pak odvozuji dal§i metabolity.

Vlastni Sikimova kyselina vznika pti metabolismu cukri.

Kyselina Sikimova
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Graf 16 Kyselina sikimova HUB (2016)
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Celkové cukry
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Graf 17 Celkové cukry HUB (2016)

Glukézu a fruktozu preménuji kvasinky na etanol a oxid uhlidity, pficemz
glukoza je kvasinkami zpracovavana diive a vice (glukofilni projev kvasinek).

Tim se méni béhem kvasného procesu pomér cukrii ve prospéch fruktdzy.

Glukéza (hroznovy cukr, dextr6za) CgHi20s. V bobulich se vytvaii tento
monosacharid jako prvni STEIDL (2013).
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Graf 18 Glukéza HUB (2016)
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Fruktéza (ovocny cukr) CgH120s.
Je to nejsladsi pfirodni cukr, v bobulich vznika az pozdéji pti vyzravani STEIDL (2013)
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Graf 19 Fruktéza HUB (2016)
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5.3 Senzorické hodnoceni vin z jednotlivych klonu

Tabulka 2 Senzorické hodnoceni klonu 47 HUB (2017

a7

Intenzita viiné a chuté

Velmi nizka

Velmi
vysoka

1

2

Chut’

Kysela

Sladka

Horka

trpka

Tropické
ovoce

(lici)

Citrusy

banan

Raze

jasmin

korenita

Viné

Tropické
ovoce
(lici)

Citrusy

banan

Raze

jasmin

korenita
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Tabulka 3 Senzorické hodnoceni klonu 4/91 S1 8 HUB (2017

Intenzita viiné a chuté

4/91 Velmi

Velmi nizka .
vysoka

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

Chut’

Kysela X

Sladka X

Horka X

trpka X

Tropické
ovoce X

(licsi)

Citrusy X

banan X

Raze X

jasmin X

korenita X

Viné X

Tropické
ovoce X
(lici)

Citrusy X

banan X

RGze X

jasmin X

korenita X
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Tabulka 4 Senzorické hodnoceni klonu PO 202/A HUB (2017

PO Intenzita viiné a chuté

S, Velmi
202/A | Velmi nizka vysoka

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

Chut’ X

Kysela X

Sladka X

Horka X

trpka X

Tropické
ovoce X

(licsi)

Citrusy X

banan X

RGze X

jasmin X

korenita X

Vineé X

Tropické
ovoce X
(lici)

Citrusy X

banan X

RGze X

jasmin X

korenita X
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Tabulka 5 Senzorické hodnoceni klonu 1077 HUB (2017

Intenzita viiné a chuté

1077 Velmi

Velmi nizka .
vysoka

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

Chut’

Kysela X

Sladka X

Horka X

trpka X

Tropické
ovoce X

(licsi)

Citrusy X

banan X

Ruze X

jasmin X

korenita X

Viné X

Tropické
ovoce X
(lici)

Citrusy X

banan X

RGze X

jasmin X

korenita X
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Tabulka 6 Senzorické hodnoceni klonu VCR 6 HUB (2017

VCR
6

Intenzita viiné a chuté

Velmi nizka

Velmi
vysoka

1

2

Chut’

Kysela

Sladka

Horka

trpka

Tropické
ovoce

(licsi)

Citrusy

banan

Raze

jasmin

korenita

Viné

Tropické
ovoce
(lici)

Citrusy

banan

RGze

jasmin

korenita
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Tabulka 7 Senzorické hodnoceni klonu 46-106 HUB (2017

46-
106

Intenzita viiné a chuté

Velmi nizka

Velmi
vysoka

1

2

Chut’

Kysela

Sladka

Horka

trpka

Tropické
ovoce

(licsi)

Citrusy

banan

R
Gze

jasmin

korenita

Viné

Tropické
ovoce
(lici)

Citrusy

banan

RGze

jasmin

korenita
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6 DISKUZE

Tramin je jednou z naSich nejzajimavéjSich odrid, pfimo predur¢enou pro nase
severni vinohradnické oblasti. Je vSak, bohuzel, technologicky velmi naro¢ny, vyrazné
reaguje na stanovisté a tak, 1 kdyz ma své typické aroma, jeSt¢ do néj pfispiva
nezameénitelnymi tony terroiru.

Jednim z predpokladii ucelného vinohradnictvi je =zajiSténi pravidelnych

pfimétenych vynosi a jakosti hroznl a tim 1 jeho umérné rentability. Trvalé zvyseni
vynost a zlepSeni jakosti vétSiny odriidd Ize do znacné miry ovlivnit cilevédomym
udrzovacim Slechténim révy - selekci. Dosavadni zkuSenosti a vysledky s udrzovacim
Slechténim révy vinné nasvédCuji tomu, Ze zvySeni vynosi je zavislé nejen
na agrotechnice, ale i na jakosti révového materidlu pouzivaného ve vysadbach.
Neméli bychom zapominat ani na strukturu pudy, ktera patii k nejdilezitéj$im
fyzikéalnim vlastnostem. Ur€uje reZim piinosu Zivin a reZim ptdni vlhkosti. Vodni reZim
a rezim vyzivy ovliviiuji mnozstvi vina, které se urodi. Dulezitd je propustnost
pro vodu, pfiznivé podminky pro rist kofenl, vysokd vodivost tepla a snadné
obdélavani.

Vyrazna zavislost vlastnosti vina na geologickém podkladu se projevuje zejména
tam, kde se péstuji specialni vina. Pfima zavislost kazdé hlavy révy vinné na slozeni
a vlastnostech ptdy je zcela nepochybnd, a proto by dnes jiz mélo byt samoziejmosti,
ze se vdané oblasti vysazuji pouze odridy, kterym svéd¢i jak podloZi, expozice,
tak 1 klimatické podminky.

Odrida Tramin si zaslouzi, vzhledem k jakosti jejiho vina, mnohem vétsi
rozS8iteni nez dosud. Jeji hlavni pfiinou, pro¢ neni tak hojné vysazovana, je ziejmée
nizky skliziiovy vynos a narocnost na polohu a zelené prace, mozna také nespravny fez
a vedeni.

Vysledky vynost  z pokusu potvrzuji, Ze docileni vysSich sklizni
u této odridy je mozné dosdhnout naptiklad delSim fezem. Samoziejme také v zavislosti
na sponu, podlozi a klimatickym podminkam. U Traminu se nejobtiznéji provadi

selekce a vysledky se dostavuji velmi pomalu.

65



Tramin se fadi mezi odrady s niz$i plodnosti, coz potvrzuji také hodnoty vynosu
hroznti na ket, které jsou uvedené v Grafu 3.

Porovname-li jednotlivé klony mezi sebou z hlediska kvantity, tak zjistime,
ze dle pramérného vynosu na ket na tom byl nejlépe klon slovinsky 4/91 SI8 s 1,829 kg,
nasledovan francouzskym klonem 47 s1,666 kg a italskym VCR 6 s 1,634 Kg.
Nejnizsi vynos mél klon ¢esky, PO 20/A, a to 1,196 kg.

(47 - 1,666; 1077 - 1,488; 4/91 SL8 - 1,829; VCR 6 - 1,634; PO 202/A - 1,196; 46-106
- 1,418 kg). Praimérna hodnota ¢inila 1,539 kg na kef.

Z kvalitativnich parametri bych zminil pfedevs§im tvorbu kyselin a cukernatost.
a klimatickymi podminkami, ukazala na nejvétsi rozptyl ve vzorcich u némeckého
Klonu FR 46-106. Naopak nejmensi rozptyl najdeme ve vzorcich francouzského klonu
47,

Vyznamny rozdil byl zaznamenany v obsahu titrovatelnych kyselin.

(47 -5,2; 1077 - 4,97; 4/91 SL8 - 4,83; VCR 6 - 5,53; PO 202/A - 4,86; 46-106 - 5,33)
Primérny obsah titrovatelnych kyselin byl 5,12 g.1™, nejvyssi byl u klonu VCR 6 - 5,53
g.I"™"), nejnizsi u klonu 4/91 SIS - 4,83 g.I™.

Cukernatost pak na nejmensi rozptyl u francouzského klonu 1077,
ktery je vyznamny i z hlediska pfiznivého napadeni uSlechtilou plisni Botrytis cinerea.
Nejvétsi rozptyl pak byl u slovinského klonu 4/91 SI8.
Primérnéd cukernatost u jednotlivych klonii se pohybovala od 19,9 °NM (klon 47)
po 22,0 °NM (klon PO 202/A)
(47 -19,9; 1077 - 21,2; 4/91 SL8 - 20,0; VCR 6 - 20,2; PO 202/A - 22,0; 46-106 - 21,1).
V hodnoté pH nebyly mezi klony zaznamenany vyznamné rozdily.
(47 3,47; 1077 3,61; 4/91 SL8 3,60; VCR 6 3,57; PO 202/A 3,72; 46-106 3,57)
nejvyssi hodnota byla u klonu PO 202/A - 3, 72, nejnizsi u klonu 47 - 3,47.
Primérna hmotnost hrozni vSech Sesti kloni dosahla 208,57 g. NejvySsi hmotnost
hroznt byla zaznamenana u klonu VCR 6, a to (233,37 g), nejnizsi pak u klonu
PO 202/A -176,92 g.

Uvedené vysledky potvrzuji nizky vynosovy potencial odriidy, zato vSak velice

dobrou kvalitu.
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Doporucované zatizeni pro produkci kvalitnich vin je 8-10 ocek na m?, zatizeni
vSak také zavisi na plodnosti klonového materidlu. Odrida je naro¢néjsi na zelené
prace. Tyto zasahy piispivaji k velmi dobré akumulaci aromatickych latek v bobulich.
Vyznamna je i pH hodnota, ktera velice tzce souvisi stvorbou kyselin v mostu.
Je ovlivnéna obsahem kyseliny vinné a jablecné, jejich pomérem, a piijmem drasliku.
Hodnota pH mize vyznamnym zptisobem ovlivnit kvalitu hroznG a vina, ponévadz
u aromatickych odrid, mezi néz Tramin urCité patfi, nedochdzi k uvolhovani
aromatickych latek PAVLOUSEK (2007). V pokusu mél nejmensi rozptyl klon italsky
VCR 6 a nejvétsi rozptyl klon francouzsky 47.

Z vysledkti pokusu vyplyva, jak je kombinace kloni velice dalezitd. Co chybi
jednomu, nahradi druhy, a naopak. Tim se zajisti vétSi variabilita a moznost oslovit
Sirokou Skalu milovniki vina.

Odrida Tramin je naro¢na na vyborné polohy a vyzaduje hluboké, zivné pudy,
které by mély byt zahfevné, hlinité nebo sprasové, ptipadné vulkanického ptvodu.
KRAUS (2005). Rasi pozdé&ji, v posledni dekadé dubna. Kvete v prvni poloving ¢ervna
a zamékani bobuli nastupuje kolem 10. srpna. Zraje nejéastéji zacatkem fijna (termin
sklizn¢ stanovujeme na zékladé¢ aromatické zralosti hrozni a obsahu kyselin,
ktery by se mé&l pohybovat mezi 6-8 g.I™).

Tramin ¢erveny mé vysokou citlivost na napadeni padlim révy. Odolnost k plisni
révy je stiedni. Odolnost k Sedé hnilobé€ je dobra. Velmi vyznamné jsou v tomto sméru
kvalitné¢ provedené zelené¢ prace. Je citlivy na chloréozu a nadbytek véapniku

PAVLOUSEK (2007).
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7 ZAVER

Kdyz se zamyslime nad vysledky pokusti, musime konstatovat, ze vinafstvi
Sonberk, a.s. velice dobfe zvladd jak zelené prace, tak i vyrobu vina. Traminim
¢ervenym ¢i Gewlrztramineru se v Popicich, na hlubokych sprasovych ptidach,
dafi jiz tradi¢né a troufam si fict, Ze tyto Traminy patii téméf k u¢ebnicovym piikladim.

Je zajimavé, jak se chovaji napiiklad francouzské klony (47 a 1077) na nasSich
vinicich, na sprasovych pudach, kdyz v Alsasku, o kterém se fika, ze ma nejlepsi
Traminy, maji pudy z kiemicCitanovych hornin, vapencové kopce a aluvidlni roviny
bohaté na vodu.

Hledédme-li vina z odriidy Tramin spiSe ovocnéjsi, doporuc¢oval bych klony
Traminu cerveného, které maji vys$i ovocnost, pfijemné kvétinové aroma s lehkou
a vyvazenou kyselinkou a pfijemnou kotenitosti v zavéru.

Myslim si, ze tyhle parametry skvéle spliuje klon cesky, PO 202/A, nasledovan
italskym VCR 6 a slovinskym 4/91 SI8.

Vyssi kofenitosti se pak vyznacuji klony francouzské 47 a 1077 s klonem
némeckym 46-106.

Je dobré ponechat dostate¢né mnozstvi zbytkového cukru, kviili harmonii vina,
Traminu zkratka cukr ,,slusi®. Nej€astéjs$i chybou u Traminu je nedostatek kyselin, vino
pak neni svézi, je t¢zkeé, nékdy az mdlé. Mluzeme se setkat 1 s Traminem z pozdnich
sklizni s velmi vysokym zbytkovym cukrem, ktery byva obzvlasté t¢Zky a cenény, nebo
s viny slamovymi a s botrytickymi vybéry, které piidavaji tony uslechtilé plisné.
Zejména ve svété se pak setkdme 1 s Traminem zcela suchym, lehéim, ktery by se mél
pit mlady. Ten se snaze srovnava s viny jinych odrid a vice vyhovuje pozadavkim
obchodnikd.

Dle vysledkii pozorovani a vyhodnoceni jednotlivych klonti odriidy Tramin
péstované v jedné lokalit¢ a za stejnych mikroklimatickych podminek, je rozdilnost
mezi jednotlivymi klony zjevna. Projevily se rozdilné vlastnosti nejen v kvantitativnich
parametrech, ale i u vyrobeného vina a jeho senzorickych vlastnosti.

Porovname-li pocet letorostl, pocty kusi hroznd na kefi a jejich hmotnost,
jevi se jako velice zajimavy klon VCR 6 (1, 1, 3) pfi priméru 8 letorosti na kei mél
10,1 hrozni a pramérna hmotnost hroznu se pohybovala na urovni 1,634 kg,
coz byla treti nejvyssi. Klon se vyznacoval po senzorické strance jako velice ptijemny,

jemné kotenity ton s ¢ajovou ruzi a citrusy. V chuti pak tropické ovoce li€i, citrusy
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a rize potvrzeny. Slusi mu zbytkovy cukr, ktery vnasi do vina plnost. Chybély mu vSak
jinych klont, které mu mohou dodat vétsi svézest a kofenitost. Kdo vSak hledd Tramin
ovocnéjsiho charakteru, bude jisté spokojen.

Vzhledem k vysledkim porovnavani jednotlivych klonti ze stejné lokality
je vhodné vysazovat vice kloni s riznymi vlastnostmi, které se navzajem mohou
dopliiovat a podporovat pii vyrobé vina.

Vysledky hodnoceni prokazaly vhodnost kloni odriidy Tramin pro péstovani
Vv této lokalité a souCasnych klimatickych podminkéach.

Zavedenim téchto doporuceni by tak pfinos pro vinafstvi mohl byt nejen
ve zvySeni prestize a posileni diivéry zdkaznikl v jejich produkty, ale také v neposledni

fad¢ i piinos finan¢ni. ..
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8 SOUHRN

Cilem této prace bylo zhodnotit kvalitativni a kvantitativni parametry u klond
odridy Tramin.

Na tvod popisuje odriidu Tramin, jeji ptivod, rozsifeni, mutace a klony a vénuje
se také problematice pozadavkii na stanovisté, odolnosti odrady, péstitelskym
vlastnostem a klimatickym podminkdm v oblasti pokusné vini¢ni trati.

V samotném experimentu jsou pak popsana fakta k jednotlivym analyzam klonii
s uvedenim metodiky, popisem stanovisté, na kterém byl proveden sbér hroznt

a jejich vyhodnoceni.

Kli¢ova slova: Tramin, réva vinna, klony, hrozen, terroir, povétrnostni

podminky, analyza

9 SUMMARY

The aim of this diploma thesis is to assess the qualitative and quantitative
parameters of Traminer in clones.

The introduction describes the variety of Traminer, its origin, the clones, and
also issues and requirements for the type and variety of climatic conditions in the
experimental vineyard.

In the experiment are described the facts of individual analysis of clones and
description of the methodology and there are also mentioned the characteristic of place
where the grapes were picking and their evaluation.

Key words: Traminer, grapevine, clone, terroit, weather conditions, analysis
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