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Analyza vyroby a spoti‘eby vina v CR

Wine production and consumption in the CR analysis

Souhrn

Tato bakalaiska prace na za¢atku zaznamenava struénou historii vina ve svété a v Ceské
republice. Nasleduje popis zakladnich ¢asti, z nichz se sklada hrozen révy vinné, podminky
pro jeji péstovani, samotnou vyrobu vina, jak vina bilého, ¢erveného, tak i rtizového
a Vneposledni fadé lahvovani a uchovani vina. Obsahuje 1 stru¢nou charakteristiku
vinai'skych oblasti a jejich podoblasti v Ceské republice. V posledni &asti je popisovan
vyvoj plochy a sklizn€ z plodicich vinic, vynosu hroznt, celkové vyroby a spotieby vina,
a to i spoteby vina a stolnich hroznll na obyvatele za rok, dovozu a vyvozu vina v Ceské
republice. A pro srovnani je zde také uveden vyvoj celkové vyroby a spotfeby vina
vV Evropské unii.

Summary

This thesis starts with a brief history of wine production worldwide and in the Czech
republic, followed by a description of a bunch of grapes parts, wine growing required
conditions, wine production (both white, red and rose, incl. bottling and storage). It also
includes a brief characteristic of wine growing regions and sub-regions of the Czech
republic. The last part descibes the development of the size of czech winegrowing areas,
its” productivity, total wine production and consumption per capita annually, wine export
and import in the Czech republic. For comparison, it is also mentioned the total wine

production and consumption within the EU.

Kli¢ova slova: vino, réva vinnd, vinafstvi, vyroba vina, spotfeba vina, vinatské oblasti,

dovoz, vyvoz

Keywords: wine, grapevine, winegrowing, wine production, wine consumption, wine

growing regions, import, export



»Znalost vina maze byt radosti po cely Zivot ¢lovéka.*

E. Hemingway
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1. UVOD A CIL PRACE

Jiz viecké mytologii je povazovan za boha vina Dionysos, ktery se proslavil svymi
oslavami, kterymi oslavoval vino a veselou naladu. Zatimco v fimské mytologii je

oznacovan za boha vina Bakchus.

O samotné réve vinné se také jiz zminuje v bibli, kdy Noe, pfi potopé svéta, se svou archou
pristal na hotfe Ararat, dnes nejvyssi horou Turecka. Po vylodéni vSech zivoc¢isnych druhii
a samotného Noa s manzelkou a tfemi syny s manZelkami, objevil Noe mezi dievem,
z kterého byla archa postavena, malou rostlinku, kterou neznal. Zasadil ji do zemé a uz se
o ni nezajimal. Po n¢jaké dobé¢ zjistil, Ze dand rostlinka ma chutné plody a za néjaky cas
objevil, Ze z téchto plodl, které nechd v nadob&, vznikne lahodny népoj, ktery si velmi

rychle oblibil.

Révu vinnou uz zndme od mladsi doby kamenné. Jedna se o historickou rostlinu. Postupem
Casu se ji ¢lovek naucil spravné péstovat, starat se o ni a riznymi zptisoby vyrabét z ni

vino, které se neustale zdokonaluje.

Ceskéa a moravska vina maji letitou tradici. Kazdé vino je jiné. Na vino ma vliv teplota,
mnozstvi svétla a srazek, nadmoiska vyska, reliéf krajiny, piida a samotné technologie
vyroby. A kazdy, kdo se zajima o vino a vinafstvi, musi potvrdit, Ze vino se musi d¢lat

s laskou.

Vino se stava postupem Casu stale oblibenéjSim napojem, prvni zminky spadaji do hluboké
minulosti. V Evropské unii i v Ceské republice se spotieba vina neustile zvysuje. V roce
2009 jiz ¢&inila v Ceské republice spotieba vina pfiblizné 18,7 1 na obyvatele za rok

a muzeme konstatovat, Ze toto ¢islo se postupem casu neustale zvysuje.

Cil

Cilem této bakalaiské prace je charakterizovat vyrobu vina a celkovy stav vinohradnictvi
a vinaistvi v Ceské republice. JelikoZ se spotieba vina na obyvatele za rok stale zvysuje jak
v Ceské republice tak i v Evropské unii, poptavka po viné roste. Klade se vétsi diraz

na kvalitu a rozSifuje se celkova nabidka vin na trhu, pfevazn€é dovozem ze zahranici.
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Tato bakalatska prace ma slouzit jako navod pro vefejnost, kterd o vyrobé vina nema zadné
znalosti, ptiblizeni aspon trochu této problematiky, seznameni S péstovanim révy vinné
na vinicich, postupy technologii vyroby vina, jak vina bilého, cerveného i rizového,
s Obeznamenim s vinaiskymi oblastmi a podoblastmi Ceské republiky. Ve vlastnim
zpracovani dale seznamit s vyvojem plochy a sklizné z plodicich vinic, vynosu hroznl
v celé Ceské republice i v jednotlivych krajich za sledovana obdobi. Ptiblizit vyvoj vyroby,
celkové spotfeby vina a spotieby vina na obyvatele za rok. Nasledovné seznamit
s dovozem a vyvozem vina z Ceské republiky. A Vv neposledni fadé konstatovat vyvoj

celkové vyroby a spotieby vina v Evropské unii.
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2. LITERARNI RESERSE
2.1 Historie vina
Historie vina ve svété

Neni pochyb o tom, Ze uz ¢lovék mladsi doby kamenné sbiral plody plané révy, Ze na sob¢
brzy poznal i opojné ucinky zkysané $tavy z bobuli a ze se pozdé€ji naucil vino vyrabét.
Cetné nalezy svédéi o tom, Ze uz pred Sesti tisici lety se na tizemi franu nebo Afghanistanu
a pravdépodobné i ve vychodni Ciné péstovala vinna réva. Jeji existenci ve stiedni Evropé,
a tedy i na naSem uzemi, mizeme rovnéz bezpecné¢ dolozit. Jak se hrozny sklizely

a oSetfovaly a jak se vino vyrabélo pred tolika staletimi, o tom zprdvy nemame.

Vime, Ze prvni vinice vznikly v Asii — na Blizkém vychodé. Okolo r. 3500 pf. n. L. bylo
na vysoké urovni vinaistvi ve staré Asyrii a v Babylonii. Totéz plati o Egyptu, kde uz
faradnové prvnich dynastii podle hieroglyfickych zdznamu péstovali 6 — 8 odrud révy. [4]
Révu vinnou péstovali Egyptané podél feky Nilu 1 v jeho delté. DZban, ve kterém sladka
Stava kvasila, mél maly otvor, kterym unikal oxid uhli¢ity. Po vykvaSeni a vyc¢isténi bylo
vino pielito do jiného dzbanu, jeho otvor byl uzavien zatkou a zapecetén. [5] Z Asie se
péstovani révy pieneslo do Stiedomofi. Ve starém Recku, na Krété a v Thrakii se da
hovofit uz o vyspélém vinaistvi. [4] Vinobrani ve starém Recku probihalo za zvukt pistal,
coz mélo zvySovat pracovni tempo délniki. Kamenny lis, Vv némz se hrozny lisovaly, m¢l
naklonéné dno, aby z n¢j sladkd hroznova stdva mohla odtékat. Most z hroznti ziskéavali
vinafi Slapanim bosyma nohama. Pii vinobrani a lisovani hroznti se pilo jesté¢ sladké
polovino — dnes$ni bur¢dk. Aby bylo mladé vino uchovano v dobrém zdravotnim stavu,
pridavala se do néj pryskytice. Nékdy se ptridavaly i rizné vonné latky jako skofice, med
i matefidouska. Hojn¢ se pilo vino svafené. Vino bylo uchovavano v pytlech z kozi,
vepiové nebo osli klize. Pfepravovalo se v amforach, jejichz stény byly vytieny pryskyfici.
Néadoby mély $picatd dna, aby je bylo moZzno zapichovat do vrstvy pisku pii lodni
prepravé. [5] Z Recka se vinaistvi rozsitilo do Italie, na Sicilii a do Cernomofi. [4] Také
dalsi osidlovatelé Stiedomoti, Fénicané, zakladali rozsahlé vinice v severni Africe. [3]
Rozsifovali péstovani révy vinné stejné jako Rekové, viude tam, kam na svych cestach
ptisli. Vino ukladali do kozich méchii, konvic ¢i amfor z palené hliny. [5] KdyZ zacali

zakladat své osady v jizni ¢asti Francie, byly jejich soucésti pfirozené i vinice, a tak se
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1 mistni Galové naucili péstovat vinnou révu. Dédicové fecké kultury, Rimané, pak rozsitili

péstovani vinné révy po celé své ohromné i a tak se nejspise dostalo vino ik nam. [3]

Historie vina v Ceské republice

Péstovani révy vinné na Moravé se datuje od 3. stoleti naSeho letopoc¢tu. Tehdy za vlady
fimského cisafe Marka Aurelia Proba byl vojakiim desaté fimské legie dan piikaz, aby
vysazeli vinice pobliz svého lezeni u nyni zaniklé obce MuSov pod palavskymi kopci.

Z téchto mist se péstovani révy vinné postupné rozsitilo po celé jizni Moravé.

Velkomoraviti vladafi tuto &innost podporovali. O rozvoj vinai'stvi v Cechach se zaslouzil
cisai Karel IV., ktery piivezl révu vinnou z Burgundska a nechal ji vysazet v Praze
i na Karlitejnd. V Cechach se pak postupné péstovani vina rozsifilo na Mgélnicko,
Zernosecko, Roudnicko, Litoméficko atd. Rovnéz na Moravé stejné jako v Cechach byly
ve stfedovéku vysazovany vinice zejména na pozemcich patticich klasterim, Slechte,
piipadné 1 méstim. Tyto organizace zavadély ve vinafskych obcich takzvana horenska
prava, jejich regule byly velmi pfisné a provinilci — zlodéji hroznii — se podle nich tvrde

trestali. Usekavali jim ruce, mrskali je a mohlo dojit i k poprave.

Vinice v Kralovstvi ¢eském i Markrabstvi moravském byly zna¢né poniCeny jiz valkami
husitskymi, a zejména pak valkou tficetiletou. Vesnice se vypalovaly a opusténé vinice
pustly. Rovnéz pozdéjsi valky cesko-uherské, stejné¢ jako napoleonské, vinicim Vv zadné
zemi neprospély. V prubéhu 19. stoleti, zejména v jeho druhé polovingé, nastava rozkvét
vinafstvi 1 v naSich oblastech. Vrcholu rozvoje bylo na Moravé dosazeno kolem roku 1886,
kdy vymeéra vinic na tomto uzemi ¢inila 30 260 ha. Koncem uvedeného stoleti uz se vSak
opét objevuje dalsi nebezpeci v podobé Zivocisnych Sklidcli — roztoct a také houbovych

chorob.

Nejvétsi pohromou pro vinice naSe 1 zapadoevropské byl vSak zivocisny Skiidce msSicka
révova, takzvany révokaz. Koncem dvacatych a v pribéhu tficatych az ctyricatych let bylo
u nds hroznového vina veelku mélo. Na obnové vinohradnictvi v této dobé mély zna¢nou
zasluhu vinafské stanice na Moravé i v Cechach, které péstovaly jednoleté sazenice révy

vinné, stejné jako vznikajici svépomocnd druzstva a neéktefi soukromi vinaisti Skolkati.
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Vinatska druzstva velmi napomahala rozvoji vinafstvi a svou ¢innosti soucasné zvySovala
prosperitu zemédélskych usedlosti. Vinatska druZzstva, stejné jako ostatni druzstva, byla

v roce 1952 znarodnéna a promeénila se v narodni podniky — vinaiské zavody.

Vinohradnictvi opét docCasné¢ stagnovalo v dusledku kolektivizace zemédélstvi. V roce
1961 vydala tehdejsi vlada nafizeni o zvelebeni vinohradnictvi, ovocnafstvi a zelinafstvi.

Doslo k velkym rekonstrukcim vinohradd. [5]

2.2 Slozeni hroznl a podminky pro vinice

Hrozny sestavaji z tfapin a bobuli. [6] Ttapinu vytvaii hlavni osa kostry se stopkou,
S bocnim vétvenim a plodovymi stopeckami, na kterych sedi bobule. Stopka upeviiuje
hrozen K letorostu. Do doby zralosti byva mékka, nejcastéji zelena, nékdy nartuzovéla,
Vv dobé zrani hnédne a dfevnati. Jejich vaha v poméru k celkové vaze hroznu kolisa
v priméru od 3 do 6 %. Z chemickych soucasti obsahuji tfapiny predevSim vodu, malé
mnozstvi cukri aj. Taninu je v zelenych tfapinach kolem 3 %, ve vyzralych kolem 1 %.
Z nevyzralych ttapin se pii kvaSeni vyluhuji nepfijemné chut'ové latky, proto se zpravidla

pii zpracovani hroznt odd¢luji. [6]

Priifezem bobule zjistime, Ze sestava ze slupky, duzniny a semen (pecicek). Slupka tvoti
6 — 12 % bobule, semena (pecicky) 2 — 5 % a duznina 83 — 92 %. V bobuli byvaji 1 — 4

semena. [8]

Obr. ¢. 1: Prafez bobuli hroznu

duznicia

pecicky

Zdroj: Nova encyklopedie ¢eského a moravského vina 1. dil — Kraus, 2005 [2]
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Slupka byva razné¢ zbarvend. Na jejim povrchu je voskovy povlak, ktery zmensuje
odparovani vody, chrani bobule pfed ucinky destové vody a posttikovych latek, hmyzu
a mikroorganismi. Bilé odridy mivaji zelené, Zlutozelené a jantarové zbarvené bobule.
Cervené odridy maji slupky Gervené aZ Gervenofialové. U modrych odrid byvaji slupky
tmavocervené, modré az tmavomodré. Sytost zbarveni bobuli je podminéna stupném jejich
zralosti. Slupky obsahuji cukry, organické kyseliny, tfisloviny a velmi cenna barviva,
dilezitd zejména u modrych odrid, z nichz se vyrabi Cervené vino. Modré odridy maji

ve slupkach vice tfislovin nez bilé.

Nejdtlezitéjsi ¢asti bobule je duznina. U vétSiny odriid je bezbarva, nékdy nacervenala.
Stav duzniny ma vliv na zptisob lisovani a ulisnost mostu. Nejcennéjsimi latkami duzniny
jsou cukry a organické kyseliny. Obsah cukru i kyselin je zavisly na odridé, ro¢niku, ptde¢,

poloze a stupni zralosti hroznt.

Semena (pecicky) jednotlivych odrid se 1i§i barvou, tvarem a velikosti. Obsahuji
10 — 20 % oleji, dale obsahuji znaéné mnozstvi tfislovin a hotkych latek. Proto je dalezité,
aby pfii lisovani nebyly rozdrceny, jinak by se do mostu dostaly nezaddouci latky. Bilé
odriildy maji v semenech mén¢ taninu nez modré. Olejovité latky mohou poskodit kvalitu
budouciho vina. Ttisloviny pii vyrobé Cerveného vina pusobi piiznivé na rozpusténi

a ustaleni ¢erveného barviva. [8]

Vinice a jeji stanovistni podminky

Vinici se nazyva pozemek lezici ve vini¢ni trati, souvisle osazeny kefi révy vinné, jehoz
vyméra je vétsi nezli 1 000 m? Kazdou vinici je péstitel révy vinné povinen prihlasit
k registraci u Ustiedniho a kontrolniho zku$ebniho tistavu zemédélského se sidlem v Brng.
Vinicky o mensi vyméfe povinné registraci nepodléhaji a péstovani révy vinné na nich se
povaZzuje za zajmovou ¢innost. Ani hrozny, ani vino z takovych vinicek vSak péstitel nesmi

uvadét do obéhu.

Rik4 se, Ze kvalita vina se za€ina formovat jiz ve vinici. Kvalita hroznu se skute¢né odviji
jak od vini¢ni polohy, tak od péce, kterou mu vinohradnik vénuje. Na rlst a Zivotni d&je

révy vinné, a tim vice na jeji plodnost a pfedevS§im na jakost ploda i kvalitu budouciho
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vina, vyrazné pisobi mikroklimatické a piidni podminky daného stanovisté. Od nejstarSich
dob sledovali lidé vlivy prostfedi na révu vinnou a zabyvali se hledanim zptsobu, jak

stanovistni podminky ocenovat a jak misto pro zaloZeni vinice spravné vybrat.

Nejdalezitéjsim stanovistnim Cinitelem je teplota, nebot réva vinna je teplomilna

rostlina.[2]

Svétlo je velmi dulezitym stanovistnim faktorem nejen z hlediska svételného pozitku
na stanovisti, ale 1 z hlediska jeho vyuzivani odpovidajicim tvarovanim kett a rozlozenim
jejich listové plochy tak, aby byla co nejvétsi ¢ast osvétlena pifimym dopadem slune¢nich

paprskd. [8]

Mnozstvi vodnich srazek je dulezité nejen v celkovém uhrnu za rok, ale také podle jejich
rozlozeni v pribéhu vegetace. Pro ristovy rezim révy vinné jsou dilezitd tii obdobi
zvySené potieby vody. Prvni obdobi je zjara pfed rasenim ocek. Druhé obdobi je
po odkvétu, v dobé nasazovani bobuli, kdy obsah vody v pidé ovliviiuje pocet nasazenych
bobuli a tim i hustotu osazeni hroznit bobulemi. Tteti obdobi je pied zamékanim bobuli,

kdy je dalezity rovnomérny ptisun vody potiebné k jejich nalévani.

Teplotni poméry na stanovisti mohou vyrazné¢ meénit vzdusné proudy. Mohou byt
ochlazujici, ptfi severozdpadnim proudéni, a pfed nimi je nutné vinice chranit bud’
vyhledavanim zavétrnych stanovist nebo aktivné vysadbou dostatené mohutnych

a vysokych vétrolamt z vytrvalych dievin.

V zévislosti na zemépisné Sifce daného mista omezuje péstovani révy vinné nadmoiska
vyska. Se stoupajici nadmotskou vyskou se zpozd'uji jednotlivé vyvojové faze vegetacniho

cyklu, ktery se tak prodluzuje.

Dulezitym hlediskem p#i hodnoceni vhodnosti pozemku pro révu vinnou je reliéf krajiny,
ktery plisobi na stanovistni podminky jednak svaZitosti a jednak sklonem svaht
ke svétovym strandm. Nejpiiznivéj$i podminky jsou na jiznich svazich, pak nasleduji
jihozapadni, jihovychodni, z&padni a vychodni. Stejné studené jsou severozapadni

v

a severovychodni a nejstudenéjsi jsou svahy severni.
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Réva vinnd je na pidni druh velmi nenarocna a da se péstovat témet vsSude, kde je
predpoklad dostate¢ného provzduSeni pidy, jeji pifiméfené vlhkosti a vhodné zasoby

mineralnich Zivin.

Nékdy se za vyznamny stanovistni ¢initel povazuje rovnéz barva pudy. Pida ma vliv nejen
na kofeny, ale také na nadzemni Cast révy, a to po strance utvareni mikroklimatu.
V oblastech s bohatym slune¢nim svitem se doporucuje vysazovat na svétlé pudy bilé

odrtidy a na tmavé pidy odridy modré.

Svétlé ptidy odrazeji vice slunecnich paprski. Hrozny bilych odrid se pfimym slune¢nim
osvitem ohfivaji pomaleji nezli hrozny modré. Nad bilou pidou, kterd odrdzi slunec¢ni
paprsky, se hrozny bilych odrid zahiivaji rychleji, a tim se dosahne vyssi jakosti. Modré

hrozny se mohou nad bilou pidou piehiat a dostat apal.

Tmavé ptida pohlti vice slune¢niho zafeni a rychleji se zahieje. Akumulované teplo pak

V noci vyzaiuje do pfizemni vrstvy ovzdus$i. To je vyhodné pro modré hrozny, protoze jsou

v v

2.3 Vyroba vina

Dftive nez ptijde v ivahu stanoveni doby sklizn€ hroznli, musi bobule projit obdobim rtstu
a obdobim zrani. Zpocatku jsou bobule malé, zelené a tvrdé. Rovnéz obsah cukru je nizky,

kdezto obsah kyselin je vysoky.

V pribéhu zrani bobule jiz nenariistaji, ale méni svou barvu, slupka se stava prisvitnou
nebo ,,odridové* barevnou a zaméka. Obsah cukru se zafind zvySovat, pficemz ubyva
kyselin. ZvétSuji se buniky duzniny a napliiuji se stavou. Hrozny jsou zralé tehdy, maji-li
typicky vybarvené bobule, jsou mékké, snadno se oddéluji od stopecky, tfapina i stopka

zasychaji, dfevnatéji a obsahuji vysoké procento cukru.

Doba sklizné€ je zavisla na odridé€ a stupni zralosti hrozni. Rané odriidy se zac¢inaji sklizet
koncem srpna, odriidy se stiedni dobou zralosti v druhé poloving zafi a podzimni odridy

v fijnu. Nejvétsi vliv na urceni doby sklizné hroznii ma podzimni pocasi. Je-li podzim
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suchy a teply, nechavame hrozny na ketich co nejdéle. V ptipad¢ destivého pocasi sklizime

drive.

Hrozny odiezavame od letorostu nozem nebo odstfihdvame nizkami. Opadané bobulky

pod kefi sesbirame. Ket potradné prohlédneme, zda jsme z n¢ho sklidili vSechny hrozny.

K odvezeni hroznll z vinic se pouzivaji dievéné Skopky nebo bedny z plastli, které jsou
hygienické, snadno omyvatelné a skladovatelné. Zasadou by mélo byt, ze sklizené hrozny

tyZ den zpracujeme.

Pted lisovanim je tieba pro snadnéj$i uvolnéni $tavy z bobuli hrozny rozemlit tak, aby
byly oddéleny ttapiny od bobuli a ty naruseny, ¢imZ vznikne rmut. Dbame na to, abychom
nerozmackali také tfapiny, z nichZ by do rmutu ptesla nezadouci §tava obsahujici chlorofyl
a tfisloviny. Obé¢ slozky zhorSuji kvalitu budouciho vina. Vytvaieji nepfijemnou travnatou

ptichut’. [8]

Vyroba bilého vina

Bilé¢ vino vyrdbime ze Zlutych, rizovych a cervenych hroznii. Pro jeho vyrobu jsou
nejvhodnéjsi mostové odridy. Stolni odridy zpracovavame na vino jen vyjimecné, a to
zejména jsou-li hrozny poskozené, nahnilé a nevzhledné. M¢li bychom dodrzovat zéasadu,

ze hrozny zpracovavame oddé¢lené podle odrud. [8]

Vznikly rmut se Cerpa bud’ ptimo do listi nebo do scezovacich nadob, aby mohl odtéci
uvolnény most, tzv. samotok, a zvysilo se vyuziti lisi. Rmut zbyvajici po scezeni mostu se
lisuje na nejriznéjSich typech lisG [16] napf. vietenovych, hydraulickych
¢i pneumatickych. Pevné ¢asti po vylisovani nazyvame matoliny. [8] Vylisnost se
zpravidla pohybuje od 60 do 80 % [12] a ziskany most se piecerpava do kvasnych nadob.
Pti zpracovavani nezralych nebo nahnilych hroznd se most pted kvaSenim odkaluje, aby se
zbavil nezaddoucich kalovych latek, popt. odkyseluje, pokud obsahuje vyssi obsah kyselin.
[16] Rmut ze zdravych vyzralych hroznd aromatickych odrid se nechava 1-2 hodiny
macerovat, aby se ze slupek bobuli uvolnilo do mostu co nejvice aromatickych latek. [16]
Rmut nékterych odriid jako ( napt. Neuburské, Miiller Thurgau, Rulandské bil¢, Ryzlink
rynsky, Sauvignon, Sylvanské zelené a Tramin Cerveny) se diky tuhé duZzniné nechéva
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pro usnadnéni lisovani nalezet az 10 hodin. K zabranéni rozmnozovani nezédoucich

mikroorganismii rmut sifime. [8]

Most z nedostatecné vyzralych hroznt, dosahujicich cukernatosti méné nez 19 °NM,
se musi pred kvaSenim upravit ptidavkem fepného cukru. Smi se pouzit pouze pti vyrob¢

stolniho a jakostniho vina, nikoliv vina jakostniho s pfivlastkem. [16]

Fermentace neboli kvaseni je proces, kdy kvasinky proménuji jednoduché cukry (glukézu
a fruktozu) na alkohol a oxid uhli¢ity, ktery unikd do vzduchu. V této fazi se vytvari
alkohol a most vinné révy se tak pomalu méni na vino. Je nutné tomuto procesu vénovat
patfi¢nou pozornost. Fermentace mtize probihat v ptirodnich naddobach ze dieva, ale dnes
se vetsinou pouzivaji nerezové tanky. Na kvaSeni Ize pouzit vybrané kultury kvasinek nebo
ptirozenou mikrofloru, kterou pouzivaji hlavné zastanci biodynamického vinafstvi. [21]

Vinati vyuzivaji ¢innosti divokych i kulturnich kvasinek.

Divoké kvasinky - zpusobuji spontdnni kvaSeni. Kvasinky jsou do moStu dodany
samovolné spolu se zdravymi hrozny, na nichZ jsou pfilnuté. Cinnost téchto divokych

kvasinek zptsobuje zvlastni charakter vina.

Kulturni kvasinky - vyslechténé cCisté kultury kvasinek zajistuji rychlé a hluboké

prokvaseni, vina se lépe Cisti. Jsou vhodnéjsi k prokvaseni mostti z nahnilych hroznt. [19]

Pti pfirozené fermentaci dochdzi k vyraznému zvySovani teploty mosStu, a proto se také
asto pouziva tzv. ,fizena fermentace* [21], 18 — 21 °C [8]. Pii tomto zpiisobu fermentace
se chladi plasté nerezovych tankii tak, aby jejich teplota nezapii¢inila vysoké odparovani

aromatickych latek. [21]

Kvasici most se nazyva ,bur¢ak®. [12] Je to pénivy, perlivy, volavy, teply a mlécné
zakaleny napoj. Pro svou zvlastni chut,, vini 1 vzhled se stal oblibenym a vyhledavanym
napojem. Burcak je Zivy ndpoj, jehoZ chut’ se kvaSenim méni. Chut'ové nejvhodnéjsi je asi
V poloving€ kvaseni mostu, kdy obsahuje nejméné 6 objemovym % alkoholu a nezkvaseny
zbytkovy cukr, ktery mu dodava hladkost a dojem nealkoholického napoje. Jeho piijemnou
sv&zest vytvari oxid uhli¢ity. V tomto napoji konzumujeme cetné vitaminy, jejichZ hladina

se zvysuje kvasinkami. [8]
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V ptipadé vysokého obsahu kyselin, zejména kyseliny jablecné - kterd zplisobuje drsnou
chut’, jsou pouzity bakterie mlé¢ného kvaseni. Nastupuje biologické odbouravani kyseliny
jable¢né na jemnou kyselinu mléénou a oxid uhli¢ity. Tento biochemicky proces

ovliviiujeme teplotou a pridavkem SO?2, silné¢ odbouravani kyseliny jable¢né je nezadouci.
[19]

Staceni vina (prvni) - po usazeni sedimentl (zbytku kvasinek) se vino sta¢i do jiné nadoby.
Dlouhodobé lezeni na kalech miize zpusobit jejich postupny rozklad a tim zhorSeni jakosti
vina. V této fazi je vino citlivé na oxidaci vzdusnym kyslikem, dolévanim nadob nebo
pridavkem SO2 chranime aromatické a buketni latky ve viné pted jejich oxidaci pouzitim
ochranné atmosféry z inertnich plynt. Sifeni provadime SO2, spalovanim siry na platcich
ze sklené¢ho vldkna. VyuZitim inertnich plynii - dusiku a oxidu uhli¢itého, zabranime

ptistupu kysliku a tim oxidaci. Omezime tak davky SO2. [19]

Skoleni vina - tim rozumime celou fadu zakroka provadénych za ucelem zvySeni kvality

budouciho vina. [21] Skoleni vyZaduje pe¢livého a odborné zdatného sklepmistra. [12]

Sifeni vina - bez sifeni, které chrani vino pfed nezadoucim znehodnocenim, nelze vino
prakticky vyrobit. Je nutné vSak sifit velmi Setrné. Oxid sifiCity totiz ve vétSim mnoZstvi

piilis neprospiva lidskému organismu. [21]

Scelovani vin - ke zlepSeni jakosti koneéného vyrobku se provadi scelovani, tj. miseni vin.
Pouziva se zejména u vyroby znamkovych vin, které tak ziskavaji stabilni kvalitu

a charakter. [19]

Citeni vina - po prob&hnuté fermentaci nastava samovolnym usazovanim &astic (kvasinky,
barviva, ...), tzv. samocifeni. Touto pfirozenou sedimentaci velmi malych ¢astic vznika
vrstva kalu a srazeniny. Vino, které obsahuje rozptylené kalici ¢astice mohou negativné
ovlivnit viini a chut’ vina. ProtoZe proces srazeni ¢astic V sudu zavisi na nékolika vlivech
(vnéjsi — prostfedim, slozeni vina), trvad 1 n€kolik let. Vino tak ztraci sviij odridovy
charakter a chut. Pro proces urychleni k vysraZeni téchto c¢astic pouzivame Cifici
prostiedky jako bentonit (svym opacnym ndbojem pfitahuje Castice, které se na jeho
povrchu vysrazeji, zvétsi se a rychleji klesaji ke dnu), vajecny bilek, vyzynu ¢i Zelatinu.

Po usazeni srazeniny se vino filtruje. [19]
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Filtrace - vycifené sedimenty jsou odstranovany filtraci. Filtraéni hmoty zachyti
mikroorganismy a zbytky necistot ve form¢ jemnych kali. Pfed stacenim vina do lahvi
probiha nékolik filtraci, jiz po prvni filtraci by mélo byt vino ¢iré. Posledni filtrace si klade
za cil mikrobiologickou stabilitu vin. Vino se nejcastéji filtruje pies kiemelinu, celulézova

vlakna a jiné filtra¢ni vliozky. [19]

Stabilizace vina - jedna se o fazi upravy vina pied lahvovanim, predchazime tak likvidaci
nezadoucich mikroorganismi, které by mohly negativné ovlivnit vino po lahvovani.

Stabilitu vina dnes ovliviiujeme chladem, teplem a zivanim oxidu sitfi¢itého.

SniZzenim teploty vina pfed lahvovanim miizeme ptedejit pozd¢jSimu vysraZzeni zejména
hydrogenvinanu draselného, vinného kamene. Ohfivanim jsou ni¢eny mikroorganismy
a tvofi se srazeniny. Oxid sifi¢ity se pouziva diky svym antioxidacnim
uc¢inktim - selektivné ni¢i mikroorganismy, zabranuje oxidaci vina a likvidaci buketnich

latek. [19]

Staceni vina (druhé) - vina se staci v ur¢itém stupni vyvoje, vino ke staceni ma byt zdravé,
vyzralé, ¢iré, svézi a stabilni. Vina, ktera vyzrala v lahvich nazyvame vina lahvova. Jinym
druhem jsou vina v lahvich, ktera jsou ur¢ena k distribuci a rychlé spotiebé. Kazdé zdravé
vino, které je v€as stoc¢eno a lezi na lahvi ziskd lepsi chut’ a viini a dosdhne vrcholu své
jakosti. Je potifeba vino lahvovat jesté¢ pfed dosazenim vrcholu. Dtlezité je brat zietel

na kvalitu ro¢niku, ktera ma na vino a jeho zrani vyrazny vliv.

Vina ze sklizn¢ star$i dvou let nazyvame jako vina ro¢nikova. Termin "archivni vino"

se dnes jiz neuziva.

Zrani vina - v této fazi se dotvaii chut’ a aroma vina. [19] Ke zrani vina se mohou pouzivat
sklenéné nebo dfevéné nadoby. V moderné zatizenych vinafstvich jsou to vétSinou
nerezové tanky. V poslednich desetiletich se hojné pouzivaji ke stafeni dubové sudy,
hlavné typu barrique. Dievéné sudy k vyrobé vina nerozlu¢né patii, a to predevSim
pro svoje jedinecné vlastnosti — porovitost, biochemické slozeni, ale také tepelné izolacni

schopnosti. [21]
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Vyroba ¢erveného vina

Cervené vino se od bilého 1i§i nejen barvou, ale i vétSim obsahem tfislovin, které ptiznivé

pusobi na traveni.

Modré hrozny je nutno pii vyrobé Cervenych vin odzriiovat, nebot’ by pii kvaseni rmutu
prechazely do mladého vina i tfisloviny obsazené v tfapinach. Odzrnény rmut kvasi
v otevienych nebo uzavienych nadobach, aby se uvolnilo barvivo ulozené v plastidech
(v pevnych taninovych pouzdrech) ve slupce bobuli. Vlivem zvySujiciho se obsahu
alkoholu v kvasicim rmutu tyto plastidy kiehnou a praskaji a barvivo se z nich uvoliuje.
Uvolnovéani barviva z naruSenych plastidi se mechanicky urychluje promichdvanim
kvasiciho rmutu a ponofovanim vytvofeného matolinového klobouku. Teplotu pii kvaseni
rmutl je nutno kontrolovat, nebot’ pti vysSich teplotach se ztraci barva a hrozi i velké
nebezpeci napadeni octovymi bakteriemi. Zpisob a doba kvasSeni se fidi podle zralosti
a barvy hroznii i podle vlastnosti jednotlivych odriid. Cim déle kvaseni rmutd trvé, tim vice
obsahuje mladé vino tfislovin. Po ukonceném kvaSeni se rmut lisuje a vylisované mladé
cervené vino se precerpava do lezackého sklepa, kde se oSetiuje stejné jako mladéa bila
vina. [16] Potom se prokvasuje jiz jen ziskany barevny most stejnym zplsobem, jako je

tomu pii kvaseni bilych mostu. [16]

U cCervenych vin se Casto po hlavnim kvaSeni provadi jesté tzv. jable¢no-mlécna
fermentace. [12] Je to dalSim biochemickym procesem, pii kterém dochazi k pifeméné
kyseliny jablecné na kyselinu mlécnou a oxid uhli¢ity. Kyselina jablecna zptisobuje vyssi
kyselost a spolu s tiislovinami dodava vinu tvrdost, jejim odbouranim je vino zjemnéno.
Tento proces se malo vyuziva u vyroby bilych vin, u vyroby cervenych vin se vSak stava

b&znym postupem. Dalsi technologické postupy jsou shodné jako u bilych vin. [19]

Vyroba rizového vina

Pro vyrobu rtizovych vin se pouzivd smés bilého a cerveného vina aZ v krajnim ptipad¢.

Témét vSechna kvalitni riZova vina se vyrabgji pomoci tii zdkladnich metod:

- lisovanim,
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- omezenou maceraci,
- vytokem barvy.

Lisuji se modré hrozny, které se nejdiive pomelou. Do mostu se takto vylouhuje potiebné
mnozstvi barviva. Most ma svétlou barvu a dale se zpracovava jako u bilych odrid. Vino

se muze také oznacit jako Sedé.

Metodou omezené macerace se vyrabi rizové vino nejCastéji. Jednd se o stejny zpusob
jako u vyroby cCervenych vin, kontakt slupek s moStem je zkracen na dobu potiebnou

k ziskani pozadované rizové barvy. [19]

2.4 Lahvovani vina a uchovani vina

Na bézném trhu se vino prodava v typizovanych, popiipad¢ tvarovanych lahvich obsahu
0,7, 0,75 nebo 1 1. Jsou bud’ tmavozelené, nebo hnédé barvy. Néktera Cervend a rizova
vina se plni i do bezbarvych lahvi. Révové vino s piivlastkem smi byt plnéno pouze

do lahvi obsahu 0,75 1. Lahve musi byt vZdy dokonale Cisté. [8]

Dosud nejpouzivanéjsim uzavérem lahvi s vinem jsou korkové zatky rtznych velikosti,
které musi odpovidat sile hrdla lahvi. PoZaduje se od nich pruznost a dobra tésnost,

aby zabranily pfistupu vzduchu do vina. [8]

Kuzavirani lahvi se nyni hojné¢ pouziva zatek vyrobenych z polyetylenu. Jsou vzhledné,
Cisté a nezanechavaji ve vin¢ zadnou pachut. K vinu nepropoustéji vzduch, a tak vino

nemuze zoxidovat. [5]

Vlastni staceni vina do lahvi ma probéhnout za omezeného pfistupu vzduchu.
Ve velkovyrobé se k lahvovani vina pouzivaji dokonal¢ automatizované staceci linky.
Vsechny lahve se musi naplnit stejné. Mezi zatkou a vinem v 14hvi by nemél byt prostor
vétsi nez 3 cm. Pfili§ plné 1dhve mohou pfi zatkovani prasknout. Naplnéné 1dhve se ihned

zatkuji.
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Korkova zatka se musi do lahve zarazit kolmo. Zatka nesmi byt v hrdle 1dhve hloubg;ji
nez 3mm pod ustim hrdla a také nesmi piecnivat pfes okraj lahve. Piipadna piecnivajici

Cast zatky se odfizne. [8]

Na etiketach musi byt uvedeny vSechny predepsané udaje uvedené ve vinatském zakong.
Jde o néazev a sidlo vyrobce, obchodni ndzev vyrobku, u odridovych révovych vin
jakostnich a s privlastkem také nazev odriidy. Dale obsah baleni, vyrobni udaje (rok
lahvovéni, cislo vyr. partie a u vin s pfivlastkem i rok sklizné hrozntl), informace
0 zafazeni vina podle obsahu cukru (suché apod.), obsah alkoholu a pouzité chemické

konzervaéni prostfedky, vetné jejich mnozstvi. [§]

Valna vétsina dnesSnich vin je urcena ke spotiebé do dvou tii let od sklizné. Nejlevné;si bila
a rizova vina by se mé¢la vypit do jednoho roku od sklizn¢ a nejlevnéjsi ¢ervena do dvou
let. Vino bez uvedeni ro¢niku (nema na etiketé rok sklizn€) by se mélo spotfebovat co

nejdiive. Sttedn¢ drahd vina vydrzi vesmes déle, ale vétSina nanejvys pét let. [1]

Nejvhodnéjsi je vino ulozit do specidlniho sklepa. Zde plati nékolik zakladnich pravidel,

aby bylo ulozeni spravné a nedoslo k poskozeni.

Optimalni teplota sklepa je mezi 9 az 11 °C. Nesmi viak kolisat. Je lepsi radéji teplota
0 néco vyssi nebo nizsi, ale stabilni! Pii nizké teploté dochazi k vysrazeni vinného kamene
a barviva u Cervenych vin. Pfi vysokych teplotich se mohou vysrazet termolabilni
bilkoviny nebo bude stimulovana mikrobiologicka ¢innost ve viné a dojde k jeho uplnému

znehodnoceni.
Vlhkost okolo 65 %.
Temnota. Pfimé slune¢ni svétlo, ani ptilis umélého svétla vinu neprospiva.

Poloha lahvi - lahve, které jsou uzavieny korkovou zatkou, musi byt ulozeny tak, aby zatka
byla stale smocena ve viné a nedochézelo k jejimu vysychéni, a tim k ptistupu vzduchu.
Lahve se ukladaji vétSinou vodorovné. Vinu nesvédci pohyb, to znamend, Ze se lahve
nemaji prekladat, otdCet a naprosto nevhodné jsou pravidelné vibrace motorovych

agregatll, naptiklad chladiciho zatizeni.
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Pokud neni k dispozici vinny sklep, je mozné vyuzit nékolika dal§Sim moznosti skladovani

vina:

Zakoupenim klimatizované skiin¢ na vina. Je to vhodna varianta pro kazdého, cenova
relace se pohybuje od deseti do n¢kolika desitek tisic, v zavislosti na technickém vybaveni
a provedeni. Pfes pocatecni velkou investici je to feSeni Setrné na prostor (Ize v pripadé
potieby premistit), je zde zarucena idedlni teplota a vlhkost, jednoducha instalace, ptistup,
ovladatelnost 1 udrzba, vytvarované police nastavené ve spravné poloze. Do malé skiiné

se vejde 30 — 60 lahvi, skiin o velikosti bézné ledni¢ky pojme ptes 100 — 150 lahvi.

Pronajmutim vlastniho boxu v renomované vinotéce nebo archivu vin. Zde odpada prvotni

investice, ale vétSinou se jedna o placenou sluzbu. [21]

2.5 Charakteristika vinatskych oblasti

Ceska republika je nyni rozdélena na 2 vinai'ské oblasti — Cechy a Morava, které se dale
¢leni na 6 vinaiskych podoblasti. Kazda vinafska podoblast zahrnuje mnozstvi vinatskych

obci, v jejichz katastralnim tizemi se rozprostiraji vinice tvofici takzvané vini¢ni traté.

Vinaiskou oblast Cechy tvofi 2 vinaiské podoblasti: litoméfickd a mélnicka. Vinaiskou
oblast Morava tvofi 4 vinaiské podoblasti: mikulovska, slovacka, velkopavlovicka

a znojemska. [2]

Popis vinaiskych oblasti a podoblasti, pocet vinafskych obci, katastralnich tuzemich,
vini¢nich trati a péstitel, plocha registrovanych vyklu¢enych vinic a celkovy produkéni

potencidl je uvedeno v piiloze €. 1 této bakalaiské prace.
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Obr. &. 2: Vinai'ska oblast Morava a vinai'ska oblast Cechy
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Zdroj: www.wineofczechrepublic.cz [12]
Graf ¢. 1: Podil jednotlivych podoblasti v CR
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Vinaiska oblast Cechy

Vinatska oblast Cechy patii k nejsevernéj§im vyspam evropského vinohradnictvi. Réva
vinna se diive v Cechéach péstovala na pomérné rozsahlém tzemi, z né¢hoz se vSak dodnes

dochovaly jen malé vinaiské ostrivky.

Toto tizemi osdzené vinicemi neni souvislé, ale sklada se z jednotlivych ptiznivych lokalit
leZicich na chranénych jiznich svazich v niz§i nadmotské vysce. VétSinou se rozprostiraji

kolem toku velkych ¢eskych fek, tedy Vltavy, Labe, Berounky a Ohfte. [2]

Vinaiska oblast Cechy zahrnuje celkem 672 hektarti vinohradi lezicich v podoblastech
vinai'ské oblasti Cechy piedstavuje 4 % registrovanych vinic v ramci Ceské republiky,
celkem 66 vinafskych obci, 171 vini¢nich trati a 131 péstitelti. Oblast se déli do dvou

podoblasti — mélnické a litométické. [23]

Obr. &. 3: Vinai'ska oblast Cechy
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Zdroj: www.wineofczechrepublic.cz [14]
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Graf ¢. 2: Odraidova skladba vinic ve vinai'ské oblasti Cechy

Odrudova skladba vinic ve vinaFrské oblasti Cechy
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Zdroj: www.wineofczechrepublic.cz [12]

Vinarska podoblast litométicka

~row s

Na véEtsi ¢asti uzemi vinatské podoblasti litométické se rozprostira jedna z nejmalebnéjsSich
casti Cech — Ceské sttedohofi. Jizni ¢ast vinarské podoblasti je situovana okolo feky Ohte
a na zapad¢ ji uzavird mésto Most. Podlozi vinic Litométicka a Mostecka je prevazné

cvwvr

cedicové, na nizsich Castech svahli vapenité.

Velkym soupefem M¢lnika v obchodu na Labi byly vzdy Litoméfice. Stejné tak soupetila
tato mésta 1 v obchodu vinem, hlavné na trzich v Praze. Historie vinarstvi na Litoméficku
sahé do nejstarSich dob osidleni krajiny ¢eskym obyvatelstvem a souc¢asné do obdobi Sifeni
ktestanstvi. Ve sttedovéku byly Litoméfice po Praze druhym nejvétSim vinarskym méstem

v Cechach. [2]

Litoméficka vinafska podoblast se rozkldda na vinicich Zernosecka, Mostecka
a Litométicka. V litométickych a mosteckych vinicich se péstuji odriady Ryzlink rynsky,
Rulandské Sedé, Miiller Thurgau, Rulandské modré, Zweigeltrebe a Svatovaviinecké.
Na vinicich Zernosecka jsou to hlavné bilé odridy Ryzlink rynsky, Miiller Thurgau,
Rulandské Sedé a Rulandské bilé. [13]
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Vinatska podoblast mélnicka

Soutok dvou hlavnich ¢eskych fek, Vltavy a Labe, v malebné stiedocCeské krajiné
pod zamkem M¢Ilnik predstavuje symbolicky stied vinaiské podoblasti, kterd zahrnuje

vinice MéInicka, Roudnicka, Prahy i Caslavska. [2]

Pidy jsou zde leh¢i, zahtfevné, poskytuji dobré podminky pro péstovani modrych odrid.
Ve stfedovéku se vinafi soustfedili prevazné na péstovani odridy Rulandské modré,
pozdéji (v 19. stoleti) se zde zacal péstovat Ryzlink rynsky, Modry Portugal

a Svatovaviinecké. V dnesni dob¢ v této podoblasti ptevazuje odruda Miiller Thurgau. [13]

Vinaiska oblast Morava

Jizni Morava je podle legend 1 archeologickych pramenii Uzemim s nejstarSi
vinohradnickou a vinafskou tradici u nas. Libezna jihomoravska krajina a jeji ojedinélé
piirodni podminky vtiskuji viniim svérdznost, ktera je hlavnim predpokladem pro trvaly

zajem o jejich jedine¢nost v dne$nim nepieberném mnozstvi. [2]

Vinai'ska oblast Morava zahrnuje 16 720 hektarti vinohradt, coZ piedstavuje 96 % ploch
registrovanych vinic v ramci celé Ceské republiky, celkem 311 vinaiskych obci, 1 132
vinic¢nich trati a 19 130 péstitelti. Vinai'ska oblast Morava je rozd€lena do ¢tyf podoblasti:

znojemské, mikulovské, velkopavlovické a slovacké. [22]

Obr. ¢. 4: Vinaiska oblast Morava

VINARSKA
OBLAST MORAVA

Zdroj: www.wineofczechrepublic.cz [14]
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Vinaiskéd podoblast mikulovska

Z hlediska své polohy ma vinaiskd podoblast mikulovskd v rdmci nasich vinafskych
regiontl vyjime¢né postaveni. Ze tii stran je obklopena zbyvajicimi podoblastmi a na jihu

na ni navazuje rakouska vinatska oblast Weinviertel.

Stiredobodem krajinné krasy vinatfské podoblasti mikulovské je Chranéna krajinnd oblast
Pélava. Pravé na Palavé snad ma sviij pocatek moravské vinatstvi. Kdysi tu v blizkosti
Pasohlavek zalozila desata tfimska legie sviij opevnény tabor. V téchto mistech byl

pti archeologickém priizkumu nalezen také vinatrsky niz.

Mikulov, ktery dal jméno dnes$ni vinarské podoblasti, se zahy stal vyznamnym vinaiskym
sttediskem diky vybornym viniénim polohdm jak v bezprostfedni blizkosti mésta,
tak v mnoha okolnich obcich. Slavnou minulost mésta pfipomina do palavské krajiny
nadherné zasazeny mikulovsky zamek, jehoz sklepeni skryva unikatni sud s objemem

1 010 hektolitrti, nejvetsi ve stfedni Evropé.

Z vinafskych center kraje vynikly vedle Mikulova zejména Valtice. M¢ésto zdobi zamek
Vv jehoZ rozsahlych sklepich se krom lezackych sklepti nachazi ,Salon vin Ceské
republiky®. Spolu s nim vzniklo v zdmku i1 moderni degusta¢ni centrum. Ve Valticich

dodnes ptisobi nase nejstarsi vinaiska Skola. [2]

Podlozi se sklada z vapenitych jila, piskti a sprasi. Palavské vrchy umoznuji révé dobie
vyzrat. Nejvice pestované odrady jsou Ryzlink vlassky, Chardonnay, Rulandské bilé,
Tramin cerveny, Ryzlink rynsky, Miiller Thurgau, Veltlinské zelené, Frankovka

a Svatovaviinecké. [13]
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Graf ¢. 3: Mikulovska podoblast — odridova skladba vinic v ha

Mikulovska podoblast - odridova skladba vinic v ha

Mikulovska podoblast - odrudova skladba vinic v ha
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Vinarska podoblast slovacka

Slovacko lezi na jihovychodé Moravy na hranicich Ceské republiky se Slovenskem
a Rakouskem. Slovackd vinafska podoblast je velmi rozlehld a diky tomu ma velmi
riznorodé piirodni podminky. Vinohrady najdeme jak v udoli feky Moravy, tak v ¢lenité
kopcovité krajing Bilych Karpat nebo na jiznich svazich Chtibii a Zdanického lesa. Dati se
tu Ryzlinku rynskému, Rulandskému bilému i1 Sedému, Miilleru Thurgau a Muskatu
moravskému, tuzemské odride, vySlechténé v PoleSovicich. Z modrych odrad se péstuje
zejména Frankovka, Svatovaviinecké, Zweigeltrebe a v obci Moravska Nova Ves

vyslechténa odrida Cabernet Moravia. [22]
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Graf ¢. 4: Slovacka podoblast — odridova skladba vinic v ha

Slovacka podoblast - odridova skladba vinic v ha

Podoblast slovacka - odridova skladba vinic v ha
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Zdroj: www.wineofczechrepublic.cz [12]

Vinatska podoblast velkopavlovicka

Krajina s ¢lenitym reliéfem, ktera severné od nejvétsi vinarské obce Velkych Bilovic

stoupd do kopcl Hustopecské pahorkatiny a pak v urodnych rovindch pozvolna klesa

az k Brnu, patfi k nejslunn&j$im a nejteplejsim mistim Ceské republiky. Velkopavlovicko

proslavila mimoiadna Cervend vina, zejména Modry Portugal a Frankovka, ktera se rodi

na zdejSich sprasovo-jilovitych pidach s dostatkem hoi¢iku. [22] Tato krajina je srdcem

produkce cervenych vin na Moravé. [2] Na severu velkopavlovické podoblasti se péstu;ji

hlavné odriidy Veltlinské zelené, Tramin cerveny, Rulandské Sedé, MusSkat moravsky

a Miiller Thurgau. [13]
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Graf ¢. 5: Velkopavlovicka podoblast — odridova skladba vinic v ha

Velkopavlovicka podoblast - odrudova skladba vinic v ha

Velkopavlovicka podoblast - odriidova skladba v ha
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Vinatska podoblast znojemska

Znojemsko lezi v destovém stinu Ceskomoravské vrchoviny tvofené prahornimi utvary,

jejichz vybézky daly na mnohych mistech, hlavné v severni ¢asti, vzniknout kamenitym

pidam vyznaénym pro péstovani Ryzlinku rynského a Veltlinského zeleného, jehoz

charakter se na Znojemsku odliSuje od vin této odridy z jinych poloh svou zvlastnosti

V plnosti viing i chuti.

Meésto Znojmo, které dalo jméno celé podoblasti, bylo vzdy vyznaénym vinafskym

stiediskem. Doklada to jak splet’ dlouhych chodeb vinnych sklepli pfimo pod méstem, tak

1 véhlas hojné navstévovaného ,.Znojemského vinobrani®. [2]
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Graf ¢. 6: Znojemska podoblast — odriidova skladba vinic v ha

Znojemska podoblast - odridova skladba vinic v ha

Znojemska podoblast - o_drﬁdové skladba vinic v ha
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3. METODIKA

Cést této bakalarské prace vlastni zpracovani je vypracovanO na zaklad¢ informaci
z Ceského statistického ufadu, Evropské komise a ze sekundarniho zdroje Ministerstva

zemédélstvi CR: Situaéni a vyhledova zprava réva vinna a vino: duben 2010.

V posledni ¢asti perspektiva do budoucnosti je ukdzan oc¢ekavany vyvoj plochy plodicich
vinic, sklizné¢ z plodnych vinic, vynost hroznid, vyroby a spotfeby vina, spotieby vina
na obyvatele, dovozu a vyvozu vina z Ceské republiky, vyvoj vyroby a spotieby vina

V Evropské unii, a to vSe v nasledujicim roce ¢i obdobi.

Pti vypracovani této Casti bylo pouzito n€kolik statistickych metod, které by mély naznacit
budouci vyvoj vinaistvi v Ceské republice i v Evropské unii. Jako prvni byla pouzita

nejznamg;jsi statistickd metoda, a to prosty aritmeticky primer.

Tento prosty aritmeticky pramér je charakteristikou polohy a udava pramérnou hodnotu
sledovaného ukazatele za sledované obdobi v uvedenych jednotkdch. Byl pouzit
pro vypocet pramérné celkové plochy a sklizné z plodicich vinic, vynosu hroznti v Ceské
republice i ve vSech jednotlivych krajich v obdobi 2004 - 2010. Dale byl pouzit
pro vypocet celkové produkce vina ve vinaiskych letech 2002/2003 — 2009/2010
a spotieby vina ve vinaiskych letech 2002/2003 — 2008/2009. Spotieby vina v litrech
na obyvatele a spotieby stolnich hrozni v kilogramech na obyvatele v obdobi 2000 — 2009.
Primémy celkovy dovoz a vyvoz vina z Ceské republiky, a to vina bilého i &erveného
v obdobi 2004 — 2010. Dale byl pouzit pro vypocet primérné celkové produkce a spotieby

vina v Evropské unii a v jednotlivych ¢lenskych zemich.

Jako dal$i metoda byl pouzit pro popis vyvoje casové fady absolutni statistické

charakteristiky primérny absolutni ptirstek, ktery 1ze vypocitat podle vzorce:

_ _ d..
dy = Yo = Yna — Z li [10]
n-1

Primérny absolutni ptiristek sdéluje, o kolik se zvysil nebo snizil primér sledovaného

ukazatele ve sledovaném obdobi v uvedenych jednotkach. Byl pouzit pro vypocet celkové

plochy a sklizné plodicich vinic, vynosu hroznii v Ceské republice a v jednotlivych krajich

v obdobi 2004 - 2010. Dale primérny absolutni pfiristek ohledné celkové vyroby vina
35



ve vinafskych letech 2002/2003 — 2009/2010 a celkové spotieby vina v Ceské republice
v obdobi ve vinafskych letech 2002/2003 — 2008/2009, i spotfeby vina v litrech
na obyvatele a spotfeby stolnich hroznti v kilogramech na obyvatele v obdobi 2000 — 2009,
celkového dovozu a vyvozu vina z Ceské republiky, a to bilého i Gerveného vina, v obdobi
2004 — 2010. A také pro vypocet prumérného absolutniho ptirtistku produkce a spotieby

vina v Evropské unii a v jednotlivych ¢lenskych zemich.

Dalsi metodou je relativni statistickd charakteristika primérny koeficient rlstu, jehoz
vzorec pro vypocet je:

K=ngdz ooy g

Yi Y, Yna Y1

Priimérny koeficient riistu tika, o kolik se zvysil nebo snizil v priméru sledovany ukazatel
za sledované obdobi v procentech. Mlizeme ho vypocitat za celé obdobi, které mame
k dispozici anebo pouze za urcité roky. Byl pouzit pro celkovou plochu a sklizeni plodicich
vinic za obdobi 2004 — 2010, za obdobi 2004-2007 a za usek 2007 — 2010 i v jednotlivych
krajich. Vynos hroznil byl vypoéitan za sledované obdobi 2004 — 2010 v celé¢ Ceské
republice i v jednotlivych krajich. A dale o kolik se zvysi nebo snizi v praméru celkova
produkce vina za sledované obdobi ve vinafskych letech 2002/2003 — 2009/2010
a spotieba vina v Ceské republice ve vinaiskych letech 2002/2003 — 2008/2009 uvedené
v procentech. Dale primérny koeficient ristu spotieby vina na obyvatele a spotieby
stolnich hroznii na obyvatele v obdobi 2000 — 2009 uvedené v procentech. Pak nasleduje
zjisténi ohledné dovozu a vyvozu vina z Ceské republiky, a to bilého i ¢erveného vina,
v obdobi 2004 - 2010. A v posledni fadé celkova produkce a spotieba vina v Evropské unii

a v jednotlivych ¢lenskych zemich.

Pokud se nezméni charakter analyzované casové fady byl pro vypocet odhadu

ocekavaného vyvoje v budoucim roce pouZita linedrni trendova funkce.

T =a+bt  [9]

Byla pouZzita pomoci metody nejmenSich ¢tvercli, kde je tzv. soustava normélnich rovnic

ve tvaru:
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na+b>t=>y,
ay t+b> t* =>ty,  [9]

Resenim této soustavy se ziskaji odhady parametrii linearniho trendu:

nZtyt DY,
>t ~(Xt)

:Zi]yt 2Ly hi

=y-b-t

Tento odhad ocekavaného vyvoje v budoucim roce byl pouzit pro zjisténi jaka bude plocha
a sklizefi z plodnych vinic, vynos hroznii v Ceské republice v roce 2011. Dale stejnym
zpusobem byla zjiSténa ocekavana celkova produkce vina do budouciho vinatského roku
2010/2011. Na zaklad¢ dostupnych tdaji o celkové spotifebé vina a spotiebé stolnich
hroznl a vina na obyvatele za rok, jelikoz novéjsi data nebyla k dispozici, byl vypo¢itan
odhad do budouciho vinatfského roku 2009/2010 a pro rok 2010. Potom nasleduje odhad
odekavaného dovozu a vyvozu vina z Ceské republiky vroce 2011. A nakonec
z nedostatku udaji o celkové produkci vina v Evropské unii odhad do budouciho
vinatského roku 2009-2010 a spotieba vina v Evropské unii ptedpoklad pro obdobi
2006/2007 i v jednotlivych ¢lenskych zemich.
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4. VLASTNI ZPRACOVANI
4.1 Plocha plodicich vinic v Ceské republice

Celkova plocha plodicich vinic v Ceské republice &inila v roce 2010 podle Ceského
statistického ufadu 15 991 ha. Oproti roku 2004 kdy celkova plocha plodicich vinic ¢inila
12 967 ha, se vyrazng zvysila o 3 024 ha. Celkové plocha plodicich vinic v Ceské republice
se v priméru kazdym rokem v letech 2004 — 2010 zvysila o 504 ha a primérna celkova
plocha plodicich vinic za obdobi 2004 — 2010 je 15 446 ha. Celkova plocha plodicich vinic
v Ceské republice se v letech 2004 — 2010 v praméru kazdy rok zvysovala o 4 %. Kdezto
v letech 2004 — 2007 byl jeji ro¢ni nardst zvySovan o 9,46 %, v letech 2007 — 2010 byl
roéni nartst celkové plochy plodicich vinic v Ceské republice snizen o 2,03 %. Podle
odhadu autora bude ocekavana v roce 2011 za podminek stejného vyvoje celkova plocha

plodicich vinic v Ceské republice 17 380 ha.

Nejvice plodicich vinic v roce 2010 se nachazi v Jihomoravském kraji celkem 14 824 ha,
ve Zlinském kraji 553 ha a 299 ha v Usteckém kraji. V Jihomoravském kraji oproti roku
2004 kdy cinila plocha plodicich vinic 11 875 ha, se zvysila o 2 949 ha. Plocha plodicich
vinic v Jihomoravském kraji se v priméru kazdym rokem v letech 2004 — 2010 zvysila
0 491,5 ha a primérna plocha plodicich vinic ¢inila 14 255 ha. Plocha plodicich vinic
v Jihomoravském Kraji se v letech 2004 — 2010 v praméru kazdy rok zvySovala o 4 %.
Podle odhadu autora bude piedpokladana za podminek stejného vyvoje v roce 2011 plocha

plodicich vinic v Jihomoravském kraji 16 150 ha.

Plocha plodicich vinic se v obdobi 2004 -2010 v priméru kazdym rokem zvysila nejvice
ze vSech kraji v Kradlovehradeckém kraji o 25 %. Zatim co se v obdobi 2004 — 2010

Vv priméru kazdym rokem nejvice sniZila v Olomouckém kraji o 26 %.
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Graf &. 7: Vyvoj plochy plodicich vinic v Ceské republice v obdobi 1920 - 2010
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Tabulka &. 1: Plocha plodicich vinic v CR podle kraji (ha)

Plocha plodicich vinic v CR podle kraji (ha)

Kraj 2004 | 2005 | 2006 | 2007 | 2008 | 2009 | 2010 |2011* ||k | |x]| °
HI. m.
Praha 11 10 9 10 10 10 11 10 1 10
Stredocesky 314 332 352 365 362 315 296 323(0,99 334
JihoCesky - - - 2 2 2 2 2 1 2
Plzensky - - 0 0 0 0 0 0 0 0
Karlovarsky - - - - - - - - - -
Ustecky 251 259 276 314 288 290 299 314 (1,03 282
Liberecky - - - - 0 0 0 0 0 0
Kralovehra
decky - 1 2 3 3 3 3 411,25 3,0
Pardubicky - - - - - - - - - -
Vysoéina 2 2 3 3 3 3 3 3(1,07 3
Jihomoravs
ky 11875| 13096| 14 290| 15714 | 15070| 14916 | 14 824| 16150|1,04| 14255
Olomoucky 6 6 6 6 6 6 1 310,74 5
Zlinsky 509 540 581 591 558 544 553 570(1,01 554
Moravskosl
ezsky - - - 0 0 0 0 0 0 0
Ceska
republika 12 967 | 14 247| 15519| 17008 | 16 302| 16 089 | 15991| 17380|1,04| 15446
Zdroj: CSU

* odhad autora

° vypocet autora
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4.2 Sklizeti z plodnych vinic v Ceské republice

Celkova sklizeti z plodnych vinic v Ceské republice V roce 2010 &inila 45 923 t. Na rozdil
od roku 2004 byla celkova sklizefi z plodnych vinic v Ceské republice 69 733 t, tedy se
snizila 0 23 810 t. Celkova sklizeii z plodnych vinic v Ceské republice se v priméru
kazdym rokem v obdobi 2004 — 2010 snizila o 3 968 t a primérnd celkova sklizen
z plodnych vinic za obdobi 2004 — 2010 ¢ini 71 711 t. Celkova sklizent z plodnych vinic
v Ceské republice se v letech 2004 — 2010 v praméru kazdy rok snizovala o 7 %. Zatimco
v letech 2004 — 2007 byl jeji ro¢ni nardst zvySovan o 12,4 %, v letech 2007 — 2010 byl
ro¢ni nartst celkové sklizné z plodnych vinic snizen o 22,6 %. Podle odhadu autora bude
predpokladana v roce 2011 za podminek stejného vyvoje celkova sklizen z plodnych vinic
v Ceské republice 69 073 t.

Nejvice se vroce 2010 sklidilo z plodnych vinic v Jihomoravském kraji 42 395 t,
ve Zlinském kraji 1 704 t a ve Stfedoceském kraji 890 t. V Jihomoravském kraji €inila
Vv roce 2004 sklizent z plodnych vinic 64 504 t, oproti roku 2010 se tedy sniZila o 22 109 t.
Sklizen z plodicich vinic v Jihomoravském kraji se v priméru kazdym rokem v letech
2004 — 2010 snizila o 3 685 t a primérna sklizen z plodicich vinic Cinila 66 657 t. Sklizen
z plodnych vinic v Jihomoravském kraji se v letech 2004 — 2010 v pruméru kazdy rok
snizovala o 7 %. Podle odhadu autora bude o¢ekévana za podminek stejného vyvoje v roce

2011 sklizen v Jihomoravském kraji 64 218 t.

Sklizen z plodnych vinic se v obdobi 2004 -2010 v priméru kazdym rokem zvysila nejvice
ze vSech kraji v Kralovehradeckém kraji o 15 %. Zatim co se v obdobi 2004 — 2010
V priméru kazdym rokem nejvice snizila v Olomouckém kraji o0 36 % a v JihoCeském kraji

0 23 %.
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Graf ¢. 8: Vyvoj celkové sklizné v CR v obdobi 1938 - 2010
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Zdroj: CSU [20]

Tabulka &. 2: Sklizei z plodnych vinic v CR podle kraji (t)

Kraj 2004 | 2005 | 2006 | 2007 | 2008 | 2009 | 2010 |2011*° lfli °
HI. m.
Praha 63 36 24 58 49 42 35 370,91 44
StredoCesky | 1459| 1184 982 2090 1844| 1306 890| 1308(0,92| 1394
JihoCesky - - - 11 12 8 5 410,77 9
Plzensky - - 0 1 1 1 1 1 0 0,8
Karlovarsky - - - - - - - - - -
Ustecky 1051 897 769 1842 1484| 1173 870| 1259(0,97| 1155
Liberecky - - - - 1 1 1 1 1 1
Kralovehrad
ecky - 5 5 16 14 11 10 141,15 10
Pardubicky - - - - - - - - - -
Vysoéina 9 7 8 17 17 12 9 14 1 11
Jihomoravs
ky 64 504 | 58 315| 54 016| 91 454 | 91 927 | 63 988| 42 395| 64 218 |0,93| 66 657
Olomoucky 30 21 18 34 31 25 2 140,64 23
Zlinsky 2616| 2132 1813| 3505| 2941| 2169| 1704 2192|093 2411
Moravskosl
ezsky - - - 2 1 1 1 0,5/0,79 1
Ceska
republika 69 733 | 62 597 | 57 635| 99 029 | 98 322 | 68 737 | 45923| 69 073|0,93| 71 711

Zdroj: CSU [20]
* odhad autora

° vypocet autora
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4.3 Vynos hrozni v Ceské republice

Celkovy vynos hroznii v Ceské republice v roce 2010 &inil 2,87 t/ha. Zatimco v roce 2004
byl vynos 5,38 t/ha, coz znamena snizeni o 2,51 t/ha. Celkovy vynos hroznti v Ceské
republice se v priméru v obdobi 2004 - 2010 kazdym rokem snizil o 0,42 t/ha a pramérny
celkovy vynos za obdobi 2004 — 2010 &ini 4,64 t/ha. Celkovy vynos hrozni v Ceské
republice se v letech 2004 — 2010 v priméru kazdy rok snizoval 0 10 %. Podle odhadu
autora bude predpokladano za podminek stejného vyvoje v roce 2011 celkovy vynos
hroznii v Ceské republice 3,86 t/ha.

Nejvétsi vynos hroznti v Ceské republice v roce 2010 &inil v Kralovehradeckém kraji
3,55 t/ha a na Vyso¢iné 3,35 t/ha. V Kralovehradeckém kraji v roce 2005 ¢inil vynos
3,45 t/ha, coz znamena, ze se vynos zvysil o 0,1 t/ha. Vynos hroznti v Kralovehradeckém
kraji se v pruméru kazdym rokem v letech 2005 — 2010 zvysil o 0,02 t/ha a pramérny
vynos Cinil 4,1 t/ha. Vynos hroznti v Kralovehradeckém kraji v obdobi 2005 — 2010 se
v priméru kazdy rok zvySoval o 0,6 %. Kdezto vynos v Jihomoravském kraji se v obdobi
2004 — 2010 v praméru kazdy rok snizoval o 10 % a ve Zlinském kraji o 8 %. Podle
odhadu autora bude ocekavano za podminek stejného vyvoje v roce 2011 vynos hroznt
v Kralovehradeckém kraji 4,47 t/ha.

Graf &. 9: Vyvoj vynosu hroznii z 1 ha/t v Ceské republice

Zdroj: CSU [20]
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Tabulka ¢. 3: Vynos hrozni v t/ha v CR podle krajt

Kraj 2004 | 2005 | 2006 | 2007 | 2008 | 2009 | 2010 | 2011*° °

HI. m. Praha 6,00 3,60| 2,57| 550| 4,92| 4,00| 3,32] 3,57 0,91 4,27
StiedoCesky 464| 356| 2,79| 5,73| 5,10| 4,15| 3,01| 3,94 0,93| 4,14
Jihocesky - - - 567| 6,01| 4,15| 2,55] 1,79 0,77 4,60
Plzensky - - 3,00| 3,00| 5,30| 4,00 2,88 3,9 0,99| 3,64
Karlovarsky - - - - - - - - - -
Ustecky 4,18| 3,47| 2,79| 587| 5,15| 4,05 2,91| 4,02 0,94 4,06
Liberecky - - - - 508| 3,96| 3,30 2,33 0,81 4,11
Kralovehradecky | - 3,45| 2,69| 597| 4,97 4,11| 3,55| 4,47 1,006 4,1
Pardubicky - - - - - - - - - -
Vysocina 500| 3,25| 2,63| 5,79| 5,86| 4,14| 3,35| 4,30 0,94 4,29
Jihomoravsky 543| 4,45| 3,78| 5,82| 6,10| 4,29| 2,86| 3,86 0,90 4,68
Olomoucky 517| 3,61| 2,88| 564| 514| 4,04| 3,23| 3,86 0,92 4,24
Zlinsky 514| 3,95| 3,12| 593| 5,27| 3,99| 3,08| 3,79 0,92 4,35
Moravskoslezsky - - - 6,00| 5,24| 2,24| 2,72 0,84 0,77 4,05
Ceska republika | 5,38| 4,39| 3,71| 5,82| 6,03 4,27| 2,87| 3,86 0,90| 4,64
Zdroj: CSU [20]

* odhad autora

° vypocet autora

4.4 Vyroba a spotfeba vina v Ceské republice

Celkova produkce vina v Ceské republice ve vinaiském roce 2009/2010 byla 500 tis. hl.

Oproti vinaiskému roku 2002/2003 kdy celkova produkce vina ¢inila 495 tis. hl, se zvysila

0 5 tis. hl. Celkova produkce vina v Ceské republice se v priméru kazdym vinaiskym
rokem v obdobi 2002/2003 az 2009/2010 zvysila o 714 hl a primérna celkova produkce
vina ve vinafskych letech 2002/2003 az 2009/2010 je 582 tis. hl. Celkova produkce vina
v Ceské republice se ve vinaiskych letech 2002/2003 az 2009/2010 v praméru kazdy rok

zvySovala 0 0,1 %. Podle odhadu autora bude pfedpokladana ve vinarském roce 2010/2011

za podminek stejného vyvoje celkova produkce vina v Ceské republice 899 tis. hl.
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Tabulka &.4: Produkce vina v CR ve vinaiskych letech (tis. hl)

Produkce vina v CR ve vinaiskych letech (tis. hl)

Vinarsky rok Produkce
2002/2003 495
2003/2004 560
2004/2005 570
2005/2006 438
2006/2007 434
2007/2008 820
2008/2009 840
2009/2010 500

2010/2011 *° 699

Kl 1,001
x|° 582
[a,|° 0,714
Zdroj: CSU [20]

* odhad autora

° vypocet autora

Graf &. 10: Produkce vina v CR ve vinaiskych letech (tis. hl)

Produkce vina v CR (tis. hl)
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Zdroj: CSU [20]

Celkova spotieba vina v Ceské republice ve vinaiském roce 2008/2009 &inila 1 980 tis. hl.
Zatimco v obdobi 2002/2003 byla celkova spotieba vina 1 648 tis. hl, coz znamena zvyseni
spotieby vina v Ceské republice o 332 tis. hl. Celkova spotieba vina v Ceské republice se

v priméru kazdym rokem ve vinafskych letech 2002/2003 az 2008/2009 zvysila
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0 55 tis. hl a primérna celkova spotieba vina v obdobi 2002/2003 az 2008/2009 byla 1 787
tis. hl. Celkova spotieba vina se v Ceské republice ve vinaiskych letech 2002/2003 az
2008/2009 v priméru kazdy rok zvySovala o 3,1 %. Podle odhadu autora bude
ve vinafském roce 2009/2010 piedpokladana spotieba vina v Ceské republice 1 990 tis. hl.

Tabulka &. 5: Spotieba vina v CR ve vinai'skych letech (tis. hl)

Spotieba vina v CR ve vina¥skych letech (tis. hl)

Vinaisky rok Spotieba vina
2002/2003 1648
2003/2004 1684
2004/2005 1751
2005/2006 1730
2006/2007 1 888
2007/2008 1828
2008/2009 1980

2009/2010 *° 1990

k| ° 1,031
x| ° 1787
la. | ° 55
Zdroj: CSU [20]

* odhad autora

° vypocet autora

Graf &. 11: Spotieba vina v Ceské republice (tis. hl)
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45



Spotieba vina v Ceské republice na jednotlivého obyvatele ma dlouhodobou rostouci
tendenci. Spotieba vina na obyvatele v Ceské republice v roce 2009 bylo 18,7 1, zatimco
v roce 2000 cinila spotifeba vina na obyvatele 16,1 1, to znamend zvyseni spotfeby vina
0 2,6 1. Spotieba vina na obyvatele v Ceské republice se v priméru kazdym rokem v letech
2000 — 2008 zvysila o 0,29 1 a pramérna spotieba vina na obyvatele v Ceské republice
za obdobi 2000 — 2009 je 17,1 1. Spotieba vina na obyvatele v Ceské republice se v obdobi
2000 — 2009 v pruméru kazdy rok zvySovala o 1,7 %. Podle odhadu autora bude oc¢ekavana
v roce 2010 za podminek stejného vyvoje spotieba vina na obyvatele v Ceské republice
18,9 I.

Graf &. 12: Spotieba vina v Ceské republice (l/obyvatele/rok)
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Zdroj: CSU [20]

Roéni spotieba stolnich hrozni na obyvatele v Ceské republice v roce 2009 ¢&inila 4,0 kg.
V roce 2000 byla spotteba stolnich hroznii na obyvatele 2,7 kg, coz znamena zvySeni
spotteby stolnich hroznii na obyvatele o 1,3 kg. Roc¢ni spotieba stolnich hrozn
na obyvatele v Ceské republice se v priméru kazdym rokem v letech 2000 — 2009 zvysila
0 0,14 kg a priimérna ro¢ni spotieba stolnich hroznli na obyvatele za obdobi 2000 — 2009
¢inila 3,6 kg. Spotieba stolnich hroznl na obyvatele se v letech 2000 — 2009 v priméru
kazdy rok zvySovala o 4,5 %. Podle odhadu autora bude piedpokladana v roce 2010 ro¢ni

spotieba stolnich hroznil na obyvatele v Ceské republice 4,7 kg.
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Tabulka &. 6: Roéni spotieba stolnich hroznii a vina v Ceské republice

Ro¢ni spotieba stolnich hroznii a vina v €R

Produkt/Rok | 2000 | 2001 | 2002 | 2003 | 2004 | 2005 | 2006 | 2007 | 2008 | 2009 | 2010*°

~1
¥

d;
Stolni
hrozny 27 129129 (3335|4142 (39|48 4,0 4,711,05| 3,6 (0,14
(kg/obyv.)
Vina celkem | 16,1 | 16,2 | 16,2 | 16,3 | 16,5 | 16,8 | 17,2 | 18,5 | 18,5 | 18,7 18,9/1,02| 17/0,29
(I/obyv.)
Zdroj: ¢SU [20]

* odhad autora

° vypocet autora

4.5 Dovoz a vyvoz vina v Ceské republice

Celkovy dovoz vina v Ceské republice v roce 2010 ¢inil 1 556 994 hl. Oproti roku 2004
byl celkovy dovoz vina 1 187 882 hl, coz znamena, Ze se zvysil o 369 112 hl. Dovoz vina
se vV priméru kazdym rokem v obdobi 2004 - 2010 zvysil o 61 519 hl a primérny celkovy
dovoz vina v obdobi 2004 — 2010 ¢ini 1 373 091 hl. Dovoz vina do Ceské republiky se
v obdobi 2004 — 2010 v priméru kazdy rok zvySoval o 4,6 %. Podle odhadu autora bude
piedpokladan v roce 2011 za podminek stejného vyvoje celkovy dovoz vina do Ceské
republiky 1 637 251 hl.

Dovoz bilého vina do Ceské republiky v roce 2010 byl 700 639 hl. Na rozdil od roku 2004,
kdy byl dovoz bilého vina 726 844 hl, se snizil o 26 205 hl. Dovoz bilého vina se
VvV pruméru kazdym rokem v obdobi 2004 — 2010 snizil o 4 368 hl a primérny dovoz Cinil
640 932 hl. V obdobi 2004 — 2010 se dovoz bilého vina Vv priméru kazdy rok sniZoval
0 0,6 %. Podle odhadu autora bude o&ekavany dovoz bilého vina do Ceské republiky
v roce 2011 za podminek stejného vyvoje ¢init 700 837 hl.

Zatimco dovoz Cerveného vina do Ceské republiky v roce 2010 ¢&inil 606 614 hl. Oproti
roku 2004 byl dovoz Cerveného vina 421 148 hl, coz znamena, ze se zvysil o 185 466 hl.
Celkovy dovoz Cerveného vina se v priméru kazdym rokem v obdobi 2004 — 2010 zvysil
0 30 911 hl a primérny dovoz €inil 659 546 hl. Ve sledovaném obdobi se dovoz ¢erveného

vina v priméru kazdy rok zvySoval o 6,3 %. Podle odhadu autora bude ptedpokladan
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vroce 2011 za podminek stejného vyvoje dovoz &erveného vina do Ceské republiky

753 549 hl.
Tabulka ¢. 7: Dovoz vina do Ceské republiky (hl)

Dovoz vina do Ceské republiky (hl)

Rok Celkem Bilé vino Cervené vino
2004 1187 882 726 844 421148
2005 1154 749 473 246 658 509
2006 1358 026 592 358 738213
2007 1387 378 625627 724 281
2008 1523903 698 812 779 260
2009 1442 704 668 996 688 796
2010 1556 994 700 639 606 614
2011%*° 1637 251 700 837 753 549
k|~ 1,046 0,994 1,063
x| ° 1373091 640932 659 546
dy,|° 61519 -4 368 30911

Zdroj: TIS® SZIF [17]
* odhad autora

° vypocet autora

Graf &. 13: Vyvoj dovozu vina z CR
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Celkovy vyvoz vina z Ceské republiky v roce 2010 byl 231 775 hl. Na rozdil od roku 2004

byl celkovy vyvoz vina 29 340 hl, tedy se zvysil o 202 435 hl. Celkovy vyvoz vina z Ceské
48



republiky se v priméru kazdym rokem v obdobi 2004 - 2010 zvysil o 33 739 hl
a pramérny celkovy vyvoz vina byl 112 732 hl. Vyvoz vina z Ceské republiky se v obdobi
2004 - 2010 vpraméru kazdy rok zvySoval o 41,1 %. Podle odhadu autora bude
piedpokladan v roce 2011 pouze za podminek stejného vyvoje celkovy vyvoz vina z Ceské
republiky 262 777 hl.

Vyvoz bilého vina z Ceské republiky v roce 2010 &inil 125 008 hl. Oproti roku 2004 byl
vyvoz bilého vina 24 634 hl, coz se zvysil o 100 374 hl. Vyvoz bilého vina se v priméru
kazdym rokem v obdobi 2004 — 2010 zvysil o 16 729 hl a primérny vyvoz bilého vina
¢inil 56 676 hl. Vyvoz bilého vina se v obdobi 2004 — 2010 v priméru kazdy rok zvysoval
0 31,1 %. V roce 2011 bude podle odhadu autora ocekavan za podminek stejného vyvoje

vyvoz bilého vina z Ceské republiky 132 559 hl.

Kdezto vyvoz ¢erveného vina z Ceské republiky v roce 2010 byl 91 094 hl. V roce 2004
byl vyvoz cerveného vina 1049 hl, coz znamena, Zze se zvySil o 90 045 hl. Vyvoz
¢erveného vina se v priméru kazdym rokem v obdobi 2004 — 2010 zvysil o 15 008 hl
a pramérny vyvoz ¢erveného vina byl 50 287 hl. Vyvoz ¢erveného vina se v obdobi 2004 —
2010 v priméru kazdy rok zvySoval o neuvétitelnych 110,4 %. Podle odhadu autora bude
piedpokladan v roce 2011 za podminek stejného vyvoje vyvoz &ervené¢ho vina do Ceské

republiky 118 723 hl.
Tabulka &. 8: Vyvoz vina z Ceské republiky (hl)

Vyvoz vina z Ceské republiky (hl)

Rok Celkem Bilé vino Cervené vino
2004 29 340 24 634 1049
2005 28 782 12 213 14 365
2006 45930 19 295 21328
2007 89 066 33796 51 067
2008 181 949 89784 87 231
2009 182 280 92 000 85 874
2010 231775 125008 91 094
2011*° 262 777 132 559 118 723
kl°® 1,411 1,311 2,104
x| ° 112 732 56 676 50 287
da,|° 33739 16 729 15 008

Zdroj: TIS® SZIF [17]
* odhad autora
° vypocet autora
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Graf ¢. 14: Vyvoj vyvozu vina z CR
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Zdroj: TIS® SZIF [17]

4.6 Vyroba vina v Evropské unii

Celkova produkce vina v Evropské unii ve vinafském roce 2008 — 2009 byla
171 799 tis. hl, zatimco ve vinafském roce 2004 — 2005 c¢inila celkovd vyroba vina
202 549 tis. hl coz znamena snizeni o 30 750 tis. hl. Celkova produkce vina v Evropské
unii se v praméru kazdym vinaiskym rokem v obdobi 2004-2005 az 2008-2009 snizila
0 7688 tis. hl a primérna celkova produkce vina ve vinaiskych letech 2004-2005 az
2008-2009 cinila 182 660 tis. hl. Celkova produkce vina Vv Evropské unii se v obdobi
2004-2005 az 2008-2009 v praméru kazdy rok sniZila o 4 %. Podle odhadu autora bude
pfedpokladdna ve vinafském roce 2009-2010 za podminek stejného vyvoje celkova

produkce vina v Evropské unii 162 188 tis. hl.

Nejvice se ve vinatském roce 2008-2009 ze vSech ¢lenskych zemi Evropské unie vyrobilo
v Italii 50 470 tis. hl vina, ve Francii 42 806 tis. hl vina a 41 909 tis. hl vina ve Spanélsku.
V Itélii oproti vinafskému roku 2004-2005 kdy byla vyroba vina 53 135 tis. hl, sniZila se
tedy 0 2665 tis. hl. Vyroba vina vItalii se vpriméru kazdym rokem v obdobi
ve vinafskych letech 2004-2005 az 2008-2009 sniZila o 666 tis. hl a primérna vyroba vina
¢inila 52 090 tis. hl. Vyroba vina v Italii se ve vinafskych letech 2004-2005 az 2008-2009
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v priméru kazdy rok snizovala o 1 %. Podle odhadu autora bude ptedpokladana
za podminek stejného vyvoje ve vinafském roce 2009-2010 vyroba vina v Italii

49 326 tis. hl.
Tabulka €. : Celkova vyroba vina v Evropské unii (1 000 HL) — viz Ptiloha ¢. 2

Graf ¢. 15: Celkova vyroba vina v EU v obdobi 2008-2009

Celkova vyroba vina v EU v obdobi 2008-2009

Vyroba vina v EU v obdobi 2008-2009
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Pramen: Evropska komise [18]

4.7 Spotieba vina v Evropské unii

Celkova spotteba vina v Evropské unii ve vinafském roce 2005/2006 ¢&inila
132 614,104 tis. hl, zatimco ve vinaifském roce 2001/2002 byla celkova spotieba vina
124 733,65 tis. hl, coZ znamena zvySeni ptiblizn€ o 7 880 tis. hl. Celkova spotieba vina
v Evropské unii se v priméru kazdym vinafskym rokem v obdobi 2001/2002 az 2005/2006
zvysila o 1 970 tis. hl a primérna celkova spotieba vina ve vinatskych letech 2001/2002 az

2005/2006 c¢inila 127 774 tis. hl. Celkova spotfeba vina v Evropské unii se v obdobi
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2001/2002 az 2005/2006 v praméru kazdy rok zvysila o 2 %. Podle odhadu autora bude
predpokladdna ve vinafském roce 2006/2007 za podminek stejného vyvoje celkova

spotieba vina v Evropské unii 133 921 tis. hl.

Nejvice se ve vinafském roce 2005/2006 ze vSech clenskych zemi Evropské unie
spotiebovalo ve Francii 31 523,508 tis. hl vina, v Italii 24 354,476 tis. hl vina a 14 290 tis.
hl vina ve Spanélsku. Ve Francii oproti vinafskému roku 2001/2002 kdy byla spotieba vina
33261 tis. hl, snizila se tedy ptiblizné o 1 737 tis. hl. Spotieba vina ve Francii se
Vv priméru kazdym rokem v obdobi ve vinatfskych letech 2001/2002 az 2005/2006 snizila
0 434 tis. hl a primérna spotieba vina Cinila 31 662 tis. hl. Spotieba vina ve Francii se
ve vinatskych letech 2001/2002 az 2005/2006 v praméru kazdy rok snizovala o 1 %. Podle
odhadu autora bude piedpokladdna za podminek stejného vyvoje ve vinafském roce

2006/2007 spotieba vina ve Francii 29 458 tis. hl.
Tabulka €. : Spotieba vina v Evropské unii (1 000 hl) — viz Ptiloha ¢.
Graf ¢. 16: Spotieba vina v EU v obdobi 2005/2006
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5. PERSPEKTIVA DO BUDOUCNOSTI

Vinohradnictvi a vinafstvi v Ceské republice se Vsoucasné dobé nachazi ve vinaiské
oblasti Cechy a ve vinai'ské oblasti Morava, ktera je kviili svému folkloru rozvinut&jsi,
musime podotknout, Zze konkurence na trhu je obrovska a to i diky dovozu vin ze zahranici.
Jelikoz zahrani¢ni vina jsou pro naSe spotiebitele stale levnéjsi nez Ceska, proto je velmi

tézké se udrzet na svétovém vinném trhu.

Ale miZeme poznamenat, 7e celkova plocha plodicich vinic v Ceské republice se
do budoucnosti o¢ekava, ze v roce 2011 poroste, ale pouze za podminek stejného vyvoje
v obdobi 2004 — 2010 a to i Vv jednotlivych krajich. Celkova plocha plodicich vinic se
v Ceské republice v obdobi 2004 — 2010 v praméru kazdy rok zvySovala o 4 %, v roce
2011 se tedy zvysi o 1 389 ha a celkem bude ¢init 17 380 ha plodicich vinic. Nejvice
ze véech krajii Ceské republiky se zvysi plocha plodicich vinic v Jihomoravském kraji, a to

0 1 326 ha a celkem bude ¢&init 16 150 ha.

Sklizefi z plodnych vinic v Ceské republice se o¢ekava, Ze v roce 2011 se zvysi, ale pouze
za podminek stejného vyvoje v obdobi 2004 — 2010 a to i v jednotlivych krajich. Celkova
sklizefi z plodnych vinic v Ceské republice se v letech 2004 — 2010 v praméru kazdy rok
snizovala o 7 %. V roce 2011 se tedy pfedpokladd, Ze sklizeit z plodnych vinic se zvysi
0 23 150 t oproti roku 2010 a bude ¢init 69 073 t. Nejvice ze viech krajio Ceské republiky
se zvysi sklizen z plodnych vinic v Jihomoravském kraji, a to o 21 823 t a celkem bude
Cinit 64 218 t.

Celkovy vynos hroznti v Ceské republice se piedpokladd, ze v roce 2011 se zvysi, ale
pouze za podminek stejného vyvoje v obdobi 2004 — 2010 a to i v jednotlivych krajich.
Celkovy vynos hroznii v Ceské republice se v obdobi 2004 — 2010 v priméru kazdy rok

snizoval o 10 %, ale v roce 2011 se zvysi o 0,99 t/ha a celkem bude ¢init 3,86 t/ha.

Celkova produkce vina v Ceské republice se oekava, Ze vroce ve vinaiském roce
2010/2011 poroste, ale pouze za podminek stejného vyvoje ve vinaiskych letech
2002/2003 az 2009/2010. Celkova produkce vina v Ceské republice se ve vinaiskych
letech 2002/2003 az 2009/2010 v priméru kazdy rok zvySovala o 0,1 %, ve vinafském roce
2010/2011 se tedy zvysi o 199 tis. hl a celkem bude €init 699 tis. hl.
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Celkova spotieba vina v Ceské republice se oéekavd, Ze ve vinaiském roce 2009/2010
poroste, ale pouze za podminek stejného vyvoje ve vinafskych letech 2002/2003 az
2008/2009. Celkova spotieba vina v Ceské republice se ve vinatfskych letech 2002/2003 az
2008/2009 v pruméru kazdy rok zvysSovala o 3,1 %, ve vinafském roce 2009/2010 se tedy
spotieba zvysi o 10 tis. hl a celkem bude ¢init 1 990 tis. hl.

Zatimco spotfeba vina v Ceské republice na jednotlivého obyvatele se piedpoklada, Ze
vroce 2010 poroste, ale pouze za podminek stejného vyvoje v obdobi 2000 — 20009.
Spotieba vina na obyvatele v Ceské republice se v obdobi 2000 — 2009 v priméru kazdy
rok zvySovala o 1,7 %, vroce 2010 se tedy zvysi o 0,2 1 a celkem bude Cinit 18,9 1
na obyvatele.

Roéni spotieba stolnich hroznii na obyvatele v Ceské republice se oekava, ze v roce 2010
poroste, ale pouze za podminek stejného vyvoje v obdobi 2000 — 2009. Spotieba stolnich
hroznti na obyvatele v Ceské republice se v obdobi 2000 — 2009 v praméru kazdy rok
zvySovala o 4,5 %, vroce 2010 se tedy zvysi o 0,7 kg a celkem bude cCinit 4,7 kg
na obyvatele.

Celkovy dovoz vina v Ceské republice se ocekava, ze vroce 2011 poroste, ale pouze
za podminek stejného vyvoje Vv obdobi 2004 - 2010. Celkovy dovoz vina do Ceské
republiky se v obdobi 2004 — 2010 v pruméru kazdy rok zvySoval o 4,6 %, v roce 2011 se
tedy zvysi o 80 257 hl a celkovy dovoz vina bude 1 637 251 hl. Z toho dovoz bilého vina
bude v roce 2011 ptedpokladan 700 837 hl a ¢erveného vina 753 549 hl. Dovoz bilého vina
se v obdobi 2004 — 2010 v priméru kazdy rok snizoval o 0,6 % a Cervené¢ho vina Se

zvySoval 0 6,3 %.

Pii¢emz vyvoz vina z Ceské republiky se o&ekava, Zze v roce 2011 poroste za podminek
stejného vyvoje v obdobi 2004 - 2010. Celkovy vyvoz vina z Ceské republiky se v obdobi
2004 — 2010 v priméru kazdy rok zvySoval o 41,1 %, vroce 2011 se tedy zvysi
0 31002 hl a celkem bude ¢init 262 777 hl. Z toho vyvoz bilého vina bude v roce 2011
ocekavan podle odhadu 132 559 hl a Cerveného vina 118 723 hl. Vyvoz bilého vina se
v obdobi 2004 — 2010 v priméru kazdy rok zvySoval o 31,1 % a cerveného vina
0 110,4 %.
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V Evropské unii se celkovd produkce vina ocekdva, ze ve vinaiském roce 2009-2010 se
snizi, ale pouze za podminek stejného vyvoje ve vinafskych letech 2004-2005 az
2008-2009. Celkova produkce vina v Evropské unii se ve vinafskych letech 2004-2005 az
2008-2009 v priméru kazdy rok snizila o 4 %, ve vinaiském roce 2009-2010 se tedy snizi
0 9 611 tis. hl a celkem bude ¢init 162 188 tis. hl.

Zatimco celkova spotieba vina v Evropské unii se predpokladd, ze ve vinaifském roce
2006/2007 se zvysi, pouze za podminek stejného vyvoje ve vinaiskych letech 2001/2002
az 2005/2006. Celkova spotieba vina v Evropské unii se ve vinatskych letech 2001/2002
az 2005/2006 v pruméru kazdy rok zvysila o 2 %, ve vinaiském roce 2006/2007 se tedy
zvysio 1 307 tis. hl a celkova spotieba vina v Evropské unii bude 133 921 tis. hl.
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6. ZAVER

Jelikoz téma ,,vino a vinaf'stvi® je velmi rozsahlé, tato prace neobsahuje vse, co je pottebné
pro v&déni v této oblasti. Je zde pokus 0 vytvofeni ptehledné prace o zakladnich znalostech
Z této oblasti, aby i naprosty laik, kterému se dostane do rukou, mohl pochytit dulezité

znalosti v tomto sirokém oboru ohledné péstovani a vyroby vina.

Vsichni védi, Ze vino bylo, je a bude. Zalezi na nas, jak si ho dokazeme vychutnat. Pokud
Clovek ziskd znalosti o této problematice, zacne se divat na vino z jiného pohledu nez
predtim, dokaze upln€ jinak vychutnat kazdy dousek tohoto lahodného napoje, jelikoz si
muze predstavit, jak velkou praci to dalo vinafi nejdiive vypé€stovat na vinici révu vinnou

a nasledné z ni vytvoftit tento bozsky lahodny napo;j.

V poslednich letech Ize podotknout, Ze celkova vyroba vina v Ceské republice neustale
roste a zaroven muzeme poznamenat, ze 1 do budoucna poroste. Ale stile vice
do podvédomi a oblibenosti lidi se dostava vino rizové a v posledni dob¢€ velmi oblibené
vino Svatomartinské. | samotna spotieba vina v litrech na obyvatele neustéale roste, kdyz
v roce 2000 cinila spotfeba 16,1 1 na obyvatele za rok, zatimco v roce 2009 uz to bylo
18,7 1.

Samoziejmé velky vliv na spotiebu ma i dovoz zahrani¢nich vin, ktery nabizi spotiebiteli
neomezenou nabidku na nasem trhu a to z riznych kouta svéta. Kazdy si mize svobodné
rozhodnout, kterému vinu bude chtit dat ptrednost, jestli bilému, cervenému nebo
rizovému, Ceskému ¢i zahranicnimu. Ale musime poznamenat, ze vétSina naSich
spottebitelti se rozhoduje na zéklad¢é ceny. U stejné znacky vina je cena rtizna, vétSinou
u zahrani¢nich vin je niz§i nez u ¢eskych. Zatimco mensi ¢ast spotiebitelit dava prednost
kvalitnimu vinu a je ochotno za né&j utratit vétsi ¢astku penéz, a proto navstévuji rizné
specializované vinotéky, které jsou urceny pro prodej takovych vin. Zde odborny personal,

ktery je Skoleny pro tyto ucely, dokaze poradit s vybérem vin pro rtizné ptilezitosti

I kdyz v souasné dobé roste v Ceské republice propagovani eského vina a usiluje se
0 rozvoj vinarské turistiky ve vinafskych oblasti a podoblasti, aby se ¢eské vino dostalo co
nejvice do podvé€domi naSich obyvateli. Napomdha tomu nejen reklamni kampan
v médiich, ale i nabidka riznych pobytii ve vinaifskych oblasti spojenych s cyklistickymi
stezkami po vinicich ¢i rGzné turistické stezky.
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,Dobré vino je dobry pfitel, kdyZ s nim dovedeme zachazet.*

William Shakespeare
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PRILOHY:
Piiloha ¢. 1: Poéty vinai'skych obci, katastralnich izemi a viniénich trati v CR

- dle zdkona ¢. 321/2004 Sb. — kone¢ny stav ploch registrace vinic.

Podet Podet Podet Plocha Plocha Plocha Celkovy
Vinarska T . vinic. Pocet registr. registr. produkéni

vinars. katastr. vinic. . e = . . .
podoblast . . . . trati pestitelu vinic vyklucenych potencia

obci uzemi trati -

(ha) (ha) vinic (ha) (ha)

Oblast Cechy
Mé&Inicka

37 49 g1 1679 86 434.0 76 4416
Litoméficka 29 39 80 1131 46 2ETE 11,5 2591
Ostatni 2 a9
Celkem Cechy 85 28 171 2310 153 7305 19,1 749 6
Oblast Morava
Mikulovska 30 33 182 10317 | 2350 47363 173,0 4909,3
Slovacka 115 130 406 15485 7975 £513,2 190,5 470456
Velkopaviovicka | 75 &0 1% 15203 | 6680 51423 100,4 524372
Znojemska g1 106 224 7 830 1087 34519 67.8 3529,7
Ostatni 45 745 0,4
Celkem Morava | 314 349 1134 49196 | 18139 ;;9 5 5321 18511,9
Celkem CR 377 437 1302 @ 52006 18232 :'?u . 551,2 19261,5

Poznamka:
K celkove produkéni ploSe 19 261,5 je nutno pripoditat 385 ha — 2% v ramci piistupovich smluv s EU

*_ Orientacni plocha viniénich trati zjiténa z digitalnich zakresd viniénich trati ve Statni mapé vrstevnicové 1 :
5000

Pramen: UKZUZ Brno, odbor trvaljch kultur Znojmo - Oblekovice (Ing. Jaromir Cepitka, CSc., Ing. Ludvik
Michlovsky, RMDr. Renata Matulova)

Zdroj: www.wineofczechrepublic.cz [12]

66


http://www.wineofczechrepublic.cz/

Pfiloha €. 2: Celkova vyroba vina v Evropské unii (1 000 hl)

Celkova vyroba vina v Evropské unii (1 000 HL)

Jem 2004- | 2005- | 2006- | 2007- | 2008- | 2009- | o — o
2005 | 2006 | 2007 | 2008 | 2009 | 2010% ||} »;
Bulharsko 1961 1708 1757 1796 1606] 1579] 095 1766
Ceska
republika 605 438 434 821 773 830| 1,06| 614
Némecko 10107 9256 8995 10363] 9991 10005 1| 9742
Recko 4205] 4027 3947 3511 3873 3523| 097] 3931
Spanélsko 50062| 41119 43679| 42070| 41900] 39161 0,96] 43768
Francie 58845 53314| 53025| 46547 42806| 39254] 0,92 50907
Ttlie 53135| 53062 54600| 49181 50470 49326| 0,99] 52090
Kypr 282 241 218 149 147 99| 085 207
Lucembursko 156 135 124 142 130 1241 0,96 137
Mad’arsko 5272| 3103] 3271 3222 3460] 2614 09| 3666
Malta 70 60 65 48 32 29| 0,82 55
Rakousko 2734 2264 2256| 2628] 2994| 2840 1.02] 2575
Portugalsko | 7481 7254] 7532 6049 5620 5309| 093] 6787
Rumunsko 6166 2602] 5014] 5289 6786] 6350 1,02] 5171
Slovinsko 944 886 832 857 752 730| 0,94 854
Slovensko 410 303 325 355 431 393| 1,01 365
Ostatni staty
EU 24 25 27 28 19 23| 0,94 25
Celkem 202 549| 179797 186 101| 173 056| 171 799| 162 188| 0,96/ 182 660
staty EU
Chorvatsko 1204 1248 1237 1365 1278 1346 102 1266
Turecko 225 174 287 229 1,01 220

Pramen: Evropska komise [18]

* odhad autora

° vypocet autora
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Priloha €. 3: Celkova spotfeba vina v Evropské unii (1 000 hl)

Spotieba vina v Evropské Unii (1 000 hl)

" 2001- 2003- 2004- 2005- 2006- | = —
Zeme 2002 | 20922003 f 5004 | 2005 | 2006 |2007%| LK ]o| [X]e
Belgie 25243 2 235,443 2 657 2 557 2891| 2889 1,03| 2573
Bulharsko
Ceska
republika 1708,1 1816,3] 2087| 1,06] 1762
Dansko 1747 1700,71 1681|1473,967|1579,033| 1468| 0,98| 1636
19 19
Némecko 20 362| 19577,667| 940,198 19 712 20 177 19 883 1| 954
Estonsko 107,294 119,351 1311 1,11| 113
Irsko 507 513,475| 653,727| 759,273 666 789| 1,07 620
Recko 2 920,84 2 501,95 3202,91| 3130,09 3640| 3699| 1,06| 3079
14 14
Spanélsko 14 059| 13 923,109 14 787 329,762 14 290| 14 538 1| 278
30 29 31 31
Francie 33261| 33277,958| 840,425| 407,492 523,508 29458| 0,99| 662
22 27 24 26
Italie 27 930] 30432,805| 394,237 354,797| 354,476| 23425| 0,97| 493
Kypr 40,546 250 459| 6,17 145
Loty$sko 147.,6 12| -124| 0,08 80
Litva 137,089 152,245 167| 1,11| 145
Lucembursk
0 273 256,941 299,085 274 274 281 1] 275
Mad’arsko 34449 3420] 3395| 0,99| 3432
Malta 106,6 91,2 76| 0,86 99
Holandsko 2 614,510 2956,065| 3 447,365| 3 622,635 3645 4075| 1,09] 3257
Rakousko 2452,2] 2380,803|2329,932|2235,038f 2757,3] 2570| 1,03| 2431
Polsko 662 683 704| 1,03] 673
Portugalsko 45222 5356,765] 5 255,005 5 045,173 4 457,351| 4 795 11 4927
Rumunsko
Slovinsko 804,37 910| 1016] 1,13] 857
Slovensko 291,27 519,8 7481 1,78| 406
Finsko 376 508,178 506,7 334,16 587,54 537| 1,56] 463
Svédsko 1586,1] 1552,829 1387| 1489,78 1503| 1435| 0,99| 1504
Velka 13 12 11
Britanie 9598,5| 9967,273] 130,503| 694,713 12 2951 13973| 1,06] 537
Celkem 124 127 122 131 132 133 127
733,65 141,971 512,087 | 869,649 | 614,104 921| 1,02 774

Pramen: Evropska komise [18],
* odhad autora, ° vypocet autora
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