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ABSTRAKT

TOUFAROVA, M.: Analyza produkce, obchodu a moznosti uplatnéni kavy v podminkdch

CR. Mendelova univerzita v Brng, 2017. Diplomova prace.

Diplomova prace se zabyva charakteristikou rodu Coffea, jednotlivych druha
kavovnikii a botanickému popisu dil¢ich ¢asti kavového zrna. Prace vede k bliz§imu
poznani zptisobu péstovani kavovnikl a dale ptiblizuje problematiku sklizn€ a metod
zpracovani ziskanych kédvovnikovych tiesni jako je suchy, polopromyty a mokry zpiisob
zpracovani. Také je klasifikovano zpracovani kavy prazenim a nasledné rozdé€leni
kavového sortimentu dle jeho kvalitativnich faktori na komoditni kavu, vybérovou kavu
akavoviny. Céast prace je vénovana deskripci svétovych kavovych oblasti
S charakteristikou vybranych produkénich zemi. Prace identifikuje svétovou komoditni
vertikalu kavy a ukazuje na nejvetsi svétové hrace v obchodu s kavou a poukazuje na
faktory ovlivitujici cenu kavy. Dale predkladd statistické Udaje a data svétovych
producentti s popisem vyvoje globalniho exportu a importu kavy od roku 2004. Znatelna
¢ast diplomové prace vystihuje svétovou spotiebu kavy a blize se zabyva spotfebou na
tizemi Ceské republiky. Je zde také konkrétné rozebran dovoz a re-export kavy vazany
na CR. Deskripce spotieby kavy v CR je podlozena dotaznikovym Setienim, které
ukazuje spotiebitelské tendence a soucasné nahlizi na uroven znalosti Siroké vefejnosti
na problematiku v oblasti kavy. V navaznosti na dotaznikové Seteni je uvedena Ceska
kavova scéna v oblasti Moravskoslezského kraje s popisem tamnich praZiren a kavaren

specializujici se na vybérovou kéavu.

Klicova slova:

Kéva, vybérova kéava, produkce, spotieba, komoditni vertikala kavy



ABSTRACT

TOUFAROVA, M.: Analysis of production, trade and application possibilities of coffee
in the Czech Republic. Mendel University in Brno, 2017. Master thesis.

The diploma thesis deals with the characteristics of the genus Coffee, individual types
of coffee trees and the botanical description of the coffee bean parts. The thesis leads to
a closer understanding how the coffee is grown, and it also shows harvesting and
processing methods of the obtained coffee cherries such as dry, semi-washed and fully-
washed processing. The processing of coffee by roasting and sub-distribution of the
coffee assortment according to its qualitative factors as a commodity coffee, selective
coffee and coffee is also classified. Part of the thesis is dedicated to the description of
world coffee regions with characteristics of selected countries. The work shows the
world's largest player in the coffee business and highlights the factors influencing the
price of coffee. It also presents statistic data and data from world producers describing
the development of global coffee exports and imports since 2004. A significant part of
the diploma thesis describes the world coffee consumption and is focused on the Czech
Republic. There is also specifically discussed the import and re-export of coffee bound to
the Czech Republic. The description of coffee consumption in the Czech Republic is
based on a questionnaire survey, which shows consumer trends and also looks at the level
of knowledge of coffee in the general public. Following the questionnaire survey, the
Czech coffee scene in the Moravian-Silesian Region is listed, with a description of local

coffee roasters and cafes.

Keywords:

Coffee, specialty coffee, production, consumption, commodity vertical of coffee
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1 UvVOD

Kévovnik jako rostlinu fadime k ovocnym dievinam, ktery rodi plody tzv. kédvové
treSné. Kévovnik se péstuje ve vice nez 70 zemich svéta. VéEtsina péstitelskych zemich se
nachdzi v tropickém a subtropickém pésu, kde jsou pro péstovani kavovniku nejvhodnéjsi
klimatické podminky. Na svété existuje kolem 6 000 druhti kavovnikd, ale nejcastéji
vyskytujicimi se druhy jsou arabica a robusta (Veseld, 2010). Pfevazna vétSina kavy
arabica pochazi k Latinské Ameriky a domovinou kavy robusta, pro jeji nizsi
zpracovatelské naroky, jsou africké a asijské staty.

Denné se na celém svéteé vypije asi 2,5 biliond salkit kavy a spotieba kavy neustale
roste. Rust spotieby je ovlivnén svétovou globalizaci a zvySovanim Zivotni urovné, kterd
vede K rostoucimu zajmu o luxusni statky, ke kterym se kava fadi. NejvétSsimi spotiebiteli
jsou staty Evropské unie a Spojené staty americké, tedy rozvinuté staty. Naopak piednimi
producenty kavy jsou rozvojové zemé¢, kde zisk z produkce kavy tvofi Casto nejveétsi
¢ast celkovych piijmi farmari.

Nyni se nachézime ve tieti kavové viné, kterd je charakteristicka vétSim zaméfenim
se na kvalitu, pivod a jednotlivé vlastnosti kavy (chut, viné, acidita aj.). Dochazi
k postupnému rozmachu kvalitni vybérové kavy na svétovém kavovém poli, akoliv stale
predstavuje necelych 5 % na svétovém trhu s kavou. Tento proud v kavovém svété je
znatelny i na ¢eském trhu s kavou. Ale obchod s kavou je zaméten na komoditni kavu, se
kterou se obchoduje pfedevsim na svétovych burzach.

Ceska republika nepatii k nejvétsim spotiebiteliim kavy, ale i pres to zde m4 piti kavy
jistou tradici. Vé&tsina dovezené kdvy v CR pochazi jiz ze zemi Evropské unie a to
vV podobé zelené kavy, prazené kavy a kavovych extraktl. Kévové extrakty jsou
vyuzivany pro vyrobu instantni kavy, ktera se v CR &1 velké oblibg.

Dotaznikové Setfeni bylo zaméfené na preference spotiebiteld kavy v CR.
Prostiednictvim dotazniku, ve kterém byl osloven relevantni segment respondentti, jsou
zjiStény spotiebitelské tendence, jejich Uroven znalosti v oblasti problematiky kavy
a VvV ndvaznosti na tyto ziskané informace identifikovany hlavni faktory ovliviiujici ceskou

vefejnost pi1 nakupnim rozhodovani.
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2 CIL

Cilem této diplomové prace byl rozbor kavové produkce a obchodu na svétovém poli.
Zejména se jednalo o charakteristiku plodiny kdvovnik z botanického hlediska, kde Slo
0 bliz$i zarazeni kdvovniku do klasifika¢nich tfid a popis svétoveé nejznaméjSich druhti
kavy soucasné¢ s pfesnym popisem kdvového zrna. Deskripce celého procesu kultivace
kavy od péstovani, sklizn¢, metod zpracovani az po transport a prazeni vedla k popisu
komoditni vertikaly kavy. Hlavnim cilem bylo charakterizovat pravé globalni komoditni
vertikalu kavy s bliz§im popisem vyvoje produkce, exportu a importu na svétové urovni,
aidentifikace vyvoje trhu kavy na uzemi Ceské republiky se sou¢asnymi spotiebitelskymi
tendencemi. Tento cil byl formovén prostfednictvim dil¢ich cila:

e Popis globalni komoditni vertikaly kavy,

e Analyza svétové produkce kavy,

e Vyvoj svétové spotieby kavy,

e Deskripce ¢eského trhu s kavou,

e Popis spotiebitelskych tendenci na trhu s kdvou v CR prostiednictvim

dotaznikového Setieni.
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3 LITERARNI PREHLED

3.1 Kavovnik

Kavové zrno, se kterym se konzumenti nejCastéji setkdvaji, je ve skuteCnosti
zpracovana, prazend pecka z rostliny kavovniku. Kavovnik je velmi rozsifenou rostlinou,
kterou fadime mezi ovocné dieviny. Tato rostlina roste prakticky v celém tropickém
a subtropickém pasmu. P&stuje se ve vice nez 70 riznych zemich svéta. Farmafi ji rizné
kultivuji, roubuji a fizkuji pro vys$si odolnost vici Skiidciim, nemocem a pro ziskani vice
plodl. Kavovniky prochézeji kultivaci také v disledku vytfibeni chutovych vlastnosti
ziskavanych kavovych zrn. Nasledné tato rostlina putuje zpracovana do zemi celého svéta
(Vesela, 2010).

Denné se na celém svéteé vypije kolem 2,5 biliont salkd kavy. Pristup ke kdvé ma
stale vétsi mnozstvi lidi po celém svét€ a vztah ke kaveé se tim postupné méni. VEtsi
pozornost je vénovana vybéroveé kave, kave fair trade a organické kave (Daviron, 2005).

Obchod s organickymi produkty a ptredevSim s produkty nesouci FT certifikaci
V poslednim tisicileti exponencialn¢ vzrostly. Tento nardst je umocnén i vét§im zajmem
ze strany zékaznikd, kdy je znatelny nartst spotieby FT produktii, mezi které spada i kava
(Nicholls, 2010).

Trh s kavou se postupné vyviji a zaclenuje se do n¢j stale vice statti. Nékteré staty se
stavaji vyznamnéj$imi a siln€jSimi producenty, jiné staty se stavaji klicovymi importéry
pfedevSim globalizaci a uvoliiovanim podminek pro svétovy obchod. Na trhu s kdvou
také dochéazi k vyznamnému propojeni rozvinutych zemi s rozvijejicimi se staty. V téchto
rozvijejicich se zemich se nachéazi vétsina svétovych producentt kavy. VétSina kdvovych
producentil zije v chudobé¢. Soucasné jsou vsak tyto lokality ¢asto kulturné a biologicky
jedny z nejrozmanitéjSich oblasti na svéteé. Nejcastéjsimi producenty jsou malé Casto

rodinné farmy, které tvoii vice nez 70 % svétové produkce kavy (Oxfam, 2001).

3.1.1 Botanické zairazeni

Kavovnik patii do rodu Coffea, ¢eledi motenovitych (Rubiaceae), ktera zahrnuje
kolem 500 rodii a 6 000 druht. Nékteré kavovniky fadime mezi kefe, jiné mezi stromy,
protoze mohou doriistat vysky az 15 metrti. VEétSinou se vSak setkavame s kavovniky

Vv podobé ket pro jejich snadnéjsi obhospodatrovani. Sbér a tfidéni Cerstvych plodi
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probiha prakticky na vSech malych farmach ru¢né. I na velkych plantazich se jen
vyjimeéné vyuzivaji sklizeci stroje. Stroje kavova zrna sklidi sice vyrazné rychleji, ale
findlni sbér obsahuje mnoho defektd. Vysledna kava se stava méné kvalitni, nelze ji
povazovat za pftili§ kvalitni a neméla by byt oznaCovana za vybérovou kavu (Vesela,
2010).

Listy dosahuji délky az 15 cm, jsou velké, lesklé a v mnoha ptipadech stalezelené.
Kvéty kavovniku jsou drobné bilé kvitky, které prijemné az opojné¢ voni. Kavovniky
kvetou jen par dni, poté z nich rostou plody, které nazyvame kavové tresné. Plodem je
peckovice, asi 1,5—1,8 cm dlouha. Ta v pribéhu dozravani, které trva 9 az 14 mésicu,
méni svoji barvu z pocatecni zelené, nasledné zelenozluté az k tfesnove Cervené. Nékteré
zralé plody mohou mit i zlutou, oranzovou ¢i fialovou barvu, zalezi na konkrétni odradée
kavovniku. Toto dozravani probihd postupné béhem sezény, proto na jedné vétvi kete
muzeme soucasné videt plody zralé, zelené ale i kvétenstvi. Kédvovniky zacinaji plodit
kolem tretiho roku od vysazeni, opét zalezi na odrid€. V priméru vyssich vynost se
dosahuje az v patém roce po vysazeni. Rostlina se miize dozit vice nez Ctyficeti let, ale
v tomto veku jiz maji minimdlni vynosy (Tauferova, 2014).

Kéavovnik pottebuje stalejsi a teplejSi klima. Nejlépe se mu dafi ve vysSich
nadmotskych vyskach, 1300 -2 000 m. n. m. s primérnou ro¢ni teplotou 20 — 25 °C.
Vhodné mnozZstvi ro¢nich sraZzek je nad 1 500 mm pro jeho idealni riist, proto se plantaze
soucasné osazuji jinymi druhy stromi pro zadrZovani vody a n¢kdy je nutné vyuZiti
umeélého zavlaZzovani. Stromy také plni funkci ochrany pied pfimym slune¢nim zatenim,
aby nedoslo ke spaleni rostliny. N&kdy jsou kdvové plantdze na otevienych prostranstvich
bez stromil. Tyto plantdZe jsou vSak poloZeny v niz§ich nadmotskych vyskach. Velky
vyznam na mnoZstvi a predev§im kvalitu kdvovych tfeSni ma bonita plidy, na které je
kavovnik péstovan. Pokud je ptida mirn¢ zasaditd, dochazi ke zpomaleni ristu kdvovniku.
V opa¢ném piipadeé, je-li puda pfilis kysela, kavovnik odumira (Burda, 2013).

Kavovnik by mél byt péstovan tam, kde se mu naskytuji nejlepsi klimatické 1 plidni
podminky a tam, kde mu je poskytnuto nejvhodné&;jsi technologické zpracovani, efektivni
a soucasné Setrné chemické osetieni. Kazdy druh kdavovniku ma jina kritéria, pfi kterych

dosahuje svych kvalitativné 1 kvantitativné nejlepSich vysledkii.
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3.1.1.1 Botanicka terminologie kdavy

Pro pfesn€jsi pochopeni zarazeni kdvy do botanické kategorie, je nezbytné si
jednotlivé terminy, se kterymi se muzeme setkat v kdvovém oboru, blize popsat.
Botanicka terminologie kavy je velmi rozmanita. Obsahuje velké mnozstvi odbornych
termind, védeckych nazvii a nemalé mnozstvi latinskych pojmu. Specialty Coffee
Association of America (2017) nabizi seznam zakladnich termini, které jsou typické pro
kavovy obor:

e Druh

Jednd se o zékladni pfirodni taxonomickou jednotku. Sklada z jednotlivel, ktefi si
jsou vzhledem i chovdnim podobni a mohou vzijemné produkovat zivotaschopné
potomstvo. Druh, se kterym se Casto na kdvovém trhu setkdvame je napft. arabica ¢i
robusta.

¢ Odrida

Botanicka odriida ma v taxonomické hierarchii misto pod fadou druhti a poddruhd.
Soucasné je fazena nad hodnosti formy. Vzhledem a chovanim si jsou jednotlivci dané
odridy podobni, ale od ostatnich odrlid se jistymi specifickymi vlastnostmi li§i. Zastupci
jedné odriidy se mohou mezi sebou voln€ rozmnozovat a tim zachovavaji typické rysy
daného druhu. Muze dochazet i ke kiizeni jedinct riizné odridy. I v tomto piipadé jsou
zachovany jasné znaky daného druhu, ke kterému se fadi. Znamé odrudy jsou Bourbon
nebo Typika.

o Kultivar

Kultivar neboli kultivovana odriida vznika zapti¢inénim lidského zasahu. Jedna se
orostlinu, ktera byla zamérné nebo i nahodné vyslechténa lidmi. Jedna se
0 systematickou skupinu rostlin, kterd se vyznacuje stejnymi a stabilnimi rysy
a charakteristickymi vlastnostmi. A pfi odpovidajicich metodach Slechténi jsou jejich
charakteristiky zachovany pfi tomto opakovaném §lechténi.

e Hybrid

Jde o potomka dvou rliznym druhli, odrid nebo kultivart. Kfizeni probihd bud’
umysln€é, nebo pfirozené¢ opylenim bez zdsahu cloveka. Jeden z nejzndméjSich
mezidruhovych hybridi je arabica. Ta je odolna vici listové rzi prave diky silnym gentim

druhu Canephora, ze kterého se na hybrid prenesly.
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3.1.2 Druhy kavovniku

Na celém svété se vyskytuje vice jak sedmdesat druht kavovnikti. VSechny jsou
k vidéni v tzv. kavovém pasu, ktery se nachazi mezi obratniky Raka a Kozoroha. Jde
0 oblast, kde tamni klima podporuje rist t¢ nejlepsi kavy. Mezi svétoveé nejznaméjsi
kavové druhy patii arabica a robusta. Uz ne tolik znamy, ale stale vyznamny druh

kavovniku je Liberika.

Popis nejvyznamnéjsich kavovych druht:

e Arabica - Coffea arabica

Pravlasti kavovniku, konktrétné druhu arabica, je Etiopie, kde se stale ve velkém
pestuje a od tam se rozsifila do dalSich africkych statti. Postupem Casu se rozsifila na
plantaze po celém svété. Dnes je velkym producentem arabiky Stiedni a Jizni Amerika
(Brazilie a Kolumbie). Roste v hornatéjsich oblastech od 600 do 2 000 m. n. m. Idealni
teplota pro rist je 15 — 24 °C, kdy rostlin€ vyhovuje teplotni kolisani. Rostlina potiebuje
znacnou péci farmare, je vhodné zastinovat tento kavovnik vyssimi rostlinami, pravidelné
hnojit a zavlazovat. Tento kavovnik produkuje kvalitni jemna zrna s typickou kyselosti
a vyraznym aroma, které pfipomina kvétiny, ovoce i koteni. Chut’ finalni kavy je také
ovlivnéna mnoha dal$imi faktory, jako je zplisob zpracovani, prazeni a v neposledni fadé¢
zpusob pfipravy. Na svétové produkci se podili zhruba ze 70 %. Vyssi hospodaiska
naro¢nost ziskani kavovych zrn arabica se odrazi ve vysledné cené kavy, ktera je znatelné
vyssi nez u ostatnich kavovych druhtt (PICCOLONEEXISTUJE.CZ, 20173).

K zakladnim odridam kavy arabica fadime odriidu Arabica Typica, ze kterého se
vyvinula cela fada dalSich odrud. Typika se vyznacuje excelentni kvalitou, ale jen s velmi
nizkou produkci. Arabica Bourbon je dal$i vyznamnou odridou arabiky, ktera ma sice
030 % vyssi produkci nez odriida Typika, ale i tak se fadi mezi odriidy s menSim
objemem sklizné. Jednim z diivodu jeji mensi produkce je fakt, ze Bourbon ma relativné
malé plody, které zraji velmi rychle a pfi Spatnych klimatickych podminkéach (pii
dlouhotrvajicich destich nebo vétru) snadno a rychle opadadvaji. V Brazilii okolo roku
1930 mutaci odridy Bourbon vznikla odrida Arabica Caturra, ktera ma také velmi
vysokou kvalitu vysledného zrna a jiz dosahuje vysoké produkce. VyZaduje ale velmi
dikladnou péci a hnojeni. K dal§im znaméjSim odridam patii: Arabica Mundo Nuovo,

Maragogype, Pacamara a Geisha (Vesela, 2010).
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Mnozstvi kofeinu u kdvy arabica je primérné¢ niz$i nez u robusty. To je jeden
z divodul, pro¢ vznikaji kavové smési, kde jednou obsahovou odridou je praveé

robusta — kvili zvySeni mnozstvi kofeinu ve vysledné kavé. Arabica $alku kavy dodava

vyraznéjsi a zajimavéjsi chut’ a viini. Obsah kofeinu prazené kdvy arabica se primérné

pohybuje mezi 0,7 az 1,5 % (Pavlis a kol., 2002).

Obrazek 1: Kvéty a plody kdavovniku Arabica

Zdroj: kavovelisty.cz, 2017

e Robusta — Coffea canephora

Druhym nejrozsifenéj$im druhem kavovniku je robusta se svymi téméf 30 % svétové
produkce. Robusta se z Afriky Sifila spiSe na vychod do Asie. Péstovani této rostliny
nevyzaduje specidlni zasahy ze strany farmare. Dobie se pfizplisobuje piirodnim
podminkdm, je mnohem odolné&jsi vii€i vnéjSim vliviim a netrpi tak vyznamné na rtizné
choroby jako arabica. Nejlépe se ji dafi v nizSich nadmoiskych vySkach, a to
v 200 — 600 m. n. m. se stabilnéjsim klimatem a teplotou v rozmezi od 24 do 29 °C.

Kavové tfesné robusty jsou mnohem mensi neZ je tomu u tée$ni arabica a diky nizsi

nadmoiské vysce také mnohem rychleji dozravaji. Prvni sklizn€ probihaji jiz po 2 az 3
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letech po vysazeni kavovniku. Oproti tomu u arabiky si na prvni sklizef musime pockat
nékdy az 6 let (Veseld, 2010).

Robusta se fadi k druhtim kavy, které se netadi mezi ty s nejvyssi kvalitou. Péstuje se
V niz8ich nadmotskych vyskach, to vede k nedostateénému rozvinuti chuti a viini v zrnu.
K nejvétsim producentim robusty patii predevSim asijské staty (Vietnam, Indonésie
a Indie) i par africkych statd, ke kterym patii ptedevsim Uganda (Daviron, 2005).

Chut'ova skala robusty je jednodussi a nenabizi pfili§ mnoho zajimavych tonii. Zrno
ma vSak své charakteristické a nezaménitelné aroma, které je velmi zemité, drevité
S ptevazujici hotkou chuti. V ustech zanechava nékdy az pal¢ivou pachut. Jeji vysoka
produkce je zapfic¢inéna jejimi nizkymi naroky na péstovani a zpracovani, které se odrazi
ve vyrazné niz§i vykupni cené. Vyznamnym kritériem jeji vysoké produkce je také
zna¢né¢ mnozstvi kofeinu, které dosahuje az dvojnasobného mnozstvi oproti arabice.
Robusta se vyuziva samostatné nebo ve smési s arabikou ¢asto pro vyrobu instantnich
kav, které patii k levnéj§im a méné kvalitnim kavam. S arabikou se poji kvili zvySeni

podilu kofeinu a pro snizeni findlni ceny (Veseld, 2010).

e Liberika — Coffea liberica

Tento druh kavy tvoii asi 1 % celosvétové produkce. Jeji péstovani neni tak rozsifené,
jako je tomu u druhu arabica a robusta, pro jeji slabsi aroma a vyraznou hofce trpkou
prichut. Vyuziva se pfevazné do smesi s arabikou, kde dodava kaveé hotkost a zvySuje

mnozstvi kofeinu (ESPRESSOCOFFEEGUIDE.COM).

Dalsimi druhy kavovniku jsou naptiklad Coffea dewevrei ¢i Coffea stenophylla, ale
ani jeden znich jiz nevynika v rozsahu péstovani. V chuti ani vini téchto druht
nenajdeme sladké tony kvétin, svézest citrusi ani jemnou piichut’ ¢okolady ¢i Svestek.
Ptevazujici aroma je hotké. Jsou péstovany pievazné pro svij vysoky obsah kofeinu

a nizkou cenu kavy, z ni vyrobenou (Molcan, 2015a).

3.1.3 Kavovnikovy plod

Plodem kavovniku je mala zelena peckovice, ktera se na kefi objevi po opyleni kvétu.
Bobule svym vzhledem pfipominaji tée$ni, a proto jsou i tfeSnémi nazyvany. Ta jsou
zhruba 1,5 cm velka. Na povrchu je tfeSenn pokryta slupkou (exokarp), ktera v prub&hu

dozravani méni svoji barvu z ptivodné zelené na Zlutou, oranzovou az tmav¢ fialovou
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a ¢ervenou. Pod touto slupkou se nachazi duzina (mesokarp). Duzina tvofi prostiedi, ve
kterém rostou zpravidla dvé kdvova zrna. Zrna jsou v duziné k sobé ulozena plochou
stranou. V ojedinélych piipadech se stava, ze v peckoviny je pouze jedno kavovnikové
zrno. Takové zrno dosahuje vétSich rozmérti, ma kulovity tvar a nazyva se perlové zrno.
Nema vSak odlisné senzorické vlastnosti oproti béznym zrntim. | kdyz nékteti kavovi
odbornici zastavaji nazor, ze kéva z perlovych zrn mé vyssi kvalitu. Toto tvrzeni se odrazi
ve vysSi cené. Dale ma na sobé kazdé zrno specifickou tenkou vrstvu, pergamen
(endokarp). Mezi pergamenem a samotnym zrnem se jeSté nachazi stiibfita blanka
(integument) (Vesel4, 2010). Rez kavovym zrnem je znazornén na obrazku 2. Vyjime&né
dochazi k anomalii, ze v jedné bobuli dozraje vice nez dvé kavovnikova zrna. Jeden
kavovnikovy ket béhem roku vyprodukuje primérné piil az jeden kilogram zrn kdvovniku

(Augustin, 2016).

. kdvova tresefi

. exokarp (kize)

. mesokarp (duzina)

. endokarp (pergamenovy obal)
. stiibrna blanka

endosperm (zrno)

embryo

Q
gQ o o o

Obrdzek ¢. 2: Pricny a podélny fez kavovou tieSni

Zdroj: scaa.org, 2017a

3.1.3.1 Kaofein v kdavovnikovém zrnu

Kéava je znama pro svilj vysoky obsah kofeinu. Kofein je jeden z nejvyznamnéjsich
znamych alkaloidt, ktery pfiznive pisobi na centralni nervovou soustavu, srde¢ni ¢innost
a soucasné se fadi mezi psychoaktivni stimula¢ni drogy. Kofein je bila krystalicka latka
nahotklé chuti. Krom¢ kavy se kofein vyskytuje v bobulich guarana, yerba mate ¢i listech
¢ajovnikl (Krejci, 2000). Kava praveé diky obsahu kofeinu potlacuje fyzickou 1 dusevni
unavu, odbourava pocity uzkosti, deprese a naopak napomaha s udrzenim koncentrace

a vysoké sportovni vykonnosti.
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3.1.3.2 Antioxidanty v kdvovnikovém zrnu

Kavové zrno je velmi bohaté na antioxidanty. Mezi nejznam¢jsi antioxidanty patii
vitamin A (karotenoid), C a E (tokeforol). O néco mén¢ znamé, ale stale vyznamné
antioxidanty jsou flavonoidy a polyfenoly. VSechny tyto latky se nachazeji v ovoci,
zelening, cokoladé a prave i v kavovych zrnech. Kava je nejbohatsi na antioxidant zvany
polyfenol, kde nejvyuzivanéj$i latkou je kyselina chlorogenové (kyselina kavova
spolecné s kyselinou chinovou). Antioxidanty se ptfedevsim podileji na neutralizaci
volnych radikdli a nezadoucich oxidacnich Ccinidel. K sekundarnim vyhodam
antioxidantd obsazenych v kéavé je udrzeni rovnovahy organismu, aby nedoslo
k oxida¢nimu stresu, lep$i vyrovnavani se s agorafobii nebo odbouravanim skodlivin
nahromadénych v téle. Tim se omezuje vznik zdravotnich rizik jako je napiiklad

cukrovka typu 1 a 2 nebo karcinogenni choroby (KAVOVNIK.CZ, 2017).

3.2  Péstovani kavovniki

Proces kultivace kavovniku je soucasti komoditniho fetézce kavy. Ten do sebe
zaClenuje celou fadu podmnozin, ke kterym se tadi dil¢i slozky prvovyroby jako je
samotné péstovani, sklizen a primarni zpracovani. S tim jsou dale spojeny navazujici faze
fetézce jako sluzby pro zeméd€lstvi a potravinafstvi (zasobovani, nakup, Slechtitelstvi,
vzdélavani atd.), sekundarni zpracovani, export, obchodovani a vefejné stravovani
(Becvarova, 2014b).

Mezi ptredni produk¢ni oblasti, kde se péstuje kava v nizSich nadmoiskych vyskach,
patii Brazilie, Kolumbie, Vietnam, Kena a Kostarika. V téchto zemich ptevlada ruc¢ni sbér
kavovych zrn, ale 1ze se setkat 1 s vyuzitim tézké techniky. ProtoZe kdvovnik je p&stovan
V niz8i nadmotské vySce, neni chranén jinymi stromy a vstup na plantdz je tak snadnéji
piistupny této moderni strojové technice. S tim je spojena vyssi produkce a nasledné€ vyssi
vynosy oproti oblastem, kde se kavovniky péstuji ve stinu (napiiklad pod stromy
bananovnikl). Farmy, které uptednostiiuji péstovani ve stinu, maji mensi vynosy, ale
pravidelnou urodu, ktera farmaiim zajist'uje stalé prijmy. Kvuli ochrané pied sluncem
béhem dne (stinici rostliny mohou sniZit intenzitu slune¢niho zareni o 2% az 40 %
Vv zavislosti na nadmofiské vysce) a ochran¢ proti mrazu a vétru v noci se kavovnikiim
vzdy nedostava potfebného mnozstvi mineralnich latek, protoZe ty jsou odebirany stromy,
které je chrani. Potfebné mnozstvi je vyrovnavano mineralnimi latkami z opadaného listi

Z téchto stromti nebo piihnojenim organickymi ale 1 umélymi hnojivy (Augustin, 2016).
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Pfi péstovani kavovniklii je nezbytné dbat na spravny vybér odridy do danych
klimatickych podminek. Pro kazdy druh kavovniku jsou ideédlni podminky jiné. Je
nezbytné se podiidit témto vnéjSim vlivim, které znatelné¢ ovliviiuji cely prubéh
péstovani. Dale je potiebné vybrat zpasob, kterym bude kavovnikova plantaz
obhospodarovana. Zda se hospodarstvi bude fadit k organickému zemédé€lstvi, produkci
FT produktd nebo bude ¢isté konvenéni. U FT produktti jsou vnimany riizné ptistupu pii
vykladu tohoto pojmu. Jednak se méni v pribéhu casu, ale také je na FT produkty
nahlizeno jinak Vv jednotlivych ¢astech Evropy a tplné jinak v Severni Americe (Hira
a Ferrie, 2006). Ale i ptes rozdily vychazejici z geografickych odlisnosti maji FT
produkty dané spojitosti a jejich definice je zalozena na obchodnim vztahu, ktery stoji na
transparentnosti,  distribuci  a zodpovédnosti. Cilem je docileni rovnovahy
vV mezinarodnich obchodé (Becchetti a Huybrechts, 2008).

Se zptisobem obhospodarovéani kdvovnikové plantaze souvisi potieba soustiedit Se na
potfebné mnozstvi hnojiv nejlépe organickych, dale zda budou rostliny péstovany na
pfimém slunci nebo ve stinu a na vyuzivani zavlaZovacich systému. Stinici rostliny
zabezpecuji kavovnikim véEtsi vihkost oproti metodé péstovani na piimém slunci, kde
prilis velké mnozstvi a dlouhodobé zavlazovani zplsobuje zezloutnuti listd a nasledné
odumirani celé rostliny. Také dochazi velmi ¢asto k pliidni erozi v disledku nadmérného
zavlazovani. Velmi dulezité je zastinéni sazeni¢ek a mladych rostlinek kavovnikl téch
druhu, které nejsou urceny nebo $lechtény pro péstovani na ptimém slunci. Pfi spravném
agrotechnickém oSetteni kavovniki je jejich zivotnost prodlouzena a mohou rist a plodit

az po dobu tficeti let (Augustin, 2016).

3.3  Slechténi kavovniki

Zpusob péstovani kdvovniki se za poslednich sto let nijak extrémné nezménil, pfitom
kavovy priimysl celi stale vétsi poptavce. Potieba rostouci produkce mé za nésledek vyssi
naroky na urodnost kavovnikd a na celou oblast, kde se vyskytuji kavovnikové plantaze.
Je znatelny rostouci tlak na samotné farmare, ktefi jsou pod néporem prodejct kavy
(Augustin, 2016).

Predev§im v poslednich letech se Slechtitelsky primysl zaméfil na piipravu
vhodnéjsich a optimdalnich forem mutantii kdvovnikii za Gcelem zvySeni Grodnosti, vEétsi
odolnosti proti skiidciim a chorobam, vySce rostlin nebo pro dosazeni pozadovanych

vysledkt (vy$$i mnozstvi kofeinu v rostliné ¢i uplné zablokovani syntézy kofeinu
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Vv rostlinach). Rostliny celi extrémnim potizim od nedostate¢ného mnozstvi mineralnich
latek v pad¢€, napadeni mikroblti a problematického hmyzu az po ménici se klimatu
(Augustin, 2016).

Kavovnik jako monokultura, tedy jedna dominantni péstovana odruda rostliny, je
z ekonomického hlediska velmi vyhodna v zemédé€lsky slabsich oblastech. Pii péstovani
jedné preferované odridy kavovniku se minimalizuji ndklady na péstovani i zpracovani.
Farmafi nejsou vystaveni riziku z neznamého, z potieby novych postupii oSetfeni
kavovnikii nebo zvyseni pracovnich sil. Ale negativni vlivy péstovani monokultur maji
ni¢ivé nasledky na celé oblasti, kde péstovani monokultur probihd. V monokulturach
existuji minimalni genetické obmény. Pti napadeni kavovniku chorobou, dochazi k velmi
rychlému rozsifeni na celou populaci. Prvni problémy s kavovou rzi kolem roku 1850
zpusobily, Ze v té dob¢ jiz velmi oblibeny népoj kavu nahradil ¢aj. Pfic¢inou byly znicené
plantaze na Cejlonu, tehdy nejvétsiho producenta kavy na svété. Aby nedochazelo
k obdobnym zkazam, Slechtitelsky praimysl vyuziva nejmodernéjsi biologické metody
pro ziskani potfebnych odrid kévovnikli. Nejvyuzivanéjsi technikou zuSlechtovéani
kavovnikd jsou kontrolovana oplozeni a multiplikace ze semen vegetativni (klonalni)
propagace, dale metody transplantace a somatické embryogeneze. Vyznamnym
problémem veskerého §lechténi je ¢as. Slechténi probiha za uéelem ziskani odrid, které
jsou rezistentni vi¢i chorobam, vné&jSim negativnim klimatickym podminkdm
a pfedevSim pro zvySeni okamzité komercni produkce (dosazeni vétSiho poctu zrn
a vétsich rozméri jednoho zrna). Ale vytvafeni novych funkei rostliny pro jejich ochranu
trva pfili§ dlouho. Kavovnikova generace trva zhruba Ctyfi roky. To pfedstavuje velmi
dlouhou dobu oproti mutacim ze strany mikrobti. Proto jsou mikroby efektivni a Gi¢inni

pfi svém napadeni cilené monokulturni rostliny (Mol¢an, 2016).

3.3.1 Skidci kdvovniki

K nejnebezpecné€jsim a také nejcastéjSim skidciim kavovniku patii cizopasna houba
Hamileia vastatrix, ktera napada listovou zelen a ta nasledné rychle opadava. Tato kavova
rez se nachdzi ve vSech oblastech uréenych pro péstovani kavy, kde napada predev§im
dvé nejpéstovanéjsi kavové odrudy arabiku a robustu. Kvili tomu se jedna o jednu
Z nejhlidangjSich chorob kévy, kterd méa vyznamny negativni ekonomicky dopad na

mezinarodni obchod s kavou (APSNET.ORG, 2017). Pravé houba Hamileia vastatrix
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Cejlonu (Augustin, 2016).

Dalsim vyznamnym Skidcem, ktery napadd kavovniky je brouk Hypothenemus
hampei. Napada listovou zelen a pfedev§im plody. Napadeni se projevuje asi 1 mm
velkym narusenim plodu, kudy se brouk dostane do mezokarpu mezi dvé zrna a tam
narusuje strukturu kavového plodu. Dochézi k ¢erndni endokarpu (pergamenového
obalu) a cely plod nasledn¢ zacina hnit (PLANTWISE.ORG, 2017).

K dlouhodobym Skudcim kavovych plodu patii také knézice, které jsou jedni
Z ptenasec¢it kavového defektu PTD (Potato Taste Defect). Diky vyzkumné praci
Dr. Maria Serracina z Rwandy je dnes informovanost o daném problému i o jeho
nasledném feSeni vyrazné rozsifencjsi. Potfeba zamezit vyskyt knézic na kévovych
plantaZich je jednoznacnd. Hlavnim uddvanym divodem je skute¢nost, Ze pouze jedno
napadené zrno v celém exportovaném zoku mtizu znicit celou tuto dodavku pro nezadouci

bramborovou pachut’ (Mol¢an, 2016).

3.4  Sklizen kavovnikovych zrn

Kévovnikové bobule zraji kolem 9 az 14 mésicl. V oblastech kolem rovniku
dozravaji nerovnomérné Vv prubchu celého roku. Sbér proto probiha také béhem celého
roku. Smérem na sever od rovniku se sklizi od zafi do prosince a smérem na jih probiha
sklizen ptevazné v dubnu a kvétnu. V niz§ich nadmoiskych vyskach bobule dozravaji
rychleji, a proto jsou i dfive sklizena. Sbéraci nasledné pokracuji do vyssich nadmotskych
vysek, kde bobule zraji delsi dobu. S rostouci nadmoiskou vyskou roste i kvalita vysledné
kavy, protoZe cukry a dalsi latky obsaZené v kdvovnikové slupce maji Cas na vstiebani se
do zrna. Celkova doba sklizné¢ jedné plantaZe tak miize trvat az 8 tydnd. Sbér se provadi
riznymi zplsoby v zadvislosti na odriidé kavovniku, dostupnosti plantaze a kvalité zrna.
Skliziovy rok neni tedy ve viech zemich stejny. Casové rozdily jsou uvedeny ve
skliziiovych rocich u jednotlivych stati produkujici kdvu v pfiloze 1.
Jak uvadi Vesela (2010), rozliSuji se tfi zakladni zptsoby sklizné kavovnikovych zrn:

e Rucni sbér kavovych tresni

Jedna se o nejvice vyuzivany zpusob sbéru tfesni. Sbéraci rucné trhaji pouze zralé
plody a na vétvi nechavaji ty prezralé, které se jiz nechaji dohnit, a dosud zelené plody,

ke kterym se v pribehu sklizné postupné vraceji. Jde o nejSetrnéjsi zptisob sbéru vici
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kavovnikovym kefim 1 celému tamnimu ekosystému, protoze nedochazi
k mechanickému poskozeni vétvi ani znecistovani ovzdusi sklizecimi stroji. Tato metoda
vcasny sbér zralych tfesni. Sbéraci jsou nejcasteji zeny, které na plantazich stravi mnoho
hodin denné. Finan¢ni zatiZeni je vysoké kviili potiebé velkého mnozstvi sbéract, nikoliv
kvuli vysokému finanénimu ohodnoceni sbéracu.

Zeny ve vét§ing rozvojovych zemich maji sloZit&jsi socialni postaveni nez muzim.
Ale existuji snahy o zménu. I kdyz pokusy o rovné podminky na zakladé genderového
rozliSeni jsou spise slabé, najde se n¢kolik uspésnych ptipadi. Napiiklad Café Femenino
v Peru se snazi vytvorit Cist¢ Zenské druzstvo pro produkci fair trade kavy. Jde
0 inovativni pfistup, ktery klade diraz na vlastnictvi pidy zenami, vyzdvihuje jejich
postaveni a tim poskytuje socidlni a politicky prostor pro zménu rozdéleni ekonomickych
ptinosu pro zeny (McMurtry, 2009).

e Strojovy sbér kavovych tireSni

Vyuziti stroji pro sklizen kavovnikovych tfesni je limitovan strojovou dostupnosti na
plantaz. N¢které plantaZe se rozprostiraji ve svazich, kam se sklizeci technika nedostane.
Soucasné s tim ve vysSich nadmoiskych vyskach jsou kavovniky vysazovany pod
vysokymi stromy, které je chrani pfed pfimym slunenim svitem, kam se tézka technika
také nedostane. VSeobecné lze fici, Ze strojovy sbér je vyuZivan pouze na rovnych
plantaZich v niz§ich nadmoftskych vySkach u velkych farmaiskych spolec¢nosti s produkci
méné kvalitni komoditni kavou. Mens$i farmafi si nejsou schopni dovolit pofizeni
sklizeciho stroje z finan¢nich divoda. Strojovy sbér také neni pfili§ Setrny ke
kavovnikovym keiim. ProjiZdi ptes plantdZ a strhava zralé 1 nezralé tfeSnég, vétve 1 listy.

Je v8ak vyuZzivan pro jeho rychlost a nizké ndklady na provoz.

o Cesani kiavovych tfesni (Stripping)

Sbér provadi sbéraci rucné, proto je o poznani Setrnéjsi nez strojovy sbeér. Sbéraci
vSak vezmou celou vétev do ruky, ktera je timto zasahem poruSena, a do koSe pfi sbéru
zralych tie$ni piijdou i listy a zelené tfesné, ktera by méla jesteé dozrat. Tento zptsob
sklizn¢ je vyuZzivan v tézko dostupnych lokalitach pro stroje a u kavovnikd, které jsou
urcené pro produkci méné kvalitni komoditni kavy. NeSetrny zptsob sbéru vyznamné

ovlivituje vyslednou chut’ kavy.
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3.5 Zpracovani kavovnikovych treSni

Cely proces ziskavani kavovych zrn od samotného zasazeni kavovnikul, jejich
osetfovani, hnojeni, pfes spravné ¢asové a technicky zvladnuty sbér tfesni, ma mnoho
rizikovych ¢asti, kde mize dojit k naruseni nebo dokonce uplnému zniceni
kavovnikovych zrn. Velmi kritickou fazi je zpracovani jiz sesbiranych kédvovnikovych
tfeSni. Zpracovani vyzaduje zru¢nost farmait pii tfidéni Cerstvych tfesni od nezralych,
prezralych tfesni a vyskytujicich se nezddoucich piimési. Také je nepostradatelna
dostatecnd odbornd agronomicka znalost pfi vybéru sprdvné metody zpracovani
kavovnikovych tfe$ni a nasledné pti samotném procesu ziskani zelené¢ho zrna. Ziskanim
zeleného zrna ovSem proces zpracovani nekonci. Nasledné po preciznim zabaleni
nejcastéji do Sedesatikilovych Zoki a oznaceni pytll je kédva ponechana urcitou dobu,
vétsinou i nékolik mésici, v klidu. Nechéava se tzv. odpocinout, kdy je potom pfipravena
k transportu do celého svéta. Proces zpracovani ma kli¢ovy vliv na chutové vlastnosti
kavy, jeji aroma 1 findlni cenu, za kterou je prodana (Veseld, 2010).

Zpracovani kavovych tesni je kliCovym bodem v produkci kvalitnich zrn. Jedna se
o proces, ktery je potieba vykonavat svédomité a s odbornymi znalostmi. Mezi metodami
zpracovani nachazime ty, které jsou ptivetiveéjsi k tamnim ptirodnim zdrojim, ale také ty,
které zna¢nym zplsobem zatéZuji Zivotni prostedi. Uvadi se, Ze zrna se z kdvovych tfesni
dostavaji ttemi moznymi zplsoby:

e Suché zpracovani (natura, dry-processed)

Prvni z moznosti je sucha varianta (natural, dry-processed), kterd je nejjednodussi,
finanéné¢ nejméné narocna a také k zivotnimu prostiedi nejSetrnéj$i oproti dalSim
vyuzivanym metodam. Kévové tieSn¢ jsou rovnomérné rozprostieny na zem, nejcastéji
na betonové podlahy, a po celou dobu suseni jsou v pravidelnych ¢asovych intervalech
prohrabovany a obraceny tak, aby na tfesné¢ dopadalo stejné mnozstvi slunecniho svitu,
mély pfiméfeny pfisun vzduchu a uschly vSechna kdvova zrna rovnomérné. Na noc jsou
treSné zakryta plachtou, aby nedoslo k jejich vlhnuti a tim nezacal proces fermentace.
Tato procedura suseni zrn trvéa az jeden mésic. Nékdy jsou vyuzivany mechanické susicky
pro urychleni procesu. Po dosazeni vhodného stupné vlhkosti, ktery je ptiblizné 11 °C,
dochazi k loupani slupek. Pti loupani se odd€luje od zrna svrchni vrstva, avSak jedna
tenka vrstva - pergamon na samotném zrnu stale zOstava. Pro sloupavani slupky se
obvykle pouziva loupaci stroj. Po loupani nasleduje tfidéni zeleného zrna. DéEli se podle

velikosti a vizualni kvality. Sucha oloupana zelena zrna jsou ulozena do pytlu, kde az dva
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meésice odpocivaji a poté jsou exportovany do celého svéta. Sucha metoda zpracovani se
pouziva prevazné na malych farmach u méné kvalitnich kév. Prostfednictvim suché
metody se do zrna béhem doby zpracovani dostavaji ze slupky a duziny rizné latky, které
vyrazné ovliviyji jeho kvalitu. Takto zpracovand zrna maji siln¢jsi a vyraznéjsi télo.

Vysledna kava jde intenzivné citit po sladké, medové az cokoladové chuti (Vesela, 2010).

e Polopromyté zpracovani (semi-washed)

Dalsi moznosti zpracovani kavovych téesni je polopromyta metoda (semi-washed),
kde castecné¢ dochazi k promyvani vSech tfesni. Béhem tohoto maceni jsou tfesné
rozttidéna na zralé a nezralé plody. Nasledn¢ jsou zrala zrna susena na slunci a v priabéhu
dne pravidelné¢ prohrabovana. N¢kdy k prohrabovani dochazi kazdych patnact minut,
protoze mokré zrna jsou velmi nachylnéd a mohla by zacit plesnivét. V obalové vrstveé zrna
a v duziné je velké mnozstvi cukri, které¢ postupné fermentuji a zrnu dodavaji jemnou
avsak vyraznou chut. N¢kdy se takto zpracovanym kavam tikéd medové, protoze kavové
zrno ma b&hem susSeni ¢as do sebe vstiebat pritomné cukry a finalni chut’ byva velmi
sladkd. Samotné suSeni probiha vétSinou na specidlnich ,,africkych lazkach®, které tvoti
prodySné tkaniny natazené na bambusech. Na noc, stejné¢ jako u suché metody
zpracovani, jsou kdvova zrna zakryvana pro jejich ochranu pied vnéjSimi nepiiznivymi

vlivy (Veseld 2010).

e Mokré zpracovani (fully-washed, wet-processed)

Tteti moznosti je mokré zpracovani (fully-washed, wet-processed). Mokré zpracovani
se pouziva pievazn€ na velkych kavovych farmach pro dosazeni velmi kvalitnich
kavovych zrn, které jsou typické svymi svézimi, ovocnymi, kvétinovymi a vice kyselymi
tony. Tato metoda zpracovani je velmi Setrnd k samotnym kévovych zrnlim, béhem
dlouhého procesu zpracovani se ziskavaji opravdu jen ty nejkvalitngjsi zelena zrna. Ale
Setrny pfistup uz neni vii€i Zivotnimu prostiedi. Pii této metod€ vznika velké mnozstvi
odpadu a to piedevsim znehodnocené vody, ktera je pouzita v prub&hu promyvani. Oproti
polopromyté metodé zde dochdzi k vodnimu promyti hned dvakrat. Béhem prvni vodni
lazn€ ve specidlnich nadrzich dochazi k selekci zralych a tézkych tfeSni od zelenych,
seschlych a jinak poskozenych tiesni, které nejsou vhodné pro dalsi zpracovani, protoze
by znehodnocovali findlni produkt. Soucasné s prvotnim tfidénim tfeSni dochézi

k odstranéni svrchni vrstvy slupky a ¢asti duziny. Tento proces prvniho promyti nastava
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do 24 hodin po sklizni z kett. To je dilezité z divodu, Ze slupka s duzinou se ptichytavaji
K zrnu a jejich oddéleni je pak mnohem naro¢néjsi a mohlo by dojit az k poskozeni zrna.
Oloupana zrna poté putuji do kvasnych nadrzi ke druhému omyti, kde u zrn probiha
proces fermentace. Diky tomuto procesu trvajiciho nékdy az 36 hodin jsou ziskavana
kavova zrna zcela Cistd a na dotek velmi drsnd. Takto o€isténych zrn je docileno pomoci
enzymd, které uvoliuji zbylou lepkavou vrstvu, a tato lepkava pergamenova slupka
(strukturou podobné medu) ztraci svoji lepkavou vlastnost a odlupuje se od zrna. Jedna
se o znacn¢ citlivy proces, protoze doba fermentace neni pevné stanovena. Je ovlivnéna
vnéjsimi vlivy, jako je okolni teplota, mnozstvi srazek, ale také mnozstvim zbylé duziny
a pergamenu nebo pritomnosti mikroorganismi v nadrzi. Proces nesmi byt prilis kratky,
jinak by se neoddé€lily veskeré vrstvy od zrna a naopak nesmi byt ani pfili§ dlouhy, jinak
by mohly tfe$n€ v nadrzi zacit hnit. Po ukonceni omyvani tieSni zlistanou jen zelena zrna
ucena pro suseni, kterd obsahuji asi 50 % vlhkosti. Na velkych farmach zrna susi
Vv susicich strojich horkym vzduchem nasledujicich ¢trnact dni. Druhou metodou suseni
je rozprostieni zrn na betonové podlahy, kde jsou béhem dne pravidelné prohrabovana
a obracena, aby neshnila. Stejné jako u suchého zpracovani i tato zrna se musi na noc
zakryvat, aby nedoSlo k jejich poniceni. Ve vysledku jsou ziskéna zelend velmi kvalitni
zrna, kterd se nechavaji na jeden az dva mésice odpocinout. Tento zplisob zpracovani se
vyuziva predevSim u zrn druhu arabica, kterd jsou sama od sebe fazena mezi
nejkvalitnéj$i zrna viibec. Soucasné se zelenymi zrny zlstane velké mnoZstvi znecisténé
a znehodnocené vody, kterou jiZ neni mozné opakované vyuzit. Na jeden kilogram zelené
kavy se spotiebuje az 150 litri vody a dal$i nemalé mnoZstvi vody je potieba pro
kazdodenni umyvani nadrzi pro novou varku kavovych tfesni. Ackoliv se jedna
0 nejdraz§i metodu zpracovani s nejvétSim poctem negativnich dopadd na okoli, je
nejcastéji vyuzivana. Divodem je zisk velmi kvalitnich kdvovych zrn urcenych pro

prodej (Vesela, 2010).

3.6 Tridéni a oSetieni kavovych zrn

Farmy, které exportuji kavova zrna, pred samotnym vyvozem kontroluji susend zrna,
zda neobsahuji nezadouci pi¥imési nebo poskozena a nevhodni kavova zrna. Cisténi
probiha ru¢nim zpisobem nebo je pouzito strojni zafizeni, které je vykonng&jsi, ale ne pro

vSechny farmy finan¢né dostupné.
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Ttidéni zelenych kédvovych zrn probiha v nékolika stupnich. Nejprve se tfidi podle
velikosti, nasleduje déleni podle hustoty. Velikost kavovych zrn se vyjadiuje na stupnici
od 10 do 20. V nékterych produk¢nich oblastech se pouzivaji lokalni stupnice pro
hodnoceni velikosti kdvovnikovych zrn. Vzdy se vSak jedna o tfidéni, kde jsou vyuzivana
specidlni prosévaci sita s potfebnymi rozméry ok, kterymi propadéavaji zrna potiebnych
parametri. Negativnim jevem pfi tomto procesu je fakt, ze se zrna rozttidi pouze podle
velikosti nikoliv v§ak podle hmotnosti. To zapficini, Ze ve finalnim vyrobku se mohou
op¢t objevit zrna poskozena. Kvalita kdvovnikovych zrn je tedy dana jejich fyzickymi
vlastnosti, kdy se mezi odborniky roznesl nazor, ze z velkych a tézkych zrn je
vyprodukovana kvalitnéjsi kava. Proto rozmérové vétsi perlova zrna a tzv. sloni zrna
(obfi) maragogipe nejsou brana jako kazova, ale pravé naopak jsou proddvana za
neadekvatné vyssi cenu (Augustin, 2016).

Kvalita kivovnikovych zrm je hodnocena podle celé fady dalsich kritérii. Casto jsou
stupnice rozd€leny na zakladé nadmotské vysky, kde byla zrna vypéstovana, podle
odridy kéavovnikli a metod zpracovani. NejcastéjSim zpiisobem klasifikace zrn je
hodnocena podle oblastnich - lokalnich kritérii. U vSech kavovnikovych zrn pted jejich
zabalenim do pytlt a odloZzenim do skladl pro odpocivaji, dochazi k findlnimu tfidéni.
Toto tfidéni je povétSinou provadéno rucné, protoze lidské oko je doposud nejpiesnéjSim
tfidicim mechanismem. AvSak na nékterych vybranych farmach k tomuto tfidéni dochazi
za pomoci modernich tfidicich strojii, které pracuji na principu vyuZzivani svétla
arozpoznavani barev. Vyselektuji se kvalitni a nekazova kavovnikovd zrna od
poskozenych, hnijicich nebo chybné fermentovanych zrn, ktera jsou ur¢ena na prodej pro
mén¢ kvalitni kavy. Findlni Gpravou je ru¢ni nebo strojové lesténi zrn. Tento proces
odstrani stfibrnou blanku z povrchu zrna, kterd po celém pribehu zpracovani na povrchu
zustava. Neni vSak doposud doloZeno zlepSeni kvality vysledné kavy pfi aplikovani
lesténi kavovych zrn, proto jeho hlavnim divodem, proC se zrna lesti, zistava jemnéjsi
povrch a leskly vzhled, které kavovému zrnu dodavaji lepSi estetické hledisko
s namodralym odstinem zrna. Kavova zrna se pro svij pfitazlivéjsi vzhled 1épe prodavaji.
VétSina informaci obsazenych v této kapitole byla ziskdna v publikaci od Augustina
(2016). Tridéni zralych kavovych tiesni a jiz zpracovanych kavovych zrn je vidét na

obrazku 3.

26



Zdroj: kavovelisty.cz, 2016

3.7 Baleni a transport kavovych zrn

Kavové zrno je pred zabalenim zhodnoceno odborniky, ktefi si z vybranych zrn
ptipravi kavu. Horkou vodou si zaliji pomleta kdvova zrna. Nasledné hodnoti vzhled,
vlni, strukturu a ptfedev§im chut vysledné kavy. Pokud odpovidd pozadovanému
standardu, pak je baleno do tradi¢nich jutovych nebo sisalovych pytll a ur€eno pro
transport. Moderni moznosti pro baleni kavovych zrn je vakuovani do plastu. Standardni
pytel zelené neuprazené kavy je nazyvan zok, ktery odpovida hmotnosti 60 kg.
Vyjimecné se pouzivaji i jiné hmotnosti kategorie. V Mexiku a Peru se kdvova zrna bali
do 69kilovych pytll, pro Kolumbii a Bolivii jsou typické 70kilové pytle a v Australii se
obchoduje i s20kilovymi pytli. Men$i rozméry pytli jsou vhodnéjsi pro castéjsi
manipulaci. AvSak Ize se setkat 1 S nebalenou podobou kédvovnikovych zrn na svétovych
obchodnich trzich. Kéavovnikova odrida Jamajka Blue Mountain je tradi¢né
transportovana mimo jiné 1 v péti kilovych dievénych sudech

(PICCOLONEEXISTUJE.CZ, 2017c).

3.8 Prazeni kavovych zelenych zrn

Kéva je znama a také konzumovéana pro jeji silné charakteristické aroma, kterého se
docileno pravé procesem prazeni. Jedna se o jeden komplexni proces, ktery zahrnuje
mnoho dil¢ich Cinnosti jako je dovoz zelené kavy, CiSténi, tfidéni, vazeni, transport,
skladovani, samotné prazeni, chlazeni, lesténi a baleni (Mastronardi, 2014). Zptsoby
prazeni se vyviji od roku 1700, kdy zacalo kultivované prazeni. Z pocatku se
kavovnikova zrna palila na otevieném ohni, pozdéji bylo vyuzivano Zeleznych panvi
a dnes se bézné setkdvame s poloautomatickymi prazickami, které jsou diky modernim

technologiim a neustalému vyvoji stale presnéjsi a také samostatnéjsi (Augustin, 2016).
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Stale vSak nezastupitelnou roli v procesu prazeni hraje lidsky faktor. Prazeni je
jednu z nejkriti¢téjSich fazi zpracovani kavovnikovych zrn. Prazi¢ neboli coffee roaster
nese odpovédnost za celou varku, ktera je v procesu prazeni. Pii neodborném prazeni
muze byt i ta nejlepsi vyberova kava znehodnocena i dokonce zcela znicena. Soucasné
vSak plati, ze schopny prazi¢ dokaze z podprimérnych zelenych zrn ziskat ptijatelnou
kvalitu kavy. Ve zalezi na zru¢nosti, kvalitdich, mnoholetych zkusenostech prazice a také
metodé¢, jakou jsou prazend kadvova zrna ziskdvana. V Evrop¢€ jsou pfevazné vyuzivany
prazirny se specidlnim rotujicim bubnem, ktery se béhem procesu prazeni otaci, a dochazi
tak k rovhomérnému prazeni vSech zrn. Po ukonéeni potiebné doby jsou kavova zrna
okamzité chlazena, zabalena do oznacenych zokii a odloZena k odpocivani (Augustin,
2016). Chlazeni je velmi dilezity bod procesu prazeni. Existuji dvé metody
chlazeni - chlazeni vzduchem a chlazeni vodou. Kazda z téchto dvou metod ma své
prednosti a samoziejmé i negativni vlastnosti. Cast&ji se vyuziva chlazeni vzduchem
kviili niz8im finan¢nim ndkladtim, ale také pro Setrn¢jSi zachazeni se zrny (Mastronardi,
2014).

Moderni prazici stroje jsou stale vice automatizovany a lidska ¢innost je omezena, ale
stale nenahraditelna. Kazda SarZe zelen¢ho zrna, kterd pochazi z jiného druhu kdvovniku,
byla upravena odliSnym zptisobem zpracovani a byla vypéstovana v odlisné geografické
oblasti neZ ostatni, potiebuje jinou pro sebe vhodnou teplotu a délku praZeni. Pted
samotnych zapoCetim procesu prazeni hlavni varky kavovnikovych zrn, prazi¢ provede
zkuSebni test. Uprazi se malé mnoZstvi danych zelenych zrn na malém pfiru¢nim praZzici.
Tti vysledné vzorky uprazené pii jiné teploté a délce prazeni (light city roast, city plus
roast, full city roast) jsou nasledn¢ senzoricky hodnoceny a vybere se ten nejlepsi, podle
kterého se uprazi celd Sarze. Prazeni kdvovnikovych zrn ma ptimy vliv na vyslednou
chut’, aroma a vlni pfipravené kavy. Tento velmi citlivy proces musi byt proveden
s maximalni pfesnosti a dokonalosti. Pokud by bylo pouzito ptili§ vysoké teploty, doslo
by Kk tzv. poceni zrna. Tuky, které se nachazi uvniti zrna, by se pfilis rychle dostaly na
a mél by negativni dopad na jakost vysledné kavy. Naopak pii pomalém prazeni s nizkou
teplotou se nedokonalych zpiisobem prazi prednostn€ pouze vnitini ¢ast zrna. Nasledkem
je nenaplnéni potenciondlnich vlastnosti kdvovych zrn a jejich vysledny mok neni

plnohodnotny (Augustin, 2016).
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3.8.1 Klasifikace procesu praZeni a prazenych zrn

Kapitola vénovand procesu prazeni a klasifikaci prazenych kavovych zrn je
zpracovana na zaklad¢ publikace od Augustina (2016). Prazeni je slozity a soucasné
velmi rozmanity proces, u kterého se rozliSuji stupné a hloubka samotného prazeni.
Danym faktem je, ze pii stejném stupni prazeni nedocilime nikdy stejné chuti a to ani
u stejného druhu kavy. Kazda Sarze kdvovnikovych zrn, kterd ptijde do prazirny je
jedinecna a nezameénitelna. Je nutné brat velky zietel a pozornost na spravné urceni
idedlniho teplotniho stupné pro jednotlivé davky kévovnikovych zrn, které ptijdou do
praziciho bubnu. Ve svété se setkavame se zékladni klasifikaci jednotlivych stupit
prazeni kdvovnikovych zrn, se kterymi koresponduji dané charakteristiky a vlastnosti
pfipravené kavy z téchto zrn. Zékladni klasifikace prazeni kdvovnikovych zrn, kterou

uvadi Augustin ve své knize z roku 2016, je:

e svétlé prazeni — typické svoji vyraznou kyselou chuti,
e stfedni prazeni — charakteristické sladkymi a ¢okoladovymi tony,
e tmavé praZzeni — S podtrhujici hotkou ptichuti.

Tmavé prazeni se pouZziva prevazné pro kavova zrna uréena na piipravu espressa,
naproti tomu svétlé prazeni je tradi¢né€ vénovano pro ptipravu filtrovanych kav. Ale zddna
z ptiprav neni nijak striktné stanovena a prazi¢ mize podle vlastnich zkuSenosti
a moznosti uprazit kdvovnikova zrna na takovy stupen, ktery podle sebe uzna za vhodny.
Pro dokonale upraZena zrna musi byt prazi¢ velmi zru¢ny, vzdélany v oboru, proSkoleny
a béhem procesu prazeni vyuziva jak svych znalosti, tak se odkazuje na sviyj zrak, ¢ich
I zvuk. Béhem prazeni dochazi k tzv. crackiim, kdy se zrno zbavuje vlhkosti, za¢ina
schnout a praskat. Po dodrZeni vSech potfebnych instrukci a pozadovanych parametri je
odménou dobie uprazené kavové zrno. V ptiloze 2 je zobrazené tfidéni kavovych zrn do
Sestnacti kategorii podle stupné prazeni. Procesem praZeni se v kaveé uvoliuji dvé jeji
dominantni vlastnosti a to kyselost a hoikost. Cim je kava vice uprazend, tim vice je
potlacena kyselost a vystupuje hotka chut (COFFEEDREAM.CZ). Jak uvadi Augustin
(2016) ve své knize obchodnici hodnoti kvalitu prazeni a klasifikuji vysledna prazena
kavova zrna do péti kategorii:

e fine roast jemné prazeni,

e good to fine roast dobré¢ az stiedni praZent,

e good roast dobré prazeni,
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e fair roast uspokojivé prazeni,

e poor roast Spatné prazeni.

3.9 Kavovy sortiment

Kévova zrna jako obchodovatelnda komodita piedstavuji vyznamny podil
celosvétového trhu. V celosvétovém métitku se roéné vyprodukuje okolo péti milionti tun
kavovych zrn. Asi 98% podil této produkce je urCen ke sméné na trhu. Farmati na
kavovych plantazich ¢asto ani neochutnali kdvu z jejich vlastnich kavovnikovych zrn.
Trh s kavou je rozdélen podle kvality kavovych zrn. Na trhu se obchoduje s komoditni
a vybérovou kavou (PICCOLONEEXISTUJE.CZ, 2017b).

e Komoditni kava

Trh skavou je z96 % tvofen obchodem s komoditni kavou, kterého se ucastni
predevsim  velké nadnarodni  spolecnosti.  Pfednimi  spole¢nostmi  podle
Piccoloneexistuje.cz (2017b) na ¢eském trhu, které se zaméfuji na skupovani komoditni
kavy, jsou:

e Mondeléz International znacky kav: Carte Noire, Dadak, Jacobs, Maxwell house,

Tassimo,

e Nestlé znacky kav: Nescafé, Nespresso, Dallmayer, Dolce Gusto, Movenpick,

e Sara Lee znacky kav: Douwe Egberts,

e Maxingvest AG znacky kav: Tchibo, Jihlavanka, Davidoff Café, Eduscho,

e Procter & Gamble.

Komoditni kdva se vyznacuje primérnou kvalitou, cenou a piihodnym staiim kavy.
Vétsinou se komoditni kdva vyskytuje v podobé kdvoveé smési, kde jsou v uréitém pomeru
zastoupena kavovnikova zrna arabiky a robusty. Poméry téchto dvou druhti kdvovnikt se
pohybuji od 100/0 az po 0/100. V ptipadé ¢isté robusty, proddvané pod obchodnim
nazvem Standard smés, se jedna o velmi nekvalitni kdvovnikovéa zrna. Velké spolecnosti,
které se vénuji obchodu skavou, se nesnazi zkévovnikovych plantdzi ziskat
komoditni kava. Proto i mnozstvi informaci o takovéto kave, které¢ je dostupné pro
konzumenty, je velmi omezené. Ve vétsing ptipadl se dozvi pouze zemi puvodu, ale
nékdy ani to neni uvedeno (PICCOLONEEXISTUIJE.CZ, 2017b).

30



Komoditni zelend kdvovnikova zrna jsou odebirdna i lokalnimi a malymi rodinnymi
prazirnami, které jsou na rozdil od velkych nadnéarodnich spolec¢nosti schopné dolozit
oblast, kde byla kavovnikova zrna vypéstovana, a predevsim podat presné datum prazeni.
Tento udaj je dulezity pro zjisténi Cerstvosti kavy, protoze kéva by se méla zpracovat
pfiblizné do dvou mésict od data jejiho prazeni. Dalsi informaci, kterd miize byt pfinosna
pro finalniho spottebitele a vyskytuje se na komoditnich kavach, je oznaceni kvality podle

oblasti, kde byla kava vyprodukovana (PICCOLONEEXISTUJE.CZ, 2017b).

e Vybérova kava

Objem vybérové kavy na celosvétovém trhu s kavou je zastoupen asi 4 %. Doposud
nebyla standardizovdna zadna konkrétni a celosvétové platna definice, kterd by
popisovala a vymezovala vyznam vybérové kavy. Producenti i obchodnici se v§ak shoduji
v nékterych parametrech, které takto oznacend kdva musi spliiovat, aby u ni mohl byt
pouzivan piivlastek vybérova. Jedna se o informace, které nam blize popisuji konkrétni
kavovnikova zrna, ze kterych se piipravi vysledna kdva (PICCOLONEEXISTUJE.CZ,
2017d).

Dle Piccoloneexistuje.cz (2017d) informace, které blize specifikuji konkrétni
vybérovou kavu, jsou:

e zemé, oblast ¢i konkrétni plantaz, kde byla kavovnikova zrna vypéstovana,

e konkrétni odrida kavovniku,

e metoda zpracovani,

e jméno zpracovatele,

e datum a ¢islo sklizné,

e datum pfijeti do prazirny,

e datum praZeni.

K t¢émto informaénich Udajim o kaveé se pii vybérové kavé klade diraz na
senzorickou kvalitu, kterd nemusi vzdy pfesné korespondovat se standardy dané lokality
péstovani. Kavovnikova zrna jsou pro senzorické hodnoceni pomleta a zalita horkou
vodou. Takto pfipravena kava je posuzovana a hodnocena na stupnici od 0 do 100 bodt.
Jedna z celosvétove nejuznavanéjsich metod hodnoceni kvality kavy je hodnotici systém
Cup of Excellence. Rozpoznévaji se aromatické a chutové kvality kavy. Pii degustaci,
kterd slouzi pro provadéni hodnoceni, jsou bodové znamkovany aroma, chut, télo,

dochut’, lahodnost, vyvazenost, Cistota Salku, jednotnost a celkovy dojem. Pfi dosazeni
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minimalné 80 bodl je mozné kadvu oznacit za vybérovou. Dle stanov americké asociace
Specialty Coffee Association of America (SCAA) je tato vybérova kava dale bodové
rozdélena na: very good (80 — 84 bodu), excellent (85 — 89 bodil) a outstanding coffee
(90 — 100 bodi). Komoditni kavy se v dobové stupnici pohybuji mezi 50 — 79 body,
nékdy se mulzeme setkat svelmi levnou kéavou, ktera je nabizena predevSim
Vv supermarketech, tato kava nedosahuje asi 40 bodt a je oznacovana jako nekvalitni (off
grade) a je uréena na vyrobu instantnich kav (KAVOVELISTY.CZ, 2014d). Degustace

kavy, ktera se provadi pro jeji hodnoceni, se oficidln€ nazyvana ,,cupping®.

e Kavoviny

Kévoviny jsou vyrobky, které jsou ziskavany stejné¢ jako kava prazenim nebo
odvarem ruznych ¢asti rostlin. Pro vyrobu kévovin vSak neni pouZzito ani jediného
kavovnikového zrna, a proto se jedna pouze o imitaci kavovych napoji. Snahou kavovin
je napodobit kavovou chut’, viini i zbarveni. Jedna se vSak o produkty, které neobsahuji
kofein a jiné vyznamné latky typické pro kdvové napoje. Nejbeznéjsimi surovinami pro
ptipravu kavovin jsou obiloviny (jeCmen, pSenice, Zito, Spalda), ¢ekanka, cukrova fepa,
s0ja a mandle. Jedna se o samostatné produkty, které nejsou dil¢i slozkou kavového trhu
(Augustin, 2003). Kavoviny jsou rozdéleny dle pouzité suroviny do nékolika kategorii:
kavovinové pfisady, kavovinové nahrazky, sladové kavoviny a kavovinové smési.
VSechny kavoviny, ziskané z rliznych surovin a za pomoci tradi¢nich nebo modernich
technologii, zaujimaji vyznamné misto ve svétové spotieb€. Jsou uzivany predevsim
z medicinskych, ekonomickych a ndbozenskych diivodt. Jsou vhodnou alternativou kavy
pro absenci kofeinu. Diky vyuziti levnéj$i suroviny nez je kévovnikové zrno maji
I hospodaisky vyznam. Jedna se o plnohodnotné potravinaiské produkty, které jsou

bohaté na riizné obsahové latky a ziviny (Augustin, 2016).

3.10 Péstebni oblasti svéta

Augustin (2016) ve své knize rozdéluje kavovnikovad zrna podle geografického
puvodu do ¢tyt zakladnich skupin:
e kavovnikova zrna ze Stfedni, Jizni Ameriky a Mexika, ktera jsou znama svoji
chut'ovou rozmanitosti a leh¢im télem,
e zrna z oblasti Indonésie s vyraznymi a bohatymi chutémi, kterd se vyznacuji
t€zS$im télem,
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e zrna pochazejici z africkych a arabskych oblasti jsou typickd svymi silnymi
a intenzivnimi chut'ovymi vlastnostmi,
e ostatni kavovnikova zrna, kterd nespadaji ani do jedné z vySe zminénych skupin.

Jedna se o zrna naptiklad z Havajskych ostrovli nebo Galapag.

Celosvétova produkce kavovnikovych zrn je soustiedéna do vice nez Sedesati statt
svéta. Celosvétova produkce kavovnikovych zrn dosahla 151 624 tisich 60kg zoku
v hospodarském roce 2015/16. V ¢asovém horizontu deseti let dochéazi k neustalému

nartistu vyprodukovanych zrn soub&zné s rostouci poptavkou po kavé (ICO.ORG, 2017).

L - S - Ouciic: Deutscter Kafire-Yertand, Hambory =
B 100 % Robusto BB 100 % Arobica B 100 % Robusto & Arot
Obrazek 4: Kavovy pas péstitelskych zemi

Zdroj: gills.cz, 2017

Na obrazku 4 je vidét kdvovy pas s barevné odliSenymi staty podle preferovaného
druhu kévy, ktery se tam péestuje. Zelena barva znac¢i zemé¢, kde se pestuje pouze arabica
(Mexiko, Kolumbie, Ekvador, Peru, Etiopie, Kefia...). Cervena pole na mapé znadi mista,
kde probiha péstovani robusty (Pobiezi slonoviny, Sierra Leone, Thajsko, Vietnam...)
a zluté vyznacené lokality jsou ty, kde se lze na kavovych plantazich setkat s arabikou
I robustou (Brazilie, Rwanda, Uganda, Indie aj.) (GILLS.CZ).

K nejvétsim producentim kavovnikovych zrn dnes patii staty Jizni Ameriky
s celkovou produkci 74 420 tisic 60kg zoka za rok 2016. Této vysoké produkce je
dosaZzeno piedev§im vysokou produkci v Brazilii, Kolumbii a Ekvadoru. Vyznamnym
producentem je také Asie a Ocednie s ro¢ni produkci zrn 43 110 tisic 60kg Zoku, kde

témer Sedesat procent této produkce je vyprodukovéano pouze ve Vietnamu. Vietnam
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spole¢n¢ s Indonésii a Indii predstavuji necelych 95 % z tamni celkové produkce
kavovych zrn. V oblasti Stitedni Ameriky a Mexika bylo vyprodukovano 17 740 tisic
60kg zoku. Nejvétsi podil na této produkci ma Honduras, Guatemala, Mexiko
aNikaragua. Cerny kontinent Afrika zabira 10,8 % zcelosvétové produkce
kavovnikovych zrn. Tamni produkce dosahuje 16 353 tisic 60kg zokt. K nejvetsim

péstiteliim patii Etiopie, Uganda a Pobtezi slonoviny (ICO.ORG, 2017).

3.10.1 Kavovnikové oblasti Stiedni a JiZzni Ameriky a Mexika

e Brazilie

Ackoliv za pravlast kdvovnikil je povazovan africky kontinent, americké staty se staly
dominantnimi producenty a vyvozci kdvovnikovych zrn do celého svéta. Brazilie je se
svymi zhruba 50 000 000 zoky (60kg pytel) svétovym producentem cislo jedna za
hospodaisky rok 2015/16. A jeji produkce kazdorocné stoupd. Takto masivni produkce
kavy je jednim z diivodii pro¢ se brazilskd ekonomika fadi na sedmé misto ve svéte.
Pfednimi odbérateli brazilské kavy jsou USA, Némecko, Italie a Japonsko
(KAVOVELISTY.CZ, 2014a).

Brazilie je rozdélena na pét krajl, kde kazdy poskytuje jiné podminky pro péstovani
kavy. Kraje jsou c¢lenény dle geografické polohy na severni, severovychodni, stiedni
zapad, jiZzni a jihovychodni. Nejvytfibené;jsi kava pochazi z jihovychodniho kraje, kde se
nachdzi vyznamné kavovnikové regiony jako Minas Gerais, Parand nebo Sao Paulo.
Posledni jmenovany region je historickym centrem kavové produkce, ktery skyta jedny
z nejvhodngjSich podminek pro péstovani kavy arabica 1 vybérové kavy
(BSCA.COM.BR).

Pé&stovani kavy ma v Brazilii dlouholetou tradici. Je odhadovéno, Ze 1 dnes je
vV kdvovém primyslu zaméstndno pfes osm milionti lidi. Pfedev§im se jedna o tamni
obyvatele, protoze zahrani¢ni pracovni sila je finanéné naroc¢na. AvSak v prub¢hu
19. stoleti, kdy export kavy predcil brazilsky export cukrové titiny, byl nedostatek
pracovni sily v kdvovém primyslu znatelny a alespon bohati farmaii zacali zaméstnavat
evropské imigranty. Rozmach kavového primyslu mél vyznamny dopad na ekonomiku
a socialni politiku statu, kdy nastal velky rozvoj jizni ¢asti Brazilie a severni ¢ast, ktera
se stale soustfedila na péstovani cukrové titiny, se postupné dostavala do upadku. Na
pocatku 20. stoleti produkce brazilské kavy predstavovalo témét 80 % veskeré svétove

produkce, kdy jeji hlavni odbératel bylo USA. Zlom nastal v roce 1929 pii Velké
34



hospodaiské krizi, ktera produkci a export vyznamné negativné zasahla. Ve 21. stoleti ma
Brazilie opét velmi silné postaveni na trhu s kavou, kterému napomaha tamni politika,
ktery reguluje zahrani¢ni obchod s kdavou. Vyrazné zmény na kavovém trhu v Brazilii
vnesl zakonem stanoveny zakaz dovozu zelenych zrn do zemé, ktery zodpovida za
pomérné vysoky podil produkce, ktera je urcena pro domaci spottebu. V Brazilii také
existuje narodni fond Funcafé zamétujici se na vyzkum a produkci kavy, diky kterému je
nejen mapovana kavova produkce v zemi, ale také dochazi k védeckym pokusim
a vyzkumiim. Brazilské produkce predstavuje velky podil celosvétové produkcee, a proto
neni divu, ze zna¢na ¢ast kavovnikovych plantdzi produkuje zrna nizké kvality. AvSak
Vv posledni dobé dochazi ke zlepSeni této situace a nachazi se farmari, ktefi se vénuji
pestovani vybérové kavy, kterd ma jednak lepsi chutové vlastnosti, ale také cely proces

od péstovani po zpracovani je Setrnéj$i k zivotnimu prostiedi (Molc¢an, 2016).

e Kolumbie

Kolumbie se fadi mezi nejveétsi producenty kavy na svété. Se 14 009 tisici zoky kavy
vyprodukovanych za hospodaisky rok 2015/16 se fadi na teti misto ve svétovém zebticku
nejvetSich producentd. Kolumbie jiz dlouhou dobu spada mezi tradi¢ni producenty kavy.
Zacatky péstovani kavy se mapuji k pocatkim 19. stoleti.

Kolumbijska kava je Casto oznaCovana za jednu z nejkvalitnéjSich kav na svété.
Ptfevazné se na tamnich plantazich péstuji odridy arabica, pro které se tam nachazi ideélni
klimatické a piidni podminky. Cela zemé je lenéna pohoiim Andy a rozdélena tak do tii
paralelnich koridort, kde kazdy nabizi jedine¢né podminky s velmi bohatou biologickou
rozmanitosti pro péstovani vyborné kavy (EQUALEXCHANGE.COOP).

Narodni federace péstitelll kavy (FNC) zastupuje vice nez 560 000 kolumbijskych
péstitelt kavy. FNC stale pracuje na vylepSovani strategického planu 2015 — 2020, ktery
byl schvéalen na Kolumbijském kongresu péstitelt kavy. Tento strategicky plan si bere za
cil zaméfit se na moderni, konkurenceschopny a udrzitelny sektor kéavy, protoze
odlesinovani na ukor kéavovych plantdzi a plidni eroze jsou vyznamnymi

environmentalnimi problémy (CAFEDECOLOMBIA.COM, 2015).
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3.10.2 Kavovnikova oblast Indonésie a blizkych stati

e Indonésie

Indonésie je izemim, které je velmi riznorodé. Je tvofeno vice nez 17 000 ostrovy,
kde se fauna i flora vyskytuje v neopakovatelnych podobach. Tyto rozdily jsou patrné
| pfi péstovani kavy. Kazdy ostrov ma jedine¢né klimatické a ptidni podminky vhodné
pro jiné druhy kdvovnika. Vyskytuje se zde proto nékolik odlisnych péstebnich regiont.
Sumatra, jako Sesty nejveétsi ostrov svéta, je také plosné€ nejvétsi lokalitou pestovani kavy
v Indonésii. Kava pochazejici pravé ze Sumatry je povazovana za nejznaméjsi
indonéskou kdvu. Na rozlehlych plantazich, ale i na malych plantazich indonéskych rodin
se pestuje predevsim robusta, kterd nevynikd vysokou kvalitou. Rozlohou mensi ostrov
Java je naopak znam jako nejstarsi lokalitou, kde se péstuje kava v Indonésii. Jedna se
predevsim o kavu typu arabica ve vybérové kvalité. Tamni producenti jsou si védomi
skute¢nosti, ze pokud chtéji dostat svoji kdvu na zahrani¢ni trh, musi vyniknout kvalitou
produkované kavy. Na vysokou kvalitu péstované kavy je zde kladen v posledni dobé¢
velky dtraz. Naptiklad Indonéské centrum pro vyzkum kavy a kakaa (ICCRI) napoméha
pro zvySeni kvality kédvy organizovanim soutézi a podporou studii a vyzkumu na
plantaZzich. PredevS§im turisticky velmi znamy ostrov Bali, ktery podobné jako ostrov
Java, nepfedstavuje velkého producenta indonéské kavy. Proto se snazi zaujmout svétovy
trh kvalitni a jedine¢nou kvalitou vyprodukované kavy. Z ostrova Bali tak pochézi jedny
Z nejlepsich, rucné zpracovanych kav sovocnymi tony. VéEtSina kavy, kterd je
vypéstovana a nasledné zpracovéna v riiznych kavovych regionech Indonésie, putuje do
Medanu. Medan je ustfednim pfistavnim méstem na Sumatfe, kterym projde vétSina

indonéské kavy urcena na export (Molcan, 2015c¢).

e Vietnam

Produkce vietnamské kavy se v hospodatském roce 2015/16 vySplhala aZ na témét
29 000 000 Sedesatikilovych pytld. Timto vyprodukovanym mnoZstvim kévy se udrzuje
Vietnam na druhém misté ve svéte. Pouze Brazilie pfedc¢i celkovou produkci Vietnamu
a to zhruba o 20 miliond Zokt. Jednd se o vyznamny rozdil v objemu, ale také zdsadni
rozdil je v druhu péstované kavy. Brazilie je zaméfena na péstovani kavy arabica, kde jeji
podil oproti jinym druhym ¢ini 80 %. KdeZto péstovani vietnamské kavy je az z 98 %

koncentrovano na robustu (ICO.ORG, 2017).
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Vietnamska kava je oznaCovana za levny, nekvalitni a vSudyptitomny napoj. Vétsina
kavy robusta, ktera je dostupnd na svétovém trhu, je vypéstovdna v trodném pasu
centralni vysoc¢iny pravé ve Vietnamu. Tam se nachézi pét provincii, které disponuji
vhodnymi klimatickymi podminkami pro péstovani pravé robusty. Dak Lak, Dak Nong,
Ga Lai, Kon Tom a Lam Dong jsou provincie, ze kterych se do celého svéta dostavaji
nekvalitni kdvovnikova zrna. Hlavnimi problémy, proc je vietnamska kava tak nekvalitni,
je Spatna technika péstovani, nadmérné uzivani umélych hnojiv a pesticidi, nadmérné
zavlazovani a prakticky nulovy zdjem o udrzitelny rozvoj a zlepSeni stavu zivotniho
prostiedi. OvSem spousta mezinarodnich spolecnosti se snazi této nekvalitni produkce
vyuzit a odkupuji ji ve velkém pro rostouci svétovy trh s instantni kdvou a jako ptidavnou
odridu do kdvovych smési. Pfednimi spole¢nostmi, které odkupuji vietnamskou kavu,
jsou Nestlé, Volcafe, Costa Coffee a Olam. Celému vietnamskému kavovému trhu
nepomahd ani vladni nafizeni, které zakazuje piimy kontakt mezi zahrani¢nimi kupci
a farmari. Dasledkem toho je fakt, ze komoditni vertikala vietnamské kavy je zahlcena
nckolika meziclanky, ze je prakticky nemozné dohledat ptesny ptivod kédvového zrna
(Molc¢an, 2017).

Nejveétsi rozmach produkce vietnamské kavy nastal po konci valky roku 1975, kdy se
Vietnam dostal do ekonomickych probléml a péstovani kavy bylo ohrozeno mnoha
sktidci a chorobami. Ale diky reformé Do moi, ktera je nékdy pfirovnavana k politice
»otevienych dveti®, doslo k liberalizaci hospodafstvi. Soucasné se zavedenim novych
odolnych odrad kavovnikt vici Skiidetim a pleveltim se zacala zvySovat produkce tamni
kavy. Odhadem je dnes vkavovém trhu zaméstndno okolo 2,6 milionu lidi
(KAVOVELISTY.CZ, 2014b).

Avsak v okoli mésta Dalat se v posledni dobé objevuji plantaze, kde jsou vysazené
kavovniky odridy arabica, naptiklad Typica ¢i Bourbon. Je zde presvédceni, ze v této
oblasti, kde je idedlni nadmotska vyska a klimatické podminky pro péstovani zeleniny,
ovoce a kvétin, je mozné péstovat kvalitni vybérovou kavu pro domaci i zahrani¢ni

obchod (Mol¢an, 2017).

3.10.3 Kavovnikova oblast africkych a arabskych zemi

e Etiopie

Etiopie je povazovana za pravlast kavovniku, kde se vyskytovala volné v pfirode¢.
Kava z Etiopie je povazovéana za jednu z nejlepSich na svété. Chut’ kavy pochazejici
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z Etiopie ma tony po citrusech, kandovaném ovoci i tropickém ovoci. Nejlepsi kavy
zpracované mokrou metodou maji nejCistsi télo, jemnou vini a vyraznou chut
(Hoffmann, 2014).

Etiopska kava se da rozdé¢lit do tii skupin, podle metody jejich péstovani. Jednou
skupinou je ,,Forest coffee. Ta pochazi z divoce péstované kavy, ktera se nachazi
pfedevsim na jihozdpadé zemé. Produkce téchto kdvovniki je nizkd v porovnani s cilené
péstovanymi rostlinami. Skupinou, ktera zaobira nejvétsi objem produkce kavy v Etiopii,
je ,,Garden coffee.“ Tyto kavovniky jsou péstovany v blizkosti domécich obydli. Casto je
vyuzivano umeélého zastinéni a obCas dochazi k pouzivani umélych hnojiv. Nejvétsiho
mnozstvi umélych hnojiv je vSak pouzivéano u tieti skupiny kavy a to “Plantation coffee.*
Tato kdva je péstovana intenzivné na velkych plantaZich, kde se vyuziva profezavani
stromt i mul¢ovani pudy (Hoffmann, 2014).

Péstovani kavy v Etiopii je zaméteno predevsim na kvalitni stranku produkce oproti
kvantitativni slozce. Péstovani je cilené na odridu arabica, které se v tamnich
podminkach jedine¢né¢ dafi. A to i pies to, Ze patii mezi pét nejvétsich producentii kavy
na svété. V hospodaiském roce 2015/16 vyprodukovala 6 714 tisic zokl kavy. Export
kavy do zahrani¢i predstavuje vyznamnou cCast pifjmt tamniho obyvatelstva

I nenahraditelny piinos pro statni ekonomiku (ICO.ORG).

e Rwanda

Rwanda nepatii svym objemem k nejvétsim producentim kavy na svété. Ackoliv
rozloha zemé ¢&ini pouze 26 338 km?, patii ji devaté misto na svété v produkci druhu
arabica. Kava patii ke stéZejnim pfirodnim komoditdm, které se zde péstuji a exportuji.
Kéva je tfeti nejvyvazenéjSi surovinou z Rwandy. Stézejnimi obchodnimi partnery
rwandskych péstitelti jsou Japonsko a Jizni Korea (Molcan, 2015b).

VeétSina kavovnikll nachazejicich se ve Ctyfech nejzndméjsSich kavovych regionech
Rwandy jsou domovem piedevsim kavy arabica a vysledna zrna jsou ziskavana
predevsim mokrou metodou zpracovani. Regiony jsou rozdéleny zemépisnou polohou na:
Zapadni, Jizni, Vychodni a Severni provincii. Nejkvalitn€j$i kdva pochazi ze Zapadni
provincie z oblasti pobliz jezera Kivu. Kvalitni kdva pochazi také z Jizni provincie, kde
vys$8i nadmotské vySka a pozvolné dozravani kavovnikovych tfe$ni dodava finalni kave

kvétnatou a citrusovou chut’ (Moléan, 2015Db).
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3.11 Svétovy obchod s kavou

Svétovy trh s kdvou je fizen Mezinarodni organizaci pro kavu — The International
Coffee Organization (ICO). ICO sdruzuje exportni i importni zemé& pro feSeni problémt,
kterym svétovy kavovy primysl &eli, prostiednictvim mezinarodni spoluprace. Clenstvi
ICO sdruzuje 98 % svétovych producentit kavy a 83 % svétovych spotiebitelti kavy.
Snahou ICO je zlepSeni zivotni urovné péstitelti kavy v rozvojovych zemich, zajisténi
dostate¢ného mnozstvi kavy a prispet ke zlepSeni jeji kvality. Nedilnou soucésti vize ICO
je dlouhodobé¢ udrzitelné hospodatstvi v kavovych oblastech svéta (ICO.ORG).

Kava je svétove extrémné silnou komoditou. Jedna o druhou nejvice obchodovatelnou
komoditu hned po ropé. V USA je kava dokonce nejastéjsi dovaZzenou komoditou.
Kavovy primysl je opravdu rozsahly svétovy komoditni fetézec, ktery zahrnuje vyrobce,
zprostiedkovatele, vyvozce, dovozce, prazirny a maloobchodniky a az nasledné se
dostane k finalnim zakaznikim (GLOBALEXCHANGE.ORG, 2011). Kava se béhem
nékolika poslednich desetileti rozrostla do jednoho z nejpopularnéjsich napoju. Kromé
toho, kava se péstuje jako dulezita trzni plodina. Zhruba sto miliont lidi v rozvojovych
zemich jsou =zavisli na kavé, protoze tvori jejich hlavni zdroj pfijmi

(FUTURESKNOWLEDGE.COM, 2014).

3.11.1 Faktory ovlivitujici cenu kavy

Obchod s kavou se utvaii pfedev§im na burzach. A to na The New York Board of
Trade, kde se obchoduje s kavou arabica, a na London Stock Exchange, kde se obchoduje
s robustou. Pfi tvorbé ceny kavy je také vyrazny rozdil pokud se jedna o komoditni kavu,
ktera pfedstavuje vice nez 96 % trhu nebo vybérovou kavu. U vybérové kavy cenu urcuji
jeji kvalitativni vlastnosti (chut’, ving, acidita apod.). Cena komoditni kavy je pouze
vysledkem boje prodavajicich a nakupujicich na burzach (KAVOVELISTY.CZ, 2014c).

Existuje mnoho faktort, které ovliviiuji cenu kéava. Ta se castecné odrazi ve
spotiebitelské cene, ale také ve vyrobni cené. Server Futuresknowledge.com (2014) uvadi

nasledujicich Sest pasobicich faktori:

¢ Geopolitické faktory
Pti pohledu na staty produkujici kavu je znatelné, Ze by mohly byt politicky nestabilni.
Jedna se vétSinou o staty v rozvojovych zemich. Nejvétsi vliv na posuny ceny vytvari
problémy v Brazilii, Vietnamu a Kolumbii, protoze produkce téchto tfi zemi predstavuje
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vice nez 50 % svétové produkce kévy. Reakce trhu jsou rychlé, v ptipad¢ vypadku

dodavky z téchto zemi, tak ceny kavy stoupaji.

e Klimatické faktory

Kéavovnik je velmi citlivy na povétrnostni podminky. Aby produkce dosahovala
ocekavanych hodnot, musi byt idealni pfisun slunecniho zéafeni a adekvatni mnozstvi
srazek. V ptipad¢ Spatnych klimatickych podminek dochazi k riistu ceny kavy, protoze
produkce nedosahuje o¢ekavanych hodnot. Napiiklad v roce 2014 doslo k rdstu ceny
tamnich kavovych zrn. Ackoliv dochazi ke globalnimu oteplovéni, tak v roce 2015

Brazilii postihly nadmérné mimosezoénni srazky, které dale poslaly cenu kévy nahoru.

e Svétova poptavka

Cenu utvati také velikost poptavky. K nejvétsim spolecnostem, které se zabyvaji
prazenim kavy, patii Kraft, Nestlé a Sara Lee. Tato trojce zpracovava vice nez tfetinu
veSkeré kéavy. Tyto spolecnosti nakupuji ptfedevSim robustu. Kvili tomu dochazi
K ur¢itému paradoxu, Ze kava robusta je draz$i nez arabica. OvSem kdyby se tyto

spolecnosti rozhodly nakupovat arabiku, tak by se dal o¢ekavat riist ceny naopak arabiky.

e Spekulace o urovni vyroby

Pravé na The New York Board of Trade dochazi kazdy den ke zmén¢ ceny kavy. Jde
o neustaly proces, ktery je zavisly na mnoha proménnych vcéetné poptavky po kave.
U Coffee (,,C*) futures kontraktti dochazi k neustalému posunu ceny nahoru a dolt, kde
nejvetsim hybatelem svétovych cen kavy je pocasi v Brazilii. Vyznamnou roli zde hraji
spekulanti. Na burze v New Yorku obchody spekulanti dosahuji 8 — 10 krat vétsiho

objemu nez je skutecné mnozstvi vyrobené kavy kazdy rok.

e Cenaropy
Rist ceny ropy vyznamné ovliviiuje rast ceny kavy. S naristech ceny ropy dochazi
k ristu energetickych nakladu, které jsou nedilnou soucasti kavové produkce a predevsim

svétového transportu kavy.
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e Americky dolar

Cena kavy je kotovana pravé v americkych dolarech pro svétové trhy. Proto je kurz
USD jednim z kli¢ovych faktort ovlivitujici cenu kdvy. Pokud USD posiluje vici jingm
ménam, tak dochazi k poklesu poptavky po kavé. Coz vede i k poklesu ceny kavy.
Protoze pro obchodniky, ktefi nakupuji v jiné méné¢, tak se obchod stava drazsi. Dochazi

predevsim k poklesu spekulantli na burzéach, kteti prechdzeji na atraktivnéjsi trhy.

Na obrazku €. 5 je mési¢ni vyvoj cen zelené kavy v americkych centech/libru mezi
roky 2013 a 2016. Svétové trzni ceny jsou uvedeny ve formé ICO ukazatele pro
kolumbijskou kavu druhu arabica zpracovanou mokrou metodou (Colombian Arabicas),
kavu arabica z ostatnich zemé¢ se stejnym zpracovanim (Other Milds), brazilskou arabiku
se suchou metodou zpracovani (Brazailian Natural Arabicas), veskerou robustou, ktera
byva vétSinou zpracovana suchou metodou (Robustas), a jejich vazeny primér (ICO
Composite Indicator Price). Toto rozdéleni kavy pro svétovy trh je vytvofeno
a regulovano ICO (Viani, 1985). V niZe poloZzeném grafu (obrazek 5) je znatelny nartst
cen kdvy arabica od pocatku roku 2014 v disledku extrémniho suchu v Brazilii. Od
kvétna stejného roku jiz dochazelo ke stabilizaci ceny a uspokojeni, Ze nenastanou dalsi
problémy v produkci kavy ovlivnéné timto suchem. Robusta je péstovana predevsim

v Asii a Africe, proto se na ni neprojevil tak znatelné vykyv ceny.

200,00

150,00
——ICO Composite Indicator Price

== Colombian Arabicas

Other Milds

100,00
e Brazailian Natural Arabicas
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50,00

0,00

Obrazek 5: Vyvoj ceny kavy v americkych centech/libru

Zdroj: European Coffee Federation, 2014
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4 METODIKA

4,1 Metodika — komoditni vertikala kavy

V teoretické casti prace byly kromé charakteristiky kavovniku a celého procesu
zpracovani kavy blize identifikovany rozdily mezi komoditni a vybérovou kavou, kde
byla pouzita Ceska a zahrani¢ni odborna literatura, predevsim prace Augustina (2016),
Burdy (2013), Nichollse (2010) a Krejciho (2000). Vyuzitim odbornych c¢asopist
Standart (2015, 2016, 2017) byly popsany jednotlivé péstebni oblasti kavy s jejich
charakteristikami. Déle byl vytvoten vypis hlavnich faktori, které maji vyznamny vliv na
pdstovani a piedeviim na utvafeni ceny obchodované kavy. Cast prace vénovana
komoditni vertikale je zpracovana dle praci Becvaifové a kol. (2009, 2013, 2014)
a Lechanové (2006). Popis kavovych druhti je castecné prevzat od Davirona (2005)
a zpracovani kavy je napsano dle Veselé (2010).

V samotné praci byla nejdiive definovana komoditni vertikala kavy a nasledné
analyzovan vyvoj svétového trhu s kavou, ktery byl hodnocen od roku 2004. Prace
vyuziva dostupnych udaji predevsim od Mezindrodni organizace pro kadvu a Evropské
federace o kave, diky kterym byla specifikovana svétova produkce, export a import. Trh
s kavou byl popsan i na tirovni Ceské republiky, kdy pouzitd data byla ziskana pfevazné
od Organizace pro vyzivu a zemédélstvi a Ceského statistického ufadu. Dal§im
vyznamnym zdrojem pro svétovy trh kavy byla americka Asociace pro vybérovou kavu
(SCAA). Vyuzitim potiebnych dat byl analyzovan vyvoj svétového trhu s kavou. Jednalo

se pfedevsim o vyvoj svétové produkce a spotieby kavy.

4.2 Metodika — dotaznikové Seti-eni

V dalsi ¢asti prace dotaznikového Setfeni orientovaného na konec¢ného spotiebitele
byly zjisStovany spotiebitelské tendence, troven znalosti spotfebitelll o kavé a jejich
soucasné trendy pifi kupnim rozhodovani. Pro ziskani reprezentativniho vzorku byl
dotaznik v elektronické podobé vloZzen na socidlni sit¢ a sbér doplnén osobnim
dotazovanim respondentii. Snahou bylo ziskat relevantni segment respondentti mladsi
vékové kategorie, protoze do CR piichazi treti kdvova vina, kterd je cilena predevsim na
mladé spotiebitele.

Dotaznik obsahuje ¢ast s identifikacnimi otdzkami, kde respondent voli své pohlavi

a vek. Dale je respondent odkazan na filtra¢ni otazku, a to zda pije nebo nepije kévu. Pro
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respondenty, kteti piji kavu, bylo V dotazniku pfipraveno jedendct uzavienych
a polootevienych otdzek. Respondentim, ktefi kdvu nepiji vibec, jsou polozeny tfi
dopliikové otazky.

Na zéklad¢ dotaznikového Setieni jsou zjiStovany odpovédi na Sest vyzkumnych
otazek. Na zakladé jejich zodpovézeni jsou blize vysvétleny spotiebitelské preference u
druhii kdvovych napojl, preferované misto piti kavy, ale také jaka je informovanost
vefejnosti o alternativnich metodach ptipravy kavy, jaké faktory nejvice ovliviuji
spottebitele pii rozhodovani o koupi kdvy domu. A také jaké je vnimani vefejnosti
pfichodu kvalitni vybérové kavy na ¢esky trh. Pfesna podoba dotazniku je vlozena do

ptiloh.
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5 VYSLEDKY - KOMODITNI VERTIKALA KAVY

5.1 Komoditni vertikala kavy

Komoditni vertikdla kavy ma své stalé charakteristiky, které jsou typické pro vsechny
jeji ztcastnéné Clanky. I pres tyto spojitosti tvorici globalni podobu komoditni vertikaly
existuji jisté odliSnosti pro jednotlivé fetézce. Rozdily u produkénich zemich jsou
znatelné ve tazi zemédélské produkce, prvni a druhé fazi zpracovani i u findlniho obchodu
mezi producenty, zprostiedkovateli a odbytovymi partnery (ITC, 2011).

Komoditni vertikala kavy je neustéale vice pod vlivem globalizace a celkovym ristem
populace a snahou WTO liberalizovat svétovy trh. Lechanova a Be¢vatova (2006, str. 8)
uptesiuji, ze: ,,cely proces globalizace je komplexné&j$i, zahrnuje nejen ekonomické, ale
i politické, socidlni a kulturni zmény ve spolecnost.” Dale dodava, ze diky témto
aspektim dochazi k mnoha kvalitativnim 1 kvantitativnim zménam ve spolecnosti, které
jsou spojené se vzdjemnou zavislosti dil¢ich subjekti mezinarodnich vztahl. Dtive
zavedené systémy na narodni Urovni jsou dnes nahrazeny nebo alespoii doplnény
mezinarodni kooperaci, které jsou do zna¢né miry netizené a spontanni.

V ramci vyvoje potravinaiského hospodafstvi se vyuziva poptavkové orientovany
model, ktery je typicky pro komoditni vertikalu kavy. Prioritnim znakem tohoto modelu
je zaméteni se na potieby a prani zakaznikd, podle kterych jsou zpétn€é upravovany
ginnosti jednotlivych &lankt celého fetdzce. Ustiedni pozici zastupuji finalni &lanky
fetézce, které uplatituji své zajmy 1 ve fazi prvovyroby, ¢imz oslabuji pozici kdvovych
farmart. Také ovliviuji nakupni rozhodovani u spottebitelli kavy. Tato dominantni
pozice finalnich ¢lankl fetézce negativné ovliviiuje ¢innosti predchéazejicich ¢lanki
tetézce, které se stavaji pouze dodavateli suroviny bez moznosti jejich vlastniho zasahu
do zptisobu zpracovani. Nejvétsi dopad je znat na samotném zacatku komoditni vertikaly
u farmari, ktefi na farmach nerozhoduji o metodé péstovani kavovniki a ani se neucastni
rozhodovani o zpusobu zpracovani kavovnikovych zrn. Poptavkové orientovana
komoditni vertikala kavy tvoii komplexni sit’ vyroby, kde vSechny na sebe navazujici
Clanky tetézce spolupracuji a soucasné se tak na sob¢ stavaji zavislé. NejveétSim rizikem
poptavkové orientovaného modelu se stava selhani vztaht (Be¢varova a kol., 2013).

V zemich, kde prevladaji velké kavovnikové plantdze, jako je napiiklad Brazilie, je
retézec krat$i. Do vertikaly neni zapojeno tolik ¢lanki jako v zemich, pro které je typické

velké mnozstvi malych lokalnich kavovnikovych plantazi, které maji jiné majitele
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a zpracovatele. Kolumbie patii k nejvétsim producentiim kavovnikovych zrn, ale vétSina
zrn pochézi z malych rodinnych farem. Diilezitymi ¢lanky jsou obchodnimi, ktefi skupuji
kavovnikova zrna od malych hospodaii zcelé vesnice a nasledné je prodavaji
mezinarodnim firmam na svétovych trzich (Commonwealth economic commitee, 1948).

Vizualni podoba komoditni vertikaly kavy viz ptiloha 3.

5.2  Struktura svétového obchodu

Dtlezitym krokem pro otevieni a zjednoduseni obchodu Evropy se zbytkem svéta
byla snaha o sjednoceni Evropy, kterd zapocala jiz po prvni svétové valce. Cilem bylo
vytvofit ,,Spojené staty evropské®, tedy federalisticky model po vzoru USA. AvSak
klicové kroky byly provedeny az po druhé svétové valce, kdy hnacim motorem byla touha
po udrzeni trvalého evropského miru. Zptsob jeho dosazeni bylo sjednotit celou Evropy
z ekonomické strany, protoze pravé ekonomické konflikty vedly v minulosti k valkam
(Be¢vafova a Zdrahal, 2014a). V povaleéné dobé& postupné dochazelo k sjednoceni
evropskych statl. Snahou bylo koordinovat hospodaiskou €innost jednotlivych zemi.
Podle Bec¢varové (2014b) se zemédelstvi stalo pfedmétem integrace ve smyslu vytvafeni
spole¢ného trhu, kde musela byt odstranéna kvantitativni omezeni a cla mezi ¢lenskymi
staty a spolecné byl feSen vztah k tfetim zemim. To pfedstavovalo i po€atky utvateni SZP.

Evropska integrace postupné mifila k volnému pohybu zboZi, osob, sluzeb a kapitalu.
To zptsobilo zjednoduSeni a rozsifeni transportu vSech téchto Ctyt skupin. Soucasné se
také pfistoupilo na spolecnou politiku v oblasti zahranicniho obchodu, coZ vedlo
Kk Cast&jSim a objemoveé vétsim sveétovych prodejim, které se dotykaly i kavového
odvétvi. Diky snadngj$imu transportu kavy do evropskych pfistavii a nasledné
rychlejSimu a presnéjSimu evropskému obchodu, doSlo ke zvySeni importu kdvy do
Evropy.

Struktura svétového obchodu s kavou v Severni Americe, zapadni Evropé a Japonsku
je velice podobna. Kava je pfevazné nakupovana piimo od zemi exportujici kavu na
svétovych burzach mezinarodnimi obchodnimi spole¢nostmi, které se zamétuji na
obchod se zemédélskymi komoditami. Nejveétsi obchodni spole¢nosti zabyvajici se

obchodem s kavou jsou vyznaceny v nasledujicim grafu:
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Obrdzek 6: Nejvétsi svétové spolecnosti obchodujici s kavou v roce 2010

Zdroj: viastni zpracovani dle ITC, 2011

Spole¢nost Neumann Kaffee Gruppe (NKG). NKG tvofi obchodni sit’ se
46 spole¢nostmi ve 28 zemich svéta a se svym 10% podilem na trhu s kavou si drzi prvni
misto jako nejvétsi spolenost obchodujici se zelenou kavou na svété (NKG.NET). Za
rok 2010 spole¢nost NKG dokazala odkoupit 13,5 milioni 60kg pytli kavy. Druhou
Vv poradi nejvetsi obchodni spolecnosti obchodujici s 10 miliony pytld kavy za rok 2010
je ECOM Agroindustrial Corp. Kavu, ktera se dostane na trh, 1ze rozd¢lit dle komerc¢niho
roztiidéni do tii kategorii, podle jejich kvality. Prvni a nejvyssi kategorie, ktera se na trh
dostane pouze v limitovaném mnozstvi, je ozna¢ovana jako Exemplary quality Coffee
(ptikladna kvalita). Dalsi kategorie je Premium quality Coffee (prémiova kvalita), ktera
je na trhu v omezeném mnozstvi, ale 1épe dostupna nez Exemplary quality Coffee. Tteti
a nejbeézngjsi kategorii je Mainstream quality Coffee (b&zna kvalita). Pfesné tdaje nejsou
k dispozici, ale odhaduje se, ze 80 % — 90 % veskeré obchodované kavy na trhu spada do
treti kvalitativni kategorie (ITC — Coffee Explores Quide). VétSina kavy, kterd prosla
spolecnosti ECOM, patii do tteti kategorie. AvSak 28 % jejich zpracované kavy je
oznacovana jako certifikovand kava. Toto oznaCeni dodavé kavé jisté kvalitativni
hodnoty. ECOM se kromé obchodu s kdvou zaobira prodejem kakaa a baviniku, kde patii
mezi nejlepsi Ctyfi svétové obchodniky s témito komoditami. U vSech komodit, se
kterymi ECOM pracuje, zasahuje do vSech ¢lankt dodavatelského fetézce vyrobku

(ECOMTRADING.COM, 2016). Dalsimi pfednimi spole¢nostmi jsou: Olam Coffee,
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Volcafe Specialty Coffee, Louis Dreyfus Company a spole¢nost Noble, kde obchod
s kavou prevysuje 5 miliont pytll za rok.

Od téchto nadnarodnich spolecnosti je ve vétSin¢ piipadii nakupovana kava
prazirnami. AvSak nejvétsi prazirny v Evropé maji své vlastni vnitropodnikové
spole¢nosti, které nakupuji kavovnikova zrna piimo od vyvoznich zemi a Setfi naklady
spojené s vyjednavanim o nakupni cené se zprostfedkovateli. Viz obrazek 6. Malé
prazirny preferuji nakup kavovnikovych zrn mensiho mnozstvi v pravidelnych casovych
intervalech. Pfi obchodovani na futures trzich obchodnici nabizeji prazirndm zajiSténi
vSech nezbytnych opatieni pro bezproblémovy transfer kavy a dodani zelené kavy od
jednoho mésice do 18 mésicti v budoucnu od provedeni obchodu (ITC, 2011).

Lidrem mezi spolecnosti, které zpracovavaji zelend kdvova zrna prazenim, je Kraft
Heinz. MnozZstvi zelené kavy, které je pfivezeno do spolecnosti a ndsledné uprazeno, je
13,5 milionu zoki za rok. Produkty riznych znacek od spolecnosti Kraft se nachazeji
v prodejnach ve 29 zemich svéta. V tésné blizkosti je spolec¢nost Nestlé, se svymi
12,8 miliony zokli za rok 2010. Tyto dvé spole€nosti praZzenim zpracovavaji pouze
0 1 milion zokii mensi mnozstvi kdvy nez dalSich Sest ptednich spolecnosti, mezi které
patii Sara Lee (8,5 mil. pytld), J. M. Smucker (5,5 mil. pytld), Elite (3,5 mil. pytld),
Tchibo (2,8 mil. pytld), Starbucks (2,7 mil. pytll) a Lavazza (2,4 mil. pytli). Objem

prazené kavy je v grafické podobé nize na obrazku 7:
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Obrazek 7: Predni svétové praZirny v roce 2010
Zdroj: vilastni zpracovani dle ITC, 2011
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5.3 Svétovy trh s kavou
5.3.1 Produkce kavy

ovliviiuji  svétovou ekonomiku. Jsou hybnym c¢lankem ekonomik predevsim
Vv rozvojovych zemich, kde tamni ekonomika je postavena na zemédélské produkci
a exportu danych komodit. Kévovniky jsou péstovany piiblizn¢ v 70 zemich svéta.
Produkce pouze tfi zemi dohromady pfedstavuje vice nez 55 % veskerych kdvovnikovych
zrn smétujici na komoditni trh. Jedna se o Brazilii se zhruba 33 % svétové produkce,
Vietnam (12 — 13 %) a Kolumbii (8 — 9 %). Pro tyto zemé& a mnoho dal$ich je péstovani
prosperity. Devizové piijmy z prodeje kdvy jsou vyznamnym hybnym ¢initelem finanéni
stranky téchto statd. U osmi statl dokonce piedstavuje praimérny podil vyvozu kavy na
celkovych ptijmech z vyvozu vice nez 10 % (ICOCOFFEEPRG. TUMBLR.COM, 2015).

Celosvétova produkce kavy v hospodarském roce 2015/16 (produkce se uvadi
Vv hospodaftskych rocich, protoze doba sklizn¢ se u jednotlivych produkénich zemi lisi)
dosahla 151 438 tisic zoki kavy. V ¢asovém horizontu vice nez 10 let se produkce kavy
s mirnymi fluktuacemi neustéale zvysuje. Od hospodatského roku 2004/05 se celosvétove
zvysila o vice nez 23 % a tendence jsou stale rostouci. Pfi¢inou produkéniho rozmachu
je svétova globalizace a rozristajici se celosvétovy trh, ktery usnadnil obchod a transport
s komoditami.

Nejvétsim producentem kéavy je Brazilie se svymi 50 376 tisici zoky kavy za
hospodéiské obdobi 2015/16, coz predstavuje témét dvojnasobek celkového objemu
produkce v potadi druhého nejvétsiho producenta, kterym je Vietnam (28 737 tisic zoku
kavy). Dlouhodob¢ k nejvétsim producentim kavy patii staty Latinské Ameriky. Velky
podil nese pravé Brazilie, ktera v dlouhodobém horizontu drzi prvni pticku v produkci.
K dalsim vyznamnym latinskoamerickym produkénim velmocem patii Kolumbie
a Honduras. Asie se svymi produkénimi centry, jako je Vietnam, Indonésie a Indie,
predstavuje také celosvétoveé vyznamného hrace na poli kavové produkce. Africké staty,
ackoliv jsou povazovany za pravlast kdvovniku, se podileji na svétové produkcei vyrazné
men$im dilem neZz pravé Latinska Amerika a Asie. Nejvétsi producent na africkém

kontinentu je Etiopie se svymi 6 714 tisici Zoky kévy za hospodaisky rok 2015/16.
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Obrdzek 8: Nejvetsi producenti kavovych zrn, *piedbéiny odhad

Zdroj: viastni zpracovani dle dat ICO.ORG

Na obrazku 8 je zaznamenéano 9 nejvétSich producentl kavy na svété fazenych podle
posledniho sledovaného hospodatského roku 2015/16, jejich dvanactilety vyvoj
a pfedbézny odhad pro rok 2016/17. Dale je zde uvedeno mnozstvi sklizené produkce
kavy v tisicich zokt kavy. Nejveétsi podil patii Brazilii (33,3 %), ktera je nasledovana
Vietnamem (19 %) a Kolumbii (9,3 %). Tyto tfi staty predstavuji vice nez 60 % svétové
produkce. Brazilii by 1V nasledujicich letech mélo patfit prvenstvi v mnozstvi
vyprodukované kévy, které by mélo stoupnout az na 55 000 tisic zoki kavy. Toto
mnozstvi kavy z kdvovych plantazi jednoho statu by znamenalo doposud nejvétsi svétovy
objem produkce vubec. Brazilie za poslednich dvanact let vyprodukovala 565 470 tisic
zoku kéavy. Pouze 11 328 tisic zokt je rozdil celkové produkce Brazilie od dalSich tfech
nejvetSich produkénich center. Vietnam, Kolumbie a Indonésie spole¢né vyprodukovali
576 798 tisic zokl kdvovych zrn. Dal§imi vyznamnymi avSak objemové slabSimi staty
v produkci jsou Etiopie (4,5 %), Honduras (3,8 %) a Indie (3,8 %). Jejich produkce se
pohybuje mezi 5 800 az 6 714 tisici zoky v hospodarském roce 2015/16. Mezi drobng&jsi
producenty se fadi Peru, Uganda a Guatemala, kdy jejich primérna produkce piedstavuje
zhruba 3 500 tisic zokd.
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Obrazek 9: Pét nejvetsich producentii kavy na svété v roce 2015/16 v tisicich Zokii

Zdroj: viastni zpracovani dle dat ICO.ORG

Obrazek 9 znazorniuje pét nejvetsich producentli kavovych zrn v hospodarském roce
2015/16. Dale je v grafu vyznafena kruhova vyseC ,,Ostatni®, ktera zaznamenava
produkci vSech ostatnich produkénich zemi svéta. Produkce v tomto sledovaném obdobi
odpovida maximalnimu vyprodukovanému objemu kéavy v celé historii, kdy jsou hodnoty
produkénich zemi zaznamenavany a vyhodnocovany.

Dlouhodobé je nejvétsim producentem Brazilie, ktera se v poslednim sledovaném
obdobi podilela 33 % na celosvétové produkei. Jeji nartst produkce od roku 2004/05 do
roku 2015/16 vzrostla o 22 %. Brazilie se tak drzi celosvétového tempa rlstu produkce,
protoze nartst produkce mezi roky 2004/05 az 2015/16 se zvysil o 23,2 %. Oproti tomu
Vietnam, ktery se dopracoval na druhé misto svétového producenta, navysil svoji
produkci za poslednich dvanéct let o celych 50 %. V hospodaiském roce 2004/05
predstavovala kavova produkce kavy ve Vietnamu pouze 14 370 tisic zoku, ale
V hospodatském roce 2015/16 jiz 28 737 tisicim Zoku. Tento rozmach produkce by m¢l
podle predbéznych odhadi v nésledujicich letech stagnovat nebo jen mirné stoupat.
Vietnam postavil svoji produkci na péstovani odriidy robusta, ktera neni tak kvalitni jako
arabica a nejsou kladeny tak vysoké naroky pro jeji produkci jako je tomu u arabiky, ktera
se nachazi na vétsin€ plantazich v Brazilii, Kolumbii a Hondurasu. VSechny asijské staty

zam¢étily svoji produkei na robustu, a to z diivodu jejich klimatickych i ptidnich podminek
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nevhodnych pro arabiku. Na tfetim misté ve svétové produkci kavy se drzi Kolumbie se
svymi 14 0009 tisici zoki a tésné za ni je Indonésie s 12 317 tisici zokl. O poznani nizsi
produkce dosahuje Etiopie (6 714 tisic Zokii).

Brazilie jako dominantni hrd¢ na kdvovém trhu ma dlouhodobé rostouci kiivku
v mnozstvi vyprodukované kavy. Pouze v hospodaiském roce 2015/16 doslo k poklesu,
ale podle predikce by mél byt nésledujici hospodaisky rok 2016/17 Gspésny a produkce
by méla dosdhnout az 55 000 tisic zokl kavy, pokud nenastanou neocekavané ptirodni
katastrofy. Avsak né&kolik dalSich vyznamnych produkénich zemich mé jiné o¢ekavané
produkéni scénaie. Napiiklad ve Vietnamu, Indonésii, Etiopii i Indii je o¢ekavan pokles
tamni produkce. Coz s sebou nese i mozné snizeni mnozstvi exportované kavy na

zahrani¢ni trhy.

5.3.2 Svétovy export

Rozsah exportované kavy jednotlivych zemi velmi tzce souvisi s mnozstvim
vyprodukovanych kévovych zrn v dané zemi. Vyznamna produkéni centra (Brazilie,
Vietnam, Honduras) maji véts$i objem exportované kavy do zahrani¢i. AvSak nemusi to
jednoznaéné znamenat, ze ¢im veétsi je produkcee, tim vEétsi je i podil exportované kavy.
Vyznamnou roli zastava i domaci spotieba, ktera snizuje podil vyvezené kavy. Mén¢
ekonomicky rozvinuté zem¢ poskytuji vétsi podil celkové produkce pro export, protoze

pfijmy z prodeje kdvy do zahrani¢i tvoii vyznamnou ¢ést piijmi z jejich celkového

vyvozu.
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Obrazek 10: Vyvoj exportu kdavy v letech 2004 - 2015
Zdroj: vilastni zpracovani dle dat ICO.ORG
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Stejné jako u produkce kavy si prvni misto v objemu exportované kavy drzi Brazilie.
Za rok 2015 dokazala vyvést 37 010 tisic zokl kavy. Coz predstavuje kolem 70 %
Z celkové tamni produkce. Procento neni vyss$i z divodu pomérné vysoké domaci
spotiebé, kterd je zalozena na tradicich a zvyklostech. Domaéci spotiebu kavy navysuje
také fakt, ze v Brazilii Zije kolem 206,1 milionti obyvatel. Za Brazilii se drzi na druhém
misté Vietnam s ro¢nim exportem 20 655 tisic zokl kavy. Vietnamsky export kavy se od
roku 2004 do roku 2015 pohybuje o 10 000 — 16 000 tisic Zokt kavy nize nez je tomu
u Brazilie. Pouze v roce 2012 se Vietnam dokazal ptiblizit objemu exportované kavy na
rozdil pouhych 5 630 tisic zokd. Ale nasledujici tii roky dochéazelo k jisté stagnaci
exportu vietnamské kavy, to vedlo ke zna¢nému rozdilu v objemu exportované kavy mezi
Brazilii a Vietnamem. Brazilie ptfedCila Vietnam o 16 356 tisic zokli v poslednim
sledovaném roce 2015.

Témer tretina veSkeré kavy na trhu, kterd byla v roce 2015 exportovana ze
vSech produk¢nich zemi, pochdzi pravé z Brazilie. Celosvétovy objem vyvezené kavy
doséahl 113 917 tisic zokl v roce 2015. Od roku 2004 do posledniho sledovaného roku
2015 se nartst exportu kavy zvysil o 20,02 %. Ale v porovnani let 2014 a 2015 doSlo
k poklesu celkového exportu kavy o 0,68 %. To predpovida spise stagnaci v mnozstvi
exportované kavy nez v pokra¢ovani jeho narastu. Pti stale rostouci svétové poptavce po
kavé to v dlouhodobém horizontu mtlize predstavovat problém v podobé¢ nedostatku kavy
na svétovém trhu. Nyni je Evropa pro exportni zemé jeden z klicovych klientti, proto se
Vv nejblizsich letech neocekava pokles nabidky. Svétovy vyvoj exportu kavy je mezi roky

2004 a 2015 znazornén ve vyse uvedeném obrazku 10.

5.3.3 Svétovy import
sméiuje vétSina vyprodukovanych kavovych zrn a to predevSim v podobé zelenych
nezpracovanych zrn. V roce 2015 ptfedstavoval import kdvy jen do Evropské unie vice
nez 62 % veskeré importované kavy, ptresné¢ bylo dovezeno 76 886 tisic zokl kavy.
Hlavnim dodavatelem kavy pro EU je Brazilie, ze které¢ se dovazi kvalitné€jsi kdva arabica.
Dals$im dovozcem je Vietnam, odkud pochazi ptevazna ¢ast kavy robusta.

Vyznamnou destinaci, kam je dovazena kava, jsou dale Spojené staty americké.

Z celkovych 122 622 tisic zokl kavy, které jsou piijaty importnimi staty, smétovalo
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v roce 2015 do USA 27 708 tisic zokti. V USA meziro¢ni rist dovezené kavy od roku
2004 do roku 2015 prestavuje 1,66 %.

Tteti zemi, kam sméfuje nejvice kavy, je Japonsko. Za rok 2015 tam bylo vylozeno
Ovsem pocet obyvatel Japonska pfedstavuje zhruba 40 % populace USA a mnozstvi
dovezené kavy v prepoctu na pocet obyvatel je nizsi pouze o 28 %. Do Japonska smétuje
predevsim velmi kvalitni a vybérova kava. Japonsko si zaklada na tradici piti Caje, ale
Vv poslednich letech davd znacnou diilezitost a vénuje vétsi pozornost praveé popijeni
kvalitni kavy.

Vyse uvedena data jsou zahrnuta do tzv. hrubého importu zemé, ktera jsou graficky
zaznamenana na obrazku 11. Jedna se o veSkerou kavu, kterd je pfijata danou zemi.
Ovsem nelze hruby import srovnavat s domaci spotfebou kavy, protoze v hrubém importu
je kromé domaci spotteby zahrnut také re-export kavy. Po odecteni re-exportu od hrubého
importu ziskame ¢isty import, ktery ndm vyjadiuje mnozstvi spotfebované kavy v dané
zemi.
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Obrazek 11: Pét nejvétSich importnich destinaci na svété

Zdroj: vlastni zpracovani dle dat ICO.ORG

Z evropskych zemi je nejvice kdvy importovano do sousedniho Némecka, jak je vidét
na obrazku 12. Hruby import za rok 2013 ptedstavoval 21 174 tisic Zokid kavy. OvSem
Némecko sou€asné patii k zemim, kde velky podil dovezené kavy smétuje k dalSimu

exportu nebo je ulozen ve skladech jako zasoba. Jedna se o tranzitni stat diky ptistaviim
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Hamburk a Brémy. Ty se fadi spolecné s pfistavy Vv Antverpach, Janové a Terstu
k pfednim mistim pro dovoz kavy do EU.

Nejen diky dvéma vyznamnym piistaviim, kterymi jsou Janov a Terst, ale také pro
siln¢ zakotfenénou tradici piti kavy, patii Italie k zemim s vysokym dovozem kavy. Import
kavy do zemé v roce 2013 dosahl 8 823 tisic zokl. S podobnymi hodnotami importované
kavy, které se pohybuji kolem 5 300 tisic Zzokd, se pysni Belgie a Spanélsko (5 137 tisic

sokil).
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Obrdzek 12: Sest nejvétsich importnich zemi v EU

Zdroj: viastni zpracovani dle dat ICO.ORG

Jednoznacné lIze fici, Ze nejvetSimi importnimi zemémi EU jsou pfimoiské staty, kam
se pfevazné vodni dopravou dovazi vétSina kavy sméfujici na evropsky trh. Kéva je
nasledné exportovana piedevSim do vnitrozemskych stati nebo je uchovéna v pfistavu

jako zasoba.

5.3.4 Zasoby kavy v EU

Zasoby kavy jsou uskladnény v evropskych pfistavnich méstech, kam jsou dovezeny
z produk¢nich zemi. Jedna se o strategické misto pro jejich dalsi transport. Celkovy objem
zasob, ktery byl ke dni 31. prosince 2014 uskladnén v Sesti ustfednich evropskych
pristavech, pfedstavuje mnozstvi 689 446 tun kavy. Mnozstvi uskladnéné kavy
Vv jednotlivych ptistavech jsou zaznamenany na obrazku 13. Antverpy se jiz dlouhodobé
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fadi mezi centralni evropskd mista, kde se skladuje kava. V letech 2008 az 2014 bylo
v Antverpach uskladnéno vzdy kolem 50 % veskeré kavy smétujici do Evropy. Predikce
vytycuji stdle stejné tendence v podilu kavovych =zasob uskladnénych pravé
Vv Antverpach. Po Antverpach se nejvétsi zdsoby kavy nachédzeji v Némecku v pfistavu

Hamburk (109 791 tun) a v ptistavu v Brémach (77 410 tun).
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Obrazek 13: Objem zasob kavy dle jednotlivych skladovacich mist v Evropé

Zdroj: viastni zpracovani dle European Coffee Federation, 2014

Mezi roky 2008 a 2013 dochézelo k mirnym vykyvim v mnoZstvi uskladnéné kavy
v evropskych piistavech, kde meziro¢ni trend v mnozstvi uskladnéné kavy mél klesajici
tendenci. V roce 2009 dosahl celkovy objem uskladnéné kavy 13 517 603 tun a v roce
2013 byly sklady zaplnény 8 761 178 tun kavy. Velkd zména v mnozstvi uskladnéné kavy
vSak nastala vroce 2014. Objem uskladnéné kavy V evropskych piistavem klesl
0 neuvéfitelnych 92 % béhem jednoho roku na pouhych 689 446 tun. Kapacitni zmény

jsou znatelné na obrazku 14, kde spojnice trendu ma jasn¢ klesajici smér.
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Obrazek 14: Vyvoj celkovych zdsob v Evropé (2008 - 2014)

Zdroj: vlastni zpracovani dle European Coffee Federation, 2014

5.3.5 Spotieba kavy

Svétova spotfeba kdvy ma dlouhodobé rostouci tendenci. V hospodaiském roce
2015/16 dosadhla dosud nejvyssi hodnoty, 155 713 tisic zokl, coz ptedstavuje 2,5%
navySeni spotfeby oproti predchozimu hospodarskému roku 2014/15. Kumulativni
pramérnd mira rastu (CAGR) spotieby v letech 2012/13 az 2015/16 jsou 2 %. Vyssiho
ristu spotfeby nastavd v zemich, které vyvazeji kavu. CAGR spotieby téchto
exportuyjicich zemi v letech 2012/13 az 2015/16 jsou 2,1 %. CAGR spotieby
importujicich zemi dosahla ,,pouze* okolo 1,9 %.

Rast spotieby kavy v exportujicich zemich neni pfimo umérny s ristem produkce ve
vybranych zemich. Naptiklad meziro¢ni rist produkce kavy ve Vietnamu je na Grovni
6,28 % a soucasné s tim meziro¢ni primerna domaéci spotieba kavy je 8 %. Mezi stejnymi
roky 2012/13 a 2015/16 vzrostla primérna ro¢ni spotieba kavy také v Guatemale 0 2,7 %,
ale ve stejném sledovaném obdobi zde doslo k poklesu produkce kavy o 3,71 %. Mezi
faktory, které zapfiCinili nartst spotieby kavy v samotnych exportujicich zemich, patii
snaha o zvyseni kvality zivota tamnich obyvatel, vyssi vzdélanost v oblasti kavy a statni
zésahy podporujici zvySeni doméci spotieby, které vedou k lepsi ekonomické stabilité

statu.
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Obrazek 15: Vyvoj spotieby kdavy v exportujicich a importujicich zemich (mil. Zokit)

Zdroj: Viastni zpracovani dle dat ICO.ORG

Stale se vSak domaci spotieba kavy exportujicich zemi podili na celosvétové spotiebé
kavy asi tficeti procenty. VE&tsinovy podil (68,9 %) je spotfebovan €isté importujicimi
zemémi. Na obrazku 15 je znatelny rozdil ve spotiebé kavy mezi exportujicimi
a importujicimi zemémi ocividny.

V niZe poloZeném obrazku 16 je vidét, ze nejvétsi konzument kavy je EU, kterd za
hospodaisky rok 2015/16 spotiebovala 42 887 000 zoku kavy. EU je nejvétsim trhem se
zemédélskymi produkty dovazenymi z rozvojovych zemi, protoze patii k prvnim, kdo
poskytly bezcelni a kvétami neomezeny piistup produktl z rozvinutych zemi na sviij trh.
Zemi, ktera se v roce 2015/16 podilela na svétovém trhu spotieby kavy na ptednich
mistech, je USA se svymi 25 341 000 Zoky kéavy. Ta je nasledovana exportujici zemi
Brazilie (20 500 000 zokt kavy), kde konzumace kavy v hojném mnozstvi je jiz tradi¢ni
zalezitosti. Jeji prumérna ro¢ni mira rdstu spotieby mezi lety 2012/13 az 2015/16 cinila
pouze 0,3 %. Jiz v hospodéaiském roce 2004/05 ptedstavovala domadci spotieba
14 946 000 zoki kavy. Podle dat ICO primérnd spotieba kavy na obyvatele v Brazilii
dosahuje 5,9 kg pro hospodaisky rok 2015/16.

57



45 42,9

Mil. ZokU

40

35

30

25,3
25
20,5

20

15

10 7,8

45 43 37 35
5 I I 230 24 23 23 272 20 18 1,7 1,7 16 13 11
0 Ill (I B BN BN B BN BN B
\EO o Q\Qz o N Q:b <

O NN N GOSN \4 S N AP GRS o ©
NENE IO SN & & N &SR PN S5 ¢
<b<b QO boﬁ\ Q <<’§‘\ %,bk‘ <(\\\ ®e ,\é’& AN \?\x\ . \\p \)a}, O (\Q;\, ‘?S ’Q(\’b \)@
N2 RS N \—‘\,\9 = %0 AQ, 6{;&’b Q
S

Obrdzek 16: Svétova spotieba kavy dle zemi (2015/16)

Zdroj: Viastni zpracovani dle ICO.ORG

Vyznamny spotiebitel kdvy na mezindrodni Grovni je Némecko, kde spotfeba kavy
¢ini 9 378 000 zoku za rok 2013. Dalsimi staty, kde ro¢ni spotieba kévy piesahla hranici
5 miliont Zoki, jsou Japonsko, Francie a Italie, viz ptiloha 4.

Situace je pon€kud jina, pokud se podivame na primérnou spotiebu kavy na
obyvatele. Mistem, kde si lidé v priméru dopfavaji nejvétsi mnozstvi kavy, je
Skandinavie. Podle serveru caffeineinformer.com (2017) konkrétné ve Finsku kazdy
obyvatel spotieboval za rok 2013 kolem 9,6 kg kavy a v Norsku se spotfeba kavy
pohybovala kolem 7,2 kg. Vyrazné¢ nadprimérnou spotfebou kavy se pysni také
Holandsko, Slovinsko, Rakousko, Dansko a Némecko, kde u vSech téchto zemi spotieba
kavy za rok 2013 piesahla 5 kg na osobu, viz pfiloha 5. Ceské republice patii 33. misto

se spotiebou 2,3 kg kadvy na osobu.

5.4  Cesky trh s kavou
5.4.1 Import kavy do Ceské republiky

Ceska republika jako &len EU od roku 2004 je ovlivnéna spoleénou zemédélskou
politikou, ktera formuje zeméde€lskou produkei i obchod jak v ramcei EU, tak i ve vztahu

s tfetimi zemémi. Prostfednictvim SZP neustdle dochazi ke snaze pro zlepSovani
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podminek prosperity zemédé€lskych producenti a také k formovani potravinového
hospodafstvi na bazi agrobyznysu. Typické pro agrobyznys je zaclenéni vice navazujicich
1 predchazejicich fazi do procesu zpracovani a obchodu s danou komoditou, ale také
rostouci vliv navazujicich f4zi na strukturu dodavek zemédélské suroviny (kdvovych zrn)
pro dalsi zpracovatelsky prumysl, ktery se ovlivnén poptavkou (Becvaiova a kol., 2009).
Vlivu SZP, ktery se CR piimo dotkl po vstupu do EU, predchézela cel4 fada faktort,
které plsobily a usmériiovaly dal$i vyvoj Ceské zemédélské produkce a obchodu se
zeméd¢€lskymi komoditami. Podstatny vliv mélo v poloviné roku 1990 odstranéni
zéaporné dan¢ z obratu u potravin. Doslo ke zvyseni spotiebitelskych cen (jednorazove az
o ¢tvrtinu pavodni ceny). Hladina ptijmi obyvatel stagnovala, coz vzajemné se zvySenim
cen predevSim zdkladnich potravin vedlo k vyznamnému poklesu spotiebitelské
poptavky po potravinach. S poklesem poptavky po zékladnich potravinach logicky klesla
poptavka i po luxusnich statcich, ke kterym fadime kavu (Be¢varova a Zdrahal, 2014a).
Ani dnes Ceska republika nepatii k pfednim zemim s nejvétsim odbytem kavy. Avsak
jako ¢len Evropské unie je soucasti nejvétsi importni destinace na svété. Do EU bylo
v roce 2013 dovezeno 72 237 000 zokti kavy, aviak Ceska republika se na tomto importu

podilela pouze necelymi dvéma procenty.
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Obrizek 17: Import kdvy do CR (2004 - 2013)

Zdroj: vlastni zpracovani dle dat ICO.ORG
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Na obrazku 17 je vidét vyvoj dovozu kavy do Ceské republiky v rozmezi let 2004 az
2013. Dovoz fluktuuje kolem 1 015 000 Zzoki kavy za rok, kdy nejvétsiho objemu bylo
dosazeno v roce 2013 a budouci odhady maji dale rostouci tendence. Vysokého dovozu
bylo docileno také v letech 2007 a 2008, tedy tésné pred ekonomickou krizi, kdy import
kavy predstavoval 1 037 tisic zokd. Ekonomicka krize v roce 2008 méla negativni dopad
v nasledujicich par letech i na dovoz kavy. V roce 2009 bylo dovezeno rekordné nizké
mnozstvi kadvy (930 tisic zoki), ale jiz od nasledujiciho roku doslo opét k postupnému
nartistu dovozu a nyni se CR pohybuje nad hodnotou jednoho milionu Zokt dovezené
kavy. EU mé od roku 2004 stale rostouci tendenci importu kavy. CR se tohoto trendu také
drzi, pouze ekonomicka krize roku 2008 ji na par let pozastavila.

Hlavnimi partnery CR, od kterych odebird kavu, jsou evropské transportni staty.
Vétsina kdvy na ceském trhu pochazi z Némecka, Polska a Itdlie. V roce 2013 ctvrtina
importované kavy do CR pochazela pravé z Némecka, dalsich 15 % z Polska a 10 %
z Italie. Némecko a Italie patii k hlavnim partnerim, od kterych odebirdme kavu, diky
jejich pristaviim, kam mifi vétSina svétové kavy urcend pro evropsky trh. Vice nez 5%
podil dovezené kévy pochazi z Rakouska, Velké Britanie a také z produkéni
zem¢ Brazilie. Pouze o jeden rok pozd¢ji, tedy v roce 2014 doslo k zizeni portfolia zemi,
od kterych CR odebira kavu. Némecku piipadlo hned 30 % a Polsku 28 % veskeré
importované kavy do tuzemska. Na obrazku 18 je znazornén procentni podil dovezené
kavy do CR podle jednotlivych importnich zemi v roce 2008 a 2014. V roce 2014 vice
nez 50 % importované kavy pochazel pouze ze dvou zemi a to z Némecka a Polska. Rok
2008 je charakteristicky vétsim podilem importované kavy od vice dovozcii. Hned Ctyti
staty (Rakousko, Némecko, Slovensko a Polsko) obstaravaly vice nez 10 % z celkového

dovezeného mnozstvi kavy.

2008

2014

11% m Némecko

= Pokko

1.4% talie

L —

= Slovensko

= Rakousko
Velka Britanie

6% m Brazilie

3.5% = Vietnam

= Honduras
- E-ﬂ,‘:arskc

m Ostani

Obrdzek 18: Porovndni podilu dovezené kdvy do CR 7 importnich zemi v letech 2008 a 2014
Zdroj: viastni zpracovani dle dat ICO.ORG
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Kavu lze transportovat z exportnich zemi v riiznych podobach. Z produkénich zemi
se nejcastéji kava vyvazi jako zelend neprazend zrna a az v importnich zemich dochézi
ke zpracovani kavy prazenim. Ceska republika nejvice spolupracuje, jak jiz bylo zminéno
vyse, s Némeckem. Odkud je vSak dovazeno nejvice prazené kavy a kavovych extrakta.
Podobnou obchodni bilanci méa Ceska republika s Polskem, které do CR za rok 2013
dovezlo témér 5 500 tun prazené kavy, kavového extraktu a esenci. Dovoz zelené kavy,
prazené kavy a kdvovych vytazkli s esencemi je zndzornén v tabulce €. 1. Podle European
Coffee Federation (2014) je za rok 2013 nejvétiich dovozcem zelené kavy do Ceské
republiky svétoveé nejveétsi producent a soucasné exportér Brazilie. Zhruba polovi¢ni
mnozstvi dovezené zelené kavy oproti Brazilii pochazelo z Vietnamu (2 864 tun) a asi
tietinové mnozstvi dovezené kavy z Hondurasu (1 680 tun). To poukazuje na fakt, Ze
vétiina kavy sméfujici do CR piimou cestou z produkénich zemi je v podobé& zelenych
zm a kéva transportovana pres jinou evropskou zemi se do CR dostava jiz zpracovana

v podobé¢ prazené kavy nebo kavového vytazki ¢i esenci.

Tabulka & 1: Dovoz kdvy do CR v roce 2013

zelend kava tuny prazena kava tuny vytazky, esence tuny
Brazilie 5010 Némecko 5189 Némecko 6 240
Vietnam 2 864 Polsko 4678 Velka Britanie 3277
Honduras 1680 Rakousko 1568 Spanélsko 1436
Indonésie 1329 Italie 856 Polsko 817
Sierra Leone 886 Slovensko 774 Svycarsko 353
Ostatni 5548 Ostatni 2 360 Ostatni 800
Celkem 17 316 Celkem 15424 Celkem 12923

Zdroj: vlastni prepracovani dle European Coffee Federation, 2014

Kéva dovazena do Ceské republiky se podle FAO déli do péti kategorii, podle podoby,
ve které je kava piivezena. Jednd se o zelenou kavu, prazenou kavu, kavovy extrakt,
kavové nahrazky a kavové slupky. Jak je znazornéno na obrazku 19, tak v roce 2013
nejvyssi hodnoty dosihla dovezena kava do CR v podobé kavového extraktu, ktery se
pouziva predevsim pro pfipravu instantni kavy. V tomto roce se hodnota dostala na
169 853 tisic USD. Hodnota importované kavy je uvadéna v americkych dolarech,
protoze svétovy obchod s kavou se uskuteciiuje v této méné. Dale se v roce 2013 kava do
CR dostala v podobé prazené kavy v hodnoté 105 602 tisic USD a aZ na tieti pficce se

umistila kdva zelend (54 491 tisic USD). Hodnota importovanych kavovych néhrazek
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a kavovych slupek nedosahuje statisticky zajimavych hodnot a proto nejsou ani uvedeny

na obrazku.
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Obrdzek 19: Vyvoj hodnoty importované kdvy do CR v letech 2004 — 2013

Zdroj: viastni zpracovani dle FAO.ORG

Vyvoj dovezené kavy ve vSech podobach i1 jeho hodnota méla mezi roky 2004 a 2013
kolisavy charakter. U zelené kavy je znatelné, Ze jeji hodnota se drZela po celou dobu
0 desitky hodnot niZe, neZ tomu bylo u prazené kavy i kdvovych extrakti. Mezi roky 2004
a 2008 je postupny nartist hodnoty zelené kavy, ale rok 2009 znamena pokles jeji hodnoty
z diivodu ekonomické krize, ktera CR zasahla. Obdobi dvou let 2010 a 2011 ma jiZ zase
rostouci tendenci, ktera nasleduje trend rostouci poptavky i spotieby v CR. Zajimavé ma
situace Vv poslednich letech (2012 a 2013), kdy je opét znatelny pokles hodnoty zelené
ale zvy$enim dovezené vybérové kavy do CR. Ta se dovazi predev§im v podobé zelené
kavy (popripadée prazené kavy) a to Casto ptfimou cestou od farmare k obchodnikovi, ktery
si ji necha poslat nebo si pro ni dokonce jezdi na plantdze osobné. Obdobna situace je
vV ptipadé prazené kavy, kterd ma od roku 2004 postupny narist své hodnoty v CR, ale
vroce 2012 nastal pokles. Vybérova kava je tedy do CR dovaZzena na tkor zelené
a prazené kavy, ale v celkovém dusledku to znaci navyseni kvality dovazené kavy.

Ponékud jin4 situace je v piipadé kdvového extraktu. I ten mél v letech 2004 az 2008
rostouci tendenci. Jiz v roce 2004 hodnota kavovych extrakth predstavovala 73 213 tisic

USD (hodnota zelené kavy dosahovala 24 995 tisic USD). AvsSak pokles hodnoty kavy
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v dtsledku ekon. krize zasahl i trh s kdvovymi extrakty. A to nejvyrazngji. Snizeni
hodnoty trvalo celé dva roky 2009 a 2010, protoZe instantni kava je nejuzivangjsi v CR,
tak se ekon. krize nejvice odrazila na hodnoté prave kdvovych extraktl. Ale s uklidnénim
situace na ¢eské scéné a tim i zvySeni celkové spotieby kavy v CR nabyva hodnota kav.
extraktu vyrazného navyseni. V roce 2011 je hodnota kav. extraktu 101 382 tisic USD
a hodnota zelené kavy s tézi dosahuje na 77 000 tisic USD. Rok 2013 je jeste extrémné;jsi.
Podil kavovych extraktii na celkové hodnoté dovezené kavy do CR je 51 % (zelena kéva

pouze 16,4 %).
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Obrizek 21: MnoZstvi importované kdvy do CR (2011 - 2013)
Zdroj: viastni zpracovani dle FAO.ORG
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Zdroj: viastni zpracovani dle FAO.ORG
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Na vyse ukézanych obrazcich 20 a 21 je vidét souvislost mezi mnozstvim dovezené
kavy do CR a jeho hodnotou. Tetkovana piimka piedstavuje spojnici trendu, ktera ma
shodny sklon u dovezené kavy i hodnoty dovezené kavy. Vzdy se jedna o kavu, ktera
spada do stejné kategorie. Pro pfehlednost jsou uvedeny pouze tfi roky 2011, 2012 a 2013,
kde jsou vyvojové tendence dobie znatelné. Piiloha 6 obsahuje tabulku s konkrétnimi
udaji o mnozstvi importované kavy u stejnych kategorii a ptiloha 7 obsahuje tabulku
S presnymi hodnotami importované kavy ve vSech péti kategoriich od roku 2004 do roku

2013.

5.4.2 Re-export kavy z Ceské republiky

Cast kavy, ktera se dostane do Ceské republiky, je dale exportovana do dalsich
prevazné evropskych zemi. Nejvétsi odbératel kiavy z Ceské republiky je Francie, kam za
rok 2014 mitilo 27 % veskeré exportované kavy z CR. Na druhém misté v Zebiicku
nejvétsich exportnich zemi, kam se vyvazi kiava z CR, je Polsko s 23 %. K dalsim
vyznamnym odbérateltim patii Slovensko (17 %), Rakousko (10 %) a Némecko (10 %).
2005 export kavy do této zemée Cinil necelych 5 %, ale od roku 2008 je tam dopraveno
pravidelné vice nez 20 % veskeré exportované kavy z CR. V roce 2013 piedstavoval
export kavy do Francie celych 45 %. Piehled vyvoje ¢eského re-exportu kavy do péti
zemi mezi roky 2004 a 2014 je zobrazen v piiloze 8, ktery byl zpracovan dle dat
uvedenych na webu atlas.media.mit.edu.

Shodné jako u importované kavy je i re-exportovana kava z CR rozdélena do péti
kategorii. Pro lepsi vizualni podobu jsou do grafu €. 19 vloZeny pouze tfi kategorie, a to
ceny zelené kavy, prazené kavy a kdvovych extraktii. Re-export se zelenou kavou neni
kavy, kde pouze v roce 2013 doslo k poklesu ceny z 122 334 tisic USD na 96 061 tisic
USD. Ale jinak se rtst hodnoty prazené kavy navySuje v pravidelnych krocich. Oproti
tomu ceny vyvazeného kavového extraktu nemaji tak stabilni riist. Jak je vidét na nize
polozeném obrazku 22, béhem deseti let doslo k propadu hodnoty kav. extraktu hned
dvakrat (rok 2006 a 2011). Rok 2013 je pro vyvoz kav. extraktu silnym, kdy jeho hodnota
dosahla na 105 402 tisic USD.
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Obrdzek 22: Vyvoj hodnoty re-exportované kdvy z CR v letech 2004 — 2013

Zdroj: viastni zpracovani dle FAO.ORG

5.4.3 Spotieba kavy v Ceské republice

Ceska republika nepatii k nejvétsich konzumentiim kavy. Podle ICO byla spotieba
kavy za rok 2013 necelych 1 250 tisic Zokl. A primérnd ro¢ni spotieba kavy na osobu
byla 5,5 kg. Toto mnozstvi odpovidalo 1,51 vypitého $alku kavy na obyvatele za den. Za
rok 2015 ptedstavovala spotieba kdvy na osobu 7,8 kg, coz fadi Rakousko v Zebticku
zemi s nejveétsi spotfebou kavy na osobu do prvni desitky.

Ceska republika §la Rakousku v jeho stopach. Stejné jako tam i v Ceské republice na
konci 19. stoleti vznikaly velké a sttedné velké kavarny. Viibec prvni otevienou kavarnou
byla v Praze kavarna U zlatého hada. Ta byla oteviena obchodnikem, ktery do Prahy
zamifil pravé z Vidnég. Dal$i vyznamnou kavéarnou z prvorepublikové doby byla kavarna
Elektra v Ostrave. Tyto kavarny a mnoho dalSich mélo podobu piihodné se podobajici
tém rakouskym, ale v dob¢é druhé svétové valky mnoho z nich bylo zavieno ¢i dokonce
zniceno. Po skonceni valky se tato podoba kavaren nikdy nevrétila, jen par z nich si
zachovalo svoji pivodni podobu. Kévovy priimysl vSak neustal a pomalu se vyvijel
vlastnim stylem. Od po¢atku 21. stoleti je i na tizemi Ceské republiky citit piiliv treti
kavové viny. Ta vzesla z druhé kdvové viny, kterd s sebou pfinesla kavarny svétového
rozsahu jako je Starbucks ¢i Costa Cofe (CERSTVAKAVA.CZ, 2015).

Popularita kavy v CR se postupné rozmohla, ale nikdy si neziskala takovou slavu jako

pravé v sousednim Rakousku. Ac&koliv postupné ma spotieba kavy v CR rostouci
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tendenci, tak nartist neni nijak extrémni. V roce 2004 se v CR spotiebovalo 605 tisic Zokil
kavy. Kroku 2013 mnozstvi spotfebované kavy odpovidalo 638 tisicim zoki.

Kumulativni primérna mira ristu mezi roky 2004 a 2013 ¢inila pouhé 1, 38 %.

Tabulka ¢ 2: Celkovd spotieba kdvy a spotieba kdvy na obyvatele v CR (2004 — 2013)

Ceska republika 2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013
import (zoky) o9 1063 940 1037 1037 90|  osa|  os2l 1127 1184
spotreba (Zoky) 605 656 631 679 621 525 470 572 686 638
podil spotiehy zimportu 6512%| 61,71%| 6713%| 6548%| ©59,88%| 56,45%| 49,42%| 60,08%| 6087%| 53,89%
spotreba na 1 ohyv. (kg) 240 2.20 230 240 2,18 219 197 233 1,97 1,86

Zdroj: vlastni prepracovani dle CZSO.CZ

Na tGizemi CR ma podil spotiebované kavy z celkového mnozstvi dovezené kavy jiz
od roku 2004 klesajici tendenci. Kavy je celkové do zemé dovazeno rok od roku vice, ale
domaci spotieba se na jejim vyuziti podili stale mensim dilem, ackoliv celkova doméci
spotieba roste. Oproti tomu roste podil vyvazené kavy do zahraniéi. Ceska republika je
spottebni zemi pouze z 54 % dovezené kavy. Stdva se tak vice transportni zemi, ptes
kterou kéva pouze prochazi. Piesné hodnoty importované kavy a ro¢ni spotieby kavy na
tizemi CR jsou zaznamenany v tabulce ¢&. 2, kde je také vidét, jak se méni v pribéhu let
spotfeba kavy na obyvatele. Od roku 2004 do roku 2013 dochazelo k poklesu konzumace
zrkové kavy Seskymi spotiebiteli. Dle Ceského statistického uiadu byla v roce 2004
jesté spotieba kavy na jednoho obyvatele 2,4 kg. V roce 2013 to jiz bylo o ptl kilogramu
méng, ale predikce pro dalsi roky dle ICO pfinasi zvySeni primérné spotieby kavy na
obyvatele CR.

Od roku 2012 vsak dochazi k ustileni spotfeby kavy v CR. Soudasné stim se
Vv Evropé¢ setkavame s piichodem jiz tfeti kdvové viny, ktera ma vliv na kavovy priamysl
i v Ceské republice. Prvni kdvova vina pfisla do Evropy na zaatku minulého stoleti, tento
moment seznamil vetejnost s kdvou jako s komoditou, ktera se dostala na pulty prodejen
a police mnoha domécnosti. Také pfinesla inovativni zplisob baleni kavy s vakuovym
uzavirdnim a pfedevS§im ma plnou zodpovédnost za rozmach instantni kavy. Druha
kavova vina do Evropy vpadla v 60. letech minulého stoleti. Na kavu je nahliZzeno jako
na hodnotnou komoditu, kterd znamend vice nez jen ¢erny hotky mok v salku. Doslo
K hojné€jsimu uzivani espressa a s nim kavovych napoju, které jsou na ném zalozeny

(napf.: cappuccino, latté, macchiato). Soucasné se kavovi odbornici ale i vefejnost vice
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zajimaji o ptivod kavy a rozsifuje se chutova skala kavy. Americka asociace vybeérové
kavy (SCAA) poskytla rozpoznavat opravdu mnoho chuti kévy diky celosvétove
stejnorodému hodnoceni (VOKAFI.CZOK, 2015). Ten je ptilozen v ptiloze 9. S tieti
kavovou vinou se na samotnou kavu nahlizi podobn¢ jako na vino. Zékaznik se zajima
nejen o zemi puvodu, ale o region a konkrétni farmu, odkud kava pochazi, jakym
zpusobem byla péstovana, sbirdna a zpracovavana a zkoumaji se vSechny jeji vlastnosti.
Kéva z tieti kavové viny je také prazena mnohem svétleji, kdy vyniknou jeji jemné&;jsi
chut'ové esence. A vEtsi pozornost je také vénovana findlni piiprave kavy od baristy, ktery
voli spravnou hrubost mleti kavy, filtrovanou vodu, specifickou teplotu a tlak pro
konkrétni odradu kavy (SCAA.ORG, 2017b).

Stale vice lidi v Evropé véetné Ceské republiky se zajima o kvalitu, ptivod i zptisob
ptipravy kavy. Trh s vybérovou kavou, kterd odpovida standardim tieti kdvové viny, se
tak postupné rozviji. Je to prozatim pomaly proces, ale jeho stopy jsou znatelné stale na
vice mistech. Vyznamnym krokem, ktery ukazuje rozvoj této viny, je fakt, ze mezinarodni
spolecnosti SCAA a SCAE se na zacatku roku 2017 sdruzily do jedné nadnarodni
organizace Specialty Coffee Association (SCA), kterd se snazi timto krokem jesté vice
sjednotit kavovy trh. Jde o sbliZzeni produkénich a konzumnich zemi (SCAA.ORG,
2017a). Vizi tohoto posunu v kavovém odvétvi je snaha, aby se k zdkaznikiim dostala co
nejkvalitngj$i kava, u které si mohou ovéfit plivod, zplisob péstovani a zpracovani,
asoucasn¢ stim doSlo ke zkvalitnéni podminek farmart, ktefi se vénuji péstovani

vybérove kavy, ktera je Setrnéjsi k zivotnimu prostiedi.
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6 VYSLEDKY - DOTAZNIKOVE SETRENI

6.1 Struktura dotaznikového Setfeni

Dotaznik obsahoval dv¢ identifika¢ni otazky pro rozliSeni respondentd. Jednalo se
0 rozd¢leni respondentii do skupin dle pohlavi a soucasného véku. Z celkového poctu 240
ziskanych odpovédi tvofily Zeny celych 72,5 %, coz ptedstavovalo 174 osob. MuZska
slozka byla reprezentovana 66 jedinci (27,5 %). Roztfidéni respondentti do ¢ty vékovych
kategorii bylo rozvrzena tak, aby vystihovalo skupinu mladeznickou, lidi
Vv nejproduktivnéjSim obdobi Zivota, lidi ve sttednim v€ku Zivota a Osoby star$i 56 let.
Snahou bylo ziskat co nejvice odpoveédi od mladsi generace populace pro vyhodnoceni

spotiebitelskych tendenci pravé této vékoveé skupiny.

@ Do 26 let

® 27-40let
41 -55let

® 56 avice

Obrdzek 23: Otdazka ¢. 2 Vas vék?

Zdroj: vilastni vyzkum

V kategorii véku do 26 let bylo zafazeno 160 respondentd. Vékova skupina 27 — 40 let
meéla zastoupeni 54 osob. Mensiho poctu respondentt (17 osob) bylo ziskano v kategorii
41 — 55 let a nejstarsi vékova skupina byla v zastoupeni pouze 9 osob. Diky této vekové
struktufe bylo mozné ziskat odpovédi prevazné mladé generace, kterd je vékem nejblize
staif tieti kavové viny v Ceské republice.

Pro podrobnéjsi rozbor soucasnych spotiebitelskych tendenci bylo vyuzito jedné
filtra¢ni otazky, ktera méla jednozna¢ny vyznam, a to rozdélit veskeré respondenty na
dvé¢ skupiny zda piji kdvu nebo nepiji kavu. Z celkového poctu 240 respondentii
odpovéd€lo kladné, tedy ze pije kavu, 202 osob (84,2 %) a zbylych 38 osob, coz
predstavuje 15,8 %, ji nepije.
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6.2 Vyhodnoceni dotaznikového Setieni

Dotazovani, ktefi nepiji kavu, byly odkéazani k vyplnéni tfi otazek. Prvni se tykala
odivodnéni jejich rozhodnuti pro nepiti kavy. Vice nez polovina lidi (57,9 %)
opodstatnila své rozhodnuti tim, ze jim kdva nechutnid. Mezi dal$imi nabidnutymi
moznostmi odpovédi byly zdravotni divody, které zvolilo 6 osob (15,8 %). Pouze dva
respondenti (5,4 %) nepiji kdvu, protoZe ji prozatim nikdy nevyzkouseli. Zadny
z tdzanych nepodlozil své rozhodnuti divodem vysoké ceny kavy. V odpovédich se
ojedinéle vyskytly divody typu: nepotiebuji ji k fungovani, nemohu po ni usnout ¢i
prestala mi chutnat.

I ptes fakt, Zze 38 respondentil nepije kdvu, byla jim poloZzena otazka, zda vnimaji
ptichod kvalitni vybérové kavy na Cesky trh. Odpoveéd’ nebyla jednostranné presvédciva,
ale nadpolovi¢ni vétsina lidi (57,9 %) odpovédéla negativné. Prichod vybérové kavy
vnima 16 osob (42,1 %). Posledni otazkou pro osoby, které nepiji kavu, byla zjistovana
jejich asociace, kdyz se fekne kava. Nejvice lidi (13 osob) volilo odpovéd ,,Pohoda
aklid,” ktera byla nasledovana moznosti ,,S ni¢im si kavu nespojuji,”“ tu vybralo
12 respondentt. Jejich odpovédi méli stejné tendenci v ptipadé, zda pocituji prichod
kvalitni kdvy nebo nikoliv. Pouze asociace kavy jako ,,Hotky, Cerny mok* byla vice

preferovana u respondentt, kteti ptichod kvalitni kavy nezaznamenali, a to v poméru 4:1.

Tabulka ¢& 3: Vnimdni pFichodu vybérové kivy do CR

Ano Ne
Zeny 9 14
Muzi 7 8
Celkem 16 22

Zdroj: vilastni vyzkum

Otazky dalsi ¢asti dotaznikového Setieni byly poloZeny pouze respondentiim, kteti ve
filtra¢ni otdzce uvedli, ze piji kavu. Proto i béhem analyzy nésledujicich otdzek dotazniku
jsou jednotlivé hodnoty uvadény tak, ze 100 % piredstavuje 202 respondenti.

Respondenti, kteti spadaji do skupiny pijici kavu, uvadéli, jak Casto piji kavu. Na
obrazku 24 je graficky znazornén podil jednotlivych Casovych useki. 95 respondentd

pijici kavu, ze kavu pije vicekrat denné. 44 osob tvrdi, Ze si dopteji kdvu jednou denné.

69



Tedy respondentt, kteti piji kavu alespoil jednou denné, je témét 58 % z celkového poctu
240 tazanych. To soucasné predstavuje 68,8 % respondentll, kteti piji kavu alespon
jednou denné, ze skupiny lidi, kteti v dotazniku odpovédéli, ze kévu piji tieba 1 jen
prilezitostné. 33 osob (16,3 %) si kdvu doptava vicekrat tydné a 24 (11,9 %) tdzanych ji
popiji jen piilezitostné.

@ Vicekrat denng

@ Jednou denné

@ Vicekrat tydné

@ Jednou tydné
@ Fiilezitosing

Obrdazek 24: Otazka ¢ 4 Jak Casto pijete kavu?

Zdroj: viastni vyzkum

Respondentim byla polozena otazka, kdy nejcastéji piji kavu, pro zjisténi jejich
preferenci Casti dne pro piti kdvy. VétSina lidi (46 %) neuptednostituje zddnou denni ¢ést
a kavu si daji kdykoliv béhem dne. Shodné 51 osob dava prednost piti kavy v rannich

hodinach a dob¢ kolem poledne. Pouze sedm respondentt preferuje piti kavy k veceru.

@ V rannich hedinach
@ Kolem poledne

O Kveteru

@ Kdykoliv b&hem dne

Obrazek 25: Otazka ¢ 5 Kdy nejcastéji pijete kdavu?

Zdroj: viastni vyzkum

Vyzkumna otazka ¢. 1: Kde pfedevsim cesti spotiebitelé piji kavu?
Z dotaznikového Setieni se ziejmé, ze nadpoloviéni vétSina respondentt (110 z nich)

uptfednostnuje konzumaci kavy v prostfedi domova, kde piji predevsim instantni kavu.
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Ale nejoblibenéjsim kavovym népojem je espresso. Zde se nachézi prilezitost pro kavové
spole¢nosti, aby jejich marketingové kampané¢ byly cileny tak, aby si spotiebitel domu
poftidil pfistroj na ptipravu jeho obliben¢ho espressa nebo si potidil jednu z levnéjSich
variant alternativnich metod pfipravy kavy. Moznou variantou je napt. Moka express, kde
vysledny produkt je podobny zminovanému espressu bez potieby vlastnit ¢asto drahy
kavovy ptistroj. Déle si pak spotiebitelé kavu davaji v praci/ve Skole (95 osob) a nasledné

v kavarné/v cukrarné (83 osob).

Doma 110 (54,5 %)

V restauraci
V kavame, c... —B83 (41,1 %)
V praciive Sk... 95 (47 %)

Na navstéve —26 (12,9 %)

Ostatni

0 10 20 30 40 50 60 70 80 90 100 110

Obrazek 26: Otdzka ¢ 6 Kde nejcastéji pijete kdavu?

Zdroj: viastni vyzkum

Dale bylo snahou skrze dotaznikové Setfeni zjistit, jakou finan¢ni castku jsou
spotiebitelé ochotni zaplatit za kavovy napoj. Celkem 117 tazanych lidi (57,9 %) je
ochotno zaplatit za kavu az 50 K¢. Tato cenova hladina je velmi vyrovnana u muzii i Zen,
kdy 58,8 % muzii a 57,6 % Zen jsou ochotni tuto ¢astku zaplatit. Dale lidé nejvice volili
treti moznost, kdy za kavu zaplati az 100 K¢. Zde jsou vice zeny ochotny zaplatit tuto
¢astku a to v 34,4 % oproti muzim, kde pouze 25,5 % z muzské skupiny respondentt.
Celkem je tedy 65 lidi ochotno zaplatit za kdvu az 100 K&, coz tvoti 32,2 % z celkového
poctu 202 respondenti. Nasledné pouze 6 Zen (4 %) a 7 muzii (13,7 %) investuji do kavy
maximaln¢ 20 K¢. Piipad investice az 200 K¢ za jeden kavovy napoj byl ojedinély. Jen

7 respondentti (3,5 %), z nichZ pouze jeden byl muz, zvolilo tuto moZnost.
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@ Do 20-

@ Do50-
Do 100,-

@ Do 200-

e ¢ 5

' 6,4%

Obrazek 27: Otazka & 7 Kolik penéz jste ochoten/ochotna utratit za jeden kavovy ndpoj?

Zdroj: viastni vyzkum

Vyzkumna otazka €. 2: Jaky je nejoblibenéjsi kdvovy napoj u ceskych spotiebiteld?
Témeét polovina respondentti (46 %) zvolila espresso jako sviij nejoblibenéjsi kavovy
napoj. K dalsim oblibenym kdvovym napojim se tadily ty, které jsou pfipraveny na bazi
espressa — cappuccino (30,7 %) a cafté latt¢ (30,2 %). Takto ptfipravené kavy piji
nejcastéji mimo domov a to v kavarnach a cukrarnach, proto by tyto zakladni kavové
napoje nemély ani nadale chybét v ndpojovém listku. Neopomenutelnd ¢ast respondentli
(témét 10 %) zvolila jako svlij oblibeny kdvovy napoj alternativni pfipravu kavy. To
znaci, ze se v kavarnach zac¢inaji objevovat nové metody piipravy kavy a do budoucnosti
téchto mist bude jesté pribyvat. Popularnim kavovym napojem je i instantni kéva, kterou
zvolilo 38 lidi (18,8 %) a patii ji tak ctvrté misto mezi nejoblibenéj$imi kdvovymi népoji
u Ceskych spottebitelti. Grafickd podoba oblibenych kavovych napoji je znazornéna na

obrazku 28.
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20 (9.9 %)
11 (5.4 %)

Alternativni pfip. ..
Americano

Caffé latté
Cappuccino

61 (30,2 %)
62 (30,7 %)

Espresso 93 (46 %)
Frappé

Instantni kava
Kava z piekapa...
Kava z automatu

38 (18,8 %)

11 (5,4 %)
17 (8.4 %)

8 (4 %)
7(3,5%)
3(1,5%)
5(2,5 %)

0 10 20 30 40 50 60 70 80 90

Ledova kava
Turecka kava
Videriska kava
Ostatni

Obrazek 28: Otazka ¢. 8 Jaky kavovy napoj pijete nejcastéji?

Zdroj: viastni vyzkum

Vyzkumna otazka ¢. 3: Jaka je informovanost vefejnosti o alternativnich metodach
pripravy kavy?

Alternativni metody pfipravy kavy patii Casto k velmi starym metodam, které jsou
uzivany i v CR jiz mnoho let. Jednou z téchto metod je French press, ktery je zndmy téméf
poloviné vSech respondentll (49 %). Dalsi a mezi respondenty dosti zndmé alternativni
pripravy kavy jsou Dzezva (38,6 %) a Moka express (33,7 %). Jedna se o metody, které
jsou vhodné pro pouziti kvalitni vybérové kavy, protoze v nich chut’ velmi vynikne.
Jelikoz do CR pfichazi tfeti kdvova vina, tak je vhodné v kavarnach nabizet n&jako
z téchto alternativnich metod ptipravy kadvy, aby kavarna byla konkurenceschopna, drzela
se soucasnym trendem a rostouci poptavkou po takto pripravené kaveé. Avsak témer
tfetina spottebitell, ktefi konzumuji kavu (30,2 %), nema prakticky tuseni, co alternativni
ptiprava kavy piedstavuje. Pfesna procentni zastoupeni jednotlivych alternativnich metod

je vidét na obrazku 29.

Aeropress 52 (25,7 %)

Dripper 14 (6,9 %)

DZezva 78 (38,6 %)

French press 99 (49 %)

Chemex 22 (10,9 %)

IMioka express 68 (33,7 %)

Vakuum pot 30 (14,9 %)

61 (30,2 %)
0 10 20 30 40 50 60 70 80 90

Neznam Zad. ..

Obrazek 29: Otazka ¢. 9 Zndte néjaky 7 téchto druhu alternativni piipravy kavy?

Zdroj: viastni vyzkum
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Vyzkumna otazka ¢. 4: Které faktory nejvice ovliviiuji spotiebitele pii rozhodovani
0 koupi kavy domii?

Pro respondenty, ktefi piji kavu, existuje hned n¢kolik faktoru, které ovliviuji jejich
rozhodovaci proces. Klicovym faktorem ziistava jejich vlastni zkusenost, na kterou vsazi
vice nez polovina respondentd (54 %). A dale se v 15,4 % odkazuji na doporuceni od
svych znamych. To predstavuje vice nez dvé¢ tietiny respondentt (69,3 %), kteti preferu;ji
lidsky faktor jako divéryhodny zdroj, ktery ma vliv na jejich rozhodovani pii nakupu
kavy. Tyto faktory jsou prakticky stejné dilezité jak pro muze (56 %), tak i pro zeny
(59,2 %). Dilezita je tedy kvalita produktu, podle kterého se odviji hodnoceni
respondentti a poptipad¢ nasledné opétovné koupeni stejného produktu. Je tedy nezbytné,
aby zékaznik nebyl klamén a nemél tak jiné o¢ekavani nez se mu potizenim dané kavy
dostane. Zbylych 46 respondentu (22,8 %) je ovlivnéno piedevsim znackou dané kavy
(7,4 %), jeji cenou (6,9 %) a zemi puvodu (3 %). Nikdo z tazanych pii nakupu kavy
nevybira podle vné&jSiho obalu. Rozdil u muzské a zenské skupiny respondenti byl
znatelny u faktoru ,,znacka.“ Pouze 1,5 % muzl se jim fidi pfi ndkupu kavy, kdezto

znacka je rozhodujici faktor pro celych 8 % Zen.

3%

7.4% ® Cena
@ Doporuceni
Obal

, ® Vlastni zkugenost
6 9% ® Znacka

@ Nekupuji kavu domi
® Ostatni

7.9%

vvvvv

Zdroj: viastni vyzkum

Dalsi ¢ast dotaznikového Setieni byla zaméfena na zjiiténi typu kavy, ktera je v Ceské
republice u kavovych spotiebitelli nejoblibenéjsi. Zaroven do dotazniku byla zatazena
otazka, prostfednictvim které byly zkoumany konkrétni kavové znacky, kterym jsou Cesti
zékaznici nejvémngjsi. Otazka ¢. 11 prvné zkoumala, jakou kavu Cesi preferuji. Doslo
k rozdé€leni spotiebitelti do péti skupin podle typu kavy. Nejvétsi podil spotiebitell si
domu potizuje instantni kavu. Takto zpracovanou kavu ma doma témét 33 % z tazanych
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respondenti. Kolem ctvrtiny respondentli, konkrétné 53 respondentd kupuje domt
zrnkovou kavu. Dalsich 40 respondentt (19,8 %) disponuje ve své domacnosti s mletou
kavou a 22 tazanych (10,9 %) si potizuje kavovée kapsle do plné automatickych kavovych
automati, které¢ patii k novéjSim zpasobum piipravy kavy. A podobné procento

respondentti (10,4 %) si kavu do domdacnosti nekupuje vitbec.

@ Instantni kavu
® Kavové kapsle
Mletou kavu
® Zrmkovou kavu

@ Nekupuji kavu domi

Obrazek 31: Otazka ¢. 11 Jakou kdvu nejcastéji kupujete domii?

Zdroj: viastni vyzkum

Respondenti, ktefi piji kavu, tvofi skupinu 202 lidi. Bylo zjistovano, jaké jsou
preference kavovych znacek u jednotlivych osob této skupiny. Bylo moZné vybrat si mezi
11 vybranymi kdvovymi znackami, dale spotiebitelé méli moznost zvolit pole ,,Lokalni
znacky,” které zahrnovalo znacky nepatfici mezi sortiment ve velkych obchodnich
fetézcich. Samoziejme byla jednou z moZznych odpovédi varianta ,,Je mi to jedno.” Tu
zvolilo 26 respondentd (12,9 %), kteti nemaji jasné¢ favorizované kavové znacky pro
osobni potfebu. A také v této dotaznikové otazce bylo mozné jmenovat jakoukoliv jinou
znacku kav, kterd patii k nejoblibenéj$im u daného spotiebitele. Této moznosti odpovedi
vyuzilo 19 1idi (9,4 %). Ke kdvovych znackam, které spotiebitelé volili jako své oblibeni,
patfily mimo pfedem nabidnuté také Manuel, Julius Meinel, Dolce Gusto ¢1 Oxalis. Ale
také se jednalo o znacky, které nepatii pod svétové spolecnosti, ale jedna se Casto
0 prazirny s mensi ale o to kvalitnéj$i produkci kavy. Mezi tyto kdvové znacky se
jmenovité fadi kdvovi vyrobci jako anglicky Square Mile Coffee Rosters, Artisan coffee,
Obadiah specialty coffee a ¢eské znacky Doubleshot a Frolikova kava. AvSak nejCetné;si
oznaceni mela némeckd kadvova znacka Tchibo, kterou zvolilo celkem 52 respondent
(25,7 %). Dalsi velmi oblibenou znackou mezi ¢eskymi spotiebiteli se stala znacka

Nescafé, kterd uspéla u 47 respondentt (23,3 %). NizSiho poctu spotiebiteld na svoji
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stranu ziskaly znaCky Lavazza (14,4 %) a Jacobs (13,4 %), ale i tak se tfadi mezi
preferované kavové znacky u ¢eskych spotrebitelti. Pomérné€ vyznamné hodnoty docilily
lokalni znacky, které zvolilo 34 respondentii (16,8 %) a zaujimaji tak dilezitou pozici na

trhu s kavou.

Dallmayer 8 (4 %)
Davidoff —13 (6,4 %)
Douwe Egberts 8 (4 %)
Iy —19(9.4 %)
Jacobs 27 (13,4 %)
Jihlavanka 7(3,5 %)
Lavazza 29 (14,4 %)
Nescafé —47 (23,3 %)
Nespresso —13 (6,4 %)
Starbucks 10 (5 %)
Tchibo 52 (25,7 %)
Lokalni znacky 34 (16,8 %)
Je mito jedno 26 (12,9 %)
Ostatni 19 (9,4 %)

0 5 10 15 20 25 30 35 40 45 50

Obrazek 32: Otazka ¢. 12 Jakou preferujete znacku kavy?

Zdroj: vlastni vyzkum

Posledni dvé otazky byly shodné s otazkami pro respondenty, kteti ve filtracni otdzce
zvolili moznost, Ze kavu nepiji viibec. Jedna z téchto otazek zjistovala u Ceské vefejnosti,
zde ptimo u kavovych spotiebitelt, jejich vnimani ptichodu kvalitni vybérové kavy na

cesky trh.

Vyzkumna otazka €. 5: Jaké je vnimani vetejnosti ptichodu kvalitni vybérové kavy na
Cesky trh?

Trend vybérové kavy neni nijak masivni. Ve velkoobchodnich sitich se prozatim
nesetkame s kdvou téchto kvalit. Proto hodnota 42,1 % zahrnujici v sob& 16 respondentt,
ktefi viibec nepiji kavu, ale soucasné vnimaji ptichod kvalitni kdvy na Cesky trh, je vice
nez uspokojiva. U respondentti, kteti kdvu piji, je znalost tfeti kavové viny spojené
s kvalitni vybeérovou kavou vyraznéjsi. Konktrétné 134 respondentti (66,3 %) vnima tento
moderni trend. Vnimani ptichodu kvalitni vybérové kavy s sebou nese i rozsifeni kdvové
nabidky pro spottebitele. Legislativa nerozliSuje oznaceni vybérova a komoditni kava,
a proto se nezbytné pozorné sledovat, co lze opravdu za vybérovou kavu povazovat. Pro
spotiebitele je vhodné vyhledavat vybeérovou kavu ve specializovanych kavarnach

a nikoliv na pobockach velkych obchodnich siti, kde se rozhodné vybérova kava nenabizi.
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® Ano
@ Ne

Obrdzek 33: Otdazka & 13 Vnimdte piichod kvalitni vpbérové kdavy na Cesky trh?

Zdroj: viastni vyzkum

Vyzkumna otazka €. 6: S ¢im si spotiebitelé spojuji slovo kava?

Za pomoci druhé otazky, ktera byla spolecna pro vSechny respondenty, byla
zjistovana u Siroké vetejnosti jejich asociace, kdyz se fekne slovo kava. Z celkového
poctu 240 respondentli neuvéfitelnych 158 (65,8 %) ji vnima kladné a asociuje si ji
s poklidem a dobrym naladénim. Zde se jedna piedevsim o lidi, ktefi kavu piji, a to
v 92,4 %. Lidé, ktefi s urcitou pravidelnosti konzumuji kavu, si ji ve 27 ptipadech
(13,4 %) dale spojuji s pohotovym piisunem energie. U lidi, ktefi nepiji kavu, se toto
spojeni vyskytuje dokonce v 18,4 %. Hoiky, ¢erny mok si piedstavi konzumenti kavy jen
ve 4,5 % oproti 15,8 % respondenttl, ktefi kavu nepiji. Znacny rozdil je také v situaci, kdy
¢lovék nemé zadnou vybudovanou spojitost se slovem kava. Lidé neholdujici konzumaci
kavy si ji s ni¢im nespojuji v 34,2 % a konzumenti kavy pouze v 9,9 %. Celkové ma kava
Vv podvédomi spottebitelii velmi dobrou pozici. Pfichod kvalitni vyb&rové kavy na ¢esky
trh by tuto asociaci mohl jesté podtrhnout a zvysit tak celkové mnozZstvi spotiebované
kavy nebo preorientovat spotiebitele méné kvalitnich kav (jako napf. instantni kéva) na

kavy s vysokou kvalitou vychozi suroviny.

@ Pohoda a klid

@ Pohotovy pFisun energie
Horky, cerny mok

@ S nicim si kavu nespojuji

Obrazek 34: Otazka ¢. 14 Jakd je vaSe asociace, kdyZ se iekne kdava?

Zdroj: viastni vyzkum
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6.3 Treti kavova vina v Ostravé

V Ceské republice se kazdy rok otevie cela fada novych podnikt, které se specializuji
na ptipravu kavy jako jejich hlavniho nabizeného produktu. V poslednich par letech se
na kévové scéné také objevuji kavarny, které se zaméfily na vybérovou kavu. Jde o vliv
svétového rozmachu tfeti kavové viny, ktera zasahla i Ceskou republiku. Tyto kavarny
nabizi kromé tradi¢nich kav piipravovanych podle tradi¢niho italského zptisobu, kdy se
jedna o espresso a kavové napoje zalozené na ném (cappuccino, latte macchiato aj.), také
alternativni pfipravu kavy. Kava pfipravena alternativni metodou nepochdzi z tradi¢niho
kavovaru, ktery nachazime ve vSech kavarnach. Mezi varianty alternativni pfipravy kavy,
které jsou znamé pouzivané v Ceské republice, patii French press, Moka express a dnes
uz vice vyuzivany Dripper Hario V60. Ale nejvétsi pozornost je vénovana samotné
vybérové kavé a az nasledné zplsobu pfipravy. U vybérové kavy, jak je popsano
V teoretické ¢asti prace, je pro prazirny a kavarny dulezity pivod. Je zndma zemé ptivodu,
oblast a ¢asto i konkrétni farma, ze které¢ dana kéva pochéazi. Pfi ndkupu se nevyjednava
pouze o vysi ceny, ale také o pozadované kvalité¢ kavovych zrn, kterd se odrazi v jeji
vysledné chuti a viini.

Kromé novych kavaren se v CR nachazi také prazirny, které odebiraji pouze zelena
kavova zrna a sami je praZi podle vlastniho jedine¢ného postupu. I do praZiren se dostava
vice vybérové kavy, nez tomu bylo dfive. Cesky zakaznik ma dnes moznost objednat si
salek vybérové kavy jiz na mnoha mistech Ceské republiky nebo alespoti objednat si
prazena kavova zrna vybérové kvality domu.

Podle serveru prazirny.eu (2017) se dnes V Moravskoslezském kraji nachazi osm
praziren (nebereme v potaz prazirny, které svoji produkci maji pro osobni potfebu nebo
je nabizena ve velmi malém rozsahu), a to: Cafe Roma (Hlu¢in), Manu Cafe
(Ludgefovice), Coffee Culture (Bilovec), Cafe Eternity (Albrechtov u Ceského Té&3ina),
Katefinské kéva (Opava), Si Café (Jablinkov), La Boheme Café (Vitkov) a Laura Coffee
(Ostrava). Pouze posledni dvé jmenované prazirny se vénuji i vybérové kave.

La Boheme Caf¢ piedstavuje spolecnost, kterd sdruzuje kavové odborniky a péstitele
kavy z celého svéta s cilem zlepSovat kvalitu kavy a usiluje o integritu kavového
prumyslu, jeho politiky a transparentnosti. La Boheme Café vznikla v roce 2005 pod
vedenim Charlese Fleera, ktery je kdvovym prikopnikem a kazdoro¢né stravi vice nez
Ctyfi mésice v Africe, Stfedni a Jizni Americe, ¢imz vytvari sit’ pifimého obchodu mezi
farmaii a obchodniky. Tato spole¢nost je jednou z prvnich praziren v Ceské republice
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zamétenych praveé na vybérovou kavu, kde je pozornost vénovana predevsim kaveé jako
suroving 1 produktu, udrzitelnému rozvoji a Zivotnimu prostredi.

Kévu prazena v La Boheme Café pochdzi z vychodni Afriky, Stfedni Ameriky, Jizni
Ameriky a jihovychodni Asie. V nabidce se objevuji jedno druhové kavy, kavové smési
pro pfipravu espressa, ale také kavové smési vhodné pro filtrovanou kavu. VSechny kavy
si muzete objednat v jejich stejnojmenné kavarné nebo v kavarnach, které odebiraji tuto
kavu, jako je naptiklad ostravska kavarna Ostravanka. (LABOHEMECAFE.EU, 2015).

Spolecnost Laura Coffee je lokalni rodinnd prazirna a kavarna nachdzejici se
v Ostravé. Zelend kava nakupovéana prazirnou je vybirana piredev§im na zaklade
chutovych profill a snahou spolecnosti je nakupem zelené kavy ve kvalité vybérové kavy
podpofit udrzitelny rozvoj a zlepSeni kvality Zivotniho prostfedi. Proto nakupovana kava
ma Casto oznaceni Organic — BIO, Rainforest alliance nebo Fair Trade, ale vzdy je jedna
0 100% C. arabica. Laura Coffee kromé& samotné kavarny disponuje také pojizdnym
vozikem, u kterého nabizi kavu s sebou do papirového kelimku (LAURACOFFEE.CZ,
2013).

Ob¢é vyse popsané spolecnosti nabizi sluzby v podobé ptipravy kévy espresso,
filtrované kavy pfipravené alternativnimi metodami, odkup kavy a urcitou nabidku
pfisluSenstvi pro domaci pfipravu kavy. Laura Coffee nabizi také kurzy a Skoleni pro
pfipravu espressa a cappuccina a porada soutéz Barista Cup Ostrava, kde se mezi sebou
soutéZi nejlepsi ostravsti baristé a pro vefejnost jsou pfipravovany kavy, prednasky
a workshopy (LAURACOFFEE.CZ, 2013). Rozs$ifena nabidka kavarny La Boheme Café
predstavuje vetejny cupping kav. Jedna se o degustaci Cerstve prazené a odpocinuté kavy,
ktera bude v nasledujicim  obdobi nabizena na mlynku v kavarnach
(LABOHEMECAFE.EU, 2015).

V Moravskoslezské metropoli v Ostravé je o poznani vice mist, kde si zdkaznik miize
objednat vybérovou kdvu, nez pouze piimo v prazirn¢€. Jak uvadi europeancoffeetrip.com
(2016) v Ostravé jsou kavarny, které se soustiedi na nabidku vybérové kavy. Témito
kavarnami jsou napt.: Ostravanka, CO KAFE espresso bar, CO KAFE bistro, Cerstvy
Boby, Si, AlterNativa Café ¢i kavarna Marycka, kterd v letosnim roce 2017 bude hostit
soutéz Coffee in good Spirit v Ceské republice. Jedna se o odnoZ prestizni baristické
soutéze Barista roku, kde o vytvofeni nejlepsiho kdvového napoje ve spojeni s alkoholem.

V téchto zminénych kavarnach nabizeji vyhradné vybérovou kavu. Jde o prikopniky

tieti kavové viny v Ostravé. Tento novodoby piistup pro chapani kavovych napoji, ktery
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se zaméfuje na kvalitu kavy a soubézné se zajima o zivotni prostiedi a férovy obchod
mezi farmafi a prodejci, ma nesmélé tempo svého rozrustani. Samotny néstup tieti kdvové
vlny se Ceské republiky postupné zacal dostavat az v priibéhu 21. stoleti a to jen velmi
ojedinéle. To je znatelné také na datu vzniku vybranych kavaren, kdy Ostravanka byla
oteviena v roce 2009. Ostatni zminéné postupné otviraly az od roku 2013 do roku 2016

(INFORMACEOFIRMACH.CZ, 2014).
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7 ZAVER

s kavou je fizen Mezinarodni organizaci pro kavu (ICO), ktera sdruzuje exportni
a importni zem¢ a snazi se zlepSit zivotni Uroven farmari predev§im v rozvojovych
zemich a soucasn¢ zajistit dostate¢né mnozstvi kavy ve vysoké kvalité pro spotiebitele
Vv rozvinutych zemich. Globalni komoditni vertikala kavy se 1isi podle zemé&, odkud kava
pochézi. V zemich, kde ptevladaji velké kavovnikové plantaze (Brazilie), je fetézec
kratsi. Naopak do komoditni vertikdly vstupuje velky pocet ¢lankli v zemich, kde
produkce kavy probiha na velkém poctu malych plantazi, jako je tomu napi. v Kolumbii.
Do fetézce vstupuje celd fada farmail, zpracovatelii, obchodnikii, sekundarnich
zpracovateli, pfekupniki a odbérateld. S velkym mnozZstvim svétové kavy je
obchodovano na burzach, které piedstavuji dal$i mezi¢lanek v fetézci. S arabikou se
obchoduje predevsim na burze The New York Board of Trade a s robustou na London
Stock Exchange. Cena kavy je velmi citliva. Hlavnimi €initeli, které ji ovliviiuji a utvari,
jsou geopolitické a klimatické faktory spolecné s velikosti svétové poptavky, cenou ropy
a vyvojem amerického dolaru na svétovém trhu, protoZe cena kavy je kotovéna prave
v USD.

Celych 96 % svétové produkce je zaméfeno na komoditni kavu, u které je vyuzivan
pfevazné suchy a polopromyty zplisob zpracovani. Ty nepiedstavuji tak velkou financni
z4téz a patii mezi technologicky jednodussi metody, ale soucasné nejsou piilis Setrné
k samotnych kavovym zrniim. Zbyla 4 % svétové produkce se soustfedi na vybérovou
kavu, ktera se vyznacuje vys$si kvalitou vysledné kavy.

V dnes$nim svété, ktery se velmi rychle globalizuje, rozriistd se mezinarodni obchod
a roste tak 1 poptavka po kave, neustale dochdzi k ristu produkce. Za hospodarsky rok
2015/16 bylo vyprodukovano pies 151 mil. zokl kavy. Rostouci trend je znatelny i pro
nadchdzejici obdobi, kdy predikce pro produkci brazilské kavy je rekordnich 55 mil.
zoku. Brazilie je jiz dlouhodobé nejvétsim svétovym producentem a 70 % své produkce
sméiuje Cisté na export. AvSak novym a vyznamnym producentem v 98 % pouze kavy
robusta se stal Vietnam, ktery za poslednich 12 let zvysil svoji produkei o 50 %.
V poslednim sledovaném roce 2015/16 jeho produkce dosahla 29 mil. zoki. Celkem vice
nez 55 % svétové produkce kavy zajistuji pouze tii staty - Brazilie (33 %), Vietnam

(12 — 13 %) a latinskoamericky stat Kolumbie (8 — 9 %).
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Nejvétsimi piijemcei kdvy jsou rozvinuté staty. Pfedni misto si drzi EU, kam sméfuji
témer 2/3 sveétového importu. Déle se jednd o USA a kvalitni, Casto vybérova kava miii
do Japonska. Diky pfistaviim, kam je lodni dopravou dovezena kéva, se nejvétSimi
piijemci kavy v EU stavaji Némecko, Itidlie a Belgie. Zasoby kavy jsou predevSim
vV Antverpach, Hamburku a Brémach. Tyto zasoby kavy v EU na konci roku 2014 klesly
za jeden rok o neuvéfitelnych 92 %. Tento vyrazny pokles byl zapfi¢inén extrémnim
suchem v Brazilii, které negativné ovlivnilo tamni produkci a snizilo export.

Spotfeba kavy na svét€¢ ma rostouci tendence. Kumulativni priimérnd mira rastu
spotieby v letech 2012/13 az 2015/16 jsou 2 %. Kdy vy$siho rdstu spotfeby nastava
Vv zemich, které vyvazeji kavu (2,1 %), kde dochazi i k rychlejSimu ristu poctu obyvatel,
oproti €ist¢ importnim zemim (1,9 %). 1 pfes to spotfeba importnich zemi v obdobi
2015/16 dosahla 107,5 milionii zokt a spotfeba exportnich zemi pouze 48,3 miliona zok.
Nejveétsi zasluhy na svétové spotiebé kavy maji EU (42,9 mil. zokt), USA (25,3 mil.
zoki), Brazilii (20,5 mil. zoki) a Japonsko (7,8 mil. zoki). V EU jsou vyznamnymi
spotrebiteli Némecko, Francie a Itélie.

Import kavy do Ceské republiky ma jiz od roku 2004 do roku 2013 rostouci tendence.
Pouze obdobi od roku 2009 bylo poznamenano ekonomickou krizi v roce 2008 a dovoz
kavy klesl na 930 tisic Zokl. Ale od roku 2012 se dovoz opét pohybuje nad hranici
jednoho milionu Zokl kavy (v roce 2013 doséhl import 1 184 tisice zokll). Pocet zemi
dovazejicich kavu se postupné zredukoval a hlavnimi partnery pro CR jsou nyni Némecko
a Polsko, odkud pochazi vice nez 55 % kavy.

Kéva je do CR dovazena piedev§im v podobé kavového extraktu, ktery se vyuziva
pro vyrobu instantni kavy. Dovoz takto upravené kavy ma stoupajici tendenci a v roce
2013 dosahl jeho import 18 mil. tun v hodnot€ 170 mil. USD. Opacna situace je znatelna
u prazené a zelené kavy, kde dochézi k postupnému poklesu dovezeného mnoZzstvi.

Oproti importovanému mnozZstvi kavy se spotfeba kavy v CR mezi roky 2004 az 2013
moc nezvysila. V prubéhu let dochdzelo dokonce i k poklesu spotfebovaného mnozstvi
a podil spotieby na celkovém importu kavy mé tak klesajici tendenci. CR se stava zemi
s vyraznym podilem transportované kavy. V roce 2010 sméfovalo na vyvoz vice nez
50 % z celkového importu. Hlavnim piijemcem kavy z CR je Francie, dale pak sousedici

Polsko a Slovensko.
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Z dotaznikového Setfeni byly zjistovany spotiebitelské tendence na ceském trhu
s kavou. Respondenti ve dvou tietinach predstavuji skupinu lidi do 26 let. Vysledky znaci
tendence spise mladsi vékové skupiny ceské spolecnosti.

Spottebitelé pro konzumaci kavy preferuji domaci prostiedi, kde si nejcastéji ptipravi
instantni kdvu. Ale nejoblibenéjsim kavovym napojem je espresso (a dale kavové napoje
pfipravené na bazi espressa jako je cappuccino a caffé latté), které uptednostiuji pit
V kavarnach a cukrarnach. Zajimavé misto zaujimaji alternativni metody pfipravy kavy,
kterym se dostava vétsi pozornosti. Informovanost o téchto metodach je mezi spotiebiteli
na vzestupu. Dv¢ tietiny respondentt, ktefi piji kdvu, vnimaji trend ptichodu kvalitni
vybérové kavy na Cesky trh. A také vice nez 40 % respondentil, kteti nepiji kavu vibec,
zaznamenali tyto tendence.

Spotieba kavy v CR nema piili§ rostouci tendenci, ale spotiebitelé se vice za¢inaji
zameétovat na kvalitu kavy. Ackoliv stale vétSina spotiebitelii preferuje instantni kavu, tak
informovanost o kvalitni vyb&rové kavé, kterd do CR pfichazi prostiednictvim tfeti
kavove viny, je znatelnd. S tim stoupd i1 spotieba této kvalitni kavy a to napt. v podobé
ptipravy alternativni metody (French press, DZezva aj.). Jen v Moravskoslezském kraji

se nachéazi hned osm praziren, které se vénuji zpracovani vybérové kavy.
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CAGR
CZSO
CR
ECF
EU
FAO

FNC
FT
HDP
hosp.
ICCRI
ICO

ITC
kg

m. n. m.

mm
NKG
OEC
PTD
SCA
SCAA

SCAE

SZP
USA
usD
WTO
Zok

Kumulativni praimérna mira rastu

Cesky statisticky uad

Ceska republika

Evropska federace o kavé (angl. European Coffee Federation)
Evropska unie

Organizace pro vyzivu a zemédélstvi (angl. Food and Agriculture
Organization)

Narodni federace péstitelti kavy v Kolumbii

Spravedlivy obchod (angl. Fair Trade)

Hruby domaci produkt

hospodaisky

Indonéské centrum pro vyzkum kavy a kakaa

Mezinarodni organizace pro kavu (angl. International Coffee
Organization)

Mezinarodni obchodni centrum (angl. International Trade Centre)
kilogram

metri nad mofem

milimetr

Neumann Kaffee Gruppe

angl. Observatory of Economic Complexity

Defekt bramborové chuti (angl. Potato Taste Defect)

Asociace pro vyberovou kdvu (angl. Specialty Coffee Association)
Asociace pro vybérovou kavu v Americe (angl. Specialty Coffee
Association of America)

Asociace pro vybérovou kdvu v Evropé (angl. Specialty Coffee
Association of Europe)

Spole¢nd zemédelska politika

Spojené staty americké (angl. United States of America)
Americky dolar (ména)

Svétova obchodni organizace (World Trade Organization)

60kilovy pytel kavy
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Ptiloha 1: Skliziiové roky v produkénich zemich

1. fijen — 30. zafi Benin Etiopie Nikaragua
Kamerun Gabon Nigérie
Stfedoafricka republika Ghana Panama
Kolumbie Guatemala Sierra Leone
Kostarika Guinea Sri Lanka
Pobfeii slonoviny Honduras Thajsko
Demokraticka republika | Indie Togo
Kongo lamajka Trinidad a Tobago
Salvador Keria Uganda
Rovnikova Guinea Libérie Venezuela

Mexiko Vietnam

1. duben — 31. bfezen Angola Indonésie Paraguay
Bolivie Madagaskar Peru
Brazilie Malawi Rwanda
Burundi Papua-Nova Guinea Zimbabwe
Ekvador

1. éervenec — 30. éerven Kongo Haiti Tanzanie
Kuba Filipiny Zambie

Zdroj: ITC, 2011

Ptiloha 2:

Stupné upraZeni kavy

13

VIENNA - LIGHT FRENCH DARK FRENCH

Zdroj: COFFEEDREAM.CZ

FULL CITY




Ptiloha 3:

Komoditni vertikala kavy

Véda, vyzkum |

Biologické vstupy |

Zemédélské podniky |

Zprostiedkovatelé |

Makupci kavovnikovych
zrn

Zprostiredkovatelé

Zpracovatelé 1. faze

Zprostiedkovatelé

Zpracovatelé 2. faze |

| Domaci prazirny

[ 3 DAynichn
| | Rady1 oaskfdat’m‘

| Velkoohchod

| Export |

| Maloobchod

| Exportni destinace |

| Velkoobchod |

| Maloobchod |

Domaéci spotiebitelé

| Zahranicni spotfebitelé |

Zdroj: viastni zpracovani dle Lechnerova 2006, Graaff 1986



tnich zemich (2013)

avy v Impor
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Ptiloha 4:
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0
Zdroj: ICO.ORG
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Svétova spotieba kavy na osobu v kg (2013)
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Ptiloha 6: MnozZstvi importované kavy do CR

'(mz)rt mnozstvi 2004 | 2005 | 2006 | 2007 | 2008 | 2009 | 2010 | 2011 | 2012 | 2013
kavovy extrakt 12044] 13580] 10813] 13170] 14774] 11199] 10227] 11063] 17263] 18888
zelend kava 25256 23485] 18051 16713] 16162] 15925] 19388] 17696] 17982] 17316
kavové slupky 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
prazend kava 7857| 11745 17393] 20345] 19572] 20315| 18778] 19985| 16442] 15328
kavové nahrazky 106 18 35 57 55 8 8 9 149 240
celkem 45263] 48828 46292[ s50285] s50563] 47447] 4sa01] 48753] s1836] 51772
Zdroj: FAO.ORG

Ptiloha 7: Hodnota importované kavy do CR

import hodnota

v 2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 | 2011 2012 2013

(tisic USD)

zelend kéva 24955] 34108] 32545] 36997] 46592] 38756] 54424] 76831] 65561 54401
praZen kava 22861| 35136] 56077| 83354] 99691] 96802| 89488] 134944] 115921| 105602
kavovy extrakt 73213| 86594] 72338 103659 132891| 89478] 80646] 101382] 162379] 169853
kavové nahrazky 424 223 161 283 307 62 151 92 1120 1775
kavové slupky 0 3 0 3 3 8 1 1 5 0
celkem 121453] 156064] 161121 224296] 279484 225106 224710 313250 344986] 331721
Zdroj: FAO.ORG
Ptiloha 8: Vyvoj ¢eského re-exportu kavy mezi roky 2004 a 2014

re-export kavy z CR

(%) 2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014

0

Francie 01 4,6 11 99 22 32 38 37 44 45 27
Polsko 27 17 14 9,5 8 77 7,7 6,4 8,7 12 23
Slovensko 16 10 18 23 17 22 18 21 12 14 17
Rakousko 01 29 4 36 28 32 29 38 2,7 3 10
Némecko 12 31 33 37 34 23 25 24 20 22 10

Zdroj: ATLAS.MEDIA.MIT.EDU




Ptiloha 9: Kolo kavovych chuti a vini

eaeldis

i€
qonee ™

‘me\\a
Subtilni

Praz \iskovy orech
Chut | V&né
Slaba

prazené mandle

Med
nm\”\’“

-’ﬂvovo\,y

“‘“Up
o™

euajeds
euajedild

Zdroj: HANDPICKER.CAFEDIRECT.CO.UK, 2016



Pfiloha 10:  Dotaznik

Spotieba kavy v CR

Dobry den,

budu moc rada za vyplnéni dotazniku, ktery bude slouzit pro Gcely mé diplomové prace na téma
Analyza produkce, obchodu a moznosti uplatnéni kavy v podminkach CR.

Dotaznik obsahuje 14 otézek a jeho vypInéni Vam zabere nanejvy$ 4 minuty.

Mockrat dékuji za Vas Cas.

1. 1. Vase pohlavi? °
Oznacte jen jednu elipsu.

Muz

Zena

2. 2. Vas vék?
Oznacte jen jednu elipsu.

Do 26 let
27 — 40 let
41 - 55 let

56 a vice

3. 3. Pijete kavu?
Oznacte jen jednu elipsu.

Ano Preskocte na otazku 4.

Ne Preskocte na otazku 15.

Spotieba kavy v CR

4. 4, Jak casto pijete kavu?
Vyberte jen jednu mozZnost.
Oznacte jen jednu elipsu.

Vicekrat denné
Jednou denné
Vicekrat tydné
Jednou tydné

Prilezitostné



5. 5. Kdy nejcastéji pijete kavu? -
Vyberte jen jednu moznost.
Oznacte jen jednu elipsu.

V rannich hodinach
Kolem poledne
K veceru

Kdykoliv béhem dne

6. 6. Kde nejcastéji pijete kavu? *
MduzZete vybrat maximalné 2 moznosti.
Zaskrtnéte vSechny platné moznosti.

~ Doma
V restauraci
V kavameé, cukramé
V praci/ve $kole

Na navstéve

Jiné:

7. 7. Kolik penéz jste ochoten/ochotna utratit za jeden kavovy napoj? *

Vyberte jen jednu moznost.
Oznacte jen jednu elipsu.

Do 20,-
Do 50,-
Do 100,-
Do 200,-

8. 8. Jaky kdvovy napoj pijete nejcastéji? -
Muzete vybrat maximalné 2 mozZnosti.
Zaskrtnéte vSechny platné mozZnosti.

Alternativni pfiprava kavy

~ Americano

| Caffé latté

Cappuccino
Espresso
Frappé
Instantni kava
Kava z prekapavace
Kéava z automatu
Ledova kava
Turecka kava
Videriska kava

Jiné:



9. 9. Znate néjaky z téchto druhu alternativni pFipravy kavy?
Vyberte libovolné mnozstvi odpovédi.
Za$krtnéte v8echny platné mozZnosti.

Aeropress
Dripper
DzZezva
French press
Chemex
Moka express
Vakuum pot

Neznam zadny z uvedenych druht

Vyberte jen jednu moznost.
Oznacte jen jednu elipsu.

Cena

Doporucéeni

Obal

Vlastni zkuSenost
Zemé puvodu
Znacka

Nekupuji kavu domu

Jiné:

11. 11. Jakou kavu nejéastéji kupujete domu? *
Vyberte jen jednu mozZnost.
Oznacte jen jednu elipsu.

Instantni kavu
Kavové kapsle
Mletou kavu

Zmkovou kavu

Nekupuji kdvu doma



12. 12. Jakou preferujete znaéku kavy?

MozZné vybrat maximalné 2 moznosti.
Za$krinéte v§echny platné mozZnosti.

Dallmayer
Davidoff
Douwe Egberts
Iy
Jacobs
Jihlavanka
Lavazza

| Nescafé

| Nespresso
Starbucks
Tchibo
Lokalni znacky

Je mi to jedno

Jiné:

13. 13. Vniméte pfichod kvalitni vyb&rové kavy na éesky trh? *

Vyberte jen jednu moZnost.
Oznacte jen jednu elipsu.

Ano
Ne

14. 14. Jaka je vase asociace, kdyZ se fekne kdva?

Vyberte jen jednu mozZnost.
Oznacte jen jednu elipsu.

Pohoda a klid
Pohotovy pfisun energie
Horky, ¢erny mok

S ni¢im si kdvu nespojuji

Prestarite tento formular vyplriovat.
Spotieba kavy v CR

15. 4. Jaky je Vas$ hlavni diivod nepiti kdvy? °
Vyberte jen jednu moZnost.
Oznacte jen jednu elipsu.

Nikdy jsem ji nevyzkousel/a
Nechutna mi

Kava je draha

Zdravotni davody

Jiné:



16. 5. Vnimate pfichod kvalitni vybérové kavy na éesky trh? *
Vyberte jen jednu moznost.
Oznacte jen jednu elipsu.

Ano
Ne

17. 6. Jaka je vase asociace, kdyz se fekne kava? *

Vyberte jen jednu moZnost.
Oznacte jen jednu elipsu.

Pohoda a klid
Pohotovy pfisun energie
Horky, ¢erny mok

S ni¢im si kdvu nespojuji

Pouziva technologii

B Google Forms



