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ABSTRAKT

Tématem mé bakalaiské prace je design kdvovaru. Konkrétné jsem se vénovala
navrhovani automatického espresso kdvovaru, vhodného do domécnosti. Cilem bylo
vytvotit takovy produkt, ktery bude schopny obstat mezi Sirokou nabidkou
konkurenc¢nich vyrobk, jak po strance designerské, tak po strance technické.

KLIiCOVA SLOVA

Kavovar, espresso, kava, design

ABSTRACT

The topic of my Bachelor 's thesis is a design of a coffe machine. Specifically,

| focused on designing automatic espresso machine suitable for households. The
purpose was to create such a product that will be able to compete with a wide offer of

the other products on the market. It should be as technically good as it 's design will
be.

KEYWORDS
Coffee machine, espresso, coffee, design

BIBIOGRAFICKA CITACE
ENENKELOVA, S. Design kdvovaru. Brno: Vysoké uéeni technické v Brng, Fakulta

strojniho inZenyrstvi, 2015. 58 stran. Vedouci bakalaiské prace Ing. Dana Rubinova,
Ph.D.

strana

5



strana

6



Prohlaseni o plvodnosti

PROHLASEN{ O PUVODNOSTI
Prohlasuji, Ze jsem bakalafskou praci na téma Design kavovaru zpracovala
samostatné za pouziti zdroji, které jsou fadn€ uvedeny v seznamu literatury.

V Brn¢ dne Sylvie Enenkelova

strana

7



strana

8



Podékovani

PODEKOVANI
Timto bych chtéla podékovat mé vedouci prace pani Ing. Dané¢ Rubinové, Ph.D., za
jeji ochotnou pomoc a rady pti konzultacich mé bakalaiské prace. Déle pak rodin¢ za
podporu a trpélivost.

strana

9



strana

10



Obsah

OBSAH
ABSTRAKT 5
KLICOVA SLOVA 5
ABSTRACT 5
KEYWORDS 5
BIBLIOGRAFICKA CITACE 5
PROHLASEN{ O PUVODNOSTI 7
PODEKOVANI 9
OBSAH 11
UVOD 13
1 PREHLED SOUCASNEHO STAVU POZNAN{ 14
1.1 Historicka analyza 14
1.1.1 Historie kavy 14
1.1.2 Primyslové péstovani 15
1.1.3 PraZeni a mleti kdvy 15
1.1.4 Historie a vyvoj kdvovara 16
1.2 Technicka analyza 19
1.2.1 Konstrukéni a technické prvky automatického espresso kavovaru 19
1.2.2 Prislusenstvi 114
1.3 Designérska analyza 25
1.3.1 JURA IMPRESSA Z9 One Touch TFT 25
1.3.2 DéLonghi Esam 3000 26
1.3.3 Gaggia Brera 27
1.3.4 Philips Saeco Xsmall 28
1.3.5 Bosch TCA 5309 29
1.3.6 Zavér 29
2 ANALYZA PROBLEMU A CiL PRACE 31
2.1 Analyza problému 31
2.2 Cil prace 31
3 VARIANTNI STUDIE DESIGNU 32
3.1 Varianta 1 32
3.2 Varianta 2 33
3.3 Varianta 3 34
4 TVAROVE RESENI 35
5 KONSTRUKCNI A TECHNOLOGICKE RESENI 37
5.1 Kryt 37
5.2 Ovladani 38
5.2.1 Tlacitko 39
5.2.2 Displej 39
5.3 Nasypka 39
5.4 Nadrzka na vodu 40
5.5 Nadoba na mléko 41
5.6 Parni tryska 43
5.7 Kavova vypust’ 43
5.8 Odkapavac 44
5.9 Odpad 45
5.10 Nahftiva¢ $alka 45

strana

11



Obsah

5.11 Vnitini uspotfadani
5.12 Technologické teSeni
5.13 Cisténi kdvovaru
5.12 Rozméry a technické parametry
5.13 Ergonomické feseni
5.13.1 Prostor a manipulace
5.13.2 Hygiena
6 BAREVNE A GRAFICKE RESENi
6.1 Barevné teSeni
6.1.1 Zluta
6.1.2 Purpurova
6.1.1 Modra
6.1.2 Bila
6.1 Grafické feSeni
7 DISKUZE
7.1 Psychologicka funkce
7.2 Ekonomicka funkce
7.3 Socialni funkce
ZAVER
SEZNAM POUZITYCH ZDROJU
SEZNAM OBRAZKU A GRAFU
SEZNAM PRILOH

46
47
47
48
49
49
49
50
50
50
50
50
51
51
52
52
52
52
54
55
57
58

strana

12



Uvod

UVOD

Navrhovani kavovaru je komplexni ¢innost, kdy se nestaci spokojit s péknym
designem, ale je potieba proniknout do hloubi technické stranky véci. Jediné tak
bude mozné vytvoftit nejen esteticky vyvazeny ale i kvalitativné dobry kdvovar.
Cilem mé prace je navrhnout takovy produkt, ktery bude spole¢nosti pfinosem, bude
se snadno pouzivat a bude ozdobou kazdého prostoru, aniz by narusovalo jeho fad.
Neni snadné se orientovat v soucasné nabidce konkurentd, proto bych chtéla svij
vyrobek jednoznaéné¢ odliSit a dodat mu punc vyjimecnosti.
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Pfehled soucasného stavu poznani

1 PREHLED SOUCASNEHO STAVU POZNANI

K vytvofeni dobrého kavovaru je nutné dokonale porozumét kavé jako takové.
Pochopit pro¢ ji lidé piji, jak ji piji a s ¢im ji piji. Kava neni jen povzbuzujicim
napojem nebo pochutinou, je to pro mnoho lidi po celém svété zivotni styl. Nezalezi,
jestli ji podavate v porcelanovém Salku nebo plechovém hrnicku, dilezité je aby vas
pritahla svou vini a pohltila svou chuti. A toho se da docilit jedin¢ jeji spravnou
pripravou. [1]

1.1 Historicka analyza

Roku 525 byl kavovnik objeven v zemi jeho ptivodu, Etiopii. Prvni zminky o kave
byl odvar z kavovych bobuli pouzivan dokonce jako I€k. Asi nejznaméjsi legendou je
ta o pastevci, jehoz kozy se po spaseni kavovych bobu staly nevidang Cilé a veselé.
Dalsi legenda vypravi o tom, jak se ptislo na mySlenku prazeni zrn, kdyz jednou
kavovnikovy les po ozehnuti pozarem zacal ptijemné vonét. [1] [2] [6]

1.1.1 Historie kavy

Opravdové ditkazy se objevuji az od 13. stoleti, kdy se kava v mensi mife pila uz po
celé Arabii. Na svilij rozmach si ale musela pockat az do 16. stoleti a v evropskych
zemich se ke slovu dostala jesté asi o dalSich 200 let pozdéji. [1]

Prvnimi exportéry byli Holand’ané, Anglicané a Francouzi, ktefi ptepravovali
sazenice kavovnika do jejich tehdejsich kolonii na Javé, Sri-Lance, Martiniku a
Vv Indii. Odtud se dostaly na Kubu a do Jizni Ameriky, zejména do Kolumbie,
Mexika, Nikaragui, Guatemaly, Salvadoru, Brazilic a Equadoru. [1]

Putovani se uzavielo, kdyz se jiz kultivované plodiny dostaly zpatky do zemé svého
puvodu, Afriky. Na jejim uzemi (hlavné Pobfezi Slonoviny, Angola, Guinea)
vznikaly obrovské plantaze za ucelem primyslového péstovani. [1]

Obr. 1.1 Kavova zrna
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PFehled soucasného stavu poznani

1.1.2 Primyslové péstovani

Rostliny kavovnikli dosahuji vySky od 1,5 az do 15 metrti. Na plantdzich jsou vSak
kvali usnadnéni sklizeni upravovany do velikosti 3 metri.

Kavovnik je stale zelena dfevina s cervenymi plody podobnymi tfeSnim. Péstuje se
po celé zemékouli v oblastech podél rovniku. Dva nejvice péstované druhy jsou
Coffea Arabia a Coffea Canephora, téz znama jako Robusta. Zatimco vyrazné¢ drazsi
Arabica kavé dodava jemnost a rozmanitost, robusta urcuje plnost a kyselost, ma
vyssi obsah kofeinu. Rozdilné chuté odrid jsou také diivodem, pro¢ se casto
z ruznych druht kév vytvareji smési. Docili se tak vyrovnanosti chuti vysledného
napoje. [1]

Obr. 1.2 Plody kavovniku

1.1.3 Prazeni a mleti kavy

Prazeni je nejdilezitéjsi Casti tpravy, kde kava prichazi ke své chuti. Nejstarsi a
nejjednodussi metodou je prazeni na piimém ohni. V prumyslovych prazirnach se
vyuzivaji stroje vybavené senzory a ¢idly. Kazdy druh kavy vyzaduje jinou teplotu
prazeni, obecné vSak vyhen dosahuje az 300°C. [1]

Druhy prazeni se daji jednoduSe rozdé€lit na 3 zplsoby. Pii svétlém praZeni kava
ziskava kyselejsi chut’, medium dodava sladké az ¢okoladové tony a nakonec tmavé
prazeni kdveé proplij¢uje vyraznou hotkost. [3]

Poslednim krokem v piipravé kavy je mleti. Pfi mleti se uvoliuji aromatické latky, a
proto se doporucuje mlit kdvu tésné pfed konzumaci. Dilezitym aspektem pro
vyslednou chut kavy, je na jakou hrubost se namele. Kazdy zpiisob ptipravy
vyzaduje jinou hrubost. [1] [3]

1.1.2

1.1.3
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Pfehled soucasného stavu poznani

1.1.4 Historie a vyvoj kavovari

Dzezva

Mezi Gplné prvni nastroje k ptipravé kavy patii Dzezva. Tento zplisob vareni kavy
pfipomind ritual a v arabskych zemich, Recku, Rusku a na Balkané se
vV doméacnostech pouziva dodnes. [3]

Postup je takovy: Kava namletd na co nejjemnéjsi prasek se zaleje vodou, promicha a
privede k varu. Originalni zptisob vafeni spociva v tom, Ze se dzezva zpuli zahrabe
do pisku prohtatého na 160°C -180°C a v ném se celou nadobou jemné pohybuje,
aby doslo k postupnému rovnomérnému vareni. V pisku se nechd, dokud nevzkypi az
k okraji a nevytvoii jemnou hustou pénu na povrchu, poté se odstavi. Tento postup se
opakuje jesté dvakrat. Kava se takto vaii 4 — 6 minut. [3]

Obr. 1.3 Dzezva

French press

Jak uz nazev napovida, tento piistroj byl vynalezen ve Francii a prvni zminky o ném
byly jiz okolo roku 1850. Pivodni konvic¢ku s filtrem zdokonalil roku 1929 Attilio
Calimani kombinaci skla a kovu. [3]

Princip ptipravy je velmi jednoduchy, zhruba do jedné ttetiny konvicky nasypeme
kavu, zalijeme horkou vodou o teploté 92°-96°C, a nechame vylouhovat. Teplota
vody je dllezitd, protoze vatici voda z kdvy extrahuje nedobré silice. Po par
minutach louhovani stla¢ime 16gr na dno konvicky a kévu prelejeme do Salku. [3]
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PFehled soucasného stavu poznani

Obr. 1.4 Postup piipravy kavy ve french pressu

Vacuum pot

Tento zpisob piipravy kavy byl patentovan jiz roku 1830 v Berlin€, ptesto se
Vv Evropé zatim pfili§ neroz$ifil. Na rozdil od toho v Japonsku se tési velké oblibé.
Nadoba se sklddd ze dvou ban¢k propojenych trubickou s filtrem, ten miize byt
sklenény nebo klasicky papirovy. [3]

Postup: Spodni baiika se z vetsi ¢asti naplni vodou a postavi se nad zapaleny kahan.
Jak se voda zahtiva, vodni para vytvari v bafce tlak a ten vytlaci vodu trubickou do
horni baiikky. Ve chvili kdy je vétSina vody nahote, pfimichd se do ni nahrubo
namletd kdva a necha se asi jednu minutu louhovat, poté se plamen ohtivajici spodni
banku vypne. Jak se para dole ochlazuje, zmensSuje sviij objem a tak vytvari podtlak,
ktery vsaje vylouhovanou kavu zpét do spodni baiiky. Vysledkem je vynikajici a
cista kava. [3]

Obr. 1.5 Vacuum pot
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Pfehled soucasného stavu poznani

Vidensky (Belgicky) kdvovar

Funguje na podobném principu jako vySe zmifiovany vacuum pot, jen s tim
vylepSenim, ze se kahan pod baiikou sdm po dob¢ vyhovujici louhovani kadvy vypne.
To je mozné diky dimyslnému systému upevnéni nadoby na stojan propojeny s
kahanem, ktery se sam pii nadzdvihnuti banky v dasledku odlehéeni pifi odpareni
vody vypne a nedovoli tak kavé louhovat se déle nez je nutné. Toto zatizeni je tak
mozné povazovat za prvni automaticky kavovar. [3]

Automatické kavovary
Prvni patent na stroj zahrnujici vétSinu zakladnich funkci ziskal roku 1878 némecky
vynalezce Gustav Kessel. [4]

Angelo Moriondo z Turina patentoval podobny typ stroje v roce 1884. S nim bylo
mozné pripravovat zaraz az 50 §alkd, ale jeho obsluha byla nesmirné¢ ndrocna a
vyzadovala odborné Skolenou obsluhu. [4]

V roce 1901 si Luigi Bezzera z Milana nechal patentovat mnoho vylepSeni k
Moriondovu uz existujicimu stroji. Konkrétné¢ to byla paka (portafilter), ktera
obsahovala davku piesné pro jeden salek kavy. [5] [4]

Roku 1905 byl jeho patent koupen Desideriem Pavonim, byla zalozena firma “La
Pavoni® a kévovar se zacal vyrabét komercéné. Pavoni spoleéné s Bezzerem poté
vynalezli ptepoustéci ventil pro paru a na vystavé roku 1906 ji poprvé uvedli na trh.
Takeé oni pii extrakei kavy stale pouzivali tlak dosahujici maximalné 2 bart. [4] [5]

Zlom piisel teprve roku 1947, kdy Achille Gaggia upravil a vylepSil systém
stlacovani kavy pomoci pruziny a dosahl tak do té¢ doby neslychaného tlaku 8-9 bart.
[4] [8]

Obr. 1.6 Bezzertiv a Pavoniho stroj na kavu
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PFehled soucasného stavu poznani

1.2 Technicka analyza
Zjednodusené mizeme automatické kavovary rozd¢lit na Ctyti typy.

Prvnim typem jsou pieckapavace, kdvu pouze spaiuji horkou vodou. Tato kéava je
mén¢ vyraznd, zato je mozné pripravit vét§i mnozstvi najednou. Dalsi jejich vyhodou
je nizka cena.

Ponékud odlisnym typem jsou automatické espresso kavovary, které kavu pripravuji
od procesu mleti az k extrakci. Jelikoz vSechny procesy ptipravy kavy obstarava za
nas, je opravdu jednoduchy na obsluhu. Tyto kdvovary produkuji kavu pod tlakem,
ziskavame z nich tedy espresso. SloZzit&jsi kdvovary umé&ji pomoci parni nebo mlécné
trysky ptipravit i dal§i druhy kavy. Dalsi vyhodou je, Ze se kdvovar po praci sam
vycisti.

Déle zname kavovary pakove, po kterych se umleti kdvy nepozaduje, jsou tak
jednodussi a kompaktnéjsi, jelikoZ neobsahuji zabudovany mlynek. Pro jeho obsluhu
je ale nutné vénovat piipravé kdvy o néco vice pozornosti, piedem umletou kavu
musime umét upéchovat do paky a poté sami vycistit. Pokud nechceme ztracet aroma
Z doma skladované, predemleté kavy, méli bychom si k tomuto typu kavovaru potidit

také mlynek.

Poslednim, momentalné¢ velmi modernim typem je kdvovar kapslovy. Nabizi vybér
Z mnoha druhti kav a mnohdy 1 dalSich napoji jako je ¢aj nebo kakao. Jejich obsluha
je velmi jednoduchd, neni potfeba zadné pirednastavovani, pro piipravu kavy
vybereme pouze kapsli nebo jejich kombinaci a kdvu pfipravime pomoci jediného
tlacitka.

V soucasné dob¢ se nabizi i rizné kombinace, napt. pakovych kavovarti na kapsle.

1.2.1 Konstrukéni a technické prvky plné automatického kavovaru
V mé bakalarské praci se budu vénovat designu tohoto typu kavovaru,

vvvvvv

Nasypka (neboli zvon)
Nasypka je umisténa nad mlynkem. Je to zdsobnik, z n€¢hoz kava dal putuje do
mlynku. [3]

Mlynek na kdvu

Pokud chceme kavu s dobrym aroma a chuti, je potieba mit kavu Cerstvé umletou.
Proto se do automatti zabudovava elektricky mlynek na kavu, aby k mleti kavy doslo
tésné pred ptipravou.

Zname dva zékladni typy mlynkd. Prvnim je mlynek s mlecimi kameny, jehoZ hlavni
vyhodou je nastavitelnost hrubosti mleti. Na druhé strané je mlynek tfiStivy, ktery
pracuje pomoci mlecich nozi rotujicich na dné¢ nadoby. Kvalitnéjsi kavu dostaneme

1.2

1.2.1
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Pfehled soucasného stavu poznani

jednoznacéné z prvniho typu, jelikoz kameny melou kédvu rovnomérné, na rozdil od
nozi, u nichz dochdzi k nerovhomérnému nasekani kavovych zrn a tim
znehodnoceni vysledné kéavy. Navic tak dochazi k ¢astému piepalovani kavy.
Z téchto duvodi je ttistivy mlynek pro ptipravu kvalitni kdvy nevhodny. [13] [14]

Mleci kameny a hrubost mleti
Kameny byvaji z materiald, které se pomalu opotfebovavaji, nejcastéji kovové nebo
keramické. Maji na sob¢ drobné zoubky, které kavu rozemelou na pozadovanou
hrubost. Kameny by mély byt dobie nabrousené, jejich vyména se doporucuje zhruba
po umleti 300-400kg kavy. [3]

iz

Obr. 1.7 Mleci kameny

Také jejich nastaveni je pro umleti dobré kavy dilezité. Cim blize jsou kameny
k sobé, tim jemn¢&jsi kavu meleme, a naopak.

Vsechny kvalitni mlynky na kdvu umoZznuji nastavitelnost hrubosti mleti. Pro
spravnou piipravu kavy je to neodmyslitelnd vlastnost. Potfebnd hrubost mleti totiz
zavisi nejen na druhu kavy, kterou pozadujeme, ale dokonce i na pocasi, jelikoz
umleta kava rychle pohlcuje okolni vlhkost. Hrubost mleti je tim pddem nutné Casto
pienastavovat. [3]

Pro spravné mleti je dllezité zvolit spravny pomér mezi velikosti mlecich kament a
rychlosti jejich otaceni. Nejvhodngjsim zpusobem je mleti pfi malych otackach.
V takovém piipadé jsou pro snizeni otacek mleci kameny s motorem spojeny pomoci
pfevodu a nedochazi tak k prepalovani kavy. [13] [14]
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PFehled soucasného stavu poznani

Otvor na mletou kévu
Mnoho kavovarii umoziuje soucasné¢ moznost pouziti jak zrnkové, tak uz umleté
kavy. Pro mletou kavu musi byt na kdvovaru umistén samostatny vstup.

Nadobka na odpadni material

Po vyextrahovani kavy se zbyly l6gr vyhodi do odpadni nddobky. Tento proces je
automaticky. Nadobka musi byt vyjimatelnd a dobie Cistitelnd, napt. z plastu.
Kapacita byva takova, aby nebylo nutné odpad pfili§ ¢asto vyhazovat, proto je
potieba umoznit odvétravani prostoru.

Nadrzka na vodu
Kavovar potfebuje dostate¢nou zasobu vody, zpravidla je to nadrzka o objemu 1 az 2
litru. Casto je vybavena filtrem vody.

Boiler

Voda z davkovace proudi v médénych trubkach ve dvou okruzich. Jeden prochazi
pies boiler, v némz se voda ohiiva topnym télesem na teplotu zhruba 120°C. Voda
zabira 70% objemu boileru, zbytek tvoii vodni para. V druhém okruhu proudi voda
Vv trubkach prochazejicich skrz boiler, a tak se ohfiva na teplotu ideédlni k pfipraveé
espressa (zhruba 88-95°C). [3] [16]

Cerpadlo (Pumpa)

K piipravé kavy je potfeba dostdhnout tlaku okolo 9 barti. Bézny tlak vody
z kohoutku se pohybuje okolo 1 — 3 bart, coz je nedostate¢né, proto se do kavovart
zabudovava pumpa. V profesiondlnich kdvovarech je pumpa rotacni, zajistujici
konstantni a kontinudlni tlak, ktery je omezovan ventilem na 9 bart. Je vétsi a drazsi.
V domaécich kavovarech se nejcastéji pouziva mensi a levnéj$i pumpa vibracni. Ta
produkuje tlak o velikosti 15 - 19 bart. ZaleZi na typu. Funguje pomoci kovového
pistu rotujiciho na jednu stranu diky pfitazlivosti elektromagnetické civky a na
druhou stranu pomoci silné pruziny. Vyvolany tlak v systému tak neustale kolisa. Je
tedy potfeba ho upravit pomoci regula¢niho ventilu OPV, diky némuz dosahneme
pozadovaného 9 barového tlaku. [17]
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Obr. 1.8 Vibraéni pumpa

Vypust’

Vyextrahovand kéava putuje vypusti ptimo do Salku. VétSina kavovari umoziuje
soubéznou piipravu dvou $alki, porto maji dva vyvody, €asto s nastavitelnou vySkou
a n¢kdy 1 vzdalenosti od sebe.

Obr. 1.9 Detail vypusti pii soub&ézné ptipravé 2 salkt

strana

22



PFehled soucasného stavu poznani

Odkapavaci miska

Odkapavaci miska je umisténa pod mfizkovou plochou pro postaveni $alki a
zachytava vodu, kterd vytece z vypusté (naptiklad pii automatickém ¢isténi stroje).
Musi byt vyjimatelné a z dobfe Cistitelného materialu.

Tryska na paru

Vydejnik pary je napojen na boiler a prochazi jim para o teploté 95°C. Pomoci trysky
se miize naSlehavat mléko, material tak musi byt korozi odolny, ideéIln¢ z nerezu. Po
kazdém pouziti by mélo probéhnout automatické 1 manuélni o¢isténi.

Obr. 1.10 Slehani mléka parni tryskou

Displej

Cim dal &ast&ji se setkavame s kivovary vybavenymi displeji. Vyhodné jsou zejména
pti vice moznostech volby, kdy by bylo tladitek ptili§ mnoho a ovladani by se tak
stalo neptfehlednym.

Nahftivaci plocha
Pro predehiati ¢i uchovani teploty Salkii se na kdvovar umistuje také nahfivaci
kovova plocha.
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1.2.2 PrisluSenstvi

Nadoba na mléko

Mnoho kavovara nabizi ptipravu riznych druht kav, k nimz je potieba horké nebo
napénéné mléko. V takovém piipadé je soucasti prislusenstvi nerezova nadoba na
mléko, ktera je skavovarem propojend trubici nebo je piimo jeho soucasti.
V takovém piipad¢ z nadobky vede tryska, kterou vypousti horké/naslehané mléko
ptimo do Salku.

Obr. 1.11 Kavovar s pripojenou externi nadobou na mléko
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1.3 Designérska analyza

Uz davno neplati, Ze kdvovar musi umét jen vytvaret dobrou kavu. Kadvovar musi i
dobie vypadat. Je totiz ¢im dal tim Castéji povazovan za dopIn¢k domacnosti, a tak
musi splilovat pozadavky nejen technické, ale také dokazat zaujmout vzhledem.

Ptikladem takové snahy jsou nasledujici kavovary.

1.3.1 JURA IMPRESSA Z9 One Touch TFT

Obr. 1.12 JURA IMPRESSA Z9 ONE Touch TFT

Design tohoto kévovaru je €isty a jednoduchy. Vyrobci tvar automatu ptirovnavaji ke
kdvovému zrnu, a to diky stylizaci kiivky, kterd je patrnd z bo¢niho pohledu.
Jednoduchy vzhled je podtrZzen dvéma moZnostmi barevnosti — ¢erné a kovove.

PtisluSenstvi v podobé¢ kovové termonadoby na mléko umoziiuje s pomoci
nerezového napénovace piipravu nejriznéjSich druht kav stisknutim pouhého
tlacitka.

Jeho snadnou obsluhu umoznuje barevny TFT displej s ¢eskym menu, ktery je
ovladan pomoci tlacitek a otocného kolecka pro rychlé listovani.

1.3

1.3.1
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Nespornou vyhodou je oddé€leni systému pro ohiev vody a pary, které jsou na sob¢
nezavislé. Tato vlastnost zvySuje uzivatelsky komfort tim, Ze umoziuje extrakci
kavy ihned po pouziti horké pary, aniz by voda urcena na piipravu kdvy ztracela
teplotu potiebnou pro jeji dokonalou chut’.

Kavovar ma nastavitelnou hrubost mleti, silu kdvy a teplotu spafovani. Vypust’ je
nastavitelnd vysSkove i Sitkové.

Zajimavym prvkem kévovaru je podsviceni Salkt, které tak dodava dojem luxusu.

Je to nejdrazsi model z mého vybéru, s cenou pohybujici se okolo 67 000 K¢. [21]

1.3.2 DéLonghi ESAM 3000

Obr. 1.13 DéLonghi ESAM 3000

Levnym a tedy dostupnym kévovarem pro vétSinu domacnosti je kdvovar DéLonghi
ESAM 3000. Jeho cena neptesahuje 8 000 K¢.

Kwviili nizké cené vSak nedosahuje kvalit nékterych jeho konkurentii. Zejména co se
tyCe uzivatelské komfortnosti. Chybi napt. displej, jeho soucésti neni ani nadoba na
mléko (pro jeho pfipravu je nutné spénit mléko vlastnoruéné pomoci trysky na
horkou paru).
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Na kvalitu kavy ale jeho nedostatky nemaji vliv. Ma dulezité¢ vlastnosti jako
nastavitelnost hrubosti mleti, sily kdvy, automatické ¢iSténi i nahtivaci plochu pro
Salky. Je tedy dobrou volbou do domacnosti, kde pozaduji dobrou kavu, ale nejsou
ochotni dat za kavovar velkou sumu penéz. [22]

1.3.3 Gaggia Brera 1.3.3

Obr. 1.14 Gaggia Brera

Gaggia Brera je dalSim zastupcem z fady kavovarii vybavenych displejem. MnoZstvi
kavy, hrubost mleti atd. volime ¢tyfmi tlacitky, ovladani je jednoduché a prehledné.

Modernimu a ¢istému designu dominuje svétly ABS plast a nerezova ocel.

Nevyhodou je absence ptipojené nadoby na mléko, pokud chceme ptipravovat jiny
druh kavy neZ espresso je nutna rucni piiprava mléka pomoci parni trysky.

Vyhodou je nizkéa hlu¢nost pfistroje.

Cena kavovaru se pohybuje okolo 16 000 K¢&. Je to tedy jeden z levnéjsich typi. [23]
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1.3.4 Philips Saeco Xsmall

XSMany

Obr. 1.15 Philips Saeco Xsmall

Hlavni ptednosti tohoto kdvovaru ma byt jeho kompaktni velikost 34 x 32 x 31 cm
(sifka x vyska x hloubka), ktera vSak nedovoluje velky objem pro zasobniky. Ten na
kavu pojme 180g a vodni nadrzka ma objem 11.

Z ergonomického hlediska je ptistupnost ke vSem komponentam pfistroje z predni
casti kdvovaru snadna a jednoducha.

Vyhodami kavovaru jsou nastavitelny keramicky mlynek, parni tryska, moznost
pouziti mleté i zrnkové kavy, volitelna hrubost 1 mnoZstvi kdvy. Samoziejmosti je
automatické ¢iSténi a dekalcifikace.

Za cenu okolo 7 500 K¢ velmi dobry pomér ceny a kvality.

http://kavovary-cajovary-espressa.heureka.cz/philips-saeco-hd-8645-09-xsmall/
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1.3.5 Bosch TCA 5309 1.3.5

BenvenutoClassic

Obr. 1.16 Bosch TCA 5309

Designove zajimavy kavovar, pro rozbiti Cisté¢ hranatého tvaru je zde pouzito zdobeni
ve form¢ kruhové vysece okolo vypusti. Cernéd barva ptisobi elegantné a decentné.

Ma vSechny vlastnosti dobrého kévovaru, vstup na mletou i zrnkovou kévu, parni
trysku, prednastavitelnou hrubost mleti, nastavitelnd vyska vypusti, nahtivaci
nerezovou plochu atd.

1.3.6 Zavér 136

Vétsina vyrabénych kavovari se snazi hlavné o inovace technické. S designem se
drzi v zajetych koleji decentniho, stfidmého, casto hlavné elegantniho vzhledu,
podpoteného kvalitnimi materialy.

Po strance technické neni co vytknout, snad jen jedna stdle opakovana chyba, a to
horsi piistupnost k mlynku na kavu. Provedeni jeho udrzby je tak pro obycejného
uzivatele skoro nemozné.

strana

29



Pfehled soucasného stavu poznani

Je tedy nutné uvazovat nad designem kavovaru s kompletnim ptislusenstvim jako je
nadrzka na vodu, nddoba na mléko, napénovac, tryska na horkou paru, vsup na
mletou kavu, vstup na zrnkovou kavu, vyskové a Sitkov€é nastavitelnd vypust,
odkapévac a v neposledni fadé nahtivaci deska na §alky.

Nabidka napoji by méla zahrnovat Siroké spektrum oblibenych typt kav jako je
espresso, ristretto, cappuccino, latte macchiato atd., vS§e pouhym stiskem tlacitka.

Jako neodmyslitelnou vlastnost kavovaru povazuji samociSténi a automatickou
dekalcifikaci.

To vSe ale musi zlstat v souladu s uzivatelsky pfijemnym ovladanim a pouzivanim.

strana

30



Analyza problému a cil prace

2 ANALYZA PROBLEMU A CIL PRACE

2.1 Analyza problému

V soucasné dob¢ je vyrabéno nespocet riznych kavovari, at’ uz po strance funkéni
nebo po strance vzhledové. VétSinou se setkdvame se zdkladnim tvarem kvadru
ozvlastnénym nékolika kiivkami ve snaze o elegantni dojem produktu. Takovéto
kavovary se vSak nemusi hodit do kazdé domacnosti, obzvlaste¢ v soudobém trendu
minimalismu a jednoduchosti.

Na kavovary jsou kladeny ¢im dal tim vyS$i pozadavky, musi umét piipravit nejen
dobré espresso ale i spoustu dal$ich napoju. Navic je Zadana jednoduchost obsluhy,
vSe je co nejvice zautomatizovano a zaclenéni lidského faktoru do obsluhy
minimalizovéno.

Po strance technické jsou soucasné kavovary dovedeny téméi k dokonalosti. Jedinym
nedostatkem je Spatnd ptistupnost vestavéného mlynku, coz neumoziiuje pravidelné
¢isténi a kdvovary tak po delsi dob€ pouzivani nejsou schopny produkovat kvalitni
kavu.

2.2 Cil prace

V mé praci bych se chtéla vénovat navrhu kavovaru jednoduse tvarované¢ho, jehoz
dominantou budou vyrazné barvy a ¢istota provedeni. Jelikoz chci zacilit hlavné na
Sirokou skupinu uzivateli, musi byt design hlavné univerzalni a poutavy.

V disledku rostoucich ndrok na multifunkénost nesmi byt opomenuta nabidka
prislusenstvi jako je nadoba na mléko, doprovazena standardni vybavou, za kterou
povazuji zasobnik vody, ndsypku, parni trysku, vySkové nastavitelnou vypust,
odkapavac, nadobu na odpad a nahiivaci desku na Salky.

Nabidka napoji by méla zahrnovat Siroké spektrum oblibenych typi kav jako je
espresso, ristretto, cappuccino, latte macchiato atd.

S tim souvisi 1 ovladani kdvovaru — Vv nepfeberném mnozstvi nabidek se uzivatel
nesmi ztracet. Mélo by tedy byt jednoduché, piijemné a intuitivni.

V neposledni fad€¢ je mym cilem usnadnit pfistup k mlynku pro jeho pohodlné
Cisténi.

2.1

2.2
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3 VARIANTNI STUDIE DESIGNU
Pii navrhu kdvovaru jsem vychéazela z jeho zakladnich vlastnosti. Tyto vlastnosti
jsem se snazila ucelit do jednoho komplexniho vystupu. Moje prace se postupné

vvvvvv

jsou tyto tfi nasledujici varianty.

3.1 Varianta 1

Obr. 3.1 Navrh 1

Jelikoz mym cilem jiz od zafatku bylo vytvofit kdvovar co nejkompkatnéjsi, drzela
jsem se jiz zab¢hnutého standardu pravouhlych linii a stfidmych tvart. Aby vSak
kavovar nepusobil jako obycejny kvadr, pouzila jsem par ozvlastiujicich prvki, jako
je vytez prostoru pro $alky (umistén v rohu kdvovaru) nebo prihledny zasobnik
kavy, fungujici zaroven jako dekorativni prvek.

Nevyhodou tohoto feSeni byl nedostatek vhodné plochy pro umisténi ovladacich
prvkll. ProtoZe bylo umisténi kdvovaru sméfovano do rohovych c¢asti kuchyné,
ergonomicky nejvyhodnéj§im mistem pro ovladaci prvky se jevila zaoblend plocha
nad vypusti, coZ by vSak nebylo esteticky vhodné.
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3.2 Varianta 2 3.2

Obr. 3.2 Navrh 2

V této varianté jsem se snazila vyresit problém s umisténim ovladacich prvku vysSim
polomérem zaobleni Celni ¢asti. Tvar kavovaru jsem ponékud vice ucelila, ale stale
jsem chtéla ponechat dekorativni prvek ve formé pruhledné nasypky na kéavu.

Tohle na prvni pohled zajimavé feSeni vSak mélo jednu nevyhodu. Stejné jako u
piedchozi varianty totiz orientace vypusti predurCovala umisténi kdvovaru do rohu,
coz nemusi vyhovovat kazdé kuchyni.
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3.3. Varianta 3

Obr. 3.3 Navrh 3

Timto jsem se tedy dostala ke tieti varianté, kdy hlavni manipulacni plocha byla
Vv ¢elni ¢asti kavovaru.

Abych se oprostila od neustale se opakujicich trendti soucasné nabidky, pokusila
jsem se ptiblizit vzhled kavovaru jeho funkci — kuchyiiského robota.

Technicky bezchybny navrh vSak postradal univerzalnost pouziti. S nejvEtsi
pravdépodobnosti by si tento kuchynsky robot nasel své ptiznivce, nebylo by vSak
mozné splnit naroky uzivateld, kteti touzi po decentnim ptistroji.
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4 TVAROVE RESENI

M¢ findlni feSeni je tedy nakonec oprosténo od vSech samotucelnych prvka a jeho
design doprovazi a vyzdvihuje funkci samotného kavovaru.

Cilem mé prace bylo vytvofit kavovar s jednoduchym tvarovanim vhodnym do
kazdého prostoru. Z tohoto diivodu tvar kavovaru vychazi z kvadru. Jeho hrany jsou
zjemnény zaoblenim pro piijemnéj$i dojem. Hrany by mohly ptisobit nebezpecné.

Obr. 4.1 Finalni feSeni kdvovaru

Veskeré tvarové feSeni respektuje vnitini uspofddani kévovaru. Je dokonale
symetricky podle vertikdlni osy. V pfedni poloviné je otvor pro hrnky s kadvou,
zabirajici vetsi ¢ast prostoru. Tésné nad nim je v Celni Casti umistén displej zabirajici
zbytek plochy. Displej je zakomponovan tak, aby s krytem kavovaru tvofil jednu
rovinu.

Ozvlastnénim jinak Ccisté pravouhlého designu je vélcovita plocha vychazejici
z kulatého tvaru spoustéciho tlacitka.
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V zadni ¢asti je pouze jedna horizontalni plocha skryvajici vSechny ostatni soucasti
kavovaru uvnitt. Jedinym naruSenim je zahloubeni na okraji pro snadné vyjimani
zasobniku vody a kloub slouzici k vyklapeni mlynku.

Cisté linie, které tvofi obrys kdvovaru, mu proptjéuji uzavieny a kompaktni vzhled,
rovné plochy asociuji jednoduchost uzivani a udrzby.
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5 KONSTRUKCNE TECHNOLOGICKE A ERGONOMICKE
RESENI

Kazdy automaticky kavovar by mél spliiovat nékolik zékladnich parametrt. Patii
mezi n¢ piiprava kavy pod tlakem, moznost volby technickych parametrti pfi
pripravé kavy (teplota vody, mnozstvi kavy apod.), snadnou udrzbu a co nejmensi
naroky na zapojeni uzivatele do pripravy, tzn. samostatnost. Aby bylo vyhovéno
vSem témto narokim, vytvofila jsem komplexni kavovar s nasledujicimi prvky a
jejich funkcemi.

5.1 Kryt

Kryt se sklada ze dvou ¢asti — vnéjsi (barevny) a vnitini. Jsou vyrobeny z kompaktni
plastové plochy, bo¢ni vzdy na dvou koncich zaoblené. V hornim plasti je otvor
umoznujici ptistup k nahtivaci plose a ptistupova dviika k nasypce na kavu

(viz obr. 5.4).

Nekteré Casti krytu jsou oddéleny od zbytku a pevné ptipojeny k nadrzce na vodu. Je
tomu tak z davodu potieby snadného vyjimani nadrzky ven.

Rozebiratelnost umoziuji plastové nyty u vnéjSiho krytu — z diivodu snadného
odejmuti — a Srouby u vnitiniho krytu, kde je potieba aby spoje pevné drzely u sebe.

Obr 5.1. Odkrytovany kavovar

5.1

strana

37



Konstrukcné technologické a ergonomické feseni

Vnitini kryt v sobé uschovava soucasti kdvovaru zajist'ujici jeho chod. Vyjimku tvoii
vyklapéci krytka s mlynkem, k némuz je umoznén ptistup jednoduSe po odebrani
vnéjsiho krytu.

Obr. 5.2. Pristup k vyklapécimu mlynku

5. 2. Ovladani

Kavovar je vybaven dotekovym OLED displejem s barevnym menu, které se
aktivuje po zmacknuti spoustéciho tla¢itka ve stfedni ¢asti piedni desky kavovaru.
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Obr. 5.3 Ovladaci prvky

5.2.1 Tla¢itko

Tlacitko je jasné oznafeno podsvicenym symbolem, vSeobecné znamym jako znak
pro zapnuti/vypnuti. Je vyrobeno z pryzového materidlu a vybouleno smérem ven
pro snadné stisknuti.

5.2.2 Displej

Prostfednictvim zobrazovaného menu mize uzivatel fidit veSkeré davkovani, at’ uz
pomoci prednastavenych napoji nebo konkrétné zménou jednotlivych parametrt.
Mezi tyto parametry patii hrubost mleti, teplota vody, mnoZzstvi vody, mnoZzstvi
mléka, davkovani mlééné pény, vysku vypusti a moznost soubézné piipravy dvou
napoju.

Displej také zobrazuje signalizaci pro doplnéni vody, vysypani odpadni nadoby,
dekalcifikaci kavovaru a napft. jeho poruch.

5.3. Nasypka

Z horni casti kdvovaru se po odklopeni dvifek vsypava kava. Dvitka jsou opatiena
madlem pro snadné otevirani.

Nasypka je ulozena nad mlynkem, do kterého se automaticky davkuje podle
ptedvoleného programu. Objem nasypky je 0,7 1.

5.2.1

5.2.2

5.3
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Obr. 5.4 Nasypka

5.4. Nadrzka na vodu

Dalsi nedilnou soucasti kavovaru je zasobnik vody. Je vyroben z ¢irého plastu pro
snadnou viditelnost hladiny vody.
Jeho umisténi je v bocCni Casti kavovaru. Je chranén krytem, ktery je z divodu
¢astého vyjimani nadrze oddé€len od zbytku a k nddrzce pevné piipojen.
Obr. 5.5 Nadrzka se samostatnym krytem
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Zasobnik se z kdvovaru vyjima smérem do boku. Aby byla zajisténa pohodlnost je
nadrzka zezadu vybavena pralisem pro snadné zahaknuti n¢kolika btisky prsti nebo
jednim prstem podélné.

Objem nadrzky je 1 litr. To je dostacujici pro pfipravu nejméné 5 kav bez nutnosti
doplnéni vody.

Obr. 5.6 Vyjimani vodni nadrzky

5.5 Nadoba na mléko 5.5

Pokud chceme z kavovaru ziskat kavu, k jejiz ptipravé je potieba mléko nebo mlééna
p€na, musime nejdiive k prtistroji ptipojit mléEnou nadobu. K tomu slouzi vysuvna

plocha umisténa ve spodni ¢asti kavovaru pod odkapavacem.

Jeji vysunuti se provadi jednoduchym stiskem, po kterém se sama vysune.

Do jejiho zahloubeni zasadime nadobu a celé zasuneme smérem ke kavovaru. Timto

pohybem spojime nadobu se systémem kavovaru.
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Obr. 5.7 Nadobka na mléko

Obr. 5.8 Zasunuti nadobky

Nédobka je vyrobena z ¢irého plastu, vyjma horniho krytu a spodni ¢asti slouZzici
k zachyceni v zasuvce kavovaru — ty jsou z plastu neprithledného.

Objem nadobky je 0,4 1 a jeji rozméry jsou 70 x 125 x 60 mm (Sifka x vyska x
hloubka).
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5.6 Parni tryska 5.6
Soucasti kavovaru je také parni tryska slouzici k napénovani mléka. Mléko je jejim
prostfednictvim davkovano z nadoby automaticky podle ptednastaveného programu.
Lze ji ale také pouzit samostatné, napt. k ohtati ¢aje horkou parou.

Tryska je umisténa v pfedni pravé casti kavovaru. Ma nastavitelnou polohu rotaci
okolo plastového kloubu.

Soucasti trysky ptichazejici do styku s vodou ¢i mlékem jsou vyrobeny z nerezové
oceli. Uchop pro otadeni trysky je z plastu, z divodu nizké vodivosti teplot, které by
pti prichodu horké pary mohly zptisobit poranéni uzivatele.

Obr. 5.9 Parni tryska

5.7 Kavova vypust’ 5.7
Pro davkovani kavy je do valcové ¢asti kavovaru zapusténa dvojitd kavova vypust.

Diky tomu je mozna simultanni ptiprava dvou napoju zaraz.

Jelikoz kavovar nabizi ptipravu riznych typt kav, pouzivaji se rtzné druhy (a
velikosti) Salka. VySka vypusti je proto elektronicky nastavitelna. Velikost prostoru

mezi odkapavacem a vypustémi se pohybuje v rozmezi 100 — 130 mm.
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Obr. 5.10 Vypust pti nejmensim vysunuti

5.8 Odkapavaé

Ve spodni ¢asti kavovaru je umistén vysuvny plastovy odkapava¢ s odnimatelnou
nerezovou miizkou.

Je to nezbytna soucast kavovaru. Kdyz probihd samocisténi vychazi voda z vypusti a
je zachycovana pravé v odkapavaci.

Jeho vyjmuti ven se provadi vysunutim smérem dopiedu z kavovaru. Uchop misky je
umoznén skrze otvor v predni ¢asti miizky.

Obr. 5.11 Vysunuti odkapavace
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5.9 Odpad 5.9
Miska slouzici ke skladovani odpadniho materialu je uschovand ve vnitfni ¢asti
kavovaru.

Odpadni material automaticky je po kazdém cyklu extrakce kavy odstranén ze
spafovaci jednotky a vhozen do misky.

Jeji vyjmuti z kdvovaru 1ze jednoduse provést po vysunuti odkapavace. Je ulozena v
krytu vybaveném drzatkem pro snadné uchopeni pti vysouvani.

Obr. 5.12 Vyjmuti odpadu

5.10 Nahriva¢ §alku 5.10

Na horni plose kavovaru je vpfedni &asti umisténa hlinikova deska ohiivana ~—
zbytkovym teplem z boileru. Tato deska slouzi k odklddani Salku pied piipravou

kavy a tim dochazi k jejich nahfivani. Podavana kava pak neztraci teplotu vlivem

chladného $alku a nepfichazi tak o svou chut’.
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Gl L L 5 5 N

Obr. 5.13 Nahtiva¢ salku

5.11 Vnitini usporadani

46

Vnitini uspotadani soucasti kavovaru respektuje funkcnost jednotlivych prvkl. Na
obrazku 5.xy miizeme vidét umisténi nejdilezitéjSich soucasti, které jsou za béznych
okolnosti skryty pod plastém.
Obr. 5.14 Vnitini usporadani

strana



Konstrukcné technologické a ergonomické reseni

mmmm Nasypka
I 1 Mlynek s konickymi mlecimi kameny
mmmm Sparovaci jednotka
m— Pist
s Boiler
Vibra¢ni pumpa
i 1 Regulacni ventil
mmmm NadrZ na vodu
mmmm Nadoba na odpad

Obr. 5.15 Vysvétlivky k obr. 5.14

5.12 Technologické reSeni

Oplasténi kavovaru je vyrobeno z nékolika zakladnich plastovych desek, vyrabénych
z univerzalniho ABS plastu — ten je zvlast vyhodny diky mozZnostem ostrych a
zivych barev.

Ovladaci tlacitko z gumové hmoty je mozné vyrdbét vstifikovanim do formy.
Podsviceni je zprostiedkovano led diodami.

V pfistroji je zabudovan elektronicky systém, umoZznujici fidit uZivatelem veskeré
davkovani skrz menu. Toto menu je zobrazovano na dotykovém OLED displeji.

Kovové soucasti kavovaru, které ptichazeji do styku s vodou, jako je odkapavac,
parni tryska a vypusté jsou vyrobeny z nerezové oceli. Nahiivaci deska na $alky pak
Z tvarovaného hliniku.

Ostatni vnitini soucasti kavovaru jsou dodany ze sériovych vyrob.

5.13 Cisténi kavovaru
Cisténi wvnitfniho okruhu kavovaru probiha automaticky ve dvou fazich —
bezprostiedné po zapnuti a pii vynuti kavovaru. Souvisi tedy se stisknutim tlacitka

on/off.

Jednou za ¢as je potieba piistroj zbavit vodniho kamene — provadi se tak nasypanim
specialniho ptipravku do nadrze s vodou a zapnuti ptislusSného programu.

Na nutnost provedeni dekalcifikace, doplnéni vody a vysypani odpadu vzdy vcas
upozorni vystrazné znameni na displeji.

Cisténi Gasti kdvovaru jako je odkapavag, parni tryska, mlééna nadoba, odpadni
nadoba a mlynek probihd mechanicky.

5.12

5.13
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5.14 Rozméry a technické parametry
Vsechny uvedené rozméry jsou v milimetrech.
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Obr. 5.16 Technicky vykres
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Napajeni ze sité: 220V / 380V

Hluénost ptistroje: Okolo 70 dB

Bojler: Objem 1,5 |

Vibrac¢ni ¢erpadlo: Tlak 15 bar

Rozméry: 245 x 370 x 280 mm (Sitka x vyska x hloubka)
Viaha: Okolo 7 kilo

Dalsi soucasti: Pratokomér, tlakovy ventil OPV

5.15 Ergonomické reSeni 5.15
5.15.1 Prostor a manipulace 5.151
Celkova manipulace s kdvovarem je velice snadnd, jeho pevné oplasténi umoznuje
uchytit ho obéma rukama a tak pfenaSet z mista na misto.
Prostor pro Salky je pfevazné ve spodni ¢asti kavovaru, piistup je umoznén z Celni
¢asti, aby se docililo snadného vkladani salki.
Displej je umistén co nejvySe na Celni ¢asti pristroje, aby byl co nejblize o¢im a
dobfte se z néj Cetly informace.
Kazda vysuvna nebo vyklapéci Cast je opatiena madlem nebo zahloubenim. Vyjimku
tvoii zasuvka na mléénou nadobu, jejiz princip fungovani je popsan v kapitole 5.5.
Kovova tryska je opatfena plastovym drzdkem pro predejiti zranéni zptisobenych
manipulaci s tryskou ohtatou prochéazejici parou.
5.15.2 Hygiena 5.152
Z hlediska udrzovani hygienické cistoty je kavovar navrhnut tak, aby vse bylo
jednoduse omyvatelné.
Odkapavac se po vyjmuti rozlozi na dvé Casti — plastovou misku a kovovou miizku.
MIécné nadoba se po odejmuti horniho krytu jednoduse oplachne.
Parni tryska se €isti proplachnutim sejmuté nerezové €asti, spojené s plastovou ¢asti
gumovym tésnénim.
Pro pfistup k odpadni nddobé neni tfeba sundavat vnéjsi kryty, je vyjimatelna z celni
Casti kavovaru (viz obr. 5.12).
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6 BAREVNE A GRAFICKE RESENI

6.1 Barevné reSeni
Je dokézano, ze barvy ovliviuji lidskou psychiku, proto je model kavovaru navrhnut
Vv n¢kolika barevnych variantach.
Odliseni je provedeno zménou barvy vnéjsiho krytu, vnitini kryt zistava u vSech
variant ¢erny a leskly.
Vsechny barvy maji jedno spole¢né, vyrazny a syty odstin. Protoze tvarové feseni
kavovaru se nese Vv duchu jednoduchého, Cistého a decentniho designu, je to prave
barevnost, kterd tento dojem vyvazuje, tvoii kavovar jedine¢nym a dominantnim
prvkem kuchyné. Vyjimkou je provedeni v bilé barvé pro uzivatele, kteti davaji
prednost decentnimu vzhledu.
Obr. 6.1 Barevné varianty
6.1.1 Zluta
Zluta barva se fadi mezi teplé odstiny, povzbuzuje smysly, piisobi vesele a zveda
naladu.
6.1.2 Purpurova
Zklidiiuje emoce, dodava duchovni silu a podporuje relaxaci. Fialova barva také
zvySuje chut’ k jidlu.
6.1.3 Modra
Radi se ke studenym barvam. Modra dodava klid, je to barva inspirativni a v lidech
vyvolava pocit divéryhodnosti.
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6.1.4 Bila ola
Bila barevna varianta vzbuzuje Cistotu. Je variantou decentni a neutralni.
6.2 Grafické reSeni 6.2
Nejvyraznéjsim grafickym prvkem kévovaru je dotekovy displej. Diky tomuto menu
je ovladani intuitivni a jednoduché.
Jeho obdélnikova plocha je rozdélena na 6 c¢tverct s bilymi ikonkami na cerném
pozadi pro jednotlivé funkce, a jeden obdélnik s ikonkou Casu, podbarveny totoZnou
barvou jako je kryt kavovaru.
Velikost symbold i ¢isel je dostatecné velkd, na kontrastnim pozadi, zohlediujici
osoby se zrakovym postiZenim.
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7 DISKUZE

7.1 Psychologicka funkce

Celkovy vzhled kévovaru plsobi funkéné a moderné, jeho jasné linie a pouziti
zakladni kombinace ¢erné a jedné doplnkové barvy zaroven elegantné.

Hranaté provedeni vzbuzuje dojem spolehlivosti, to je u kdvovaru zadouci vlastnosti.
Ostré hrany, které by pusobily nebezpecné, jsou zaobleny, je tak na pohled
piijemné;si a pristupné;si.

Diky tomu, ze si mlze potencionalni zdkaznik vybrat ze Ctyf barevnych variant
vnéjsiho krytu, je podpofen jeho osobni vztah k produktu. Jednoduchost odnimani
krytu také dovoluje jeho vyménu za jinou barevnou variantu, napt. podle momentalni
nalady uZivatele. Za minimalni naklady bude mit doma obménény produkt, nemusi
mit tedy strach z okoukani vyrazného barevného designu.

Cistota a jednoduchost designu podnécuji uzivatele k jeho bezstarostnému pouzivani.
Jasné Citelné menu s ikonkami pro okamzZitou orientaci tomu také pfispivaji.

Pti designu byl kladen diiraz na funkénost — nespornym kladem je tedy vyklapéci
mlynek, coz usnadni pfistup ke zbytkiim kdvy usazené v prostoru mezi mlecimi
kameny a tim 1 jeho cCisténi. Uzivatelé si tak mohou slibovat vyssi pozitek z kavy,
jejiz kvalita neklesa ani po dlouhodobém uzivani kavovaru.

7.2 Ekonomicka funkce

Cena tohoto vyrobku by se méla pohybovat ve stfedni cenové relaci. Naklady na
zpracovani ABS plasti jsou relativné nizké, jedinymi drazSimi polozkami jsou
OLED displej a nerezové soucastky. Ostatni soucasti jsou snadno k dostani ze
sériovych vyrob, neni tedy tieba zadnych zvySenych nédkladii oproti ostatnim
vyrobkiim z této kategorie.

Novinkou u kavovaru je vyklapéci zabudovany mlynek, coz miize zvysit naklady na
vyrobu, ty vSak prevysi ptinos této inovace.

Cenu konecného vyrobku odhaduji na 20 000 K¢&.

Vzhledem k tomu Ze byl vyrobek zacilen na $iroké spektrum zakazniku, je tato cena
odpovidajicim kompromisem mezi kvalitou zpracovani a na prvni pohled
jednoduchym designem.

7.3 Socialni funkce

Nespornym piinosem v ramci socidlnich potfeb je pocit pohody, uvolnéni a
odpocinku pfi konzumaci lahodné, Cerstvé kavy. Piti kdvy je u mnoha lidi jejich
kazdodennim ritudlem a soucasti Zivotniho stylu.

strana

52



Diskuze

Zatazeni kavovart uz davno presahuje pouze kavarny ¢i domacnosti, ¢im dal castéji
se snimi setkdvame ve firmach, kde slouzi k zpfijemnéni kazdodenni rutiny
pracovniki, nebo na konferencich a podobnych akcich jako obcerstveni.

Kavovar je zacilen na skupinu lidi, ktefi hledaji kvalitni vyrobek za pfijatelnou cenu,
at’ uz pro soukromé nebo komeréni ucely.
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ZAVER

Uspé&snost designu vychazi predevsim z uspokojeni zékladnich lidskych potteb. Mezi
né patii funkcnost, spolehlivost, pouzitelnost, zdatnost a kreativita.

Pti navrhovani mého kavovaru jsem se fidila nejzakladnéjSim pravidlem, tj. ze krasa
designu prameni z Cistoty jeho funkce. Na kavovaru neni nic navic, kazda jeho cast
ma svij ucel a podle toho je také vytvaiena.

Spolehlivost kavovaru je zaruena pouzitim spravnych materiali a soucasti, které
zajiSt'uji vyrovnany a trvaly vykon.

Potteba pouzitelnosti vychazi z jednoduchosti uzivani. Na ovladaci prvky byl pii
sestavovani kavovaru kladen zvlastni diraz. Jelikoz nabizi Sirokou Skalu moznosti
nastaveni, byl vybaven displejem a tlac¢itkem se symboly, zajiStujicimi dokonalou
orientaci.

Kavovar se fadi mezi pln¢ automatické espresso kavovary, coZz znamend, ze jeho
obsluha je nendrocnd, rychld a jednoducha.

Zdatnost kavovaru se vyznacuje funkcemi, které ho od ostatnich produktt 1isi.
Vyjimecnym ho Cini pravé jednoduché ¢isténi mlynku, diky kterému si jisté vytvori
svij okruh vérnych zakazniki.

V neposledni fad¢ je tu potieba kreativity. Ta patfi na nejvyssi pricku hierarchie
lidskych potteb. V ramci mého designu ji spliiuje urcitd moznost piizplisobeni
produktu zakaznikovi, a to vyménou svrchniho barevného krytu. Takovy design je
vétSinou velmi kladn€ vniméan a mize se stat az kultovni zaleZitosti.

Tyto vSechny vlastnosti, spliujici nejriiznéjsi pozadavky moderni doby, d¢laji
Z kavovaru dokonalého pomocnika pro kazdého milovnika kavy.
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DéLonghi ESAM 3000 [22]

Gaggia Brera [23]

Philips Saeco Xsmall [24]

Bosch TCA 5309 [25]

Navrh 1

Navrh 2

Névrh 3

Findlni feSeni kdvovaru

Odkrytovany kavovar

Ptistup k vyklapécimu mlynku

Ovladaci prvky

Nasypka

Nadrzka se samostatnym krytem

Vyjimani vodni nadrzky

Nédobka na mléko

Zasunuti nddobky

Parni tryska

Vypust’ pii nejmensim vysunuti

Vysunuti odkapéavace

Vyjmuti odpadu

Nahtivac salki

Vnitini usporadani

Vysvétlivky k obr. 5.14

Technicky vykres

Barevné varianty
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Seznam priloh

SEZNAM PRILOH
Sumarizacni poster A4
Fotografie modelu A4
Sumarizacni poster Al
Model M1:1

Bakalatska prace na CD
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