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ABSTRAKT

Klokani maso je vhodna alternativa pro zpestteni jidelnicku. Diky nizkému obsahu
tuku a vysokému obsahu bilkovin je klokani maso hodnoceno jako maso dietni, je
doporucovano pro zdravé stravovani. Pordzeni spociva v usmrceni klokana ve volné
prirodé, a to jednou stfelnou rdnou, nasleduje vykrveni, eviscerace a transport mobilnim
chladicim vozem do zpracovatelského zafizeni. V téchto zpracovatelskych zatizenich
probiha pak stahovani kiize, veterinarni prohlidka orgénti, bourani a poté baleni nebo
dalsi zpracovani. Jatecné télo klokanti se pro lepsi manipulaci Ctvrti a nasledné je
rozbourano na dalsi specifické ¢asti. Klokani maso ma také velké uplatnéni v kuchyni,
1ze ho upravit vafenim, pecenim, duSenim, grilovanim i uzenim. Z klokaniho masa se
také vyrabi celd skdla vyrobkl, napt. parky, hamburgery ¢i prsut. Krom¢ masa se
vyuziva téz klokani kiize. Hlavnim mikrobiologickym nebezpecim klokaniho masa jsou
patogenni mikroorganismy Escherichia coli a Salmonella ssp. Déle se také u klokani

vyskytuje Toxoplasma gondii.

Kli¢ova slova: klokani maso, jatecné zpracovani, chemické slozeni klokaniho masa,

mikrobiologické kvalita klokaniho masa



ABSTRACT

Kangaroo meat is a suitable alternative to a diet diversification. Thanks to its low
fat and high protein content is kangaroo meat considered as diet meat, and it is
recommended for healthy eating. Slaughtering involves shooting a kangaroo in the wild,
with one gunshot, subsequent bleeding, evisceration and transport by a mobile
refrigeration truck to a processing plant. In these processing plants takes place skinning,
veterinary inspection of bodies, carving and ensuing packing or further processing.
Kangaroo carcass is cut into quarters for better handling and it is consequently cut into
other specific portions. Kangaroo meat is also widely used in the kitchen; it can be
prepared by boiling, baking, stewing, grilling and even smoking. Kangaroo meat is also
used in a wide range of products, for example sausages, hamburgers or prosciutto.
Besides meat, kangaroo skin is also used. The main microbiological hazards of
kangaroo meat are pathogenic microorganisms, Escherichia coli and Salmonella ssp.

Toxoplasma gondii is another microorganism in kangaroo meat.

Keywords: kangaroo meat, slaughter processing, chemical composition of kangaroo

meat, microbiological quality of kangaroo meat
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1 UVOD

21. stoleti je dobou globalizace, a tak se nemtizeme divit, Ze se i do Ceské republiky
dostavaji exoticka masa. Mezi n¢ patii nejen maso krokodyli, antilopi, zebfi, ale i maso
klokani. Spotieba klokaniho masa se hodné¢ 1isi v riznych australskych stitech a je
ovlivnéna predevsim neznalosti tepelné upravy. Nékteii spotiebitelé viibec netusi, jak je
klokani maso chutné, a velkou roli také hraji ptedsudky lidi. Klokani maso obsahuje
malé mnozstvi tukli ve srovnani s masem vepfovym ¢i hovézim. Dalsi jeho vyhodou je
vysoky podil bilkovin. To jsou hlavni divody, pro¢ nutri¢ni poradci hodnoti klokani
maso jako maso vysoce dietni.

Mnoho statii v Australii se zabyva chovem klokant. Na produkci klokaniho masa je
vhodnych pét az Sest druhti klokanti. Australie je pro chov klokand téméf idedlni
prostiedi, ale australs§ti farmari kupodivu tuto moznost moc nevyuzivaji. Klokani jsou
nenarocni na prostiedi a pfi pastvé dobfe vyuzivaji vegetaci. Jediny limitujici faktor pro
klokany je sucho. V soucasné dobé jsou v Australii premnozeni, k ¢emuz doslo
v disledku kolonizace, pfi niz se vymytily lesy a byly nahrazeny napajedly pro ovce a
skot. Miliony piebyte¢nych kusti byly zastfeleny a maso pouzito do konzerv pro doméaci
mazlicky, pozdéji ale bylo urceno i k pfimé lidské spotiebé a od 90. let se s klokanim
masem muzeme setkat i v Ceské republice. Vedle odstielu ve volné piirodé se klokani
chovaji také na farméach. Klokani se chovaji i v Ceské republice, nikoliv viak pro maso.

Ceska republika klokani maso dovazi. Existuji u nds restaurace, které maji
v jidelnim listku pokrmy z klokaniho masa, napf. restaurace SteakHouse K1 v Brné¢,
restaurace Na Statku v Hradci Kralové a mnoho dalSich. Klokani maso se vyuziva
k vyrobé parka, burgerti ¢i prSutu, proddva se i1 v mleté formé€. V zahrani¢i se také

pouziva k vyrobé krmiva pro doméci mazlicky.
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2 CiL PRACE

Cilem této bakalaiské prace bylo vypracovat literarni reSerSi z tuzemskych i
zahrani¢nich dostupnych literarnich zdroji na produkci, slozeni a kvalitu klokaniho

masa se zaméfenim na technologii jatecného pordzeni klokant.
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3 LITERARNI RESERSE

3.1 Taxonomické zarazeni a zakladni biologicka charakteristika

klokanu

Klokany tadime z taxonomického hlediska mezi va¢naté zivorodé savce, jak je
uvedeno v tab. 1. Vyznacuji se vakem, ktery je nezbytny pro vyvoj mladéte. Biezost u
klokant je velmi kratka, napt. u klokana rudokrkého pouhych 30 dnii. Narozené mlade,
které je ve velmi raném vyvinu (jedna se tedy spiSe o embryo) se musi vlastni silou
vySplhat mat€inou srsti do vaku své matky, kde se pfisaje k jednomu ze ¢tyf strukti a
saje matefské mléko az do stari ¢ty mesici (UHLENBROEK, 2009). Toto embryo ma
vSak jiz siln€é vyvinuté koncetiny, a proto je vySplhani do vaku mozné
(ZICHACEK, 1995). Ve stafi péti mésicti za¢ina mladé vykukovat a v Sesti mésicich
teprve poprvé vak opousti, avSak vzdy se vrati. Ve vaku je mladé do osmého mésice
zivota, poté je prili§ velké, ale stale se drzi pobliz své matky. Novorozeny klokan
dosahuje délky 1, 5cm (UHLENBROEK, 2009) a vazi pifiblizné 1 g
(ZICHACEK, 1995). Ml4dé klokana saje matei'ské mléko po dobu 12 — 17 mésict, poté
je odstaveno a zacind se zivit faunou dané oblasti (UHLENBROEK, 2009). Samice
produkuje rizné druhy mléka, respektive s rozdilnym obsahem tuku, protoze mlade,
které jiz opustilo vak, potiebuje vice energie, a proto saje na bradavce, kterd produkuje
mléko s vy$§im obsahem tuku (ZICHACEK, 1995). Samice klokana se brzy po porodu
znovu pafi. Vyvin nového zarodku je vurcité chvili pozastaven a zlistdva v tzv.
embryonalni diapauze, ktera trva az 8§ mésici (UHLENBROEK, 2009). Vak klokant je
podpiran zvlastnimi vakovymi kostmi, které se nachdzeji na okraji vaku a muize se
seviit (ZICHACEK, 1995).

Klokani zpisob zivota se lisi dle druhu klokana. Néktetd, jako je Macropus rufus
(klokan rudy), se vyznacuji zivotem ve stadech, kterd maji 100 i vice jedinct. V kazdém
stad¢ je alespoii jeden samec, pokud jich je vice, tak mezi sebou bojuji o dominantni
vedouci pozici ve stadé (ZICHACEK, 1995). Socialni jednotkou Macropus robustus
(klokan horsky) neni skupina, ale jedinec (BURNIE, 2002).

Klokani jsou bylozravci a zivi se faunou ve vnitrozemi australského kontinentu,
nejcastéji spasaji travu a listy nékterych kei. Klokan se velmi dobte adaptoval na suché
oblasti. Béhem dne, kdy je nejvétsi teplo, preckavaji v takika nehybném stavu ukryti ve
stinu. K ochlazovani také napomahaji cévy, které jsou na téméf holych ptednich tlapach

a tésné pod kizi. Dale se klokani mohou zbavovat piebyte¢ného tepla natahnutim
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pfednich koncetin pfed sebe, popfipad¢ s nimi mize pohybovat. Ochlazeni téla jesté
klokani podpofi naslinénim piednich konéetin (ZICHACEK, 1995).

Velikost a hmotnost klokanti se 1i§i dle druhu. Nejvétsi zastupce Macropus rufus
(klokan rudy) dosahuje délky az 1, 6 m a délka ocasu az 1, 2 m. Samci dortstaji do
hmotnosti az 90 kg, samice asi 25 kg. Macropus robustus (klokan horsky) dosahuje
délky 0, 8 — 1, 4 m a jeho ocas je dlouhy 60 — 90 cm. Hmotnost samic je kolem 15 kg,
samci mohou vazit az 47 kg (BURNIE, 2002).

Klokani jsou napadni svymi mohutnymi zadnimi koncetinami, kratkymi piednimi
koncetinami, robustnim ocasem, prodlouzenym c¢enichem a dlouhyma uSima
s vynikajicim sluchem. Déle se klokani vyznacuji vybornym zrakem, ktery jim
napomaha v ostrazitosti pfed nebezpecim, zejména predatori. Klokani se vyznacuji
syndaktylii. Syndaktylie znamena, ze klokani maji druhy a tfeti prst na zadnich
koncetinach srostly v jediny prst se dvéma drapky. Klokani se pohybuji pomoci skoki.
Skacou na svych dlouhych zadnich nohéach, pficemz pouZzivaji prodlouzeny prst jako

zvlastni segment koncetiny (BURNIE, 2002).

Tab. 1: Taxonomie klokanii (POKORNY, 2016)

Rise: Animalia - zivo¢ichové

Kmen: Chordata - strunatci

Podkmen: | Vertebrata - obratlovci

Infrakmen: | Gnathostomata - ¢elistnati

Nadttida: | Tetrapoda - ¢tyinozci

Ttida: Mammalia - savci

Podtfida: Theria - zivorodi

Infratfida: | Metatheria - vaénati

Nadrad: Australidelphia - australsti va¢natci
Rad: Diprotodontia - malozubi

Podrad: Macropodiformes - klokani

Celed: Macropodidae - klokanoviti

Podceled’: | Macropodinae - klokani pravi

Rod: Macropus - klokan

13



3.2 Druhy klokanii vyuzivané pro produkci masa

Na zacatku 21. stoleti bylo rozeznano 71 druhti klokanii, ktefi se nachazi
v Australii. Z té€chto 71 druhti se 46 druhii fadi mezi australské endemity, 21 druht jsou
endemit¢ Nové Guiney a Ctyfi druhy se nachazeji na obou mistech
(RICHARDSON, 2012).

V soucasné¢ dobé ma péct australskych statii schvéaleno lov klokani pro export —
Novy Jizni Wales, Queensland, Jizni Australie, Tasmanie a Zapadni Australie
(NATIONAL CODE OF PRACTICE FOR THE HUMANE SHOOTING OF
KANGAROOS AND WALLABIES FOR COMMERCIAL PURPOSES, 2008; dale jen
NATIONAL CODE). Pro produkci masa se vyuZzivaji jen ty nejvétsi a nejvice
zastoupené druhy, a to klokan obrovsky (Macropus giganteus), klokan rudy (Macropus
rufus), klokan zapadni (Macropus fuliginosus), klokan horsky (Macropus robustus),
klokan ParryGv (Macropus parryi) (PIPEK, 2013) a klokan rudokrky (Macropus
rufogriseus rufogriseus) (NATIONAL CODE, 2008). Tyto druhy klokanti se fadi do
skupiny klokant, jejichz télesna vaha ptresahuje pres 20 kg (RICHARDSON, 2012).

3.2.1 Klokan obrovsky (Macropus giganteus)

Klokan obrovsky (obr. 1 v ptiloze) je jeden z nejvice béznych australskych klokanii
s nejvetsim vyskytem v Queenslandu, Novém jiznim Walesu, Victorii a v mensi mife na
jihu Jizni Australie a severovychodni Tasmanii. Klokan obrovsky se vyskytuje ve volné
prirodé ve vychodni Australii nejcastéji v fidkych lesich. Jedna se o nejvice zastoupeny
druh klokana, ktery Zije v suchych oblastech (RICHARDSON, 2012). Jeho socidlni
jednotkou je mensi skupina s dvéma az tfemi samicemi s mlad’aty a dva az tfi mladsi
samci. V pfirod¢ se zivi vyhonky kefd, travou, bylinami a riznymi napadanymi plody.
Klokan obrovsky je aktivni pfedevSim v noci, pfes den se ukryvd ve stinu stromu
(POKORNY, 2016). Tento druh vykazuje také pohlavni dimorfismus, samci vazi do
hmotnosti 90 kg (nejcastéji 70 kg) a samice vazi kolem 35 kg. Samci dosahuji vysky
2300 mm s ocasem dlouhym 1100 mm a samice 1860 mm s ocasem dlouhym 840 mm

(RICHARDSON, 2012).

3.2.2  Klokan rudy (Macropus rufus)

Klokan rudy (obr. 2 v piiloze) je nejvétsi Zijici vacnatec na svété. Zije po celé
¢leni a dominantniho samce. Jeho prioritni potravou je trava a ovoce. Své druhové
jméno dostal diky barvivu, které vylucuji samci ze zlazy na prsou (POKORNY, 2013).

14



Dosahuje délky az 1, 6 m s ocasem dlouhym az 1, 2 m. Dospé€ly samec mize vazit az
90 kg. Aktivni je ptrevdzné v noci, ¢asnych ranych hodinach nebo pozd¢é odpoledne

(BURNIE, 2002).

3.2.3  Klokan zapadni, velky (Macropus fuliginosus)

Tento druh klokana se fadi mezi nejvétsi a nejhojnéjsi druhy. Vyznacuje se hrubou
srsti svétle Sedohnédé az cokoladoveé hnédé barvy, pfi¢emz hrud’ a bticho jsou svétlejsi.
Pii pomalém pohybu pouziva vSechny ctyfi koncetiny a ocas jako oporu, avSak pfi
rychlém pohybu skéace jen po zadnich nohou. Klokan zapadni, téz velky, zije ve skupiné
az o 15 Clenech (obr. 3 v ptiloze) s dominantnim samcem, jenz se jako jediny ze
skupiny péati se samicemi (BURNIE, 2012). Samice mohou vazit az 39 kg a samci az
72 kg. Pasou se na otevienych pastvinach, které sousedi s kefovitymi lesy, v nichz se
beéhem horkého dne ukryvaji ve vykopanych jadmach a pasou se za soumraku a pfii
svitani s nejvetsi aktivitou v noci. Samci se od samic vyrazné 1isi, samci t€lo méti az
2225 mm s ocasem dlouhym az 1000 mm a samici t€lo dosahuje délky max. 1750 mm

s 815 mm dlouhym ocasem (RICHARDSON, 2012).

3.2.4 Klokan horsky (Macropus robustus)

Tento druh klokana mizeme najit téZ pod ndzvem wallaroo nebo euro, pro odliSeni
klokanti s hnédou srsti (obr. 4 v ptiloze). Typicky pro klokana horského je jeho zvlastni
postoj, pii kterém ma lopatky vysunuty nahoru, ramena a lokty pfitisknuty k hrudniku a
zdvizené zéapésti. Jeho socidlni jednotkou je jedinec (BURNIE, 2002). Vyskytuje se po
celé Australii, kde nejcastéji obyva savany, pouste, ale i tropické a mirné lesy. Klokan
horsky je nejrozsifenéjsi druh ze vSech druhii klokant. Klokani horsti uptfednostiuji
skalnaté prostfedi se strmymi srdzy a skalnatymi kopci, kde v pribéhu horkych dnt
lezou hluboko do hromady balvant, a pravé diky sedavému Zzivotnimu stylu nejsou
naro¢ni na stravu a piezivaji na mén¢ vyzivnych rostlinach. Srst tohoto druhu je velmi
variabilni. Srst klokana horského, jenz Zije na vychodnim uzemi, je dlouha a u samcu
tmavé Sedd, u samic svétle Sedd. Klokani Zijici na severovychodé maji kratsi srst rezavé
barvy u samcii a samice maji odstiny od svétle Sed¢ az po modrosedou. Na severu maji
srst bledou, na zapad€ tmavé rezavou az Cervenou. Pohlavni dimorfismus je znacné
patrny. Samci vazi do 60 kg a samice do 28 kg. Délka téla je u samct 1990 mm
s ocasem dlouhym 1580 mm, samice dosahuji délky téla 1580 mm se 750 mm dlouhym

ocasem (RICHARDSON, 2012).

15



3.2.5 Klokan Parryiv (Macropus parryi)

Klokan Parryv (obr. 5 v pfiloze) patii do skupiny stiedn¢ velkych az velkych
vacnatcu s dlouhymi zadnimi koncetinami. U tohoto druhu klokana je napadna kresba
v obli¢ejové Casti. Dale maji tito klokani ¢erné zbarvenou Spi¢ku ocasu a piedni
kon&etiny (POKORNY, 2015a). Klokan Parryiiv se vyznauje relativné dlouhym
ocasem, ktery je del$i nez samotnd délka téla, sam¢i ocas dosahuje délky az 1050 mm a
sami¢i 860 mm. Barva srsti je rozmanita, spiSe bledd, ale lisi se rocnim obdobim.
V zimnim obdobi je Sed4, v letnim obdobi spiSe hnéda. Skupiny jsou nejvice aktivni
casn¢ rano nebo pozd¢ odpoledne (RICHARDSON, 2012). Vyskytuje se ve vétSich
skupinach, které mohou byt az padesaticlenné, ale obvykle Citaji 20 jedinct. Ve volné
piirodé se vyskytuje ve stromovych savanach v jiznim Queenslandu, kde je
nejrozsitenési, a severovychodnim Novém Jiznim Walesu. Upiednostiiuje rovinné nebo
kopcovité krajiny s eukalyptovymi lesy (POKORNY, 2015a). Nejéastdji se pasou na
kopcovitych svazich, kde spasaji travu a ziidkakdy piji (RICHARDSON, 2012). Casto
se pasou na zemédé€lskych pudnich oblastech, kde mohou poskodit trodu a pastviny
(KANGAROO INDUSTRIES ASSOCIATION AUSTRALIA, 2002). Samci tohoto
klokana vazi az 26 kg s délkou téla 1005 mm a samice 7 — 15 kg s délkou téla 880 mm.
V jiznim Queenslandu je tento klokan velmi pocetny, pocet jedincti se pohybuje kolem
jednoho milioni kusi. Vroce 1980 se =zacali chovat pro komercni ucely

(RICHARDSON, 2012).

3.2.6 Klokan rudokrky (Macropus rufogriseus)

Klokan rudokrky (obr. 6 v ptiloze) se fadi mezi sttedné velké druhy s vyskytem
v jihovychodni Australii od jizniho Queenslandu az po jihovychod Jizni Australie a
Tasmanii. Za horskych dnli se klokan rudokrky vyskytuje ve stepi nebo v lese
(POKORNY, 2015b). Hibetni srst je hnddavéiedé az Eervenohnédé zbarvena s vyrazné
nacervenalym krkem. Pro klokany rudokrké je také charakteristicky bily pruh na tvafi,
tmave zbarvené tlapky a bledy ocas. Samci dosahuji hmotnosti az 27 kg, délky téla
890 mm a s ocasem dlouhym az 875 mm. Samice vazi az 16 kg, méfi 840 mm a délka
ocasu dosahuje az 790 mm. (RICHARDSON, 2012). Aktivni je vnoci nebo za
soumraku. Zivi se pfevazné vyhonky trav, listy a bylinami (POKORNY, 2015b).

3.3 Chov klokanii
Klokani nejsou néro¢ni na prostredi, pii pastvé dobfe vyuzivaji vegetaci a jejich
rozmnozovani je rychlé. Jediny limitujici faktor pro klokany je sucho. V minulosti zili
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v Australii v rovnovaze, v soucasné dob¢ jsou vSak pfemnozeni. K pfemnozeni doslo
v disledku kolonizace v Australii, pii niz se vymytily lesy, které byly nahrazeny
napajedly pro ovce a skot. Miliony piebyte¢nych kust byly odstfelovany. Nejdiive se
maso téchto kusti pouzivalo do konzerv pro domadci zvitata, pozdé¢ji bylo toto maso
uréeno i pro lidskou spotiebu. Nyni se maso vyvazi celosvétove, v Ceské republice se s
nim mizeme setkat od 90. let (PIPEK, 2013). Vyvoj v chovu ovci na australskych
farméch zvysil totiz vhodné podminky pro zivot klokanti. Paradoxem je, Ze australsti
farmafi a chovatelé by mohli mit daleko lepsi rozvoj v chovu klokant, ale radéji se
zabyvaji chovem ovci (SWATLAND, 2004).

Klokani, ktefi jsou loveni pro pfimou lidskou spotiebu, jsou rozmisténi po celé
Australii a sdileji stanovisté s Sirokou Skalou volné¢ zijicich divokych zvirat, také
koexistuji spolecné s domacimi hospodaiskymi zviraty, jako jsou ovce, dobytek a dalsi
piezvykavci (FOOD STANDARDS AUSTRALIA NEW ZEALAND, 2016).

Vedle odstielu ve volné ptirod¢ se klokani také chovaji na farmach, kde jejich pocet
¢ini jiz mnoho milioni kust. Probéhly uz i pokusy o vysazeni klokanii v Evropé
do volné ptirody, a to v Némecku, Anglii a Slezsku. Klokaniim se dafilo a rozmnozili
se, ale bohuZzel se stali obétmi pytlakil a vojaka britské kralovské armady. Ve volné
ptirod¢ se s klokany v Evropé nesetkdme, nicméné se opétovné zavedl farmovy chov,
napt. ve Slezsku. Klokani se chovaji i v Ceské republice, ale ne pro maso

(PIPEK, 2013).

3.4 Spotieba klokaniho masa

Spotieba klokaniho masa a vyrobktll z néj se postupné zvysuje. V roce 2008 byla
spotfeba vyssi v porovnani s vyzkumem z roku 1997. Dale studie uvadi, ze 58, 5 %
dotazanych lidi alesponi jednou v Zivoté klokani maso ochutnalo, 14, 5 % z dotazanych
jedlo klokani maso alesponi Ctyfikrat v roce a 44 % dotdzanych jedlo klokani maso
alespoii jednou v zZivoté. Zbytek respondentil jsou bud’ odpiirci klokaniho masa, nebo si
mysli, Ze je klokani maso nezdravé (AMPT, OWEN, 2008).

Spotieba klokaniho masa se v riznych statech 1isi. 21 % v Jizni Australii jsou
konzumenti, ktefi klokani maso jedi alesponi Ctytikrat v roce, v Zapadni Australii 19 % a
v Queenslandu je téchto spottebitelt pouze 9, 2 %. Novy Jizni Wales mé nejvyssi

vvvvv

konzument. Muzi, ktefi jedi klokani maso alespon ctytikrat v roce, je 16, 8 %, Zen
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pouze 12, 3 %. V roce 1997 35 % dotazanych lidi uvedlo jako divod, pro¢ nekonzumuji
klokani maso to, ze nebylo dostupné. V tomto prizkumu uvedlo pouze 13 %
respondentli, Ze je pro né klokani maso nedostupné (Novy Jizni Wales, Viktoria a
Tasmanie) (AMPT, OWEN, 2008).

VEtsi cast spotiebitelil si je védoma, ze klokani maso je zdravé a ma nizsi obsah
cholesterolu nez hovézi nebo skopové maso. Nicméné panuje nejistota, jak pfipravit
klokani maso. V¢tSi Cast konzumentl si mysli, ze ptiprava klokaniho masa je dost
omezend. Dalsi piekdzkou pro konzumenty je uroven propeceni klokanich steakd.
Polovina tazanych uvadi, ze dava prednost propeceni typu medium az well-done 1 pies
doporuceni, ze by klokani steaky mély byt propeCeny na uroven rare, nebo medium-
rare vzhledem k velmi nizkému obsahu tuku (AMPT, OWEN, 2008).

Lidé¢, kteti klokani maso nikdy neochutnali, uvadi riizné diivody. Nékterym vadi,
ze jsou klokani souc¢ésti australského statniho znaku. Néktefi se obavaji toho, Ze klokani
nejsou usmrcovani huméanng. Vyjadfili také urcitou nejistotu kolem integrity
(neporusenosti) masa. VétSina lidi se obava, ze je klokani maso tvrdé, a nevi, jak je

tepeln¢ zpracovat (AMPT, OWEN, 2008).
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3.5 Technologie jatecného zpracovani klokant

Na obr. 7 je schematicky znézornéna porazka klokanii. Jednotlivé technologické

operace jsou popsany v nasledujicich podkapitolach.

Usmrceni

Vykrvovani

Oddéleni pacicek,
prednich nohou a
ocasu

Oddéleni hlavy

organd z t€la g
mlad’at

Vyjmuti vnitinich o
yjmut Ve E> Humanni likvidace
(vyvrzeni)

Transport do
mibilniho chladiciho
zarizeni

Mobilni chladici viiz

Transport do
zpracovatelského
zafizeni

Ptejimka jate¢nych
tél

Stahovani kuze,
zacisténi a oddéleni
nohou

Prohlidka organt

masa

Vykosténi a bourani =% [ Strojove oddeleni ]

Zpracovani a baleni

Chladirenské
skladovani

Obr. 7: Schéma porazky klokana (FOOD STANDARDS AUSTRALIA NEW
ZEALAND, 2016)
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3.5.1 Lov a usmrceni klokani

Veskery lov klokant, at” uz na soukromych nebo vefejnych pozemcich, se fidi
zakonem. Tyto zdkony se mohou rizné mezi staty liSit, a proto se stfelci musi obratit na
prislusny vladni organ ve staté, ve kterém bude lov proveden. Lovec musi obdrzet
povoleni od daného statu, aby mohl lov vykonavat. Toto povoleni specifikuje veskeré
podminky, které se vztahuji k lovu klokant. Lovci jsou povinni slozit zkouSku, nez jim
je lov povolen. Pozadavky pro slozeni zkousky zplsobilosti se mezi staty rizné lisi, ale
vSichni lovci musi prokazat, ze jsou schopni zasdhnout klokana do lebky, a to z riznych
vzdalenosti. Utelem zkousky je zajistit, aby lovec provadél stielbu s dostateénou
pfesnosti a aby se zajistila pohoda zvifat. Pfed zkouSkou lovci podstupuji skoleni, kde
jsou obezndmeni se samotnym lovem klokanti a usmrcovanim mlad’at (NATIONAL
CODE, 2008).

Licencovanym lovcim v Australii je poskytnuta na vybér velkd Skéla stfelnych
zbrani. Pro lov klokanil je ale vhodnd pouze mala ¢ast zbrani. Napfi¢ celou Australii
existuji velké rozdily v terénu a povétrnostnich podminkach, které by mohly nastat
v dobé lovu. Lovec je povinen posoudit pievladajici povétrnostni podminky a podle
toho urcit vhodnou zbran pro zajiSténi rychlé a huméanni smrti klokana. Pokud terén
vyvola v lovci pochybnosti o dosazeni rychlé a humanni smrti zvifete, tak lov nesmi byt
proveden. Lov nesmi byt pouze pokusem o usmrceni zvifete. Dale by zbran méla byt
vybavena teleskopickym zamétovacem, ktery by mél byt sefizen pied kazdym lovem
(NATIONAL CODE, 2008).

Zvitata, z nichz pochdzi maso, jsou usmrcovana co nejhumannéjsim zplsobem
v ptirozeném prostiedi, tudiz bez stresu (PIPEK, 2013). Klokani nesmi byt loveni
z jedouciho vozidla nebo z jinych pohybujicich se plosin (NATIONAL CODE, 2008).
Klokani jsou loveni vyhradné¢ v noc¢nich hodindch, za pomoci svétlometa
(SWATLAND, 2004). Klokani, ktefi maji byt uloveni, musi stat na nohou (s vyjimkou
zranénych zvifat) a byt jasn¢ viditelni. Cilova zvifata musi byt v klidu a stfelna rana
musi byt umisténa presné. Lovec musi sméfovat stielnou ranu do hlavy klokana (obr. 8)
a nesmi sméfovat stfelnou ranu do zadné jiné casti téla (NATIONAL CODE, 2008).
Stiela do hlavy zabrani pfipadné kontaminaci slozené¢ho kusu (PIPEK, 2013). Dale si
musi byt lovec jisty, ze loveny klokan je usmrcen, nez zaméti dalSiho. Pokud je klokan
po stielné ran¢ stale nazivu, musi byt okamzit¢ nalezen a fadné¢ usmrcen. Zranéni
klokani by méli byt usmrceni rychle a humanné se jim zmirnit utrpeni. Pfednostné by

méli byt usmrceni stfelou do hlavy, ale pokud to neni mozné, tak je upfednostnéna
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stiela do srdce (obr. 9). Stiela do srdce by neméla byt stielena do zadni ¢ésti klokana,
protoze by hrozilo, Ze nejdfive narazi do patefe a dojde k paralyzovani zvitete, ale
nedojde k iplnému usmrceni. V piipad¢, Zze neni mozné klokana usmrtit stfelou do
hlavy nebo do srdce (napi. kdyz je zvife v pohybu, ale neni schopno se postavit), tak je
mozné pouzit dostatecné silnou ranu do spodiny lebecni. Pro zajisténi huméanni smrti je

nutné vhodné pouzit tvrdy a tupy nastroj (NATIONAL CODE, 2008).

Obr. 8: Umisteni smrtelné rany do hlavy (NATIONAL CODE, 2008)

Obr. 9: Umisteni smrtelné rany do srdce (NATIONAL CODE, 2008)

Lovci by se méli vyhnout lovu samic, u kterych je zfejmé, Ze jsou na nich zavisla
mlad’ata. Vyjimku tvoii zranéna ¢i nemocnd samice, piipadné ekologické aspekty.
Pokud je ulovena samice, pak musi byt i co nejdiive zastfeleno mlade, které je uz mimo
vak, ale stale je na matce zavislé. Usmrcend samice klokana musi byt dikladné
prozkoumana, a pokud ma ve vaku mlad¢, tak musi byt usmrceno takté¢z (NATIONAL

CODE, 2008).
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U vSech usmrcenych samic klokand, vcetné zranénych nebo nemocnych, musi byt
fadné prozkoumén vak, zda neobsahuje mladé. Pokud je ve vaku samice mladé, nebo
ma samice mladé mimo vak, usmrceni musi byt provedeno, aby nedoslo k nehumanni
smrti mlad’at, ktera nejsou schopna Zivota bez matky. Zptisoby usmrceni u rizné starych
mlad’at se 1i8i (tab. 2). Okamzité po usmrceni je lovec povinen vysetfit usmrcené mlade
1 matku. Lovec musi zkontrolovat, zda zvife nevyvolava zadné znamky zivota, jako je
pohyb téla, dychani a srde¢ni tep. Musi také zkontrolovat, zda u zvifete neni reflex

rohovky, pokud je to pozorovatelné¢ (NATIONAL CODE, 2008).

Tab. 2: Zpusoby usmrceni mladat klokana (NATIONAL CODE, 2008)

Popis mladéte Akceptovatelna metoda usmrceni

Jednotny silny uder do spodiny lebecni,
ktery dostacuje ke zniCeni funkcni
Malé neosrsténé mlade¢ (zapada do dlan¢€) |kapacity mozku, nebo omraceni, po
kterém ihned nasleduje rychlé oddéleni

hlavy od téla pomoci ostrého nastroje.

Jeden silny uder do hlavy, ktery dostacuje
Osrsténé mlade
k usmrceni.

Jeden vystifel do hlavy nebo do srdce,
MIlad¢é mimo vak ktery  zabezpe¢i okamzité usmrceni

zvirete.

3.5.2  DalSi operace technologického zpracovani

Pouze klokani s jednou stfelnou ranou mohou byt piijati k jatecnému zpracovani.
Po vykrveni nasleduje oddé€leni hlavy, paciek a ocasu a to jeSt¢ na misté, kde byl
klokan uloven (FOOD STANDARDS AUSTRALIA NEW ZEALAND, 2016). Ocas se
oddéluje zejména pro lepsi manipulaci s jatenym télem (SWATLAND, 2004). Ocas je
oddélen u ¢tvrtého ocasniho kloubu. U klokana rudého se ocas neodstraiiuje. Hlava se
od téla odiizne skrze krk. Pokud je uloveny kus samice a ve vaku se nachdzi mlad¢, pak
je usmrceno vhodnym zptusobem, jak je popsano v tab. 2. Dale jsou z jateCného téla
odstranény pohlavni organy, stfeva a konec¢nik. Vnitinosti, jako jsou srdce, plice a jatra,

jsou také od jatecného téla oddéleny a jsou k jate¢nému télu pfiloZzeny a nasledné ve
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zpracovatelskych zatizenich kontrolovany. Ledviny se neodstraniuji. Organy uréené k
veterinarni prohlidce nesmi vykazovat zadné zvlastnosti a poskozeni tkang.

Usmrceni klokani jsou vykrveni, vykuchani a zavéSeni ve vozidle v souladu
s pozadavky Australian Standard AS4464: 2007 — Hygienic production of wild game
meat for human consumption. Transport do mobilniho chladiciho zafizeni je Casové
omezen. Vozidla uréena pro piepravu klokand jsou upravend pro zpracovani v terénu,
registrovany a schvaleny kontrolni jurisdikei pro bezpecnost potravin. Také musi byt
udrzovany v dostatecné¢ vhodném hygienickém stavu. V téchto chladicich vozech je
sledovédna teplota vzduchu a hloubkova teplota svaloviny. V souladu s AQIS Meat
Notice 2009/04 musi byt jatecné télo zpracovano do 14 dnti.

Pti pfejimce jateCnych tél klokani se dodrzuji a sleduji CCP (Critical Control
Point), teplota a kvalita jatecnych tél. Dale jsou jatecna téla staZzena z ktze, zaCiSténa a
zkontrolovana (FOOD STANDARDS AUSTRALIA NEW ZEALAND, 2016).

Po jatecném opracovani a veterinarni prohlidce je maso vybourdno, zabaleno do

kartonti a zmrazeno (PIPEK, 2013).

3.5.2.1 Jatecna vytéinost klokanii

Jate¢né télo (bez kuze) klokant tvoii 80 % svalovina, 14 % kosti a 6 % odpadu
(SWATLAND, 2004). Jate¢na vytéznost klokana dosahuje 77, 48 %, coz je srovnatelné
s jate¢nou vytéznosti skopového masa (HVIZDALOVA, 2006).

3.5.2.2 Chlazeni jatecnych tél klokanii

Jatecné tclo klokanti by mélo byt umisténo do chladicich prostor do dvou hodin od
porazky a do 24 h schlazeno na 7 °C. Tato teplota se musi udrzovat po celou dobu
transportu do zpracoven, vysSi teplota neni pfipustnd, jelikoz by mohla nastat
mikrobiologicka zkéaza. Jate¢na tcla jsou umisténa v chladicim vozidle ve visu tak, aby
zaveéSena jateCna téla nebyla v tésné blizkosti. Tim se dosahne jejich dobrého
vychlazeni. Chlazeni jatecnych t&l =zajiStuje jejich zdravotni nezavadnost

(AUSTRALIAN STANDARD, 2007).

3.5.2.3 Potencidalni rizika p¥i zpracovani

Syst¢tm HACCP (Hazard Analysis and Critical Control Points) je jednim
z nejucinngjsich néstrojii pro zabezpeceni zdravotni nezavadnosti potravin. Povinnost

vyrobce je zavést a udrzovat systém kritickych kontrolnich bodii v technologii
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vyroby (CCP — Critical Control Points). Kritické body se musi dostat pod kontrolu a
eliminovat dané nebezpeci na tomto bod¢ s cilem ochranit konzumenta ptfed timto

nebezpecim (KOMPRDA, 2004).

Kroky technologického zpracovani a CCP (KANGAROO FIELD PROCESSORS
HANDBOOK, 2016)

e Usmrceni klokana — CCP1.

e ZavéSeni jatecného téla klokana.

e VyvrZeni organii a vykrveni jate¢ného téla.

e Schvaélené oznaceni pfipevnéno k jatecnému télu.

e Osetfeni kviili kontaminaci (o¢isténi nebo vytazeni) — CCP2.
e ZavéSeni jatecnych tél na haky.

e Transport do chladiciho zafizeni.

e Skladovani jatecnych tél v chladicim zatizeni — CCP3.

e Pieprava jateCného téla do zpracovatelského zatizeni — CCP4.

Na obr. 10 je znazornén formuldf zaznamu jate¢ného zpracovani v piirodé. Tento
zaznam je navrzen tak, aby bylo umoznéno sledovani a zaznamenavani kritickych bodt
pii zpracovani jateCnych tél ve volné pfirodé. Zaznamy umoziuji prokédzat auditorim
nebo soudim zpracovani jateCnych tél s minimalnimi primyslovymi standardy

(KANGAROO FIELD PROCESSORS HANDBOOK, 2016).
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Obr. 10: Vyplneny zaznam jatecného zpracovani ve volné prirodée (KANGAROO
FIELD PROCESSORS HANDBOOK, 2016)
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3.5.2.4 Dohledatelnost a identifikace klokaniho masa

Jate¢na téla klokani a maso ztéchto jate¢nych tél jsou presn¢ identifikovany.
Podniky, které se zabyvaji zpracovanim jateCnych t¢él klokanli, maji zaveden
dokumentacni systém, ktery poskytuje piesnou identifikaci a piipadnou dohledatelnost
dané¢ho vyrobku (AUSTRALIAN STANDARD, 2007).

Jate¢n¢ télo musi byt oznaCeno témito informacemi (AUSTRALIAN
STANDARD, 2007):

e datem usmrceni klokana, vykrveni, vyvrzeni organii, chlazeni jatecného
téla, hygienického skladovani a datem transportu do zpracoven klokaniho
masa,

e nazvem oblasti, ze které byl dany kus klokana ziskén, a

e identifikacnim cislem lovce, ktery lov a naslednou tpravu jate¢ného téla

vykonal.

Zvétina veetné klokaniho masa je jednoznaéné identifikovana, nebo je uvedeno
Cislo Sarze dané zpracovny, kde se jate¢nd téla klokanli zpracovavaji. Balené klokani
maso je identifikovano pomoci nésledujicich tdaji (nejpozdéji v okamziku, kdy je
baleno) (AUSTRALIAN STANDARD, 2007):

e druh zvéfiny,

e datum baleni,

e totoznost (identita) zpracovny, ve které se se klokani maso bali a
e teplota skladovani.

Existuje systém evidence dokumentt, které zarucuji zp€tnou dohledatelnost, a to
bud’ pomoci c¢isla Sarze daného vyrobku z klokaniho masa, nebo kazda pouzita surovina
pro dany vyrobek zklokantho masa ma svoji vyrobni Sarzi, kterd je ptipadné

dohledatelna (AUSTRALIAN STANDARD, 2007).

3.6 Déleni jate¢né opracovaného téla klokani

Na obr. 11 jsou zobrazeny jednotlivé ¢asti jatecné upraveného téla (JUT) klokana,
které 1ze opracovat. Jatecné upravené télo se pro lepsi manipulaci Ctvrti na pfedni a
zadni &tvrtky (obr. 12). Ctvrtky se od sebe oddéli piimym fezem, ktery je veden na
spojeni prvniho bederniho obratle a tfindctého hrudniho obratle. Z téchto Ctvrtek se

mohou déale oddélit dalsi specifické casti (KANGAROO INDUSTRIES
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ASSOCIATION AUSTRALIA, 2002). Spotiebitel¢ klokaniho masa nejvice
upiednostiiuji partii zad, zadnich koncetin a ocas (PIPEK, 2013).
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Obr. 11: Jednotlivé casti jatecné upraveného tela klokana (KANGAROO
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Leg Rump-on/shank-off
Boneless

Shank bone-in

Tail Butt

27



Obr. 12: Rozctvrcené klokani jatecného télo

(WHOLESALES.IBTNETWORK.COM, 2016)

3.6.1 Jednotlivé ¢asti jateCné upraveného téla klokana
Kyta

Kyta s kosti (obr. 13a, obr. 14a) je odd€lena z JUT fezem vedenym kolem kycelni a
sedaci kosti. Tento fez zajisti oddéleni kyty v jednom kuse. Kyta obsahuje holenni a
stehenni kost. Dale z kyty mohou byt oddéleny hovézi pupek (flank), klizka (shank) a
vnitini Spalik — wvnitini ¢ast vykosténé hovézi kyty (rump) (KANGAROO
INDUSTRIES ASSOCIATION AUSTRALIA, 2002).

Vrchni $él (topside) (obr. 13b, obr. 14b) je odd€len z kyty pfirozenym Svem mezi
kolenem a spodnim $alem (si/verside). Vnitini $palik (obr. 13c, obr. 14c) je oddélen
z kyty pfimym fezem, ktery zacind na Spicce stehenni kosti a soubézné s prednim a
zadnim okrajem. Spodni §al (obr. 13d, obr. 14d) je od kyty oddélen pomoci ptirozené¢ho
Svu mezi kolenem a vrchnim Salem. Koleno (obr. 13e, obr. 14e) je oddéleno pomoci
pfirozeného S§vu mezi vrchnim a spodnim Silem (KANGAROO INDUSTRIES
ASSOCIATION AUSTRALIA, 2002).
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Obr. 13: Topografické zobrazeni hlavnich casti na klokani kyte (KANGAROO
INDUSTRIES ASSOCIATION AUSTRALIA, 2002)

a) H b)
d) ‘ )

Obr. 14: Casti klokant kyty (KANGAROO INDUSTRIES ASSOCIATION
AUSTRALIA, 2002)
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Klizka s kosti

Klizka (obr. 15, obr. 16) je oddélena z kyty, a to pomoci fezu, ktery je veden

piimo v kolennim kloubu a oddéli tak holenni a stehenni kost.

Obr. 15: Topografické znazorneni klokani klizky (KANGAROO INDUSTRIES
ASSOCIATION AUSTRALIA, 2002)

Obr. 16: Klokani klizka (KANGAROO INDUSTRIES ASSOCIATION
AUSTRALIA, 2002)
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Hibet s kosti
Hibet s kosti (obr. 17, obr. 18) obsahuje osm zeber. Hibet s kosti je oddélen od

celého JUT fezem mezi patym a Sestym bedernim obratlem a patym a Sestym zebrem.

Obr. 17: Topografické znazorneni klokaniho hibetu (KANGAROO INDUSTRIES
ASSOCIATION AUSTRALIA, 2002)

Obr. 18: Klokani hibet (KANGAROO INDUSTRIES ASSOCIATION
AUSTRALIA, 2002)
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Kotleta
Kotleta (rack) (obr. 19, obr. 20) obsahuje osm zebernich kosti a je oddélen z boku
tezem skrz Musculus longissimus thoracis mezi patym a Sestym zebrem a tfinactym

hrudnim obratlem a prvnim bedernim obratlem.

Obr. 19: Topografické znazorneni klokani kotlety (KANGAROO INDUSTRIES
ASSOCIATION AUSTRALIA, 2002)

S

Obr. 20: Klokani kotleta (KANGAROO INDUSTRIES ASSOCIATION AUS-
TRALIA, 2002)
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Loin set

Je pripraven z beder zadni Ctvrtky. Patfi sem svickové filety dlouhé, neboli nizky
roSténec (striploin) (obr. 21a, obr. 22a), svickova (loin fillet) (obr. 21b, obr. 22b),
svickové filety (long fillet) (obr. 21c, obr. 22¢) a mala svickova (tenderloin) (obr. 21d,
obr. 22d). Nizky roSténec se nachazi na hibetnim okraji JUT, které zacina na prvnim
bedernim obratli a pfiblizn¢ konc¢i patym kiizovym obratlem. Nizky rosténec je oddélen
z JUT vcelku, anebo muze byt rozd€len na dvé stejné Casti pomoci podélného fezu,
ktery je veden blanou po délce svalu. Svickova obsahuje dva oddé€lené svaly nachazejici
se na zadnim okraji JUT od tfetiho do Sestého bederniho obratle. Po odstranéni blan
dostaneme Ccisty sval. Svickové filety jsou dva oddé¢lené svaly, které se nachazeji po
obou stranach nizkého rosténce na hibetnim okraji JUT od prvniho do Sestého
bederniho obratle. Mald svickova je odd€lena v jednom kuse z btiSniho povrchu

bedernich obratlu.

a)

Obr. 21: Topograficke znazornéni loin setu (KANGAROO INDUSTRIES
ASSOCIATION AUSTRALIA, 2002)

Obr. 22: Loin set (KANGAROO INDUSTRIES ASSOCIATION AUSTRALIA, 2002)
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Vysoky rosténec

Vysoky rosténec (rib eye fillet) (obr. 23, obr. 24) je pfipraven z boku fezem skrze
eye muscle mezi patym a Sestym zebrem a spoji tiinactého hrudniho obratle a prvniho
bederniho obratle. Z vysokého rosténce se dale odstranuji vesSkeré blany, které pokryvaji

povrch svalu (KANGAROO INDUSTRIES ASSOCIATION AUSTRALIA, 2002).

Obr. 23: Topografické znazorneni vysoké rostenée (KANGAROO INDUSTRIES
ASSOCIATION AUSTRALIA, 2002)

Obr. 24: Vysoka rostena (KANGAROO INDUSTRIES ASSOCIATION
AUSTRALIA, 2002)



Plec
Plec (shoulder) (obr. 25) se oddéli od JUT piimym fezem. VSechny kosti,
chrupavky, vazy a lymfatické uzliny jsou odstranény. Vykosténé rameno je srolovano a

vloZeno do sitky (obr. 26).

Obr. 25: Topografické znazorneni klokani plece (KANGAROO INDUSTRIES
ASSOCIATION AUSTRALIA, 2002)

Obr. 26: Klokani plec srolovana v sitce (KANGAROO INDUSTRIES ASSOCIATION
AUSTRALIA, 2002)

Masové stripsy a kostky
Masové stripsy a kostky jsou zlibového klokaniho masa, které byly odd€leny
mechanicky nebo manualné. Ptfipadné pojivové tkang, Slachy a tuk byly odstranény

(KANGAROO INDUSTRIES ASSOCIATION AUSTRALIA, 2002).

Klokani ocas
Ocas (obr. 27a) je odstranén z JUT mezi Sestym a sedmym ocasnim kloubem.
Ocasni klouby (obr. 27b) se piipravi profiznutim ocasu. Kotfen ocasu (fail butt)

(obr. 27¢) je ta ¢ast ocasu, kterd je ptipojena k JUT od prvniho do Sestého ocasniho
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kloubu. Platky z ocasu (obr. 27d) ziskdme naporcovanim kofenu ocasu na platky o

stejné tloustce.

a)

Obr. 27: Casti klokaniho ocasu (KANGAROO INDUSTRIES ASSOCIATION
AUSTRALIA, 2002)

3.7 Mikrobiologicka kvalita klokaniho masa

U zdravych zvitat v dobré kondici Ize predpokladat, ze v okamziku usmrceni je
svalovina téméf sterilni. Mikrobiologicky stav masa je ovlivnén mnoha faktory v celém
nasledujicim technologickém zpracovani. Mikroorganismy vyskytujici se na povrchu
masa se neustale mnozi a nasledné¢ mohou vyvolat kazeni. Proto je pfi technologickém
zpracovani masa velmi dulezitd dikladné hygiena (STEINHAUSER et al., 2000).

Mezinarodni vyzkumy ukazuji, Ze minoritni druhy zvéfe a divoké druhy zvéte,
véetné klokant, jsou nachylné ke stejnym patogennim mikroorganismiim stejné jako
jiné maso zvifat bézné konzumovanych v Australii. Hlavnim mikrobiologickym
nebezpecim klokaniho masa jsou patogenni mikroorganismy Escherichia coli (dale jen
E. coli) a Salmonella ssp. Ty se rozdilné vyskytuji mezi riznymi druhy klokand, ale i
v riznych zemich, v nichz ziji. Na Sifeni patogennich mikroorganismi ma také vliv
zpusob zivota klokanli (Zivot ve volné pfirodé nebo v zajeti). U klokanii se také
vyskytuje Toxoplasma gondii (dale jen T. gondii). Veskeré zvetejnéné védecké
publikace uvad¢ji, ze klokani jsou nachylni kinfekcim stejnymi patogennimi
mikroorganismy jako prezvykavci a ostatni zvifata chovand pro maso (FOOD

STANDARDS AUSTRALIA NEW ZEALAND, 2016).
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Escherichia coli

E. coli se tadi mezi patogenni bakterie, patfi do Celedi Enterobacteriaceae. Je to
gram negativni fakultativné anaerobni tyCinka. Enterohemoragické kmeny E. coli jsou
v soucasné¢ dob& povazovany za jeden z nejvétSich mikrobiologickych problému pfii
vyrobé potravin. Patogenni kmeny mohou riist v rozmezi teplot 7 — 46 °C, pii pH
v rozmezi 4,4 — 9,0 a vodni aktivité, tj. awynad 0,96. Ani vysoka koncentrace NaCl 2,5 %
nezabrani rozmnozovani. E. coli ptestavad rist az pii koncentraci NaCl 8,5 %.
Enterohemoragicka E. coli se primarn¢ vyskytuje ve stfevnim traktu Clovéka a u
ostatnich teplokrevnych zivocichll. Tato infekce se pfenasi ze zvifat pfimym kontaktem
mezi lidmi nebo potravinami. Zdrojem Sifeni infekce je také fekalni kontaminace

ey

prostiedi prostiednictvim volné zijicich zvifat nebo hospodarskych zvitat. Mezi
kolitida a hemolyticko-uremicky syndrom (KOMPRDA, 2004).

Australsky vyzkum vacnatcl v jihovychodnim Queenslandu zjistil, Zze 13 ze 151
voln¢ Zzijicich klokana obrovskych (Macropus giganteus) bylo infikovano E. coli. Ta
byla stanovena pomoci PCR (Polymerase Chain Reaction — polymerazova fetézova
reakce), ovSem zadny sérovar nebyl detekovan ve spojeni s enterohemoragickou E. coli.
Studie dale uvadi, Ze klokani jsou potenciondlni nosi¢i patogenni E. coli. Ptenos
patogenni E. coli zklokaniho masa na c¢lovéka vSak neni mozné urcit. Pripady
salmoneldézy nebo patogenni infekce E. coli nebyly nikdy spojeny s konzumaci
klokaniho masa (RUPAN et al., 2012).

Prizkum péti zpracovatelskych zatizeni v Queenslandu prokazal vyskyt E. coli ve
116 z 836 vzorkli odebranych z jate¢nych tél klokantt (EGLEZOS et al., 2007).

Dalsi prazkum zpracovatelskych zdvodt v Jizni Australii v roce 2002 a 2004 zjistil,
ze 70 ze 120 wvzorkli mletého klokaniho masa bylo infikovano E. coli

(HOLDS et al., 2008).

Salmonella

Onemocnéni salmoneldza je vyznamna alimentdrni bakteridlni infekce vyvolana
rodem Salmonella ¢eledi Enterobacteriaceae. Je to gram negativni, fakultativné
anaerobni nesporolujici kratkd ty¢inka. Optimalni teplota pro rast je 37 °C. Inhibi¢né
ptisobi teplota 60 °C po dobu 20 min a pH niz$i nez 4. Kontaminace masa muze byt
primarni. Latentni infekce zvifat je zjevné nebezpecna, hlavné proto, ze nemusi byt pii

veterinarni prohlidce zachycena. Vlivem stresu pfed pordzkou dojde k oslabeni
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organismu, nasledné zacne rist a nastane mnoZzeni salmonely. Maso mize byt
kontaminovano i sekundarné pii porazeni, transportu a dalS$i manipulaci. Salmoneldza
se klinicky projevuje priijmem, nevolnosti, bolestmi bficha, teplotou a zimnici, obcas i
zvracenim a bolestmi hlavy (KOMPRDA, 2004).

Mikrobiologické vyzkumy divoce Zzijicich klokani byly provedeny v Zapadni
Australii a Queenslandu. Ptevladajici detekce salmonely byla ve vzorcich fekalii
klokana velkého (Macropus fuliginosus). Vzorky byly odebrany z deseti riznych mist
Zapadni Australie. Z 645 odebranych vzorki bylo pouze 23 pozitivnich. Salmonela byla
zjisténa pouze v Sesti lokalitich odebiranych vzorkd. Vyskyt salmonely je v téchto
pfipadech spojovan se zvySenym mnoZstvim srdzek v poslednich tficeti dnech pted
odebranim vzorkli. VSechny izolované salmonely byly Salmonella enterica a nejCastéjsi
sérovary byly Muenchen (12/23) a Kiambu (6/23). Dalsi detekované sérovary byly
Lindern, Champaign, Saintpaul a Rubislaw. V¢k a pohlavi klokanti nemé vliv na vyskyt
salmonely. Je tfeba dbat na udrzeni hygieny pii evisceraci, zpracovani a manipulaci
s jate¢nymi tély klokanti, dale klokani maso musi projit tepelnou upravou pied piimou
spotfebou, ¢imz se snizi riziko salmonely (POTTER et al., 2011).

Neékolik studii hodnotilo mikrobiologickou kvalitu jatecnych tél klokanti ve
zpracovatelskych zavodech a klokani maso v maloobchodnich zatfizenich. Prizkum
v Queenslandu prokdzal ptitomnost salmonely pouze v sedmi z 836 vzorkl jate¢nych
tél klokanti z odebranych vzorki od tUnora 2003 do unora 2006. Salmonela byla
detekovana na jatecnych télech klokanii pouze ve vzorcich odebranych v lednu a tnoru.
(EGLEZOS et al., 2007).

Vroce 2002 maly prazkum v Jizni Australii testoval klokani maso zakoupené
v malych prodejnach v Adelaide. Salmonela se vyskytovala v 11 z 35 vzorkl klokaniho
masa urcen¢ho na steaky a v 17 z 35 vzorkd mletého klokaniho masa. Campylobacter
ssp. nebyl ze vzorkl izolovan (DELROY et al, 2008).

Prizkum péti zpracovatelskych zadvodi vroce 2002 a 2004 v Jizni Australii
detekoval salmonelu ve Ctyfech jate¢nych télech z 385 zkoumanych. Devét z 50 vzorka

mletého masa bylo pozitivnich na vyskyt salmonely (HOLDS et al., 2008).

Toxoplasma gondii

Toxoplasma gondii zpisobuje onemocnéni zvané toxoplazmoéza. Toxoplazmoéza je
alimentarn¢ pienosné parazitarni onemocnéni zplsobené parazitickym prvokem.
T. gondii je typicky nitrobunécny parazit, ktery je celosvétové nejrozsirené)si.
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V priméru 30 — 60 % populace ma proti této kokcidii protilatky. K pienosu 7. gondii na
¢lovéka mize dojit pfijmem vody nebo potravin kontaminovanych oocystami 7. gondii
nebo konzumaci nedostate¢né tepeln¢ opracovaného masa obsahujiciho tkanové cysty.
Infekce ¢loveéka vyvolana toxoplasmou je pomérné bézna, u jedincti s dobrou imunitou
se projevi zfidkakdy, ovSem u osob s oslabenou imunitou miize dojit az k ohrozeni
zivota, napf. muze dojit k zanétu mozku ¢i zapalu plic (KOMPRDA, 2004).

Australsti vacnatci patii mezi nejnachylnéjsi hostitele 7. gondii. Tento parazit
zpusobuje chronické 1 akutni infekce. Infekce u vacnatcli neni vzdy fatdlni a mize mit
za nasledek dlouhodobou latentni infekei, ktera mize byt opét aktivovana v dobé stresu
(PARAMESWARAN et al., 2009).

Sérologické vysetteni zapadnich Sedych klokani usmrcenych na sedmi mistech
Zapadni Australie ve mésté Perth zjistilo, ze 34 z 219 jatecnych tél mélo protilatky proti
Toxoplasma gondii. DNA T. gondii bylo detekovano pomoci PCR ze vzorkii z mozku,
jazyku a srde¢niho svalu. Tyto vzorky byl odebrany z deviti séropozitivnich klokant.
DNA nebyla detekovana ve vzorcich tkani  séronegativnich  klokana
(PARAMESWARAN et al., 2009). Zadné potvrzené piipady lidské toxoplazmozy
nebyly spojeny skonzumaci klokaniho masa. Vroce 1994 bylo vypuknuti
toxoplazmozy spojeno s konzumaci klokanitho masa, avSak studie nebyla schopna
prokézat konzumaci klokaniho masa jako zdroj ndkazy, jen to bylo ,teoreticky*

nejpravdépodobnéjsi (ROBSON et al., 1995).

3.8 Chemické sloZeni klokaniho masa

Klokani maso je charakteristické svym vysokym obsahem bilkovin, nizkym
obsahem tuku, bohatosti na vitaminy a mineralni latky, coz je prokazatelné v tab. 3.
Obsah tuku nepiekracuje 3 %, coz je podstatné niz8i nez v mase hovézim. MnoZstvi
mineralnich latek v klokanim mase pfevySuje hodnoty jinych druhii mas
(SHUL'GIN et al., 2015). Obsah jednotlivych slozek se lisi dle dil¢ich vyseki jate¢ného
téla klokana (HVIZDALOVA, 2006). Na ocase se v podstaté nevyskytuje zadny
podkozni tuk (SWATLAND, 2004), v oblasti hrudni ¢asti s Zebry je obsah tuku 4, 3 %,
hibetni ¢ast obsahuje 1, 6 % tuku. Obsah bilkovin u zadni Casti ¢ini 21, 27 % a u hibetni
Sasti 22, 5 % bilkovin (HVIZDALOVA, 2006). Zvitata, z nichz pochazi maso, se Zivi
pouze pfirozenou pastvou a nejsou pouzivana zadna lé¢iva ani jind farmaka

(PIPEK, 2013).
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Energetickd hodnota klokaniho masa (tab. 3) je nékde uprostfed mezi energetickymi
hodnotami sobiho a teleciho masa. Sobi a teleci maso je hodnoceno jako dietetické
maso, které je pouzivano pro vyrobu dietnich produktii a jsou hodnoceny jako zdravi
ptinosné (SHULGIN et al., 2015).

Konzumace klokaniho masa ma pro ¢lovéka fadu zdravotnich vyhod diky svému
chemickému slozeni. Pokud je klokani maso zafazeno do jidelnicku, pak hladina
cholesterolu klesa, a to ma za nasledek pokles rizika kardiovaskuldrnich onemocnéni a
metabolickych poruch, které vedou k rozvoji diabetu (SHUL GIN et al., 2015).

Klokani maso od hovéziho masa je mozné dokazat pomoci NIR spektroskopie.
DING a XU ve sv¢ studii z roku 1999 uvadéji, ze NIR spektroskopie miize byt ucinna

zkouska pro rozpoznani hovéziho od klokaniho masa se vyrobcich.

Tab. 3: Srovnadni celkového chemické slozeni a energetické hodnoty klokaniho masa

(svaloviny) a masa jinych zvirat ve 100 g (SHUL'GIN et al., 2015)

Slozky Druh masa
Klokani Zvétina Hovézi Teleci
Voda [%] 72,8+£2,3| 73,6+x2,1| 64,2+1,8 |76,8+2,2
Bilkoviny [%] 23,2+0,9| 20,3+0,6| 19,0+0,7 |19,9+0,5
Tuk [%] 2,6+0,4| 4,8+0,5| 158+1,1 | 2,2+0,4
Minerélni latky [%] 1,4+0,1 1,3+0,1 ,0£0,06| 1,1+0,1
Energetickd hodnota [kcal] | 116,2+7,2|124,4+6,9|218,2+11,0(99,4+6,6

3.8.1  Obsah tuku v klokanim mase
Tuky (estery mastnych kyselin a glycerolu) tvofi v mase nejvétsi podil vSech
ptitomnych lipida, zbytek pfedstavuji polarni lipidy (fosfolipidy) a doprovodné latky.
Tuk tvoti zéklad samostatné tukové tkané a jedné se o tuk depotni neboli zasobni. Mala
Cast je ulozena pfimo wuvniti svaloviny, tento tuk se nazyva intramuskularni
(vnitrosvalovy) a je dulezity pro chut’ a kiehkost masa (STEINHAUSER et al., 2000).
Tuky obsazené v klokanim mase se li§i od tukii obsazenych v jinych druzich mas

(SHUL'GIN et al., 2015). Obsahuji vice fosfolipidii a méné triacylglycerolti nezZ maso

skopové nebo hovézi. Tab. 4 uvadi, ze klokani maso obsahuje mén¢ tuku nez skopové a
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hovézi maso a pouze 30 % tukii v klokanim mase je ve formé triacylglycerolu

(REDGRAVE, 1981).

Tab. 4: Slozeni tukii v ruznych druzich mas (REDGRAVE, 1981)

Rozd¢leni tuka [%]

Celkovy obsah . .
Druh masa Fosfolipidy Triacylglycerol Cholesterol
tukt [mg/g]
Klokani 13,4+0,8 60,0+ 6,5 30,0+7, 1 4,5+0,4
Jehnéci 20,9 17,0+ 1,0 76,0+2,0 4,0+0,5
Hovézi 20,2 25,0+3,5 66,0+5,4 3,3£0,3

BEILKEN a TUME ve svém vyzkumu z roku 2008 zjistili, ze vzorky zkoumaného
klokaniho masa obsahovaly 1 g tuku ve 100 g klokani svaloviny. Tuky byly slozeny
z 32 % nasycenymi, z 31 % mononenasycenymi a 37 % polynenasycenymi mastnymi
kyselinami. Tuky klokaniho masa jsou bohaté na polynenasycené mastné kyseliny
(PUFA). U prezvykavci, jako je skot a ovce, jsou tyto polynenasycené mastné kyseliny
hydrogenovéany v bachoru, a proto jsou ptfitomny v mensi mife (REDGRAVE, 1981).
Pomér polynenasycenych a nasycenych mastnych kyselin je 1 : 1, zatimco u hovéziho a
skopového je pomér 0, 3 : 1 (SALES et al., 1998). Klokani maso ma vysoky pomér
PUFA, konkrétn¢ linolové a arachidonové. Mastné kyseliny 22 : 4,20:5,22:5a22:6
jsou v klokanim mase také obsazeny a i ve vys$§im obsahu nez v mase skopovém c¢i
hovézim (REDGRAVE, 1981). Maso australskych klokanii je zifejmé& nejbohatSim
zdrojem konjugované kyseliny linolové. Kyselina linolova je velmi cenéna predevSim
diky svému pozitivnimu uc¢inku na lidské zdravi. Redukuje mnozstvi tuku v lidském
organismu a ma antikarcinogenni a antidiabetické ucinky. Klokani maso obsahuje az
pétkrat vice kyseliny linolové nez maso jehnééi (OLDRICHOVA, 2004).

Na obr. 28 je uvedena rozdilnost obsahu mastnych kyselin v klokanim mase a mase
jinych druhti zvifat. Obsah nenasycenym mastnych kyselin v klokanim mase je zna¢né
vy$$i nez v jinych druzich mas, cozZ je také zfejmé vyhoda konzumace klokaniho masa.
PUFA by mély byt do lidského téla piijimany spolecné s potravou, protoze si je lidské
télo neumi samo vyprodukovat. Krom¢ toho je pomér jednotlivych skupin mastnych
kyselin v klokanim mase nejblize doporucené fyziologicky racionalni hodnoté

(30 : 60 : 10) v porovnani s ostatnimi druhy mas (SHUL GIN et al., 2015).
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Obsah mastnych kyselin [%]

Klolkani maso Ivefina Hovézn maso Teleci maso

Obr. 28: Obsah mastnych kyselin v klokani svaloviné s svaloviné jinych zvirat

(SHUL'GIN et al., 2015)

3.8.2  Obsah bilkovin v mase klokani

Bilkoviny se fadi mezi nejvyznamnéj$i slozky masa jak znutricniho, tak
z technologického hlediska. Z nutricniho hlediska se bilkoviny klokaniho masa fadi
mezi tzv. plnohodnotné bilkoviny, protoze obsahuji veSkeré esencidlni aminokyseliny
(STEINHAUSER, 2000).

Klokani maso se vyznacuje kvalitnim sloZenim bilkovin a pfedev§im svym Sirokym
spektrem aminokyselin (tab. 5). Klokani maso je typické svym vysokym podilem
esencialnich aminokyselin. Neobsahuje limitujici aminokyseliny, ale na rozdil od
ostatnich druhi masa obsahuje vysoké mnozstvi isoleucinu a sirnych aminokyselin

(SHUL'GIN et al., 2015).
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Tab. 5: Srovnani sloZeni aminokyselin bilkovin klokaniho masa a masa jinych druhii

(SHUL'GIN et al., 2015)

Aminokyscliny Primérna Obsah v riiznych druzich masa
hodnota [g/16 g N]
Klokani | Zvétina | Hovézi | Teleci
Leucin 7,0 8,2 7,2 8,4 7,3
Fenylalanin + tyrosin 6,0 7,5 6,9 7,2 6,7
Lysin 55 7,5 7,9 8,1 8,1
Valin 50 5,4 50 57 5,6
Isoleucin 4,0 5,7 4,0 5,1 4,9
Threonin 4,0 4,3 4,1 4,0 4,2
Methionin + cystein 3,5 6,2 4,9 4,1 4,2
Tryptofan 1,0 1,1 1,1 1,1 1,2
Alanin 5,0 53 5,8 5,7
Arginin 6,1 7,2 5,6 6,0
Kyselina asparagova 7,8 9,9 9,5 9,3
Histidin 3,2 3,7 4,1 3,6
Glycin 4,6 4,2 4,3 50
Kyselina glutamova 15,2 16, 4 15,5 15,7
Hydroxyprolin 1,7 1,6 1,6 1,4
Prolin 4,9 4,2 3,7 4,4
Serin 4,3 3,8 4,2 4,1

3.8.3  Mineralni latky a vitaminy

Klokani maso obsahuje vétsi obsah nékterych mineralnich latek a vitamint, nez jiné
u nas bézné druhy masa, coz jde vidét v tab. 6. Konzumaci 100 g klokaniho masa se
muzZe naplnit denni pottebu z 30 — 40 % riboflavinu, 20 — 30 % thiaminu, z 16 %
drasliku, 16 — 23 % fosforu, 23 — 35 % zZeleza a 35 — 70 % zinku
(SHUL'GIN et al., 2015).

Vysoky obsah Zzeleza v klokani svaloviné dodd svaloviné intenzivné tmave
Cervenou barvu a ma vliv na obsah myoglobinu a cytochromu C. MnoZstvi

hemoglobinu a cytochromu C v klokani svaloviné je az dvakrat vyssi nez obsah ve
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svaloviné hovézi. Vysoky obsah Zeleza dale umozni zachovat pfirozené Cervenou barvu

vyslednych produktii z klokaniho masa bez pouziti dusitanu sodného nebo dalSich

barvicich aditiv (SHUL GIN et al., 2015).

Tab. 6: Srovnani mezi obsahem jednotlivych vitaminii rozpustnych ve vode a

minerdlnich  latek v  klokani  svaloviné a  svaloviné  dalsich  zvirat
(SHUL'GIN et al., 2015)
Doporuceny
Slozka denni ptijem Obsah v téchto druzich masa [mg/100 g]
[mg/den]
Klokani Zvétina Hovézi Teleci

Riboflavin 2,0-2,5 0,79+0,05[0,65+0,04| 0,07+0,01 |0,23+0,02
Thiamin 1,5-2,0 0,42+0,06(0,28+0,03| 0,18+0,02 |0, 14+0, 02
Draslik 2500 - 5000 |417,0+16,8| 331+£8,0 217+6,3 198 £ 6,0
Fosfor 1000 - 1500 |{236,0+13,0| 183+9,0 180£10,1 | 206+9,8
Zelezo 15,0 3,2+0,3 | 2,7+0,3 2,0+£0,2 2,2+0,2
Zinek 10,0- 15,5 3,5£0,4 | 2,6+0,2 2,8+0,4 2,9+0,3

3.9 Senzorické vlastnosti klokaniho masa

Klokani maso se fadi mezi exotickou zvétinu. Zvéfina je ke konzumaci vhodna az
po dostate¢ném odvéSeni, a proto se celda zvifata nebo jejich ¢asti nechdvaji zrat
3 az 10 dni. Obvykle zrani probihd na vzduchu pii okolni teploté 0 °C a zajisti se
dlouha Cerstvost bez hnilobného aromatu (PIPEK, 1995).

Klokani maso ptipomina hovézi maso ¢i nasi zvétinu, je Stavnaté, liboveé, téméi bez
mramorovani a s relativné vysokym obsahem kolagenu. Chut’ klokaniho masa je velmi
bohatd, coz je diky pestré potrave, kterou se klokani ve volné pfirode zivi
(PIPEK, 2013). Klokani maso svou chuti pfipomind zvéfinu, ze které ma nejblize
k srnéimu masu. Jen je §favnat&j$i a md méné intenzivni chut (BP, 2011). Cerstvé
klokani maso je tmavé Cervené barvy s mirn€ charakteristickym zapachem, ktery je
typicky pro maso z voln¢ Zijicich zvitat. Kulinarn€ upravené maso je typické ptijemnou
chuti a viini (SHUL'GIN et al., 2015). Cervené zbarveni klokaniho masa je zptisobeno

vysokym obsahem hemovych barviv (PIPEK, 2013).
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3.10 Kulinarni dprava klokaniho masa

Rozmanitost jednotlivych ¢asti masa umoznuje zpracovat klokana riznymi zpiisoby
z kulinarského hlediska pro zvétinova jidla, lze ho upravit jako steaky i kombinovat
s hovézim, vepfovym a driibezim na pokrmy z mélnéného masa (PIPEK, 2013).

Klokani maso je maso velmi libové, a proto se musi pfi tepelné upravé davat pozor,
aby se nerozvafilo. Diky nizkému obsahu tuku se pii vaifeni musi dbat na to, aby se
maso nevysusilo. Upravuje se stejné jako jiné libové Cervené maso s nizkym obsahem
tuku. Maso se pted tepelnou upravou (smazeni na panvi, grilovani, peceni na rostu)
doporucuje potfit olejem, napf. olivovym, sezamovym nebo arasidovym, aby se
zabranilo vysuSeni. Dale se doporucuje maso vklddat do velmi rozpalené panve
(KANGAROO INDUSTRIES ASSOCIATION AUSTRALIA, 2002). Pfi smazeni na
panvi, grilovani nebo peceni na roStu se doporucuje po zdhfevu pokryt maso folii a
ponechat 5 az 10 min restovat. Zatimco libové ¢ésti se nemusi marinovat, u ¢asti, které
jsou méné kiehké, se doporuduje marinovani v mirné kyselych marinadach. Casti
obsahujici vyssi obsah pojivovych tkdni jsou vhodné na vatfeni ¢i duSeni. Maso
z klokani ma i vyborné technologické vlastnosti pro masnou vyrobu — vysoky obsah
hemovych barviv a dobrou vaznost (PIPEK, 2013).

Tepelna uprava klokaniho masa je velmi rozmanitd. Kazda ¢ast se doporucuje pro
riznou tepelnou Upravu. Napiiklad koleno je vhodné na peCeni, duSeni, uzeni a
povareni. Vrchni §al lze upravit kratkym i rychlym pefenim, duSenim, povarenim,
marinovanim 1 uzenim. Plec se hodi zejména na peCeni a duSeni (KANGAROO
INDUSTRIES ASSOCIATION AUSTRALIA, 2002). Klokani ocas se nejvice hodi na
polévky, zejména na vyvar, a do tradi¢niho pokrmu zvaného casserole, coz je dusené
maso se zeleninou. Vnitini Spalik je vhodny grilovani, peceni, steaky nebo kebab

(SGM.COM, 2016).

3.11 Dostupnost klokaniho masa

Maso pro lidskou spotiebu je produkovéano jako jednotlivé kusy svaloviny nebo
jako zpracovany vyrobek, jako jsou parky (obr. 29), burgery (obr. 30) a mleté maso
(obr. 31). Klokani maso je pouzivano pro lidskou spotiebu a pro krmivo domaécich
mazlickli a prodava se v tuzemsku i1 v zahrani¢i. Prevazna Céast klokaniho masa se
prodava predevSim pro lidskou spotiebu. Na vyrobu krmiv pro domaci mazlicky se

pouziva zejména strojové oddélené maso (FOOD STANDARDS AUSTRALIA NEW

45



ZEALAND, 2016). Vyrobkii zklokaniho masa je celd fada, mezi témito vyrobky
muzeme najit i celkem netradi¢ni klokani prosciutto (prSut), coz je susend Sunka.
Klokani prSut (obr. 32) se nejcastéji udi pomoci studeného kouie a doporucuje se
podavat natrhany na mensSi casti a podavat sitalskou bruschettou a rajcaty
(POACHERSPANTRY.COM, 2010).

Klokani maso je dostupné i na Ceském trhu. NejCastéji se setkadme s klokanim
masem ve zmrazené podobé. Napiiklad firma Negocio nabizi na prodej klokani kytu
bez kosti, jednotlivé Casti vakuové balené 3 kg a klokani maso z kyty na gulds po 1 kg
baleni (NEGOCIO.CZ, 2012). Cena 1 kg klokani kyty bez kosti je 224 K¢ véetné DPH
(FINEFISH.CZ, 2014).

Vyhledavanim na internetu jsem zjistila, Ze nékteré podniky nabizi klokani maso ve
svych jidelnich listcich. Namatkove uvadim 3 priklady:

e Brnénska restaurace SteakHouse K1 — nabizi 200 g klokani kyty nalozené ve

smési pepii a divokém koteni za 189 K¢ (STEAKHOUSEK1.CZ, 2012).

e Restaurant Na Statku v Hradci Kralové — nabizi 200 g klokaniho steaku na
smetanovém  ragi  zruzickové kapusty a slaniny za 209 K¢
(RESTAURANTNASTATKU.CZ, 2016).

e Restaurace U Staryho Billa v Brn€ — nabizi 200 g marinovanych klokanich filett
servirované s ostrou smési medu, konaku, cibule, kari kofeni, tabasca,

worcesteru a zakysané smetany za 269 K¢ (BILL.CZ, 2016).

SUSTAINABLE - OPEN RANG

KANGAH[I[]

KANGA BANGAS

Obr. 29: Klokani parky (GOURMETGAME.COM, 2016)
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Obr. 32: Klokani prosciutto (POACHERSPANTTRY.COM, 2010)
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3.12 Klokani kuze

Zakladnim pozadavkem pro spravné stahovani je, aby klize méla co nejmensi
obvod. Nejcastéji se kiize stahuje hlavnim fezem (stfedem bficha). Kiize po stazeni
muze obsahovat stopy masa a tuku, coz by mélo byt peclivé odstranéno. Toto ocisténi
ma vliv na nasledujici konzervaci kiizi. Nejcastéjsi zpiisoby konzervace jsou mrazeni,
suSeni, soleni a piklovani. Pfi piklovani se kiize zbavena chlupti ponoti do roztoku
kyseliny a soli. (BLAZEJ, 1984). VytéZené kiize se presouvaji do zvlastnich mistnosti,
tzv. kozaren, kde se upravi pro ptfesun do kozeluzen. Zpracovani kizi v kozarnach
zahrnuje nékolik operaci, a to: upravu, tfidéni, klasifikaci, konzervaci a baleni
(PIPEK, 1998).

Kozesiny z klokant a klokani klize jsou celosvétové vyvazeny. Jsou exportovany
rizné¢ konzervované, nejcastéji solené¢ a piklované. Klokani kiize je velmi pevna, a
pfesto lehka. Je idealni na vyrobu vysoce kvalitnich koZenych vyrobkl (obr. 33
v ptiloze), v€etné¢ obuvi. Vzhledem k vysoké pevnosti v tahu je klokani kiize ideélni 1
pro vyrobu sportovni obuvi (DEPARTMENT OF FOREIGN AFFAIRS AND
TRADE, 1997).

Ktze zriznych druht klokant se muize rizné liSit. Naptiklad kiuze klokana
obrovského je siln€jsi nez kiize klokana rudého, ale kize klokana rudého je pevnéjsi.
Dale se vlastnosti klize riizni vzhledem k pohlavi klokanii. Samci klokanti maji vétSinou
pevngjsi kuzi nez samice (PETERS et al., 1981a). U klokana obrovského a rudého
pfedstavuje klze az 65 % zvahy zvifat, coz odpovida 15 az 40 kg
(SWATLAND, 2004).

Tloustka kiize je v riznych oblastech téla razné silna. V oblasti krku je nejtenci,
zatimco voblasti zad nejsilnéjSi. Klokani kize je bilateraln¢ symetricka

(PETERS et al., 1981b).
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4 ZAVER

Cilem této bakalaiské prace bylo vypracovat literarni reSerSi z tuzemskych i
zahrani¢nich dostupnych literarnich zdroji na produkci, slozeni a kvalitu klokaniho
masa se zaméfenim na technologii jatecného pordzeni klokant.

Na zacatku 21. stoleti bylo rozliSeno 71 druha klokanta s vyskytem v Australii. Pro
produkci masa se vyuzivaji jen ty nejveétsi a nejvice zastoupené druhy, a to klokan
obrovsky, klokan rudy, klokan zapadni, klokan horsky, Parrytv klokan a klokan
rudokrky. V soucasnosti ma pouze pét australskych statl schvalen lov klokanti pro
export — Novy Jizni Wales, Queensland, Jizni Australie, Tasmanie a Zapadni Australie.

Porazeni spociva v usmrceni klokana ve volné ptirod¢, a to jednou stfelnou ranou
do hlavy. Lovci by se méli vyhnout lovu samic a lovit pouze klokana, ktery nevykazuje
z4dné zdravotni problémy. Poté nasleduje tadné vykrveni, eviscerace a transport
mobilnim chladicim vozem do zpracovatelského zafizeni. Jatecné télo klokanti by mélo
byt umisténo do chladicich prostor do dvou hodin od porézky a do 24 h zchlazeno na
7 °C. Tato teplota musi byt udrzovana po celou dobu transportu do zpracoven. V téchto
zpracovatelskych zatizenich probiha nasledné stahovani ktize, veterinarni prohlidka
organd, bourani a nésledné baleni nebo dalsi zpracovani. Jatecna téla klokanli a maso
z téchto jateCnych t&l jsou presné identifikovany, coz umoznuje piipadnou
dohledatelnost dané¢ho vyrobku. Jatecné télo klokanii se pro lepsi manipulaci nejcastéji
¢tvrti na predni a zadni Ctvrtky, které jsou dale rozbourdny na dalsi specifické ¢asti.
Jatecné télo (bez klize) klokanil tvoii 80 % svalovina, 14 % kosti a 6 % odpadu. Jate¢na
vytéznost dosahuje az 77, 48 %, coz je srovnatelné s jateCnou vytéZnosti skopového
masa.

Klokani jsou ndchylni k infekcim stejnymi patogennimi mikroorganismy jako
pfezvykavci a ostatni zvifata chovand pro maso. Hlavnim mikrobiologickym
nebezpe¢im klokaniho masa jsou patogenni mikroorganismy Escherichia coli a
Sallmonela ssp., ty se rozdiln¢ vyskytuji mezi riznymi druhy klokant, ale 1 v riznych
zivota klokanti. Dale se také u klokani vyskytuje Toxoplasma gondii. Australsti
vacnatci patfi mezi nejnachylnéj$i hostitele tohoto parazita, avSak neexistuji zadné
potvrzené pripady lidské toxoplazmozy spojené s konzumaci klokaniho masa.

Klokani maso je charakteristické svym vysokym obsahem bilkovin, nizkym

obsahem tuku, bohatosti na vitaminy a minerdlni latky. Klokani maso obsahuje
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73 % vody, obsah tuku neptekracuje 3 %, a to je podstatn€ nizs$i nezZ v mase hovézim,
které obsahuje 15, 8 % tuku. Tuky obsazené v klokanim mase obsahuji vice fosfolipid
a méné triacylglyceroli nez maso skopové nebo hovézi a jsou bohaté na
polynenasycené mastné kyseliny, konkrétn¢ kyselinu linolovou a arachidonovou.
Mnozstvi mineralnich latek v klokanim mase je 1, 4 % s nejvyS$im zastoupenim zeleza
a zinku. Obsah jednotlivych slozek se 1isi dle dil¢ich vyseki jatecného téla klokani. Na
ocase se nevyskytuje témét Zadny podkoZzni tuk, v hrudni oblasti je obsah tuku 4, 3 % a
hibetni Cast obsahuje 1, 6 % tuku a 22, 5 % bilkovin, zadni ¢ast obsahuje 21, 27 %
bilkovin. Klokani maso se vyznacuje kvalitnim sloZzenim bilkovin a Sirokym spektrem
aminokyselin, ze kterych jsou nejvice zastoupeny sirné a esencidlni aminokyseliny.
Z esencialnich aminokyselin je nejvice zastoupen izoleucin. Zvitata, z nichz pochazi
maso, se zivi pouze pfirozenou stravou a nejsou pouzivdna zadnd léCiva ani jina
farmaka. Energetickd hodnota 100 g klokaniho masa je 116 kcal, a proto je dietni a
zdravi ptinosné.

Klokani maso pfipomina hovézi maso ¢i nasi zvéfinu, je Stavnaté, libove, témet bez
mramorovani a s relativné vysokym obsahem kolagenu. Kulindrné upravené maso je
typické svou piijemnou chuti a vini. Rozmanitost jednotlivych ¢asti masa umoznuje
zpracovat klokana riiznymi zptsoby z kulindfského hlediska pro zvétinova jidla, l1ze ho
upravit i1 jako steaky. Klokani maso se nejvice hodi na peceni, duSeni, grilovani a uzeni.

Klokani maso je pouzivano pro lidskou spottebu, pro krmivo domécich mazlicki a
prodava se vtuzemsku i v zahrani¢i. Pfevaznd cast klokaniho masa se prodava
pfedevsim pro lidskou spotfebu a na vyrobu krmiv pro domdaci mazlicky se pouziva
zejména strojové oddélené maso. Klokani maso je dostupné i na ¢eském trhu a to
nejcastéji ve zmrazené podobé€. Spotieba klokaniho masa a vyrobkli z néj se stale
pomalu navySuje. Krom¢ masa se téz vyuziva klokani kiize a kozeSiny, které¢ jsou

celosvétoveé vyvazeny, jsou nejen pevng, ale i lehké.
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