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production and hop market in
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Souhrn

Podle dostupnych informaci dosahla vyméra péstovani chmele ve svété v roce
2006 plochu 49 721 ha, tedy o 1,4 % méné¢, nez v roce 2005. Nejvétsi pokles byl
v Srbsku, dale pak na Ukrajin€, v Australii a Jizni Africe.

Celkova sklizeit chmele ve svété dosdhla vroce 2006 objem 84 403 tun
surového chmele, coz reprezentuje zhruba 7 000 000 kg alfahotkych latek v riznych
chmelovych vyrobcich pro pivovarsky prumysl. Z toho bylo zhruba 110000 kg
alfahotkych latek zniceno pii rozsahlém pozaru skladu na severozapadé¢ USA. Celkova
potfeba alfahotkych latek na trhu se odhadovala na 8 mil. kg, coz znamenalo, Ze
poptéavka prevysovala nabidku.

V roce 2007 se situace opakovala. Pfitom doslo k jesté¢ vyraznéjSimu rozdilu
mezi poptavkou a nabidkou.

Nutno podotknout, Ze tato situace nastala poprvé po cca 20 letech béhem kterych
se trh chmelem vyznacoval nadprodukci a snizovanim ploch uréenych pro péstovani
chmele. Pravé Ceska republika tim nejvice trpéla.

Vyméra ploch pro péstovani chmele v Ceské republice vroce 2006 ¢inila
10,98% svétové plochy a je tak na tfetim misté mezi svétovymi producenty chmele.
Ovsem pokud vezmeme v Uivahu podil na tunach vyprodukovaného chmele, nebo podil
na vyprodukovanych kilech alfahotkych latek, je tento podil vyrazné mensi. Pfesto je
Ceska republika jednim z rozhodujicich producentti chmele na svéts.

Chmel se péstoval v Cechach na 5414 hektarech. Rozhodujici ¢ast vyméry
chmele predstavuje odriida Zatecky polorany ervenak, ostatni odriidy prezentovaly
jen zhruba 9 % vyméry.

Podle udaji UKZUZ (Ustiedni kontrolni a zkudebni ustav zemédélsky) se
soustavné zhorSuje vékova struktura porosti chmelnic stejné¢ tak jako i chmelovych
konstrukci. Témét polovina porostl je star§i nez 15 let, tj. je ve tfech Ctvrtindch své
pfedpokladané Zivotnosti. ZlepSeni situace ma napomoci novy narodni dota¢ni program
3.h.). Vramci tohoto dota¢niho programu bylo obnoveno cca 200 ha chmelnic pfi

celkové finan¢ni podpote 9,2 mil. K¢.



Podil ceského chmelaiského primyslu na celosvétovém trhu se dlouhodobé
snizuje. K obraceni tohoto vyvoje jsou nutné¢ dvé zasadni véci: dosdhnout svétové
konkurenceschopnosti z ekonomického hlediska a zéaroven rozvoj ¢eského chmelového

specifika, tj. produkce jemn¢ aromatickych a aromatickych chmela.

Kli¢ova slova: chmel, chmelové granule, chmelovy extrakt, chmelnice,

pivovarnictvi



Summary

According to the public informations the hops growing area reached in 2006
worldwide 49 721 hectares, it means 1,4 % less compared with thy year 2005. The
biggest decrease was noticed in Serbia, further in Ukraine, Australia and The Republic
of South Africa.

The total crop of hops worldwide reached the volume of 84 403 tons of raw
hops in 2006, what present about 7 000 000 kg of alphaaccids in various hop products
dedicated for the brewing industry. Out of the produced quantity about 110 000 kg
alphaaccids were destroyed during a large fire in the north-west of the U.S.A.
Alphaaccid requirements on the market were estimated on a level of 8 mil. kg of
alphaaccids, which means that the demand exceeded possible supplies.

Similar situation repeated in the year of 2007. Nevertheless the difference
between supply and demand was even more expressive.

We have to point out, that this situation arised for the first time after long 20
years, when there was a continual overproduction on the hop market, followed by
ongoing reduction of the hop growing acreage. Czech Republic suffered under this
development most.

Hop growing area in Czech Republic in 2006 was about 10,98 % of the
worldwide growing area and was the third largest one in the world. But taking into
consideration the share on produced volume of hops or even the share on produced kgs
of alphaaccids, the share is much less then mentioned. Nevertheless Czech Republic is
one of the leading hop producers in the world.

In Czech Republic, hops was planted on 5 414 hectares. Dominant part of the
acreage was represented by the variety Zatecky polorany &ervenak (Saaz Hops), the
other varieties represent only about 9 % ot the acreage.

According to the datas of UKZUZ the age structure of the hop plants is
deteriorates, the same concerns the hop garden constructions. Almost a half of the plants
became older the 15 years, it means older the three quarters of their estimated lifetime.

(The New National Subsidy Programme 3.h.) shall help to improve the situation. In the



frame of this program some 200 hectares of hopgarden were renewed, getting finantial
subsidy of 9,2 mil. CZK.

The share of the Czech Hop Industry on the world hop market has been
declining in the long term. To turn this development two basic things have to be done:
to reach economical competitive advantage in hop growing and develop the specific
Czech products at the same time, it means the production of the fine aroma and aroma

hops.

Key words: hops, hop pellets, hop extract, hopgarden, beer brewing
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1. UVOD

Chmelafstvi je velmi zajimavé zeméd€lské odvéetvi. Pres urCité problémy je
chmelatsky pramysl v Ceské republice stale svétovym hraéem, kdyZ se pohybuje okolo
4. mista, co se produkce nebo rozlohy chmelnic tyka.

Ptesto chmelafstvi je a ziistane v ramci zemédélského sektoru mén€ vyznamnym
odvétvim, protoze v ekonomickych vyjadrenich (objem produkce, trzby, zaméstnanost
atd.) nemtze konkurovat oblastem jako je produkce obili, olejnin, mléka ¢i riznych
druht masa. Chmelafstvi je ale pfimo navazdno na pivovarsky pramysl, ktery ve
odvétvi. Proto i vzhledem ke stale svétovému postaveni a velmi dlouhé tradici, a i
urcité jedineCnosti stoji za to, toto zeméde€lské odvétvi u nads uchovat a piipadné se mu
snazit pomoci, nez naopak.

Pro rozhodovani a pro pochopeni nejriznéjSich procesi, které probihaji ve
svétovém chmelafstvi, a zvlasté pak v navazujicim primyslu vyroby piva, je dilezité
nékteré skutecnosti popsat, pokusit se je pochopit a pokusit se z nich udélat urcité
zavery. BohuzZel je nevratnou skutec¢nosti, Ze slavné heslo ,,Chmel je nase zlato* je
nendvratné ztraceno v ¢ase a do poptedi se derou nejsyrovéjsi predevsim ekonomické

ukazatele.



2. CIL PRACE A METODIKA

Cilem této prace je zaznamenat a zhodnotit vyvoj chmelafstvi v Cechach, a to
v kontextu vyvoje ve svété, a pokusit se nastinit dal$i vyvoj a podminky, které by
umoznily ceskému chmelaistvi dale zastavat vyznamnou pozici jako doposud.

Postupné jsem se snazil nashromdazdit a prostudovat fadu materidld vcetné
statistickych informaci, abych ziskal cit a pfedstavu o velikostech a fadech, ve kterych
se chmel, jeho péstovani a souvisejici Cinnosti pohybuji. K tomu mi poslouzily
chmelové rodenky, informaci od organizace SdruZeni péstiteld chmele v Ceské
republice, materialy ministerstva zemé&délstvi CR, dale pak materialy obchodnich firem
J.Barth und Sohn a Steinerhopfen z Némecka.

Rada informaci pochazi z internetu. V tomto piipadé jsem si védom toho, Ze ne
na vSechny dostupné informace je naprosty spoleh.

Ve své praci jsem pak popsal dle mého nézoru stavajici situaci, divody, které
k ni vedly a hlavni vlivy. Z toho jsem dosp¢l k zakladnim kritériim Uspé&Snosti dalSiho

rozvoje chmelaistvi v CR, a pokusil jsem se zhodnotit jejich realnost.



3. LITERARNI RESERSE

3.1. CHARAKTERISTIKA KOMODITY

Chmel otac¢ivy Humulus Lupulus patfi mezi velmi staré kultury péstované
Clovékem. Presny ptivod a doba, kdy se zacal péstovat, nejsou presn¢ znamé, ale urcité
spadaji do starovéku a zfejmé se péstuje predevs§im v mirném klimatickém pasmu od té
doby, co se tam Clovek usadil. Jak je zndmé, objev a vyroba piva, resp. kvaseného
napoje z obili, sadha hluboko do pravéku. Chmel se do piva zacal pridavat primarn¢ ne
kvali chuti a viini, coz je jeho role dnes, ale kviili urcité trvanlivosti. Mozna jiz pred
timto vyuzitim byly lidem zndmé jeho aseptické a 1écivé UCinky, které pak naSly
uplatnéni i v pivovarnictvi.

Chmel se péstoval po celé Evropé a ziejmé i v severni Africe a na Blizkém
vychodu. O jeho rozsifeni v Asii nebo v Americe v ddvné minulosti nemame informace,
a tak je to zfejmé rostlina typickd pro nasi zidovsko-kiestanskou civilizaci. Tak jako
ostatni kultury proSel i chmel ur¢itym vyvojem, a to jak Slechténim, tak i soustfedénim
vyroby do mist, kde pro to byly nejlepsi podminky, klimatické a ptidni. Jak jsem uvedl
vyse, ve stitedovéku se chmel péstoval témét po celé Evropé. Tak tomu bylo vlastné do
neddavné doby. Vyroba chmele se tak soustiedovala do vhodnych oblasti v ramci
jednotlivych zemi & kréalovstvi. Jesté pied nékolika sty lety i v Cechach se chmel
pestoval téméet vsude, od Klatov az po Opavu.

Vyroba se v ramci Cech soustfedila na severni oblasti, nékde mezi Zatcem a
Litomé&ficemi. TéZko fici proc¢, ale Cesky chmel se oproti jinym chmelll vyznacoval
jemnou vini. Mozna je to proto, Ze v Cechach jsou podminky pro zemédélskou vyrobu
vyrazné¢ hor$i nez v okolnich zemich, a je jedno, jakym smérem se vydame. To, Ze
¢esky chmel mél jemnou chut’ a nebyl tolik hotky, umoznovalo jeho vétsi ddvkovani do
piva, aniz by to zplsobovalo nepfijemnou hoikost, a prodluzovalo jeho trvanlivost.

Tento fakt, asi spolecné s prosazenim svétlého lezaku, pro ktery je pouzivani ceského



nebo podobného chmele typické, zpisobil, Ze Zateckd oblast v Cechach a Holedava
v Bavorsku, coZ je téméf sousedni kraj (z Zatce do Norimberku je to ca 250 km) se staly
nejvétsim producenty chmele na svété, v uréitou dobu dokonce Zatec dominoval.
Pronikani nas$i civilizace do odlehlych konc¢in svéta a zvySovani produkce a
spotieby piva pak vedly k druhotnému rozsifeni péstovani chmele prakticky na vSechny
svétadily. Jednim limitujicim faktorem je celkové klima, tedy mirné podnebi. A tak
dnes najdeme chmelnice na zemékouli ve dvou pruzich na piiblizné stejnych délkach, a
to na jizni polokouli v Argentiné, Jizni Africe, Australii (Iépe feceno Tasmanii) a na
Novém Zélandd. Na severni polokouli zaéneme v Zatci, pokradujeme pies Holedavu
v Bavorsku, kolem Strasburku a odbo¢ime k Leonu ve Spanélsku. V Americe se
péstovani soustiedi do stdtu Washington a Idaho, dale pak v Japonsku na Honsu, chmel
se také péstuje v Severni Koreji a v severnich provincich Ciny. V Rusku se pak péstuje
severné od Kazang, na Ukrajiné u Zitomiru, v Polsku u Lublinu a na Slovensku v okoli
Trnavy. Kongime opét v Cechach, kde se péstuje jesté v okoli Olomouce a Litoméfic

(nebo spise Ustéku, po kterém nese litométicka oblast jméno).

3.2. PESTOVANI CHMELE V CECHACH

Od pradavna se zfejmé 1 na naSem Uzemi pouzival chmel jako 1é€ivé rostlina.
Jeho péstovani za ucelem pouziti pfi vyrob¢ piva je udajné€ na naSem uzemi dolozena od
11. stoleti. Chmel, aby lépe rostl a vynasel, zac¢al byt "veden" na ty¢ich. Vyznam
¢eského chmele si uvédomil Karel IV, ktery zakazal vyvoz chmelové sad¢é do zahranici
pod trestem smrti a fez chmele povolil pouze lidem k tomu uréenym. Chmel se

puvodné péstoval po celém uzemi.

Postupné se péstovani soustiedilo v Cechdch do tGzemi mezi fekami Ohfi,

Labem, Berounkou a VItavou a na Morav¢ na TrSicku.
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Tento chmel byl typicky jemnou vini, kteréd byla typicka pro ceska piva. V dobé
tficetileté valky proslo ceské chmelafstvi krizi. Tahnouci vojska vypalovala celé osady
a tak byla spalena spousta vodicich ty¢i a spousta chmelnic byla svymi majiteli
opusténa. Od pocatku byly snahy cesky chmel falSovat, a proto je jiz v 16.stoleti
v Zatci, Rakovniku,
Lounech, Berouné a
v Klatovech zavedeno
prvni "znamkovani"
zarucujici ptvod chmele.
Vroce 1769 vydava
Marie Terezie patent o

znamkovani chmele.

Prvni provenien¢ni zdkon
byl vydan vroce 1907
s vymezenim vyrobnich oblasti. V CSR byly uzakonény chmelaiské vyrobni oblasti
v roce 1921, kdy vznikly oblasti zateckd, roudnicka, GStécka, dubska a trSickd. Zakon
z roku 1934 zavedl povinné znamkovani chmele a povinné ovéfovani chmele. Kromé
jiného téz zavedl chmelatské polohy: v Zatecké oblasti Podlesi a Udoli Zlatého potoka a
v ustécké oblasti Polepska blata. V této dobé byly u nas chmelnice nejvetsi (v roce
1929 az 17264 ha). Dubska oblast byla v roce 1945 zruSena a roudnicka byla zac¢lenéna
do Gstécké. Dnesni "Zatecky polorany &ervenak" je vysledkem pozitivniho vybéru
v zatecké oblasti. Doc. Karel Osvald zacal v roce 1927 sledovat 276 rostlin, v roce
1952 pak byly klony €. 31, 72 a 114 zaregistrovany k péstovani a tvoii dnes drtivou
vétSinu Ceskych a moravskych chmelnic. Doc. Osvald se soustfedil hlavné na
vyrovnanost hospodafskych a kvalitativnich ukazatelti jak v jednotlivych letech, tak na
ruznych stanovistich, protoze nase chmele méli a maji nejmensi vynosy na svété. V
roce 1973 byla u nas uvedena do provozu granulacni linka. V roce 1997 byl pfijat novy

zakon na ochranu chmele, ktery nahradit zdkon z roku 1957. V roce 2000 byl zdkon na
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ochranu chmele novelizovan a vyhlaskou byly nové stanoveny chmelaiské oblasti a
chmelatské polohy. poloze Udoli Zlatého potoka je 44 obci, a to v okresech Louny a

Rakovnik, ve chmelatské poloze Polepska blata je 21 obci v okresu Litoméftice.

3.3. CHMELOVE PRODUKTY

Chmel se po vétsinu doby svého péstovani pouzival ve formé susenych hlavek.
Suseni tak byla prvni formou konzervace chmele pro jeho pouzivani v dob¢ od sklizné
do dalsi sklizné. Lepsi podminky pro konzervaci pak znamenalo jeho slisovani, které
omezovalo ptistup vzduchu, resp. kysliku ze vzduchu. V této formé se chmel pouziva
dodnes, i kdyz jen v omezené miie a ve stile menSim rozsahu. Oznaceni tohoto
produktu je lisovany chmel, hlavkovy chmel nebo baleny chmel (pressed hops nebo leaf
hops v angli¢ting, Doldenhopfen nebo gepresster Hopfen v némcin¢€). Moderni lisovany
chmel vypada néasledovné.

Pé&stitelé ocesany chmel ususi na vlhkost 9 — 10,5 % obsahu vody, a poté slisuji
do chmelovych Zzokd nebo hranolii. Ve zpracovacim zavod¢ je chmel z zokt/hranolt
vysypan, docistén, odstrani se piimési a necistoty (listy, vétvicky, ale 1 jiné véci, které
tam nepatii). Potom se chmel lisuji do hranold o hmotnosti 100 az 170 kg a v této formé
je dodavan odbératelim.

Vyse uvedeny zpisob zpracovani chmele je tradi¢ni a ma tu vyhodu, Ze pfi ném
nedochazi k zadné upravé chmele jako takového. V modernim svété se vSak zacaly
projevovat rizné nedostatky, a to predevSim kratkd doba pouZiti a obtiznd logistika.
Kratka doba pouziti je ddna tim, Ze k chmelu ma ptistup vzdusny kyslik, 1 kdyz diky
lisovani v mensi mife. To mé za nasledek probihajici proces oxidace, a to predevsim
pivovarsky ucinnych latek, které pak maji sniznou pouzitelnost v procesu vyroby piva.
Tento chmelovy produkt se da skutecné pouzivat jen po dobu zhruba jednoho roku, to
znamend do dalsi sklizné. Dalsi velkou nevyhodou jsou moZznosti logistiky. Lisovany

chmel je pomérné objemny s nizkou mérnou hmotnosti. To neumoziuje v optimalni
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mife vyuzivat kapacitu prepravnich prostiedkll a vyzaduje vétsi prostor pro skladovani.
To se samoziejmé¢ projevuje negativné v ndkladech na dopravu a skladovani. Tyto
nedostatky vedly v minulém stoleti k rozsiteni dal$i formy zpracovani, a to granulace.
Pti granulaci je zdkladni proces u péstitel stejny jako vySe popsano. Ve
zpracovatelském zavodé se chmel po vyjmuti z Zokl/hranoli déale docistuje a zbavuje
pfimési a necistot. Poté se dosusi tak, aby vlhkost klesla pod 7 %, chmel se promicha,
aby vznikla vétsi homogenni (stejnoroda) zdsoba, a ta se rozemele na praSek a ten se
pak po vychladnuti a opétném promichani zgranuluje na granulacni lince. Poté se znovu
ochladi a zabali. V souCasné dobé se pouziva baleni do vicevrstvych plastovych a
hlinikovych f6lii, které se zavati do formy sackl. Ze sacku je vakuovou pumpou odsaty
témeét veSkery vzduch (vakuové baleni), nebo je sacek naplnén inertnim plynem
(vétsinou smes dusiku N2 a kysli¢niku uhli¢itého CO2). Sac¢ky o obvyklé hmotnosti od
5 do 20 kg se ulozi do kartonl. Srozvojem automatizace v pivovarnictvi se zac¢ina
objevovat i velkoobjemové baleni o vaze 100 az 150 kg, které umoziiuje v pivovaru
jednodussi manipulaci. Takto zpracovany chmel mé vyrazné del§i dobu pouzitelnosti,
protoze je zasadnim zplisobem omezen pfistup kysliku, i kdyz ne stoprocentné, coz
vyrazn¢ zpomaluje proces oxidace pivovarsky ucinnych latek a chmel se tak muze
témet bez zmény charakteristiky pouzivat 2 az 3 roky. Dals§i vyznamnou vyhodou je
uspora nakladi na dopravu a skladovani, a dale pak vzhledem k vySe popsané
homogenizaci moznost snadnéjsiho a piesnéjsitho (a i automatizovaného) davkovani
v procesu vyroby piva. Pro tento chmelovy vyrobek se zazil nazev praskovy, pozdéji
granulovany chmel, event. oznaceni granulovany chmel T90, kdy ¢islo 90 je vyrazem
obvyklé vytéznosti chmele pfi zpracovani, tj. ze z 100 vadhovych jednotek susené¢ho
chmele pro zpracovani dostaneme 90 vahovych jednotek granulovaného chmele.
Rozvoj technologii a predevSim postup automatizace pti vyrob¢ piva odhalil
dalsi potteby pivovarského primyslu, a to potiebu dale snizovat naklady na piepravu a
skladovéani, zavadéni chlazené dopravy a skladovani a ptedev§Sim pozadavek na
standartizovany produkt, tedy na takovy chmelovy vyrobek, ktery je mozné pouzivat

v del$im c¢asovém useku a ktery ma po celou dobu tohoto pouziti stejné, nebo jen
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minimalné odlisné, vlastnosti. Proto se v druhé poloviné minulého stoleti vyvinula a
zacala rozSifovat forma zpracovani chmele do granuli s oznacenim T45.

Vyrobni postup granuli T45 je do zna¢né miry podobny vyrobé granuli T9O0.
Zakladni rozdil spociva v tom, Ze v tomto vyrobku je standartizovany podil pivovarsky
ucinnych latek, predevsim alfakyselin, a dale pak pii zpracovani dochazi k odlouceni
urcité ¢asti balastu, jako jsou zelené okvétni listecky z chmelovych hlavek.

Pii tomto druhu zpracovani se dba na obsah alfakyselin, proto musi byt
zpracovavany chmel dikladné laboratorné analyzovan. Po zakladnich operacich
docisténi, dosuSeni, promichdni a rozemleti hldvek se chmelovy prasek dostane do
separatoru, kdy pfi extrémné nizkych teplotach (-35°C) dochazi k odlouceni lupulinu od
ostatni organické hmoty. Potom se ob¢ vyseparované slozky v pfesném poméru opét
smichaji a zgranuluji. Jak jsem napsal vyse, ¢ast organické hmoty se jiz dal nepouziva a
tvoti odpad pfi tomto druhu zpracovani. Nasledné baleni tohoto produktu je pak shodné
se zpusobem, pouzivanym pro granule T90. Pro tento typ produktu se vzil nazev
standartizované granule, obohacené granule nebo granule T45, kdy ¢islo 45 znamena, Ze
obvykle se ze 100 vahovych jednotek suseného chmele vyrobi 45 vahovych jednotek
granuli T45.

Velkou vyhodou tohoto chmelového produktu je jeho standartnost, kdy separaci
a naslednym fizenym promichani se dosahuje u vyrobku takovych parametrti, které
eliminuji pfirodni vykyvy pfi péstovani chmele na poli. Vedle toho doslo k dal§imu
poklesu narokli na ptepravni a skladovaci kapacity a tim k dal$im tsporam.

Okolo poloviny 70. let minulého stoleti byl vyvinut a pivovarim piedstaven
chmelovy extrakt. Tento vyrobek se v soucasné dobé jevi jako nejlepsi typ chmelového
produktu, pokud se jednd o konzervaci, skladovani a veskerou logistiku hotkych latek.
Hodi se tedy pfedevsim pro zpracovani horkych a vysokoobsaznych chmeld. Pro ¢eské
chmelové odriady se tento typ zpracovani vzhledem k jejich obsahu alfahotkych latek a
vzhledem kGgelu jejich pouzivani nehodi. V piipadé odridy Zatecky polorany
cervenendk se vnovodobé historii extrakce nikdy neuskute¢nila. Pii extrakci se

z rozemletého chmele bud’ alkoholem nebo kysli¢énikem uhli¢itym extrahuji pryskyfice
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— tedy substance, které jsou nositelem hotkosti. Ostatni latky, vcetné silic a dalSich
aromatickych substanci, zistdvaji v odpadu.

Pro tplnost je tieba doplnit, Zze v soucasné dobé¢ jiz probiha vyroba a dalsi vyvoj
takzvanych , downstream products”, coz jsou chmelové produkty nové generace,
zalozené na rozdéleni celého spektra pivovarsky ucinnych latek, casto cCastecné
izomerizovanych. Tyto produkty jsou pak nositely urcitych specifickych vlastnosti,
které ze chmele do piva piechdzeji, a pfi pouZziti novych pivovarskych technologii

Ay

chut’ a podobn¢).

3.4. ODRUDY CHMELE

3.4.1. ODRUDY CHMELE OBECNE

Zakladnim kritériem pro rozdéleni chmelovych odrid do nékolika skupin je
jejich obsah pryskyfic, které se v pivovarnictvi zahrnuji pod vyraz alfahoiké kyseliny,
zkracen¢ alfakyseliny. Toto ¢lenéni neni dogmatické, v prubéhu let se vyviji a neni
stanovené né&jakou mezinarodni autoritou. V minulé dobé stacilo Clenéni do dvou
zékladnich skupin, a to chmele aromatick¢ a chmele hoiké. Vzhledem k relativné
bouflivému vyvoji novych odrid s vy$$imi vykonnostnimi parametry ve vSech smérech
se nyni pouzivd clenéni ponc¢kud podrobnéjsi. Nejobvyklejsi je dnes ¢lenéni do
nasledujicich skupin:

* jemné aromatické (fine aroma)
e aromatické (aroma)

* hotké (bitter, dual purpose)

* vysokoobsazné (high alpha).
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Jinak se chmelové odrudy cCleni, spiSe z botanického nebo agronomického
hlediska, Podle zabarveni chmelové révy na cCervendky, pfedstavované zejména
zateckymi odriidami, a na zeleniaky. Podle vegetacni doby zrani se déli na odridy rané,

polorané a pozdni.

3.4.2. ODRUDY CHMELE V CR

Ceskoslovensko, pozdgji Ceska republika, se dlouhou dobu vyznadovalo
pomérné unikatni situaci, kdy se na tizemi celého statu péstovala jen jedna odrtda, a to
Zatecky polorany Gervenidk. Ten byl a je dosud povaZovan za jakysi etalon pro
aromaticky, 1épe feceno jemné aromaticky chmel. Vyvoj nejen v oblasti péstovani
chmele, ale i pivovarskych technologii vedl k vyslechténi dalSich odrud, a tak se od 90.
let péstuji odriiddy Sladek - aromatického typu, Bor a Premiant - hotkého typu . V roce
2001 byla zavedena prvni ¢eskd, da se fici vysokoobsaznd, odriida Agnus a v roce 2004

nova aromaticka odrida Harmonie. BliZe k péstovanym odridam.

Zatecky polorany &erveiiak

Je to tradi¢ni, v celém svété uznavana odrida jemného aromatického chmele.
Dnes je to nejrozsitenéjsi odriida na svété v této skuping. Pivu dodava vynikajici chut’ a
vlni, typickd ptedev§im pro svétla piva, a predev§im pro svétlé lezaky. Z botanického
hlediska je to rand odrida a jeji jedine¢né chutové a aromatické vlastnosti jsou
vykoupeny niz§im vynosem, ktery se dlouhodobé pohybuje okolo 1 tuny z hektaru.
Primérny obsah alfakyselin je 3,5%, prestoZze u tohoto chmele obsah alfakyselin
nevypovida o jeho kvalité a tato odrtida se primarné nekupuje kvili alfakyselindm. Ve
veétsing piipadl se pouziva pro zavéreéné chmeleni piva, kdy predevsim chmelové silice
dodavaji pivu piijemnou a vyrovnanou chut a charakter. Zatecky chmel je &asto

pouzivan k dochuceni masové vyrabénych piv, jako je napt. Stella Artois. Stale je jeSte
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nekolik ptipada, kdy se tento chmel pouziva k celému chmeleni, jako je to v pripadé
Budvaru.
Je to stale nejrozsifendjsi odriida péstovana v Ceské republice, péstuje se na

piiblizn& 80 % plochy.
Sladek

Sladek je relativné nova odruda, ktera se po nc€kolika letech pocatecnich potizi
prosadila a dnes se péstuje v primyslovém meéfitku a dostala se do receptur nékolika
vyznamnych znacek. Vzdalené pfipominad Zatecky polorany cervendk. Ma hezkou
vyvazenou hotkost a pfijemné chmelové aroma. V priiméru dava ca dvojnasobny vynos

v porovnani s Zatecky ¢ervenidkem, obsah alfakyselin se pohybuje v rozmezi 5 — 6 %.

Ve vétsiné piipadii se odrida Sladek pouziva pro druhé a nékdy i posledni
chmeleni piva. Pouziti pii druhém chmeleni dodava vyssi uroven hotkosti a zachovava

pfijemné aroma.

Bor

tato odriida byla vyvijena ve stejné dob¢ jako sladek. Bohuzel se v pivarském
prumyslu nedokazala prosadit. M¢la podobné parametry jako sladek, ale méné piijemné
aroma. Dnes se péstuje jiz na nékolika poslednich hektarech a je otazkou casu, kdy

zmizi aplné.
Premiant

Tato odrida byla predstavena nékolik let po sladkovi a boru. Jeji zatazeni kolisa
mezi aromatickym a hotkym chmelem. M4 relativné vyssi obsah alfakyselin, typicky
pro hoiké chmele, a pfitom velmi pfijemné aroma, které umoziiuje tuto odridu pouzivat
jako aromatickou. D4 se proto pfiléhav€é pouzit oznaceni chmel dvojiho pouziti.
V soucasné dob¢ je tato odriida na vzestupu. Vynosové se podoba odriidé¢ sladek, obsah

alfakyselin se pohybuje od 7 do 9 %.

17



Agnus

Je to prvni Ceskd odriida, kterd muize byt povazovdna za vysokoobsaznou,
prestoze vyrobni vysledky ukazuji, Ze redlny obsah alfakyselin se pohybuje v rozmezi 9
az 11 %, zatimco podobn¢ oznaované odriidy v zahrani¢i dosahuji obsah 14 az 16 %,
tj. min o 25 % vys$i. Pesto je to zajimava odrlida, protoZe ma pfijemné aroma a chut’, a
proto zfejmé se nabude vyuzivat pro extrakci, jak bylo plivodné zamysleno, ale bude se

pouzivat podobn¢ jako premiant na druhé chmeleni.

Harmonie a Rubin

Tyto dvé nové odridy jsou praveé zavadény do priamyslové produkce. Jedna se o
jednu aromatickou a jednu vysokoobsaznou odriidu. O tom, zda uspéji, se zatim neda
uvazovat a ukédze to jen cas.

Aktuélni odriidové slozeni ¢eské produkce chmele je zndzornéno v nasledujici

tabulce:
Odriada/Oblast Zatecko(ha) Ustécko(ha) Trsicko (ha) CR (ha)
Zateck}'f poloran}'/ 3642 632 566 4840
Cervenak
Sladek 157 1 57 215
Premiant 134 41 74 249
Agnus 51 0 0 51
Bor 10 0 0 10
Ostatni 12 7 5 24
Celkem 4006 681 702 5389

Plocha chmele v Ceské republice v roce 2007 podle UKZUZ k 24.8.2007.
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3.4.3. ODRUDY CHMELE VE SVETE

Ve svétovém meétitku dochazi k odridové ,.explozi®. Diive se pouzivaly velmi
tradiéni odridy, predeviim Zatecky polorany Gerveniak z Cech a nékolik odrid
z Némecka. Rozvoj v druhé poloviné minulého stoleti, a to predev§im v USA, vedl
k intenzivnimu $lechténi novych odrad, a to pfedevsim takovych, které si zachovavaly
pozitivni vlastnosti svych tradi¢nich vzort, ale dosahovaly lepsi ekonomické parametry,
pfedevsim hektarové vynosy a obsah alfakyselin.

Ve svéte se dnes péstuje velké mnozstvi riznych odrid. ¢asto se ale jedna o
klony nebo Slechténce pochézejici z tradicnich odriid, nebo 1 o stejnou odridu
péstovanou a proddvanou pod riznymi obchodnimi jmény (napf. Tomahawk,
Symphony a Columbus — vS§echny nazvy oznacuji jednu odriidu, které se mezitim zacalo
tfikat TSC).

Mezi aromatické chmele ve svété se fadi Zatecky polorany &ervendk, Spalt a
Tettnang. Jedn4 se o velmi podobné chmele, rozsahem vyroby pak dominuje Zatecky

Mezi aromatické chmele patii pfedevs§im Lublin, Styrsky Golding, Fuggle,
Mount Hood, Willamette, Hallertau Mittelfrueh, Hersbruck a Perle a cesky Sladek.

Mezi hlavni odrady hotkych chmelii ve svété patii predevsim Norther Brewer,
Magnum, Taurus, Target, Chinook, Nugget, Cluster, Marinka, Superstyrian a Cesky
Premiant.

Mezi vysokoobsazné odridy ve svét€ patii jiz zminované Tomahawk,

Symphony a Columbus, v Evropé Harmony, a podle n¢kterych ndzora i ¢esky Agnus.
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3.5. SVETOVY TRH S CHMELEM

3.5.1. OBECNY UVOD

V minulosti byl trh se chmelem dalo by se fici klasickym trhem v pravém slova
smyslu. Vyznam mélo regionalni péstovani a obchodovani, narodni pivovary casto
pouzivaly narodni chmel, portfolio odriid nebylo tak Siroké jako dnes. Diiv byly dvé
hlavni kategorie chmele, a to aromatické a hotké. V ramci téchto kategorii samoziejmé
existovala rizna specifika, ale to bylo vSe. Bylo jen n¢kolik vyznamné exportnich zemi
&i oblasti, predeviim Ceskoslovensko a Némecko. Po celém svété existovaly stovky a
tisice pivovart, kazdy uplatiioval svou obchodni, vyrobni a jinou politiku, a podle toho
také volil pouzivané suroviny.

V poslednich 20 letech dochézi k radikalni zméné situace celosvétove.

Kdo tedy ovliviiuje trh? Jednak je to péstitelskd zemé ¢i oblast. Dale je to
zpracovani a obchod chmelem. A nakonec je to pivovar jako odbératel. K jednotlivym

aspektii podrobnéji.

3.5.2. HLAVNI PESTITELSKE OBLASTI SVETA

Zde narazime na otazku, podle ¢eho vlastné¢ se ma velikost péstovani méfit.
Dftive to bylo jednoduché, hlavnim kritériem byly obdélavané hektary chmelnic. To
bylo v dobé, kdy se chmel prodaval na kila produktu a ve vynosech nebyly tak velké
rozdily. V soucasné dob¢ vsak jsou ve svété odrudy a oblasti, které davaji vynos 0,7 az
0,8 t z hektaru, a jsou oblasti a odridy, které davaji 2,8 az 3,5 t vynosu z hektary (mysli
se tim suSeny chmel). Z tohoto pohledu je jasné, Ze pokud hodnotime velikost té které
péstitelské zemé, musime prat v potaz vedle plochy obdéldvanych chmelnic také

produkci suseného chmele. A dale doslo v poslednich desetiletich k dal§imu posunu, a
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to pfi zkoumani pivovarsky ucinnych latek, obecné alfa kyselin — to je urcita skupina
tvrdych pryskyfic. Pravé tyto latky doddvaji pivu to hlavni, hotkost a zaklad chuti. Poté,
co pivovarnici toto spolehlivé zjistili a popsali, vrhl se vyzkum chmelaisky na vyvoj
tzv. vysokoobsaznych chmelovych odrid. A tim se objevuje dal$i problém pfi
hodnoceni velikosti péstitelské zemé. V soucasné dob¢ se péstuji odrudy, jejichz obsah
alfahotkych latek je mensi nezZ 3 %. Na druhé stran€ jsou do plodnosti nové odridy,
které davaji v priméru 16 % téchto alfahotkych latek. A proto k hlediska hodnoceni
velikosti péstitelské zemé vedle obdélavanych hektarti, produkce chmele v tunach
prichazi dalsi kritérium, a to je produkce alfahoiskych kyselin v kilogramech nebo
tunach. Prestoze vySe popsané hodnoceni ukazuje, Ze neni jednoduché vybrat hlavni
péstitelskou zemi, kterd ma zasadni vliv na svétovy trh chmelem a chmelovymi
produkty, skutecnost je jednodussi. V ramci dlouhodobého vyvoje se péstovani chmele
a vSechny ¢innosti s tim souvisejici, tj. vyvoj, zpracovani a nové technologie, soustiedi
do bavorskych oblasti Némecka a do statl Washington a Idaho v USA. Tyto oblasti se
stdvaji naprosto dominantni a ostatni zemé& vyrazné ztraceji své pozice, predevsim
Cechy a Anglie. Jedinou zemi, ktera ve vétsim méfitku jde proti popsanému trendu, je
Cina. D4 se tak Fici, e z pohledu zasobovani trhu hlavni slovo maji péstitelé z Némecka
a USA a vyvoj v téchto zemich, jako je inflace, nezaméstnanost, sménné kurzy USD

nebo eura maji dnes na trh chmelem zédsadni vliv.

3.5.3. OBCHOD

Obecné funkci obchodu je zprosttedkovani a zajisténi tokli informaci a vyrobki
mezi vyrobcem a koneénym spotiebitelem. Forma obchodu a obchodnich firem
v oblasti chmele a chmelovych produktii se postupné vyvijela a tento vyvoj se se
zménou struktury také bouilivé zménil v poslednich 20 letech., I toto se da vysvétlovat
pfedevsim globalizaci a pfirozenym vyvojem. Zatimco diive bylo v kazdé zemi, kterad

chmel péstovala, nekolik obchodnich firem, které se zabyvaly pfedev§im prodejem
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domdaciho chmele, ev. které se zabyvaly dovozem a distribuci chmele v zemich, kde
produkce chmele neuspokojovala domaci poptavku, tak vlivem globalizace na strané
pivovarského primyslu na strané jedné a urCitou strukturdlni krizi v péstitelském
zazemi na stran¢ druhé doslo k tomu, ze celosvétove je trh chmele vyrazné ovladany
dvéma nadndrodnimi spolecnostmi, za nimiz s velkym odstupem nésleduje nekolik
vyrazné¢ men$ich firem pfedev§im ndrodniho vyznamu. I tak se vSak tyto firmy
nepocitaji na desitky, ale spiSe by se daly spocitat na prstech jedné ruku. Zminéné
nejveétsi obchodni firmy kontroluji rozhodujici kapacity na skladovani a zpracovani
chmele 1 vyvoj technologii zpracovani a vyvoj novych produkti. Obchodni zaméteni
téchto firem na vybrané oblasti, odridy ¢i stadty tak mlze zasadnim zplisobem

ovlivitovat poptavku a nabidku po urcitych odridach ¢i proveniencich chmele.

3.5.4. ODBERATELE - PIVOVARY

Dalsi prvkem ovliviiyjicim trh jsou odbératelé — pivovary. I zdé doslo vlivem
zmén a predev§im globalizace v poslednich 20 letech k pfevratnym zménam. Tehdy
byla produkce piva rozlozena po celém svét€¢ do mensSich ¢i vétSich pivovari nebo
pivovarskych skupin. Trh tehdy fungoval jako trh, kdy vykyv v nabidce ¢i poptavce
v jednom regionu byl vétSinou kompenzovan opaénym vyvojem v regionu jiném.
Pivovarskému svétu tehdy kraloval Anheuser Busch s USA, ktery byl daleko nejvétsi
pted dalsi konkurenci. Pivovary Heineken nebo Interbrew (Stella Artois) byly velké, ale
rozhodné ne globalni. Tehdy byl akcelerovan proces totalni globalizace pivovarského
prumyslu, kdy v soucCasné dobé pét nejvétSich globalnich hraci ve vyrobé piva
kontroluje vice jak 60 % celosvétové produkce piva. Rozhodovani o obchodni, vyrobni
¢i marketingové politice ma vyznamny vliv na dodavatele a producenty chmele.
V nedavné historii je zndmo né€kolik ptikladl, kdy rozhodnuti jednoho z globalnich
producentli piva mélo fatdlni dopad na celou péstitelskou oblast nebo chmelovou
odridu. Pocatkem 90. let byla postizena pé&stitelska oblast Jura v Bavorsku, kdy dva

vyznamné pivovary ,,zavrhly” chmel této provenience a péstitelim ani obchodu se
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nepodafilo najit adekvatni nahradni odbyt. A témér stejné dramaticky byl i dopad
rozhodnuti pivovaru AB na &eské chmelaistvi a Geskou odriidu Zatecky polorany
cervendk. V polovin€ 90. let minulého stoleti americky pivovar zdivodi, které
bezprostfedné nesouvisi s ceskym chmelem, jeho kvalitou nebo cenou, rozhodl, Ze tento
chmel nebude nadadle pouzivat . Toto opatfeni bylo velmi rychle realizovéno.
Znamenalo to okamZitou krizi v produkci ¢eského chmele, k padu cen az o 50 %, a ke
snizeni rozlohy chmelnic v Cechach az o 50 %. Na druhé strané to udrzelo svym
zpusobem pii zivoté chmelafstvi v Polsku a Francii, nebot’ odtud piedevsim byl
nakoupen chmel jako nahrada za ptivodné odebirany chmel Cesky.

Tézko se tak da urcit, ktery z vySe uvedenych faktor ma hlavni podil na tvorbé
a urcovani svétového trhu chmelem. Ve vétsin¢ ptipadl je to samoziejmé kombinace
vSech tii faktord, pfipadné vstupuji do hry 1 dalsi. Pouze v ojedin€lych situacich

nastava takovy stav, ze na trh ma dominantni vliv jeden z vyse popsanych subjekti.
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4. VLASTNI ROZBOR A DISKUSE

- POROVNANI CESKYCH A SVETOVYCH ODRUD A BUDOUCNOST
CESKEHO CHMELE

4.1. OBECNE VLIVY PUSOBICI NA ROZVOJ CESKEHO CHMELARSTVI

Pro odhad dal$iho vyvoje je dalezité si uvédomit nékolik dalezitych aspekti.

1. zpusob pouzivani chmele pfi vyrobé piva. Vyroba piva, jako i jina pramyslova
odvétvi, prosla v poslednich desetiletich velkym technologickym vyvojem. Byly
zavedeny pocitacova fizeni vyrobnich procest, rozsahla automatizace vyroby, a vyrazné
technologické zmény, jako je kvaseni v CK (cylindrokonickych) tancich, filtrace a
pasterizace. To zménilo 1 vyznam a pouziti chmele pii vyrobé. Da se fici, Ze vyznam
pouzivaného chmele mirn¢ poklesl, protoze technologicky jsou pivovarnici schopni
fadu vlastnosti piva ovlivnit jinak. Chmel, resp. chmelové odriidy, tak miZzeme rozdélit
na odridy specifické, mezi které patfi predeviim jemn& aromatické v&. Zatecky
polorany Cervenak. Tyto odridy maji specifické chutové a aromatické vlastnosti a jsou
vyznamnym prvkem pro odliSeni nékterych pivnich znafek. Na druhé strané jsou
chmele, které se pouzivaji pfedevS§im jako zdroj hotkosti, a které jsou vzajemné
zaménitelné. Jsou v soucasné dobé oznaCovany jako generic, nebo generic alfa.
Zakladnim kritériem pro pouziti téchto chmelt je jejich potizovaci cena.

2. Pivovarnictvi proslo rozsahlou restrukturalizaci, ktera vedla k rozsahlé
koncentraci a  globalizaci vyroby. Jednotlivé znacky jsou vyrdbény v takovych
objemech, Ze event. zména jejich receptury (m.j. slozeni pouzivaného chmele) miize mit
fatalni dopady na jednotlivé péstitelské oblasti nebo na trzni situaci dané odrudy.

3. Vyvoj vyrobnich nékladi. Abychom tyto mohli porovnavat, jako vychodisko je

tteba brat ndklady na obdélavani jednoho hektaru chmele.
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4. Koncentrace vyroby chmele a obchodu chmelem. Jako reakce na globalizaci
pivovarnického primyslu doslo i ke koncentraci v produkce chmele a jeho distribuci.
Nékteré péstitelské oblasti doslova zmizely z mapy svéta, a soustiedi se do rostouci
produkce ve dvou hlavnich oblastech, a to v Némecku a USA. Obchod prosel také
velkou restrukturalizaci a v souc¢asné dob¢ je ovladan dvéma globalnimi spole¢nostmi a
nckolika spolecnostmi s narodni puasobnosti. Dv€ zminéné nadnarodni spolecnosti
rovnéz pochazi z USA a Némecka.

5. Ekonomickd vykonnost jednotlivych odrid se dd méfit v zakladnich
parametrech, a to hmotnostni vynos odridy z jednoho hektaru a obsahem alfakyselin ve
sklizeném chmelu, event. po pfepoctu hmotnostni vynos alfakyselin z jednoho hektaru.
Zatimco naklady na obdélani jednoho hektaru chmele se sice v mezindrodnim
porovnani li$i, neni to vSak ftadoveé. V pfipadé hektarovych vynosti se tyto
v mezinarodnim srovnani lisi, a to az 2x az 3x. Nejvétsi rozdil pak je pii hodnoceni
produkce alfy, kterd je kombinaci hektarovych vynosl a obsahem alfy v procentech, a
celkové rozdily v produkce alfy zjednoho hektaru se 1iSi v nasobcich. Témto

ekonomickym parametrim pak odpovidaji i vyrobni, a ¢astecné i prodejni ceny.

4.2. POROVNANI HLAVNICH CESKYCH ODRUD S KONKURENCI

Nejrozsitendjsi odriidou péstovanou v Cechach je Zatecky polorany Gervendk.
Patii do skupiny jemnych aromatickych chmelt. Tento chmel mé nékolik specifik. Je to
jeho nezameénitelnost pii pouziti do piv plzenského typu, a dale pak velmi nizky
hektarovy vynos okolo 1 tuny z hektaru a obsah alfy, ktery se pohybuje okolo 3,5 %.
Tyto okolnosti z n¢j €ini nejdrazsi chmel na svété, pokud se ceny za kilogram chmele
tyka, a jest¢ drazsi chmel, pokud se cena ptepocita na kilogram alfy. To ma velkou
nevyhodu vtom, ze pokud tento chmel nenajde své zakladni vyuziti, tak se stava
v podstaté nepouzitelny, protoze jako zdroj zédkladni hotkosti je nékolikandsobné drazsi

nez chmele ostatni. Jeho pfimi konkurenti jsou némecky Tettnang a Spalt. Jejich
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produkce dosahuje pouze tietiny mnozstvi produkovaného Zateckého poloraného
cervenaku. Vzdalengjsi konkurenci jsou chmele ze skupiny aromatickych. Tyto vSak
nemohou byt pouzity jako rovnocennd nahrada. PouZzivaji se pouze v piipadé velkého
nedostatku Zateckého poloraného &erveniaku, nebo v piipadé, kdy cenovy rozdil
piesahne piijatelnou mez v neprospéch Zateckého poloraného &ervenaku. Budoucnost
Zateckého poloraného ervenidku tak predevsim zavisi na tom, zda zfistane zachovan
v recepturdch rozhodujicich pivnich znacek, jako je Stella Artois, Prazdroj, Budvar,
Kirin nebo Staropramen.

Druhou nejrozsifenéjsi odridou v Cechach je Sladek. Tento chmel se fadi do
skupiny aromatickych chmel, né€kdy do skupiny dudlniho pouziti. Za urcitych
podminek tak muiize slouZzit nejen jako nositel urcité chuti a viné, ale i jako zdroj
zakladni hotrkosti pfi vyrobé piva. Jeho hektarovy vynos obvykle piesahuje dvé tuny
z hektaru (dvakrat tolik co u Zateckého poloraného &ervendku), a obsah alfy se
pohybuje okolo 6 % (také témé&F dvakrat tolik co u Zateckého poloraného Eervenaku).
Z produkéniho hlediska je tak téméF &tyfikrat vykonngjsi, nez Zatecky polorany
cervenak. Jako relativné nova odrida jeste¢ neni pevné zatazen do vyznamnych pivnich
znaCek. Jeho hlavni konkurent je némecka odrida Perle, ktera je velmi oblibena a
rozsifend. M4a srovnatelné parametry a podobné prodejni ceny. Mezi dalsi konkurenéni
odridy patii némecké Select a Tradition, polsky Lublin a slovinsky Golding. Sladek tak
ma dobré vyhlidky pro dalsi rozsifovani, musi se ale jesté zvétsSit objem jeho produkce a
musi se prosadit do receptur vyznamnych znaéek piva alespon jako alternativni odrtida.

V obdobném rozsahu se péstuje i dal$i odriida Premiant. Tato byla ptivodné
oznacovana jako hotky chmel. Pfi jeho pouziti se vSak ukazalo, Ze ma velmi piijemné
chutové a aromatické vlastnosti, a tak je dnes spiSe fazen do skupiny chmelti dudlniho
pouziti a nékdy dokonce mezi chmele aromatické. Dava podobné vynosy jako Sladek,
tj. pfiblizné 2 tuny z hektaru, a jeho obsah alfakyselin se pohybuje nad 8 %. V prepoctu
na cenu za kilogram alfy je tento chmel velmi zajimavy a z dneSniho pohledu se jevi
jako velmi zajimava odrida. Jeho hlavni konkurenti jsou polskda Marinka, slovinsky

Supersteier, a americké Cascade. D4 se fici, ze konkuruje i némecké odridé Perle.
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Stejné jako Sladek jesté neni pevné zakotveny v recepturdch vyznamnych pivovart, ale
ma dobrou perspektivu.
chmel byl vyvijen jako vysokoobsazna odrida a mél byt predevsim zdrojem zakladni
hotkosti. Jeho parametry péstovani, tj. hektarovy vynos lehce pfes 2 tuny a obsah alfy
lehce na 10 % se vSak nemiZou rovnat hlavnim konkurentim této skupiny. Produkce
alfy z jednoho hektaru je v ptipadé Agnusu ca 200 kg (2 tuny vynos, 10 % obsah alfy).
Rozhodujici odridy této skupiny, jako je Magnum, TSC, Taurus, maji parametry
mnohem pfiznivejsi a dosahuji produkce 375 kg alfy z jednoho hektaru (2,5 tuny vynos,
15 % obsah alfy). Z tohoto porovnani je zifejmé, Ze konkuren¢ni odriidy urcené jako
zdroj zakladni hotkosti mohou byt proddvany mnohem levnéji nez Cesky Agnus a tento
tak maze jen tézko soupefit. Nastésti je ze strany pivovart relativné ptizniva odezva na
jeho pfijemnou vini a chut, takze se pouziti tohoto chmele posouvd smérem ke skupiné
chmelli dudlniho pouziti. Pokud si ziskd toto renomé, mize byt v budoucnosti také
velmi zajimavy.

Ostatni odriidy se daji tézko hodnotit. Jak jsem uvedl dfive, odrida Bor se
neprosadila a v souc¢asné dob¢ se jez péstuje na zbytku kdysi osazenych ploch. Nové
odridy Rubin a Harmonie se teprve nyni dostavaji do vyroby a je tfeba vyckat reakce

pivovart.

4.3. BUDOUCNOST CESKEHO CHMELARSTVI

Po spolecenskych zménach, které se udaly koncem 80. a zacatkem 90. let se
Ceské chmelaistvi postupné dostalo do velmi Spatné ekonomické situace. Ta byla zplisobena
né&kolik let trvajici nadprodukci chmele v Cechach, ale pfedeviim na svétovém trhu, a s uréitym
¢asovym odstupem i vyvojem kurzu Ceské mény a stalym snizovanim chmelicich davek ze

stran pivovard.
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Za poslednich 15 let klesla plocha odriidy Zatecky polorany Gervenidk o 54 % (tj.
0 5707 ha) a plocha chmele celkem o0 49 % (5158 ha). Vzhledem k Spatné ekonomice
pestovani chmele zde chybély financni prostfedky na obnovu chmelnic coz vedlo
k vyraznému zhorSeni vékové struktury. O Cesky aromaticky byl stale ve svété velky
zajem, ale jeho cena byla ovliviiovéna i velmi nizkymi cenami u hotkych odrid chmele.

(citace Z.Rosa, ZPCH CR)

Neptiznivy vyvoj cen za chmel obecné a za chmel Cesky tak byl jednou
z hlavnich pfi¢in poklesu produkce chmele v Cechach. Nasledujici graf zachycuje vyvoj

cen &eského chmele, prakticky se jedna o Zatecky polorany Gervenak.

Vyvoj pramérné ceny suseného chmele v K¢/t
(1992-2007)
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Zdroj: Svaz péstiteli chmele CR

V poslednich dvou letech se na svétovém trhu projevuje strukturalni nedostatek
chmele. Doslo ke skokovému zvySeni cen u hotkych odrid a lehkému zvyseni cen
aromatického chmele. Sklizen v Ceské republice v roce 2006 byla podprimérna a
v roce 2007 byl jest¢ mnohem vétsi propad. Divodem téchto vysledkl jsou extrémni

klimatické podminky v dob¢ vegetace - tropické teploty, sucho (Rosa Zdenék, 2007).
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Prestoze se od predlofiského roku situace na trhu a poptavka po ¢eském chmelu
vyrazné zménila, nejsou CeSti péstitelé v soucasné dobé schopni reagovat svétovou
poptavku chmelu. A pokud vyroba chmele nebude v Ceské republice podpotena, tak se
da vzhledem k ekonomické situaci u péstitel ocekéavat dalsi pokles ploch chmel
v Ceské republice. Chmelaistvi je tak obor, ktery bojuje o svou existenci na uzemi
Ceské republiky.

Podle Z. Rosy, tajemnika Ceského Svazu péstiteld chmele, jsou pro dalsi
ispé$né fungovani chmelafstvi v Cechach dulleZité nasledujici priority:

- Obnova chmelnic (vysadba porostl a vystavba chmelovych konstrukci)
- UdrZeni vody v krajin€ a budovani vodnich zdrojl pro zavlahy

- Budovéani zavlahovych systému

- Zajisténi pracovni sil pro sezénni prace ve chmelnicich

- Udrzeni plateb spojenych s produkci chmele.

Velkym problémem ziistava v Ceské republice vekova struktura porosti. Ta
vyrazn€ ovliviluje vynosovou stabilitu a Casto se stava bezprostiedni pfiCinou, Ze
néjaky péstitel skon¢i s péstovanim chmele, protoze vek chmelnice a porostu a

dosahované vynosy jsou nepfijatelné.

V roce 2004 skoncil podplrny titul na obnovu chmelnic. Zatim se nenaslo
plnohodnotné nahradni feSeni, které by napomohlo obnové starych chmelnic a bylo
v souladu s natizenimi Evropské Unie.

Zavlaha chmelnic vyznamné pfispiva k zlepSeni kvality a vynosové urovné
chmele. Limitujicim faktorem dosahovanych vynost chmele je v poslednich letech
objem srazek. Chmel se v Cechach péstuje v oblasti s nejvétsim srazkovym deficitem,
kde se opakuji v prubchu vegetacniho obdobi piisusky. To spolu s pfedpokladanym

vyvojem v globalni zméné klimatu ohrozuje ekonomickou stabilitu péstovani chmele.

Dal$im limitujicim faktorem rozvoje chmelafstvi v Cechach se stavaji sezonni

pracovni sily, které jsou v péstovani chmele potteba ve dvou obdobich. Hlavnim a

24

29



dratku a zavadéni chmele. Dal§im obdobim je sklizen, kdy potfeba pracovnikil je
mensi.

Péstovani chmele je vice nez desetkrat nakladnéjsi nez naklady na jinou
rostlinnou vyrobu. V mnohem vétsi mife je tak ovliviiovano ristem cen vstupti. Vice
nez 80% produkce se exportuje. To pfindsi problém posilovani ¢eské mény viici EUR a
USD. ZvysSena platba tak jen ¢astecné vyrovnava rust ndkladu, ale jiz dalsi investice

neumoziuje.
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5. ZAVER

Ceské chmelaistvi bylo mezi svétovymi valkami po uréitou dobu nejvétsim
producentem chmele na svété. V soucasné dobé¢ je na ¢tvrté pozici za USA, Némeckem
a Cinou, a na vedouci trojici stale vice ztraci. Pii¢iny jsou piedev§im v tom, Ze svétovy
zdjem o Zatecky polorany &erveiidk postupné klesa. Tato odriida je velmi drahd a
pivovary hledaji uspory ve vSech oblastech, tedy i v ndkupech surovin nezbytnych pro
vyrobu. Dalsi ¢eské odrudy jsou relativné nové. O jejich Gspéchu rozhodne vedle jejich
vlastnosti ptredevsim jejich cena. Pies rostouci naklady na vyrobu se zda, Ze budou
cenové konkurenceschopné. Pii dal§im rozvoji ¢eského chmelafstvi budou tyto nové
odridy pravdépodobné hrat klicovou roli.

Péstovani chmele v Ceské republice a nasledné zpracovani suseného chmele do
granuli ¢i jinych chmelovych produkti je na vysoké urovni. Jeho jakost i1 kvalita byly
pestovani, oSetfovani a nasledného zpracovani v Némecku nebo USA, které udavaji
smér v této oblasti. O vysoké jakosti sveédci i to, Ze pfiblizné tietina ¢eského chmele se
vyvazi do Japonska, které je znamé svou naro¢nosti na veskeré dodavané zbozi ¢i
sluzby. Cesky chmel odebiraji bez kvalitativnich nebo jakostnich p¥ipominek i ostatni
nadnarodni pivovarnické spolecnosti, jako je napf. Inbew nebo South African
Breweries.

O perspektivach péstovani chmele v Cechach tak bude piedevsim rozhodovat
ekonomika jeho péstovani. Nové Ceské odriidy musi prokazat, Ze jsou pii podobnych
parametrech cenové srovnatelné s ostatnimi sv€tovymi odrGdami. Hlavni a
nejtradiéngjsi eskd odriida — Zatecky poloranych &ervenidk — pak musi i nadale
prokazovat své unikatni specifick¢ vlastnosti. Je vSak tfeba klast diraz na jeho
vynosovou stabilitu. Pokud se klima vyviji nepfiznivym smérem, je tfeba obchodné

zajistit spolehlivé dodavky, napf. 1 za cenu urcité regulace trhu. Zakaznik, ktery kupuje
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Zatecky poloranych &ervenak za velmi vysoké ceny, tak musi dostat své zboZi véetné
veskerych souvisejicich sluzeb a se stoprocentni spolehlivosti.

Velkou ptednosti ceskych péstitelt je jejich zkusenost, technologické vybaveni a
relativné velka koncentrace vyroby. Urcitou nevyhodou je pak rlst vyrobnich nakladd,
ktery souvisi s konvergenci Ceské ekonomiky v rdmce Evropské Unie. Velmi vyrazny je
rust mzdovych nakladd. Ze strany statu se pestovani chmele nedostava takové podpory
jakou maji napf. vinafi €i jini péstitelé specidlnich plodin. Napt. v Némecku, kde je
pestovani chmele soustfedéno do Bavorska, je vyznam tohoto odvétvi vétsi nez
v Cechach, a je mu davana mnohem vétsi pozornost.

Mezi jednotlivymi péstitelskymi oblastmi ve svété probihd velmi ostra

konkurence, ve které ma Ceska republika stale velmi dobrou $anci obstat.
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Piiloha ¢. 1
Zprava firmy Joh.Barth&Sohn (15.3.2008)

Situace odriidy Zatecky polorany Gerveidk (ZPC) v Ceské republice

Plocha ZPC 2000: 5913 ha
Plocha ZPC 2007: 4843 ha

Plocha odriidy Zatecky polorany ervenék se snizovala 7 let po sobg.
Musi se pocitat s dalSim snizenim.

Diivody tohoto vyvoje:

Dosazitelné trzby se prokazaly jako nedostate¢né pro ziskovou a udrzitelnou produkci
odriidy Zatecky polorany ¢erveniak

Duivody:

1.

Svétovy trh se chmelem a vyvoj cen

svétovy pokles cen chmele v uplynulém obdobi ovlivnil také odridu Zatecky
polorany cervenak

dlouhodobé smlouvy byly uzavieny béhem tohoto obdobi za pomérné nizkych
cen

Rist nakladt

ve stejnou dobu se ndklady (hnojiva, ochrana, energie, atd.) rapidné zvysily tak
jako ve vSech oblastech EU

nakladova struktura doséhla nakonec urovné zapadoevropskych farem

soucasné produkéni naklady jsou podle Chmelai'ského institutu v Zatci na Girovni
208000 K¢/ha (viz priloha)

pted 7 lety byly ndklady pfiblizn¢ na trovni 150 000 K¢/ha

Nedostatek investic a obnovy

nizké trzby vzhledem k snizeni cen a zvySeni nakladii neumoznily péstitelim
obnovit své konstrukce a sadbu

konstrukce a sadba jsou vétSinou zastaralé

dnes je 45 % sadby Zateckého poloraného Cervenidku ze Zatecké oblasti starsi
nez 15 let, 40 % je star$i nez 20 let

nasledkem je i to, ze chmelnice jsou nachylng;si ke Sktidctim a chorobam a stéle
slabsi ve vynosech a obsahu alfy

Snizujici se vynosy a obsah alfy

navic byly posledni sklizné¢ negativné¢ ovlivnény klimatickymi podminkami,
kter¢ jesté vice snizily vynosy

snizujici se vynosy mély negativni dopad na trzby péstiteli

Zatecky polorany ¢erveniak neprofitoval z volného trhu

vzhledem k nizkym vynostim v Ceské republice nebyli péstitelé v pozici vyuzit
v poslednich dvou letech volny trh, protoze zde nebyly dostupna mnozstvi mimo
pfedem uzavienych smluv



Zaver:

naopak: kupujicim, kteti mély uzavieny smlouvy nebyla doddna plnd mnozstvi
ze sklizni 2006 a 2007 a to v praméru o 20 % respektive o 40 %

proto nemohly péstitelé vyuzit pfiznivych cen volného trhu, které by jim
umoznily zvysit své prumérné trzby

Posilovani ¢eské koruny

od roku 1999 pokracuje posilovani ¢eské koruny vici Euru

kurz v obdobi 2000/2001 se pohyboval okolo 35 K¢/Euro

nyni se pohybuje okolo 25 K¢&/Euro

naklady na produkci €inily v roce 2000 okolo 4300 EUR/ha pfi pfevladajicim
kurzu 35 K&/Euro. S vynosem okolo 1 t/ha byl prah ziskovosti dosazen pfi cené
150 K¢/kg neboli 4 EUR/kg

souCasné¢ produkéni néklady se pocitaji okolo 8300 EUR/ha pii soucasném
kurzu. S vynosem 1 t/ha je prah ziskovosti dosazen pii cen¢ 8,3 EUR/kg neboli
208 K¢/kg.

Alternativy k produkci chmele

jako obecné v zemédélstvi existuji nyni alternativy k produkci chmele také
v Ceské republice

ty zahrnuji napfiklad obnovitelné zdroje energie, ale piedevSim produkci
obilovin

obrovské plochy podnikéi v CR jsou velmi vhodné pro efektivni produkci
obilovin

produkce obilovin — na rozdil k trvalym porostim — nezahrnuje vysoké fixni
naklady a je mén¢ riskantni, protoze plodina se d4 ménit kazdy rok v navaznosti
na trzni podminky

ceny obilovin vzrostly dvojnasobné v poslednich dvou letech

Produkce odridy Zatecky polorany &erveiidk miize byt udrzena pouze pokud budou
péstitelé odrazeni od zmény k jiné produkéni alternativé. To vyzaduje cenovy impuls,
ktery zajisti dostate¢né vysokou navratnost umoznujici investice a modernizaci zafizeni.

S novymi cenovymi impulsy jako zdkladem, dal$i kroky by mély zahrnovat investi¢ni
programy k obnové sadby a kinstalaci zavlaZzovacich systémul s cilem zlepSeni a
stabilizovani jak vynost tak obsahu alfy.

Peter Hintermeier
(pteklad Zden€k Rosa 21.3.08)



Priloha €. 2

Vyvoj rozlohy obdélavanych chmelnic (materialy Svazu péstiteli chmele)

Vyvoj ploch a produkce chmele v CR 1998 - 2006

8000

7000

6000

1998 1999 2000 2001 2002 2003 2004 2005 2006 2007
OPlocha (ha) 5657 5991 6095 6075 5968 5942 5838 5672 5414 5389
DProdukce (t) | 4930 6543 4864 6621 6442 5527 6310,7 7831 5453,4 5200

Zdroj: Svaz péstitelit chmele CR

Zatecky polorany éerveiiak - plocha a produkce

1999 2000 2001 2002 2003 2004 2005 2006 2007
Oplocha 5829 5913 5860 5639 5574 5407 5231 4926 4840
B produkce 6191 4531,7 6286,7 5992,3 4958,9 5518,6 6815,2 4717,9 4200

Zdroj: Svaz péstiteli chmele CR




Piiloha ¢. 3

Vyvoj produkce piva ve svété a v Ceské republice

Produkce piva - svét - 1994 - 2006 (mil. hl)
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Zdroj: Svaz péstiteld chmele CR

Produkce piva a export piva (mil. hl) - Ceska republika
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Zdroj: Svaz péstiteld chmele CR



Ptiloha ¢. 4
Vyvoz chmele z Ceské republiky celni kod 1210, tj. lisovany chmel, G 90 a G 45)
1998-2007

Zemé Mnozstvi | Mnozst | Mnozst stvi (kg) | Mnozst | Mnozst | Mnozst | Mnozst | Mnozst | MnozZst
(kg) vi(kg) | vi(kg) | 2001 vi(kg) | vi(kg) | vi(kg) | vi(kg) | vi(kg) vi
1998 1999 2000 2002 2003 2004 2005 2006 (kg)
2007
SRN 1960 1801 1230 1 888 1861 1319 1241 1899 648327 | 942694
884 525 918 620 059 652 497 748
Japonsko 1827 1597 1635 1 805 1587 1218 1610 1621 199692 | 175047
760 449 246 101 902 429 429 826 0 0
Polsko 458 474 | 642348 | 608 351 512201 | 717461 | 762 647 | 558 039 | 303275 | 215066 | 343681
Slovensko 76 449 97 621 | 123059 258838 | 157786 | 112028 | 127 635 | 64465 |72114 | 36460
Rusko 155960 | 168958 [226870 | 136090 | 103 600 | 124 169 | 158 948 | 320 254 | 322245 |251170
Cina + Hong |24 060 34220 [68360 |[135040 |74 120 | 138240 |164280 | 138320 |237620 |253440
K.
Vel .Britanie | 159604 | 1500 66 130 | 125930 | 204 812 | 361 147 | 167 420 | 415235 | 273547 | 127329
Makedonie 72 000 55080 |[36720 |110160 |0 55080 |36720 |36720 |0 0
Belgie 177360 |229080 | 183590 |76 140 |68200 |93548 |247746 |76350 | 126045 |64252
Rumunsko 65210 22395 [8750 45368 |64381 |[74741 |48946 |62594 |59983 35614
USA 44 451 181 006 | 185224 (44962 | 15640 | 1000 24 652 [ 15615 |[17120 |21502
Rakousko 28 542 65661 [18790 (31005 |19005 |10000 (O 0 727 698
Mad’arsko 26 950 31960 [20120 (27332 |21600 |0 15400 |2 800 24344 22150
Finsko 4 000 52480 |48040 |23360 |87140 |5050 111 815 [ 25240 | 119525 | 48745
Ukrajina 3000 0 0 22440 |4 000 8 080 22572 | 87722 |73415 32860
Brazilie 112720 |97000 |[70440 |[11550 |O 9320 0 3520 2600 895
Irsko 0 8750 20000 |10000 (O 21520 |0 0 0 0
Chorvatsko 13 090 290 0 6 000 0 0 0 0 0 5000
Litva 3020 6120 1429 6 000 1032 0 1178 0 0 0
Kypr 0 3 600 3 600 0 0 0 0 2500 1100
Bélorusko 400 440 0 3500 500 0 14700 (23500 |20000 |0
Turkmenista |0 4310 3200 3900 500 2 040 0 4290 3890
n
Francie 2 500 10 0 2 500 0 0 0 0 195 1145
Holandsko 0 240300 {12330 |2400 239092 | 7800 14280 |80 160 462
Bulharsko 72 000 0 500 600 0 0 1780 10200 | 480
Moldavie 680 2330 0 377 1 640 800 1016 572 44 1302
LotySsko 0 0 0 360 240 240 360 0 0 0
Mongolsko 0 260 160 290 120 200 80 0 0 0
Vietnam 24 600 0 10160 | 290 440 1 000 13584 |40445 |[29170 |62120
Kazachstan |3 034 0 11491 | 118 1760 240 0 200 1970 1670
Tunisko 0 0 0 108 200 250 0 320 400 0
Svycarsko [0 5000 [0 50 0 0 120 0 0 0
Italie 17 35 0 25 0 2 549 3670 2 620 17684 | 44358
Novy Zéland |0 84 24 24 0 0 0 100 0 0
Filipiny 0 0 0 10 0 0 45 3160 4020 20
Indie 0 6 000 0 0 20160 (30240 |20460 |31555 |40339 50080




Kuba 19900 0 0 0 36 800 | 6834 21 060 |[25680 |8320 12640
Spanélsko |7 140 18200 [9152 |0 9100 |[16670 |0 0 2817 |0
Azerbajdzan |0 0 2965 0 902 0 6 800 200 7920 5720
Bahamy 0 0 0 0 900 0 0 0 0 0
Uzbekistan 5652 3071 0 0 300 0 0 0 10209 0
Australie 0 0 0 0 0 320 520 600 1140 2800
Saud. Arabie |4 673 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Zimbabwe 340 0 0 0 0 0 0 0 0 3560
Svédsko 40 0 0 0 0 0 0 0 4000 2625
JAR 10 0 10810 |0 0 0 10 0 58550 113050
Argentina 0 10 000 |9 360 0 0 0 0 0 0 0
Venezuela 0 5040 10000 |0 0 0 0 0 0 0
Estonsko 0 2 000 0 0 0 480 0 0 0 0
Tadzikistan 0 400 0 0 0 0 0 0 120 0
Thajsko 0 350 0 0 0 0 0 0 0 900
Norsko 0 270 0 0 0 209 200 201 0 0
Mexiko 0 200 2080 0 0 0 480 120 400 0
Turecko 0 190 0 0 0 0 0 0 0 0
Slovinsko 0 12 0 0 0 3050 0 0 0 4800
Kirgistan 0 0 1 000 0 0 0 0 0 0 0
{ug/SrbSko a |0 0 90 0 0 0 15600 (0 0 0
CH
Macao 0 0 80 0 0 0 0 0 0 0
Nepal 0 0 0 0 0 0 250 0 0 0
Gruzie 0 0 0 0 0 0 500 1 400 5000 0
Kanada 0 0 0 0 0 0 0 600 3940 3667
Recko 0 0 0 0 0 0 0 90 75 396
Korea 0 0 0 0 0 0 0 20 0 105
Déansko 0 0 0 0 0 0 0 0 70 66
Panama 0 0 0 0 0 0 0 0 6380 0
Peru 0 0 0 0 0 0 0 0 10300 0
Albanie 0 0 0 0 0 0 0 0 3840 0
Island 0 0 0 0 0 0 0 0 0 240
Lesotho 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1960
Singapur 0 0 0 0 0 0 0 0 0 40
Svazijsko 0 0 0 0 0 0 0 0 0 720
Tanzanie 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1980
Uganda 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1440
CELKEM 5355 5397 4649 5293 5304 4397 4 652 5249 444208 | 429737
093 835 649 507 662 203 572 169 2 6

Udaje o Ceské republice pochazeji z Celni statistiky ( www.czs0.¢z), Setfeni Svazu
péstitelt chmele CR a Mze CR.




Ptiloha ¢. 5
Vyvoz ¢eského chmele a mérna spotieba alfakyselin pii vyrobé piva

Vyvoz chmele 1994-2007
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1994 1995 1996 1997 1998 1999 2000 2001 2002 2003 2004 2005 2006 2007
—e—t sur 4762 3846 3851 2602 1847 1965 1497 2038 1985 1414 1185 1838 678 1081
—=—tgran 2797 2876 3427 3436 3507 3432 3152 3257 3319 2981 3467 3411 3764 3217
— —celkem | 7559 6722 7278 6038 5354 5397 4649 5295 5304 4395 4562 5249 4442 4353

Udaje o Ceské republice pochazeji z Celni statistiky ( www.czso.cz), Setfeni Svazu
péstitelt chmele CR a Mze CR

Prumérna spotieba alfy g/hl piva - svét - 1971-2006

71 74 77 80 83 86 89 92 95 98 2001 2004

Zdroj: Svaz péstiteli chmele CR



Priloha ¢. 6
Rozbor nakladiu na péstovani chmele podle normativi MZe CR

Ing. Vaclav Ciniburk, Chmelafsky institut, s.r.o.

Technologické naklady na péstovani chmele

S — technologie péstovani chmele nédkladnéjs$i chem. ochrana, kultivace, hnojeni

N — technologie péstovani chmele Gspornéjsi a extenzivngjsi

Technologické naklady na péstovani chmele Variabilni naklady + fixni ndklady na
stroje

Variabilni naklady: pracovni ndklady + material bez PHM + naklady na provoz stroju
véetn¢ PHM

Polozka S Kc/ha N Kc¢/ha

Pracovni ndklady 57685 52815
Material bez pohonnych hmot 52450 42494

Néklady na stroje véetn¢ PH a 46475 44022

materialu

Variabilni ndklady celkem 156610 139331

Fixni néklady stroje, zatizeni 67104 60834

Celkové technologické naklady 223714 200165

bez pojisténi

Pojisténi 4,47 % bez dotace 6705 8493

Celkové technologické naklady 230418 208658

+ pojisténi

Vynos chmele v tunach s.ch. 1 1

Cena suchého chmele v K¢ 150000 190000

Trzni produkce chmele na 150000 190000

hektar

Dotace 8821 8821

Celkova trzni produkce na 158821 198821

hektar

Technologicky ptispévek na -71597 -9837

uhradu skute¢ny

Prah zisku 230418 208658




