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Pristup resitele k reseni Gkolu

Konkrétni pfipominky a dotazy k praci:

Studentka zpracovala préaci na aktuaIni téma moznosti vyuziti nutri¢cné hodnotnych surovin pfi vyrobé
bézného peciva. Z textu prace je ziejmé, ze se studentka snazila sestavit kvalitni praci, ovéem nevyhla se
uréitym nepresnostem, nejasnym formulacim a bohuzel ani gramatickym chybam. V literarnim prehledu
studentka uvadi dle mého nazoru vycerpavajici prehled surovin pouzivanych na vyrobu bézného peciva

a technologii vyroby. Soucésti je také charakteristika bezlepkovych mouk, které byly pfi préaci vyuzity. Pro¢
byly bezlepkové mouky pridavany pravé v mnozstvi 5,5 %? V kapitole Vysledky a diskuse autorka uvadi,
ze: 7 ..Mérny objem jednotlivych druhl baget zobrazuje obrazek 3. U kontroly byl naméren 4,92 ml-g-1.
Nejvyssi byl naméren u vzorku 5 ryze hnéda - celozrnna mouka, a to 5,06 ml-g-1, coz ¢inilo nardst
09,9 %...” Z obr. 3 je ale patrné, Ze mezi kontrolou a vzorky 5, 6, 7 a 8 nebyl zadny prikazny rozdil a ze
oproti kontrole byl mérny objem prakazné nizsi u vzorkd 2, 3 a 4, pficemz mezi témito vzorky navzajem
prukazny rozdil zjistén nebyl. Obdobnéa pfipominka plati pro dal$i komentované parametry.Tabulky ve
vysledkové &asti by bylo vhodné doplnit o vyznacdeni statistické prikaznosti rozdilG jednotlivymi vzorky.
Prace je zakoncena relativné rozsahlym zavérem, ze kterého ovsem neni jednoznacdné zrejmé, ktera

z testovanych bezlepkovych mouk se ukazala jako nejvhodnéjsi k pridavani do bézného pediva.
Nejvhodnéjsi by byla z mého pohledu ta, ktera umoznila ziskat nejkvalitnéjsi pecivo. Rada bych proto

vevs

studentku pozadala, zda by mohla nejvhodnéj$i mouku uvést u obhajoby préce.

Mendelova
univerzita
v Brné



Zavér: Diplomovou préci doporucuji k obhajobé.

Navrhovana vysledna klasifikace prace: A

doc. RNDr. lva Buresova, Ph.D.

oponent préace

Datum: 15. 5. 2017



