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SOUHRN

Ptedlozena diplomova prace se zabyva hodnocenim vlivu zatazeni do tiidy jakosti
SEUROP na slozeni jatecného téla skotu. Literarni piehled je zaméfen na pohled do
historie a aktualni vyvoj situace ve zpracovatelském primyslu v CR, Evropé a svété
Z hlediska poctu porazenych zvifat, produkce masa vcetné¢ spotieby jeho jednotlivych
druhti na jednoho obyvatele. Je popsan zptisob hodnoceni jate¢nych tél pted zavedenim
systtmu SEUROP i proces implementace jednotného evropského systému klasifikace
jate¢nych t&81 v CR. Jsou definovany jednotlivé kategorie jate¢ného skotu véetnd popisu
jatecné upraven¢ho téla. Jsou rovnéz popsany zpusoby klasifikace skotu 1 v dalSich
mimoevropskych zemich, které jsou z hlediska produkce jate¢ného skotu chovatelsky
vyznamné. Prostor je také vénovan popisu vybranych metod objektivni klasifikace JUT
skotu, a to jak metod jiz schvalenych, tak i téch, které jsou zatim ve stadiu vyvoje.

Vlastni analytickd ¢ast prace je realizovana vyhodnocenim souboru 251 jate¢nych tél
mladych byk porazenych v obdobi let 2005 az 2011 na experimentalnich jatkach VUZV,
u kterych byl po zatazeni do tiidy jakosti SEUROP zaroven proveden technologicky
rozbor pravé jatecné pulky. Je analyzovan vztah mezi zafazenim do tfidy jakosti a
sloZzenim jatecného téla. Se zvySovanim dosazeného stupné zmasilosti jatecnych tél se
zvySovala pordzkova hmotnost zvifat, jejich jatecnd vytéZznost i hmotnost jate¢né
upraven¢ho téla. Pro vyhodnoceni vlivu slozeni jatecného téla do podtfid zmasilosti a
protu¢nélosti byla vyuzita regrese na jednotnou hmotnost jatecného téla. Se vzriistajicim
stupném dosazené zmasilosti v jate¢ném téle vzrista podil masa celkem a naopak klesa
mnozstvi kosti a Slach a oddélitelného tuku. Vyraznéji se zvySuje podil masa, které pochazi
z nejhodnotngjSich partii tedy kyta, plec, rosténec a svickova, nez podil masa ze
zbyvajicich partii jate¢ného téla. Nejvyrazn€jsi rozdily ve vztahu k podtiidé zmasilosti
byly zjiStény u partie kyta. S rostouci podttidou protu¢nélosti se v hodnoceném souboru
zvySoval podil oddé€litelného tuku a naopak klesalo mnoZstvi masa celkem a zejména masa
prvni jakosti. Pfestoze ¢ast vysledki zjisténa u okrajovych podtiid ma diky niz§imu poctu
pozorovani spiSe informativni charakter, je ptedlozend prace dokladem toho, ze pfi
korektnim klasifikovani do podtiid zmasilosti a protu¢nélosti SEUROP muze byt rozsiteni
takového zpiisobu hodnoceni jate¢nych tél dal§im krokem pfispivajicim k podrobnéjsimu
rozliSeni kvality jatecnych tél.

Kli¢ova slova: jate¢ny skot, klasifikace skotu, SEUROP, zmasilost, protu¢nélost, podtiidy;



SUMMARY

The objective of the present diploma thesis was to quantify the differences in the
composition of beef carcasses classified in different SEUROP classes. The introductory
part of the thesis is based on available literature and it is focused on the observation of the
historical and current situation in the meat industry in the Czech Republic, Europe and
round the world with regard to the number of animals slaughtered as well as meat
production and per capita consumption. Furthermore, the previously used methods of
carcass classification and then the process of implementation of the uniform European
classification system in the Czech Republic are described. Different categories of
slaughtered cattle are defined and the proper carcass presentation is described. In addition,
bovine carcass classification systems applied in some important beef producing non-
European countries are also presented. The development and application of automatic
classification of bovine carcasses is described as well.

The analytic part of the thesis is based on the carcass composition analyses of 251
young bull carcasses slaughtered from 2005 to 2011 in the experimental abattoir of the
Institute of Animal Science in Prague Uhifinéves. The carcasses were assessed for
conformation and fatness according to the SEUROP system with the use of subclasses.
After chilling, right sides were divided into standardized joints, which were then separated
into lean meat, bones and separable fat. The relationship between classification class and
carcass composition was analysed. Higher conformation classes were associated with
higher slaughter weight, heavier carcasses and improved dressing percentage. Therefore,
carcass weight was used as a covariate in the statistical model for further analyses. Higher
conformation classes were associated with the higher proportions of total meat, whereas
the proportion of bones and tendons decreased. More rapid increase was observed for the
meat from the shoulder, loin, tenderloin, and particularly from the rump than for the meat
from the remaining joints. The proportion of carcass separable fat was elevated with the
increasing fatness class, whereas the proportion of the meat from high quality joints
decreased. The frequency of carcasses classified in some classes was rather low and
therefore, the composition results determined for these carcasses are only informative. In
spite of that, the presented thesis gives the evidence that the correct classification of beef
carcasses for conformation and fatness with the use of subclasses may result in an
important improvement of beef carcass quality evaluation under the conditions of

commercial abattoirs.
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1. UVOD

Hov¢ézi maso je diky svym nutriénim i organoleptickym vlastnostem povazovano za jeden
z nejhodnotnéjsich druhii celosvétové konzumovaného masa. V Ceské republice dlouhodobé
vyroba hovéziho masa ndalezi mezi tradicni odvétvi ZivocisSné vyroby, pfesto vSak byl
v disledku celospolecenskych zmén projevujicich se také zménami ve struktuie zemédélstvi
zaznamenan urcity pokles produkce. Jest¢ vyraznéji byl zaznamenan propad v konzumaci
hovéziho masa na jednoho obyvatele, ktery predstavuje pokles na piiblizné¢ jednu tfetinu
tuzemské spotieby pred 25 lety.

S cilem zlepSeni kvality nabizené¢ho masa byla v uplynulych letech pfijata fada opatieni,
ktera se tykaji zejména hodnoceni kvality jate¢né opracovanych tél a identifikace masa v trzni
siti. Prvnim z opatteni, které mélo ptispét k zlepSeni kvality a standardizace jate¢nych zvitat,
bylo pfistoupeni na hodnoceni jatecné upravenych tél podle evropské normy — SEUROP. Tato
norma vstoupila v platnost v Evropském spoledenstvi jiz vroce 1982, pro CR se stala
zavaznou se vstupem nasi zemé do EU.

Plvodnim zamérem zavedeni klasifikace SEUROP u dospélého skotu bylo vytvofit
jednotné hodnoceni zalozené na vizudlnim posouzeni zmasilosti a protu¢nélosti ve vSech
zemich EU a v navaznosti na tlak farmait uplatnit objektivni ukazatele zmasilosti pii tvorbé
cen. Klasifika¢ni schéma a cely systém hodnoceni, které z tohoto zaméru vznikly, umoznily
jednotné stanoveni cen a nasledné intervence v sektoru obchodu s hovézim. Zaroven bylo
mozné porovnavat uroven cen jate¢nych tél v jednotlivych zemich EU. V dasledku zvysSenych
preferenci spotiebiteldl pro potraviny s niz§im obsahem tuku stoupa poptavka po kvalitnim
libovém mase. Tento tlak je prostiednictvim klasifikace SEUROP ptenaSen i na prvovyrobce,
ktefi jsou motivovani k produkci suroviny vice odpovidajici poptdvce na trhu. Postaveni
klasifikace SEUROP je nezastupitelné, navazuje na jednotlivé casti cyklu (Slechténi —
produkce — zpracovani — obchod — spotieba) a poskytuje tak vyznamné informace o kvalité
jateén& upravenych t&l. Udaje o vysledku klasifikace jateén& upravenych t&l jateénych zvitat
jsou vyznamné jak pro Slechtitele a producenty, tak i pro zpracovatele. Ten miZe na zakladé¢
vysledku klasifikace 1épe a ciloveé zhodnotit suroviny ve vyrobé i pii prodeji bouraného masa
podle pozadavku jednotlivych segmentt trhu.

Prestoze klasifikaci jatecnych t€l do Sesti tfid zmasilosti a péti tfid protucné€losti bylo
oproti pfedchozimu stavu dosazeno vysSi rozliSovani stupné kvality jateCnych tél, stile
existuje snaha o jeSté¢ vice objektivni posouzeni skutecné kvality jateCnych tél. Proto je

umoznéno kazdou tiidu zmasilosti i protu¢nélosti dale rozd¢lit na tii podtiidy. Tento systém je



uplatiiovan ve stale vétSim poctu Elenskych zemi EU (v soufasné dobé podtiidy nejsou
alespoii ¢asteéné uplatiiovany pouze v Sesti zemich véetnd CR) a na zakladé vysledkd
kontrolni navitévy Komise evropskych spole¢enstvi, ktera probéhla v roce 2011 je Ceské
republice opakované zavedeni podtiid doporu¢ovano. Jelikoz existuje v prostiedi CR jen malo
informaci o tom, jak se klasifikace do jednotlivych podttid provadi a zda viibec existuji mezi
jatecnymi t€ly zatfidénymi do takovychto skupin rozdily, bylo cilem ptedlozené diplomové
prace zhodnoceni vlivu klasifikace jateCnych t€l do podtiid zmasilosti a protu¢nélosti na
slozeni jatecného téla a zastoupeni ekonomicky vyznamnych tkani jako je maso, tuk, kosti a

Slachy.



2. VEDECKA HYPOTEZA A CIL PRACE

VEDECKA HYPOTEZA

Pii uplatnéni klasifikace jatecnych tél dospélého skotu za pomoci podtiid zmasilosti a
protu¢nélosti budou na zdklad¢ technologického rozboru pravych jateénych ptlek zjistény

ziejmé diference v zastoupeni masa, oddélitelného tuku a kosti a §lach u jednotlivych skupin.

CIL PRACE

Cilem ptedlozené prace je posoudit moznost vyuziti podtiid zmasilosti a protuc¢nélosti ve
vztahu ke slozeni jate¢n¢ upravenych tél mladych bykd. Bude hodnoceno zejména sloZeni
jate¢nych tél a podily ekonomicky vyznamnych tkani — masa, kosti a Slach a oddélitelného

tuku.



3. PREHLED LITERATURY

3.1 Stav produkce a spotieby hovéziho masa

3.1.1. Spotieba a vyroba masa v CR

Spotfebu masa na obyvatele/rok ovliviiuje fada faktord. Vedle nutri¢niho hlediska se zde
vyrazné podileji fyziologické potieby organismu a stravovaci zvyky. Naproti tomu se zde
uplatnuje 1 zdravotni hledisko, jez ptedevSim urCuje tzv. optimdlni spotiebu masa na
obyvatele za rok. Toto optimum ¢ini v nasich podminkach asi 90 kg/osoba/rok. Podobné jako
ve vétsing vyspélych statd, tak i v CR byl v uplynulych 60. letech zaznamenan vyrazny narast
spotfeby masa na 1 obyvatele (Bartonn a kol., 2012a). Dynamika rdstu spotfeby masa
zaznamenala svlj radikalni vzestup v povéaleném obdobi. V sedmdesatych letech byla
celkova spotfeba vepfového masa na obyvatele za rok na trovni dne$nich hodnot. Naproti
tomu u hovéziho masa byla spotieba vice nez dvojnasobné vyssi nez v soucasnosti (Pulkrabek
a kol., 2009).

V poslednich letech nedochazi v oblasti celkové spotfeby masa k vyraznym zménam.
Zmény ovSem mizeme pozorovat ve struktufe spotieby jednotlivych druhit masa. Tuto

skuteénost uvadi tabulka 1.

Tabulka 1 Spotieba vybranych druhii masa v CR (kg)

Rok Celkem Vepiové Hovézi DrubezZi
1936 38,1 14,6 15,2 2,2
1975 86,6 42,3 28,7 9,6
1980 90,3 44,9 29,2 11,6
1990 96,5 50,0 28,4 13,6
2000 79,4 40,9 12,5 22,3
2001 77,8 40,9 10,4 22,9
2002 79,8 40,5 11,3 23,9
2003 80,6 41,5 11,6 23,8
2004 80,5 41,1 10,4 25,3
2005 81,4 41,5 10,0 26,1
2006 80,6 40,7 10,5 25,9
2007 81,5 42,0 10,9 24,9
2008 80,4 41,3 10,2 25,0
2009 78,8 40,9 9,5 24,8
2010 79,1 41,6 9,4 24,5




Veptové v Cesku i nadale ziistava nejoblibengjsim druhem masa, pii¢emz za posledni roky se
jeho spotieba vyrazné¢ neméni. Dribezi maso zaznamenalo pfiblizné¢ devitinasobné zvySeni
spotfeby na obyvatele za rok a v souasné dobé je jeho spotieba v CR vyssi neZ je pramér
EU. Naproti tomu hovézi maso zaznamenalo nartst spotfeby do 80. let. Poté nasledovala
stagnace a v poslednich letech jsme svédky vyrazného poklesu jeho spotieby. Obecné lze fici,
Ze narlst spotieby driilbeziho masa na ukor spotieby masa hovéziho je odrazem charakteru
obou druhti masa (cena, kvalita, snadnost kulindiské Gpravy atd.) (Barton a kol., 2012a).
Objem vyroby masa se v CR dlouhodob& snizuje stejné jako objem trzeb chovatel
jatecnych zvitat. V letech 2000 az 2011 se vyroba masa celkem snizila 0 28 %, z toho
produkce masa vepfového, hovéziho a dribeziho o 34, 33 a 14 % (Kvapilik, 2012).

Podrobnosti jsou uvedeny v tabulce ¢. 2.

Tabulka 2 Vyroba masa v CR (v tis. tun v jate¢né hmotnosti)

aso 2000 2003 2005 2010 2011 Rozdil (2011-2000)

tis. tun %
Vepiové 396,1 411,2 339,6 275,9 262,9 -133,2 -34
DribeZi 108,2 108,1 81,0 74,3 72,1 -36,1 -33
Hovézi 198,5 226,6 2413 188,2 170,1 -28,4 -14
Skopové” 0,14 0,15 0,22 0,15 0,16 +0,02 +14
Celkem 702,9 746,0 662,1 538,6 505,3 -197,6 -28
Pramen: CSU

1) + kozi a koniské maso

Kvalita hovéziho masa

Do pojmu ,,maso* lze zafadit vSechny ¢asti t¢él Zivo€ichil v Cerstvém nebo upraveném
stavu, které se hodi k lidské vyzivé. V uzs§im smyslu si pod timto terminem pfedstavujeme
pouze pti¢n¢ pruhovanou svalovinu jatecnych zvitfat, v€etné nedilnych soucasti svalovych
partii jako jsou vazivové soucdsti svalli, povrchovy a vnitrosvalovy tuk, cévy, mizni uzliny,
nervy a kosti (Bartoni a kol., 2012a, Pipek, 1995). Ingr (1996) zminuje, Ze vzajemny poméer
téchto soucasti zavisi na mnoha faktorech, pfi¢emz u jate€ného skotu je podil svaloviny 60 az
70 % na celkové hmotnosti jate¢né€ upraveného téla. Lawrie a Ledward (2006) uvadi, Ze podil
svalstva na jate¢né upraveném téle skotu se pohybuje v rozmezi 49 az 68 %, pricemz podil
kosti se snizuje se zvysSujicim se vékem zvitete. Podle Huie a kol. (2001) ¢ini pomér svalstva
ke kostem 3,5 a podil svalstva na upraveném téle je 62 %. Dale uvadi, Ze na celkové
hmotnosti téla skotu se z 38 % podili ¢asti, které nejsou soucdsti jatecné upraveného téla,

zbytek je tvoten tukem (17 %), kostmi (10 %) a svalstvem (35 %).




Obzvlasteé hovézi maso prichazi na trh v rozdilné kvalité, kterd je ovlivnéna nejen krmnou
davkou, ale i fadou dalSich faktorti. Patii k nim napfiiklad plemeno, pohlavi, staii zvifete,
porazkova hmotnost, doba zrani masa apod. (Homolka a Kudrna, 2008).

Hovézi maso se z chemického pohledu sklada pifevazné z vody (70 %), bilkovin (20 %) a
tuku (8%). Mimo to jsou zde obsazeny i mineralni latky, vitaminy a extraktivni latky, které
jsou zastoupeny v men$im mnozstvi (Skiivanova, 2010). Z nutriéniho hlediska je hovézi maso
vynikajicim zdrojem biologicky hodnotné bilkoviny (20-25 g proteinu/100 g), vitaminu B12,
niacinu, vitaminu B6, cholinu, zeleza, zinku a fosforu. Je zdrojem omega-3 polynenasycenych
mastnych kyselin s dlouhym fetézcem a konjugované kyseliny linolové, které maji piiznivé
ucinky na lidsky organismus (Williams, 2007). Bilkoviny v hovézim mase jsou vysoce
stravitelné a poskytuji vSechny esencidlni aminokyseliny, které lidské télo nedokaze
syntetizovat.

Lipidy se ve svalovin¢ nachazi ve formé tukovych bun¢k vyskytujicich se mezi
svalovymi vlakny a snopci (mramorovani), anebo jako soucast bunécnych membran. Proto 1ze
libové maso zafadit do kategorie nizkotu¢nych potravin (Bure$ a Barton, 2009). Tuk masa
obsahuje mononenasycené¢ mastné kyseliny a nasycené mastné kyseliny. Hovézi maso
obsahuje ve srovnani s dribezim a vepfovym méné nenasycenych mastnych kyselin. Obsah
cholesterolu se pohybuje mezi 30 a 120 mg/100 g potraviny (Valsta a kol., 2005).

Pro clovéka je hovézi maso velmi vyznamnym zdrojem Zeleza, ptfedev§im jeho
mnozstvim i vyuZitelnosti. Zelezo ze zeleniny, lusténin, mléénych vyrobkii a vajec
organismus pifijima hife. Hemové zelezo lidsky organismus dovede vyuzit z 20 az 30 %,
kdezto z rostlinnych produkti jen z 1 az 7 %. Hovézi je na Zelezo bohatsi (2,5 mg/100 g) nez

teleci, vepifové nebo drubezi (1-1,8 mg/100 g), (Ulmanova, 2010).

3.1.2. Produkce jate¢ného skotu v CR

V obdobi let 2008 az 2011 se celkové stavy skotu snizily o cca 58 tis. kust a 4,1 %,
ptic¢emz v roce 2011 doslo ve srovnani s rokem 2010 k poklesu stavii skotu celkem o 5 tis. a
0,4 %. Stavy dojenych krav se sniZily o 10 tis. a 2,6 % a stavy krav bez trzni produkce mléka
se zvysily o 10 tis. a 6,0 %. (Kvapilik a kol., 2012)

Ceska republika se stala v priibdhu poslednich let vyznamnym vyvozcem hovéziho masa
Vv podobé zivého skotu. Chovatelé prodéavaji nejen jatecny, ale i zdstavovy skot. Rozvoji
tuzemského vykrmu, zvySeni mnozstvi porazek a naslednému dodani kvalitni suroviny na
domaci trh brani nejen vysoké naklady na vykrm a nizkd cena nabizend zpracovateli, ale i

vysS§i cena hovéziho masa. Ekonomické podminky a predev§im cena zpusobuje, Ze vyrobci



voli spiSe moznost exportu zastavového a jate¢ného skotu (Vrablik, 2011). Cilem exportu
nasSich jateCnych zvifat je zejména Rakousko, Némecko a Chorvatsko. V roce 2011
predstavovala celkova kladna obchodni bilance 50 036 tun Zivého skotu. Naopak je do CR
dovazeno hovézi maso, u kterého byla v lofiském roce zaznamenana negativni obchodni
bilance 13 566 tun. Dovoz hovéziho masa byl zhruba na stejné trovni jako v roce 2010,
naopak vyvoz zivého skotu se zvysil meziroéné o 5,8 %. Uvedend fakta se projevila dalSim
poklesem vyroby hovéziho masa v CR oproti pfedchozimu roku o 2,9 % a zejména u masa
mladych byki o 4,3 % (CSU, 2011).

S poklesem stavii a zvySovanim vyvozu zivych zvifat se snizuji pocty porazek vSech
kategorii skotu. V obdobi 2006 az 2011 poklesl pocet porazek byki o 16,9 tis. (13,9 %), krav
0 10,4 tis. (8,7 %), jalovic 0 0,1 tis (0,4 %) a skotu celkem o 27,4 tis. kusu (10,3 %). V roce
2011 se meziro¢né snizil pocet porazenych bykl o 4,3 %, krav o 1,1 %, jalovic o 2,8 %, skotu
celkem o0 2,7 % a telat o 3,5 % (Kvapilik a kol., 2012).

V roce 2011 se snizil pocet porazenych kusti dospélého skotu na 238 278, coz je o 28 913
kustt méné nez v roce 2010. Z téchto udaji vyplyva, ze jesté vyraznéji nez v predchozich
letech se snizil pocet porazenych kusii celkem a proti roku 2010 také pomérné znaéné klesl
pocet klasifikovanych jatecnych tél (o 14 366). Naopak podil klasifikovanych jatecné
upravenych tél (JUT) z celkového poctu porazenych zvitat neustale roste a v roce 2011 dosahl
hodnoty 71,6 % (Barton a kol., 2012b). Vyvoj a pocet porazenych kust je uveden v tabulce 3.
Podil jednotlivych kategorii skotu z celkového poctu klasifikovanych JUT vroce 2011

znazoriuje graf 1.
Graf 1: Podil jednotlivych kategorii skotu z celkového poctu JUT v roce 2011 (%)

umlady byk ubyk mval wkrava wjalovice
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Tabulka 3 Pocty porazenych (vySetfenych) kusu dospélého skotu a klasifikovanych JUT
dospélého skotu

Rok Milady Byk Vil Krava | Jalovice | Celkem
byk
2005 Vysetieno 128 466 133881 | 28174 | 290521
Klasifikovano | 53285 | 29446 | 595 72158 | 15975 | 171459
2006 Vysetieno 128 102 140 020 | 26 600 | 294 722
Klasifikovano | 57333 | 28509 | 311 80705 | 16530 | 183388
2007 Vysetieno 132 759 128682 | 24213 | 285 654
Klasifikovano | 57894 | 28531 | 350 68780 | 14608 | 170163
2008 Vysetieno 132 713 120801 | 25624 | 279138
Klasifikovano | 63712 | 29180 | 260 74487 | 15916 | 183555
2009 Vysetieno 114 878 132619 | 27863 | 279 360
Klasifikovano | 51912 | 24530 | 295 81852 | 16607 | 175196
2010 Vysetieno 115 417 124385 | 27389 | 297191
Klasifikovano | 59387 | 26461 | 344 80659 | 18037 | 184888
2011 Vysetieno 104 634 109 771 | 23873 | 238278
Klasifikovano | 54987 | 22394 | 293 76338 | 16510 | 170522

Podle Barton¢ a kol. (2012b) jsou v tabulkach 4 a 5 uvedeny vysledky klasifikace

jednotlivych kategorii skotu v roce 2011, jak byly zatfazeny do jednotlivych tfid zmasilosti a

protu¢nélosti. U kategorie mlady byk vtomto roce byl zaznamendn nejvyssi pocet JUT

zatazenych do tfid zmasilosti S a E za celou dobu zpracovani vysledki tj. od roku 2005. Dale

doslo v roce 2011 oproti roku 2010 ke zvySeni podilu JUT jalovic klasifikovanych ve tfid¢ R.

U vysledk hodnoceni

klasifikace

Vv jednotlivych letech pomérné stabilni.

Tabulka 4 Vysledky klasifikace do tiid zmasilosti v roce 2011

Kategorie Trida zmasilosti (%)

S E U R o] P
Mlady byk 0,06 0,88 15,34 | 50,44 | 28,12 5,16
Byk 0,00 0,21 11,86 | 51,70 | 31,54 | 4,70
Krava 0,00 0,00 2,01 24,89 | 37,43 | 35,66
Jalovice 0,00 0,00 2,28 36,28 | 43,79 | 17,66

skotu podle protucnélosti je dosazend Uuroveil

Tabulka 5 Vysledky klasifikace do tiid protucnélosti a primernd hmotnost JUT v roce 2011

Kategorie Trida protucnélosti (%) Pramérna

1 2 3 4 5 hmot. JUT (kg)
Mlady byk 5,97 7759 | 1594 0,48 0,03 354,8
Byk 12,74 | 72,37 | 13,95 0,82 0,12 387,7
Krava 11,96 | 46,95 | 29,86 9,38 1,85 312,7
Jalovice 8,03 42,29 | 32,39 7,63 1,19 282,5




3.1.3. Spoti‘eba a produkce masa ve svété a v EU

V celosvétovém pruméru Cini spotieba masa 43 kg na obyvatele za rok. Ve spotiebé
dominuje maso vepiové, piedstavuje 38-40 % globalniho trhu s masem, na maso dribezi
ptipada 29-33 %, na hovézi 23-26 % a ostatni druhy 6-7 % (Eurostat, 2011). Tato spoticba by
vyhledové do roku 2018 méla mezirocné narustat o cca 2 %. Tento nérGst spotfeby by mél byt
kryt ze ¥ masem dribezim a z % masem vepfovym. U masa hovéziho se ocekdva stagnace
(Barton a kol., 2012b).

Celkova spotieba masa v zemich EU ¢ini v priméru 81 kg/obyvatele/rok. Od tohoto
priméru se spotieba masa v jednotlivych ¢lenskych zemich zna¢né 1isi. Spotfeba masa na
obyvatele za rok 2009 ve Finsku byla 65 kg (z toho 19 kg hovéziho masa), ve Francii 94 kg (z
toho 25 kg hovéziho masa) a v Dansku 132 kg (z toho 27 kg hovéziho masa), (Eurostat,
2011). Obecné lze konstatovat, ze ve vSech Clenskych statech EU (kromé& velké Britdnie)
zaujima prvni misto z hlediska podilu na celkové spotfebé maso veprové. Ve Velké Britanii
se spotfebuje vice masa dribeziho nez veptového, presto nejvyssi spotfebu dritbeziho masa
vykazuje Portugalsko 33 kg/obyvatele/rok (Barton a kol., 2012b).

V produkci hovéziho masa je EU-27 jiZ n€kolik let nesobéstacna a dovazi stale vice masa
ze tfetich zemi. Mira sobéstacnosti se v priméru celé EU pohybovala v obdobi
2004-2008 v rozmezi 96-99 %. Evropska unie je po USA a Brazilii tietim nejvétsim
producentem hovéziho masa. Pfesto je vSak netto importérem, nebot’ ¢ast spotieby musi kryt
dovozy. Vyroba hovéziho masa v téchto tfech oblastech zaujima vice nez 50% podil na
svétové produkci. Nejvyznamnéj§imi exportéry na trhy EU jsou Brazilie, Argentina a

Uruguay (BoSkova a Abrahamova, 2010).

3.2. Systém Kklasifikace jate¢né upravenych tél skotu

3.2.1. Zakladni pojmy

Odborné terminy nejcastéji pouzivané pii klasifikaci jatecnych tél dospélého skotu jak uvadi

Barton a kol. (2010), Homola (2009):

» dospély jatecny skot - zvitata skotu, jejichz Zivad hmotnost je vy$si nez 300 kg anebo jsou
star$i nez 12 mésict. Tato definice plati od roku 2009

« jatené upravené télo (JUT) - cel¢ t€lo nebo dvé pullky téhoz zvifete po vykrveni

a stazeni z ktize, bez hlavy oddélené od trupu pied prvnim krénim obratlem, bez nohou



oddélenych v dolnim kloubu zapéstnim a zanartnim, bez michy, bez organii dutiny hrudni,
bfisni a panevni vynatych i s pfirostlym lojem, bez podkozniho loje nad vrchnim $alem,
bez ledvin, panevniho a ledvinového loje, u mladych byki, byki a volkli bez Sourkového
loje, u jalovic bez vemenniho loje, u krav bez vemene a pfirostlého vemenniho loje, bez
blanité a svalnaté ¢asti branice, bez ohanky oddélené mezi poslednim obratlem kiizovym

a prvnim obratlem ocasnim a bez spole¢né krkavice s pfirostlym lojem

« hmotnost JUT za tepla - hmotnost JUT jatecného skotu zjisténa vazenim v teplém stavu
po ukonceni pordzky a veterinarni prohlidky, a to nejpozdéji do 60 minut po provedeni

vykrvovaciho vpichu

* hmotnost JUT za studena (piejimaci hmotnost) - hmotnost JUT za tepla sniZzend o
2 %.

« Kkategorie tél dospélého jatecného skotu - rozd€leni tél jate¢ného skotu podle véku

a pohlavi

 tiida zmasilosti - hodnoceni vyvinu svalové tkdn¢ na jateCném téle, a to zejména na kyté,

hibetu a pleci

« tiida protuénélosti - hodnoceni vyvinu tukové tkané, tukového kryti a mnozstvi

deponovaného tuku na vngjsi strané jatecného téla a v dutin¢ hrudni

« tiida jakosti - kombinace kategorie téla jate¢ného skotu, tfidy zmasilosti a tfidy

protucnélosti

3.2.2. Historie a legislativa

AZ do nedavné doby se jatecna zvifata hodnotila pfi ndkupu pouze smyslové v Zivém
stavu. Vazenim zvifete se zjistila hmotnost pfi odbéru (hrubd), ktera ovSem mohla byt po
posouzeni stupné nakrmenosti snizena o sraZku na nakrmenost az do vyse 8 %. Tak se ziskala
tzv. Cista (ndkupni) hmotnost. U skotu 1 u ovci se kromé& zjisténé Cisté hmotnosti jesté
vizualn€ hodnotil vyvin svalstva podle konfigurace hlavné kyty, hibetu a plece. Pohmatem na
predilekénich mistech pomoci tzv. feznickych hmatl se posuzoval vyvin tukové i1 svalové
tkdné. To také kromé pohlavi, véku a plemenné piislusnosti ovlivitovalo zatfidéni zvifat.
(Vrchlabsky a kol., 2000). Diive platné Ceskoslovenské statni normy CSN 46 6120 ,,Jate¢ny
skot“ a CSN 46 6121 , Jateéné telata umoziiovaly vizualni zatazeni do jedné ze &tyf tiid
podle zmasilosti (E, A, B, C) a do jedné ze tii tfid podle protu¢nélosti (1, 2, 3). Jednotlivé
kategorie jate¢ného skotu (byci, jalovice a voli, kravy) byly zafazovany do tiid jakosti

Vv zivém stavu anebo v mase (Barton a kol., 2012a).
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V dubnu 2000 byla Ceskym normalizaénim institutem vydana Ceska technickd norma
CSN 46 6120 , Klasifikace jateénych tél skotu“. Jeji znéni bylo hlavni technickou soudasti
vyhlasky Ministerstva zemédélstvi €. 354/2001 Sb. o zpiisobu provadeéni klasifikace jate¢né
upravenych tél jatecného skotu a jateCnych ovci a podminkach vydavani osvédceni o odborné
zpusobilosti fyzickych osob k této cCinnosti. Tato vyhldska byla pfijata 19. zafi 2001
suéinnosti od 1. ledna 2002. Jeji platnost byla zrusena v souvislosti se vstupem Ceské
republiky do EU (Barton a kol., 2012a).

V soucasnosti je klasifikace JUT skotu provadéna na zakladé zdkona o potravinich a
tabdkovych vyrobcich 224/2008 Sb., § 4a. V dubnu 2004 byla déale pfijata vyhlaska
Ministerstva zeméd€lstvi €. 194/2004 Sb. o zptisobu provadéni klasifikace jatecné upravenych
tél jate¢nych zvifat a podminkach vydavani osvédceni o odborné zpisobilosti fyzickych osob
k této Cinnosti. Uginnost tohoto predpisu je od 1. kvétna roku 2004. 17. srpna 2005 vysla
vyhlaska MZe 324/2005 Sb., ktera doplituje piedchozi vyhlasku s G¢innosti od 1. zafi 2005
(Barton a Bures., 2009).

3.2.3. Historie zavadéni jednotné klasifikace JUT skotu v zemich EU

Pred zavedenim systému jednotné klasifikace v zemich Evropského hospodaiského
spoleCenstvi (nyni Evropské unie) byly na izemi jednotlivych statd vyuzivany rtizné zptisoby
hodnoceni jate¢ného skotu anebo JUT skotu. To vSak pfinaselo problémy pii obchodovani a
kontrole trhu s hovézim masem v rdmci spolecenstvi. Proto byla v r. 1981 nafizenim Rady ¢.
1208/81 zavedena jednotna klasifikace JUT skotu zaloZend na vizualnim hodnoceni jate¢nych
tél, kterd byla néasledné zatazena do jedné z 5 tfid za zmasilost (E, U, R, O, P) a protu¢nélost
(1, 2, 3, 4, 5). Pozdéji bylo pti hodnoceni zmasilosti umozZnéno pouzivat i tfidu S pro
extrémné osvalena zvifata specializovanych plemen s vyskytem tzv. dvojbedii (double
muscling). Pivodné byla klasifikace provadéna pouze pro potieby intervence a cenového
monitoringu, ale od 1. ledna 1992 je v EU pouziti tohoto systému povinné pro vSechna jatka
S porazkou vice nez 75 kust dospélych kusti hovéziho tydné v ramci celorocniho priméru a
s vyjimkou pfipadii maloobchodnikii, kteti nakupuji Zivd zvifata a nechavaji je smluvné

porazit na svij ucet (Barton a kol., 2010b, Homola 2009).

3.2.4. Zaklady Klasifikace JUT skotu v CR
Klasifikace jate¢nych t&l dospélého skotu je specificka v tom, Ze se podle stejnych kritérii
hodnoti rizné kategorie skotu liSici se vékem a pohlavim. Mezi hodnocenymi tély proto

existuje znacna variabilita. Nelze tedy jako pfi hodnoceni jatecnych t€l prasat pouzit relativné
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jednoduchych metod klasifikace s pouzitim pfistroji méficich tloustku svaloviny a tuku na
pfedem danych mistech téla. Principem klasifikace jate¢ného skotu je na zéklad¢ objektivné a
subjektivné zjistovanych charakteristik co nejptesnéji stanovit kvalitu hodnocenych JUT a
roztiidit je do relativné vyrovnanych skupin (Barton a Bures., 2009).

Povinnost zajistit klasifikaci a oznaceni jate¢n¢ upravenych tél jate¢nych zvitat zptisobem
a Vv rozsahu stanoveném bezprosttedné zavaznymi piredpisy Evropskych spolecenstvi ma
v Ceské republice kazdy provozovatel potravinaiského podniku provozujici jatka, ktery
porazi jateCna zvirata. Vyjimkou jsou provozovatelé jatek, ktefi porazi dospély skot v rocnim
pruméru nejvyse do 20 kust tydné (Barton a kol., 2010).

Klasifikace JUT skotu v Ceské republice je zaloZena na subjektivnim zafazeni JUT do tiid
zmasilosti a protucnélosti, které je provadéno vyskolenym a zkuSenym klasifikatorem
(Pulkrabek a Bures, 2009). Zakladnim principem klasifikace JUT skotu je co mozna
nejpresnéjsi stanoveni jate¢né hodnoty JUT v teplém stavu na zaklad¢ informaci o ptejimaci
hmotnosti JUT, kategorii jate¢ného skotu podle véku a pohlavi a podle zafazeni do tiid
zmasilosti a protu¢nélosti. Vlastni klasifikace by se méla uskutecnit na konci pordzeci linky
do 60 minut od vykrvovaciho vpichu. Klasifikator provadi nejen samotné hodnoceni JUT, ale
i kontrolu pfejimaci hmotnosti a oznaceni JUT tfidami jakosti (Barton a kol., 2010).

Podle Barton¢ (2000), Barton¢ a kol. (2012a) jate¢na téla dospélého skotu jsou zarazovana
do jednotlivych kategorii podle v€ku a pohlavi na zdklad€ tidajii uvedenych v privodnich
dokladech jate¢ného skotu néasledovné:

» Mlady byk (oznaceni A) - jate¢né€ upravend té€la mladych nekastrovanych zvifat samciho
pohlavi ve véku do dvou let.

» Byk (B) - jatecné upravena téla ostatnich nekastrovanych zvitat sam¢iho pohlavi.

« Vil (C) - jatecné upravena téla kastrovanych zvirat sam¢iho pohlavi.

» Krava (D) - jatecn€ upravena téla zvifat samiciho pohlavi, kterd se jiz otelila.

 Jalovice (E) - jate¢né upravena téla zvifat samic¢iho pohlavi, ktera se jesté neotelila.

Podle stupn¢é zmasilosti se JUT zatazuji do 6 tfid (S, E, U, R, O, P), podle stupné
protucnélosti do 5 ttid (1, 2, 3, 4, 5). Stanoveni tfid zmasilosti 1 protucnélosti se provadi
subjektivné podle obrazovych vzorit JUT a podle slovnich definic pro JUT zafazena
Vv jednotlivych tfidach. Obrazové vzory i slovni definice jsou spole¢né pro vSechny kategorie

dosp€lého jatecného skotu (Vrchlabsky a kol., 2000).
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Tridy zmasilosti:

« S-nejvyssi: veskeré profily jsou extrémné konvexni, svalovina vyvinuta vyjimec¢nym
zpusobem s dvojitym osvalenim

« E - vynikajici: vSechny profily konvexni az super konvexni; vyjimecné vyvinuta
svalovina

« U - velmi dobra: profily celkoveé konvexni, velmi dobfe vyvinuta svalovina

* R - dobra: profily celkoveé rovné; dobte vyvinutad svalovina

e O - primérna: profily rovné az konkavni; primérné vyvinuta svalovina

* P - §patné: vSechny profily konkavni az velmi konkavni; slabé vyvinuta svalovina

Tridy protucnélosti:

* 1 - velmi slaba: slab4 nebo Zadn4 vrstva tuku

« 2 -slaba: mirna vrstva tuku, svalovina témeér vSude zfetelna

e 3-prumérna: svalovina je téméf vSude pokrytd tukem s vyjimkou kyty a plece, slabé
vrstvy tuku v hrudni duting

» 4 -silna: svalovina pokryta tukem, kyta a plec jsou pfesto Castecné zietelné, silné vrstvy
tuku v hrudni dutiné

« 5-velmi silna: cely povrch jateéné upraveného téla je pokryt tukem; velmi silné vrstvy
V hrudni duting

Obrazek 1 zobrazuje konfiguraci téla (predevsim kyty) v jednotlivych tfidach zmasilosti.

Obrazek 1
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3.2.5. Zpisoby hodnoceni jate¢ného skotu ve vybranych zemich svéta

Spojené staty americké

Podle Barton¢ a Burese (2009) je princip klasifikace jatecného skotu v USA zaloZen na
oddéleném hodnoceni kvality (Quality Grades) a vytéznosti (Yield Grades) masa. Jate¢na t¢la
jsou hodnocena po vychlazeni a nékterd méteni jsou provadéna na fezu rosténce na tirovni 12.
zebra, takze je pred klasifikaci nutné alesponi Castecné oddé€leni ptfednich a zadnich Ctvrti.
Tiida kvality je dana souhrnnym hodnocenim znaktl, které maji piisnou souvislost se
smyslové vnimanymi vlastnostmi masa, jako jsou kfehkost, Stavnatost nebo chut. Hodnocen
je zejména stupen mramorovani (mnozstvi intramuskularniho tuku) a stupenn fyziologické
dospélosti zvifete. Celkem je rozliSovano osm tfid kvality (Prime, Choice, Select, Standard,
Commercial, Utility, Cutter a Canner), v obchodni siti lze vSak koupit vysekové maso
Z jateCnych t€l zatazenych pouze do prvnich tii tiid. Klasifikacni stupnice nabyva hodnot od 1

(nejvyssi vytéznost) do 5 (nejnizsi vytéznost).

Kanada

Systém pouzivany v dalsi severoamerické zemi je po Upravach provedenych v roce 1992
Vv principu podobny systému hodnoceni v USA. Mezi hodnocené znaky patii také vk zvirat
(fyziologicka dospélost), osvaleni, barva a textura masa na fezu roSténce, mramorovani, barva
a textura tuku a tloustka vrstvy tuku na roSténci. Vice nez u amerického systému je
penalizovan vyskyt tmavé barvy masa, nazloutld barva tuku, vys$s$i veék zvifat 1 dalsi
kvalitativni parametry. VytéZnost masa je odhadovéana na zdkladé¢ méfeni vySky a Sitky fezu
ro$téncem a tloustky tuku nad roSténcem. Jatecna téla jsou podle vytéZnosti zafazovana do tii

tfid (Barton a kol., 2003).

Japonsko

Podobné jako v USA, klasifikace je provadéna nezavislymi a dikladné vysSkolenymi
klasifikatory a hodnoceny jsou jak vytéznost (A, B, C), tak i kvalita masa (1-5). Kvalita je
vizudln€é hodnocena na fezu rosténce mezi 6. a 7. Zebrem na zéklad¢ stupné mramorovani,
barvy a svétlosti masa, textury a tuhosti masa a barvy, lesku a struktury tuku. Ttida vytéznosti
je stanovovana vypoctem regresni rovnice, do které¢ jsou dosazeny plocha zddového svalu,

tloustka zeber, tloustka podkozniho tuku a hmotnost levé pilky (Barton a Bures., 2009).
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Jizni Korea

Systém aplikovany v Koreji, uplatnovany od roku 1992, je zaloZzen na hodnoceni péti
stupnit kvality masa a tfi kategorii posuzovanych podle podilu masa. Celkem je tedy
k dispozici 15 moznych kombinaci. Kvalita masa je hodnocena na zakladé mramorovani
rosténce, barvy masa, barvy tuku, tuhosti a textury libového masa a posouzeni vyzralosti
svalu musculus longissimus dorsi v fezu na trovni 14. zebra. Podil masa je stanoven podle
hmotnosti jatecného téla, vrstvy podkozniho tuku, plochy vysokého rosténce a stupné
osifikace trnovych vybézkiti hrudnich obratli. Vyznamnou ulohu pi#i urCeni kvality hraje
mramorovani rosténce, nebot' je bran zietel predevSim na ty charakteristiky, které jsou
urcujici pro posuzovani kulinarni kvality hodnocené konzumenty (Polkinghorne a Thompson,
2010).

Australie

Komplexni syst¢ém MSA (Meat Standards Australia) je unikatni v tom, Ze se nejedna o
pouhé¢ rozttidéni JUT do skupin. Podle Polkinghorna a Thompsona (2010) se jedna ziejmé o
nejpropracovangj$i systém hodnoceni jatecného skotu na svéte, ktery respektuje pozadavky
spotiebiteld na kulinarni kvalitu produkovaného masa. Jeho principem je na zaklad¢ celé fady
faktori co nejpfesnéji stanovit a spotiebiteli garantovat finalni senzorickou kvalitu
jednotlivych trznich druhii hovéziho vysekového masa. Do systému mohou dobrovolné
vstoupit jednotlivi vykrmci skotu, zpracovatelské podniky a prodejci masa, ktefi splni
specifické pozadavky. Zakladem celého systému je shromdzdéni udaji tykajicich se
porazenych zvitat (plemeno, pohlavi, vék a pfiristek) a informaci ziskanych pfi porazce a po
vychlazeni (Bartoil a kol., 2003). RovnéZ je zohlediiovan procenticky podil krve pochazejici
z Bos Indicus (z duvodu negativniho vlivu na senzorickou kvalitu masa), typ odchovu telat a
vykrmu jatecnych zvifat a také zplisob zavéSeni jateCnych tél v pribéhu zrani a chlazeni
(Thompson, 2002; obrazek 2 — viz. ptilohy). Jednotlivé faktory jsou pocitacoveé vyhodnoceny
a je zjiStovan jejich vzajemné pusobici vliv na senzorické vlastnosti. Vysledkem je celkové
skore specifické pro kazdy sval a pouzitelnou kuchyniskou upravu pii dobé zrani od péti do 30
dnt. Vysekové maso je pii prodeji opatfeno etiketou, na které je uveden vhodny zpiisob
kuchynské upravy (vatfeni, peCeni v troubé&, grilovani atd.) a kterou je garantovana jedna ze tii
kvalitativnich urovni danych poctem hvézdicek (Barton a kol., 2003). Specifické pozadavky
jsou na dodavatele skotu v systému MSA kladeny jiz pfed porazkou. Zvifata musi byt napf.
po dobu 30 dnt pfed pordzkou chovana na jednom misté, po dobu 14 dnii pied porazkou se

nesmi michat zvifata z riznych skupin, z dodavky je nutné vytadit jedince s nevhodnym
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temperamentem ¢i trpici stresem, az do doby transportu je potieba zajistit dostatecné

mnozstvi krmiva, vody apod. (Bartonl a Bures., 2009).

Jihoafricka republika

Rovnéz systém hodnoceni jatecného skotu aplikovany v Jihoafrické republice 1ze podle
Polkinghorna a Thompsona (2010) povazovat za pomérné¢ vyspély systém klasifikace. Jeho
vznik se datuje jiz k roku 1932, vyraznymi zménami prosel v roce 1985 a do soucasné podoby
byl upraven v roce 1992. Je zaloZen na objektivnim posouzeni vyvinu jate¢ného téla (pét tfid
pro stupeii osvaleni) a jatecna téla jsou v zavislosti na véku (ur¢eného podle osifikace
trnovych vybézka hrudnich obratll) zatazena do ¢ty kategorii. Na zaklad¢é stupné ukladani
podkozniho tuku je jatecné té€lo zafazeno do 7 tfid protucnélosti. Tento systém je po uritém
ptizpliisobeni mistnim podminkdm rovnéZz pouzivan i ve vétsing z hlediska produkce jate¢ného

skotu chovatelsky vyznamnych zemi Jizni Ameriky (Argentina, Brazilie a Uruguay).

3.2.6 Objektivni metody klasifikace jatecnych tél skotu

Podle Bartoné (2012a) v soucasné dobé existuje snaha o vyvinuti objektivnich metod
klasifikace jate¢nych t€l skotu. Automatickd pristrojova klasifikace se jevi pro vSechny
zainteresované strany jako vice akceptovatelnad pro zarazeni do vysledné tfidy jakosti a pro
nasledné zpenéZzeni za piedpokladu, Ze pouzitd metoda je nejméné stejné presnd jako stavajici
subjektivni klasifikace. Aparativni klasifikace jatecnych tél skotu je komplikovanéjsi v tom
smyslu, Ze mezi hodnocenymi jateCnymi tély existuje vyrazné vysSsi variabilita a podle
stejnych kritérii jsou klasifikovany rizné kategorie skotu podle v€ku a pohlavi — mladi byci,
byci, voli, jalovice a krdvy. Vhodnost klasifikacniho systému lze charakterizovat jeho
ptesnosti (jak pfesné je systém schopen stanovit urcitou charakteristiku jatecného téla, tj. tfidu
zmasilosti nebo protu¢nélosti) a opakovatelnosti (s jakou pfesnosti je systém schopen méfeni
zopakovat). V soucasnosti je dulezita i rychlost méfeni daného systému, ktery je soucasti
porazkové linky.

Objektivni metody, kterymi je hodnocena zmasilost a protucnélost jate¢nych tél skotu, 1ze
rozdelit do nékolika skupin:
1. Linearni méreni tloust’ky tuku a svalu na ¢tvrtich jate¢né upraveného téla

Pti vyuziti téchto metod jsou obvykle 24 hodin po porazce na fezu odd€lujicim predni a

zadni ¢tvrt’ zjistovany plocha svalu longissimus lumborum et thoracis a vrstva tukového

kryti nad timto svalem a z téchto idaju je prostfednictvim predikénich rovnic vypocitan

podil svaloviny.
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2. Elektronické a optické sondy
Tyto metody byly vyvijeny a i v soucasnosti se v mnoha zemich vyuzivaji zejména pro
hodnoceni jatecnych t€l a kvality masa u prasat. Jejich vyuziti pro hodnoceni jate¢nych tél
skotu je vSak omezené v disledku nizké korelace mezi ziskanymi udaji a skute¢nymi

hodnotami podilu svaloviny a tuku v jate¢ném téle.

Bioimpedancni analyza

Me¢fteni bioelektrické impedance (BIA metody) na jateCnych télech skotu lze vyuzit
k odhadu jejich slozeni. Princip je zalozen na rozdilném elektrickém odporu pfi toku
elektrické energie v riznych tkanich jate¢n¢ho téla, jako je svalovina nebo tuk.
Z vysledkl praci Bohuslavek (2002) a Bohuslavek a kol. (2002) vyplyva, Ze tuto metodu
1ze pomérn¢ dobie vyuzit pro zatazeni JUT skotu nejen do tfidy zmasilosti a protu¢nélosti,
ale také pro odhad hmotnosti nejdelsiho zadového svalu ¢i poméru mezi mnozstvim
svalové a tukové tkané na fezu roSténcem a to 1 v podminkach vysoce vykonné porazkové

linky.

3. Zobrazovaci metody
Do této skupiny patii fada technik, které jsou v soucasnosti pro odhad podilu svaloviny

V jateném téle skotu vyuzivany nejvice:

¢ Pocitacova tomografie
Jedna se o vysoce presnou metodu, kterd ma Siroké vyuziti v huméanni medicing.
Pomoci rentgenového pfistroje je pii ni ziskdvan trojrozmérny obraz meéfeného
objektu. Komeréni vyuziti pro klasifikaci jatecnych tél skotu je vSak omezené
z diivodu vysoké ceny zatizeni.

e Nuklearni magneticka rezonance
Opét se jedna o metodu vyuzivanou v oblasti humédnni mediciny, ktera je sice velmi
pfesna, ale pro klasifikaci jatecnych tél v provoznich podminkéch je z divodu vysokeé
ceny nevhodna.

e Ultrazvuk
Techniky zaloZené na ultrazvuku jsou pomérné €asto vyuzivany pii odhadu sloZeni
téla u zivych zvitat, ale 1ze je aplikovat i pro odhad podilu svaloviny v jatecném téle.

Jsou zaloZeny na dvou rozdilnych pfistupech. Prvnim je vyuZiti rozdilné rychlosti
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ultrazvuku pfi prichodu svalovinou a tukem, druhym je analyza zobrazeni ziskanych

ultrazvukovymi skenery.

¢ VIA metody (metody zaloZené na analyze obrazu)

Nastup téchto v soucasnosti velmi slibnych metod byl umoznén rychlym rozvojem
vypocetni techniky. VIA (video image analysis) metody jsou zaloZeny na pocitatovém
zpracovani digitdlniho obrazu jate¢ného téla, ktery byl potizen podle predem
specifikovanych podminek. Je hodnocena plocha téla pokrytd tukem a svalovinou,
délkové rozméry a uhly a pfi specialnim trojrozmérném osvétleni 1 objemy a zakfiveni
urcitych partii t€la. Vysledkem analyzy je pfimé zarazeni jatecného téla do tiidy podle
zmasilosti a protu¢nélosti a hodnotit 1ze dale i barvu tuku na povrchu téla, pfipadné
vytéznost masa, kosti a tuku. Podminkou pro komercni vyuziti v jateckych provozech
je kromé& splnéni kritérii pro ptesnost a opakovatelnost také plnd automatizace
systému, aby mohl byt zabudovan i do porazkové linky s vysokou kapacitou. Principy
hodnoceni trovné vyvinu a utvafeni jate¢nych tél jsou popsany naptiklad v pracich
Basarab a kol. (1997); Oliver a kol. (2010) nebo Craigie a kol. (2012).

V soucasnosti vyvoj VIA metod probiha zejména v Dansku (SFK, BCC-2), Némecku
(E+V, VBS 2000), Australii (Meat and Livestock Australia, VIAscan), Francii
(Normaclass) a Kanadé (Lacombe CVS).

Legislativné byla moznost vyuziti automatickych aparativnich metod pii klasifikaci JUT
skotu v EU zavedena jiz v r. 2003, v soucasnosti je upravovano Nafizenim Komise (ES) ¢.
1249/2008. Kazdy ¢lensky stat EU nyni miize udélit licenci opraviujici k provoznimu vyuziti
takového systému aparativni klasifikace, ktery splni podminky a minimalni poZadavky
certifikacniho testu, které jsou ve zminéném predpisu uvedeny. V prvnich 12 mésicich provozu
schvaleného systému jsou na jatkach, ve kterych byl instalovan, provadény castéjsi kontroly.
Kazdé tfi mésice musi byt provedeno nejméné Sest kontrol, které se budou tykat minimalniho
mnozstvi 40 jatecnych tél. Po uplynuti 1 roku se frekvence kontrol mize snizit na 2 navstévy za
tii mésice. Kontroly budou zaméteny na spravné urceni kategorie JUT, pfesnost zafazeni do ttid
zmasilosti a protuénélosti, upravu jatecného téla a provadéni dennich kontrol funkcnosti
systému. V soucasnosti je objektivni klasifikace JUT skotu komeréné vyuzivana na nekterych
jatkach v Irsku, Déansku a ve Francii a od roku 2010 také ve Velké Britanii (respektive

Severnim Irsku) a Spanélsku (Bartoii, 2010b).
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3.2.7  Vyuziti podtrid p¥i hodnoceni kvality jateénych tél skotu

Jelikoz 1 pti korektnim zatiidéni jatecnych tél do t¥idy jakosti existuji jatecna téla, kterd ac
zafazena do shodné tfidy zmasilosti nebo protu¢né€losti vykazuji urcité odliSnosti a variabilitu,
byla dale rozvijena snaha tuto skutecnost vice zohlednit. Byl proto vypracovan systém, ktery
umoznuje kazdou tfidu dale roz€lenit na tii podtfidy. U zmasilosti tak doslo v ptipadé
vyuzivani kompletni stupnice SEUROP k rozsiteni ze Sesti tfid na osmnact podtiid, v piipadé
protu¢nélosti se z pivodni pétibodové stupnice rozsitila klasifikacni Skala na 15 podttid.
V piipadé zajmu o vyuzivani této rozsSifené stupnice jednotlivymi Clenskymi zemémi dojde
K oznameni této skute¢nosti Komisi evropskych spoletenstvi (iseku Reditelstvi pro
zeméd¢lstvi a rozvoj venkova). V uplynulém desetileti doslo pomérné€ k vyraznému rozsiteni
vyuzivani podtiid v ramci ¢lenskych statd EU. Na pocatku roku 2013 neuplatiiovalo alespoii
aste¢nd vyuzivani podtiid z celkového poétu 27 &lenskych sttt kromé CR pouze 5 zemi.
Z chovatelsky vyznamnych zemi (z hlediska po¢tu chovanych i pordzenych kusi skotu)
neuplatiiuje tento rozsifeny systém pouze Italie. Ze zavért posledni kontrolni mise systému
Klasifikace skotu a systému cenovych hlaseni, které se uskute¢nilo v ¢ervnu roku 2011 je
opakované doporucovano syst¢tm SEUROP doplnit o moznosti hodnoceni do podtiid (Del
Pozo a Piekarewicz, 2011).

V nasledujicim ptehledu (EC, 2013) je uveden aktualni seznam vyuzivani klasifikace do
podtiid u protu¢nélosti a zmasilosti v jednotlivych ¢lenskych zemich EU. Z uvedenych dat
vyplyva, ze celkem 14 zemi vyuziva podtiidy v plné Skéale u zmasilosti 1 protu¢nélosti. Dalsi
tfi zemé& vyuzivaji podtidy v pIné $kale pouze u zmasilosti, jedna u protuénélosti. Sest zemi
véetné CR podtiidy nevyuzivaji, zbyvajici zemé& pak pouze u &asti tiid zmasilosti &
protu¢nélosti, zejména téch, které v danych zemich pokryvaji vyznamnou vétSinu jate¢nych

tél skotu zde klasifikovanych.
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Schéma 1: Aktualni stav v uplathovani podtiid pro zmasilost a protucnélost a vyuzivani

objektivni klasifikace u JUT dospélého skotu v EU v roce 2013 (EC, 2013).

Zpusob klasifikace Zpuisob hodnoceni Zptisob hodnoceni
Stat
klasifikdtor | pfistroj zmasilosti protucnélosti

BE* ano vyuZziti podtfid v pIné skale vyuzZiti podtfid v plné $kale
BG ano podtfidy pouze pro P, O, R hlavni tfidy

Ccz ano hlavni tfidy hlavni tfidy

DK ano ano vyuZiti podtfid v plné skale vyuZiti podtfid v plné skale
DE ano vyuZziti podtfid v pIné skale vyuzZiti podtfid v plné $kale

EE ano vyuZziti podtfid v pIné skale vyuZiti podtfid v plné $kdle

EL ano vyuZiti podtfid v plné skale vyuZiti podttid v pIné skale

ES ano ano vyuziti podtfid v pIné skale vyuziti podtfid v plné $kale
FR ano ano vyuziti podtfid v pIné Skale hlavni tfidy

IE ano ano vyuziti podtfid v pIné skale vyuZiti podtfid v plné $kale

IT ano hlavni tfidy hlavni tfidy

cYy ano hlavni t¥idy hlavni t¥idy

Lv ano podtfidy pro P, O, R vyuZiti podtfid v plné $kale

LT ano hlavni tFidy hlavni tfidy

LU ano vyuziti podtfid v pIné skale vyuZiti podtfid v plné $kale
HU ano vyuziti podtfid v pIné Skdle vyuziti podtfid v plné Skale
MT ano vyuZiti podtfid v pIné Skale hlavni t¥idy

NL ano vyuziti podtfid v plné skale vyuziti podtfid v plné $kale
AT ano hlavni tfidy hlavni tfidy

PL ano vyuziti podtfid v plné skale vyuziti podtfid v plné $kdle
PT ano vyuziti podtfid v plné skale vyuziti podtfid v plné skéle
RO ano podtfidy pro O, P hlavni tfidy

Sl ano vyuZiti podtfid v plné skale vyuzZiti podtfid v plné skale
SK ano hlavni t¥idy hlavni t¥idy

Fi ano vyuziti podtfid v plné skale hlavni tfidy

SE ano vyuziti podtfid v plné Skale vyuZiti podttid v plné skale
UK ano ano podtfidy proU, R, O, P dvé podtfidy u stupfiti 4, 5

*
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3.3. Faktory ovliviigjici kvalitu jateCné upravenych tél
Produk¢ni schopnost pro tvorbu masa je ovlivnéna faktory dédicného ptavodu a faktory
intenzita odchovu a vykrmu, vyziva, stres aj. (Frelich a kol., 2001).
Genetické predpoklady zvifat pro produkci masa jsou dany jejich genotypem. Za
nejvyznamnéjsi Ize pokladat vliv druhu, plemene a Slechtitelskou uroven znakt determinujici

produkci masa (Steinhauser a kol., 2000).

3.3.1 Vliv plemenné prisluSnosti na kvalitu JUT skotu

Vliv plemenné piislusnosti na vykrmnost i jakost masa souvisi zejména s uzitkovym
typem daného plemene a dalSimi genetickymi dispozicemi plemene (konstituce, ranost)
(Bartoni a kol., 2012a). Chov skotu je orientovan na tfi zdkladni uzitkové typy — masny,
kombinovany a mlécny. Nejvétsi vyznam maji plemena masného a plemena kombinovaného
uzitkového typu s pievazujici masnou uzitkovosti (Steinhauser a kol., 2000).
vysokou spotiebu krmiv na jednotku piiristku zivé hmotnosti. Jejich vykrm do vysSich
hmotnosti znamena z hlediska chemického rozboru horsi jakost masa a porazeni pfi nizSich
zivych hmotnostech (kdy je jakost jest¢ dobrd) neni ekonomické. Tato plemena ukladaji
pomérné velké mnozstvi vnitiniho tuku, mén¢ vsak tuku intramuskulérniho.

Plemena s kombinovanou uzitkovosti znamenaji relativné vyhodné spojeni produkce
mléka a masa. Pfednosti je dostatecné velka intenzita rustu pii vykrmu, vysoka jate¢na
hmotnost a produkce masa s niz§im obsahem tuku a dobra jate¢na vytéznost (Barton a kol.,
2012a).

Pii Slechténi masnych plemen je veSkerd pozornost zaméfena na vysokou uroven
vykrmnosti, intenzitu rustu, osvaleni a kvalitu masa (Bure§ a Barton, 2009). Vysoka jate¢na
vytéznost je dana znacnym osvalenim zejména ve hibetni a panevni oblasti (Barton a kol.,
2012a). Dle Teslika (2000) existuje mezi jednotlivymi plemeny a kiizenci zna¢na variabilita
V jejich télesném ramci, ranosti a ristové schopnosti. V zavislosti na téchto vlastnostech je
nutné volit zplisob vykrmu a stanovit kritérium ukonceni vykrmu - nejcastéji porazkovou
hmotnost, vék anebo dosazeni urcitého stupné protucnéni. Skupina plemen vyslechténych
Vv kontinentalni Evropé pfedevs§im ve Francii, Italii nebo v Belgii (napf. charolais, limousine,
blonde d’aquitaine, masny simental, belgické modrobilé¢) vyznacuji se vétSim té€lesnym

rdmcem a fadi se mezi pozdni plemena. Jsou vykrmovana do vyssich porazkovych hmotnosti
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velmi intenzivnim zpisobem. Jatecnd téla se vyznaCuji nizkym podilem tuku a diky
vynikajicimu osvaleni maji vysoky podil kvalitniho masa z nejhodnotnéjsich partii (Bures a
Barton, 2009). Na druhé strané u plemen mensiho télesného ramce (hereford, aberdeen angus)
se doporucuje vykrm ukoncit diive. Plemena mensiho télesného rdmce maji obvykle jemnéjsi
strukturu svalovych vlaken a vys$$i stupein mramorovani masa, plemena vétSiho télesného
ramce vyssi podil svaloviny na JUT a mén¢ intramuskularniho tuku (Barton a kol., 2012a).

Bartoni a kol. (2006) hodnotili intenzitu ristu a jatecnou hodnotu bykt ¢ty masnych
plemen (aberden angus, hereford, charolais a masny simental) vykrmovanych ve shodnych
podminkach ustajeni a vyzivy. Byci plemen charolais a masny simental byli vykrmovani do
planované porazkové hmotnosti 630 kg, zatimco byci britskych plemen do hmotnosti 550 kg.
Nejvyssi stupent zmasilosti byl dosazen u bykl plemene charolais, zatimco byci zbyvajicich
plemen zaznamenali hodnoty velmi podobné. Naopak nejvyssi stupent protu¢nélosti byl
simental.

Mojto a kol. (2004) pti hodnoceni kvality jate¢ného téla byka syst¢émem EUROP u 340
kust riznych plemen a uzitkovych typll (masného, mlééného a kombinovaného) zjistili, ze
rozdily ve tfidé zmasilosti mezi byky masného a mlé¢ného typu Cinily dvé jakostni tiidy. Pfi
posouzeni stupn¢ zmasilosti byly nejlepsi vysledky zjistény u byki masného uzitkového typu,
kde 15,22 % jatecnych pullek bylo zatfazeno do tfidy E. U kombinovanych plemen to bylo
5,05 % a u mléénych 0,00 %. Podobné i ve tiidé U bylo nejvice jate¢nych tél masnych
plemen. Byci mlééného uZitkového typu byli z 54 % zattidéni ve tfidé zmasilosti O. JUT
byki masného uZitkového typu méla v porovnani s kombinovanymi a mléénymi plemeny
V priméru o jednu tfidu pfiznivéjsi hodnoceni protucnéni. Pii hodnoceni tfidy protucnéni
vysledky ukazaly, Ze az 98 % masnych plemen bylo zatfidéno do tfid 1-3. U kombinovanych
a mlécnych plemen bylo nejvice jateCnych tél ve tfidach 2-4. Pfi posouzeni celého souboru

Bure$ a Barton (2012b) hodnotili jateCnou charakteristiku bykii plemen aberdeen angus
(AA), gasconne (GS), holstynské (H) a ceské strakaté (C) vykrmovanych ve stejnych

podminkach ustdjeni a vyzivy. Byly zjiStény vyrazné rozdily v jate€né vytéznosti a ukladani

wevr

VVVVVVVV

hodnoceni zmasilosti bylo ptifazeno JUT byka plemen H. Podrobnégjsi vysledky jsou uvedeny

v nasledujici tabulce 6.
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Tabulka 6 Charakteristika jate¢né hodnoty (Bures a Barton, 2012b)

Ukazatel Plemenc

AA GS H C
.(I(;!:)eéné vytéZnost 56.5 60,5 526 5
g‘;:eljc::éli()lizsfg llll(::lltl)ltnosti) 3,0 2,5 4,2 3,3
(Zbrggji)lost 8.0 o5 i i
z’bl'(())él;)énélost 77 19 58 ot

Kvalitu jate¢ného téla na souboru 88 zvifat u bykd plemen aberdeen angus (AA) a
hereford (HE), predstavujici plemena mensiho télesného rdmce a charolais (CH) a masny
simental (MS), zastupci plemen velkého télesného ramce analyzovali Zahradkova a kol.
protu¢nélosti (2,54 a 2,67 bodu). Skupiny HE a AA vykazaly se 3,75 a 3,58 body nejvyssi
protucnéni JUT a potvrdili tak ranost téchto plemen s casnym uklddanim tuku a
vykrmovanych zvitat.

Keane a kol. (1991) hodnotili sloZeni jateénych tél voli — kiizenct Cernostrakaté populace
s plemenem charolais a hereford. U kiizencid s plemenem charolais byl zjistén nejvyssi podil
hereford.

Hoving-Bolink a kol. (1999) se zabyvali hodnocenim kvality JUT byka a jalovic masnych
plemen limoussine a piemonte. Potomci limousinskych otcti byli vice nez o jednu podtiidu
zmasilosti (U-).

Subrt a kol. (2004) analyzovali 353 bykd 14 rtznych uzitkovych typi, které vznikly
riznymi metodami kiizeni plemen s kombinovanou a jednostrannou uzitkovosti (mlé¢nou a
masnou). Nejpfiznivejsi hodnoceni zmasilosti JUT stanovili u kiiZenct s plavym akvitanskym
a simentalskym plemenem. Nejhor$i zmasilost jateCnych tél byla prokédzédna u vSech
uzitkovych typi s podilem holstynského plemene a anguskych kiizenct, kdy se klasifikace
blizila stupni O. Kvalitu JUT mlécného skotu sledoval Onenc (2004). Provedl porovnéani
zmasilosti a protu¢nélosti JUT bykt holstynského (H), Svycarského hnédého skotu (BS) a
vychodoanatolského cerveného skotu (EAR). Jatecna téla s vyssi hmotnosti plemene H a BS
(297 a 292 kg) dosahovala lepsi tfidy osvaleni, tedy i1 jate¢né kvality ve srovnani s EAR.

S rostouci hmotnosti JUT se zvySovala tfida zmasilosti a protu¢nélosti. JUT plemene BS méla

23



o tfidu vyssi osvaleni nez ostatni 2 plemena. Bodové hodnoceni protu¢nélosti H a EAR bylo
vy$$i nez hodnoceni protucnélosti BS.

Filip¢ik a kol. (2006) mapovali vysledky klasifikace 334 jatecnych tél bykia ceského
strakatého skotu v systému SEUROP. Nejvétsi pocet JUT Ceského strakatého skotu bylo
zatazeno do tfidy zmasilosti U a 2. a 3. tfidy za protucnéni. Z vysledka vyplyva, ze vykrm
Ceského strakaté¢ho skotu sniz§im podilem zuSlechtujicich plemen mlécného a
kombinovaného typu je schopen konkurovat Urovni masné produkce i jeho kiiZzencu se
specializovanymi plemeny. Chladek a kol. (2005) porovnavali jate¢né parametry byku
ceského strakatého skotu a bykli plemene monbelidrde. Pti klasifikaci byla 1épe hodnocena
zmasilost Ceského strakatého skotu (2,84 bodu) oproti 3,24 bodim u montbeliardského

plemene.

3.3.2. Vliv pohlavi a kastrace na kvalitu JUT skotu

Vliv pohlavi a kastrace na vykrmové schopnosti, sloZeni jate¢ného téla a kvalitu masa je u
vétSiny ukazateli dokonce vyznamnéjSi nez plemennd piisluSnost (Bartol a kol., 2012a).
Pohlavi mé vyrazny vliv na tvorbu a mnozstvi ukladaného tuku, coz je ovlivnéno rozdilnym
temperamentem a rozdilnou intenzitou metabolickych procesii v organismu samcich a
samicich jedinc. Samici organismus ukldd4d vice energie ve formé rezervniho tuku pro
budouci vyvoj plodu a pro pteziti neptiznivych podminek (Pipek a Jirotkova, 2001). U skotu
se rozliSuje podle pohlavi resp. kastrace né€kolik masnych typt: bycci, byci, volci, voli,
jalovice, prvotelky a kravy. Z téchto je nejrentabilnéjsi intenzivni vykrm byckl, vyuzivajici
vysoké riistové schopnosti samcti v mladém véku do 500 kg (Cerny, 2007). Jalovice a voli
V porovnani s byky dosahuji niz$i intenzity rastu, méné ekonomického vyuziti Zivin a méné
pfiznivého sloZeni jateCného téla. Zejména u nich dochdzi k ran€j§imu a intenzivnéjSimu
ukladani tuku, a to vnitfniho, podkozniho, mezisvalového i vnitrosvalového (Teslik a kol.,
2000). Vétsi mnozstvi ulozeného tuku jalovic a volkt priznivé ovliviuje jakost masa, které je
kiehci, Stavnatéjsi a chutnéjsi (Ingr, 2011).

Vykrm sam¢ich kastrath u nds zfejmé neziska tak vysokou popularitu jako napft. v Severni
Americe, Velké Britanii a Argentiné, kde jsou predev§im vykrmovéni voli (Bartoii a kol.,
2012a).

Vliv kategorie na JUT skotu zjistoval u jatecnych bykt, jalovic, voli a krav Filip¢ik,
(2008). Statisticky nejvyznamngj$i rozdily byly zjistény mezi délkovymi a hloubkovymi
rozméry téla vSech kategorii. Nejlepsi zmasilost kyty vykazovali voli. Nejvyssi podil masa

(77 %) a také kosti (21,8 %) vykazovali byci. Nejvyssi podil masa I. jakosti byl stanoven u
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jalovic (30,2 %). Podil masa jalovic a volu byl srovnatelny a pohyboval se mezi 75,8-76 %.
Podil kosti u volt byl 22,7 %.

Pti hodnoceni protu¢nélosti zaznamenaly jalovice oproti bykiim stejného genotypu vyssi
hodnoty, stejné tak u vytéznosti ledvinového a panevniho loje (Bjelka a kol., 2004).

Bures a Bartonn (2012a) porovnavali ukazatele intenzity rdstu, vykrmnosti, jatecné
hodnoty a kvality masa u byk a jalovic kifizencii plemen charolais a masny simental
vykrmovanych ve shodnych podminkach. Bykim i jalovicim byla piedkladana identicka
krmna davka ad libitum. Polovina zvifat obou pohlavi byla porazena ve véku 14 mésicu,
zbyvajici ¢ast ve véku 18 mésicli. Byci ve srovnani s jalovicemi porazenymi ve stejném veéku
dosahli vzdy pfiznivéjsi zafazeni do primérné tfidy zmasilosti i protuc¢nélosti. U bykl
porazenych v osmnécti mésicich se pomérné zlepSilo zatazeni do tfidy zmasilosti, zatimco
nariist protu¢nélosti byl pouze nepatrny. Naopak u jalovic s prodlouzenim vykrmu témét
nedoslo ke zvySeni tfidy zmasilosti, naopak protu¢nélost se zvySovala pomérné vyrazné. Pri
porovnéavani organoleptickych vlastnosti masa z rosténce vsak bylo zjisténo, ze nejpiiznive]si

hodnoceni obdrZelo maso jalovic porazenych ve véku 18 mésicl, které pokud by byly

vwr

kilogram JUT.

3.3.3. Vliv porazkové hmotnosti na kvalitu JUT skotu

Hodnocenim rozsahlého souboru JUT v kategoriich mlady byk a krava, ktery
piedstavoval vice nez dvé tetiny kusti porazenych v CR v roce 2008, se zabyvali Bure$ a
Bartonn (2009). Z vysledkii prace vyplyva, Ze u obou kategorii dochazelo se zvySujici se
hmotnosti JUT k nariistu podilu zvifat zatazenych do vysSich tfid zmasilosti. S rostouci
hmotnosti jateCnych tél se zaroven zvySovala i jejich protucnélost. Tento trend autofi
vysvétluji tim, Ze systém hodnoceni zmasilosti je zaloZen na posouzeni tfech hlavnich
masitych ¢asti, k jejichZ rozvoji dochazi zeyména s vySSim stupném dospélosti zvirat a tudiz 1
ze u bykti vykrmovanych do vyssich porazkovych hmotnosti dochéazi €astéji k posunuti konce
vykrmu az do té faze jejich rastové kiivky, pii které jiz dochazi k vyraznéjSimu ukladani tuku.
U krav tato zdvislost neni jiz tak tésna, nebot’ je zvelké miry ovlivnéna fazi laktace,

vyzivnym stavem i divody vedoucimi k vyfazeni z chovu.
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Podobny vyvoj hmotnosti mladych bykl pfed porazkou i u hmotnosti jejich JUT a
zatfazenim do tfidy zmasilosti byl pozorovan v praci Bjelky a kol. (2002), u mladych bykd,
krav a jalovic také v pracich Burese a kol. (2004) a Pulkrabka a kol. (2004).

Rovnéz z vysledki nékterych praci, které se zabyvaji hodnocenim vlivu plemenné
ptislusnosti skotu na jeho zarazeni do tfidy jakosti SEUROP vyplyva, ze u téch plemen,
jejichz hmotnost JUT je vyssi, byva zaroven dosahovéno piiznivéj$iho zatazeni do tfidy
zmasilosti. Naopak =zatazeni do tfidy protucn€losti je vyrazn€ji ovlivnéno schopnosti
konkrétnich plemen ukladat tuk. Uvedené zavislosti vyplyvaji z publikaci hodnoticich slozeni
jatenych tél skotu u mladych bykt patnécti evropskych plemen (Alberti a kol., 2008),
mladych bykl ¢ty masnych plemen skotu (Barton a kol., 2006), nebo v ptfipadé¢ hodnoceni
JUT vykrmenych mladych byku - kiiZenct po sedmi otcovskych masnych plemenech a byki

plemen ceské strakaté a holstynské (Polach a kol., 2004).

3.3.4. Vztah sloZeni JUT k zarazeni do tiidy zmasilosti

Z vysledkli praci zabyvajicich se hodnocenim vztahu mezi zafazenim JUT do tfidy
zmasilosti a podilem jednotlivych tkéni vyplyva, Ze s pfiznivéj$Sim hodnocenim zmasilosti
dochdzi ke zvySovani podilu masa celkem a zejména masa z nejcennéjsSich partii. Naopak
podil kosti a Slach a oddélitelného tuku se v JUT snizuje. Napiiklad Bjelka a kol. (2002)
zjistili, ze JUT zatazené do t¥idy zmasilosti U vykazuji primérnou hmotnost masa 276,7 kg,
ve tfidé R 252,0 kg a ve tfid¢ O pak 227,1 kg. Podil kosti celkem se v jate¢ném téle sniZzoval
od hodnoty 19,72 % ve tiidé O az na hodnotu 18,55 % ve tiidé U. V grafu 2 je mozné vidét
vyvoj podilti masa I. a masa II. jakosti u mladych byki a jalovic v zavislosti na zafazeni do
tfidy zmasilosti (Bures a kol., 2004). Z grafu je zfejmé, Ze spolu s niz§im zatazenim JUT bykl
1 jalovic do tfidy zmasilosti dochazelo u obou skupin ke sniZzovani podilu masa v jatecném

téle. Vyrazngjsi pokles byl pozorovan u masa l. jakosti (maso z kyty, rosténce, plece a

svickové).
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Graf 2 Podil masa L. a II. jakosti u mladych bykii a jalovic v zavislosti na zarazeni do tridy
zmasilosti

|l byk |. jakost @ jalovice I. jakost O byk II. jakost O jalovice Ii. jakost |

N\
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(%)
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|
|
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V praci Pulkrabka a Burese (2009) byl vyhodnocen soubor 205 JUT mladych byku
zatazenych do tfidy zmasilosti od E do P, kdy vSechna téla byla shodn¢ zafazena do tfidy
protucnélosti 2. Z vysledkii analyzy vyplyva, Ze se zhorSujici se zmasilosti dochazelo
K snizovani podilu masa celkem, masa L. i IL. jakosti. Podil masa se snizoval mezi JUT
zatazenymi do tfidy E a P z 8,8 % az na 8,3 % u plece, 25,9 % na 23,1 % u kyty, 5,0 % na

4,3 % u rosténce, z 1,9 % na 1,8 % u svickové.

3.3.5 Vztah sloZeni JUT k zarazeni do tfidy protucnélosti

Vztah mezi zafazenim do tfidy protucnélosti a vztahem k vybranym ukazatelim
charakterizujicim sloZeni masa je analyzovan v praci Pulkrdbka a kol. (2004) u mladych
byki, krav i jalovic. Mladi byci a jalovice byli zatfazeni do tiidy protu¢nélosti 2 az 4, kravy
pak ve tfidach 1 az 4. Z vysledkl prace je zfejmé, Ze u JUT vSech tfech kategorii dochézelo
spolecné se zvySovanim tfid protu¢nélosti zaroven ke zvySovani podilu vnitiniho loje (soucet
ledvinového a obzaludkového loje) 1 podilu oddélitelného tuku ziskaného pii disekci praveé
jatecné pulky. RovnéZ vrstva tuku méfend na ro$ténci v misté fezu mezi 8. a 9. hrudnim
obratlem se zvySovala s rostoucim stupném protucnélosti. Napiiklad u krav zatazenych do
ttidy 1 €inila primérnd hodnota 0,5 mm, zatimco u skupiny krav klasifikovanych ve ttidé 4 jiz
¢inila tato hodnota 16,5 mm.

Barton a kol. (2010) se zabyvali ovéfovanim vztahu mezi zafazenim do tfidy

protucnélosti a sloZzenim jatecného téla. Byl hodnocen soubor 212 JUT mladych byk, u nichz
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byl pri klasifikaci vyuzit systém podtfid, tak jak je uplatiovan v fadé evropskych zemi. Vztah
mezi zvySovanim absolutniho a procentického podilu oddélitelného tuku ziskané pii

technologickém rozboru pravé jate¢né pulky je uveden v grafu 3.

Graf 3 Mnozstvi oddélitelného tuku z jatecné piilky v zavislosti na podtridé protucnélosti

[m Odaslitelny tuk (kg) O Oddglitelny tuk (%)

I+ - I I+ - n
protucnélost

3.3.6 Vliv vyzZivy na kvalitu JUT skotu

Z celé fady vnéjSich faktort je vliv vyzivy na masnou uZzitkovost nejvyssi. Vzhledem
Kk nestejnému stupni vyvoje a ristu jednotlivych tkani organismu je nezbytna koordinace
tohoto vyvoje s pfijmem zivin v krmné davce tak, aby byl zajistén optimalni rist (Barton a
kol., 2012a). Vykrm dospélého skotu je v nasich podminkdch provadén nejcastéji stajovym
zpiisobem na zékladé zkrmovani konzervovanych krmiv (sendz, silaZ) s pfidavkem jadrné
smési (Bures a Barton, 2009). Vyroba leh¢ich kategorii jate¢ného skotu je pifi intenzivni
ekonomicky, protoze se zvySujicim se vékem a zivou hmotnosti roste spotieba Zivin na jeden
kilogram pfirGstku v disledku intenzivnéj§i tvorby tuku (Stadnik, 2009). Do vysSich
porazkovych hmotnosti 1ze intenzivné vykrmovat jen byky s geneticky determinovanym
velkym télesnym ramcem a pozd¢jSim dospivanim (Barton a kol., 2012a).

Ve vykrmu je dilezité plné vyuzit potenciondlnich schopnosti zvitat a tim docilit vySsi
jatecné vytéZnosti, vyraznéjSiho osvaleni a vyhodnégjSiho zpenéZeni podle zmasilosti a

protu¢néni. Volba intenzity vykrmu by méla byt zavisla i na dalSich faktorech, pfedevsim na
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pohlavi a plemenné pfislusnosti vykrmovanych zvirat (velikost télesného ramce) (Bartoil a
kol., 2012a).

Vlivem intenzity vyzivy a délky vykrmu na ukazatele jatecné hodnoty u bykl plemene
masny simental se zabyvali Sami a kol. (2004). Byci byli rozd¢leni na dvé skupiny, kterym
byla ptfedkladana krmna davka s nizkym nebo vysokym obsahem zivin po dobu 100,
respektive 138 dni. Z vysledkl vyplyva, ze vliv intenzity krmné davky na ukazatele jatecné
hodnoty byl v daném experimentu vyznamnéj$i nez délka vykrmu. Byci s intenzivnéjsi
krmnou davkou dosahli nejen vysSich dennich pfirtstki, hmotnosti JUT a pfiznivéjSiho
zatazeni do tfid zmasilosti a protu¢nélosti, ale i o 11-13 % nizsi spotfeby krmiv na tvorbu 1
kg prirastku.

Fortin a kol. (1980) zjistili, ze restrikci diety byly zplsobeny zmény v intenzité ristu
jednotlivych tkédni (svalovina, tuk, kosti, Slachy). Velikost zmén vSak zdvisela na plemeni a
pohlavi porazenych zvirat. Vyraznéj$i redukce obsahu v jate¢ném téle se pii restrikci krmné
davky tykala vSech pohlavi (byci, voli, jalovice) zvitat ranéjSiho plemene aberdeen angus,
zatimco u zvifat hol§tynského plemene zmény zaznamenany nebyly. Existenci interakce mezi
urovni vyZzivy a télesnym rdmcem voll zatazenych do experimentu popisuji Tatum a kol.
(1988). Interakce vyziva vs. ramec téla (genotyp) se projevila ve stupni protucnélosti
jateCnych tél. Keele a kol. (1993) na zékladé vykrmu vold do ¢tyf porazkovych hmotnosti
(400-720 kg) pti dvou typech diet (74 % kukufi¢ného Srotu vs. 74 % kukuii¢né silaze) zjistili,
ze variabilita obsahu tuku v jate¢ném téle je z 55 % spojena s hmotnosti jate¢ného téla, z 10
% s poctem dnl potiebnych k dosazeni jate¢né hmotnosti, a z 10 % s typem krmné davky.
Kirchgessner a kol. (1993) pti dvou Urovnich vyZivy a pfi srovnatelné porazkové hmotnosti
zjistili vzdy vyssi podil tuku v jate€ném téle bykl neZ u voll a jalovic. Keane a kol. (1991)
zjistili na zakladé experimentu uplatiiujiciho odliSnou intenzitu vykrmu vola riznych plemen
do rozdilné poraZkové hmotnosti, ze zvySeny piijem energie je spojen s vy$Sim obsahem tuku

a niz§im obsahem proteinu a vody v mékkych tkanich jate¢ného téla.
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4. MATERIAL A METODY

V ramci feseni této diplomové praci byl hodnocen soubor 251 jatecnych tél mladych byki
porazenych na experimentalnich jatkach VUZV, v.v.i. v Praze Uhiinévsi v obdobi let 2005 az
2011. Byci pochézeli z vykrmovych experimentli realizovanych v uvedeném obdobi na
Oddéleni chovu skotu, do kterych byla zafazena plemena (a rovnéz kiizenci uvedenych
plemen) ceské strakaté, holStynské, Ceskd Cervinka, aberdeen angus, charolais, gasconne,
masny simental, belgické modrobilé a piemontese. Svym zastoupenim proto pomérné dobie
charakterizuji populaci skotu chovanou v CR. Analyzovany soubor zahrnoval jedince ve véku
od 13 do 23 mésict véku a evidovana porazkova hmotnost se pohybovala v intervalu 375 kg

az 834 kg.

4.1. Jatecny a technologicky rozbor, klasifikace SEUROP

U vSech zvitat byla bezprostfedné pied pordzkou zjistovana ziva hmotnost, po porazce
probihal jate¢ny rozbor, pfi kterém byla zjiStovdna hmotnost jatecné upraveného téla
(referencni Uprava dle standardi EU) a hmotnost jate¢nych loji (obrazky 3 a 4, viz ptiloha).
Takto zjistované hmotnosti byly vyuzity pro stanoveni jatené vytéznosti zvifat (podil
hmotnosti jate¢n¢ upraveného téla z porazkové hmotnosti v procentech). Hmotnost jatecné
upravenych tél ve sledovaném souboru byla evidovéna v rozpéti 151,3 kg az 530,2 kg.
Jate¢né upravena téla byla v obdobi do jedné hodiny od provedeni vykrvovaciho vpichu
zafazena zkuSenym vySkolenym klasifikatorem do tfidy jakosti SEUROP. Pti klasifikaci byly
vyuzivany podttidy, tak jak je tomu bézné v fadé¢ zemi EU, kdy je kazda tfida zmasilosti i
protucnélosti dale roz¢lenéna na tfi podtiidy (napf. R-, R a R+). Takto uplatiiovany systém
umoziuje zaradit jatecnd téla do celkem 18ti podtiid pro zmasilost a 15ti podtiid pro
protu¢nélost. V rdmci hodnoceného souboru byla jate¢na téla zafazena do celkem 12ti podtiid
zmasilosti (v rozmezi E- aZ P) a 7 podtfid protucnélosti (v rozmezi 1+ az 3+). Pocet
zatazenych jednotlivych jatecnych tél do konkrétni tidy jakosti je uveden v nésledujici

tabulce 7.
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Tabulka 7: Pocet zatazenych JUT do jednotlivych podtiid zmasilosti a protu¢nélosti

Podtfida | E- U+ U U- R+ R R- | O+ O O- P+ P
1+ 1 1

2- 1 3 9 6 11 14 1 2 4

2 2 6 7 13 50 11 3 4 3 3 2
2+ 1 1 9 24 6 3 7 1 4
3- 1 2 4 12 3 1 1

3 2 9

3+ 3

Druhy den po porazce (24 hodin) byl proveden technologicky rozbor pravé jatecné pulky,
pfi kterém byla sledovdana hmotnost jatecné pllky a jednotlivych masnych partii. Kazda
jateCna partie byla délena na zakladni sledované tkan¢: maso, kosti a Slachy, oddélitelny tuk a

ofez.

Tabulka 8: Jate¢né partie, na které byla JUT délena pii technologickém rozboru

Jate€na partie Déleni
Zadni ¢tvrt
Kyta maso, maso z klizky, kosti a §lachy, tuk, ofez
Bok s kosti maso, kosti a $lachy, tuk, ofez
Bok bez kosti maso, tuk
Svickova maso, tuk, ofez
Rosténec maso, kosti a §lachy, tuk, ofez
Piedni ¢tvrt’
Plec maso, maso z klizky, kosti a Slachy, tuk, ofez
Hrudi maso, kosti a §lachy, tuk, ofez
Podpleci maso, kosti a §lachy, tuk, ofez

Maso ziskané z partii kyta, plec, roSténec a svickova bylo povaZzovano za maso I. jakosti,
maso ze zbyvajicich partii (maso z hrudi, podpleci, boku z kosti, boku bez kosti, ptedni a
zadni klizky) + ofez ze vSech partii bylo povazovano za maso Il. jakosti. Z takto ziskanych
udajii byl vypocten pomér mezi masem I. a II. jakosti, pomér mezi celkovym mnozstvim
masa a celkovym mnozstvim masa a Slach a pomér mezi celkovym mnozstvim masa a

oddélitelného tuku.
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4.2. Statisticka analyza

Statistickd analyza shromazdénych dat byla uskutecnéna prostfednictvim statistického
programu SAS (SAS, 2006). Data byla nejprve testovana Kolmogorov-Smirnovovym testem
na normalitu rozdéleni (procedura UNIVARIATE) a nasledné byl proveden test shody
rozptyll (Lavene test). Zakladni popisné statistické charakteristiky — primér a smérodatna
odchylka (tabulky 9 az 12) byly hodnoceny pomoci procedury MEANS. Jelikoz byla u
hodnoceného souboru pozorovana zavislost mezi hmotnosti JUT a zatazenim do tfidy
zmasilosti (graf 4), byla data nasledné vyhodnocena obecnym linearnim modelem (procedura
GLM) se zatazenim regrese na jednotnou hmotnost jate¢né upraveného téla. Pro vyhodnoceni

vlivu podtiidy zmasilosti na slozeni jate¢ného téla byla uplatnéna tato modelova rovnice:
Yi=u+Pi+B(xi — X)t+e,

kde:

Y = sledovany ukazatel

u = pramérna hodnota

Pi = pevny efekt hodnocené podtiidy (i=1 az 12 u zmasilosti, 1 az 7 u protu¢nélosti)
B(x; — x[J)= regrese na hmotnost jate¢n¢ upraveného téla

e = rezidualni chyba

Data v tabulkach 13 az 20 jsou vyjadfovany jako nejmensi prumérné ¢tverce (LSM)

S ptislusnou standardni chybou (SEM).
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5. VYSLEDKY

V tabulkach 9 a 10 jsou uvedeny vysledky hodnoceného souboru JUT mladych byku
Vv zavislosti na zarazeni do celych tfid zmasilosti a protucnélosti. Jak z uvedenych vysledk

vyplyva, nejvyssi podil jatecnych tél byl zafazen do tfidy zmasilosti R a tfidy protuc¢nélosti 2.

Tabulka 9: Slozeni JUT mladych bykt v zavislosti na tfidé zmasilosti SEUROP

E U R O P
(n=2) (n=33) | (n=177) | (n=26) | (n=13)
(vt 613,0 634,2 602,0 564,5 506,6
Porazkova hmotnost (kg) 467 638 544 | =821 802
390,7 385,4 338,7 303,9 256,8
Hmotnost JUT za tepla (kg) £363 | £385 | +364 | £388 | £573
Jatecna vytéZnost (%) i631”71 fg’g jg’z ji’z f‘;’g
Hmotnost pravé pilky za studena 190,8 189,6 167,0 148,5 137,3
(kg) + 18,4 + 18,6 +19,7 + 18,1 + 18,7
Maso celkem 81,7 81,3 78,4 75,9 75,1
(% podil z hmotnosti pllky) +27 +1,9 +1,8 +272 +1,2
Maso I. jakosti 42,5 40,3 38,3 36,8 37,4
(% podil z hmotnosti pllky) +1,0 +1,9 +2.0 +23 +14
Maso Il. jakosti 39,2 41,0 40,1 39,1 37,7
(% podil z hmotnosti ptlky) +3,7 +1,9 +1,8 + 1,4 + 1,5
Kosti a Slachy 16,8 16,3 17,5 19,7 20,8
(% podil z hmotnosti pllky) +1,5 +1,3 +1,2 +1,2 +0,9
Oddélitelny tuk 1,6 2,6 4,0 4,4 4,1
(% podil z hmotnosti pllky) +1,1 +1,3 +1,6 +1,8 +1,1
Maso z kyty 26,7 24.8 23,5 22,6 23,2
(% podil z hmotnosti pllky) +0,3 + 1,4 +1,3 +1,5 +0,7
Maso z plece 9,0 8,8 8,3 8,0 8,2
(% podil z hmotnosti pllky) +0,3 +0,9 +1,3 +0,9 +0,7
Maso z rosténé 47 48 4.6 4.4 4.4
(% podil z hmotnosti pllky) +0,1 + 0,4 +0,3 +0,5 +0,5
Maso ze svickové 2,1 1,9 1,9 1,8 1,6
(% podil z hmotnosti pllky) + 0,4 +0,2 +0,1 +0,2 +0,5
Pomér maso : kosti 4.9 51 4,5 3.9 3,6
’ +0,6 +0,5 +0,4 +0,3 +0,2
Pomér maso L.: II. jakosti il(fl ilé?l ioé?l io(,)?l il(,)(,)l

Se zvySovanim dosaZzené¢ho stupné zmasilosti u jateCnych zvifat vzrlstala jejich
porazkova hmotnost stejné jako hmotnost jate¢né upraveného téla a jatecnd vytéZznost. Rovnéz
dochdzelo k nartistu podilu masa celkem a masa I. jakosti, naopak se snizoval podil kosti a

Slach. Pomér maso : kosti se snizoval se zafazenim JUT do niz$ich tiid zmasilosti.
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Také pfi zvySovani stupné protucnélosti hodnocenych jatecnych tél u nich dochazelo ke
zvySovani porazkové hmotnosti, naopak hmotnost jate¢ného téla byla ve vSech hodnocenych
tfidach velmi podobna. S rostouci tfidou protu¢nélosti klesal podil masa celkem a naopak se
zvysoval podil oddélitelného tuku, coz naznacuje na vztah mezi uklddanim podkozniho a

mezisvalového tuku v jatecném téle.

Tabulka 10: Slozeni JUT mladych byki v zavislosti na tfid¢ protu¢nélosti SEUROP

1 2 3
(n=2) (n=204) (n=45)
Porazkova hmotnost (kg) i516§ 5?2 :2962’,3; 53;3”99
358,2 333,3 355,2
Hmotnost JUT za tepla (kg) £ 705 486 344
Jate¢na vytéznost (%) 231’,76 563”% 562”::1
Maso celkem 83,2 78,6 77,5
(% podil z hmotnosti pllky) +0,3 +2.5 +1,7
Maso I. jakosti 43,1 38,6 37,2
(% podil z hmotnosti ptlky) +0,5 +2,2 +2,0
Maso I1. jakosti 40,0 39,9 40,3
(% podil z hmotnosti ptlky) +0,8 +2,0 + 1,5
Kosti a Slachy 15,7 17,9 17,1
(% podil z hmotnosti ptlky) +0,4 +1,8 +1,0
Oddélitelny tuk 1,2 3,6 54
(% podil z hmotnosti pllky) +0,1 +1,4 +1,9
Maso z kyty 26,3 23,7 22,7
(% podil z hmotnosti pllky) +1,9 + 1,4 +1,3
Maso z plece 9,4 8,4 8,1
(% podil z hmotnosti pllky) +1,3 +1,2 +0,9
Maso z roSténé 5,3 4.6 4.5
(% podil z hmotnosti pllky) +0,1 +04 +0,3
Maso ze svickové 2,2 19 1,8
(% podil z hmotnosti ptlky) +0,1 +0,2 +0,2
« . 5,3 4.4 45
Pomér maso : kosti £ 0.1 £ 0.6 103
Pomér maso I.: I1. jakosti il(’):!-l il(’)(’)l io(,)?l

V tabulkach 11 a 12 jsou uvedeny stejné charakteristiky slozeni jatecného téla jako
Vv tabulkach 9 a 10, ale jsou jiz roz¢lenény pro jednotlivé podtiidy zmasilosti a protu¢nélosti.
Uvedené zavislosti mezi sloZzenim jateCnych tél a jejich zafazenim do celych tiid Ize

pozorovat i pii detailnéjSim rozc¢lenéni do podtiid. Zejména v intervalu podtiid zmasilosti
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Tabulka 11: Slozeni JUT mladych byka v zavislosti na podtiidé¢ zmasilosti SEUROP

E- U+ U U- R+ R R- O+ @] (OF P+ P
(n=2) (n=3) (n=10) | (n=20) | (n=34) | (n=109) | (n=34) (n=7) (n=13) (n=6) (n=7) (n=6)
Poraikova hmotnost 613,0 568,3 643,7 639,4 631,9 600,2 576,8 543,5 592,5 505,0 564,0 468,3
(kg) + 46,7 + 83,5 + 84,0 +449 + 46,4 +53,4 +52,5 +91,5 + 81,1 +12,9 | £118,8 | £17,6
Hmotnost JUT za tepla 390,7 357,4 394,5 385,1 364,5 338,2 314,2 289,4 3134 300,3 294,4 2129
(kg) +36,3 | +43,1 +588 | £223 +30,4 | £34,0 | £324 | +£42,5 | £41,2 | £24,7 | £31,1 +49.2
Jate¢na vytéZnost 63,7 63,1 61,2 60,3 57,7 56,3 54,8 54,1 52,9 56,4 54,5 54,1
(%) +1,1 +1,9 +2,2 +22 +273 +21 +1,9 +1,2 +1,5 +0,5 +3,3 +2,3
Hmotnost pravé puilky za 190,8 175,9 193,8 189,6 179,6 166,9 154,9 142,1 153,1 146,2 143,2 130,4
studena (kg) +18,4 | £22,0 | +£28,1 +109 | +£143 +20,0 | £16,0 | £20,3 | £19,3 | £11,2 | £142 | £22.2
Maso celkem 81,7 83,0 80,8 81,3 79,7 78,2 77,8 76,6 75,1 76,7 75,4 74,7
(% podil z hmotnosti ptilky) +2,7 +1,2 +1,7 +1,9 +1,5 +1,9 +14 +29 +2,0 +1,5 +1,4 +0,8
Maso I. jakosti 42,5 42,5 40,3 40,0 39,0 38,2 38,1 36,7 36,0 38,3 37,8 36,9
(% podil z hmotnosti ptilky) +1,0 +0,9 +1,8 +1,9 +2,2 +2,0 +14 +3,1 +2.2 +0,8 +1,3 +1,5
Maso 1. jakosti 39,2 40,5 40,5 41,3 40,7 40,1 39,7 39,8 39,0 38,4 37,6 37,7
(% podil z hmotnosti pilky) | =+3,7 +1,5 +2,7 +1,4 +22 +1,8 +1,2 +1,0 +1,4 +1,8 +1,6 +1,6
Kosti a §lachy 31,9 26,3 32,4 29,9 30,0 28,7 27,9 27,2 30,4 28,5 28,9 27,3
(% podil z hmotnosti ptilky) +1,1 +3,1 +3,9 +2,4 +2,6 +2.4 +3,0 +45 +42 +1,6 +3,1 +42
Oddélitelny tuk 1,6 2,1 2,34 2,8 3,6 4,2 4,0 4,1 4,9 3,5 4,0 4,1
(% podil z hmotnosti ptilky) +1,1 +0,9 +0,7 +1,6 +1,2 +1,7 +1,6 +1,7 +1,9 +1,0 +1,4 +0,9
Maso z kyty 26,7 26,6 25,1 24,4 23,7 23,4 23,2 22,3 22,3 23,4 23,5 22,9
(% podil z hmotnosti ptilky) +0,3 +1,2 +1,8 +1,0 +1,6 +1,3 +1,0 +2,3 +1,3 +0,7 +0,7 +0,6
Maso z plece 9,0 8,8 8,5 9,0 8,8 8,1 8,3 8,2 7,6 8,6 8,2 8,2
(% podil z hmotnosti ptilky) +0,3 +0,8 +1,1 +0,8 +1,1 +14 +0,7 +0,8 +0,8 +0,6 +0,6 +0,9
Maso z rosténé 4.7 52 4,8 47 4,6 4,6 4,7 4,4 4,4 45 4.7 40
(% podil z hmotnosti ptilky) +0,1 +0,1 +0,4 +0,4 +0,3 +0,4 +0,3 +0,5 +0,5 +0,5 +0,3 +0,5
Maso ze svickové 2,1 1,9 2,0 2,0 19 19 1,9 1,8 1,8 1,8 1,4 1,8
(% podil z hmotnosti pilky) +0.4 +0,2 +0,2 +0,2 +0,1 +0,2 +0,1 +0,2 +0,3 +0,1 +0,7 +0,2
Pomér maso : Kosti 4,9 5,6 4,8 51 4,8 4,5 4,3 4,0 3,8 3,9 3,7 3,5
+0,6 +0,5 +0,5 +0,4 +0,4 +0,3 +0,2 +0,4 +0,3 +0,2 +0,2 +0,1
Pomér maso L: IL. jakosti 1,1 1,1 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 0,9 0,9 1,0 1,0 1,0
- +0,1 +0,1 +0,1 +0,1 +0,1 +0,1 +0,1 +0,1 +0,1 +0,1 +0,1 +0,1
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Tabulka 12: Slozeni JUT mladych byka v zavislosti na podtiidé protucnélosti SEUROP

1+ 2- 2 2+ 3- 3 3+
(n=2) (n=35) (n=110) (n=59) (n=25) (n=17) (n=3)
Porazkova hmotnost 563,5 602,9 585,8 604,9 623,4 631,8 689,0
(kg) + 1252 +51,2 + 69,2 + 53,5 +46,7 + 60,0 +26,9
Hmotnost JUT za tepla 358,2 344,1 329,7 333,56 353,5 351,3 391,3
(kg) + 70,5 +57,7 +52,0 +33,5 +31,4 +38,4 +17,3
Jate¢na vytéZnost 63,7 58,9 56,9 55,4 56,7 55,6 56,8
(%) + 1,6 +3,3 +2,8 +2,5 +2,6 +1,9 +1,6
Hmotnost pravé piilky za studena 175,8 170,87 162,69 164,27 177,24 172,63 189,30
(kg) + 35,07 +23.19 + 24,08 + 16,37 +27.87 + 28,79 + 35,07
Maso celkem 83,2 79,8 78,8 77,3 77,8 77,4 74,9
(% podil z hmotnosti ptlky) +0,3 +2,6 +2,1 +25 +1,9 +1,2 +1,0
Maso |. jakosti 43,1 39,6 38,8 37,8 37,9 36,7 35,1
(% podil z hmotnosti ptilky) +0,5 +24 +1,9 +2.2 +2,1 +1,6 +1,7
Maso Il. jakosti 40,0 40,3 40,0 39,5 40,0 40,7 39,7
(% podil z hmotnosti ptlky) +0,8 +22 +1,8 +2,1 +1,7 +1,1 +2.1
Kosti a Slachy 27,4 28,9 28,7 29,4 29,6 29,2 30,8
(% podil z hmotnosti ptilky) +4,8 +2,6 +3,2 +29 +2,4 +3,0 +0,7
Oddélitelny tuk 1,2 2,9 3,2 4,6 4,9 55 8,4
(% podil z hmotnosti ptlky) +0,1 +1,3 +1,0 +1,6 +19 +1,5 +0,2
Maso z kyty 26,3 24,3 23,8 23,1 23,0 22,5 21,8
(% podil z hmotnosti ptilky) +1,9 +1,5 +1,1 +1,6 +1,4 +1,0 +1,2
Maso z plece 9,4 8,6 8,4 8,2 8,4 7,9 7,3
(% podil z hmotnosti ptilky) +13 +0,9 +14 +1,0 +0,8 +1,0 +0,5
Maso z rosténé 53 4,6 4,7 4,6 4,6 4,5 4,5
(% podil z hmotnosti ptilky) +0,1 +0,5 +0,4 +0,4 +0,3 +0,3 +0,1
Maso ze svickové 2,2 2,0 1,9 1,8 1,9 1,8 1,6
(% podil z hmotnosti ptlky) +0,1 +0,2 +0,2 +0,2 +0,2 +0,1 +0,2
Pomér maso : Kosti 53 a7 4.4 4.3 4,5 4,5 45
+0,1 +0,7 +0,5 +0,5 +0,3 +0,2 +0,3
" . . 1,1 1,0 1,0 0,9 0,9 0,9 0,9
Pomér maso 1.: I1. jakosti 101 L 0.1 10,1 L 0.1 10,1 +01 £ 0.1
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charakterizovanych vys$im zastoupenim jatecnych tél (U, U-, R+, R, R-, O+, O) jsou zjisténé
diference mezi jednotlivymi skupinami pomérné dobie pozorovatelné.

Vzhledem ke skutecnosti, ze se u sledovaného souboru pordzkovd hmotnost i hmotnost
JUT zvySuje se zarazenim do tiidy zmasilosti (graf 6), byla pro moznost porovnani skladby

jate¢nych ptlek provedena regrese na jednotnou hmotnost jate¢né upraveného téla 337,4 kg.

Graf 4: Vztah mezi hmotnosti jatecné upraveného téla a zarazenim do podtridy zmasilosti

600.0
2
500.0
2
400.0 i ‘ *
s 3 s ‘
300.0 ‘ s ¢ * o
o o ¥ g ¢
K $ ¢ ‘
(g)O0.0 < <
$
100.0
0-0 T T T T T T 1
0 2 4 6 8 10 12 14
podtrida zmasilosti

Podtiida 2 = P, podtiida 13 = E-;

V tabulce 13 je uvedeno zastoupeni nejvyznamnéjSich tkani zastoupenych v jate¢ném tcle

cvwr

v

Cv v

nejvyssi obsah 20,1 % byl u podtiidy O-. Se zvySujicim se stupném zmasilosti dochazelo také
k poklesu podilu oddélitelného tuku v jateéné pulce, ktery klesal z 5,7 % ve tfidé P- az na
hodnotu 0,9 v podtiidé E-. V tabulce 14 jsou uvedeny poméry mezi masem I. a masem II.
jakosti, mezi masem a kostmi a Slachy a masem a odd¢litelnym tukem v pravé jate¢né pulce.

Pomér Maso I : Maso II klesal z hodnoty 1,13 u jedincl zatazenych do podtfidy E- az na

hodnotu 0,87 u skupiny P. Podobnd tendence byla pozorovdna i u poméru mezi masem
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3,81 naopak u skupiny zvitat zatazenych do podtiidy O-.

Tabulka 13: Slozeni jate¢ného téla v zavislosti na zafazeni do podtiidy zmasilosti, regrese na
jednotnou hmotnost JUT 337,4 kg

Maso celkem Kosti a Slachy Oddélitelny tuk
(% z hmotnosti (% z hmotnosti (% z hmotnosti
piilky) piilky) pilky)
LSM  SEM | LSM _ SEM | LSM  SEM
Podtfida zmasilosti 81,76 127 | 1734 078 | 090 1,08
E?rdtf’fda zmasilosti 8305 103 | 1516 063 | 179 087
B"dtf’fda zmasilosti 8087 059 | 17,52 036 | 161 050
B‘_’dtf’fda zmasilosti 81,40 043 | 1642 026 | 218 036
IF;‘jrdtf’fda zmasilosti 7981 032 | 1706 019 | 313 027
;‘)dtﬁda zmasilosti 7825 017 | 1757 010 | 418 014
;‘fdtﬁda zmasilosti 7777 031 | 17,88 019 | 435 0,26
IC’)‘ldtﬁda zmasilosti 7651 069 | 18,80 042 | 469 059
godtﬁda zmasilosti 7507 050 | 1968 030 | 525 042
podtrida zmasilost 7663 074 | 1936 045 | 401 0,62
I;idtﬁda zmasilosti 7538 069 | 2003 042 | 459 058
godtﬁda zmasilosti 7447 084 | 1983 051 | 570 071
Statistickd vyznamnost <0,001 <0,001 <0,001

cvwr

v

oddélitelné¢ho tuku v jejich jatecném téle 13,91 dili masa, v ptipadé nejlépe klasifikovanych
bykt na jeden dil tuku ptipadalo jiz 72,19 dili masa. Pfestoze tento rozdil mohl byt do urcité
miry ovlivnén rozdilnym stupném protucnélosti hodnocenych jatecnych tél a stim
souvisejicim mnozstvim ulozen¢ho tuku v jatecném téle, lze ho povazovat za pomérné

vyrazny.

38



Tabulka 14: Poméry mezi zastoupenim jednotlivych tkani v jate¢ném téle v zavislosti na
zatazeni do podttidy zmasilosti, regrese na jednotnou hmotnost JUT 337,4 kg

Pomér Pomér Pomér
Maso | : Maso Il | Maso : Kosti Maso : Tuk
LSM__SEM | LSM _SEM | LSM _ SEM
Ié‘_)dtﬁda zmasilosti 113 0054 | 475 0247 | 7219 8430
LP;(-)thf'ida zmasilosti 1,06 0,044 5,51 0,200 47,91 6,830
Eodtr“’ida zmasilosti 1,04 0,025 4,65 0,115 39,47 3,939
E?dtﬁda zmasilosti 1,01 0,018 5,00 0,083 | 40,64 2,840
lF’;ldtf’fda zmasilosti 098 0013 | 470 0061 | 2771 2,110
Podtfida zmasilostl 095 0007 | 447 0033 | 2203 1131
lF’;_’dtf’fda zmasilosti 094 0013 | 436 0061 | 21,34 2,088
lgfirdtf’fda zmasilosti 088 0029 | 413 0134 | 21,24 4585
godtﬁda zmasilosti 090 0021 | 384 0097 | 1674 3316
I(’;fdtﬁda zmasilosti 097 0031 | 399 0143 | 21,37 4,888
g?rdtﬁda zmasilosti 097 0029 | 381 0133 | 1911 4,561
godtﬁda zmasilosti 087 0035 | 38 0162 | 1391 5543
Statistickd vyznamnost <0,001 <0,001 <0,001

Zastoupeni masa I. jakosti, tedy masa pochdzejiciho z nejcennéjSich partii (kyta, rosténec,

plec a svickovd) i podil masa II. jakosti (maso se zbyvajicich partii a ofez) ve vztahu

Kk zatazeni do tfidy zmasilosti je uvedeno v nasledujicim grafu 5. Zatimco u masa 1. jakosti je

pomérné uzky vztah a se zvySovanim zmasilosti dochédzi k ristu jeho podilu, u masa II

jakosti jiz takovato zavislost neni zfejma.

V tabulce 15 jsou uvedeny vysledky technologického rozboru pravych jate¢nych ptilek
v zavislosti do zafazeni do podtiidy protucnélosti. Jak ztabulky vyplyva, dochdzelo se
zvySovanim stupné protucnélosti ke snizovani podilu masa. V rdmci sedmi hodnocenych

podtiid se snizil podil masa v jatecné pilce o vice nez 9 %. Naopak podil kosti a Slach i

oddéliteln¢ho tuku se zvySoval. Rozdily v zastoupeni kosti a Slach nebyly pfili§ vyrazné,

zatimco velké rozdily byly pozorovany v nartstu oddélitelného tuku.
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Graf 5: Podil masa I. a masa Il. jakosti v zavislosti na zarazeni do podtridy zmasilosti

Zatimco v podtiidé 1+ dosahl podil oddéliteln¢ho tuku 1,22 %, v podtiidé 2+ se vice nez

zdvojnasobil na hodnotu 4,56, aby dosahl v podtiidé 3+ 8,55% jate¢ného téla.

Tabulka 15: SlozZeni jate¢ného téla v zavislosti na zatazeni do podtiidy protu¢nélosti, regrese
na jednotnou hmotnost JUT 337,4 kg

Maso celkem Kosti a Slachy Oddélitelny tuk
(% z hmotnosti (% z hmotnosti (% z hmotnosti
pulky) pulky) pulky)
LSM_ SEM | LSM  SEM | LSM  SEM
ffr’d‘“da protuénélosti 8270 1374 | 1608 0926 | 122 0950
podtrida protucnSlost 7970 0328 | 1739 0221 | 291 0,227
g"d‘ﬁda protucnélosti 7901 0186 | 1779 0125 | 320 0128
gfr’d‘"da protuénélosti 7740 0252 | 1804 0170 | 456 0175
Fodtrida protucnélost 7750 0,390 | 1755 0263 | 495 0270
g"d‘“da protucnélosti 7711 0472 | 1739 0318 | 550 0,326
gfd‘“da protucnélosti 7361 1130 | 1784 0761 | 855 0,781
Statistickd vyznamnost 0,001 0,001 0,001
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Tabulka 16: Poméry mezi zastoupenim jednotlivych tkani v jate¢ném téle v zavislosti na
zatazeni do podttidy zmasilosti, regrese na jednotnou hmotnost JUT 337,4 kg

Pomér Pomér Pomér
Maso | : Maso 11 Maso : Kosti Maso : Tuk
LSM__ SEM | LSM  SEM | LSM _ SEM
fjr’dt“da protucnélosti 108 0056 | 517 0291 | 6919 8,049
podtrida protucnElost 098 0013 | 465 0069 | 3450 1925
g"dt“da protucnélosti 096 0007 | 448 0039 | 2795 1,001
;‘:dt“da protucnélosti 095 0010 | 433 0053 | 1940 1482
Fodtfida protucnélost 095 0015 | 443 0083 | 1788 2,288
g"dt“da protucnélosti 090 0019 | 444 0100 | 1449 2,767
gjr’dt“da protutnélosti 090 0046 | 413 0240 | 576 6621
Statisticka vyznamnost <0,001 <0,001 <0,001

Tabulka 16 vyjadfuje poméry mezi jednotlivymi tkdnémi v jatecném téle v zavislosti na
zatazeni do podtiidy protucnélosti. Z tabulky vyplyva, ze s rostoucim stupném protucnéni
jate¢nych t¢l dochdzi k poklesu podilu masa I. jakosti a naopak k mirnému nardstu méné
hodnotného masa II. jakosti. S rostouci protu¢nélosti dochazi rovnéz k poklesu podilu masa
na ukor kosti a §lach, nicméné nejvyrazngjsi rozdil byl zjiStén u poméru mezi podilem masa a
oddélitelného tuku. V piipadé podtiidy 3+ pripadalo na jeden dil tuku v jate¢né ptilce pouze
5,76 dilti masa, zatimco v podtiid¢ 2+ se jiz tento pomér zvysil na 19,4 dil masa a v pripadé
masa na jeden dil oddélitelného tuku. Tyto rozdily byly velmi vyrazné i mezi jednotlivymi
sousednimi podtiidami a rozdily byly v jejich zna¢né ¢asti statisticky prikazné.

Jelikoz je klasifikace do tfid zmasilosti zaloZena na hodnoceni vyvinu hlavnich masitych
casti — kyty, hibetu a plece a tyto ¢asti obsahuji vyznamny podil masa I. jakosti, byla
V nasledujici tabulce 16 provedena analyza vlivu zafazeni do podtiidy zmasilosti ve vztahu
podil masa z kyty a rosSténce byl zjiStén u nejnizsi podtiidy zmasilosti P, zatimco nejvyssi
podil byl nalezen u skupiny zvifat hodnocenych nejvy$$im stupném v piipad¢ kyty a plece.
Podil masa z partie svickova nebyl pfili§ vhodnym ukazatelem pro hodnoceni stupné

zmasilosti zvifat. Rozdily v podilu masa pochdzejiciho z kyty byly mezi vSemi takto
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porovnavanymi partiemi nejvyssi a diference mezi podtiidami P a E- ptedstavovala vice nez 6

% hmotnosti jatecné ptlky.

Tabulka 17: Podil masa z partii tvoticich maso I. jakosti v zavislosti na zatazeni do podtiidy

zmasilosti, regrese na jednotnou hmotnost JUT 337,4 kg

Maso z kyty
(% z hmotnosti

pulky)

Maso z plece
(% z hmotnosti
pulky)

Maso z rosSténce
(% z hmotnosti
pulky)

Maso ze svickové
(% z hmotnosti

pulky)

LSM

SEM

LSM

SEM

LSM

SEM

LSM

SEM

Podtrida
zmasilosti
E_

27,39

0,870

9,14

0,818

4,78

0,259

2,16

0,138

Podtrida
zmasilosti
U+

26,84

0,704

8,82

0,663

5,22

0,201

1,97

0,111

Podtiida
zmasilosti
U

25,83

0,406

8,59

0,382

4,87

0,121

2,02

0,064

Podtrida
zmasilosti
U_

24,99

0,293

9,07

0,276

4,80

0,088

2,01

0,046

Podtiida
zmasilosti
R+

24,09

0,217

8,89

0,205

4,62

0,065

1,95

0,035

Podtrida
zmasilosti
R

23,46

0,117

8,14

0,110

4,64

0,035

1,92

0,018

Podtiida
zmasilosti
R-

22,92

0,215

8,27

0,203

4,64

0,064

1,86

0,034

Podtiida
zmasilosti
O+

21,69

0,473

8,11

0,445

4,35

0,141

1,72

0,075

Podtrida
zmasilosti
@)

21,96

0,342

7,52

0,322

4,34

0,102

1,79

0,054

Podtiida
zmasilosti
O-

22,91

0,504

8,58

0,475

4,46

0,151

1,71

0,080

Podtrida
zmasilosti
P+

22,93

0,471

8,10

0,442

4,61

0,141

1,39

0,075

Podtrida
zmasilosti
P

21,26

0,572

7,98

0,538

3,85

0,171

1,62

0,091

Statisticka
vyznamnost

<0,001

<0,001

<0,001

<0,001
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Tabulka 18: Podil masa z partii tvoficich maso I. jakosti v zavislosti na zatazeni do podtiidy
protu¢nélosti, regrese na jednotnou hmotnost JUT 337,4 kg

Maso z kyty Maso z plece Maso z rosténce | Maso ze svickové
(% z hmotnosti (% z hmotnosti (% z hmotnosti (% z hmotnosti
pulky) pulky) pulky) pulky)
LSM SEM LSM SEM LSM SEM LSM SEM

Podtrida
protucnélosti 26,23 0,95 9,34 0,823 5,26 0,269 2,21 0,146
1+
Podtrida

protucnélosti 24,32 0,226 8,62 0,196 4,61 0,064 1,97 0,034
2.

Podtrida
protucnélosti 23,84 0,128 8,39 0,112 4,67 0,036 1,91 0,020
2

Podtrida
protucnélosti 23,11 0,174 8,24 0,152 4,56 0,049 1,86 0,027
2+

Podtrida
protuc¢nélosti 22,99 0,269 8,38 0,234 4 55 0,077 1,86 0,042
3-

Podtrida
protucnélosti 22,47 0,325 7,82 0,283 453 0,093 1,79 0,050
3

Podtrida

protuc¢nélosti 21,72 0,778 7,15 0,677 4,41 0,221 1,62 0,120
3+

Statisticka

vyznamnost 0,1032 <0,001 0,0771 0,0017

V tabulce 18 jsou uvedeny vysledky hodnoceni vlivu zafazeni do podtiidy protu¢nélosti
na sloZeni jate¢ného téla, respektive na podil masa pochazejiciho z partii tvoficich maso I.
jakosti. I zde byl u vSech ¢tyr partii pozorovan pokles podilu masa se vzristajicim stupném
dosazené protucnélosti. Zjisténé rozdily lze vysvétlit vzristajicim podilem oddélitelného tuku
Vv jateCném téle, ktery tak logicky snizuje podil masa.

Jelikoz pfii vlastni klasifikaci je pro zafazeni do tfidy zmasilosti pii hodnoceni jatecnych
tél ze tfech posuzovanych masnych ¢asti kyta, jejiz podil zaujima pfiblizn€ jednu Ctvrtinu
hmotnosti jate¢né pilky a pfiblizné polovinu hmotnosti masa oznacovaného jako maso I.
jakosti (rovnéz hovézi zadni), byla pozornost vénovana také samostatné analyze utvareni této
masné partie v zavislosti do zafazeni podtiidy zmasilosti a protu¢nélosti.

Z vysledkli uvedenych v tabulce 19 lze pozorovat rust podilu masa se zvySujicim se
stupném zmasilosti. V podtiidé P dosahuje maso podilu 73,7 %, v podtiidé R jiz 78,3 % a

zvysuje se az na hodnotu 82,9 %, v podttidé U+. Zaroven dochézi k poklesu podilu kosti a
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byci zatazeni do tiidy U+ s podilem kosti a §lach 16,4 %. S klesajicim stupném zmasilosti

dochazelo k pomérné vyznamnému nartustu podilu oddé€litelného tuku v kyté, prestoze rozdily

Vv dosazeném stupni protu¢nélosti v jednotlivych podtiidach nebyly pfilis velké. Oddélitelny

tuk je v partii kyta zastoupen zejména jako mezisvalovy — mezi jednotlivymi saly, které se

S rostouci zmasilosti zvEétSuji, coz ma za nasledek pokles podilu oddélitelného tuku.

Tabulka 19: SlozZeni jate¢né partie kyta v zavislosti na zafazeni do podtiidy zmasilosti,
regrese na jednotnou hmotnost JUT 337,4 kg

Maso celkem Kosti a Slachy Oddélitelny tuk
(% z hmotnosti (% z hmotnosti (% z hmotnosti
partie) partie) partie)
LSM__ SEM | LSM _ SEM | LSM _ SEM
IE’?dtf‘fda zmasilosti 81,22 1,712 | 1877 0930 | 001 0,823
B‘idtf‘fda zmasilosti 8294 1387 | 1643 0752 | 063 0,667
Bodtf’fda zmasilosti 8089 0800 | 1858 0434 | 053 0,384
B‘_’dtf’fda zmasilosti 81,05 0577 | 1793 0313 | 102 0277
gzdtﬁda zmasilosti 7926 0429 | 1922 0232 | 152 0,206
godtﬁda zmasilosti 7830 0230 | 19,53 0124 | 217 0,110
lF’;fdtﬁda zmasilosti 7785 0424 | 2002 0230 | 213 0,204
lc’)grdtﬁda zmasilosti 7573 0931 | 21,25 0505 | 302 0,448
lc’)odtﬁda zmasilosti 7465 0673 | 2208 0365 | 327 0,324
lc’;fdtﬁda zmasilosti 7509 0993 | 2207 0538 | 284 0477
Podtfida zmasilost 7498 0926 | 2230 0502 | 272 0445
godtﬁda zmasilosti 7367 1126 | 2216 0610 | 417 0541
Statistickd vyznamnost <0,001 <0,001 <0,001

V tabulce 20 jsou uvedeny charakteristiky zastoupeni jednotlivych tkani v partii kyta

Vv zavislosti na hodnoceném stupni protu¢nélosti. Z uvedené tabulky opét vyplyva, Ze se

zvySujicim se stupném protucnélosti jatecného téla klesa v kyté podil masa, mirné nariista

podil kosti a §lach a velmi vyraznym zptsobem se zvySuje mnozstvi oddélitelného tuku. Podil
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masa V kyté¢ u zvifat zafazenych do podtfidy 3+ je o 6,5 % niz8§i nez u skupiny byku
hodnocenych protu¢nélosti 1+. Naopak podil oddélitelného tuku se mezi uvedenymi

extrémnimi tfidami hodnoceného souboru bykt zvysil 0 4,2 %

Tabulka 20: SlozZeni jate¢né partie kyta v zavislosti na zafazeni do podtiidy protu¢nélosti

Maso celkem Kosti a Slachy Oddélitelny tuk
(% z jate¢né (% z jateCné (% z jateCné
partie) partie) partie)
LSM  SEM | LSM__ SEM | LSM _ SEM
fjr’dt“da protucnélosti 8230 1,98 | 1735 1,087 | 035 0810
g_"dt“da protucnélosti 7934 0475 | 1897 0260 | 169 0,193
g"dt“da protucnélosti 7868 0269 | 1967 0147 | 165 0,109
gjr’dt“da protucnélosti 7732 0366 | 2030 0200 | 238 0,149
g_"dt“da protucnélosti 7755 0565 | 1982 0309 | 263 0,230
g"dt“da protucnélosti 7718 0683 | 1979 0374 | 303 0278
gfr’dt“da protucnélosti 7579 1,635 | 1967 0894 | 454 0,666
Statistickd vyznamnost <0,001 <0,001 <0,001
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6. DISKUZE

Predlozend diplomova prace se snazi pfispét k rozsiteni poznani v oblasti vlivu zafazeni
jatecnych tél do tfidy jakosti SEUROP ve vztahu Kk slozeni jate¢né upraveného téla. Jsou
samostatné analyzovany efekty zafazeni do podtiidy zmasilosti a protucnélosti. Mezi
sledované ukazatele patfi podil masa celkem, masa I. a II. jakosti, kosti a Slach a
odd¢litelného tuku v jatecné pulce. Dale je sledovano zastoupeni masa pochazejiciho
Z nejeenngjSich ¢asti tvoricich maso I. jakosti (maso z kyty, plece, rosténé a svickové) a
poméry mezi masem [. a II. jakosti, masem a kostmi a masem a odd¢litelnym tukem. Podle
dostupnych informaci v souCasné dobé existuje pouze malo praci zabyvajicich se piimo
hodnocenim vlivu zafazeni do podtiid zmasilosti a protucnélosti na kvalitativni parametry

jate¢ného téla.

Vliv porazkové hmotnosti a hmotnosti jateéné upraveného téla na zarazeni do tridy

jakosti

Celd tada publikovanych praci uvadi souvislost mezi hmotnosti jatecného tcéla a
zatazenim do tfidy zmasilosti. Bartoni a kol. (2010) vysvé&tluji vztah mezi hmotnosti JUT a
zafazenim do tfidy zmasilosti jako logicky dusledek toho, Ze u té€zSich a starSich zvifat
dochazi k vyraznéj§imu rozvoji téch télesnych partii, které jsou pii hodnoceni zmasilosti
oznacovany za hlavni masité Casti a jejichZz utvafeni je pro zafazeni do tfidy jakosti
rozhodujici. To je ve shod¢ s touto praci, nebot’ se pruimérna porazkova hmotnost i hmotnost
JUT zvysovala u sledovaného souboru ze 468, respektive 213 kg v podtiidé P az na hmotnost
613, respektive 391 kg v podtiidé E-. Uzky vztah mezi hmotnosti mladych bykt pied
porazkou i hmotnosti jatecné upraveného téla a zafazenim do tfid zmasilosti a protuc¢nélosti
popisuji Bjelka a kol. (2002). Rovnéz v praci BureSe a Barton¢ (2009) provedené na
rozséhlych souborech JUT mladych byka a krav byla zjisténa tato zavislost. Mimoto bylo
rovnéz zjisténo, ze se zvysujici se hmotnosti JUT obou kategorii se vyrazné zvysuje primérna
ttida protucnélosti. Také Keane a Allen (1998) zjistili ve své praci zvySovani protu¢nélosti
s narGistem hmotnosti zvitat. Rada autort (Aass a Vangen, 1998; Wheeler a kol.; Schenkel a
kol., 2004) zaroven uvadi, ze dosazeny stupenl protuc¢nélosti je vyraznym zpusobem ovlivnén

plemennou pfisluSnosti zvifat a pfipadné¢ vékem zvifat pfi porazce. Conroy a kol. (2010)
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zjistili u mladych bykt vysoce pritkkaznou (P<0,001) hodnotu korela¢niho koeficientu mezi
zatfazenim do tfidy zmasilosti a hmotnosti jatecného téla (r=0,80). Naopak vztah mezi
hmotnosti JUT a zatfazenim do tiidy protuc¢nélosti byl velmi nizky a nesignifikantni (r=0,06).
V této diplomové praci byla zjiSténa tendence vzristu hmotnosti bykl pied porazkou spole¢né
s vzestupem podtiidy protucnélosti. Naopak vyvoj hmotnosti jate¢ného téla takovy vztah

nevykazuje.

Vztah sloZeni JUT k zaiazeni do tfidy zmasilosti

Ovétovani vlivu zastoupeni jednotlivych tkani nebo jatecnych partii v JUT v zavislosti na
zafazeni do tfidy zmasilosti byva v publikovanych pracich vénovéna obvykle nejvyssi
pozornost vzhledem k ekonomickému vyznamu.

Tatum a kol. (1988) uvadéji, ze se zvySujicim se stupném zmasilosti se zvySuje podil
masa a naopak klesa podil kosti, pokud jsou ovSem tyto udaje porovnavany za konstantniho
stupné protucnélosti. Conroy a kol. (2010) zjistili u souboru 74 mladych byka holStynského
plemene a kiizenct s otcovskymi masnymi plemeny velkého télesného ramce signifikantni
(P<0,001) hodnoty korela¢nich koeficientd mezi zatazenim do tfidy zmasilosti a podilem
masa (r=0,78) a mezi jatecnou vytéznosti (r=0,84). Naopak hodnota korela¢niho koeficientu
mezi zafazenim do tfidy zmasilosti a podilem nejcennéjSich masnych partii byla nizsi
(r=0,50). Hodnoty mezi zatazenim do tfidy zmasilosti a podilem tuku a kosti v jate¢ném téle
byly také statisticky prukazné (P<0,001) a zaporné (r=-0,41, respektive -0,90). Craigie a kol.
(2012) uvadeji, ze ve vztahu k tfidé zmasilosti jsou sledovany nejcastéji sttedni az vysoké
hodnoty korelaci u podilu masa z nejcenngjSich partii, zatimco u masa pochézejiciho z méné
hodnotnych ¢asti dosahuji korelacni koeficienty spiSe nizkych hodnot. SniZovani podilu masa
a naopak zvySovani mnoZstvi kosti a Slach zjistili ve svych pracich rovnéz Bjelka a kol.

(2002) a Bures a kol. (2004).

Vztah slozeni JUT k zarazeni do tridy protu¢nélosti

V hodnoceni protu¢nélosti v riznych geografickych oblastech svéta existuji zna¢né rozdily,
nebot’ jeji optimalni stupeni se vyrazné 1isi. Vlibec nejvice libova jatecna téla jsou pozadovana

v kontinentalni Evropé, kde je v pfipadé mladych byka obvykle jako ekonomicky
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nejvyhodnéjsi zatazeni do tiidy protucnélosti 2. Naopak v zemich rozprostirajicich se na
britskych ostrovech je pozadovan vyssi stupen, optimalné 4. Podobné je tomu také i ve
Spojenych statech, Kanad¢é nebo Australii. Viibec nejvyraznéjsi protucnélost jateCnych tél je
pak vyzadovana v oblasti vychodni Asie (Jizni Korea, Japonsko). Ukladani zasobniho,
podkozniho a mezisvalového tuku uzce souvisi s mnozstvim intramuskuldrniho tuku, ktery
rozhodujicim zpisobem ovlivituje organoleptické vlastnosti masa. Proto je také v téchto
zemich pfi hodnoceni kvality jateCnych tél skotu mira ukladani tuku vyraznéjSim zptisobem
hodnocena (Barton a kol, 2003).

Conroy a kol. (2010) uvadéji zaporné signifikantni (P<0,001) hodnoty korelac¢nich
koeficientll mezi zafazenim do tiidy protu¢nélosti a podilem masa a tuku r=-0,38, respektive -
0,64, zatimco pro obsah kosti a masa z nejcennéj$ich partii jsou niz$i a statisticky nepritkazné.
Souvislost mezi zafazenim do tfidy protu¢nélosti a podilem oddélitelného tuku v jatecném
téle zjistili Polach a kol. (2004). To je ve shodé¢ s vysledky této diplomové prace, nebot” podil
oddé¢litelného tuku se s rostouci tfidou protucnélosti jateénych tél také zvySoval. Dochézelo
k poklesu podilu masa celkem i masa I. jakosti, pomér mezi obsahem masa a tuku se zvySoval
velmi vyrazné, podil odd¢litelného tuku se zvySoval 1 v jatecné partii kyta. Naproti tomu
Sexteen a kol. (2012) v praci hodnotici slozeni jateénych tél vol po otcich plemen aberdeen
angus a charolais nezjistili souvislost mezi podilem masa a tloustkou tuku na rosténci (sval

longissimus). Naopak méfena vrstva tuku na ro$ténci tizce souvisela s jeho mramorovanim.

Zastoupeni masa z nejcennéjSich partii

Vyhodnocenim vysledkii zastoupeni svala kyty, roSténce a svickové ve vztahu k zatazeni
do podtiid zmasilosti a plemenné piislusnosti se u rozsahlého souboru mladych bykt plemene
holStynské a kiizencii po otcich masnych plemen zabyvali Huuskonen a kol. (2013). Jate¢na
téla zarazena do nejnizsich podtiid zmasilosti zaznamenala také nejniZsi podil masa z rosténé
(sval longissimus lumborum) i svali kyty (semitendinosus, semimembranosus, quadriceps
femoris a gluteus medius). Z hlediska plemenné pfislusnosti byl nejvyssi podil uvedenych
svall stejné jako zafazeni do podtiid zmasilosti zjistén u kfiZenct po otcich plemen blonde
d’Aquitaine, limousine a charolais. Naopak nebyl pozorovan rozdil v zastoupeni svickové.
Keane a Moloney (2009) zjistili, Ze plocha rosténce (svalu longissimus) je vyznamnym
zptisobem ovlivnéna dosazenou urovni zmasilosti, kterd rovnéZ vyznamnym zplsobem

souvisi se zpisobem vykrmu volld. Zastoupeni masa z nejcennéjsich partii vyjadiené jako
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podil masa I. jakosti, respektive pomér mezi masem I. a II. jakosti v praci Burese a kol.
(2004) u mladych bykt, krav i jalovic rostl se zvySujici se tfidou zmasilosti a naopak klesal
s dosazenym stupném protucnélosti. To je ve shodé s vysledky predlozené diplomové prace,
nebot’ napiiklad pomér mezi masem I. a II. jakosti klesl mezi podtiidou zmasilosti E- z 1,13
az na hodnotu 0,87 v podtiidé¢ P. Podobny vyvoj byl zaznamenan u protu¢nélosti, kdy pro
podtiidy 1+ byla zjisténa hodnota 1,08, kterd se snizovala az na 0,90 u podtiidy protu¢nélosti
3+. Conroy a kol. (2010) uvadéji, Ze tésnost vztahii mezi zarazenim do tfidy zmasilosti a
piipadné i1 protuc¢nélosti je pti odhadovani podilu masa z nejcennéjSich partii méné tésna, nez

je tomu v pripadé odhadu podilu masa celkem.

Dalsi prinos vyuziti vysledki klasifikace pfi uplatnéni podtiid

Mimo vyznamny piinos zavedeni podtfid pro subjekty zpracovatelského primyslu i
dodavatele jsou vysledky zatazeni jateCnych tél do tfidy jakosti SEUROP v soucasné dobé
vyuzivany i pro vypocty plemennych hodnot po odhad nekterych znakt jate¢né hodnoty skotu
(Vesela a kol., 2012). Zavedeni podtiidy by z tohoto pohledu bylo vyznamnym p#inosem pro
odhad plemennych hodnot, nebot by doslo k vyraznéjSimu zvySeni variability, ktera by
umoznila vhodnéj$im zpisobem vyuzit ziskdvana data a naptiklad 1épe zohlednit dosazenou

protu¢nélost zvitat v odhadech plemennych hodnot.
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7. ZAVER

Ptestoze byla tato prace provedena pouze U kategorie mladych byka a hodnoceny soubor
zvitat neumoznil vyhodnotit vysledky ve vSech existujicich kombinacich tfid zmasilosti i
protu¢nélosti, byly zjistény pomérné jednoznacné souvislosti mezi klasifikaci do podtiid
zmasilosti a protuc¢nélosti a sloZzenim jatecnych tél. Pocty zvifat v nékterych okrajovych
tiidach byly spisSe nizké, a proto prezentované vysledky v téchto tiidach maji charakter spise

informativni. Obecné vSak lze vSak konstatovat, ze:

» Se vzrlstajici porazkovou hmotnosti mladych bykd i s jejich hmotnosti
jateén¢ upravenych tél dochazelo ke zvySovani podtfidy zmasilosti i

protucnélosti.

» Se zvySujici se jateCnou vytéznosti zvifat narustalo jejich zafazeni do

podtiidy zmasilosti a naopak klesalo zatfazeni do podtfidy protucnélosti.

» S rostouci podtiidou zmasilosti se u jatecnych tél zvySoval podil masa celkem
I masa z nejcennéjSich partii, naproti tomu klesal podil kosti a §lach i

oddélitelného tuku

» Nejvyraznéjsi rozdily souvisejici s podtiidou zmasilosti byly pozorovany u

jatecné partie kyta.

» Srostouci podtifidou protu¢nélosti v jateénych télech klesal podil masa
celkem 1 masa I. jakosti, naopak se vyrazné zvySoval podil oddélitelného tuku

a klesal pomér Maso : Tuk.

» Predlozend prace je dokladem toho, ze pii korektnim klasifikovani do podtiid
zmasilosti a protu¢nélosti SEUROP miize byt rozsifeni takového zptisobu
hodnoceni jate¢nych tél dalSim krokem pfispivajicim k podrobné&jsimu

rozliSeni kvality jate¢nych tel.
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5. PRILOHY

Obrazek 2: Zplsob zavéseni jateCného téla skotu, 1 zavéseni za achillovu slachu, 2 zavéseni
za sponu panevni (Thompson, 2002).
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Obrazek 4: Klasifikace JUT probiha na jatkach do jedné hodiny od porazeni zvitete
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Klasifikace jate¢ného skotu (Barton a Bures 2009)
Ttida zmasilosti S Trida zmasilosti E
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Ttida zmasilosti U Ttida zmasilosti R

Ttida zmasilosti O Ttida zmasilosti P
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Ttida protucnélosti 1 Ttida protucnélosti 2
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Ttida protucnélosti 5
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