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Vinaiské obce Blatnice pod Svatym Antoninkem a Blatni¢ka

1 Uvod

Pti vybéru tématu své bakalarské prace jsem se musel zamyslet, jaké
téma vlastné zvolit. Jelikoz jsem se narodil a Ziji na nejsevernéjSim okraji
urodné Hané, kde se réva vinna péstuje jen sporadicky nebo viibec, mohlo
byt o dilema postarano. Nastésti na§ rod je pomérné pocetny a mame tak
,,obsazeny“ téméf vSechny regiony nasi krasné zemé, a tak padla celkem
logicky volba na nékteré z témat Slovacké podoblasti, kde zije moje teta se
strycem a odkud pochézel i mij déda.

Do zacatku mého studia v Lednici jsem znal vino témét vyhradné jen
z pozice konzumenta. O péstovani révy a vyrob& vina jsem toho védé¢l
pramadlo, 1 kdyz na zahrad¢ jeden kef révy je jesté z predvalecné doby, kdy
celé nase hospodarstvi patfilo pivodnim némeckym obyvatelim. Byla to
teda touha zjistit, jak se vino dostane az do lahve, respektive ze sudu do mé
sklenic¢ky. Navic kdyz ¢ast mych kotenti je z oblasti vina, pfesnéji z Tva-
rozné Lhoty u StraZnice.

Kdyz se nakonec po domluvé s vedoucim mé prace Ing. Michalem
Kumstou naskytla moznost psat praci pfimo o Blatnici pod Svatym Anto-
ninkem, kde teta zije, a sousedici Blatni¢ce, bylo rozhodnuto.

V nasledujicich kapitolach se vénuji historii obci, pfirodnim pod-
minkdm pro péstovani révy, typickym odriddm révy vinné této oblasti, vy-
znamnym péstitelim révy a producentiim vina a také malému reprezentativ-

nimu vzorku vin ze zde vypéstovanych hroznt.
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Vinaiské obce Blatnice pod Svatym Antoninkem a Blatni¢ka

2 Cil prace

Cilem této prace je shrnout hlavni charakteristické rysy vinaiskych
obci Blatnice pod Sv. Antoninkem a Blatnicka s ohledem na jejich pudni a
klimatické podminky, vini¢ni traté, odridovou skladbu a zplsob vedeni
révy vinné. Dale pak struény popis vyznamnych péstitelii révy a vyrobcil
vin v tomto regionu a v neposledni fadé provedeni senzorické a zékladni

chemické analyzy u vybranych vzork vin.
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Vinatské obce Blatnice pod Svatym Antoninkem a Blatni¢ka

3 Literarni prehled

3.1 Historie obci

3.1.1 Historie obce Blatnice pod Sv. Antoninkem

Obec Blatnice pod Svatym Antoninkem

se nachazi ptiblizné 30 kilometrii severovychod-
né¢ od mésta Hodonin a 20 kilometra jizné od

mésta Uherské HradiSté. Prvni pisemna zminka

Obr. 1 Blatnice
(Vino Jan Polehiia)

vztahujici se k Blatnici Ize nalézt v zakladaci
listin¢ staroboleslavské kapituly z roku 1046
(Blatnice, 2016).

Historie vinafstvi v Blatnici pod Svatym Antoninkem mé velice
dlouhou historii. Jiz ve 13. stoleti se vina z Blatnice podle dochovanych
zaznamu dovazela do Vidné a do Prahy. V té dobé& bylo v obci pies 200 hek-
tarti vinic. Ve vini¢ni trati Plachty dokonce vlastnil sviij vinohrad i Jan
Amos Komensky. Z Blatnice rovnéz pochéazi také vino Blatnicky rohac,
které jako prvni tuzemské vino dostalo prestizni zahrani¢ni ocenéni. Stalo se
tak roku 1896 v Pafizi na svétové vystavé vin, kde ziskalo zlatou medaili
(Vino Jan Polehna); (Vino Blatel a.s., 2012).

V roce 2007 se réva péstovala na 269 ha vinic a v obci bylo registro-
vano 383 vinaru, coz fadi Blatnici mezi nejvétsi vinafské obce (O ving,

2009).

3.1.2 Historie obce Blatni¢ka

Nazev obce Blatnicka naznacuje, Ze se
jedna o lokalitu nachazejici se u blativého mista

¢i u kalné vody. Jeji nazev proSel v minulosti

Obr. 2 Blatni¢ka
(Legbych, 2011)
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Vinaiské obce Blatnice pod Svatym Antoninkem a Blatni¢ka

mnoho podobami. V prvni pisemné zmince z roku 1362 se o ni hovoii jako
o0 Blatnici Horni. Dne$ni nazev Blatni¢ka je datovan k roku 1447. Znamky
prvniho osidleni avS8ak pochazi z doby 6500-4000 pied nasim letopoctem,
coz dokladaji archeologické nalezy z roku 1930. Ve 4. stoleti pfed nasim
letopoctem se zde usidlili Keltové, které o nekolik set let pozdéji vytladili
Germani (Mistopisy); (Baker, 2008).

V ramci velké stiedoveké kolonizace v poloviné 13. stoleti dochazi k
osidlovani tohoto kraje, zakladdni osad na luckém poli a k utvafeni morav-
sko-uherskych hranic na hiebenech Bilych Karpat, které se prakticky do

dnesniho dne nezménily (Obec Blatnicka).

3.2 Terroir

Ve vinafstvi Casto uzivany pojem terroir vznikl jiz v 18. stoleti
v Portugalsku. Globaln¢ se zacal uzivat az ve stoleti dvacatém. ,,Terroir*
ovSem neni jen zélezitosti moderniho véku. Rozdilnost chuti uz pozorovali
starovéci Rekové a zacali znagit amfory peéetémi regionu, odkud vino po-
chazelo. Prvni informace o vlivu pidy a geologickych dispozicich mista
péstovani jsou jiz z 11. stoleti od mnichi Zijicich v Burgundsku (Linhart, a
dalsi, 2007); (Furdikova, a dalsi, 2008).

Pod slovem terroir je mozno piedstavit Si mnoho faktorti ovliviiujici
vysledny produkt, nejen samotnou ptdu, kterd je ceskym ekvivalentem slo-
va terroir. Lze k nému zahrnout veskeré faktory, které vinu dané oblasti do-
daji svou originalitu a nezaménitelnost. At uz se jedna o geografickou po-
lohu, vlivy geologického podlozi, klimatické podminky vinice, zmifnované
pudni podminky, vhodny vybér odrid i1 zpisob zpracovani sklizenych hroz-
nd. Dilezité je pfi oznaCeni vinai'ské oblasti ur€itym terroir také vymezeni
jeho hranic. Produkty ztakového tzemi se od ostatnich musi alespon
v jednom z vyse uvedenych aspektu lisit. (Linhart, a dalsi, 2007).
sinky. Volba zpisobu fermentace a tim i volba vhodnych kvasinek je zasad-

ni pro kazdého dobrého vinate (Furdikova, a dalsi, 2008).
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V roce 2013 Nickolas Bokulich a jeho kolegové z Kalifornské uni-
verzity predstavili koncept mikrobidlniho terroir hroznii. Jejich badani pro-
kazalo, ze se Cerstvé vylisovany most z jedné odrudy révy (jednalo se kon-
krétn€ o testy u odrid Chardonnay, Zinfandel a Cabernet Sauvignon), vy-
péstované v riiznych regionech Kalifornie, vyznacuje naprosto specifickym,
ro¢né se meénicim mikrobidlnim obsahem. A nejen to — kazda ¢ést révy na-
vic hosti jinou bakterialni a houbovou komunitu. Pfi zkoumani RNA téchto
bakterii patrali po genech prospéSnych pro rostlinu. Mimo jiné zjistili, ze
bakterie na bobulich maji vice gent zodpovédnych za metabolismus a che-
mickou ochranu a ob¢ tyto skupiny genti patrné mohou ovlivnit chut’. Sku-
piny bakterii nachazejici se na listech, kvétech a bobulich maji vice podob-
nosti s bakteriemi pidnimi neZ mezi sebou. Proto se Gilbert domniva, Ze
réva ucelové vyuziva pudnich bakterii ke svému prospéchu a nechava je
pusobit na keti samotném. Tento mikrobidlni rezervoar se méni v zavislosti
na pH pidy, mize se tedy riznit nejen v jednotlivych vinohradech, ale i na
fadcich a rostlinach v rdmci jednoho vinohradu. Ze vSech mikroorganismu
maji ale nejvétsi vliv na budouci chut’ vina kvasinky, které jsou schopny
béhem fermentace vytvorit vice nez 400 latek urcujicich viini a chutovy
vjem vina (TRIBUNE CONTENT AGENCY, 2016).

Nejinak je to v tomto regionu, tedy v obcich Blatnice pod Svatym

Antoninkem a Blatnicka.

3.2.1 Geologie

Jizni Morava se rozklada na severnim okraji mirné¢ho pasma. Dulezi-
tym aspektem pro péstovani révy je nadmotiska vyska, ktera se na Jizni Mo-
ravé pohybuje pievazné mezi 150-280 metrii nad mofem. Svilj vyznam ma4 i
relativni vyska a na ni zavisly pokles primérné teploty vzduchu (Linhart, a
dalsi, 2007).

Vinaiské obce Blatnice pod Svatym Antoninkem a Blatnicka se na-
chazi v podhtii Bilych Karpat v Hlucké pahorkating. Bilé Karpaty jsou sou-

¢asti Zapadnich Karpat. Béhem tietihor vznikly horotvornymi procesy al-

16



Vinaiské obce Blatnice pod Svatym Antoninkem a Blatni¢ka

pinského vrasnéni. Geologickym podkladem tohoto zvrasnéni jsou flySové
vrstvy, jejichz mocnost piesahuje i 1000 metri. Konkrétné v tomto regionu
se jedna o jednotky magurského flySe. FlySem se rozumi svrchnokiidové
souvrstvi se stiidanim vapenct, piskovct, slinovel a vapnitych jilovei. Di-
ky tomuto slozeni snadno podléhd vodni a vétrné erozi, coz je i divodem,
proc jsou hibety Bilych Karpat §iroké, zakulacené a pomérné nizké. (VOC);
(Cittadella.cz).

3.2.2 Pidni podminky

kazdé lokality. K jejim fyzikalnim vlastnostem patii ptidni porovitost, ktera
ovliviiuje vlhkost, barva pady ¢i struktura (napt. kamenité pidy obsahuji
méné zivin, ale jsou zahfevné). K vlastnostem chemickym patii predev§im
obsahy zivin, stopovych prvka, pH puady, ale také obsah tézkych kovii
(Linhart, a dalsi, 2007).

Protoze jsou obé& vinaiské obce soucasti Bilych Karpat, respektive
protoZe jejich katastry spolu pfimo sousedi, vyskytuji se zde stejné¢ ptudni
typy: ,, Pidy tvori cernozemé, hnédozeme a pudy cernozemni Cernické
S vwbéhy piskovcii a jilovcii. Pudy jsou zahievné, mnohdy kamenité, vododr-
zné, se sklonem k premokrovani spodni vodou v mistech geologickych zlomii
kde vybiha podlozi. “ (VOC).

Kromé téchto pid se zde vyskytuji také v malé mife piidni typy re-

gozem a kambizemé (Ceska geologicka sluzba).

3.2.3 Klimatické podminky

Ceska republika je vnitrozemskym statem a jeho podnebi je mirné.
Rozmanitost podnebi riznych oblasti je avSak pomérné¢ velkd. S ménici se
nadmofskou vySkou se méni také primérné teploty vzduchu a mnozstvi
srazek. Stfidani ro¢nich obdobi vladnouci celému severnimu mirnému pas-
mu ovliviiyje predev§sim vegetaci, révu vinnou nevyjimaje (Ministerstvo

zahranici).
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Mezi hlavni klimatické faktory ovlivitujici vybér vhodné lokality pro
vysadbu a péstovani révy vinné jsou teplota, uhrn srazek, slunecni svit a
proudéni vzduchu (Pavlousek, 2011).
nim zafenim se podili na kvalité¢ hroznii. Oba tyto faktory plisobi na teplotu
hroznli a ovliviluji tak pribéh jednotlivych fenolickych stadii révy vinné
(Pavlousek, 2011).

., Vodni srazky jsou dilezité nejen v celkovém uhrnu za rok, ale i
podle jejich rozdéleni behem vegetace. 300 mm srdzek za rok se povazuje za
minimum pro udrzeni sporého rustu révy a nizké plodnosti. Jako optimum se
udava rocni uhrn 600 — 800 mm srazek v severnich vinohradnickych oblas-
tech.” (TrhVin.cz, 2012).

Voda v révovém keti slouzi nejen k transportu zivin, ale je rovnéz
soucasti vSech fyziologickych procesu. Je pfijiméana zelenymi ¢astmi kefe ze
vzduchu, ale pfevdzné kofenovym systémem z pudy. ,, Dostupnost vody
V piidé zavisi mimo jiné na piidnim druhu a vodni jimavosti pidy.*
(Pavlousek, 2011).

V tabulce 1 jsou uvedeny primérné teploty a srazky v mm za obdobi

2011-2015 ziskané z dat meteostanice v Blatnici pod Svatym Antoninkem.

Tab. 1 Primérna ro¢ni teplota a ro¢ni uhrn srazek

Klimatické podminky
Rok 2011 2012 2013 2014 2015
Primérna 10,5 10,7 10,2 11,7 11,4
teplota °C
Srazky 930,9 | 70309 | 820,69 | 554,67 | 361,61
v mm

(Sekanina)

Také proudéni vzduchu vyznamné ovliviiuje klimatické podminky
stanovisté, a to jak pozitivné, tak negativné. Jednim z negativnich vliva je
mechanické poSkozeni révovych kett pfi silném vétru, naptiklad vylamova-

ni letorostti. V oblastech s ¢astym vyskytem silnych vétrti se proto doporu-
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cuje fez na kratsi plodné dievo. Dal$im z negativnich vlivl je jeho pisobeni
va poskozeni. K pozitivnim vlastnostem se naopak fadi snizovani teploty
V zoné hroznl v zdhfevnych oblastech ¢i délka ovlhéeni kefi, coz ma vliv
na vyskyt houbovych chorob (Pavlousek, 2011).

., Diilezitym klimatickym faktorem, ovliviiujicim mikroklima obce
Blatnice jsou halné vétry neboli fohny. Jsou to vétry fénového typu vanouci
pres hirebeny Bilych Karpat, kde ztrdci vihkost a otepluji se. Oblast, kde tyto
vetry pusobi je uzka jen nekolik kilometrii. Jejich ucinek zacind u sousedi-
cich obci Lipova a Louky a konci udolim reky Moravy. Fohny vytvdri teplej-
Si a sussi mikroklima v této oblasti predevsim v dobé raseni révy a zrani
hroznii. Proti jejich silnému eroznimu pusobeni jsou vysdzeny cCetné vétro-

lamy. “ (VOC)

3.3 Vinié¢ni traté Blatnice

3.3.1 Plachty

Vini¢ni trat’ Plachty je historicky zndmou, réva vinna se zde péstova-
la jiz ve 12. stoleti. Vyznamnym drzitelem &asti této vinice byl i Jan Amos
Komensky. Trat’ se rozklada na jihozapadnim Upati kopce Antoninka dosa-
hujici nadmotské vysky az 250 metrd. Pidou je hluboka ¢ernozem bohata
na ziviny s dobrym zadrzovanim vody. Jsou zde vysazeny odrudy Ryzlink

rynsky, Chardonnay, Svatovaviinecké, Frankovka ¢i Merlot (Vino Blatel

a.s., 2012); (VOC).

3.3.2 Kamenice

Vini¢ni trat’ Kamenice je svahem s jihozapadni orientaci dosahujici
vysky 270 metri nad motfem. Vyskytuji se zde kamenité¢ pady Cernické a
hnédozemni, s cetnymi vyb&hy podlozi. Z odrid jsou ty péstovany

Chardonnay a Ryzlink rynsky (VOC).
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3.3.3 Antoninek

Antoninek je nejmensi blatnickou trati lezici na stejnojmenném kop-
ci pobliz kaple Sv. Antonina Paduanského. Je orientovana na jihozépad
k obci Blatnice a dosahuje vysky 320 metrti nad mofem. Od severu je chra-
néna zalesnénym kopcem. Pidnim typem této lokality je hnédozemni ptida
bélokarpatskych luk. Péstovanymi odridami jsou zde Ryzlink rynsky,
Veltlinské zelené, Veltlinské Cervené rané, Miiller-Thurgau a Svatovavfi-

necké (Vino Blatel a.s., 2012); (VOC).

3.3.4 Stara hora

Stara hora je pravdépodobné nejstar§i vinohradnickou trati obce
Blatnice. Je orientovand na jihozépad a dosahuje nadmotské vysky 270 me-
tri. Pady jsou zde Cernozemni a Cernické. Z odriid tu péstuji Chardonnay,
Ryzlink rynsky, Sylvanské zelené, Sauvignon, Rulandské modré, Svatova-
viinecké (VOC); (Vinafstvi Antonin Cicha).

3.35 Florianky

Florianky je nejvétsi a zaroven nejvySsi vinohradnickd trat’ obce.
Svoje jméno dostala podle Sv. Floridna z Lochu. Jihozépadné orientovany
svah se ¢pi do vysky 350 metrti nad motem. Ptda v dolni ¢asti je Cernicka a
vododrzna, ve stfedni a horni ¢asti z ni misty vybihd podloZi a prosakuje
podzemni voda. Péstovanymi odridami jsou Rulandské Sedé, Rulandské
bilé, Ryzlink rynsky, Chardonnay, Miiller-Thurgau, Sylvanské zelené, Sau-
vignon, Tramin ¢erveny, Rulandské modré a Modry Portugal (VOC); (Vino
Blatel a.s., 2012).

Na této trati se také nachazi udrzovaci vinice nové vyslechténé odri-
dy Florianka (zapsana do registru v roce 2010), jez dostala jméno pravé po

této trati.
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3.3.6 Rybnic¢ky

Trat’ Rybnicky se nachazi podél udoli potoka Svodnice. Na miste té-
to trati bylo v minulosti mnoho rybniki. Svah ma jihozapadni orientaci,
dosahuje nadmotské vysky 270 metrii. Plidou je v dolni ¢asti hluboké vodo-
drznad Cernozem, ktera je misty az pfemokiend. V horni ¢asti svahu se vy-

skytuji vybéhy vapenitého slinu a jilu (VOC).

3.3.7 Nadhaj¢i

Vini¢ni trat’ mé jizni a jithovychodni sklon. Tdhne se tbocim kopcii
smérem k obci Blatnicka. Vyskytuji se zde ptidy od hlinitych az po ¢erné
sliny s tvrdym kamenitym podlozim. V hornich partiich se zde péstuji odra-
dy Modry Portugal, Svatovaviinecké, Zweigeltrebe. NiZe je plocha osazena
odrudou Miiller-Thurgau a ve spodni ¢asti Ryzlinkem rynskym. Tato vy-
sadba prob¢hla béhem let 1981 az 1988. V roce 2004 zde probéhla také dal-
§i vysadba, konkrétné se jedna o odridy Frankovka, Modry Portugal, Dorn-
felder, Miiller- Thurgau a Chardonnay (Vino Blatel a.s., 2012).

3.3.8 Dilce

Dilce je jedina jizn€ orientovana trat’ v Blatnici. Nachazi se na vy-
chod od Blatnice. Dosahuje nadmotské vysky 280 metrii a nachazi se zde
nejkvalitngjsi puda. Je to hlubokda humdzni ¢ernozem a puda Cernicka. Pés-
tuji se zde odridy Miiller-Thurgau, Chardonnay, Muskat Moravsky, Fran-
kovka, Rulandské bil¢, Rulandské modré, Sylvanské zelené, Tramin Cerve-

ny a Sauvignon (Vino Blatel a.s., 2012); (VOC)

3.3.9 Nova hora

Trat’ Nova hora se nachazi v katastralnim uzemi obce Lipov, navazu-
je na trat’ Rohéace. Svah je orientovany na zépad a dosahuje vysky 290 metri
nad mofem. Ve spodni Casti trati je puda ¢ernozemni, bohatd na ziviny

sdobrym zadrZzovanim vody. Stfedni a horni ¢ast trati mé sklon

21



Vinaiské obce Blatnice pod Svatym Antoninkem a Blatni¢ka

k pfemokiovani spodni vodou. Pé&stuji se zde odrudy Ryzlink rynsky,
Chardonnay (VOC).

3.310  Ulehle

Viniéni trat’ Ulehle se nachazi v katastru obce Louka u Ostrohu a
navazuje na trat’ Nova Hora. Jedna se o svahovity pozemek s jihozapadni
orientaci a slunce zde sviti po cely den. Navic je trat’ velmi ovlivnéna hal-
nymi vétry. Dosahuje nadmotské vysky 350 metrti. Pida je zde ¢ernozemni
a Cernicka, bohaté¢ zdsobend Zivinami. Ve vySSich polohach se vyskytuji
vybézky vapencového podlozi. Z odrid se tu hojné péstuje Ryzlink rynsky a
Rulandské bilé (VOC).

3.3.11 Rohace

Tato nejteplejsi vini¢ni trat’ se svahem na jihozépad dosahuje vysky
az 270 metrt nad mofem. Je dokonale oslunéna, pfimo vystavena halnym
vétrim a ma nejvetsi sklon. ,,Piida je v zapadni a vychodni casti traté na
ubocich cernicka, tézka, vododrind. Stredni cdst je cernicka s masivnimi
vybehy piskovcového podlozi. V této casti je puda lehci a sussi.* (VOC).

Po trati Rohace bylo pojmenovéano znamkoveé vino Blatnicky Rohac.
Vzniklo scelovanim tii odriid, Ryzlinku rynského, Rulandského bilého a
Sylvanského zeleného. Prvni dvé jmenované odriidy jsou ve viné obsaZeny

kazda ze 40 % a zbylych 20 % tvoii Sylvanské zelené (VOC); (Vino Blatel
a.s., 2012).

3.4  Vini¢ni traté Blatni¢ka

34.1 Vinohradky

Vini¢ni trat’ Vinohradky je nejmladsi z trojice trati obce Blatnicka.
Prvni vysadba zde probéhla v roce 2003. Je nejblizsi trati k Blatnici. Svah je
orientovany na jih, nadmoiska vyska dosahuje v jeho stfedu hodnoty 320
metrt. Cela tato trat’ je napojena na kapkovou zavlahu. Podklad trati se

sklada z tmavé hlinito-jilovité piidy s vysokym obsahem vapniku, zastoupe-
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ny jsou pudni typy Cernice a ¢ernozeme. Na Casti této vinini traté se péstuje
réva vinna v rezimu bioprodukce, jedna se o rozlohu 4 ha a je osazena rezis-
tentnimi odrtidami. Nejvice z téchto odriid jsou zde zastoupeny odridy
Hibernal, Regent, Cabernet Cortis a Cabernet blanc. V mensi mife, okolo
tisice kusu, také Rinot, Solaris a Johaniter. Mimo tuto ekologickou produkci
zde vinafi péstuji také bilé ,,burgundské“ odridy a z ¢ervenych odrid

Zweigeltrebe (Hruska, 2016); (Ceska geologicka sluzba, 2012).

3.4.2 Zavaliska

Vini¢ni trat’ Zavaliska je nejmensi trati obce Blatnicka. Jeji svah je
exponovany na zapad, puda je zde prevazné Cernickd. Na této trati se péstuji
prevazné bilé¢ odridy, asi z devadesati procent. Jsou zde péstovany ,,bur-
gundské” odrady, Miiller-Thurgau, Muskat Moravsky a Ryzlink rynsky.

Ten zde ale hiife dozrava pro nedostatecné oslunéni (Hruska, 2016).

3.4.3 Novosady

Vini¢ni trat’ Novosady je nejvySe poloZenou trati obce, jeji vrchol
dosahuje vysky 410 metrti nad motem, stfed trati je ve vySce 340 metrti nad
motem. Svah je orientovany na jizni stranu a tato trat’ je specificka v tom, ze
je ze dvou stran ohranic¢ena vétrolamy, které omezuji proudéni vzduchu, a
zvySuje se tim riziko Sifeni chorob. PodloZi je vapenité a kamenité, plidnimi
typy jsou cernozemé¢ a hnédozemé. Na této trati se péstuje z bilych odrud
Ryzlink rynsky, Rulandské bilé, Rulandské Sedé a na vrcholcich Miiller-
Thurgau. Zmodrych odrid se zde péstuje Svatovaviinecké (Ceska
geologicka sluzba, 2012); (Hruska, 2016).
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3.5 Péstované odridy

Tato kapitola se vénuje odridam, které jsou typické pro uvedenou
lokalitu. Na uzemi Blatnice a Blatnicky se péstovaly jiz od nepaméti a pées-
tuji se tu dodnes. K témto typickym odriddm je zatazena nové¢ vyslechténa
odruda Florianka, ktera je spjata s obci Blatnice. Z bilych odrud zde péstuji
odridy Miiller-Thurgau, Neuburské, Rulandské bilé, Chardonnay, Ruland-
ské Sedé, Ryzlink rynsky, Sylvanské zelené, Tramin kofenny a Florianka.
Z modrych odrid Rulandské modré, Modry Portugal, Svatovaviinecké, a
Frankovka. Vzhledem k rozsahlosti jsou jednotlivé odridy popsany a uve-

deny v pfiloze ¢. A — Péstované odridy.

3.6 Zpisoby vedeni révy

V obou vinaiskych obcich jsou ve vinicich pouzivany dva typy pésti-
telskych tvarti. U starych vysadeb bylo uplatiovano nizké vedeni révy vinné
a u novych vedeni stfedni, rynsko-hessenské vedeni révy vinné. Tyto infor-

mace mi poskytli Ing. Ales Ratajsky a Ing. Petr Hruska.

3.6.1 Nizké vedeni révy vinné

Systém nizkého vedeni révy vinné se v podminkach Ceské republiky
uplatioval v prvni polovingé 20. stoleti a ma nékolik negativnich znaki.
Jednim z nich je vétsi citlivost na poSkozeni zimnimi mrazy, protoZe teplota
mrazim je zakryti kefd. Druhym rizikem tohoto zplisobu vedeni je vyssi
citlivost révy vinné na plisen révy a ostatni houbové choroby, které ptezi-
muji v opadaném listi. Naopak pozitivem je vytvofeni ptiznivého mikrokli-
matu v zén¢ hrozni, a to zejména v piidach s dobrymi tepelnymi vlastnost-
mi. Tim je mysleno jejich schopnost akumulace tepla béhem dne a v noci

jeho postupné uvolnovani (Pavlousek, 2011).
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3.6.2 Stiedni vedeni révy vinné

., Stiedni vedeni révy je nejrozsirenéjsim péstitelskym tvarem v CR,
kde se vyuziva u malovinaru i ve velkovyrobnich podminkach. “ (Pavlousek,
2011).

Stiedni vedeni je vyhodna z mnoha faktort, naptiklad dobie provedi-
telné mechanizované i ru¢ni prace ¢i vyhodné mikroklima zony hroznt.
Vyska kminku se pii stfednim vedeni pohybuje v rozmezi od 60 do 80 cen-
timetrd. Pro modré odridy je to okolo 60 centimetrii z diivodu vyssi a sta-
bilngjsi teploty v noci, pro bilé je vhodné vyska kminku okolo 80 centimetrt
z diivodu lepSiho vyvoje aromatickych latek, na které na vliv vyrazné;si
kolisani teplot. Nejbézné€jsim tvarem pouzivanym v Blatnici a v Blatnicce je

rynsko-hessenské vedeni tvarované na tazn¢ (Pavlousek, 2011).

3.7 Vyznamni péstitelé a vyrobci vina

371  VINO BLATEL as.

Spole¢nost VINO BLATEL, a.s. byla zaloZena roku 1990. S obhos-
podafovanymi 189 hektary vinic je nejvét§sim vinaf'stvim Blatnice pod Sva-
tym Antoninkem. Na svych vinicich péstuji pfedevSim odriidy Ryzlink ryn-
sky, Miiller-Thurgau, MuSkat Moravsky, Rulandské bilé, Chardonnay a
Merlot. Pravé odriidu Merlot péstuji nejvice v ramci Ceské republiky a vino
Z této odridy byvéa neziidka ocefiovano na prestiznich vystavach (Vino
Blatel a.s., 2012).

Vinafstvi produkuje vina v n€kolika kolekcich, od jakostnich po lu-

xusni €i perlivé. (Vino Blatel a.s., 2012).

3.7.2 Vinarstvi Cicha Jan

Vinafstvi bylo zaloZeno v roce 1990. Jedna se o rodinnou firmu, kte-
ra navazuje na dlouholetou tradici sahajici az do roku 1938. Hospodafi na
Sesti hektarech prevdzné mladych vinic moderni Setrnou technologii
S ohlédnutim na tradi¢ni postupy vyroby. Vinohrady se nachazi na tratich

Kamenice, Plachty, Rohace a Nova hora. Cilem je vyrabét vina lehka, svézi,
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co nejpiirodngjsi, s nezameénitelnym charakterem a jasnym ptvodem. Prio-
ritni je vyroba pfivlastkovych vin. Z bilych odrid péstuji Chardonnay,
Miiller—Thurgau, Rulandské bilé, Rulandské Sedé, Ryzlink rynsky, Sauvig-
non, Sylvanské zelené a rezistentni odridy Hibernal, Saphira a Solaris.
Z modrych odrid najdeme ve vinohradech Frankovku, Modry Portugal,
Svatovaviinecké a Zweigeltrebe. Spolecnost je ¢lenem Cechu blatnickych
vinaii a mtze pii splnéni podminek oznacovat sva vina znackou VOC. Jako
jedno z mala vinafstvi patii Vinafstvi Jan Cicha mezi Sdruzeni vinaid Blat-
nice — Viniblat®, které je drzitelem prav na znamkové vino Blatnicky Ro-

hac®. (Vinaftstvi Jan Cicha).

3.7.3 Vinarstvi Hanacik Milan

Vinafstvi Hanac¢ik je malym rodinnym podnikem hospodaficim na
dvou hektarech vinic. Jejich vinice se nachazi ve vini¢nich tratich Kamenice
a Ulehle. V poslednich letech se jejich produkce orientuje na mistni terroir,
tedy na vyrobu vin typickych pro tuto oblast. Vinafstvi je ¢lenem Cechu
blatnickych vinafii a pti splnéni podminek ma pravo sva vina oznacit znac-
kou VOC Blatnice. Ve svych vinicich péstuji bilé odridy Chardonnay,
Muskat Moravsky, Pinot Blanc, Ryzlink rynsky, Sauvignon, Sylvanské ze-
lené. Z modrych odrud potom Cabernet Moravia, Merlot, Pinot Noir a Mod-
ry Portugal (Hanacik).

3.74 Vinarstvi Ing. Ratajsky AleS§

Vinafstvi je malym rodinnym podnikem hospodaficim na plose dvou
hektarti vinic. Révu vinnou péstuji ekologicky Setrnym zplisobem na vinic-
nich tratich Floridnky, Kamenice a Rohace. Zbilych odrid péstuji
Chardonnay, Ryzlink rynsky, Rulandské Sedé a Tramin kofenny, z modrych,
Frankovku, Modry Portugal a Svatovaviinecké. Vinafstvi je clenem Cechu
blatnickych vinait a produkuji vina s oznacenim VOC. Vyrabi rovnéZz malé

Sarze piivlastkovych vin (Ratajsky).
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3.7.5 Vinarstvi Jaroslava Stankova

Vinafstvi je rodinnym podnikem s historii sahajici az do konce 19.
stoleti, kdy vinohrad zasadil déda dnesni majitelky Martin Téthal. Jiz v té
dobé¢ se jejich vino prodavalo az do Vidné a do Prahy. Vinatrské uméni se
pfedava z generace na generaci a v soucasnosti hospodaii na plose cca 1,9
hektaru vinic Jaroslava Stankova s manzelem a dvéma détmi. Na jejich vi-
nicich péstuji odrady Kerner, Rulandské bil¢, Rulandské Sedé, Ryzlink ryn-
sky, Sylvanské zelené a Dornfelder. Zpracovani hroznii probiha co nejSetr-
n¢j$i metodou pomoci modernich technologii, coz se projevi ve vysledné

kvalit¢ vin (VOC).

3.7.6 Vino Jan Polehiia

Vino Jan Polehiia je rodinnym vinafstvim jiz po tii generace vinaii.
Praktické zkusenosti dédy Antonina a otce Frantiska doplnil syn Jan teore-
tickymi zkuSenostmi nabytymi studiem na Mendelove univerzité. Vinafstvi
obhospodaiuje dva hektary vlastnich vinic pomoci Setrného péstovani s co
moznd nejmensimi zdsahy. Timto zpiisobem vyrabi malé Sarze osobitych
vin s nadechem mistniho terroir. Nejtypictéj$i vina pak nesou oznaceni
VOC Blatnice. Z bilych odrid péstuji Chardonnay, Hibernal, Miiller Thur-
gau, Muskat Moravsky, Rulandské Sedé, Ryzlink rynsky a Veltlinské zele-
né. Z modrych odrid péstuji Cabernet Moravia, Frankovku, Modry Portu-
gal, Rulandské modré a Zweigeltrebe. Optimalnim zatiZenim kefd, preciz-
nim provedenim zelenych praci a tzv. predsbérem hroznti pfed hlavnim vi-
nobranim se snaZzi dosilit nejvyssi jakosti hrozni, které nasledné rychle a
Setrné zpracuji. Vysledkem jsou Spickova vina. Vina svézi, harmonicka

S vyraznym typickym aroma (Vino Jan Polehna).

3.7.7 Vinarstvi Cicha Antonin
Vinafstvi Cicha Antonin je rodinnym podnikem zaloZenym roku
1991. Révu vinnou péstuji na 12 hektarech vinic, ve vini¢nich tratich Ka-

menice, Stard hora a Rohéce. Z bilych odrid péstuji Chardonnay, Muskat
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Moravsky, Miiller Thurgau, Rulandské bilé, Ryzlink rynsky, Sauvignon a
Sylvanské zelené, z cervenych odrid Rulandské modré, Svatovaviinecké a
Zweigeltrebe. Vinarstvi je ¢lenem Cechu blatnickych vinait a sdruzeni V-
NIBLAT, kter¢ je drzitelem prav pro vyrobu Blatnického Rohace (Vinaistvi
Antonin Cicha).

3.7.8 Vinarstvi rodiny Cichovi — Ing. Cicha Viaclav

Historie rodinného vinaistvi Cichti sahd az do 18. stoleti, kdy je o
ném prvni zminka. Vét$iho rozsifeni se ale dockalo az v roce 1994, kdy za-
¢alo rozsifovani vinic a dosahlo soucasného stavu ¢tyf hektari. Jejich vinice
se nachazeji na vinafskych tratich Plachty, Kamenice, Florianky a Staré
hory. Z bilych odrad péstuji Aurélius, Chardonnay, Dévin, Miiller-Thurgau,
Muskat Moravsky, Rulandské bilé, Rulandské Sedé, Ryzlink rynsky a vlas-
sky, Tramin Cerveny a Veltlinské zelené. Z modrych odriid maji vysazeny
odridy Cabernet Moravia, Modry Portugal, Rulandské modré a Zweigeltre-
be. Z hroznl se snazi vyrabét pfirodni vina v kategoriich pfivlastkovych,
vyjimkou nejsou ani ledovd a slamové vina s typickymi charakterovymi
vlastnostmi zdejSiho terroir. Proto také péstuji révu v Integrované produkci.
Za svou mnoholetou praci ziskali také fadu ocenéni, naptiklad v Salonu vin

CR (Vinafstvi rodiny Cichovy, 2016).

3.7.9 Vinarstvi Vysko¢il

Rodinné vinafstvi Vyskoc¢il ma dlouholetou tradici, ktera je doloZena
od roku 1817. Hospodaii na 18 hektarech vinic v Blatnici a okoli. Malou
¢ast hroznil 1 nakupuji od stalych dodavatelll. Na vinohradech maji vysézeny
krom¢ tradi¢nich odrtid oblasti také odridy Dunaj a jednu z nejnovéjsich
odrid spjatou praveé s Blatnici, Florianku. VétSinu produkce dodavaji na trh
Vv lahvich. Vinafstvi je ¢lenem Cechu blatnickych vinaiti a vyrdbi rovnéz

vina s oznac¢enim VOC (Vinaistvi Vyskocil); (VOC).
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3.7.10  Vinafstvi Hruska Pavel

Vinaistvi Pavel Hruska je malym rodinnym podnikem hospodaiicim
na sedmi ha vinic v rezimu Integrované produkci révy vinné. ,, Pri zpraco-
vani vlastnich hroznii klademe diiraz na zachovani co nejvétsiho chutového
potencialu daného prirodou s individudlnim pristupem ke kazdé vyrobni
partii. “. Cilova vina jsou harmonicka a jemna vina plna svézesti, ktera si
navic zachovaji své charakteristické vlastnosti ziskané v terroir vinice

(Vinafstvi Pavel Hruska).

3.7.11  Vinarstvi Mezulidnik

Vinafstvi Mezulianik je rodinnym podnikem zalozenym roku 1996.
Navazuje ovSem na vice jak stoleti trvajici tradici péstovani révy vinné. Ré-
vu, ze které nésledné vyrabi vina podle starych technologickych postupt,
péestuji na plose 20 hektard vlastnicich vinic podle zésad integrované pro-

dukce. Produkty jsou vina sudova, jakostni ptivlastkova a slamova (VOC).

3.7.12  Vino Masarik

Rodinné vinatstvi vzniklo roku 1968, kdy byly vysdzeny prvni saze-
nice révy vinné. Po roce 1989 doslo k Giplné obnové€ vinice pod vedenim
Ing. Vaclava Kfivanka, tchana majitele vinafstvi. Ve vini¢ni trati Florianky
péstyji odridy Ryzlink rynsky, Rulandské bilé, Rulandské Sedé¢, Sylvanské
zelené a ,,rodinnou* odridu Florianka, kterou vyslechtil vySe zminovany
Ing. Kfivanek. Florianka, zapsana do Statni odrtidové knihy v roce 2010,
dostala své jméno praveé podle trati, na které se nachazi vinohrad vinafstvi.
Péstuji ji zde od roku 1990, 1 kdyZ tehdy jeste¢ pod ,,pracovnim‘ nazvem
Morava. Dnes je soucasti vinafstvi i udrzovaci vinice této odrady. Veskera
vina se snazi vyrabét pomoci tradi¢nich postupli s vyuZzitim moderni techno-
logie. Vino Masarik je clenem Cechu blatnickych vinaii a také Clenem
sdruzeni Terra Blatensis, které pro fermentaci pouziva autochtonni kvasinky

(Vino Masarik, 2012).
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3.7.13  Vinarstvi Polehna

Vinaistvi Polehna bylo zaloZeno po roce 1989, ale vinafstvi se véno-
valo jiz mnoho generaci pfed timto rokem. Postupem ¢asu se rozrostlo z pul
hektaru na soucasnych 8 hektarti. V péstovani se zaméftili predevSim na bilé
odridy Chardonnay a Sauvignon a na modré odriidy Rulandské modré a
Modry Portugal. Veskerou svou produkci nyni lahvuji, roné vyrobi vinai-
stvi 50 — 70 tisic lahvi vina. Vinafstvi je ¢lenem Cechu blatnickych vinati

(Vinafstvi Polehna, 2016).

3.7.14  Vinaiska spole¢nost Blatnicka

Vinafska spolecnost s.r.o0. Blatni¢ka byla zaloZena v roce 1992 a na-
vazala na dobré jméno a zkuSenosti byvalého Zemédélského druzstva Blat-
nicka, které se proslavilo nejen svym vlastnim sklepnim hospodatstvim vy-
budovanym v roce 1966 v Blatnicce, ale zejména otevienim nékolika vina-
ren v roce 1971 v Praze. Dnes$ni kapacita sklepniho hospodarstvi v Blatnic¢ce
¢ini 520.000 litrd. Vina zraji v dubovych sudech o obsahu 6.600 litra
(Vinai'ska spole¢nost s r.0. BLATNICKA , 2002).

3.7.15  Vinarstvi Janas Michal

Vinafstvi Janés je malym rodinnym podnikem obhospodatujicim cca
1,9 hektaru vinic. Tyto vinice ma v katastrech Blatnicka a BorSice u Blatni-
ce. Je ¢lenem Svazu integrované produkce hroznl a vina. Produkuje vina
zemska, jakostni a pfivlastkovd metodou fizeného kvaseni. Vinafstvi péstuje
bilé odridy Miiller—Thurgau, Veltlinské cervené rané, Ryzlink rynsky,
Chardonnay, Rulandské $edé, Tramin cerveny. Z modrych odriid Svatova-
viinecké, Rulandské modré a Zweigeltrebe.

Mezi ,,Gspéchy vinafstvi lze zaradit rok 2009, kdy se s vinem
Chardonnay ro¢niku 2007 dostalo do expozice Salonu vin ve Valticich

(Janas).
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Obr.3VOC (Ratajsky)

3.7.16  Tradi¢ni vinarstvi Minarik

Tradi¢ni vinafstvi Minaiik bylo zaloZzeno v roce 1998 v obci Blat-
nicka. Hospodaii na cca 12 hektarech vlastnich vinic. Produkuji bila vina
Z odrid Miiller—Thurgau, Rulandské bilé, Rulandské Sedé, Ryzlink rynsky,
Muskat Moravsky, Sauvignon, Tramin cerveny, Chardonnay, Palava a
Hibernal. Z modrych odrid péstuji odriady Dornfelder, Modry Portugal a
Rulandské modré (Vinafstvi Minatik, 2012-2014).

3.7.17 VINO HRUSKA

Spole¢nost VINO HRUSKA byla zaloZena roku 2007 v obci Blat-
ni¢ka. Majitel firmy Stanislav Hruska navazal na dlouholeté rodinné zkuse-
nosti: ,,Jiz moji praprarodice vlastnili vinice a pravé diky nim si miizeme 8
generaci v rodiné predavat cenné zkusenosti a rady v oblasti péstovani vinic
a vyroby vina. “ V soucasnosti obhospodaiuji téméi 40 ha vinic. Vyuzivaji
pritom stale mistniho terroir k vyrobé vin s charakteristickymi vlastnostmi
tohoto regionu. Vinice obhospodaiuji v rezimu integrované produkce, ¢ast
z nich dokonce v rezimu ekologického zemédé&lstvi.

Pro spokojeného zakaznika dopliuji sortiment vlastnich vin také za-
hrani¢nim viny a prodejem doplitkovych produktti, mezi které patii napfi-

klad piskovani lahvi a sklenic. (VINO HRUSKA s.r.0., 2015).

3.8 VOC Blatnice

., Vina s oznacenim VOC Blatnice mohou vy-
rabét pouze vinari, kteri jsou cleny sdruzeni Cech
Blatnickych vinarii se sidlem v Blatnici pod Svatym

Antoninkem. Rozhodnuti o povoleni priznavat ozna-

Blatnice

Ceni vina originalni certifikace ,,VOC Blatnice ",

vydané Ministerstvem zemédeélstvi, je platné od
brezna 2013. V soucasné dobé ma sdruzeni 29 cle-

nu — vetsinou rodinnych vinarstvi, ktera mohou vyrdabét vina s oznacenim
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VOC Blatnice. Vino musi byt vyrobené z odriid, kterym se v Blatnici nejvice
dari, a z jejich hroznii ve sklepich vznika nejlepsi vino typické pro mistni
region. Je to Ryzlink rynsky a skupina burgundsky odrud - Rulandské bile,
Rulandské sedé, Chardonnay a jejich cuvée. “ (MZe, 2015).

Pro vyrobu s oznacenim VOC Blatnice musi byt hrozny sklizeny
ruén€, cukernatost pti sbéru musi dosahovat minimalné 20 °NM. Jakékoliv
doslazovéani fepnym cukrem, zahuSténym mostem ¢i jinou metodou pro
zvySovani cukernatosti je zakdzano. Je také omezena maximalni koncentra-
ce oxidu sifi¢itého, zakazan je ptidavek stabilizacnich latek, barviv a pouzi-
vani vypalovanych sudl typu barrique. Povolena je jable¢no-mlécna fer-
mentace. Do prodeje se vina VOC Blatnice mohou dostat nejdiive 5 mésict
od sklizng, ve sklenénych lahvich o maximalnim objemu 0,75 litru (MZe,
2015).

Nez mize vyrobené vino nést oznaceni ,,vino originalni certifikace*
(VOC), musi projit tspésné také hodnocenim, které¢ provadi Cech blatnic-
kych vinafti. Pfi tomto hodnoceni se zjiStuje, zda mé vino garantovanou
kvalitu a typické senzorické vlastnosti terroir Blatnice, které nelze najit na

7adné jiné lokalits (VOC); (MZe, 2015).

3.9 Cech blatnickych vinait

,,Cech blatnickych vinarii je dobrovolnym
sdruzenim péstitelii a vyrobcii vin. Clenem sdruzeni
mohou byt pouze péstitelé, kteri maji zaregistrovany

vinice na uzemi, pro které sdruzeni zada u prislusne-

ho ministerstva povoleni prizndvat oznaceni vina ori-
Obr. 4 Cech blat- ojnglni certifikace, a kteri jsou zdaroven vyrobci (dle §

nickych vinari . ) .
23 zdk. ¢. 321/2004 Sb., o vinohradnictvi a vinar-

stvi). ““ (Cech blatnickych vinait).
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Cech byl zalozen s podporou obecniho ufadu v Blatnici pod Svatym
Antoninkem. Jeho hlavni ¢innosti je komunikace s piislusnymi ministerstvy
pii podavani zadosti o povoleni pfiznavat ozna¢eni VOC a dal§imi ¢innost-
mi jsou propagace vin v dané oblasti a pofadani vinatskych vystav. Na jeho
internetovych strankach jsou podrobnosti k akcim, jez slouzi k propagaci
blatnickych vin, a to Putovani po blatnickych buadach, Blatnické budy pod

hvézdami a Do Blatnice k vinafovi (Cech blatnickych vinait).

3.10 Sdruzeni Viniblat

Sdruzeni vinait Blatnice pod Sv. Antoninkem — Viniblat® vzniklo
roku 1998. Divodem vzniku byla podpora a propagace vinaistvi v Blatnici.
Ptisna kontrola péstovani a produkce vina je zarukou vysoce kvalitnich vin.
Do tohoto spolku patfi Vinaistvi Antonin Cicha, Vinaistvi Jan Cicha, Vinaft-
stvi Michal Robek a Vinafstvi Antonin Straka. JedineCnosti tohoto sdruzeni
je drzeni prav na slavné znamkové vino Blatnicky Roha¢®. Jedna se cuvée
Ryzlinku rynského, Rulandského bilého a Sylvanského zeleného (Vinafstvi
Jan Cicha).

3.11 Spolek Terra Blatensis

3.11.1  Vznik a cil spolku

Tento vinafsky spolek byl zaloZzen roku
2012 pod nazvem Terra Blatensis jako obcanské
/ sdruzeni vinafii z Blatnice pod Svatym Antonin-

kem. V roce 2015 se piejmenoval na Vinaisky spo-

Obr}erra Blaten- lek Terra Blatensis. ,,Clenem se miie stdt fyzicka
sts (Terra Blatensis, 2015) nebo pravnicka osoba zabyvaji se vyrobou nebo
prodejem vina vyrobeného ve vinarské obci Blatnice pod Svatym Antonin-
kem a vinarskych obci sousedicim (Blatnicka, Hluk, Louka, Lipov, Ostroz-
ska Lhota, Uhersky Ostroh, Veseli nad Moravou) z vinnych hroznii vypésto-

vanych ve vinarskych tratich téchto obci. * Cilem spolku je zvySovani kvali-
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tativni urovné vinaiské produkce regionu. Vyuzivaji k tomu zejména au-
tochtonni kvasinky a vylouceni chemickych zasahti pii vyrobé vina

s vyjimkou pouziti oxidu sifi¢itého (SO2) pro konzervaci vina a bentonitu

vvvvv

3.11.2  Péstovani révy

Clenové spolku se v ramci pravidla ,,Kvalitni mistni surovina® roz-
hodli pro co nejSetrnéjsi, tradi¢ni metody sklizné, proto na jejich vinicich
nenarazite na dnes jiz pomérné rozsifenou mechanizovanou sklizen. DalSimi
pravidly jsou sklizen hroznil pfi cukernatosti minimaln¢ 19° NM a zatiZeni

na kef neptesahujici primérnou hodnotu 2,5 kg (Terra Blatensis, 2015).

3.11.3  Autochtonni kvasinky

Zcela stézejnim a odliSujicim od ostatnich vinait oblasti je pouzivani
,blatnickych kvasinek. K samotnému pouziti ptivodnich kvasinek ptedcha-
zela selekce kment ziskanych ze starych blatnickych vinic. K izolaci téchto
autochtonnich kvasinek doslo diky odbornikiim z Fakulty chemické a potra-
vinarské technologie Slovenské technické univerzity v Bratislaveé pod vede-
nim profesora Malika (Terra Blatensis, 2015).

Proto jsem se na podrobnosti o téchto kvasinkach dotazal ptimo u
zdroje, u jednoho ze zakladajicich ¢lent Terra Blatensis, pana Ing. Vojtécha

Masatika (viz rozhovor).

3.12 Rozhovor s panem Ing. Vojtéchem Masarikem

S panem Masaiikem jsem se rozhodl promluvit si nejen o Spolku
Terra Blatensis a autochtonnich kvasinkéch, jelikoZ je jednim ze zakladaji-
cich ¢lentt Spolku. Re¢ prisla samoziejme i o ,,rodinné* odrade révy vinné,
o Floriance. Jejim Slechtitelem byl totiz Ing. Vaclav Kfivanek, tchan pana

Masarika.
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1. Spolek Terra Blatensis ma ve svych ,stanovach® mimo jiné
podminku, Ze k vyrobé musi byt pouzité vyhradné autochtonni
kvasinky. Je podminén i styl péstovani? Tim myslim zda mate
vinice v programu Bio, ¢i v integrované ochrané? A samotné Vvi-
no Masarik?

,»VSichni vinari spolku maji alespon cast vinic v integrované ochra-
ne, ale nase vinarstvi ne, ackoliv péstuje révu vinnou také podle téchto za-
sad. Duvodem je to, Ze nemame dostatecnou vymeéru pro zarazeni do tohoto
programu.

2. PFi vyrobé pouzivate dva druhy selektovanych kvasinek. Kmen
JS1 a kmen AV2. Jaky je v nic rozdil, resp. na jaké odridy / vy-
sledna vina se dany kmen pouziva?

,, Kmen JS1 je Vhodny na odridy rynského typu, my jej pridavame do
Ryzlinku rynského, Sylvanského zeleného, Florianky a do rizového Zweigel-
trebe. Kmen AV2 je vhodny na burgundské odriidy, nase vinarstvi jej prida-
va do Rulandského bilého, Rulandského sedého a do Chardonnay. “

3. Ve vinici jich ale bylo detekovano vice, téch druha? Pfibude tedy

V budoucnu dal§i kmen nebo jsou dva pouZivané ty nejlepsi a

neni ditvod izolovat dals$i kmen?

,, Celkem bylo izolovano 6 kmenui, ale vzhledem k vysokym nakladiim
jak na izolaci kmene, tak i na udrzovani v genofondu ¢i mnozeni téchto kva-
sinek pouzivame pouze tyto 2 kmeny. VVybrali jsme je z téchto 6 kmenii, které
jsme sami otestovali na vinech vyrobenych v 50-ti litrovych demizonech.
Podle vysledkii 7 tohoto testovani jsme zvolili 2 kmeny. Dalsi kmen tedy

V budoucnu nebudeme pouzivat.

4. Jaky je technologicky postup fermentace?
., Kazdy rok nam z tohoto genofondu namnozi kvasinky, kterymi poté
rozkvasime mosty. Kazdy dostane jednu plastovou lahev s kazdym kmenem,

se kterym potom hospodari. Ja to délam tak, Ze most o objemu 6 — 8 litru
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zahreji na 60° C a poté jej schladim. Dam jej do dvou deseti litrovych demi-
Zonit a naleji do nich kvasinky. Tim si je namnozim a ndsledné mosty prida-

vam v prubéhu vinobrani do sklizeného mostu véetné riizovych vin. *

5. A nyni néco malo k Floriance. Jak spatFila svétlo svéta?

., Za duchovniho otce Ize oznacit pana profesora Krause, ktery v roce
1976 prijel za mym tchanem do Polesovic s néjakym rakouskym ledovym
vinem. Kdyz jsme jej spolecné ochutnali, zjistili jsme silné tékavé kyseliny, a
Ze pri dozravani hrozny prosly i néjakou hnilobou. V probihajici debaté
Jjsme se utvrdili v tom, jak je technologicky ndrocné ledové vino vyrobit,
vzhledem k nutnosti urcitym mraziim - a tyto vhodné podminky se nedosta-
VUji kazdorocné. Od pana Krause zaznél i ,,sen”, jaké by to bylo mit vy-
Slechténou vhodnou odridu do nasich podminek. Takovou, kterd by byla
prirozené sladka, a vino z ni vyrobené by si tuto viastnost zachovalo. Diky
tomu bychom docilili vysoké cukernatosti jiz ve vinohrade a vyhnuli se nut-
nosti cekat na tyto hodnoty az do mrazii, a také by se snizZili rizika vzniku

«

ruznych hnilob a plisni.*

6. Pro¢ pravé kiiZzenim Veltlinského ¢erveného a Miiller-Thurgau?

., K tomu bych se pravé dostal. Muj tchan zacal premyslet nad tim,

jak to provést. Diky svym bohatym zkuSenostem a védomostem védél, Ze se
tyto vlastnosti prenasi ob generaci, tedy ,,z dédy na vnuka“ a ne ,,z otce na
syna*“, respektive jsou tyto vlastnosti ucinnéjsi. Proto si rekl, Ze jednim
S nejstarsich druhii Evropy je Veltlin cerveny, jez pochdzi z Apeninského
poloostrova. Jednd se o odriidu zndmou jesté ze Starého Rima. Chtél tam
také dostat néjakou kyselinu, proto zvolil Miiller-Thurgau. Vedel, ze ma
zaklad v Ryzlinku rynském. Zvolil jej prave pro tu dédicnost ob generaci. A
docela se mu to povedlo, protoze Florianka tvori jednak prirozené sladké
cukry, tak i kyseliny. Prioritou byla vysokd cukernatost, a ja se této myslen-
ky drzim. Nikdy jsem se neuchylil od tohoto prvotniho zaméru a nesbiram

hrozny pri néjakych 22°NM dostacujici pro vyrobu beznych vin. Nechdvam
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Jji vyzrat ve vinohradé déle. Florianka je ranou odridou, kterou sbiram na
prelomu zari a rijna, kdy uz dosahuje zminenych 28-30 °NM. Osobné toto
vino znam nékdy od roku 1981 ¢i 1982, kdy jsem jej poprvé pil a nikdy se
nestalo, ze by nedosahlo vysokych cukri. Dozralo prosteé vzdy, i kdyz byl

I3

rocnik sebehorsi.

7. 1 vrocniku 2014?

., Florianka se neradi mezi odriidy s nejmekci, ale zaroven ani s
nejtvrdsi slupkou a diky ni je celkem odolna. Pravé proto kdyz ve druhé po-
loviné roku 2014 prislo destivé pocasi a s nim plisné. Hlavné Seda. A ja ne-
chal tu plisen pracovat. Hrozmy jsme sklizeli, az kdyz to bylo zhruba
Vv poloviné toho vysati a bobulky zmensily sviij objem asi o tietinu az polovi-
nu. No, nebyly to hrozny zrovna pohledné, nicméné vysledkem byla cukerna-
tost o hodnoté 31,6 °NM. MnozZstvi bylo pochopitelné mensi, ale kvalitou
uplné nékde jinde. Toto vino jsme zatridili jako botryticky vyber a nalahvo-

¢

vali jsme jej do tretinkovych lahvi.*

8. Co archivni vino z Florianky?
., Vzhledem k jejimu péstovani jiz od pocatku devadesatych let miizu i
porovnat, jak se chova i v archivu. Ne kazda odriida je vhodna k archivaci.
V pripade Florianky mohu potvrdit, zZe diky jeji mohutnosti je archivni vino

docela prijemné.
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4 7Zakladni chemicka + senzoricka
analyza vybranych vzorki vin

Pro praktickou cast zavére¢né prace jsem opatfil (koupil, dostal) né-
kolik malo vin vyrobenych v obcich Blatnice pod Svatym Antoninkem a
Vv Blatni¢ce za ucelem zakladni chemické a senzorické analyzy. Jako repre-
zentativni vzorek jsem vybral 0Sm vin, u kterych byla provedena zakladni
chemicka analyza. U sedmi z nich jsem také proved| degustaci se spolustu-
denty. Tohoto prizkumu se zG¢astnilo 13 hodnotitelti véetné mé. Osmé vino
bylo z divodu malého mnozstvi (vino jsem ziskal 0 objemu 0,2 I) podrobe-
no pouze analyze a neposuzované degustaci.
Byly vybrany nasledujici vina:
e Ryzlink rynsky VOC Blatnice 2015, polosuché — Vino Jan
Polehiia
e Ryzlink rynsky VOC Blatnice 2014 — Vinafstvi Ale§ Rataj-
sky
e Chardonnay 2013, suché — Vino Hruska s.r.0.
e Rulandské Sedé 2014 — Vinafstvi Ales Ratajsky
e Blatnicky roha¢ 2014 — Tomas Cicha
e Merlot Klaret 2014 — Blatel a. s.
e Zweigeltrebe 2014 — Vino Masarik s.r.0.
e Florianka 2015 — Vino Masarik s.r.o.

411 Ziakladni chemicka analyza

Zakladni chemicka analyza byla provedena na Skolnim zatizeni po-
moci Fourierovi transformace infraervené spektroskopie, zkracené FTIR
spektroskopie. Tato metoda je schopna latky nejen identifikovat, ale také
ur€it jejich kvantitu. Tato analyza lze pouzit na hrozny, rozkvasené mosty i
hotova vina. V hotovych vinech lze pouzit pro urceni alkoholu, hustoty,

fruktozy, glukozy, sacharozy, glycerolu, pH, celkovych kyselin, celkovych

38



Vinaiské obce Blatnice pod Svatym Antoninkem a Blatni¢ka

cukrt i pro specifikaci jednotlivych kyselin. ,, FTIR analyza je zalozena na

vyuziti vliastnosti svételného zareni v infracervené oblasti. Toto zarizeni je

absorbovano charakteristickymi chemickymi vazbami ve vzorku. Odrazena

svételna energie slouzi k vyhodnoceni vysledkii analyzy na zakladé kalib-

racnich rovnic, ulozenych v pameéti pristroje. (O.K. Servis BioPro, 2013)

V tabulce 2 jsou hodnoty zjisténé touto metodou na Skolnim zafizeni.

Tab. 2 Analyza FTIR vzorku vin

RR15 RR14 CH13 RS14 Roh4¢ 14 [Meldklar |Zwld Floridnkal5
Vino Polehiia |Ratajsky |Hruska [Ratajsky |Cicha Blatel Masarik |Masarik
Alkohol (% obj.) 12,778252| 12,57286| 13,581148| 13,020988| 12,4795| 11,746624( 11,223808| 13,189036)
Titrovatelné kys. (g/) | 851952| 845733| 7,661298| 7433268 6,678696 8,27076] 7,21353| 8,026146
Red.cukry (/1) 1143] 17475 3,095 1,205 0 7,62 0 30,08
pH 30577|  32236] 322755 365415 32315 30814 30972] 322755
Jable¢na kys. (g/) 3,775 4,345 2,46 4,815 0,71 3,105 0,675 3,615
Mléena kys. (g/]) 0 0 0,46 067] 1645 of 105 0
Octova kys. (g/l) 0,37 0,485 0,28 0,46 0,325 0,345 0,61 0,465
Vinna kys. (g/1) 2,505 1,935 2,82 1,38 1,77 2,22 2,21 2,615
Glycerol (g/) 751 10 796 8205 1048 9365 11115 8875
Hustota (g/1) 0,99621| 1,001095] 0,993035[ 0,994285| 0,992975| 0,997935[  0,9952|  1,00496)
4.1.2 Senzorické hodnoceni vin

Pti senzorické analyze hodnotili degustatofi vina 100 bodovym sys-

témem a dale zapojili své smysly pii urovani vini a chuti. Jednalo se o

posuzovani, pii kterém veédéli, které vino pravé degustuji, takze to nebylo

hodnoceni naslepo jako pfi klasickém hodnoceni vin.

V grafu 1 jsou primérné hodnoty ve sto bodovém systému hodnoce-

ni. Jako nejlepsi bylo vyhodnoceno vino Ryzlink rynsky od vinafstvi Vino

Jan Polehna.
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Pramérny pocet bodu

100,00
88,15 87,85

80,00 B Ryzlink rynsky Polehria

70,00 B Ryzlink rynsky Ratajsky

60,00 ® Chardonnay

50,00 W Rulandské sedé

40,00 H Blatnicky rohac

30,00 m Merlot klaret

20,00 m Zweigeltrebe

10,00

0,00

Graf 1 Hodnoceni vzorki vin 100 bodovou stupnici

Dale méli hodnotitelé za kol popsat dané vino pfimo urcenymi
vlastnostmi (ving, chut’). Jednotkami pro toto hodnoceni byly zvoleny pro-
centa, kde 100 % bylo maximum a minimum 0 %. Vysledky tohoto hodno-
ceni jsou jako u piedchoziho bodového hodnoceni zprimérované a jsou

uvedeny nize v grafech 2-8.
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Senzorické hodnoceni BH Cicha
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5 Vlastni komentar k reSené problematice

Pti psani této zavérecné prace jsem se krom¢ shromazd’ovani infor-
maci z knih, z ¢lankt v odbornych ¢asopisech ¢i z internetovych zdrojti sna-
zil ziskat ¢ast poznatkil také ptimo od nejpovolanégjsich, tedy ptimo od vina-
i a vinohradnikii z obou vinafskych obci. Jednak proto, ze napiiklad vyse
uvedené knihy neobsahuji veskeré potfebné informace nebo jsou jiz neaktu-
alni. Ani internetové zdroje nejsou stoprocentni, nebot’ naptiklad vétSina
vinaii prosté¢ nema Cas vytvaret a neustale aktualizovat své ,,firemni‘ stran-
ky. Vétsinu Casu travi bud’ ve vinohradu anebo ve sklepé. A nechat si stran-
ky profesiondlné vytvofit? To si mohou dovolit snad jen ti nejvetsi a téch
zase tolik neni. Pokud uz ovSem sahnou po firmach, které se specializuji na
tvorbu internetovych stranek, tak spiSe pro vytvoireni internetového obcho-
du. V dnesni technologicky pokro¢ilé dob¢ proto neni problém sehnat mno-
ho kontaktii, ale popravdé feceno mél jsem obavu, zda budou mnou osloveni
jedinci ochotni se zapojit a cenné informace mi poskytnout. Jsem tedy veli-
ce rad, Ze mé nikdo neodmitl a kazdy mi poskytl pomocnou ruku.
dinného vinafstvi znacnou mérou podili 1 na fungovani Cechu blatnickych
vinafii. Po naSem prvnim setkani v Blatnici zacala tato prace dostavat kon-
krétni podobu ¢i Iépe feceno osnovu.

Jako prvni se v praci kratice vénuji historii obou obci. Nasleduje
kapitola nazvana Terroir, do které jsem se snazil nashromazdit informace o
geologickych, plidnich a klimatickych podminkéach. Obé obce jsou ovlivné-
ny pohoiim Bilych Karpat, které poskytuje jejich vinicim originalitu. Je to
z velké casti toto pohofti, které dava vinim z této oblasti svoji originalitu
spolecné s typickymi halnymi vétry.

Dalsi dv€ kapitoly jsou vénované vini¢nim tratim, kterych je jen
v Blatnici jedenact. I kdyz ke katastru Blatnice patfi trati pouze osm. Zbylé
tf1 na né tésn€ navazuji a spousta blatnickych vinohradnik(i na nich péstuji

své kefe révy vinné. Zde jsem se zaméfil na jejich svétovou orientaci, jaké
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maji podlozi, typ pudy a samoziejmé jaké jsou zde vysazeny odrudy révy
vinne.

V kapitole Péstované odriidy jsem uvedl odridy, které se na tomto
uzemi historicky péstovaly a jsou tedy pro tyto obce typickymi, i kdyz dnes
se zde téch odrid samoziejmé péstuje mnohem vice a skladba vinic je tedy
velmi riiznoroda. Kromé ,tradi¢nich odrud® jsem v této ¢asti prace uvedl i
pomémne mladou bilou odriidu Florianku, kterd je s Blatnici tzce spjata.
Jejich charakteristické vlastnosti jsem kviili obséhlosti rozvedl v pfiloze A —
Péstované odridy. V kapitole s nazvem Rozhovor s ing. Vojtéchem Masaii-
kem jsou udaje doplnény o nékteré dalsi informace nové odrudy Florianka.

Na péstované odriildy navazuji zplisoby vedeni révy. Zde popisuji
dva nejtypictéjsi zptsoby, jez se v téchto obcich vyskytuji. Prvnim z nich je
nizké vedeni révy, které se zde pestuje od prvni poloviny 20. stoleti. Vzhle-
dem ke zna¢né mife vyskytu starych vinohradi je tento zptisob hojné prak-
tikovan. S postupem c¢asu a novym vysazovanim zdej$i vinohradnici ptesli
k vedeni stfednimu, rynsko-hessenskému. Tento zpisob je kromé zminova-
nych divodi praktikovan 1 pro optimalni pracovni vysku.

Pro dalsi kapitolu bylo nejtézsi vybrat z velkého mnozstvi vinohrad-
niki a vinaii (pfedevs$im tedy z Blatnice) ty, ktefi jsou vyznamnymi bud'to
co do plochy osdzenych vinic a s tim spojenym mnoZstvim produkce, tak
také ty, ktefi se né¢im odliSuji od standartnich vinait. I tak se obavam, ze se
tak mohlo stat.

V néavaznosti na vinohradniky a vinafe jsem zatradil dalsi 3 kapitoly a
to VOC Blatnice, Cech blatnickych vinaiti a Spolek Terra Blatensis. Prvni 2
jmenované se do jisté miry prolinaji. Aby totiZ mohl vinaf oznadit své vina
znackou Vino originélni certifikace, musi byt zaroveil ¢lenem onoho Cechu
blatnickych vinaft. Zaroven vino musi projit také tsp€sné hodnocenim.
Jednoho takového hodnoceni jsem se 3. biezna 2016 zlcastnil jako nestran-
ny pozorovatel, abych vidél, jak vSe vlastn¢ probihd. Aby vina usilujici o
znacku VOC mohla byt hodnocena, musi spliovat kritéria zminéna v kapi-

tole VOC Blatnice. V dob¢ hodnoceni jiz musi proveden rozbor. Samotné
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hodnoceni probiha formou slepé degustace, pii které degustatoii z Cechu
znaji pouze odradu. Jejich ukolem se senzoricky tato vina ohodnotit, tedy
urCit zda spliluji charakteristické vlastnosti blatnickych vin. Pokud se na
kladném stanovisku shodne dostatecny pocet (nadpoloviéni vétSina), mize
byt vino pod touto znackou skute¢né uvedeno na trh. Tady by se mohly ob-
jevit spekulace, ze pfeci vSechna vina automaticky projdou. Napiiklad z
finan¢nich ¢i marketingovych divodt. Podle mého nazoru a s tim se ztotoz-
ni 1 zdej$i vinafi, Ze by si tim spiSe uSkodili. Pro originalitu a vyjimecnost
prece davaji svym vintim tento punc. Je to diikazem toho, Ze se jim zurocila
jejich celoro¢ni prace. Pochopitelné s pfispénim matky ptirody. A naopak
kdyz vino nejevi znamky typickych vlastnosti, tak to mize byt motivaci
k dalsi praci.

Tteti kapitolou spjatou s péstiteli a vyrobci je Spolek Terra Blatensis.
Tato malopocetna organizace se rozhodla k navratu k tradici. K dobam, kdy
neexistovaly aktivni suché vinné kvasinky, které na jednu stranu davaji vi-
nafi jistotu, ze fermentace probcéhne tak jak md, ale na druhou stranu se
Z nich stanou vina uniformni. Vina, ktera budou témér totozna z kterékoliv
casti svéta. Kdyz ale pisi o navratu k tradici, tak to ned¢€laji presné jako pred
sto €1 dvé€ sté lety. DneSni moderni doba a s tim i rozvinut4 véda jim napo-
mohla k selekci ptivodnich blatnickych kvasinek, takzvané autochtonnich.
Tim vzniknou vina S origindlnim terroir a zaroven je zarueno bezproblé-
mové kvaseni mostu ¢i rmutu. [ v této ¢asti prace jsem stejné jako u odrady
Florianka vyuZzil moZnosti pohovofit si s panem Ing. Vojtéchem Masatikem,
ktery je jednim ze zakladajicich ¢lent spolku.

Posledni usek je vénovan praktické ¢asti, i kdyz bych ji nenazval né-
jakym pokusem ¢i jakkoliv podobné. Jedna se v ni o zakladni chemickou
analyzu malého vzorku vin z popisovanych vinafskych obci. Pii vybéru vin
jsem se zaméfil na to, aby kolekce vin obsahovala jak vino od velké vinai-
ské spolecnosti, tak 1 néjakého mensiho vinate, aby v ni byl zastupce spolku
Terra Blatensis, rovnéz alespon jedno vino VOC Blatnice. Chybét nemohlo

tradi¢ni cuvée Blatnicky rohdc¢ a jako bonus jsem chtél i mladi¢kou odridu
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Florianku. Osobn¢ si myslim, Ze jsem vyty¢eného cile dosahl, i kdyz jsem
mél kvili pomérné zatim malo rozsitené odridé Florianka obavy, ze bude
chybét. Zaroven s touto analyzou jsem poprosil ¢ast mych spolustudentti o
senzorické zhodnoceni téchto vin véetné hodnoceni 100 bodovych systé-
mem. Protoze nikdo z hodnotitelti se nezabyva degustovani profesionalng, i
kdyz 3-5 z nich obc¢as v komisi zasednou, byly vSechny dosazené vysledky
zpramérovany. U jednotlivcl byl totiz mnohdy docela velky rozptyl, a proto

se mi priamér jevi jako nejrelevantnéjsi vystupni hodnotou.
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6 Zaveér

Zamérem bakalarské prace je zhodnoceni zasadnich aspekta
tykajicich se péstovani révy vinné a vyroby vina ve vinaiskych obcich
Blatnice pod Svatym Antoninkem a Blatnicka.

Nejdfive je kratce zminéna historie obou obci. Poté se prace vénuje
specifickym podminkdm pro péstovani révy vinné, nazyvané celosvétovym
slovem ,terroir. Nasleduji informace o geologickych, pudnich a
klimatickych podminkadch dané oblasti, kompozice jednotlivych vini¢nich
trati, zplsob vedeni a oSetfovani révy vinné a jeji charakteristické odridy
vyrobci vin v regionu, sdruzeni VOC Blatnice, Cech blatnickych vinait,
sdruzeni Viniblat a spolek Terra Blatensis. Na tento spolek i na dopliujici
informace k odrid¢ Florianka navazuje rozhovor s panem Ing. Vojtéchem
Masaiikem. Posledni ¢ast prace je vénovana chemické a senzorické analyze
vybranych vzorkd vin vinafii z obci Blatnice pod Svatym Antoninkem a
z Blatnicky vcetné vystupi v podobé tabulky se zaméfenymi hodnotami

s FTIR analyzy.
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7 Souhrn, resumé, klicova slova

Vinarské obce Blatnice pod Svatym Antoninkem a Blatnicka

Bakalaiska prace je zaméfena na vinaiské obce Blatnice pod
Svatym Antoninkem a Blatnicka, jejich historii, pidni a klimatické
podminky, vini¢ni traté, odridovou skladbu a zplsob vedeni révy vinné.
Soucasti je 1 struény popis vyznamnych péstiteltl révy a vyrobcll vin v tomto
regionu. Predmétem této prace je také charakteristika sdruzeni VOC
Blatnice a vyznam slova ,.terroir* v souvislosti s vinafskou tématikou. Na
zavér byla provedena senzorickd a zakladni chemicka analyza vybranych
sedmi vzorkd vin, typickych pro vinaiské obce Blatnice pod Svatym

Antoninkem a Blatni¢ka.

Kli¢ova slova: vinaiské obce, pidni a klimatické podminky,

odrudova skladba, terroir, VOC

Vine-growing subregions Blatnice pod Svatym Antoninkem a
Blatnicka

The Bachelor thesis is focusing on two wine subregions — Blatnice
pod Svatym Antoninkem and Blatnicka and it history, geological and
climatological parameters, vineyard sites, grape variety and vine training.
Moreover, it is introducing main vine-growers and wine-makers of the
region. The subject of the thesis is expanded to local appellation VOC

Blatnice and to the term ,,terroir* in viticultural context.

Keywords: vine-growing subregion, geological and climatological

parameters, grape variety, terroir, wine with certificate of origin
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Miiller — Thurgau

Odrada Miiller-Thurgau byla vyslechte-
na roku 1882 v némeckém Geisenheimu
profesorem  Hermannem Miillerem,
puvodem ze Svycarského kantonu

Thurgau, kfizenim Ryzlinku rynského a

Obr. 6 Miiller-Thurgau Sylvanského zeleného. Avsak
(WINE OF CZECH REPUBLIC, 2019 S nastupem genetické analyzy se objevi-
ly spekulace o ptivodu této odridy. ,,DETTWEILER a kol. (2000) uvadi, ze
odrida Miiller-Thurgau je kiizenec mezi Ryslinkem rynskym x Madlenkou
krdlovskou.“ K tomuto zavéru dospéli vroce 2005 i FREI a kol., ktefi
k analyze pouzili material z ptivodni révy (PAVLOUSEK, 2007).

V minulosti se jednalo o nejpéstovanéj$i odridu révy vinné,
V soucasnosti je na druhém misté s osazenou plochou 1539,61 ha, z toho
nejvice praveé v podoblasti Slovacké a to na plose 403,16 ha. Informace je
platna k 31. 12. 2014 (MZe, 2015).

List je stiedné velky, pétilalo¢ny, svétle zeleny. Hrozen ma tvar val-
covité-kuzelovity, stfedné velky az velky. Bobule je stfedné velka, lehce
kulatd az elipsovita, zelenozluté barvy. Duznina je jemné¢ muskatového
aroma. Odruda je stfedn¢ bujného ristu, rasi sttedné pozdné v posledni de-
kad€ dubna. Kvete ve druhé dekadé cervna a dozrava ve druhé poloving
z4fi. Jedna se o odriidu nenaro¢nou na polohu, avsak neméla by se vysazo-
vat na rovinatych pozemcich, kde hrozi zvySené riziko zimnich mrazt. Nej-
houbovym chorobam je nizka, také ma sklon k vyskytu chloréz. Plodnost
keiti je vysoka (PAVLOUSEK, 2007).

,Vino je prijemné s nizsimi kyselinami, muskatové aroma vidy v po-
zadi. V chuti pri dobré zralosti hroznu Ize vysledovat broskev, merunku,
nekdy dle rocniku az sauvignonové tony. Pri redukci vynosu a dosahnuti
vyssi cukernatosti, napr. pozdniho sbéru je vino kvalitou plné srovnatelné

s ostatnimi odridami* (SEDLACEK, 2016).


http://www.znalecvin.cz/vino/
http://www.znalecvin.cz/sauvignon/
http://www.znalecvin.cz/cukernatost/
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Neuburské

Ptestoze Neuburské Ize povazovat
za typicky ptiklad odrady révy vinné pés-
tované ve Stiedni Evropé¢, jeji pivod neni

stale zfejmy. S nejvétsi pravdépodobnosti

se jednd o semenac¢ vyplaveny fekou Du-

Obr.7 Neuburské (WINEOF  Naj V oblasti mésta Wachau. Tato odrida
CEECHIREROBEIC 2019 ma v tomto vinafském udoli svij pamat-
nik, na némz se uvadi, ze se jedna o kiizence odrid Rulandské bilé x Syl-
vanské. Podle analyzy DNA, kterou provedl REGNER (1996) vznikla odri-
da jako vysledek kiizeni odrid Veltlinské ¢ervené x Sylvanské zelené. Nej-
vice se Neuburské rozsitilo v Rakousku a na Moravé (PAVLOUSEK, 2007)

V Ceské republice se nyni péstuje Neuburské na 316,32 ha, z toho ve
Slovacké podoblasti na 59,5 ha. Informace je platna k 31. 12. 2014 (MZe,
2015).

Je to odrida bujného ristu, s malo délenymi listy. Ma hrozny malé
az stfedni, kompaktni a s kulatymi Zlutozelenymi bobulemi, které nesou na
tlusté slupce tmavé teckovani. DuZnina je slizkd, velmi pifijemné chuti, a
proto hrozny lakaji k pfimému konzumu. Mrazuodolnost i odolnost proti
houbovym chorobam je nizka. Zrani hroznu je stfedn¢ pozdni (WINE OF
CZECH REPUBLIC, 2015).

Neuburské je vhodné péstovat na svahovitych ptidach minimalné
sttedni kvality s dobrym oslunénim piedev§im v rannich hodinach, které
zajisti rychlé osychani hrozntl a listové plochy. Vybér takové lokality slouZzi
jako nepiima ochrana proti houbovym chorobam. Pida pro péstovani této
odriidy nemusi dosahovat vysokych pozadavki, vhodné jsou piscitohlinité,
pisc€ité ¢i Stérkovité pudy. Pidy velmi Grodné s nadmérnym dusikatym hno-
jenim odriidé neprospivaji (PAVLOUSEK, 2007).

Vino ma zlutou az zlatoZlutou barvu. Jako mladé byva primérné

kvality s jemnym aroma ptipominajici ofechy, avsak pfi leZzeni se z néj ¢asto


http://www.wineofczechrepublic.cz/images/odrudy/24-Neuburske-hrozen-list.jpg
http://www.wineofczechrepublic.cz/images/odrudy/24-Neuburske-hrozen-list.jpg
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stdva vino harmonické s piibyvajicimi buketnimi latkami ¢erveného ovoce

(WINE OF CZECH REPUBLIC, 2015).

Rulandské bilé

., Rulandské bilé je starobyla
francouzska bila mostova odruda pu-
vodem z Burgundska, vznikla pravde-

podobné pupencovou mutaci z Ruland-

2 ského Sedého. Do Statni odriidové kni-

Obr. 8 Rulandské bilé (WINE OF
CZECH REPUBLIC, 2015) hy byla odriida zapsana v r. 1941 jako
Burgundské bilé, v r. 1993 doslo ke zméné ndzvu ve Statni odriidové knize
na Rulandskeé bilé. Slovo ,, Rulandské* bylo zapiijceno z nemecké oblasti,
Jjmenoval se tak Johann Seger Ruland, ktery se zaslouzil o rozsireni odridy
Pinot gris v okoli némeckého Spyru.“ (SEDLACEK, 2016).

V Ceské republice se nyni péstuje Rulandské bilé na 816,86 ha,
Z toho ve Slovacké podoblasti na 327,94 ha. Informace je platna k 31. 12.
2014 (MZe, 2015).

Odriida ma stfedné bujny riist, rasi stfedné ran¢, ve druhé poloviné
dubna. Kvete v prvni poloviné ¢ervna a dozrava béhem mésice fijna. List je
sttedné velky, tiilalo¢naty. Rapikovy vykrojek je ve tvaru V, otevieny,
ohrani¢eny lemem vn¢ zilky. List je jednim z ampelografickych znak, pod-
le kterych Ize Rulandské bilé odlisit od odridy Chardonnay. Hrozen je maly
az stiedné velky, vélcovity, se sttedné hustym az hustym uspotadanim bo-
buli. Odolnost odriudy k zimnim mrazim je stfedni az dobra, k houbovym
chorobam je nizka az stfedni. Pro dosahnuti produkce kvalitnich vin vyza-
duje Rulandské bilé vysoké pozadavky na polohu. Ta musi byt dostate¢né
tepld s kvalitnim oslunénim, aby hrozny doséhly spravné vyzralosti. Vhodné
jsou proto mirné svahy orientované jizn¢, kde je idedlni vysazovat révu do

vysSich ¢asti svahu. Pozadavkem jsou hluboké pudy s dostate¢nou vlhkosti,


http://www.znalecvin.cz/statni-odrudova-kniha/
http://www.znalecvin.cz/statni-odrudova-kniha/
http://www.wineofczechrepublic.cz/images/odrudy/43-Rulandske-bile-hrozen-list.jpg
http://www.wineofczechrepublic.cz/images/odrudy/43-Rulandske-bile-hrozen-list.jpg
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S vy$§im obsahem vapniku, coz mé za nasledek tvorbu ptiznivych aromatic-
kych latek (PAVLOUSEK, 2007).

Vysledné vino dosahuje plné, extraktivni chuti s piijemnymi kyse-
linkami. Hodi se k archivaci, kterd da vyniknout barevnym ténim. Vin¢ je
kvétinove jemn4, u vyzralej$iho vina se vyskytuji chlebnaté tony. Ve vini i
v chuti v ni miizeme objevit hrusky, mandle, chlebovou ktirku ¢i vanilku

(SEDLACEK, 2016).

Chardonnay
[ Odrtda pochazi z Burgundska a
ST YAy .
fgf t ) pravdépodobné vznikla samovolnym kii-
.J’&
% Zzenim odrid Pinot noir x Heunisch, jak
*'d bylo zjisténo genovou analyzou. Pivodné

se ovSem predpokladalo, Ze se jedna o

Obr.9 Chardonnay wine o mutace Rulandského bilého (Pinot blanc).
CZECHREPUBLIC, 2019 Z tohoto divodu se ve Francii oznacovala
jako Pinot Chardonnay ¢i Gamay blanc. V naSich vinicich se odnepaméti
péstovala ve smiSenych vysadbach s Rulandskym bilym (WINE OF CZECH
REPUBLIC, 2015).

V Ceské republice se odrtida péstuje na celkové plose 873,88 ha, coz
ji fadi na 7. misto mezi bilymi mostovymi odridami. V ramci podoblasti je
nejvice péstovana ve Slovacké podoblasti na plose 289,64 ha, nasledovéana
Mikulovskou podoblasti s osazenou plochou 286,67 ha. Informace je platna
k 31.12. 2014 (MZe, 2015).

Hlavnim identifika¢nim znakem odrady je list. K této identifikaci je
ale zapotiebi alespon 10 listl z riznych casti kefe i vinice, idealni doba pro
sbér je konec Cervence. List je stfedné velky, trojlalocnaty. Stfedni lalok
listu je klinovity. Velmi dulezitym znakem je fapikovy vykrojek. Tento vy-
krojek je lyrovity, zilka v blizkosti baze listu probiha pfi okraji vyhonku a je
bez lemu. Hrozny jsou malé az stfedné velké. Hrozen je valcovitého tvaru,

nekdy s kiidélkem v zékladu tfapiny. Uspotfadani bobuli v hroznu je husté
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az velmi husté. Bobule jsou malé velikosti s tenkou slupkou, ktera se v dobé
zralosti barvi Zlutozelené (PAVLOUSEK, 2007).

Rasit zacina ve 2. — 3. dekad¢ dubna a kveteni pak v prvni dekadé
¢ervna. Odrida zraje koncem zaii az do poloviny fijna. Dulezitym faktorem
je aromaticka zralost hroznl. Idealni polohou pro péstovani Chardonnay
jsou svahovité pozemky s dostate¢nym oslunénim. Pidy jsou vhodné sussi,
mohou byt i kamenité s vys§Sim obsahem vapniku. Chardonnay je odrtida
s dobrou odolnosti vi¢i zimnim mrazam, ale K jarnim mrazikiim je nachyl-
na. Je vice citliva k padli révy (PAVLOUSEK, 2007).

Vino z odridy Chardonnay ma piijemné aroma jablka, hrusky a
broskve. Ma plngjsi chut’ a svézi kyselinku. Zajimava vina vznikaji pouzitim

metod ,,sur lie* & zranim v sudech typu ,,barrique® (PAVLOUSEK, 2007).

Rulandské Sedé

Rulandské Sedé¢ pravdépodobné
vzniklo pupenovou mutaci
z Rulandského modrého. Patii tedy také

to skupiny takzvanych burgundskych

odrid, a pravé z Burgundska ji cisaf Ka-
obr. 10 Rulandské  Sedd rel IV. ptfivezl do stfedni Evropy. Po-

(WINE OF CZECH REPUBLIC, 2015)  jmenovani Rulandské si nese od rozsite-
ni odridy z Némecka v 18. Stoleti. K tomu dal podnét kupec Johann Seger
Ruland (PAVLOUSEK, 2007).

V Ceské republice se Rulandské $edé péstuje na celkové plose
890,17 ha, z toho ve Slovacké podoblasti na 217,86 ha. Informace je platna
k 31.12. 2014 (MZe, 2015).

List je stfedné velky, obkrouhly, tfilaloény. Rapikovy vykrojek je
otevieny, ve tvaru pismene V. Hrozen byva maly, valcovité-kuzelovitého

tvaru. Bobule je mala, Sedocervené az Sedo modrocervené barvy. Pevnost

slupky je stfedni (PAVLOUSEK, 2007).
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Rasit zacina stfedné ran¢, v druhé poloviné dubna. Kvete prvni de-
kadu Cervna a dozrava od konce zati do poloviny fijna. Rulandské Sedé ma
sttedni az vysoké naroky na polohu, vhodné jsou predevsim teplé jizni a
jihozapadni svahy, popfipad¢ terasy. Vhodné stanovisté jsou hluboké a vy-
zivné pudy, zejména hlinité. Snasi vyssi obsah aktivniho vapniku v padé.
Na sprasovych puadach dostatecné zasobovanych vlahou dosahuji hrozny
cukernatosti pozdnich sbérti. Rulandské Sedé ma dobrou odolnost k zimnim
mraziim, ale mize byt posSkozeno jarnimi mraziky. Odolnost k houbovym
chorobam je stfedni (PAVLOUSEK, 2007).

Rulandské sedé¢ dobtfe akumuluje cukry, proto lze jeho hrozny zpra-
covavat na jakostni vina, zejména piivlastkova. Technologické zpracovani
hroznil se av§ak musi ptizpisobit zbarveni slupky, aby nedochazelo k vétsi
extrakci barviv. Proto je tfeba zvolit Setrné lisovani, zejména celych hroznd.
(PAVLOUSEK, 2007)

Vino je plné, s pfijemnymi kyselinami a velmi vhodné pro archivaci.
Ma jemnou kvétinovou vuni, ve které mizeme hledat hrusky, broskev ¢i
kandované ovoce a typickou chlebovinku. (PAVLOUSEK, 2007);
(SEDLACEK, 2016).

Ryzlink rynsky

Ryzlink rynsky se fadi mezi velmi
star¢ odriidy révy vinné. K jeho ptvodu

existuje mnoho rozdilnych nézord, nej-

Castéji je rozSifena hypotéza o vzniku
V Poryni jako semena¢ Vitis Vinifera var.
Obr. 11  Rydink rynsky SYlvestris. V roce 2006 MAUL uvedl, ze
(WINE OF C2ECH REPUBLIC, 2019 wRyzlink rynsky vznikl jako krizenec mezi
odrudou Heunisch bily x Vitis Sylvestris.“ V soucasnosti je Ryzlink rynsky
péstovany témé&f ve vSech vinaiskych oblastech svéta (PAVLOUSEK,

2007).
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V Ceské republice se Ryzlink rynsky péstuje na celkové plose
1244,18 ha a zaujima 3. misto v bilych mostovych odriidach. Ve Slovacké
podoblasti je druhy v potfadi v osazenou plochou 387,68 ha. Informace je
platnd k 31. 12. 2014 (MZe, 2015).

List je sttedné¢ velky, obkrouhly, pétilalocnaty s hlub§imi hornimi
vykrojky. Hrozen je mens$i a stfedné velky, valcovitého nebo véalcovité-
kuzelovitého tvaru. Uspoiadani bobuli v hroznu je husté. Bobule jsou malé
az stiedni velikosti, zlutozelené barvy (PAVLOUSEK, 2007).

Rasit zac¢ind pozdné, az koncem dubna. Kveteni probihd ve druhé
dekad¢ Cervna. Pozdni je také dozravani, a to ve druhé dekad¢ fijna. Ryzlink
rynsky je typickou odridou pro chladnéjsi podnebi, kde dosahuje skvélé
aromatické zralosti s velmi pifijemnou kyselinou. Vhodné umisténi je na
jiznich, jihovychodnich ¢i jihozapadnich svazich v nejlepsich lokalitach. Na
pudni podminky neni obzvlasté¢ naro¢ny, dati se mu dobie na mélkych, ka-
menitych i na leh¢ich piscitych ¢i Stérko-piscitych piidach. Naopak nesnasi
pudy tézké, jilovité, s vysokou vlhkosti. Ryzlink rynsky patfi k odridam
s vysokou odolnosti k zimnim mraziim, odolnost k houbovym chorobam je
sttedni (PAVLOUSEK, 2007).

Vino vynikd vyraznym aroma s tony zeleného jablka, merunck a vii-
ni lipového kvétu. Mize byt i muskatova nebo jako luéni kviti. V chuti je

plné, ma svézi kyselinu (PAVLOUSEK, 2007); (O ving, 2009).

Sylvanské zelené

Odrtda Sylvanské zelené s nejvétsi
pravdépodobnosti jako divoky semenac
V luznich lesich kolem Dunaje v Rakousku.
REGNER a KOL. v roce 1998 na zaklad¢

analyzy DNA zjistili pGvod této odridy

Obr. 12  Sylvinské  zelen¢ Jjako Tramin x Rakouské bilé. Sylvanské
(WINE OF CZECH REPUBLIC, 2015)
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zelené se péstuje predevsim v Némecku, Rakousku, Mad’arsku, Slovensku a
v Ceské Republice (PAVLOUSEK, 2007).

V Ceské republice se Sylvanské zelené péstuje celkem na plose
136,58 ha, ve Slovacké podoblasti na 29,02 ha. Informace je platna k 31. 12.
2014 (MZe, 2015).

List je stfedni velky, obkrouhly, vétsinou tiilaloénaty. Rapikovy vy-
krojek je otevieny, do tvaru pismene U. Hrozen je maly az stiedné velky, u
zékladu trapiny je malé kiidélko. Usporadani bobuli v hroznu je husté. Bo-
bule je stfedni velikosti a zlutozelené barvy, na oslunéné strané s vyraznou
teCkou. Rasit zac¢ind v druhé dekad¢ dubna, kveteni v prvni dekadé Cervna.
ké pozadavky na polohu. Vhodné jsou jizni a jihozdpadni svahy. Vysoké
jsou také naroky na pudu pro dosazeni optimalniho rustu. Nejlepsi jsou hli-
nité¢ a vyzivné pudy s dobrym zasobovanim vodou. Odolnost k mrazim je
stfedni, ovSem k jarnim mrazim je citliva. K houbovym chorobam je Syl-
vanské citlivé, predeviim z ditvodu hustého olisténi keitt (PAVLOUSEK,
2007).

Vino z odridy Sylvanské zelené je zelenozluté barvy. Byva aroma-
tické, s ovocnymi a kofenitymi tony, plné chuti, kotenité. Kyselina je svézi.
Pti sklizni s cukernatosti odpovidajici pozdnimu sbéru lze z hroznti vyrobit
kvalitni suché vino. Odrtida je vhodna pro ,,cuvée* vina, je soucésti Blatnic-
kého Rohage (PAVLOUSEK, 2007); (WINE OF CZECH REPUBLIC,
2015).
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Tramin kofenny

Pivod této odridy je nejasny.
Nejprve se predpokladalo, ze jde o starou
odriidu pochézejici z Recka, odkud se

rozsifila do Rima. Z italské metropole

poté do jizniho Tyrolska, kde zdomacné-

Obr. 13  Tramin koremny la. Z 15. stoleti pochazi pisemné potvrze-
(WINE OF CZECHREPUBLIC. 2019 11y vyskyt této odriidy v jihotyrolské obci
Tramino. Odriida ma mnoho synonym, napiiklad Tramin ¢erveny, Tirolen-
sis ¢i Gewiirztraminer. Posledné jmenovany je v prekladu pravé Tramin
kofenny (PAVLOUSEK, 2007); (SEDLACEK, 2016).

,, Gewiirztraminer je dobre znama odrida z Alsaska. V Nemecku a
Italii se ji také rika proste "Traminer"”. Dlouho se resilo, zda jde o pododrii-
du ¢i klon odriidy Tramin cerveny. Dnes se zdd, previadl ndzor, Ze jde o
stanovistni rozdily, na které Tramin vyrazné reaguje a v odrude neni roz-
dil. ““ (O ving, 2009)

V Ceské republice se péstuje na celkové plose 644,35 ha, Slovacka
podoblast ma tuto odriidu vysazenou na 121,29 ha. Informace je platné k 31.
12. 2014 (MZe, 2015).

List je stiedné velky, obkrouhly. Povrch listové cepele ma puchyiky
a je tmavozeleny. Hrozen je malé az stfedni velikosti, u zakladu tfapiny
s kfidélkem. Uspotfadani bobuli v hroznu je husté. Rasit zac¢ind pozdné,
V posledni dekadé dubna. Kvete az mezi poslednimi odridami v poloving
cervna. Dozrava zacatkem fijna. Naroky na péstitelskou polohu jsou u Tra-
minu velice vysoké. Pottebuje lokality chranéné pred vétrem a v dobé¢ kve-
teni dostatek tepla, protoze jinak by dochazelo ke sprchavani. Nejvhodnéj-
$imi polohami jsou svahy orientované na jih a jihovychod. Pudy vyzaduje
hluboké, Grodné a lehce zdhfevné. Ideélni jsou pldy hlinité s niz§im obsa-

hem vapniku. Odolnost k zimnim mraziim je dobra, k napadeni padlim révy


http://www.wineofczechrepublic.cz/images/odrudy/40-Tramin-hrozen-list.jpg
http://www.wineofczechrepublic.cz/images/odrudy/40-Tramin-hrozen-list.jpg

Ptiloha A — Péstované odrudy

velmi citliva. Odrida je stfedné odolna vimi plisni révy (PAVLOUSEK,
2007).

Vina vyrobena z této odrady mohou sucha i sladka, ptivlastkova, od
pozdniho sbéhu az po vybery. Vysledné vino je vyrazné aromatické
S ovocnymi tony pfipominajici tropické ovoce, viing je piijemné az velmi
kotenita, s tony ruzi a fialek. AvSak vice nez kotenitd to byvaji vina plna,
velice extraktivni s prevladajicim parfémovym aroma, které v chuti vice
piipomina piezralé ovoce nez bylinky. (PAVLOUSEK, 2007); (O ving,
2009).

Florianka

, Florianka je jednou z nejnovéji vyslechte-
nych odrid révy vinné. Byla vyslechténa ve Slech-
titelské stanici vinaiské v PoleSovicich Ing. Véacla-
vem Kiivankem kiiZenim odrid Veltlinské ervené

rané¢ a Miiller—Thurgau. Florianka dostala svlij na-

SOMME - waw EaRbeCVInC2

obr.14Florianka ~ ZeV podle vini¢ni trati Florianky v Blatnici pod
(SEPLACEK, 2016 Svatym Antoninkem, kde se také nachéazi udrzova-
ci vinici této odrudy (Wikipedie, 2015).

Vyskyt v CR je zatim vzhledem k roku zapsani a specifi¢nosti pouze
regionalni, najdeme ji tedy pouze v Blatnici, jejim blizkém okoli a jeden
vinaf ji péstuje v PoleSovicich (Masarik, 2016).

List je stfedné velky, péti — sedmilalo¢naty s vyraznymi vykrojky.
Hrozen je maly azZ stfedné velky, valcovité-kuZelovitého tvaru. Bobule je
malé velikosti a slupka ma zlutozelenou barvu (Pavlousek, 2013).

Florianka je rand az stfedné¢ rana odriida, dozrava v poloviné zafi. Je
malo naro¢na na stanoviste, a proto je vhodna pro pestovani ve vSech vinaf-
skych podoblastech CR. Puidy oviem preferuje stfedni az vyssi kvality, do-
statecné zasobené vodou. Suché ptidy tedy nejsou vhodné, v téchto podmin-

kach ma Spatny rist. Pfi extrémnim suchu dochéazi k vadnuti hroznt a tvorbé
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hotkych latek. Kvuli vysoké nasade je vhodné nizké zatiZeni, ideélni je 4-6
oc¢ek na my. Odriida ma velmi dobrou odolnost vii¢i mrazim, je ovsem citli-
va k houbovym chorobam. Odolnost K padli révy a plisni révy je nizka az
stfedni.

Standardni vysoka cukernatost hroznti 26° NM a vice skytd moznost
vyroby ptivlastkovych vin s vy$§im obsahem zbytkového cukru. Diky tomu
mohou vznikat vina pro delsi lezeni v 1ahvi (Pavlousek, 2013).

Vysledkem préace vinafe je vino zlutozelené az nazlatlé barvy, jemné
aromatické, svézi. Ve vliini mizeme objevit jablko, med, u vyssich ptivlast-

ki 1 banan ¢i zluty meloun (Wikipedie, 2015).

Rulandské modré

Jedna se o velmi starou odridu
pochazejici z Burgundska. Z Francie se
rozsifila po celé Evropé. REGNER a kol.

roku 2000 uvadi vznik kifiZzenim odrud

Tramin x Schwarzriesling. Nejvice se

Obr. 15 Rulandské modré pEstuje ve Francii, v Némecku a

(WINE OF CZECHREPUBLIC. 20190y severn Italii (PAVLOUSEK, 2007).

V Ceské republice se Rulandské modré péstuje celkové na plose
724,11 ha a je Ctvrtou nejvice vysdzenou modrou odridou. Ve Slovacké
podoblasti je vysazen na 129,96 ha. Informace je platnd k 31. 12. 2014
(MZe, 2015).

List je malé azZ stfedni velikosti, mélce tii aZ pétilalo¢naty. Hrozen je
maly az stfedni, nej¢astéji valcovitého tvaru. Bobule je malé a kulatd, u né-
kterych klonti ovalna. Uspotadani hroznu je husté, barva slupky tmavomod-
rd, voskovité ojinéna. DuZnina bobule je Stavnatd. RaSit zacind ranné
Vv druhé dekadé dubna, kvete v 1. — 2. dekadé Cervna a dozrava od konce
zafi do zacatku fijna. Vzhledem k vysokym pozadavkim na polohu jsou

nejvhodnéj$i mirné, jizni, dostatecné oslunéné svahové lokality. Vhodnymi


http://www.wineofczechrepublic.cz/images/odrudy/42-Rulandske-modre-hrozen-list.jpg
http://www.wineofczechrepublic.cz/images/odrudy/42-Rulandske-modre-hrozen-list.jpg

Ptiloha A — Péstované odrudy

jsou stérkovité ¢i  kamenito—pisCité pudy s pfimési hlinitych castic
(PAVLOUSEK, 2007).

Odolnost Rulandského modrého k zimnim mraziim je stfedni, ale je
nachylna k jarnim mraziktm. Proti padli révy i plisni révy ma odolnost niz-
kou az stiedni (PAVLOUSEK, 2007).

Rulandské modré je ptfedurceno ptedevsSim pro vyrobu priivlastko-
vych vin, ve vétSin€ ro¢nikii diky vysoké cukernatosti a fenolické zralosti
také k metodam s dlouhou maceraci. Béhem macerace je vhodné, jestlize
probéhne i jablecno-mlécna fermentace. Pro kvalitni vyzralost spolecné
s mikrooxidaci Ize pouzit dievény sud. Neni ale vzdy ku prospéchu vinu
pouzit typ sudu ,barrique®, ktery mize vyrazné¢ pozménit charakter vina
(PAVLOUSEK, 2007).

Vina z Rulandského modrého mivaji kvili menSimu obsahu an-
tokyanovych barviv svétlejsi barvu. Aroma vina je ovocné s tony visni,
$vestek a lesniho ovoce. Jsou to vina vhodna k archivaci (PAVLOUSEK,
2007).

Z Rulandského modrého se ovSem nevyrdbi jen vina Cervend, ale
v nékterych oblastech i rizova a to pouze z této odridy nebo jako smés
s Rulandskym Sedym. Pfi lisovani celych hroznd a ziskanim bezbarvého
klaretu je Rulandské modré soucasti zdkladu smési pro vyrobu Sumivého

vina Champagne (WINE OF CZECH REPUBLIC, 2015).

Modry Portugal

Modry Portugal je tradi¢ni starou
odridou révy vinné, jejiz ptvod stale
neni zcela zfejmy. Jeden z prament uva-

di, ze byla koncem 18. stoleti pfivezena

z Portugalska do Rakouska. Je to ale

Obr. 16 Modry portugal Malo pravdépodobné, protoze se tato
(WINE OF CZECH REPUBLIC, 2015)
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odriida v Portugalsku nevyskytuje. Na naSe izemi se dostala kolem roku
1880 a postupné se zde rozsifila. Ve Statni odridové knize je zapsana od
roku 1941 (O ving, 2009).

V Ceské republice se nyni péstuje na celkové plode 615,66 ha, ve
Slovacké podoblasti na 188,91 ha. Informace je platna k 31. 12. 2014 (MZe,
2015).

List je stiedné velky az velky, tii az pétilalocnaty. Hrozen je stiedné
velky az velky, kuZzelovity s rozvétvenou trapinou do tvaru kiidélek. Je
sttedné husty az husty. Bobule je tmavomodra a sttedné velka s voskovitym
ojinénim. Slupka bobule je tenka, duznina §tavnata (PAVLOUSEK, 2007).

Rasit zacind stiedn€ ran¢, v polovin¢ dubna. Kveteni probihd v 1. —
2. dekad¢ Cervna a zraje na konci zafi ¢i zaCatkem fijna. Odridu je moZno
péstovat ve viech vinaiskych oblastech CR. Vysadba je nejvice vhodna na
svahovité lokality, idealn¢ na dobfe oslunéné pozemky. Odriida nema rada
vlhké pidy, proto jsou vhodnéjsi Stérkovité, pis¢ité ¢i hlinito-pis¢ité pudy.
Neni dobré ji vysazovat na pidach piehnojovanych dusikem. Odolnost
k mrazim ma stfedni az slabou, citliva je na napadeni houbovymi choroba-
mi a plisni révy (PAVLOUSEK, 2007).

Modry Portugal se hodi pro vyrobu ,,Svatomartinského vina* za po-
uziti tzv. karbonické macerace. Na trh se toto vino dostdva v den svatku
svatého Martina, jak prozrazuje jeho oznaceni. Lze v ng vyrobit také ja-
kostni 1 pfivlastkova vina. Vino je rubinové barvy a plné chuti. Ma vyrazné
aroma &erveného ovoce zvyraznéné jemnou tiislovinou (PAVLOUSEK,

2007); (WINE OF CZECH REPUBLIC, 2015).

Svatovavrinecké

Ackoliv plivod této odriidy neni
prozatim zcela ziejmy, pfredpoklada se,
ze se jedna o takzvanou burgundskou
odridu. Svatovaviinecké je v Ceské re-

publice nejpéstovanéjs§i modrou mosto-

Obr. 17 Svatovavrinecké

(WINE OF CZECH REPUBLIC, 2015)
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vou odrtidou révy vinné (PAVLOUSEK, 2007).

Celkové se péstuje v Ceské republice na 1229,12 a je nejpéstovangjsi
modrou odriidou révy vinné. Ve Slovacké podoblasti je péstuje na 239,78 ha
a zaujima zde misto druhé. Informace je platna k 31. 12. 2014 (MZe, 2015).

List je stfedné velky, hluboce pétilalocny a tmavé zeleny. Hrozen
byva stfedné velky az velky a je kuzelovitého tvaru. VétSinou vytvaii pti
zékladu kiidlo. Stiedné velka bobule je kulatého az elipsoidniho tvaru
s voskovité ojinénim povrchem. Rasit zacind ve 2. dekad¢ dubna, rasi tedy
sttedné rané. Kveteni probihd v 1. poloviné Cervna a zralosti dosahuje mezi
koncem za#i a zaéatkem Fijna (PAVLOUSEK, 2007).

Na polohu je Svatovaviinecké odridou méné naro¢nou, proto se také
péstuje ve viech vinaiskych podoblastech CR. Je vhodné provést vysadbu
na svahovitych pozemcich s dobrym oslunénim. Vyhovuji ji leh¢i a zahiev-
né pudy, piscité ¢i Stérkovité. Odrida nema rada pidy s nadbytkem dusiku,
v nichZz ma sklon ke sprchavani kvétenstvi, naopak dobte snasi vyssi obsah
vapniku. Mrazu odolnost je stfedni az vyssi, ale ma zvySenou citlivost
k jarnim mrazim. K padli révy je Svatovaviinecké citlivé, odolnost k plisni
révy je stiedni (PAVLOUSEK, 2007).

Ze Svatovaviineckého se nejvice hrozntli zpracuje jako jakostni vino,
pro které je idedlni kratkodobd macerace (cca 7 dnil) s naslednou malo-
laktickou fermentaci. Vino tim ziskd ovocné aroma, zejména po Svestkach a
pii dostate¢né vyzralosti po povidlech. Ma plnou chut’ s jemnou ttislovinou.
Ptivlastkova vina se mohou po zhruba 14- ti denni maceraci podrobit mi-
krooxidaci v dfevénych sudech. Dal$i variantou je vhodnost k vyrobé stale
oblibengjsiho rizového vina (PAVLOUSEK, 2007); (SEDLACEK, 2016).
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Frankovka

Frankovka je tradi¢ni odrada
sttedni Evropy. Péstuje se predevsSim
vCR, na Slovensku, v Madarsku,

v Rakousku a v ¢asti Némecka. Existuje

vice ndzord na jeji ptvod. Jedna z hypotéz

Obr. 18 Frankovka (WINE or tvrdi, ze byla nalezena v némecké vinai-
CZECHREPUBLIC, 2019 ské oblasti Franken, druhd se priklani
k ptivodu stiedoevropskému (PAVLOUSEK, 2007).

V Ceské republice je druhou nejpéstovangjsi modrou odriidou
s celkovou vysazenou plochou 1159,34 ha. Ve Slovacké podoblasti se pés-
tuje na 316,93 a zde je jedni¢kou v modrych odridach. Informace je platna
k 31.12. 2014 (MZe, 2015).

List je stfedné velky, listova ¢epel ma pétithelnikovy tvar. Hrozen je
sttedné velky az velky, hlavni vieteno tfapiny je u zakladu rozvétveno v
ktidélka. Bobule byva stiedné velka a jeji slupka dosahuje v dobé zralosti az
erné barvy. Slupka je vyrazné voskovité ojinéna (PAVLOUSEK, 2007).

Frankovka se fadi mezi pozdni odridy, rasit zacina v 1. - 2. dekad¢
dubna, kvést v 1. — 2. dekad¢ Cervna a zralosti dosahuje od poloviny fijna az
do zacatku listopadu. Je to odriida naro¢nd, proto vyzaduje co nejlepsi loka-
lity. Idealni jsou jizni, jthozapadni ¢i jihovychodni svahy s co nejvétsi do-
bou oslunéni listové plochy. Pro péstovani jsou vhodné leh¢i, ale dobie Zi-
vinami zasobované pidy, vyjma nadbytku dusiku. Mohou to byt pidy stér-
kovité ¢i spraSové. K zimnim mraziim je Frankovka stfedné odolnd, zavisi
ale na vynosu z minulé sklizné a dobé od sklizné¢ do zdmrazu. Plisni révy
odolava stfedné, nachylna je ale k napadeni padlim révy (PAVLOUSEK,
2007).

Pro vyrobu kvalitnich pfivlastkovych vin musi hrozny dosahnout cu-
kernatosti 22-23 ° NM a také mit co nejvyssi fenolickou zralost semen. To-
mu je nasledné nutno ptizplsobit délku macerace, bézn¢ 14 a vice dni, pro

docileni jemného chutového projevu vina. Pro vyss§i obsah kyselin
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V hroznech mé pozitivni vliv i jable¢no-mléénad fermentace, jez zéaroven
kladn& piisobi také na aromatickou a chutovou plnost (PAVLOUSEK,
2007).

Vina z odridy Frankovka maji svétle 1 tmavé rubinovou barvu.
V mladém ving Ize citit travnaté aroma, které se ale pfi zrani méni na ostru-
zinovou vuni. Obsahuje vice kyselin nez ostatni ¢ervena vina, coz se da eli-
minovat redukci nasady hroznu a del$im nakvasenim rmutu, ¢imz se dosah-
ne vysSiho extraktu. Zaroven se nechavaji takova vina del$i dobu zrat
v sudech po predchozim vyuziti malo-laktické fermentace (WINE OF
CZECH REPUBLIC, 2015).



