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1. Uvod

V souvislosti s reformou Evropské organizace pro trh vinem zavrSenou
v prosinci 2007 vstoupila od 1. 8. 2009 v platnost nova pravidla upravujici m;j.
zpusoby vinifikace a znaceni vina. Ve zkratce se jednalo o rozSifeni pouzivani
chranéného znaceni plvodu kromé potravin také na vino, pfi€emz zmény jsou
zavazne pro vSechny Clenskych staty.

Po desetileti koexistovaly v Evropé dva systémy klasifikace kvality hrozna
a vina — tzv. germansky a romansky systém.

Germansky zplsob znaceni vina se za€al v nékterych evropskych
vinarskych zemich prosazovat po druhé svétove valce, v 70. letech byl zaveden
v Némecku a Rakousku, v Ceské republice teprve aZ novym vinafskym
zakonem v roce 1994. Tato klasifikace je postavena na kvalité hroznu dle jejich
fyziologické zralosti vyjadfené cukernatosti bobuli. Podle obsahu cukru ve
stavé sklizenych hroznu jsou vinu udélovany privlastky od kabinetnich po
ledova. [1]

Romanska klasifikace je zalozena na pohledu na kvalitu vina dle mista
puvodu hroznt. Plvod hroznl dava vinim jedineény nezaménitelny charakter a
souCasné odrazi tradicni vyrobni postupy. Informace o kvalité a charakteru vina
je pro konzumenta zakédovana v misté jeho puvodu. [1] ZjednoduSené FeCeno
je vino tim kvalitnéjsi, ¢im pfesnéji se da podle danych kritérii vymezit jeho
zemepisny plvod. Tento pfistup dava vyniknout Spic¢kovym poloham, jejichz
dané pfirodni podminky (klima, pada, slune¢ni svit atd.) maji mimofadné
pozitivni vliv na rast, zralost a aromatické vlastnosti péstovanych hroznu.

Nova evropska legislativa sjednocuje Kklasifikacni systém vin podle
romanského vzoru, logicky jsou tedy zménou vice dotéeny zemé vyuZivajici
historicky germanského systému.

Pfestoze se u nas romansky systém uzival az do druhé svétové valky,
vyvolalo rozhodnuti Unie fadu otédzek a znamena pro nase vinafstvi velkou
vyzvu. Kolektivizace a zpUsob hospodareni ve druhé poloviné minulého stoleti
nasledovany nedomyslenym systémem dotaci prerusSil historickou kontinuitu,
doslo k nepfirozenym zasahim do odrudové skladby a tim k jejimu lokalnimu
zkresleni. Prob&hly zmény v hierarchii vinafskych regiont a redukce vinarskych
oblasti ze Ctyf Ceskych a Sesti moravskych na pouhé dvé — Vinafskou oblast

Cechy a Vinafskou oblast Morava. Nebyla definovana spoleéna a jasna
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pravidla, o ktera by se novy systém mohl pfi svém vzniku opfit. Navzdory vSem
témto prfekazkam vzniklo prvni apelacni sdruzeni vin originalni certifikace jiz
v roce 2009, a sice VOC Znojmo.

Oproti tomu Francie je kolébkou romanského klasifikacniho systému a
s jeho uzivanim ma zku$enosti jiz od 15. stoleti, ve vinafstvi pak oficialné
od roku 1920. Systém je detailné propracovan a ukotven hluboko v povédomi
odbornikl i zakaznika.

Apelaéni systém v Ceské republice stoji na zadatku své cesty a hleda
smysluplny a jednotny cil svého sméfovani. Bude pro néj historicky provéreny
francouzsky pfistup cennou inspiraci? Nebo se tento jiz v ur€itych aspektech
sam prezil a ,konzervovan® silnou vinafskou lobby tape ve svém dalSim vyvoji,

aby uspél v podminkach sou¢asného moderniho evropského vinafstvi.



2. Cil prace

Cilem mé bakalarské prace bylo soustfedit a zpracovat informace a fakta
o existujicich systémech hodnoceni kvality hroznd ve Francii a v Ceské
republice.

Bylo potfeba zanalyzovat historicky vyvoj a detailné popsat klasifikaCni
systémy obou zemi vCetné pravidel zafazeni. Navazné se specificky zaméfit na
koncept terroir a jeho vyuziti.

Na zakladé zjisténych skutecnosti pak bylo mozno oba systémy porovnat,
vyhodnotit jejich shodné stranky a odliSnosti a nastinit moznost jejich dalSiho

smérovani.
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3. Soucasny stav reSené problematiky

3.1 Historicky vyvoj apelaci ve Francii

Nejenze najdeme ve Francii vynikajici vinice a vina, ale také propracovany
systém jejich definovani, klasifikace a detailni kontroly. V tomto ma delSi historii
nez kterakoli jina zemé.

Zacalo to v roce 1920 klasifikaci AOC (Appellations D’origine Contrélée)
povazovanou dodnes za zakladni kamen certifikace vin podle geografické
pFisluSnosti k oblasti, ve které byla réva vypéstovana a vino vyrobeno. Pravidla
vymezuji odridy pfipustné pro danou oblast, jejich maximalni povoleny vynos
z hektaru, pozadovanou zralost hroznu, zpusob jejich péstovani a do urcité miry
i kroky jejich zpracovani a nasledné vyroby vina. [2]

Nicméné historie samotné podstaty a vzniku AOC saha daleko do 15.
stoleti, kdy byla parlamentnim dekretem urCena pravidla pro syr roquefort. [2]

V roce 1905 vstoupil v platnost prvni zadkon povolujici ufedni uznani
originality puvodu urcitych produktl, pficemz se jednalo pouze o plvod bez
jakychkoli pozadavkl na kvalitu. Dal8i zakon z roku 1919 udélil kompetenci
urovani kvalitativnich pozadavkd soudim, coz vedlo ve vétSiné regionl ke
zdlouhavym pravnim sporim. Nasledné byl 30. ervence 1935 uzakonén vznik
institutu INAO (Institut National des Appellations d’Origine des vins et des eaux-
de-vie), ktery prevzal agendu, jakoz i rozhodovaci pravomoci ve vécech AOC
prav i veskerych souvisejicich zaleZitosti. Tato organizace provéfuje dodnes
dodrzovani podminek a pozadavkl dle nafizeni Ministerstva zemédélstvi.
Od 1. cervence 1990 jsou kompetence INAO rozSifeny na vesSkerou
zemédeélskou produkci. [2]

Ziskani certifikace AOC je vazano na splnéni nasledujicich kontrolnich
pozadavku:

— produkce musi probihat tradi¢nim zplsobem,

— suroviny museji pochazet z pfislusné oblasti a produkt musi byt tamtéz
vyroben nebo uloZen ke zrani,

— vlastnosti produktu musi zlstat velmi podobné a odpovidat jasné
definovanym standardim kvality,

— vyroba je pfisné monitorovana a regulovana kontrolni komisi.
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Francouzské zakony zakazuji vyrobu nebo prodej vyrobkd s oznacenim
AOC pokud tyto neodpovidaji poZzadovanym kritériim. Neni dokonce povoleno
ani pouziti jména oblasti, coz vede ke specifickému znaceni puvodu
necertifikovanych vyrobk( prostfednictvim postovniho smérovaciho Cdisla
daného regionu. [2]

Nékteré dalSi zemé se systémem AOC inspirovaly k vytvofeni vlastnich
kvalitativnich systémda, jako napf. Italie s kategoriemi DOP (Denominazione
d’Origine Protetta), DOC (Denominazione di Origine Controllata) a také DOCG
(Denominazione di Origine Controllata e Garantita), Spanélsko s Denominacién
de Origen, Portugalsko s Denominagdao de Origem Controlada, Rakousko
s DAC (Districtus Austriae Controllatus) a také Jihoafricka republika se svym
Wine of Origin. [3]

Narodni systémy jednotlivych statll vyustily roku 1992 v zavedeni
jednotného oznaceni v ramci EU, a to PDO (Protected Designation of Origin).
Pfesto neni vyjimkou spatfit lokalné vedle PDO i nadale oznaCeni AOC (mimo
vina, kde neni paralelni oznaCeni AOC od roku 2014 nadale povoleno),
respektive ostatni regionalni alternativy, které jsou povazovany za znaméjsi a

tim padem spotrebiteli srozumitelnéjsi a blizsi. [3]

3.2 Dopady zmén vyzadanych novou legislativou EU

V souladu s novou legislativou EU jsou dnes ve Francii vina rozdélena
do 3 kategorii — a to Vina s chranénym oznacenim puavodu (Appellation
d’Origine Protégée — AOP), Vina s chranénym zemépisnym oznacenim
(Indication Géographique Protégée — IGP) a Vina bez chranéného oznaceni
puvodu (Vin de France). Tyto nové kategorie jsou viceméné pfimymi
nasledovniky kategorii pldvodné pouzivanych, pfi¢emz Vina s kontrolovanym
oznacenim puvodu (Appellation d'Origine Contrélée — AOC) se stala AOP,
Zemska vina (Vins de Pays) jsou dnes IGP a Stolni vina (Vins de Table) tvori
kategorii bez chranéného oznaceni puvodu (Vin de France). [4]

Puavodni AOC vina sméji byt uvadéna jako AOP pouze vyhovuiji-li
pozadovanym, vétSinou pfisnéjSim, kritériim v navaznosti na tzv. ,terroir®
(jedinec¢né a nezaménitelné kombinaci pudnich a klimatickych faktor(). Odkaz
na terroir plati dle EU legislativy pro veSkeré potraviny a musi byt detailné

popsan ve specifikaci jakékoli apelace. Takto musi AOP vina pochazet ze
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specifické oblasti s individualnim terroir a jejich plvod musi byt analyticky
i senzoricky prokazatelny. Produktova specifikace urCuje zplsob vyroby
a typické vlastnosti, které musi vino splhovat, aby mohlo byt zafazeno do
pFislusné kategorie chranéného plvodu. K témto patfi napfiklad presné
vymezeni oblasti, na které byly hrozny vypéstovany, uréené odridy, nejvyssi
povoleny vynos, pfipustné metody zpracovani atd. Pokud témto pozadavkim
nevyhovuji, musi byt vina byvalé kategorie AOC zarazena do nizSi klasifikani
skupiny. [4]

Reforma dale pfinesla i zmény v administrativé — kategorie AOP a IDG
spadaji pfimo do kompetence INAO (Institut National des Appellations
d'Origine). Tato vina musi splfiovat pfisna kritéria, pfiCemz existuje interni
i externi systém kontroly celého procesu vyroby od hroznu az po lahvovani.
Vina bez chranéného oznaceni puvodu podléhaji spolku Anivin de France. [4]

Pro dplnost je nutné zminit také dfive existujici kategorii Appellation
d’Origine Vin Délimité de Qualité Supérieure (AOVDQS) jako jakysi mezistupen
vin IGP a AOP. Sedmnact z pavodnich devatenacti oblasti se klasifikovaly jako
AOP; dvé zbyvajici byly na zakladé vlastni Zadosti pfevedeny do IGP
(Appellation Lavilledieu), respektive integrovany do AOP Anjou (Loire-
Appellation Thouarsais). Pouzivani kategorie AOVDQS neni od roku 2012 dale
povoleno. [4]

Dnes existuje ve Francii pfes 450 apelaci (AOP), které pfedstavuji vice
nez polovinu ve Francii produkovaného mnozstvi vina (53,4%). [5]

Existuje fada pravidel a opatfeni, jejichz dodrzeni je nezbytné pro
zatfidéni vina jako AOP. Vedle jasné vymezenych geologickych specifik oblasti,
ve které byla réva vypéstovana a vino vyrobeno, je to pfedevSim povolena
odridova paleta a zastoupeni jednotlivych odrid ve vysledném viné. Je
regulovana hustota kefl i maximaini vynos, limitovano stafi vinice, stanoven
minimalni obsah alkoholu ve vysledném produktu. Jsou vymezeny pfipustné
technologické postupy, véetné pozadovaného umisténi sklepu (u této podminky
muze pfipadné dojit k udéleni vyjimky). [5]

Dodrzovani vSech kritérii je testovano, povéfovano a dozorovano
nezavislou kontrolni organizaci. Dikladné hloubkové inspekce se vztahuji na
cely produkéni fetézec. Jsou obsahlé a pfesné jako v zadné jiné vinaiské zemi,

a proto je mozné u AOP vin pfedpokladat vysokou uroven kvality.
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Pfestoze mezi francouzskymi viny dominuji kupaze, najdeme zde i velmi
vyznamné jednoodrlidové apelace. Napfiklad v Burgundsku je jako jedina
odrtida pro vyrobu Cerveného vina pouzivan Pinot Noir, u bilych vin je to pak
odrida Chardonnay. V Bordeaux jsou to pak oblasti St. Emilion and Pomerol,
jejichz nejznaméjsi vina jsou vyrobena zodridy Merlot. Cisté odrddovy
Sauvignon Blanc je zase typicky pro vinarstvi v kraji Pessac Léognan. Vina
vyrobena pouze z odriddy Semillon najdeme napfiklad v nékterych vinafstvich

v Sauternes. [5]

3.3 Soucasna struktura francouzského apelaéniho systému

Prestoze je AOP vino uzce spojeno s myslenkou terroir — musi vykazovat
jasnou a nezameénitelnou identitu odrazejici charakter terroir a musi v SirSim
smyslu reflektovat lokalni tradice, jako takové jeSté nemusi byt zarukou nejvyssi
kvality. Tato maze byt dale detailnéji specifikovana regionalné. Kazdy ¢len EU
ma totiz moznost rozSifit paletu pozadavkd pro oznaceni plvodu o dalsi,
podrobnéji vymezena kritéria kvality. Takto zUstala napfiklad klasifikace uvnitf
vinafskych regiont jako Bordeaux nebo Burgundsko novou evropskou
legislativou témér nedotcena. [4]

Regionalné specifické parametry kvality spadaji ve Francii do kompetence
mistnich vinafskych organizaci. Pfislusny vinafsky svaz apelace smi definovat
pro dodateCnou lokalni certifikaci specifické podminky, pokud zpfisnuji kritéria
zakotvena v poZadavcich EU. Sife a rtiznorodost lokalnich pfedpist je vystizné
demonstrovana na nasledujicim pfehledu systémi nejvyznamnéjSich
vinarskych regionu:

— v regionu Bordeaux je uzivano oznaceni ,Grand Cru” pro vlastnosti vinafstvi
(Chéateau) respektive odtud pochazejiciho vina Grand Vin (neplati pro tzv.
,druhé vino”). Poloha a Chateau jsou takto svym zplsobem postaveny na
stejnou uroven. VétSina prednich vinafstvi v Bordeaux se spojila do Union des
Grands Crus de Bordeaux. | zde plati v jednotlivych apelacich rizna pravidla:
= v oblasti Graves probéhla v letech 1953 - 1959 klasifikace bilych a
Cervenych vin na jedinou kategorii ,Cru Classé des Graves”. Toto znaceni
plati pouze pro vinafstvi spadajici pod AOP Pessac Léognan.
= v oblasti Médoc byl v ramci Bordeaux klasifikace z roku 1855 zaveden

pétistupriovy systém od ,Premier Cru” po ,Cinquiéme Cru”. Patfi sem 61
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vinafstvi ,Grands Crus Classés” oblasti Médoc a jedno ,Premier Grand Cru
Classé® vinarstvi z Graves (Chateau Haut-Brion).
= oblast Pomerol i nadale zadny lokalni klasifikaCni systém neuziva.
= v oblasti Saint-Emilion byla klasifikace zavedena v roce 1955. Existuji
Ctyfi kategorie ,Premier Grand Cru Classé A”, ,Premier Grand Cru Classé
B”, ,Grand Cru Classé” a ,Grand Cru”, pfi€emz opravnénost zarazeni se
provéruje jednou za 10 let.
= v oblasti Sauternes neexistuje zadna Grand Cru kategorie, nybrz tfi
kategorie ,Premier Cru Classé Supérieur’ (jako jediné vinafstvi Chateau
d'Yquem), ,Premieur Cru Classé” a ,Deuxiéme Cru Classé” ustanovené
roku 1855.
— Vv regionu Bourgogne oznacuje ,Grand Cru” — na rozdil od Bordeaux —
polohu, pfiCemz toto pravidlo vzniklo na zakladé v roce 1935 urfedné provedené
klasifikace vSech vinic Coéte d'Or. VSechna Grands Crus jsou klasifikovana jako
vlastni jednotlivé apelace, coz v praxi znamena, ze kazda poloha predstavuje
jednu specifickou AOP kategorii. Téch dnes v oblasti nalezneme témér 100.
Druha nejvyssi kategorie ,Premier Cru” pak oznacuje polohu v ramci lokalni
apelace. Urcitou, i kdyz neoficialni, uroven kvality deklaruje i oznaceni ,Clos”
(vétSinou pojmenované vinice v dobrych polohach ohrani¢ené zidkou).
— v regionu Beaujolais, ktera patfi vinafsky k Bourgogne, najdeme 10 obci se
statusem Cru.
— v regionu Champagne jsou jednotlivé obce na zakladé kvality jejich hroznu
klasifikovany jako Cru. ,Grand Cru” nebo ,Premier Cru” zde deklaruje, Ze bylo
vino (Sumivé) vyrobeno pouze z hroznu z oblasti a poloh klasifikaci pfipustnych.
Ani jedno z oznaceni vSak neni chranénym oznacenim plvodu jako takovym.
— v regionu Alsace je klasifikovano 51 vini¢nich poloh jako Grands Crus AOP
Alsace.
— Vv regionu Languedoc byl v roce 2011 zaveden tfistupfiovy systém
klasifikace s kategoriemi ,Languedoc AOC”, ,Grands Vins du Languedoc” a
,Grands Crus du Languedoc”. Jedna se zde ale pouze o kvalitativni segmentaci

v ramci oblastniho vinafského spolku Languedoc. [4]
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3.4 Terroir

Puvod vina je primarnim urcujicim faktorem jeho kvality. Pro¢ se vina
z vinic lezicich vedle sebe se liSi? Jiz filosof John Locke si v roce 1677
poznamenal, Zze puda je to, co odliSuje kvalitu parcel. V knize od Abbota
Arnouxe publikované v Londyné v roce 1728 se mistu v Montrachet pfipisuji
velmi zvlastni pldni vlastnosti v ramci celé vinafské oblasti Cote d'Or.
A podobnych pfipadl by se nasla cela fada. Neni pochyb, Ze terroir existuje.
Prestoze to zvlastni ,cosi* mize nést pfedevSim mezi laiky rizna pojmenovani
(neni neobvykly napf. pojem genius loci), jeho pfitomnost vnimaji nejen znalci
vin. [6]

Podstatou terroir je celkova zemédélska zpusobilost konkrétniho uzemi
k péstovani révy vinné — tedy nejen plda, ale také makroekologické faktory
(teplota, nadmorska vyska, srazky), tradice péstovani a lidsky faktor. Ve zkratce
tedy mizeme fici, ze kazda poloha a vino z ni je jedine¢né a neopakovatelné,
rozliSené pouze jednotlivymi ro¢niky. [6]

Pojem terroir zacali pouZivat benediktinsti a cisterciacti mnisi, ktefi zhruba
jiz v 11. stoleti studovali vliv pldy na vino v Burgundsku a Némecku.
Z té doby rovnéz pochazi peclivé déleni vinohradl na kvalitni a méné kvalitni.
Asi o pét stoleti pozdéji bylo s podobnou klasifikaci zapo€ato v Bordeaux, v 17.
stoleti nasledoval region Champagne, Tokaj atd. [6]

Definic terroir mize byt mnoho. Jednoticim prvkem jsou vSak obycejné
geologické podlozi a puda, poloha vinice a mikroklima, pfitomna mikroflora,
odrtda a ¢lovék.

Filozofie durazu na terroir odkazuje na jedineCnost konkrétni vinice a
vyjimecénost polohy, ktera kraci ruku v ruce s originalnim puvodem vin. Terroir je
logickym vysvétlenim, proC se liSi vina ze dvou vinic lezicich vedle sebe. Jsou
v ném totiz zahrnuty nejenom klimatické a pudni podminky dané oblasti od
nadmoriské vysky pfes mikroklima, tedy kolisani teploty, desté, vihkosti, mlhy a
vétru, az po slozeni pady, jeji strukturu a kamenitost, prFitomnost
mikroorganismu, ale také poloha, terén, sklon svahu &i orientace ke slunci.
Geologicky puvod a mikroklima ovliviiuje strukturu vina a zejména vyvazenost
jednotlivych elementl jako jsou cukr, extrakt, kyselina a tfisloviny. Mikroklima
napfiklad mize znamenat, Ze vina mohou zrat ¢ast dne v nizSich teplotach a

tvofit aromatické latky stfidanim noc¢nich a dennich teplot. [6]
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Neexistuji na svété dvé stejné vinice, které by pres veskerou podobnost
polohy, plochy ¢&i slozeni pady mély identicky terroir. Rozdily mohou byt
minimalni, ale na charakteru vina se také dale vyznamné podepisuje péce,
které se révé dostava od vinohradnika. [6]

Terroir znamena autentiCnost vin, vina z ovéfenych oblasti terroir si
zachovavaji svou jedine€nou tvar.

Eufemisticky je mozno terroir popsat jako optimalni kombinaci daru pfirody
a umu Clovéka. Klasifikace vinafskych oblasti v Evropé (Burgundsko, Bordeaux,
atd.) tvofi pomyslnou historickou bastu terroir. Vinafi dobfe védi, Ze kvalita vina
se rodi ve vinici, a proto je ji potfeba vénovat stalou péci v maximalnim souladu
s pfirodou. Vinar je srdcem vina ale zdaleka ne jedinym faktorem ovliviiujicim
jeho tvar a charakter. Harmonie s pfirodou a spravné zvoleny zpulsob vinifikace
davaji terroir moznost optimalné vyniknout. Vyroba vina musi byt co nejvice
,prirodni“, tedy bez pouziti enzymu, uslechtilych kmenl kvasinek, ekologickych
tanind a ostatnich vymozenosti moderni enologie. V opaéném pfipadé vino
ponese predevsim stopu prace svého technologa, nikoli pfislusného terroir. [6]

Terroir je potencial, na jehoz rozvoji je potfeba neustale a systematicky
pracovat. Kli¢ovou roli zde sehrava spravny vybér odriidy. Zadna z dnesnich
odrid neexistovala dfive ve volné pfirodé; vyvoj a vysazovani odrud ovlivnil az
Cloveék.

Pamét pfirody stara miliony let je ulozena v pudé. Jednotlivé pUdni
struktury ovliviiuji riznorodost chuti vina a jejich odliSnost od ostatnich. Pravé
v souvislosti s pudou je pojem terroir‘ nejCastéji zmifiovan. Tento se ale
zdaleka neomezuje na samotné pudni podminky vinice. Moderni globalizovany
vinafsky svét uz davno nepovazuje za terroir pouze oznaceni vlivu geologickych
a pudnich podminek na kvalitu vina, ani nepovazuje terroir za vliv klimatickych
podminek na lokalitu. [7]

Vyzdvihnuti terroir ve viné znamena transformaci jeho puvodu do jeho
chuti. A proto je tak dulezita péce vinohradnika a prace vinafe. To oni by méli
rozpoznat, ktery druh révy se nejlépe hodi do mistni vinice a klimatu. Dobry
terroir je Casto charakterizovan tim, Ze odrida v této lokalité dozrava do vytecné
kvality dfive nezli stejna odrida na jinych vinicich. Kvalitu takovychto hroznu
charakterizuje zpravidla stabilni cukernatost, respektive potencialni obsah

alkoholu a vynikajici aromaticka i fenolicka zralost. [8]
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Moderni terroir musi spojovat vSe, co danou lokalitu charakterizuje —
spona vysadby, péstitelsky tvar, oSetfovani vinice v pribéhu vegetaéniho
obdobi, vybér odridy a klonového materialu pro danou lokalitu vhodnych.
Souhrnné Ize potom fici, Ze moderni terroir pfedstavuji vSechny Cinitele, které
ovlivAuji charakter vina vyrobeného v dané lokalité. [8]

Vino nesouci znaky terroir je odrazem lokality, vinice i agrotechnickych
zasaht v ni. Je rozpoznatelné nejen v senzorickych vlastnostech, ale i
v analytickych parametrech pro danou lokalitu charakteristickych. [8]

Nelze v této souvislosti nezminit, Ze i neznamé polohy mohou davat
,velka“ vina. Pokud vinaf zvolil spravny druh révy pro danou polohu a vénoval
vinohradu nalezité svédomitou pécCi nasledovanou Setrnym zpracovanim
hroznu, vysledné vino si ponese svoji nezaménitelnou charakteristiku. Tato se
odviji od polohy, prace vinafe a specifik daného ro¢niku. Pokud dosahnou tyto
faktory dokonalé souhry, mohou v sobé i vina z neznamych poloh ukryvat velka

pfekvapeni, pro ktera jisté stoji za to je chtit objevovat. [7]

3.5 Terroir v Ceské republice

Je mozZno nalézt a rozpoznat terroir ve vinafskych oblastech v Ceské
republice? Jak jiz bylo zminéno, ,terroirova“ vina by méla byt vyrobena
prirodnim zpusobem s vyuzitim spontanniho kvaseni a bez pfidavku dalSich
latek potencialné ovliviiujicich jeho charakter a chut. Pfi spontannim kvaseni
v moStu pUsobi ,nesacharomycetni“ kvasinky, které dokazi z bobuli uvolfovat
aromatické latky a eliminuji tudiz potfebu pouziti enzymu. Slozeni mikroflory
vinice, jejiz jsou tyto kvasinky soucasti, ma na odraz terroir zasadni vliv.
Samotna technologie vyroby pak muize byt fizena vétSinou pouze regulaci
teploty potfebné k docileni optimalni kvality vysledného produktu. Vyvoj
aromatickych latek je u vin ze spontanniho kvaseni podstatné pomalejsi; v
bobulich dochazi k preméné aromatickych prekurzori na vy$si alkoholy a
estery, které pak propujCuji vinu jeho aromaticky charakter. Terroir Cervenych
vin pak urCuje prfedevSim velmi dobra vyzralost tanind spolu vynikajici
fenolickou zralosti, tj. vysokym obsahem antokyaninovych barviv.
Z charakteristickych analytickych parametrl se povazuji za podstatné hodnoty

extraktu, glycerolu a fenolickych a aromatickych latek. [8]
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Vliv terroir na kvalitu vina je nejvice patrny ve vinech kabinetnich, ve
vinech v kategoriich pozdniho sbé&ru a vybéru z hroznl. Ve vSech téchto
kategoriich je totiz skute€na aromaticka a fenolicka zralost hroznu velmi dobfe
rozpoznatelna. Terroir naopak pozbyva na vyznamu u ledovych nebo
slamovych vin. Nejenze se tato vina nevyrabi kazdy rok, ale k jejich vyrobé je
potfeba mnoha technologickych kroku, které se mohou lisit. [8]

Jak vyrazny projev terroir se da oCekavat u jednotlivych odrid? Z podstaty
definice terroir bude tento charakter nejlépe patrny u tradi¢nich odrdd nebo
v domécich novoslechténich. V podminkach Ceské republiky se jedna
predevSim o Ryzlink vlassky, Ryzlink rynsky, Sauvignon, Veltlinské zelené a
Palavu, z modrych odrid pak Modry Portugal, Frankovku, Rulandské modré a
André. Naopak s obtizemi bychom hledali vyraz terroir ve vinech z odrid jako
Chardonnay, Cabernet Sauvignon nebo Merlot. [8]

Oznacovani vin charakterem terroir neni rozhodné masovou zalezitosti a
v zadném pripadé by se touto nemélo stat ani v budoucnu. [8]

Na zakladé zjisténi o jedineCném senzorickém a analytickém projevu se
co nejdetailnégji pfistupuje k pfesnému popisu dané lokality. Znaky dfive
pouzivané k popisu stanovist nahrazuji v pfipadé terroir nové koeficienty, které
jsou vysledkem dlouhodobych védeckych vyzkum( a které dokazi skutecCny
charakter terroir pIné postihnout. [8]

V Ceskych a moravskych vinicich dnes mizeme ve skute€nosti nalézt
pouze maly zlomek vin a lokalit, které Ize oznacit terminem ,terroir vinice® nebo
,velké terroir‘. Casto je v jedné vinici totiz péstovano nékolik odriid, pfestoze
pouze jedna z nich mlze skutecné ,terroir vinice* vérohodné odrazet. [8]

Na druhé strané existuje dost lokalit, v nichZz je na vynikajicim terroir
vysazena odruda neschopna prenést jeho charakter do vina. Toto byva Casto
spojeno s nedostateCnou aromatickou zralosti bobuli a nizkym, nebo naopak
velmi vysokym obsahem kyselin. Pfi nevhodné odrudé pro dany terroir je
vyroba ,velkého vina“ prakticky nesplnitelny ukol. U modrych odrid uréenych
pro vyrobu &ervenych vin je tento nesoulad je$t& patrn&jsi. | v Cechach a na
Moravé je mozné dopéstovat hrozny pro produkci kvalitnich ¢ervenych vin, vzdy
se v8ak musi jednat o volbu nejvhodnéjSi odrady pro dany terroir. Pak se

z kvalitnich a vyzralych hrozn muze podaifit ,velké Cervené vino“ i v nasich
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podminkach. A az poté bude také mozno hovofit v této souvislosti i u nas o
,velkych terroir®. [9]

Diskuze o terroir v Ceské republice dale nabyly na intenzité v souvislosti
se zavedenim oznaceni VOC (Vina Originalni Certifikace). Pojem terroir se tési
celosvétove velké popularité a jeho obsah se neustale dotvari. A diky svému
vyznamu pro vinohradnictvi, vinafstvi i marketing vin si bezpochyby zasluhuje
komplexni pfistup. S trochou nadsazky je mozné prohlasit, ze terroir zaCina ve
vinici a vrcholi v marketingové strategii pfi prodeji vina. [9]

Svétova klasifikace vinic rozeznava tfi stupné terroir — terroir oblasti nebo
podoblasti, terroir mikroregionu, terroir vinice. [9]

V systému znaceni VOC lze pak nalézt jistou paralelu. | zde je mozno,
stejné jako u terroir, pohlizet na klasifikaci ve tfech rovinach. Za nejvyznamné;jsi
se vtéto souvislosti povazuje spravné pochopeni terroir vinice. Nemalo
péstitell je pfesvédCeno, ze se pravé jejich vinice nachazeji v nejkvalitngjSim
terroir, na druhé strané vSak prekryji jeho charakter enologickymi pfipravky
pouzitymi v pribéhu vinifikace. Tedy misto aby v hroznech diky terroir
vytvofeny potencial vyuzili, technologii vyroby vina jej potlaci, pfipadné uplné
pozméni. [9]

Ve svétové vinarské literatufe se lze Casto setkat s tvrzenim, Ze prakticky
kazda vinice, kazda vysadba révy vinné predstavuje urcity terroir. Vyvstava tedy
potfeba jeho hodnoceni podle kvality, které se nasledné pohybuje v rozmezi od
vysoce kvalitniho az po kvalitativné nizky. [9]

Co se tyde bliz8iho pohledu na kvalitu terroir vinic Ceské republiky, je tato
podstatné limitovana polohou. Bez ohledu na novou klasifikaci vinic se mnoho
vysadeb nachazi na rovinatych pozemcich, které nemaiji zcela nejlepsi pfijem
slune¢niho zareni kliCového pro kvalitu hroznd. Kvuli otevienosti lokality
k proudéni vzduchu mohou byt rovinaté vinice citlivé na zimni mrazy. Dale se
na mnoha z takovychto lokalit nachazeji hlubSi vyzivné a vododrzné az vlhké
pudy. Byvaji zde Casto vySSi vynosy navzdory regulaci nasady jiz pfi zimnim
fezu a kvalita hroznu nedosahuje Spickovych kvalit. Pokud bychom tedy tyto
vinice chtéli oznaCovat pojmem terroir, bylo by spiSe na misté v této souvislosti
hovofit spiSe o ,terroir produkénim®, ve kterém i pfes veSkerou snahu o
maximalni kvalitu je jeji uroven vysledkem kompromisu a vzajemného vztahu

prirodnich faktort a péstitele. [9]
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Bezesporu dava smysl hledat terroir pfedevSim ve vinicich s optimalnimi
geologickymi, pedologickymi a klimatickymi podminkami. Nicméné sama
skuteCnost, ze péstitel ma vinici na svahovitém pozemku a hrozny na ni
pravidelné dozravaji do kvality pozdniho sbéru, jesté zdaleka neznamena, Ze se
jedna o kvalitni terroir. [9]

| pfes vyznamnou roli vysazené odrady nelze jeji kvalitu omezit pouze na
vysokou cukernatost. V Ceské republice jsou diky chladnému podnebi
jedine€né podminky pro produkci hroznl k vyrobé bilych vin. Lokality jsou
klimaticky srovnatelné s vinicemi v Champagne, Alsasku, ale i tfeba v Australii a
na Novém Zélandu. [9]

Optimalnimu vyrazu terroir u bilych vin pfeje dlouhé a teplé vegetacni
obdobi s vy§Simi vykyvy dennich a noc¢nich teplot v dobé& dozravani hroznu.
Tyto podminky umoznuji hrozndm pozvolné dozravani, predevSim, co se tyCe
aromatické zralosti a dynamiky zmény organickych kyselin. Tyto nebyvaji
prudké a charakter budouciho vina je zpravidla mozno odhadnout jiz pfi
hodnoceni pfimo ve vinici podle chuti bobuli. Pro vyrobu vin s charakterem
.velkého terroir® by mély byt hrozny sklizeny v dobé optimalni aromatické
zralosti a pfi idealnim obsahu organickych kyselin. [9]

V Ceské republice nalezneme mnoho vinic, na kterych hrozny potfebné
kvality nedosahuji; na druhé strané je i nemalo vinic s teplejSim klimatem dané
lokality. Na téchto pak hrozny vyzravaji velmi rychle, coz je na Skodu
pozdéjSimu aromatickému projevu vina a rovnéz obsahu a sloZeni organickych

kyselin. [9]

3.6 Apelaéni systém CR - navrat tradiéni kategorizace moravskych vin

V souc€asné vinohradnické a vinafské vefejnosti pfevlada pojeti vin
originalni certifikace coby trojského koné& romanské klasifikace v tradiCnim
germanském zpusobu ve vinarstvi stfedni Evropy. [10]

Z pohledu historie vSak germanska klasifikace predstavuje jakousi mladou
anomalii spjatou se specifickym vyvojem kapitalismu v Némecku a Rakousko —
Uhersku v 19. a 20. stoleti. Pfirozenym, protoze v prubéhu staleti v podstaté
jedinym, zpusobem pojmenovani bylo jejich sepjeti s mistem puvodu (na ose
zemé - region — obec — vinohrad), které odpovidalo i hospodarskému a

socialnimu systému ,staré Evropy“. Ten se opiral o hospodafeni domacnosti
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(Hauswirtschaft), ktery byl postupné od 18. stoleti nahrazen kapitalismem. Trh
byl proménén z limitovaného a dopliikového na trh narodni, tj. centralizovany.
Takova proména trhu méla i vliv na zpusob obchodovani s komoditami v&etné
vina. Navic se kapitalismus a narodni trh utvarely v historickém kontextu rezimu
osvicenského absolutismu, tj. stat tu puasobil coby iniciator ekonomické
modernizace, ktera zmutovala do instalace kapitalismu v Rakousko — Uhersku a
Némecku. [10]

Pdvodné lokalné ukotveny trh pracoval u vina i s takio zemépisné
uchopenou nomenklaturou (napf. pojem zemské vino) a az konstituovani
narodniho trhu v 19. stoleti vedlo k pfFerastani obchodni nomenklatury
v systematickou klasifikaci, jez méla vést k zavedeni pfehledu na trhu (lokalni
trhy ,velky poradek® nepotfebuji, trh centralizovany k dosazeni efektivity jej
vyzaduje). Prvni ucenecké popisy Moravy (napf. Schwoy 1793 — 1794)
pracovaly s pojmy dobré a velmi dobré vino pfi popisu konkrétnich lokalit,
Wolny ve 30. a 40. letech 19. stoleti podal jakousi nesystematickou hierarchii
moravskych vin. V jeho nastinu systematizace byly patrny vysledky cinnosti
Moravskoslezské zemédélské spoleCnosti (zaloZzena v roce 1816 pod jinym
nazvem), v jejim prostfedi pak vzniknul v souvislosti se Svétovou vystavou ve
Vidni 1873 unikatni pokus o klasifikaci moravskych, potazmo znojemskych vin.
Tyto pokusy vypovidaji jednoznacné o tradici pojmenovani vin podle jejich
zemeépisného puvodu. Z hlediska klasifikace vina Zzadna takova nebyla
zavedena. [10]

DalSi popisy moravského vinarstvi z prvni poloviny 20. stoleti i nadale
odrazely tradici vychazejici z geografického plvodu vina. Zemépisny puvod
vina pfi jeho charakteristice tedy natolik dominoval, Ze dokonce i mnohdy jméno
konkrétni odridy bylo zastifiovano jeji spojitosti s urcitym teritoriem (napf.
prosluly francouzsky enolog a cestovatel Jullien ve své knize zroku 1833
o vinohradnictvi a vinafstvi v habsburské monarchii zmifioval Veltlinské zelené
z Moravy jen jako Retzské). Pfirozené dochazelo i k falSovani obchodnich
pojmenovani a moravska vina byla nezfidka prodavana pod
upfednostiiovanymi jmeény. [10]

Za hospodarského i socialniho rozvratu spjatého s prvni svétovou valkou
a povaleCnou Evropou se naSe vinafstvi ocitlo v hlubokém upadku a vefejné

aktivity se soustfedily na elementarni hospodarské a technologické aktivity,
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které by vedly k povzneseni tohoto oboru. Nomenklatura ani klasifikace
moravskych vin nebyla pfedmétem zajmu. Vinohradnici a vinafi hledali
predevSim odpovéd na otazku, jak uspét na trhu. Nezajimala je klasifikace vina,
nybrz co mozna nejvétsi mnozstvi. Slo jim o mnoho hroznli, mnoho vina a
velkou organizaci zajistujici velky prodej. [10]

Prvni vinu vinafského druzstevnictvi prodélala jizni Morava jiz na pfelomu
19. a 20. stoleti, tu druhou pravé v 30. a 40. letech. Trh se centralizoval a s nim
i producenti hrozn( a vina. Zemédélské a potravinarské komodity presto dlouho
vzdorovaly homogenizaci a centralizaci narodniho trhu a obchod vinem se drzel
az do poloviny 20. stoleti tradice. Nasledné po roce 1945, resp. 1948, odkdy byl
trh komunisty planovan, zanikla tradi¢ni, na zemépisném puvodu zalozena
nomenklatura vina. K zavedeni exekutivou legitimizovaného klasifikacniho
systému do té doby nedoSlo. [10]

Pfi restauraci kapitalismu po roce 1989 byla do uvolnéného prostoru
implementovana némecka klasifikace (uzakonéna z roku 1955), kterou
v prubéhu let 1961 — 1971 zavedlo také Rakousko. | pfes odliSnhou povalec¢nou
minulost se rakousky a Cesky vyvoj vinafstvi odehral ve stejné posloupnosti.
Obé zemé také na pocatku 21. stoleti zavedly v evropském prostiedi moznost
romanské klasifikace vina. Tyto systémy by nemély byt vnimany jako narodni
varianty vlivu francouzské vinarské lobby v Evropské unii, jelikoZ z hlediska
historického vyvoje jde ve skute€nosti o navrat k normalu. [10]

Milovnici technokratického vnimani svéta, v némz Ize vSe zméfit, zvazit a
nasledné roztfidit, jsou patrné ponékud znejisténi. Klasifikace vina na zakladé
geografického plvodu ma k dispozici jist¢ mnoho udaju exaktni povahy
(o klimatu, pudé, révé, zplUsobu jejiho péstovani a zpracovani), nicméné
jedinym spolehlivym pravodcem se ukazuje blizka &i vzdalenéjS§i minulost
vinohradu a vina, zkuSenost generaci. Klasifikace vina zakotvena v jeho
lokalnim pavodu je kulturni konstrukt, jemuz dynamiku i stabilitu historicky
dodavala ,mala vinice a jeji vinar‘. Tyto pfibéhy vinim VOC poskytuji limity

nejen pfirodniho charakteru, nybrz i spoleCenské povahy. [10]
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3.7 Vina Originalni Certifikace

V soudasnosti existuje v Ceské republice oficiainé 6 oblasti VOC — VOC
Znojmo, VOC Palava, VOC Mikulov, VOC Modré Hory, VOC Blatnice a VOC
Valtice. V procesu registrace je VOC Mélnik a pfipravuje se VOC Hustopecsko.

Oznaéeni vin VOC existuje soub&zné& s germanskym systémem déleni vin
podle cukernatosti hroznd. Oznadeni VOC ma snahu predstavit maximalni
moznosti dané odridy v misté jejiho péstovani.

Oblasti VOC by meély reprezentovat vina z typickych odrlid daného
vinafského regionu vyrobena z hroznl z peclivé vybranych vini€nich trati
odrazejici terroir dané polohy.

Podminky pro vyrobu vina originalni certifikace stanovi § 23 ZVV":
mj. musi byt vyrobeno na mensim uzemi, nez je vinarska oblast, vyrobce musi
byt ¢lenem sdruzeni, které je opravnéné vino takto oznacovat, a odpovida
minimalné jakostnim pozadavkim (cukernatost) pro jakostni vino. DalSi
podminky si urCuji sami vinafi, a tyto jsou zakotveny v Podminkach pro udéleni
oznaceni VOC dané oblasti. Vinafi také sami rozhoduji, zda dané vino splnuje
pozadavky pro zatfidéni do systému a to prostfednictvim komise na zakladé
povoleni Ministerstva zemé&délstvi CR. Na etiketé se pak vino oznaduje jako
vino originalni certifikace nebo zkratkou V. O. C. nebo VOC. Vino uz tedy nema
privlastek, tento je nahrazen pravé VOC.

NejviditelngjSim oznaCenim vina je pasek kolem hrdla lahve, ktery
obsahuje Ciselny koéd (pozname z néj vyrobce), Sarzi vina, Cislo rozhodnuti
o udéleni znacky VOC a pocet kusu lahvi v této Sarzi. Pasek VOC dostava vinaf
az poté, co je jeho vinu udélena znacka VOC, a pocet paskl odpovida presné
pocCtu lahvi vyrobenych z této Sarze. Design etikety si zpracovavaji jednotlivi

vinafi samostatné.

3.7.1 VOC Znojmo

Zakladateli VOC Znojmo jsou Ing. Jifi Hort a Jaroslav Chaloupecky.
Schvalovaci systém pro udéleni oznaceni VOC Znojmo byl uspésné dovrsen
v roce 2009. [6]

1 Zakon &. 321/2004 Sb., o vinohradnictvi a vinarstvi a 0 zméné nékterych souvisejicich zakonu
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svivivs

Ryzlinku rynského a Veltlinského zeleného, pfipadné jejich cuvée, ktera
vykazuji regionalné typicky, jednotny chutovy profil. [6]
V souc€asné dobé ma VOC Znojmo 18 Elend. [6]
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Obrazek 1: Loga VOC Znojmo
(Zdroj: www.vocznojmo.cz)

Udéleni certifikace je podminéno spinénim nasledujicich kritérii: [6]

— vyrobce musi byt ¢lenem VOC Znojmo, z. s.,

— povoleny jsou pouze odrudy Sauvignon, Ryzlink rynsky, Veltlinské zelené a
jejich cuveé,

— hrozny musi pochazet z registrovanych vinic,

— hrozny musi mit nejméné 19° NM,

— vynos nesmi pirekrocCit 2,5 kg na kef,

— 8koleni vina nesmi probihat metodou ,barikovani®,

— vina nesmi byt vyrobena metodou dlouhodobého zrani na kvasni¢nych
kalech,

— jable€no-mlécna fermentace je povolena,

—  zbytkovy cukr ve viné je povolen do 25 g/,

— obsah alkoholu ve viné je omezen na maximalné 13,9% objemovych,

— vina musi vyrazné vykazovat typické senzorické vlastnosti Znojemské

podoblasti.

3.7.2 VOC Palava

Obcanské sdruzeni VOC Palava, o. s. se sidlem v Perné, bylo
zaregistrovano Ministerstvem vnitra CR dne 26. 5. 2010. Zakladajicimi &leny
sdruzeni jsou Vinselekt Michlovsky a.s., Vinafstvi Mikrosvin Mikulov a.s. a

Tanzberg Mikulov, a.s. V sou€asné dobé ma VOC Palava 6 ¢lenu. [11]
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Oznaceni VOC Palava je mozné pfiznavat pouze vinim vyrobenym
z odrudy Ryzlink vlassky, ktery se pravé v oblasti Palavy vyznaluje jedinec¢nym
puvodem a neopakovatelnou originalitou. Celkova plocha uUzemi zaujima
2108 ha, z €ehoz vinice tvofi 750 ha. Ryzlink vlassky je vysazen na 124 ha a
aktualni plocha vinic registrovanych pro vyrobu VOC Palava je 14 ha. Vina
musi byt vyrabéna pouze z hroznl vypéstovanych na registrovanych vinicich na
uzemi vymezeném c¢astmi pozemnich komunikaci mezi obcemi Perna, Horni

Véstonice, Dolni Véstonice, Pavlov, Klentnice, Mikulov a Bavory. [11]
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VOC PALAVA

¥iNO ORIGINALNI CERTIFIKACE

Obrazek 2: Logo VOC Palava
(Zdroj: www.vocpalava.cz)

Dale musi byt spIinéna tato kritéria: [11]

— vinice musi byt obhospodafované minimalné podle souCasného pojeti
integrované produkce,

— ve vinicich neni povolena zavlaha,

— nova vysadba se doporucuje s poctem keft min. 4500 ks/ha,

— hrozny musi byt zdravé, bobule s uslechtilou plisni jsou vitany,

— povolena je pouze rucni sklizen,

— hektarovy vynos nesmi prekrocit 5000 I/ha,

— vina lze vyrabét pouze z hroznl révy vinné odpovidajici charakteru
jakostniho vina s pfivlastkem pozdni sbér nebo vybér z hroznu,

— most pro vyrobu vina musi mit 21° - 27° NM cukernatosti,

— hrozny musi byt zpracovany bez exogennich enzymu a jinych maceracnich
pridavnych latek,

— dulezita je minimalizace sifeni pfed kvasenim, do mostu je povoleno
pridavat max. 50 mg SO2/I mostu,

— neni povolen pfidavek kyseliny askorbove,

— doporuCuje se minimalné ctyfhodinova macerace (v€etné lisovani) pro

zvyraznéni projevu terroir VOC Palava.
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3.7.3 VOC Mikulov

Prvni apelacni systém VOC v mikulovské vinafské podoblasti zavedlo
obCanské sdruzeni VOC Mikulov o. s., které vzniklo v fijnu 2004. Zakladateli
VOC Mikulov o. s. jsou Ing. Petr Marcin¢ak, BA, Ing. Hynek Holanek a pan
Vojtéch Huserek. NaroCny schvalovaci systém pro udéleni oznaCeni VOC
Mikulov byl dovrSen v roce 2011. [1]

Zakladatelé zaradili do apela¢éniho systému Sest odrad - Palavu, Ryzlink
rynsky, Ryzlink vliadsky, Rulandské bilé, Rulandské $edé a Rulandské modré.

[1] V souCasné dobé ma sdruzeni 12 ¢lenu. [1]
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Obrazek 3: Logo VOC Mikulov
(Zdroj: www.vocmikulov.cz)

Pro udéleni certifikace musi byt splnéna nasleduijici kritéria: [1]

— vina oznacena VOC Mikulov jsou vina s garantovanym plvodem a kvalitou,

— hrozny mohou pochazet pouze z registrovanych vinic,

— vina musi byt vyrabéna pouze z hroznl vypéstovanych v mikulovské
vinarské podoblasti na registrovanych vinicich,

— lahvovani vin muUze byt provedeno pouze u ¢lena VOC Mikulov o. s. na
uzemi mikulovské vinafské podoblasti,

— vina lze vyrabét z hroznl révy vinné v kvalité odpovidajici kvalité pro
pripravu jakostnich vin a most pro vyrobu vina musi mit minimalné 21° NM
cukernatosti,

— vinice musi byt obdélavana zpusobem Setrnym k pfirodé; za minimum je
pozadovan systém integrované produkce,

— vynos nesmi pfekrocit 7 tun na hektar,

— hrozny mohou byt sbirany pouze ru¢né,

— 8koleni vina nesmi probihat metodou ,barikovani®,
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— jable€no-mlé&na fermentace je povolena,
— vina budou balena do lahvi maximalné o objemu 0,75 |,
— lahve mohou byt uzavieny pouze kvalitnim korkovym uzavérem,
— lahve budou opatfeny specialni paskou s logem VOC MIKULOQOV a Ciselnym
kddem, ktera bude umisténa na hrdle lahve a bude zakryvat ¢ast zaklopky,
— vina urCena pro pfiznani oznaceni VOC MIKULOV musi odpovidat
pozadavkum zakona,
— minimalni cena vina je 150 K¢ bez DPH za lahev 0,75 I.
Znaceni VOC Mikulov pfinasi jednoznacné a jasné informace o puvodu a
charakteru. Za stézejni pro identifikaci kazdé lahve, je originalni paska kolem
hrdla a kulata znamka VOC Mikulov. [1]

3.7.4 VOC Modré Hory

Povoleni pfiznavat oznaceni VOC bylo Obanskému sdruzeni Modré hory
0. s. udé&leno Ministerstvem zemédélstvi CR dne 10. 5. 2011. Vzniklo tak prvni
VOC v Ceské republice, které vyrabi VOC vina pouze z modrych odrad révy
vinné. Jedna se o Frankovku, Svatovaviinecké a Modry Portugal. Z téchto
odrid je mozné uvadét na trh Cervena vina po 18 mésicnim zrani a mlada rosé
vina. [12]

Sdruzeni VOC Modré Hory se na svych webovych strankach
charakterizuje mj. jako ,terroir svahu 5 obci“ - Boretic, Kobyli, Némcicek,
Velkych Pavlovic a Vrbice. Tento region je Casti odborné vinaiské vefejnosti
chapan jako srdce pé&stovani modrych hroznti v Ceské republice. Otcem nazvu
,Modré hory“ je prof. Ing. Vilém Kraus, CSc., ktery mySlenku zalozeni VOC
postaveného na modrych odridach mj. také podpofil. [12]

V souCasné dobé mulze vina VOC Modré Hory produkovat pouze 16

vinafui na 130 ha vybranych vinic. [12]

@

vocC
MODRE HORY

Obrazek 4: Logo VOC Modré Hory
(Zdroj: www.vocmodrehory.cz)

28



Dale musi byt splnéna nasleduijici kritéria: [12]

— vina mohou byt maximalné sucha a polosucha,

— cukernatost hrozni musi byt minimalné 19 °NM,

— ve vinech nesmi byt dominantni ton barikového sudu,

— vina musi byt schvalena na nékolika technologickych degustacich
a nasledné na oficialnim zatfidovani, na které dohlizi také starostove
jednotlivych obci a zastupci Ministerstva zemédélstvi CR,

— Cervena vina mohou jit na trh nejdfive po osmnactimési¢nim zrani.

Vina zatfidéna pod VOC Modré hory jsou oznacena patficnym kolkem na
hrdle lahve. Tento obsahuje informace k identifikaci vyrobce, Cislo Sarze vina,
pocet lahvi a evidencni Cislo jakosti. U nékterych lahvi je dale mozno se setkat

s medailemi sdruzeni nebo vyrobcem specialné pfipravenou etiketou. [12]

3.7.5 VOC Blatnice

Od dubna 2013 ma svou prvni apelaci vina originalni certifikace také
slovacka vinafska podoblast, konkrétné obec Blatnice. Apelacni oznaceni se
vztahuje na Ryzlink rynsky a skupinu burgundskych odrdd Rulandské bilé,
Rulandské Sedé a Chardonnay. [13]

VOC Blatnice sdruzuje pfevazné malé nebo stfedni vinafre a je co se tyCe
¢lenl nejpocetnéjSi. Objemy jednotlivych Sarzi jsou velice malé. Tato vina proto
nejsou k dostani v supermarketech, nybrz pfimo u vinafe ve sklepé nebo ve
vinotékach, s kterymi vinafi VOC Blatnice pfimo spolupracuji. [13]

Cech blatnickych vinafl sdruzuje dnes 23 vyrobcl vina. [13]

Obrazek 5: Logo VOC Blatnice
(Zdroj: www.vocblatnice.cz)
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Pro udéleni certifikace musi byt spinéna nasledujici kritéria: [13]

— cukernatost hroznt pfi sbéru musi byt minimalné 20° NM, je zakézano
doslazovani fepnym cukrem, zahuSténym moStem nebo pouzivani jinych
metod na umélé zvySovani cukernatosti,

— hrozny musi byt sbirany ru¢né,

— Skoleni vina nesmi probihat v sudech barrique, neni povolené ani pfidavani
tanind a chipsu,

— ke stabilizaci vina jsou zakazany vSechny stabilizaCni pfipravky s vyjimkou
oxidu sificitého,

— jable€no-mlé&na fermentace je povolena,

— vina VOC Blatnice se nesmi prodavat dfive nez pét mésicu od sklizng,

— vino se muze prodavat pouze ve sklenénych lahvich o maximalnim objemu
0,75 litrGd, ty museji byt uzavieny kvalitnim korkem nebo Sroubovym
uzavérem,

— vina musi byt oznacené jednotnym logem VOC Blatnice a paskem s koédem
rozhodnuti,

— vina musi vyrazné vykazovat typické senzorické vlastnosti pro oblast

Blatnice pod Svatym Antoninkem.

3.7.6 VOC Valtice, VOC Mélnik, VOC Hustopeésko

V roce 2015 byla zaznamenana dal$i vina zajmu vinaift o VOC.
O moznost tohoto znaceni vina pozadala v roce 2015 Ministerstvo zemédélstvi
CR dvé nova sdruzeni. A poprvé byl mezi nimi i spolek z Cech, konkrétné z
mélnické vinaFfské oblasti. Pokud jim bude vyhovéno, rozroste se pocet VOC
sdruzeni na osm. [14]

Znacka VOC Valtice je diky iniciativé ¢tyf mistnich vinafstvi a také tamni
vinafské Skoly nové zaregistrovana od 20. 2. 2015. Bude zahrnovat vina
z odrud Sylvanské zelené a Ryzlink rynsky a také kupaze z obou odrld. [14]

VOC Mélnik planuje ozna€ovani vin z odridd Mduller Thurgau, Ryzlink
rynsky a Rulandské modré. Cleny sdruzeni jsou Skolni statek Mélnik, Ceska
zemédeélska univerzita v Praze a vinafstvi Bettina Lobkowicz a Ludék Vondrak.
[14]

DalSim zajemcem je VOC Hustopecsko. Které odrudy hodla certifikovat,

tamni sdruzeni zatim ale neuvedlo. [14]
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4. Vlastni komentar k reSené problematice

41 VOC ocima odbornika

Pét let od vzniku prvniho VOC se i nadale tfibi nazory vinafrskych
odbornikd na jeho smysl a Zadouci vyvoj do budoucna. [15]

Vznik VOC je jednozna¢né vniman pozitivné, avSak pfetrvava vSeobecna
nespokojenost se sou€asnou strukturou a chybéjici jednotici hierarchii celého
systému. V této souvislosti je nejCastéji zmifiovana potfeba vzniku zastresujici
organizace (obdoba francouzské INAO) s koordinacni a kontrolni funkci. [15]
,Jeji soucasti by méla byt nezavisla hodnotici komise slozena ze zkuSenych
degustatort z rad vinarskych odbornikd, sommeliérd a obchodnikt vinem.* (Ivo
Dvorak).

Dale potfebuje cely systém zapal pro véc a pfedevsSim Cas. V zahranicCi se
obdobné struktury vyvijely po desetileti a tento vyvoj nelze urychlit. Tato
skuteCnost vyvolava mezi dotdazanymi obavu zalozenou na rozSifené Ceské
vlastnosti pravidla namisto jejich dodrzovani spiS obchazet nebo si je
uzpUsobovat pro vlastni potiebu. [15]

»,Nadseni pro véc musi vydrzet tfeba deset, dvacet let. Je tfeba nejen si
nechat vybrousit marketingové legendy, ale vérohodné sbirat geologicka,
pedologicka a mezoklimaticka data vinic. Permanentné je nutno mit na paméti,
Ze tyto systemy stoji na duvére a vérohodnosti. Jakykoliv skandal ¢i podvod
muze celou véc totalné znicit. Co tomu nepomaha? Takova ta otravena skepse,
Ze to je k nicemu, zavist, snaha to néjak po ¢esku ,oclrat* a pouzivat VOC jen
jako nalepku pomahajici prodeji. Neochota zdejSich vinafi se podrizovat
c¢emukoliv a v né¢em ustoupit nebo se na né¢em shodnout.” (Pavel Jelen)

»,Neni to o nalepce, ale o krajinotvorbe, kulture kraje, privilegiu péstovat
logické a provérené odrudy, muze to délat jen ten, kdo je o tom prfesvédcen,
chyba jednotlivce je chybou skupiny.” (Jifi Hron)

Aby byla jednotliva VOC opravdovym vyrazem mistniho terroir, je potfeba
ujit jesté velky kus cesty. SouCasné je systém spiS vidén jako marketingovy
nastroj ponékud nestastné podpofeny dotacemi (zde je nejcastéji jako pFiklad
uvadéno VOC Mikulov). Zpochybriovany jsou také nékteré doporucované
technologické postupy (jako pfiklad opét VOC Mikulov, kterému se vytyka

pFiliSny duraz na vinifikaci, nikoli surovinu) a vybér odrad. V oblasti technologii
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byl pozitivné pfijat zakaz pilin a barrique, nutnost zrani na sudech, naopak
negativn€ vnimano bylo pouzivani vyhradné korkovych uzavéri nebo
zapovézeni zrani na kalech.

Objevily se i nazory na diskriminaci alternativnich metod vyroby navzdory
dosazeni pozadovanych senzorickych vlastnosti kone&ného vyrobku. Siroce
diskutovanym se ukazalo zaméreni VOC Modré Hory na modré odrudy, pomér
mezi zastanci a odpurci byl 50/50. [15]

Velmi kladné je vnimano VOC Znojmo pro jeho marketingovou a
edukativni ulohu u spotfebitelt, cenén je také propracovany nékolikastupriovy
proces kontroly a stabilni kvalita zafazenych vin. Za nejlépe odridové a
uzemné specifikované je povazovano VOC Palava, nasledovano VOC Blatnice
a VOC Znojmo. U VOC Blatnice je spatfovan doposud nenaplnény potencial
dosahovanych smyslovych vlastnosti vin, nicméné dosavadni vyvoj tohoto VOC
je hodnocen pozitivné. [15]

,VOC je potfeba uz jen z pohledu eliminace podvodi s puvodem vina a
také proto, Ze se uplné vytratila regionalni typicnost vin.” (Jan Stavek)

,VOC by mélo eliminovat obchodni firmy a pomahat udrZovat Cistotu na
trhu.“ (Jifi Hort)

Je zde ale potfeba vnést fad do souCasného systému (oznacCovan ve
vétSiné pfipadl za chaos). Pfestoze nepanuje jednotnost nazord na Neprasuv
hierarchicky model, vétSina se pfiklani k nazoru, Ze chybgjici tradici Ize vytvofrit
a budoucnost systému je v nékolikastupriovém systému VOC.

,Postupnym vyvojem VOC jsme schopni dojit k nékolikastupriovému
modelu AOC (AOP), jako maji v téch nejlepSich oblastech Francie. Tj. Ze se tu
vymezi samovolné oblasti, u nichZz bude mit jméno oblasti svoji vahu, v té
oblasti budou jesté nécim vic specifické mikrooblasti/obce/vinice, za které si
znalec rad priplati.“ (Pavel Jelen)

Stejné tak sili volani a aktivity k zalozeni nezavislé koordinaéni a kontrolni
komise, jejiz vznik je oCekavan v pribéhu letosSniho roku. ,Pak by si méla
nechat 3-4 roky na ,stabilizaci“ a revizi stavajiciho systéemu s moznosti
prosazeni retrospektivnich zmén. Neni to o likvidaci, nybrz vytvofeni
smysluplnych VOC (a vinohradnici za¢nou vice premyslet, co sazet...) (Jifi
Hort)
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4.2 VOC a zakaznik

Rozhodujici slovo v akceptaci nového klasifikaéniho systému bude mit ale
nakonec spotiebitel. Jeho sou€asna situace neni pravé jednoducha — sotva se
uzivatelsky zorientoval v ,pfivlastcich® a pfivykl vindm s libivym vyS$Sim
zbytkovym cukrem, stoji pfed nim vyzva v podobé& suchych a drazSich vin,
o kterych toho mnoho nevi. Zpo€atku nerozumi, pro€ si ma z VOC Palava
kupovat Ryzlink vlassky a nenajde zde svoji milovanou odradu Palavu, jindy je
ztracen u emblému VOC Modré hory na lahvi bilého vina (Syfany, Veltlinské
zelené 2013).

V oblasti marketingu toho VOC sdruzeni s vyjimkou VOC Znojmo
zakaznikovi hodné dluzi. Je logickym krokem naucit spotiebitele poté, co zacal
ochutnavat a pit ¢eska a moravska vina, si mezi nimi dale vybirat; nicméné
kritéria pro selekci a pfidana hodnota volby vina VOC stale zustava
spotrebitelim z vétSi Casti skryta. Skoro jako by vinafi vytvareli sdruzeni VOC
jaksi ,sobé pro radost®, nikoli pro zakaznika. Je dost naivni a kratkozrakeé se
domnivat, Ze si tento informace vyhleda sam a cestu k systému obecné,
potazmo ke ,svému“ VOC si proaktivné sam najde. Jednotliva sdruzeni
(s vyjimkou VOC Znojmo) preSlapuji rozpacité na misté a jakoby Cekaji, ze za
né ,vychovnou® ulohu u spotfebitele pfevezme Vinafsky svaz nebo jina
organizace. Takto promarnény c¢as v kombinaci s pfirozenou rezistenci
spotfebiteld ke zménam a s pocateéni nedlvérou k ,novému a lepSimu“
zbyte€né podminovava divéryhodnost VOC jesté pred tim, nez se staCila
v zakaznickém podvédomi uchytit a stabilizovat.

,Vina VOC maji mit néjaky charakteristicky rys, spolecny jmenovatel,
senzorickou zvlastnost, typicnost. To je to, proC to ma spotrebitel vyhledavat,
protoze mu vic sedne frankovka z Kounicka nez z Mikulovska. Je nesmysl, aby
tu nalepku dostala vzajemné naprosto senzoricky odlisna vina.” (Pavel Jelen)
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4.3 Soucasna situace francouzského systému

Primérny francouzsky konzument vina je klasifikaCnimu systému podle
puvodu uvykly a doprava si to ,své“ apela€ni vino pravidelné a bez vétSich
zmén. Nepfemysli tolik o jeho skladbé, které si je patrné védoma jen mala ¢ast
zakaznikd. Odrudy na etiketé nikdo nepostrada, spotiebitel dlvéfuje vinafi a je
presvédCen, ze oznaCeni apelace automaticky garantuje kvalitu. Situace na
prvni pohled takrka idealni.

Dlouha historie fungujiciho systému nahrava spotfebitelskému
konzervatismu a tim posiluje dale vinafskou lobby v odmitani jakychkoli zmén.

Nékteré z apelaci po nékolik let prochazely, pfipadné stale prochazeji
krizi. Tato byla vétSinou spojovana s poklesem poptavky, nicméné vysvétleni
neni takto pfimocaré.

Jak zduaraznuje Nicolas Joly ve své knize Vino z nebe na zem, v prabéhu
desetileti byla hodnota myslenky jedine¢nosti vina AOC téméF zni¢ena. Vino,
které se dnes zda byt vice produkt technologie nez plod pfirody, se musi zalibit
novym stoupencim a tedy vétSimu poctu lidi. V dasledku rozkladu pavodni
mysSlenky vina ztraceji originalitu spojenou s osobitymi vlastnostmi dané lokality.
Daji se snadno napodobit ostatnimi zemémi produkujicimi vino za pouziti stejné
technologie ale levnéjsi pracovni sily. [16]

Ruku v ruce stimto trendem sili hlasy (napf. sdruZeni vinaft SEVE?)
pozaduijici ,etickou® revizi sou¢asnych pravidel (pfedevsim v oblasti pfipustného
technologického zpracovani, ktera byla v pribéhu let rozSifena) a postupnou
reformu celého systému. Je poukazovano na zjevny nesoulad mezi zgjmy
vinarstvi vyrabét kvalitni vina a trvajicim marketingovym tlakem na navySovani
produkce. Vyrobci se dostavaji do zatarovaného kruhu, kdy se snizuji naroky
na terroir, aby vinaf mohl vyrobit vétSi mnozstvi vina, tim se ale automaticky
pfipravuje o vynos z prodeje Spickovych vin daného terroir a navic nizsi kvalitou
zpusobenou masoveéjsi produkci riskuje svoji duvéryhodnost u zakaznika.
Podstata terroir je vytlaCovana technologiemi s cilem standardizace vina

navzdory ménici se povaze ro¢niku.

2 SEVE (Vignerons de Séve) — narodni sdruzeni vinafd zaméfené na koncept AOC. Bylo

zalozeno na pocatku dvacatého stoleti senatorem Josephem Capusem
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Neklidnymi vodami kolisavé kvality a jedineCnosti apelacnich vin proplula
zdarné jen hrstka vinafd. S nimi je nejen mozné dale délat vino takové, jaké
bylo dfive, ale pfedevSim pfibliZit se tomu, co by se dalo nazvat jako ,vino
zitfka“. [16]

Mezi novou generaci vinafru je i pfes vysoky respekt k tradicim systém
vhniman jako pomérné zkostnatély. Vznika mnoho malych a nezavislych
vinafstvi, hospodaficich vétSinou v biologickém rezimu, experimentujicich
s novymi odrddami a alternativnimi metodami vinifikace a uvadéjicimi sva vina
na trh prosta apelace (jako Vin de France). Jejich obliba mezi spotfebiteli rychle
roste a pomaha drzet krok se silici konkurenci lehCich, ale stale jesté

elegantnich a strukturovanych vin z Italie a Spanélska.
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5. Zaver

Co spojuje a rozdéluje oba systémy — jeden sotva pétilety, opirajici se pfi
svém vzniku o pravidla, ktera si vinafi sami definovali a sami jejich dodrzovani
také kontroluji, a druhy — svice nez stoletou tradici, upravovany
viceurovhovymi pfedpisy a kontrolovany centralni oborovou komisi?

Zatimco systém ve Francii je nékolikastupfiovy, v Cechach je zatim
jednostupniovy s nejistym dalSim vyvojem.

Francouzsky systém vznikl za u€elem zachovani a ochrany autochtonnich
odrid, v Ceské republice byla v disledku kolektivizace, zpisobu hospodafeni
ve druhé poloviné minulého stoleti a systému dotaci naruSsena tradicni
odrtdova skladba a néktera VOC jsou odridové nevyhranéna.

Ve Francii pfevladaji cuvée, jejichZz slozeni nemusi byt specifikovano na
etiketé, u nas je to spiSe jednoodriidové vino na etiketé povinné uvadéné.

Francie pracuje s erudovanym a konzervativnim spotfebitelem s velkou
davérou ve vinafe a kvalitu vina. V Cechach zékaznik systém prili§ nezna, je
ponékud zmaten jesté v souvislosti s germanskym systémem znaceni, panuje
vSeobecna nedlvéra ke vSemu novému a maly respekt k pravidliim.

V obou zemich existuji uskupeni vinafu rezignujici védomé na klasifikaci,
vyznavajici alternativni systémy hospodafeni a vinifikace a navrat
k tradicim, biodiverzité a respektu k pfirodé - biodynamické vinafstvi ve Francii,
u nas napfiklad spolek Autentisté.

Bez rozdilu je dllezité neztratit pro systém samotny ze zfetele jeho
podstatu, a tou je vino.

Smysl pro povinnost sdileny vinafi, ktefi dodrzuji dohodnuta pravidla, je
neomylnym indikatorem vaznosti a respektu, jichZ klasifikacni systém poziva.
A muize fungovat jediné tehdy, pokud si vSichni vinafi budou neustale
uvédomovat nutnost podporovat hodnoty, které predstavuje. Cest je spojena
s bfemenem velké odpovédnosti. Staci totiz, byt i jen na okamZzik, nedostat
vysokému standardu a systém zareaguje nemilosrdné. [17]

Bez ohledu na odliSnosti ve fungovani, pravidlech i gramotnosti
spotiebiteld muze uaspéSnost kazdého ze systému zabezpedlit pouze
odpovédnost, a jednotna pfedstava o tom, co je kvalita a poctivost vyrobce.

At uz produkt nese znacku oznaceni plvodu nebo znacku spotrebitelskou,

na zakaznika by mél pod obalem Cekat produkt, ktery ho potési nejen chutové,
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ale také na dusi. Produkt s pldvodem a historii je produktem jedineCnym a
zasluhuje zvlastni uznani. Uznani za to, Ze jsou respektovany tradice, dale
rozvijeny generacemi predavané dovednosti a je vénovana nalezitd péce

okolnimu prostredi. [18]
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6. Souhrn a Resumé, Klicova slova
Srovnani kvalitativnich parametrid k hodnoceni hroznu a vin ve Francii a
Ceské republice

V prvni Casti bakalaiské prace jsem struéné popsala historii vyvoje
chranéného oznaceni plvodu produkce ve Francii a jejich vyznam ve vinarstvi
od minulosti az po souCasnost. Dale jsem predstavila souCasny apelacni
systém dle nejvyznamnéjSich vinarskych oblasti, v€etné podrobnéjsi klasifikacni
hierarchie podle polohy a vinafstvi vramci oblasti pfipadné i jednotlivych
apelaci.

Ve druhé Casti prace jsem se zaméfila na pojem ,terroir a jeho jednotlivé
komponenty ovlivaujici kvalitu vina. Zvlastni kapitolu jsem vénovala moznostem
a souéasnému vyuziti potencialu terroir v podminkéach vinarstvi Ceské republiky
véetné pudnich podminek a typickych odrud.

Nasledné jsem se vénovala vyvoji klasifikace vin na nasem uzemi
od 19. stoleti az do dnednich dnu. Predstavila jsem novy systém vin originalni
certifikace (VOC), jeho stavajici i aktualné aspirujici cleny, podminky
jednotlivych sdruzeni pro zafazovani vin.

Na zakladé diskuzi s vinarskymi odborniky i zpétné vazby vnimani laické
spotfebitelské verfejnosti jsem v dalSi kapitole pro dokresleni situace shrnula
nazory obou skupin na soucasny systém v Ceské republice. TaktéZ jsem
zafadila hodnoceni téhoz ve Francii.

Zaveér prace jsem vénovala srovnani klasifikacnich systému obou zemi,
vyzvedla jsem spoleCné znaky i zasadni odliSnosti a nastinila mozny budouci

VYVO.

Klicova slova: apelaéni systém, chranéné oznaceni pulvodu,

kategorizace vin, kritéria zatfidéni, terroir, vina originalni certifikace (VOC).
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Comparison of qualitative parameters for grape and wine classification in
France and Czech Republic

First part of the thesis is mapping the history of protected certification of
origin for agricultural products in France and its impact on local viticulture. As
next step current situation and appellation system is described from the
perspective of main winemaking regions as well as more granular distinction
within each area or respective appellation.

Second chapter is dedicated to the term “terroir” with all its components
influencing wine quality. Special attention is paid to the possibilities and current
utilization of terroir in Czech Republic wine making, including the soil types and
local grapes variety.

Following part is summarizing qualitative wine categorization in Czech
Republic from 19.century until nowadays. New system of wine with certificate
of origin (VOC) was introduced listing current and potential members and wine
classification criteria and requirements. The part in concluded by wrap-up of
current situation in Czech Republic based on discussion with wine professionals
as well as ordinary consumers feedback. French system is evaluated
separately.

Closing part is comparing both country systems pointing out main
accordance and differences enhanced by prognosis of their further

development.

Key words: appellation system, protected designation of origin, wine

classification, certification criteria, terroir, wine with certificate of origin (VOC)

39



N

10

11
12
13
14

15

Seznam pouzité literatury

http://www.vocmikulov.cz/o-sdruzeni/
http://de.wikipedia.org/wiki/Appellation_d%E2%80%990rigine_Contr%
C3% B41%C3%A9%e

STAMMEN, Carsten M. 10. 11. 2011. EU- Weinmarktordnung - Teil 1
,Begriffe und Hintergriinde®. Dostupné z: http://www.wein-plus.eu/de/EU-
Weinmarktordnung+-+Teil+1+Das+neue+Weinbezeichnungsrecht%3A+
Begriffe+und+Hintergr%C3%BCnde.ih_4.0.32.0.3664.html

STAMMEN, Carsten M. 24. 1. 2012. EU-Weinmarktreform - Teil 4 ,Das
neue Weinbezeichnungsrecht in Frankreich®. Dostupné z: http://www.wein-
plus.eu/de/EU-Weinmarktreform+Teil+4%2BDas+neue+
Weinbezeichnungsrecht+in+Frankreich.ih_4.0.2.0.3699.html
http://www.thewinecellarinsider.com/wine-topics/wine-educational-questions
/wine-grapes-vineyard-france-classifications-appellation-law/
http://www.vocznojmo.cz/voc/
http://www.deutscheweine.de/presse/pressemeldungen/details/news /detail/
News/terroir-schmeckbare-weinherkunft/

PAVLOUSEK, P. DokéZeme spravné vyuzit "terroir" v marketingu éeskych
a moravskych vin? Vinafsky obzor. 2007. sv. 100, ¢. 1-2, s. 52. ISSN 1212-
7884.

PAVLOUSEK, P. Umime najit terroir v éeskych a moravskych vinicich a
vinech? VinaFsky obzor. 2007. sv. 100, €. 12, s. 23. ISSN 1212-7884.
Apelace "12: Odborna vinafska konference s mezinarodni ucasti. Velké
Pavlovice: Vinafsky fond, 6. 9. 2012. Dostupné z:
http://www.wineofczechrepublic.cz/files/ovine/apelace 12-sbornik-nahled.pdf
http://www.voc-palava.cz/

http://www.vocmodrehory.cz/

http://www.vocblatnice.cz/
http://www.wineofczechrepublic.cz/akce-a-novinky/aktuality/nase-vina-v-
mediich/6229-voc-vina-se-budou-vyrabet-i-v-cechach.html

CEROVSKY, Jan. DVORAK Ivo. HORT Jifi. JANOVSKY Jifi. JELEN Pavel.
POPELKA Miloslav. SOUKUP Stanislav. STAVEK Jan. STAVEK Richard.

Ustni a korespondencni sdéleni. ZaFi 2015 - Duben 2016.

40



16

17

18

19

20

21
22

23

24

25
26

27

28

29

30

31

JOHNSON, Hugh. SARRAMON, Christian. Legendarni Bordeaux: vina s
klasifikaci Grand Cru Classé z roku 1855. Praha: Slovart, 2007. ISBN 978-
80-7209-946-7

JOLY, Nicolas. Vino z nebe na zem: biodynamika ve vinafstvi. Pardubice:
Filip Trend Publishing, 2004. ISBN 80-86282-43-0

SIMONOVA, Lucie. Vyuziti terroir pro budovéani apelaénich systémi a
vyrobu regionalnich vin. Lednice, 2014. Bakalaiska prace. Mendelova
univerzita v Brné

http://www.inao.gouv.fr/

http://worldatlasofwine.com/
http://vins-france.com/de/wein-in-frankreich/weinklassifikation/
http://www.ps-wein.de/wein_info/wein-ratgeber/internationale
klassifizierungen_und_bezeichnungen_von_wein_verstehen/klassifizierung
en_und_bezeichnungen_von_wein_in_frankreich.htm
http://www.arbovin-ea.de/weine/frankreich.html
http://ec.europa.eu/agriculture/evaluation/market-and-income-reports/wine-
2012 _fr.htm

https://en.wikipedia.org/wiki/Appellation
http://eur-lex.europa.eu/search.html?CC_1_CODED=03&name=browse-
by:legislation-in-force&CC_2 CODED=0360&displayProfile =allRelAll
ConsDocProfile&qid=1439050016695&CC 3 CODED =036055&type
=named

KRAUS, Vilém. KOPECEK, Jifi. Setkani s vinem. Dotisk, Praha: Radix,
2015, ISBN 80-86031-36-5.

PAVLOUSEK, Pavel. BURESOVA Pavla. V$e co byste méli védét o viné.
Prvni vydani, Praha: Grada Publishing 2015, ISBN 978-80-247-4351-6
JOHNSON, Hugh. ROBINSON, Jancis. The World Atlas of Wine. 7" edition.
2013, ISBN 978 1 845336899.

PAVLOUSEK, Pavel. Péstovani révy vinné: moderni vinohradnictvi. Dotisk.
Praha: Grada, 2013. ISBN 978-80-247-3314-2.

Nova klasifikace vinicnich ftrati. [online]. [cit. 2014-04-17]. Dostupné z:
http://www.ovine.cz/web/structure/bonusy39.html?do[loadData]=1&itemKey
=cz_4753

41



32

33

34

35

36
37

38
39

40

41

42

43

44

45

46

MINISTERSTVO ZEMEDELSTVi CR. Situaéni a vyhledova zprava réva
vinné a vino. Ministerstvo zemé&délstvi Ceské republiky, Té&Snov 17, Praha
1. Fijen 2015. 86 s. ISBN 978-80-7434-253-0, ISSN 1211-7692, MK CR E
11003

BERGMANN Erik. HAUSER Emil. KAUFMANN Antoine. ROCHE Lolita.
Ustni sdéleni. Duben 2016

VYKOUKAL, Zdenék. Vyznam terroir z pohledu vinohradnického. Lednice,
2010. Bakalarska prace. Mendelova univerzita v Brné.

ZELEZNY, Vladimir. Dobré rady milovnika vina. Praha: Mlada Fronta 2010.
ISBN 978-80-204-2217-0

http://www.terroir-france.com/wein/aoc.htmi
http://www.ovine.cz/web/structure/reportaze11.html?do[loadData]= 1&item
Key=cz_965

LEGERON, Isabelle, MW. Natural wine. 2004. ISBN 978 1 78249 100 2
BOKULICH, Nicolas, A. THORNGATE, John, H. RICHARDSON, Paul. M.
MILLS, David, A.. Microbial biogeography of wine grapes is conditioned by
cultivar, vintage, and climate. 25. 10. 2013. Dostupné z:
http://www.pnas.org/content/111/1/E139.abstract

Delinat und die Biodiversitét. Dostupné z https://www.delinat.com/
biodiversitaet.html

LINHART, Pavel. SUK, Milo§. VALEK, Vratislav. Mapy vi(n). 2007. ISBN
978-80-7028-311-0

FANET, J.BRUTTON, F. Great wine terroirs. Berkeley: University of
California Press, 2004. 239 s. ISBN 0-520-23858-3.

CARBONNEAU, A. La vigne : physiologie, terroir, culture. Paris: Dunod,
2007. 441 s. ISBN 978-2-10-049998-4.

VAUDOUR, E. Les terroirs viticoles : définitions, caractérisation et
protection. Paris: Dunod, 2003. 293 s. La vigne. ISBN 2-10-006454-1.
SOMMERS, B J. The geography of wine : how landscapes, cultures, terroir,
and the weather make a good drop. New York: Plume, 2008. 289 s. ISBN
978-0-452-28890-4.

URBANEK, T. Vlyznam terroir ve vinafském marketingu. In Enterprise and
competitive environment. 1. vyd. Brno: Mendelova univerzita v Brné, 2011,
s. 972-975. ISBN 978-80-87106-40-2.

42



47 GLADSTONES, J S. Wine, terroir and climate change. 1. vyd. Kent Town,
South Australia: Wakefield Press, 2011. 279 s. ISBN 978-186254-924-1.

48 VAN LEEUWEN, Cornelis. SEGUIN, Gerard. The Concept of Terroir in
Viticulture. Journal of Wine Research, 2006, Vol. 17, No. 1, pp. 1-10. ISSN
0957-1264 print/ISSN 1469-9672 online/06/010001-10

49 http://return-to-terroir.com/

43





