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Slovní hodnocení práce: 
Práce se věnuje aktuální problematikou potravinových alergií. Studentka zhodnotila 
nejčastější potravinové alergeny, včetně potravin vyvolávajících potravinové 
intolerance. V praktické části se zaměřila i na problematiku nákladů spojených 
s přípravou pokrmů pro skupinu strávníků, kteří mají specifické požadavky na 
alergizující suroviny používané v kuchyni. 
Studentka práci pravidelně konzultovala, což bohužel vzhledem k pandemické situaci 
bylo od března již velice obtížné. V této době již pracovala víceméně samostatně. 
Přesto se práce zhostila velice dobře. 
Bakalářskou práci doporučuji k obhajobě a navrhuji hodnocení: A 
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