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, Vino predstavuje svatek. Dava cloveku pocitit slavu stvoreni... Dava nam tuSit néco

‘

Z konecné slavnosti Boha a lidstva, K niz miri ocekavani Izraele. ¢

Papez Benedikt XVI.*

Chléb a vino jsou mystické symboly lidského ziti. Doprovazeji cloveka od doby, kdy se ze
sberatele a lovce pozvolna staval usedlym a pocal rozvijet zemedelstvi. Obiloviny po
zpracovani na mouku poskytovaly zdkladni potravinu - chléb. Nejen chlebem Ziv je clovek, ale
i jeho dusSe potirebuje obcasné pohlazeni, vzpruhu a télo prudsi tok krve, aby se duse mohla
rozlétnout k tézko dosazitelnym vysinam. Neni jiného napoje ani prostiedku, kterym by se
lidska duse mohla nechat unadset tak bezelstné, sladce a prijemné, aniz by to mélo pro télo
Skodlivé nasledky, jakym je mirné poziti jakostniho vina. Vino je nejjemnéjsi realitou, ktera
zobrazuje viastnosti odriidy révy vinné za soucasného pusobeni piidnich i polohopisnych
podminek na ni, jakoz i vlivii rocnikového pritbéhu pocasi. Ale vino neni jen produktem
prirody, je soucasné vysledkem uméni vinare, je uméleckym vytvorem cilevedomého tvarovani
kerit ve vinici v souladu s podminkami prirody, tak aby vznikajici hrozen byl tim jedinecnym
produktem, jenz miize dat konecnému a vrcholnému uméleckému dilu vinare - vinu takovou

napln, kterd je svédectvim o prirodnich sildach i o jejich pochopeni tviircem vin a v plné Siri.

Vilém Kraus?

! RATZINGER, Joseph — Benedikt XVI. Jezis Nazaretsky 1. diel Od krstu v Jordané po premennie. Pielozil
Jaroslav éepko. Dobra kniha, Trnava 2007, s. 253.

2 KRAUS, Vilém, Zdenék KUTTELVASER a Bohumil VURM. Encyklopedie ceského a moravského vina.
Praha: Melantrich, 1997, s. 8-9.



UvVoD

Jak uz naznacuji 1 predchozi citace o vinu, ma vino v zivoté¢ ¢lovéka nezastupitelnou ulohu. Je
Jiz znamo, ze vinna réva provazi ¢lovéka minimalné od obdobi druhohor. A stejné jako se
vyvijel a kultivoval Clovek, vyvijela se 1 réva. Z pivodné ketovité plané révy rostouci
zejména v lesostepich, pfes divoce pnouci se lidny ve snaze najit si cestu z lesa za svétlem,
byla kultivovana do podoby, tak jak ji zndme dnes. Hrozny vinné révy byly vzdy nejen
vitanou soucasti jidelnicku cloveka, ale taktéz neodmyslitelnou soucasti lidské historie
Vv podob¢ vina. A to jak napoje pro potéchu a pohlazeni duse, tak napoje Kk liturgickym
ucelim. Kristovym ustanovenim eucharistie se vino stalo nedilnou soucésti kazdodenni
liturgie na celém svété. Diky Sifeni kiestanstvi se svétem S$ifilo i vino jako nedilna soucast
ktestanskych ritualii a na pohanskych uzemich v ramci christianizace vytlacovalo napoj, ktery
bychom pfirovnali k dne$nimu pivu. Vino tak lze nazvat civilizaénim napojem, ba i napojem

statotvornym.

Tato préce si klade za cil obeznamit ¢tenafe nejen s historii a plivodem vinné révy ve svéte,
hlavné pak s jejim péstovanim v nasich koncinach, ale obeznamit i s vyrobou vina jako
lahodného produktu vinné révy, a to zejména v kontextu s liturgii fimskokatolické cirkve, pro
kterou je spravné vyrobené a nezkazené vino nepostradatelnou kazdodenni materii pii slaveni
eucharistie. Dal§im cilem této prace je i nahled na pojem vina v Bibli, kde se s nim mizeme
setkat v riznych formach a situacich. Pismo svaté nam ptedstavuje vino a vinafstvi jako
nedilnou soucast Zivota a kultury uz u starozdkonniho ¢lovéka, a to jak v béZném zivoté, tak
IV liturgii. TotéZ samoziejmé plati i pro dobu novozakonni. Bible s vyuzitim symbolismu
vina poucuje, ale také vyroky prorokii o hojnosti vina vede k blazenosti. V nékterych ¢astech
Bible ma symbolika vina az eschatologicky dosah. Samotna vyroba mesniho vina se pak
neobejde bez prace vinare, ktery musi mit pro vyrobu mesniho vina dostate¢né vybaveni,
znalosti, zkusenosti a dovolim si fict i pokoru. Vyroba mesniho vina vyZzaduje poctivy pfistup
a zachovani pfisluSnych norem danych cirkvi i zdkonem. Proto si tato prace klade za cil
zamyslet se i nad moralni odpovédnosti vyrobce vin a zjiSténim potiebnych ustanoveni
a norem dulezitych pro vyrobu mesniho vina. Sam jsem se uz diive jako vinaf-laik snazil
hledat ,,ty spravné instrukce a normy** pro vyrobu mesniho vina. Na své otazky jsem dostaval
rizné, nékdy az rozporuplné odpovédi. Tato prace je tedy i usilovnou snahou o nalezeni
a shrnuti ,téch spravnych instrukci, doporuceni a norem* k vyrobé mesniho vina, a to

i s ohledem na lidsky faktor, bez kterého neni mozné mesni vino vyrobit.



1. HISTORIE VINA

1.1. Pavod vina ve starovéku

Vinna réva patii mezi nejstarsi kulturni rostliny a je zndmo, Ze rostla jiz ptred 150 mil. lety
v obdobi druhohor. Clovék mlad§i doby kamenné uZ sbiral plody plané révy a ziejmé zakusil
i opojné ucinky zkvasené $tavy z bobuli.® Prvni vino nejspi§ vzniklo ndhodné z hroznové
Stavy, kterd samovolné zkvasila na dné nadoby, do které praveky cElovek sbiral a ulozil
hrozny divoce rostouci révy. Kvalita tohoto vina nemohla byt pfili§ valna a vino mélo ziejmée

jepici zivot a diky bakteriim se rychle proménilo v ocet.*

, Réva vinnd patii k rostlindm velmi variabilnim, a to i ve stavu planém, pricemz vlivy
klimatu, pudnich poméri, stanovisté a stejne tak i prirozené kiizeni vyvolavaji neobycejnou
promenlivost a bohatou smés velmi rozdilnych forem, takzZe je nemozno najit piivodni typy
révy a odvodit zpocetného potomstva jednotlivych forem jejich pribuznost s typy
prapiivodnimi. Teprve peclivym studiem cCetnych téchto forem, a to nejen z celych oblasti, ale
I Z celych dilii sveta, bylo mozno ziskat aspon hlavni zdklady znalosti o puvodu a rozsireni
révy vinné. «®

Vinna réva je popinava teplomilna rostlina, kterou €loveék tvaruje riiznymi zptsoby vedeni.
Béhem vegetace vyzaduje mnoho slunecnich paprskii a peclivé oSetfovani zelenych casti
a dostate¢nou ochranu pied chorobami. Potiebuje dostatek Zivin a vyhievnou ptidu, zeyména
na jiznich, jihovychodnich &i jihozapadnich svazich.®

Je ptfedpoklad, ze vinna réva byla ptvodné rostlinou kefovitou, kterd ke svému vzristu
potiebuje dostatek svétla. Diive rostla na slunnych mistech lesostepi. Postupnym
roz§ifovanim lesa se pak svétlomilné kefe vinné révy ménily na lidny, ve snaze o pfistup
ke svétlu.’

Vinna réva doprovazi ¢lovéka od samych pocatkt jeho existence, kdy byla vitanou soucasti
jeho jidelniCku. Nejstar$i ¢asov€ datované informace o viné pochdzi z mist jako Gruzie,

Arménie, Jordansko, Syrie, Libanon ¢i Turecko. Pochazeji z doby pied 7 az 10 tisici lety.

3Srov. Svét vina, 1. vydani. Velké Pavlovice: Aktivemedia, c2002-2003, dostupny

z www.svetvina.cz/provozovatel.php [cit. 2019-11-12].

4 Srov. SPENCE, Godfrey. Bilé vino: priivodce pro znalce. Praha: Slovart, 2002, s. 8.

5 BLAHA, Josef. Réva vinnd. Praha: Ceskoslovenska akademie vé&d, 1961. Ovocnicka edice, s. 7.

8 DASEK, Franti$ek a Jaroslav PATEK. Vinarskd abeceda. 2., pieprac. vyd. Brno: Blok, 1983, s. 40.
"DOHNAL, Tomas, Vilém KRAUS a Jaroslav PATEK. Moderni vinar. Praha: Statni zem&d&lské nakladatelstvi,
1975. Rostlinna vyroba (Statni zemédéelské nakladatelstvi), s. 68-69.



Tézko dnes vypatrat, co bylo pravlasti vina, kde konkrétné doslo k jeho zrodu, ale vime, Ze
vinafstvi bylo na vysoké tirovni v Mezopotamii a zejména v Egypt€ jiz 3500 let pfed naSim
letopo¢tem. Neznamena to vSak, ze Egyptané byli prvnimi vinafi, ale jako prvni o vin€ psali
a oslavovali jej v obrazech. Dnes uz také vime, ze Egyptané péstovali Sest az osm odrud
vinné révy, a to zejména v oblasti pobliz dnesni Alexandrie. Vyzdoba Neferovy hrobky
v Sakkaie dokazuje, ze k lisovani hrozni pouzivali dokonce i cvicené paviany. Dalsi dikazy
0 historii vyspélého vinaistvi pochazi z antického Recka, Kréty a dnesniho Bulharska, odkud
se dale itilo do Italie a Spanélska.® Velkou zasluhu na $ifeni vinic do Recka, ale i do severni
Afriky a jizni Francie pak m¢li Féni¢ané. Byli nejen dobrymi vinafi jiz v poloviné druhého
stoleni pi.n.l., ale i zdatnymi mofeplavci. Spolu s Reky rozgifovali vinnou révu kamkoliv

na svych cestach prigli.

., Pro svou jedinecnou chut byla nejcastéji kultivovana plana Vitis vinifera, hojné péstovina
zejména ve vysSich kulturach Blizkého vychodu, dnes v oblastech Iranu a Izraele. A prave
archeologicka expedice v Iranu objevila dzban S uzkym hrdlem, na jehoz dné byla jakdsi
nazloutla usazenina. Po diikladné analyze bylo zjisténo, Ze obsahuje kyselinu vinnou
V mnozstvi, které se vyskytuje vyhradné ve vinnych hroznech, a terebintovou pryskyrici, jiz se
ve starovéku az po éru Rimanii uZivalo ke konzervaci vina. Dzbdn byl prokazatelné zhotoven
mezi lety 5400 a 5000 pred nasim letopoctem. Nejstarsi nalezené vino je tedy sedm tisic let

staré a Sumerové jsou zatim nejstarsimi zjisténymi vinaii. “*°

vina za vlady krale Chammurapiho z doby 1728-1686 pi. n. 1.1

,, Cesky nazev ,,vino“ z Fimského ,,vinum *“ pochazi ziejmé z gruzinského slova ,,gvino . Tento
slovni zdklad se objevuje také v mnoha dalsich jazycich: V keltstine ,,gvid*, v sanskrtu
,vena“, V anglictiné ,,wine*, které se vyslovuje stejné jako nemecké , Wein*, francouzsky

Lvin“12

8 Srov. KRAUS, Vilém, Zuzana FOFFOVA a Bohumil WURM. Novd encyklopedie ceského a moravského vina.
Praha: Praga Mystica, 2008, s. 14.

9 Srov. KOHOUT, Frantisek. O viné. V Praze: Merkur, 1986, s. 15.

10Srov. Svét vina, 1. vydani. Velké Pavlovice: Aktivemedia, c2002-2003, dostupny z
www.svetvina.cz/provozovatel.php [cit. 2019-11-12].

11 Srov. KOHOUT, Frantisek. O viné. V Praze: Merkur, 1986, s. 13.

2 SAMANEK, Milan a Zuzana URBANOVA. Myty a fakta o viné. Znojmo: Pro Znovin Znojmo vydala
Agentura Bravissimo, 2012, s. 14.



Vinnou révu muzeme oznacit za kulturni rostlinu a vino jako témét civilizacni napoj.
Do povédomi lidi vstoupilo vino i jako nedilnd soucast kiestanského ritualu v prvnich
staletich naseho letopoctu. Pievaha piti vina nebo piva v n¢kterych oblastech dokumentuje
zéapas mezi pohanstvim a nastupujicim kiestanstvim. A praveé diky nabozenstvi se vino $itilo
dale. S piijetim kitu se na dvorech panovnika objevili knézi a v klasterech feholnici, pro néz

bylo vino nepostradatelné. Vino bylo doslova ,,statotvornym* napojem.®

1.2. Historie vinarstvi na naSem uzemi

Pivodnimi konzumenty a ziejmé i péstiteli vina na nasem tzemi byli Keltové, ale pocatky
vinohradnictvi a vinafstvi na na§em tuzemi jsou spojovany az s dédici fecké kultury — Rimany,
a to diky obchodnikiim a ¥imskym vojakim.}* Podle né&kterych badatelii spadaji pocatky
trvalého péstovani vinné révy na nasem uzemi do obdobi panovani cisafe Marka Aurelia
Proba (276 — 282). Ten je nékterymi pokladédn za zakladatele evropského vinohradnictvi.!®
Za jeho vlady bylo nafizeno vysazovat vinice i v fimskych koloniich za Alpami v oblasti
dnes$ni Francie a Némecka. A z této doby mame 1 prvni svédectvi o péstovani vinné révy
na naSem tzemi. Jeden z opérnych bodu vybudovala posadka X. legie z Vindobony v oblasti
Pélavy u dnes jiz zaniklé obce Musov a vysadila prvni révu. Svéd¢i o tom archeologické
nalezy vinafského noze'®, kolem kterého se dodnes vede diskuse, zda jde o niZz tesaisky &i

vinatsky, nebo napojové soupravy z drahych kovil ukladané do hrobi.!?

Archeologické nalezy rostlinnych vinnych zbytkii v Lovosicich, svéd¢i o tom, Ze vino bylo
znamé na uzemi dnesnich Cech jiz v 8. stoleti. Odbornici vSak maji za to, Ze v tomto

konkrétnim ptipadé jde spise o dovoz nez o révu vypéstovanou u nas.*®

Podle jinych badateli mizeme mluvit o skuteénych pocatcich Ceského vinafstvi az

za Velkomoravské tise v 9. stoleti, kdy doslo k vétSimu rozsifeni vinic na nasem tizemi. Vino

3 Srov. ZUREK, Vaclav, ed. Karel IV. a burgundské: tradice péstovani a piti burgundského vina v ceskych
zemich od stiedovéku dodnes. Praha: Univerzita Karlova, 2017, s. 13-14; srov. MEJSTRIK, Jifi. Historie
a soucasnost vina v Cechdch: paty korunovacni klenot. Olomouc: ANAG, 2019, s. 13-21.

4 Srov. KRAUS, Vilém, Zuzana FOFFOVA a Bohumil WURM. Novd encyklopedie ceského a moravského
vina. Praha: Praga Mystica, 2008, s. 15.

15 Srov. MATUSZKOVA, Jitka a Véra KOVARU. Vinohradnické stavby na Moravé: Viticultural buildings of
Moravia. Brno: ERA Group, 2004, s. 11.

16 Viz piiloha prace ¢. 1.

17 Srov. MYSICKOVA, Barbara. Bozskd réva: kniha plnd vina: divinemenu. Praha: [Barbara Mysi¢kova], 2015,
s. 21.

18 Srov. MEJSTRIK, Jifi. Historie a soucasnost vina v Cechdch: pdty korunovacni klenot. Olomouc: ANAG,
2019, s. 20.
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se po piichodu sv. Cyrila a Metodéje roku 863 vyrabélo zejména k meSnim ucelim, a tak

K rozvoji vinaistvi a vinohradnictvi pfispéla i postupujici christianizace.®

»Podle povesti byl prvni historicky znamy premyslovsky knize Borivoj v roce 875 (nékdy je
uvaden rok 892) u prilezitosti oslav narozeni svého syna Spytihnéva obdarovan moravskym
knizetem Svatoplukem sudem skvélého moravského vina. Borivojova Zena Ludmila pry vina
okusila a nadchla se bohumilym mokem natolik, Ze zacala péstovani révy vinné podporovat.
Na vinici, udajné zalozené mezi obcemi Nedomice a Drisy u Mélnika, byl pry zasvecen do taju
vyroby vina také jeji vauk svaty Vaclav. Z této a podobnych povésti vznikla v Cechdch
svatovaclavska vinarska tradice a v pozdejsich staletich byl svaty Vaclav ceskymi vinari

uctivan jako ,, Supremus magister vinearum* (nejvyssi perkmistr vinic®®). “%

Sifeni vinic na nafem tzemi napomahaly zejména klasterni komunity, pro néz byla réva
vyznamnym zdrojem piijml. V klasStefe na Bfevnové péstovali benediktini vinnou révu
a vyrabéli z ni vino jiz v roce 933. Nejstar$i dochovany zaznam o ¢eskych vinicich je z roku
1057. V tomto roce vénoval knize Spytihnév II. vinice u Litoméfic taméjSimu kapitulnimu
kostelu. Na Moravé je prvni zminka o vinicich z roku 1101, kdy byl vinicemi obdarovan
benediktinsky klaster v Trebici. V 13. stoleti pak cisterciaci z Velehradu méli vliv na dalsi
rozvoj vinic na Moravé.?? V roce 1202 zakladaji vinice na navrsi u zaniklé obce Schotice
pobliz obce Uhercice u Hustopeci. Na zakladani vinic v ucelenych vini¢nich tratich v okoli
Znojma pak méli v roce 1195 velky vliv premonstrati v Louce u Znojma. V Cechach zakladali
cisterciaci rozsahlé vinice v roce 1251 v obci Velké Zernoseky. Vytesali tu i skalni sklepy.

Vyrobené vino pak vyvéazeli i po Labi do svych klasterd v severnim Némecku.?

K rozkvétu ceského vinafstvi pak doSlo ve 14. stoleti za vlady cisafe Karla IV. Tento
panovnik nechal do Cech piivézt vinnou révu z Burgundska a Poryni. Dochazi k velkému

zlepSeni doposud velmi primitivni ochrany proti Skiiddciim a chorobdm a k zna¢nému rozsifeni

19 Srov. MATUSZKOVA, Jitka a Véra KOVARU. Vinohradnické stavby na Moravé: Viticultural buildings of
Moravia. Brno: ERA Group, 2004, s. 11-13.

D Pozn. ,,Perkmistr byl voleny predstavitel a dozordi orgdn mistniho horenského prava, ktery se svymi
pomocniky dbal na dodrzovani vinicnich artikulu, vedl zapisy do horenskych knih, urcoval a vybiral pokuty za
nedodrzovani predpisii, spoluurcoval termin sklizne hrozmi a zucastnoval se projednavani rozepri ve vécech
vinic¢nich. Kontroloval také jakost vin“. KRAUS, Vilém, Zuzana FOFFOVA a Bohumil WURM. Nova
encyklopedie ¢eského a moravského vina. Praha: Praga Mystica, 2008, s. 291-292.

2L KRAUS, Vilém, Zuzana FOFFOVA a Bohumil WURM. Novd encyklopedie ceského a moravského vina.
Praha: Praga Mystica, 2008, s. 15-16.

22 Srov. KRAUS, Vilém, Zuzana FOFFOVA a Bohumil WURM. Novd encyklopedie ceského a moravského
vina. Praha: Praga Mystica, 2008, s. 16.

2 Srov. MYSICKOVA, Barbara. Bozskd réva: kniha plnd vina: divinemenu. Praha: [Barbara Mysi¢kova], 2015,
s. 21; srov. MLATECEK, Karel a Marie MLATECKOVA. Uhercice. Uher&ice: Obec Uheréice, 2002, s. 32-33.

11



vvvvv

vysadu vyrabét mes$ni vino.”® Vroce 1358 dal Karel IV. vinohradnictvi krdlovskym
mandatem i pravni ramec. Dne 16. 2. 1358 naftidil: , Zakladat vinice na vsech horach
obracenych k poledni do vzdalenosti 3 mile kolem Prahy. Kazdy, kdo takové hory viastni, ma
zacit se zakladanim do 14 dni po vydani tohoto privilegia. Kdo by sam zakladati nechtél nebo
nemohl, at’ na jeho pozemku zaklada ten, komu jej perkmistr propujci. Kdo vinici zalozi, bude
ode dne, kdy se zakladanim zapocal, po 12 let od vsech dani a davek svoboden. Pocinaje
13. rokem bude odevzdavat majiteli pozemku desatek a kradli z kazdé vinice piil dzberu vina
rocné. “?® Dale Karel 1V. ziidil ufad perkmistra hor vinicnich. Z¥idil i ,,pravo vini¢né®, které
mélo vinafstvi chranit, a to i tim, Ze zakazovalo dovoz vin ze zahrani¢i v obdobi od sv. Havla
(16. 10.) do sv. Jiti (24. 4.). Do dnesni doby se pak zachoval zvyk ,,zavirani hory*, kdy v dobé
pied sklizni nesmél nikdo vstoupit do vinohradii. Podobnd podpora pak pokracovala
i zavlady jeho nejstarsiho syna Vaclava IV.? Jak se vinafské pravo vyvijelo, miizeme
dohledat v riznych darovacich listinach, diky nimz mohly klastery vybirat vinicné desatky.
Jedna z nich napiiklad umoznovala od roku 1222 vybirani desatku benediktinskému klasteru

v Rajhradé. Tuto listinu potvrdil kral Pfemysl I. Otakar.?®

Nejstarsi psany text vini¢niho fadu a horenského prava pochdzi od biskupa Détficha. Byl
vydan roku 1281 pro cirkevni vinice v okoli Krométize. Vychazi ztejmé z prava obycejového,
které bylo zachyceno v mistnich soupisech a déle bylo upravované a piepisované mistnimi
pisafi dle natizeni obecni rady. Moravska horenska prava pak nejspis poslouzila 1 jako podnét

pro viniéni pravo vydané Karlem IV. roku 1358.%°

wVyraz horenské pravo ma nékolik vyznamii. Obecné se jim rozumi souhrn vSech predpisii
0 vinicich, dale jednotlivé vinicni rady, jejichz platnost se omezuje na obec nebo Sirsi okrsek.
V jiném vyznamu znaci horenské pravo vinicni organ, zpravidla horensky soud. Pod tento
pojem je konecné zahrnovan i narok zemépana ¢i gruntovniho pdana na urcitou cast vytézku

Z vinohradii, odvadeénou v naturdliich, penézich nebo obojim. V dalsim pojedndani chapeme

24 Srov. BLAHA, Josef. Réva vinnd. Praha: Ceskoslovenska akademie véd, 1961. Ovocnicka edice, s. 19; srov.
KRAUS, Vilém. Vino napric staletimi. Praha: Praga Mystica, 2012, s. 39.

% Srov. KRAUS, Vilém. Vino nap¥ic staletimi. Praha: Praga Mystica, 2012, s. 39.

% 7UREK, Vaclav, ed. Karel IV. a burgundské: tradice péstovani a piti burgundského vina v ceskych zemich od
stiredovéku dodnes. Praha: Univerzita Karlova, 2017, s. 20-21.

27 Srov. KRAUS, Vilém, Zuzana FOFFOVA a Bohumil WURM. Novd encyklopedie ceského a moravského
vina. Praha: Praga Mystica, 2008, s. 17.

28 Viz ptiloha prace €. 2.

29 Srov. KRAUS, Vilém, Zuzana FOFFOVA a Bohumil WURM. Novd encyklopedie ceského a moravského
vina. Praha: Praga Mystica, 2008, s. 22.
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pod pojmem horenské pravo predevsim vinicni (horenské) rady, zahrnujici predpisy o praci,
0 desdtcich a perkrechtu, o pravu sousedskéem, dale predpisy poradkové a trestni

i organizacni a procesni. “*°

Za husitskych valek, jejichz pohnutkou byl i spor o kalich, doslo ke zni¢eni mnoha vinic
a vypaleni mnoha vinaiskych meést. Vrcholu pak dosahlo naSe vinafstvi az po skonceni
husitskych valek v 15. stoleti za vlady Jifiho z Podébrad, kdy rozlohy vinic byly srovnatelné
s dnesni plochou. K podpofe vinafstvi piispél i kral Vladislav II. Jagelonsky, kdyz roku 1497
vydal Narizeni o povinném zapsani vsech vinic do gruntovnich knih. Na toto nafizeni navazal
roku 1515 Novy vinicni Fad pro Prahu, ktery byl roku 1526 dopInén o dodatky o zdkazu
dovazeni cizich vin do Prahy v zimnim obdobi a 0 zdkaz jejich michani s viny prazskymi.
V 16. stoleti se spotieba vina odhadovala 56 litrii na osobu za rok. V této dobé mél velkou
zasluhu na moravském vinafstvi Adam =z Dietrichsteina, kdyZz prodal rodové statky
v Rakousku, aby mohl od cisate koupit panstvi Mikulov. Roku 1590 vydava cisai Rudolf II.

podrobnou Instrukci o vinarstvi o 36 ¢lancich.

Prvni ¢esky odborny spis o péstovani révy a vyrobé vina vydal roku 1558 prazsky ucitel Jan
Had na zaklad¢ vlastnich poznatki pod nazvem ,,Vinice v jakém polozeni ma byti a jakym
zpiisobem clovek ma ji délati, aby toho hojny uZitek mohl miti: Pritom také jak se vino chovati
a opatrovati ma“. Obsahuje popis péstovanych odrid révy vinné, ale i praci s tim spojenych,
v8e krasnou starou ¢eStinou. V roce 1591 jej nasledoval Jiti Gerl z Gerlstejna vydanim knihy
Vinatorium, popisujici zakladani vinic, péstovani révy a vyrobu vina. Na svou dobu
mimofadnym pocinem pak byl rozsahly Herbdar neboli bylinkar (pivodné latinsky
Commentarii in sex libros Pedacii Dioscoridis) od italského 1ékafe Pietra Andrea Mattioliho,
pusobiciho v Praze jako osobni Iékaft arciknizete Ferdinanda Tyrolského a cisafe Maxmilidna
I1. Mattoli jej béhem zivota neustale rozsifoval. Pozdé¢ji mocenské boje evropskych velmoci,
které vyustily v tficetiletou valku, ponicili vinice a doSlo k nahrazeni jinymi plodinami.
K nédpravé doslo az sto let po skonceni této valky za vlady Marie Terezie, kdy doSlo k velké
obnove vini¢nich ploch. Jeji syn Josef II. v roce 1783, kdy byl rakouskym cisafem a ceskym
kralem, zru$il vSechny vinafské fady a plisobnost horenskych soudi na Moravé a o rok

pozd¢ji vydal Vseobecné vinohorenské zrizeni pro markrabstvi moravské.

3% KRAUS, Vilém, Zuzana FOFFOVA a Bohumil WURM. Novd encyklopedie ceského a moravského vina.
Praha: Praga Mystica, 2008, s. 25.
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Nejvetsi katastrofu zazily evropské vinice koncem 19. stoleti, kdy doslo k zavleceni révokazu
z Ameriky do Evropy. Tato kofenova msice postupné znicila evropské vinice. Na Moravé se
objevil poprvé v roce 1890 v Satové na Znojemsku. Do Cech se dostal az v roce 1970. Dale
doslo 1 kSifeni dalSich americkych houbovych chorob, kterymi jsou plisenn révova
(peronospora) a padli révové (oidium), které pro zménu napadaji listy a hrozny, a to az
dodnes. Jedinym feSenim Vv boji s révokazem bylo dovézt odolné odnoze z Ameriky a na né

evropskou révu naroubovat.

Velkou renesanci proziva cCeské a moravské vinafstvi v poslednich tficeti letech.
Na pierusenou tradici vinafskych zdkonti za Rakouska-Uherska navazal az novy Vinafsky
zakon z roku 1995, ktery byl diilezitym krokem ke zkvalitnéni vyroby vina v Ceské republice.
V roce 2004 pak vinai'sky zakon navazal v nové podobé na normy Evropské unie v souvislosti

se vstupem CR do Evropské unie.®*

31 Srov. KRAUS, Vilém. Vino nap¥ic staletimi. Praha: Praga Mystica, 2012, s. 52-101.
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2. VINARSKE OBLASTI CR

V Ceské republice je celkem 377 vinafskych obci ve dvou oblastech Cechy a Morava.
Ty maji dale Sest podoblasti. Celkova vymeéra vinic ¢ini necelych 20 000 ha. Moravska vina

tvoii 96 % produkce vina v CR, Ceska vina zbyvajici 4 %.

2.1.  Oblast Cechy

V oblasti Cechy jsou hori klimatické podminky nez na Moravé, a tak maji povoleny vyssi
hodnoty doslazovani vin sachardézou. Tato oblast se déli na dalsi dvé podoblasti —

Litométickou a Mélnickou.

Litomé&ficka podoblast vznikla slou¢enim ptivodnich vinatskych oblasti Mostecké, Roudnické
a Zernosecké a hospodaii zde na necelych 300 ha vinic. Zahrnuje jak zminéné obce
Litomé&fice, Most, Roudnici, Velké Zernoseky, tak i Louny, Zatec a jejich okoli. Nejvice
zastoupenymi odriidami ve vinicich jsou Miiller Thurgau, Ryzlink rynsky, Rulandské bilé
a Rulandské Sedé. Z modrych odrid pak zejména Svatovaviinecké, Modry Portugal,
Rulandské modré a Zweigeltrebe. Podlozi je zde prevazné tvofeno CediCem, na nizSich

svazich vapencem.

Meélnicka podoblast vznikla slou¢enim s ptivodnimi oblastmi Céslavské a Prazské a vinati zde
hospodafi na vice jak 400 ha vinic. Srdce oblasti je Mélnik se soutokem Vltavy a Labe. Dale
tato oblast zahrnuje Mélnik a okoli, Brandys nad Labem, Hefmantiv Méstec, Slany, Kutnou
Horu, Beroun, Kralupy nad Vltavou, Kladno a Prahu. Nejvice plochy vinic je osdzeno bilymi
odridami Miiller Thurgau a Ryzlink rynsky, z Cervenych pak Svatovaviinecké, Modry
Portugal a Rulandské modré. Podlozi jsou spiSe vépenité vrstvy opuky, misty piekryté

hlinitopis¢itymi naplavami.

2.2. Oblast Morava

Klimatické podminky Moravy pro p&stovani vinné révy jsou proti Cecham vyrazné vhodngjsi
a jsou srovnatelné napt. s Francii. Oblast Morava je vyrazné vétsi a d€li se na Ctyfi podoblasti

— Velkopavlovickou, Znojemskou, Mikulovskou a Slovéackou.
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Mikulovskéd podoblast ma jako jedina ptivodni Gzemni rozsah a rozloha vinic je necelych
5000 ha. Vinice se rozkladaji na vapenatém podlozi Mikulovské pahorkatiny v okoli Pélavy,
na sprasich Dunajovickych vrchii a Valtické pahorkatiny a na piskové plosin¢ Botiho lesa.
Ve vysadbé vyrazné prevazuji bilé odrudy, zejména pak Ryzlink vlassky a Veltlinské zelené.
Déle pak Ryzlink rynsky, Miiller Thurgau, Sauvignon, Rulandské bil¢ a Sedé¢. Z modrych
odrid jsou nejvice zastoupeny odriady Svatovaviinecké, Frankovka a Zweigeltrebe.
V posledni dobé jsou ve vétsi mife vysazovany odriady Cabernet Sauvignon a Merlot.

V oblasti sidli Narodni vinaiské centrum s Narodnim salonem vin (zdmek Valtice).

vvvvvv

Kyjovské, Podluzi, Straznické a Uherskohradist'ské. Rozloha vinic ¢ini vice jak 4 500 ha.
Oblast se rozklada na severu od Chtibti se Zdanickym lesem, pies Bzenec, ktery je centrem
oblasti, dale pies Straznici a Blatnici za fekou Moravou. Nejjizngjsi ¢ast oblasti pak tvofi
Podluzi. Bil4d vina jsou zastoupena dvéma tfetinami produkce. Nejrozsifenéj$i jsou Miiller
Thurgau a Ryzlink rynsky, déale pak Veltlinské zelené, Rulandské bilé, Ryzlink vlassky,
Chardonnay. Z aromatickych odrtd pak Sauvignon a Muskat moravsky. Z modrych odrud je
nejvice zastoupena Frankovka, Svatovaviinecké, Zweigeltrebe, Modry Portugal a z novéjsich

odrad 1 Cabernet Moravia.

Velkopavlovicka podoblast je nejvétsi vinaiskou podoblasti Ceské republiky. Diky slouéeni
S Veétsi casti piivodni Brnénské oblasti se rozklada na vice jak 5000 ha. Velkopavlovicka
podoblast s vice jak 2 000 ha modrych odrid lze povaZzovat za srdce vyroby moravskych
cervenych vin. Nejvice jsou zde zastoupeny odridy Svatovaviinecké, Frankovka, Modry
Portugal, Zweigeltrebe a André. Z bilych odrid jsou nejvice zastoupeny Veltlinské zelené,
Miiller Thurgau a Neuburské. Déle pak hlavné Ryzlink rynsky, Rulandské bilé¢ a Sedé,
Chardonnay a Tramin. Jsou zde zastoupeny pudy s vapenitym jilem, sliny, piskovce

a Vv severni Casti oblasti pak zejména pisky.

Znojemské podoblast — vznikla slou¢enim s Dolnokounickem, které dfive pattilo do Brnénské
oblasti. Vinaii zde obhospodatuji na 3 500 ha vinic. Dafi se zde zejména bilym aromatickym
odriidam, jako jsou Tramin, Palava a Muskat moravsky. Dle rozsifeni maji nejvétsi zastoupenti
Veltlinské zelené, Miiller Thurgau, Ryzlink rynsky, Sauvignon, Ryzlink vlassky a Rulandské

bilé. Z modrych odrid hlavné Svatovavtinecké, Frankovka, Rulandské modré a Zweigeltrebe.
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Pida je v severni Césti oblasti kamenitd, v okoli Znojma smérem k Hnanicim pak Stérkovita,

obdas prekryta sprasi ¢&i jilem.*?

32 Srov. BURDA, Alexandr. O viné. Opava [i.e. Praha]: Carter/reproplus, 2013, s. 21-24; srov. KRAUS, Vilém,
Zuzana FOFFOVA a Bohumil WURM. Nova encyklopedie ceského a moravského vina. Praha: Praga Mystica,

2008, s. 190-277; srov. Zak. ¢. 321/2004 Sb. o vinohradnictvi a vinarstvi ve znéni pozdéjsich predpisii, Sbirka
zdkonii Ceské republiky, 2004, § 4.
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3. VYROBA VINA

3.1.  Sklizen

Je mnohokrat ovéteny fakt, Ze vynikajici vina se rodi jiz ve vinici. Pravdou vsak také je, Ze
vynikajici vino musi byt dotvofeno rukama vinaie. A zde jsou pak velmi dulezité i znalosti,
zkuSenosti a vybaveni sklepa. V pfipadé¢ mesniho vina pak bezpodminecné i timysl. O kvalité
budouciho vina rozhoduje zdravotni stav hroznu, jeho puvod a vyzralost. Kvalitu hroznu
ovlivituji klimatické podminky, ptda, odrida, klon, podnoz, spon, vedeni Ci stafi vinice.
Do stylu vina se promitd i filozofie vinate, jeho znalosti technologii ¢i jeho zamér v piipadé
vyroby mesniho vina. To je zasadni zejména v rozhodnuti, jaké technologické postupy,
zafizeni Ci ptipravky vinaf pro vyrobu vina pouzije. Vinat mize vyrobit vina bila, Cervena, ale
1 rizova a u kazdého muze volit jinou cestu vyroby. Vyroba me$niho vina ma vSak sva
specifika. Vinaf by m¢l idedlné¢ meSnimu vinu co nejméné piekdzet a co nejméné do jeho

vyroby zasahovat.®®

Vinna réva potiebuje ke zralosti hrozni minimalné dva az ¢tyfi mésice od kvétu, v zavislosti
na odriid€ a pocasi. Zralost se u bilych odrid projevuje tak, Ze bobule se stdvaji prisvitnymi
a jsou vidét semena uvnitf. U modrych odrid se bobule do této barvy zabarvuji a tfapina
dfevnati. Hrozen bude v riizné ¢asti kefe jinak vyzraly, a tak o dob¢ sbéru finalné rozhodne
vinaf nebo muze pti vétSich objemech sbirat na etapy. Zralost jde tézko posoudit jen pomoci

3

smysli. Vinai mize pouzit fyzikalni metody za pomoci mostoméru®* ¢&i refraktometru®®.

3 Srov. BALIK, Josef a Jan STAVEK. Vinaiskd technologie. Valtice: Narodni vinatské centrum, 2017, s. 18-21.
34 Pozn. ,,Mostomér (hustomér) je ponorné téleso vétsinou ve tvaru baiky s vystupujici stopkou, ve které je
umisténa stupnice udavajici nameérenou hustotu mostu. Funguje na principu Archimedova zdkona. Mostoméry
slouzi pro provozni a orientacni mévent pri zjistovani hustoty (koncentrace) cukru v mostu (cukernatosti). V CR
se pouziva Ceskoslovensky normalizovany mostomér (°NM), ktery udavi kg cukru na 100 litri mostu.
V Rakousku se pouziva Klosterneubursky mostomer (°KMW), ktery uddva kg cukru na 100 kg mostu.
V Némecku, Slovinsku, Svycarsku se pouziva mostomér Oechshiv (°Oe), prakticky zkrdacend specifickd hmotnost
mostu (hustota moStu g*I'* snizend o 1000). “ http://www.znalecvin.cz/mostomer/ [cit. 2020-04-09].

3 Pozn. ,Refraktometr je pristroj uréeny pro méfeni viastnosti kapaliny pomoci lomu svétla. Kazdy typ ma
zabudovanou svou vlastni specialni stupnici, na které se mérena velicina bud primo odectete anebo se musi
odvodit ze stupnice s univerzdlnimi fyzikalnimi jednotkami. Refraktometr pro vinare (péstitele vinné révy) je
uréen primdarné pro stanoveni cukernatosti hroznové stavy. Cukernatost lze méFit jakymkoliv univerzalnim
refraktometrem se stupmici Brix, ovSem typ urceny vinarum je vyjimecny tim, Ze kromé této univerzalni
,,cukromeérné “ stupnice, md jesté dalsi stupnice, které se pouzivaji specidalné pro stanoveni cukernatosti hrozni.
V Ceské republice a na Slovensku se pouzivd stupnice normalizovaného mostoméru (°NM, °CNM), v Rakousku
Klosterneubursky mostomer (°KMW, °Kl, °Babo) a v Némecku QOechsleho mostomeér (°Oe), takZe vinar
s refraktometrem  od  nds miiZe  porovnat  cukernatost i podle  mezindrodnich  méritek.
http://www.znalecvin.cz/refraktometr/ [cit. 2020-04-09]. Srov. FADER, Werner. Vinnd réva v zahrddce.
Bratislava: Vydavatel'stvo Priroda, 2002, s. 83; srov. PAVLOUSEK, Pavel. Péstovani révy vinné: moderni
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Z pohledu budouciho bezproblémového alkoholového kvaseni, stability vina a chutové
harmonie je dilezity obsah kyseliny vinné a jable¢né, které ovlivituji i pH vina. Tyto mtize
stanovit specializovana laboratot dostupnd i malovinaiim ¢i hobby vinaiim. Idealni pomér
kyseliny vinné a jable¢né je 2:1 u bilych odriid a 3:1 u Cervenych. V naSich podminkéch se
hrozny sklizi od poloviny srpna az do pocatku listopadu. Sbér musi byt Setrny, hrozny by
mély byt Cisté, suché, celé¢ vpiipadé¢ rucni sklizné nebo bobule bez listd, dfeva
z mechanizované sklizné kombajnem. Sbira se do plastovych beden od 10 kg az po kontejnery
a sklizeci vany se Snekovym dopravnikem a nosnosti az 5 tun. Nevhodné je sbirat

do plastovych pytli, kde hrozi zapateni hrozna.®

3.2.  Odstopkovani

U vinafe v prostorach k tomu vymezenych nasledné dochézi k odstopkovani a drceni bobuli
a vznikd rmut. Oddélena trapina je odpad, ktery se Casto pouziva k hnojeni vinice. Vinai se
nasledné rozhoduje, jak dlouho nechd rmut macerovat v fd4du hodin nebo i1 dnti. Tim Ize
vyznamné ovlivnit chut a aroma bilych, riZzovych i Cervenych vin. Dochdzi k uvolnéni
odriidového aroma a extraktivnich slozek, stejné tak i rusivych ptichuti. Tuto pfedfermentacni
maceraci je nutno dobfe uvazit a velmi zkratit ¢i zcela vyloucit, zejména u horsiho
zdravotniho stavu hroznl a vysoké sklizové teploty. Dle stavu hroznt je tfeba rmut oSetfit
ptipravky oxidu sifi¢itého, aby nedochdzelo k hnédnuti, oxidaci, k mnozeni nezadoucich
mikroorganismi, zejména pak octovych a mléénych bakterii, které by zmeénily vino
V nepoZivatelné, a tudiz 1 nepouzitelné¢ pro ucely slaveni eucharistie. Pfipravky oxidu

sifi¢itého Ize aplikovat jiz do piepravek, do kterych se hrozny sklizi.®’

3.3. Lisovani

V dalsi fazi vyroby vina pak dochdzi k lisovani macerovaného rmutu. Typt list je vice a neni
uplné podstatné, jaky ma vinaf k dispozici, ale prace s jednotlivymi typy ma své zakonitosti,

které by mél vinaf znat pro optimalni vylisovani mostu. Maximalni vylisnost je cca 75 %.

vinohradnictvi. Praha: Grada, c2011, s. 82; srov. BALIK, Josef a Jan STAVEK. Vinaiskd technologie. Valtice:
Narodni vinaiské centrum, 2017, s. 24.

% Srov. BALIK, Josef a Jan STAVEK. Vinarska technologie. Valtice: Narodni vinaiské centrum, 2017, s. 24-34;
srov. PAVLOUSEK, Pavel. Péstovani révy vinné: moderni vinohradnictvi. Praha: Grada, ¢2011, s. 301-302.

37 Srov. BALIK, Josef a Jan STAVEK. Vinarskd technologie. Valtice: Narodni vinaiské centrum, 2017, s. 35-50;
srov. MICHLOVSKY, Milos. Oxid siFicity v enologii. Rakvice: Vinselekt Michlovsky, 2012, s. 17-20.
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Pro kvalitu budouciho vina je 1épe vylisovat mén¢ a Setrnéji bez poruseni pecic¢ek. V opacném

ptipadé se do mostu mohou dostat hoiké a trpké latky.

3.4. Odkaleni mostu

Odkaleni mostu je velice dtlezit¢ pro kvalitu bilych vin a snizuje obsah Skodlivych
mikroorganismil, zbytkii postiiki, mineralnich necistot a jinych céstic, které poskozuji
aromatickou a chutovou ¢istotu budouciho vina. Jde také o podstatny krok prevence sirky
vV mladém vin€ /viz vady vina/. Ze 100 kg hroznt lze ziskat cca 60 litri odkaleného mostu.
K odkaleni lze pouzit riznych enzymi a cifidel, u mes$niho vina pouze na pfirodni bazi
(bentonit). Je zadouci, aby k odkaleni mostu doslo pted za¢atkem kvasného procesu, pak uz to
neni mozné. Lze tak ucinit po né€kolika hodindch po vylisovani mostu, ale pii velkych
teplotach pii sklizni mize dojit k zahéjeni kvasného procesu tak rychle, Zze vinat odkaleni

nestihne.

3.5. Méreni cukernatosti moStu

Pfed zahijenim kvasného procesu vinai zjisti cukernatost moStu pomoci specidlniho
hustoméru nebo refraktometru. Dle pravnich ptedpisi EU lze zvysit cukernatost mostu
v zavislosti na vinaiské zoné (Cechy zéna A, Morava zéna B). Toto v§ak uz neni mozné

U rmutt uréenych k vyrob¢ vina s ptivlastkem, a standardné ani u mesniho vina.

3.6.  Odkyseleni a dokyseleni mostu

V zéavislosti na ro¢niku je dovoleno urcité mnoZstvi kyseliny vinné nebo jablecné do vina
piidat, kdyz se ji nedostdva v moStu samotném. Zamezi se tak tomu, aby vino bylo fadni
a kratké... Pfi horsi kvalité hrozn byva problém opacény a je nékdy tfeba obsah kyselin
snizit. To se d€je chemicky za pomoci uhli¢itanu vapenatého u bilych hrozni s obsahem
kyselin nad 11 g/l. U mesniho vina toto mozné neni. Vyrabi se pouze ze zdravych a vyzralych
hrozni s cukernatosti minimalné¢ 20° NM. Je vSak povoleno odkyseleni pomoci jable¢no-
mlécné fermentace, kdy se kyselina jablecnd proméni na kyselinu mléénou, kterd neni tak

ostra v chuti.

20



3.7. Kvaseni

Pii procesu kvaseni dochazi k pfeméné mostu ve vino pomoci pfemény jednoduchych cukra
(glukézy a fruktozy) na alkohol a oxid uhlicity, ktery unikne do okolniho prostfedi. Toto se
déje v plastovych, laminatovych ¢i keramickych nadobach, nerezovych tancich nebo
specialnich dievénych sudech s termoregulaci. Malovinat mize vyuzit i sklenéné demizony.
Kuspésnému dokonceni procesu napomahaji uslechtilé kultury kvasinek, které pomohou
k snadngjSimu procesu prokvaseni a zejména dokvaseni mostu a jeho stabilité. Tento proces je
ve velkych vinafstvich cilen¢ fizen hlidanim teploty varu mostu a jeho chlazenim, aby pfi
vyS8ich teplotach (vice jak 22 °C) nedochazelo ke ztraté aromatickych latek. Ne kazdy vinaf
pouziva umélé kultury kvasinek. Lze vyuzit 1 vlastni zdkvas, ktery si vinaf udé€la v ptedstihu
z mensiho mnozstvi rozmackanych ¢i vylisovanych vlastnich hroznd. Kvasinky se zde vytvofi
postupné samy mnozenim, ke kterému ziskévaji energii z pfitomnych cukrti. Nékteré druhy
kvasinek si vinaf uz automaticky ptfinese z vinohradu na hroznu. Stejné tak si mize pfinést
i nezadouci mlé¢né a octové bakterie. VSe zavisi na zdravotnim stavu hroznd. K podpoie
procesu spravného prokvaseni rmutu a jeho pfemény na mladé vino se vyuzivaji zivné soli.

Tyto vsak nelze pouzit pii vyrobé mesniho vina.

3.8. Skoleni vina

Skoleni vina je také diileZitou fazi pfi vyrobé vina. Takto se uz od pradavna fikalo stideni
vina, kdy dochézi k jeho odd¢€leni od vysedanych sedimenti na dn€ nadoby ¢i sudu a jeho
oSetfeni oxidem sifiitym proti oxidaci a zkaZeni. Proces oSetfeni vina oxidem sifiitym je
dodnes nenahraditelnym. Zde se projevi odbornost a zkuSenosti vinafe, jehoz cilem je
dosahnout potfebné zralosti vina a jeho chemické a biologické stability pied lahvovanim.
K tomuto ucelu se vyuziva Cifeni vina a jeho nasledné filtrovani. K Cifeni se vyuZivaji
bentonity, coz jsou rozemleté horniny, které po ptidani do vina s sebou stdhnou na dno kalné
¢asti. Je to pfirodni materidl a jeho vyuziti je pfipustné i1 pii vyrobé mesniho vina. To uz
neplati pro dalsi prostfedky cifeni na bazi Zelatiny apod. Néslednou Setrnou filtraci pomoci
deskovych ¢i kiemelinovych filtri ziska vino jiskru a je zbaveno vSech nezadoucich

mikroorganismu, které by mohly pozdéji narusit stabilitu vina v 1ahvi (napft. zékal apod.).
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3.9. Lahvovani

Lahvovéni je findlni proces, ktery ma také vliv na vyslednou kvalitu vina. Tu ovliviluje
I dobfe zvolena doba k lahvovani vina a jeho pfipravenost K lahvovani. Nejdiive se lahvuji
lehkda a svézi bilda a rizovd vina (idedlné¢ do dubna), u cervenych vin zélezi na jejich
mohutnosti a praci vinafe se sudem. Doba lahvovani tak mtze nastat do ptl roku od sbéru, ale

také az za dva roky. U lahvovani je velice diilezita hygiena a spravna sanitace.®

3.10. Vady vina

Byt je vino znamo dlouha staleti a o vyrob¢ vina je napsano mnoho knih, ¢ekaji na vinate
ve sklepé vzdy nova prekvapeni. Jsou dana jak novymi technologiemi, tak i rozdily
Vv jednotlivych ro¢nicich danych klimatickymi podminkami. Vina se tak mohou rok od roku
lisit ve vyzralosti materidlu, barve, viini nebo chuti. BEhem vyroby vina se odehravaji rizné
chemické, fyzikalni nebo mikrobiologické procesy, které mohou zapfiCinit v konecném
disledku 1 to, Ze se vysledny produkt mlZe stat zcela nepozivatelnym. U vina se tak mizeme
jako mesni, nebude vhodnou materii pro slaveni eucharistie. (Kompletni seznam vad véetné

jejich projevii uvadim v piiloze.)*® Zde uvedu pro piiklad jen n&kolik nejznaméjsich:

Sirka — tato vada je senzoricky velmi intenzivni zejména ve vini, kdy vino je citit
po zkazenych vejcich, spalené gume nebo kapusté. V chuti taktéz po kapusté ¢i hnilobé. Mtize
Kk ni dojit v rizné fazi vyroby vina, dokonce i ve finalnim produktu v 1ahvi, ale zejména pfi
kvaSeni MlZou za to napiiklad zbytky postiikd, mnozstvi kalli, rozpad kvasinek, ptiliSné

zasifeni rmutu ¢i nedostatek dusiku.

Oxidaza - se projevuje vyssi barvou a n¢kdy i zadkalem, zvétralou, oxidativni, jable¢nou viini
a fadni chuti pfipominajici sherry. Je zplisobena piistupem vzduchu v ne zcela naplnénych
nadobach a nizkym obsahem SO2. Nadoby je tfeba udrzovat dolité az po hrdlo. Dlouhodobé

neoSetfeni pak muze zplsobit i kiisovity povrch hladiny vina. Vino takto pozd& oSetfené

38 Srov. BALIK, Josef a Jan STAVEK. Vinarskd technologie. Valtice: Narodni vinaiské centrum, 2017, s. 42-
280; srov. STEIDL, Robert. Skiepni hospoddistvi. V Ceském jazyce vyd. 2., aktualiz. Pielozil Jiti SEDLO.
Valtice: Narodni vinafské centrum, 2010, s. 156-223; srov. KRAUS, Vilém, Vitézslav HUBACEK a Petr
ACKERMANN. Rukover vinare. 3. vyd. Praha: Brazda, 2010, s. 168-241.

% Viz podrobna pfiloha prace ¢&. 3.
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pomoci SOz uz miize mit trvaly oxidativni charakter po jablecném moStu a nevratnou

nahnédlou barvu.

Octovateni a tekavé kyseliny — tony po octu a té¢kavé kyseliny ¢i tony po lepidle jsou casto
jasnou znamkou vady vina. Byva to ¢asto zpisobeno poskozenim hroznli krupobitim ¢i
napichanim od vos ¢i jiného hmyzu. Rozvoji této vady napomaha ptistup kysliku ke rmutu
a vyssi teploty. Tato vada je pro vino ve vétSin€ piipadii vadou konecnou. Pouze v lehkych

ptipadech lze vadu fesit scelovanim se zdravym vinem, ale i to si kazdy vinaf dobfe rozmysli.

Mysina — se projevuje po polknuti vina s mirnym zpozdénim na patie 1 na jazyku Skrablavym
vjemem po mysi moc¢i, coz ¢ini vino nepozivatelnym. Tato vada se velice Casto objevuje

I ve spojeni s vys$si t€kavou kyselinou. Objevuje se u vin s niz$i kyselinou, ktera prokvasila

pomalu za vysSich teplot a byla déle skladovana v kalném stavu v teple.

Pachut po plisni — jde o zatuchly a vinu cizi vjem, ktery vyrazn¢ snizuje jeho kvalitu.
Pti¢inou mohou byt houbové plisné, kdy dojde k prasknuti ¢i naruseni slabé slupky bobuli
vosami, kroupami nebo také nasledkem naliti po vydatnych destich. DalSim divodem plisné
muze byt nedostate¢na hygiena ve sklepé, zejména u hadic, které je nutno dobie vyplachovat,

spravné véset a ¢asto i ménit za nové. 4

40 Srov. EDER, Reinhard. Vady vina. Valtice: Narodni vinai'ské centrum, 2006, s. 7-167; srov. STEIDL, Robert.
Sklepni hospodarstvi. V Ceském jazyce vyd. 2., aktualiz. Pfelozil Jiti SEDLO. Valtice: Narodni vinaiské
centrum, 2010, s. 234-244.
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4, TRIDENI VINA

4.1. Dle vinarského zakona

K vyrobé vina se tak pouzivaji mostové odrudy. Vyjimkou jsou stolni vina, K jejichZ piipravé
lze vyuzit 1 odrudy stolni ¢i dokonce neregistrované. Tato vina nesm¢ji mit dle Vinatského

zéakona na etiketé oznaceni odridy, ro¢niku ani oblasti ¢i vinarské trati.

Moravské (nebo taky ceské) zemské vino je o kategorii vySe neZ vina stolni. Hrozny musi mit
vyzralost min. 14 °NM. Odrtda na etiket¢ jiz mize byt uvedena, ale pouze za ptredpokladu, ze
je ve viné zastoupena alespont 85% podilem. Pfi vétSim poctu odriid mohou byt na etiketé

uvedeny max. tii s podilem min. 15 %. Déale miZe byt uveden i ro¢nik a zemé&pisné urceni.

Od kategorie jakostni vino uz musi byt vina tzv. zatfidéna jako odriidova (vyrobeno max. z tii
odrid) nebo zndmkovd (vice odriid ¢i smiSenim vice jakostnich vin). Michani vice odrad,
které mizeme znat i pod nazvem cuvée, dalo vzniknout jiz mnoha skvélym vinim svétové
urovng. Mezi tradicni zemé ve vyrobé vyborného cuvée patii zejména Francie a Italie.

Vyzrélost hroznit musi byt minimalné 15 °NM.

Jakostni vino s priviastkem mize byt vyrobeno max. ze tii odriid ze stejné vinatské podoblasti
a musi byt vyrobeno ve stejné vinaiské oblasti. U jakostnich vin uZ nelze jakkoliv upravovat
cukernatost rmutu a tim i zvySovat jejich obsah alkoholu. Ke konzervaci 1ze pouzit pouze oxid
sifiCity. O privlastku jakostniho vina rozhodne Statni zemédélska a potravinarska inspekce,
kterd ovéti odriidu, piivod, hmotnost a zejména cukernatost. Pravé nameétfena cukernatost

rozhodne o zatfidéni do kategorii.

Prvni kategorii je oznaceni kabinetni vino. Takto oznacovana vina maji cukernatost hrozni
19— 21 °NM. Mezi konzumenty jsou nejoblibenéjSimi vina s ptivlastkem pozdni sber
s cukernatosti hroznti 21 - 24 °NM. Tato vina jsou oblibena zejména pro vyvazenost cukru,
kyselin a extraktu. Na cukernatost hrozni ma kromé polohy, odrtdy, zatiZeni kefe, vliv i doba
sbéru. Pozdgji sbirané bobule pak mohou dosahovat ptivlastkll vyber z hroznii S cukernatosti
24 - 27 °NM ¢i vwbeér z bobuli s cukernatosti 27 - 32 °NM. Jesté vétsi cukernatosti jak 32

°NM pak dosahuji vybéry z cibéb.*' Tato vina maji ¢asto navic oznadeni botryticky vybér.

4 Pozn. ,, Cibéba neboli hrozinka je scvrkla bobule seschld vyparem vody. Vznika bud' jiZ ve vinici pFi prezravani
hroznit (pro vyrobu vin kategorie vybeér z cibéb) nebo pri ponechani sklizenych hroznii ve vétraném prostoru ¢i
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Jdeo napadeni hroznt uslechtilou plisni Sedou. Tato pak doda vinu specifickou vuni i chut’.
Ne kazdému milovniku vina vSak takové vino chutnd, ale jsou taci, kteti botryticky vybér
vyhledéavaji. Jde o subjektivni vjem kazdého pozivatele vina. Z vlastni zkuSenosti vim, ze
Botrytis cinerea se miiZze objevit i na bobulich s cukernatosti od 19 °NM v zavislosti na poloze

stanoviSte.

Dalsi kategorii vina je ledové vino. Podminkou pro vyrobu ledového vina jsou teploty
pod — 7 °C, ke kterym jiz v podminkach CR a zejména Jizni Moravy s ohledem na oteplovéni
planety jiz nedochazi tak Casto. Pro vinafe tak muze byt ¢ekani na mraz sazkou do loterie.
Ke sbéru tak dochazi v casnych rannich hodinach s naslednym okamzitym zpracovanim, pii
kterém je z bobuli oddélena Stdva od krystali vody v podobé ledu. Vysledkem je husty
a sladky most s minimalni cukernatosti 27 °NM, ktery vinai proméni ve velmi aromatické

sladké a drahé vino, prodavané v malych lahvich.

Podobn¢ se do malych lahvi plni i slamové vino. Toto je vyrobeno z hroznt, které lezely
po dobu minimalné tii mésicti po sklizni na slamé nebo byly zavéSeny ve vétraném prostiedi.
Ke zpracovani tohoto vina tak dochazi ze vSech pfivlastkovych vin nejpozdé&ji, Castokrat az
V tnoru ¢i bfeznu nasledujiciho roku. Vino se vyznacuje sytéjsi barvou, vyraznou sladkosti

a taktéz i vyraznym buketem.

Sumivé vino se vyrabi z vina stolniho. Po alkoholovém kvaseni nebo druhotném alkoholovém
kvaseni musi dosahnout alespoii 8,5 % alkoholu a musi mit 0,3 MPa pti 20 °C. Sumivé
jakostni vino — sekt Ize vyrobit i z hroznti mimo CR. Kvasi 2 mésice v tancich nebo 9 mésicti
na lahvich. Alkohol musi dosdhnout 10 % a ptetlak 0,35 MPa. Jakostni Sumivé vino stanovené
oblasti se vyrabi z hrozni vypéstovanych v dané oblasti. Zraji pul roku v tancich nebo devét
meésici v 1adhvich. Oznaceni Sumivé vino bylo pfevzato z Némecka, kde jej uzivali uz

od pocatku 18. stoleni a rychle se u nas ujalo.

Perlivé vino se vyrabi ze stolnich a jakostnich domacich vin a jsou sycena oxidem uhli¢itym.
Uméle ptidany oxid uhlicity se vaze hiife, a tak i rychleji vyprché po otevieni ldhve nez u vina
Sumivého, kde oxid uhli¢itd vznika pii kvaseni. Perlivé vino je pak pfijemné osvézujici, ale
nedosahuje jakosti vin Sumivych. Obsah skute¢ného alkoholu by mél byt min. 7 % a ptetlak

v 1&hvi 0,1-0,25 MPa pii 20 °C.

na slamé (k vyrobé slimovych vin). KRAUS, Vilém, Zuzana FOFFOVA a Bohumil WURM. Novd
encyklopedie ceského a moravského vina. Praha: Praga Mystica, 2008, s. 290.
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Vino origindlni certifikace (VOC) je (marketingové) oznaleni vina, které v sob¢ nese
charakter a originalni kvalitu daného vinafského tizemi a jeho polohy. Povoleni pro toto
oznadeni vydava sdruZeni vinait na zakladé povoleni Ministerstva zemé&délstvi CR. Kvalitou

musi VOC odpovidat alespon jakostnimu vinu.

Likérové vino obsahuje min. 17 % skutecného alkoholu. Jsou vyrabéna z vinného mostu,
Z jakostniho vina nebo 1 z vinného destilatu. Vyrobeno musi byt ve vinaiské oblasti, ze které

hrozny pochézi.*?

Na trhu mizeme objevit i Fortifikované vino. Jde 0 specialni kategorii vin, které je cilené
dolihovano vysokoprocentni vinovici (70 - 80 % alk.) a to bud” pfed kvaSenim, béhem
kvaseni ¢i po ném. Obsah alkoholu a doba jeho pfidani do mostu rozhoduje o kone¢ném
vysledku. Do fortifikovanych vin se n¢kde ptidavaji i rtizné byliny, kotfeni, ovoce ¢i aromata
a vznikaji tak rizné vermuty, hotka, bylinna, kofenita a dezertni vina. Obsah alkoholu je pak

oproti béznym vintim vys§i a pohybuje se v rozmezi 16 - 24 %.%

4.2. Rozdéleni vina dle zbytkového cukru

Vino se dale rozdéluje dle zbytkového cukru. Jde o neprokvaseny cukr, ktery po alkoholovém
kvaseni zustal ve ving€. Jeho hodnota se udava v gramech obsazenych v jednom litru vina.

Mnozstvi zbytkové cukru je ¢lovék schopen rozlisit v chuti.

Sucha vina maji obsah zbytkového cukru do 4 g/1, nebo nejvyse do 9 g/l zbytkového cukru,
pokud je obsah kyselin nejvyse o 2 g/l nizsi.

Polosucha vina maji obsah zbytkového cukru 4,1 — 12,0 g/l nebo v rozmezi 9 — 18 g/l pokud

je obsah kyselin nejvyse o 2 g/l nizZsi.
Polosladka vina maji obsah zbytkového cukru 12,1 — 45 g/l.

Sladk4 vina maji obsah zbytkového cukru 45 g/l a vice.**

42 Srov. Zdik. ¢ 321/2004 Shb. o vinohradnictvi a vinaistvi ve znéni pozdéjsich predpisii, Shirka zdkonii Ceské
republiky, 2004, § 17-23; srov. KRAUS, Vilém, Zdenék KUTTELVASER a Bohumil VURM. Encyklopedie
Ceského a moravského vina. Praha: Melantrich, 1997, s. 30-49.

8 Srov. STAVEK, Jan. Portské a ostatni fortifikovand vina. Praha: Radix, 2005, s. 8.

4 Srov. BURDA, Alexandr. O viné. Opava [i.e. Praha]: Carter/reproplus, 2013, s. 28; srov. KRAUS, Vilém,
Vitézslav HUBACEK a Petr ACKERMANN. Rukovét vinaie. 3. vyd. Praha: Brazda, 2010, s. 193.
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5. ODRUDY REVY VINNE

5.1.  Stolni odridy

Vznik tak nepteberného bohatstvi a mnozstvi odrad révy vinné Ize vysvétlit jediné
soucinnosti piirody a ¢lovéka v geograficko-ekologickych podminkach, kde ¢loveék rozvijel
kulturu vinné révy. Napiiklad pravé stolni odriidy vinné révy, tedy odridy vhodné ptevazné
na jidlo, nikoliv na vyrobu vina, se zaCaly péstovat s rozmachem panstvi Arabi do Malé
a Stfedni Asie. Jelikoz islam konzumaci alkoholu zakazuje, byly vSechny mostové odridy
vytluCeny a nahrazeny odridami stolnimi jako byly odridy Chusajne, Tajfi, Nimrang,
Sultanina, Afus-Ali aj.*® V 1. stoleti se nedaleko Rima péstovaly i stolni, zejména ranné
odridy, které maji vétsi bobule a tvrdou slupku jako jsou Bumasti (zvana Kozi cecek),
Dactyli (Prstiky). Z dalSich pak Stephanita, Tripedanea, Unciaria, Cydonita ¢i Venucula. Tyto
odriidy byly oblibené u obchodnikli, na trzich se prodavaly lépe jak ovoce.*® V nagich
dnesnich podminkach CR budeme znat nejvice stolni odriidy s nazvem Chrupka bila, Chrupka

ervena ¢i Panonie Kincze, popft. dalsi.*’

5.2. Mostové odriady

Mesni vino lze vyrobit z jakékoliv mostové odrudy vinné révy zapsané ve Statni odridové
knize CR ¢&i z jejich kombinace. Vino musi byt navic z produkce hroznii vypéstovanych

nNa nasem uzemi.

Neustalym Slechténim vznikaji stdle nové a nové odridy, které se vzajemné odliSuji barvou,
velikosti a zejména chuti. V roce 2016 bylo ve Statni odridové knize CR zapsano 60

mostovych odrid.

% Srov. DOHNAL, Tomas, Vilém KRAUS a Jaroslav PATEK. Moderni vinai. Praha: Statni zemé&d&lské
nakladatelstvi, 1975. Rostlinna vyroba (Statni zemédé&lské nakladatelstvi), s. 5-8.

4 Srov. KRAUS, Vilém. Vinitorium historicum. Praha: Radix, 2009, s. 19.

47 Srov. LUDVIKOVA, Ivana a kolektiv. Piehled odrid révy 2016. Usttedni kontrolni a zkusebni Gstav
zemédeélsky, 2. vydani, Brno 2017, s. 136-152 [cit. 2020-03-19], dostupné
z http://eagri.cz/public/web/file/547347/Reva_export_na_internet 29 8 2017b_mensi.pdf; srov. KRAUS, Vilém
a Vilém KRAUS. Péstujeme révu vinnou. Praha: Grada, 2003. Ceska zahrada, s. 40-42; srov. PAVLOUSEK,
Pavel. Péstovani révy vinné: moderni vinohradnictvi. Praha: Grada, c2011, s. 32-34.
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5.2.1. Odridy pro vyrobu mesnich vin

Nejc¢astéji pouzivanymi odrtidami pro vyrobu mesnich vin jsou u vyrobcti v CR zejména tyto:

Chardonnay — stara burgundska odrida vznikla samovolnym kiiZenim odrid Pinot noir

a Heunisch. Do statni odriidové knihy CR byla zapsana v roce 1987.

Neuburské — vznikla v roce 1872 v Rakousku ndhodnym kiizenim odrud Veltlinské Cervené

a Sylvanské zelené. Do statni odriidové knihy CR byla zapsana v roce 1941,

Palava — vznikla v sedmdesatych letech 20. stoleti ve Velkych Pavlovicich a nasledné v Perné
kiizenim odriid Tramin &erveny a Miiller Thurgau. Do statni odriidové knihy CR byla zapsana

Vv roce 1977.

Rulandské bilé¢ — stara francouzskd odriida vznikld pupencovou mutaci z odriidy Pinot noir.
Znama také pod nazvem Pinot blanc & Rouéi bilé. Do statni odriidové knihy CR byla zapsana

Vv roce 1941.

Rulandské Sedé — vznikl taktéz mutaci z Pinot noir a mtizeme je znat taktéz pod nazvem Pinot

gris ¢ Rou¢i $edé. Do statni odriidové knihy CR byla zapsana v roce 1941.

Ryzlink rynsky — prvni zminky o této odriide jsou jiz z roku 1435 v Némecku. Pravdépodobné
je nahodilym kfiZzenim odrid Heunisch a semendce Traminu. Jde o odridu rozsifenou

po celém svét&. Do statni odriidové knihy v CR zapsana v roce 1941.

Tramin Cerveny — je jednou z nejstarSich odrid s nejasnym ptuvodem. Podle rakouskych
vyzkum vznikla tato odrida ndhodnym kiizenim révou lesni a nasledné se podilela na vzniku

dalsich klasickych odriid. Do statni odriidové knihy CR byla zapsana v roce 1941.

Veltlinské zelené — je nejpdstovanéjsi odridou v CR. Vznikla ziejmé v Rakousku a jednim

z rodiét je pravdépodobné Tramin. Do statni odriidové knihy CR byla zapsana v roce 1941.

Cabernet Moravia — vyslechtil Lubomir Glos v Moravské Nové Vsi kiizenim odrid Cabernet

Franc a Zweigeltrebe. Do statni odriidové knihy CR byla zapsana v roce 2001.

Frankovka — stara odruda, pivod ziejmé v Rakousku, jednim zrodi¢u je nejspi§ odruda

Heunisch. Do statni odriidové knihy CR byla zapsana v roce 1941.
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Modry Portugal — stard odriida, ptivod neni jednoznacny, ziejmé v Portugalsku. Do statni

odrtidové knihy CR byla zapsana v roce 1941.

Rulandské modré — znamé také jako Pinot noir, je stara odrtida ptivodem ve Francii, roz§ifena
po celém svété. Vznikla kiizenim odrid Mlynatka a Tramin. Do statni odridové knihy CR

byla zapsana v roce 1941.

Svatovaviinecké — stara odrida z Francie geneticky pfibuznd s burgundskymi odridami.

Do statni odriidové knihy CR byla zapsana v roce 1941.

Zweigeltrebe — vyslechtil Dr. Zweigelt v Klosterneuburgu v Rakousku v roce 1922 kiiZzenim

odriid Svatovaviinecké a Frankovka. Do statni odriidové knihy CR byla zapsana v roce

1980.%8

8 Srov. LUDVIKOVA, Ivana a kolektiv. Piehled odrid révy 2016. Usttedni kontrolni a zkusebni Gstav
zemé&délsky, 2. vydani, Brno 2017, S. 7-132 [cit. 2020-03-19], dostupné
z http://eagri.cz/public/web/file/547347/Reva_export_na_internet 29 8 2017b_mensi.pdf;  srov. KRAUS,
Vilém, Zuzana FOFFOVA a Bohumil WURM. Novd encyklopedie ceského a moravského vina. Praha: Praga
Mystica, 2008, s. 54-105.
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6. VINO V BIBLI

6.1. Vino v kazdodennim zivoté

Ve Starém i v Novém zakon¢ se s vinem setkavame v mnoha riznych situacich a funkcich,

Vv nichZ je zminéno. Z toho Ize vyvodit, Ze si biblicky lid nelze bez vina piedstavit.*°

Vino (spolu s olejem a pSenici) patfilo odjakziva k zakladnim potravinam ve Svaté zemi (Dt
8,8; 11,14; 1 Kron 12,41). Krom¢ této zakladni funkce i obveseluje srdce ¢loveéka (Zl 104,15;
Sd 9,13). Pocatky péstovani vina se pfipisuji Noemu, na kterém starozakonni text demonstruje
i diasledky nemirného piti (Gn 9,20n). Nazorn¢ nam ukazuje soucasné lahodnost
i nebezpe¢nou sviudnost vina, které je i znamkou blahobytu (Gn 49,11n; Pt 3,10) a cennym
a taktéz piijemnym darem (Sir 32,6; 40,20), ale pouze za piedpokladu, Ze se uziva stiidmé.
Dle mudroslovnych knih je vino pro zivot ¢lovéka soucasti zadouci rovnovahy viz vyrok Ben
Siracha: ,, Vino je zivotem cloveka, kdyz je poziva stridmeé* (Sir 31,27) je toho nejjasnéejsi
ilustraci (srov. 2 Mak 15,39). Pastoralni listy ¢asto napominaji ke stfidmosti (1 Tim 3,3.8;
Tit 2,3), ale soucasné piti vina nezakazuji, spiSe naopak (1 Tim 5,23). Sam Jezi§ vino b&zné
pil, byt jej za to pomlouvali (Mt 11,19 par). Neni pochyb o tom, Ze ¢lovek, ktery pije prilis, se
vystavuje mnoha nebezpecim. Uz proroci v Bibli jmenovité karaji vidce, ktefi holduji piti.
Zapominaji totiz pfitom na Boha i na zodpovédnost vuci lidu. Ten je timto vykofistovan
a strhavan na cestu zla (Am 2,8; Oz 7,5; Dt,11n; 28,1; 56,12). Mudrci si pak dale blize
v§imaji | nasledk pfemiry piti. Pijan se tak odsuzuje k chudobé (Pt 21,17), nasilnostem
(Sir 31,30n), rozmafilosti (19,2), i k proradné fe¢i (Pi 23,30-35). | sv. Pavel durazné
upozoriiuje, ze opilstvi vede k nespravnému a nekontrolovanému jednani a Skodi zivotu podle

Ducha, ktery ma kiest'an vést (Ef 5,18).

6.2.  Vino v liturgii

Vino, které jako vSechny plodiny zemé¢ pochdzi od Boha, méd své nezastupitelné misto
Vv obétnich obfadech. Jako obét’ a ulitbu jej najdeme v 1 Sam 1,24; Oz 9,4; Ex 29,40; ¢i
v Nm 15,5.1. Je soucasti prvotin, které byly pfindSeny knézim (Dt 18,4; Nm 18,12;

2 Kron 31,5). Vino ma pak své misto zejména v obéti nové smlouvy. Nahrazuje staré obéti.

49 Srov. MARTINEC, Evzen. Bible a vino. In: Skola vina a vinai'stvi: vybrané zavérecné price absolventii kurzu,
Brno: Rektorat Masarykovy univerzity, 2009, s. 38.
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Motivace véticich mohou také vést i ke zdrzenlivosti od vina. Zejména knéZim je zdrZzenlivost
pifimo pfikazana. Jde hlavné o dobu vykonu jejich funkce. Ma se tim zarucit Uplné
sebeovladani a plnost osobnich schopnosti. To je dulezité zvlast¢ pfi vyuce a pii vykonu
soudcovského ufadu (Ez 44,21nn; Lv 10,9n). ZdrZenlivosti od vina si lze i pfipomenout pobyt
na pousti, kde Izrael v nelehkych podminkach nemél zadné vino 40 let, ale zato byl blizko
svému Bohu (Dt 29,5). Rekabit¢ dokonce jest€ dlouho po piichodu do zaslibené zemé
usilovali 0 udrzovani nomadskych zvykt, a to vcetné zakazu piti vina (Jer 35,6-11). Podobné
existovala i asketicka zdrZenlivost od vina na znameni zasv€ceni Bohu-nazirat (srov.
Am 2,12). Patiil mezi né napt. z vile Bozi Samson, a to uz diive, nez se narodil (Sd 13,4n),
ale 1 Samuel (1 Sam 1,11) a Jan Kititel (Lk 1,15; srov. 7,33). Nazirat, ktery je zakotven
v knézském zakoniku mohl byt sliben a dodrzovan i jen do¢asné¢ (Nm 6,2-20). Setkavame se
s tim uz Vv Zidovsko-kiest'anskych spolecenstvich (srov. Sk 21,23n). Bible popisuje i situace,
kdy byli véfici ke zdrzenlivosti od vina vyzvéni, aby nebyli zaménéni s okolnimi pohany. Slo
0 dobu po navratu ze zajeti (Dan 1,8; srov. Jdt 10,5). V kiestanskych obcich byla divodem
zdrzenlivosti spiSe askeze (1 Tim 5,23). Sv. Pavel nabada, aby zakladnim a podstatnym

pravidlem ztistavala opatrnost a vzajemna laska (Rim 14,21; srov. 1 Kor 10,31).

S pozivanim vina jsou V béZzném zivoté spojovany piijemné véci, jako jsou pratelstvi
(Sir 9,10), vzajemna laska (Pis 1,4; 4,10) a dale pak radost, a to i v¢etné jejich uskali, které
tento svét skyta (Kaz 10,19; Zach 10,7; Jdt 12,13; Job 1,18). Vino v8ak mize byt spojovano
I s opilstvim a modlosluzbou (Jer 51,7; Zj 18,3), nebo téz s blazenosti u¢ednika Moudrosti
(P¥ 9,2).%° Bible nam ukazuje i situaci, kdy vino napomohlo zlo¢inu, a to v p¥ipadé Lotovych
dcer (Gn 19,32-35). V podobné negativni situaci Se vino ocita i v pfipadé pozehnani Izaka

Istivému synovi Jakobovi (Gn 27,25).%!

Vino mé v nabozenském sméru i eschatologicky dosah. Ve SZ hrozi Biith odnétim vina, kdyz
oznamuje velké tresty lidu, ktery jej urazi (Am 5,11; Mich 6,15; Sof 1,13; Dt 28,39). Chce jej
nahradit jedinym vinem, vinem ,,Boziho hnévu®, ,kalichem zavrati“ (Iz 51,17, srov. Zj 14,8;
16,19). V prorockych vyrocich hojnost vina ¢asto vyjadiuje blazenost, slibenou Bohem svym
vérnym, napf. (Am 9,14; Oz 2,24; Jer 31,12; Iz 25,6; JI 2,19; Zach 9,17). V NZ je uz pak
»hové vino*“ symbolem nové smlouvy a doby Mesiase. Sam Jezi§ prohlasuje, ze nova

smlouva, uzaviena jeho prostfednictvim, je novym vinem, které trhd staré méchy

% Srov. LEON-DUFOUR, Xavier, ed. Slovnik biblické teologie. Rim, Velehrad: Kfestanska akademie, 1991,

S. 548-549.

51 Srov. MARTINEC, Evzen. Bible a vino. In: Skola vina a vinai'stvi: vybrané zavérecné price absolventii kurzu,
Brno: Rektorat Masarykovy univerzity, 2009, s. 39-41.
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(Mk 2,22 par). Podobné lze nahliZzet i vypravéni o svatbé v Kané Galilejské, kde dobré
svatebni vino, ,,zachované az posud®, lze vnimat jako dar Kristovy lasky a znameni radosti
z prichodu Mesiase (Jan 2,10; srov. 4,23; 5,25). Tentyz vyraz ,,nové vino* je zachycen i v MT
26,29. Pojednava o eschatologické hosting, kterou ptipravil Jezi§ svym vérnym. Vino je zde
zminéno pfimo ve spojeni s textem o ustanoveni eucharistie. Diive nez tedy budeme moci pit
nové vino v nebeském kralovstvi, pijeme krev prolitou Jezisem (srov. 1 Kor 10,16).
Pro kiestany je tak vino diuvodem k dékovani Bohu (Kol 3,17; srov. 2,20nn), ale také

piipominkou Kristovy ob¢ti jakozto zdroje spasy a vécné radosti (1 Kor 11,25n).

Po usazeni Izracle v Palestiné se z nich stali usedli zeméd¢€lci. Péstovali zde hlavné obili
a vino. Zefi i vinobrani jsou vnimany sou¢asné jako zdroj i znameni radosti. Mizou oviem
byt i znamenim nestdsti.>? Svdtek sklizné (Ex 23,16; 34,22), pozdéji nazyvany téz svitkem
stankii (Dt 16,13), je svdatkem prvniho rFdadu (1 Krdl 8,2.65) nejen proto, Ze je SVdtkem
nejoblibenéjsim (s koreny ziejmé v kananejském svatku vinobrani: Sd 9,27), ale také proto, zZe
sklizenr hroznit dava lidem poznat hojnost BozZiho poZehnani, za které Izrael dekuje lidovou
veselici s tancem (Sd 21,19nn), kiikem délnikit na vinici u lisu (Iz 16,10, Jer 48,33), radosti
z nového vina (ZI 4,8) a snad i opojenim (1 Sam 1,14n). To vie plati pro ty, kdo zachovdvaji
vernost smlouve, ostatnim se dostdva zloreceni: vinice je zpustoSena (Oz 2,14; Iz 7,23)
a nedava zadnou urodu (Dt 28,39), réva zvadne (Iz 24,7) a obyvatelstvo misto tance narika
(1z 32,10-13; JI 1,5). V pysném Modabu nezazniva radost ani jasot (Iz 16,9n; Jer 48,32n).
Az ale lid odpyka své viny, nebude moci nikdo zabranit urodé ve vinohradu, do té doby
neplodném (Mal 3,11), vinice bude v plné sile (Jer 31,12; Ag 2,19) a bude davat nejlepsi vino
(Oz 14,8). Vinobrani vyjadruje priléhave dobu Mesiasovu (Am 9,13; Ez 28,26, Jl 2,24,
Iz 25,6).> Mlaceni obili i lisovanim hrozni symbolizuje taktéz trest pro zatvrzelé hiisniky
a nevéfici. (Jer 6,9; Pl 1,15). Trhani hroznu a lisovani pro zménu symbolizuje tresty narodu,
napt. edomského, (Jer 49,9; Abd 5n; Iz 63,1-6). Obraz vinobrani byva casto i symbolem
Boziho soudu (Jer 25,15-30) nebo Boziho hnévu (Zj 14,17nn; 19,15).>

Dale Bible mluvi i o zakladani vinic na horskych svazich (Iz 5,1) ¢i rovinach s dostatkem
vody (Nm 13,24). Tehdejsi obyvatelé péstovali vinnou révu kdekoliv to bylo mozné. Slo
Gastokrat o jediny kef, ktery pokryval cely déim nebo horsky svah (srov. Z1 80,9-12). Uroda se

52 Srov. LEON-DUFOUR, Xavier, ed. Slovnik biblické teologie. Rim, Velehrad: Kfestanska akademie, 1991,
s. 548-549.

53 LEON—QUFOUR, Xavier, ed. Slovnik biblické teologie. Rim, Velg:hrad: Kiestanska akademie, 1991, s. 549,

5 Srov. LEON-DUFOUR, Xavier, ed. Slovnik biblické teologie. Rim, Velehrad: Kiestanska akademie, 1991,
s. 548-549.

32



VvV prvnich tech letech po vysazeni nesméla sklizet a iroda z ¢tvrtého roku byla zasvécena
Bohu (Lv 19,23-25). Zakladatel vinice byl na prvni ¢tyfi roky osvobozen od vojenské sluzby
(Dt 20,6; 1 Mak 3,56). V tehdejsi dobé¢ trvalo vinobrani mésic (od poloviny zati do poloviny
fijna) do slavnosti stanka (Iz 16,10). Cizinci a chudi si pak mohli posbirat, co na vinici zbylo
(Lv 19,10). Lisovani probihalo pfimo ve vinici za doprovodu zpévi (Iz 16,10; srov.
Jer 48,33). Vylisované ,,mladé* vino se lilo do novych méchu, aby kvasici most neroztrhal
nadoby (Mt 9,17; srov. Joz 9,4). V dobé proroka IzaidSe symbolizoval zlaty hrozen
V jeruzalémském chramu vyvoleny narod. Vinice vSak rodila stdle méné a byla nazvana
sodomskou (Dt 32,32n) a od Boha opusténou. Na jejim misté vyrostla vinice novozakonni

(srov. Jan 15,1-8).%

V davnych dobach fikali ¢ervenému vinu krev révy (Gn 49,11; Dt 32,14), ale pilo se i vino
bilé. VSeobecnym zvykem bylo v dob¢ JeZise pit vino smichané s vodou (Iz 1,22). Do vina se
ptidavali i dal$i rizné vonavé piisady (Iz 5,22), zejména pak kadidlo a myrha (Pis 8,2). Takto
upravené vino mélo uspéavaci az omamujici u€inek. Takové vino bylo podano 1 Jezisi na kiizi.
V Mt 27,34 se piSe o zluci, ale jde jen o jiny nazev pro trpky prasek z myrhy. Farizeové si
vino pfed pozitim cedili pfes jemné platno, aby do vina nepadl ani mrtvy komar (srov.

Mt 23,24).56

% Srov MIKLIK, Josef. Biblickd archeologie. Praha: Ceskoslovenska ake. tiskarna, 1936, s. 273-276.
%6 Srov MIKLIK, Josef. Biblickd archeologie. Praha: Ceskoslovenska akc. tiskarna, 1936, s. 238-239.
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7. MESNI VINO

7.1. Slaveni eucharistie

Mesni vino je vino vyrabéné pro bohosluzebné tcely pro slaveni eucharistie (Lk 22,8.13). Jde
o mesSni obét’ — odtud nazev mesni vino. O vzniku slaveni eucharistiec nds na péti mistech
informuje Novy zékon — Mk 14,22-25, Mt 26,26-29, Lk 22,15-20, 1Kor 11,23-25 a J 6,48-59.
Pfed pozvednutim kalicha knéz ptimisi do vina v kalichu i vodu. Jde zfejmé o pozlstatek
antickych zvyklosti, kdy se vino pilo vzdy smichané s vodou. Jde také o symboliku s vodou
a krvi vytékajici z Kristova probodeného boku, o ndznak spojeni bozské a lidské pfirozenosti
v Kristu a v neposledni fadé o nejtésnéjsi spojeni véficich s Kristem, ktery se nam daruje.’
Mesni vino ke slaveni eucharistie 1ze vyrabét ze vS§ech mostovych odrud zapsanych ve Statni
odriidové knize CR. Historicky bylo k proménéni vina v krev Kristovu pouzivano vyhradné
vino ¢ervené pro barevnou podobnost s krvi. Az papez Sixtus IV. vroce 1478 umoznil
uzivani i vin bilych, kterd dominuji dodnes. Je to dano zfejmé Cisté praktickymi divody
v souvislosti s pfipadnym potiisnénim bohosluzebnych rouch a snadné&jsi prani latky zvané

purificatorium, s nimz se vytie kalich po eucharistii.®® Mozné je pouZit i vina riizova.*

7.2.  Normy a piedpisy pro me$ni vino

Budeme-li hledat pravidla pro vyrobu mesniho vina v cirkevnich piedpisech, najdeme vcelku
struénou, piesto podstatnou zminku v Kodexu kanonického prava z roku 1983 pod rubrikou
Obrady slaveni eucharistie, kde se v kdnonu 924 § 1 a 3 pravi:

.8 1. Posvatna eucharistickda mesni obét’ se musi slavit za pouZiti chleba a vina, do néhoz se
primisi malické mnozZstvi vody.

§ 3. Vino musi byt prirodni z vinné révy a nezkazené *“.*°

Podobnou charakteristiku uvadi i predpis Rimské kurie uz z roku 1706.5* Jako pramen tohoto

kanonu se uvadi kanon 815 § 2 zroku 1917; Respondum Kongregace posvatného oficia

5 Srov. ADAM, Adolf. Liturgika: kFestanskd bohosluzba a jeji vyvoj. Vyd. 2. Pielozil Vaclav KONZAL,
prelozil Pavel KOUBA. Praha: VySehrad, 2008, s. 183-212.

8Srov. KOTASEK, Josef. Mesni vino z pohledu prdva, dostupné z https://www.josefkotasek.cz/pravoljine-
obory-prava/mesni-vino/ [cit. 2020-03-09].

% Srov. DUDA, Jan. Omsové vino v predpisoch kanonického prava. Tribundl, 1/2003, s. 5.

80 Kodex kanonického prava, Praha: Zvon, 1994, kan. 924.

81 Srov. PASTUSZKO, Marek. Najswietsza Eucharystia wedtug Kodeksu Prawa Kanonicznego Jana Pawta II.
Kielce: Wydawnictwo JEDNOSC, 1997, s. 230-231.
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z 2. srpna 1922 a Instructio generalis Missalis Romani z 26. dubna 1970. A pravé kanon 924
§ 3 zroku 1983 doslovné odpovida kanonu 815 § 2 z roku 1917. Z toho je zfejmé, Ze to, CO
plati dnes, platilo jiz vroce 1917 za papeze Benedikta XV.%? 1 kanon 706 CCEO uvadi
pozadavky pro matérii k slaveni bozské liturgie: ,,Dary, které se v bozské liturgii piinaseji,
jsou nedavno upeceny pSenicny chléb, aby nehrozilo nebezpeci zkdzy, a nezkazené ptirodni
vino z vinné révy“.% Tuto informaci potvrzuji i Vieobecné pokyny k Rimskému misalu
(uvedeny do platnosti papezem Pavlem VI. v roce 1980) v ¢l. 322 a 323: ,, Vino k slaveni
eucharistie musi byt z vinné révy (srov. Lk 22,18), pFirozené a cisté, tj. nesmiSené s cizimi
latkami . Clanek 323: ,, Velmi peclivé je tieba dbat, aby chléb a vino urcené k eucharistii byly
uchovavany nedotcené, tj. aby vino nezkysalo a chléb, aby se nezkazil nebo prilis neztvrdl,
aby se mohl snadno lamat® Bliz§i upfesnéni téhoz pak dava liturgicka instrukce
Redemptionis sacramentum vydana Kongregaci pro bohosluzbu a svatosti v ¢l. 50: ,, Vino
pouzité pri slaveni eucharistické obéti musi byt prirodni, z vinné révy, cisté, nepozmenéné,
nesmichané s jinymi prisadami. Pri samotném slaveni mse svaté je k nému primichdano
nepatrné mnozstvi vody. S NeJVELsi péci at’ je dbdno na to, aby vino pripravené K eucharistii
bylo uchovdno v dokonalém stavu a nezoctovatélo. Je naprosto zakdzané pouzivat vino,
U néhoz jsou pochyby o jeho pravosti a slozeni. Cirkev totiz poZaduje jistotu pro podminky
nutné k platnosti svatosti. Neni pripustna zdadna zaminka pro pouziti jinych ndpoju
Jjakéhokoliv typu, které nejsou platnou materii *“.%°

Ceska biskupské konference navic vyzaduje,®® aby mesni vino vyrobené na izemi Moravské

a Ceské cirkevni provincie:

- pochézelo z hroznii vypéstovanych na Moravé &i v Cechach,
- pochézelo z moStovych odriid povolenych pro vyrobu jakostnich vin na izemi Moravy
a Cech, zapsanych ve Statni odridové knize vedené Ustiednim kontrolnim

a zku$ebnim tfadem zemédélskym v Brng,®’

82 Srov. DUDA, Jan. Omsové vino v predpisoch kanonického prava. Tribundl, 1/2003, s. 4.

63 Srov. KOUDELKA, Zdenék. Mesni vino. In: Skola vina a vinaistvi: vybrané zavérecéné prace absolventi:
kurzu. Brno: Rektorat Masarykovy univerzity, 2009, s. 27.

8 KONGREGACE PRO BOHOSLUZBU A SVATOSTL. Vieobecné pokyny k Rimskému misdlu, Praha: Ceska
biskupska konference, 2002, ¢1. 322-323, dostupné z

https://cbk.blob.core.windows.net/cms/Contentltems/296 00296/23-vseobecne-pokyny-k-rm.pdf [cit. 2020-03-
09].

8 KONGREGACE PRO BOHOSLUZBU A SVATOSTI. Redemptionis sacramentum: o nékterych vécech

vevr

2004, ¢l. 50.

8 Srov. PRINZ, JIRI: Jaké je tajemstvi mesniho vina? Katolicky tydenik, 43/2009, s. 4, dostupné
z http://www.katyd.cz/index.php?cmd=page&type=11&article=6891 [cit. 2020-03-20]; srov. Instrukce piedsedy
biskupské konference Jana Graubnera pro liturgicky dozor z 20. 1. 2004, ¢j. 38/2004.
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- hrozny mély cukernatost nejméné 20° NM. Z toho je patrné, ze jde o ptivlastkova

vina, ktera podléhaji zatiidéni Statni zemédélskou a potravinaiskou inspekci.®®

7.3. Materie pro slaveni eucharistie

Aramejstina, kterou mluvil Jezis, mé stejné oznaceni pro most i vino. Historické diskuse byly
ukonceny argumentem horkého podnebi Blizkého vychodu, kde by most okamzité zkvasil
a zménil se na vino.%® Vinny most ale platnou materii je, ale neni dovoleny pro negistoty,
které v sobé obsahuje. Pripadné povoleni by musela vydat Kongregace pro svatosti a Bozi
kult. ,,Za neplatnou materii se ddle povazuje vino rybizové, zoctovatéle, znehodnocené velkym
mnozstvim vody nebo jiné tekutiny. Za materii pochybnou je pak povazovano vino vyrobené
z plané révy.“’® Neplatnou materii je déle i pivo, palenka, vino vytvofené umélym zptisobem,
vino vyrobené z jablek. Dale pak vinny ocet, vino, z n¢hoz byl uméle odstranén vSechen
alkohol.™

Povoleni vyuziti hroznového mostu (mesniho vina prostého alkoholu) muiize nastat v situaci,
kdy knéz nemuze pozit alkohol ze zdravotnich diivodu ¢i z divodu alkoholismu. Toto tvrzeni
se odvolava na reskript posvatného oficia z roku 1964, jehoz adresatem je predsedajici
biskupské konference ve Fuldé. ReSenim miize byt i to, Ze celebrant miiZze se souhlasem
mistniho ordinafe namocit konsekrovanou hostii do kalicha (per intictionem) a poZit ji
s minimem alkoholu. Zbytek konsekrovaného mesSniho vina v kalichu miZe vhodny véftici

vypit.”

57 Srov. Zak. ¢ 321/2004 Sb. o vinohradnictvi a vinarstvi ve znéni pozdéjsich predpisii, § 4 odst. 4. Shirka
zakonit CR, 2004; srov. § 1 vyhlasky ¢ 323/2004 Sb., kterou se provadéji nékterd ustanoveni zdkona
0 vinohradnictvi a vinarstvi; StoV. Zakon ¢. 219/2003 Sb., o obéhu osiva a sadby.

88 Srov. Zdk. ¢ 321/2004 Sh. o vinohradnictvi a vinaristvi ve znéni pozdéjsich predpisii, § 19 odst. 4. Shirka
zdkonii CR, 2004.

8Srov. KOTASEK, Josef. Mesni vino z pohledu prdva, dostupné z https://www.josefkotasek.cz/pravo/jine-
obory-prava/mesni-vino/ [cit. 2020-03-09].

0 Srov. DUDA, Jan. Om3ové vino v predpisoch kanonického prava. Tribundl, 1/2003, s. 4.

1 Srov. PRUMMER, Dominicus, Manuale theologiae moralis, III. dil, Friburgi Brisgoviae 1933, s. 132; srov.
SACRA CONGREGATIO DE DISCIPLINA SACRAMENTORUM. De quibusdam vitandis atque observandis
in conficiendo sacrificio missae et in eucharistie sacramento distribuendo et asservando, 26. 3. 1929, AAS 21
[1929] 631-642, dostupné z http://www.kathpedia.com/index.php?title=Dominus_salvator_noster (verba) [cit.
2020-04-12].

2 Srov. RUF, Norbert. Das Recht der katholischen Kirche nach dem neuen Codex luris Canonici, Herder, 1983,
s. 221n.
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7.4.  Upravy me$niho vina

V poslednich ro¢nicich sklizni je kvalita a cukernatost dostacujici, aby mesni vino nemuselo
byt doslazovano. Pokud by to vSak bylo potieba, je tak mozné ucinit nikoliv cukrem, ale
pouze zahuSténym hroznovym mostem, a to pouze pied nebo v pribehu alkoholické
fermentace (kvaseni). Mnozstvi takto pfidaného cukru nesmi presdhnout 12 %.
V podminkach, kde nelze vino uchovat v chladnu a kde hrozi jeho zkazeni a zoctovaténi, je
mozno vino slouzici k eucharistii i dolihovat, a to pouze alkoholem, ktery je ziskan taktéz
z plodii vinné révy. Celkové mnozstvi alkoholu pak nesmi pfesahnout 18 %. Dal§im moznym
zpusobem, jak predejit zkazeni mesniho vina, je jeho uvedeni do varu az 65 °C.”° Ceska
biskupska konference povoluje pouzit i kvasinky. Musi vSak jit o v pfirod¢ izolovanou
kvasinku, kterou Ize v dehydrované podobé dale pouzit. Tytéz kvasinky se pouzivaji i pro
vyrobu koger vin, kde jsou pravidla jesté piisngjsi.’

Naopak neni mozné pii vyrobé mesniho vina pouzivat zadné enzymy, latky na podporu
kvaSeni, sorbany, aktivni uhli ¢i uhliitan vapenaty. Stejné tak neni moZné vino chemicky

odkyselovat. Odkyseleni pomoci jable¢no-mlééné fermentace je povoleno.”

7.5. Oznacovani meSniho vina

Oficidlni oznaceni ,,meSni vino* lze brat 1 jako jisty druh obrany fimskokatolické cirkve proti
nekvalitnim ¢i dokonce panfovanym vinim. Knéz se tak u takto oznacené¢ho vina miiZe
spolehnout, Ze odpovida liturgickym ptfedpistiim a mliZe je pouZit.

Byt’ je hlavnim uc¢elem mesniho vina vyuZiti v liturgii, md meSni vino i nemaly marketingovy
potencial. Spotiebiteli byva vnimano jako raritni vino a néktefi si jej (myln¢€) spojuji s vinem

nedoslazovanym, a i proto muze lakat k zakoupeni. Nedoslazovana jsou vSak vSechna

8 Srov. Dopis titularniho arcibiskupa silaského Angela AMATA S.D.B. sekretafe Kongregace pro nauku viry
ohledné piedpisu o slozeni vina ke slaveni mSe svaté, ¢. prot.. 89/78-16870, ze dne 25. 3. 2003; srov.
PASTUSZKO, Marek. Najswietsza Eucharystia wedlug Kodeksu Prawa Kanonicznego Jana Pawfa II. Kielce:
Wydawnictwo JEDNOSC, 1997, s. 230-231; srov. SACRA CONGREGATIO DE DISCIPLINA
SACRAMENTORUM. De quibusdam vitandis atque observandis in conficiendo sacrificio missae et
in eucharistie sacramento distribuendo et asservando, 26. 3. 1929, AAS 21 [1929] 631-642, dostupné
z http://www.kathpedia.com/index.php?title=Dominus_salvator_noster (verba) [cit. 2020-04-12].

™ Srov. Povéfeni k vyrob& a povoleni k distribuci me$nich vin pro ARCIBISKUPSKE ZAMECKE SKLEPY
KROMERI{Z vydané Ceskou biskupskou konferenci 20. 1. 2004, ¢&. 39/2004; srov. dostupné
z http://www.kna.cz/mesni-vina/co-je-mesni-vino.html [cit. 2020-03-25].

5 Srov. Nagy, Ivo a Citbaj FrantiSek: Liturgické a omsové vina, Vinaisky obzor 9/2009,
s. 430; srov. Povéfeni k vyrobé a povoleni k distribuci mesnich vin pro ARCIBISKUPSKE ZAMECKE
SKLEPY KROMERI{Z vydané Ceskou biskupskou konferenci 20. 1. 2004, &j. 39/2004.
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piivlastkova vina.”® Nemala spotfeba me$niho vina je i Vsamotné cirkvi. Z obchodniho
pohledu se ukazuje jako zasadni ziskat povoleni od cirkve pro vyrobu vina s ozna¢enim mesni
na etiketé. Toto 1ze pouze na zakladé pisemného souhlasu cirkve. A pravé o udé€leni souhlasu
s oznagenim mesni vino se jiz vedl i soudni spor.”” Do roku 2004 rozhodoval o udéleni
oznadeni mesni vino v fimskokatolické cirkvi v CR ordinaf (diecézni biskup). Dne 20. 1. 2004
Ceska biskupska konference svym usnesenim stanovila, e jménem fimskokatolické cirkve
mize vydat pisemny souhlas k oznac¢eni mesni vino jeji piedseda Mons. Jan Graubner, ktery
také povétil jednoho duchovniho liturgickym dozorem.’® Souhlas miiZe i nadale udélit i sam
mistné ptislusny biskup v diecézi, ale to jen v piipadé, pokud se jedna o vino vyrobené v jeho
diecézi. V ptipad¢ tadovych spolecenstvi ud€luje potiebny souhlas generalni piedstaveny,
opat,’® provincial daného fadu.°

Pojem ,,mesni vino* anebo ,,koSer vino* (v€etné jejich synonym) najdeme v aktualnim znéni
zakona €. 321/2004 Sb. o vinohradnictvi a vinafstvi. Zakon vSak nezmifiuje zadné specifické
podminky, tato vina tak musi spliiovat vSechny podminky zdkona. Pouze v § 16 s ndzvem
Spole¢na ustanoveni o oznacovani produktu se v 6 odst. pravi: ,, Na etiketé vina lze uvést, ze
spliiuje pozadavky pro ucely cirkvi a nabozZenskych spolecnosti, napriklad, Ze jde o mesni
vino, koser vino apod., pokud byl vydan pisemny souhlas prislusné cirkve nebo nabozenské
spolecnosti s uvadenim takto oznaceného vina do obéhu; bez predchoziho pisemného
souhlasu prislusné cirkve nebo nabozZenské spolecnosti je zakazano uvést takto oznacené vino
do obéhu. “® Neopravnéné oznaceni miize byt dle tohoto zakona trestano sankci az 4 mil. K¢&.
Nutno dodat, Ze v obdobnych zdkonech v Evropé se podobna ustanoveni o oznacovani
mesnich vin zpravidla viibec nevyskytuji. Na rozdil od ptivlastkovych vin, kde o jejich

zafazeni do pfislusnych kategorii rozhoduje Statni zemédé€lska a potravinatska inspekce,

® Srov. KOTASEK, Josef. Mesni vino z pohledu prava, dostupné z https://www.josefkotasek.cz/pravol/jine-
obory-prava/mesni-vino/ [cit. 2020-03-09].

7 O soudnim sporu o povoleni pouZivat oznaéeni mesni vino blize v pfiloze prace &. 9.

78 Srov. Usneseni Ceské biskupské konference z 20. 1. 2004, CBK 53-XIV-6, &j. 37/2004. Téhoz dne povéiil
predseda biskupské konference arcibiskup olomoucky Jan Graubner liturgickym dozorem administratora farnosti
ve Velkych Losinach a absolventa vinafské Skoly P. Mgr. Milana Palkovice (dopis pfedsedy biskupské
konference z 20. 1. 2004, ¢&j. 40/2004, viz piiloha prace ¢. 7). Toto povéfeni bylo pivodné vydano na dobu
20. 1. 2004 — 19. 1. 2005 a je prodluzovano, naposledy v roce 2018 na neurcito. Povéfeni dozoru je jen vici
jednomu vyrobci ARCIBISKUPSKYM ZAMECKYM SKLEPUM KROMERIZ s.r.o. (dnes Arcibiskupské
zamecké vino Kroméfiz s.r.0.).

™ Srov. Kodex kanonického prava. Praha: Zvon-Ceské katolické nakladatelstvi, 1994, kan. 134 § 1; srov. tamtéz
kan. 368.

80 Viz piiloha prace ¢. 5 a ¢. 6.

8L Zdk. ¢. 321/2004 Sb. o vinohradnictvi a vinarstvi ve znéni pozdéjsich predpisii, § 16 odst. 6. Shirka zdkonii
Ceské republiky, 2004, s odkazem na novelizovany Zdkon ¢ 3/2002 Sb. o svobodé ndbozZenského vyzndini
a postaveni cirkvi a nabozenskych spolecnosti a o zméné nékterych zédkonu (zakon o cirkvich a ndbozenskych
spole¢nostech), ve znéni nalezu Ustavniho soudu uvetejnéného pod &. 4/2003 Sb.
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U oznaceni mesSniho vina tuto moznost nema a s udélenim ¢1 neudélenim souhlasu od cirkve

musi pracovat jako s faktem.52

7.6. Odpovédnost za vybér vina ke slaveni eucharistie

Samotné oznaceni ,,mesni vino* neni z pohledu bohosluzby podstatné, pokud byly dodrzeny
vyse popsané zasady. Kazdé nezkazené meSni vino oznacené dle vinaiského zdkona je
I meSnim vinem podle kanonického prava, ale nikoli kazdé mesni vino podle kanonického
prava musi byt takto oznaceno dle vinatského zakona. Je Cisté odpovédnosti kazdého knéze,
aby si obstaral vhodné vino K slaveni eucharistie, které spliuje cirkevni predpisy. Neni tedy
vibec podminkou, aby toto vino bylo zakoupeno s etiketou S oznaenim mes$ni vino. Tato
informace pouze napovidd, Ze vino spliiuje cirkevni ptedpisy. Tato varianta vSak muize byt
ekonomicky naro¢néjsi. Knéz si tak miize vino zajistit ¢i zakoupit od jakéhokoliv ¢estného
malovinafte, o kterém nema pochybnosti, ze vino vyrobil s patficnym umyslem a dle danych
cirkevnich ptedpisti, ma potiebné zkusenosti i potfebné vybaveni. Je velice podstatné, aby Si
ti, kdo vyrdbi mesni vino a chléb uvédomovali, ze jejich Cinnost a vysledny produkt ma
slouzit k slaveni eucharistie. To od nich vyzaduje vySe zminénou poctivost a odbornost.®
V procesu vybéru mesniho vina ¢i jeho dodavatele nemtize zadného knéze nikdo zastoupit.
kdy k fafe patfil i vinohrad a sklep, kde mohlo byt mesni vino uchovano a chranéno pied
zkazenim.® Za timto idelem vydala Rimskokatolicka cirkev doporuéeni: ,, Pro dodriovani
vSeobecnych norem je uZitecné, aby se ordinari na urovni biskupské konference dohodli
na vydani konkrétnich smérnic. S ohledem na komplexnost situaci a okolnosti a stejné tak
i na klesajici uctu k oblasti posvatného, se ukazuje jako prakticky potiebné, aby byl stanoven
nekdo, kdo z povéreni kompetentni autority zaruci skutecnou pravost eucharistické materie

ze strany vyrobci, jakoz i vhodnou distribuci a prodej. Doporucuje se napriklad to, aby

8 Srov. KOTASEK, Josef. Mesni vino z pohledu prdva, dostupné z https://www.josefkotasek.cz/pravo/jine-
obory-prava/mesni-vino/ [cit. 2020-03-09].

8 Srov. Okruzni list kardindla Roberta Saraha z Kongregace pro bohosluzbu a svatosti biskuptim ohledné& chleba
a vina pro slaveni eucharistie, ze dne 15. 6. 2017; srov. KONGREGACE PRO BOHOSLUZBU A SVATOSTI.

vevr

je treba se vyvarovat. Praha: Res Catholica, 2004, ¢l. 48.

8 Srov. DUDA, Jan. OmsSové vino V predpisoch kanonického prava. Tribundl, 1/2003, s. 5; srov. SACRA
CONGREGATIO DE DISCIPLINA SACRAMENTORUM. De quibusdam vitandis atque observandis
in conficiendo sacrificio missae et in eucharistie sacramento distribuendo et asservando, 26. 3. 1929, AAS 21
[1929] 631-642, dostupné z http://www.kathpedia.com/index.php?title=Dominus_salvator_noster (verba) [cit.
2020-04-12].
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biskupskd konference povérila jednu ¢i vice rFeholnich kongregaci nebo vhodnou instituci
provadenim potiebné kontroly vyroby, uchovani a prodeje chleba a vina pro eucharistii
Vdané zemi a v zemich, kam se vyvazeji. Rovnéz se doporucuje, aby se s chlebem a vinem

urcéenym pro eucharistii patiicné zachdzelo i v mistech jejich prodeje. %

8 Okruzni list kardinala Roberta Saraha z Kongregace pro bohosluzbu a svatosti biskuptim ohledné chleba a vina
pro slaveni eucharistie, ze dne 15. 6. 2017.
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8. MORALNI ODPOVEDNOST VINARE.

,,Je to plod lidské prace a stane se nam ndpojem duchovnim“. Tato slova pronasi knéz nad
vinem pii proméiovani. A praveé i prace nas spojuje s Bohem, je to soucast Boziho obrazu
Vv ¢lovéku. Uz sam Biih pracoval pfi stvofeni svéta, tzn. kdyz pracuje i Bih, ma kazdé prace
distojnost a je odrazem jeho stvoritelské aktivity. Jezi§ Kristus byl femeslnikem, taktéz tedy
pracoval a mél pro praci uznani. Mimo jiné v Jan 15,1 se fika: ,, Miij Otec je vinar . Pracovat
musel i Adam s Evou v zahrad¢ Eden, aby si vypéstovali potravu a také pojmenovat vSechna
zvifata. Clovék tak ma svou praci i¢ast na dile naseho Stvotitele. Prace neni nikdy uréena jen
pro toho, kdo pracuje. Je vzdy také pro druhého (rodinu, zaméstnavatele) a hlavné pro Boha
(Kol 3,17). Od n¢&j nakonec dostane vérny sluzebnik svou odménu (Ef 6, 5-8; Kol 3, 22-24).
To plati 1 pro praci dusevni a stejné tak i pro vinafe pfi vyrob¢é mesniho vina. Velice podstatny
je pro préaci, ale i jakykoliv mravni ¢in dobry timysl, ktery dodava praci hodnotu, coz pro

vyrobce mesniho vina plati dvojnasobng.®

8.1.  Moralni odpovédnost vs. pravo a zakon

Diive nez budu pojednavat o moralni odpovédnosti vinaie, je ticba objasnit nékteré pojmy:

Odpoveédnost (nékdy také zodpovédnost) je siroky pravni, mordlni a eticky pojem, ktery
oznacuje ruceni osoby X za néjakou véc ci jednani Y, pripadné pred néjakou instanci Z. Je
treba rozlisovat mezi odpovédnosti retrospektivni — odpovédnosti za néco, co se uz stalo, jako
je tomu u odpovédnosti pravni — a odpovédnosti prospektivni, jez osobé X néco uklada
do budoucnosti. Odpovédnost miize byt omezend a podminénd, jak tomu byva v pravnich
vztazich, anebo nepodminénd a neomezend, jak tomu casto je v lidském Zivoté.®” Oproti tomu
pravni odpoveédnost je uz$im vymezenim odpovédnosti. Netesi, za co je ¢lovék odpovedny
moralné nebo napft. politicky, dale pted svym svédomim, pied Bohem, ale za co je odpovédny
Z pohledu prava. Jde o odpovédnost za nasledky svého protipravniho jednéani a s tim spojenou

Gjmu. Typickym piikladem je odpovédnost za zavinéné poruseni povinnosti.®®

% Srov. SCHIRRMACHER, Thomas. Moralni odpovédnost: tri rozméry etického rozhodovani - zdkon,
moudrost, svédomi. Pielozil René DRAPALA. Praha: Névrat domt, [2016], s. 30-41; srov. PESCHKE, Karl-
Heinz. Krestanska etika. Vyd. 2. Praha: VySehrad, 2004. Theologica (Vysehrad), s. 553-556; srov. JAN PAVEL
I1., Laborem exercens: encyklika ... O lidské prdci ze 14. zai? 1981. Praha: Zvon, 1991, ¢l. 25-27.

87 Srov. dostupné z https://cs.wikipedia.org/wiki/Odpov%C4%9Bdnost [cit. 2020-04-08].

8 Pozn: Pravo upravuje jednani lidi za pomoci norem (zdkonll) v jejich vzajemnych vztazich takovym
zpusobem, jaky urcila vile zakonodarce. V pravu jde o dobro, které je nezbytné pro fungovani organizace (napf.
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Pojem kanonickopravni odpovédnost pak udava poruSeni povinnosti v kanonickopravnim
vztahu. Jde o poruSeni norem a povinnosti danych kanonickym pravem, jde tedy
0 odpovédnost za protipravni jednani, které vyplyvd z pravni normy nebo z individudlniho

pravniho aktu.®

Moralni jednani je takové jednani, které zasahuje do zivota jinych lidi at’ uz piimo ¢i jen
v dasledcich (i jen wvzdalenych). O mordlnim jednani vSak mulUzeme mluvit pouze
za predpokladu, ze si jednajici ¢loveék tyto dusledky pro jiné lidi uvédomuje a povazuje je

za dostatedné zavazné. Je chapano jako spravné jednani v souladu s dobrem.®°

Pravni 7ad je soucasti mordlniho radu, jemuz slouzi jako prostiedek k cili. Odtud ne kazda
Moralni norma je soucasné pravni normou a naopak neexistuje zadna pravni norma, ktera by
zaroven nebyla moralni normou, cili etickou. Co je moralné Spatné, nemiize byt pravne dobré.
Posledni cil prava je tentyz jako U moralky, ma predevsim vést lidi k Zivotu shodnému

S rozumem, jinymi slovy k moralné spravnému zivotu. Avsak mezi mordlnimi a pravnimi

vvvvvv

— 1) mordlka se vztahuje na vsechny lidské ciny vnitrni i vnéjsi, pravo naopak na vnéjsi
a spolecenské

— 2) mordlka ma za cil bezprostredné vnitini shodu s normou jednani, se svédomim, aby
konani odpovidalo vnitinimu presvédceni clovéka, Ze ma takto postupovat a nejinak.
Pravo naopak ma za cil predevsim shodu se zakonem bez ohledu na to, z jakého
duvodu jsou tyto normy dodrzovany.

— 3) dodrzovani mordlnich norem je ponechano vice na sveédomi jedincii a zdlezi
na jejich svobodné vili. Zachovani moralnich norem neni mozné vynutit, vynucené
chovani neni moralnimu konani viastni. Naopak dodrzovani pravnich norem miiZe byt

realizovano i za pomoci prinucent verejnou moct.”

Je tedy tieba vnimat rozdil mezi moralni odpovédnosti a dodrzovanim pravni normy. Kazdy

¢lovék ma vlastni senzibilitu svého ruzné formovaného svédomi. Podle toho rovnéz ve svém

stat, cirkev). Jde o fad, vnitini systém  pravidel, které tolik moralku  nezajimaji.
https://www.wikiskripta.eu/w/Etika, mor%C3%Allka, pr%C3%Alvo [cit. 2020-04-08].

8 Srov. HRDINA, Ignac Antonin. Kanonické pravo: déjiny pramenii, teorie, platné prdavo. Plzeh: Vydavatelstvi
a nakladatelstvi Ale§ Cengk, 2011, s. 139; srov. KUBU, Lubomir, Pavel HUNGR a Petr OSINA. Teorie prava.
Praha: Linde, 2007, s. 142-144.

% Srov. TYRLIK, Mojmir. Mordlni jedndni. Brno: Masarykova univerzita, 2004, s. 7-10.

% Srov. KOKOSZKA, Adam. Teologia moralna fundamentalna. 3. vyd. Tarnéw: BIBLOS, 1996, s. 50-51.
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zivote aplikuje ,,moralni odpovédnost™ v jakémkoliv oboru, tedy i pfi vyrobé mesniho vina.
Oproti tomu pravni norma je dana zakonodarcem. Ta samoziejmé muze byt nahlizena
a vyklddana rizné z urovné patfiCnych autorit. Jediné soud v pfipadném sporu pak muize

zavazné rozhodnout.

Vyroba mesniho vina vyzaduje potiebné vybaveni a zkuSenosti, ale taktéZ poctivost
jednotlivého vinate, na kterou odkazuje 1 Desatero. Veskeré lidské konani, ale i smysleni je
utvafeno okolnim svétem, ktery mu dava ur€ity ramec. Uréity ramec ale dava i Bozi slovo
a ilustruje je na prikladech poctivych mér, vah a métitek (Pt 16,11; 20,10.23; Lv 19,35-36;
Dt 25,13-16; Ez 45,9-12 nebo Mich 6,10-11). Ve finale nas pak ale vyzyva ke zvazovani,
posuzovani, k hledani rady a v neposledni fadé k piijeti odpovédnosti za vlastni rozhodnuti.?

Zadny vinaf, nemiZe byt zavazan k mravnimu jednani, pokud si takového zavazku neni
védom ve svém svédomi. , Svédomi je rozumovy usudek, kterym clovek poznava, zda je
konkrétni jednani, které zamysli vykonat nebo prave uskutecinuje nebo uz provedl, mravné
dobré nebo zlé.**® Svédomi je tedy vnitinim hlasem vinate, ktery hodnoti jeho konéni. Jde
0 prozitek, ktery ovSem neni ¢inem vinafe, nybrz se mu vnucuje. Tento prozitek nemize vinaft
chtit jej nemit nebo jej odstranit, protoze je mu zcela vydan. Tento hlas svédomi vychazi
Z ngj, a presto z néceho vyssiho nad nim. Diky svédomi si ¢lovék uvédomuje zakon lasky.
Hlas svédomi zpuisobuje emocionalné pocity radosti nebo smutku. Spatné svédomi vede
K vnitini rozervanosti a obzalobam, kterym nelze uniknout. V kiestanstvi je pod pojmem
svédomi myslen tzv. Bozi hlas, hlas nejvyssi autority, ktery je nutno individudlné vychovavat
a kontrolovat. Znaky spravné vychované¢ho svédomi jsou cCestnost a dovednost hodnotit
v souladu s pravem. Svédomi je subjektivni zalezitost kazdého vinate. Proto muze byt také
nachylné k omylu ¢i preceniovani. Svédomi mulze byt pokouSeno sobectvim, ndladou ¢i
ptanim jedince. To, co je pro jednoho vinafe piijatelné, mize druhého trapit. Jde o to, kdo
pfijal za vlastni jaké moralni normy, které ma hluboce zazité, at’ uZ jsou dané vychovou nebo
prostiedim, ve kterém dany ¢lovek zije. Vinaf navic nemlze delegovat odpovédnost za své
jednani na n¢koho jiného, musi se fidit radou svédomi. Vlastni odpovédnost svédomi je nutna
a to bezpodminecné, protoze na vSechny situace v zivot€¢ nemohou existovat normy
a pravidla. Zadny vinaf nesmi ziistat ve vlastni niternosti a subjektivnich nazorech, ale musi

neustale zamé&fovat svilj zrak za svoji osobu. Je celozivotnim ukolem kazdého cloveka své

9 Srov. SCHIRRMACHER, Thomas. Moralni odpovédnost: tri rozméry etického rozhodovani - zdkon,
moudrost, svédomi. Pielozil René DRAPALA. Praha: Navrat domtl, [2016], s. 63-68; srov. PESCHKE, Karl-
Heinz. Krestanska etika. Vyd. 2. Praha: VySehrad, 2004. Theologica (Vy$ehrad), s. 606-609.

9 SKOBLIK, Jifi. Prehled kiestanské etiky. Praha: Karolinum, 1997, s. 89; srov. Katechismus katolické cirkve.
Pielozil Josef KOLACEK. Praha: Zvon, &eské katolické nakladatelstvi, 1995, &l. 1778.
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svédomi nepotladovat, ale naopak jej péstovat a vychovavat.%* | Svédomi je posledni norma,
nesmi vSak zustat uzavieno do sebe. Potrebuje stale komunikovat s prostiedim a je odkdazdano
na Bozi vedeni. Zakrnuje, ziistava-li v sobé samém; potrebuje vzduch spolecenstvi a svetlo

milosti. “ %

., V hlubindch svedomi odkryva clovek zakon, ktery si sam neuklada, ale ktery musi
poslouchat. Jeho hlas ho stale vybizi, aby miloval a konal dobro a vyhybal se zlu, a kdyz je
treba, promlouvad k sluchu jeho srdce: toto délej, tamto nedélej. Nebot' clovek ma ve svem
srdci zdakon vepsany Bohem; v poslusnosti viici nému spociva jeho distojnost a podle ného
bude souzen. Svedomi je nejtajnéjsi stred a svatyné cloveka; v ni je sam s Bohem, jehoz hlas
mu zazniva v nitru. %

Dulezitym faktorem pii vyrobé mesniho vina je pro vinafe svoboda. Je prostorem moznosti,
prilezitost jednat ¢i nejednat dle vlastniho subjektivniho zhodnoceni a rozhodnuti. Je
zékladnim a nejdulezitéj§im predpokladem mravniho jednani. Alespoii minimum vlastni
moznosti rozhodovani je nutnou podminkou k naplnéni moralnich cilii vinate, bez toho, aniz
by se jako ¢lovek choval strojoveé. Za kazdy sviij ¢in nese vinai moralni odpovédnost a neni
rozhodujici, zda konal svobodné nebo pod natlakem. Svoboda vSak umoznuje ¢init dobré, ale
stejné tak 1 zI¢é skutky. Je dulezité, aby nase skutky neomezovaly svobodu druhych. Pismo
svaté chape svobodu jako tkol a zavazek, jako sluzbu bliznimu. Svoboda je darem a milosti.
| vinaii je diky ¢inu Krista ddna moznost se rozhodnout pro dobro. Svoboda je tedy pozitivni
silou a zmocnénim pro dobro. Ke skutecné svobod¢ totiz nepatii moznost rozhodnout se pro
zlo. Vinaft ziskava svobodu tim, kdyZ uznava meze dané ¢lovékem nebo i vécmi a fidi se jimi.
Veéci, které nelze zménit je tfeba ptijmout, prostor svobody tak mliZze vyrist. Hledani svobody
pak znamena chtit svobodu 1 pro druh¢. Kdo si ndrokuje svobodu jen pro sebe, dostdva se pod
rostouci tlak pouze svych nazorii a utapi se v sobectvi.”” ,, Lidskd svoboda neni jen prazdnd

brana, z niz lze vychdzet tim nebo onim smérem,; nese v sobé urceni a obdarovani pro cestu

k dobru. “%® Pti kazdé lidské Ginnosti, stejné tak i pfi vyrob& mesniho vina, je tieba rozlisit

% Srov. WEBER, Helmut. Vseobecnd moralni teologie. Praha: Zvon, 1998. Theologica (Zvon), s. 172-209; srov.
SKOBLIK, Jiti. Prehled kiestanské etiky. Praha: Karolinum, 1997, s. 31, 88-96; Dokumenty II. vatikinského
koncilu. Kostelni Vydii: Karmelitanské nakladatelstvi, 2002, GS 16; srov. JAN PAVEL II. Veritatis splendor:
Encyklika Jana Pavia II. O zakladech moradlniho uceni cirkve z 6. srpna 1993. Pielozil Markéta
KORONTHALYOVA, pielozil Josef KOLACEK. Praha: Zvon, 1994, &l. 54-64.

% WEBER, Helmut. Vseobecnd mordlni teologie. Praha: Zvon, 1998. Theologica (Zvon), s. 209.

% Dokumenty II. vatikdnského koncilu. Kostelni Vydii: Karmelitdnské nakladatelstvi, 2002, GS 16.

% Srov. WEBER, Helmut. Vseobecnd moraini teologie. Praha: Zvon, 1998. Theologica (Zvon), s. 221-234; srov.
SOKOL, Jan. Etika a Zivot: pokus o praktickou filosofii. Praha: VySehrad, 2010, s. 56-61; srov. Dokumenty II.
vatikanského koncilu. Kostelni Vydii: Karmelitdnské nakladatelstvi, 2002, GS 17; srov. JAN PAVEL Il
Svédomi a pravda, in: Veritatis splendor: Encyklika Jana Pavia II. O zdkladech mordlniho uceni cirkve
76.srpna 1993. Prelozil Markéta KORONTHALYOVA, pielozil Josef KOLACEK. Praha: Zvon, 1994,
¢l. 35-51.

9% WEBER, Helmut. Vseobecnd mordlni teologie. Praha: Zvon, 1998, s. 233.
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mezi rozhodovanim a rozhodnutim, za kterym si pak vinaf stoji. Mezi témito momenty je
urcity usek vahani a nerozhodnosti, kdy uz je vinafi znamo stanovisko jeho svédomi, ale neni
rozhodnuty jednat v souladu s nim ¢i proti nému. Je to prostor pro pokuseni, jehoz pramenem
muze byt vlastni ja trpici zlou zadostivosti ¢i okolni svét. Pro uzkostlivého ¢lovéka miize jit
VvV této situaci nejistoty o velkou zatéz. Pokud tedy jest¢ nedoSlo k jasnému souhlasu
s jednanim, pak takovy €in nelze povazovat za mravni. Ve chvili, kdy se rozhodneme (vili)
jednat, doslo k dobrovolnému mravnimu ¢inu. Pokud se tak stalo v jednoté se svédomim,
mluvime o dobrém mravnim ¢inu a naopak. Dobry mravni ¢in pak byva pohnutkou k dalsimu
takovému jednani pro svou krasu. Z hlediska nasazeni rozumu, vile a duSevnich sil vinafe
rozliSujeme mravni Ciny na zcela védomé a zcela dobrovolné. Déle na piimé a nepiimé
(bezprostiedné zamysleny ¢in). Zcela nedobrovolny ¢in vlivem nevédomosti nebo nesvobody
V jednani zcela vylucuje mravni odpovédnost.® Nase lidské rozhodovani ovlivituji mj. i vngjsi
vlivy jako vychova rodi¢li, rozhodnuti vySSich autorit napft. cirkve Ci statu. Vytvateji totiz
regulace (pravidla a zakony) pro danou dobu, které piimo nevychazi z Boziho slova. Upravuji
stvofitelské fady, na kterych spocivaji zakladni hodnoty (napt. pravidla silni¢niho provozu —
jsou ochranou a regulaci Zivota ve spolecnosti, a pfitom soucasti etiky kiestanil). Tyto
autority nas casto formuji stylem — tohle se déla a tohle nedéla. Jde o kulturni predavani
informaci z diivéjsich generaci, které si jiz urcité situace odzily a prenaseji je dal. V mnoha
vécech a rozhodnutich ndm tim ulehc¢uji préci a ani si neuvédomujeme, Ze spoustu véci ¢inime
automaticky a bez rozmyslu. Piesto by mélo byt zakladem vinafovych Givah Bozi zjeveni, ale
nemélo by nahradit jeho uvazovani a planovani. , Zacdatek moudrosti je bdzen pred
Hospodinem* (Pt 9,10; 1,7), nikoliv konec moudrosti. Na rozdil od Zivoc€icht, ktefi ¢asto
jednaji instinktivné, ¢lovek jednd — uvazuje, vaha, rozmysli se, a nakonec se pro néco
rozhodne. Je to pak rozhodnuti vinate, za které nese také odpovédnost. Na rozdil od zvirat,
kterd reaguji na podnéty, reaguje vinaf na moZznosti, a to diky lidské svobodé. Za zvitata
V podstaté rozhodla ptiroda predem, vinai vSak dostdva rozhodovani do rukou, aby si s tim
néjak (co nejlépe) poradil. U rozhodovani je rozdil, zda se vinaf rozhoduje smérem
do budoucna, v pfitomném case nebo zda jej zpétné hodnoti v ¢ase minulém. Prvni, kdy je
jeste vSechno oteviené, se vyznacuje nejistotou a nevédénim, ujasnénim si zdméru a cile
a naslednym hledanim prostfedkii. Druhy pohled je pohledem z blizka s mensi casovou dotaci
na zhodnoceni, pfijeti stanoviska a finalni rozhodnuti. Tteti pohled ma vychovny charakter,

vzejde z néj pouceni. Vinat se rozhoduje na zdkladé aktualni znalosti, zkuSenosti a osobniho

9 Srov. SKOBLIK, Jiti. Prehled kiestanské etiky. Praha: Karolinum, 1997, s 96-99; srov. KORENY, Peter.
Mordlna vol'ba. Boskovice: Albert, 2013, s. 17-30.
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nazoru na danou situaci. Jak se tika: ,,po bitvé je kazdy general®, ,,dnes bych to fesil jinak®,
,,kdybych to tak mohl vzit zpét“. Vinat se ale musi rozhodnout na zéklad¢ informaci, znalosti
a zkuSenosti v daném momentu, nékdy i v fadu vtefin co a jak s vinem ud¢lat. Rozhodnuti
vinafe by mélo odrazet jeho hodnoty. Mél by také domyslet dosah svych rozhodnuti. Za kazdé
rozhodnuti se bude zpovidat Bohu a svému svédomi. Pokud je rozhodnuti vinafe Spatné
a zatizené hiichem a vinou, je tfeba ji vyznat a usilovat o odpusténi.’®® A pokud uz se vinaf
ocitne v situacich, kdy se zda byt rozhodnuti obzvlasté obtizné, mize vyuzit itésné zaslibeni
v Jk 1,5: ,, Md-li kdo z vds nedostatek moudrosti, at’ prosi Boha, ktery davad vsem bez vyhrad

a bez vycitek, a bude mu dana « 101

10 Srov. SOKOL, Jan. Etika a Zivot: pokus o praktickou filosofii. Praha: VySehrad, 2010, s. 66-83; srov.
SCHIRRMACHER, Thomas. Mordlni odpovédnost: tii rozméry etického rozhodovani - zdkon, moudrost,
svédomi. PreloZil René DRAPALA. Praha: Navrat domi, [2016], s. 50-51, 94-95; srov. WEBER, Helmut.
Vseobecnd mordlini teologie. Praha: Zvon, 1998. Theologica (Zvon), s. 139-145; srov. SOKOL, Jan. Filosofickd
antropologie: ¢lovék jako osoba. Vyd. 2. Praha: Portal, 2008, s. 115-118; srov. HALA, Vlastimil. Mordlni
odpovédnost a jeji aspekty. Praha: Filosofia, 2013. Filosofie a socialni védy, s. 34-37.

101 Srov. SCHIRRMACHER, Thomas. Mordlni odpovédnost: tFi rozméry etického rozhodovani - zdkon,
moudrost, svédomi. Ptelozil René DRAPALA. Praha: Navrat domi, [2016], s. 131,
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Zavér

Vino bylo od nejstarSich dob chapano jako néapoj, ktery ma vliv nejen pro kiestanstvi, ale
I na celé lidské byti. Toto pochopit a umét s vinem Zzit se jevi znamkou lidské moudrosti, ale
i uménim radostné prochazet zivotem k jeho naplnéni. Ve své praci jsem se kratce pokusil
popsat puvod vina, jeho historii, $ifeni po svété véetné naSeho tizemi, dale rozvoj vinafstvi
a vinohradnictvi u nés az po soucasnost. Snazil jsem se popsat i vyvoj riznych vinaiskych
ptredpisti a nafizeni od horenskych prav az po findlni znéni vinatského zakona platného dnes.
Abych se mohl vénovat tématu vyroby me$niho vina v podminkach Ceské republiky,
obeznamil jsem ve své praci s rozdélenim vinaiskych oblasti, jejich rozlohou i odridovou
skladbou. Stru¢né jsem se pokusil popsat vyrobu vina od sklizn€¢ az po jeho lahvovani
ve spravnou dobu. Upozornil jsem i na mozné vady vina, které mohou vyrazné ovlivnit
kvalitu vina ¢i jej mohou ucinit zcela nepozivatelnym. Poznat vadu vina je velice dilezité
zejména pro knéze, ktery musi pfipadnou vadu mes$niho vina odhalit a nesmi takové vino pro
slaveni eucharistie pouzit. Dale jsem popsal rozdéleni vina dle vinaiského zakona, dle
zbytkového cukru a seznamil s nejcastéji vyuzivanymi odridami pro vyrobu mesniho vina
¢eskymi vyrobci.

Taktéz Bible je plna zminek o ving, vinafi, vinici ¢i vinobrani. Rad jsem proto vénoval ¢ast
své prace i tomuto tématu, které jednoznacné poukazuje, Ze uz starozdkonni doba se bez vina
neobesla. Zejména pak Kristem ustanovené slaveni eucharistie dalo vinu spolecné s chlebem
vysostné postaveni. Kazdy den je na mnoha mistech celého svéta vyzvednuto a promeénéno
v krev Kristovu. Uloha vina pfi slaveni eucharistie je tedy zcela nezastupitelna. Bible ukazuje
vino jako soucast lidského Zivota jiz od Noeho az po Novy zakon v¢etné. Poukazuje na svétlé
stranky jeho stiidmé konzumace pro cClovéka, ale stejné i tak ty temné spojené s jeho
nadmérnym uzivanim. Taktéz ukazuje Glohu vina v liturgii, at’ uz v starozakonnich obétech ¢i
jiz zminéném novozakonnim slaveni eucharistie. Upozornil jsem i na pasaze, kde Bible
vyuziva vina v riznych pfirovnanich a symbolismu.

Ve své praci jsem obeznamil se souhrnem norem a ustanoveni pro vyrobu mesniho vina, a to
jak v kanonickych predpisech, tak i v obCanskych zakonech. Zaméfil jsem se i na to, CO je
a co naopak neni platnou materii pro slaveni eucharistie, co Ize pfi vyrobé mesniho vina
pouzit a co je naopak zakazano. Za finalni vybér mesniho vina pro slaveni eucharistie je pak
pln¢€ odpovédny knéz. Tak jak musi Clovek alergicky na lepek davetovat, ze dana hostie ¢i
jakékoliv jidlo je bezlepkové, musi knéz zajist'ujici mesni vino véfit vyrobei, Ze meSni vino

bylo vyrobeno dle pfislusnych norem a ze do né nebylo v procesu vyroby pfidano nic,
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€0 neni povoleno. Proto je tedy pfi vybéru dodavatele mesniho vina nutno dbat na poctivost
a moralni hodnoty daného jednotlivého vyrobce. A pravé témto hodnotam jsem vénoval
zavérecnou ¢ast svoji prace. I pii vyrobé mesniho vina se vinat chté¢ nechté dostava do situaci,
kdy se musi spravné rozhodnout, aby vyhovél normam, ale i svému svédomi, které se neustale
formuje. Narazi na otazky moralky, odpovédnosti, poctivosti a svobody volby v rozhodovani.
Ve své praci jsem dospél k zavéru, ze mesni vino mize vyrobit v podstaté kterykoliv vinaf
véetné malovinate. Pro slouzeni mse svaté je vSak idealni, kdyz mes$ni vino vyrobi ten, kdo
k tomu ma potiebné zkuSenosti, znalosti a vybaveni, vyrabi me$ni vino Stim nejlep$im
umyslem a pokorou pro tcel mSe svaté, dodrzuje pfitom zakonné normy a cirkevni nafizenti,
tak jak jsem je uvedl ve své praci. Neni tedy zcela nutné, aby mes$ni vino K slouzeni
eucharistické hostiny vyrobila vinafska firma. Stejné tak neni nutné, aby lahev nesla oznaceni
,mesni vino“, udélené Ceskou biskupskou konferenci. Mesni vino je odridové neutralni,
muize tak byt vyrobeno ze viech mostovych odriid zapsanych ve Statni odriidové knize CR.
Domnivam se viak, e pro samotnou Fimskokatolickou cirkev v CR by bylo z pohledu
dohledu a kontroly dodrzovani norem pro vyrobu mesniho vina nejsnadnéjsi, kdyby se vyroba
mesSniho vina navrétila do fddovych spolecenstvi, tak jak tomu bylo v samych pocatcich

vinafstvi na naSem uzemi.
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Prilohy prace:

Priloha ¢. 1.

Vinaisky niiz z Hradiska u MuSova'®?

102 Dostupné z http://www.rimskelegie.olw.cz/pages/articles/legincz/pocatkyvinarstvinamorave.html [cit. 2019-
11-17].
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Priloha ¢€. 2.

Dekret krale Premysle Otakara 1. a kralovny Konstancie
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Priloha é. 3.

Vady vina

NEDOSTATKY
VADY
NEMOCI

Vino ze zvadlych
hroznii

Mrazova piichut’

Nezraly ton, ton po
trapinach,

po rmutu,
nahorkly téon
Prichut’ po plisni,
Pachut’ po hnilobé

Zpomaleni kvaseni,
Nahlé zastaveni
kvaSeni

Problémy barvy u
¢erveného vina

Vysoka barva,
zvétrani, zabarveni
do hnéda,

Hnédy zakal, ¢erny
zakal

Aldehydovy tén,
pachut’ po k¥isu,
Vzdu$na chut’

VZHLED

Svétla barva
fidké

Vysoka barva
rezave,
zlutohnédé,
oranzovocervené

Svétle, resp. vysoka
barva, tmavé, matné

Nendpadné — vysoka
barva

nenapadné

Svétlé, bledé, malo
kryté, oranZzovohnédé

Zluto-oranzovo-cervene,

hnédo-Cervené, hnédé

vlocky, hnédé zabarveni

na povrchu, rusky ¢aj

Bledé, vysoka barva,
matné/kalné-tupé

57

VUNE

Neutralni
Nezrala
netypicka
Zvlastni, travova,
stafina, tmava
kurka chleba

Travova, zatuchla

Ostra, zatuchla,
plesniva,
odrudové aroma
zastieno, ocet

Zapach po
kvaSeni, ovocné
aroma, po
esterech, po
aldehydech,
nakysla

Nezrala, travove
bylinna nebo
aldehydové fadni,
Siroka, pichlava
Zv¢étrala, ofech,
hruska, chlebova
kurka, susené
ovoce

Fadni,
aldehydova,
oxidativni, po
sherry, jablko,
susSené ovoce

CHUT

Tenka, kysela,
v dochuti hoika

Travové nasladla,
odporna

Tvrda, skrablava,
horka, matolinova,
svirava, bylinna

Plisnovy syr,
Gorgonzola,
karamelovy ton,
jable¢na povidla
Drazdiva,
neharmonicka,
sladka

Tenka, kysela,
Spicatd, mosStova,
mekka, zatuchla,
t€kava kyselina
Ofechovy ton,
zvétrala, olejova,
prazdna

Jako sherry, fadni



NEDOSTATKY
VADY
NEMOCI

K¥isovaténi

Octovaténi, tékava kyselina

Pachut’ po filtrech, papiru,
po prostredcich pouzitych
pFi oSetfeni vina

Pelargoniovy ton

Toén po 1écivech,
rozpoustédlech, pachut’ po
styrolu, po mineralnim oleji

Pachut’ po SO2

Sirka

Netypické tony starnuti

Necisté biologické odbourani
kyselin (BOK); prichut’ po
kyseliné mlé¢né, ton po
kyseliné maselné

VZHLED

Bily povlak na
povrchu (kiis)

Vysoka barva,
n¢kdy jemny
sliznaty povlak
(kiis), lehky zakal

Beze zmény

Beze zmény

Beze zmény

Vodove svétlé,
svétlé, blede
Cervené

Beze zmény

Bledé, vodové
svétlé

Matné, zavojovité
zakaleni

58

VUNE

zatuchla

Octové nakysla,
pichlava

Lepkava nebo
paplava, prasna,
zvétrala, chemicka

Zemita, kvétnata po
pelargoniich

Ostra, pichlava,
nafta, aceton, lak,
uméla hmota, guma,
jodoform

Pichlava SO2

Zkazena vejce,
spalena guma,
kapusta, cibule

Matnd, necista, po
naftalinu, kulicky
proti moliim, mydlo,
po mydlu, lis¢ina

Po kyselém zeli,
maselny ton,
jogurtovy ton,
maselna

CHUT

Tenka, prazdna,
zvétrala, zluklé
maslo, octoveé
kysela

Kysele ostra

Lepkava, fadni,
cizi

Hotka,
pelargonie

Chemicka, ostra,
vinu cizi,
jodoform

Ocelova, tvrda,
holinka

Siroka,
zahnivajici,
syrova, kapusta,
pachut’ hniloby

Horka,
tiislovita, ulpiva
na patie

Sliznata,
viskozni,
nakysla



NEDOSTATKY
VADY
NEMOCI

Piichut’ po manitu,
manitové kvaSeni

Syrovaténi vina

Vlackovateéni,
vyrazny nedostatek
kyselin

MySina
Koiisky ton — konsky

pot — koriska staj

Vada ¢ireni

Pinking

Dubénka, pachut’ po
sudu

Pokrocila starina

Piichut’ horkych
mandli

VZHLED

Hedvabné, zavojovité
zakaleni

Beze zmény

Lehce zakalené, ve
ving zlstavaji
bublinky CO:, vino se
pii nalévani ,,tahne®,
husté, slizovité

Matné

Beze zmény

Beze zmény

Nahnédle Zlutoruzové
cervené

Beze zmény,
Zlutonahnédlé

Zlatozluté, oranzové
cervene, resp. Beze
zmény

Beze zmény,
nazelenale modré
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VUNE

Po octovaténi

Po syru

Siroka,
oxidativni,
octova, bylinna,
necista

Zatuchla,
oxidativni,
¢asto naoctéla

Nasladle ostra,
po potu,
dehtova

Vinu cizi,
chemicka,
zatuchla, po
tleni

Zpocatku
nezmeénéna,
pozdéji
oxidativni
zvétrala

Drevita, trpce
ostra,
stopafska, po
dfevéném sudu

Po petroleji,
juchtovina

Beze zmény

CHUT

Skrablava, nakysle
sladka, mirné viskozni,
malo kyselin, sklon k
vlackovaténi

Pachut’ hniloby vlivem
plsobeni svétla

Fadni, vyrazny
nedostatek kyselin, sklon
k vlacce, nedista,
viskozni, slizovita,
unavena, odradovy
charakter zastfen

Dlouhotrvajici Skrablava
dochut’ pfipominajici
mysi mo¢

Zivicna, Spekove
zivo¢isna, octove kysela

Vinu cizi, chemicka

Zpocatku nezménéna,

ce v

fadné hutna

Skrablava, po pilinach,
louhova, pachut’ po
drevé, nazelenale kysela

Povidlova, Siroka, horka,
stafina

hotka



NEDOSTATKY
VADY
NEMOCI

Pachut’ po kyseliné
sirové

Pachut’ po korku

Vylucovani
krystalickych latek

Prichut’ po kovu,
kovové zakaly, bily,
Sedy nebo cerny zakal

Kvasinkové a
bakterialni zakaly

Bilkovinné zakaly

VZHLED

Beze zmény

Beze zmény

Definované krystaly:
vinny kdmen:
nepravidelné krystaly,
vinan vapenaty:
Sestitthlové krystaly
(,,viko rakve*)

Vzhled beze zmény,
resp. Opalizujici
biloSedy az namodrale
zeleny zakal na vzduchu,
nacernalé srazeniny

Opalizujict, kalny,
kvasinky, bakterie: vétsi
kalové castice, bublinky
plynu, pénovy okraj

Bilkovina: zavoje, Sedé

pruhy, ve ziedéné
kyselin€ nerozpustné

60

VUNE

tvrda

Plisnova, zatuchla,
trouchnivina, tupa,
odriidové aroma
zastieno

nenapadna

Nenapadna, drsné
travova

Kwvasna, mostova,
pichlava po oxidu
uhlic¢itém, po
esterech

Beze zmény

CHUT

Tvrd¢ kysela,
zdrsnujici zuby

Zatuchla,
chemicka, po
plisni

Beze zmény

Kovove horka,
drsné stahujici

Svézi, ostra,
Spicata,
neharmonicka

Siroka, necista



Priloha ¢. 4.

Vyrobci meSniho vina v CR

Arcibiskupské zamecké vino s.r.o. je nejvétsim vyrobcem mesniho vina v CR a navazuje
biskupem Brunem ze Schaumberku. Vysadu vyrabét zde mesni vino udélil jiz Karel IV. roku
1345. Vino vyrabi z hroznu z vlastni vinice i z vinic pronajatych. Hrozny zpracovavaji
v provozovn¢ v Hluku, kde na vlastnich 6,5 ha vinic v trati Husi hora péstuji zejména bilé
odridy Rulandské bilé, Rulandské sedé, Ryzlink rynsky a z ¢ervenych odrid pak Cabernet
Moravia, Svatovaviinecké a Modry Portugal. Z pronajatych a kontrolovanych vinic
Vv PoleSovicich a Nasledovicich ziskavaji hrozny bilych odrid Veltlinské zelené, Chardonnay,

Tramin erveny a Muskat moravsky a z modrych odriid Rulandské modré a Frankovka.1%3

Ampelos, Slechtitelskd stanice vinafskd Znojmo, a.s. — vyrdbi mes$ni vino pod nazvem
Karmelitanské mesni vino v obci Vrbovec u Znojma pro Karmelitanské nakladatelstvi s.r.o.,
kde je jedinym spole¢nikem Ceskomoravska generalni delegatura Radu karmelitani se sidlem
Kostelni Vydii v Diecézi brnénské. Z bilych odrid vyuZivaji k této vyrobé Veltlinské zelené,
Kerner, Rulandské Sedé, Ryzlink rynsky a Tramin ¢erveny. Z modrych odriid pak Rulandské
modré a Modry Portugal. 1%

Rajhradské Klasterni s.r.o. — tradice benediktinského vinafstvi v okoli Rajhradu saha
do poc¢atku 14. stoleti a je tzce spojena s fadem benediktint, ktery dodnes v Rajhrad¢ sidli.
V 17. stoleti dodaval klaster Rajhrad vino do vSech benediktinskych klastert v zemi. Pod
vedenim Jifiho Ruibara zde byla obnovena vyroba vina v roce 2009, a to V historickych
sklepech z roku 1692. Ro¢né vyrobi 3 000 litrt mesniho vina. Produkce hroznl k vyrobé
bilého mesniho vina pochazi z Rajhradu (trat’ Hajiska) a BluCiny (trat’” VySavy) a Cervené
hrozny pak pochazi z vyhlagené lokality Dolnich Kounic (traté Na Nivach, Sibeni¢ni hora
aNovd meésta). Zbilych odrid vyuzivaji zejména Veltlinské zelené, Rulandské bilé
a Rulandské $edé, z modrych odriid Rulandské modré ¢i Frankovku.!®® Povoleni k vyrobé

vydal piedstaveny benediktinského fadu Augustin Gazda OSB.1®

103 Srov. dostupné z https://arcibiskupskevino.cz/ [cit. 2020-03-20].

104 Srov. dostupné z https://mojelahve.cz/clanek/mesni-vino-jeho-souvislost-s-nabozenstvim-a-bohosluzbami-
cirkvi-a-vyroba-vina-489?latestRatingsWine _list=11259&eventsCalendar_list=25 [cit. 2020-03-20].

105 Srov. dostupné z http://www.rajhradskeklasterni.cz/ [cit. 2020-03-20].

196 viz povoleni k vyrobé od Augustina Gazdy OSB v pfiloze prace €. 5.
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Znovin Znojmo a.s. — meSni vino vyrab&l od roku 1998 z bilych odrud Veltlinské zelené
a Neuburské. Od prosince roku 2010 pak vyrabi mesni vino pro jediny Rad sv. Augustina
na svéte (dle privilegia papeze Benedikta XIV. z roku 1752). Vyrobé mesniho vina pro tento
fad pod nazvem Mesni vino Augustinianského opatstvi (Palava a Tramin ¢erveny) pozehnal
sam tehdej$i opat Radu sv. Augustina na Starém Brnd ThDr. Ing. Luka$ Evzen Martinec,
OSA. Od roku 2013 se u prilezitosti 690. vyro¢i zalozeni klaStera sv. Augustina na Starém
Brné vyrabi toto mesni vino pod nazvem Jubilejni vino Augustinianského opata a dvé odrudy
pro vyrobu vybird sam opat. K vyrobé se pouzivaji pfevazné¢ bilé odriidy Rulandské bilé,
Rulandské Sedé, Ryzlink rynsky, Veltlinské zelené, Péalava ¢i Tramin. Modré odridy

zastupuje zejména Rulandské modré. 1%’

Vinafstvi Proqin s.r.o. — hospodaii na pronajaté farni vinici ve Velkych Némdicich v trati

Punty. Pod dohledem mistniho knéze vyrabi vino mesni kvality z bilych odrad Neuburské

a Rulandské bilé. Modré odriidy zastupuje Cabernet Moravia.1%

107 Srov. dostupné z https://www.znovin.cz/znovin-a-mesni-vino-augustinianskeho-opatstvi [cit. 2020-03-20].
108 Srov. dostupné z http://www.progin.cz/nase-vinice [cit. 2020-03-20].
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Priloha €. 5.

Povoleni vyroby mesSniho vina pro Rajhradské klasterni s.r.o.
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Priloha ¢. 6.

Povoleni k vyrobé meSniho vina pro Tomase Soése.'®®

109 Dostupné z https://www.vinazmlyna.sk/images/obr/povolenie.jpg [cit. 2020-03-19].

64


https://www.vinazmlyna.sk/images/obr/povolenie.jpg

Priloha ¢. 7.

Povéreni pro P. Mgr. Milana Palkovice k vykonu liturgického dozoru.
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Priloha €. 8.
Cistercianska pecet’

JedineCnou a také bohuzel jedinou pfilezitosti, jak ochutnat a seznamit se s meSnim, ale
I koSer vinem uréenym k bohosluzebnym ucelim je mezinarodni soutéZ spojena s vystavou
a ochutnavkou vzorkl na Velehradé pod nazvem Cistercianské pecet’. V krasnych prostorach
byvalého cistercianského klastera se 16. 11. 2019 konal jiz XII. ro¢nik. Zastitu nad akci
prevzal P. Justin Berk, OCist., pfevor cisterciackého klastera ve Vys$sim Brodé. Zastoupeno
bylo 8 zemi z Evropy a Izrael, ktery mél nejvétsi zastoupeni mezi mezinarodnimi vzorky.
Celkem bylo prezentovano 55 vin meSnich a 15 vin koSer. Nejlépe hodnocenym vinem bylo
koSer vino Aroma od vyrobce Afek Winery, Aharon Jalah, Rosh Hain z lzraele, ktery ziskal
i cenu za nejlepsi kolekei vin. V kategorii specialnich vin se prosadil i J&J Ostrozovi¢ z Velké

Trni na Slovensku s me$nim ledovym vinem Tokaj Cuvée Saturnia 2018.110

110 Srov. dostupné z http://www.cisterciackapecet.cz/katalog_cp _2019.pdf [cit. 2020-03-27].
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Priloha €. 9.

Soud o ne/povoleni oznaceni ,,meSni vino*

A pravé o udéleni oznaceni mesni vino se vedl jiz 1 soudni spor mezi Arcibiskupskymi
vinnymi sklepy Krométiz spol. s r.0. a Arcibiskupstvim v Olomouci, které bylo mensinovym
spole¢nikem. Po rozporu mezi spolecniky doslo k prest€thovani firmy do Hovoran
a odstoupeni mensinového podilu arcibiskupstvi soudnim rozhodnutim. Olomoucké
arcibiskupstvi nasledn& v roce 2001 zaloZilo novou spole¢nost ARCIBISKUPSKE SKLEPY
KROMERIZ s.r.o. Tento nizev Gsp&iné napadla pro zaménitelnost ptiivodni spoleénost a
v roce 2002 doslo k piejmenovani na ARCIBISKUPSKE ZAMECKE SKLEPY KROMERIZ
a v roce 2004 na Arcibiskupské zamecké vino Krométiz. Pokracuji tak v tradici vyroby vina
ve sklepich zdmku Kroméfiz. Piivodni spolecnost pozadala v dobé, kdy uz nespolupracovala
s arcibiskupstvim, o udéleni oznadeni mes$ni vino. Toto Ceska biskupska konference odmitla.
soud, ktery dospél k zavéru, ze rozhodnuti o ne/udé€leni je Cist¢ véci cirkve, presnéji ze
rozhodnuti o udé€leni ¢i neudé€leni souhlasu k oznaceni ,,meSni vino*“ neni rozhodnutim
vydanym v oblasti vefejné spravy dle spravniho zakona, spad4d do vnitini autonomie cirkve
a neni tedy prezkoumatelné v ramci spravniho (¢i jiného svétského) soudnictvi. Jinymi slovy
takové ustanoveni nema v ekonomickém zékoné, jakym bezpochyby vinaisky zakon je, co
pohledévat. At se to mulize stat nepochopitelné, je z vySe uvedeného ziejmé, Ze podminky
poskytnuti souhlasu s uzitim ozna¢eni mesni vino ze strany cirkve je zcela v moci pfislusné
cirkve, ktery organ urci k udélovani souhlasu a jaké stanovi podminky. Nikdo nema ani pfi
splnéni stanovenych podminek narok na ziskani tohoto oznaeni a cirkev muze zadost
odmitnout i bez udani divodu ¢i na ni nereagovat, byt’ zadatel splni podminky pro mesni vino
dané kanonickym pravem. To vychazi z Ustavni zadsady, Ze cirkve spravuji své zaleZitosti

nezavisle na statu.'!

111 Srov. KOUDELKA, Zdenék. Mesni vino. In: Skola vina a vinafstvi: vybrané zavérecné prdce absolventii
kurzu. Brno: Rektorat Masarykovy univerzity, 2009, s. 27-28; srov. usneseni Méstského soudu v Praze
z31.5.2007 sp. zn. 5 Ca 350/2006. Rozsudek Nejvyssiho spravniho soudu ¢. 1556 Sbirky rozhodnuti
Nejvyssiho spravniho soudu sv. 5/2008 (2As 54/2007) dostupné z http://sbirka.nssoud.cz/cz/vinohradnictvi-a-
vinarstvi-k-oznaceni-mesni-vino-kompetencni-vyluka-rozhodnuti-o-souhlasu-k-oznaceni-vina.p1609.html  [cit.
2020-03-25].
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Bakalafska prace je zamétena na vino, jeho historii a vyvoj vinafstvi na naSem tizemi. Dale
pak na samotnou vyrobu vina vcetné vSech zdkonnych i kanonickych norem pro mesni vino
slouZici k slaveni eucharistie.

ANNOTATION

A winegrower moral responsibility regarding church mass wine production.

Key words: wine, wine history, winegrowing, Mass wine, Sacramental wine.

This bachelor thesis is focused on wine, its history and the tradition of wine growing
(Viticulture) in the Czech Republic. Furthermore, the thesis will focus on the legal and
canonical standards of producing wine for the purpose of Mass, Communion or celebrating
the Eucharist.
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