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ABSTRAKT

Diplomova prace byla zamétfena na zhodnoceni kvality jate¢n€ upraveného téla a
masa bykl ¢eského strakatého plemene skotu s genotypem TT a CT pro leptin.

Experiment byl proveden u 121 jatecné upravenych tél. Vyhodnocovan byl vliv
porazkového veéku byki, porazkové hmotnosti, netto piirastku a klasifikace v SEUROP
systemu.

V ramci morfometrickych analyz byly prokazatelné (p < 0,01) nejvyssi rozméry
témeét u vSech vyhodnocovanych ¢asti (délka kyty, plnost kyty, obvod kyty, spirdlni
obvod kyty, délka ptedni ¢tvrte, a poloobvod hrudniku) zjistény u bykt nejvyssi vékové
a hmotnostni kategorie (701 — 822 dna véku, resp. 701 — 890 kg Zivé hmotnosti). Byl
zjiStén pozitivni vztah mezi tiidou zmasilosti, hodnocené dle metodiky SEUROP, a
hmotnosti JUT, kdy se pfi zhorSujici se tfidé zmasilosti ,,U“ > [ R* > | O, snizovala
hmotnost jateCnych tél (428 > 341 > 294 kg). Nejnizsi obsah masa (72,54 + 2,53 %)
spolu s nejvyssim obsahem oddélitelného loje (10,22 + 3,24 %) byl prokdzan na jatec-
nych trupech byki nejvyssi hmotnostni kategorie, coz neni piiznivé zejména pro zpra-
covatele masa. Prokazatelné (p < 0,01) bylo nejvyssi procento suSiny masa (26,08 %)
zjisténo u bykil nejintenzivngji rostoucich, pfi¢emz tato kategorie bykd rovnéZ dosaho-
vala nejvyssich hodnot v parametru energetické hodnoty masa (5797,13 kJ .kg'l). Tech-
nologické parametry nebyly, az na nékolik vyjimek, prokazatelné ovlivnény urovnémi
vyhodnocovanych faktort. Statisticky prikazné (p < 0,01) diference byly patrné ve ve-
likosti plochy musculus longissimus et thoracis (MLT), kdy nejvyssi plocha MLT
(104,24 + 11,03 cm?) byla zjisténa u bykl pordzenych v nejvyssim veéku (701 — 822

dnt1), pficemz sila svalovych vldken byla u vSech tii vékovych kategorii srovnatelna.
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ABSTRAKT

The Master*s thesis was focused on the estimation of the quality of carcasses and
meat of bulls from the Czech fleckvieh cattle with the genotype TT and CT for leptin.

The experiment was carried out on 121 slaughter modified bodies. The effect
of slaughter age of bulls, the slaughter weight, the “nett” increment and the classifica-
tion in the SEUROP system was analyzed.

Within the frame of morphometric analysis were provably (p < 0,01) the highest
proportions almost in all of the analyzed parts (leg length, leg plenitude, leg circumfer-
ence, leg spiral circumference, forequarter length and thorax semi circuit) ascertained
by the bulls of the highest age and weight categories (aged 701 — 822 days or life weight
701 — 890 kg). A positive correlation was discovered between the class of conformation
assessed by the SEUROP methodology and JUT weight when by the deteriorating class
of conformation ,,U“ > , R“ > | O* was the weight of carcasses (428 > 341 > 294 kg)
declining. The lowest content of meat (72,54 = 2,53 %) with the highest content of sepa-
rable tallow (10,22 + 3,24 %) was proved on slaughter bodies of bulls of the highest
weight category which is not good especially for the meat processor. The greatest per-
cent of dry meat (26,08 %) was provably (p < 0,01) found by the bulls that are most
intensively growing, whereas this category of bulls also reaches the highest qualities in
the parameter of meat energy value (5797,13 kJ.kg™). The technologic parameters were
provably not influenced by the levels of evaluated factors although some exceptions
appeared. The statistically evidential (p < 0,01) differences were noticeable in the size
of the area musculus longissimus et thoracis (MLT) when the greatest area MLT
(104,24 + 11,03 cm?) was stated by the bulls slaughtered in the highest age (701 — 822
days), whereas the strength of muscular fibers was by all three age categories compara-
ble.

Keywords:
carcass, meat, bull, Czech fleckvieh, SEUROP.
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1 UVOD

V Ceské republice se oblasti Zivo¢isné vyroby chovaji zvifata riznych kategorii
za ucelem produkce masa, mléka, vajec anebo zvifat zastavovych, ¢i chovnych. Skot je u nas
chovan pro produkci masa a mléka, kdy pravé maso je predmétem této prace.

Z pohledu nutricniho ma maso takika nezastupitelné misto v nasem jidelnicku.
Je zdrojem vSech esencialnich aminokyselin, tukii, mineralnich latek a vitaminQ. Existuje jista
skupina lidi, ktefi konzumaci masa odsuzuji a nabadaji k vétSimu pifijmu rostlinnych potravin.
Neda se fici, Ze bych se s nazory téchto tzv. ,,vegetaridni* ztotoznoval, nicméné bych je ne-
zavrhoval. Aktudlné je na svéteé pres 7 miliard lidi a nas pocet rok od roku stoupd. Je mozné,
ze jednoho dne bude na zemi tolik lidi, Ze bude skute¢ny nedostatek vSech zakladnich potra-
vin vetné masa.

Je velky rozdil v tom vyprodukovat kg pSenice a kg masa, kdy produkce masa je ener-
geticky, a konkrétné u skotu, i ¢asové naroény proces. Z tohoto divodu vegetariany chapu, ze
chtéji nasi zemi méné zatézovat a davaji prednost predevSim mléku, syru a jinym zdrojim
bilkovin z fad rostlinné produkce. Skupinu lidi, zvanych ,,vegani®, ktefi odmitaji konzumaci
jakéhokoliv Zivo€isného produktu, vSak nechapu. Veganstvi je dle mého ndzoru ,.extrém®
a kazdy extrém je v zasadé Spatny.

Chovatelé v CR chovaji skot v§ech t¥ uZitkovych typt, coz vede k domnénce, Ze rov-
néz maso na pultech v nasich obchodech pochazi ze zvirat vSech tii typt.. Realita je vSak jina.
Ekonomické zhodnoceni jate¢nych zvifat v nasi zemi je vV porovnani s vétSinou zemi v EU
horsi, kdy konkrétné ve 2. tydnu tohoto roku byla primérna cena za kg jatecné hmotnosti
z mladého byka, o jakosti R3 88,95 K¢, zatimco v Némecku 109,55 K¢ a Rakousku 110,75
K¢ (SZIF). Z téchto divodl vétsina naSich chovateli masného skotu pordzi sva zvirata
Vv zahrani¢i a na naSich trzich se objevuje ptredevSim maso z vyfazenych dojnic mlécnych
a kombinovanych plemen skotu.

Ptestoze jsou z hovéziho masa ptipravovany velmi chutné pokrmy, Cesky spotiebitel
preferuje maso veprové a dribezi a to predev§im z diivodii cenovych, kdy obé kategorie mas
jsou cenové dostupnéjsi, a z kulindrniho pohledu snazsi k tpravé. Problém piipravy hovéziho
masa tkvi v tom, Ze po usmrceni zvifete je potfeba nechat maso urcitou dobu zrat. Proces zra-
ni vSak na jatkéch netrva dostatecné dlouho a tak se na pulty dostdva maso nevyzralé a spo-
ttebitel je pii jeho zpracovani a konzumaci zklaman, jelikoZ nesplnilo jeho ofekavani a stalo

ho dost penéz.



2 LITERARNI PREHLED

2.1 Chov skotu v Ceské republice se zaméFenim na produkci masa

Skot se na tizemi Ceské republiky chova od nepaméti. Diive se zde vyskytovala pie-
devsim primitivni plemena skotu a to hlavné pro produkci mléka, masa a piipadné pro vyuziti
v tahu. Roku 1974 bylo dovezeno plemeno hereford, ktera bylo jedinym masnym plemenem
chovanym na nasem uzemi az do roku 1990. Poté byla k nam dovezena dalsi masna plemena
a to piedevsim diky dotaéni politice ministerstva zemédélstvi (ZAHRADKOVA a kol., 2009).
V dnes$ni dobé se u nas chova az 22 masnych plemen skotu a jejich kiizenci, ovSem z ditvodu
neptiznivého komeréniho zhodnoceni, se tato zvifata nejcastéji porazeji v zahrani¢i (Némec-
ko, Rakousko), kde za né& prodejce obdrzi vice penéz. Na produkci hovéziho masa v CR se

podileji predevsim Cesky strakaty skot, holstynsky skot a jejich k¥izenci.

Tabulka 1: Pocetni stavy skotu k 1. dubnu 2014 (tis. kusit) (Zdroj: Rocenka 2013: Chov
skotu v CR)

Ukazatel 2009 | 2011 | 2012 | 2013 | 2014 | Rozdil”
skot celkem 1364 | 1345 | 1354 | 1353 | 1374 +21
z toho telata do 6 més. véku 210 2507 | 2547 | 252 265 +13
mlady skot 6 — 12 més. 188 1449 | 146% | 1467 146 0
byci nad 1 rok 133 126 128 128 127 -1
jalovice 1 — 2 roky 201 200 201 201 199 -2
jalovice nad 2 roky 72 73 74 74 73 -1
kravy celkem 560 552 551 552 564 +12
z toho dojené kravy 400 374 373 367 373 +6
kravy BTPM 160 178 178 185 191 +6

Vysvétlivky: 1) rozdil mezi roky 2014 a 2013; 2) do 8 mésict; 3) 8 mésicii az 1 rok.

Z tabulky 1 je patrné, Ze pocCetni stavy skotu se oproti minulému roku zvysily, pficemz
do t¢ doby byl zaznamenan pokles stavli hovéziho dobytka. Mezi roky 2013 a 2014 doslo
k navySeni stavu skotu o 21 tis. kust, kdy se zvySil pocet dojenych i nedojenych krav

0 6 tis. kusu.



Tabulka 2: Pordzky jednotlivych kategorii skotu v CR (Zdroj: CSU; Rocenka 2013:
Chov skotu v CR)

2008 2011 2012 2013
Kategorie tis. tis. tis. tis.
% % % %
kust kust kusti kusti
byci® 128,7 48,7 104,3 43,8 88,4 406 | 921 43,5
kravy 112,6 42,6 109,8 46,1 106,1 48,8 98,3 46,4
jalovice 23,0 8,7 23,9 10,1 23,0 10,6 21,5 10,1
skot
) 264,3 100,0 238,0 100,0 2175 100,0 | 211,9 100,0
celkem?
telata 9,3 3,5 8,2 3,4 7,5 3,4 7,2 3,4

Vysvétlivky: 1) pouze byci, pocet porazenych voll byl zanedbatelny; 2) skot celkem, bez telat.

Z tabulky 2 je patrné, ze se u nds ¢im dal tim méné jatecny skot porazi. Jesté v roce
2008 se na uzemi CR porazilo 264 tis. kusii jate¢ného skotu, pii¢emZ v roce 2013 uZ jen
211 tis. kust, coZ je zhruba o 20 % méné. Byci a kravy tvoii 90 % pordZenych zvifat, kdy
Vv poslednich 3 letech pfevazuji jatecné kravy nad byky. Mezironé se v roce 2013 zvysily
porazky bykti o 3700 kusti (3 %), u ostatnich kategorii skotu byl vykazan pokles poctu pora-

Zenych zvitat.

Tabulka 3: Obchod s hovézim masem (Zdroj: Rocenka 2013: Chov skotu v CR)

Rok Vyvoz dovoz saldo

tun mil. K¢ | Kdé/kg tun mil. K¢ | Kdé/kg tun mil. K¢ | Ké/kg
2009 6 069 473 78,00 | 14947 1394 93,30 -8 878 -921 -15,30

2010 6704 574 85,67 | 22 468 2008 89,36 | -15763 | -1433 -3,69

2011 8 636 764 88,50 22 877 2192 95,83 | -14241 | -1428 -7,33

2012 8628 853 98,92 19721 2231 113,12 | -11093 | -1378 | -14,20

2013 8 646 857 101,24 | 21736 2452 112,81 | -13273 | -1595 | -11,57

Tabulka 3 zahrnuje vysledky zahrani¢niho obchodu s hovézim masem v poslednich le-
tech. Mezi lety 2009 a 2013 se zvysil vyvoz hovéziho masa o vice nez 2 500 tun, pfiCemz se
zvysila 1 komer¢ni hodnota masa ze 78,0 na 101 K¢&/kg. Dovoz hovéziho se ale také zvysil,
i kdyz v roce 2012 byl zaznamenan pokles dovozu o 3 000 tun oproti roku minulému. Cena

dovazeného masa za kg prevysuje cenu masa vyvazeného, a to v prubéhu celého sledovaného
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obdobi. Nejvice se cena za kg dovazeného a vyvazené¢ho masa pfiblizila roku 2010, tehdy byl

mezi nimi rozdil 3,69 K¢ ve prospéch masa dovazeného.

Tabulka 4: Reprezentativni ceny jatecného skotu (za jatecnou hmotnost)™ (Zdroj: SZIF;
vilastni vypocet)

Zemé K¢ za kg jate¢né hmotnosti
mladi byci R3 kravy O3 jalovice R3

CR 88,95 60,50 72,0

Slovensko 93,78 48,26 74,11
Némecko 109,55 73,15 102,56
Francie 101,35 63,02 110,50
Rakousko 110,75 68,21 100,26
Polsko 87,01 66,25 84,15
EU celkem 105,62 75,31 110,78

1) Pramér ,tydennich® cen za 5.1. az 11.1. 2015, pfi kurzu 1 EUR = 28,06 K¢.

Tabulka 4 zahrnuje cenové srovnani za jate¢ny skot vybranych kategorii v obdobi 5.1.
az 11. 1. 2015 u vybranych stati EU. Pokud jde o srovnani s primérem v EU, tak komercni
hodnota v CR je u viech tfi kategorii podstatng niz§i. Ve sledovaném obdobi jsme u kategorie
,mladi byci R3* pted¢ili Polsko o necelé 2 K¢/kg JUT. Za jate¢né kravy dostali ¢esti chovate-
1¢ vice, nez nasi sousedé na Slovensku. Cenovy rozdil ¢ital néco malo pres 12 Ké/kg JUT.
V kategorii ,,jalovice R3“ dostali nasi chovatelé ve srovnani s chovatelsky vyspélym Némec-

kem o 30 K¢/kg JUT méné.

2.2. Jate¢na hodnota

Jate¢né hodnota je soubor kvantitativnich a kvalitativnich ukazatelti, hodnotici jatecné
upravené t&lo, véetné kvality masa (HROUZ a SUBRT, 2007; ZAHRADKOVA a kol., 2009).
Jate¢nd hodnota a kvalita masa jsou povaZzovany za fundamentalni vlastnosti, protoZze pravé
na n¢ je bran zietel, kdyz se stanovuje cena produktu a rozhoduje se o jeho konzumaci. Zna-
lost faktort, které ovliviiuji jate¢nou hodnotu a kvalitu masa ma své opodstatnéni. V podstaté
je zde tfesena produkce libového masa (svaloviny), tuku a kosti s tim, Ze se chovatelé snazi
docilit optimalniho poméru tiech zminovanych tkani. Vyprodukované maso vSak musi vyka-
zovat piiznivé parametry jakosti, jako je kiehkost, §tavnatost, chutnost, vaznost a ¢ichovou
atraktivitu. Tyto uvedené znaky se podileji na komplexni vlastnosti zvané kvalita masa (JA-
KUBEC, 2004).

Autor udava, ze komer¢ni hodnota jate¢ného téla zavisi predev§im na jeho velikosti,

struktufe a slozeni. Hlavnimi ukazateli komer¢niho vyuziti jsou hmotnost, podil hlavnich tka-
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ni (svalovina, tuk a kosti), rozdéleni téchto tkdni na jate¢ném téle, sila svalu, chemické sloze-
ni, vizudlni zjev a kvalita masa.

Hmotnost a velikost jateéného téla patii mezi vlivy, které majoritné pisobi na mnoz-
stvi rozmanitych tkani a velikost jednotlivych svalovych partii, které jsou jatecné zpracovany.
Obecné je mozno tvrdit, ze zvifata s vyssi porazkovou hmotnosti snizuji fixni naklady na jed-
notku produkce, coz je velmi vyhodné. Takova zvitata maji zpravidla vyssi hmotnost jate¢né-
ho trupu a pozivatelnych vedlejSich produkta (JAKUBEC, 2004).

Autor udava, ze piestoze maji-li jateCna téla pfiblizné stejnou hmotnost, mohou mit
rozdilné podily jednotlivych tkani. Podil tkani siln¢ koreluje s plemenem a intenzitou rastu.
Mnozstvi libového masa na jate¢ném téle je hlavni slozkou, protoze se od n¢j stanovuje jatec-
na vytéznost a komer¢ni hodnota. Cilem je produkce jate¢nych t€l s optimalni tu¢nosti a mi-
nimalnim podilem kosti. Z ekonomického pohledu je produkce ,libovéjSich® jate¢nych tél
mnohem pfiznivEjsi, nez produkce jatecného skotu s vysokym podilem tuku. Divodem je
vyssi energeticka potieba na tvorbu tukové tkan€.

RozlozZeni tkani na jate¢ném téle ma pro Slechtitele a producenty jate¢nych zvifat vel-
ky vyznam, jelikoZ existuji rozsahlé cenové rozdily mezi jednotlivymi partiemi JUT, jez jsou
urceny ke konzumaci. Rozlozeni hmotnostnich podilti svaloviny je vlastnost o malé variabili-
té. Naproti tomu je rozloZzeni tuku na JUT a v télnich dutindch znak vysoce variabilni
(KEMPSTER, 1980). Rozlozeni tuku V jate¢ném trupu je diilezité, protoze ovliviiuje pomer
maso: tuk v télnich dutinach. Tukové odiezky maji nizkou penézitou hodnotu, mnohem vy-
hodné;jsi je tuk intramuskularni (JAKUBEC, 2004).

Autor udava, ze sila svali vykazuje zna¢nou promeénlivost mezi jednotlivymi jate¢ny-
mi trupy. Jednd se o proménlivost mnozstvi svaloviny a tuku. Zpracovatelé masa maji
Vv oblib¢ jatecna téla s dobrou tloustkou masa, protoze je tato skute¢nost ve vazbé s vyssi vy-
téznosti trzné upotiebitelného masa. Pfedpoklada se, Ze ma sila svali co do¢inéni s kiehkosti

a se snizenou ztratou pii priprave a tepelné tpraveé masa.

2.2.1 Ukazatele jate¢né hodnoty skotu

vvvvvv

rustek.

Jate€nou vytéZnosti se rozumi pomér mezi hmotnosti jate¢ného zvifete a JUT vyjad-
feny v %. VytéZznost je citlivd na podminky, ve kterych je zjiStovéana. Ve Slechténi a vyzkum-
né ¢innosti jsou jasn¢ definované podminky, za kterych je vytéZznost zjiStovana. Individualni

vazeni a stanoveni Zivé hmotnosti a jatecného trupu mohou byt nepfesna vlivem nespravného
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vyprazdnéni zvitete. Vazeni je provadéno v dob¢ riistu zvirat a v dobé porazky a na zaklade
toho se sestavuji riistové kiivky (JAKUBEC, 2004; HROUZ a SUBRT, 2007).

U bykti masnych plemen skotu se jate¢na vytéznost pohybuje okolo 62%, u kombino-
vanych 55% a mlécnych 53%. Jistou vyjimku tvoii plemeno belgické modrobilé, kdy ¢isto-
krevni byci tohoto plemene dosahuji jate¢né vytéznost 67 — 75%, coz je dano dvojitou zmasi-
losti bederniho a hyzd'ového svalstva (MALAT, 2006; BURES a BARTON, 2012).

Netto prirustek vyjadiuje pomér hmotnosti jatecné opracovaného téla a véku zvitete
v dobé¢ porazky. Je tedy vyjadifenim pfirtistku masa na kosti za jeden den zivota piti zohlednéni
jatecné vytéznosti. Soucasné lze netto piirtistek povaZovat za ukazatel vykrmnosti i jatecné
hodnoty. Obdobnym zplisobem je mozno vyjadiovat netto ptirtstek jednotlivych télesnych
tkani, tj. svaloviny, tuku a kosti (HROUZ a SUBRT, 2007).

Byci masnych plemen skotu dosahuji vysSiho netto pfirtistku nez byci mlééného nebo
kombinovaného uzitkového typu. BURES a BARTON (2012) udavaji, Ze byci aberdeen
angus a gascon dosahuji ve vykrmu 0,72 resp. 0,74 kg.den™, zatimco byci &eského strakatého

a holstynského plemene dosahuji 0,71 resp. 0,67 kg.den™.

2.3 Klasifikace jate¢né upravenych tél skotu

Klasifikace t¢l jatecnych zvitat je nezbytny tkon, jehoZ zprosttedkovanim chovatel ¢i
prodejce skotu komer¢né zhodnoti sva jate¢na zvifata. V celé Evropské unii se pro klasifikaci
JUT skotu vyuzivd metoda SEUROP, kde samotné zatiidovani jate¢nych trupti ma
v kompetenci klasifikator. Po dopravée zvitat do jateCného provozu, je zapotiebi provést celou
fadu ukonil, nez se vyprodukovana jatecna téla oklasifikuji, uskladni v chladirng, po stanove-
né dobé rozbouraji a pouziji ve formé masa a masnych vyrobki pro obZivu lidi.

Cilem klasifikace jate¢nych t¢l zvifat v teplém stavu, neboli jatecné upravenych tél
(JUT), je objektivni stanoveni jatecné hodnoty, jez je ddna kvantitativnimi a kvalitativnimi
znaky a charakteristikami. Jedna se o hmotnost JUT, piislusnou kategorii skotu, senzoricky

stanoveny stupen zmasilosti a protu¢nélosti (STEINHAUSER a kol., 2000).

2.3.1 Jate¢né upravené télo

ZAHRADKOVA a kol. (2009) udava, ze pfedmétem klasifikace je jateéné upravené
télo (JUT), coz je vyraz, ktery je pouzivany u vSech hospodaiskych zvitat, ze kterych ziska-
vame maso. U skotu si pod nim piedstavime dvé pullky, poptipadé Ctyti ctvrté vykrveného
zvitete, zbavené kiize, hlavy, koncetin oddélenych v dolnim kloubu zapé€stnim a zanartnim,
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zbavené michy, organti dutiny hrudni, bfi$ni a panevni, ptirostlého a podkozniho loje, bez
ledvin, u jedincti sam¢iho pohlavi (mlady byk, byk, viil) bez Sourkového loje, u samic (jalovi-
ce, krava) bez vemene a vemenniho loje, s vyiatou brénici, odstranénou ohankou a vyjmutou

kréni zilou s ptirostlym lojem.

2.3.2 Principy klasifikace JUT skotu v EU

Klasifikator je osoba s povolenim vykonévat klasifikaci jatecnych zvifat. Absolvent,
ktery musel projit teoretickym a praktickym Skolenim se zaméfenim na hodnoceni jate¢né
upravenych t¢l zvitat, které zajist'uje instituce s danym povéfenim. Podle charakteristickych
znakll poznd, o jaka plemena, ¢i kiizence plemen jde. Tyto informace porovnd s pritvodnimi

doklady nebo konzultuje s majitelem zvifat (STEINHAUSER a kol., 2000).

2.3.2.1 Jatecné kategorie
Po usmrceni zvitete je jeho télo jateCné Upraveno, veterinarné vysetfeno a pak nastava

samotné zafazeni do t¥idy jakosti. Dle ZAHRADKOVE a kol. (2009), je klasifikace provadé-
na nejpozdéji do 1 hodiny po zahajeni porazky. Nejdiive si klasifikator ovéii kategorii zvitete,
zvazi JUT a teprve poté urCuje stupen zmasilosti a protu¢néni. V tabulce 5 je mozno vidét
jednotlivé kategorie jateCného skotu a jeho popis. Jednotlivé kategorie zvifat jsou znaceny

pismeny velké abecedy, tj. Z, A, B, C, D a E.

Tabulka 5: Kategorie tél jatecného skotu podle véku a pohlavi (Zdroj: Narizeni EU
1308/2013)

Kategorie | Oznaceni Popis
NS[E)(%[}’, Z Jatecné€ upravena téla zvitat ve v€ku od 8 do 12 mésic.
Mlady byk A Jatecné upravena téla bykt ve véku od 12 do 24 mésict.
Byk B Jate¢n€ upravena téla bykd ve véku od 24 mésicti.
vil C Jate¢n€ upravena téla voli ve véku od 12 meésict.
Krava D Jate¢né upravena téla krav.
Jalovice E Jatecné upravena téla jalovic ve v€ku od 12 mésicu.
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2.3.2.2 T¥ida zmasilosti
Po zapsani kategorie zvifete, je tfeba zhodnotit jeho stupeni zmasilosti. V systému

SEURORP je 6 skupin, podle kterych zmasilost Klasifikujeme: S, E, U, R, O a P. Do skupiny
(tfidy) ,,S* fadime JUT s nejvysSim stupném zmasilosti. S touto tfidou silné kontrastuje sku-
pina ,,P*, kde je zmasilost nejmensi. Dle STEINHAUSERA a kol. (2000) se nejdfive senzo-
ricky posoudi jatecné télo jako celek, klasifikator se zaméti na zaoblenost nebo hranatost
a nasledn¢ hodnoti jatecné nejvyznamnéjsi ¢asti, coz predstavuje kyta, hibet a plec. BOTTO
et al. (1988) zjistili, ze pravé tyto partie se nejintenzivnéji vyviji v prvnim roce zivota jedince.

Aby mohl klasifikator jate¢n¢ upravené télo zatadit do tfidy ,,S“ nebo ,,E“ musi vyse
tii zminéné Casti spliiovat pozadavky uvedené v tabulce 6.

V piipadé¢, ze je svalovina porazeného zvifete méné vyvinuta, nezbyva, nez JUT zafa-
dit do nizsi tfidy zmasilosti, tzn. ,,U*, ,,R*, ,,O%, poptipad¢ ,,P*“. V ptipadé zatiidéni do tiidy
U az O, se klasifikator v prvé fadé zaméii na kytu, z divodu toho, Ze tvoii az 40% nejkvalit-
né&jsiho hovéziho zadniho (HZ) masa a poté na hibet ¢i plec (STEINHAUSER a kol., 2000).

Autor udava, zZe je mozno z nizkého rosténce a svickové ziskat asi 13% HZ a 18% HZ

z plece. Z toho plyne, ze ptedevsim kyta nam tvoii cenu pii zpenéZovani JUT a proto je ticba

na ni klast duraz.

Tabulka 6: Obchodni téidy zmasilosti skotu a jejich znaky (Zdroj: STEINHAUSER a kol.,
2000; TRCKA, 2009; Narizeni EU 1308/2013)

Ttida Popis zmasilosti

Dopliujici znaky

Vsechny profily vyji-
S mecné vyklenuté. Vyji-
mecna zmasilost.

Kyta velmi silné vyklenutd, jednotlivé svaly se

zfetelné rysuji, hibet Siroky, velmi silné vykle-

nuty (zdvojena bedra) aZ na Groven velmi silné
vyklenuté plece.

Vrchni 84l velmi silné vyklenuty
nad sponou panevni, spodni $al
velmi siln€ vyklenuty

Vsechny profily silné
E vyklenuté. Vynikajici
zmasilost.

Kyta siln€ vyklenuta, hibet $iroky, silné vykle-
nuty az na Uroven siln¢ vyklenuté plece.

Vrchni §4l silné€ vyklenuty nad
sponou panevni, spodni $al silné
vyklenuty.

Profily vesmés vyklenu-
U té. Velmi dobra zmasi-
lost

Kyta vyklenutd, hibet Siroky, vyklenuty az na
uroven vyklenuté plece.

Vrchni $al vyklenuty nad sponu
panevni, spodni §al vyklenuty

Profily vesmés zarovna-
né. Dobra zmasilost.

Kyta dobfe vyvinuta, profil zarovnany, hibet
méng¢ $iroky, jesté mirné vyklenuty v tirovni
dobie vyvinuté plece.

Vrchni a spodni §al zarovnany.

Profily zarovnané az
6} mirné prohloubené.
Méné dobra zmasilost.

Kyta stfedné vyvinuta, profil mirné prohloube-
ny, hibet sttedné vyvinuty, plec stfedné vyvinu-
ta az plocha.

Spodni §al zarovnany, hrboly kosti
sedaci a kycelni a trny bedernich a
hrudnich obratlti mohou mirné
vystupovat.

Vsechny profily pro-
P hloubené. Slaba zmasi-
lost.

Kyta slabé vyvinuta, profil prohloubeny az
siln¢ prohloubeny, hibet uzky, slabé vyvinuty,
plec plocha s vystupujicimi kostmi.

Hrboly kosti sedaci kycelni a trny
bedernich a hrudnich obratlt
vystupuji.
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Aby mohl klasifikator jatecnych tél provést patficné zattizeni JUT do spravné katego-
rie zmasilosti a protuénéni, je vybaven brozurou se zachycenymi standardy jednotlivych tiid
I S popisky hlavnich masitych ¢asti (Obrazek 1 — 6).

S - Nejvyssi E - Vynikajici
Vaechny profily extrémné konvexni, vyjimeéné vyvinuta svalovina s V3echny profily konvexni aZ super konvexni, vyjimeéné vyvinuta
dvojim osvalenim svalovina
Kyta: velmi vyrazné zakulacena, dvojité osvaleni, svaly vyrazné Kyta: silné vyklenuta. Vrchni 84l silné vyklenuty nad sponou
od sebe oddélené. Vrchni 84l siiné vyklenuty nad sponou panevni, spodni 54l silné vyklenuty.
panevni, spodni 84l silné vyklenuty. Hrbet: Siroky a silné vyklenuty aZ k pleci
Hibet: Siroky a silng vyklenuty aZ k pleci Plec: vyrazné vyklenuta

Plec: vyrazné vyklenuta, zakulacena

Obrazek 1: Standard zmasilost u téidy ,,S“ a ,,E“ u skotu. (Zdroj: CSN 46 61 20. Klasifikace
Jatecné upravenych tél skotu)

U - Velmi dobra R - Dobra

Profily celkové konvexni, velmi dobfe vyvinuta svalovina. Profily celkové rovné, dobfe vyvinuta svalovina

Kyta: vyklenuta. Vrchni 84l vyklenuty nad sponou panevni, spodni Kyta: dobfe vyvinuta. Vrchni 34l a spodni 34l je slab& vyklenuty.
8al vyklenuty. Hibet: jesté dostateéné klenuty, u plece méné Siroky.

Hibet: Siroky a dobfe vyklenuty aZ k pleci Plec: dobfe vyvinuta

Plec: vyklenuta

Obriazek 2: Standard zmasilost u #iidy ,,U* a ,,R* u skotu. (Zdroj: CSN 46 61 20. Klasifika-
ce jatecné upravenych tél skotu)
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O - Priumérna P - Spatna
Profily rovné az konkavni, primérné vyvinuta svalovina VSechny profily konkavni, aZ velmi konkavni, slab& vyvinuta

svalovina
Kyta: stfedné vyvinutd. Spodni 84l zarovnany, hrboly kosti

sedacich a kyéelnich vystupuji Kyta: slabé vyvinuta. Hrboly kosti sedacich i ky&elnich vyrazné&ji
Hrbet: stfedné vyvinuty. Trny bedernich a hrudnich obratl( vystupuiji, stejné jako trny obratli

vystupuii Hibet: hubeny s patmymi kostmi.
Plec: stfedné vyvinuta aZ plochéa. Plec: ploché s patrnym kostnim podkladem

Obrazek 3: Standard zmasilost u tiidy ,,O“ a ,,P“ u skotu. (Zdroj: CSN 46 61 20. Klasifika-
ce jatecné upravenych tél skotu)

2.3.2.3 T¥ida protucnélosti

Po urceni stupné zmasilosti piistoupi klasifikator k hodnoceni tukové tkdné porazené-
ho zvifete. STEINHAUSER a kol. (2000) uvadi, ze existuje 5 skupin, do kterych lze JUT
podle stupné protuc¢néni zatiidit. Jsou to skupiny 1, 2, 3,4 a 5.

Jatecna téla s velmi slabym az sttednim stupném protuénéni jsou zatazovana do skupin
1 az 3. U téchto trupt je prihlizeno k rovnomérnosti a plose tukového pokryvu na povrchu
jednotlivych svali, zatimco u tél, ktera jsou hodnocena 4 nebo 5 se klasifikator rovnéz orien-
tuje podle tukové tkané uloZené uvnitt jate€ného téla a to zejména na meziZzebernich svalech,
kde je tkan schopna tvofit velmi silné vrstvy az previsy, pod kterymi neni svalovinu vidét.
Tento stav mizeme vidét napt. u t€z8ich krav a jalovic, kde nebyl zvladnut management cho-
vu, pfedevsim vyziva.

Vysoky stupenl protu¢néni je nevyhoda, kterd souvisi se srdzkou pii zpenéZovani ja-
te€ného téla, ¢i zhorSenou technologickou i kulindrni vyuzitelnosti (STEINHAUSER a kol.,
2000).

Po zhodnoceni tukového pokryvu, klasifikator urcil jakostni tfidu jateCného téla, ktera
je dana pravé zmasilosti a stupném protuénéni. Napriklad ,,U2“, kde ma télo velmi dobrou
zmasilost a mirnou vrstvu loje. Jednotlivé tfidy protu¢néni, véetné jejich popiski, jsou uvede-

ny v tabulce 7 a na obrazcich 4 - 6.
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Tabulka 7: Obchodni tiidy protucnélosti skotu a jejich znaky (Zdroj: STEINHAUSER a kol.,
2000; TRCKA, 2009; Narizeni EU 1308/2013)

Trida Popis protuc¢nélosti Dopliiujici znaky
Z4dné nebo velmi slaba vrstva podkozniho loje. . . i .
1 Velmi slabd protuénélost. Dutina hrudni bez tukového kryti.
2 Slaba vrstva podkozniho loje, svalovina téméf na V dutin¢ hrudni je meziZzeberni svalovina zfetelné
vSech mistech viditelna. Slaba protué¢nélost. viditelna.

Svalovina s vyjimkou povrchu kyty a plece téméf
3 vsude viditelna, slaba loziska loje v dutiné hrudni.
Stiedni protucnélost.

V duting hrudni je mezizeberni svalovina jesté viditel-
na.

Svalovina je kryta vrstvou loje, na kyté a pleci jesté
4 Castecné viditelna, misty v dutiné hrudni vyrazna
tukova loziska. Silna protucnélost.

Na povrchu kyty vystupuji pruhy loje. V duting hrudni
muze byt mezizeberni svalovina pokryta lojem.

Cely povrch téla kryty vrstvou loje, v duting hrudni Kyta je na povrchu témét zcela kryta lojem. V dutiné
vyrazna tukova loziska. Velmi silna protucnélost. hrudni je mezizeberni svalovina kryta lojem.

Dle natfizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1308/2013 mohou ¢lenské staty
EU vyuzit podtiid zmasilosti a protu¢néni. Urcovani kvality JUT se takto stava presnéjsi, coz
je ovSem naro¢néjsi pro klasifikatora, ktery hodnoceni provadi. Kazdou tiidu 1ze tedy rozdélit
az na tii podtiidy (napf.: S+, S, S- nebo 1-, 1, 1+), coz ma za nasledek pti hodnoceni vybirat

mezi 18 tfidami zmasilosti a 15 tfidami protu¢néni.

1 - Velmi slaba
Slabé nebo zadna vrstva tuku

Obrazek 4: Standard protucnélosti u tiidy ,,1° u skotu. (Zdroj: CSN 46 61 20. Klasifikace
Jjatecné upravenych tél skotu)
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2 - Slaba 3 - Primérna
Mirna vrstva tuku, svalovina téméf vSude zfetelna. Svalovina je témé&f vSude pokryta tukem s vyjimkou kyty a plece,
slabé vrstvy tuku v hrudni dutiné.

Obrazek 5: Standard protucnélosti u téidy ,,2“ a ,,3“ u skotu. (Zdroj: CSN 46 61 20. Klasifi-

kace jatecné upravenych tél skotu)

4 - Silna 5 - Velmi silna
Svalovina pokryta tukem, kyta a plec jsou presto ¢asteéné zietelné, Cely povrch jateéné upraveného téla je pokryt tukem, velmi silné
silné vrstvy tuku v hrudni dutiné. vrstvy tuku v hrudni dutiné

Obrazek 6: Standard protucnélosti u téidy ,,4“ a ,,5 u skotu. (Zdroj: CSN 46 61 20. Klasifi-

kace jatecné upravenych tél skotu)

2.3.2.4 Oznacovani jateCnych tél
Jakmile klasifikator urci tfidu jakosti, je nutné také oznacit samotné télo pismeny pro

kategorii zvifete a tfidu zmasilosti a ¢islici pro stupen protucnéni. Toto ~ oznaceni,  spolu
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S ptejimaci hmotnosti, coz je vaha JUT, tvoii tzv. obchodni tfidu, coz je zéklad pro tvorbu
ceny jatecného téla.

Pro zna¢ni jateéného trupu je pravidlem pouzit zdravotné nezavadnou, nesmyvatelnou
a nerozmazatelnou barvu, ¢i jiny povoleny zpiisob tak, aby bylo jasné, o jakou tiidu jakosti
jde. Kazdy znak ma byt dobfe Citelny a minimalné 20 mm vysoky. Oznaceni se provadi
na klizkach, nebo na povrchovych svalovych povazkach pleci a kyt. Tuto praci, tak jako hod-
noceni jateéného téla a zjisténi prejimaci hmotnosti ma vykonavat klasifikator (STEINHAU-
SER a kol., 2000).

2.3.2.5 Vystaveni protokolu
Po ohodnoceni vsech jate¢nych tél, je klasifikdtorem vystaven protokol, ve kterém

jsou uvedeny informace o celé skupiné jate¢nych zvitat od jednoho prodavajiciho v tom da-
ném dni. VSechny potiebné informace obsahuje nasledujici snimek (STEINHAUSER a kol.,
2000; INGR, 2003; ZAHRADKOVA a kol., 2009; TRCKA, 2009).

PROTOKOLC. ...
o klasifikaci jate¢né upravenych tél jateéného skotu

Osobni ¢islo klasifikatora: I:l:l:lj]]

chistraéniéislohospoda'f‘st\'ichova!clc:”I I I | I | I I I

| |
Registracni &islo obchodnika: (T T T LT
(pokud neni shodné s registraénim islem hospodafstvi chovatele)

Registraéni &islo jatek: V! | I I | | | I | | l |

Datum klasifikace: D:ED:]

(den, mésic, rok)

Pofadove Usni znamka Trida Pfcjimaci
tislojat. | Kod Identifikaéni &islo zvifete podie Kkosg? | hmetnost
o gi) X . o 1) Jakosti "
skotu zemé Ustiedni evidence zvifat JUT (kg)

Podpis klasifikatora
Yysvithivky:
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Obrazek 7: Protokol z klasifikace JUT skotu v systému SEUROP.(Zdroj: TRCKA 2009)
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Takto vyhotoveny protokol je vydan ve tfech variantach a predan:
- prodavajicimu jate¢ného skotu;
- jatkam, na nich je provadéna klasifikace;

- osob¢ povérené provadét ustiedni evidenci hospodarskych zvirat.

2.3.2.6 Cenovd maska
Zpenézeni JUT je na zakladé dohody mezi nakupujicim a prodéavajicim, kde podklad

tvoii obchodni tfida, kterd je ddna kategorii zvifete, vahou jate¢ného téla, jeho zmasilosti
a protuénélosti. Jako podklad k uréeni penézité hodnoty za jateCnd zvifata muze slouzit
tzv. ,,Cenovéa maska®, kde jsou k jednotlivym tfiddm jakosti pfitazovany ceny za 1 kg, popfi-
pad¢ 100kg JUT. Komeréni hodnota je mezi jednotlivymi kategoriemi odlisna z diivodu roz-
dilnosti v kvantitativnich a kvalitativnich vlastnostech. Rozdilné ceny za jate¢na téla jsou
ovlivnéna kategoriemi, tfidami jakosti poptipadé¢ hmotnosti JUT, ale také pozadavkami trhu
(ZAHRADKOVA a kol., 2009; STEINHAUSER a kol, 2000). Dle SUBRTA et al. (2006b),
by mélo byt nastaveni cenové masky takové, aby motivovalo chovatele k produkei jatecnych

zvitat o vysoké kvalité. Jedna z moznych variant cenovych masek je uvedena v tabulce 8.

Tabulka 8: Cenové rozdily mezi obchodnimi tiidami (%) (Zdroj: HOMOLA, 2009)

Tiida jakosti Byci Kravy Jalovice
S1-S2 15 15 15
S2-S3 15 15 15
S3-S4 3,0 5,0 4,5
S4-S5 6,5 9,0 8,0
E1-E2 15 1,0 1,0
E2-E3 2,0 2,5 2,5
E3-E4 3,5 55 5,0
E4-E5 7,0 8,5 8,0
U1-U2 15 15 15
U2-U3 2,0 3,0 3,0
U3-u4 3,0 6,0 55
U4-U5s 7,0 9,0 9,0
R1-R2 15 15 15
R2-R3 2,0 3,0 3,0
R3-R4 3,5 6,0 55
R4-R5 7,5 9,5 9,0
01-02 +1,0 +2,0 +0,5
02-03 +1,0 +2,0 +1,0
03-04 3,5 6,0 5,0
04-05 7,5 10,0 9,0
P1-P2 +1,0 +2,0 +2,0
pP2-P3 +1,0 +2,0 +2,0
P3-P4 3,5 6,0 6,0
P4-P5 7,5 10,0 10,0
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2.4 Kvalita masa

Kvalita masa je charakterizovana souborem hodnot fyzikalni, chemické a senzorické
analyzy (STEINHAUSER a kol., 2000; ZAHRADKOVA a kol., 2009). Dle HROUZE a SU-
BRTA (2007) kvalitu masa ovliviiuji také technologické, hygienické a toxikologické faktory.
INGR (2003) udava, Ze zde patii také vyzivna hodnota a dalsi, jako je napf. biochemicky stav.

INGR (2003) a SUBRT (2004) udavaji, ze kvalita masa je obecn& chapana jako vy-
slednice celé fady znaku a charakteristik jakosti konkrétni svalové tkané, ¢i masa (Obrazek 8).
Proto neni mozné vSechny jakostni znaky masa analyzovat a posuzovat. VétSinou se pozor-
nost upina k jednomu nebo nékolika znaktim, které v dané situaci maji vliv na aktualni jakost
masa vyrazn¢jSim zptsobem. Z tohoto diivodu ma vyznam sdruzovat jakostni znaky ptibuz-

ného charakteru do $irSich celkd, které je mozno oznacit jako charakteristiky jakosti.

Chemickeé
slozeni
Smyslové Fyzikalni
vlastnosti / vlastnosti
Y
Technologické JAKOST Biochemicky
vlastnosti i MASA stav
Vyzivova Mikrobialni
hodnota kontaminace
Kulinarni Hygienicka
vliastnosti hodnota

Obrazek 8: Jakost masa jako vyslednice deviti jakostnich charakteristik (Zdroj: INGR, 2003)
2.4.1 Fyzikalni vlastnosti masa

V této skupin€ jsou zahnuty jakostni znaky masa, které jsou zjiStovany a hodnoceny
fyzikélnimi metodami. Fyzikalni vlastnosti masa jsou z ¢asti odvozeny z jeho chemického
sloZzeni a podstatné ovliviiuji ncékteré smyslové, technologické a nutri€ni vlastnosti masa.
Chemické sloZzeni podmiiiuje jeho strukturu a ta je podkladem jeho fyzikalnich vlastnosti.
Mezi vyznamné fyzikalni vlastnosti masa patfi: textura, mérnd hmotnost, energeticky obsah,

vaznost, svétlost barvy (odrazivost, remise), elektrické vlastnosti a pH (INGR, 2003).
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2.4.2 Chemické sloZeni hovéziho masa
Chemické sloZeni masa je vyznamnou jakostni charakteristikou, od niz jsou odvozeny

mnoh¢ dulezité vlastnosti masa (nutricni hodnota, senzorické, technologické a kulinarni vlast-
nosti, zdravotni bezpecnosti masa aj.) (INGR, 2003; JAKUBEC, 2004). Jate¢n¢ upravena téla
zvitat obsahuji velmi variabilni podily svaloviny, tukovych tkani a kosti a to vlivem velkého
mnozstvi faktort (druh zvifete, plemeno, pohlavi, v€k, vyzivovy stav aj.), proto je nejCastéji
hodnoceno a uvadéno chemické slozeni libové svaloviny, ovSem v tomto pfipadé je tieba
uvadét vychozi sval nebo svalovou partii.

Maso se obecné sklada ze 70 — 75% vody, 18 — 22% bilkovin, 2 — 3% tuku, 1 —1,5%
mineralnich latek, 1,7% extraktivnich latek dusikatych a 0,9 — 1% bezdusikatych (INGR,
2003; STEINHAUSER a kol., 2000). Tyto rozsahy hodnot 1ze chapat jako pasma nejc¢astéji
stanovenych hodnot, nikoliv jako hodnoty mezni. Zastoupeni vody, bilkovin, tuku v télesnych

partiich JUT skotu je uvedeno v tabulce 9.

Tabulka 9: Orientacni analytické parametry masa podle bourdrenského déleni na Cdsti
(Zdroj: STEINHAUSER a kol., 2000)

Svalova partie Voda% Bilkoviny% Tuky%
Plec 70 21,4 6,9
Kyta 73 20,2 5
Svickova 72 19,3 7,4
Rosténec 67 20,6 10,3
Klizka 70 21,7 6,7

2.4.3 Smyslové vlastnosti masa

Mezi senzorické (organoleptické) vlastnosti masa patii barva masa, jeho mramorovant,
chut’ a vling, $tavnatost, jemnost a kiehkost. Pro spotifebitele predstavuji nejvyznamnéjsi ja-
kostni charakteristiku masa. Spolu s cenou a zdravotni nezavadnosti rozhoduji o tom, zda si

maso zakaznik koupi, ¢i ne (INGR, 2003; HROUZ a SUBRT, 2007).

2.4.4 Vyzivna hodnota masa
Maso je bohatym zdrojem plnohodnotnych bilkovin, vitaminli a minerdlnich latek

a proto ma pro lidskou vyzivu velky vyznam. VyZzivnad hodnota masa je souhrnem obsahu
energie a zivin vmase a miry jejich vyuzitelnosti lidskym organismem. Vychazi

Z chemického slozeni a vyuzitelnosti jednotlivych slozek. Vysoka spotieba masa piispiva
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k zvySeni podilu LDL — cholesterolu a zvySenému piijmu purinovych latek, které maji vztah

k onemocnéni dnou (INGR, 2003; SUBRT, 2004).

2.4.5 Faktory technologicko — zpracovatelské
Tyto faktory souvisi s biochemickymi zménami, které jsou patrné v mase po porazeni

zvitat. Jsou podminény rychlosti poklesu pH masa, obsahem tuku, vazivovych tkani atp. Svou
roli zde mé i doprava, pfiprava zvifat na porazku (lacnéni, hladovéni, nakrmenost), zptisob
poraZeni, zpracovani zvifat na jatkach aj. (HROUZ a SUBRT, 2007). INGR (2003) pise,
ze mezi pozadavky na technologické vlastnosti patii predev§im vysoky podil svalové tkang,
veskerych bilkovin a plazmatickych bilkovin, normalni pribéh postmortalnich zmén, vaznost

masa, jeho barva, chut’ a viin¢ a stabilita tuku vici oxidaci.

2.4.6 Faktory hygienicko — toxikologické
Tento aspekt kvality masa tzce souvisi s obsahem latek, které ovliviiuji kvalitu a zdra-

votni nezdvadnost masa a tuku. Autor méa na mysli obsah rezidui pouzivanych v zeméd¢lstvi
(soli tézkych kovii, herbicidi, 1é¢iv atp.) a pfitomnost mikroorganismd, které ovliviuji trvan-

livost masa a masnych vyrobkii (HROUZ a SUBRT, 2007).

2.4.7 Vady masa
Zapomenout nelze na jakostni vady, které ovliviuji jakost produktu, jako je DFD, kdy

je postizena tkan tmava, tuha a sucha, nebo tzv. ,,cold shortening*(zkraceni svalovych vlaken
chladem), které se u hovéziho masa objevuji. Jakostni odchylka PSE se u hovéziho masa
prakticky nevyskytuje, ovSem objevily se informace o vlastnostech pfipominajici PSE a to

u plemene belgické modrobilé (INGR, 2003).

2.5 Vybrané vlivy piisobici na jate¢nou hodnotu a kvalitu masa

Kvalita produktu z jate¢nych zvifat, tj. jate¢né té€lo a potazmo maso, je podminéna
faktory prenatalnimi, tzn. vlivy, které ptisobi v obdobi mezi pocetim a narozenim, a intravi-
talnimi, to je vlivy, pasobici od narozeni po smrt. Toto obdobi je mozno jest¢ rozdélit
na postnatalni a premortalni. Dle INGRA (2003) je moznost vlivy také rozdé€lit na genetické,
intravitalni a postmortalni.

Znalost vSech vlivll, je velmi dilezitd pro moznost eliminace, ¢i Castecného omezeni
vlivli negativnich a pro posilovani a vyuzivani vlivii pozitivnich a to na principu zpétné vazby.

Aby chovatelé zpracovatelim dodavali kvalitni jate¢ny skot, musi mezi némi fungovat

zpétna vazba, ktera je dvojiho charakteru. Bud'to si jatka prostfednictvim smlouvy nadefinuji,
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jak maji jateCna zvitata vypadat nebo si obé skupiny na zakladé¢ dlouhodobé spoluprace po-
mahaji a snazi se dosahnout vzdjemné spokojenosti. Premortdlni a postmortalni faktory,

jez mohou ovlivnit jakost masa, maji v rukou vyhradné jate¢né provozy a zpracovatelé masa
(INGR, 2003).

2.5.1 Vliv plemene a uzitkového typu
Mezi nejdilezitéjsi faktory, které ovliviiuji jatecnou hodnotu a kvalitu masa, patii

plemenna piislusnost. Dle SUBRTA a HROUZE (2008), je plemeno skupina zvifat, se stej-
nymi morfologickymi, fyziologickymi a uzitkovymi vlastnostmi, ktera dokaze tyto znaky
pfenaSet na své potomstvo. Plemeno tzce souvisi s uzitkovym typem zvitete, ktery lze ovliv-
nit prostfednictvim Slechténi nebo vyuziti genetického potencidlu plemene (INGR, 2003;
MACHAL a kol., 2011).

Plemena mlééného uzitkového typu dosahuji ve vykrmu nizsi intenzity rdstu a vykrm
do vyssi porazkové hmotnosti se z divodu zhorSené kvality masa nedoporucuje. Pomérné
dobré kvality masa Ize dosahnout pfi jejich jate€ném zhodnoceni v nizs$i hmotnosti, to je vSak
nerentabilni. Dals§i nevyhodou je ukladdani nitrotélniho tuku, pfedev§im ledvinového, a méné
tuku vnitrosvalového (INGR, 2003).

Plemena masného uZitkového typu disponuji vysokou ristovou schopnosti, rychleji
tedy dosahuji pozadované pordzkové hmotnosti, pti lepsi konverzi Zivin. Jatecnd hodnota
masného skotu je na vysoké trovni. Osvaleni zad a panve je velmi dobré, coz znamena vice
hovéziho zadniho masa (INGR, 2003). Dle JAKUBCE et al. (2010) dosahuje plemeno charo-
lais nejvyssich dennich ptirastkd. U plemen simentdl a maine anjou, belgické modré a vytvo-
fend otcovska linie inra 95, jsou pfirtistky nizs$i. Nejnizsi denni pfirGstky byly zaznamenany
u plemene aberdeen angus, ty byly o 24% nizsi nez u plemene charolais. BEZDICEK et al.
(2010) vyhodnocovali vliv plemene u bykt plavy aktivansky, piemontese, hereford, galloway
a Cesky strakaty skot na podil vybranych masitych ¢asti JUT a stanoveni podilu bouraren-
skych casti, véetné masa prvni (kyta, svickova, rosténec, plec) a druhé (zebro, ptedni klizka a
bok bez kosti) jakostni skupiny. VEk porazenych zvitat a tomu odpovidajici porazkova hmot-
nost byla v rozmezi 312 az 699 dnti a 395,2 az 811,9kg. Studie prokazala, ze nejlepsi podil
vybranych bourdrenskych ¢asti ve vztahu k hmotnosti a v€ku porazenych byki byl u plemene
piemontese. Byci plemene piemontese a blonde d’aquitaine dosahli vyssiho podilu masa prvni
ttidy nez extenzivnéjsi herefod a galloway. Ve srovnani s byky masnych plemen, doséhli byci
Ceského strakatého plemene ptiznivych vysledkt, kdy podil kyty, svickové, roSténce a plece

Z jate¢ne¢ho téla tvotilo 18,93 + 1,43 %; 1,47 + 0,15 %; 4,25 + 0,48 % a 6,72 £0,76 %. Podil
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masa druhé tfidy, tj. Zebro, pfedni klizka a bok bez kosti z jatecného téla tvotilo 10,93 +
1,45 %; 3,23 £ 0,57 % a 4,38 £ 0,75.

INGR (2003) uvadi, ze k svétoveé nejrozsifenéjSim masnym plemendm patii hereford,
aberdeen — angus, shorthorn, galloway, charolais, limousin a blond d’ aguitain. Tato a mnoha
dalsi plemena se od sebe odlisuji v télesném ramci, jate¢né hodnoté, narocnosti na chov a vy-
zivu ¢i kvalitou masa.

MOJTO et al. (2004) se zabyvali vlivem plemene a uzitkového typu (masného
a mlécného) na zmasilost a protu¢néni. Prokazali vyrazny kontrast mezi zmasilosti bykti obou
uzitkovych typt, kde mléc¢na plemena byla klasifikovana v systému SEUROP az o dvé¢ tiidy
dolti v porovnani s byky masného typu.

Plemena kombinovaného uzitkového typu, se vyuZivaji pro produkci masa a mléka.
Zvitata jsou zndma pro svou piiznivou intenzitu ristu ve vykrmu, vysokou jate¢nou hmotnos-
ti, vysokym podilem libového masa a pomé&mé dobrou jate¢nou vytéznosti. VORISKOVA
etal. (2008) publikovali, ze pfi vykrmu bykt ceského strakatého a holStynského skotu,
ve stejnych podminkach, dosahuji lepsich vysledkd jak v intenzité rustu, tak v dosahovani
vysSich porazkovych hmotnosti byci ¢eského strakatého skotu.

INGR (2003) pise, Ze hodnotit plemena kombinovaného uzitkového typu pouze podle
mlécné a masné uzitkovosti neni dobré, je tieba brat v potaz dalsi okolnosti. Kuptikladu kii-
zenci Ceského strakatého skotu po otcich masnych plemen vykazuji vys$§i vytéZnost zadniho
masa, pfi¢emz se zvysi i celkova jakost tohoto masa.

JAKUBEC et al. (2010) potvrzuje, ze ze tfi uvedenych uzitkovych typu, plemena
mlééného typu dosahuji nejnizsi vytéznosti. NejvySsi zmasilosti dosahuji plemena
S tzv. ,,dvojbediim*, nasledné evropskd masna plemena a plemena s kombinovanou uZzitko-
vosti.

Néktera plemena maji sklon k tuénéni, objevuje se u nich velké mnozstvi podkozniho
a nitrotélniho loje, coz vede k horSimu technologickému vyuziti. Tuk se vSak uklada jesté
ve 3. form¢ a to jako intramuskularni, ktery jakost masa zlepSuje. Kvalita masa je podminéna
také télesnym rdmcem. Obecné maji zvifata s men$im rdmcem jemnéjsi strukturu svalovych
vlaken, zatimco skot vétsSiho ramce disponuje s vétSim podilem svaloviny a menSim mnoz-

stvim intramuskularniho tuku, coz ovlivituje mramorovani masa (INGR, 2003).

2.5.2 Vliv pohlavi
Pohlavi vyrazné ovliviiyje jate¢nou hodnotu a kvalitu masa. Jalovice na rozdil od bycku

v
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hmotnosti v dospélosti a horsi konverzi krmiva. Jalovice oproti bykiim diive ukladaji tuk,
z toho diivodu je vyuziti krmiva horsi, nez u bykti (ZAHRADKOVA a kol., 2009; FALTA,
2011). Mezi dalsi nevyhody vykrmu jalovic Ize uvést, Zze v porovnani s byky i volky, maji pfi
stejnych podminkach chovu horsi zmasilost, jak ve své praci uvadi SUBRT et al. (2010).
Ovsem co se tyce kvality, tak jalovice oproti bykiim, volkiim a kravam vynikaji v podilu masa
1. jakosti, ktera je u nich nejvyssi (FILIPCIK et al., 2008).

Kastrovani jedinci jsou vlivem tvorby a ukladanim tuku fazeni mezi sam¢i a sami¢i po-
hlavi. Vztahem mezi pohlavim, rychlosti ristu a kone¢nou hmotnosti, se zabyvali DUFEK
etal. (2011). Ve svém vyzkumu zjistili, ze voli oproti bykiim dosahovali nizs§i hmotnosti po
cely pribéh testu. CHLADEK a INGR (2004) zjistovali vliv kastrace na vykrmnost, jate¢nou
hodnotu a kvalitu masa u holStynskych bykt a vold. Zvifata byla krmena do hmotnosti 450 az
500 kg. Pii neprukaznych rozdilech ne¢kterych parametri vykrmnosti (vék na zacatku a konci
vykrmu, hmotnost na zacatku a konci vykrmu, hmotnost jatecné opracovaného téla, vytéz-
nost, denni pfirtistek zivé hmotnosti a netto piirtistek) byla u vola zjisténa vyssi hmotnost
ledvinového loje (5,35kg proti 3,35kg). Neprikazné rozdily nékterych parametrti jate¢né hod-
noty (hmotnost pravé zadni ¢tvrti, nizkého rosténce, vysokého rosténce, plece, jater, ledviny
a kotinku) vykazovali voli pouze vysoce prikazné niz§i hmotnost pravé ptedni poloviny
a krku (116,5 kg proti 122,0 kg a 5,14 kg proti 6,48 kg) a prukazné niz§i hmotnost pravé
predni ¢tvrti a kyty (53,2 kg proti 57,1 kg a 21,5 kg a 24,0 kg). U kvality masa byly zjistény
neprikazné rozdily u nékterych parametr (ph24, podil kolagenu v tkani a remise). Vysoce
prukazné byl zjiStén u voll niz8i obsah myoglobinu (285 proti 391), naopak vyssi byla ztrata
masné §t'avy odkapem (1,20% proti 0,75%), obsah suSiny (25,3% proti 24,4%) a podil tuku ve
svaloving.

CHLADEK a INGR (2003) se zabyvali kvalitou masa volii vykrmenych do hmotnosti
400 az 500 kg. Pfi primérné porazkové hmotnosti 435,8 kg a véku 417,5 dntli, dennim pfi-
rustku zivé hmotnosti 1,089 kg, netto ptirtstku 0,566 kg, jate¢né vytéznosti 51,4% a hmotnos-
ti ledvinového loje 5,05 kg byl obsah suSiny ve svalovingé 25,0%, obsah tuku ve svaloviné
1,92%, obsah kolagennich bilkovin ve svaloviné 1,16%, pH 5,51, ztrita masné §t'avy odka-
pem 1,07% a remise (pii 525 nm) 7,76%.
to poznatek, Ze vét§i mnozstvi tuku, pfi poraZzeni vékoveé shodnych jalovic a bycki stejného

plemene, zptsobu vyzivy, technologii chovu atp., nalezneme na jalovicich.

27



Porovnéani ukazateli jatecné hodnoty bykl a jalovic u kiizencii plemen charolais
a masny simental, ktefi byli vykrmovani stejnym zptisobem, méli shodné ustajeni a byli pora-

zeni ve 14 a 18 mésicich véku je uvedeno v tabulce 10.

Tabulka 10: Ukazatele vykrmnosti a jate¢né hodnoty u vykrmovanych bykit a jalovic pord-
fenych v odlisném véku (Zdroj: ZAHRADKOVA akol., 2009)

Sledované ukazatele Byci 14 mésicai | Byci 18 mésica Jaloyl?eom JaIOYIE:eOlS
mésici mésicl
Hmotnost na poZitku 3443 345,7 306,0 307,8
vykrmu (dny) ’ ’ ’ '
Porazkova hmotnost (kg) 534,3 683,8 463,5 543,3
Hmotnost JUT (kg) 302,3 388,2 256,1 299,6
Jate¢na vytéznost (%) 56,6 56,9 55,2 55,2
Zmasilost JUT * 2,72 3,00 2,67 2,67
Protué¢nélost JUT ** 1,61 2,28 1,78 2,72
Maso celkem
(% z hmotnosti jate¢né puilky) 78 77,6 76,0 1
Maso I. jakosti
(% z hmotnosti jatetné puilky) 39,6 38,0 39,9 38,7
Kosti a Slachy
(%z hmotnosti jate¢né puilky) 19.2 18,2 18.9 184
Oddélitelny tuk
(% z hmotnosti jate¢né puilky) 3,0 4.2 51 6.5

Pozn.: * (klasifika¢ni stupnice 1 —6,S—6, P —1)

cvwr

FIEMS et al. (2003) zkoumali kvalitu JUT a masa u byki a krav plemene belgické mod-
robilé. Byci byli pordZeni v 648 a kravy v 1820 dnech. Obé skupiny skotu byly krmeny kuku-
fickou silazi, doplnénou jadrem a byly porazeny v hmotnosti 750 kg zivé vahy. Kravy mély
vytéznost (63,8 vs. 66,6 %). Kvalita jatecnych tél posuzovana dle systtmu SEUROP byla
vyhodnocena pfiznivéji pro byky. Rozbor MLT odhalil statisticky vyznamné rozdily
(p < 0,01) mezi susinou a tukem v mase byku a krav v hodnotach 24,3 resp. 25,5 % a 1,1 resp.
2,3 %. Maso krav bylo v porovnani s masem byku tmavsi (L* = 38,4 vs. 44,2; a* = 19,4

vs. 16,8), melo lepsi vaznost a bylo kieh¢i.
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2.5.3 Vliv véku a hmotnosti zvirat
Stari jatecného zvifete vyrazné ovlivituje jeho zarazeni do pfislusné tfidy zmasilosti

a protuénéni. Dle INGRA (2003) vék zvifat pusobi na jejich rist a vyvin a v zavéru i na podil
jednotlivych partii, tkani a slozeni jatecné¢ upraveného téla, coz néasledné ovliviiuje samotné
vlastnosti masa.

Obdobi dospivani zvitat, tj. do dosazeni pohlavni dospélosti, je z hlediska rtstu a vy-
voje zvifete nejvyznamnéjsi z diivodu intenzivniho rozvoje svaloviny. Jakmile zvife dosdhne
télesn¢ dospélosti, nartst svaloviny je ukoncen a dochéazi ke zvySenému ukladéani tuku.

V tento moment je vykrm zcela neekonomicky.

2.5.3.1 PoraZeni mladych jatecnych zviiat
Mlada jate¢na zvitata, z diivodu brzkého ukonceni vykrmu, poskytuji jen velmi malo

pozadované svaloviny o nevyzralé jakosti a jejich chut’ a vling je nevyrazna.

Prednosti porazeni mladych zvitat je bezesporu ziskani masa s velmi nizkym obsahem
tuku a vybornou stravitelnosti, coZ je vyhodné zejména pro déti, diichodce, nemocné a rekon-
valescenty. Teleci maso se na pultech ¢eskych prodejen vyskytuje jen vyjimecné. Svou roli
zde hraje skutecnost, ze na JUT telete mnoho masa neni, chovatel prodejem této kategorie
nedokaze pokryt vzniklé naklady a o maso tohoto typu neni v CR velky zajem (INGR, 2003).

CHLADEK a FALTA (2006) uvadi, e holitynské byky lze vyuzit k produkci masa te-
leciho. Sledovana skupina mladych bykl byla poraZena v zivé hmotnosti 300 kg. U zvirat
byly zjistény nasledujici pramérné hodnoty: veék pted porazkou 275,9 dni, denni piirtstek
anetto prirastek od narozeni 0,962 kg a 0,527 kg pii jate¢né vytéznosti 48,3%. VAVRISI-
NOVA et al. (2012) zkoumali produkci masa holitynskych telat vykrmovanych do riznych
hmotnosti. Telata vykrmovali do 155 a 185 kg, resp. 22,5 a 27 tydnil v€ku. Mirn¢ vyssi denni
prirastky zjistili u tézsich telat. Podil masa, kosti a tuku byl u prvé skupiny: 67,97; 28,25
a4,15 %; a u druhé skupiny: 67,76; 27,10 a 5,11%. V chemickém sloZeni masa nebyly pru-
kazné rozdily, pfi¢emz u druhé skupiny zjistili vyssi obsah bilkovin i intramuskularniho tuku,
coz bylo zfejmé zplisobeno vykrmovanim telat do vysSich hmotnosti. Statisticky prikazné
svétlej$i maso méla zvifata druhé hmotnostni skupiny (185 kg). SCHEEDER et al. (1999)
porovnavali jatecna telata holStynského plemene podle pohlavi a typu krmeni (mlé¢na krmna
smés (MKS) a kukufi¢na silaz) do pordzkové hmotnosti 135 kg (24 — 28 tydnt). U jalovicek
zjistili susinu v mase 23,4 (MKS) a 23,8 % (silaz) a tuk 0,83 (MKS) a 1,24 % (sildz). Hodnota
pH 26 hod. p.m. se pohybovala v rozpéti od 5,53 do 5,58. FALTA a CHLADEK (2004) sle-
dovali zménu barvy a nékteré vlivy pusobici na zménu barvy u byki holstynského plemene

ve véku 8 — 10 mésict. Hmotnost JUT byla v priméru 147,8 kg. Nebyly prokazany zadné
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statisticky vyznamné korelace mezi vlivem véku, hmotnosti JUT, pH a koncentraci glukozy
na barevné zmény. VESTERGAASRD et al. (2006) hodnotili vysledek vykrmu tfech skupin
holstynskych telat podle typu vyzivy, pficemz nejvyssi ptirtstky dosahla telata krmena senem
a koncentrovanymi krmivy. Byci byli pordzeni ve véku 286 dni, pii primémné jatecné hmot-
nosti 194 kg. Primérna jatecnd vytéznost byla 53,1 %. Byly zjisténé rozdily ve zbaveni masa,

ale nebyly statisticky prukazné (L* = 40).

2.5.3.2 PordZeni jate¢né zralych zviiat
Z hlediska ekonomického, je porazeni zvifat této kategorie nejvyhodnéjsi. Jate¢né zra-

la zvifata maji obdobi intenzivni tvorby svaloviny jiz za sebou a piijaté krmivo je organismem
vyuzito pro tvorbu tukové tkané. Chovatelim je doporucovano v této dobé ukonéit vykrm,
kdy zpracovatelé z jatecného téla ziskaji velké mnozstvi masa o dobré jakosti (INGR, 2003).
JAKUBEC (2004) se ve své praci zminuje, ze jateCnou zralost 1ze regulovat vyuzitim inten-
zivngj$i formy krmeni a prodlouzenim doby vykrmu.

jate¢né zralosti, a dobfe zmasild, majici vysoké procento libového masa.

Maso z jatecné zralych zvitat disponuje dobrymi znaky jakosti senzorické, technolo-
gické a kulinarni povahy, coZ oceni zejména zpracovatelské podniky a konecni spotiebitelé
(INGR, 2003).

SUBRT et al. (2008) ve své praci publikovali, Ze byci vy$si porazkové hmotnosti
a veku vykazuji vyssi zmasilost, pfi¢emz mnozstvi tuku je zavislé pouze na jejich staii. STU-
DENY et al. (2012) se zabyvali vztahem véku pii pordzce na hmotnost JUT, netto piirtistek,
zmasilost a protu¢néni u jalovic ¢eského strakatého skotu. Vyhodnocovali tfi skupiny zvifat,
kdy: skupina A (18 — 22 mésict)) dosahovala hmotnosti JUT 274,7 kg, netto ptirastku 0,444
kg.den™, zmasilosti a protu¢néni (4,0 resp. 2,89 bodi); skupina B (23 — 27 mésicti) dosahova-
la hmotnosti JUT 328,3 kg, netto ptirastku 0,430 kg.den™, zmasilosti a protu¢néni (3,85 resp.
3,23 bodi); skupiny C (28 — 32 meésicti) 351,0 kg, netto ptirtistku 0,390 kg.den'l, zmasilosti
a protuénéni (3,78 resp. 3,26 bodi). FILIPCIK a SUBRT (2005) délali podobny vyzkum, kdy
konstatovali, ze nejfrekventovanégjsi tfida zmasilosti byla U a R s protu¢nénim 2 a 3, coz
se shoduje s praci STUDENY et al. (2012). Pozitivni vztah mezi vékem, zmasilosti a protué-
udélovana zviratim porazenych ve vyssi porazkové hmotnosti a pii vy$si hmotnosti JUT.

Hmotnost jatecné upraveného téla se odviji od hmotnosti porazeného zvifete. To zna-

mena, ze ¢im vyssi hmotnost ma jateCné zvite, tim vyssi bude mit hmotnost JUT.
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CERDENQO et al. (2006) neprokazali vztah mezi porazkovou hmotnosti, obsahem bil-
kovin, intramuskularniho tuku a popelovin. FILIPCIK et al. (2012) zkoumali vliv hmotnosti
JUT bykt ¢eského strakatého skotu na kvalitu masa. Zvifata byla porazena ve véku 647 dni.
Jate¢na t¢la byla rozdélena dle hmotnosti do tii kategorii: A (250 — 340 kg), B (341 — 400 kg),
C (401 — 480 kg). Podil intramuskularniho tuku v hovézim mase byl u kategorii A — 1,83%, B
—2,25%, C — 2,58%. Energeticka hodnota hovéziho masa se zvySovala v zavislosti na zastou-
peni vnitrosvalového tuku: A — 5590 kj.kg™, B — 5696 kj.kg™, C — 6089 kj.kg™. Mezi energe-
tickou hodnotou 5590 a 6089 kj.kg™ byl zjistén statisticky prikazny (p < 0,05) rozdil. Celko-
vy protein se pohyboval v rozmezi 21,33 % (kategorie B) a 21,84% (kategorie C). Pfi narGstu
obsahu veskerého proteinu byla zpozorovana pozitivni korelace mezi hmotnosti JUT a za-
stoupenim kolagennich bilkovin (1,59 < 1,78 < 1,82 mg.100g™). Vykrmovani byka do vys-
Sich pordzkovych hmotnosti nemeélo statisticky prikazny (p > 0,05) vliv na technologické
vlastnosti hovéziho masa. Vaznost vody byla u kategorie: A — 78,08%, B — 78,73% a C —
79,25%. Hodnota pHgg byla u kategorie A 5,71, u kategorie B se pohybovala v rozpéti od 5,27
do 5,93 a u kategorie C 5,49. Vykrm do vys$Sich hmotnosti nevedl k signifikantnimu
(p < 0,05) narustu velikosti plochy MLT z primérnych 83,47 cm?® u nejmensi kategorie, B —
85,00 £ 21,99 ecm?auC — 91,09 + 17,80 cm?. U kategorie A byla naméfena tlouStka svalo-
vych vldken 34,57 um, kategorie B — 36,74 um a kategorie C — 36,55 um. Vykrm do vysSich
hmotnosti nemé¢l priikazny vliv na barvu masa. Primérné zastoupeni svalovych pigmenti byl
3,92+ 0,84 mg.g™.

LI et al. (2011) publikovali srovnatelny podil celkového proteinu (21,3 = 0,10 %)
v mase bykt qinchuanského skotu, tak jako FILIPCIK et al. (2012) u bykt ¢eského strakatého
skotu. U qinchuanského plemene byl vSak mirné€ vySs$i podil kolagennich bilkovin
(2,6 + 0,005 mg.100g™).

GILL et al. (2010) a FILIPCIK et al. (2012) publikovali srovnatelnou hodnotu pHyq
masa (5,55).

WHEELER et al. (1999) ve své praci publikuji vyrazn&ji variabilitu (53,3 — 98,1 cm?)
ve velikosti plochy MLT mezi rozdilnymi hmotnostnimi skupinami. Nartst plochy MLT by

mohl byt zplisoben piedevsim zvétSenim sily svalovych vldken.

2.5.3.3 PoraZeni starych jateCnych zvirat
Do této skupiny patii vyslouzilé dojnice, které byly vyfazeny z chovu. Zmasilost této

skupiny je nizkéd, z toho divodu jsou jatecna téla zafazena do nizsi kategorie zmasilosti. Maso

wrve

31



vych barviv ve svalovych vldknech, je zpravidla tuzsi, tvrdsi a zna¢né€ prorostlé tukem (INGR,
2003).

Hodnocenim kvality jate¢ného téla bykd, jalovic a krav se zabyval BURES et al.
(2004). Pti bourani jatecnych tél bykua byl zjistén podil masa 1. a II. jakosti 40,2 resp. 40,3%.
Kravy mély celkove nizsi zastoupeni masa na jateCném téle, pricemz podil masa I. a II. jakosti
byl 38,3 resp. 36,2%. Podil loje byl nejvyssi u krav (7,5%). Pomér maso — kost byl u bykt 4,6
au krav 3,9.

MOIJTO et al. (2008) zkoumali jatecnou hodnotu a kvalitu masa krav porazenych
ve veku do 4 let (skupina A) a nad 4 roky (skupina B). Primérna tiida zmasilosti a protu¢né-
losti byla u skupiny A - 1,15 resp. 1,88 bodu a u skupiny B - 1,4 a resp. 1,93 bodi. Hmotnost
JUT byla u skupiny A - 218,65kg a B - 269,03kg. U starSich krav (skupina B) byla zjisténa
vyssi susina masa (26,2%) oproti kravam porazenych ve véku do 4 let (24,28%). Obsah bil-
kovin a intramuskularniho tuku byl vyssi u krav starSich (20,5% proti 19,98 %; 4,5% proti
3,3%). Mirn¢ tmavsi barvu masa (L*28,9) mély kravy skupiny B, oproti kravam skupiny A
(L*29,2).

2.5.4 Intenzita ristu
Intenzita rastu je komplexni faktor ovlivnény mnoha vlivy: plemeno, stafi zvifete,

zpiisob chovu, technika krmeni, zdravotni stav a vné&j$imi vlivy, jako je teplota nebo zatize-
nim na jednotku plochy. Masna plemena skotu dosahuji vys$si intenzity ristu nez plemena
mlécného nebo kombinovaného uzitkového typu. Mlada zvifata maji vysokou intenzitu ristu
V porovnani se zvifaty star§imi. FALTA (2011) uvadi, Ze na konverzi zna¢né¢ pusobi stari,
Ziva hmotnost a jate¢na zralost zvifete.

Zpisob chovu a technika krmeni spolu uzce souvisi, pti¢emz rychleji rostou zvitata
ve stajovych chovech krmenych krmnou davkou s vysokym podilem jadrnych krmiv, nez zvi-
fata na pastve, kde je jejich krmné davka postavena na piijmu vysokého mnozstvi objemnych
krmiv s nizkou koncentraci zivin. SUBRT et al. (2010) uvadgji, Ze nizka intenzita vykrmu,
zcela jisté ovlivni vyslednou zmasilost vykrmovanych zvitat. Byly publikovany prace CUN-
DIFFEHO et al. (1982), LIBORIUSSENA et al. (1982) a MENISSIERA et al. (1982), jejichz
pozornost byla soustfedéna na zuZzitkovani krmiv u vykrmovanych zvifat adlibitnim zpiso-
bem. Bylo zjiSténo, Ze u kontinentalnich masnych plemen a plemen s ,,dvojbediim®, je piijem
krmiv na kg pfirastku nizsi, nez u ostatnich plemen. V tabulce 11 je uvedeno, Ze intenzivni
vyziva ovliviiuje jateénou hodnotu daleko vice, nez délka vykrmu (ZAHRADKOVA a kol.,
2009).
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Tabulka 11: Vliv intenzity vyZivy a délky vikrmu na ukazatele jateéné hodnoty (Zdroj: ZA-
HRADKOVA akol., 2009)

Vykrm 100 dni Vykrm 138 dnii
Ukazatel —— — —— —
Extenzivni Intenzivni Extenzivni Intenzivni
VEK pii zahajeni experimen- 18 18 18 18
tu (mésice)
Hmotnost na pocatku expe- 489 6 495 6 484 5 486.7
rimentu (kg) ’ ’ ’ ’
Porazkova hmotnost (kg) 585,8 634,2 611,9 673,7
Spotieba susiny krmiva
(kg/kg priristku) 7,65 6,91 8,28 7,00
Hmotnost JUT (kg) 323,6 358,4 350,9 384,8
Jatefna vytéZnost (%) 55,2 56,5 57,3 57,1
Zmasilost JUT* 3,11 3,44 3,41 4,00
Protuénélost JUT** 2,06 2,56 2,18 2,78

Pozn.: * (klasifika¢ni stupnice 1 — 6, S -6, P — 1)

Cvwr

Nemocni jedinci maji zpravidla niz8i uZitkovost, nez zdravi. Hore¢natym zvifatim
se zrychluje metabolizmus, odbouravaji se télni tkan¢ a zhorsSuje kvalita masa (INGR, 2003).
Vysoka teplota je limitujici faktor, kdy zvifatim se zvySuje spotfeba vody a snizuje spotieba
krmiva, coz vede ke sniZeni pfirGstkll. Pfi vysokém zatiZeni nastavaji problémy typu, Ze je
nedostatek krmiva na pastving, ¢i mista u zlabu ve vykrmu, nebo je zhorSeno mikroklima
Ve staji.
2.5.5 Vztah mezi klasifikaci v SEUROP systému a jate¢nou hodnotou

Vztah mezi hodnocenim jate¢nych tél v ramci syst¢ému SEUROP a jate¢nou hodnotou
je ,,nepiimy*.

PULKRABEK et al. (2006) publikovali, Ze jestlize je klasifikace provadéna spravng,
jsou jatecna téla prirozené rozdélena do skupin, které se rtizni v hmotnosti, vytéznosti a podilu
masa. Na podobné myslence se shodli i SUBRT et al. (2004) a CUBON (2001). Ve svych
pracich dospéli k zavéru, Ze zvifata dobfe zmasild, ktera jsou dle hodnoceni v systému SEU-
ROP vysoce ohodnocena, maji vyssi jateCnou vytéznost. Tuto myslenku potvrzuje i FILIP-
CIK et al. (2010b), kteii prokazali vysoce signifikovanou diferenciace mezi jednotlivymi ti-
dami zmasilosti, co se ty¢e podilu masa (,,E*“ — 77,7%, ,,P*“ — 74,7), loje (,,E*“ — 2,8%, ,,P* —
2,2%) a kosti (,,E“ — 20,9%, ,,P*“ — 25,0%). Také upozornili na pozitivni korelaci mezi t¥idou
zmasilosti a mnozstvi masa I. jakosti (,,E“ — 32.8; ,,U*“ — 29.,8; ,R*“ —29,0; ,,0“ — 28,9; ,,P*“ —
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28,8) a také negativni korelaci, kterd je mezi tfidou zmasilosti a mnozstvim masa vyrobniho
(,E“-12,0;,,U“-14,0; ,,R“—14,9; ,,0“ - 15,3; ,,P“—15,7).

SUBRT et al. (2006a) hodnotili nutriéni parametry hovéziho masa voli u plemen cha-
rolais a galloway zatazenych dle systtmu SEUROP do jakostni tfidy R2. Primérny obsah
susiny, tj. 24,55 % byl tvoten z 21,33 % celkovym proteinem a 1,62 % intramuskularnim tu-

kem. Zbylych 1,11 % ptedstavovaly popeloviny.

2.6 Geny a hormony vztahujici se K jate¢né hodnoté a kvalité masa

Gen pro leptin (LEP) ma dle BUCHANANA et al. (2002) vztah k obsahu tuku na ja-
tenych télech. Tento gen je vyjadfen dvéma alelami, tj. T a C. Alela T je oproti alele C spo-
zatimco kontinentalni plemena maji vyssi vyskyt alely C. Leptin je proteinovy hormon sloze-
ny ze 146 aminokyselin a je produkovan pfedevsim bilymi adipocyty (ORRU a kol., 2011).
Leptin reguluje syntézu tukové tkané a hraje dulezitou roli v regulaci télesné hmotnosti,
pfijmu krmiva, energetické bilanci, plodnosti a funkcich imunitniho syst¢ému (NKRUMAHT
et al., 2004). SUBRT et al. (2012) udava, Ze leptin jako takovy potladuje hlad a sniZzuje piijem
potravy, zvySuje intenzitu metabolismu, stimuluje vnitini procesy svalovych bunék (zvySuje
citlivost svalii na inzulin a upravuje hladinu cukru v krmi), podporuje rist a déleni bunék
(ptedevsim bilych krvinek), podili se na regulaci vyvoje plodu a pubertdlniho vyvoje orga-
nismu, je soucasti skupiny regula¢nich latek v organismu (inzulin, glukagon, riistovy faktor,
testosteron atd.) a kontroluje pfijem potravy (z dlouhodobého hlediska — od dnl az tydni).
Vétsina autort se zabyvala asociaci mezi genotypem pro leptin nebo obsahem leptinu v Krvi
k hmotnostnim a vytéznostnim hodnotam jate¢nych zvitat a JUT (KONONOFF et al., 2005;
GEARY et al., 2003; GILLIS et al., 2004). Mala cast praci je v€novana studiu vztahu genoty-
pu skotu pro leptin k parametrim hovéziho masa po porazce a v pribéhu jeho zrani. Vice pra-
ci se zabyva hodnocenim kvality masa z pohledu obsahu intramuskulérniho tuku, mramoro-
véni, kiehkosti a senzorickému hodnoceni (CORVAL et al., 2009; ORRU et al., 2011; PAN-
NIER et al., 2009; KAPLANOVA et al., 2010). KI-HYUN et al., 2009 pise, ze genotyp TT mél
pozitivni vliv na vyvoj jate¢né vytéznosti a zddouci barvu masa v porovnani s genotypem CC.

Gen DGAT1 méa dle THALLERA et al., (2003) vliv na mramorovani masa. PredevS§im
alela ,,K*“ ma pozitivni vliv na obsah intramuskuldrniho tuku u plemen charolais a holstyn.

Thyroglobulin je glykoproteinovy hormon. Zvifata nesouci alespon jednu alelu T

pro gen TG jsou spojovana s vyssim marbling skore (BONILLA et al., 2010; WOQOD et al.,
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2006). FORTES et al., (2009) udava, ze alely genu TG jsou asociovany s ukladanim tuku
a mramorovanim masa.

Gen SCD patii enzymu odpovédnému za konverzi nasycenych mastnych kyselin
do mononenasycenych mastnych kyselin. SloZeni téchto masnych kyselin ma vliv na jemnost
tuku a chut (KUHN et al., 2005).

MICHAL et al., (2006) uvadi, ze gen FABP 4 se podili na mramorovini masa
a tloust’ce podkozniho tuku.

KAPLANOVA et al. (2013) uvadi, ze gen DNAJA1L ma4 vliv na vaznost, pfi¢emz ne-
byl prokazéan vliv na kiehkost hovéziho masa.

Gen pro myostatin MSTN reguluje vyvoj kosterniho svalstva. Mutace tohoto genu
zpusobuje dvojité osvaleni (GROBET et al., 1997). INGR (2003) udéava, ze zvySeni mnozstvi
masa je mozno vyuzitim ,,double musclingu®, vznikajici po naruSeni funkce genu myostatin.
Tuto abnormalitu Ize pozorovat nejcastéji na plemeni belgické modrobilé, jehoz maso je vli-
vem malého obsah myoglobinu bledsi barvy, obsahuje méné tuku a je zde moznost vyskytu

jakostni odchylky PSE.
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3 CiL PRACE

Cilem diplomové prace bylo vyhodnotit vliv porazkového veku, hmotnosti bykt
v dobé pordzky, intenzity rustu a klasifikace v systému seurop na ukazatele kvality jatecné
upraven¢ho téla a hovéziho masa u byki Ceského strakatého plemene skotu s genotypem TT

a CT pro leptin.
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4 MATERIAL A METODIKA

Do pokusu byli zahrnuti genotypizovani byci ¢eského strakatého plemene skotu pro
leptinovy gen (CT a TT). Analyza DNA byla provedena na zakladé¢ molekularné - genetické
analyzy polymorfismu v 2. exonu genu (zdména C—T), u n¢hoz byla zjiSténa asociace
k mnozstvi jate¢ného tuku v jate¢ném téle a hladiné mRNA leptinu (Buchanan a kol., 2002).
Analyza je zalozena na metodé PCR-RF LP. Zahrnuje izolaci DNA z odebranych vzorki krve
za pouziti kolonkové metody (Quiagen Blood Kit), dale amplifikaci s pouzitim specifickych
primeru podle Buchanan a kol. (2002). Nasledné stépeni bylo provadéno pomoci restrik¢ni
endonukledzy Kpn21 (MBI Fermentas) a urceni genotypli pomoci agarové elektroforézy
(RFLP).

Byci Ceského strakatého skotu byli po celou dobu vykrmu ustajeni ve vykrmné, kde
krmna davka byla sloZena z kukuti¢né silaze — 60% KD (78 g NL, 6.18 MJ NEV), jetelotrav-
ni silaze - 10 % KD (150,6 g NL, 5.6 MJ NEV), lu¢niho sena — 10 % KD (102 g NL, 5,1 MJ
NEV) a jadrné smési S-1 — 20% KD.

4.1 Hodnoceni kvality JUT skotu

Po poréazce bykli na komer¢nich jatkach byla jate¢né upravena téla (JUT) na dobu 24
hodin umisténa do chladiciho boxu (teplota 2—4 °C) a poté bylo provedeno méieni jednotli-
vych ¢asti JUT (Obrazek 9).

Délka kyty 1 (A-B): distalni okraj hleznového kloubu — kranialni okraj panevni

spony.

- Délka kyty 2 (R-B): distalni okraj klizky — kranialni okraj panevni spony.

- Plnost kyty (M-N): vyjadiena Sifkou, hloubkou a klenutim.

- Obvod kyty (E-F): na trovni panevni spony.

- Spiradlni obvod kyty (G-H): kiizovy obvod od kranialniho okraje panevni spony po
ocasni obratel.

- Délka predni ctvrte (C-D): kranialni okraj krku — pulici fez (mezi 8. a 9. hrudnim
obratlem).

- Hloubka hrudniku (I-J): pfima délka mezi dorzalnim a ventralnim okrajem na

vnitini strang jate¢né Ctvrti na trovni osmého hrudniho obratle.
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- Poloobvod hrudniku (K-L): méfeno z vn&jsi strany jate¢né Ctvrt€ na Grovni osmé-

ho hrudniho obratle.

Poté byla provedena technologicka disekce pravé poloviny JUT. Kazda vysekova cCast
byla bourana na t€lesné tkan¢ — maso (svalovina s vnitrosvalovym a mezisvalovym tukem),
povrchovy (oddélitelny) tuk a kosti. Procentualni podil masa, tuku akosti byl vztazen
K hmotnosti pravé poloviny jate¢ného téla, u kterého byla disekce provadéna. Na zaklade

mnozstvi masa a kosti byl vypocéten vzajemny pomér mezi témito tkanémi.
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Obrazek 9: Stanoveni rozméri jate¢ného téla (Zdroj:FILIPCIK, 2007)
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4.1.1 Charakteristika provadénych fyzikalnich, chemickych a morfologickych analyz
Nasledné byl odebran na urovni 9. az 10. hrudniho obratle vzorek svaloviny musculus

longissimus et thoracis (MLT), ktery byl pouzit ke stanoveni nutri¢nich a technologickych

parametrt kvality. Zakladni laboratorni analyzy byly provedeny podle CSN 570185 (1963).

» Stanoveni obsahu susiny

Homogenizovany vzorek masa (5g) je smichan s vysusenym moiskym piskem. Provede se
predsuseni pti 60 °C po dobu 4 hodin, nasledné se teplota zvysi na 105 °C po dobu 6 hodin, pfi
které je vzorek suSen do konstantni hmotnosti. Po vychladnuti v exsikdtoru se vzorek zvazi.

Obsah vody se vypocita jako rozdil mezi hmotnosti plivodni navazky a vysuseného vzorku.

» Stanoveni obsahu tuku

Zjisténi obsahu tuku bylo provedeno pomoci extrakéniho nastavce Soxhletova piistroje.
Diethylether byl pouzit jako extrakéni ¢inidlo. Doba extrakce trva 6 hodin. Po extrakci se od-
pafi zbytek rozpoustédla a baiika s uvolnénym tukem se susi v susarné, nasledn¢ vychladne

v exsikatoru a zvazi se. Za tuk se povazuji latky rozpustné v éteru, xylenu a tetrachlérmetanu.

» Stanoveni obsahu bilkovin

Pro stanoveni obsahu dusikatych latek se vyuziva metoda dle Kjeldahla. Vatenim vzorku
s koncentrovanou kyselinou sirovou za pfitomnosti katalyzatoru se veSkeré dusikaté latky
pievedou na amoniak, ktery se vaze v podob¢ siranu amonného. Ze siranu se amoniak kvanti-
tativné destiluje hydroxidem sodnym do kyseliny borité. Nasledné se prebytek kyseliny sta-
novi titraci. Z diference se spocCitd mnozstvi amoniaku a poté dusiku. K pfepoctu dusiku

na celkovy protein byl pouZit koeficient 6,25.

» Stanoveni obsahu popelovin
Popeloviny se stanovuji spalenim vzorku pii teploté 550 — 600°C po dobu 8 hodin. Poté se
umisti do exsikatoru, kde nechame vzorek vychladnout. Popel v kelimku se zvazi a stanovime

obsah popelovin.

39



» Stanoveni energetické hodnoty masa

Energetickd hodnota se vypocitavd z hodnoty spalného tepla vzorku vysuseného masa,
které je slisovano do podoby tablety (1g). Vzorek se spaluje v kalorimetru. V pribéhu spalo-
vani se pozoruje vzestup teploty v minutovych intervalech. Po spaleni dochazi ke kondenzaci
vody, ve které jsou rozpustény zplodiny hoteni. Vse se vyplachne destilovanou vodou. Na-
sledné se ve vyluhu uréi mnozstvi kyseliny sirové a dusicné. Provede se odpocet na stanovené

kyseliny a poté vypocet energetické hodnoty zjistovaného vzorku masa.
Ptepocet energetické hodnoty vzorku na ptivodni hmotu:

{(Ey/F)*susina vzorku} .
100

F

Kde: E, = naméfené mnozstvi energie po spaleni vzorku (KJ);
F = ptepoctovy faktor (4,186)

» Stanoveni volné vazané vody

Ke stanoveni voln¢ vazané vody byla pouzita modifikovana lisovaci metoda podle GRAU
a HAMMA uvedené v knize GRAU (1960). Homogenizovany vzorek masa (2g) byl na papite
Whatman €. 2 vloZen mezi dvé sklenéné desticky a zatizen zdvazim (500g) po dobu 5 minut.
Poté byl vzorek znovu zvazen. Je zjistén hmotnostni tbytek vody vylisovaného masa, vyjad-

feny v %.

navazka masa

vylisované maso *100
» Stanoveni obsahu svalovych pigmenti
Ke stanoveni svalovych pigmenti byla pouzita Hornseyova metoda (DAVIDEK a kol.,
1983). Po homogenizaci vzorku masa se pfidd okyseleny roztok acetonu, siln¢ se protiepe
a opét se piida aceton. Smés se ponecha vyluhovat, zfiltruje se a zjisti se hodnota absorbance
na Spekolu Spectronic - Aquamate pii 640 nm proti okyselenému roztoku acetonu jako sle-

pému vzorku.
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» Meéreni parametrii barevného spektra

Spektrofotometr Konica Minolta CM 2600d je urcen pro méteni barvy produktti riznych
tvart, velikosti a povrchli s méfenim lesku na zaklad¢ odrazu svétla od méfeného vzorku
a meti reflektance ve spektralnim rozsahu od 400 do 700 nm po 10 nm. Hodnota L* vyjadiuje
jas méteného vzorku, v barevném prostoru je vyjadiena jako stfedova cerno — bila osa, erna
barva odpovida L* = 0 a barva bila L* = 100. Hodnoty a* a b* jsou soufadnicemi barevnosti.
Parametry a* a b* ukazuji barevné sméry: +a* je smér do Cervena, -a* je smér do zelena,
tzn. Cerveno — zelena osa, +b* je smér do zluta a -b* je smér do modra, tzn. zluto — modra

osa.

» Stanoveni hodnoty pH
Hodnota pH (za 48 hodin post mortem) byla zjisténa vpichovou kombinovanou pH elek-
trodou piimo v nepomletém vzorku. Byl pouzit piistroj pH340/SET-1. Hodnota pH zavisi na

molarni koncentraci vodikovych iont.

» Stanoveni plochy MLT

Plocha MLT se stanovuje planimetricky na fezu mezi 10. a 11. hrudnim obratlem.

» Stanoveni sily svalovych vlaken

Odebrané vzorky svala zvifat byly pro jejich uchovani nalozeny po dobu 50 dnii do 10%
roztoku formaldehydu. Ptiblizné 3 az 5 dnti pfed samotnym méfenim byly ptelozeny do 20%
roztoku kyseliny dusi¢né, ¢imz doslo k uvolnéni jednotlivych svalovych vlaken. Takto pfi-
pravena vldkna byla odebrana a vlozena na podloZni sklicko, zalita smési glycerinu a vody
v poméru 1:1 a ptikryta krycim sklickem. Zhotoveny preparat byl dan pod mikroskop. Pro mé-

feni sily svalovych vlédken bylo vyuzivano mikroskopické zatizeni a software firmy LEICA.

U jednoho vzorku bylo naméfeno 150 hodnot, ze kterych byl vypocitan aritmeticky pru-
mér a rozptyl. Vysoky pocet méfenych svalovych vlaken u jednoho vzorku byl zvolen na za-
klad¢ ptedchozich statistickych vypoctl, kdy bylo zjisténo, ze pravdépodobnost hodnoceni
pouze urcitého typu svalovych vlaken (bil4, ¢ervend nebo intermediarni vladkna) je vyznamné
omezena vysokym poctem méieni. Dany pocet méfeni tedy s vysokou pravdépodobnosti za-

jistuje primérnou silu svalovych vldken ve vzorku uvadénou v pm.

41



4.2 Statisticka analyza dat

Statistickd analyza dat byla provedena prostfednictvim programu STATISTICA 12.0
(StatSoft, Inc., Tulsa, Oklahoma, USA), kde byla k vyhodnoceni vlivu véku zvitat v dobé
porazky, prepoctena hmotnost, seuropu (zmasilost a protu¢néni) a netto piirastku na sledova-

né ukazatele kvality jatecné upraveného téla a masa pouzita analyza variance.

Yijkimn= 1+ Vi + Hj + Zy + Py + Ny + €jjkamn

kde

u = pramérna hodnota ukazatele;

V = vék zvitat v dob€ porazky (1 =485 — 550 dnd; 2 =551 — 700 dnti; 3 = 701 — 822 dnty);
H = pfepoétena hmotnost (1 — 350 — 600 kg, 2 — 601 — 700 kg, 3 — 701 — 890 kg);

Z = tiida zmasilosti v SEUROP systému (U, R, O);

P = tiida protu¢nélosti v SEUROP systému (2, 3);

N = netto pririistek (1 — 400 — 550 g.den™, 2 — 551 — 650 g.den, 651 — 840 g.den™).

5 VYSLEDKY A DISKUZE

Ke zvolenému experimentu byla vybrana skupina 121 bykt ¢eského strakatého plemene
skotu s genotypem CT a TT pro leptin, u kterych se vyhodnocovaly faktory vyznamn¢ piso-
bici na masnou produkci. Vyhodnocovan byl vliv porazkového véku byki, porazkové hmot-

nosti, netto prirtstku a klasifikace v SEUROP systému — tfidy zmasilosti a protu¢nélosti na:

e kvalitu JUT charakterizovanou morfometrickou analyzou, hmotnosti jatecné uprave-
ného téla a podilem masa, kosti a loje;

e nutri¢ni kvalitu masa hodnocenou dle obsahu susiny, podilu bilkovin, intramuskular-

niho tuku a popelovin a vyjadienim energetické hodnoty;

o technologicka kvalita masa byla hodnocena dle hodnoty pH, vaznosti vody, barvy ma-

sa, plochy MLT a diametru svalového vlakna.
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Tabulka 12: Zdkladni charakteristika jatecnych bykii

Ukazatel n X Sy
V¢ék porazenych bykt (dny) 592 86,69
Prepocétena hmotnost (kg) 629 142,04
Hmotnost JUT (kg) 353 77,58
Tiida zmasilosti (S — 1; P — 6) e 412 0,40
Ttida protu¢nélosti (body: 1 —5) 2,20 0,40
Netto prirastek (g.den™) 594 81,86

Byci byli porazeni v primérném véku 592 dni (Tabulka 12). V tomto véku dosahovali
hmotnosti 629 kg, pfi¢emZ mezi jednotlivymi byky byla prokazana pomérné velka variabilita
+ 142,04 kg. Jatecné upravena t€la dosahovala hmotnosti 353 kg a nejcastéji byla oklasifiko-
vana V ramci hodnoceni SEUROP systému tifidou zmasilosti ,,R* a 2. tfidou protuc¢nélosti.

Byci dosahovali v priibdhu vykrmu primérného netto prirtistku ve vysi 594 g.den™,

5.1 Diference v hmotnosti JUT a podili jednotlivych tkani mezi vyhodnoco-
vanymi faktory

Hmotnost jate¢n¢ upraveného téla bykt ceského strakatého skotu porazeného ve véku 485
— 550 dni dosahovala v priméru 303,16 kg (Tabulka 13), coz odpovida vysledkum, které pub-
likovali BURES a BARTON (2010). SUBRT et al. (2008) uvadgji hmotnost JUT o 44 kg vys-
§i (347 kg). Prodlouzenim doby vykrmu az do 700 dni se dosdhlo navySeni primérné hmot-
nosti jate¢nych t€l o 56 kg (359,18 kg). Nicméné je zde nutné konstatovat, ze mezi jednotli-
vymi jatecnymi tély byla pomérné vysoka variabilita (£ 81,14 kg) v kone¢né hmotnosti. Vy-
krm ptesahujici dva roky (701 — 822 dni) vedl sice ke zvySeni celkové hmotnosti jatecné
upraveného téla na 441,57 + 39,56 kg, ale pfi detailni disekci pravé poloviny jatecného téla
byl prokézéan signifikantné (p < 0,01) nejniZ§i podil masa (72,28 + 2,60 %) a vyrazné
(p <0,01) vyssi podil loje (10,60 + 3,40 %). NejvysSsi vytéznost masa z jate¢ného téla byla
prokdzdna u bykd porazenych ve véku 485 — 550 dni, kde presahovala 74 %.
S prodluzovanim vykrmu dochézelo k poklesu podilu masa a zvySoval se podil kosti a loje.
Obdobny zavér konstatovali ZAHRADKOVA a kol. (2009). Nejpiiznivéjsi (p > 0,05) pomér
mezi podilem masa a kosti byl prokazan u nejstarsi vékové kategorie (4,25 + 0,39). Obdobné

podily masa a kosti na jatecném téla bykl publikovali PABIOU et al. (2011). Mirn¢ vyssi
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podily masa (77 %) a kosti (20 %) na hmotnosti jate¢ného téla uvadéji PFUHL et al. (2007)
a ZAUJEC et al. (2009). Diference v podilu tkani a poméru maso:kost v zavislosti na poraz-
kovém veku sledovanych skupin zvifat je zndzornéna v grafu 1.

Vykrm do vysSich porazkovych hmotnosti vedl sice k nartistu celkové hmotnosti jate¢né
upraveného téla (291 < 360 < 445 kg), coz je pro chovatele z pohledu zpenézovani zvitat po-
zitivni, nicméné zpracovatelé ziskali jate¢na téla, kde se snizoval procentualni podil masa
(74,46 > 73,08 > 72,54 %) a hlavné nartstal podil odd¢litelné¢ho loje (7,36 < 9,28 < 10,22 %).
Obdobné hmotnosti jateénych t€l (345 kg) u bykt porazenych v hmotnosti 627 kg publikovali
BURES a BARTON (2012). BURES a BARTON (2010) uveiejnili u bykt eského strakaté-
ho skotu porazené¢ho pii hmotnosti 553kg podil oddélitelného loje ve vysi 2,55 %, coz je
05 % méng, Vv porovnani s nas§im experimentem (7,90 %). Takto nizky podil loje mohl byt
zpusoben lepsi vyvazenosti krmné davky.

Jate¢né€ upravena téla klasifikovana dle metodiky SEUROP do tfidy zmasilosti ,,R* dosa-
hovala v praméru 341 kg, coZ je o 41 kg vice, nez co udavaji BURES a BARTON (2010).
Nejvys$si hmotnost méla JUT klasifikovana do tfidy zmasilosti ,,U* (427,99 + 54,99 kg), pies-
I kdyz statisticky neprikazny (p > 0,05), podil masa byl stanoven u jate¢nych tél byku oklasi-
fikovanych t¥idou ,,0 (71 + 2,52 %). Diference v hmotnosti JUT v zavislosti na vyhodnoco-
vanych faktorech (poraZkovy vek, prepoctend hmotnost, tfida zmasilosti a protu¢nélosti
dle metodiky SEUROP a tiroven netto ptiristku) jsou zobrazeny v grafu 2. Se snizujicim se
podilem masa, respektive zhorSujici se tfidou zmasilosti nartstal (p < 0,05) podil loje na ja-
te¢ném téle (U = 7,28 %, R = 8,55 %, O = 12,15 %).

Jate¢n€ upravena téla zatazena dle systému SEUROP do ttidy protu¢nélosti ,,3* dosahova-
la prokazatelné (p < 0,01) vyssi hmotnosti (392,87 + 58,01 kg) oproti tfidé ,,2“ (327,46 +
68,18 kg), avSak podil masa a kosti byl signifikantné (p < 0,01) vyssi u jate¢nych tél hodno-
cenych tfidou protucnélosti ,,2* (74,05 resp. 18,12 % vs. 72,32 resp. 16,69 %). Byla zazname-
nana pozitivni zavislost mezi zvysujici se trovni netto ptiriistku a hmotnosti jatecnych tél
(277 < 343 < 445 kg), pticemz signifikantni (p < 0,01) rozdily byly u podilu masa a kosti me-
zi Grovnémi netto piirastka 400 — 550 g.den™ a 651 — 840 g.den™. Pritkazna diference na hla-
ding vyznamnosti 99 % je patrnd mezi kategoriemi 400 — 550 g.den™ a dal§imi zohlediova-
nymi skupinami v obsahu loje, pficemz mezi skupinami byka S intenzitou rlistu 551 —
650 g.den™ a 651 — 840 g.den™ byl rovn&z prokéazan statisticky pritkazny (p < 0,05) rozdil
Vv obsahu oddélitelného loje (8,61 & 3,09 % vs. 10,09 £ 2,75 %).

44



40 -
35 - 74,19 - 75
O 73,77
S 30 - | e
= 72,28 73 g
2 25 - =
s )
s 71 R
O -
'S 20 - 17,91 18,51 = == Kosti
= — 17,12 b N
s g =h=L1j
2 15 - .69 =
f 10.6 B === pomer
g 10 - ' ~ M:K
= i 7,‘73/‘ == Maso
- 67
5 A \/jhg 4’03 4’25
0 T T 65
485-550 551-700 701-822
Porazkovy vék (dny)

Graf 1: Diference v podilu tkdni a poméru maso:kost v zavislosti na pordazkovém véku sle-
dovanych skupin zvirat

500 -
441,57 444,58 445,16
A450 427,99
& 392,87
= 400 ’
=~ 359,18 359,72
S 350 Y03 16 341,13 327,46 343,29
H
§ 300 - 290,91 293,5 277.03
=
2 250 -
£
= 200 -
=
)2 150 T
>
€ 100 -
Z
50 -
0 T T T T T T T T T T T T T 1
S S P & SO O S % O v S ®
k A ;] S ! J & ; ;]
SO N NS
Porazkovy vék Piepoctena TFida zmasi-  T¥ida pro- Netto prirtstek
(dny) hmotnost (ka) losti tuénélosti (g.den™)

Graf 2: Hmotnost JUT v zavislosti na urovni vyhodnocovanych faktori

45



Tabulka 13: Diference v hmotnosti JUT a podilii jednotlivych tkani mezi vyhodnocovanymi faktory

Fakt JUT (kg) Maso (%) Kosti (%) Lij (%) Pomér maso-kosti
akKtor n
% Sy % Sy % Sy % Sy % Sy
Vek poraze- 485-550 | 53 | 303,16" | 40,32 | 74,19* | 246 | 17,91* | 176 7,90° 273 4,19 0,48
ného zvitete | 551-700 | 41 | 359,18% | 81,14 73,777 2,07 18,51* 2,10 7,737 2,97 4,03 0,43
(dny) 701-822 | 27 | 44157 | 39,56 72,288 2,60 17,1250 1,59 10,608 3,40 4,25 0,39
Prepoctent 350-600 | 59 | 290,91" | 32,33 | 74,46™ 243 18,18" 1,80 7,36 2,67 4,14 0,46
hmotnost | 601-700 | 37 | 359,728 | 26,25 73,08° 2,11 17,64 1,82 9,288 2,88 4,19 0,45
(kg) 701-890 | 25 | 44458 | 30,82 72,548 253 17,248 1,77 10,228 3,24 4,25 0,45
§] 35| 427,99" | 54,99 73,74 3,21 16,85 1,20 7,282 3,79 4,23 0,29
nggﬁgsﬁ R 60 | 341,138 | 66,95 73,99 2,31 18,73 1,42 8,55 2,40 3,97 0,34
0 26 | 293,50° | 62,77 71,00 252 17,71 1,87 12,15" 3,13 421 0,47
Trida 2 80 | 327,46" | 68,18 | 74,05* | 251 | 1812% | 1,79 7,83% 2,87 4,134 0,46
protucnélosti 3 41 | 392,878 | 58,01 72,328 219 16,695 1,53 10,998 2.84 4,378 0,41
Netto 400-550 | 40 | 277,03* | 47,02 74,477 2.46 18,50" 1,98 7,047 287 4,07 0,46
prirtistek 551-650 | 58 | 343,298 | 50,04 73,63 257 17,76 1,74 8,615 3,09 419 0,45
-1

(9den™) 1651840 | 23 | 445.16° | 4884 | 7282° | 228 | 1710° | 164 | 1009 | 275 4,30 0,46

Odlisna pismena mezi trovnémi jednotlivych sledovanych faktorti znamenaji statisticky prikazny rozdil (a, b=p <0,05; A, B, C =p <0,01).
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5.2 Morfometrické analyzy jate¢né upraveného téla byku

Prodluzovani vykrmu vedlo ke zvétSeni vSech sledovanych rozméra kyty (graf 3).
Nejmensi hodnota délky kyty 1 (82,29 + 4,32 c¢cm) byla u bykt porazenych ve vékovém roz-
mezi 485 — 550 dni. Obdobnou velikost tohoto rozméru (82,16 + 0,64 cm) uvadi ve své praci
FILIPCIK (2007). O necelych 6 cm na 88,12 + 3,22 cm se zvysil tento tlesny rozmér kyty
u byka porazenych ve véku 701 — 822 dnt. Statisticky prukazny (p < 0,01) rozdil byl proka-
zan v délce kyty 2 mezi byky porazenymi v intervalu 485 — 550 a 701 — 822 dnii véku. Signi-
fikantni (p < 0,05) rozdily byly zjistény v plnosti kyty mezi kategoriemi 551 — 700 a 701 —
822 dnt, ovSem vyznamngjsi (p < 0,01) diference byly v plnosti kyty nejmlads$i a nejstarsi
vékovou kategorii zvitat (42,61 + 6,29 cm resp. 50,44 + 1,68 cm). U Sitky kyty nebyla mezi
sledovanymi vékovymi skupinami zaznamendana statisticky prikazna diference, ovSem byl
zde patrny mirny vzestup hodnot v zavislosti na porazkovém véku (27,87 < 27,98< 29,94 cm).
V obvodu kyty byla zjisténa signifikantni diference (p < 0,01) u vSech tii sledovanych véko-
vych kategorii (115,64 + 5,46 vs. 121,43 £ 8,68 vs. 128,06 + 3,91 cm).

Odlisnd hmotnost byka pfi porazce méla vliv na sledované rozmeéry kyty. S rostouci
porazkovou hmotnosti se prikazné¢ (p < 0,01) zvétSovala délka kyty 1
(81,70 < 85,47 < 89,16 cm). Tento linearni vzestup byl patrny také u hodnot délky kyty 2
(69,27 < 71,71 < 75,64 cm) a plnosti kyty (42,0 < 46,71 < 50,10 cm). Prikazna (p > 0,05)
zavislost nebyla zjisténa mezi porazkovou hmotnosti a Sifkou kyty. Byl patrny pozitivni vztah
mezi kategoriemi porazkové hmotnosti a obvodem kyty, kdy mezi sledovanymi kategoriemi
350 — 600; 601 — 700 a 701 — 890 kg resp. rozméry 114,61 + 5,33 cm; 121,03 + 3,76 cm
a 128,56 + 3,69 cm byl prokazan signifikantni rozdil (p <0,01).

Jatecné upravenad téla klasifikovdna dle metodiky SEUROP do tfidy zmasilosti ,,U*
dosahovala u hodnot délky kyty 1 nejvétSich rozmért (88,0 + 7,07 cm). Statisticky priikkazné
rozdily (p < 0,05) byly zaznamenany u hodnoty délky kyty 2 a to mezi tfidami zmasilosti ,,U*
a,,0“ (73,0 £ 4,24 cm vs. 69,92 + 4,23 cm). Hodnoty plnosti kyty byly u jatecnych tél ohod-
nocenych tfidami ,,U* a ,,R* srovnatelné (45,00 = 7,07 cm vs. 45,58 £ 4,38 cm). Se snizujici
se tfidou zmasilosti (U > R > O) dochazelo ke zmenSovani obvodu kyty (126,50 > 119,20 >
114,88 cm). Nebyla zjisténa prikazna (p > 0,05) spojitost mezi tfidénim jatecné upravenych
tel do tfid protucnéni ,,2° a ,,3* a délkou kyty 1. V piipadé délky kyty 2 tato spojitost
(p < 0,05) prokazana byla (70,71 + 4,05 cm vs. 73,56 £ 3,05 cm). Siika kyty byla u obou tiid
protu¢nélosti srovnatelnd (28,17 + 5,03 cm vs. 28,28 = 1,39 cm). Hodnoty obvodu kyty byly
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prokazatelné (p < 0,01) vy$si u jatecnych tél klasifikovanych do tfidy zmasilosti ,,3
(124,33 £ 4,85 vs. 117,92 + 7,40 cm).

ZvySovani trovné netto ptirastku vedlo, krom parametru $itka kyty, ke zvétSeni vsech
sledovanych rozméri kyty (Tabulka 14). Nejvyssi hodnota délky kyty 1 (89,85 = 2,91 cm),
byla zaznamenana u byki dosahujici netto ptirtstku 651 — 840 g.den™. Se zvySujicim se netto
ptirtistkem doslo k prikaznému (p < 0,01) zvySovani hodnot (67,93 < 71,76 < 75,77 cm)
u parametru délka kyty 2, pficemz byla tato rostouci tendence zachovana také u plnosti kyty
(41,23 < 45,04 < 50,23 cm). Sitka kyty nebyla prikazné (p > 0,05) ovlivnéna trovni netto
ptirGstku, kdezto se zvySujicim se netto pfirGstkem doslo k vyznamnému (p < 0,01) zvétSova-

ni obvodu kyty (112,78 < 119,70 < 128,85 cm).

184,41

Délka kyty 1
mDélka kyty 2
¥ Plnost kyty
m Sitka kyty
®obvod kyty

= Spiralni obvod kyty

485-550 551-700 701-822
Délka vykrmu (dny)

Graf 3: Vztah mezi délkou vykrmu a télesnymi rozméry kyty

48



Tabulka 14: Diference v rozmérech sledovanych parametri jateéného téla mezi vyhodnocovanymi faktory (Cist A)

Délka kyty 1 Délka kyty 2 Plnost kyty Sifka kyty Obvod kyty
Faktor n (cm) (cm) (cm) (cm) (cm)

X Sx X Sx X Sx X Sx X Sx

Vek 485-550 | 53] 82,29" 4,32 69,73 | 327 42 61" 6,29 27,87 561 | 11564" | 5,46

porazeného 551-700 | 41| 86,108 557 | 72,19 | 5,07 46,192 419 27,98 250 | 121,438 | 8,68

zvifete (Any) 701 800 [27] 88128 | 320 | 75188 | 272 | 50442 | 168 2094 | 185 |12806°| 391

350-600 | 59| 81,70" 426 | 69,277 | 3,40 | 42,00 | 6,24 27,62 567 | 11461%| 5,33

Prepoctena 601-700 | 37| 85478 | 368 | 712,72%° | 295 | 4671° | 271 27.82 209 | 121,038 | 376
hmotnost (kg)

701-890 | 25| 89,16¢ 2.81 75,648 2.45 50,10 1,84 30,18 225 | 12856°| 3,69

U 35| 88,00% 7,07 73,002 424 45,00" 7,07 29,50 071 | 12650" | 3,54

Trida R 60| 84,12 4.80 71,16 3,98 45,58" 4,38 27,67 367 | 119208 | 6,85
zmasilosti

0 26| 82,19° 5,12 69,92° 4723 39,838 9,19 29.90 769 | 11488°| 839

Trida 2 80| 83,54 498 70,712 4,05 44,09 6,29 28,17 503 | 117,92* | 7.40

protu¢nélosti 3 41| 86,56 3,64 73,56° 3,05 47,39 3,82 28.28 1,39 | 124338 | 485

400-550 | 40| 80,28" 417 67,93 3,39 41,23" 7,15 27,69 6,11 | 112,78" | 6,31

Net(t;’gélnr_ﬁ‘)mk 551-650 [58| 84668 | 411 | 7076 | 321 | 45048 | 500 | 2791 | 416 |119708| 550

651-840 | 23| 89,85° 291 75,77¢ 306 | 5023%° | 213 31,08 266 | 128,85°| 4,30

Odlisna pismena mezi trovnémi jednotlivych sledovanych faktorti znamenaji statisticky prikazny rozdil (a, b=p <0,05; A, B, C =p <0,01).
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Z udaji uvedenych v tabulce 15 je patrné, ze prodluzovani vykrmu vedlo k zvétSeni
spiralniho obvodu kyty, kdy hodnota 184,41 £+ 7,64 cm byla naméfena u kategorie 701 — 822
dnli porazkového véku. Délka predni Ctvrté byla u bykl porazenych ve véku 485 — 550
a 551 — 700 dnt srovnatelna (41,89 + 3,06 vs. 42,71 + 4,23 c¢cm). Prodluzovani vykrmu neved-
lo (p > 0,05) ke zvétSeni hloubky hrudniku, ovSem hodnoty poloobvodu hrudniku se
S ptibyvajicim vékem linearn€ zvySovaly (90,60 < 99,24 < 107,18 cm).

Se zvysujici se hmotnosti bykt pfi porazce (350 - 600 < 601 -700 < 701- 890 kg) se
zvetsSovaly namérené hodnoty spiralniho obvodu kyty (168,58 < 175,00 < 185,68 cm). Srov-
natelnou hodnotu spiralniho obvodu kyty (168,98 cm) publikoval FILIPCIK (2007). V délce
predni ctvrté¢ byly rozdily (p < 0,01) mezi prvou a tfeti hmotnostni kategorii téméet 5 cm
(41,39 vs. 46,32 cm). Naruast hloubky hrudniku byl mezi nejmensi a nejvyssi kategorii ptibliz-
n¢ 2 cm. Hodnoty poloobvodu hrudniku se v zavislosti na porazkové hmotnosti prikazné
(p <0,01) zvysovaly (90,03 < 96,94 < 106,64 cm).

U jate¢nych tél v nejvyssi dosazené tfidé zmasilosti ,,U* dosahoval spiralni obvod kyty
178,50 £ 7,78 cm. Naméfené hodnoty u vSech tii tiid zmasilosti byly u sledovanych rozmért
délky predni ¢tvrté a hloubky hrudniku srovnatelné. Naproti tomu, byl prokazan (p < 0,01)
pozitivni vztah, mezi tfidou zmasilosti a poloobvodem hrudniku (O = 90,85 < R = 95,19 <
U = 105,50 cm). U jatecné upravenych t&l klasifikovanych dle metodiky SEUROP do tfidy
protuénélosti ,,3“ byla u spiralniho obvodu kyty namétena (p > 0,05) hodnota
177,67 + 10,91 cm. Mezi tfidami protu¢nélosti ,,2 a ,,3* nebyl u parametri délky pfedni ctvr-
t€ a hloubky hrudniku zaznamenan vyznamny (p > 0,05) rozdil, zatimco u poloobvodu hrud-
niku byla zaznamendna prikazna diference mezi tfidou ,,2° (93,98 + 8,88 cm) a ,,3“
(100,0 + 6,42 cm).

Spirdlni obvod kyty, se zvySovanim intenzity ristu, linedrné¢ narustal
76 165,75+8,34cm (u skupiny bykid snetto piiristkem 400 — 550 g.den™) pres
174,99 + 7,82 cm (netto piirtistek 551 — 650 g.den™) aZ na hodnotu 185,08 + 6,05 cm (netto
piirtistek 651 — 840 g.den™). Skupina jedincii s nejvyssi intenzitou ristu méla prokazatelnd
(p < 0,01) nejveétsi rozmér délky predni ctvrte (46,00 + 2,68 cm). Pti vyhodnocovani rozméri
hloubky hrudniku byly zjistény prikazné (p < 0,01) diference mezi skupinami zvifat
s intenzitou ristu 400 — 550 g.den™ a 551 — 650 g.den™. Rozméry poloobvodu hrudniku se
navySovaly 90,00 < 94,91 < 105,54 cm v zavislosti na zvySujici se intenzité rastu. Srovnatel-
ny rozmér poloobvodu hrudniku (93,85 cm) u byku stejného plemene publikoval FILIPCIK
(2007). Komplexni ptehled urovné jednotlivych faktort a jejich vliv na rozméry poloobvodu

hrudniku je zachycen v grafu 4.
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Tabulka 15: Diference v rozmérech sledovanych parametri jateéného téla mezi vyhodnocovanymi faktory (Cist B)

Spiralni obvod kyty Délka predni ¢tvrté Hloubka hrudniku Poloobvod hrudniku
Faktor n (cm) (cm) (cm) (cm)
X Sx X Sx X Sx X Sx
Vvl 485-550 | 53 | 170,07 7,60 41,89" 3,06 39,98 3,50 90,60" 6,36
porazeného zvifete | 551-700 | 41 | 175,43% 11,83 42,71% 4,23 39,29 2,17 99,24° 8,23
(dny) 701-822 | 27 | 18441° | 764 | 4653° | 440 41,24 171 | 10718 | 39
350-600 | 59 | 168,58" 7,85 41,39" 3,14 39,49 3,30 90,03* 6,11
hrir;tlr’]‘;‘:te&z ) [sortoo | a7 | 15007 | 644 43,357 3,12 40,71 331 96,048 6,45
701-890 | 25 | 185,68° 4,17 46,328 3,79 41,28 1,86 106,64° 4,25
U 35 | 178,50° 7,78 44,50 3,54 41,00 5,66 105,50 3,54
ngﬁgsti R 60 | 173,75 9,77 42,76 3,90 40,04 3,13 95,19" 8,98
o) 26 | 169,96 9,64 42,27 3,58 39,92 3,14 90,85° 7,28
THda 2 80 | 172,64 9,66 42,67 3,84 39,98 3,17 93,98 8,88
protu¢nélosti 3 41 | 177,67 10,91 42,89 3,69 40,67 2,78 100,00° 6,42
400-550 | 40 | 165,75" 8,34 40,98" 3,55 38,50" 3,08 90,00* 7,68
Net(t;’. gz;"_‘};tek 551-650 | 58 | 17499 | 7,82 43,06° 3,66 40,66° 3,04 94,01° 7,84
651-840 | 23 | 185,08° 6,05 46,00° 2,68 41,46 1,94 105,54° 6,83

Odlisna pismena mezi trovnémi jednotlivych sledovanych faktorti znamenaji statisticky prukazny rozdil (a, b=p <0,05; A, B, C =p <0,01).
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Graf 4: Diference v rozmérech poloobvodu hrudniku v zdvislosti na urovni vyhodnocova-
nych faktoru

5.3 Nutri¢ni kvalita hovéziho masa bykii ¢eského strakatého skotu

V tabulce 16 jsou zaznamenany vlivy sledovanych faktori na nutri¢ni parametry masa
bykl Ceského strakatého skotu z analyzovanych vzorkt musculus longissimus et thoracis
(MLT). Z vyzkumu vyplyva, Ze v€k porazeného zvitete, resp. prodluzovani vykrmu nemélo
prikazny (p > 0,05) vliv na obsah susiny, procento intramuskularniho tuku a popelovin
v mase. Podil susiny (25,33 %) a bilkovin (21,18 %) u nejmladsi sledované skupiny byku
je srovnatelny s iidaji publikovanymi DRACKOVOU et al. (2012). Susina masa (24,72 %)
u bykd porazenych ve véku 551 — 700 dni, je shodnd s vysledky prace autorského kolektivu
FIEMS et al. (2003), kteti publikovali v mase byku plemene belgické modrobilé suSinu
ve vysi 24,3 %. SUBRT et al. (2006a) hodnotili maso voli plemen charolais a galloway, pfi-
c¢emz publikovali obdobné mnozstvi susiny (24,55 %) a intramuskularniho tuku (1,66 %).
V mnozstvi bilkovin byla zjisténa diference (20,9 vs. 21,51 %) na hladin€ vyznamnosti 95 %
mezi vékovymi kategoriemi 551 — 700 a 701 — 822 dnti porazkového véku. Nejvyssi mnozstvi
energetické hodnoty (5619,51 + 408,52 kJ .kg'l) byl zaznamenan u nejmladsi skupiny zvifat.
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Dle vysledku statistického vyhodnoceni neméla porazkova hmotnost zvitrat prokaza-
telny (p > 0,05) vliv na obsah vSech sledovanych ukazatelii nutri¢ni kvality hovéziho masa.
FILIPCIK et al. (2012) uvadg&ji u byka pordzenych v hmotnosti 610 — 720 kg su$inu masa
24,93 %, coz je 0 0,55 % méné, nez co bylo zjisténo v naSem experimentu (25,48 %). SuSina
s iidaji v publikaci CHLADEK a INGR (2004) zaméfené na hodnoceni kvality masa u byku
holstynského plemene porazenych v hmotnosti 450 — 500 kg. Stanovené mnozstvi bilkovin
(21,21 + 0,64 %) u kategorie 601 — 700 kg, je srovnatelné s podilem bilkovin
(21,30 £ 0,10 %), které presentovali LI et al. (2011) u bykt ginchuanského skotu. V mase
prvé hmotnostni kategorie bylo naméfeno 5544.86 + 422,51 kJ.kg™” energie. Srovnatelné
mnozstvi energetické hodnoty (5590 + 553,61 kJ.kg™) publikoval také FILIPCIK et al.
(2012). Procenticky obsah susiny v mase (25,07 %) byki hmotnostni kategorie 350 — 600 kg,
odpovida vysledkiim prace FILIPCIK et al. (2010a), pfi¢emz srovnatelny je u této skupiny
zvitat téz obsah popelovin (1,08 %).

Maso z jate¢né upravenych tél rozdélenych do tiid zmasilosti ,,U*, ,,R* a,,0* obsaho-
valo srovnatelnou vysi susiny (25,64 + 0,94 % vs. 25,24 + 1,23 % vs. 25,15 + 1,25 %). Proka-
zatelné diference (p < 0,05) byly zaznamenény v procentech intramuskularniho tuku
(2,20£0,21 % vs. 1,95 £ 1,12 %) u tfid ,,U* a ,,R*, kdezto procento bilkovin se u vsech tii
kategorii zmasilosti pohybovalo v rozpéti 20,92 — 21,25 %. Vyrovnany byl i1 podil popelovin
(1,05 — 1,10 %). Hovézi maso s nejvyssim podilem intramuskularniho tuku (t¥ida ,,U*) obsa-
hovalo nejvétsi mnozstvi energetické hodnoty (5785,65 kl.kg™). Klasifikace jate¢nych t&l
do piislusnych tiid protu¢nélosti neméla signifikantni (p > 0,05) vztah ke sledovanym nutric-
nim parametrim hovéziho masa. Vys$si procento suSiny (26,11 + 0,8 %) bylo zaznamenano
utél klasifikovanych do tiidy protu¢nélosti ,,3*. Niz§i procento intramuskularniho tuku
(1,93 + 1,10 %) obsahovalo maso z jate¢nych tél hodnocenych tfidou protucnélosti ,,2%, pfi-
¢emz zastoupeni bilkovin méla tato tiida o 0,1 % vyssi (21,18 = 0,71 %), nez kategorie ,,3
(21,08 = 0,87 %). Hovézi maso s vyssi hodnotou intramuskuldrniho tuku (tfida ,,3) mélo téz
vy$§si energetickou hodnotu (5796,69 kJ.kg™).

Intenzita ristu méla na obsah suSiny masa prokazatelny vliv na hladiné vyznamnosti
99% mezi skupinami zvifat, kterd dosahovala netto pfiriistku 400 — 550 a 651 — 840 g.den’.
Diference (p < 0,05) byly zaznamenany také mezi kategoriemi 400 — 550 a 551 — 650 g.den™
(24,72 £ 1,22 % vs. 25,37 = 1,17 %). Na obsah tuku, bilkovin a popelovin masa nemé¢la inten-
zita ristu prikazny (p > 0,05) vliv. Nejvyssi energetickou hodnotu (5797,13 + 268,23 kJ.kg™)

obsahovalo maso s nejvyssim podilem intramuskularniho tuku (2,33 %), pochazejici ze sku-
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piny zvifat nejintenzivnéji rostoucich (651 — 840 g.den'l). Vliv intenzity riistu na nutri¢ni pa-

rametry hovéziho masa zachycuje graf 5.
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Graf 5: Diference v podilu nutri¢nich parametrii masa v zdvislosti na virovni netto p¥iriistku
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Tabulka 16: Diference mezi nutri¢nimi parametry hovéziho masa a vyhodnocovanymi faktory

o n Susina (%) I“trig‘;z‘;‘)‘;am‘ Bilkoviny (%) Popeloviny (%) Err‘]%rtge(tfgfﬁg*!{’)d'
% Sy % S z S % S % S,
Ve 485-550 | 53| 2533 1.27 211 1,09 21,18 0,68 1,08 006 | 561951 | 40852
c

porazeného 551-700 | 41| 24,72 1,19 1,62 0,89 20,90° 0,76 1,08 0,05 | 5439,08 | 381,76

zvitete (dny) b
701-822 | 27| 25,36 0,87 1.69 113 21,51 0,71 1,08 006 | 555722 | 33311
350-600 | 59 | 25,07 1,32 1,97 115 21,10 0,75 1,09 0,06 | 554486 | 422,51
hriroet%‘c’fstteg(z) 601-700 | 37| 2548 1,07 2,08 0,94 21,21 0,64 1,07 0,05 | 569353 | 361,68
701-890 | 25| 25,55 0,89 1,88 0,93 21,38 0,63 1,09 006 | 5611,17 | 327,37
U 35| 2564 0,94 2.20° 0,21 21,25 0,45 1,05 0,03 |578565%| 25156
T¥ida zmasilosti R 60 | 2524 1.23 1,95 112 21,25 0,73 1,08 006 | 558631 | 39621
o) 26| 2515 1,25 2.00 0,97 20,92 0.65 1.10 0,04 |553903°| 414,40
Ttida 2 80| 2516 1.23 1.93 1.10 21,18 0,71 1,08 0,06 | 5561,99 | 39968
protucnélosti 3 41| 2611 0,80 243 0,63 21,08 0,87 111 005 | 5796,69 | 304.10
400-550 | 40 | 24,722 | 122 1.60 0,93 21,04 0,64 1,09 007 |541469%| 367,89
Net(t;’gzgﬁ‘)“ek 551-650 | 58 | 2537° | 1.17 211 1,16 21,23 0,77 1,08 005 |563475°| 402,95
651-840 | 23| 26,088 | 0,82 233 0,81 21,29 0.66 1,09 004 |5797,13°| 268,23

Odlisna pismena mezi trovnémi jednotlivych sledovanych faktorti znamenaji statisticky prukazny rozdil (a, b =p <0,05; A, B =p <0,01).
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5.4 Technologicka kvalita hovéziho masa bykii ¢eského strakatého skotu

Vliv sledovanych faktorii na technologické vlastnosti masa bykt ¢eského strakatého
skotu je zaznamenan v tabulkach 17 a 18. Diky vyrovnanému zastoupeni bilkovin byla
uvsech vekovych kategorii vysoka schopnost masa poutat volnou vodu. Nevyznamné
(p > 0,05) nejvyssi vaznost vody (80,92 %) byla zjisténa u nejstarsi vékové kategorie. P mé-
gorie. Obdobny vysledek (L* = 35,27) publikovala DRACKOVA et al. (2012). Dale také byla
patrna diference (p < 0,05) ve svétlosti masa mezi druhou a tfeti vékovou kategorii
(L* =35,92 vs. 33,22). U byku belgického modrobilého skotu porazeného ve véku 648 dni,
byla zjisténa hodnotu L* = 44,2 (FIEMS et al., 2003). Podil ¢erveného (a*) a zlutého (b*)
spektra byl u vSech vékovych kategorii vyrovnany, pficemz se pohyboval v rozpéti od 10,40
do 10,72 (a*) resp. od 7,71 do 8,65 (b*).

Nejvyssi vaznost vody (81,07 + 2,18 %), 1 kdyZ neprikazna (p > 0,05), byla zazname-
nana u vyhodnocovanych vzorki masa bykd s nejvy$si hmotnosti pied porazenim. FILIPCIK
et al. (2012) udavaji u shodné hmotnostni skupiny zvifat az o 2 % nizsi (79,25 %) schopnost
masa poutat volnou vodu. Maso bykti porazenych v hmotnosti 701 — 890 kg bylo rovnéz shle-
dano coby nejtmavsi (L* = 33,61 + 1,91). Hodnota L* (35,42) masa z prvé hmotnostni kate-
gorie se shoduje svysledky prace EGEA et al. (2014). Zjisténé hodnoty ,,a*“ a ,b**
se u vSech hmotnostnich skupin zvifat pohybovaly v rozmezi 10,26 — 11,38 resp. 7,96 — 8,24.

Klasifikace jatecné upravenych tél do pfisluSnych tifid zmasilosti a protuc¢nélosti
dle metodiky SEUROP nesouvisela (p > 0,05) s vaznosti a barvou posuzovaného masa. Dife-
rence v ukazatelich barvy masa v zavislosti na klasifikaci jate¢nych t€l do t¥id zmasilosti jsou
také patrné z grafu 6. Nejnizsi vaznost vody (78,77 %) byla naméfena u masa bykti hodnoce-
nych do tfidy zmasilosti ,,U*, pficemZ bylo zjisténo, Ze maso téchto byktl je téz nejsvetle)si
(L* = 36,76 + 1,66) a dosahuje nejvétsiho podilu cerveného (a* = 11,29 £ 0,05) a Zlutého
(b* = 8,93 £ 0,90) spektra. Mirné¢ vyssi hodnoty parametru svétlosti (L* = 37,8) u byku si-
mentalského skotu publikoval SAMI et al. (2004). Pfti posuzovani téidy protucnélosti a jejiho
vztahu k vaznosti a barvé hovéziho masa byla mezi ,,2.“ a ,,3.“ tfidou zjiSténa nepriikazna
diference (p > 0,05) v hodnotach cerveného spektra masa (a* = 10,32 vs. 13,19). Podobnou
hodnotu v parametru ¢erveného spektra (13,38) uvadi také DRACKOVA et al. (2012).

Zvysovani urovné netto piirtistku nemélo u vyhodnocovanych vzorka svaloviny signi-
fikantni (p > 0,05) vliv na zménu vaznosti vody. Parametr svétlosti masa (L*) se u sledova-

nych hladin netto ptiristku pohyboval v rozmezi od 34,59 do 35,15. Nejvyssi podil ¢erveného
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spektra (a* = 11,31 + 6,54) byl naméfen u skupiny byki s netto pfiristkem 551 — 650 g.den'l.
Hodnota Zlutého spektra (b*) nebyla prikazné (p > 0,05) ovlivnéna trovni netto prirtstku,

a byla u vSech skupin srovnatelna (8,08 = 1,51 vs. 8,21 £ 1,60 vs. 8,23 £ 1,14).

40 A
36,76 34,77 35,68

35

20 B Ttida zmasilosti "U"
M Ttida zmasilosti "R"

Ttida zmasilosti "O"

20 -

oA

Namérena hodnota

4,15 3,84 3,56

L* a* b* Pigmenty (mg.g-1)
Sledované ukazatele barvy masa

Graf 6: Barva hovéziho masa u bykit éeského strakatého plemene skotu v zavislosti na tifidé
zmasilosti
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Tabulka 17: Diference mezi technologickymi parametry hovéziho masa a vyhodnocovanymi faktory (Cdst A)

Vaznost (%) L* a* b*
Faktor n
% Sy % Sy % Sy % Sy
Ve 485-550 | 53 80,85 4,23 35,13 3,38 10,52 6,05 8,14 1,59
c
porazeného 551-700 | 41 78,30 3,57 35,922 3,08 10,40 1,24 8,65 1,37
zvitete (dny) "
701-822 | 27 80,92 1,78 33,22 1,78 10,72 1,46 7,71 1,20
350-600 | 59 80,14 4,38 35,42 3,38 10,26 5,36 8,24 1,61
Prepoctena 601-700 | 37 | 8074 3,99 35,05 3,62 11,38 6,92 8,16 1,65
hmotnost (kg)
701-890 | 25 81,07 218 33,61 1,91 10,80 1,35 7.96 1,09
U 35 78,77 0,13 36,76 1,66 11,29 0,05 8,93 0,90
T¥ida zmasilosti R 60 80,67 4,02 34,77 3,15 10,79 5,68 8,07 1,56
0 26 79.63 3,85 35,68 3,54 9,53 1,63 8,45 1,39
2 80 80,40 4,10 34,97 3,19 10,32 4,64 8,15 1,54
Ttida protuénélosti
3 41 80,65 1,64 35,29 3,01 13,19 8,73 8,46 1,14
400-550 | 40 79,75 5,05 35,15 3,45 9,25 1,38 8,08 1,51
Net(t; gzir]rﬁ‘)mk 551-650 | 58 80,80 3,47 34,98 3,30 11,31 6,54 8,21 1,60
651-840 | 23 80,45 218 34,59 2.08 10,40 1,23 8,23 1,14

Odlisna pismena mezi urovnémi jednotlivych sledovanych faktorti znamenaji statisticky pritkazny rozdil (a, b =p <0,05).
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Nejvice pigmentt (4,52 + 0,71 mg.g’l) bylo obsazeno v mase byki porazenych ve v¢-
ku 701 — 822 dnti. Obsah svalovych pigmentd v mase bykt porazenych ve v€kovém rozpéti
485 — 550 a 551 — 700 dni bylo vyrovnané (3,61 vs. 3,87 mg.g™). Zjisténa hodnota pH masa
vSech tii vékovych kategorii se pohybovala v rozmezi od 5,52 do 5,68. Statistick¢ vyhodno-
ceni odhalilo vyznamnou (p < 0,01) diferenci ve velikosti plochy musculus longissimus
et thoracis (MLT), kdy maso druhé a tfeti vékové kategorie dosahovalo prikazné vyssi plo-
chy MLT (95,29 + 14,51 cm? resp. 104,24 + 11,03 cm?) nez maso bykd nejmladsi vékové
kategorie (82,04 + 12,72 cmz). Obdobnou plochu MLT (83,0 + 7,63 cmz), u skupiny mladych
bykt riznych plemen, uvddi BLANCO et al. (2010).

Diference na hladiné vyznamnosti 99 %, byla zjisténa v mnozstvi svalovych pigment
mezi byky prvé a tfeti hmotnostni skupiny, pficemz mezi sledovanymi skupinami druhé a treti
kategorie jsou patrné rozdily na hladin€ vyznamnosti 95 %. MnoZstvi svalovych pigmenti
u nejmladsich zvitat (3,57 mg.g™) se shoduje (3,62 mg.g™) s vysledky prace FILIPCIKA et al.
(2012), kteti publikovali v hovézim mase 3,57 mg.g™ hemovych barviv. Hodnota pH nebyla
prikazné (p > 0,05) ovlivnéna hmotnosti bykd pted porazenim, u sledovanych skupin se po-
hybovala v rozpéti 5,55 — 5,66. Obdobné hodnoty publikoval FILIPCIK et al. (2010a), kdy se
koncentrace vodikovych iontli pohybovala v rozmezi 5,53 — 5,85, a také GILL et al. (2010)
a SERRA et al. (2008), kteti u masa 24 hodin post mortem uvad¢ji hodnoty pH 5,55. Se zvy-
Sujici se porazkovou hmotnosti se prukazné (p < 0,01) zvétsovala plocha MLT
(81,70 < 95,12 < 100,44 sz) a sila svalovych vlaken, u které byl mezi prvni a druhou resp.
prvni a tfeti hmotnostni kategorii (39,14 + 2,20 vs. 41,77 £ 5,55 pm resp. 39,14 + 2,20 vs.
41,61 + 3,61 pum) prokazan rozdil. FILIPCIK et al. (2012) konstatovali, ze vykrm do vyssich
porazkovych hmotnosti nevedl k signifikantnimu nartistu plochy MLT. Srovnatelnych vy-
sledkii v plose MLT (97,21 cm?) publikovali FILIPCIK et al. (2010a).

Nevyznamné vyssi (p > 0,05) byl obsah svalovych pigmentd (4,15 £ 0,50 mg.g™)
v mase jate¢nych tél, jez byly klasifikovany dle metodiky SEUROP do tfidy zmasilosti ,,U*.
Hodnota pH masa byla u jatecnych tél vSech sledovanych tfid zmasilosti srovnatelna. Se zvy-
Sujici se tfidou zmasilosti (,O“ < ,R* < [U“) se zvétSovala plocha MLT
(82,73 < 88,54 < 98,50 sz), coz odpovida také diametru svalového vldkna, kdy mezi tfidami
,U“a ,,0“jerozdil 1,1 um (40,44 vs. 39,34 um). Mnozstvi svalovych pigmentti u JUT bykt
klasifikovanych do tfidy protucnélosti ,,2, se pohybovalo v primérmné vysi 3,76 mg.g’l, pri-
GemZ u tfidy protucnélosti ,,3“ bylo svalovych pigmentdl zjisténo o 0,27 mg.g™" vice

(4,03 mg.g™h). Nevyznamné (p > 0,05) byla vy3si hodnota pH u jate¢nych t&l zafazenych do tiidy
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protucndlosti ,,2 (5,64) oproti tid& ,,3 (5,55). Vy&i rozméry plochy MLT (o 4,07 cm?) a prii-
mérné sily svalového vlakna (o 2,56 pm) byly zjistény u jate¢nych tél, tfidy protuc¢nélosti ,,3%.

Pti zvySujici se hladin€ netto ptirtistku byl v mase patrny velmi mirny nartast podilu
pigmenti (3,56 < 3,87 < 4,06 mg.g™*). Hodnota pH, kdy jeji vyse se pohybovala v rozmezi
5,52 — 5,67, nebyla prokazateln¢ (p > 0,05) ovlivnéna urovni netto ptirtistku, ov§em u velikos-
ti plochy MLT byla zaznamenana pozitivni zavislost, kdy pfi zvySovani intenzity ristu doslo
ke zvétseni plochy MLT (82,43 < 87,65 < 101,92 cm?). Tato tendence ziistala zachovéna také
u diametru svalového vlakna, kdy rozdil mezi zvifaty nejvice a nejméné intenzivné rostoucimi
dosahoval 5,27 pm (44,02 — 38,75 um). Vliv pfepoétené porazkové hmotnosti na plochu MLT

a silu svalovych vlaken je zachycen v grafu 7.

120
100
80
g :
=]
_§ 60 £
E g ® 350-600 kg
= 0 701-890kg E
: ‘s ™601-700 kg
3 20 :
: 601-700 kg ;g 701-890 kg
«
Z 9 %
350-600 kg =

Plocha MLT (cm2)

Diametr vlakna (um)

Sledované parametry

Graf 7: Diference v plose MLT a sile svalovych vidiken bykii ¢eského strakatého skotu ve
vztahu k jejich hmotnosti
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Tabulka 18: Diference mezi technologickymi parametry hovéziho masa a vyhodnocovanymi faktory (Cist B)

ol Pigmenty (mg.g™) pH Plocha MLT (cm?) Sila vldken (um)

akKtor n

% Sy % Sy % Sy % Sy
Ve 485-550 | 53 3,61° 0,63 5,68 0,29 82,04" 12,72 39,66 2.39
c
porazeného zvifete | 551-700 | 41 3,87% 0,72 5,52 0,07 95,298 14,51 40,27 5,80
(dny) 701-822 | 27 4,528 0,71 5,55 0,06 104,248 11,03 41,42 2,79
350-600 | 59 3,574 0,63 5,66 0,27 81,70" 13,77 39,14* 2.20
Prep"“e(‘:(ag;lmomo“ 601-700 | 37 | 3,86° 0,55 5,63 0,31 9512° | 1004 | 41,778 5,25
701-890 | 25 4,42°° 0,74 5,55 0,06 100,448 12,44 41,618 3,61
U 35 4,15 0,50 5,53 0,05 98,50 6,36 40,44 1,93
T¥ida zmasilosti R 60 3,84 0,70 5,65 0,27 88,54 15,00 40,20 3,50
0 26 3,56 0,81 5,60 0,18 82,73 15,82 39,34 2,57
2 80 3,76 0,72 5,64 0,26 87,15 15,67 39,83 3,24
Ttida protuénélosti

3 41 4,03 0,73 5,55 0,06 91,22 8,26 42,39 3,41
400-550 | 40 3,56 0,67 5,67 0,29 82,43" 1744 38,75" 2,53
Net(t;’ gz;"_‘})stek 551-650 | 58 | 3.87 0,74 5,64 0,24 87 65" 12,72 40,00° 233
651-840 | 23 4,06 0,68 5,52 0,07 101,928 11,18 44,028 5,96

Odlisna pismena mezi trovnémi jednotlivych sledovanych faktorii znamenaji statisticky prukazny rozdil (a, b=p <0,05; A, B =p <0,01).
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6 ZAVER

V diplomové praci byly vyhodnoceny faktory vyznamné plisobici na masnou pro-
dukci bykt ceského strakatého plemene skotu. Vyhodnocovan byl vliv porazkového
veku bykt, porazkové hmotnosti, netto ptirtstku a klasifikace v SEUROP systému —
tfidy zmasilosti a protuc¢nélosti na kvalitu jate¢n¢ upraveného téla, nutri¢ni a technolo-

gickou kvalitu hovéziho masa.

» Vliv porazkového véku zvirat

ProdluZzovani vykrmu vedlo ke zvétSeni prakticky vSech sledovanych rozméri na ja-
te€n¢ upraveném téle, ¢imz se logicky zvySila 1 samotnd hmotnost jateCnych tél.
S rostoucim vékem byku se vSak snizoval podil masa a rostl podil kosti a odd¢litelného
loje. Nejlepsi pomér mezi podilem masa a kosti byl patrny u byki nejvyssi vékové ka-
tegorie. U nutri¢nich parametr hovéziho masa, kdy byl odebran vzorek MLT na Grovni
9. az 10. hrudniho obratle, m¢l vliv porazkového veéku zvirat pouze u podilu bilkovin
V mase a to mezi druhou a tfeti vékovou kategorii. Diference na urovni 95 % byla patrna
u parametru svétlosti masa, ovSem statistickd prikaznost na hladiné vyznamnosti 99 %
byla zjisténa v mnozstvi pigmenti ulozenych ve sledované svaloving. S piibyvajicim

vékem zvitat se plocha MLT linearné zvétsovala.

» Vliv porazkové hmotnosti zvirat

Se zvySujici se hmotnosti sledovanych byk, tak jako u prodluZovani vykrmu, doslo
ke zvétSeni sledovanych rozmérti jatecného téla, coz se projevilo i v hmotnosti JUT,
ktera se rovnéz linearné navysovala. ZvySovani porazkové hmotnosti byka vSak vedlo
ke snizovani podilu svaloviny a kosti a k signifikantnimu zvySeni podilu oddélitelného
loje. Hmotnost porazenych byki neméla statisticky prukazny vliv na nutricni parametry
hovéziho masa. Pfi posuzovani technologickych vlastnosti byla prokazana diference
na hladiné vyznamnosti 99 % v mnoZstvi svalovych pigmentd, velikosti plochy MLT

a diametru svalového vldkna mezi nejmladS$imi a nejstar§Simi v€kovymi skupinami byki.
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» Vliv tiidy zmasilosti v SEUROP systému

U klasifikace jate¢né¢ upravenych tél do tiid zmasilosti dle metodiky SEUROP byl
prokazan vztah ke sledovanym rozmértim jate¢ného téla, kdy u tiidy ,,U* byly naméte-
ny nejvyssi hodnoty délky kyty, obvodu kyty, spirdlniho obvodu kyty, délky predni
ctvrte, hloubky hrudniku a poloobvodu hrudniku. Se zvySujici se tfidou zmasilosti rostla
hmotnost jate¢ného téla, pficemz podil masa byl u tfidy ,,U* a ,,R* srovnatelny. Nejvys-
§1 podil kosti byl zaznamenan u jatecné upravenych tél zarazenych do tfidy ,,R*, zatim-
co podil oddé¢litelného loje se v zavislosti se zhorSujici se kategorii zmasilosti navyso-
val. Laboratorni analyza odhalila diferenci v podilu intramuskularniho tuku mezi ma-
sem z JUT zatazeného do tfidy ,,U* a ,,R“, a v mnozstvi energetické hodnoty, kdy nej-
vy$§i hodnoty byly naméfeny u vzorkt tfidy ,,U*. U technologickych parametra jakosti
hovéziho masa sledovanych bykt nebyl prokazan vzajemny vztah k urcené tfidé zmasi-

losti.

» Vliv tiidy protuc¢nélosti v SEUROP systému

Jate¢né€ upravena téla klasifikovana dle tiidy protuénéni vykazovala u rozméra délka
kyty 2, obvod kyty a poloobvod hrudniku statisticky priikazné diference, kdy vyssi
rozméry byly zjiStény u tfidy protuénéni ,,3“. Signifikantn¢ vysSich hodnot dosahovala
rovn€Z v hmotnosti jate¢nych tél, pficemz podil masa a kosti byl vyssi u tfidy ,,2. VEtsi
podil oddélitelného loje a ptiznivejsi pomér masa ke kostem vykazovala jatecnd téla
oklasifikovana tfidou protu¢nélosti ,,3°. Pfi posuzovani nutri¢nich parametrii hovéziho
masa nebyla prokézana diference mezi sledovanymi skupinami protu¢nélosti, ovSem
vy$§i suSina, intramuskuldrni tuk a energetickd hodnota byla patrna u JUT s t¥idou pro-
tuénéni ,,3*“. Technologické vlastnosti masa nebyly vlivem mnozstvi tuku prokazatelné
ovlivnény, ovSem pii vyhodnocovani barvy masa, byl zjistén vys$i obsah Cerveného
spektra u jate¢nych tél tiidy protucnéni ,,3*“. Neprikazné byla u této skupiny naméiena

téz vétsi plocha MLT a diametr svalového vldkna.

» Vliv netto piiristku
Zvyseni urovné netto piirtistku prokazatelné vedlo ke zvétSeni prakticky vSech té-
lesnych rozméra u sledovanych byki, coz se projevilo 1 v hmotnosti jate¢né upraveného

téla, kdy nejvyssi hmotnosti jatecnych tél byly patrné u skupiny bykl nejintenzivngji

63



rostoucich. Podil masa a kosti se pifi zvySujici se urovni netto piiristku linedrné snizo-
val, kdezto nejvyssi obsah oddélitelného loje spolu s nejlepsim pomérem masa ke kosti
byl zaznamenan u skupiny byki s nejvyssi rastovou intenzitou. Nejnizs$i obsah suSiny
byl prokazatelné zjistén u bykti nejpomaleji rostoucich. Neprukazné byl u bykt s netto
piirtstkem 651 — 840 g.den™ sledovan nejvétsi podil intramuskularniho tuku, coZ souvi-
selo s energetickou hodnotou masa, kterd byla u této skupiny zvitat nejvyssi. Statistické
vyhodnoceni technologickych parametrii masa odhalilo pozitivni vztah, kdy se pfi zvy-
Sovani trovné netto prirtistku zvétSovala plocha MLT a diametr svalového vldkna se

roz$ifoval.

Vykrm byka ¢eského strakatého plemene skotu méa vyznam. Byci ve vykrmu dosa-
huji denniho piirastku az 1300g.den™, jate¢na vyt&Znost se pohybuje v rozmezi od 55 —
58 % a jate¢n¢ upravena téla jsou klasifikatorem zarazena prevazné do tfid zmasilosti
,U“ a ,,R“ a protucnélosti ,,2 a ,,3“. Vykrm do vyssich porazkovych hmotnosti (nad
550 kg) ma pro chovatele podstatny vyznam, jelikoz se prokazatelné zvySuje hmotnost
jateného téla, za které prodejce ziska vice penéz, ovSem jate¢né trupy téchto zvifat
obsahuji prokazatelné niz$i podily masa a kosti, pfiCemz roste podil oddélitelné¢ho loje,
coZ je pro zpracovatele dosti nevyhodné. Nutriéni a technologické parametry nebyly,
az na n¢jaké vyjimky (suSina, energeticka hodnota, hodnota svétlosti (L*), mnoZstvi
svalovych pigmentl, plocha MLT a sila vldken), podstatné ovlivnény urovnémi vyhod-
nocovanych faktort.

Krom velmi dobré masné uzitkovosti, disponuje plemeno Cesky strakaty skot téz
dobrou mlécnou uZitkovosti, kdy krdvy za normovanou laktaci vyprodukuji 6 000 —

7 500 kg mléka, coz ¢ini toto konkrétni plemeno skotu plemenem ,,ekologickym®.
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