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Vyrobni linky na pripravu Cerveného vina

Abstrakt

Tato bakalarska prace je zamétena na technologické zafizeni pouzivané pii vyrobé
¢erveného vina.

V prvni ¢asti prace je struéné vysvétlen postup pii vyrobé cerveného vina a rozdily
ve vyrob¢ ¢erveného vina v porovnani s vyrobou bilého vina. Dale jsou popsany jednotlivé
procesy pii vyrobé Cerveného vina, s diirazem na pouzivana strojni zafizeni. Kapitola déle
popisuje jednotliva pti vyrobé vina v sou¢asnosti nejéastéji pouzivana strojni zatizeni.

Druhé c¢ast prace popisuje technologie konkrétniho vinaiského provozu, kterym se
prace zabyva, a dale se vénuje zhodnoceni jednotlivych strojnich zatizeni podniku. Resi se
moznost strojni obmény a je popsan ndvrh modernizace vybranych zatizeni, konkrétné lisu
a mlynkoodstopkovace.

Je popsano nékolik moznych zafizeni pro modernizaci. Vybér nejvhodnéjSiho
zafizeni je proveden bodovaci metodou. Jako nejvhodnéjsi zatizeni pro modernizaci, je
vybréno v ptipadé mlynkoodstopkovace zatizeni JOLLY 40, v ptipadé lisu pneumaticky lis

SKRLJ PSP 12 hl.

Kli¢ova slova: vinna réva, ¢ervené vino, vinafstvi



Processing lines for the production of red wine

Abstract

This bachelor thesis is focused on technologies used in a production of red wine.

The first part of the thesis briefly explains a process of a red wine production and the
differences in a production between red and white wine. Further the production processes
are explained with emphasis on the used machinery. The chapter, furthermore, describes
currently most commonly used machinery in the production of wine.

The second part of the thesis explains technologies used by a particular winery and
further deals with a valorization of individual devices used by the winery. A possibility of
machine replacement is being solved and a modernization proposal of selected devices is
described. The selected machinery for modernization is a destemmer-crusher and a grape
press.

Several possible devices for a modernization are described. The selection of the most
suitable device is done by a scoring method. The JOLLY 40 of the destemmer-crusher
devices was selected as the most suitable device for the modernization. The pneumatic press
SKRLJ PSP 12 hl. was selected for the modernization of the grape press.

Keywords: grapevine, red wine, viticulture
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1 Uvod

Zékladnim ptfedpokladem pro vyrobu kvalitnich vin jsou kvalitni hrozny. K vyuziti
potencialu kvalitnich hroznti, a pro co nejvyssi kvalitu vysledného vina, se stale zdokonaluji
technologické postupy a stroje k jeho zpracovani. Soucasnym trendem je co nejSetrnéjsi
faktorem ovlivigjicim chut' vina hrozny. Z nekvalitnich hrozni vznikne i s pouzitim
nejmodernéjsich metod vino neuspokojivé kvality.

V soucasnosti tvoii obhospodafovana plocha vinic v CR piiblizné 18,2 tis. ha. V
poslednich letech diky nové vysadbé plocha mirné nartsta. Mezi nejcastéji péstované odridy
modrych hroznii v CR patii Frankovka, Svatovavtinecké, Zweigeltrebe a Rulandské modré.
Mezi nejcastéji vysazované modré odrudy patii Merlot, Modry Portugal, Rulandské modré
a Frankovka. [1]

Produkce vina se v CR pohybuje okolo 603 tis. hl/rok. Z celkové produkce piipada na
ervené vino piiblizné 1/3. Spotieba vina v roce 2019 byla 1 900 tis. hl. Produkce CR tedy
pokryje ptiblizné jednu tfetinu ro¢ni spotieby vina. V témze roce bylo celkem dovezeno 1
379 tis. hl a vyvezeno 83 tis. hl. Zemé s nejvétsim objemem dovozu do CR jsou Italie,
Spanélsko, a Mad’arsko, z nichz se dovazi pfiblizné 60 % dovezeného vina. Dale poté
Francie, Némecko, Slovensko, Moldavsko a Chile. Mezi zemé¢ s nejvétsim objemem vyvozu
z CR patii Slovensko, Polsko, Némecko a Rumunsko. [1]

Celkova produkce vina ve svété se v roce 2019 pohybovala okolo 260 mil. hl, celkova
spotieba pak ptiblizn€ 244 mil. hl. Z dlouhodobého hlediska se spotieba vina od roku 2008
drzi na stabilni hladiné. Nejvétsi celkova spotieba vina je v USA, déale potom ve Francii,
Italii, Némecku a Cing. [2]

Na vyslednou kvalitu vina maji vyznamny vliv pouzité strojni zatizeni. Se zvySujici se
cenou lidské prace se stale zvySuje vyuzivani strojnich zatizeni, od sklizn€, vyroby az po
expedici vina. Tim se zvySuje také vliv téchto zafizeni na samotnou vyrobu a kvalitu
vysledného produktu. Ve vétsich vinatskych podnicich se zvysuje podil automatizace na
strojnich zatizeni je tedy dnes na vyrobu vina vyraznéjsi, nez byl kdy dfive.

Popisu Vv soucasnosti ve vinafstvi nejcastéji pouzivanych strojnich zafizeni se vénuje
prvni Cast této prace. Druha ¢ast prace se vénuje popisu a navrhu, ¢asti strojniho zafizeni
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daného vinafského provozu, s vyuzitim znalosti ziskanych reSerSi v soucCasnosti

pouzivanych zatizeni v prvni ¢asti prace.



2 Cil prace

Cilem této bakalaiské prace je popsat a zhodnotit stav sou¢asného a navrhnout vybranou
¢ast nového technologického zafizeni vybraného vinaiského provozu. Prace se zabyva
konkrétnim vinafskym provozem, s ohledem na jeho funk¢ni, technologické a provozné
ekonomické parametry.

Dale také na obecné urovni popsat soucasné technologické zafizeni pouzivané pfi
vyrobé Cerveného vina. Popsat jednotliva, v soucasnych vinafskych provozech nejcastéji

pouzivana technologicka zafizeni, k ¢emu slouzi a jakym zptisobem funguji.



3 Metodika prace

Prakticka ¢ast prace se zabyva zhodnocenim provozu a technologickych zafizeni u
vybraného podniku. Vénuje se nejprve popisu podnikem Vv soucasnosti vyuzivanych
strojnich zafizeni, zhodnoceni jejich kvality, a ve vybraném opravnéném piipadé navrhu
pofizeni nového zatizeni. V Castech provozu, kde je navrzeno pofizeni nového zatizeni, se
vénuje navrhu nékolika rtiznych alternativ daného zafizeni a jeho zhodnoceni. Vychozi
parametry provozu podniku byly zadany jeho majitelem. Pouzivané technologické zatizeni

je popsano na zaklade osobni navstévy podniku.



4 Soucasny stav sledované problematiky

Tato Cast prace se bude zabyvat popisem soucasného vybaveni pouzivané¢ho ve
vinafskych provozech, s dirazem na technologické a strojni zatizeni. Typy pouzivaného
zafizeni se v riznych podnicich li§i na zakladé rozdilné velikosti produkce, rtznych

finan¢nich moznostech a dalSich faktorech ovliviiujicich dané podniky.
Rozdily ve vyrobé ¢erveného a bilého vina

Prvnim rozdilem ve vyrobé Cervenych a bilych vin jsou pouzité hrozny. Pro vyrobu
cervenych vin se pouzivaji hrozny modré, pro vina bila nejcastéji hrozny bilé, ale vina bila
lze vyrabét i z hrozni modrych, tato se oznacuji klaret. Rozhodujici vliv, zda z hrozni
vznikne bil¢, ¢i Cervené vino ma stanoveny vyrobni postup.

Pti vyrobé bilych vin se rmut, tedy podrcené bobule, ihned po odstopkovani a podrceni
predevsim z nutnosti macerace. Pti té dochazi k uvoliiovani barviv a taninti ze slupky bobuli,
do jinak bezbarvého mostu. Délka a zptisob macerace ovliviiuje barvu vina, jeho chut’ a
aroma. Pii vyrobé Cervenych vin se ptfipadné vady hroznl ve vysledném produktu projevi
Vysledny produkt déle zavisi také na pouzité odridé hroznl. Je mozné pouzit jednu nebo
vice odriid. Néktera vina mohou kombinovat i 18 odrid. Spravnym vybérem a michanim

odrud lze dosahnout vyssi kvality vysledného vina nez pouzitim jedné odrudy. [3;4]
Obecny popis vyrobniho postupu

Prvni pracovni operaci, kterd zacina ihned poté, co se sklizené hrozny dopravi
z vinohradu ke zpracovani, je drceni a odstopkovani. Hlavnim Ucelem této operace je
zbaveni bobuli tfapin a jejich naruSeni s co nejmensim porusenim semen. NejpouzivanéjSimi
zafizenimi k tomuto uc¢elu jsou mlynkoodstopkovace. Vznikly rmut se pomoci rmutového
Cerpadla dopravuje v ptipadé Cerveného vina do zafizeni urceného k maceraci, v ptipadé
bilého vina do lisu. Nakvaseni rmutu pii vyrobe cerveného vina probiha nejcastéji po dobu

6 az 10 dnl. NakvaSeni probiha v zafizeni k tomu urcenych, vétSinou ve vinifikatorech.
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Nasledujici operaci je lisovani. Uéelem lisovani je oddéleni mostu od matolin, lisovani
probiha v k tomu ur¢enych lisech. [5]

Operace nasledujici po lisovani je Skoleni vina. Tim se rozumi n€kolik procest,
snizeni obsahu nezadoucich latek. StaCenim se odd¢luji mrtvé kvasinky lezici na dné
tanku. Filtrace se pouziva k zachyceni pevnych ¢astic. Zrani probiha v sudu nebo tanku a
dotvaii se jim charakter vina. VySe zminovana zatizeni jsou detailné popsana v nasledujici

Casti prace. [5;6]

Obr. 1 Zjednodusené schema vyroby cerveného vina

Sklizen OdStOka?m Lisovani Macerace Sfcacenl, Zrani Lahvovani
a drceni filtrace

Zdroj: Vlastni zpracovani

4.1 Drtici a odstopkovaci zarizeni

Utelem drceni je mechanické naruSeni bobuli pro lepsi odtok §tavy. Smyslem
odstopkovani je oddéleni bobuli od tfapin, které zvysuji obsah téiselnych latek v mostu. Mezi
pozadavky na tyto zafizeni patii Setrné naruseni bobuli, oddéleni bobuli od tfapin, co nejnizsi

porusSeni semen, snadné ¢isténi, popt. pouziti pouze pro odstopkovani. [7]

4.1.1 Drti¢e hroznua

Drti¢e hrozn se pouzivaji pro naruSeni bobuli za Uéelem zlepSeni vylisnosti.
Zatizeni jsou tvofena nasypkou a drticimi valci. Valce jsou pohanény elektromotorem, nebo
u nejmensich drti¢lh manualné. Nasypka je vétSinou z nerezové oceli. Drtici valce zajistuji
podrceni bobuli. Mohou byt hlinikové, z nerezové oceli, nebo pro Setrnéjsi naruSeni bobuli

z gumy. [3]



4.1.2 Milynkoodstopkovace

Mlynkoodstopkovace provadéeji dve operace drceni a odstopkovani. Prvni operaci je
odstopkovani. Odstopkovani zajistuje rotujici, nebo pevné valcové sito, s otvory na povrchu.
Valcové sito mize byt vyrobeno z nerezové oceli, nebo tvrdého plastru. V ose sita je umistén
opacné se otacejici prstovy Snek, ten slouzi k lepSimu oddélovani bobuli a tfapin. Odd¢lené
bobule propadaji valcovym sitem, tfapiny jsou odvadény na konec sita a ven z pfistroje.
Pfisun hroznii do nasypky zatizeni se riizni dle jeho vykonnosti, od ruéniho pfisunu z beden
po automaticky ptisun pasovymi dopravniky. [7]

Druhou operaci je drceni, probiha poté co se bobule odd¢li od trapin a propadnou do
spodni ¢asti zafizeni, tam dochazi K jejich podrceni dvéma drticimi valci. U starSich
konstrukci miize byt postup naopak. Nejprve jsou bobule podrceny dvéma drticimi valci, az
poté postupuji do valcového sita, kde probehne odstopkovani. V ptipad¢ kdy drceni probiha
pfed odstopkovanim se zvySuje podil kald ve rmutu. Déle je rmut pomoci cerpadel
prepravovan k dal§imu zpracovani. U nékterych typi téchto zafizeni je mozné vyrazeni

drticich valct a provedeni pouze prvni operace. [3]

4.1.3 Odstredivé drtice

Pro dalsi sniZeni rizika podrceni semen, je mozné po odstopkovani namisto drceni
pomoci drticich valct, pouzit odstiedivy drti¢. Zafizeni tvofi talifovy rotor s lopatkami a
pracovni komora s Zebry. Po pfivedeni odstopkovanych hroznt ke stfedu talifového rotoru,
dochdzi otacenim talife k vrhani bobuli na stény zatizeni a jejich podrceni. Podrcené bobule
poté propadavaji do nasypky a jsou odvadény Snekovym dopravnikem. Zatizeni pracuje na

principu odstiedivé sily. [3]
4.2 Lisy

Lisovani je technologicky proces, pii kterém s vyuzitim tlaku dochazi k oddéleni
mostu od rmutu, nebo celych hroznii. U bilych vin dochézi k lisovani v fadu n¢kolika hodin

od odstopkovani a drceni. U vin ¢ervenych lisovani nasleduje po maceraci.



4.2.1 Most

Lisovanim se v pruméru ziska 75 % ptivodni hmotnosti hroznti. Pfi lisovani 100 kg

hrozni tedy ziskame pfiblizn€ 75 litri mostu. [4]

Pti béZném zpracovani rmutu vznikaji tii frakce:
a) Scezeny most (40-60 %): Z lisu odtéka volng, obsahuje vyssi podil kyselin a cukrd,
je svétlejsi a ma nizsi extrakt oproti ostatnim frakcim.
b) Lisovany most (40-60 %): Ziskava se po uziti tlaku, misi se se scezenym mostem.
c) Dolisek (10 %): Ziskava se po uziti vyssiho tlaku, dochazi k poskozeni slupek bobuli,
ptipadné jader. Timto zpisobem ziskany most obsahuje vyssi podil tfislovin, barviv
a mineralnich latek, ma také niz$i obsah cukru a kyselin. Tato frakce se vétSinou dale

zpracovava oddélen¢ od predchozich dvou. [4]
4.2.2 Mechanické lisy Sroubové

Konstrukéné se jednd o jednoduché lisy, obcas stale pouzivané u drobnych vinaid,
postupné jsou ovSem nahrazovany. Mohou byt vertikalni, nebo horizontalni konstrukce.
Nejmensi vertikalni lisy jsou pohdnény manualné a pouZivany nejcastéji v domaci vyrobé
vina v malém mnozstvi. Pfi lisovani ru¢nim vertikalnim lisem, se nejprve ko$ lisu vyplni
hrozny. K lisovani dochazi diky tlaku vzniklému pohybem utahovaci hlavy po zavitovém
Sroubu. Vznikajici tlak vytlacuje most pies mezery stény koSe k nalevkovému hrdlu a dale
do ptipravené nadoby. [3]

Lisovani u horizontalniho lisu zajistuje pohyb jednoho, nebo dvou lisovacich ¢el po
zavitech vodorovné uloZeného zavitového Sroubu. Pohyblivy lisovaci ko$ zajistuje odtok
vytékajiciho mostu, a zaroven obsahuje plnici otvor. Pro sbér mostu je pod lisovacim koSem
umisténa zachytna vana. Materidlem lisovaciho koSe je nerezova ocel, nebo dievo. Pro
jednodussi vyprazdnovani koSe vnitini cast lisu obsahuje kruhy a fetézy. Pohon

horizontalnich list zajistuje elektromotor. [3]



4.2.3 Hydraulické lisy

Hydraulické lisy jsou konstrukéné blizké Sroubovym horizontdlnim listim.
S ohledem na vysoké pracovni tlaky (10-12 MPa), jsou Vv soucasné dobé nahrazovany
Setrn€jSimi hydrolisy a pneumatickymi lisy. Jejich dalsi nevyhodou jsou velké naroky na
prostor a nutné¢ zabezpeceni proti Uniku oleje. Mohou byt vertikalni, nebo horizontalni.
Lisovani zajistuje posuv pohyblivého lisovaciho ¢ela, pomoci hydraulického valce, proti

druhému pevné zajisténému Celu. [3]

4.2.4 Pneumatické lisy

Pneumatické lisy se stavaji ve vinafstvi stale vyuzivanéj$imi i u mensich vinatskych
podnik, u téch vétsich jiz tvori zakladni vybaveni. Pii lisovani za vysokého tlaku se do vina
uvolnuje vice tfislovin a dalsi latky snizujici kvalitu vina. Pneumatické lisy umoznuji
lisovani za nizkych tlakt a vyznacuji se tak vétsi Setrnosti k lisovanému produktu. [8]

Pneumatické lisy pracuji na zdkladé roztahovani gumového vaku. Vak se diky
naplnéni stlaCenym vzduchem roztahuje a lisuje pomoci tlaku, ktery vyviji na hrozny
umisténé v nerezovém kosi. [9]

Proces lisovani je cyklicky. Lisovani miZe probihat v nckolika rezimech:
manualnim, poloautomatickém nebo automatickém. V dne$ni dobé& lisy vybavené
pocitacovymi jednotkami umoznuji vyuzivat vice nez 20 programu pro lisovaci cykly.
Objem lisovacich kostu se pohybuje od 250 do 35 000 litrd. Plnéni lisu je mozZné ptes plnici
otvor nebo centralné. Velikost tlaku pfi lisovani je nastavitelna a pohybuje se v rozmezi 0, 1
— 1,8 baru. [9]

Dle rozdilné konstrukce uloZeni koSe se pneumatické lisy déli na polouzaviené a
uzaviené. Lisy s polouzavienym kosem jsou konstrukéné jednodussi a nabizeji snadnou
udrzbu. Lisovani probiha v oxidativnich podminkdch a nevyhodou je moZna oxidace
v reduktivnich podminkach, oddé€lené¢ od okolniho prostiedi a bez pfistupu vzduchu.

Lisovaci plocha u tohoto typu je mensi a lisovani proto probiha déle. Diky uzavienému kosi
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a udrzbu. Vyhodou lisovani v reduktivnich podminkéch je zvySeny obsah aromatickych
latek ve vysledném mostu, nevyhodou mensi stabilita budouciho vina. [9]

Rozhodujicim zplsobem proces lisovani a jeho ucinnost ovliviiuje lisovaci
membrana. Nejcastéji je vyrobena z polyesterové textilie pokryté vrstvou polyethylenu
S potravinaiskym atestem. Musi byt dostate¢né pruznd, pevnd a s dlouhou zivotnosti. Riziko
poskozeni membrany ptedstavuji cizorodé piimési ve zpracovavaném produktu, u

pneumatickych listi proto roste vyznam vyuziti separacniho tstroji. [9]

Obr. 2 Schéma rozdeéleni pneumatickych lisi dle konstrukce
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Zdroj: Vlastni zpracovani

Polouzaviené lisy s membranou uchycenou na poloviné vnitini strany

Pruznd membrana je uchycena po obvodu pfiblizné na poloviné vnitini plochy
lisovaciho koSe. Pfi lisovani se membréna rozpina a tlaci lisované hrozny, nebo rmut, na
protilehlou sténu perforovaného kose, tou vylisovany most odtéka. Jde o nejCasteji

pouzivané provedeni pneumatickych lisd. [9]

10



Polouzaviené lisy s centralné uchycenou membranou
Pruzna membrana je uchycena po obvodu kiizového drzaku umisténého ve stiedové
ose lisovaciho koSe. Membrana se pii lisovani rozpina od stfedu k vnitinim sténam

lisovaciho kose. Most odtéka vytokovymi otvory na vnitini strané lisu. [9]

Uzavi‘ené lisy s membranou uchycenou na poloviné vnitini strany
Membrana je uchycena po obvodu pfiblizné na poloviné vnitini plochy lisovaciho
kosSe. Pfi lisovani se membrédna rozpind a tlaci lisovany materidl na protilehlou sténu, na

vnitini plose stény jsou umistény odtokové kanalky. [9]

Uzaviené lisy s membranou uchycenou na celé vnitini strané

Ve stfedové ¢asti koSe jsou umistény odtokové kanaly, membrana je rozdélena na
dvé ¢asti, pfi¢emz kazda ¢ast obepina polovinu vnitini plochy koSe. Obé ¢asti membrany pii
lisovani tla¢i rmut rovnomérné ke stiedu, odkud vylisovany most kanaly odtéka. Odtokové
kanaly ve stfedu zkracuji odtokové cesty, tim zlepSuji lisovaci ucinek a zkracuji dobu

lisovani. [9]

Obr. 3 Polouzavieny lis s membranou  op,. 4 Polouzavieny lis s

uchycenou na poloviné vnitrni strany centralné uchycenou membranou
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Zdroj: https://sk-skrlj.com/en/pneumatic-  Zdroj: http://www.atifano.it/eng/pneumatic-

presses wine-presses.htm
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4.2.5 Hydrolisy

Hydrolisy jsou konstrukéné blizké pneumatickym lisim. Lisovani probiha diky
rozpinani pryzového vaku, umistnéného uvnitt lisovaciho kose, ktery tlaci lisovany rmut na
stény lisovaciho koSe. K rozpinani vaku dochazi jeho postupnym napliiovanim vodou. Tyto
lisy jsou ve vinafstvi pouze ziidka pouzivané. Nevyhodou tohoto lisu je vysoka spotieba

vody. [3]

4.3 Zarizeni pro vyrobu ¢ervenych vin

V Soucasnosti pouzivana technicka zatizeni se rozdé€luji podle zpisobu promichavani
rmutu na zarizeni s mechanickym promichavanim, nebo na zafizeni s cirkulaci
kvasiciho mostu pres matolinovy klobouk. [10]

Nejdulezitéjsimi pozadavky kladenymi na tato zafizeni jsou: dokonala extrakce
barviv a aromatickych latek, regulace teplot a Setrné promichdvani rmutu bez nadmérného
rozmélnéni slupek a rozmackani semen. Dale jsou poZadavky na minimalizaci podilu lidské

prace, ¢asto také pii vybéru zafizeni hraji dalezitou roli prostorové pozadavky. [3]

Obr. 5 Schéma rozdéleni zarizeni urcenych k vyrobé cerveného vina
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4.3.1 Zarizeni s mechanickym promichavanim

Nejjednodussim zpiisobem ponofovani matolinového klobouku je ru¢ni promichavani
Vv otevienych nadobach. Jde o Casové a fyzicky ndrocnou ¢innost, moznou pouze pro vyrobu

malého objemu vina. Proto dochazi k vyvoji zafizeni, které cinnost mechanizuji.

ROTOTANKY

Jsou konstrukéné nejjednodussim typem uzavienych nakvasecich nadob. Jedna se o
valcové nadoby, ulozené horizontalng, s objemem od 6 000 do 20 000 litrt. Mohou byt
vybaveny duplikatorovym plastém, tim Ize dle potieby rmut chladit nebo ohfivat. Rota¢ni
pohyb nadob zajistuje elektromotor. Pro lepsi rozdruzeni matolinového klobouku, ale také
vyprazdiovani rmutu, jsou nadoby ve vnitinim prostoru vybaveny spiralovym michadlem.
Kvasenim vznikajici Oxid uhli¢ity je odvadén pretlakovym ventilem. RoSt ve vnitinim
prostoru rototanku napomaha scezovani mosStu. Zafizeni se vyznacuji konstrukéni
jednoduchosti a intenzitou michani, diky které je mozné zkratit dobu nutnou k nakvaseni.
Rototanky je mozné také pouzit pro uskladnéni vina. [3]

Na podobném principu pracuji také valcové nadrze typu VINIMATIC o objemu
7 000 az 35 000 litra. [3]

Obr. 6 Schéma cinnosti zarizeni typu VINIMATIC

i
n

Zdroj: https://is.mendelu.cz/eknihovna/opory/index.pl?cast=58506; obrazek dodate¢né

pozmeénén
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Nadrz je ulozena na oto¢nych kladkach (1) umoziujicich otaceni nadrze. Pohon zajistuje
elektromotor (2) pfes ozubeny vénec (3). Vyprazdiovani rmutu probihd pfes otvor v Cele
tanku (4). [3]

FERMENTORY

Fermentory oproti rototanklim nevyuzivaji k promichdvani rmutu rota¢ni pohyb
nadrzi. Jsou to horizontalni, nebo vertikalni stacionarni nadrze o objemu od 2 000 do 60 000
litrt. Lze se setkat svice druhy fermentort., naptiklad VINOTOP (Obr. 7) nebo
VINOTHERM (Obr. 8). [3]

U zatizeni typu VINOTOP michani zajistuje deskové michadlo (1) s velkou sty¢nou
plochou, jeZ je umisténo na hiideli v ose tanku. Michadlo mize byt dvouplastové a slouzit
také k regulaci teploty. Snekovy dopravnik (2) ve spodni ¢asti tanku slouzi k vyprazdiovani

rmutu. Tyto tanky mohou byt také vyuzity naptiklad k uskladnéni, nebo Cifeni vina. [3]

Obr. 7 Schéma Ccinnosti fermentoru Obr. 8 Schéma cinnosti zarizeni typu

typu VINOTOP VINOTHERM

Zdroj: Zdroj:
https://is.mendelu.cz/eknihovna/ https://is.mendelu.cz/eknihovna/
opory/index.pl?cast=58506; opory/index.pl?cast=58506;
obrazek dodate¢né pozménén obrazek dodate¢né pozménén
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Promichavani rmutu a rozdruzovéani matolinového klobouku u =zafizeni typu
VINOTHERM zajistuje plastové $nekové michadlo (1) umisténé v ose tanku. Snekové
michadlo slouzi také pro regulaci teploty a miize byt chlazeno nebo vyhiivano. Zatizeni tvofi
stojata nadoba o objemu od 2 000 do 5 000 litrti. PInéni a vyprazdiiovani probiha pfivodnim

potrubim (2) zatsténym u dna tanku. [3]

4.3.2 Zarizeni s cirkulaci kvasiciho mostu pies matolinovy klobouk

Zatizeni s cirkulaci kvasiciho mostu pies matolinovy klobouk jsou v praxi ozna¢ovana
jako vinifikatory. Pfi vybéru vinifikatoru je nutné zohlednit jeho prostorové pozadavky
(ptdorysné rozméry, vyska), objem, zpuisob vyprazdiiovani, udrzbu, moznosti dal$iho
vyuziti v dobé mimo sezonu zpracovani (napi. uskladnéni vina), cenu a také minimalni

mnozstvi v ném zpracovavané suroviny. [3]

VINIFIKATORY

Jde o uzaviené, stojaté nadoby vélcového tvaru o objemu 500 az 30 000 litrd.
Vyrobené nej€astéji z nerezové oceli, ale mohou byt také ze dfeva. Skrapéni kvasicim
mostem zajiStuje promichavani rmutu a rozdruZovani matolinového klobouku. V zavislosti
na konstrukénim provedeni zafizeni mize byt zkrapéni zajisténo bud kontinudln¢ nebo
Vv nastavenych intervalech. [3]

VétSina vinifikatorh je opatfena duplikatorovym plastém, ten umoznuje dle potieby
ohfev nebo chlazeni. Proces fermentace tak je mozné plné automatizovat a fidit pomoci
elektronické jednotky, ta vyhodnocuje udaje z teplotnich nebo tlakovych snimact ve
vnitinim prostoru tanku. Plnéni umoZnuje horni vyklopné viko, nebo ptivodni potrubi ptes
plnici ventil. Moderni konstrukce mohou byt vybaveny systémem pro odstranéni semen
pomoci sbérnych lopatek. DalSi vybaveni vinifikatorti tvofi pfipojovaci kulové ventily,
degustaéni ventil, revizni Zebiik, stavoznak, vyhtivané dno apod. Mimo zpracovatelskou
sezonu je mozné jejich vyuziti jako leZzacké tanky. [3]

Jednotlivé varianty vinifikdtor se rozliSuji dle zplsobu promichavani rmutu a

skrapéni matolinového klobouku. [3]
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Vinifikatory typu STANDARD

Jedna se o konstrukéné nejjednodussi typ. Pritbézné skrapéni matolinového klobouku
zajiStuje rozstiikovani mostu pomoci rotacni nebo narazové trysky (1). Most je k trysce
dopravovan pomoci Cerpadla (2) ze spodni ¢asti tanku. DalSimu promichdvani rmutu

pomaha vrtulovy rotor (3) umistény u dna tanku. [3]

Obr. 9 Schéma cinnosti vinifikatoru Obr. 10 Schéma cinnosti vinifikatoru typu

typu STANDARD TURBOTANK (6)
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Zdroj: Zdroj:
https://is.mendelu.cz/eknihovna/ https://is.mendelu.cz/eknihovna/
opory/index.pl?cast=58506; opory/index.pl?cast=58506;
obrazek dodate¢né pozménén obrazek dodate¢n€ pozménén

Vinifikatory typu TURBOTANK

Ve stfedové casti vinifikatoru je umistén valcovy kanal (1). Ve stfedu kanalu, se
nachazi elektromotorem pohanéna hiidel zakonéena lopatkovym rotorem (2). Most Cerpany
rotorem prochazi sttedovym kanalem a vytéka otvory v jeho horni ¢asti. Lopatkovy rotor je
aktivovan tlakovym snimacem, ktery dok4Ze zaznamenat zvedani matolinového klobouku,

které doprovazi zvyseni tlaku. [3]
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Zavizeni typu FERMENTMATIC

Je dal$im typem vinifikatord. Stojatd valcova nadoba je ve stiedni Casti opatiena
valcovym sitem (1). Most je pomoci ¢erpadla dopravovan do horni ¢asti tanku, kde je rotaéni
tryskou (2) rozptylovan na matolinovy klobouk. Rozdruzovani matolinového klobouku
probiha poklesem hladiny diky od¢erpavani mostu a skrapénim. Intenzitu promichavani dale

zvySuje u dna umistény vrtulovy rotor (3). [3]

Obr. 11 Schéma cinnosti zarizeni Obr. 12 Schéma cinnosti zarizeni

typu FERMENTMATC (6) typu VOLVOTANK

Zdroj:
https://is.mendelu.cz/eknihovna/

Zdroj:
https://is.mendelu.cz/eknihovna/

opory/index.pl?cast=58506; opory/index.pl2cast=58506;

obrézek dodatecné pozménén obrazek dodate¢né pozménen
Zarizeni typu VOLVOTANK

Michani zabezpecuje v horni polovingé tanku pficné umisténa kruhova deska (1)
vykonavajici pozvolny rotacni pohyb. Rotor (2) ve spodni casti tanku je dvoupldstovy

s moznosti chlazeni nebo ohtevu. [3]
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Zarizeni s pneumatickym michanim
K rozdruzovani matolinového klobouku a promichavani rmutu je vyuzivano jednoho
nebo dvou pneumatickych valct (1) spojenych s hrabicovymi michadly (2). Zafizeni mize

byt dale dopInéno rota¢ni tryskou (3). [3]

Zavtizeni s mechanickym promichiavanim

Zatizeni je rozmérové pfizpiisobeno mensim provozim. Je ureno pro nizsi prostor,
muze tedy mit vétSi pramér nez vysku. VEtSi primér az o 50 % zvySuje kapacitu
nakvasené¢ho rmutu a umoznuje provoz jiz pii 30% zaplnéni objemu. Promichavani
zabezpecCuje v ose tanku svisly valcovy rotor (1) s otoénymi lopatkami (2), ty mohou byt

umistény ve tietiné az poloviné tanku. [3]

Obr. 13 Schéma Cdinnosti zarizeni Obr. 14 Schéma Cdcinnosti zarizeni

S pneumatickym michacim zarizenim (6) S mechanickym promichdvanim (6)

Zdroj:
https://is.mendelu.cz/eknihovna/

Zdroj:
https://is.mendelu.cz/eknihovna/

i ? = :
opory/index.pl?cast=58506; opory/index.pl?cast=58506;

obrazek dodate¢né pozménén , “x Cx
obrazek dodate¢né pozménén
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Zarizeni typu PALITANK

Zatizeni je urCeno pro zpracovani vét§iho mnozstvi suroviny. Jde o dva vélcové tanky,
hlavni (vétsi) a pomocny (mensi), propojené potrubim. Odéerpavanim mostu z hlavniho do
pomocného tanku dochazi ke sniZzeni hladiny v hlavnim tanku. V hlavnim tanku jsou dale
paprskovité ulozeny nerezové tyce, které spolu s poklesem hladiny rozdruzuji matolinovy
klobouk. Most z pomocného tanku se dale preCerpava a rozptyluje na matolinovy klobouk

Vv hlavnim tanku. [3]

4.4 TFiltraéni zarizeni

Cilem filtrace je dosazeni pozadované ¢istoty vina. Dle velikosti pora filtru lze urdit
pozadovanou velikost ¢astic, jez filtrem neprojdou. Kalné Castice zastiraji aroma vina, maji
negativni chut’ a kalna vina v porovnani s ¢irymi tolik nevoni. Vino by tedy mélo byt po
ukonceni kvaseni rychle vyciSténo. Dle zptisobu zachyceni pevnych ¢astic na filtrani ploSe
se filtrace déli, na filtraci povrchovou a hloubkovou. [4]

Povrchova filtrace se pouziva hlavné pfi membranové a kiemelinové filtraci. Timto
zpisobem se zachycuji ¢astice latky vétsi, nez je velikost pora dané filtracni latky.
Pomoci hloubkové filtrace 1ze zachytit ¢astice mensi, nez je velikost pord. Zachyceni ¢astic
muze byt mechanické v klidovych mistech kapilar, nebo na povrchu filtraéniho materialu

vlivem adsorp¢nich sil. [3]

4.4.1 Tlakové deskové filtry

V soucasné dobé predstavuji, zejména u mensich a stfednich vinaiskych provozl
nejpouzivanéjsi kategorii filtranich zatizeni. Filtr se sklad4d ze dvou Celnich kovovych
desek, z nichz jedna je pevna a druha posuvna, mezi desky jsou vlozeny filtrovaci ramy a
filtra¢ni vlozky. Vino je poté filtrovano ptes filtracni vloZky riizné hustoty. Pocet vloZek se
voli dle potfeby, mezi desky se vkladaji tak, aby vino pfitékalo na jejich hrubou stranu.
Vykonnost filtru zalezi na propustnosti vlozek, celkové filtracni ploSe, typu filtraéniho

materialu a charakteru kalovych latek. [3]
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4.4.2 Membranové svickové filtry

Podstatou je oddé€lovani frakci pomoci specidlni membrany dle velikosti molekul.
Membrany jsou skladany do vélcovitého tvaru a tvoii filtracni svicku. Filtracni svicka se
sklada z n¢€kolika vrstev, povrch svicky je tvoien miizkou z plastické hmoty, poté nasleduje
vrstva z filtra¢niho papiru, ta slouzi pro hrubou ptedfiltraci. Dale nasleduji membrany. Prvni
membrana musi mit vétSi pory nez membrana nasledujici. Druhd membrana slouzi ke
sterilizacni filtraci. DalSi Casti je podpérnd vrstva z jednovldknové tkaniny, a nakonec
podpérné jadro, na které jsou vrstvy navinuté. Celkové jedna svicka obsahuje 1 az 1,2 m?
filtraéni membrany. Vykonnost svicky je pfiblizn¢ 300 az 600 litr za hodinu. Filtra¢ni

zatizeni mize obsahovat n¢kolik svicek, dle pozadované vykonnosti. [3]
4.4.3 Cross-flow filtry

Cross-flow filtrace predstavuje v rdmci membranové filtrace samostatnou skupinu.
Filtrovana tekutina je tlaena ptes dutd vldkna a membranou protékd v tangencionalnim
sméru. Usazujici se kaly na membrané vytvareji vrstvu, ta se po dosazeni urcité tloustky
odtrhne a je odnesena proudem tekutiny. To zabranuje ucpavani a kaly se soustied’uji az
Vv zadni ¢asti svicky. Diky tomu je moZzné dosahovat vysoké u€innosti filtrace 1 pfi vysSim
podilu kalovych ¢astic. Mezi dalsi pfednosti téchto filtri patfi moZnost dosahnout sterilni
filtrace béhem jediné pracovni operace. Nevyhodou jsou vysoké pofizovaci naklady. Filtr

tvori tfi hlavni ¢asti: filtratni modul, ¢erpadlo a fidici systém. [3;4]

4.5 Lahvovaci linky

Samotny pojem lahvovani zahrnuje n€kolik operaci. Od ptisunu lahvi, ptes jejich myti
a sterilizaci, plnéni, zavirani, etiketovani a baleni. Zakladni ¢ast lahvovaci linky ptedstavuje
monoblok, ten zajiStuje plnéni, uzavirdni a etiketovani. Investi¢né a provozné predstavuji
lahvovaci linky velmi nakladna zafizeni, ne pro vSechny podniky finan¢né obhajitelna.
Lahvovéni je u menSich podnikd mozné fesit vyuZzitim mobilnich linek, nebo pofizenim
lahvovaciho zafizeni spoleCnymi prostiedky né€kolika menSich vinafskych podniki.

Lahvovaci linky je mozné rozdélit na mobilni a stacionarni. [3;4]
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Mobilni

Mobilni lahvovaci linky pfedstavuji zejména pro mensi vinafstvi ekonomicky
vyhodnou alternativu k pofizeni vlastniho velmi nakladného technologického vybaveni.
Mobilni lahvovaci linka je umisténa na dopravnim prostiedku (naptiklad nékladni
automobil) a je jednoduse premistitelna. Jedinou podminkou pro pouziti je dostatecny volny
prostor u vinafského podniku. Vykonnost mobilnich lahvovacich linek se pohybuje od 3 000

do 5 000 lahvi za hodinu. [3]

Stacionarni

Stacionarni lahvovaci linky pfedstavuji zafizeni technicky i prostorové velmi
naro¢né. Investi¢ni naklady se mohou pohybovat v jednotkach az desitkach miliont. Zalezi
na pozadovaném stupni automatizace, dostupnych prostorech, poZzadované vykonnosti linky

a mnoha dal$ich faktorech. [3]

Monoblok

Plnici monoblok je zakladni a nejdilezitéjsi ¢asti lahvovaci linky. Zatizeni, z nichZ
se monoblok sklada zajistuji naplnéni lahve, uzavieni lahve a nalepeni etikety. Automatizace
a technologicka uroven lahvovaci linky zavisi na moZnostech a potfebach daného podniku.
Dle velikosti produkce podniku je mozné plnici monobloky kombinovat s ruénim pfisunem
a odbérem lahvi nebo ve vysoké mife automatizovat. Lahvovaci linky je moZné rozd¢lit na

manualni, poloautomatické a automatické. [3]

4.6 Cerpadla

v

NejdilezitéjsSimi  pozadavky kladenymi na cerpadla jsou: neovlivnéni chuti
pfepravovaného materidlu, jednoduché ¢isténi, plynuly transport materidlu a dostate¢na
vykonnost. Existuji riizné druhy cerpadel urené pro rizné pouziti. Néktera cerpadla jsou
uréena k pfepravé rmutu, jind k pfepravé mostu a vina. Cerpadla patii mezi nezbytné
vybaveni kazdého vinafského podniku. Dle konstrukéniho feSeni je moZzné cerpadla rozdélit

na odstfediva a objemova. [4]
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4.6.1 Odstrediva ¢erpadla

Odstiediva cerpadla jsou urcena nejcastéji k prepravé mostu a vina. Odstiediva
Cerpadla patfi mezi konstrukéné jednodussi typy, pracuji na principu urychleni kapaliny
pomoci lopatek rotoru v pracovni komote. Lopatky kapalinu urychluji a odstiedive tlaci na
obvod komory, tim ziskana kineticka energie se pfi vystupu z komory méni na tlakovou.
Existuji rtizné varianty odstedivych Cerpadel liSici se konstrukci, na zdkladé¢ pozadované

vykonnosti. [3]

4.6.2 Objemova ¢erpadla

Je mnoho typt objemovych ¢erpadel, liSicich se dle uplatnéni pro ¢erpani mostu, vina
nebo rmutu, rozdilné konstrukce, rizné vykonnosti a ceny, pracujici na riznych principech.
Mezi nejcastéji pouzivana objemova Cerpadla patii: pistova Cerpadla, rmutova Cerpadla,
lopatkova cerpadla, Snekova Cerpadla, membranova cerpadla, lamelova Cerpadla, zubova

Cerpadla, peristalticka ¢erpadla a rotorova ¢erpadla. [3]

Pistova cerpadla

a vina, jsou také samonasavaci. Pracuji na principu pohybujiciho se valce s pistem, pohyb
pistu vytvaii podtlak, kapalina je pfes saci ventil nasdvana do prostoru vélce, poté se saci
ventil pohybem pistu uzavie a vytlacnym ventilem se kapalina ptes vzdusnik dostava do

vytlaéného potrubi. Vzdusnik vyrovnava vykyvy tlaku. [3]

Rmutova Cerpadla s pryZovym rotorem
Slouzi zvlasté k prepravé rmutu. V pracovni komote Cerpadla se nachédzi pryzovy
rotor hvézdicového tvaru, ten svym pohybem zajistuje pfepravu rmutu. Tato ¢erpadla maji

také samonasévaci schopnost, chod naprazdno ale piedstavuje nebezpeci poSkozeni rotoru.

[3]
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Snekova Eerpadla
Predstavuji konstrukéné jednoducha, spolehliva, univerzalni ¢erpadla. Mezi Snekova
Cerpadla patii Sroubova (vietenova) ¢erpadla. Pohyb piepravovaného materidlu je zajistén

otacenim $nekového, nebo Sroubového, rotoru v pracovni komote ¢erpadla. [3]

4.7 Nadoby na vino

Nadoby pouzivané ve vinafstvi musi spliiovat fadu podminek: nesmi negativné
ovliviovat kvalitu a chut’ vina, musi umoznovat snadnou udrzbu a mély by byt jednoduse
manipulovatelné. Mezi nejcastéjsi materidly pouzivané pro vyrobu nadob patii: dievo, kov,
plast, beton a sklo. Dle druhu materialu nadoby se 1isi jeji vlastnosti, pouziti a objem. [4]

Nadoby se ve vinafstvi nepouzivaji pouze na skladovani hotového vina, ale také
V procesu vyroby vina na rizné polotovary, rmuty, mosty a vina v rizné fazi vyroby. Dale
se fesi ve vinafstvi nejvyznamnéjsi druhy nadob a jejich pfednosti a nedostatky prevazné

s ohledem na skladovani vina.

Drevéné sudy

Pro vyrobu dievénych sudii se pouziva dievo z dubu, akatu a kastanu. Dfevéné sudy
jsou jednim z nejstarS$ich druhti nadob pouZivanych ve vinatstvi. Mezi jejich pfednosti patfi:
pozitivni vliv na zrani vina, dlouha Zivotnost, jednoducha manipulovatelnost a jednoduchost
oprav. Mezi nedostatky: nutnost nové sudy nejprve navinit, velky vypar vina, moznost
ovlivnéni chuti, pracnost pii udrzbé, malé vyuziti prostoru a omezena velikost. Navinéni
sudu je nutné pro odstranéni tfislovin a barviva ze dfeva. Prazdné sudy je nutné konzervovat
existuji dva typy konzervace: sucha konzervace (konzervace sifenim) a mokréa konzervace
(konzervace vodnym roztokem SO2). NejcastéjSim tvarem dievénych sudi je kulaty, déle je

mozné se setkat s bubnovym, ovalnym, nebo hranolovitym tvarem. [4]
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Sudy barrique
Sudy barrique jsou dfevéné sudy o standardnim objemu 225 litrii. Vnitini povrch
dfeva je pfi vyrobé ozehnut ohném, diky tomu se béhem zrani vina uvoliuji latky ze dfeva

a vino ziskava charakteristickou chut’. [4]

Nerezové nadoby

Nerezové nadoby jsou vyrabény z legované oceli s vysokym podilem chromu, dale
niklu, molybdenu, titanu a dalSich kovli. Opracovani povrchu kovu, svart, ma vliv na vznik
vinného kamene, ¢im hladsi povrch tim méné se vinny kdmen usazuje a Iépe Cisti. Mezi
piednosti nerezovych nadob patii: variabilita velikosti, jednoduché ¢isténi, maly vypar,
dlouhéd zivotnost a dobry odvod tepla. Mezi nedostatky: omezeny piistup vzduchu a
pomalej$i vyzravani vina a vyS$$i cena. Nadoby mohou byt vybaveny plnicim ventilem
s uzaviratelnym vikem, kulovym ventilem, stavoznaky, vypusti kald, vypusti pro vino,
degustacnimi ventily, plovoucim vikem a vétsi tanky také otvorem s dvirky pro vstup. U
nadob s plovoucim vikem se méni poloha vika dle ménici se hladiny vina. Pti dlouhodobém

skladovani vina muze byt prostor nad hladinou vina vyplnén plynem (dusikem). [3;4]

Plastové nadoby

Plastové nadoby jsou vyrdbény z polyetylénu nebo tvrzenych polyamidi, s upravou
povrchu. Dfive se k vyrobé plastovych nadob asto pouzival také sklolaminat. Mezi
také niz$i cena. Mezi nedostatky: pomalé zrani vina a niz$i odolnost tlaklim. Nadoby mohou

byt vybaveny stejnymi prvky jako nerezové nadoby. [3]
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5 Prakticka ¢ast prace

Tato cast prace se vénuje popisu a zhodnoceni soucasné¢ho technologického zatizeni
vinafstvi ,,Marek Sykora“ a navrhu jeho modernizace s ohledem na finan¢ni a provozni
moznosti. Jednd se o mensi vinaisky podnik s pfibliznou ro¢ni produkci 22 000 litrti vina.
Z toho se jedna piiblizné z dvou tietin o vina bila a z jedné tietiny o vina ¢ervena. Podnik
tedy vyprodukuje ro¢né okolo 15 400 litrti bilych a 6 600 litrti Cervenych vin. Vinaistvi bylo
zalozeno roku 2003 a obhospodatuje 2,5 ha vlastnich vinic. Podnik zpracovava nésledujici
odridy uréené k vyrobé bilych vin: Miiller Thurgau, Veltlinské zelené, Muskat moravsky,
Ryzlink rynsky, Kerner, Rulandské Sedé, Tramin bily, Chardonnay. A nasledujici odridy
ur¢ené k vyrob¢ ¢ervenych vin: Modry portugal, Svatovaviinecké, Frankovka, Zweigeltrebe
a André.

Vinaisky podnik se nachazi v obci Cejkovice v okrese Hodonin. Jedna se o jednu
Z nejvétsich vinatskych obci v Ceské republice. Obec patii do vinaiské oblasti Morava a
Velkopavlovické vinafské podoblasti. VSechny zafizeni patfici vinafstvi se nachdzeji na
jednom misté, v ramci dané obce. Vlastni vinice se nachazeji v jejim okoli.

Sklizen vlastnich vinic probihd ru¢né, s pomoci nckolika pracovnikti. Sklizené
hrozny se ukladaji do k tomu ur¢enych beden a malym traktorem dopravuji do vinafstvi.
Vzhledem Kk velikosti produkce, vinafstvi nepouziva automatické dopravniky, piijmové
vany ani transportni pasy. Hrozny se poté rucné prenddvaji zbeden do nasypky
mlynkoodstopkovace.

Nasledujici ¢ast prace se vénuje popisu jednotlivych technologickych zafizeni,
V soucasnosti vinafstvim pouZivanych, a navrhu moznych alternativ pro efektivné;si,
Setrnéj$i a kvalitnj$§i vyrobu vina. Se stavem soucasnych zatizeni podniku sezndmeno

provozovatelem.

5.1 V soucasnosti pouzivana zarizeni

Tato kapitola prace se vénuje popisu vybraného, v soucasnosti vinafstvim
pouzivaného technologického zafizeni. Popisu stavu danych zafizeni, a v pfipadé navrhu

vymeény daného stroje, zdivodnénim tohoto rozhodnuti.
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5.1.1 Mlynkoodstopkovac

Vykon souc¢asného zafizeni (Obr. 17) je piiblizné 3 500 az 4 000 kg hroznii za hodinu
provozu. To je pro vinafstvi této velikosti vice nez dostatecné. Zatizeni je z lakované
konstrukéni oceli, valcové sito a drtici valce jsou nerezové. Vyrobcem zafizeni je italska
znacka Grifo. Konkrétni typové oznaceni se nepodafilo zjistit, zafizeni nema Stitek a bylo
pofizeno v pocatcich provozu vinafstvi jiz pouzité z Rakouska. Stav zatizeni z hlediska jeho
stafi jiz neni vyhovujici a zatizeni se blizi hranici své Zivotnosti.

Soucasna zatizeni slouzici k odstopkovani a podrceni hroznt, jsou kvalitnéjsi
Z hlediska Setrnosti podrceni bobuli bez poruseni jader, coz ma vliv na kvalitu vysledného
vina. Vzhledem ke stafi zafizeni, také vznika nebezpe¢i moznosti poruchy zatizeni v dobé
vyroby vina. Porucha by zptisobila zpozdéni a mozné zhorseni kvality vysledného produktu.
Z vyse uvedenych diivodi proto navrhuji vymeénu zatizeni. Navrhu potizeni nového zatizeni

se vénuje dalsi ¢ast prace.

5.1.2 Lis

Vinafstvi nyni uziva jednostranny horizontalni Sroubovy lis (Obr. 18). Objem kose
lisu je ptiblizné 2 000 litrd, velikost lisu je pro soucasné a budouci predpokladané potieby
vinafstvi predimenzovand. Vyrobce a konkrétni typové oznaceni se nepodafilo zjistit,
zafizeni nema S§titek, a bylo taktéz potizeno v pocatcich provozu. Lisovaci kos a zachytna
vana na vino jsou nerezové. Lis je pohanén elektromotorem, vnitini ¢ast lisu obsahuje kruhy
a fetézy pro lepsi vyprazdinovani koSe. Konstrukce lisu neumoznuje dosahnout takové

vV

kvality a Setrnosti lisovani, jako moderni pneumatické lisy, nenabizi také vétsi Skalu
lisovacich programii.

Lis je konstrukéné i provozné zastaraly a nékolikrat opravovany. Lis je na
samé hranici zivotnosti a hrozi nebezpeci poruchy, to by v dob¢ vyroby vina mohlo zptisobit

znacné problémy. Potizeni nového lisu umozZni kvalitngj$i a Setrnéjsi lisovani, a také zvySeni
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kvality vysledného produktu. Navrhu potizeni nového zatizeni se prace dale vénuje v dalsi
casti.

Obr. 15 Mlynkoodstopkovac Obr. 16 Horizontdlni Sroubovy lis

Zdroj: Adam Sklenicka; 2020 Zdroj: Adam Sklenicka; 2020

(archiv autora) (archiv autora)

Obr.17 Vinifikator typu STANDARD
- ; 5.1.3 Vinifikator

Ve vinafstvi je nyni pouzivan vinifikator typu
STANDARD (Obr. 19), slovinského vyrobce
JAKLIC. Vinifikator byl jako novy potizen roku
2012. Vinifikator typu STANDARD, zajistuje
skrapéni matolinového klobouku rotacni tryskou.
Pro potieby chlazeni a ohfevu rmutu ma tank
dvojity plast. Tank je nerezovy o objemu 2 000
litrG. Mezi vybaveni zafizeni patii revizni zebfik,
stavoznak, degustacni ventil, pfipojovaci ventily,
horni viko, prilez a dalsi.

Zatizeni je vdobrém stavu a zhlediska
Zdroj: Adam Sklenicka;, 2020  velikosti produkce vyhovujici. Pro potfeby vinafstvi
(archiv autora) je zafizeni dostate¢né, a proto neni navrhovana

vymeéna ¢i ndkup nového, nebo dalsiho podobného

zafizeni.
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5.1.4 Dalsi zarizeni pouZivana ve vinarstvi

Mezi zatizeni nutnéd v kazdém vinai'ském provozu patii filtr a Cerpadla. Tato zafizeni
jsou s ohledem na velikost provozu mensi a finanéné mén¢ nakladna. Stav téchto zafizeni je
V soucasnosti uspokojivy, a proto se jim s ohledem na rozsah prace, a niz8i pofizovaci
naklady, prace krome¢ kratSiho pfedstaveni blize nevénuje. Jedna se o jiz starsi deskovy filtr,
jednoduché¢ odstiedivé Cerpadlo a rmutové Cerpadlo. Dana zatizeni jsou pro lepsi mobilitu
vybavena pojezdovymi kolecky.

Mezi dal$i nutné zatizeni kazdého vinafstvi patii nadrze. Nadrze jsou pouzivany jak
pro skladovani vina, tak pro meziprodukty vznikajici pfi vyrob€. Vinafstvi nyni pouziva
dostate¢né mnozstvi plastovych a nerezovych nadob, riznych velikosti a riizné konstrukce,
od otevienych po nadoby s plovoucim vikem.

Mezi zatizeni vétSich vinafskych provozl patii také lahvovaci linky. Vzhledem
k velikosti produkce dané vinafstvi v soucasnosti nevlastni lahvovaci zafizeni, a
s ptihlédnutim k ptedpokladané budouci produkci, nepocita s jeho potizenim.

Kromé vySe popsanych, existuje mnoho dalSich zafizeni pouzivanych ve vinaiské
vyrobég, jimz se prace blize nevénuje. Mlze se jednat naptiklad o zatfizeni pro teplotni
regulaci nadob, prostiedky pro myti a ¢isténi, klimatiza¢ni jednotky, ventila¢ni systémy, a

dalsi zatizeni riiznych velikosti.

5.2 Navrhovana zarizeni

V ptedchozi kapitole byla popsana zafizeni pouZivanad v daném provozu a navrzeno
pofizeni dvou novych zafizeni. Jedna se konkrétné o mlynkoodstopkovac a lis. Tato Cast
préace se vénuje navrhu pofizeni nékolika riiznych alternativ téchto zafizeni.

Dan4 zatfizeni byla vybrana po provedeni prizkumu trhu. Vybrana zatizeni spliuji
pozadovana kritéria z hlediska vykonnosti, ceny a dalSich parametrti upfesnénych v dalSich
Castech prace.

Vsechna zafizeni S vyjimkou Mlynek-odstopkovace TRAMINER 50 a Mlynek-
odstopkovace JOLLY 30/AR, jsou dostupnd na ¢eském trhu. A s ohledem na dané zatizeni,

prodejce a prodejcem nabizené podminky nakupu jsou dostupné dalsi sluzby, které by

28



naptiklad pii potfizeni pouzitého zafizeni, nebo ndkupu od zahrani¢niho prodejce, nebyly
udrzbu, prepravu, piedvedeni a zaskoleni, nebo dostupnost nahradnich dild.
Vybrana zafizeni jsou produkty kvalitnich a provéienych znacek, ¢asto pouzivanych

V nasem regionu a okolnich zemich. Ud4vana cena zafizeni je bez zapocCitani DPH.

5.2.1 Mlynkoodstopkovaé

V této Casti prace je navrzeno nékolik alternativ mlynkoodstopkovaci, s ohledem na
provozné ekonomické parametry podniku. Dana zafizeni byla vybrana tak, aby spliiovala
pozadovana kritéria. Byla poZzadovana minimalni vykonnost zatizeni 3 000 kg/hod, idealni
vykonnost 4 000 kg/hod, maximalni vykonnost potom do 5 000 kg/hod. Maximalni cena
zatizeni 200 000 K¢. Vyhodou je dostupnost zatizeni na ¢eském trhu. Pfi vybéru zatizeni
byly brany v potaz dal§i parametry, napiiklad moznost pouziti zafizeni pouze pro
odstopkovani, konstrukce zatizeni, nebo nutnost tprav prostorti vinarstvi.

Kromé niZe popsanych zafizeni jsou na trhu dostupna zatizeni riznych velikosti i
typt, od modernich konstrukci po zatizeni urena pro domaci vyrobu. Dale se prace vénuje
segmentu zafizeni vyhovujicich jak z hlediska poZadované vykonnosti, tak z hlediska

finan¢nich moznosti daného podniku.

Mlynek-odstopkovac TRAMINER 50

Nerezovy mlynkoodstopkova¢ s vykonem 4 000 az 5 000 kg/hod a motorem o
vykonu pfiblizné¢ 1,8 kW. Nerezové sito, ram z nerezového profilu, velka nasypka
S nerezovym podavacim Snekem, stavitelné gumové mackaci valce, nastavitelna vySka noh,
kolecka. V pfipadé potfeby nabizi moznost vynechani drceni odstavenim drticich valct a
pouziti jako odstopkova¢. Nabizi mozZnost rozdilného nastaveni odstopkovani, dle potieby
ruznych druhd hroznti. Rozméry zatizeni jsou: délka 1 500 mm, Sitka 950 mm a vyska 1 300
mm. Vaha zafizeni je 185 kg. Zaru¢ni doba zafizeni je 12 mésict. Zatizeni neni dostupné
na Ceském trhu, v tomto piipadé je prodejce zatizeni z Polska. Vyrobce zafizeni PILLAN.
[11;12]

Cena zafizeni: 182 000,-K¢
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Mlynek-odstopkovac GAMMA 30

Nerezovy mlynkoodstopkovac s vykonem 3 000 kg/hod, motorem o vykonu 1,5 kW,
nerezovym sitem, rdmem z nerezového profilu, velkou nasypkou a nerezovym podéavacim
Snekem. Stavitelné gumové mackaci valce pro Setrné pomleti hroznii. Nerezovd vana
s ptipojkou pro rmutové Cerpadlo, vyklopna centralni ¢ast pro snadné cisténi, kolecka pro
snadnéj$i manipulaci. Rozméry zafizeni jsou: délka 1 150 mm, Sitka 680 mm a vyska 850
mm. Vaha zafizeni je 90 Kg. Zaruéni doba zafizeni je 24 mésici. Vyrobce zafizeni
ZAMBELLLI. [13]

Cena zafizeni: 83 259,-K¢

Odstopkovac-mlynek JOLLY 40

Nerezovy mlynkoodstopkova¢ s vykonem 4 000 kg/hod a motorem o vykonu 1,8 kW.
Nerezové sito, ram z nerezového profilu, stavitelné gumové mackaci valce, vyklopna
centralni ¢ast, velkd nasypka s nerezovym podavacim $nekem, vana pro sbér pomletych
hrozni, kolecka. Zatizeni je mozné pouzit pouze pro odstopkovani bez drceni. Rozméry
zafizeni jsou: délka 1 300 mm, §itka 1 150 mm a vyska 700 mm. Véha zafizeni je 120 Kg.
Zarucni doba zafizeni je 24 mésict. Vyrobce zatfizeni ENOITALIA. [13;14]

Cena zafizeni: 89 495,-K¢

Odstopkovac-mlynek JOLLY 30 / AR

Nerezovy mlynkoodstopkova¢ s vykonem 3 000 kg/hod a motorem o vykonu 1,47
KW. Nerezové sito, ram z nerezového profilu, stavitelné gumové mackaci valce, vyklopna
centralni ¢ast, nerezové Cerpadlo. Rozméry zatizeni jsou: délka 1 280 mm, §itka 1 010 mm
a vyska 700 mm. Véha zatizeni je 112 kg. Zaru¢ni doba zatizeni je 24 mésici. Zafizeni neni
dostupné na Ceském trhu, v tomto ptipad¢ je prodejce zatizeni ze Slovenska. Vyrobce
zatizeni ENOITALIA. [15]

Cena zafizeni: 44 650,-K¢
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Tab. 1 Porovnani mlynkoodstopkovacii

Nazev TRAMINER 50 | GAMMA 30 JOLLY 40 JOLLY 30/ AR
Vykonnost 4 000 az 5000 3000 4000 3 000
(kg/h)
Vykon (kW) 1,8 1,5 1,8 1,47
Rozméry (mm) | 1500x950x1300 | 1150x680x850 | 1300x1150x700 | 1280x1010x700
Vaha (Kg) 185 90 120 112
Vyrobce PILLAN ZAMBELLI ENOITALIA ENOITALIA
Cena (K¢) 182 000 83 259 89 495 44 650

Zdroj: Vlastni zpracovani
5.2.2 Lis

Pii vybéru byly zadavatelem preferovany pneumatické lisy, proto se ve vybéru
nenachazeji lisy jiného druhu konstrukce. Vzhledem Kk vys$im pofizovacim cenam
pneumatickych list vyrobci nabizi celou fadu modifikaci lisu na ptani zakaznika. Lisy se
vyrabéji v riiznych velikostech, s riznym mnoZzstvim lisovacich programli a mnozstvim
dalsich volitelnych doplnk.

Zatizeni byla vybrana predevsim s ohledem na objem bubnu a kapacitu lisu. Vybrano
bylo né€kolik typl lisu, rozdilné konstrukce, s riznym uchycenim membrany. Vyhody a

nevyhody jednotlivych typt byly popsany v kapitole soucasny stav sledované problematiky.

Pneumaticky lis Skrl PST 12 hl uzavreny

Uzavieny pneumaticky lis s membranou uchycenou na poloviné vnitini strany
lisovaciho kose. Lis je vybaven elektromotorem o vykonu 2,2 KW. Objem bubnu 1 200 litra
s odtokovymi kanalky pro odvod mostu, AE automatika, vakuova pumpa, pistovy
kompresor, posuvna vrata, bezpecnostni lano, pfipojka centralniho plnéni, lis uloZzen na
koleckach, sbérna vana na koleckach. AE automatika znamena ovladaci panel s5
standardnimi lisovacimi programy a manudlnim ovladdnim. Kapacita lisu na celé¢ hrozny
600 az 950 kg, na pomleté hrozny 1 650 az 2 250 kg, na nakvasené hrozny 2 250 az 3 750
kg. Rozméry lisu jsou: délka 2 575 mm, §ifka 1 220 mm a vyska 1 600 mm. Vaha zafizeni
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je 520 kg. Zaru¢ni doba zafizeni je 24 mésict. Vyrobce zaiizeni SKRLJ. V cend zatizeni
jsou zapocitany naklady na ptepravu, pfedvedeni a zaSkoleni. [13;16]

Cena zafizeni: 408 000,-K¢

Pneumaticky lis Skrlj PSP 12 hl otevieny

Otevieny pneumaticky lis s membranou uchycenou na poloviné vnitini strany
lisovaciho koSe. Objem bubnu 1 200 litrt, AE automatika, vakuovd pumpa, pistovy
kompresor, posuvna vrata, bezpecnostni lano, pfipojka centralniho plnéni, lis uloZzen na
koleckach, sbérna vana na kolec¢kach. Kapacita lisu na celé hrozny 600 az 950 kg, na pomleté
hrozny 1 650 az 2 250 kg, na nakvasené hrozny 2 250 az 3 750 kg. Rozméry lisu jsou: délka
2 575 mm, $itka 1 220 mm a vyska 1 600 mm. Vaha zatizeni je 520 kg. Zaru¢ni doba zatizeni
je 24 mésicti. Vyrobce zafizeni SKRLJ. V cené zafizeni jsou zapo¢itany niklady na
pfepravu, pifedvedeni a zaSkoleni. [13;16]

Cena zafizeni: 374 600,- K¢

Pneumaticky lis PE 12

Otevieny pneumaticky lis s membranou ulozenou ve stiedu lisovaciho bubnu, objem
bubnu 1 200 litrd. Lis obsahuje standardni vybaveni a moznost volby z az 20 lisovacich
programd, ulozeni lisu na koleckach, celkovy vykon 3 kW. Kapacita lisu na celé hrozny 850
kg, na pomleté hrozny 2 400 az 3 600 kg, na nakvasené hrozny 3 500 az 5 000 kg. Rozméry
lisu jsou: délka 2 628 mm, Sitka 1 300 mm a vyska 1 738 mm. Vaha zatfizeni je 900 kg.
Zaru¢ni doba zafizeni je 12 mésict. Vyrobce zafizeni DELLA TOFFOLA. [17]

Cena zafizeni: 537 600,- K¢

Pneumaticky lis Merlin Plus+ 1200

Jedna se o uzavieny lis s membranou ulozenou na obou vnitinich stranach lisovaciho
kose. Ve stfedu kosSe jsou vertikalné ulozené odtokové kanalky. Lis je vyroben z nerezové
oceli, obsahuje standardni piislusenstvi, je ulozen na koleckéach, objem bubnu je 1 140 litrt.
Kapacita lisu na celé hrozny piiblizné 900 kg, na pomleté hrozny 3 000 kg, na nakvasené

hrozny 4 800 kg. Rozmeéry lisu jsou: délka 2 710 mm, Sitka 1 400 mm a vyska 1 655 mm.
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Vaha zafizeni je 800 kg. Zaru¢ni doba zafizeni je 24 mésicu. Vyrobce zatizeni WILLMES.

V cené zafizeni jsou zapocCitany naklady na piepravu, pfedvedeni a zaskoleni. [13,18]

Cena zafizeni: 1 321 000,- K¢

Tab. 2 Porovnani pneumatickych lisu
Nazev Skrl PST 12 hl | Skrlj PSP 12 hl PE 12 Merlin Plus+
uzavieny otevieny 1200
Objem 1200 1200 1200 1140
bubnu (1)
Typ lisu Uzavieny Otevieny Otevieny Uzavieny
Uchyceni | Polovina vnitini | Polovina vnitini Centralné Na celé vnitini
membrany strany strany strané
Pocet 5 5 20 6
lisovacich
programu
Kapacita 600 az 950 600 az 950 850 900
lisu celé
hrozny
(kg)
Kapacita | 1650az2 250 1 650 az 2 250 2 400 az 3 600 3000
lisu
pomleté
hrozny
(kg)
Kapacita | 2250az3 750 2250 az3 750 3500 az 5 000 4 800
lisu
nakvasené
hrozny
(kg)
Rozméry | 2575x1220x160 | 2575x1220x1600 | 2628x1300x1738 | 2710x1400x1655
(mm)
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Vaha (kg) 520 520 900 800
Cena (K&) 408 000 374 600 537 600 1321 000
Vyrobce SKRLJ SKRLJ DELLA WILLMES
TOFFOLA

Zdroj: Vlastni zpracovani

5.3 Porovnani vybranych zarizeni

Tato ¢ast prace se vénuje srovnani v predchozi kapitole popsanych vybranych zatizeni.

V prvni ¢asti mlynkoodstopkovaci, v druhé list.

5.3.1

Pro vybér vhodného zatizeni bylo pouzito vicekriteridlni analyzy variant, metodou

bodovani s vahami. Pfi pouziti této metody je nejprve nutné stanoveni vahy kritérii. Vaha

Porovnani vybranych mlynkoodstopkovacii

kritérii byla stanovena bodovaci metodou hodnoceni kritérii.

Vypocet vah Kkritérii bodovaci metodou

Nasledujici tabulka stanovuje vahu zadanych kritérii pouzitou nasledné pro samotny

vybér nejvhodnéjsiho zatizeni.

Pouzitd bodovaci skala je 1 az 10, pficemz 1 je nejhorsi a 10 nejlepsi.

Tab. 3 Vypocet vah pro hodnoceni mlynkoodstopkovacu

Poradi Kritérium Koeficient vyznamu Vaha kritéria
kritéria
1 Cena 10 10/27=0,370
2 Vykonnost 8 8/27=0,296
3 Vykon 5 5/27=0,185
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4 Pouziti pouze pro 4 4/27=0,148
odstopkovani

Celkem 27 1

Zdroj: Vlastni zpracovani

Vybér kompromisni varianty bodovaci metodou
Nasledujici tabulka ptedstavuje vybér nejvhodnéjsiho zafizeni, dle zadanych kritérii,
bodovaci metodou s vahami.

Pouzita bodovaci Skéla je 1 az 10, pfi¢emz 1 je nejhorsi a 10 nejlepsi.

Tab. 4 Hodnoceni mlynkoodstopkovacit bodovaci metodou

Poradi Kritérium Viéha Zatizeni
kritéria | TRAMINER | GAMMA | JOLLY | JOLLY
50 30 40 30/AR
1 Cena 0,370 2 8 7 10
2 Vykonnost 0,296 10 5 9 5
3 Vykon 0,185 10 6 10 5
4 Pouziti 0,148 10 0 10 0
pouze pro
odstopkovani
Celkem 7,03 5,55 8,59 6,11
Potadi zatizeni 2 4 1 3

Zdroj: Vlastni zpracovani

Ze srovnani zatizeni bodovaci metodou vypliva jako nejvhodné&jsi potizeni
zatizeni JOLLY 40 vyrobce ENOITALIA. Brano samostatné z hlediska pofizovaci ceny se
nejvyhodnéjsim zafizenim jevi JOLLY 30/AR vyrobce ENOITALIA, nasledovano
zatizenim GAMMA 30 vyrobce ZAMBELLI a samotnym JOLLY 40. Zatizeni TRAMINER
50 je z pohledu potieb podniku a v porovnani ceny s ostatnimi, vyse uvedenymi zafizenimi,
cenov¢ prili§ nakladné. Nejvyssi vykonnosti dosahuje zatizeni JOLLY 40, které jako jediné,

ze tii dale srovndvanych, nabizi moznost odpojeni drticich valcti a pouZiti pouze pro
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odstopkovani, mé také nejvyssi vykon motoru a nejmoderné;jsi konstrukci. Prodejci vSech
tii zafizeni nabizeji zaru¢ni dobu 24 mésici. Prodejce zatfizeni JOLLY 40 a GAMMA 30
dale nabizi v ptipadé vazné poruchy zapiijceni obdobného stroje az do opraveni zavady. Po
vybéru nejvhodnéjsiho zatizeni bodovaci metodou a srovnani dalSich parametrti uvedenych

zatizeni je pro modernizaci doporuceno zatizeni JOLLY 40.

5.3.2 Porovnani vybranych list

Pro vybér nejvhodnéjsiho zatizeni bylo pouzito vicekriteridlni analyzy variant,

metody bodovani s vahami.

Vypocet vah Kkritérii bodovaci metodou
Naésledujici tabulka stanovuje vahu zadanych kritérii pouZzitou ndsledné pro samotny
vybér nejvhodnéjsiho zatizeni.

Pouzita bodovaci skéla je 1 az 10, pfi¢emz 1 je nejhorsi a 10 nejlepsi.

Tab. 5 Vypocet vah pro hodnoceni lisii

Poradi Kritérium Koeficient vyznamu Véha kritéria
kritéria
1 Cena 10 10/40=0,25
2 Objem bubnu 6 6/40=0,15
3 Kapacita lisu na 5 5/40=0,125
celé hrozny
4 Kapacita lisu na 5 5/40=0,125
pomleté hrozny
5 Kapacita lisu na 5 5/40=0,125
nakvasené hrozny
6 Pocet lisovacich 5 5/40=0,125
programi
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Rozm¢éry

4/40=0,1

Celkem

40

1

Zdroj: Vlastni zpracovani

Vybér kompromisni varianty bodovaci metodou

Nasledujici tabulka ptedstavuje vybér nejvhodnéjsiho zatizeni, dle zadanych kritérii,

bodovaci metodou s vahami.

Pouzita bodovaci Skala je 1 az 10, pficemz 1 je nejhorsi a 10 nejlepsi.

Tab. 6 Hodnoceni lisii bodovaci metodou

Poradi Kritérium Véha Zarizeni
kritéria | Skrl PST | Skrlj PSP | PE 12 Merlin
12 hl 12 hl Plus+
uzavieny | otevieny 1200
1 Cena 0,25 9 10 5 1
2 Objem 0,15 10 10 10 9
bubnu
3 Kapacita 0,125 8 8 9 10
lisu na celé
hrozny
4 Kapacita 0,125 8 8 10 10
lisu na
pomleté
hrozny
5 Kapacita 0,125 8 8 9 10
lisu na
nakvasené
hrozny
6 Pocet 0,125 7 7 10 8
lisovacich
programil
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7 Rozméry 0,1 10 10 8 8
Celkem 8,625 8,875 8,3 7,15

Poradi zafizeni 2 1 3 4

Zdroj: Vlastni zpracovani

Ze srovnani bodovaci metodou vypliva jako nejvhodnéjsi zatizeni lis PSP 12 hl
otevieny, vyrobce SKRLJ, nasledovan lisem PST 12 hl uzavieny, stejného vyrobce. Tfetim
v poradi je lis PE 12 vyrobce DELLA TOFFOLA. Na poslednim misté je lis Merlin Plus+
vyrazn¢ vyS$si cena zafizeni.

Mezi hodnotici kritéria bodovaci metody nebyly zatazeny typy lisu a druhy uchyceni
membrany. Vyhody a nevyhody jednotlivych typu lisii jsou blize popsany v kapitole
soucasny stav sledované problematiky, a neni mozné je timto zptisobem blize porovnat.

Nejvyhodnéji ze srovnani vychazi dvojice listi vyrobce SKRLIJ, PSP 12 hl nebo PST
12 hl. Oba lisy jsou v zakladnim vybaveni osazeny ovladacim panelem AE, jenZ nabizi 5
pfednastavenych lisovacich programt, manudlni a automaticky rezim.

Vyrobcem je za ptiplatek nabizeno dalsi vybaveni. Ovladaci panel typu AE, je mozné
nahradit n€kolika typy ovladacich paneli. Je doporu¢eno vylepsSeni ovladacim panelem typu
AVK, jenZ nabizi 10 prednastavenych lisovacich program a jeden nastavitelny. Dal§im
doporucenym vybavenim je hladinovy spinac, jenz slouZzi jako ochrana proti pfeteeni vany
lisovanym mostem. Spinac je schopny spousténi a vypinani ¢erpadla. Dodate¢né naklady za
AVk automatiku ¢ini 18 600 K¢, za hladinovy spina¢ 10 300 K¢. Vysledna cena lisu PSP 12
hl je, po zapocteni dodatecnych nakladi, 403 500 K¢. Vysledna cena lisu PST 12 hl je potom
436 900 K¢. Po vysledném srovnani vSech parametrii, je pro modernizaci doporuceno

zatizeni PSP 12 hl.
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6 Vysledky a diskuse

Po osobni navstévé vinafstvi autorem této bakalaiské prace, a diskusi s majitelem
podniku, byla popsana soucasna technologicka zatizeni vinafstvi. Pfedpoklad byl navrzeni
modernizace né€kolika zafizeni, konkrétné¢ lisu a mlynkoodstopkovace. Po bliz§im
prozkoumani a popisu téchto, a dalSich zafizeni vinafstvi, bylo shledano, Ze nejnutnéjsi je
vyména pravé téchto dvou zatizeni. Ani jedno z téchto zafizeni neodpovida soucasnym
potiebam provozu podniku a ob¢ zatizeni jsou konstrukéné zastarala.

Bylo rozhodnuto o navrzeni nékolika alternativ danych zafizeni, dle parametri
zadanych podnikem, a nasledujicim porovnani pro vybér nejvhodnéjsiho zatizeni.

K bliz§imu porovnani byly vybrdny ctyfi mlynkoodstopkovace riznych vyrobcl a
parametru. Pro srovnani byla pouzita bodovaci metoda, na jejimz zakladé byl vybran a pro
modernizaci doporuc¢en mlynkoodstopkova¢ JOLLY 40 vyrobce ENOITALIA, s cenou
89 495 K¢. Toto zafizeni nejlépe spliiuje soubor vybranych kritérii, pofadi dalSich zatizeni

je uvedeno v tab. 7.

Tab. 7 Poradi mlynkoodstopkovacii po srovnani

Zatizeni JOLLY 40 TRAMINER | JOLLY 30/AR | GAMMA 30
50
Poradi 1 2 3 4
Bodové 8,59 7,03 6,11 5,55
hodnoceni

Zdroj: Vlastni zpracovani

Pti vybéru list k bliz§imu porovnéni, bylo rozhodnuto o omezeni vybéru, pouze na
lisy pneumatické konstrukce. Pneumatické lisy predstavuji z hlediska konstrukce
nejmodernéjsi lisovaci zafizeni, jak bylo popsdno v teoretické Casti prace. Piechod od
horizontalniho Sroubového lisu k pneumatickému ptedstavuje vysoky kvalitativni skok.
Bylo vybrano a porovnano né€kolik pneumatickych lisii rozdilné konstrukce a uloZeni
membrany. Vlastnosti, vyhody a nevyhody, jednotlivych typt list, byly popsany

v ptislusnych kapitolach.
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Ze Ctyi porovnavanych pneumatickych lisii, byl po srovnani bodovaci metodou
vybran otevieny pneumaticky lis PSP 12 hl vyrobce SKRLJ. Cena zafizeni je v zakladni
vybavé 374 600 K¢, po zapocteni dalsi doporucované vybavy 403 500 K¢. Potadi dalSich
zafizeni je uvedeno v tab. 8. Vybrany lis spliiuje vSechny pozadavky vinafstvi, a Z finan¢niho

hlediska piedstavuje nejvyhodnéjsi alternativu.

Tab. 8 Poradi lisii po srovnani

Zatizeni Skrlj PSP 12 hl | Skrl PST 12 hl PE 12 Merlin Plus+
otevieny uzavieny 1200
Potadi 1 2 3 4
Bodové 8,875 8,625 8,3 7,15
hodnoceni

Zdroj: Vlastni zpracovani

Po dokoncéeni modernizace vySe uvedenych zatizeni, je do budoucna predpokladan dalsi
rozvoj podniku, zvlast¢ smérem k vyrobé stile kvalitnéjSich vin. V delSim Casovém
horizontu bude proto nutné¢ modernizovat 1 dal$i Casti provozu, napt. filtry a ¢erpadla. Tato
zafizeni jsou finanéné méné nakladna nez zafizeni, jimZ je vénovana pozornost v této praci,
a jejich vyména v soucasnosti méné naléhava, proto jim i s ohledem na rozsah prace neni
vénovana bliz§i pozornost.

Pofizeni vybranych zatfizeni zvysi spolehlivost vyroby, 1 kvalitu vyrabéného produktu.
Pro dalsi zvysSeni kvality produkce dale doporucuji zvazit rozsifeni druhli pouzivanych
nadob o sudy barrique. Zrani v téchto sudech ovliviiuje chut’ vina, a pofizenim tohoto druhu

drevénych sudll je mozné rozsifeni sortimentu o dalsi druhy zajimavych vin.

V praci byla popsdna obecné, a u vybraného podniku podrobng, v soucasnosti
pouzivand zafizeni pfi vyrob¢ vina, s dirazem na zafizeni pouZivana v mens$ich vinatskych
podnicich, velikosti podobné s podnikem feSenym v praktické ¢asti prace. Byla popséna dvé
zafizeni vhodna k nahrazeni, a navrZena jejich nahrada. Pro modernizaci a zaru€eni dal$iho
chodu vinafstvi je doporuéeno pofizeni mlynkoodstopkovaée JOLLY 40 a lisu SKRLJ PSP
12 hl.
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7 Zavér

Bakalafskd prace se =zabyvala popisem soucasnych technologickych zafizeni
pouzivanych pfi vyrobé cerveného vina a popisu, zhodnoceni, a ndvrhu modernizace
jednotlivych vybranych strojnich zafizeni konkrétniho vinaiského podniku. Uvodni &ast
prace se veénovala popisu strojnich zafizeni pouzivanych v jednotlivych pracovnich
operacich, pfi vyrob¢ ¢erveného vina.

Nasledujici ¢ast prace byla vénovéana popisu vybranym podnikem nyni vyuzivanych
strojnich zafizeni a zhodnoceni jejich stavu, vzhledem k budoucimu provozu podniku.
Néktera z hodnocenych zatizeni, byla vyhodnocena jako nevyhovujici z hlediska moralniho,
nebo  fyzického =zastardvani. K takto vyhodnocenym  zafizenim, konkrétné
mlynkoodstopkovaci a lisu, bylo navrzeno n¢kolik alternativ jejich nahrazeni. Pro nahrazeni
V soucasnosti podnikem pouzivaného mlynkoodstopkovace byla vybrdna a podrobnéji
popsana Ctyfi zafizeni. Po bliz§im porovnani téchto &tyt zatizeni bylo k modernizaci
doporuceno potizeni mlynkoodstopkovace JOLLY 40, jenZ byl vyhodnocen jako pro dany
podnik nejvyhodnéjsi zafizeni, i1 prestoze z financniho hlediska neni z vybranych
porovnéavanych zafizeni nejlevnéjSim.

Stejnym zplUsobem byly vybrany a detailnéji popsany Ctyfi pneumatické lisy pro
nahrazeni dnes jiZ moralné€ i technologicky zastaralého Sroubového lisu. Po srovnani ctyf
vybranych listi byl pro modernizaci doporucen lis PSP 12 hl. Z finan¢niho hlediska je pro
vybrany podnik nakup pneumatického lisu vyraznou investici a je nutné zvazit moznosti
financovani.

V této fazi se piedbézné pocita s financovanim mlynkoodstopkovace z rezerv podniku.
V ptipadé lisu existuje nékolik moznosti financovani. V soucasnosti doporucuji moznost
financovani formou leasingu. Jednou z cest feSeni dané problematiky je také moznost
spojeni nékolika drobnych vinafstvi a pofizeni lisu spolecnymi prostfedky. Tato moznost
umoznuje snizit finanéni zatéZz podniku, ovSem piedstavuje i n€kolik negativ, naptiklad
omezeni ¢asové flexibility, nutnost koordinace s ostatnimi podniky, nebo mozné neshody o
financovani ptipadnych oprav apod. V dalsi fazi projektu bude nutné zvazit dalsi mozné

druhy financovani, provést srovnani, a vybrat nejvyhodnéjs$i moznost.
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Dana zatfizeni byla vybrana z hlediska provozné ekonomickych parametri zadanych
podnikem, a odpovidaji soucasnym i budoucim narokiim podniku z hlediska velikosti

produkce a kvality vyroby.
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