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Abstrakt

Jméno autora: Alzbéta Kulikova
Nazev bakalatské prace: Navrh interiéru tapas baru a restaurace

Tématem prace je navrh interiéru tapas baru a restaurace a design a konstrukce
baroveho pultu bez zdzemi, jako solitéru. Design interiéru i baru je vytvofen podle
pozadavkl investoru tak, aby bylo maximalizovano vyuziti prostoru a celkova atmosféra
ladila s druhem podavané kuchyné. V préci je obsazena resSerSe stavajicich tapas bari
Vv pfislusSném meésté ve Velké Britanii, kde se restaurace nachazi. Obsazeny jsou také
zasady pii zafizovani pohostinskych interiéri, zahrnuta jsou i specifika pro Spojené
Kralovstvi. Vlastni konstrukéni feSeni baru je vytvofeno s ohledem na bezpecnostni
a technické pozadavky. Vystupem jsou vizualizace interiéru, vykresovd dokumentace,

kusovniky a vypocet ceny barového pultu v Girovni pfimych materialovych nakladi.

Kli¢ova slova: interiér, tapas bar, restaurace, konstrukce, barovy pult

Abstract

Name of author: Alzbéta Kulikova
Name of bachelor theses: Interior design of tapas bar and restaurant

The theme of theses is interior design of tapas bar and restaurant and design and
construction of a bar counter as a solitaire, excluding the back bar area. The design of the
interior and bar counter is created according to the new investors’ requests in a way, so
that the use of space is maximised and the overall atmosphere goes correspondents with
the type of served cuisine. The theses includes research of existing tapas bars and
restaurants in relevant city in Great Britain where the restaurant is located. General
principles for creating hospitality interiors are also included with specifications for
United Kingdom. The actual construction of the bar is created regarding to safety and
technical requirements. Output of the theses are visualisations of interiors, blueprints,

piece lists and calculation of price for the bar counter in direct material costs level.

Key words: interior, tapas bar, restaurant, construction, bar counter
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1. UVOD

V soucasné dobé je designu interiéru pohostinskych zafizeni ptikladan velky
vyznam. Povedeny interiér restaurace ¢i baru miize hrat dulezitou roli pii rozhodovani
zakaznikd, jestli dany podnik navstivi, ¢i ne. Celkova atmosféra piimo ovlivilyje, jak se
hosté v prostoru citi, zdali jejich zazitek v dané restauraci byl celkové pozitivni a jestli se
nékdy vrati. Stolovani v restauracich jiz neslouzi jen k uspokojeni biologickych potieb,

ale stalo se velmi vyznamnym kulturnim zazitkem.

Téma této prace vyplynulo z autoré¢ina dlouhodobého pobytu v zahrani¢i béhem
preruseni studia, pfesnéji ve Velké Britanii. V pribéhu celého pobytu byla autorka
zaméstnana v nékolika restauracich a tapas barech, kde nabyla mnoho cennych
zkuSenosti prave z tohoto prostfedi. Béhem posledniho roku autorka zaujimala pozici
provozni manazerky v nové se otevirajici restauraci a tapas baru, kde byla také svédkem
a ucastnikem rekonstrukce interiéru danych prostor. V tomto obdobi tak autorka ziskala
velmi komplexni okruh zkuSenosti nejen z provozu, ale i ze zafizovani restauraci a bart

ve Spojeném Kralovstvi.

Pro Gtenafe této prace mize byt zajimavé srovnani mezi Ceskou republikou
a Velkou Britanii, tykajici se zvyklosti ve zptsobu stolovani, zafizovani a provozu
restaurace. Dale také srovnani ergonomickych poZzadavkl na interiér a nabytek v obou
zemich a porovnani nabytkovych a dal$ich norem. Samotny navrh baru a jeho zazemi je

téz proveden podle standardnich postupt ve Spojeném Kralovstvi.



2. CIL PRACE

Cilem této bakalaiské prace je navrhnout optimalni feSeni interiéru zvolené

restaurace a konstrukce baru do konkrétniho prostoru.

V analytické ¢asti ma prace seznamovat s konceptem tapas a tapas baru. Zabyvéa
se také analyzou soucasnych tapas bari ve Velké Britanii, jejich interiéry, zafizenim
aprovozem. Dale jsou v prvni ¢asti prace zpracovany vSeobecné ergonomickeé,
prostorové i materialové pozadavky na vybaveni a interiér restauraci nejen v Ceské

republice, ale i Ve Spojeném Kralovstvi.

V druhé, navrhové Casti se uz prace zabyva studii konkrétniho prostoru a navrhem
jednotného a funkéniho interiéru vhodného pro danou restauraci/tapas bar. Dal§im cilem
je navrh baru pro dany prostor, bez zazemi jako solitéru a vypracovani piislusné

vykresové dokumentace a ocenéni.



3. METODIKA

Tato bakalaiska prace je obsahové rozdélena na dveé ¢asti.

Prvni Cast bakalaiské prace je teoreticka. Na zacatku je zahrnuto seznameni
s konceptem tapas restauraci. Dale je zde obsazena resSerse existujicich tapas restauraci
Vv piislusném mésté, kterd byla provedena ptimo autorkou navstivenim danych restauraci.
Nasledné jsou popsany legislativni postupy nutné k otevieni restaurace v Ceské republice
i ve Velké Britanii, tyto udaje byly zjistovany bud’ z internetovych zdroji, nebo z vlastni
zkuSenosti autorky. V dalsi ¢asti jsou popsany ergonomické a materidlové pozadavky
na pohostinskeé interiéry a vybaveni v nich pouzivané. Tyto udaje byly zjistény prevazné

z odborné literatury.

Druha c¢éast prace je hlavné navrhova. Na zacatku této Casti je popsan
a vyhodnocen soucasny stav prostoru, jsou zde zahrnuty i pozadavky investord. Dale uz
je vlozen a popsan vlastni navrh interiéru, ktery byl tvofen v programu Autodesk 3DS
Max. Pudorysné feSeni a konstrukéni vykresy byly tvofeny v programu TurboCad
Proffesional. V této Casti je obsazen také technicky popis konstrukce barového pultu

a ekonomické vyhodnoceni v Urovni ptimych materialovych naklada.



4. UVOD DO PROBLEMATIKY

4.1 CO JE TAPAS

Tapas je synonymem pro lehké obcerstveni, maly degustacni talifek ¢i
jednohubku. Slovo pochazi ze $panélského slovesa ,tapar®, coz znamena piikryt. Podle
jednoho z ptibéht, ktery vysvétluje ptivod tapas, si Spanélé pti ve¢ernim popijeni venku
zakryvali sklenice s vinem platky chleba ¢i Sunky jako ochranu pied vinnymi muskami.
Protoze v tradi¢nich $panélskych tapas barech se u jidla stoji a k dispozici neni vzdy
volny stiil na odloZeni talitku s jidlem, je potieba si ho odlozit na sklenici s vinem, ¢imz

se talifek stane vikem.

Ve Spanélsku se tapas podava v tapas barech, coz jsou vinarny ¢i bary, které jsou
typicky oteviené od 9 do 23 hodin, nékdy i do plilnoci a maji Siroky vybér téchto pokrmii.
Jde o velmi spolecensky a neformalni zpuisob stravovani. V tapas barech se vétSinou ji
u vysokych stolll s barovymi stolic¢kami, nebo se u stold stoji. Skupiny ptatel Casto
popijeji vino a sdileji nékolik tapas béhem celého vecera az do pozdnich hodin. Ptiklady
typickych tapas jsou olivy, susend veprova Sunka, vyzraly syr, salam chorizo, nejriznéjsi

moftské plody, krokety atd.

V soucasné dobé je tapas vniman jako samostatna kategorie stravovani, ktera se
v uréitych barech nejen ve Spanélsku, ale i v celé Evropé& vyvinula do velmi sofistikované
urovné a ziskava ¢im dal vétsi popularitu.

4.2 TAPAS VE SPOJENEM KRALOVSTVI

Nejéastéjsi prazdninovou destinaci pro Brity je Spanélsko. Mnoho z nich vlastni
domy a byty na jiznim pobfezi Spanélska, kam jezdi nékolikrat za rok. Casto tam
i v dichod¢ trvale emigruji. Proto se tapas t&§i velké popularité pravé zejména
ve Spojeném krélovstvi a poptavka po tomto druhu kuchyné je znac¢na.

Stravovani v restauracich a tapas barech ve Spojeném kralovstvi je ponékud
odli$né nez ve Spanélsku. Vegefe je pro Brity hlavnim jidlem dne, proto je celkové vice

formalni, kdyz se rozhodnou jit do restaurace. Anglicané také typicky vecefi mnohem

diive, a to mezi 18. a 21. hodinou veder.
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V pomérné konzervativni zemi, jako je Velké Britanie, se az donedavna malokdy
vyskytovaly restaurace s vysokymi stoly a barovymi stolickami. AZ popularita tapas
pfinesla tento trend uvolnéného spoleCenského stolovani. Velka cast spole€nosti
(zejména pocetna starsi generace) tento trend ale stale nepiijima, proto v anglickych tapas
barech a restauracich ¢asto najdeme oba druhy sezeni, jak vysoké stoly s barovymi

stolickami, tak klasické nizké jidelni stoly s pohodlnymi zZidlemi.
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5. ANYLYZA SOUCASNYCH TAPAS BARU
A RESTAURACI VE SPOJENEM KRALOVSTVI

5.1 BARESCA, NOTTINGHAM

Nachazi se v historické budové v centru mésta, v kreativni ¢étvrti Lace Market a je
stylizovana jako typicky moderni katalansky tapas bar. Atmosféra je inspirovana rusnym
trhem La Bouqueria v Barceloné. Restaurace se nachazi na tiech podlazich a ma kapacitu
az 200 lidi. Cast prostoru v predni ¢asti restaurace je také vénovana malému obchadku,
kde se daji zakoupit autentické produkty a pochutiny ze Spanélska. V piizemi a prvnim
poschodi je samotny jidelni prostor a rozsahlé sklepni prostory slouzi spise jako bar. Je

oteviena cely den sedm dni v tydnu a serviruje snidané, ob&dy i vecete.

Celkovy Interiér pusobi uvolnéné, ale pfitom zajimavé a je velmi dobie
promysleny. Je kombinaci klasického dfevéného nabytku a industridlnich prvkd, jako
napiiklad osvétleni, odhalené ventilacni trubky, vSudyptitomné police z leSeni atd. Témér
cely prostor ma dievéné dubové podlahy a odhalené cihlové stény, Cast pfizemi je
vydlazdéna typickymi Spanélskymi kachlemi. Nabytek je pievazné dievény v kombinaci
s dlouhymi polstrovanymi kozenymi lavicemi. Né&které z zidli napadné piipominaji
klasické danské designy jako napiiklad ,,The Bull Chair* od Hanse J. Wegnera a v celém
interiéru je taky pouzito mnoho zidli typu Thonet. K osvétleni jsou pouzity industridlni

lampy nejriznéjSich tvart a rozmért ¢i odhalené ,,Edisonovy* zarovky.

Dominantou hlavniho jidelniho prostoru v pfizemi je dlouhy mramorovy bar
podél oteviené kuchyné s vysokymi zidlemi, takze zdkaznici mohou jist a zaroven
sledovat kuchaie v akci. V prvnim patie se nachazi mensi prostor s kapacitou kolem
50 lidi s vlastnim barem, aten se pouziva pievazné pro velké skupiny a soukromé
veCirky. V podzemnim prostoru, ktery je vyuzivany hlavné jako bar s zivou hudbou
a otevieny pozdé do noci, je ponckud odlisnd atmosféra, celkové tmavsi a utulné;si.
Hlavnim prvkem je velka street-artovd malba na jedné ze zdi inspirovana Pablem

Picassem.
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Obr. 2 Baresca, prvni poschodi Obr. 3 Bresca, prizemi, obchiidek

Obr. 4 Bresca, sklepni prostory baru
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5.2 BARIBERICO, NOTTINGHAM

Bar Iberico je situovan v trendy bohémské ¢tvrti Hockley. Je to klasicky tapas
bar, ktery nabizi Siroky vybér vin, mistni piva a zajimavé koktejly spolu s malymi
pochoutkami a lehkymi jidly. Kapacita hlavniho prostoru je asi 70 mist a ve sklepnich
prostorech je k dispozici velkd mistnost s kapacitou 60 lidi pro soukromé vecirky.
V centru restaurace se nachazi velky bar ve tvaru pismena U. Restaurace je oteviena cely
den, sedm dni v tydnu a serviruje snidan¢, obédy i vecete. U vchodu do restaurace je také
maly obchtidek s nejriiznéjsimi produkty a pochutinami ze Spanélska, jako olivy, olivovy

olej, kofeni, Sunky atd.

Interiér ma velmi rustikalni, ale moderni atmosféru opét s nékolika industridlnimi
prvky. Zdi jsou vymalovany teplymi barvami a oblozené difevem ¢i kachli¢kami, podlaha
je vétSinou dubova. Nabytek je dfevény, klasickych tvarli, velmi pohodlny a prakticky.
Barové stolicky jsou kovové s dievénym sedakem a opéradlem, industridlniho stylu a
pfimontované k podlaze. Osvétleni je teplé, v centralnich ¢astech jidelniho prostoru jsou
dva velké kovové geometrické lustry. Nad barem visi nékolik sklenénych lamp riznych

tvaril a u toalet je velky neonovy ndpis ,,Bar Iberico®.

Okoli baru je vydlazdéno andaluskymi keramickymi dlazdicemi, coz dava
prostoru pravy ibersky nadech. Bar samotny je obloZeny recyklovanym dievem a ma
zinkovy povrch. Stejné jako v Baresce se zékaznici sedici u baru mizou tésit pohledem

na otevienou kuchyn.

Obr. 5 Bar Iberico, prostor baru
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Obr. 6 Bar Iberico, bar, interiér

Obr. 7 Bar lberico, interiér
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5.3 YAMAS, NOTTINGHAM

Tato Recka tapas restaurace je piimo Vv centru Nottinghamu jen par minut od
hlavniho namésti. Nachazi se na dvou podlazich, které ob&é maji vlastni maly bar
s celkovou kapacitou kolem 70 mist. Je oteviena pouze na ob&dy a vecefe, sedm dni

v tydnu.

Interiér této restaurace nepusobi tak moderné jako u dvou piedchozich ptipadu,
stylem piipomina spise klasickou feckou tavernu. Pfesto je zde velmi ptijemna tepla
domaci atmosféra. Stény jsou zdobeny dvoubarevnou tapetou s motivem olivovych
vétvicek. Nabytek je dievény, velmi klasicky a robustni. Cervené pruhované ¢alounéni
na lavicich a nékterych zidlich ozivuje jinak ponékud mdly prostor. Bar samotny neni tak
dobie vybaven jako v ostatnich podnicich. Cely je vyroben ze dfeva na miru a zdzemi

baru neni nerezové, jako je zvykem. Osvétleni je teplé, funkéni, ale nezajimavé.

Obr. 8 Yamas, interiér
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Obr. 9 Yamas, iteriér, pohled od vchodu

54 RUM HOUSE, NOTTINGHAM

Rum House restaurace a bar se stejné jako Bar Iberico nachazi v Hockley, trendy
bohémské ¢tvrti Nottinghamu. Kombinuje Karibikem inspirovany tapas, excelentni
koktejly a vybér z 90 druhi rumi. Prostor tohoto baru ma kapacitu asi 40 mist a je
situovan v pirizemi budovy. Ma otevieno od ttery do nedéle na obédy a veceie, v patek

a sobotu pozd¢ do noci s zivou hudbou.

Interiér je inspirovany érou prohibice ve 20. letech s modernim nadechem.
Atmosféra je velmi piijemna a uvolnéna, najdeme zde ochozenou dubovou podlahu,
surové cihlové zdi a opét velmi popularni industrialni lampy jakoZto osvétleni. Prostor je
vybaven n¢kolika Chesterfield gauci a kiesly, dievénymi a kovovymi starymi stolky
a kovovymi Zidlemi. Nekteré Zidle a barové stolicky maji klasicky ,,Eames* design. Bar
je situovan u zadni zdi naproti vchodu, ma kovovou pracovni desku a je velmi dobie
vybaven, obzvlast samotné zazemi baru. Lahve s alkoholem jsou vystaveny

v osvétlenych policich oblozenymi starymi ramy na obrazy.
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Obr. 11 Rum House, interiér

18



6. OTEVRENI RESTAURACE A S NiM SPOJENE
LEGISLATIVNI PROCESY

Otevieni restaurace ¢i baru je vSeobecné velmi naro¢ny a zdlouhavy proces a je
nutné pied samotnym zacatkem provozu ob¢hat spoustu ufada a ziskat nékolik povoleni

a licenci.
6.1 V CESKE REPUBLICE

Hostinska ¢innost je podle zivnostenského zakona zivnosti femeslnou a proto je
nutné nejdiive ziskat podnikatelské opravnéni, tedy zivnostensky list. Podminky pro
ziskani Zivnostenského listu jsou vék nejméné 18 let, bezuhonnost, Zadné dluhy na
finan¢nim ufade nebo na socidlnim a zdravotnim pojisténi. Dale musi byt Zadatel odborné
zpusobily, mit praxi v oboru a zpusobilost pro praci s potravinami. Odborna zpusobilost
Vv tomto piipadé znamena mit vzdélani v oboru ¢i jiné vzdélani spolu s piislusnou délkou
dolozené praxe. Podnik se také musi pfihlasit na finan¢nim ufad¢ a nasledné mu bude

ptidéleno DIC. Samoziejmosti jsou piisluina pojisténi podniku a prostor.

Déle je u novych prostor, které diive neslouzily pro pohostinské ucely, nutna
kolaudace, pripadné stavebni povoleni. Tyto dokumenty se ziskaji na pfislusném
méstském ufadu. Je taky nutné ziskat povoleni od hygienické stanice, inspektoratu
bezpecnosti prace a hasi¢ského zachranného sboru. Hygienické normy a pozadavky lze

najit v zakonech a Natizenich Evropského spolecenstvi.
6.2 VE VELKE BRITANII

Ve Velké Britanii je nutné nejdiive zaregistrovat podnik u ptisluSné ekologicko-
zdravotni sluzby (environmental health service) na méstském Gfadé a to nejpozdéji 28 dni
pred otevienim. Majitel musi byt registrovany jako samo-zaméstnavatel a podnik musi
byt zaregistrovany u finan¢niho ufadu jako danovy platce (pouze pokud vydélava urcité
sumy penéz). Pokud je nutné provést jakékoli zmény v budové, jako i naptiklad instalace
klimatizace, je nutné ziskat stavebni povoleni na méstském turadé (Building Regulations
Approval). Prostory musi projit inspekci mistniho hygienického tifadu (Food Standards
Agency) a také musi byt schvaleny radnici pro zachazeni s potravinami. Prostory podniku

musi také projit inspekci mistni pozarni stanice a kontrolou proti Skiidctim.
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Certifikaty a licence, které bude majitel potiebovat, jsou Alcohol License - licence
pro konzumaci alkoholu, v¢etn¢ danych hodin; Music License — License pro pfehravani
hudby; Food Hygiene Certificate — certifikat dokazujici, ze podnikatel operuje podle
nalezitych hygienickych a zdravotnich norem. Dale je nutné si zfidit tzv. Public Liability
Insurance (a také Employee Liability Insurance), coz je pojisténi, které¢ chrani
podnikatele, pokud hosté nebo zaméstnanci v prostorach podniku utrpi uraz ¢i poranéni.

Je potieba také pojistit samotné prostory.
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7. INTERIERY V POHOSTINSTVI

7.1 BARVY A JEJICH PUSOBENI NA CLOVEKA

vvvvvv

do restaurace je to jedna z prvnich véci, ktera hosty upouta. Proto by barevné schéma
mélo byt zvolené tak, aby nejen ladilo s celkovym tématem restaurace, ale aby hosty nijak

nerusilo.

Barvy pusobi na psychiku ¢lovéka a mohou ovlivnit chovani, ndlady a také
chut'ové viemy. Modré a fialové barvy mohou potlacovat chut’ k jidlu, protoZe v piirodé
nenajdeme mnoho modrych a fialovych potravin. Modré téony se proto vice nez
V restauracich, pouzivaji v barech, klubech, l1aznich a bohémskych kavarnach, protoze

jsou spojeny vice s napoji a relaxaci.

Zelené jsou samoziejmé spojovany s pirirodou a zdravim a pusobi velmi
relaxacné. Proto zelené a zemité tony ¢asto pouzivaji restaurace se zdravou vyzivou. Tyto

barvy vytvaii uvolnénou atmosféru a nabadaji hosty k uvolnéni a delsimu posezeni.

Zluté barvy jsou Gasto vnimany jako iritujici a rugivé. Restaurace s rychlym
obcerstvenim je pouzivaji k povzbuzeni zdkaznik, aby jedli rychleji a odesli. VSeobecné
jasné Zluté a Cervené maji velmi energetizujici efekt a nedovoluji lidem uvolnit se.
Existuje mnoho odstini zluté, které mohou mit velmi odlisny efekt na psychiku
zakaznika. Nazelenalé zluté tony mohou pisobit nepiijemné k jidlu, ale okrové a tmavsi

zluté tony mohou byt naopak velmi teplé a piijemné.

Zemité a bohaté odstiny ¢ervené jsou nejlepsi volbou pro ,,fine dining* restaurace,
obzvlasté v kombinaci s tmavymi dievy. Vytvafi piijemnou teplou a intimni atmosféru
a nabédaji zakazniky k jidlu. Velmi jasné ¢ervené tony v8ak mohou byt iritujici a Casto
jsou také pouzivany v rychlych ob&erstvenich. Cervena (i zlutd) je velmi vhodna barva
pro doplnky.

Svétlé tony jako jsou bila, bézova a svétle Sedd mohou opticky zvétSit malé
Bila barva vSak mize pusobit hole a v kombinaci s jinou barvou na blizké zdi muze
vytvofit jiny odstin, jako napfiklad v kombinaci s ¢ervenou muize bila ptisobit jako odstin
razové. Svétlé barvy také nejsou piili§ praktické v ruSnych restauracich s velkym

provozem.
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7.2 STENY, STROP

Stény zabiraji zna¢nou ¢ast interiéru a musi vyhovovat nejen estetickym
pozadavktm, ale i hygienickym a akustickym normam. Bézné povrchové tpravy jsou
porézni natéry, postiiky a tapety. Casto se také setkdvame s dievénym obloZenim. Je
dilezité, aby byl povrch stén zvolen optimalné do nalezitych prostor tak, aby byla udrzba
co nejjednodussi. Do rusnych restauraci se nejlépe hodi odolné a omyvatelné natéry nebo

tapety, ¢i alespoii Castecné oblozeni, které chrani pied ponienim.

Stropy jsou dileZitou soucasti celkového dojmu z interiéru. Barva stropu ma vliv
na to, jak je cely prostor vniman. Pokud jsou v daném prostoru jiz existujici ruzné
oblouky, plastiky ¢i podhledy, lze je efektné nasvitit. Ke stropu se daji naptiklad zavésit
rizné latky, které délaji cely prostor Gtulnéjsi a maji také akustickou odhluénujici funkci,

samoziejmé pokud to ladi s celkovym stylem interiéru.
7.3 PODLAHY

Podlahy maji v interiérech v pohostinstvi velky vyznam, nejen esteticky, ale
pfedevsim prakticky. Opticky nesmi navozovat pocit plasticnosti a musi byt absolutné
rovné. Material a povrch podlahy musi byt velmi odolny proti narazu, zatizeni a tlaku,
lehce Cistitelny a udrzovatelny. Podlahy se ve Velké Britanii dle normy BS EN 1SO
10874 (v Cesku CSN EN ISO 10874) rozdéluji do &tyi tiid podle namahani. Pohostinska
zafizeni spadaji do tfeti tfidy.

V kuchynich a zdzemi baru jsou nejvhodnéjsi podlahy z protiskluzového PVC.
Ve Spojeném Kralovstvi se kluznost podlahy urcuje podle pfevzaté némecké normy
DIN 51130 z roku 2004. V prostoru samotné restaurace jsou z hlediska extrémniho
zatizeni a hygieny vhodné podlahy z riznych druhit PVC, keramickych dlazdic, kamenné
a lité podlahy a parketové podlahy z tvrdych dfevin s vhodnou povrchovou Upravou.
Podlahy musi zajist'ovat dobré akustické vlastnosti do ptislusného prostoru a mit vyborné

pozérni vlastnosti.
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7.4 OSVETLENI

Spravné zvolené osvétleni prostoru je ptfinejmensim stejné dulezité jako barvy
apouzité materidly v interiéru. Pomoci ténu, sily a typu svétla je mozné interiér
jednoduse dojmove formovat a pietvaiet a ovlivnit tak naladu hostti a celkovou atmosféru
prostoru. U stolti a mist k sezeni tlumené svétlo vytvaii pocit soukromi, ale musi byt
dostatecné silné, aby si hosté mohli pohodlné precist menu. Sluzebni oblasti a prichody

jsou z praktickych a bezpe¢nostnich divodt nasviceny jasnéji.

V interiérech restauraci a barti se musi pocitat s umelym osvétlenim, jelikoz
hlavni ¢asy provozu jsou v noci. Nicméné ve dne je dostatek piirozeného osvétleni
vyhodou nejen z ekonomickych divodd, ale i z dobrého spektralniho slozeni svétla.
Rozeznavame dva hlavni druhy osvétleni: rozptylené (difusni) a smérové. Difusni
osvétleni se vyznacuje mékkym plynulym svétlem bez vyraznych stinii, a proto je
rozeznavani predméti ztizeno a toto osvétleni pusobi unavné. Podle sméru svételného
toku délime osvétleni na ptimé, neptimé, polopiimé, polonepiimé a smisené. (Dlabal

1992)

U pfimého osvétleni je tok sméfovan piimo shora dold. Pfi pouZiti tohoto typu
svétla vznikaji velké stinové kontrasty a vyuzivame ho k nasviceni vseho, na co chceme

upozornit.

Neptimé osvétleni nevrha zadné svétlo pfimo na osvétlovana mista a svétlo se
pouze odrazi od odrazovych ploch (strop, sténa, odrazova deska). Barva téchto ploch je
tedy velmi dulezitd. Je vhodné do prostoru, které vyzaduji rovnomérné osvétleni

a ve kterych je potfeba mit prehled o déni.

Polopiimé osvétleni smétuje prevazné dolti, zbytek svétla pak do stran a nahoru.
Kontrasty nejsou tak znac¢né, ale stale viditelné a tento typ osvétleni je vhodny napiiklad
Kk osvétleni jednotlivych jidelnich stolu.

Polonepiimé zdroje vrhaji vétSinu svétla na stropy a mala ¢ast dopadé na stény

a podlahu. Tento typ osvétleni je velmi pfijemny, protoze vytvaii intimni atmosféru

a neoslnuje.

SmiSené osvétleni je kombinaci pfimého a difuzniho svétla. Vytvaii piijemnou

a vyvazenou celkovou atmosféru, a proto je tento typ vhodny do pohostinstvi.

23



. 4
200K 300K " 4
Klasicka 2ioda Haogen

1 _1 1>_ = x ’ -

Teple bila Bila Modra

¥l )

2000°K . S 5000 GECOK - TS00°K
Stk Fhots Demnl svio Otichs

Obr. 12 Teplota svétla

7.5 PROSTOROVE NAROKY

75.1 USPORADANI PROSTORU

Pfi navrhovani interiéru restauraci je potfeba zvazit n€kolik dulezitych faktort:
typ avlastni koncept restaurace, druh kuchyné a jakym zplsobem bude jidlo
pfipravovano a servirovano, zpusob obsluhy a pocet zaméstnanct, pozadovanou
atmosféru, polohu a cilovou klientelu. Déale samoziejmé rozpocet a specificka piani
majitell.

Dobfte promysleny interiér pozitivn€ ovlivituje prvni dojem zakaznikl a zajist'uje
pfijemny a pohodlny zézitek. Pii volb¢é usporadani nabytku se musi také myslet na
moznost usadit vétsi skupiny a na individuélni potfeby zdkaznikli. Mély by vzdy byt
k dispozici nejen mista, kde jsou hosté na o¢ich, ale i klidn&jsi intimnéj$i prostory pro ty,

kdo to vyzaduji.

Spravné usporadani celého interiéru a samotného nabytku musi predevsim zajistit
zamé&stnancim i zakaznikim snadny a efektivni pohyb po prostoru. Kolem kazdého stolu
je nutné zajistit dostatek mista k obsluze. Samotné stoly se daji uspofadat nékolika
zpiisoby, bud’ geometricky, ¢i volné. Geometrické uspofadani je prehledngjsi, volné

uspotadani mize byt naopak zajimavejsi, ale zalezi na jen danych prostorech.

Dostatek volného mista pro pohyb zdkaznikd musi byt zajiStén zejména u vchodu,
kde hosté ¢ekaji na uvedeni ke stolu. Dale je nutné zajistit dostatecny prostor okolo baru,
kde hosté také mohou ¢ekat na usazeni nebo si jen jit zakoupit ndpoje. Bar samotny by
mél byt idedlné situovany tak, aby byl jasné vidét od vchodu a déale hosty navadél do

vlastnich prostoru k sezeni. Takto je umoznéna jednodussi orientace hosti v interiéru.
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7.5.2 FUNKCNI ZONY PROSTORU POHOSTINSTVI

V pohostinskych prostorech rozeznavame dvé hlavni zoény: komunikaéni zony
a zony obsluhy. Nasledujici rozméry plati stejné v Ceské Republice i ve Velké Britanii

(mohou se lisit jen minimaln¢ a to kvili pfevodu jednotek z palcti na milimetry).

Komunika¢ni zony slouzi k volnému pohybu 0sob a maji jednoduse a pfirozené
Zdiraziuji tedy zejména prostory jako bar a toalety, pfipadné¢ i tanecni parket,
samoobsluzny salatovy bar atd. Daji se zvyraznit naptiklad odliSnou barvou ¢i
materialem podlahy. Sitka hlavni komunikace musi byt kvili bezbariérovému piistupu
minimalné¢ 1500 mm (850 mm pro jednu osobu). Pokud bezbariérovy pftistup

na nékterych mistech neni nutny, $ifka mize byt mezi 1150 — 1350 mm. (Dlabal 1992)

Z6ny obsluhy jsou prostory, kde se pohybuji pfedevSim zaméstnanci a jsou to
nejkrat$i spojnice mezi kuchyni, barem a stoly. Je dilezité zajistit zaméstnanciim
dostate¢ny prostor pro pohodlnou a bezpecnou obsluhu zakazniki, proto optimalni Sitka
je zde 900 mm. Minimalni $itka pro pohodlny prichod jedné osoby mezi stoly je poté

600mm.
7.5.3 DALSI PROSTOROVE NAROKY

Aby byla zajiSténa bezproblémova obsluha restaurace a aby se zdkaznici
Vv interiéru citili pfijemné, je nutné dodrzovat nékolik dalsich danych prostorovych
rozmérd. Zejména jsou dulezité prostory okolo jidelnich stold, obzvlast pokud je sttl
umistén u zdi a od stolu se neda jinak vzdalit. Pti sezeni musi byt odstup hrany stolu od
stény minimaln€ 750 mm (v Britanii sta¢i 700 mm). Samotna zidle potfebuje plochu 500 mm,
aby se tedy dala pohodln€ vysunout. Slouzi-li misto u zdi zaroven jako prichod je potieba

tuto vzdalenost zvétsit na minimalné 1000 mm. (Buxton 2015)
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Vzdalenost mezi jednotlivymi stoly je minimalné 450 mm a stejné vzdalenost plati
i mezi zady zidli. Vy8e zminéné rozméry jsou vétsinou stejné platné pro Ceskou Republiku
i Velkou Britanii, protoze v tomto podléhaji stejnym evropskym normam. Naptiklad ve

Spojenych Statech by se ale mnoho vzdalenosti mirné lisilo.
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Obr. 13 Nekteré z ergonomickych rozmérii v pohostinstvi

7.6 ZARIZENI INTERIERU

7.6.1 BAROVY PULT

Barovy pult je dominantou kazdé restaurace a Casto je to prvni, co zdkaznik pti
vstupu do prostor uvidi. Je centem déni a interakce zaméstnanct se zdkaznikem. DéEli se

obecné na ti1 hlavni ¢asti: expedi¢ni desku, pracovni desku a uloZné prostory.

Expedi¢ni neboli servirovaci deska slouzi k servisu napoji hostovi. Vyska desky
nad podlahou se pohybuje v rozmezi 1100-1200 mm. Siika expedi¢ni desky se b&zné
pohybuje v rozmezi 420-600 mm. Piedni pfesah by mél byt 250 mm a piesah nad
pracovni deskou musi byt minimalné¢ 200 mm, aby umoznil barmanovi bez opieni
0 vnitini ¢ast baru pohodIny dosah minimalné do tfetiny az do poloviny desky. (MikSovic¢
1999) Povrchova Uprava desky musi byt dobfe odolna proti vlhkosti a ohni (kvili

cigaretovym nedopalktm), musi byt jednoduSe omyvatelna a udrzovatelna.
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Pracovni deska slouzi barmanovi k piipravé napoju a ke vSemu, co s Ni Souvisi.
Jeji vyska nad podlahou byva standardné 860-900 mm. Hloubka se doporucuje 500-
600 mm. Piesah servirovaci desky nad desku pracovni vytvari slepy prostor, ktery je
hostiim skryt. Slouzi barmanovi k ukladani surovin a pomicek, které je lepsi odstranit
z pohledu. (Miksovi¢ 1999) Povrch pracovni desky nesmi byt porézni z hygienickych
divodu a ideédlni material je nerezova ocel. Uspotadani pracovni desky zalezi jen na

individudlnich pottebéch restaurace ¢i baru.

Prichozi prostor v zdzemi baru by mél byt Siroky nejméné 900 mm, pokud
za barem pracuje jen jedna osoba. To se ale vétSinou nestava, takze je lepsi volit

minimalni rozmér 1100 mm, aby byl prostor dostate¢ny pro pohyb dvou osob.
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Obr. 14 Ergonomické rozméry baru

7.6.2 ULOZNE PROSTORY A ZAZEMI BARU

V zazemi baru je dulezité umistit nékolik zakladnich zafizeni a spotiebic¢t. Diezy
musi byt vzdy dobfe izolované, aby nikde nezatékalo a nebylo poskozeno dalsi vybaveni.
Zasobny ledu, které maji dvojité stény a zajistény odtok. Do nich se daji instalovat

prepazky, a tak vytvofit nékolik sekci na riizné druhy ledu ¢i umisténi dzust a ovocnych
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pyré k ptipravé koktejld. Na ty se potom daji pfipevnit police na nejcastéji pouzivané
lahve s alkoholem. Dale jsou nutnosti odkapavaci plochy na sklenice. Na pracovni plochu
se umist'uji i spotiebice, jako napiiklad drti¢ ledu, odstaviiovac ¢i kavovar. U nich je
vzdy nutné se ujistit, aby nedoslo k poruseni izolace $iiir €i jinych elektrickych kontakta.
Na pracovni desce je potieba zajistit dostatek mista k pfipravé napoja, krajeni ovoce

a jinym ukonim barmana, piipadné také pro kasu a pocita¢ vytizovani objednavek.

Veskeré vybaveni zazemi baru by mélo byt sestaveno tak, aby nikde nezatékalo
a tim nehrozilo poni¢eni samotné konstrukce baru, spotfebicii a blizkého okoli. Ve Velké
Britanii se vétSinou pouzivaji modularni systémy, které jsou vyrobeny tak, ze se mezi
sebou daji jednoduse spojit listami. Soucasti téchto moduld je vzdy 100 mm vysoka zadni

lista, takto je zabranéno zatékani.

Ulozné prostory jsou umistény pod pracovni deskou a slouzi k uskladnéni sklenic,
zasob ingredienci a pomocného materidlu, hygienickych potieb a v§eho, co barman mize
pii praci potiebovat. Mohou se zde umistit chladici zasuvky a kontejnery, ve kterych
se skladuji ingredience, které vyzaduji chlazeni, jako ovoce, dzusy, sirupy atd. Dale se
zde vétSinou nachdzi stroj na vyrobu ledu a mycka na sklenice. Pod pracovni desku se
Casto umist'uji i malé lednice na chlazeni lahvovych piv a nealkoholickych napojt. Je
samoziejmosti pod pracovni deskou zajistit dostatek prostoru na odpadkové kose. Pokud

restaurace nema k dispozici sklepni prostory, umist'uji se zde i sudy s pivem.

Obr. 15 Priklad zarizeni zazemi baru moduldrnimi jednotkami ve Velké Britanii
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7.6.3 MOBILNI ZARIZOVACi PREDMETY

Ergonomickeé rozméry vSech mobilnich zafizovacich pfedméta jsou jako vSechny
rozméry v interiéru, odvozeny od rozméri lidského téla. V oblastech svéta se tyto
pfedepsané rozmeéry lisi, vzdy jsou zavislé na pramérnych hodnot mistnich obyvatel.
Nicméné v Ceské republice a ve Velké Britanii jsou rozméry vétsinou stejné, protoze

podléhaji spoleCnym evropskym normam.
7.6.3.1 SEDACINABYTEK

Sedaci nabytek ve vefejném interiéru musi mit kromé predepsanych parametrii
a rozméru také zvySenou odolnost proti zvySenému namahani pii kazdodennim uzivani
a manipulaci. Nebytovy sedaci nabytek podléha normam CSN EN 16139 Nabytek —
Pevnost, trvanlivost a bezpe¢nost — Pozadavky na nebytovy sedaci nabytek, ve Velké
Britanii je ekvivalentni norm¢é BS EN 16139:2013 Furniture. Strenght, durability and

safety. Requirements for non-domestic seating.

U sedaciho nabytku je nutné, aby chodidla byla po celou dobu sezeni pevné na
zemi. Idealni vyska sedaku je proto 420-480 mm. Siika sedaku je v rozmezi 360-400 mm
u zidli bez podruc¢ek, minimalné 450 pro zidle s podruckami. Sklon sedadla je 0-5°.
Hloubka sedéku se pohybuje v rozmezi 360-450 mm. Vyska opéradla je 420-450 mm
nad sedadlem a jeho sklon je 90-110° vici sedaku. Dalsi dulezity rozmér je vyska trnoze,

ta je vétSinou mezi 200-300 mm od podlahy. (Kanicka, Holous 2011)

Barové zidle ve vétSin€ pripadi nemaji opéradlo, ale v piipadé stolovani
u zvySenych barovych stolll je pro pohodlnost doporu¢ovano. Pii sezeni na barovych
zidlich je nutné zajistit opfeni nohou, podepteni té€la pouze dvéma body je nedostacujici.
Vyska barovych Zidli se odviji od vysky expedicni desky barového pultu ¢i vysky
zvySeného barového jidelniho stolu. Ta se pohybuje v rozmezi 730-820 mm. Dulezitym
rozmérem je také vySka trnoze, ktera slouzi jako opérka nohou, ta je uvadéna

ve vzdalenosti 200-400 mm od podlahy.
7.6.3.2 STOLOVY NABYTEK

Rozméry jidelni desky zavisi na nékolika faktorech. Zejména na typu restaurace,
zpusobu podévani jidel a formalnosti podniku. Rozmeér jidelnich stoll je ur€en poctem
stolujicich osob a typem sedaciho nabytku a jeho $itkou. Nebytovy stolovy nabytek
podléha normam CSN 91820 Nabytek. Jidelni stoly. Rozméry; CSN EN 15372 Nabytek

— Pevnost, trvanslivost a bezpe€nost — PoZadavky na nebytovy stolovy nabytek.
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Ve Velké Britanii je to norma BS EN 15372:2016 Furniture. Strength, durability and

safety. Requirements for non-domestic tables.

Klicovy rozmér jidelni desky je délka funk¢ni plochy pro jednu osobu, ktera se
bézné pohybuje mezi 550 a 600 mm. Pro komfortni stolovani je doporucena plocha
jidelniho prostoru pro jednu osobu Sitky 600 mm a hloubky 400 mm. Tyto rozméry se
vSak v interiéru restauraci Casto nedodrzuji z kapacitnich divodii. Minimalni Sitka
jidelniho stolu pro jednu osobu je 600 mm a pro dvé osoby 750 mm. Vyska jidelniho
stolu je v rozmezi 720-780 mm, optimalni je vsak nejcastéji 750 mm. VVzdalenost horni
plochy sedaku Zidle od horni plochy stolu by méla byt 240-320 mm a vzdalenost horni
plochy sedaku zidle od dolni hrany lubu je minimélné 170 mm. (Kanicka, Holous 2011)

7.6.4 MATERIALY VE VEREJNEM INTERIERU

Materidly pouzité¢ ve vefejném interiéru musi byt vzdy velmi odolné a snadno
udrzovatelné. Povrchy by nemély byt porézni a mély by byt lehce omyvatelné a Cistitelné
béznymi Cisticimi prostfedky. Zejména musi byt odolné proti piisobeni vody a dalSich
kapalin. U dfevéného nabytku se toho docili zvolenim vhodné povrchové Gpravy. Ta
musi splitovat podminky dle normy CSN 91 0102. V britskych standardech najdeme tyto
informace v norm¢ FIRA 6250 (Furniture Industry Research Association), ktera vychazi
z britského standardu BS 6250:1991 Part 3. Dal§imi bezpe¢nostnimi naroky je zdravotni
nezavadnost povrchil, které mohou piijit do styku s jidlem a snizena hotlavost ¢i dokonce
samozhaslivost povrchi a ¢alounéni. Podrobnosti o ¢alounéném nabytku do vetejného
interiéru najdeme v obecné platici normé CSN 910015 Calounény nabytek — vieobecné
pozadavky. V britskych standardech najdeme informace o odolnosti proti hotlavosti
¢alounéného nabytku v norm¢ BS 7176:2007+A1:2011 Specification for resistance to
ignition of upholstered furniture for non-domestic seating by testing composites.

Nejvhodnéjsi materidly pro pouZziti v pohostinskych zatizenich jsou tedy dfevo
s neporézni povrchovou Upravou, laminované aglomerované materialy na bazi dieva,
nerezova ocel pro vybaveni zazemi baru a sklo naptiklad pro police na lahve s alkoholem

¢i sklenice.
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8. PUVODNI STAV RESENEHO INTERIERU

8.1 OKOLI RESTAURACE

Budova restaurace se nachdzi ve Velké Britanii v jihozapadni ¢asti mésta
Nottingham ve ¢tvrti s Nazvem Beeston. Mésto Nottingham lezi ve stiedozapadni ¢asti
Anglie a ma populaci okolo 320 000 obyvatel. Samotna ¢tvrt’ Beeston ma zhruba 37 000
obyvatel. Ulice, na které se budova nachazi, je jednou z hlavnich ulic, prochézi ji linka
tramvaje a projizdi ji n€kolik linek autobust. V blizkém okoli je né€kolik tradi¢nich
anglickych hospod a kavaren. V celé ¢tvrti Beeston vSak neni mnoho ,,dobrych*
restauraci a ani jeden tapas bar. Mistni obyvatelé musi za restauracemi a bary vyssiho
standardu jezdit do centra mésta, poptavka po podniku tohoto typu je vysoka. Proto si
majitelé mysleli, ze pravé toto je vhodné misto k investici a nebude zde nouze

0 zakazniky.
8.2 PUVODNI RESENI PROSTOR

Puvodné se v danych prostorech nachazela denni kavarna a bistro s vyhrazenym
koutkem pro matky s détmi. Byly zde servirovany piedev§im horké napoje, dezerty
a jednoduchd jidla jako polévky a sendviCe. Restaurace se nachazi v piizemnich
prostorech, které vznikly spojenim piizemi tii fadovych domki, proto ma samotny

interiér ponékud ¢lenity padorys.
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Obr. 17 Pivodni stav interiéru
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8.3 ZHODNOCENI PUVODNIHO STAVU

Vzhledem ktomu, ze prostor podniku vznikl spojenim né¢kolika mensich
pfizemnich jednotek, interiér je velmi Clenity a jednotlivé Casti jsou odd€leny zdmi.
Vchod do restaurace sméfuje na ulici a velka okna téméf pies celou vySku a Sifku stény

jsou orientovany na jih. Prostor ma tedy dostatek slune¢niho svétla po cely den.

Barevné schéma je voleno do svétlych pfirodnich toni, prevlada matova barva
vymalby a dale bilé, bézové a hnédé tony vybaveni a podlahy. Tyto barvy nejsou prilis
vhodnou volbou do vefejného interiéru, obzvlast kdyz jej Casto navstévuji déti, protoze
se velmi snadno za$pini. Vybaveni je velmi jednoduché a praktické, ale ptsobi levnym
dojmem. Veskery nabytek je vyrobeny z borovice a byl zakoupeny v Ikei, cozZ je pro
vefejné interiéry naprosto nevhodnd volba z divodu zvySeného namahani. Bude

nezbytné jej vSechen nahradit.

Pti prestavbé interiéru bude potieba alespon ¢astecné vybourat stény, aby prostor
pusobil vice oteviené a jednotné. VétSina zdi jsou vSak nosné, proto se bude muset vice
méné pracovat se stavajicim pldorysem. Dle finan¢nich moznosti nového investora je
doporuéena vymeéna stavajici podlahy, kachle nejsou nejvhodnéjsi volbou z akustickych
a bezpecnostnich divodi (vysokd kluznost). Soucasny barovy pult je v podstaté
konstruovan jako kuchymiska linka a pro zaméry novych investort je naprosto nevhodny.
Bude proto nutné jej kompletné vyménit. Hygienické zafizeni a prostory jsou v soucasné
dobé& vyhovujici, ale bude nezbytné zpiijemnit prostor toalet novymi modernimi dopliiky.
Nutné bude také zmeénit vzhled exteriéru budovy tak, aby korespondoval s novym
barevnym schématem. Prostory kuchyné (i kancelafe) jsou dostacujici pro zaméry

novych investori, vybaveni bude zvoleno podle pozadavki na ptipravu pokrmti.
8.4 POZADAVKY INVESTORU

Zamérem novych investoru je zde oteviit moderni tapas bar a restauraci. Kuchyné
bude prevazné Spanélska a sttedomoiska s marockymi vlivy. Pfanim je, aby interiér
odréazel styl této kuchyné, byl moderni a jednoduchy se zajimavymi dopliiky a byla zde
utulnd atepld atmosféra. Dalsim pozadavkem byl navrh nového baru vyhovujiciho
zdmeram servirovat prevazné vino a koktejly. Dilezitou roli pii ndvrhu barového pultu

je také moZnost hostil na baru jist.
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9. VLASTNI NAVRH INTERIERU

V novém piadorysném feSeni je maximalné vyuzit prostor interiéru v souladu
S vSeobecnymi ergonomickymi pozadavky. Byla vybourana nenosna ¢ast zdi v levé ¢asti
prostoru naproti vchodu, toto zna¢né otevielo cely prostor. Dale byla vybourana ¢ést
oblouku v levé ¢asti interiéru a do tohoto oblouku byla zasazena jidelni deska (viz.
obrazek ¢. 23).

Barovy pult je situovan ve stfedni Casti interiéru piimo naproti vchodu, coz
umoznuje nejen lepsi obsluhu, ale i snadnéjsi orientaci hosti v prostoru. Celkové je bar
rozlozen do tvaru pismena ,,U“ a je snadno pfistupny z kuchyné. Tento tvar baru

umoziiuje barmanovi jednoduchou obsluhu a neustaly kontakt se z&kazniky. Celkovéa

kapacita je 66 — 70 mist.

BAROVY PULT

ZAZEMIi BARU

v

KUCHYNE

-

Obr. 18 Nové puidorysné Feseni interiéru
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9.1 POUZITE MATERIALY A VYBAVENI

Interiér bude ladén do teplych odstinti, budou prevladat zemité tony v kombinaci
s odstiny ¢ervené a oranzové/médéné. Podlaha bude z tmavé moifeného dubu s vhodnou
povrchovou upravou. Stény budou natieny teplou stiedné Sedou vymalbou se zvySenou

odolnosti proti odéru a zaspinéni.

Jako osvétleni jsou pouzity volné a v riznych vyskach visici tzv. Edisonovy
zarovky, které zajistuji teplé mekké osvétleni, nad barem budou umistény Ctyii vetsi
médéné lampy. VSechna svétla bude mozné ovladat tlumi¢em a jednoduse tak regulovat

intenzitu osvétlent.

Vsechen pouzity nadbytek musi odpovidat normam nébytku pro vefejny interiér
a bude nakupovan piimo od vyrobce ¢i dodavatele. S vyjimkou stolové desky zasazené
do oblouku zdi a samotného barového pultu. V levé ¢asti interiéru zistane puvodni lavice,

ktera bude zrenovovana, vhodné povrchové oSetiena a noveé polstrovana.

Vétsinu sedaciho nabytku tvofi zidle z ohybaného dfeva riznych typi od firmy
TON. Knéekterym stolim byly zvoleny Zzidle tmavé Cervené barvy kvili rozbiti
arozjasnéni prostoru. Ve stfedni ¢asti interiéru v prostoru u okna se nachazi ruéné
vyrabény sttl pro Sest lidi s dvéma lavicemi od firmy Blue Island Home. VSechny ostatni

stoly jsou vyrobeny z masivniho dubu a lakovéany od firmy Oak Furniture Land.

Hlavnimi dekora¢nimi prvky jsou marocké difevéné panely se zrcadly umisténé
na obou stranéach restaurace. Opticky zvétSuji prostor a hezky se od nich odrazi svétlo.
Zbytky stén jsou dekorovany soupravami obrazku se Spanélskymi a marockymi motivy.

Do interiéru bylo umisténo, dle pfani investorti, i n€kolik rostlin.
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Obr. 19 Vizualizace — pohled ¢. 1, Den
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Obr. 20 Vizualizace - pohled ¢. 1, Noc
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Obr. 21 Vizualizace - pohled ¢. 2, Den

Obr. 22 Vizualizace - pohled ¢. 2, Noc
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Obr. 23 Vizualizace - pohled ¢. 3, stiil zabudovany v oblouku zdi

Obr. 24 Vizualizace - pohled ¢. 4 od vstupu
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9.2 BAROVY PULT A ZAZEMI BARU

Barovy pult je navrhnut specialné na miru tomuto prostoru a typu restaurace
a bude konstruovan piimo na misté. Spliiuje pozadavky investorti na tento bar, které byly:
pohodlny ke stolovani, dostatek prostoru za barem pro vice zaméstnancli, dostatek
ulozného prostoru v zazemi baru pro vSechny nutné potieby k michani koktejlii
a sklenice, prostor pro skladovani lahvi s vinem, pivem a nealkoholickymi népoji. Pod
pracovni deskou musi byt také dostatek mista pro narazené barely s pivem, protoze
restaurace nema sklepni prostory, kde se pouzivané barely bézné€ umist'uji. Podrobné

informace o konstrukci baru jsou uvedeny v dalsi kapitole.

Zazemi baru bude vybaveno dle konkrétnich pozadavkii investord modularnim

barovym systémem od vyrobce IMC a dodavatele KMC Catering Equipment. Bar je

konstruovan tak, aby tyto moduly byly s konstrukci kompatibilni.

Obr. 25 Vizualizace - pohled ¢. 5 od vstupu do kuchyné na bar
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Obr. 26 Vizualizace - pohled ¢. 6, Bar

Obr. 27 Vizualizace - pohled ¢. 7, Bar
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10. NAVRH A KONSTRUKCE BAROVEHO PULTU

10.1 TECHNICKY POPIS

vvvvvv

pozadovanym evropskym normém. Barovy pult je zkonstruovan z nékolika zakladnich
¢asti: kovovych profili od firmy IMC, pomocnych dievotiiskovych laminovanych desek
(DTD-L), servirovaci desky, bo¢ni kryci desky a dvou masivnich dubovych ramu. Pult

ma obdélnikovy ptidorysny tvar.

Obr. 28 Axonometrické zobrazeni modelu barového pultu

Zakladni nosnou konstrukci celého pultu tvoti pét kovovych profilt od firmy IMC.
Jsou vyrobeny z oceli a maji nasledujici rozméry: tloustka 30 mm, Sitka 357 mm a vyska
1143 mm. Vyrobce doporucuje rozmisténi profil 600 — 1000 mm od sebe v zavislosti na
vaze servirovaci desky. V tomto ptipadé jsou mezi sebou rozmistény ve vzdalenostech
902 a 952 mm. Profily jsou pfipevnény k podlaze na ctyfech mistech pomoci vrutl
a hmozdinek. Sttedovy profil se li§i v tom, Ze mé po stranach navafené kovové plosky

pro pfipevnéni pomocnych desek.
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Na kovové profily se pfipeviiuji vSechny pomocné desky, tj. pomocna deska horni,
pomocné desky dlouhé, pomocné desky bocni a pomocna deska okopova. Tyto desky
jsou vyrobeny z dfevotfiskové laminované desky (DTD-L) a olepeny ABS hranami

tl. 0,5 mm. Ke konstrukci jsou pomocné desky pfipevnény vruty na nékolika mistech.

Obr. 29 Ukdzka pripevnéni pomocnych desek na kovové profily

Predni ¢ast baru je sloZena ze dvou rdmovych konstrukci. Kazdy ram je tvotfen
¢tyfmi masivnimi dubovymi vlysy, které jsou spojovany a lepeny na ¢ep a dlab. Vypln
ramu je tvofena Sestndcti masivnimi dubovymi lisStami. Postup konstrukce ramu je
nasledovny. Nejdtive je vytvorena vypli rdmu z dubovych list, ty jsou vzajemné spojeny
na pero a drazku a lepeny PVAC lepidlem. Do vypln¢ je nasledné vyfrézovano horni a
spodni pero. Caste¢né je také vytvoiena ramova konstrukce, tii ze étyf vlysti jsou spojeny
pies Cep a dlab a také slepeny PVAC lepidlem. Vypli z list je nasledné zasunuta do ramu

a je ptipevnén posledni vlys.
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Obr. 30 Spojovaci plech

Oba rdmy jsou spojeny pomoci ¢tyf spojovacich plecht a vruti. Celd ramova
konstrukce je pfipevnéna vruty pres kovové profily i pomocné desky. K bocnim
pomocnym deskdm je pfipevnéna vruty kryci bocni deska z dubové sparovky. Pies
smrkové Spaliky a kovovy profil je pfipevnéna okopové deska, na kterou je pfilepen

okopovy nerezovy plech se samolepici folii.

Horni servirovaci deska je nalozena na horni pomocnou desku a pfipevnéna vruty
skrz kovove profily. Deska je vyrobena z délkoveé napojované dubové sparovky a jeji
hrany jsou po obvodu zaobleny polomérem 3 mm. Povrch v§ech masivnich difevénych

povrchtl je oSetien dvouslozkovou transparentni natérovou hmotou.

. 110mm Max

220mm Max

Obr. 31 Bocni pohled na konstrukci baru s modulem zdzemi baru
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Po sestaveni celého baru se do pfipraveného prostoru mohou jednoduse montovat
jednotlivé prvky zazemi baru. Ty sestavaji z nerezovych moduld od firmy IMC a je
k dispozici Siroky vybér. Tento typ konstrukce také umoziuje snadnou instalaci
potiebnych zatizeni do zazemi baru, volny prostor v jednotlivych ocelovych profilech
slouzi k vedeni napftiklad trubek s pivem, elektroinstala¢nich kabeld, vedeni vody
a odpadu. Reseni zazemi baru nebylo soudasti prace, ale zdalo se vhodné pfilozit alespoit

ukézku navodu montaze modularniho systému piimo od dodavatele.

‘:é Mote: Two units bogethar shar & kg Fame

EBOZE
JACUSTRBELE LES)

EHARED LEG FRAME

1 DENTIFY FIRST UNIT ANL: | P | MATE WITH |
ATTACH LEG FRAMES ADACENT UNIT

% >: )
[SINGLE FRONT TRIMY

40 DR
| [PLASTIC FASTENERS]
EET1,001
[DOUBLE FRONT TRIM

Obr. 32 Ukdzka montaze moduldrniho systému zdzemi baru, ¢dst 1.
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Obr. 33 Ukdzka montdze moduldrniho systému zdz
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10.2 EKONOMICKE ZHODNOCENI V UROVNI PRIMYCH
MATERIALOVYCH NAKLADU

Ekonomické zhodnoceni je brano pouze v arovni pfimych materialovych nakladt na
zadany vyrobek. Nezahrnuje jiné néaklady spojené s vyrobou, mzdové naklady atd.
Materialové naklady jsou vypoéteny na zakladé technicko-hospodaiské normy (THN),
ktera je soucasti pfilohy prace. Detailni vypis jednotlivych polozek pottebnych ke

konstrukci vychazi z kusovniki, které je mozné nalézt v piiloze.

Cena materialovych nakladt zahrnuje konstrukéni material, kovani, spojovaci prvky,
natérové hmoty a lepidlo. Pfimé materidlové ndklady na barovy pult bez zdzemi Cini

38 568 K¢ bez DPH.
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11. DISKUZE

Tématem této bakalaiské prace je navrh interiéru tapas baru a restaurace a do danych
prostor navrhnout a konstruk¢éné vytesit barovy pult. Navrh interiéru byl zpracovan na
zaklad¢ poznatkli ziskanych z reSerSe stavajicich tapas barti v konkrétnim mésté a okoli
restaurace a ergonomickych, materidlovych a bezpecnostnich pozadavka pro dany typ
interiéru. Konstrukce barového pultu byla provedena s ohledem na odpovidajici normy,
byl kladen diraz na kvalitu a odolnost material a vysokou funk¢énost designu tohoto typu

baroveho pultu.

Pfi navrhovani interiéru byly smérodatné pozadavky investorti na finalni vzhled
a atmosféru restaurace a maximalizaci kapacity daného prostoru. Interiér je ptizpusoben
stylu kuchyné, kterou novi majitelé planuji podédvat, to je sttedomoiska a Spanélska
s marockymi vlivy. Toto se odrazi v barevném schématu a zvolenych dekoraénich
prvcich. Veskeré vybaveni je vysoce praktické a mobilni a umoznuje tak ptizptisobeni

rozlozeni momentalnim pozadavkiim hosti.

Byla zvolena pro ¢eské profesionaly v oboru atypickd konstrukce barového pultu,
nicméné ve Velké Britanii je bézna a je také velmi praktickd. Umoznuje investorim
snadné zapojeni vSech potfebnych instalaci do zdzemi baru a napojeni moduldrniho
systému na samotnou konstrukei baru. VSechny pouzité materidly jsou velmi odolné
a zajist'uji tak snadnou udrzbu. Kone¢na cena v trovni piimych materidlovych naklad
gini 38 568 K&. Ceny dodavatelti nejen v Ceské republice, ale piedev§im ve Velké
Britanii se 1i8i, proto lze ocekavat, ze pii konstrukci baru ve vlastni restauraci bude

konec¢na cena rozdilna.

V pribéhu vypracovani této bakalarské prace jiz ¢ast rekonstrukce interiéru probéhla.
Investori se drzeli navrhnutého barevného schématu a nového piidorysného feseni, které
se osvéd¢ilo byti vyhovujicim a funkénim. V blizké budoucnosti je dale planovéana

vymeéna podlahy a konstrukce nového barového pultu.

VSechny ziskané poznatky v priibchu psani této bakalatské prace jsou velmi cenné
pro budouci praxi autorky, at uz to bude piitvorbe interiéri ve specializaci

na pohostinské prostory, ¢i pfi samotném provozu restauraci a bard.

47



12. ZAVER

Hlavnim cilem této bakalaiské prace bylo vytvotit jednotny a funk¢éni navrh interiéru
pro konkrétni prostor restaurace a tapas baru. Bylo nutné dodrzet zakladni pozadavky
investor, maximalizovat funkénost a kapacitu prostoru a zvolit celkovy design
korespondujici s budoucim typem podavané kuchyné. Doséhnuto toho bylo na zakladé
poznatku ziskanych z prizkumu existujicich tapas bart, z dlouhodobé praxe autorky

v oblasti pohostinstvi a shromazdénim informaci z odborné literatury.

Dalsim cilem bylo navrhnout a konstrukéné vytesit barovy pult do daného prostoru.
Hlavnim konstrukénim materidlem je dubova sparovka a dubovy masiv, pomocnym
materidlem jsou dfevottiskové laminované desky. Podptrnou konstrukci tvoii kovové

profily od firmy IMC.

Vystupem prace jsou vizualizace celého interiéru véetné barového pultu a zazemi
baru. Déle je soucasti kompletni vykresova dokumentace konstrukce barového pultu

s kusovniky a THN.
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13. SUMMARY

The main goal of this these was to create unified and functional interior design for
specific space of a restaurant and tapas bar. It was necessary to meet demands of the
investors, maximise functionality and capacity of the space and choose an overall look
that would correspond with future type of cuisine served. It was achieved based
on knowledge obtained during research of existing tapas bars, long term experience

in hospitality of the author and gathering information from expert literature.

Another goal was to design and find a constructional solution for a bar counter in the
specific space. The primary construction material is an oak batten board and massive oak,
secondary construction material is laminated chipboard. The bar is supported with steel

bar supports from IMC Company.

The outcome of the theses are visualisations of the whole interior including the bar
counter and the back bar area. Part of the theses are complete blueprints of the bar counter

construction, piece lists and economical evaluation of direct material costs.
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