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Rozvoj vinarstvi jako podpora cestovniho ruchu
vV Ceské republice

Abstrakt

Diplomova prace se zabyva rozvojem vinafstvi a vinohradnictvi v Ceské
republice. Hlavnim cilem je zhodnoceni souc¢asného stavu vinatfského sektoru z hlediska
podpory cestovniho ruchu. Na zéklad¢ zjisténych skuteCnosti je v praci navrzena
komplexni rozvojova koncepce pro trvale udrzitelny rast daného odvétvi. Prace je
rozdélena do dvou ¢asti, kdy v prvni €asti je na zdklad¢ literarni reSerSe zpracovana
obecna studie vinaistvi a vinohradnictvi v CR. Prvni &ist pojedniavd mimo jiné o
uzemnim dé€leni, vyrob¢ vina, legislativnich zménach pted a po vstupu do EU apod.

Prakticky zaméfena druha cast diplomové prace se zabyva statistickou analyzou
souCasného stavu daného odvétvi a naznacuje piedpoklady vyvoje odvétvi do
budoucnosti. Soucasti tohoto rozboru je analyza hybnych sil pro zjisténi vyznamnych sil
pusobici na odvétvi. Pro stanoveni a klasifikaci nakladti vstupujici do vyroby vina
Vv jednotlivych stadiich je pouzita metodika komoditni vertikély. Pro sbér empirickych dat
soucasného stavu vinafstvi z pohledu spotfebitele je pouzita dotaznikovd metoda, pfi¢emz
sestaveny dotaznik byl ptfedlozen ndhodnému vzorku respondenti. Vyhodnoceni
ziskanych dat je provedeno pomoci modernich metod analyzy dat. Druhotnym zdrojem
informaci, které jsou pouzity jako dopln€k dat primarnich, ziskanych v dotaznikovém
Setfeni, jsou znalosti a letité zkuSenosti odbornikii v dané oblasti. Patii mezi n¢ zejména
vinafi, vinohradnici, someliéfi a majitelé¢ vinafstvi, se kterymi se autor prace setkal. Na
zéklad¢ provedenych analyz je v zavéru prace sestavena obecnd koncepce rozvoje
vinaistvi v CR se zaméfenim na rozvoj cestovniho ruchu. Koncepce je primarné zamétena

na trvalé navazani vztahu mezi spotiebitelem a vinarem.

Kli¢ova slova: vinna réva, vinohradnictvi, vinafstvi, cestovni ruch, komoditni vertikala



Wine industry development as a turism encouragement
in the Czech Republic

Abstract

This diploma thesis deals with a development of viticulture and viticulture in the
Czech Republic. The main objective is to assess a current state of a wine sector in terms
of tourism promotion. In the paper, a comprehensive development concept for a
sustainable growth of the sector is proposed based on obtained information. The thesis is
divided into two parts. The first part comprises a literature review of viticulture and
viticulture in the Czech Republic. It includes chapters such as territorial division, wine
production, legislative changes before and after accession to the EU, etc.

Second part of the diploma thesis deals with a statistical analysis of the wine
sector and indicates prerequisites for a future development. It includes an analysis of the
momentum for identification of significant forces in the sector. The commaodity verticals
methodology is used to determine and classify cost of wine production at individual
stages. A questionnaire method is used for collection of empirical data about viticulture
from a consumer point of view. The questionnaire was submitted to a random sample of
respondents. The data obtained is evaluated by using modern data analysis methods. A
second source of information, that is used to supplement the primary data obtained in the
questionnaire survey, is a knowledge and experience of experts in the field. Those are
particularly winemakers, winegrowers, sommeliers whom the author of the thesis worked
with. The general concept of the viticulture development in the Czech Republic with a
special focus on tourism enhancement is proposed the conclusion of the thesis. The
concept is primarily focused on establishing a lasting relationship between the consumer

and a winemaker.

Keywords: grapevine, viticulture, wine making, tourism, commodity vertical
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1 Uvod

Snad zadny jiny plod planety neovlivnil ducha, uméni a humor lidi tak jako vino.
V uméni vytvarném, slovesném, ale i v hudbé nachdzime velké mnozstvi motivli na
oslavu révy a produktd vina jako diky umélct tomuto uslechtilému napoji za jeji dobrou
naladu a myslenky pro tvorbu. Spisovatelé, basnici nebo skladatelé¢ ho opévovali, maliii
se sochati zndzornovali svét révy i lahodnost jejich produktl. Peclivé vybrousSeny stiibrny
pohar, umeélecky vyfezané dno sudu nebo vkusné sklenéné c¢ise dokazuji kvalitu
dovednosti predk, ktefi vinu obétovali sviij um 1 své zivoty.

Vinna réva ma dlouhou historii, ktera saha az do druhohor. Pravdépodobny vznik
této rostliny je vyslechténim divoké révy lesni, ale mnoho odborniki tento fakt popirad a
spiSe se priklani, ze v souCasnosti péstovana réva vinna vznikla z dnes jiz vyhynulych
druhi révy ze tretihor. Vino jako produkt vinné révy mizeme oznaCit za jeden
Z nejstarSich napoji na svété, ktery podle nepodloZzenych diikazii mohli pit jiz v dobé
kamenné. Vznik je pravdépodobné spojen s ndhodou, ze hrozny sesbirané z kete byly
ulozeny do nadoby, ve které diky vysoké teploté doslo k oxidaci a kvaseni. Nasledkem
toho vznikl naznak prvniho vino. Prvni zminka o vyrobé vina je nejasna. NejstarSim
archeologickym nalezem jsou vykopavky z roku 2010 v Arménii. Stafi tohoto mista, kde
se mohlo vyrabét vino je vice nez 6000 let staré. Mluvi o tom dikazy ve form¢ seminek a
stonkti nalezenych v prostoru kolem lisu. Dale jsou zminky o obchodu s vinem pied 5500
lety ve Starém Egypté a Orientu, kde bylo vino povazovano za bozsky napoj, diky své
opojnosti, kromé piti jej vyuzivali pfi ritudlnich obfadech. Prvni psand zminka o viné je
podle vs§eho ve Starém zakoné — (Genesis 9 - 21), ,, kdyz Noe se stal oracem, vysadil vino
a opil se jim. “

Muzeme fici, Ze neexistuje rostlina, kterd by byla s ¢lovékem tolik spojena jako
réva vinna. Péstovani je spojené nejen s produkty vyrobené z révy, ale i s kulturou, ktera
se prolind se zvyKy, uménim a lidovymi tradicemi, které by se méli mladé generace
pokusit udrzet. V Ceské republice se réva vinna péstuje témet na celém uzemi. Vyjimkou
je pouze Karlovarsky kraj. Nicmén¢ stézejni oblasti pro péstovani je Jizni Morava, kde se
nachazi vice jak 96% obhospodafovanych vinic. Péstovani vinné révy na tizemi Ceské
republiky je charakteristické svou zemépisnou polohou, kterd patii do takzvanych
severnich oblasti pro péstovani vina ve stiedni Evropé. V téchto podminkach dochazi

k pomalejsimu zrani hroznti diky proudéni vlhkého atlantského vzduchu, ktery ptispiva
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kK tvorbé aromatickych a kofenénych latek v hroznech. Kombinace povétrnostnich
podminek spolu s vysokou riiznorodosti piidy dava vinim specificky charakter, ktery ma
uspéch predevsim pii vyrobé piivlastkovych vin. Tato vina nejsou ani horsi, ani lepsi nez

Popularita vina a jeho konzumace kazdym rokem nariistd. Konzumenti se snazi
vzdélavat a volit vina nejen na zékladé chuti, ale i piivodu, jakostnich stupii, odrad.
Dnesni konzumenty jiz nezajimd jen vysledny néapoj v lahvi, ale 1 postupné faze od
vysazeni vinic po sbér a vyrobu. Snazi se ziskavat poznatky o péstovani, lokalit¢ a dalSim
aspektim vychazejici z terroir. Zakladani spolki, ob¢anskych sdruzeni milovnikti vina i
mimo oblasti specifické pro péstovani révy jsou budoucnosti pro rozvoj tohoto odvétvi.
Vinaisky sektor v Ceské republice je kontrolovan a fizen ndrodnimi a unijnimi ptedpisy a
pravidly. Dle pravnich ptedpisii a reguli jsou provadény kontroly, jejichz cilem je zajistit
soulad v ¢innostech vinaiského sektoru. StéZejnim pravnim piedpisem, o ktery se opira
cela legislativa v odvétvi vinafstvi je zakon ¢. 321/2004 Sb., o vinohradnictvi a vinaistvi.

Vinafstvi je zemédelské odvétvi, které neni na rozdil od ostatnich zemédé€lskych
oborii odkazano na dotace. Vinafi na téchto dotacich nejsou zdvisli. Téchto dotaci vSak
hojné vyuzivaji z divodld nizkych narokli na jejich ziskdvani. Dotacni programy jsou
zam¢efeny predevSsim na mikro, malé a stfedni podniky. Vinafsky sektor miize Cerpat
podporu z narodnich i evropskych zdroji. Z prostiedkit Ceské republiky jsou to: podpora
Vinatského fondu, Narodni dotace vyplyvajici ze zdkona o zemédé€lstvi a Podplirny
garan¢ni rolnicky lesnicky fond (PGRLF). V ramci Evropské unie jde o podporu:
Spole¢né organizace trhu s vinem (SOT) a Jednotné platby na plochu zemé&délské pudy
(SAPS). Program rozvoje venkova je financovan jak Ceskou republikou, tak i Evropskou
unif.

Vefejna zprava a region se aktivné podili na rozvoji jednotlivych kraji. Podpora
cestovniho ruchu je jednou z moznosti, jak v 21. stoleti ptinést finanéni prostiedky do
regiond. Jednotlivé kraje se snazi na zakladé svych kulturnich a geografickych podminek
0 rozvoj. Vinafsky primysl se zna¢né podili pfedev§im v jthomoravském kraji a okoli
litoméficka 0 regiondlni rozvoj. Za pomoci jednotlivych programil a akci zamétenych na
konzumaci vina a tradice spojené s vinafstvim 1aka turisty k navstéveé obci, které diky
prilivu kapitalu a jednotlivych investori mohou rist, zlepSovat své podniky a dosahovat
tak lepsi konkurenceschopnosti na trhu. Tento fakt l1ze vidét, podniky vinafstvi uz nejsou

typické starym sklepem, kde dozrdva vino a turisti se proplétaji mezi dfevénymi sudy.
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Ale je mozné vidét moderni architekturu, kterd ve vinaiské krajin¢ budi rozporuplné
dojmy. Moderni zazemi budované na miru turistd a jejich pozadavkl posouva nejen

vinafstvi, ale i rozvoj regionu kuptedu.
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2 Cil prace a metodika
2.1 Cil prace

Hlavnim cilem diplomové prace je vyhodnoceni soucasného stavu vinatského
sektoru v Ceské republice a nasledné na zakladé zjisténych signifikantnich skutednosti

navrhnout vlastni ucelenou koncepci rozvoje se zamétenim na podporu cestovniho ruchu.

Nastavené dil¢i cile:

o Analyzovat soucasny stav vinarstvi

o Analyzovat komoditni vertikalu v odvétvi vinafstvi

o Charakterizovat vinaisky cestovni ruch (Enoturistiku)

o Vymezeni legislativnich i produkéné obchodnich bariér

Soucasny stav vinafstvi poskytuje zakladni povédomi o situaci V odvétvi vinafstvi
od prvopocatku vinohradnictvi a vyroby vina na nasem uzemi az po soucasnost. Zjistén
bude stav, velikosti a struktura vinic ve vinafskych oblastech. Dale technologické postupy
vyroby vina a jejich moznosti v geografickych podminkach Ceské republiky. Vzhledem
k zakonu o vinohradnictvi a vinafstvi, ktery zménil nékteré dé€leni vin z roku 2004, je
tteba definovat jakost a ptivlastky vina spolu se stupni kvalitativniho oznaceni. I ptes to,
Ze réva je vyrabéna primarn€ na vyrobu vina je nutné zminit 1 vedlejsi produkty, které
spotiebitele zajimaji témét obdobné jako vino.

Analyza komoditni vertikaly je postup sledujici jednotlivé kroky vyroby od
prvovyrobce ke kone¢nému spotiebiteli. Diky ni bude mozno ur¢it jednotlivé vstupujici
naklady v jednotlivych fazich vyroby. To povede ke zjisténi, zda neni mozné, nékteré
naklady sniZit ¢i dokonce eliminovat a snizit tak naklady na vyrobu, anizZ by byl naruSen
vyrobni fetézec.

Vinafsky cestovni ruch neboli také oznaceni enoturistika je v soucasnosti
zajimavym trendem pro rozvoj vinaiskych oblasti, proto je tieba jej detailn¢ popsat a
nalézt stéZejni body jejiho rozvoje. Od téchto bodi se nasledné odrazit k piipadné

koncepci, ktera povede k dalsi etapé€ rozvoje vinafstvi. Spolu s vinafskym turismem je
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tieba definovat sily, které nejen na turistiku, ale na celé odvétvi plisobi, jedna se o urceni
analyzy hybnych sil nebo také o sily zménotvorné.

Legislativni a produkéné obchodni bariéry piedstavuji v podminkach CR omezeni
piedevsim pro vysadbu novych vinic. Je tieba pomoci statistickych metod zjistit, zda
nastavené bariéry jsou ku prospéchu nebo naopak brzdi mozny vzestup. Na zakladé¢

téchto zjisténi bude mozné vytvofit ucelenou koncepci pro rozvoj.
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2.2 Metodika

Pro vypracovani diplomové prace budou uzity kvantitativni i kvalitativni metody.
Kvantitativni metody — nazev odvozeny z latinského nazvu quantum, znamenajici kolik je
ve spolecenskych védach metoda, kterd zkoumé danou oblast/problematiku pomoci
znaki, které lze vyjadrit Ciselné. Tyto Cisla vznikaji vytvarenim $kal, pfimym meéfenim
samotnych respondenti. Na zdklad¢ téchto informaci jsou c¢isla zpracovany pomoci
statistickych metod a dale interpretovany. Kvantitativni metody vyzkumu vyzaduji vétsi
mnozstvi dat od respondentti. Tyto data Iépe reprezentuji zkoumanou oblast. Informace
jsou lépe ovéfitelné a srovnatelné oproti vysledkim vyplyvajicich z kvalitativniho

vyzkumu.

Kvantitativni metody se nejvice vyuzivaji ke zkoumani dobfe jednodussich a dobie
mefitelnych znakll ve velkych a téméf homogennich populacich. Pfi nutnosti vytvaret
Skaly pro jednotlivd méteni, celkova spolehlivost klesa. Pfedev§im u otdzek, které nejsou
presné pokladany. Proto se kvantitativni metody kombinuji s kvalitativnimi, jejichz
vysledky pomahaji k porozuméni skutecnym stavii ve zkoumané oblasti.

Pro kvantitativni vyzkum je vychozi hypotéza, z které vychazi vybér otdzek. Na
zakladé hypotézy se vytvoii dotaznik, ktery se pfedlozi vybranému pfiméfenému poctu
respondentli. Vysledek je zavisly na poctu, vybér i navratnosti jednotlivych dotaznik.
Reprezentativni vysledek je takovy, ktery lze roz§ifit na vétsi celek naptiklad obce, kraje
¢i statu. Vyhodou je moZnost presnéjsi kategorizace vysledku, napiiklad kombiné dvou a
vice otazek. Jednotlivé otdzky mohou mit Ciselny charakter. Jsou to takoveé, které lze
méfit jako vE€k, mésicni piijem ¢i vySku. Ddéle kategorizujici tdaje jako pohlavi a
jednoznacna volba z nabidnutych moznosti. Pokud jde o neméfitelné otazky, t€m je nutné
prifadit takzvanou $kalu, ktera je uvede do stavu, jenz jde piepocitat (Spokojenost na
skale od 1 — 5). Vysledky jsou objektivni, pokud respondent spravné pochopi vyznam
jednotlivych skal.

Hlavnim rysem kvantitativniho vyzkumu je dedukéni pfistup, to znamena, ze se
vychézi z n&jaké teorie, obecného problému a je snaha tento problém pfijmout ¢i vyvratit.
Dalsim rysem je objektivita. Dotazy by méli byt objektivni, aby nedoslo k tendencné
poklddanym otdzkam. Vyzkumu se zlcCastiiuje velké mnozstvi respondentl, ktefi

odpovidaji anonymné.
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STUDIUM DOKUMENTU — KVANTITATIVNI OBSAHOVA ANALYZA

Studium dokumentd neboli také obsahova analyza je na rozdil od pozorovani nebo
dotazovani neprobiha vyzkum v terénu, nybrz se pouze vyhodnocuji data, ktera jsou jiz
dostupnd v papirové ¢i elektronické verzi. Pfi vyhodnocovani, tak odpada naro¢ny proces
pfi sbéru primarnich dat. Jedna se tedy o data sekundéarni. Podle (Sholz, a dalsi, 2016)
dokumenty lze délit:

Dle dostupnosti, to jsou dokumenty délené na vefejné (statistiky, noviny, vyro¢ni
zpravy, strategické dokumenty) a osobni (fotografie, deniky ¢i diafe, predméty,
autobiografie). Dale dle pivodu se déli na primarni (sesbirana data, ktera neprosla
zpracovanim) a sekundarni (jiz zpracované vysledky vyzkumu, které nebyly doposud

oficialné zvetejnény). A nakonec dle formy interpretace:

e Psané (pfispévky z diskuse, noviny, knihy)
e Vizudlni (spoty, fotografie, filmy, predméty)
e Zvukové (pisn¢, muzikaly, zdznamy rozhovori)

e Kombinované (databaze, pocitacové programy)

Pro odborné vystupy se vyuziva piedevSsim trendova analyza a jeji kombinace
S komparativni analyzou. Pfi kombinaci lze naptiklad porovnavat vyvojové tendence na
riznych mistech v odlisném case.

V ramci trendové analyzy se studuje vyvoj vybraného jevu ve zvoleném Ccase.
Vyuzivaji se statistické ro¢enky, data CSU a vyroéni situaéni zpravy. Vyzkumnik musi
brat v vahu délku casového obdobi, dostupnost a charakter dat. Vzdy se nedaji néktera
data ziskat, mohou byt dotéena autorskymi pravy ¢i tajemstvim majitele. Problém muze
nastat, pokud vyzkumnik, chce vyuzit sekundarni data a nema k dispozici data primarni.
V tomto piipad¢€ hrozi zkresleni a pokles vérohodnosti vyzkumu. Nejlépe proto je vyuzit
vefejnych, tfednich dat nebo archivnich povinné zvetfejiiovanych dokumentii a statistik.
U vyzkumu ac originaln¢ vypadajicimu, tak ptedejte autor ptipadné kritice. Komparativni
analyza porovnava zvolené ukazatele mezi nékolika objekty. Pti porovnavani se vyuZivaji
webové stranky, strategické dokumenty nebo také média. Pozor si musi dat vyzkumnik na

spravné zvolené indikatory, aby mohl spravné odpoveédét na polozené otazky.
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DOTAZOVANI

Standardizovany dotaznik je jednou z nejpouzivanégjSich metod pti sbéru zakladnich
dat, zejména v dnesni dob¢, kdy se moderni komunika¢ni metody stale rozvijeji. Diky
tomu lze snizit finan¢ni i ¢asové pozadavky na zpracovani. Dalsi vyhodou je anonymita
dotazovanych, nedochazi tak k modelovani osobnosti. To ovSem plati, v ptipadé, Ze jsou
dobie smérované otazky. Naopak s rostoucim vyuzivani této metody miize dojit
k neochoté respondentti odpovidat na jednotlivé dotazniky. Snizuje se tak navratnost
dotaznikd. Dale dochazi k podcenéni vybéru jednotlivych otdzek dotazniku a tim
zhorSené interpretace vysledku. (Sholz, a dalsi, 2016)

Vyuzivani dotaznikového Setfeni je vhodné, kdyz je tfeba porovnat jednotlivé
sluZzby nebo produkty, dale spokojenost a zjistit vyvojovy trend na daném uzemi. Dle
zjisténych informaci lze vytvofit profil zdkaznika a upravovat potfeby v dané oblasti a
zefektivnit zvolenou strategii. Kazdy tviirce dotazniku by si mé¢l dat zalezet s tvorbou, to
jak papir vypada, organizace otazek a tip oslovovani respondentii. Kdyz se spravné zvoli
jednotliva kritéria, zvy$i se tim navratnost, ale i relevantnost dotaznikd. Optimalni
navratnost je 60-70% pii poctu dotazanych vice nez 100. (Reichel, 2009).

Je vyuzivano vice druhi otazek, které se kombinuji pro udrzeni zajmu dotazovaného.
Otazky uzaviené, které maji vice odpovédi, ze kterych si vybird respondent tu jemu
nejbliz§i. Nebo mlze zvolit vice spravnych moznosti. Pokud je otdzka poloZena, tak Ze
odpovédét na ni neni pfimo mozné, zvoli se dotaznik s polozavienymi otazkami. U
dotazniku se miizou vyuzivat odpovédi dichotomické (vybér ze dvou moznosti),
polytomické — vybérové (vybér jedné moznosti), komparativni (kombinace alternativ a

poradi) a filtranich (vyfazuje osoby, které nemaji znalosti pro zodpov€zeni dotazniku).
(Reichel, 2009)

STRUKTUROVANE POZOROVANI

U kvantitativniho vyzkumu predstavuje pozorovani kontakt mezi pozorovanym
jevem a pozorovatelem bud’ s Gicasti (pfejimé roli hosta ve vinotéce) nebo nezucastnéné.
Tato metoda neni zavisla na ochoté dotazujicitho aktivné se podilet na vyzkumu.

Nevyhodou je jednoznacéné cas. Na pozorovani je nutnd zna¢nd davka cCasu, oproti

wevr
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udaje. Dale v pripad¢ citlivych dat, u kterych by mohla jind metoda ptfivodit Spatnou
interpretaci ziskanych dat a v horS§im piipad€ absolutni neochotu odpovidat. (Sholz, a
dalsi, 2016). Ptfi pozorovani zucastnéném se vyzkumni stavd jednim z nezavislych
piihlizejicich (osoba na degustaci, klient banky). Je v pfimém kontaktu s pozorovanym
jevem. Zéakladem je aby pozorovany neveédél, o pritomnosti pozorovatele, to by mohlo
vést ke zmén€ chovani. Pozorovatel by se mél umét vcitit do role. Piikladem muze byt
tkzv. Mystery Shopping, ten je vyuzivan pozorovateli zafizenich v oblasti obchodu a
sluzeb. Zucastnéné pozorovani lze vyuzit v oblasti turismu, méstskych spravnich a
samospravnich ¢innosti i dalSich. (Sholz, a dalsi, 2016)

Pozorovani nezicastnéné, pozorovanad skupina si je védoma, Ze je pod drobnohledem.
Pozorovatel ovSem stoji mimo hlavni dé€j, neni ucastnikem akce. Pozorovani nesmi

pocitovat ptitomnost pozorovatele. (Olecka, a dalsi, 2010)

KVALITATIVNI METODY

Od 90. Let 20. Stoleti se metodologie shoduje, Ze kvantitativni 1 kvalitativni piistup
ve zkoumani a interpretovani reality ma stejnou vahu. (Reichel, 2009)
U kvalitativni metody vyzkumu, neexistuje jedna vSeobecné platna definice, na které by
se shodla vétSina védcl. Je to tim, zZe pod timto pojmem se skryva mnoho pfistuptl, jak
zkoumat realitu, ktera je odlisna v kazdém oboru. Nejprostsi definice dle (Glasera a
Corbinové) je ta ktera uvadi, ze se jedna o jakykoliv vyzkum, jehoz vysledkli se
nedosahuje pomoci statistiky, jejich metod nebo jinych zptsobi kvantifikace. (Sholz, a

dalsi, 2016)

ROZHOVOR

Rozhovor je kvalitativni vyzkum, ve kterém putisobi jedna strana, jako iniciator a
druha strana, jako osoba, jenz na dotazovani pfistoupila. Na rozdil od metody dotazniki
muzeme fici, Ze rozhovor je pracnéj$i vzhledem k casovému vytiZeni obou zucastnénych
a Cas straveny se zpracovanim. Odpada anonymita, ale oproti tomu se otevira prostor pro
zodpovézeni vSech otazek, které museji byt ovSem spravné polozeny. U rozhovoru jsou
zkreslujici faktory, jenZ vznikaji u osoby tazatele. Nastava tzv. efekt zahlavi. To je efekt

zkoumanych osob o dotazovaném vyzkumnikovi — dotazovani maji tendence mu vyhovét
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a odpovidat, tak jak vyzkumnik ocekavd. Pro respondenta mulze byt t¢zké vyslovit
nepiijatelnou alternativu pifimo do oci tazatele, tak mize dochazet ke zkreslené odpovédi,
kterou si vyzkumnik Spatné vylozi. Z toho diivodii pro zmirnéni tohoto efektu je moznost
vyuzivat projekéni techniky.(Hendl, 2008)

Respondentiv ostych mtize byt eliminovan navozenim ptatelského prostiedi.
Rozhovor nabizi moznost zpétného dotazovani a vysvétleni na ptikladech. Problém
nastava v ptipade¢, je-1i vyzkum zaméten na problém, o kterych respondenti nepiemysleli.
To ma za nasledek, Ze aZ polozenou otazkou si dotazovany utvari postoj k problematice.
Nejcastéjsi zdroje chyb v rozhovoru jsou psychologické (podcenéni respondenta), situacni
(Spatn¢ zvolené misto rozhovoru) a sociologické (Spatné polozené otazky).(Olecka, a
dalsi, 2010)

Pro praci je vyuzivan rozhovor individualni i skupinovy. Individuélni rozhovor je
provadén s kazdym respondentem zvlast. Skupinovy rozhovor je probihd v pfirozeném
prostiedi, ve kterém se dotazovani vyskytuji (veletrh, prednaska, pracovisté). Tato forma
vede ke spontannim odpovédim predstaviteli zkoumaného prostiedi. Skupina do 10
Gi¢astnikli je nejvhodngjsi. Uskalim skupinového rozhovoru je kdyZ se objevi nazorovy
vudce, ktery svym postojem k problému ovliviiuje ostatni zucastnéné. (Oleckd, a dalsi,

2010)

NESTRUKTUROVANE POZOROVANI

Nestrukturované pozorovani je kvalitativni metoda vyzkumu. Diky této metod¢ lze
popsat sledované prostiedi s jeho aktéry, vztahy, vlivy a vyskyt. Tato metoda se Casto
vyskytuje pfi analyzovani z&jmovych, akcnich skupin, socialnich skupin a celkové
etnografii. Soustiedi se na hloubkovy popis analyzy urcitého jevu nebo piipadové studie.
(Hendl, 2008). Pti pozorovani na rozdil od rozhovoru zaznamenava vyzkumnik i
poznatky o jevu samotném, tzn. vyuziva i ostatni smysly jako sluch, ¢ich nebo chut’ a to
bez nazoru respondenta. Nestrukturované pozorovani se vyuziva v situacich, kdy neni
pozorovany jev podrobné popsany. Jsou v ném velké rozdily mezi ¢leny a necleny. Jev
neni z pohledu osob mimo skupinu podrobné zmapovan. (Disman, 2002).

Pozorovani v kvalitativnim vyzkumu lze délit dle (Hendl, 2008) na skryté a zjevné
(védomi pfitomnosti pozorovatele v okoli). Zucastnéné a nezicastnéné (jak je vyzkumnik

zapojen do déni v pozorované oblasti). Experimentalni a neexperimentalni (pozorovani
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ucastnikli v uméle vytvorené nebo piirozené Cinnosti. A poslednim je pozorovani sebe

sama nebo jiné osoby.

ANALYZA HYBNYCH SIL

Napoméha urcit stadium zivotniho cyklu odvétvi (rany vyvoj, rychly rozvoj a
»vzlet”, setfeseni konkurence a konsolidace, rané dozrani, nasyceni, ustup a rozpad).
Hybné sily vyvolavaji pohyb v odvétvi, které nelze uskutecnit beze zmén, proto se
nazyvaji téz hybné sily zménotvorné. Pfedmétem analyzy hybnych sil je identifikovat
vyznam a vliv sil, které jsou nezbytné pro dalsi vyvijeni se odvétvi. (Hron, a dalsi, 1993).
Analyza hybnych sil je soucasti strukturdlni analyzy odvétvi. Vyuziva dva zakladni kroky
k jejich uréeni. Prvni uréuje hybné sily a druhy krok urcuje jejich dopad na zkoumané

odvétvi.

ANALYZA KOMODITNI VERTIKALY

Komoditni vertikala ptedstavuje ¢innosti, které na sebe ve vyrobé findlniho vyrobku
navazuji. Je to pfeména zakladni suroviny od zemédélské prvovyroby az po produkt,
ktery je ur¢en konecnému spotiebiteli. Déle se zaobird vzajemnou interakci trhu v rdmci

dané vertikal

SHRNUTI ZPRACOVANI

V prvni ¢asti diplomové prace budou shrnuty teoreticka vychodiska a obecné pojmy
o soucasném stavu ceského a moravského vinafstvi na zdklad¢ studia dokumentl. V
zacatku je prace zaméiena na historii vinohradnictvi na naSem tizemi od jeho pocatku az
do soucasnosti. Dale sou€asné rozloZeni vinatskych oblasti, kde je vinna réva péstovana a
zpracovavana. Dulezitou casti je zatfidéni vina a jeho stupné kvality na zakladé
chranéného zemeépisného oznaceni a origindlni certifikaci dle podoblasti péstovani.
V casti legislativni bude popsén stav vinohradnictvi, jak byl ovlivilovan zikony
Vv minulosti a soucasnosti, diraz je kladen na zménu statniho zfizeni a stav pied a po

vstupu do Evropské Unie. Zaverecna ¢ast teoretickych podkladl je vénovéana cestovnimu
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ruchu v odvétvi vinafstvi tedy enoturistice a jejimu rostoucimu zajmu v ramci celého
odvétvi cestovniho ruchu v CR.

V druhé ¢asti pro dosazeni nastavenych cilit budou v praci nejprve vyuzity metody
sbéru dat ve formé dotaznikového Setfeni a polo strukturovaného rozhovoru. Nasledné
budou aplikovany metody odvétvové a statistické analyzy, které v konecném dusledku
poskytnou nutné charakteristiky odvétvovych determinanti pro vlastni koncepci rozvoje
zkoumaného sektoru. Pro vyhodnoceni soucastného stavu vinohradnictvi a vinafstvi
budou vyuzita data z Ceského statistického ufadu, situa¢nich vyhledovych zprav a
informace od odborniki z praxe. Komoditni vertikdla a analyza hybnych sil bude

sestavena dle nastudované literatury.

23



3 Teoreticka vychodiska
3.1 Historie vinohradnictvi na izemi Cech a Moravy

Historicky prvni vinaiské trat¢ na naSem uzemi se datuji po roce 91 naseho
letopocCtu, kdy cisaf Probus zrusil zdkaz cisaie Domitiana o vysadbé a péstovani vina.
Naridil vysadbu vinic v fimskych koloniich za Alpami. Nejvice vznikaly vinice
v Rakousku. Rimské posadky a legie z Vindobony méli za ukol budovani opérych bodt.
A pravé jednim z téchto strategickych mist byl kopec pod Péalavou, kde se vysadila prvni
vinice na Palavé. Pii archeologickych vykopavkach v okoli obce MuSov bylo v roce 1926
na misté¢ byvalych zdénych budov fimskych legii nalezeno vinatfské naradi. (Viskova,
2011)

Jini archeologové uvadéji, Ze prvnimi péstiteli révy na naSem uzemi byly kmeny
Boju. Tato tvrzeni byvaji ostie kritizovana a nazory se zde rozchazi. Dukazy ftikaji, ze
vino se v 5. stoleti pf. n. I. na naSem uzemi pouze konzumovalo, nikoliv péstovalo.
Jednalo se tedy pouze o dovezené hrozny. Dal$i vyvoj vinafstvi probihal v letech 833 —
906 n. 1. Nalezy potvrzuji rozvinuté vinafstvi slovanskych obyvatel této stfedoevropské
mocnosti, kterou Velkomoravska tise byla. (Kraus, a dalsi, 1998)

Prvni vino v Cechiach je spojeno s piijetim kiestanstvi. Pfi narozené kniZete
Spytihnéva byl jeho rodicim kniZeti Botivojovi a jeho Zené¢ Ludmile poslan, jako dar sud
moravského vina. KnéZna obétovala vino bohyni Krosiné s pfanim desté, ktery by
pomohl urodé¢ zuzované suchem. Nasledné zacal vydatny dést’, ktery zachranil tamni
urodu. Po té oba piijali kfest’anstvi a méli velkou zasluhu na vybudovani prvnich vinic na
tizemi Cech. Tyto vinice byly vysazeny nedaleko Mélnika v okoli obci Nedomice a Diisy.
Na téch se podle povésti ucil sv. Vaclav péstovat a vyrabét vino. Ten byl nazyvan jako
,,supremus magister vinearum" (nejvyssi perkmistr). Tyto takzvané svatovaclavské vinice
obnovili mistni drobni péstitelé a dodnes se na nich péstuje vino. O dal$im rozSifovani
vinic Vv teplych castech zem¢& mluvi fakta. Darovaci smlouvy knizete Spytihnéva II.
mistnimu kostelu sv. Stépana v Litoméficich. V darovaci smlouvé jsou uvedena vinice

Z okoli mésta a jména tamnich obyvatel. (Kraus, a dalsi, 2005)
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Moravské zakladatelské listiny vinohradd jsou spojeny s mistnimi klastery a rady.
Prvni zminka z roku 1101 je z Benediktianského fadu v Ttebi¢i. Dal§imi vyznamnymi
celky byly Cisterciani, LichensStejni a Premonstrati z Louce u Znojma, kteti se velmi
pfiCinili na zaklddani Znojemskych vinohradt. Ty jsou v dneSni dob¢ majetkem firmy
Znovin Znojmo a.s., ktera je co do rozlohy vinohradu nejvétsim vinaistvim v CR.

Prvni export Ceského — moravského vina provadél fad Cistercianli, svou urodu a
vyrobené vino vyvazel po Labi do severniho Némecka, kde mél své klastery. NejstarSimi
vinaiskymi obcemi péstujicimi vinnou révu jsou Zernoseky, Velehrad, Mikulov,
Hustopece a Kobyli. Zasluhou klasterti a fada se ve 14. stoleti zacali ve velkém zakladat
vinohrady. DovéZeli se na jizni Moravu odridy z Francie a Némecka. Uplatiiovali se zde
postupy péstovani révy v zahrani¢i. Diky nim se tak udrzovaly péstitelské celky, které
bylo mozno 1épe chranit, kontrolovat, sbirat hrozny nebo spocitat desatek. (Hauft, 1988)

Plochy vinic na pfelomu 14. stoleti ¢im dal vice rostly a s tim i produkce vina.
M¢stané z Brna, ktetfi vlastnili vétSinu vinohradd na jizni Moravé, méli velkou
konkurenci v podobé rakouskych vin. To se vlastnikim nelibilo a tak se obratili na krale.
Kral Jan Lucembursky roku 1325 vydal piikaz, ze od sklizné do Velikonoc se nesmi
Vv Brné prodéavat vina jina nez ta moravska. Do mésta se tak dostala jen moravska vina,
kterd byla kontrolovdna u méstskych bran vybranymi takzvanymi ochutnavaci, ktefi
oznacovali moravskd vina. To byl prvopocatek omezovani prodeje. Vznikl tak
prvopocatek komisionaiského prodeje vina. Ukolem komisionait bylo vytahovat plné
sudy z vinnych sklepti a dopravovat je osobam, které vino zakoupili do sklept. Ti byli
prostfedniky mezi nadkupem a prodejem vina. Mé&li nejvétsi piehled o kvalité / jakosti a
mnozstvi moravského vina. Pozdé¢ji se t€émto osobam zacalo fikat “Stoléfi“. (Kraus, a
dalsi, 1998).

Markrabég Jan Jindfich vydal roku 1355 navrh prvniho vini¢niho fadu pro Moravské
vinice. Mé¢&stskd rada Brna pfijala tento navrh. Bylo vydéno nafizeni, Ze vSechna
moravska vina z moravskych vinic musi byt evidované v bernych knihach. Dle zapisu se
vybirali méstské davky. Méstané, kteti méli zapsané vinice v bernych knihach, mohli

dovazet své produkty do mést bez dal§iho danéni.
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Vinohradnictvi za Karla IV.

Kral a cisaf fimsky Karel IV. vydal rozhodnuti v roce 1358 o vysadb& novych vinic
Vv okoli prazskych jiznich svahii. Pozd¢ji v tomtéz roce se toto nafizeni vztahovalo na
vSechna kralovskd mésta. Diivodem bylo pozvednout a zlepsit stav ¢eského kralovstvi.
Veskeré vinice vysazované vroce 1358 byly osvobozeny od dané¢ po dobu jejich
zivotnosti. Ostatni vinice byly od dané zprostény po dobu 12 let, tfindctym rokem
pocinaje se zacal odvadét desatek majiteli piidy. Vyrobeny produkt putoval na kralovsky
dvir ve vysi pil dzberu (30,5 1) z kazd¢ vinice, jako dan krali. Dale byl Karel IV. prvnim,
kdo ur¢il ptesné velikosti vinic a pocty hlav ketti na vinici. Velikost odpovidala dnesni
rozloze o velikosti 2865 m?. Plocha byla pocitana dle miry prutii. Ten kdo byl chycen pii
kradezi, ¢i niceni vinic musel zaplatit 20 kop grosii nebo mu byla ut’ata ruka. Nocni zlodg;
¢i vandal byl odsouzen k smrti. Stejné jako otec Karla IV. i on byl nucen pfistoupit
k omezeni dovozu vina z okolnich zemi piedevsim z Rakous. Vztahovalo se na obdobi od
Sv. Havla az do Sv. Jifi. V tomto rozmezi roku se nesmélo prodavat jiné vino nez ¢eské.
Z toho vzesla myslenka, Ze ¢eské vino se pije hlavné mladé. Vyjimkou se stal specialné
vytvofeny Senk, ktery nechal zfidit markrabé Jost. V tomto podniku se smélo i v dobé
zékazu prodéavat zahrani¢ni vina z Uher, Rakous a ValaSska. Prvnim, kdo mohl dle
nafizeni krale vyvazet vino, bylo Znojmo. Znojemska vina putovala do Cech, Slezska a
Branibor. (Kraus, a dalsi, 1998)

Rozloha vinic se v prubéhu 15. stoleti zafina rozristat nejen na Moraveé, ale i
v Cechach. To vie se dé&je diky prostfedkim, které vynakladaji méstané pro rozvoj a
zéklad vinic. Spolu srozvojem vinohradnictvi stoupa 1 vyroba vina. Zahrani¢ni vina
dovéazend do Ceskych zemi se stavaji konkurenci a domaci vyrobci se brani a pozaduji
omezeni dovozu v ur¢itych mésicich. Jediny povoleny dovoz je v podob¢ jakostnich vin
z jihu Evropy. Zaroven je snaha vyvazet ¢eska a moravska vina do severnéji poloZenych
zemi. Roku 1496 vznika podminka odmén pro pracujici lid na vinicich. Diivodem bylo
pfeplaceni pracovnich sil v dobé potieby rucnich praci pti obdélavani vinohradu. Natizeni
meéstské rady znélo, ze hlavni perkmistr spolecné s méstskou radou budou urcovat

majitelim vinic pevnou sazbu pro odménovani. (Kraus, a dalsi, 1998)
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S pfibyvajicimi vyrobci vina piichdzela otdzka registrace. Kral Vladislav IL
Jagelonsky vydava v ¢ervenci roku 1497 natizeni o bezpodminecné registraci vSech vinic
do knih gruntovnich, dle vini¢nich hor. Kdokoliv by vinici neregistroval, nemohl
prodavat vino v Praze. K tomuto rozhodnuti se vztahovala i1 kontrola vina v Praze, kazdé
vino bylo kontrolovano a v pfipadé nalezeni zkazené¢ho nebo falSovaného bylo okamzité
likvidovano. Podle vs§eho to bylo prvni nafizeni kontroly degustaci jakosti vina v Evropé.

S dalSimi mohutnymi zapisy do registracnich knih se mnozi zmatky a kral ptichazi
o sviij takzvany diichod. Cim dél vice si zakladaji vinice i méné moviti lidi. To vede ke
Spatnému zachdzeni a hlavné falSovani vina. Kral musi proto zakroc€it a branit zdravotni
nezavadnost vina. Vyzaduje ptfesnéj$i zapisy do gruntovnich knih. Vznika tak zéklad
propracované evidenci a vini¢ni fady. Tedy soubor nafizeni o praci a fungovani na vinici.
(Kraus, a dalsi, 1998)

Béhem 16. stoleti zacalo dochédzet k CastéjSim sporim mezi moravskymi a
rakouskymi vinafi. Vzdjemné si konkurujici zemé pozadovali po vladafi omezovani
dovozu vin na své tizemi. Spor vedl az k natlaku na Ferdinanda I: na némz pozadovali
vinafi z Rakouska zakaz dovozu moravskych vin. Proti tomuto rozhodnuti se nespokojeni
moravsti vinafi branili a véc se feSila na moravském snému. Rozhodnuti bylo, ze pokud
Rakousko bude branit ve vyvozu moravskych vin na jejich tizemi. Nebude dovoleno
prevazet rakouské vino ptes moravskd Gzemi. Roku 1558 je vydan prvni Cesky spis o
péstovani vinné révy. PiSe se v ném nejen o pravidlech péstovani vinné révy, ale jsou
zaznamenany tehdy péstované odridy. Nekteré znich se dodnes péstuji. Naptriklad
Muskat, Rulanda Seda nebo Tramin.

Cisar Rudolf II. pozaduje zménu v placeni dani z vinic. Pivodni nafizeni o placeni
dané v podobé€ vina z kazdé fady vinohradu ma byt nahrazeno penézi. Hlavnim diivodem
byl tnik kralovského dichodu, kvuli $patné¢ vedeni evidenci vinic. Vladai vydava
instrukce o zachazeni s vinem a feSi tehdejSi problém s péstovanim. Pozaduje, aby
vypéstované vino a nakladani s nim zustalo tak, jak vyrostlo bez dalSich uprav. Kdokoliv
by neuposlechl nafizeni a zdkazu pancovani vina, tomu bude okamzité¢ Spatné vino
zkonfiskovano. Zvysuje se tak kontrola vina. S rostouci vyrobou vina se Praha stava
nadproduk¢ni. Cisaf, tak opakované zakazuje vozit vino do hlavniho mésta z okolnich
oblasti jako Litométicka, Mélnicka a Loun. Diky tomu celni registry ukazuji vzestupné
tendence vyvozu ¢eskych vin predevs§im do Saska. Na konci Sestnactého stoleti je vydana

kniha ,,Vinitorium®. Autorem byl Jifi Gerl z GerlStejna prazsky matematik jenz v knize
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uvadi kromé zakladani vinic, péstovani a vyroby svij vyndlez, takzvany vyzirut na
méteni mnozstvi tekutiny v neplném sudu. (Patek, 1998)

| v 17. stoleti se Ceské i moravské vinice neustale rozristali a byla tak zptisobena
nadprodukce, ta se v n€kterych létech neda umistit na mistni trh. Vyrobci se snaZi najit
nové odbératele. Rentabilita vinic se postupné zhorSuj, nejvice vSak v okoli Prahy. Je to
misto, kam se dovazi vina cizi i domaci. Ve velkém se prodavaji vinice v Praze i
prilehlém okoli. K této situaci nijak nepomaha zhorsujici se obdélavani vinic. Nasledkem
toho klesa troda. Na zacatku 17. stoleti se ozyva obliba ¢eského vina v Polsku. A ve
velkém se zacind dovazet vino. Roku 1619 pfichazi prvni stavka chudiny, kterd
prilezitostn€ pracuje na vinicich. Diivodem nespravné a nedostatecné oSetfovanych keit
se snizuje jejich vynosnost. Na zakladé této skutecnosti se snizuje mzda za obdélavani
vinohradl. Stavka nebyla divodem jen Spatnych vynosli a klesajicich mzdovych
podminek, ale také pocatkem Tricetileté valky. Pied valkou bylo v Cechach vice nez
3300 ha vinic. Po valce byla ztrata vinic v Cechach kolem 11%, na Moravé se ztraty vinic
Splhaly k 60% zni¢enych vinic. Nejvétsi ztrata byla zaznamenana na Brnénsku. Na konci
valky probéhla rekonstrukce a obnova vinic. Rozloha moravskych vinic byla opét vice
nez 16 000 ha. Po obnové¢ vinaiskych trati a ustaleni vyroby moravského vina se znovu
rakousti vinafi boufi a Zadaji po cisafovné Marii Terezii omezeni ploch vinic na jiZzni
Morav¢. Diivodem bylo opét silna konkurence v podobé moravskych vin. (Kraus, a dalsi,
1998)

Vladai Josef II. zrusil veskeré vinicni fady v roce 1784. Po té vydal jednotny
vinicni fad pro Moravu. Povoluje, Ze kazdy vyrobce smi prodéavat potraviny, vino, most,
které je jeho vyrobkem. Vznikl tak prodej vina, kterému se kdysi tikalo ,, pod vichou “
dnes znamy také pod nazvem , prodej ze dvora nebo ze sklepa“. Dal§im rozhodnutim
bylo zatiidéni vina dle jakostni tiidy. Povéfeny Rehof Volny rozdélil vino do tfi

jakostnich tfid, dle urcité oblasti péstovani. (Kraus, a dalsi, 1998)
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Vinohradnictvi v 19. a 20. stoleti

Valky v Evropé zpustosili celé kraje a byly ptiCinou ubytkem populace. To vSe se
tykalo 1 vinic. Mnoho znich jich zistalo neobdélavanych. Obcané ztratili zdjem o
hospodareni na vinicich a zacali se vice vénovat vyrobg, obchodu a femeslnym pracim.
Nejvice ztracely vinice blizké méstim, naopak venkovské vinice se obnovovaly a
rozrastaly velmi rychle. Diky chudym vesnickym obyvatelim, kteii si vinohradnictvim
privydélavali. Plocha vinic v devatenactém stoleti klesa jak v Cechach, tak na Moravé. Na
Ceském tizemi zGstava jen 1800 ha vinic k roku 1837. ZruSeni roboty 1848 vede
k dalsimu sniZzovani rozlohy vinic. V zeméd¢lstvi, uz tak nejsou vazany pracovni sily.
Rychly zéanik vinic na Moravé zplsobuje zruSeni celni hranice Rakouska a Uherska.
Moravské vino nedokazalo ¢elit levnému uherskému vinu.

Po méstanech od péstovani vinné révy ustupuji i zemédélci. Zmena stiidavého
zemédé€lstvi umoziiuje mnohem S$ir§i zabér pii vybéru péstovanych plodin. Svou
pozornost ziskavaji predevSim priamyslové plodiny, zejména fepka. Vinice nadale
zlstavaji predmétem Cinnosti hlavné pro malé péstitele a bezzemky. Pfichod primyslové
doby predznamendva dalSi Upadek vyroby vina. Obcané piestavaji pit vino. Davaji
piednost pivu a tvrdému alkoholu. Slechta spoleéné s obéany mésta nechava vystavét
nové pivovary a lihovary. ZvySujici se konzumace piva tla¢i vino do pozadi. Spotfeba
vina hluboce klesa. Dal§im divodem upadku je zavleceni révokazu z Ameriky do Francie
a pozdéji do celé Evropy. (Kraus, a dalsi, 1998)

Péstovani vina na celém Uzemi Ceskych zemi zlstava uz jen na mistech, které mayji
vyborné péstitelské podminky. Na prelomu stoleti révokaz ni¢i vinnou révu velkém. Po
kalamité révokazu se zacind vysazovat vinnd réva v novych péstitelskych celcich.
Vysazuji se jakostnéjsi odridy v jednotnych ucelenych celcich. Tim kon¢i vysazovani
odrid dle lokality a obce. Tento zplisob pé&stovani byl béZzny aZz do rozsahlé kalamity
révokazu. Po zavedeni tustiedniho svazu ceskoslovenskych vinaifi se sidlem Brné se
zlepSuji zplisoby vyroby vina i jeho péstovani. Od tficatych let minulého stoleti se
zvySuje vyznam zemédélskych druZzstev. Ty velice dobie plsobi na drobné péstitele,
pfedevSim na Moraveé. Spoleéné stim pomahaji druzstva v transformaci vina ze
zemédé€lského na trzni produkt, jenz se stava trznim zboZim. DruZstva se podilela i na

odbytu domécich producentt.
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Po roce 1930 doslo k razantnimu obnovovani vinic, jelikoz jejich rozloha byla
vilbec nejmensi v historii. V poloviné stoleti, tak bylo docileno téméf 50% narustu.
Nejvetsi nartist rozlohy vinic byl zaznamenan mezi roky 1960 az 1980. Hlavnim
divodem rychlého nardstu bylo pouziti principu vysokého vedeni vinné révy. Tento typ
pestovani pochdzel od rakouskych vinaii a smyslem bylo vysazovani fad vinohradu
v rozmezi 3 m. Od roku 1970 se stabilizovala produkce na 6 az 7 tun hroznl z hektaru

vinice.
Graf 1 — Rozloha vinic ve 20. Stoleti
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Zdroj: (Dolezal, 2001), Vlastni zpracovani
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3.2 Oblasti péstovani vina CR

Stejné jako v jinych zemich svéta se i v Ceské republice vinice rozd&luji na své
oblasti a podoblasti na zékladé geografické, geologické, klimatické nebo i1 kulturni
ptibuznosti. Vinatské oblasti jsou tizce ovlivnény teorroir. Odbornym slovem ,,terroir“se
0znacuje misto pro pestovani vinné révy spolu s faktory, které na ni piiznivé 1 nepfiznive
pusobi v prirodnich podminkach. Nejvyraznéjsim faktorem plisobici na péstovani révy je
geologické podlozi vinice. Z toho dale vyplyvaji ptidni podminky, topografie vinice,
klima, kulturni i historické faktory. Podstatou terroir je zjednoduSeni feceno zeméd¢lska
zpusobilost daného mista pro péstovani vinné révy. (Sedlacek, 2006-2017).
Mezi vinohradniky je Casto vedena diskuze, zda terroir ovliviiovéna lidskym pficinénim,
tedy agrotechnickymi zasahy. (Pavlousek, a dalsi, 2015). V Ceské republice existuji dvé

velké oblasti, kde se péstuje vinna réva: vinaiska oblast Cechy a vinaiska oblast Morava.

3.2.1 Vinaiska oblast Cechy

Vinaiska oblast Cechy neni tak velkd ani celistivi jako Morava. Je sloZena
z n€kolika rizné situovanymi, pfiznivymi lokalitami, které jsou umistény v niZSich
nadmoiskych vyskéach. Jsou rozprostieny kolem velkych fek. Naptiklad Labe, Vltava,
Berounka a Ohfe. Celkové tvofi vinaiskou oblast Cechy 72 vinaiskych obci s rozlohou
témé&f 700 ha osazenych vinic. P¥i srovnani rozlohy zaujiméa oblast Cechy pouze 4%
z celkové rozlohy vinic v Ceské republice.

Vinaiské podoblasti tvofi na severu LitoméFicka a ve stiednich Cechach Mélnicka.
V Litoméfické oblasti se vinice rozprostiraji kolem velkych mést Litométic, Mostu,
Kadan a Usti nad Labem. Celkové je tato oblast tvofena 30 vinafskymi obcemi.
Nejptiznivéjsi oblasti pro péstovani vina v Cechach je tdoli feky Labe, kde jsou velmi
pfiznivé podminky pro péstovani bilych odriid. DalS$i minimaln¢ zajimavou oblasti je
Mostecko, kde se vino péstuje na rekultivovanych hnédouhelnych dolech. (Pavlousek, a

dalgi, 2015)
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Me¢lnickd podoblast je rozlohou o néco vétsi nez Litoméficka. Tvoti ji 42
vinafskych obci. Vinice jsou rozlozena vétSinou ve stiedoCeském kraji. Zejména
V hlavnim meésté Praha, v tdoli feky Berounky a v oblasti KarlStejna. Dalsi oblasti je
okoli Slaného, Kralup nad Vltavou a jako posledni je soustfedéné péstovani do okoli
Caslavi a Kutné Hory. Na uzemi dne$niho hlavniho mésta se zachovalo nékolik vinic

Z obdobi Renesance, jako je prazska Troja.

3.2.2 Vinarska oblast Morava

........

hranice kraje VysoCiny a venkov Brna. V této oblasti jsou téméf veskeré vinice
zaregistrované v CR. Tvoii 96% zcelkové vyméry vinic. V oblasti Morava je 312
vinaiskych obci. Nejvétsi znich jsou Velké Bilovice a Cejkovice. Vinaiska oblast
Mikulovska, Slovacka a nakonec nejmensi Znojemska. Jedine¢nost této oblasti spociva
Vv Cetnosti malych rodinnych vinafstvi, které cti tradice. Na Jizni Moraveé obhospodatuje
vinou révu vice nez 18 tis. péstiteld, kteti hospodaii na témét 17,7 tis. ha. (Odbor
rostlinnych komodit MZe 2, 2016)

Nejvetsi podoblasti na Jizni Moravé je oblast velkopavlovicka. Tuto podoblast tvori
75 vinatskych obci. Hlavnimi centry jsou Velké Bilovice, Hustope¢e a Kobyli znamé
s rozsahlymi sklepy vybudovanymi Templafi ve 13. stoleti. Osa vinic se tahne od Brna az
po Bfeclav. Pfirodni podminky jsou na rozdil od sousednich podoblasti mnohem
pfizniv€j$i pro péstovani modrych odriid. Pomér bilych a cervenych odrid je v této
oblasti velmi vyrovnany.

Nejzapadnéj$i podoblasti je Znojemskd. Tato oblast casteéné zasahuje do kraje
vysocina v mistech Kojetice na Moravé. Na jihu je ohrani¢eni oblasti tvofeno rakouskymi
hranicemi. Na vychodé¢ sousedi s podoblasti Velkopavlovickou a mikulovskou. Oblast je
tvofena 90 vinafskymi obcemi. Znojemsko lezi ve srdzkovém stinu, ktery vytvari
Ceskomoravska vrchovina. Diky jejimZ vyb&zkaim je zde velice kamenita ptda, ktera je
vhodna spiSe pro péstovani bilych odrid. Modré odridy na Znojemsku jsou diky
pfirodnim podminkdm méné bézné oproti ostatnim podoblastem Moravy. V této oblasti se
nachdzi mnoho vinafskych trati, které maji mimotfadn¢ dobré podminky pro produkci

révy a vyrobu vina. Za zminku stoji vinafska trat’ Sobes v obci Podmoli. Vinaiské trat’ U
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T#i dubt ve Stofichovicich je jednou z nejlépe osetiovanych vinic v Ceské republice.
(Pavlousek, a dalsi, 2015)

Tteti podoblasti Moravy je Mikulovska, ktera se nachdzi v okrese Bfeclav a Brno —
venkov. Tuto vinafskou podoblast tvoii 30 vinaiskych obci. Jeji jizni hranici tvoii statni
hranice s Rakouskem. Dominantou této oblasti jsou vapencové masivy Pavlovskych
vrchi. Casto nav§tévovany Mikulov je povaZovany za centrum vinafstvi v CR. Tato
oblast je hojné navitévovana turisty. Castym cilem je Péalava jako posledni vybé&zek
vapencovych Alp, Lednicko — Valticky aredl a Valtickéd skola, kterd je nejstarsi Skolou

zaméfenou na pestovani a zpracovani vina na uzemi Cech a Moravy. Z této oblasti

wev

.......

vinaiskou oblasti v Ceské republice. Zasahuje do né&kolika okresi na jihovychodé
Moravy. Nejvice se rozklada na tizemi Hodoninska, Uherského Hradisté a z mensi Casti
Zlinska a Bfeclavska. Je odd¢€lena statni hranici s Rakouskem a Slovenskem. Co do poctu
vinafskych obci je tato oblast povazovana za nejvétsi. Na jejim Gzemi se nachdzi 117
vinafskych obci. Vinafskym centrem je mésto Bzenec, vzniklo zde jedno z prvnich
vinafskych druZstev, které je proslaveno vinem Bzenecka lipka. DalSim centrem Slovacka
Moravsky muskat. Tuto pfirodn€¢ velmi rtiznorodou Moravskou podoblast tvoii na
vychodé zacatek Bilych Karpat. Oproti jinym moravskym podoblastem jsou vinice
vysazené na tézkych ptdach vzniklych z ptivodnich jila. Tyto pidy dobie udrzuji vldhu
vinic, réva tak Cerpa vyzivu i v suchych létech. Na jihu se rozkladd krajina Podluzi
S nizkymi nadmotskymi vySkami. Opakem je sever této podoblasti, kde je clenity

kopcovity terén s Vinicemi umisténymi ve vyssich mistech (Pavlousek, a dalsi, 2015)
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Tabulka 1 — vinai'ské oblasti a podoblasti v CR

Vinarska oblast / P(.)éetv ) ) P?éeft ) Plocha vinic (ha)
podoblast Vinaiskych obci  péstitela

Cechy 72 162 643
Me¢lnicka 42 92 331
Litomeéticka 30 49 332
Ostatni X 21 X
Morava 312 18713 17034
Znojemska 90 1142 3102
Slovacka 117 8198 4320
Velkopavlovicka 75 6881 4811
Mikulovska 30 2440 4791
Ostatni X 52 X

CR CELKEM 384 18304 17678

Poznamka. Pocet péstitelii je uveden véetné tich, kteri jsou registrovani, ale v soucasné dobé nemaji osetou
vinici, ovSem maji prava na opétovnou vysadbu. Péstitel miize mit vinice ve vice
oblastech/podoblastech.

Zdroj: (Odbor rostlinnych komodit MZe 2, 2016), vlastni zpracovani

3.3 Odrudy vina

Odrudy vinné révy

Vyroba vina v Ceské republice, ale i v sousednich statech je zaloZena piedev§im na
odriidé. Vinohradnici péstuji na svych vinicich vice odrid révy. Systém je zaloZen na
velké rozmanitosti druhtli. Orientace je zaméfena na jakost a danou odriidu. Tento duh
oznaceni se nazyvad Germansky systém klasifikace vin. Druhym systém je nazyvan
romansky. Dilezitym prvkem je pravé plivod hroznill urcité vinice, traté nebo pfimo celé
oblasti. To znamend, ze kvalitu urCuje terroir, misto kde byly hrozny vypéstovany.
Spotiebitelé nehledi pti vybéru na odridu, ale na oblast, kde ma vino svij ptivod. (Malik,
a dalsi, 2003). V tomto pfipad¢ se spotiebitel vyvaruje moznosti, Ze vino, které si koupi

muze pochazet z jiné zem¢ s méné kvalitnimi podminkami pro péstovani.
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V soucasné dob¢ je ve statni odridové knize registrovano 60 druhit mostovych vin,
9 druhu stolnich (seznam odrid platny k 30. 6. 2017). Odridy prochazeji pred registraci
naroénymi testy, zkoumajici péstitelské a enologické vlastnosti, aby se prokazalo
schopnost péstovani v nasich podminkach. Odriidové kniha shrnuje odridy ¢eské, svétové
a novo Slechténé, jak zahrani¢niho, tak ¢eského piivodu. Naposledy byla ptidana do statni
knihy odrida Svojsen a Mery. (Ustfedni kontrolni a zkusebni ustav zemédélsky, 2017)
Novo Slechténi znamend vytvoieni nové odridy zdmérnym kiizenim. Cilem kiiZeni je
dosahnout vyslechténi nového druhu révy, ktera bude nejen zajimavéjsi pro vyrobu vina,
ale bude mit i vys$i adaptabilitu k pfirodnim podminkdm. Nova odrida mize tak byt
mén¢ nachylna na nemoci révy. Miize mit krat$i dobu zrani. Za nejvice rozsifenou odridu
v novo slechténi 1ze povazovat Miller Thurgau, jenZ vznikla v Némecku roku 1882.
(Kraus, a dalsi, 2005). Kazd4 vinice je nécim specifickd, svéd¢i o tom fakt, Ze kazda
odrtda si z pidy ze které vyrostla odnasi priméarni a sekunddrni slouceniny (metabolity).
Primarnimi metabolity se oznacuji kyseliny a cukry. Sekundarnimi jsou zjednodusené
feceno vuné a chuté. Tyto latky se lisi dle odriidy révy. Modernimi enologickymi postupy
se da struktura typickych rysi odridy pfeménit. Vysledné vino si vSak ponechdva své
typické odridové znaky. (Ackermann, a dalsi, 2010)

Odrady vina se z pohledu vinohradnického dé€li na bilé, modré a barvitky.

Bilé odridy vina, jak napovida néazev, slouzi pro vyrobu bilych vin. Hrozny dozréavaji do
Zlutozelenych az Spinavé Cervenych odstin. N€které bilé odriidy maji v ndzvu ptivlastek
cervené. Prikladem muze byt tramin Cerveny nebo Veltlinské Cervené rané, znamé jako
L, VECERKA®. Jsou to odriidy, z nichZ se vyrabi bilé vino, ale jejich hrozen dozrava do
¢ervenych odstind. (Kratochvil, 2013)

Modré hrozny jsou vyuZzivany pro vyrobu cervenych a rGzovych vin. Hrozny
dozravaji do modrofialovych az cernych barev. Divodem cerveného vina je slupka, kterd
obsahuje antokyanova barviva. V zavislosti na délce macerace se liSi vysledny produkt.
Pii krat$i dob& vznikaji vina rGZova pii delSim macerovani hroznl vina Cervena. |
Z modrych hroznli 1ze vyrabét vina bild, takzvané ,Klarety”. Vyroba probih4d obdobné
jako u bilych vin. Hned po sklizni se hrozny lisuji a ziskany most pozdé&ji kvasi. Odridy
jako je Neronet, Rubinet atd. jsou odridami barvitkami. Tento druh hrozna se lisi svym
jadrem. U modré odridy je duzina hroznu do zelena, ovSem u odrad barvitky je stfed
stejné jako slupka zbarveny do modro-fialovych az ¢ernych barev. TakZe ve své podstaté

nelze vyrabét klaret. I bez nakvaseni vytéka po lisovani modry most. Vyuziti barvitky 1ze
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uvést na piikladu dobarveni vina, aby ziskalo sytéjsi barvu. Vse je ovSem limitovano

pouze 15% vysledného objemu vina. (Sedlacek, 2006-2017)

3.4 Klimatické podminky pro péstovani vina v CR

Vinatské oblasti v Ceské republice jsou jednou z nejseverndjsich oblasti, kde se
pestuje réva vinna pro ucely vyroby vina. Tato oblast je jinak nazyvana také ,,cool climate
viticulture”. V této oblasti je limitujicim faktorem pfi vyrobé vina obsah cukru
V hroznech. Ten je urCovan délkou slunecni svitu a tepla v obdobi zrani. Dochazi
k velkym teplotnim rozdilim mezi dnem a noci. Velké teplotni rozdily slouzi k tvorbé
aromatickych latek a pfemén¢ kyselin v révé. (Plocher, a dalsi, 2009)

V nasich podminkéch se klima pfiznivé projevuje v mésici zafi a fijnu, rozdily teploty
mezi dnem a noci jsou vice nez 10°C. Dobfie se vede bilym odriddm a modrym odridam
pro vyrobu rizového vina. (Pavlousek, a dalsi, 2015). MizZeme sledovat, Ze oblasti typu
zemi. Tam maji problémy v poslednich letech s pfiliS vysokym zbytkovym cukrem
V hroznech a tim i vina s vysokym obsahem alkoholu. ,,Cool climate viticulture” je
definovéno jako vice nez 180 nepfetrZit¢ bezmrazych dni a primér nejchladnéjSiho
mésice by nemé¢l padnout pod -1°C. Roc¢ni srazky minimaln€¢ 400 mm a soucet
efektivnich teplot (teploty v obdobi od vyraSeni az do doby prvniho mrazu) vice nez

1000°C.
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3.5 Technologie vyroby vina

Produktem vinné révy jsou hrozny, ty se zpracovavaji ve vinaiskych provozech a
sklepich. V dnesni dob¢ slouzi sklepy diky své stalé teploté jen na lezeni a zrani vina.
Zpracovani hroznii dnes probihd v primyslovych halach, at’ uz jde o malé ¢i velké
vinafstvi. V nasich podminkach se nejvice vyrabi tiché bila vina, dale rizova a v menc¢im
poctu Cervend. Nekteré podniky zpracovavaji hrozny pro vyrobu Sumivych vin. Jen ziidka

se muzeme setkat s vyrobou likérovych vin. (Steidl, 2010)

Vyroba bilého vina

Vyroba bilého vina probihd dvojim zplGsobem v zavislosti na odridé. Prvni
moznosti je lisovani celych hroznd, odstopkovani a drceni, rozemleti hrozni.
Odstopkovanim se rozumi odstranéni tfapiny, ty mohou obsahovat tfisloviny, které
nepiiznivé ovliviiuji chut' vina. Druhou volbou zpracovani je, ze po sbéru se hrozny
kratkodobé maceruji. Nutné u nékterych odriid, které maji tuhou slizovitou duzinu.
Kratkodobd macerace zplsobi rozklad duziny a lepsi lisovani spolu s uvolfiovanim
vétsiho rozsahu aromatickych latek.

Dalsim korkem je lisovani. Tento technologicky krok za¢inad ihned po sbéru nebo
po kratkodobé maceraci. Po lisovani probihd odkaleni mostu, nemusi byt vzdy provedeno,
zaleZi na pozadovaném vysledném produktu. Neodkaluji se vina, u kterych probiha
Probiha v nerezovych tancich nebo dievénych sudech. V nckterych menSich vinafstvich
probihd kvaseni ve sklenénych nadobéach, ovSem tato metoda neni pfili§ uzndvana. U
vyprodukovanych vin chybi kvalita. Casto tuto metodu vyuzivaji vinafi, jenz maji

péstovani a vyrobu vina jako konicka.

Vyroba rizového vina

Razova vina jsou vyrabéna z modrych odrtid. Postup vyroby se podobéd vyrobé
bilych vin. Zakladem pro vyrobu rtzového vina je ziskat mens$i podil antokyanovych
barviv, které obsahuji modré odriidy ve slupce. Macerace se zde provadi jen pro ziskani
barviva z bobuli. Aby mohlo dochézet k uvolnéni barviva je tfeba hrozny rozemlit nebo

rozdrtit. Vzhledem Kk potiebé ziskat jen podil barviv miize se macerace hroznli provadét
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soucasn¢ s lisovanim. U rizovych vin se pfedpoklada, ze vysledkem bude svézi vino
s atraktivnim barevnym odstinem. Oznaceni rizové vino lze nahradit terminy ,,Rose®.
Nelze tak oznacit vina s chrdnénym zemépisnym oznacenim, ktera vznikla jako miSenka

bilého a ¢erveného vina.

Vyroba ¢erveného vina

Hlavni technikou pro vyrobu cerveného vina je jednoznacné macerace. Cilem je
extrahovat z modrych bobuli latky, jenz jsou dulezité pro kvalitu cerveného vina. B€hem
macerace a naruseni bobuli se ihned uvolnuji antokyany a tiisloviny ze slupek. Barviva se
zacinaji uvoliovat ihned i bez pouziti alkoholu, napomahé se pouze uméle udrzovanou
teplotou. Ttisloviny z hrozni jsou uvolilovany nejdiive ze slupek, ty jsou chutové
jemngjsi. Ttisloviny ze semen se uvoliluji v zavislosti na zvySujicim se alkoholu. Tyto
tiisloviny jsou mnohem ostiejsi, pti nedozralosti hroznti mohou byt i hotké. Tradicnim
zpusobem macerace bézna predevsim u malovinait a u vyroby pfirodnich vin je macerace
v dievénych nebo plastovych nadobéach. Pti postupu v otevienych nadobach je tteba
nekolikrat denn€ promichavat. (Pavlousek, 2011)

Ve velkovyrobé¢ je se vyuziva macerace ve vinifikatorech. Ty jsou nerezové nebo
tradicn¢ dievéné. Tato technologie vyuziva michani a regulaci teploty. Ohfev rmutu
pomahad pro optimalizaci extraktu barviv a tanini. VSe lze dobfe nacasovat pro

pozadovany typ vina.
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Vyroba specialnich vin

Vyroba specialnich vin je podminéna pfirodnim podminkam na vinici. Ne kazdy
rok lze tento typ vin vyrabét, vzhledem ke specifickym pozadavkim na hrozny a jejich
skladovani. Do ftady specialnich vin se tadi pfivlastkovd vina typu vybér z cibéb,

botryticky sbér, ledové a slamové vino.

Tabulka 2 — Vyroba specialnich vin
Druh Charakteristika

Vyroba z hroznii, které napadla uslechtild plisen. Nebo
Vybér z cibéb prezralych hroznti dosahujicich minimalné 32° normalizovaného

mostomeéru.

Pokud bylo jakostni vino s ptivlastkem: vybér z horozni, bobuli
Botryticky sbér _ . .
nebo cibéb napadeno uslechtilou plisni vice jak z 30%.

Vino, které proslo na vinicich teplotou -7°C a nizsi a cukernatost
Ledové vino o o

pfi sbéru dosahovala minimalné 27°.

Vyroba pouze z hroznd, které byly pted zpracovanim skladovany

) o ve vétraném prostoru (slamé, rdkosu) po dobu alesponl 3 mésic.

Slamové vino L . _ . -

Minimalni cukernatost 27°. Pfi cukernatosti 32° a vice se muze

prejit k vyrobé jiz po dvou mésicich.

Svatomartinské vino je prvnim vinem, které mizete v daném

ro¢niku ochutnat. Hlavni charakteristikou je, Ze vino je velmi
Svatomartinské vino ) o ) o

mladé, protoze zrélo na sudu/tanku pouhych par tydnt. Na trh se

vina dostavaji vzdy 11. Listopadu.

Zdroj: (Pavlousek, a dalsi, 2015), vlastni zpracovani

Zrani vina v sudech
Stejné jako bilych vin lze vyuZivat kvaSeni spontanni i fizené. NejCastéji je
vyuzivano zrani na dfevénych sudech. Ty se liSi tim, jaké vino ma byt vysledkem.

Dievény sud ovliviiuje zrani nejen ¢erveného vina v né€kolika spektrech. Prvnim je, Ze
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dfevo propousti vzduch a pomdha tak k procesim zrani. Dal$im je extrakce latek
obsazenych ve dievé do vina a ovlivnéni tak chuté a viné.( (Naumann, a dalsi, 2006)

Dievéné sudy se vyrabi nejcastéji z dubu, kastanu nebo akatu, ten se vyuziva
piedevsim u bilych vin. Aby se do vina uvolnilo, co nejvice aromatickych latek zacali se
Vv posledni dob¢ hojn€ vyuzivat sudy barrique o objemu 225 1. Jsou to dubové sudy, které
jsou pted pouzitim vypalovany teplotou piesahujici 230°C po dobu 15 — 60 min.
(Pavlousek, a dalsi, 2015)

Spontanni kvaseni

Pti alkoholovém spontannim kvaseni neni pifidavana zadna kvasinka, ani neni
proces teplotné uméle udrzovan. Kvasinky nutné pro preménu cukru v alkoholu si nesou
hrozny s sebou z vinice v hroznech. Tyto kvasinky maji schopnost uvolfiovat mnohem
vy$$i mnozstvi aromatickych latek. Diky tomu jsou vina aromatictéjsi, vyraznéjsi a
odridove specifickd, je to zapfi€inéno zejména vy$Sim mnozstvim bez cukerného
extraktu s vy$§im mnozstvim glycerolu. Nevyhodou tohoto kvaseni je doba, ktera neleze
ovlivnit. Proto je tento typ vhodny pro vina, u kterych se pocitd s del§i dobou zrani.
(Pavlousek, a dalsi, 2015)

Klasicka technologie zvana ,,Sur lie“ nechava zrat vino na veSkerych kvasnych
kalech. Pfi tomto postupu se ve viné miZou a nemusi projevit negativné sirnaté
slouceniny. Proto vinafi sniZuji riziko vyuZivanim jen jemnych kvasni¢nych kala. (Pialek,

2017)

Rizené kvaSeni

Rizené kvaseni je modernim druhem zpracovani vina. Pod timto pojmem se rozumi
aplikovani vybranych kment kvasinek pfidavanych do vylisované §tavy. Rizeni teploty
béhem kvaSeni je monitorované moderni technologii, to znamena pfistroji pro Upravu
teploty a mnozstvi CO; V tancich. Na téchto zakladech lze urcit rychlost a podminky
kvaSeni. Pfi alkoholovém kvaseni pfipivaji pfidané kvasinky k ptreménén glukozy a
fruktézy na etanol a oxid uhli¢ity. Pfi tomto procesu vznikaji dalsi vedlejsi produkty ve

vin¢ a to kyseliny mlé¢nd, octova, citronova a octova a vyssi alkoholy. (Kraus, a dalsi,

2005)
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3.6 Zatridéni eskych a moravskych vin

Vino z Cech a Moravy podléhaji hodnoceni a nasledné zatiidéni dle § 26 zikona

321/2004 Sb., o vinohradnictvi a vinaistvi. Tyka se vSech vyprodukovanych vin na tzemi

Ceské republiky. Vyjimkou jsou pouze stolni a moravskéa zemska vina. Moravska zemska

vina jsou Casto nedocenéna. Vinafi umysln¢ nenechavaji zattidit vino. Hlavnim subjektem

pro zatfidéni vina je statni zeméd¢€lska a potravinaiské inspekce SZIP a privatni sdruzeni

organizace vinafi, kterd ma na starost vina originalni certifikace VOC.

Tabulka 3 — Kategorie vin v CR

Kategorie

Stolni vino

Zemské vino

Jakostni vino

odradové

Jakostni vino

znamkové

Vino originalni
certifikace
V:0:C.

Jakostni vino

S ptivlastkem

Poznamka: ,,NM*

Cukernatost

pro zatiidéni

11°- 15° NM

14° NM a vice

15° NM a vice

15° NM

15°NM

Dle ptivlastku

hroznovéeho mostu.

Charakteristika

Neni znama odruda, ro¢nik, vino z EU z odrad
stolnich, mostovych, neregistrovanych.

Lze oznacovat odridu s ro¢nikem, nepodléha kontrole
a registraci SZIP nebo VOC

Vyroba probiha v oblasti, kde byly hrozny
vypéestovany z registrovanych vinic.

Stejné jako vino odriidové, jen je vyrabéno ze smesi
n¢kolika odrid. Vinai pojmenovava vino vlastnim

nazvem.

Vino vyrobené z hroznil z mista mensiho nez je oblast.

Vino kontrolované sdruzenim vinaia.

Pti vyrob¢ se nesmi zvySovat cukernatost mostu ani
pridavat chemické konzervacéni latky. Hrozny pochazi
z registrovanych vinic. Hektarovy vynos nepiesdhne

dany limit dle zdkona o vinafstvi, Kontrolované SZIP.

znamend Stupen normovaného mostomeéru. Jeden stupeii NM se rovna 10 g / 11

Zdroj: (Pavlousek, a dalsi, 2015), vlastni zpracovani
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Jakostni vino s privlastkem

Soucasné styly vina nelze shrnout do stru¢né definice. Oznaceni styl vina rozumime
kombinaci n€kolika faktorti. Zékladnimi jsou vzhled a barva, viing, chut’, objem alkoholu
a bez cukernaty extrakt. VSe ovliviiuje dand odrida révy, zemépisné, klimatické
podminky a v neposledni fadé¢ zkuSenosti a um vinohradnika. V moderni dobé lze
povazovat za velmi dilezitou soucasti vyroby enologické technologie. Kazda odriida ma
svilj osobity charakter, ktery se méni v zavislosti na pud¢é a pfirodnich podminkach.
V odlisnych podminkach dosahuje réva rizné kvality hrozni. Barva, velikost, slupka a
dalsi se tak promitne ve vysledné chuti a vini vina. Kombinaci jednotlivych odrad

umoziuje dosdhnout Sirokou skélu rozdilnych vin. (Pavlousek, a dalsi, 2015)

Tabulka 4 — Seznam p¥ivlastkovych vin

Privlastek Minimalni Podminky pro sbér a zpracovani
cukernatost

Kabinetni vino 19° NM Maximaln¢ 14 t / ha

Pozdni sbér 21°NM Maximaln¢ 14 t / ha

Vybér z hroznil 24° NM Maximaln¢ 14 t/ ha

Vybér z bobuli 27° NM Vybér nékterych hroznt

Vybér z cibéb 32° NM Vybér bobuli napadené uslechtilou plisni

Ledové vino 27° NM Hrozny sklizeny a zpracovany pii -7° C

Slamové vino 27° NM Susené na slamée, rakosu

Zdroj: (Pavlousek, a dalsi, 2015), vlastni zpracovani
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Méné bézné druhy vina

Vyroba Sumivého vina v Ceské republice nema tak vyznamnou minulost jako
vyroba tichych vin, nicméné ma zastoupeni doma 1 v zahrani¢i. Vychozi surovinou pro
tyto vina jsou odrtidova nebo cuvée vina. VétSina vinai vyuziva kvaseni v lahvi, coz je
nejbézngjsi metoda. Sumivé vino je zajimavé diky perlivé chuti, ktera ovliviiuje plnost a
aroma dané¢ho vina. V Ceské republice se lze setkat s n€kolika druhy Sumivych vin.
Nejznaméjsim je jakostni Sumivé vino, zvané téz sekt. Bohemia Sekt se sidlem ve Starém
Plzenci vyrabél prvni sekt na nasem uzemi od druhé svétové valky. Nejvétsi podil na tom,
7e Ceska republika vyrabi sekt je francouzky enolog Lois Girardot, roddk z oblasti
Champagne, ktery pfinesl na nase uzemi technologickou znalost vyroby sektu. (Malik, a
dalsi, 2003). Prvnim sekt byl otevien v roce 1945 americkymi vojaky, jenz osvobodili

Stary Plzenec.

Tabulka 5 — Méné bézné druhy vina
Druh Charakteristika
Sumivé vino Zvany ,,sekt* vyrobené prvotnim a druhotnym kvaSenim
‘ Obsah alkoholu nejméné 9%. Vyroba v uzaviené nadobé pii
Perlivé vino ‘ -
ptetlaku vytvafenym oxidem uhlicitym.
) Napoj z vina, u kterého bylo pozastaveno kvaseni piidanim
Aromatizované vino ]
alkoholu, pfirodnich aromatickych latek. Doslazeno a obarveno.
' Alkoholicky napoj z ¢asti kvaSeny hroznovy most a ptidany destilat
Likérové vino :
zZ vina (vypalené vino — vinovice). Obsah alkoholu od 15% do 22%.
Napoj z vina, obsah alkoholu je pomoci destilaci snizeni na 0,5% a
Odalkoholizované vino méné. Je pfidavany hroznovy most, cukr, CO; nebo ptfirodni aroma.

Omezeni zbytkového cukru je maximaln€ 75g /1.

Zdroj: (Pavlousek, a dalsi, 2015), vlastni zpracovani
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3.7 Kategorizace kvality vina

V podminkach Ceské republiky se vyuziva stile ve veti mife germansky zptisob
kategorizace. Je zaloZzeny na odriid¢€, bez rozdili na pid¢ (terroir). Vinatské zeme, znamé
piedevSim pro svou vinafskou historii a rozlohu vinohradli vyuzivaji pro kategorizaci
vina roméansky zptisob klasifikace. Nejéastéji jej vyuZivaji zemé jako Francie, Spanélsko,
Italie nebo Rumunsko. Do statl, kde je vyuzivan germansky zplisob oznaceni zatim jesté
romansky pronika. V Ceské republice je v malé mife romansky zptisob aplikovan v
oblastech, kde vinafi spliuji urcitd kritéria. V nasich oblastech se pojmenovava tento

systém ,,VOC* — Vino originalni certifikace.

CHZO - Chranéné zemépisné oznaceni

Roc¢nik a nazev odriidy smi byt vyuzit na etiketé nebo obchodnim oznaceni, jen za
ptedpokladu, ze 85% hrozni bylo sklizeno v uvedeném roce. U vina, které zralo na sudu
¢i tanku v zahraniéi a je plnéno v CR plati, Ze pokud ¢&lensky stat rozhodne, o pouziti
vyrazu odriidové vino smi byt takto oznadeno i v Ceské republice. V nasich podminkach
se tohoto oznaceni vyuziva u zemskych vin, které jsou dale mozné rozdélit dle oblasti na

¢eské a moravské.

CHOP - vina chranéné oznaceni pivodu

Oznac¢eni CHOP je vyuzivano pro oznaéeni jakostnich vin z oblasti Cech a Moravy.
Ptivlastkova vina se oznacuji vinafskou podoblasti a eviden¢nim ¢islem jakosti. Pivod
hroznti musi byt 100% z uvedené zemépisné oblasti, ve které probiha sbér i vyroba. Je-li
uvedena podoblast, musi byt hrozny z podoblasti nejméné 85% a zbylych 15% z dané

oblasti.
VOC - Vina originalni certifikace
Vina originalni certifikace jsou produkovéna v ramci systému, ktery pohlizi na

kvalitu vina dle mista pivodu hroznii, které¢ dava vinim jejich osobity nezaménitelny

charakter. Jednd se romdansky zplsob znafeni vin, tj oznaceni dle mista plivodu a
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charakteristické znaky dané oblasti takzvané terroir. Vina krom toho museji spliiovat
pevné dana kritéria kvantitativni i kvalitativni, na néz dohlizi fada odbornikl z organizaci
sdruzeni vinait, na rozdil od jinych kontrol vina, které spadaji pod SZIP. I kdyz na trhu
doposud pievazuje systém tiidéni dle germéanského systému. Oba systémy funguji
nezavisle na sobé bez problémi. (Odbor rostlinnych komodit MZe 1, 2017) Prvnim, kdo
v CR zadal produkovat vina s oznadenim vina originalni certifikace byl spolek VOC

Znojmo, z.s. (2009). Dalsimi sdruzenimi jsou:

e VOC ZNOJMO (2009)

e VOC MIKULOV (2011)

e VOC MODRE HORY, z.s. (2011)
e VOCPALAVA, zs. (2012)

e VOC BLATNICE (2013)

e VOC MELNIK, zs. (2015)

e VOC VALTICE (2015)

e VOC HUSTOPECE (2016)

e VOC SLOVACKO (2016)

e VOC KRAVI HORA (2017)

Zakonna pravidla pro vyuzivani oznaceni VOC urcuje, kdo mlZe vyuzivat tuto
znacku. Vino origindlni certifikace musi byt vyrobeno na stejném nebo mensim uzemi,
neZ je vinarska oblast. Vyrobce musi byt ¢lenem sdruzeni, které je opravnéné piiznavat
oznaceni vina origindlni certifikace. Vino spliiuje podminky stanovené v rozhodnuti o
povoleni pfiznavat oznaCeni VOC. V jinych piipadech musi spliiovat pozadavky

stanovené zakonem o vinohradnictvi a vinafstvi pro jednotlivé druhy vin.
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3.8 Vedlejsi produkty vinné révy

Kdyz se fekne vinnd réva nebo vino, v§em se vybavi alkoholické napoj vyrabény
Z hroznli. KvaSenim a zranim v sudech / tancich dostava vino sviij osobity charakter, jako
jeden z moznych druhti zpracovavani vina. Matoliny jinak fe¢eno odpad, ktery vznika ve
vyrob¢, je dale vyuzivan jako druhotny produkt: takzvané matolinové vino. V druhé
poloviné 20. stoleti se zacalo plné vyuzivat suSeni matoliny pro pifipravu zeméd¢lskych
krmnych smési. Ne vSechny postupy zpracovani hroznti vedou k vyrobé alkoholickych

vyrobki. (Patek, 1998)

Nealkoholické produkty

Nejzakladngj$im produktem jsou hrozny, ty jsou urcené k pfimé konzumaci pievazné
Z odrid stolnich. Celkem 85% sklizenych hroznl je vyuZito na vyrobu vina, 10% na
rozinky a zbylych 5% je vyuZito na vyrobu §t'av, sirupu a vinnych napoji. Hrozny se dale
po zpracovani vyuziva v gastronomii a potravinaistvi v podob¢ marmelad, vinného zelg,
kompott. Stava zbilych odrid lze vyuZit pro vyrobu vinného octa, zvaného téz
,balsamico®. Po vylisovani hroznt se ze semen ziskava vysoce cenény vinny olej. V malé
mife se vyskytuje na trhu vinnd mouka, ¢asto pouze jako pfimés do smési. Vyrabi se
z vyschlych vylisovanych a rozdrcenych zrn bobuli. Dalsi vyuziti lze nalézt
V kosmetickém primyslu nebo jako dopliiky stravy pro sportovce ve formé tekutych

antioxidac¢nich ptipravka.

Alkoholické produkty

Kromé vina, jako takového, lze vyrdbét z hroznli nespocet druhli alkoholickych
vyrobkil. U tohoto druhu se nejcastéji pouziva vinovice, coz je piepalené vino. Ta se
smichava s nejriznéj$Simi druhy ovocnych ploda, kvéth ¢i ofechd. Prikladem muze byt:
ofechovka, viSiiovka nebo ibiSkovice. DalS§imi vyrobky znamymi po celém svété jsou
Grappa, Cognac (konak) a Brendy. Konak je druh brandy vyrabény z hroznové §téavy
nebo mostu. Pfisna pravidla, ktera byla stanovena BNIC (Bureau National
Interprofessionel du cognac) uvadéji, ze aby se mohlo Brendy pojmenovat ,,Cognac*

museji byt pouzité pii vyrobé hrozny z oblasti mésta Cognac Vv zapadni Francii.
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Podobnym produktem jako Brendy je Grappa. Pii vyrob¢ této palenky jsou na rozdil od
Brendy vyuzivany zbytky z lisovani tedy slupky, stonky a semena.

3.9 Prava, legislativa a bariéry v odvétvi vinarstvi

Vino je jednou zné€kolika zeméd€lskych komodit, které je ve velké mife
dlouhodobé regulovano. Pfi¢inou je vysokéd mira vstupi pfi vyrob¢ a tim se zvysuje jeho
cena. Kviili tomu dochazi ve znacné mitre k jeho padélani. Jiz od stiedovéku dochazelo
k regulaci pii vyrob¢ a prodeji produktd z vinné révy.

V novodobé¢ historii vznikl prvni vinatsky zdkon az v roce 1996 a druhy o n¢kolik
let pozdé&ji v roce 2004, ktery byl tzce spojen se vstupem do EU. Po tomto vstupu se, tak
narodni predpisy podiizuji t¢m evropskym. V druhé poloviné 20. stoleti se evropské
vinafské pravo vyvijelo dle natizeni rady EHS, ES a nakonec EU. Prvni natizeni vzniklo
v roce 1962 s doplnénim o dva roky pozdéji. Dalsi natizeni pfisla na fadu v roce 1979,
ktera rozliSovala vina na stolni a kvalitni vina. Na pfelomu stoleti pak doslo ke sjednoceni
stolniho a jakostniho vina do jednoho nafizeni a nasledné po roce 2007 bylo stolni vino
zruSeno. Po tomto obdobi existuje dle pravnich predpisti rady EU jen oznaceni ,,vino®,

»CHZO*a ,,CHOP*.

Vinohradnictvi pied a po vstupu do Evropské unie

Po vzniku Ceskoslovenska v roce 1918 se zachoval zdkon z roku 1907, coz byl
prvni vinaisky zakon, ktery upravoval obchodovani s vinem na tzemi Cech a Moravy. Az
do roku 1954 nedoslo k zadné novelizaci. Norma 56 7741 definovala vyrobu révového
vina. Rozdéleno bylo na bila a ¢ervend vina, klarety, pfirodni, Sumivé a desertni vina.
Norma déle stanovila postupy vyroby, zdkaznické praktiky a manipulaci s vinem. Zakon
Z roku 1964 upravoval rozvoj rostlinné vyroby. Tento zdkon upravoval Slechténi novych
odrld, jejich pfiymuti nebo ptipadné zamitnuti. Vinohradnictvi se na zéklad€ tohoto
zakona stalo soucasti rostlinné vyroby. Vytratil se vztah k pivodnim vinicim. V druhé
poloviné 20. stoleti se v rostlinné vyrobé péstovalo, co nejvyssi mozné mnoZstvi
produktl. PfetéZovani plidy vedlo k niZz§im hektarovym vynosim. V této dobé mél

tehdejsSi SSSR casté problémy se zajistenim zemédé€lskych plodin. V ramci RVHP
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probihal odbyt pravé do téchto zemi. Péstovani zemédélskych plodin bylo tak na naSem
uzemi pestovano i v podminkach neptiznivych pro dané plodiny.

Negativni dopad zakona ¢ 61/1964 Sb. zapfi¢inil, Ze vyprodukovana vina nebyla
zékonem nijak regulovana. To vedlo k tomu, ze produkty z vinné révy byly um¢éle
nekontrolovatelné doslazovany levnym fepkovym cukrem. Vysledkem byla jednotvarna
vina bez specifické chuti. Béhem dalsich dvaceti let, co zakon nabyl platnosti, se plocha
vinic zvysila téméf o polovinu. Po zméné politického systému v listopadu 1989 doslo
k transformaci zemé&d¢€lstvi a nastoleni trzni ekonomiky, které souviselo také s piipravou
na vstup do EU. Statni centraln¢ ovliviiované zemédélstvi se rozdélilo. V ramci
privatizace se ménily vlastnické vztahy, zemédélska druzstva byla nahrazena soukromymi
spole¢nostmi a individualnimi zemédélci. Na prelomu 90. let vznikla myslenka nového
vinafského zakona, ktery by mohl navazat na prvni zékon z roku 1907. Potfeba nového
vinafského zakona vznikla z divodl zlepsit kvalitu péstované révy. V roce 1995 byl
schvalen prvni novodoby vinaisky zakon. Ten jiz koresponduje s asociaéni dohodou EU

S navaznosti na evropskou legislativu.

Dnem vstupu do Evropské unie nabyl ucinnost zakon ¢.321/2004 Sb., o
vinohradnictvi a vinafstvi, ktery ptipravovalo Ministerstvo zeméd¢€lstvi v ramci natizeni
Rady ES a Komise ES. Sté¢Zenim bodem nového zékona bylo omezeni vysadby novych
vinic. Pfed rokem 2004 bylo mozné sledovat velké mnozstvi nové zakladanych
vinohradd. Vedla k tomu obava, Ze po vstupu do EU bude prudce omezena vysadba. To
se také stalo. Nové vinohrady po vstupu jiZz nebylo mozné vysazovat, jen na povoleni a do
vyse 2% z celkové vyméry CR, to platilo do konce roku 2015. Cesti podnikatelé jednali
s vladou o vyjimce z tohoto rozhodnuti, které se jiz muselo fidit evropskymi ptfedpisy.
Pozadovali vyjimku na 500 ha nov€ vytvofenych vini¢nich trati. Vysledek ovSem
nedosahl ani na poloviéni pozadavek. Dle piedsedy ceskomoravské vinaiské a
vinohradnické unie Jiiho Sedlo toto rozhodnuti nebylo, co o¢ekaval, nicméné se podatilo

pred vstupem do EU vysazet téméf 1700 ha v roce 2003.

48



Hiearchie pravnich norem a piedpisi.

Legislativu tykajici se vinohradnictvi a vinaistvi v CR lze rozdélit na prepisy
narodniho zdkonodarstvi a piedpisy Evropské. Celkové je obor vinohradnictvi a vinafstvi
upravovan v ramci zemédé€lské legislativy, ta neni samostatnym pravnim odvétvim.
Zemédelské pravo je souhrn norem soukromych i vefejnych. Z hlediska prava je pak tteba
rozlisit vinafstvi, jenz spada do potravinového prava a vinohradnictvi, coz predstavuje

oblast rostlinné vyroby. (Barta, 2013)

Tabulka 6 — hierarchie pravnich pfedpisi

1. Narizeni rady EU — platné ve vSech €lenskych statech
2. Narizeni Komise — platné ve vSech ¢lenskych statech
3. Smérnice EU — cClenské stity jsou povinné pracovat se smérnicemi

V narodnich ptedpisech

4. Vinaisky Zikon CR
5. Narizeni vlady
6. VyhlaSeni ministerstva zemédélstvi

Zdroj: (Odbor rostlinnych komodit MZe 1, 2017), Vlastni zpracovani

Regulace podnikani a obchodu s vinem

Novy zdkon upravujici obchodovéni s vinem zdkon ¢. 26 o Vinaistvi a
vinohradnictvi. Zakon vstupuje V platnost od dubna 2017. Né&kterd ustanoveni maji
odkladny ucinek. To se tyka prodeje sudového vina. Lhiita pro registraci provozovny je
do 6 meésicli. Pokud nebude v€as a spravné nahlaSena provozovna prodavajici sudoveé
vino, nesmi od 1. 1. 2018 prodavat sudové vino. Zakladem pro tvorbu novely zdkona bylo
sjednotit ceskd pravidla s evropskym pravem. Novelizace se méla tykat jen vysadby a
rekultivace vinic. OvSem v prub&hu pfipravy se ze strany svazu vinaii a dalSich
zuCastnénych ozvalo nékolik pozadavkl tykajicich se problematiky vinohradnictvi a
vinafstvi. Na za¢atku roku 2012 se vlada snaZila zavést spotifebni dan z tichého vina. Proti
tomu se boufili vinafi a prostfednictvim svazu vinafli podali petici. V ramci tohoto

nesouhlasu SVCR za piispéni vefejné sbirky nechalo pfipravit spravu o nepiiznivych
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dopadech spotiebni dané na celé odvétvi. Ze zbylych penéz se sdruzeni rozhodlo nechat
vytvofit jednotlivé analyzy boje proti ¢ernému trhu s vinem. V roce 2014 vznikla komise
pro boj s ¢ernym trhem s vinem. to vedlo k prvnim navrhiim nového vinatfského zakona.
Ten zpiisobil velkou nevoli mezi prodejci sudového vina. OvSem praveé diky sudovému
vinu, skoné¢i v obé¢hu 100 miliont litrii vina, které nejsou zdanény, vychazi to ze zpravy
vypracované pro Svaz vinaid. V celkovém souctu tak statu utikd 2,5 miliardy korun.
Skute¢ny objem vina, které je pan¢ovano neni znam. Vlada v novele uvadéla, ze pokud
dochazi k machinaci s vinem, spotiebitel ¢asto nekupuje vino. Pro vinotéky, které
prodavaji sudové vino plati, ze museji vyuzivat neplnitelné nadoby nebo bag in boxy, tak
aby se alespon ¢aste¢né zmirnila moznost pancovani. Lahve s vinem sklizenym v CR,
budou povinné oznadena na vrchu trikolérou a to u vin (CHOP a CHZO). (VINARI,
2017)

Dle prodejct ve vinotékach jsou tyto podminky velmi pfisné a v krajnich mezich
muzou zpusobit ukonceni podnikani vinoték, jenz jsou na sudovém vinu zavisly az
z 80%. Stacilo pry zpiisnit kontroly na podniky jako kvétinafstvi a drogérie, kde se toci
neoznacené vino. Sami vinafi, ktefi odstartovali tento hon na vinotéky, konstatuji, Ze by

jim piipadné zavirani vinoték z diivodii nemoznosti prodeje sudového vina uskodilo.

Povinnosti etikety v EU

Etiketa na lahvi je pfesné dana dle pfedpisu smérnice Evropské komise. V roce
2009 bylo zruSeno oznaceni stolni vino, které predstavovalo nejméné kvalitni vino na
trhu. V dnes$ni podobé¢ existuje pouze oznaceni ,,vino“, CHZO (chranéné oznaceni —
zem&pisné) a CHOP (Chranéné oznaceni plivodu). Vinafi jsou povinni oznacovat lahve
nazvem vina, pfipadné nazvem odridy. Pokud je vino vyrdbéno s vice odrid, maji byt
odridy vypsany dle poradi dilezitosti. U jedno druhovych vin se stejné jako v sousednich
zemich uvadi nazev odriidy, toto nafizeni je stanoveno predpisy CR. Dalsim nutnym
udajem je oznaCeni zemépisné jednotky, tedy oblasti pivodu hroznii. V naSich
podminkach je kuptikladu uvadéna oblast Hnanice, Velké Bilovice nebo také ,,vyrobeno
v Ceské republice™ toto oznadeni je piipustné ,ovem nicnefikajici stejné jako oznaceni
v zahraniéi ,,vyrobeno ve Spanélsku“. Jakostni kategorie je oficialni klasifikace napiiklad

,Jakostni vino s ptivlastkem*. Podrobné;jsi popis klasifikace viz kapitola 1.5.2.
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Etiketa by méla obsahovat jméno vyrobce tedy nazev vinafstvi nebo pfimo vinare.
Obsah zbytkového cukru, ktery ve findle ur€uje povahu vina a informuje o tom, jestli je
vino sladké, suché, polosuché nebo polo sladké vcetné uvedeni roku lahvovani.

Obsah alkoholu a mira oxidu sifi¢itého je povinnosti uvadénou na etiketé vina. Alkohol
udava plnost vina. Nutnosti je uvést mnozstvi oxidu sifi¢it¢ho, ktery je pfidavan pro
zamezeni oxidace a ndslednému zkazeni vina. Na vyskyt oxidu sifiCitého se musi
upozornit zejména pro to, ze alergici mou byt nadchylni na tyto latky. (Pavlousek, a dalsi,
2015). Nicméné i vina, ktera jsou délana piirodné bez piidavani SO2 maji urcity obsah
této latky, kterd ve viné vznikd pfi jeho kvaseni. (Odbor rostlinnych komodit MZe 2,
2016). Dalsi casti uvadénou na etiketé stejné¢ jako u jinych alkoholickych napoju je

varovani pied alkoholismem, nevhodnost vina pro déti a t¢hotné zeny.

3.10 — Cestovni ruch v odvétvi vinarstvi

Cestovni ruch dané zemé casteCné odrazi Zivotni Uroven obyvatelstva a domaéci
cestovni ruch je jeji vyznamnou soucasti. V ¢eské republice je mnoho lokalit, které jsou
ptitazlivymi jak pro domaéci, tak i zahrani¢ni navstévniky. Mezi nejnavstévovanéjsi mista
patii predev§im velkd mésta v ¢ele s hlavnim méstem Prahou a nirodnimi parky. Rozvoj
venkovské turistiky ma nezpochybnitelny stdle rostouci potencial. Regiony maji
riznorodé rozlozeni ptirodnich a kulturné historickych pamatek. V nékterych castech
regiond je velmi zachovald venkovska architektura s tradicnimi prvky dané oblasti.
(Domeova et al., 2012)

Podle knihy Czech and Slovak Tourism, patterns, problems a prospect se déli
hlavni turistické destinace v CR na velkd mésta, horské oblasti a lazeniské lokality.
Nejvice se turistika ve venkovskych oblastech rozviji v horskych a lazenskych lokalitach,
ale také v oblastech, které nejsou pfili§ znamé (Johnson, 1995), nicméné nejsou
zanedbatelné a maji rostouci potencidl. Rada takovych mist ma takzvanou
neopakovatelnou mistni atmosféru vznikajici kombinaci ptirodnich a architektonickych
prvkl. Tato atmosféra muze byt spojena s tradicemi a zvyky spojené s regionem.
(Démeova et al., 2012) Zvyky jsou komeréné propagovany pro turistické ticely. OvSem je
tieba tyto zvyky zéaroven chranit a uchovavat je jako pamatku. Pravé na zakladé téchto

typt zvyklosti a komer¢nich akei je zalozen enoturismus.
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3.10.1 Enoturismus jako vyznamna ¢ast cestovniho ruchu

Oznaceni enoturismus je druhem cestovniho ruchu, ktery je zaméteny na vinafstvi a
vinohradnictvi. Tento druh je =zalozen na aktivnim poznani odvétvi vinafstvi,
prostiednictvi nav§tév vybranych podoblasti Cech a Moravy. Nejedna se pouze o
konzumaci vina, ale i o vyrobu, tradice a zvyky spojené s révou vinnou. Enoturistika je
uzce spojena s gastro-turismem. Coz je soucasti kulinafského cestovniho ruchu. (Zeleny,
2016). Enoturistika je na vzestupu. Mluvi o tom fakta, kazdym rokem pfibyva vice
vinafskych akci a castéji jsou sklepy otevirdny vinafi v rdmci programu ,,oteviené
sklepy“. Ovsem vzdy tomu tak nebylo. Pied rokem 1989 zavitaly do sklept jen malé
skupiny lidi, vétSinou z fad piibuznych. V ptipadé podnikavéjsich vinaii se d4 mluvit o
mensich zajezdech hornikii z Ostravska a zajezdy ROH.

Za rozkvét turismu a vina se zaslouzila v roce 2000 nadace Partnerstvi, kterd byla u
zrodu projektu Moravskych vinafskych stezek o délce témét 1200 km. Ty propojily vice
nez 250 vinafskych obci. Kromé znamych oblasti na Brnénsku, na Palavé nebo Podyji
nebylo bézné znaceni ani turistickych stezek. Diky usili nadace a odhodlanosti vinatskych
obci, tak dalo vzniknout novym vinafskym stezkdm. Tamni vinafi jest¢ né€kolik let
nevidéli vyhody pfinaSejici moznosti nové ziizenych stezek. Vinaii se otaceli zady s tim,
ze ptichozi turisté¢ budou krést hrozny, nenakoupi Zadnd vina a pouze upozorni kontrolni
urady. (Flamik, 2016).

Kolem let 2006 — 2008 doslo ke zménam ve vinafském fondu, ktery zacal ménit
dosavadni politiku vinohradnictvi a jeji podpory. Masivni podpora propagace vin na
¢eském trhu. Vinafské centrum proslo restrukturalizaci a udé€lalo pozitivni krok smérem
k lepsi propagaci vinafstvi na jizni Moravé i v Cechach. Obménou prosel web a vinaiské,
turistické tiskoviny podporujici cestovni ruch. Dal$im podstatnym pfi¢inénim bylo
vychovani mladé generace vinaii srodinnou tradici, ktefi jsou vzdélani v oboru a
pfindseji nové myslenky. Vinafské spolky v poslednich deseti letech zacali potadat
z4jezdy do zahrani¢nich vinafskych oblasti, kde se vinafska turistika velmi hojné objevuje
V kazdém regionu zabyvajici se vinem. Diky témto skute¢nostem pochopili mali vinafi,
jichZ je v CR vétina, Ze vzajemna spoluprace bude ku prospéchu viem. Od tohoto obdobi
piibyvaji kazdym rokem vinaiské akce zvané ,,oteviené sklepy*. (Zeleny, 2016)

Za poslednich deset let se zvysil pocet vinatskych akci typu ,,oteviené sklepy*™ z 5

na 60 akci ro¢né. Na jizni Moravé potada takovou akci téméf kazda vinatskd obec. Mimo
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to dalsi potadaji sdruzeni vinait v jednotlivych regionech nebo nadace a vinatské centra.
Kazdy rok vinai'ské obce vyuzivaji sva vinobrani k vytvofeni dalSich akci zaméfené na
turisty. Podle Juraje Flamika z nadace Partnerstvi je nejvétsi akci v CR co do podtu
vinari 1 navstévnikl akce Ze sklepa do sklepa, kterd je kazdoro¢né poradana ve Velkych
Bilovicich. Je to nejmasov¢jsi turistickd akce zamétfend na vinafstvi, kterou navstivi vice
neZ 5000 lidi. Podporou vinaiské turistiky nejsou pouze ochutnavky vina. Reditel
vinaiského fondu Jaroslav Machovec hodnoti projekt Moravskych vinafskych stezek za
navazali dal$i vyznamné akce, které podporuji rozvoj cestovniho ruchu. Tyto fakta vedla
ktomu, Ze zJizni Moravy se stal druhy turisticky nejnav§tévovangjsi kraj v Ceské

republice

Graf 2 — Turisticka navstévnost kraju

Turisticka navstévnost jednotlivych krajli
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Zdroj: (STEN/MARK 2015), CSU, vlastni zpracovéni

JiZzni Morava neni atraktivni jen z pohledu konzumace vina a vinafské turistiky,
ktery v poslednich letech za¢ind ovSem dominovat. Primérné teplej$i pocCasi a zdjem o
pamatky budi zijem této oblasti. Potvrzuje to 1 feditelka jihomoravské -centraly
cestovniho ruchu Zuzana Vojtova. ,Nejvétsi zdjem maji turisté o Lednicko — valticky
areal a jeskyné¢ v Moravském krasu. Kdyz je teplo, tak je velkym lakadlem také

Vranovské ptehrada na Znojemsku* uvadi Vojtova. Podle ni maji, ale stile vice roste
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zajem o vinatskou turistiku a jeji spojeni s traveni dovolené v tomto kraji, kde I1ze hojné

vyuzivat cykloturistickych cest.

Atraktivita novych odrad

Bézni spotiebitelé¢ jsou vtomto sméru konzervativni a drzi se osvédcenych,
znamych odrid. Znalci a ti co vinu rozumi, radi poznavaji vSechno nové, CO
vinohradnictvi piinasi od techniky, vyrobu az po findlni produkty révy vinné. Bézny
spotiebitel registruje ur¢ité nové trendy, ale v omezeném mnozstvi. Pokud neni nova
odrida podpotena ochutnavkou, novy zdkaznik si ji moc nev§sima. Nemusi se vzdy jednat
o nove¢ vyslechténé odridy, nybrz o odridy, které jsou velmi staré, jen se po né&jakou
dobu nepéstovali. Nové odridy maji velky odbyt. Je to zapfi¢inéno tim, Ze jsou péstovany
na malych plochach a zpravidla se rychle prodaji. (Veceta, 2013). Dle feditele Svazu
vinaifi Martina PUcka ,,je na trhu prostor pro specifické odridy, které vznikaji
mezidruhovym kiizenim jednotlivych odrid vinné révy. V souvislosti s pozadavkem
verejnosti na stale nizsi rezidua se nabizi pouziti techto odrid, které i v horsich letech
postacuje daleko mensi mnoZstvi postriku. Jako priklad uvadi odridy Laurot, Malverina

jenz byly vyslechtény v CR a v neposledni 7adé velmi oblibeny Hibernal.
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4 Vlastni prace
4.1 Komoditni vertikala

Komoditni vertikdla nebo také potravinovy fetézec urCuje zpracovani, odbyt,
vyrobu a jejich vzajemné propojeni v ramci celého trhu. Vertikdla je odvozena od
primarni vyroby zemédélského produktu nebo komodity a sleduje tok cinnosti od
pocatecni vyroby az po konecného spotiebitele. V tradicnim modelu, ktery je
charakteristicky preferenci nabidkové stranky, tj. tokem proudu od vyroby po konecné
zpracovani byla rozhodujici pozice v ramci fetézce koncentrovana na prvovyrobu. Ostatni
¢lanky fetézce zpracovavaji zemédelskou prvovyrobu, tak aby mohly vzniknout finalni

vyrobky. (Becvérova, a dalsi, 2014).

Schéma 1 — Komoditni vertikila vyroby vina

\/ysadba wnlce

Cena zemédélské vyroby BEna udrzba VINOHRADNIK Vedlej§i produkce Precipobos
peaa ni te nika
Y

Nakup hroznd

zpracovani hroznd Vedlejsi produkce Zpracealel

Y
Chehodnll

Cena prdm yslové vyroby
A

Produkt vino

Cena spoterbitele

—

Prodej

Y
Spotiabsl

Zdroj: Vlastni zpracovani

Dle schématu uvedeného vyse je mozno vidét jednotlivé faze vyroby vina, od
prvovyroby hrozni az po konecny produkt urCeny spotiebiteli, vcetn¢ vedlejSich
produkti. Jsou zobrazeny toky suroviny (vstupy), které jsou nezbytné pro posunuti
vertikaly smérem k hotovému vyrobku. Vinohradnik, jako prvovyrobce potiebuje ke své
vyrobé v prvni fadé pidu spojenou se sazenicemi révy. Dale pro upravu a oSetfeni révy
v béznych podminkach je nutné vyuzivat postiiky a hnojeni. V suchych letnich dnech je

potieba mladé vinice zalévat, aby nedoslo k zaschnuti kotinkd, které jsou nizko pod zemi.
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Vstupy bézné udrzby predstavuji v podminkach vétsiho vinafstvi (vice jak 2 ha) i
pracovni sila na obstardvani a upravu vinic. V ptfipad¢ sbéru neptfedstavuji ndklady na
rucni sbér a kombajn vétsi rozdil. Tim je mySleno zastiihavani a udrzba jednotlivych hlav
vinice. V piipadé vstupli na péstovani révy, lze oznacovat i piipadny vyzkum Slechténi
novych odrid. Materialni vybaveni bézné udrzby jsou tyce, opérné sloupy na podepieni a
draty na vedeni, pfipadné pletivo na ohrazeni celé vinice nebo jednotlivych ket proti
zveii. Specialni technika je nedilnou soucésti vstupli pro prvovyrobce. Mechaniza¢ni
stroje — traktor, pfivésy, které jsou vyuzivany pii zakladani, sbéru hroznii i kluéeni vinic a
pohonné hmoty. Tyto naklady vstup se podileji na urceni celkové ceny zemédélské
vyroby. Celkové naklady na 1 ha vinice se odhaduje na 80 tis. — 110 tis dle Svazu vinaf.

Za pomoci vyse uvedenych vstupi, vznika produkce mostovych odrid, uréenych ke
zpracovani a vyrobé vina a produktl zvina. Vedlej$imi produkty prvovyrobce, jak
komoditni vertikala uvadi je produkce révy ze stolnich odrid, které jsou uréeny k piimé
konzumaci. Minimaln¢ se vyuziva v naSich podminkach na vyrobu vina stolni odruda.
Prvovyrobce nemusi byt vzdy vinatf a vinohradnik v jedné osobé&. Né&ktefi péstuji révu
vinnou pouze za Gcelem prodeje hroznl vyrobclim vina.

Pfi posunuti vertikdlou smérem nize se dostavame ke zpracovani hroznil a vyroby
vina. Vinaf nakupuje mostové odriidy od vinohradnikti, nebo vyuziva vlastni produkce.
Vyroba vina je velmi sloZity proces, jednotlivé operace jsou koordinovany. Zakladem pro
vyrobu vina je ziskani vinného mostu. Hrozny jsou zpracovany v den sklizné. Zpracovani
ma nékolik fazi. Prvni faze je zpracovani hroznil, mleti, odzrnéni, maceraci, lisovani,
filtrace kalu, cukfeni a nasledné kvaseni. Druhou fazi je Skoleni vina, zrani na sudu nebo
vinifikatoru. Posledni fazi je €ifeni, filtrovani a nakonec lahvovani. Vyroba se muze liSit
dle pozadavki na vysledny produkt. Nékdy se vino nakvasuje spolecné se slupkami, nebo
se slupky hned po vylisovani odstrani, bézné pro bila vina. Slupky jsou nositelem barviva
a tfislovitych latek, které urcuji barvu vina.

Vstupy Vv Casti vertikaly zpracovani jsou ty nejvys$si. Jsou to naklady na provoz
vinafstvi a vyroby spojené s vyuzitim energie. V obdobi zpracovani a zrani je energeticka
narocnost velmi vysoka, protoze stroje funguji 24 hodin denn¢, aby se zabezpecila stala
teplota pii zrani. Nakladnym vstupem jsou stroje na zpracovani — lis, odzrilovac,
peristaltické cerpadla a dalsi technologie vcetné pomocnych stroju ,,rudl“ nebo
vysokozdvizného voziku. Pro zrani se vyuZzivaji nerezové vinifikatory nebo dfeveéné sudy.

V piipad¢ sudii ,barique” pomérné roste cena, ale vinaf si vysledny produkt muze
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nalezité¢ nacenit, vzhledem K tomu, ze vina jsou hodnotnéjsi a chutové vyzralejsi. Pri
lahvovani vstupuji naklady na jednotlivé lahve. Tyto naklady nejsou vysoké, ale co do
poctu jich je potfeba velmi mnoho. Jsou to korky, etikety, lahve. Spole¢né s tim jsou
Vv zavislosti na velikosti vinafstvi vyuzivany stroje na plnéni, etiketovani a v podnicich
produkujicich nad 20 tis lahvi ro¢n¢ je nezbytnou soucésti i vyrobni linka. V malych
vinafstvich se manualné lepi i plni jednotlivé lahve. Snizuji se tak ndklady na energie, ale
rostou spole¢né s potifebnou pracovni silou. Zpravovani vina se musi vénovat velka péce,
protoze nékolik mésicii dochazi ke zrani vina, az po urcité dobé¢ Ize predpovédét, zda vino
bude vydafené. Sebemensi pochybeni mulze vinafe stat celoro¢ni usili a tim i1 fadu
vynalozenych finan¢nich 1 nefinan¢nich prostiedkli. Stejné jako ve vertikdle u
vinohradnika 1 u vinafe dochéazi k tvorbé vedlejsiho produktu. U zpracovani vina se
objevuje odpad v podob¢ slupek, stonkti a zrn, které se vyuzivaji k vyrobé alkoholického
napoje ,,Grappa“. Matolinové vino zvané jako ,,druhdk® je vyrdbéno z druhotného
lisovani. Ze zbylého mostu, ktery neni vyuzit na vyrobu vina, lze pfipravovat sirupy,
marmelady o které ma trh stale zajem. Prepaleny hroznovy most se vyuziva na vyrobu
,Brendy“. Lze konstatovat, Ze z posbirané révy je mozné vyuZzit t¢émet 100% komodity.
Tteti a ¢tvrtou Casti vertikaly je hotovy vyrobek vino, ureny k prodeji a nasledné
spotfebé konzumenty. Kone¢nymi spotiebiteli jsou konecni zdkaznici nebo obchodnici
predstavujici velkoobchody, maloobchody, restaurace a vinotéky. Zalezi na distribucni
cesté, kterou si spotiebitel zvoli a jak se k nému vino dostane. Déle zaleZi na poptavce po
daném produktu zdkaznikem a moznostmi dodavatele uspokojit tuto poptavku. Vstupy
v této Casti vertikaly tvofi néklady dodavatele na propagaci prodeje. Reklama vina a
podpora prodeje Vv podobé ochutnavek a degustaci. Naklady na dopravu vina
k obchodnikovi. Nesmi byt opomenut vstup v podobé uskladnéni vina, ten sebou nese
naklady elektrické energie, kterd udrzuje vina ve stalych podminkach, kdyZ neni moznost
uchovat vina ve sklepu. V pfipadé moznosti uchovani vina ve sklepich je nutné zapojit
sklepmistra ¢i somiliera, ktery se o archivaci vina postard. Tuto moZnost vyuziva fada
restauraci, kterd uchovava archivni vina. Celkova cena vina Ize dle komoditni vertikaly
uréit jako cenu zemédélské vyroby, cenu priimyslové vyroby a cenu spotiebitele.
Jednotlivé naklady se scitaji a posouvaji ve vertikdle nize, az dojdou ke konecnému
spotiebiteli. Cena tak odréazi jednotlivou pfidanou hodnotu, ktera se ve vertikale vzhledem

k n€kolika zpracovateliim navysuje.
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Hodnoceni komoditni vertikaly

Komoditni fetézec vina zachycuje jednotlivé faze od vysadby skrz zpracovani az po
kone¢ného spotiebitele. V této vertikdle existuje na rozdil od jinych pouze jedind 0sa
vyroby, primarnim cilem je vyroba vina. Vedlejsi produkty révy jsou zanedbatelnou
soucasti, kterd pouze rozSifuje povédomi o mozném vyuziti hroznl, nejen jako
alkoholického népoje. Sté€Zejnimi vstupy jsou technologické vybaveni ve vyrobé, které
nelze nahradit alternativni variantou. Vertikdla nezachycuje podptirné prosttedky pro

podnikani finan¢niho i nefinanéniho charakteru.
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4.2 Podil vinohradnictvi a vinaFstvi na zemédélstvi CR

Celkovy potencial produkovani vina v Ceské republice je 19,6 tis ha, ztoho je
vyuzivana plocha 17,7 tis ha zbytek pfipadd na vyklucené vinice. Dle primérnych
statistickych odhadd je vynos vinic 5 tun/ha. V poslednich letech, vzhledem k pocasi,
které v jarnich mésicich neptizniveé ptsobilo na vynosnost hroznii, se vynos vinic snizil
pod 5 tun/ ha. V roce 2016 klesl o 16% prumérny vynos vinic a produkce dosahla pouze
na necelych 76 tis tun, coz je o 9 tis tun pod primérem. Produkce hroznl urcenych
k vyrobé vina vyjadiena v béznych cenach dosahovala dle vysledkt roku 2015 na uroven
1,2 miliardy K¢. Celkové se tak podilela réva vinnad uréend k vyrobé vina jednim
procentem na celkové produkci zemé&délské produkce. V porovnani s rokem 2008, kdy
komodita réva vinna dosahovala na pouhych 1,02 miliardy s podilem 0,87% na
zemédelské vyrobé je patrny rostouci trend. I pfes to Ze se podili vinohradnictvi na
celkovém zeméd¢lstvi, co do rozlohy i vyroby jen minimalné zaujima v historii
nezaménitelnou pozici. Na Ceském uzemi se vedou zaznamy o vinicich jiz od 20. let
minulého stoleti. Zemédélstvi zaznamenavalo produkéni potencidl, plochy vinic a celkové
vynosy z jednotlivych vinic. Za témét 100 let se vinafstvi a vinohradnictvi rozrostlo vice

nez trojnasobné a konzumace vina se zvysila az o ¢tyfnasobek roku 1920.

Graf 3 — Struktura ZPF

Struktura Zemédélského pudni fondu

H Ornd puda

H Trvaly travni porost
M Zahrady

23,8% H Ovocné sady
M Vinice

M Chmelnice

Zdroj: Vlastni zpracovani, (Cesky ufad zeméméficsky a katastralni 2018)
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4.3 Statisticka analyza odvétvi

Na pocatku 21. stoleti se podatilo v Ceské republice naplnitele cile vinait i vlady
vratit stav vinohradnictvi do doby pied rokem 1989. Dokonce se plochy vinohrada
rozrostly tak, ze prevysili stavy vinic z 20. stoleti. Jesté pocatkem 19. stoleti byla rozloha
vinic na naSem uzemi pomérn€ vy$si, mizeme soudit, ze vinafstvi se ubird spravnym
smérem. Pii zvySujici se spotiebé vina je sob&stacnost nad 30%, coz v podminkéach tak
malého statu z pohledu vinohradnictvi neni §patné. V Ceské republice je 384 vinaiskych
obci, pfi celkové ploSe vinic je to piiblizn¢ 17,8 tis ha. V evropskych pomérech je to
opravdu hodné obci. Na jednu vinaifskou v priméru ptipadd pouze 46 ha vinic. Pfi tak
malych plochach/obec je nemyslitelné chtit konkurovat jinym vinafskym zemim. Jen
nékolik desitek vinafskych obci skutecné zije vinohradnictvim, ostatni vyuzivaji
vinohrady pro dokresleni krajiny jako zajimavost pro odliSeni.

Chtélo by definovat nové, co je vinafskd obec. Ve statech evropské unie se
nepovazuji za vinafské obce, ty které maji par desitek ha. Proto se vinafskou obci

oznacuje jen n¢kolik mist, kde rozloha prevysuje 100 ha.

Graf 4 — RozloZeni vinohradi

Rozlozeni plochy vinohradti v CR

M Znojemska B Mikulovskd i Slovacka © Cechy B Velkopavlovicka

Zdroj: SV, (Odbor rostlinnych komodit MZe 1, 2017), vlastni zpracovani
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Hlavnim rozdilem mezi oblastmi Cech a Moravy je v primérné rozloze vinice na
obyvatele. Zatimco v Moravskych podoblastech je to méné, nez 1 hektar na vinohradnika.
Naptiklad ve Slovacké podoblasti je primér dokonce pouze 0,5 ha na vinohradnika, tedy
velky vyskyt malych vinafi. Naopak Znojemskd podoblast ma dokonce 2,8 ha na
vinohradnika, diivodem je vyskyt velkych podniku, prikladem Ize uvést Znovin Znojmo.
V Cechach je primérna rozloha vinic kolem 4 hektaru. Tento rozdil je zptisoben, malym

mnozstvim vinohradnikti v Cechach, vinice obhospodatuje pouze 1 % vinafii.

Graf 5 — RozloZeni péstitelii dle oblasti

Rozdéleni péstitell dle oblasti

M Znojemskd B Mikulovskd BdSlovackd H Cechy H Velkopavlovickd

Zdroj: SV, (Odbor rostlinnych komodit MZe 1, 2017), vlastni zpracovani
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Graf 6 — Pocet péstiteli dle velikosti vinic

Pocet péstiteld dle velikosti vinic v CR

MdoO,1ha Hdo0,20ha Mdo0O5ha Edolha BMdo5ha HEnad5ha

761; 3%
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3059; 12%
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Zdroj: SV, (Odbor rostlinnych komodit MZe 1, 2017), vlastni zpracovani

Na registrovanych vinicich o velikosti 17 737,1 ha hospodaii témér 18,2 tis.
péstitelti. V nékterych zpravach je mozné dohledat dat, Ze na této ploSe hospodaii vice
nez 20 tisic vinafii. Je to zpiisobeno dvojim zapisem, jeden vlastnik veden jednou
v kategorii nad 5 ha a jednou v kategorii do 5 ha, pficemz hospodaii na rozloze vinic o 8
ha (6 ha a 2ha). Téméi 90% vinai obhospodatuje vinice do 5 ha. Dochazi ke koncentraci
vinic s velkou rozlohou u relativné malého po¢tu majiteld. Divodem je rozsifovani
velkych podnikii typu Znovin Znojmo, Vinaiské zavody Valtice a dalSich na tkor

drobnych vinaft.
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Graf 7 — Sta¥i vinic

Plocha vinic dle stari
2%

p

Zdroj: SV, (Odbor rostlinnych komodit MZe 1, 2017), vlastni zpracovéani

H staré vinice nad 50 let

H mladé vysadby do péti let
i Staré vinice do 50 let

M vinice do 30 let

i mladé vinice do 10 let

Pted vstupem do Evropské unie do roku 2004 byla podpora vysadby daleko vyssi
nez v dnesni dobé. Proto je doposud vyznam mladych vinic znacny. Nejvétsi podil maji
vinice do 30 let stafi, jsou to vinice, které byly sazeny od 90 let, kdy vinafstvi zacalo
vzkvétat, pozdéji také za prispéni vinafského zdkona a podpory v ramci dotaci na vysadbu
novych vinic. Staré¢ vinice od 30 do 50 let jsou jistotou pro vinate, kazdorocné rodi
vyzralé¢ hrozny, ovS§em uz s mens$im objemem révy na hlavu kefe. Vinafi vyuzivaji pro
rozdé€leni vin i oznaceni stari vinice: naptiklad Ryzlink rynsky 2015 staré vinice.

Mladé vinice do péti a deseti let vyuzili moznosti restrukturalizace starych vinic. A jejich
vyklucenim ziskaly prostor i finance na vysadbu mladych keit. Nebo vyuzili statni

rezervy v podobé 2% z celkové rozlohy vinic na tzemi Ceské republiky.

63



Graf 8 — Velikosti vinic v zavislosti na pravni formu podniku

Velikost vinic dle Vinice dle obhospodarované
vlastnikd pudy a pravni podoby

M Pravnické osoby H fyzické osoby

druzstva
6,7%

2%

obchodni

ostatni
1,9%

Zdroj: SV, (Odbor rostlinnych komodit MZe 1, 2017), vlastni zpracovani

Pievaznou vétdinu péstiteltt vinné révy v Ceské republice tvoiily fyzické osoby
(17 895 pestitelt vinné révy, 98,2 % z celkového poctu subjekti). Fyzické osoby
hospodatily 7 840 ha vinic (44,3 %) a prumérna vyméra jejich vinic byla 0,44 ha.
Pravnickych osob bylo pouze 321, coz ptedstavuje 1,8 % z celkového poctu péstitelt
vinné révy, ovSem obhospodarovaly vice nez polovinu celkové vyméry vinic (9 848,50
ha; 55,7 %). Pramérna velikost vinic pravnickych osob 30,68 ha byla v porovnani s
pramérnou vymeérou vinic fyzickych osob vyrazné vyssi. Je to tim, Ze fyzické osoby jsou
pfevazné maly vinafi, zatimco pravnické osoby jsou zastoupeny velkymi podniky tipu
Templaiské sklepy Cejkovice, Znovin Znojmo nebo také Vinium Velké Pavlovice a

dalsimi.

Vinafrstvi v jednotlivych krajich

Vétsina plodicich vinic (15 548,2 ha; 94,3 %) se nachazela v Jihomoravském kraji.
V daleko mensi mife se vinna réva péstovala ve Zlinském kraji, kde se obhospodatovalo
342,43 ha vinic (1,9 %), ve Stiedoceském kraji se obhospodafovalo 303 ha (1,8 %), v
Usteckém kraji se obhospodafovalo 286 ha (1,8 %) a v Hlavnim mésté Praze se

obhospodatilo 11,3 ha (0,1 %). V ostatnich krajich se vinna réva péstovala pouze
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okrajové, pocet péstiteli v jednotlivych krajich nepiesahoval 5 subjektti a ani z hlediska

vymeéry nebyli tito péstitelé vyznamni. Jedinym krajem, kde nebyly evidovany zadné

vinice, byl Karlovarsky kraj.

4.3.1 Obchod s vinem

Rostouci trend ve spotieb& vina lze sledovat i v dovozu a vyvozu vina. Dle

nasledujiciho grafu lze pozorovat, ze vyvoz vina ma klesajici tendenci a dovoz se

V poslednich stabilizoval. Mizeme hodnotit, ze prodejci vina se tak snazi uspokojit

potieby ceskych spotiebiteli tuzemskymi viny. I pfesto stile ceSti producenti trpi

ptilivem zahrani¢niho vina, které Casto srazi cenu ¢eskych vin. Podobné jako ve Francii i

v CR bychom méli p¥ispét k podpofe tuzemskych vin nastavenim maximéalniho mnozstvi

importovaného vina.

Graf 9 — Export vina

400
300
200
100

0 -

Vyvoz vina tis.hl

B Vyvoz vina tis.hl

2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016

Graf 10 — Import vina
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Zdroj: SV, (Odbor rostlinnych komodit MZe 1, 2017), vlastni zpracovani

65

==d sudové

=== [ahvové

——Trend dovozu
lahvového vina

y =-5,0606x + 691,33
R?=0,0214



Situace na trhu s vinem z pohledu dovezeného vina se neda presnéji predpoveédét.
Zejména proto, ze trend je nejednoznacny a hodné kolisa. Po vstupu Do EU jednoznacné
dominoval dovoz sudového vina, az do roku 2008, kdy zacal s vykyvy klesat. V roce
2011 se import lahvového a sudového vina vyrovnal, poté sudové vino opét kleslo a od
roku 2012 strmé stoupa. OvSem da se pocitat, Ze vzhledem ke vzniku nového vinatského
zakona, ktery vznikl priméarné, jako boj proti obchodu se sudovym vinem na ¢erném trhu
bude import opét v budoucnu klesat. To mize nahravat tuzemskym vinatfiim, které prave
zahrani¢ni sudové vino nejvice ohrozuje.

Sou¢asné pochazi nejvice dovezeného vina ze Spanélska (33%), Italie (21%),
Mad’arska (12%) déle Francie a Slovenska (6%). Ostatni staty pfedstavuji méné nez 5%
dovezené¢ho vina. Poklesu dovozen¢ho vina z Itdlie vyuzivd v poslednich letech
Spanélsko, které upevnilo pozici nejvétsiho dodavatele vina do CR. I dalsi na tikor
italského vina navySuji objem dovozu. (Odbor rostlinnych komodit MZe 1, 2017) Pti
porovnani obchodni bilance je pozoruhodné, Ze nejvice finanénich prostifedki putuje do
Italie a Francie a aZ na tfetim misté je Spanélsko, které ma nejvétsi objem dovozu. Je to
tim, Ze za francouzskd a italska vina se prodavaji za vyssi ¢astky. Celkové dovezend vina
do CR z EU predstavuji 88% z celkového importu, zbylych 12% predstavuji predevsim
Moldavsko (5%), Jihoafricka republika (3%) a Chile (2%).

Kdyz bychom porovnali vyvoz a dovoz vina do Ceské republiky, zjistime, Ze export
je zanedbatelny. A z pohledu zahrani¢niho obchodu piedstavuje dlouhodob& zaporné
saldo, které se dd vzhledem ke zvySujici se konzumaci vina ptfedpovidat i nadale.
Dlouhodoby klesajici trend lze sledovat v grafu, kde je znazornén pomoci linearni
trendové funkce. OvSem spolehlivost vzhledem k velkym meziro¢nim vykyvim je velmi

nizka.

4.3.2 Produkce a spotieba

Do Ceské republiky se stale dovazi vice vina, neZ jsou schopni tuzemsti vyrobci
vyrobit. Tento trend navic posiluje fakt, Ze spotfeba vina u obanti CR stile roste. A
legislativa omezuje moznosti, které¢ by vedli k razantnéjsi vysadbé novych vinohrada a
zabezpecCeni vysSi sobé&stacnosti. Sobéstacnost na trhu s vinem je v meziro¢nim pojeti

riznoroda. Rozdily jsou v nejvétsi mife ur€ovany podnebnymi podminkami a vynosnosti
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hroznd. Dale pak i importem vina do zahrani¢i. Schopnost zabezpecit sobéstacnost ve

vyrobé vina dosahuje v priméru let v Ceské republice na pouhych 32%.

Graf 11 — Spotieba a vyroba
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Graf 12 — Vysadba novych vinic
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Z vyse umisténo grafu jasné¢ vyplyva, jak probihala vysadba pied vstupem a po
vstupu do Evropské unie. Casto se chybn& uvadi, ze po vstupu do EU byla zakazana
vysadba novych vinohradi. To ovSem neni tak zcela pravda. Vysadba byla pouze
omezena a to od roku 2005 na dvé procenta z celkové vyméry. Cesti vinati ovsem téchto
moznosti vysadby nevyuzivali, tak hojné jak se ¢ekalo a na konci roku 2015 zbylo
nevyuzitych neuvéfitelnych 1000 ha. Rapidni nardst vinohradti do roku 2004 zptsobilo
mozné ziskani dotace na vysadbu novych vinic, to ovSem platilo jen do doby vstupu do
EU. Od roku 2005 bylo mozné ¢erpat dotaci pouze na restrukturalizaci vinic tedy na
jejich obnovu. To vysvétluje markantni rozdil po vysadby po roce 2004 z vyse uvedeného
grafu. Od 1. 1. 2016 je po udé€leni povoleni moznost vysadby ro¢né¢ do jednoho procenta
z celkové rozlohy vinohradd. Dle trendové analyzy lze sledovat, Ze V poslednich deseti
letech vysadba vinic meziro¢né¢ zveda. V grafu je vyznacen trend pomoci linedrni
trendové funkce. Zajimavosti je fakt, ze od 1. 1. 2016 se smi vysazovat pouze 1%

z celkové rozlohy vinohradd, to je piesné o polovinu méné néz mezi roky 2005 — 2015.
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Graf 13 — Rentabilita vinohradnictvi v CR
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Zdroj: SV, (Odbor rostlinnych komodit MZe 1, 2017), vlastni zpracovani

Béhem poslednich dvacet let se zvysila kvalita vina vyprodukovana na uzemi CR.
Prvni velky zlom nastal po zavedeni vinafského zdkona v roce 1995, ktery odlisil
jednotliva vina dle kvality, 1ze vidét v grafu, jak po roce 1995 cena hroznti vystoupla. Od
té doby je zaznamenany narlst jakostnich a ptivlastkovych vin konkrétné u téchto vin je
prokazatelny trend ristu. Od roku 2004 se vina délila na stolni a zemské vino. Dle grafu
je vidét dalsi nartst ceny v roce 2010, kdy skoncilo ¢lenéni kategorie stolnich vin a
zemské vino se déale zachovalo pod oznafenim chranéné zemepisné oznaceni. Kazdym
rokem je nejprve zajisténa produkce pozdniho sbéru. Dle kvality hrozni, které urcuje
roCnik, se pfizplsobuji ostatni vina — zemské a jakostni. V grafu je zndzornén trend
rostoucich nakladi pomoci linedrni trendové funkce. Nékladovost je zavisld na urod¢ a
vlozenych vstupech, to se kazdy rok méni, tomu odpovida i stfedné spolehlivy ukazatel
0,69.

4.3.3 Péstované odrudy

Mezi odridami, které se nejvice vysazuji a vysazovaly na naSem uUzemi, patii
z bilych hroznti Miiller Thurgau, Ryzlink rynsky, vlassky a Veltlinské zelené. Z odrid
modrych je to Frankovka, Svatovavfinecké, Rulandské modré a Zweigeltrebe. Co se tyce
bilych hrozni, jedna se o dédictvi a prezitek minulosti, kdy se tyto odridy vysazovaly

pravidelng, nicméné v dneSni dobé€ se Castéji zkousi vysadba novych odriid nebo Slechténi
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novych. To ovSem neznamena, ze by staré odrudy ztracely na svém podilu. Modré odrady
u nas jsou takové, které koresponduji s nasimi pfirodnimi podminkami, jednoduse feceno
hodi se k ndm. Tyto odridy jsou vySlechténé v Rakousku a Némecku, tyto zemé maji

podobné podminky pro péstovani jako v Ceské republice.

4.4 Analyza hybnych sil odvétvi

Sil, které¢ puasobi v odvétvi vinafstvi a vinohradnictvi je mnoho, jen nékteré
ovliviiuji odvétvi a urcuji jeho smeér a vyvoj. Silami zménotvornymi oznacujeme ty, které
ve vétsi mife urcuji, jak se bude vyvijet dané odvétvi. Cilem neni zkoumat vSechny sily
pusobici, ale jen ty, které nejvétsi vahou pisobi na odvétvi. Na zaklad¢ tfi az Ctyr
vyznamnych zménotvornych sil 1ze navrhnout alternativni strategii, ktera bude reagovat

na urcujici sily v odvétvi. (Sedlackova, 2000)

Zmény v dlouhodobé mire ristu

Do zmén dlouhodobé miry ristu v odvétvi spada nékolik zmén. Zahrnuji vyvoj ve
spotfebé vina, ktery drzi poslednich dvacet let rostouci trend. Legislativni opatfeni ve
vyrobé a prodeji vina v celém odvétvi ze zahranicniho 1 domaciho obchodu. 1 pies
dlouhodoby nartist spotieby vina v Ceské republice je porovnani s EU a dal§imi pfednimi
zemémi vyrabgjici vino stale zanedbatelny. V poslednich péti letech se drzi spotieba vina
na 20 | na osobu za rok. V zemich tradi¢nich pro vyrobu vina jsou to dvojnasobky.
V piipad¢€ priméru EU je to pies 36 litrt.

Dal$im pozitivnim vlivem v dlouhodobém c¢asovém horizontu je podpora statu.
V ramci dotacnich programi lze Cerpat financni prostfedky ze statniho rozpoctu. Dotace
jsou nejcastéji vyuzivany na obnovovani vinic a technické vybaveni dilezité ve vyrobé¢.
Nevyhodu dlouhodobé piedstavuje neuspokojeni spotieby vina v CR. Mira uspokojeni
domadcich spotiebitelt se stale pohybuje pouze kolem 30%. Pfi¢inou je rast konzumace
vina. Ze statistickych zdznamt lze vidét, Zze konzumace piva na naSem uzemi pozvolna
klesa, zatimco vino ziskéva oblibu a roste. Na nasem izemi je stdle moznost ristu novych

vinic, kterym ovSem caste¢né brani legislativa nové vysadby.
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Graf 14 — Ro¢ni spotieba vina na osobu
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Zdroj: SV, (Odbor rostlinnych komodit MZe 1, 2017), vlastni zpracovani

Novy zakaznici

Réva vinnd jako potravina nepiedstavuje Zadnou novinku, kterd by jako potravina
nebyla znamd ba naopak. Hrozny nehledé¢ na geografickou polohu a vék se fadi do
jidelni¢ku vsSech lidi. Pro vyrobu vina se vyuziva téméf vétSina produkce révy vinné.
Vedlejsi produkty jsou tvofeny jen zanedbatelnou ¢asti této produkce.

Nové zakazniky mize predstavovat i sorta lidi, ktefi nepiji alkohol nebo vzhledem
ke svému vyznani nemohou. Pomoci moderni technologie 1ze vyprodukovat vino bez
alkoholu takzvané odalkoholizované vino. V podminkach Ceské republiky, kde je nulova
tolerance alkoholu pfi fizeni motorovych vozidel by mohla tato novinka mit v budoucnu
uspéch. Cena by v§ak mohl nékteré potencionalni zékazniky odradit.

Nove zakazniky by mohlo pfilakat i moderni pojeti vyroby oranZového vina neboli
vina délané, jak se fika ,,po staru“. Je to kombinace novych technologii se starymi
postupy pii vyrobé. Toto vino je specifické pro svou barvu a chut. V grafu je zanesena
ptimka linearniho trendu, ktery potvrzuje dlouhodobé rostouci spotiebu vina s vysokou

spolehlivosti.
Vyrobkova inovace

Inovace pfi vyrob¢ vina mizeme zaznamenat v Kategorii 0znac¢ovana jako biovina,
ptirodni nebo naturalni vina. Vina bez zasahu vinafe. Nevyuziva se cukfeni, sira ani

chemické oSetteni vinic. V nékterych pifipadech se vino nechava bez jakéhokoliv zasahu
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od zacatku kvaseni az po precerpani. Vysledkem jsou kalnd vina s vinnym kamenem,
jelikoz nedochazi k jejich Cifeni a filtraci. Pfirodni vina nepfedstavuji novinku, jsou to
vina, kterd se d¢lala v dobach, kdy nebyla k dispozici technologie na produkci dnesnich
béznych vin.

S technologickou novinkou poslednich let je zcela jisté nealkoholické vino, které je
na trhu v CR od roku 2003. Dle pana Michlovského z Rakvic je nealkoholické vino,
zejména v horkych letnich dnech fenomén. Tato technologie je ovSem velice ndkladna a
jde ruku vruce scenou nealkoholického vina. V roce 2013 byl Milo§ Michlovsky
jedinym v CR, kdo tuto technologii vlastnil a dokonce jeden ze dvou majiteld z celé
Evropy. V konkurenci s nealkoholickym pivem v$ak, nema zatim $anci se pométovat.
Zatim tedy spiSe doplitkkem sortimentu neZz vyznamnym produktem podniki. Pii
zvySovani konzumace vina a snizovani piva, lze tomuto produktu v budoucnu vénovat

pozornost.

Zmény technologie

Technologické zmény nemuseji byt vzdy synonymem pro nové nebo moderni.
Mnoho vinafii se v poslednich letech vraci k technologiim a postupum, které byly
vyuzivany v historii. Vyroba oranZzového vina, které¢ je vyrabéno bez téméf zadného
zasahu modernich technologii, je Vv dne$ni dobé zajimavym produktem, ktery laka
zakazniky. DalSim staronovym trendem je vyroba pfirodnich vin, stejné jako nasi predci,
tak ani producenti dnes nevyuzivaji pfidanych konzervantli na vinici, ani ve vyrob¢, tim
vino ziskava charakteristickou chut. At uz oranzové nebo ptirodni vino miize zakazniky
odradit prvnim na pohled patrnym dojmem kalného zkazeného vina. VyuZzivani kiiZeni
odriid k dosazeni odolnéjsi rostliny s velkym objemem hroznl zacalo uz na prelomu 20.
stoleti, kdy Evropu zpustosil révokaz, ktery sem byl dovezen s Ameriky spolu s tamni
révou, ta byla vii¢i chorobdm révy daleko odolnéjsi. Zacalo se tak vyuzivat amerického
podlozi a §tépku tamni révy, ktera se vyuziva dodnes.

Modernimi technologiemi v poslednich letech jsou uzavéry a obaly vina. Korkovy
po dessetileti pouzivany uzavér je casto zaménovan za plastové, plechové nebo sklenéné
uzavéry. Rada vinaiQ se oviem shoduje, Ze tyto uzavéry jsou vhodné pouze pro vina
s kratkou dobou lezeni. Dale Ize povaZovat za technologickou modernizaci i pfistup a

vyuzivani novych strojii, které jsou Setrnéj$i na lisovani hroznd a jejich seperaci. Pti
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vyrob¢ vina se Casto uzivaji uSlechtilé kvasinky, které mohou piekryt a zlikvidovat jiné,
které zpuisobuji kazy vina. V neposledni fad¢ je to 1 vyuzivani zmény teplot pii zrani vina
a jeho macerace.

V 21. stoleti se kazda vice ¢i méné uspésna firma zabyva podporou informacnich
technologii a stejné tak je to 1 podnikd a podnikateli pracujicich v odvétvi vinatstvi. Tyto
technologie umoznuji vinaiim kontrolu nad skladovym hospodaistvim, ulehcuje vedeni
ucetnictvi, komunikaci prostiednictvim internetu a socidlnich siti s potenciondlnimi
zékazniky, ti mohou vyuzivat e-shop a snadnéji se tak dozvédét o produktech daného
vinafstvi. Moderni technologie mohou pfinést i uskali, které ptedstavuji kontroly Statni
zemédelské a potravinarské inspekce. Stejné jak se vyvijeji technologie vyroby vina, tak i
nastroje na jeho kontrolu. Piikladem miize byt analyzator, jenz funguje na bazi nuklearni

magnetické rezonance.

Rozsireni technické a know — how

Vyroba vina nezaznamenala Zzadny novy zptsob, ziskdvani, zpracovdni nebo
samotné vyroby. Za know how lze povazovat nové kiizence odrid révy vinné. Nové
odridy vySlechténé v nasich podminkéach jsou diikladné ovétovany a nésledné zapsany do
statni odridové knihy. Pokud piejdeme fakt klonovani novych odrid, Ize konstatovat, Ze

nijak vyznamné se know how vyroby vina netyka.

Marketing

Marketing z pohledu odvétvi vinafstvi neusiluje o prodej vina jednotlivych
vinafstvi, ale i propagaci vina jako produktu a pfedevim produktu z Ceské republiky. Na
zaklad¢ zakona ¢€.50/2002 Sb. byl zfizen Vinaisky fond, ktery méa za ukol mimo jiné
podporu a rozvoj vinafské turistiky a informovanost vefejnosti o vinafstvi a
vinohradnictvi. Tento fond se podili na vétSin€ programii podporujici rozvoj cestovniho
ruchu v rameci odvétvi vinafstvi. Spolecné se svazem vinaft spolupracuje na projektu
Vina z Moravy, vina z Cech. Zamérem tohoto projektu je informovanost vefejnosti o
Ceském a Moravském ving. Vyuziva k propagaci tvafe znamych umélcti medii a

reklamnich sdéleni ve form¢ pisemné i elektronické.
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V poslednich letech ziskévaji svatomartinské slavnosti vice pozornosti ztad
zakaznik 1 prodejct. Projekt ,,Svatomartinské* je od roku 2005 pod zastitou Vinaiského
fondu, ktery ma na tento projekt ochrannou znamku. Umoznuje vSem vinaiim, bez
rozdilu po splnéni stanovenych podminek vyuzivat 0zna¢eni mlada vina. Vinafi mohou
vyuzivat ochrannou znamku na etiketé nebo spolecnou etiketu pro mlada vina. Vinaisky
fond zajiStuje propagaci svatomartinskych vin spole¢né¢ pro vSechny registrované.
Nejvetsi vyznam této akce, spo¢iva v tom, ze vSechny vina se zacinaji otevirat na svatek
sv. Martina 11. Listopadu. Marketingovym nejvyznamnéjS$im poc¢inem lze oznadit projekt
Moravské vinatské stezky, ktery napomahd rozvoji cestovniho ruchu na Moravé. Projekt
spojuje ptirodni, hospodaiské a kulturni tradice regionu. Propojuje Jizni Moravu spolu
S Dolnim Rakouskem a otevird moznosti pro rozvoj meziregionalni spoluprace a rozvoje
turistickych tras pro navstévniky obou statd. Jednd se o sit’ cykloturistickych tras,
prochazejici jednotlivymi vinaiskymi obcemi. Dle legislativy CR je na celém nasem
uzemi stejné jako u motorovych vozidel, tak i na kole nulova tolerance pifi konzumaci
alkoholu. To mize ve znacné mife negativné ovlivnit rozvoj vinaiskych stezek a stejné
tak moznost zapojeni malych vinafi do rozvoje regionu.

Marketing je velmi pruzny a pfizpisobuje se rychle jednotlivym trendim
v konzumaci vina. Pfi rostouci nabidce ruzovych vin se vroce 2009 zrodil projekt
»Ruzove*, ktery je zaméfen na podporu prodeje rtizovych vin z produkce ¢eskych vinafi.

Tyto rychlé marketingové reakce na trhu s vinem budou dale velmi vyznamnym pocinem,

wrwe

Globalizace

Globalizace je proces, jenz se prosazuje na celém svété ve vsech odvétvich
narodniho hospodaistvi a ovliviiuje chovani jednotlivych subjekt na trhu. Podniky, které
chtéji uspét jsou zatizeny neustdle se zvySujicimi néaroky na produkt. Zrychluje se
inovovani 1 kvalita konkurentii. V ramci globalizace se projevuje pfisun zahrani¢niho
kapitalu do vinafskych spolecnosti. VétSinu firem v odvétvi vinafstvi lze zatadit mezi

malé a stfedni, 1 tak ma ale globalizace zna¢ny vliv na rozvoj i té€chto mensich podniki
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Vstupujici a vystupujici podniky

Vstup velkého podniku do odvétvi, lze témér vyloucit. Vzhledem k vysokym
pocatecnim nakladiim je Sance prosadit nulova. Vse navic limituje legislativa upravujici
vinohradnictvi, kterda nedovoluje ve vétsi mife sdzet nové vinohrady. Podniky vstupujici
na trh predstavuji micro podniky, jenz nedokdzou vyznamné ovliviiovat trh. Vystup
vétsich podnikl z odvétvi je stejné jako vstup omezen naklady, navic soucasna situace na
trhu s vinem jednozna¢né nahrava podnikim. Vzhledem k moZnostem, tedy neni mozné
odvétvi takto ohrozit. Moznosti jak ovlivnit odvétvi je v pfisunu zahrani¢nich investic.
Nicmén¢ jedina firma, ktera je ovliviiovana zahrani¢nimi investory je Bohemia Sekt a.s.,
kterou vlastni némecké spolec¢nost Henkell International GmbH. Diky ptivalu kapitalu se

tato firma stala vyznamnou na trhu s vinem v Ceské republice.
Pusobeni makrookoli

Makrookoli v podminkidch Ceské republiky pfedstavuje zejména legislativa.
Regulace a vlivy zplsobené vladnimi nafizenimi, které po vstupu do EU museji
korespondovat s nafizenimi evropské rady. Dale tvorba novych zakond o prodeji a
skladovani vina. Stat pomoci reguli se snazi udrZovat kvalitu produkce s cilem nabizet
spotiebiteli kvalitni produkty od ceskych producentli a rozvijet tak narodni trh. U
zavedeni jednotlivych zakont z roku 1996, 2004 a 2017 byla vzdy snaha zlepsit situaci na
trhu s vinem a zabezpedit kvalitni tuzemska vina. Vstupem do EU se CR stala zemi
s otevienou ekonomikou, tim vznikl tlak na ¢eské vyrobce. Proti pfivalu zahrani¢nich vin
ze Spanélska, Italie a daldich zemi EU nemohou &esti vyrobci vina bojovat, a tak
odchazeji z trhu, proti tomu zasahuje stat v podob¢ podpory Gspésnych vinait, netspésné
se snazi pomoci financi nastartovat, aby byly konkurenceschopné.

Vino se stava soucasti zivotniho stylu a jeho obliba roste. Prokazuji se u€inky piti
vina na zdravi ¢lovéka. Pozitivni vysledky ma piti vina Vv oblasti jaternich chorob,
krevniho tlaku a vyskytu srdecnich onemocnéni a dalSich. Je dokazano, ze pifi malé
konzumaci vina denné (muZi 3dcl a zeny 2dcl) klesa riziko onemocnéni. Toho vyuziva
marketing, ktery ma v nekterych ptipadech takto postavenou kampan. OvSem mluvime

stale o alkoholu, ktery je pro lidsky organizmus $kodlivy.
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Hodnoceni hybnych sil

Jak bylo na zacatku kapitoly feceno, neni dulezité sledovat a analyzovat vSechny
hybné sily, ale jen ty které se vyznamné podileji svymi dopady na vyvoj odvétvi.
Nejvyznamngjsi silou jsou sily piisobici z makroprosttedi. Mezi né patii zasahy statu a
legislativa ovliviujici prodej vina a vysazovani novych vinic, které ovSem spadaji pod
jednotné rozhodnuti evropské rady. Dal§imi vyznamnymi silami jsou marketing a snim
spojené zmény v dlouhodobé mife rustu. Ze soucasnych dat lze zjisti, ze konzumace vina
a rozvoj vinatské turistiky zaziva ,,boom®. Regionalni rozvoj jihomoravského kraje pod
zasStitou vinaifského fondu a svazu vinafi roste diky budovani nau¢nych a
cykloturistickych tras, spolu s pofadanim vinatskych akci. To vSe je podpofené novymi
marketingovymi tahy, lakajici na ceska vina prostfednictvim reklam, zndmych osobnosti
nebo slavnosti. Méné vyznamnymi silami nelze opovrhovat, nebot’ miize pfijit ¢as, kdy
pravé ony budou urcovat vyvoj odvétvi. I kdyz nové technologie vyroby na trhu jsou,
stale vétSina vyrabi a bude vyrabét vino podle osvédcenych postupti

V ptipadé legislativnich zmén v budoucnu tykajici se vysadby novych vinic a
prodeji sodového vina, 1ze ocekavat, ze dalsi silou, kterd bude urCovat cestu odvétvi je
sila rostouci globalizace a moznosti pfilivu zahrani¢niho kapitalu. Ta mize zasadné

ovlivnit pozotivné 1 negativné cenu vina a jeho export.
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4.5 Vyzkum — Dotazovani

Dotaznikové Setfeni bylo rozdéleno na dvé ¢asti. Prvni ¢ast dotazovani prob¢hla
Vv listopadu piimo v ramci vinafské akce ,,Oteviené Sklepy - Moravskd Nova Ves“ a
Svatomartinské slavnosti - zamek Zbiroh, kde jednotlivi respondenti vypliovali dotaznik
osobné. Dalsi ¢ast dotazovani probéhla v lednu v ramci on-line dotaznikd vytvofenych
nastrojem SURVIO. Dotazovani odpovidali v obou ptipadech na stejné otazky. Data byla
zpracovana v tabulkach excel a interpretovana pomoci kontingenénich tabulek. Setieni se
zucastnilo celkem 161respondentd, ktefi splnili vSechny podminky pro dokonceni
dotazniku. Setieni se tykalo i konzumace vina, tudiz dotaznik byl piedloZen jen star§im
18 let. Cilem dotazniku bylo zjistit, zda by respondenti méli zdjem o potfadani vinatskych

akci mimo vinafské oblasti a podoblasti s cilem prohloubit komunikaci a vtah s vinafem.
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45.1 Vyhodnoceni dotazniki

Dotaznikli se zGcastnilo celkem 161 respondentii, z ¢ehoz vétsi polovinu tvofili
zeny (94), muzl bylo o néco méné (67). To odpovidé 1 béZznému trendu, Ze konzumace
vina se tyka vice zen, neZ muzl a takovy byl 1 pfistup. Daleko radéji odpovidali po
vyzvani zeny, nezli muzi. Nejvice odpoveédi bylo od zen ve veéku 25 — 35 let v poctu 52

respondentl. Nejvice odpovidajicich muza bylo v Kategorii 36 — 45 let v poctu 29.

Graf 15 — VE&kova struktura dotazovanych

Vékova struktura Pohlavi dotazovanych
dotazovanych o mus H Yena

H18-24 HW25-35 36-45 H46avice
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Zdroj: vlastni zpracovani na zakladé ziskanych dat z dotazovani
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Trvalé bydlisté jednotlivych respondenti bylo velmi rtiznorodé a to ze vSech krajii
republiky. Nejvice dotazovanych bylo z Plzeniského a Jihomoravského kraje, kde ovSem
probihalo Setfeni na dvou zminénych akcich. Vétsi ucast byla v Praze a Jiznich Cechich a
témcef tfetina byla tvofena ostatnimi kraji. Tim, Ze dotazovani probihalo ¢aste¢né v rdmci

vinafskych akeci.

Graf 16 — RozloZeni respondenti dle mista bydli§té

Trvalé bydlisté respondentu

M Praha

M JihocCesky

i Jihomoravsky
H Plzensky

M Ostani

Zdroj: vlastni zpracovani na zaklad¢ ziskanych dat z dotazovani

V ramci vyzkumu byly polozeny bézné otazky o vybéru a nakupu vina. Vysledky
potvrzuji soucastny trend, Ze piti suché¢ho a polosuchého vina ptevladaji u dotazovanych
ve dvou tetinach. Zatimco, vyloZen¢ sladkd vina jsou konzumovany minimalné. OvSem
musime brat v potaz, kolik dotazovanych skutecné dokaze oddélit sladké vino od
polosuchého s vétsim mnoZstvim zbytkového cukru, aniz by kontrolovali etiketu. Pti
hlubsim prozkoumani odpovédi lze pozorovat, ze spotiebitelé, ktetfi piji vino Castéji,
sahaji spiSe po vinech suchych a polosuchych. Zatimco pfilezitostni konzumenti vybiraji

pfevazné sladsi vina.
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Graf 17 — Cetnost konzumace vina
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Zdroj: vlastni zpracovani na zaklad¢ ziskanych dat z dotazovani

Pfi vybéru a preferovani vinafské akce byla vybrana ve tfech Ctvrtinach varianta
Sklepa u vinafe. Jednozna¢na volba je spojena S atmosférou vinného sklepa a
autenti¢nosti okoli vyroby vina. To dokladda i hlubsi analyza pomoci kontingence, kde
nezévazné na moznostech bydlisté je jasnou volbou sklep u vinafe. Vetejné ochutnavky
také ziskaly ¢ast oznaeni respondentd. Jde o ochutnavky na vetejné dostupnych mistech
napiiklad v restauracich. Maléd ¢ast oznacila vinotéky, ty jsou casto spojeny s malymi
ochutnavkami, kdy limitujici je pocet ucastnikii a prostor. V dalsi otazce, respondent
odpovidal, zda jsou vjeho misté¢ bydlist¢ néjaké vinarské akce. Vice jak polovina
odpovédéla, ze ano. Pres 40% dotazanych ovSem neznalo ¢i nevédélo o kondni téchto

akcl.
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Graf 18 — Preference spotiebitele pro pofadani vinarské akce I.
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Zdroj: vlastni zpracovani na zéklad¢ ziskanych dat z dotazovani

Pti otdzce, zda znaji respondenti jakoukoliv vinafskou akci, odpovédéli, ze 72%
ANO, to znadi slu$né povédomi. Ctvrtina odpovédéla, Zze zadnou nezna. Hrstka
odpovédéla, ze uz slySela, o vinaiskych akcich, ale zddnou konkrétni neznd. Dal$i otazka
byla sméfovana na zdjem navstévovat vinaiské akce, pfi vybéru z vice moznosti, byla
jednoznacné zvolena varianta vinafské oblasti. Nicméné Ctvrtina uvedla, Ze by rada

navstévoval vinai'ské akce v okoli svého bydliste.

Graf 19 — Preference spot¥ebitele pro pofadani vinarské akce II.
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Zdroj: vlastni zpracovani na zakladé ziskanych dat z dotazovani
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Pii vybéru a preferovani vinafské akce byla vybrana ve tfech Ctvrtinach varianta
Sklepa u vinafe. Jednoznacna volba spojena s atmosférou vinného sklepa a autenti¢nosti
okoli vyroby vina. Vetejné ochutnavky také ziskaly cast oznaCeni respondentii. Jde o
ochutnavky na vefejn¢ dostupnych mistech napiiklad v restauracich. Malé4 ¢ast oznacila
vinotéky, ty jsou Casto spojeny s malymi ochutnavkami, kdy limitujici je pocet ucastnikli
a prostor. V dalsi otdzce, respondent odpovidal, zda jsou v jeho misté bydlisté néjaké
vinafské akce. Vice jak polovina odpovédéla, Ze ano. Pfes 40% dotdzanych ovSem

neznalo ¢i nevédélo o konani téchto akei.

Graf 20 — Preference spoti‘ebitele pro poradani vinaiské akce ITI.
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Zdroj: vlastni zpracovani na zakladé ziskanych dat z dotazovani

Odpovéd na otazku, zda jsou dotazovani ochotni cestovat za vinaiskou akci, jen
potvrzuje, ze vino je velkym ldkadlem. Celkem 129 respondentti uvedlo, Ze jsou ochotni
cestovat. Jakakoliv vzdalenost neni piekazkou pro vice nez polovinu dotazanych. Ctvrtina
dotazanych to podmitiuje vzdalenosti do 350 km. CoZ je, ale v ramci Ceské republiky
dojezdova vzdalenost do vinafskych oblasti, kde se nejcastéji akce poradaji. Na Otazku
zda navstivili respondenti néjakou zuvedenych vinafskych akci, jsou odpovédi
vyrovnané. Lehce dominuje navstéva vinafstvi. Pouhé dv€ procenta dotazanych, coz

pfedstavuje 5 respondenti, nenavstévuje Zadné akce.
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Graf 21 — Cestovani za vinem s pohledu spotiebitele
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Zdroj: vlastni zpracovani na zéklad¢ ziskanych dat z dotazovani

Celkem 132 dotazovanych by kromé¢ konzumace vina méla zajem dozvédét se o
vyrobé vina a jeho zpracovani ve vinafstvi. Vysoky zajem znaci fakt, ze vino neni pro
mnohé jen alkoholicky néapoj, ale i uméni, o kterém by se radi dozveédéli vice. Na tuto
otazku navazovala dal$i, u které respondent odpovidd, zda by m¢l o praci ve vinafstvi
zajem a mohl si tak vyzkouset jednotlivé pracovni ¢innosti ve vyrob¢ vina. Na to vice jak
tretina odpovédéla, ze ne. To jsou zfejmé ti, co si jen dopiavaji lahodné chuti vina.
Ctvrtina odpovédéla, ze by volila jen nékteré &innosti ve zpracovani vina. A nejvétsi Gast

z dotazovanych odpovédéla, Ze by ve vinafstvi vykonavala jakoukoliv praci.

83



Graf 22 — Zajem prace ve vinohradnictvi

Zajem o zpracovani a Zajem o praci ve
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Zdroj: vlastni zpracovani na zakladé¢ ziskanych dat z dotazovani

S vinem a vinohradnictvim jsou uzce spojeny i tradice a kultura. Folklér je nedilnou
soucasti moravského i ¢eského vinohradnictvi. Dé se fici, ze to k sobé patii. Na otdzku
zda by uvitali v ramci vinafskych akci dotazovani n€jakou tradicni regionalni kulturu,
odpovédéla velka vétSina, Ze ano, jen hrstka nemd zijem o doprovodné akce spojené
s regionalni kulturou. Navstéva vinafskych akei je vétSinou spojena s konzumaci vina. Na
otazku za jakym ucelem navstévuji respondenti vinai'ské oblasti, byla nej¢astéjsi odpoved’
konzumace vina, dal$i odpovidali, ze navstéva byla spojena s dovolenou nebo
sportovanim. Mimo jiné navstévy respondenti spojuji s navstévou rodinnych piislusniki

nebo pracovnimi cestami.
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Graf 23 — Diivody navstévy vinafskych akei
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Zdroj: vlastni zpracovani na zaklad¢ ziskanych dat z dotazovani

Zaveérecnou otazkou bylo zjisténi, jestli dotazovani zménili ndzor na vinafskou
turistiku a konzumaci vina v poslednich péti letech. Vice jak polovina dotazanych nijak

zménu nepocituje. Zbyly zménu zaregistrovali nebo alespoii ¢astecné zménili nazor.

Graf 24 — Zména nazoru na vinarstvi a vinohradnictvi

Zmeéna nazoru na vinarskou turistiku

HAno HNe u Casteéné

Zdroj: vlastni zpracovani na zaklad¢ ziskanych dat z dotazovani
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4.5.2 Vyzkum — Rozhovor

Hodnoceni roku 2017 vinaii Z Moravy a Cech

Rocnik 2017 je velmi rtiznorody, co se ty¢e pocasi. Jarni mésice, kdy zasahl mraz
vinice a pomérné¢ suché 1éto. Nizsi produkce hrozni nez ptedeslé roky. To co je pro
vinafe starosti, predstavuje pro spotiebitele plus. Cim méné totiZ hroznt na kefi je, tim se
zvysuje kvalita. Vzhledem k tomu, ze po jafe 2017 hlasili vinohradnici ve Francii a Italii

po mrazivych ranech katastrofalni skody, vybrani moravsti vinati odpovidaji rtizné¢.

Vinafstvi Petra Skoupil, vnima rok 2017 velmi kvalitativné. ,,Z hlediska produkce
byla uroda jeste asi o 10% nizsi nez predesly rok, ovsem ¢im méné hroznii na keri, tim
kvalitnéjsi vino. pro vinaie minus pro konzumenta plus. * Rika frantisek Skoupil hlavni

sommelier vinafstvi.

Stejné jako FrantiSek Skoupil i Kamil Pidlek s vinafstvi Jager a Pidlek hodnoti
sklizeni roku spiSe jako slabs$i rocnik. Na druhou stranu ik ,,Ze nékteré odriidy diky tomu
dosahly velmi vysoké cukernatosti a vina by méla byt vice mineralni, ale podotyka, Ze na

hodnoceni je jeste brzo “

Vinat a spolumajitel vinafstvi NeSpor a Rajsky pan Jaroslav NeSpor hodnoti rok
2017 takto:“I kdyz na jare zmrzly vinice nekde az z 80%, tak dokdzaly z velké casti
zregenerovat a ve vetsiné vinic byla normalni uroda. Oproti normdalu byla ztrata nakonec
jen asi 30%. Kvalita byla velmi dobra. Hrozny byly zdravé a dostatecné sladké. Vina Ize

«“

ocekavat velmi kvalitni, extraktivni a aromaticka

Na rozdil od moravskych vinafi si velmi pochvaluje rok 2017 pan Martin Nesvatba
ze Zaméckého vinafstvi Tiebislivee u Litoméfic. “Vzhledem K tomu, Ze nds nezasdahly
mrazy V pribéhu jara a v priubehu vegetativniho obdobi bylo celkem dost srazek a
priznivé teploty, lze rocnik hodnotit jako velmi dobry, co do mnozZstvi, tak i kvality.
Hrozny mély dobry obsah cukru i kyselinky. Nékteré se vyviji pomalu a budou muset déle

zrat.
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Jan Stavek z Velkych Pavlovic pfi otevienych sklepech v listopadu 2017 hodnotil
vino a byl s ro¢nikem spokojen. ,,| kdyz je jeste brzo na hodnoceni, jsme spokojeni. Po
Jarnich mrazech a osenicich nam zustalo cca 75% produkce hroznu. Ti co pracuji
S ranymi odrudami zasahl na zacatku zari problém v podobé hniloby. Pro nas je
kralovskou odriidou pozdné sbirana Frankovka, které vyborné odoldva plisnim a hnilobe.
Vinari, kteri si pohlidali cukernatost a kyselinku muzou pocitat s dlouhodobym

potencialem svych vin. “

Vinohradnicky manazer skupiny BOHEMIA SEKT Josef Svoboda ftika, ,Ze na
rocnik 2017 se ze svého pohledu nelze stézovat. I pres rozmary pocasi se nakonec poved|.
Stejné jako mnoho vinaii nds potrapily mrazy, pozdeji letni sucho a desté v obdobi
sklizné, kdy je lepsi spise sucho a slunce. Celkovy objem sklizné byl o 8% mensi nez
dlouhodobé prumeéry, bylo sklizeno v nékterych lokalitach vice a jinde zase s rekordnimi
ztratami. Kvalita hroznit byla na pocatku sklizneé a pak po obdobi destii v zari velmi

dobra. Ve vinicich tak i pres slabsi urodu vznikl dobry zdklad pro rocnik 2017 “.

Sklepmistr vinatstvi Sonberk Oldfich Drapal ml. ,,Sklizent rocniku 2017 byla niZsi,
ne tolik v dusledku mrazii, ty nds viceméné nezasdahly, ale z ditvodii nizkého vhrnu srdzek
vV obdobi vegetace révy. U ranych odrud byly bobule mensi diky tomu budou vina
kerich nemeéli. Rocnik vzdy hodnotime podle dostatecného mnozstvi kyselin v mostu. Ted

V lednu hodnotime rocnik, tak ze ma dobre naslapnuto *

Petr Marcincak majitel vinafstvi Vino Marcin¢dk hodnoti ro¢nik velmi dobfe,
ptestoze nebyl jednoduchy. ,,Prirovnavam rocnik k rocniku 2015 co do vyzrdlosti hrozni
tak i kvalitou a vynosem . Jarni mraziky nam nenadélaly radné velké skody. Prestoze rok
2017 byl spise sussi a moc neprselo, diky vermikompostu si udrzeli vinice viahu, ktera
prisla. Diky tomu byly vinice v dobré kondici. Diky suchu ubyla i starost s houbovitymi
chorobami. Sklizen zacala uz na konci Srpna. V prubéhu vinobrani nds nekolikrat

potrapil dést, ale nakonec jsme to zvladli*.
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5 Koncepce pro rozvoj

Vinohradnictvi a vinafstvi je v podminkdch Ceské republiky ve velké mife
odkazano na ptirodni podminky. Jak mizeme pozorovat v poslednich dvou obdobi, méli
vinafi problémy s jarnimi mrazy, které ve vysledku snizovali ro¢ni produkci. Na
nékterych mistech CR §lo az o desitky procent ztraty z celkové produkce. Vinatské
oblasti na naSem zemi jsou polozeny nejsevernéji v Evropé¢ a spadaji do oblasti takzvané
,,cool climate vitikulture®. V této oblasti je nejdilezitéjsi slunecni svit, ktery urcuje
vysledny obsah cukru v hroznech a to v obdobi zrani. Tento na prvni pohled negativni
fakt, by v soucasné chvili mohli vyuzit ¢esti vinafi, jelikoz v zahrani¢i bojuji pii vyrobé
vina s pfili§ vysokym obsahem cukru. A v soucasny trend je vyrabét vina lehkd a ovocna
oproti tézkym vinlim s vysokym obsahem alkoholu. Nelze fici, ze vina, at’ uz bila nebo
jind, a to duisledkem proudéni vlhkého atlantického vzduchu, ktery prispiva k tvorbé
aromatickych latek za pfi¢inénim riznorodosti puidy Ceské republiky. Proto vhodna
propagace naSich vin, kterd coby do marketingu je dostacujici, ale vysvétleni povahy a
charakter ¢eskych vin schazi, proto se Casto spotiebitel zamétfuje na zahrani¢ni vina ze
Spanélska, Italie a Francie.

Bylo by vyhodné definovat, co je vinatfska obec. (Na zdkladeé zakona ¢. 324 / 2004
Sb., je vinarskd obec charakterizovana jako Obec nebo méstska cast statutarniho mésta,
V jejimZ katastru se nachdzi jedna nebo vice vinicnich trati. Jde o zdkladni jednotku
geografického rozdéleni uzemi, na kterém je schvaleno péstovani révy vinné. Nadrazenou
jednotkou jsou vinarské podoblasti, jejichz uzemi je definovano vyctem vinarskych obci,
které je tvori) Soucasny stav je, ze kazda obec nebo spojeni dvou az tii obci ma své traté,
nicméné jen n€kolik desitek se skutecné d4 povaZovat za vinaiské obce, ostatni vyuzivaji
vinice spise jako zajimavost pro odliSeni se. Na jednu vinafskou obec pfipadd v priméru
45 ha. V konkurenci se zemémi EU je téZké konkurovat s tak malymi obcemi. Naopak ve
Francii jsou vSechny vinafské obce tvofeny vice nez 100 ha rozlohy vinohradi. Touto
cestou bychom se méli vydat také a nové definovat vinafskou obec. Vinaiské obce
minimalné spolupracuji mezi sebou. Do budoucna by bylo dobré spojenim né€kolika obci
pod jednu organizaci, ktera bude vyrabét spolecné produkty. Touto cestou je mozné
zaujmout zahrani¢ni turisty. Jak se fika, v jednoté je sila. V tomto ptipad¢ to plati také,

samotné vinafské obce jen téZko prorazi.
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Pro zefektivnéni vinafské turistiky a naldkani novych turistl, bychom se méli
zamé&fit a hledat inspiraci ne u vinart z jiznich statl, ale na nase sousedy Slovensko a
Rakousko. Slovensti turisté jsou pravidelnymi navstévniky vinatfskych stezek, jelikoz to
maji velmi blizko. Zemé nasich jiznich sousedti Rakousko je idealni pro hledani inspirace
pro dalsi rozvoj. Charakter geografickych podminek je témét totozny i péstovana vina
jsou podobnd, vzdyt mnoho odrid péstovanych v nasich podminkach jsou odrudy
vyslechténé v Rakousku a naopak. I kdyz CR udélal velky krok kupiedu v rozvoji
vinarské turistiky, od Rakouska se mame jesté stale co ucit.

Pro rozvoj vinafstvi vramci podpory cestovniho ruchu je tieba zlepSeni
dostupnosti, tedy infrastruktury silnic na Moraveé. Cesta z Prahy do Brna po patefni
silnice D1 je mnohdy strasti plna a zbyte¢né zdlouhava jiné to neni ani na silnicich prvni
ttidy ve sméru z Brna smérem k vinafskym obcim. Tento fakt vinatfské turistice moc
neprospiva. Celkové by bylo pro vinafstvi jako takové rozlozit vinatské akce rovnomérné
v roce, aniz by bylo naruSeno prace Casové vytizeni vinohradnikl. Soucasn¢ funguji
vinafské akce na jafe, v 1ét¢€ a na podzim.

Vinaiské akce se mnohdy piekryvaji. V piipadé potadani velkych az masivnich
vinafskych akci, by se mélo dbat na dodrzeni zachovani tradic spojenych s témito akcemi.
Aby nedoslo k tomu, ze se z tradice stane Cisté jen komerce. Musi se stanovit, kolik lidi
muze na akci dorazit. Mysleny jsou piedevsim velké vinatské akce, jako oteviené sklepy,
které maji kazdorocné vice Gc€astnikli s narlistajicim zdjmem. Otazkou je, do jaké miry
budou schopni tuzemsti vinafi tento napor zvladat, aniz by byla naruSena kvalita
podavanych vin. ReSenim je omezeny prodej vstupenek. Je to feseni, které lze aplikovat
na vSechny akce tipu otevienych sklept, nebot’ funguje prodej od jediného prodejce a to
je poradatel, ktery je schopen omezit prode;.

Marketing vin z Moravy je na dobré tirovni. Doporucuji, aby se vinaisky fond
zam¢fil na vinafstvi z podoblasti Slovacke, ta jako jedind stradd v propagaci vina. Ostatni
podoblasti disponuji velkymi obcemi z tradici viz. Velké Pavlovice, Velké Bilovice
v podoblasti Velkopavlovické, Znojemska podoblast je propagovana vinaiskym méstem
Znojmem a jednim z nejvétSich podnikl vyrabé&jici vino Znovin Znojmo. Podobné jako
Znojemsko je na tom Mikulovsko, kde pilifem vinafstvi je mésto Mikulov. Slovéacka
podoblast nedisponuje VétSimi vinafstvimi, jelikoz je zde mnoho malych vinafstvi
s tradi¢nimi malymi sklepy. Tyto vinaistvi nemaji ekonomickou silu na vétsi propagovani

slovéackych vin.
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Tabulka 7 — Struktura moravskych podoblasti

Vinai'ska podoblast  VinaFské obce Pocet péstitelua Plocha vinic
Mikulovska 30 2440 4791
Slovacka 117 8198 4320
Velkopavlovicka 75 6881 4811
Znojemska 90 1142 3102

Zdroj: vlastni zpracovani, (Odbor rostlinnych komodit MZe 1, 2017)

Slovacka podoblast by se mohla dobife propagovat v ramci dne ,,Den Cabernetu
Moravia®“. Tato odrida byla vypéstovana pravé ve slovacké oblasti piimo v Moravské
Nové¢ Vsi panen Glosem.

Dalsi prekazka, kterd by v podob¢ legislativy a zivnostenského zakona mohla byt
likvida¢ni pro malé vinafe je poho$téni ve sklepé€, to malym vinaftm pfinasi ¢ast piijmu a
ziskavaji tak klientelu. Dochéazi k tomu, Ze pokud vinat pozve skupiny turisti do sklepa,
kde jim nalije vino a pohosti obcerstvenim, porusuje zivnostensky zdkon, jelikoz vétSina
vinaii nema hostinskou ¢innost. Spolu se Zivnostenskym zakonem jde ruku v ruce i
zéakon o evidenci trzeb. V pfipadé prvovyrobce vina a pouhé nalévani vina, jeSté nespada
do kategorie povinné pouzivat EET, nicméné v pfipad¢é nabidnuti obCerstveni za tplatu je
jiz vinaf povinen EET mit zavedenou. Dalsi poruseni nastava pii degustovani vina ve
sklepé urc¢eného pro vyrobu vina, kterd nesplituje parametry degustacni mistnosti. Pokud
je sklep vyuzivéan k degustaéni ¢innosti, mél by splilovat podminky nastavené hygienou
pro nezavadné prostory s Unikovymi vychody. Proto by bylo moudré vinatim poskytujici
sluzby turistim ve svych sklepech udélit vyjimku ze zivnostenského zékona. Jinak by
vV budoucnu mohlo dojit, Ze budou vSechny sklepy malych vinaft pro turisty uzavieny a
vytrati se tak tradice vinnych ulicek. Ohledné vedeni EET bych zadné vyjimky
nepfipustil. Zavedeni EET nepiedstavuje ndklady, které by vinatstvi hluboce zasahly.

Zjednodusené feceno lze fici, ze pred rokem 1996 se na trh nedostavalo kvalitni
vino v dostatecném poctu. JelikoZ pocet vinatii byl oproti dnesku téméf polovicni. V roce
1996 bylo 9320 registrovanych vinaiti oproti roku 2016, kdy bylo registrovano k 31. 12.
2016 18 200 pestitelt. Velka ¢ast vina, ktera se dostala ke kone¢nym spotiebitelim, byla
z velkych podnikt, které vyrabély vino na kvantitu a ne na kvalitu. Az vinafsky zakon
zroku 1995 vytvotil mantinely pro rozdéleni piivlastkovych vin, na zakladé¢ ¢eho se

zacala zlepSovat kvalita vina, které putovalo do obchodni sité. Prvnimi, kdo zacal vyrabét
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ptivlastkova vina v CR, byli vinafi Glos, Rajsky a Michlovsky. V dnesni dobé, kdy
existuje velké mnozstvi znaceni, déleni a privlastki vina, kterym mnoho lidi nerozumi, je
tteba priblizit spotiebiteli v Case vybéru nékteré zédkladni pojmy pro spravnou volbu vina.
Pokud spotiebitel vybira vino u vinafe, v tu chvili poradi nejlépe vinaf. Ale co kdyz
spotiebitel vaha ve vinotéce, kde persondl neni dostatecné znaly rad pro vybér. Vytvotfeni
reklamniho prostoru pro banner, kde by bylo v kratkém uvodu navrhnuto, jak snoubit
vino s pokrmem. Zakaznik by si tak mohl na zaklad¢ nékolika drobnych rad vybrat vino
na miru. Protoze jiz davno neplati, ze k syru a rybé je vhodné bile a k masu Cervené.
Registrované vinotéky by na takovy program cCerpali penize z projektu vina z Moravy,
vina z Cech. Na propagaci vina bylo stanoveno v letech 2016 -2018 72 mil K&, z ¢ehoz
34 mil ptipada na kreativitu reklamniho prostoru. Snoubeni vina s pokrmy se zatim
vénuje pouze vyssi gastronomie a pro bézné spotiebitele je to opomijené téma, které
ptedstavuje dobry prostor pro propagaci a reklamu.

Dle vysledkii dotaznikli ma mnoho lidi z4djem dozvédét se o vyrobé vina a jeho
zpracovani vice. Piihodnym feSenim se naskytuji prednasky, které jsou pievazné
potadany na Moravé a v 70% jsou piednasky a kurzy potadani méstem Valtice.

V Cechach pouze v Praze.

Tabulka 8 — Kurzy a vinarFské prednasky

Morava Cechy Praha
62 0 16

Zdroj: vlastni zpracovani

Pro rozvoj vinafstvi je tfeba takovy to zplsob prezentace dostat i do nevinaiskych
oblasti. Napriklad vino ,,VOC* a jeho vyznam jsem pochopil az od pana Kamila Pidlka
Z vinarstvi Jager a Pidlek, i kdyz jsem pred tim o tom cetl. Takova to propagace by vedla
k tomu, ze lidé by zjistili, Ze 1 na naSem tUzemi lze vyprodukovat skvéla a kvalitni vina a
upustili by od prezitkd, ze dobré vino je jen v Italii a Francii. VSechny vyse uvedené
prednasky jsou pfipravovany piredev§im pro sommiliery nebo budouci sommiliery, nejsou
vSak kurzy ¢i pfednasky ,,basic®, které by byly vhodné pro ¢lovéka, ktery ma zajem, ale

zadné predchozi zkuSenosti.
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Na tuto myslenku, ov§em navazuje i ochota spotiebitele se zdokonalovat ve znalosti
vina. Spoluprace vinaii a nadSenct, ktefi by se podileli na spole¢né praci, ponese ovoce
az v dlouhodobém horizontu. Zalozeni Spolku ,Pratelé vinné révy*“ (neziskové
organizace) v nevinaiské oblasti (Rokycansko — Plzensky kraj) s cilem potfadani seminaii
a zvani jednotlivych vinait, ktefi by prezentovali nejenom sva vina, ale i jejich pfipravu a
filosofii celého vinaistvi. V soucasné chvile se mi podarilo navazat kontakt se tremi
vinari, kteri pravidelné dojizdi a to Kamil Pidlek, Jaroslav Nespor spolu s Janem
Rajskym a Michal Vasicek.

Docililo by se tak kontaktu mezi vinafi a jednotlivymi spotiebiteli, kteti hledaji
kvalitu. Pokud by vznikla takova to organizace naptiklad v kazdém kraji, bylo by mozné
predstavovat vinafstvi v kazdém koutu CR a ziskat tak pozornost pro celé odvétvi. Do
budoucna by to vse vedlo k tomu, Ze vinafi by méli zajem jezdit do mist, kde neni vino
bézné, tak naopak po prohloubeni vztahu, by turisté jezdili do vybranych vinafstvi.
Vznikla by tak synergie vzajemné spoluprace. Celkovy vysledek by pak piedstavovala
Castéj$i navstéva vinaiskych oblasti a tim zvyseni cestovniho ruchu s pozitivnim vlivem
na vinafstvi. Prostor pro projekt ,,Work and Drink* a navazani na kdysi fungujici brigaddy
pro mladé, ktefi jezdili na chmel. Stejné tak by fungovala brigada pfi vypomoci na vinici
a ve vinafstvi. Odména za vykonanou pomoc by pifedstavovala nikoliv finan¢ni obnos, ale
naturdlie pfimo z vinafstvi. Vhodné pro mladé v obdobi letnich prazdnin, ale i pro

vSechny, kteti maji zajem si vyzkousSet praci na vinici.
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6 Zavér

Hlavnim cilem diplomové prace bylo zhodnoceni soucasného stavu vinaiského
sektoru v Ceské republice a navrhnuti na zékladé zjisténych poznatkd, dat a skutegnosti
vlastni ucelenou koncepci pro budouci rozvoj odvétvi za piispéni cestovniho ruchu a
vinaiské turistiky.

Historie vinohradnictvi na uzemi Ceské republiky ma dlouhodobou tradici sahajici
az do dob, kdy ho Rimské legie vysazeli kolem dne$ni Palavy nebo zminky ze starych
povésti o knézné Libusi. Nejveétsi rozkveét vinohradnictvi 1ze povazovat obdobi za krale
Karla IV, kdy byly vinice vysazovany jako podpora pozvednuti ¢eského kralovstvi. Diky
osvobozeni od dané se tak vysazovali vinice témét vSude. V obdobi vélek se stavy vinic
dramaticky snizovali a to i po prumyslové revoluci, kdy nékteré vinice zlstali lezet ladem
a lidé se zacali vénovat femesliim a obchodu, zejména na ptelomu 19. a 20. stoleti. Ve
dvacatém stoleti jsme mohli sledovat fadu zmén, v odvétvi vinohradd, nejprve velké
ztraty vinic potom, co do Evropy byl spolu s americkou révou zavlecen révokaz, ktery
zlikvidoval az 70% vinic Evropy. Po druhé svétové valce opét vinafstvi ozilo a v roce
1980 bylo na naSem uzemi vice nez 14 tis ha. V rdmci RVHP dochazelo k ptetézovani
pudy a péstovani Siroké Skaly zemédélskych produktii, pro podporu Sovétského svazu,
ktery nedokazal zabezpelit dostateny ptisun zemédélskych plodin, dochazi tak
k vytraceni dobrého vztahu k vinicim.

SouCasny stav vinohradnictvi je tvofen pfiblizné 18,5 tis ha vinic ztoho je
obhospodarovanych vice nez 17,7 tis ha. Je registrovano 18 200 pé&stitelti. Produkce vina
se pohybuje v poslednich letech kolem 657 tis hl za rok. Oviem spotieba vina v CR
dosahuje trojnasobku vyprodukovaného vina. Uspokojeni tuzemskych spotiebiteli se
uskuteciuje prostiednictvim zahrani¢nich vin, mezi kterymi ma nejvétsi zastoupeni vino
ze Spanélska, Italie a Mad’arska. Sklizefi roku 2016 byla néco kolem 76 tis tun, coZ bylo o
16% méné neZ roky predchézejici, divodem byla chladnd jarni rana, kdy ¢ast mladych
vyhonkt umrzla. Narodni produkce vina je tvofena vice bilymi mostovymi odrtidami, jen
ttetinu tvoii modré odridy a pouze pil procenta z celkové vyméry tvoii stolni odridy
urcéené nejbéznéji k jidlu a Slechténi na specializovanych stanicich.

V dlouhodobém pozorovani lze vidét narGstajici pocet nové vysazovanych vinic.
Mezi roky 2005 — 2015 nebyla vysadba tak vysoka, jak by se mohlo o¢ekavat, divodem

byla dotacni politika, kterd pfispivala pouze na restrukturalizaci vinic, do roku 2004 to
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bylo naopak na nov¢ vinice, proto jich i za ptispéni strachu z omezovani EU vyrostlo pted
timto rokem tolik. Z tohoto obdobi ztstalo témé 1000 ha nevycerpanych na vysadbu
novych vinohradi. V roce 2016 vstoupilo v platnost nové pravidlo pro povolovani
vysadby, které stanovuje, Ze se mohou po piid€leni opravnéni vysazovat vinice do 1%
celkové rozlohy vinic s mostovymi odridami. Dal$i moznosti vysadby novych vinic je
vyklu€eni starych s prdvem opétovné vysadby. V roce 2016 bylo vyuzito prava na
vysadbu beze zbytku a celkové vznikli nové vinice o rozloze 455 ha. Mezi mozné dotace,
které Cerpali vinohradnici, byli zdroje podpory z narodnich i evropskych fondd. V ramci
EU bylo mozné vyuzivat podpory spole¢né organizace trhu a jednotné zemedélské platby
na plochu. Ze spole¢nych prostiedka EU a CR bylo vyuZivano podpory v rémci Programu
rozvoje venkova. Zakonodarstvi nijak v historii nepfispivalo k udrzeni dobrého svatu
vinafského sektoru. Zakon o vinafstvi a vinohradnictvi z roku 1907 byl bez jakékoliv
novelizace vyuzivan az do roku 1954, kdy byl novelizovan a v roce 1964 vesel v platnost
novy zakon, ktery vinohradnictvi urcil jako soucast rostlinné vyroby. Bohuzel se tak zcela
vytratil vztah k ptivodnim vinicim. Zakon ¢.61/1964 se negativné podilel na vyrob¢ vina,
které nebylo zakonem témét viibec regulované a vznikala, tak vina nezajimava a témet
totozna. Zadné omezeni ve vyrobé vedlo k nekontrolovatelnému doslazovani vina
fepkovym cukrem. Po zméné politické systétmu v roce 1989 se zménilo 1 rozlozeni
zemedé€lstvi a doslo k opétovnému osamostatnéni vinohradnictvi. A vroce 1995 byl
schvalen prvni vinafsky zdkon v Ceské republice, ktery byl v souladu s asociacni
dohodou a legislativou EU. Po vstupu do Evropské unie zacal platit novy zékon ¢.
321/2004 Sb., o vinohradnictvi a vinafstvi, ktery se fidi dle Rady ES a komise ES.
Stézejnim bodem tohoto zakona byla vysadba novych vinic. Jak je ¢asto myln¢€ uvadéno,
vysadba nebyla zcela zakdzana, pouze byla omezena a to do vyse 2% z celkové vyméry
vinohradi CR. V poslednich deseti letech doslo ke stabilizaci rozdéleni vina. Zruseni
stolniho vina Vv roce 2007 nastavilo jasna pravidla pro oznacovani vina, od tohoto data se
oznacCuji vina podle piedpisi EU a to ,vino, ,,vino chranéné¢ zemeépisné oznaceni a
chranéné oznaceni ptivodu.*

Analyza komoditni vertikdly v odvétvi vinaistvi predstavuje jediny tok vstupl a
vystupt, které vedou ke kone¢nému produktu vina. Vedlej§i vyrobky z vinné révy
nepfedstavuji stézejni vyrobky pro vyrobce. Nicméné dopliuji vyrobni portfolio
jednotlivych vyrobcl. U vsech stadii vyroby je nutné pocitat se specialni technikou

vyroby. Od prace na vinici, kde ptedstavuje technika traktor pfi obhospodatovani a sbéru,
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stroje na postiik, dale pfi zpracovani je nutnou specidlni technikou mysleno odzriiovac a
lis. V dob¢ zrani jsou soucasti dievené sudy nebo vinifikatory. Peristatické ¢erpadlo je
specialni technika vyuzivana pti pieprave presného mnozstvi vinného mostu nebo vina do
sklepa a zpét do vyrobny. Finalni fazi je plnéni vina a néslednad pfeprava konecnému
spotiebiteli nebo vyuziti distribuénich kandli v podobé obchodil, vinoték a veletrha.
Kazdd faze vyroby pfinad$i urCitou pfidanou hodnotu, tak, ze cena pro
spottebitele/konzumenta je né¢kolikrate navysena od cen prvovyrobce — vinohradnika.

V ramci analyzy hybnych sil odvétvi bylo identifikovano nékolik klicovych sil,
které maji vyznamny vliv na déni v odvétvi. Nejvyznamnéjsi silou je pilisobeni
makroprostfedi. Sily legislativni, které dlouhodobé urcuji chod odvétvi vinafstvi a
vinohradnictvi, dale marketing spolu se zménami v dlouhodobé mite. Tj. zvySujici se
zdjem o konzumaci vina a vinafské turistiky. Dale nové trendy ve vyrobé vina.
Nealkoholické vino je mlady vyrobek, ktery jesté pln€ nenaSel své spotiebitele, ale jeho
¢as muze v budoucnu pfijit. A v neposledni fad¢ je v poslednich letech trend vyroby
ptirodnich vin a oranzovych vin. Vzhledem k vyrobnimu trendu, vyrobcii ptirodnich vin
pfibyva, ale imérn€ tomu nepiebyva informovanost o téchto vinech. Tato vina ¢asto budi
ve své podobé nejistotu kvality, nybrz jsou kalnd se specifickou barvou a chuti.
Nepouceny spotiebitel tak ma pocit, ze vino je zkazené. Pro budoucnost piirodnich a
oranzovych vin je nutné potencialni spotiebitele 1épe informovat o charakteru téchto vin.
DalS8imi hybné sily jiz nepfedstavuji vyznamnou roli, ale nemélo se jimi opomijet, protoze
casem prave tyto sily mizou ur€ovat smér, kterym se vinafstvi a vinohradnictvi ponese.

Vinaftstvi za poslednich 20 let ud€lalo nepochybné velky krok ke svému rozvoji. Za
pilit rozvoje tohoto odvétvi lze povazovat vznik cyklostezek, které zacali vznikat za
podpory svazu vinafi a nadace partnerstvi od roku 2000. Propojuji 250 obci
cyklostezkami o délce vice nez 1200 km. Z pocatku s timto projektem vinafi viibec
nesouhlasili, méli turisty za zlod¢je hroznti. Nevlidna atmosféra mezi projektem a vinafi
pretrvala az do obdobi roku 2007, kdy Vinaisky fond zacal masivné podporovat
marketing a propagaci vinafské turistiky. Zacali vznikat prvni vinatské akce tipu oteviené
sklepy ¢i oteviené sklepni ulicky a sami vinafi zacali pfichdzet na vyhody spoluprace.
Sami vinafi za ptispéni Vinafského fondu, Narodniho vinafského centra a Centraly
cestovni ruchu — JM udélali z Jihomoravského kraje druhy nejnavstévovanéjsi region
v CR. Na cyklotrasy navazuje i projekt Moravské vinaiské stezky, ktery je hodnocen dle

A

Vinaiského fondu jako nejlepsi projekt pro podporu vinafi v ramci podpory cestovniho
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ruchu. I ptes velky pokrok enoturistiky v poslednich letech mdme v porovnani s okolnimi
staty, co dohanét. Enogastronomie a enonturistika je na vzestupu dokazuje to, ze pro fadu
turistll je motivem cestovani gastronomie a zadjem o specidlné poradané degustacni akce
spojujici pfipravu pokrmi snoubenou s vybranym vinem a seznamuji UcCastnika s
gastronomickymi tradicemi v destinaci cestovniho ruchu, kterou miize byt pro svou
riznorodost pravé Jizni Morava.

K podpote cestovni ruchu v rdmci odvétvi vinafstvi pfispiva marketingové snazeni
a propagovani ¢eskych vin. Oblasti velkych vinafskych mést nemaji s propagaci problém.
Dil¢im cilem je propagovat i malé vinafstvi, kterych je predevsim ve Slovacké podoblasti
mnoho a nedosahuji takové ekonomické sily, aby mohli slovacka vina lépe propagovat.
Oproti zbylym podoblastem jsou v tomto sméru pozadu. K propagaci byly vyuzivany
jednotlivé projekty za podpory znamych osobnosti z médii a reklam. OvSem v dne$ni
dobé, kdy internet a reklama masiruje nase hlavy, pfestava tato forma marketingu a
propagace fungovat. Méli bychom se vratit nékolik let zpét a znovu zkusit osobni kontakt
pro propagovani ¢eskych a moravskych vin. Vinatsky spolek i sami vinafi by se méli
zamyslet nad tim, jak lépe propagovat sva vinafstvi a vina. Vyjezd mimo vinai'ské oblasti
by nabidl vinafim moznosti navazani novych vztahii se spotiebiteli, ktefi by nasledné
cestovali za vinem do vinarskych oblasti. Tato ¢asova investice by se jisté vinafim zpétné
vratila v podobé novych klientt. Dalsi moznosti tvoii pfednasky a kurzy, kterych je
minimum a vét§inou se uskutec¢iiuji pouze v Praze. Dle vysledkl z dotazovani je mnoho
lidi, které by zajimalo, jak se vino zpracovava a jak vznik4. Samoziejmé v dobé internetu
a mobilnich aplikaci je snadné si néco naji, ale jak poznat, ktera informace je skutecné
pravdiva.

V poslednich letech pfibyvalo akeci 1 zdjemct o vinafské akce. Svatomartinské
slavnosti 1 fada akci vinafskych obci kaZzdorocné zvySuji ¢isla navstévnosti. V tomto
pfipadé by, ale mélo dojit urcitému opatieni, aby se z téchto akci predstavujici tradice a
folklor jednotlivych regiont €i oslav nestala jen masova akce, které ma za ukol ukonejSit
co nejvice ziznivych krkd. S tim plyne riziko, Ze 1 sami vinafi by mohli klesnout a
s mySlenkou prodeje v co nejveétsim mnozstvi snizit kvalitu jimi vyrabénych produkti.

,, VIno je mezi ndpoji ten nejprospésnéjsi, mezi leky nejchutnéjsi a mezi potravinami
nejprijemnéjsi

(Plutarchos, 46 — 127 n. )
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Piiloha ¢. 1

Podpora cestovniho ruchu v ramci odvétvi vinarstvi v

4

Ceské republice
Dobry den,
jsem student 5. Roénikli ekonomické fakulty na CZU V PRAZE, prosim o vénovani nékolika minut
dotazniku zaméfenému na nevSedni téma - Rozvoj vinafstvi jako podpora cestovniho ruchu v CR. Ziskana

data budou pouzita pouze jako studijni material pro mou diplomovou praci a nebudou se nikde zvefejnovat.

Pfedem dékuji za ochotu a Cas!

Vs Vék
a) 18-24
b) 25-35
c) 36-45
d) 46 avice

Vase pohlavi

a) Muz
b) Zena

Kraj trvalého pobytu (pf¥. Plzenisky kraj)

Cetnost konzumace vina

a) Casto (alespon jednou tydné)
b) Prilezitostné
¢) Nekonzumuji vino

Kde nakupujete vino

a) Supermarket

b) Vinotéka

€) Vinaf

d) Vino nenakupuji

Jaky typ vina preferujete

a) Sucha
b) Polosucha
c) Polosladka
d) Sladka

Navstévujete vinaiské akce

a) Ano
b) Ne
¢) Nevim o konani téchto akci

Mite zajem navstévovat vinarské akce

a) 'V misté bydlisté
b) V kraji



€) Ve vinaiskych oblastech
d) Nemam

Vami preferované misto pro navstévu vinai'ské akce

a) Vinotéka

b) Rizena degustace ve vefejném zafizeni
c)  Sklep, ptimo u vinaie

d) Jiné

Jsou vinarské akce dostupné v misté Vaseho bydlisté

a) Ano
b) Ne
c) Nevim o konani

Jste ochotni absolvovat cestu za vinarskou akci do vzdalenéjsi oblasti

a) Ano
b) Ne
c) Pouze do vzdalenosti 350 km od mista bydlisté

Navstivili jste v poslednim roce néjakou vinai'skou akei

a) Rizena degustace
b) Navstéva vinaistvi
c) Oteviené sklepyVeletrh / slavnosti vina

Meéli byste zajem dozvédét se vice o zpracovani a vyrobé vina
a) Ano
b) Ne
MEéli byste zajem v ramci navstévy vinarstvi o praci ve vinici a ve vinafstvi
a) Ano
b) Ne
c) Jen vybrané ¢innosti
Uvitali byste v ramci vinaiské turistiky doprovodné akce s regionalni kulturou
a) Ano
b) Ne
Z jakého divodi navstévujete vinaiské oblasti

a) Dovolena
b) Konzumace vina

c) Kultura
d) Sport
e) Jiné

Zménil se v poslednich 5 letech Va§ nazor na konzumaci vina vzhledem k moZnostem cestovat za
vinafskou turistikou

a) Ano
b) Ne
c) Caste¢né
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Zdroj: (Moravské vinarské stezky, 2018)
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Projekt s podporou Vinaiského fondu

Zdroj: (Vinatsky fond, 2018)
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Zdroj: Vlastni fotografie
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Zdroj: Vlastni fotografie
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Zdroj: Jaroslav Nespor, (Vinaii MNV, 2017)

Piiloha ¢. 11

Zdroj: Vlastni fotografie




