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1. Uvod

V poslednich letech se stéle vice mluvi o zdrav&avevani. Pokud budeme brat
vino jako napoj, velmi vhodny k snoubeni s pokrmemmjzeme jej chapat jako
potravinu. Pokud tedy budeme chtit konzumovat czdnawjsSi potraviny, ngli
bychom takto uvaZovat i o wWinpotazmo ré¥ vinné, ze které tento lahodny napoj
vznika. Zam¢rné nepiSi ,vyrabi“, protoZze vino je jedinym opravdurirpdnim
alkoholickym napojem, ktery dokaze vzniknout bezatdi ¢lovéka, jen s pomoci
souhry okolnosti.

Hlavnim dkolem by ro byt vypsstovat co nejzdraySi hrozen bez reziduji
pesticidi a plisni. V dnesni déb kdy jsou vinice z minulosti oslabeny pouZzivanim
syntetickych latek, toto neni jednoduchy ukol. Bedaz cest, jak dosahnout zdravych
hrozni, je psstovani PIWI odid (,pilzwiderstandsfahige”). Tyto interspecifickeebo
taky bio odfidy, vynikaji odolnosti proti houbovym chorobam. Hhiojse zainaji
vysazovat v bio a biodynamickych vinicich.

Jizni Morava atasténé Cechy jsou doslova protkané jedéngmi vinicemi,
které v sob maji jiZ mnohokrat zniiované terroir, ktery bychom &t nechat vyniknout
a ne je skryvat za technologiemi, kteréiggbuji ¢ast&nou uniformitu vin. Tyto
technologiecasto pouzivame, kdyZz nemame zdravy hrozen, kterfegy stZejni,
ve vztahu k perfektnimu vinu. PIWI ddty by nmely hrat hlavni roli pi ekologickém
péstovani révy vinne.

Pro sommeliéry a virfa jecasto €zké pgeswdcit konzumenty, Ze tyto novodobé
,Di0 odrady” jsou opravdu plnohodnotné dadly, ze kterych vznikaji krasn&ipodni
vina. Je&t bude dlouho trvat, nez milovnici vitigstanou preferovat zavedené evropskeé

odnidy, na které jsou zvykli a maji s nimi spjatou dista kolorit Jizni Moravy.



2. Cil prace

Cilem prace je zpracovat literarni informace tykage gstovani a vinifikace
PIWI odmid. U vzorku vin zdchto odfd provedu analytické a organoleptické
hodnoceni. Vysledky statisticky vyhodnotim a dogoru vhodné PIWI odrdy
pro Ceskou republiku.



3. Literarni p rehled

V této kapitole popisi historii, rezistenci a Slgech PIWI odiid. Dale zminim
hlavni snéry ekologického pstovani révy vinné. V zéw jsou uvedeny zaklady

organoleptického hodnoceni.

3.1 Historie primoplodnych piredchidci PIWI odr dd

NejstarSi pistehovalci na americky kontinent byli udiveni nejemta nadhernou
piirodou, ale i druhovou rozmanitosti révovitych liastv americkych lesich.
O mnohych druzich @i chvalu okouzleni sladkosti pléda jejich aromatickymi
latkami. Jejich pozornost se z@dku sougedila na druhVitis Labrusca L..V roce
1764 vysel zahradnik jménem Alexander semeizaych tyg druhuV. Labruscaa
mezi semenA vyselektoval pravépodobré prvni americkou odidu révy, ktera vznikla
uvédomelou lidskou ¢innosti. Odéda byla roz&obvana pod jménem ,Alexander” a
pravdpodobré to byl prirozeny Kizenec mezV. Labruscaa V. Riparia V roce 1816
nalezla Isabelle Gibbs v jizni Karodirkrasnou lianu s jahodovouiphuti modrych
plodi. Zatal ji rozSkovat ving W. R. Princ pod nazvem ,lsabella®. (Potravisidy

zpravodaj, Kraus, 2004)

Obrazek 1 — Hrozny odnidy Isabela
Zdroj: Webové stranky Garten.cz [online] [cit. 2@@17]. Dostupné

z <https://'www.garten.cz/a/cz/A5Tis-vinifera-isabella-reva-vinna/>
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Po zavleeni Oidia do Evropy bylo zji§ho, Ze ,lsabella” je odolna proti oidiu,
a proto zaaly od r. 1853 vznikat ve Francii vinice této ady. ,Isabella“ se rozg&ia
po celé Evrop a dodnes zdobi mnohé zahrady i u nas. Slizka daZejich bobuli a
vyrazné jahodové aroma je&komu po&Senim a jinému zabranou, aby takové plody
pojidal. Odolnost odidy proti oidiu a proti zimnim mram byly vlastnostmi, které
podnitily dalSi hledani po americkych lesich. V aot869 pedstavil Wasserzicher
z Nauvoo (lllinois) novou odidu ziskanou vysevem semen z druhé filialni generace
kiizeniV. Labrusca x V. Riparianazvanou ,Noah“. U nas pod nazvem Chorvat. Ale i
v Evrops zataly hrat utitou roli ve Slechini révy nové americké ofily. Hlavre byly
vyuzivany @i Slecheni stolnich odkd odolnych proti oidiu. V Anglii vytvél prvni,
mezidruhovym kiZzenim ziskanou stolni aiu A. Pearson v roce 1870 a nazval ji
.Ferdinand Lesseps” (Chasselas de Fontainebleaabella). Mizeme se s ni setkat i
dnes v zahradach. Skupinu v oné &atzniklych odfd shrnuje L. H. Bailey (1934)
pod souhrnnym nazvem ,Primary hybrids“. U nas bglenaena jako ,Americké
piimoplodné hybridy”. Nazevigmoplodné byl pouZzit proto, Ze je mozné rozmnoZzZovat
je piimo pomocitizka z jednoletého iva a neni nutné pouzivag@vani na podnoze.
Jejich odolnost proti révokazu je dostat&. Tyto prvotni americké oibly se dovazely
do Evropy, hlava do Anglie a Francie, spolu s americkymi druhy rgko okrasné
rostliny do park a zahrad. Spolu s nimi byla do Evropy z&elea houbova choroba —
Padli révové (oidium). \eskoslovensku byl vydan zéakazspovani americkych
piimoplodnych hybrid vyhlaSkou ministerstva zemklstvi ¢. 384 ze dne 28. 2. 1949
zverejnénou v Gednim list z 8. 3. 1949, s. 306. Ve Francii vSak byla delda vinii,
ktefi se nechdli vzdat greswdceni, Ze vysleckni idealni révy je mozné, ale Ze je jen
nutné vybirat z velkého mnozstvi sem&nazniklych vzajemnym adkolikanasobnym
kiizenim «tSiho p&tu americkych druln a velkého p&tu evropskych odid.
NejznangjSim ze Slechtitél tohoto obdobi byl Adalbert Seibel (1844 —1936krkt
plnych 50 let kizil aZ do smrti v 92 letech. VySledn& elity prodaval a v katalogu
nabizel na 2000 svych hybtidMnohé z jeho hybriel (Plantet, Rayonl'or) se gstuji
S 7053), ktera seéptovala ve Francii na ploSe 40 000 ha. Dnes seiwgugen
ve Slech¥ni resistentnich odd. DalSimi vyznanymi Slechtiteli tohoto obdobi byl
Ganzin, Oberlin, Couderc a Baco, jehoZtaldr Baco noir (lido¥ Bago) se gstuje

dodnes u nas. (Potraviis&y zpravodaj, Kraus, 2004)
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Baco noir je kizeni ,Foolle blanche" ¥. riparia hybrid. Jeji kyselina, aroma a
barevnost dava vinu zéray potencidl ke zrani. Rozviji ovocné aroma spojené
s bylinnym podténem. Je citliva na hnilobu a g&teré viry grenasené jmou. Vitalita
této odfdy casto trpi v chladnych regionech thv slabému vyzravani letorast
(Jackson, 2008)

Obréazek 2 - Hrozny Baco noir na vinicich Slate Hill
Zdroj: Webové stranky Databazeskych, moravskych a slovenskych vin [online] [20.4.2017].
Dostupné z <https://mojelahve.cz/clanek/baco-netradicni-odruda-vinne-revy-z-moravy-211>

V prvni polovirg 20. stol. se objevila ve Francii nova vina mezmwych
kiiZzendi. Ozna&uji se jako francouzské&imoplodné hybridy druhé generace a hlavnimi
predstaviteli Slechtitél jsou Ravat, Landot, Burdin a nej@SpsjSi z nich
Seyve - Villard. VSichni vyuZzivali prace A. Seibedakizili jeho hybridy mezi sebou
nebo k nim pidavali dalSi evropské otlly, jmenovit¢ odridy davajici kvalitni vino.
Zatimco v odidach prvni generace nghratoval obsah podilu evropskych édr
polovinu genomu, byly jiz nové hybridy vySleehé Seyve - Villardem vybaveny
55-68 % podil odrid V. vinifera Nejvice se roz#ly dvé odridy z jeho Sleckni
Villard blanc (SV 12.375) a Villard noir (SV 18.3]L§Potravin&sky zpravodaj, Kraus,
2004)
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Obrazek 3 — Hrozny Villard blanc
Zdroj: Webové stranky Wikipedia — internetova eroplkedie [online] [cit. 20.4.2017].
Dostupné z <https://pl.wikipedia.org/wiki/Seyvalabt>

Dlouholeté zkuSenosti Slechtilelrévy ukazaly, Ze je mozné vyuzZitkteré
francouzské hybridy, jmenovit z kolekce Seyve -Villarda, k dalSimuiiZeni
s evropskou révou a tak zvySovat podil evropskéey rév novych hybridech
pii dostaténé toleranci, fipadreé resistenci proti houbovym chorobam. (Potraisk§
zpravodaj, KRAUS 2004)

3.2 Co vedlo ke Slechtni PIWI odr ad

Evropské vinohradnictvi bylo az do 2. poloviny Ifoleti spojené vyhradn
s pestovanim odid ,evropské” révy vinné. &tovaly se pedevsim tradini a pivodni
odnidy jako Chrupka bila, Tramin, Sauvignon Blanc, MgriCarmenere, Cabernet
Sauvignon nebo tzv. burgundské wdly — Pinot Blanc, Pinot Gris a Pinot Noir,
ve stedni Evrog potom Veltlinské zelené a Neuburské. Zasadninzimv evropském
vinohradnictvi 19. stoleti vyvolala invaze nebezpeh patogetn do vinic.
Pravdpodobré s révovymi sazenicemi ze Severni Ameriky se doofyrdostaly it
nebezpené patogeny, které #pobily hospodé&ky velmi vyznamné Skody na v
vinné itis vinifera L.).V dasledku toho, Ze ,evropska“ réva vinna nebyl&rsito
patogeny Bhem svého evoliniho vyvoje v kontaktu, doSlo k vyraznému napadeni
praktickému zrieni evropskych vinic. Mezi tyto nebezpé patogeny pét
Plasmopara viticola pivodce plisg révy, Erysiphe necatqr pavodce padli révy a
nebezpeény sSkidce m&tka révokazDactulosphara vitifoliae Jako prvni se v Evrép

objevil pavodce padli révy v roce 1845 ve sklenicich anglickéahradnika Tuckera.
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O devt let pozaji se na naSem kontinentu objevila th& révokaz a nakonec v roce
1878 piivodce plisi révy. (PAVLOUSEK, 2016)

3.1 Rezistence u rostlin

Nedavneé séeni ukdzaly, Ze se ztraci vice n&tiha sklizeného ovoce a zeleniny
(FAO, 2011, USDA, 2014, OECD, 2014).étdina ztrat se vyskytuje vudledku
patogennich infekci, které vedou ke Spatnému damidwvoce a zeleniny. Navic
v pribéhu posledniho desetileti bylo z trhu staze&kotik Sirokospektralnich fungicid
toxickych proclovéka a pro Zivotni progedi. ZvySuji se také obavy speliteli vici
riziku rezidui pesticid v produktech. S tim souvisitipné pozadavky velkych
dodavatelskyctrettzch na mnoZstvi a get innych latek v potravinach. Zvysuji se
naklady na uvathi produkfi na trh (Romanazzi et al., 2016a). Proto existagauci
zdjem o nalezeni levnych, beZpgch a ekologickych alternativ k syntetickym
fungicidaim. Indukce odolnosti rostlin biologickymi, chemicky nebo fyzikalnimi
prostedky je povazovana za udrzitelnou strategii pratiogeim. Tento pistup se
v poslednich letecheé$i velkému zajmu. K dispozici je mnoho dokunterkteré se
zabyvaji indukovanou rezistenci. ¥egted 30 lety jich bylo malo, dnes je jich 800
zaznamenanych &o¢, a to v letech 2013 - 2015 (Hershkovitz a kol.120Gapper a
kol., 2014). Pozitivni &inky indukované rezistence zaznamenané po sklizhy b
puvodré demonstrovany iled dv¥ma desetiletimi. Najklad byl intenzivié studovan
vliv sluneiniho zdéeni na snizeni vyskytu onemeain v ovoci indukci rezistence
hostitele (Lurie a Pedreschi, 2014). Ukazalo se,ultmfialové z&eni (UV-C) a
expozice ke slurmimu swtlu, indukuji rezistenci &i patogerdm a mirnou toleranci
u mnoha sklizenych komodit (Wilson et al., 1994 aRwet al., 2015, Sivankalyani et
al.). Nedavno bylo prokazano, zé&zné induktory, jako jsowasti buréné stny,
rostlinné vytazky, sloteniny biologického fivodu a syntetické chemikalie, vyvolavaji
lok&lni a systémovou odolnost rostlin  proti napadgmatogenem (Walters
and Fountaine, 2009). Kramtoho mohou biologické receptory indukovat odolnost
rostlin proti patogeiim (Vallad a Goodman, 2004, Da Rocha a Hammersch2idb,
Lyon, 2007). AvSak pro spravné vyvolani rezistemagznych rostlindch je nezbytné
znét a pochopit interakce mezi hostitelem (Da Rachiammerschmidt, 2005).
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Mechanismy zapojené do indukované rezistence

Razni biotiéti Skidci (nag. houby, bakterie, viry, fytoplasmy, hmyz) a abi&é
stresy mohou vyvolat rezistenci rostlin, ktera jgama jako indukovana rezistence
(Pieterse et al. Et al., 2013; Pieterse a kol.,420Ta nuze vyvolat tizné obranné
reakce (Conrath et al., 2002, Fu a Dong, 2013)zévhe si pedstavit indukovanou
rezistenci, kter4 je obranou reakci rostliny ri@né patogeny. Existuji dva typy
indukované rezistence v rostlinach: systéemova mskazistence (SAR) a indukovana
systémova rezistence (ISR). Oba tyto mechanismyomobyvolat obranu, ktera
poskytuje dlouhodobou ochranu proti Sirokému spekinikroorganism, a je
zprostedkovana fytohormony jako je kyselina salicylové)Skyselina jasmonova
(JA) a ethylen (ET). SAR vyZaduje signalni molek@A a je spojena s akumulaci
proteini souvisejicich s patogenezi (PR), o nichZz sedpoklada, Ze ispivaji
k rezistenci (Durrant and Dong, 2004). Misto tol8RIfunguje nezavisle na SA,
zatimco je zavisla na JA a ET (Van Wees et al.9199

Tato indukovana rezistencéimo neaktivuje obranou reakci rostlin, aliéppavi
rostlinu na budouci Utok patogenu. Tento fenométalé znam jako "primarni efekt"
(Conrath et al., 2006, Jung et al., 2009), a jednimejznamyjSich primarnich efektje
korenova kolonizace rhizobakteriemi podporujicimistr rostlin (PGPR) (Vallad
and Goodman, 2004, Verhage a kol.,, 2010). Zatim@PR indukuje ISR, jiné

induktory mohou aktivovat SAR nebo oba tyto systémy

Systémova ziskana rezistence (SAR)

Mechanismy SAR jsou zaloZzeny na SA - zpfedkované obran Transkrigni
faktor gerii souvisejicich s patogenezi 1 (NPR1) se povazujdaai regulator SA a
SAR. Zde mohou biotické, abiotické, chemické a diei induktory vyvolat lokalni
obranné reakce a mohou také vyvolat produkci pangtth imunitnich signa veetns
SA, kyseliny methylsalicylové (MeSA), kyseliny aael’é (AzA), glycerol 3-fosfatu,
A abietan-diterpenoid-dehydroabietinal (Park a ,k&D07; Chaturvedi a kol., 2012).
Jeden nebo vice Zahto signal mize vést k systémové obrarktera mize trvat tydny

az mesice, slouzici k ochramostliny gred budouci infekci (Jung et al., 2009).

Bunééné redoxni a reaktivni druhy kysliku (ROS) jsou ifikdvany behem
SAR. Primarni i sekundarni vybusné reakceé¢kysou nutné pro nastup SAR (Alvarez

et al., 1998). Déle bylo prokdzano, Ze &tny redox je modifikovan éhem SAR,
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kterou byl fivodrg oxidovan, a poté redukovan. NPR1 jako hlavni régulSA a SAR
byl prokdzan sniZzenim thioredoxinu. Oligomer NPR1nprusen a jeho monomery
vstupuji do jadra a aktivuji obranu zpiestkovanou SA (Tada et al., 2008).
Transkrigni faktor NPR1 a aktivovana obranna odezva zpedkbvana SA vedou
k SAR aktivaci piblizné 10% rostlinného transkriptomu (Fu a Dong, 2013jtoT
obranna odezva zahrnujéimpé cile skupiny transkrémich faktofi WRKY, syntézu a
sekreci tiznych PR proteiln s aktivaci proteinu kinazy, aktivovanou mitogenem
(MAPK), mechanismem oprav DNA, histonovou modifikag celym arzenalem
obrannych pepisi (Fu a Dong, 2013).

Indukovana systémova rezistence (ISR)

Je znamo, Ze indukovana systémova rezisterieprggramuje mechanismy
vyvolané rostlinami, zaloZzené na ob¥afytohormony JA a ET, které zniinji
fyziologické, abiotické a biotické stresy. Eliciyoa efektory znamé jako "mikrobialni
molekularni vzorce", mohou byt identifikovany rastlymi receptory (Bent
and Mackey, 2007). Toto rozpoznani maddiou roli @i aktivaci vrozené imunity.
Odpowdi ISR na biotické nebo abiotické stresy jséané a mohou vyvolat reaki
obranu rostlin. Tyto reakce zahrnuji: signalizadARK, generaci ROS, oktadekanovou
drahu (kterd syntetizuje oxidované signaly mastnkgbelin znamé jako oxylipiny),
fenylpropanoidovou drahu (ktera se&agétni biosyntézy terpenoidu a fytoalexinu),
zvySenou hladinu fenolickych sléenin, lignifikace v mist infekce patogeih a
metabolismus buwnych sén (Shoresh et al., 2010, Lloyd a kol., 2011). IS®&vaje
na jedné stranproducenty peroxidu vodiku jako je oxalat oxidazexidaza glukézy a
antioxidanty, jako je peroxidaza (POD) a superosiaditaza (SOD) (Shoresh et al.,
2010). Rovnovaha mezirhito dwma hodnotami wuje hladiny ROS a vysoké hladiny
ROS mohou vést k lipidové peroxidaci (Mittler, 200Ravic bylo prokdzano, Zetem
ISR je indukovano &kolik klicovych transkripi jako jsou lipoxygenasa (LOX1),
fenylalanin amoniakolyaza (PAL) a proteiny tepelmé&oku (HSPs) (Bi et al., 2007;
Shoresh et al. 2010).

DalSi mechanismy indukované rezistence

Zatimco hlavni indukované odporové mechanismy jSAR a ISR, wtkteré
procesy indukované rezistence kombinuji tyto dvgomové mechanismyaznymi

zpisoby. Napiklad rezistence indukovana kyselingtaminoméaselnou (BABA)
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zahrnuje obranné mechanismy zavislé na SA a naisaddst kyselig (ABA)
(Buonaurio et al., 2009, Pieterse et al., 2009)atRmi vyznam &chto obrannych
prostedki zaloZzenych na fytohormonu sesmi podle povahy napadeného patogenu.
BABA-indukovana rezistence proti Botrytis cinerea podoba SAR a vyZaduje
akumulaci SA (Zimmerli et al., 2000), zatimco ABA&mkndentni draha, ktera je
spojena s ukladanim kaoldézy je nutna proti Hyalopespora parasitica a

Plectosphaerella cucumerina (Zimmerli et al. 2008h a Mauch-Mani, 2004).

3.1.1 Rezistence u révy vinné

Ve vztahu rostlina x patogen tue dochazet kb k infekci, nebo k projevu
rezistence. Na imunitu, rezistenci, toleranci divcist k patogefim Ize pohlizet
z rekolika uhki. Stupa& rezistence lze vyhodnotit podle Ur@vrtvorby kaldzy
v priduchové Sirbiné a profistani hyfovych vlaken v listu. Oibly hodnocené jako
imunni vytvaily kalézu v piduchové 3Strbiné a Kkliceni zoospor bylo zastavené
ve velmi raném stadiu infekce. U rezistentnich uddrse i infekci zoosporami
akumulovala kaléza v blizkosti jmtuch. V zavislosti na stupni rezistence pak doslo
k minimalnimu az s$ednimu proistani hyfovych vlaken v listu, coz se navenek
projevilo riznym projevem hypersenzitivni reakce. U citlivycdri@l bylo mozné
pozorovat intenzivni préstani listu hyfovymi vidkny. Ne&asgjSim projevem
rezistence u rostliny je hypersenzitivni reakce YHRpisobena aktivaci R-gén
Hypersenzitivni reakce #pobuje tvorbu volnych kyslikovych radikél z nichz je
nejvyznamgjsi u revy vinné peroxid vodiku, ktery je hlavninmvigem v signalni
obranné reakci rostlin. Peroxid vodiku owiije lokalizované odmirani bek, které
omezuje vyZivu patogenu, a tim mu bréniistu. Peroxid vodiku nasleénndukuje
obranné reakce rostliny, jako jsou tvorba Pr-pratgjpathogenesis-related protein),
fytoalexini a polymet burg¢cnych stén. Podle stuphinekrotizace pletiva jako projevu
hypersenzitivni reakce je mozné hodnotit rezisteodiid. Dobrym gikladem je
odolnost révy vinné k Plasmopara viticolayvpdci plisi révy. T&kovité nekrézy je
mozné pozorovat u jedné z nejodgdich odfid — Savilonu, malé, aléetrgjSi pak
u odiid Vesna a Bianca. &5i nekrotické skvrny se objevuji u Hibernalu. Zéogsti
z praktického vinohradnictvi ukazuji, Ze Uraveeakce koresponduje se skimgm

stuprém rezistence k plisni révy @dhto odfid.
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Rezistenci k patogém je mozné u révy ziskat préstnictvim Slechini.
Slech&nim docilime, Ze hil bude odiida disponovat geny rezistence, anehidenbyt
rezistence vyvolana — indukovana ¢#imi mechanismy. Indukovana rezistence
piedstavuje aktivaci obranného systému rostlin pedsictvim tzv. elicitoi.

V souvislosti s ekologickym vinohradnictvim mé ®@nyp rezistence velky vyznam i
praktické vyuziti. U révy vinné jako trvalé kultufg velmi dilezité ziskani trvalé
rezistence, kteraustava efektivni po celou dobuegtovani odidy. Cestou k trvalé
rezistenci je vybr vicenasobnych zdnbjrezistence (odid, disponujicimi vice geny
rezistence) a pyramidizacéchto geri. U révy vinné nebylo identifikovano vice gen
rezistence (R-geny). K jejich objeveni doSlo dikgpovani molekularnich markea
identifikaci R-geri, jeZ byly umistné na #znych chromozomech v ramci genomu
odnidy. Hlavnim cilem moderniho Sle¢€ht révy vinné je vytviit rezistenci zaloZzenou
na vice genech rezistence, které patogekgnava podstatnobtizreji, nez rezistenci
zaloZzenou pouze na jednom genu. Monogenni rezistefe jeden dominantni gen a
je spojena hypersenzitivni reakci, kterdasggbuje odurfeni ptiduchu v mist infekce.
Polygenni rezistence vyvolava omezeasta patogenu po infekci a vede&tSinou

k omezeni choroby. Rezistence zaloZzena pouze naonedgenu je snadji
prolomitelna patogenem s vysokym evwmiim potencidlem, jaky maji také houbové
patogeny u révy vinné. Rezistenci je také moznonbbttd na zaklad vztahu

k jednotlivym rasam patogenu. U rostlin se protdZzeme setkat se dwma typy
rezistence: Horizontalni rezistence je polygenpisobi proti vSem rasam jednotlivych
patogeri. Odridy disponujici timto druhem rezistence proto majgsdv a trvalejsi
rezistenci. Vertikalni rezistence, ktera jeigpbovana R-geny, je oligogenni &4a byt
piekonana &kterymi rasami patogenu. Rezistence tohoto typpreto mize postupé

oslabovat, a dokonceirke byt i zcela prolomena (PaviouSek, 2016)

3.2 Donory rezistence u Piwi odid

Nize popisuji odidy, které se podili na rezistenci novych PIWIdor

3.2.1 Seyve-Villard 12375

Bila mosStova odrda, znama také pod synonymem Villard blanc 12 385 |

vysledkem prace francouzské Slechtitelské firmyv@ey Villard. Pochazi zizeni
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Seibel 6468 x Seibel 6905 se zastoupenim nasléchujitruhi: Labrusca-Rupestris-
Aestivalis-Cinerea-BerlandiériVinifera. List je stedre velky, tmavozeleny, leskly.
Hrozen je dedre velky, kuZelovity «idSim uspeadanim bobuli a roztwenou
ttapinou. Bobule je mala, ovalna, zlatava. @dr ma bujny ist a vysokou nasadu
hrozmi, které dozravaji v polovintijna. Villard blanc m& velmi dobrou odolnost
k plisni révy a padli révy. Vino je jemanaromatické, kyselina vySSi, travnata.
(PAVLOUSEK, 2016)

Obrazek 4 - Hrozny odnidy Villard blanc
Zdroj: Webové stranky Cornell University [online] cit]. 20.4.2017].

Dostupné z <http://www.hort.cornell.edu/reisch/grg@netics/bulletin/wine/winetext4.html>

3.2.2 Seibel 13 666

Modra mostova odida pochazejici od francouzského Slechtitele Alb8edbela.
Ve Slechéni se vyuzivalaiedevsim v zemich byvalého Stského svazu a na Morav
Jak uZ bylo uvedeno, v souvislosti s kvalitou hfoz® velmi vyznamnym nositelem
rezistence. Seibel 13 666 pochazitizéni Seibel 5455 x Seibel 6468 se stejnym
zastoupenim druh jako Villard blanc. List je sedre velky, pitilalocny, vyraziji
zoubkovany. Hrozen je isdre velky, rozwtveny, kuzelovity. Bobule je mala
az stedni, tmavomodra, vosk®éwijinéna. Odfida ma velmi dobrou odolnost k plisni
révy a padli révy a neni napadana Sedou hnilobamzrdya do optimalni kvality
koncem z#& az z&atkemiijna. Ve vinech je patijsi vyssi kyselina. (PavliouSek, 2016)
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3.4 Ekologické péstovani révy vinné

Jestlize se intenzi¥nzabyvdme kulturou gstovani révy vinné, pak si musime
polozit otazku, jak wtbec mize vtak ,neprozert” obdélavané krajig existovat
fungujici ekosystém. Jestlize bychom plochy, naykte se dnes ve igidni Evrog
péstuje réva vinna, zanechali svému osudu, vznikla pgy mnoha desetiletich
v jednotlivych fazich zaplevelena aokinami porostla krajina #mici se postuph
v lesni porosty tviené pedevSim buky a duby. Z ekologického hlediskadstavuje
tato konena faze systém relatignchudy na druhy, takzvané Klimax-stadium, jako
ekologicky stabilni konmé stadium &aké lokality. Takové souziti (biocendza) je
organizovano v komplexnim systému, ve kterém jspolesné propojeny mnohé
podsystémy a stavaji se takto stabilnimi. Lokaliakteré souziti probiha, je rozmanita
a je vystavena népdvidatelnym vliim, které tyto systémy a tim takérpzeny fst
rostlin ovliviiuji. Fungujici a stabilni ekosystém je ve svém uahvelmi komplexni.
Jestlize hodnotime n#&pprirozeny lesni porost, pak jelggmé, Ze stromy a ostatni
rostliny jako hlavni spat€bitelé v ekosystému, maji vzdy k dispozici dostatevin,
ackoli ¢loveék kdysi do tohoto systému zasahl, legatahospodisky vyuzZivat acast
produkovaného rostlinného materialugdo) v utitych ¢asovych odstupech z lokality
vytéZil. Presto néla pida stale znova dostatek zasob, aby mohlyistynové stromy.
Diky chemickému a fyzikalnimu 2travani nerost a pidnim mineralnim kompleim
jsou opakovat dodavany nové zasoby mingralkteré jsou rostlindm dopbvany
piijatelnym zmsobem dikycinnosti pidnich Ziva&icha a girozenym kolokhem.
Organické latky z oduielého rostlinného materialu tiopadni horizont, ve kterém
jsou [es Gzné stupd rozkladu - nezpracovany humus, hnilobu az po JgnD
zeminy, zachovany v systému. Obsazené Ziviny jsostupré uvoliovany a putuji
se srazkovou vodou z biologicky aktivnich vrchnigistev gidy do spodnich vrstev
ke karemim. KdyzZ velkécasti lesi musely ustoupit zeddélskému vyuziti, ekosystém se
zmenil. Diky now vzniklému ekosystému vznikla zakouti pro rostlimynych lokalit a
tim ¢ast&né i vétSi rozmanitost druh Vedle kulturnich rostlin rostly také na pégich
vinohradech plevele. Vznikl vlastni ekosystém viramlu s typickou florou &lovek se
stal sodasti tohoto ekosystému. Dikygiovani picnin, merené toleranci plevele,
pridavani chlévské mrvy &stému obré&mi pady (runi prace, ki), se mohla rigosol
rozvijet jako novy fidni profil, ktery si uchovaval Urodnost. Po stalgistaval tento

systém uchovan bez zaznamenatelného vlivu na Ziyobstedi. V nasi zegpisné
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Siice je mozZné §stovat révu jen na vhodnych lokalitdch (Gdek, svahy s expoanimi
piednostmi), kde byval agrarni ekosystém bohatyimaé druhy rostlin. V rdmci tohoto
systému mohla byt réva vyvazewyzivovana. Negativni vliv na stabilitu tohoto
ekosystému ®la predevsSim nova onemogmi rostlin, zaviéeni parazité nebo lidské
chyby. DnesSni konvemi forma gstovani révy vinné ma negativni vliv na stabilitu
ekosystému gstovani révy vinné. Vyvojem technizace vznikla mkultura (vlastni
zpiusob opakovaného éptovani). Pouziti herbicidu s sebotingslo znénu porostu
na pdé. Chyby v planovani nebo schazejici ekologickéépgomi vedly k odstrami
okrajovych Uzemi a nasazeni technikyarurcujici vliv na Grodnost fdy. Tato znéna
nebyla ¢asto wibec zaznamenana, nébdarodnost byla simulovana hnojenim lehce
rozpustnymi vyzivhymi solemi. Nasazenim herbicigiroti pleveim a pesticid
proti Skidcim a nemocem byl ekosystém tak naruSen, Ze ke igtahiloylo nutno
vynaloZit velké ekologicky za#tiené Usili. Konveini pistovani révy vinné, jako
intenzivni forma zerdélstvi, je chapana jako extrégrsilny zasah do gvodniho
ekosystému lokality. Tato skut@ost stavi pstovani révy vinné ke zvlastni foém
zentdélského ekosystému, ovligného fisobenintlovéka. Ekologické pstovani révy
vinné chce minimalizovat zavislost naipryslow produkovanych prosdcich,
piispivajicich k dosazeni standartniho potencidluosynv dané lokakt a zamezit
posSkozeni zivotniho prastdi. (Uwe Hofmann, 2014)

Ekologické gstovani révy vinné chce zamezit:
- degeneracijdy a midnich Zivaichu,
- redukci rozmanitosti flory a fauny ve vinohradu,
- vyplavovani Skodlivych latek do spodnich vod,
- rozSiovani syntetickych chemickych latek,
- zagzovani ¢lovéka a Zivotniho proggdi nepropéitanym mnoZstvim
zenedélskych chemikalii,
- zn&isténi fek a mai hnojivy a materialy zfsobujicimi erozi,
- produkci Zivotnimu prosedi Skodlivych odpad
- dalSimu poklesu rodinnych proviopéstujicich révu vinnou.
(Uwe Hofmann, 2014)
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3.4.1 Biologické gfstovani révy vinné

Velké mnozstvi tuzemskych virglvi se v poslednich letech rozhodleeji
na Setrnou a ekologicky orientovanou produkci hiioanvyralgt vina v bio kvalik.
Jedna se o velmi vyznamny posun, uigici vyralEt mimoiddna vina, kterd navic
neobsahuji rezidua pestiGida sodasre se i péstovani hroza nezatzuje giroda.
V Ceské republice v séasné dob pasobi zhruba sto vittstvi, ktera pstuji révu v bio
rezimu, gicemz celkova plocha ekologicky obhospimeanych vinicgini tisic hektai,
coz je Sest procent veSkeré plochy vinic. Td@fslo je procentuaksrovnatelné
s ostatnimi vysglymi evropskymi zerami, jako je napiklad Némecko, takzeCesko
velmi dolde zachytilo celosstovy trend poslednich let. (www.wineofczechrepuloli¢

Pavodni organicko-biologické hospa@ai pochazi fedeviim ze Svycarska.
Dnesni biologické vinohradnictvi zaziva rozvoj vey&arsku, Jiznim Tyrolsku,
Rakousku, Nmecku, Ceské republice a dalSich viskych zemich, &etns oblasti
.Nového swta“. Bioprodukce musi spbvat nd&izeni Rady (EHS)¢. 2090/91
o ekologické produkci ze¥délskych produki a potravin, afidit se zakonem
¢. 242/2000 sb., o ekologickém zé&mslstvi, wetng vyhlasky ¢.53/2001 Sh. Biovina
ma povinnost phlasit svou produkci ke kontrole¢kterou z kontrolnich organizaci
pro biozenddélstvi akreditovanou v cilové zemin®a tvdi sowast ekosystému vinice
a spolupodili se na udrZzovani zdravotniho stavuylonnosti révy. Biovina diky
minimalizaci externich vstupdo vinice a technologii vyroby mohou byt dobrym
odrazem svého ,terroir‘. Vinohradnik v biologické&odukci udrZzuje frozenymi
postupy @dni Urodnost a dostateou zasobu Zivin pro své révovaéeV ekologickém
vinohradnictvi neni povoleno pouZivat syntetickdnenélni hnojiva a syntetické
preparaty listové vyzivy. &tovani vhodnych sési bylin v meziadi vinice je zakladem
biologické produkce a fize slouZzit k podpi@ vyzivy révy vinné, zvySovani obsahu
organické hmoty a mnozstvi uditejch organism v padé. V organickém
vinohradnictvi je na rozdil od integrované produkdéle jen IP) zakdzano pouZzivani
herbicidi. Roste proto vyznam sprayzvolené mechanizace pro zpracovaindypjak
v meziadi, tak pod kie révy. V organické, stefnjako v integrované produkci plati, ze
alespa kazdé druhé meiadi musi byt ozelémo bylinnou vegetaci. Ekosystém vinice
vyrazre ovliviiuje vyvoj uziténych organismi. Biologické vinohradnictvi vyuZziva
moznost biologické ochrany igd SKidci, nepouZziva pesticidy, a je zé&m@no
na stovani odid se zvySenou odolnostiiéi houbovym chorobam. Ve srovnani s IP,

kde je gipustné pouziti ekotoxikologicky akceptovatelnygmtstickych pesticid, a
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diky tomu lze v naprosté¢ising piipadh reagovat na igkrateni prahu hospodské
Skodlivosti chorol&i Skadci nékterého pesticidu, spgéva ochrana v organické produkci
piedevsim na prevenci. Jde jak o posilovani vlasgtnarmyschopnostigstovanych ki
révy (predevsSim proti napadeni hlavnimi houbovymi chorobami diverzifikaci
ekosystému vinice, tak o stabilizaci celého agregktgmu. V evropskych zemich
s tradici biologického gstovani révy vinné se vyuzivaji PIWI adry, které disponuji
vysSi odolnosti k houbovym chorobam. Jejigbtpvani pinasi vyrazné uspory naklad
pro ochranu révy vinné, a taiprelmi vysoké kvali¢ vyrobeného vina. V systémech
biologického vinohradnictvi Ize ¢gtovat i odiidy ,evropské révy vinné“. Vlivem
stanovi& mohou mit i tyto odrdy zvySenou odolnosti¢i houbovym chorobam. DalSi
moznost zvySovani obranyschopnosti rostlin réevynginginasi aplikace modernich
prostedki na bazi jem& mletych jilovitych zemin a rostlinnych vylih po jejichz
aplikaci v bunkach zelenyclasti rostliny rostou hladiny fytoalexintj. latek spojenych
se zvySovanim obranyschopnosti organismu. (Uwe ldnfm2014)

3.4.2 Biodynamické @stovani révy vinné

Biodynamika budi aZ nekriticky obdiv u jeftih, kategorické odvrhnuti
u druhych, a naprosté nepochopentisiny. Biodynamika neni totiz navod, diky jehoz
striktnimu dodrZzovani vytwtme pravdivé a vynikajici vino. Je to spiSessnkterym
pokud se vydame, nejenze posilime vliv své vinie&oj zakladniho kamene
pro originalitu vina, ale toto vino pak bude pr@ev harmonie mezi révou vinnou a
vinatem. Na Mora¥ i v Cechach jsou nadherné viské trat. Tuto krasu bychom
nechat vyniknout a ne ji skryvat za technologiekteré jsou identické po celém&y a
piinaseji takka identické vino. (On@j GogolCalek, sklepmistr u Domaine Hauvette)

Biodynamické vinohradnictvi je forma biologickéhoenzdélstvi zaloZzena
na myslenkach rakouského filozofa Rudolfa Stein&fa. svém kurzu v roce 1945
inicioval v mnoha evropskych zemich zalozeni priirbodynamickych statk Princip
biodynamického zewuklstvi sp@&iva v ovladani istu rostlin pomoci pohybu é¢rice,
slunce a planet. Ve isddu zajmu lezi {da. Jestlize Zije vimé dostatek
mikroorganisni, vznikd mezi fdou a révou vinnou vzajerdnprosgsny vztah a
uzaweny cyklus, ktery vylduje zasobovani rostlin uftymi prostedky.
K nejznangjSim biodynamickym prepar@n pati ,roh&ek” (kravsky roh napkny
kravskym hnojem) a flkemenéek (kravsky roh napkmy kiemenem). Zaklad
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pro biodynamicky kompost t¥biekricek, h&manek, kofiva, dubova fra, smetanka
lékaskd, kozlik a peslicka. (Paviousek 2011)

Jadro praktickych navthna bazi ,zemsdélského kurzu“ Rudolfa Steinera jsou
rostlinné preparaty ke zpracovani komgasejre tak jako pogsiku. Jedna seipdevsim
0 harmonizaci vSech prodesistu a zrani a bezproblémovéepedeni pdy a rostlin
pies viEjSi vlivy roéni vegetace, a timto k optimalni vitalitVitalita jako zaklad
pro Zivouci kvalitu. Podstatn&ifpm je, Ze vSemémto prepardim je sice pifazovano
piimé pisobeni a indikace, avSak tyto glrozvinou swj U¢inek teprve B spol&ném
pouziti. Ri pouZziti €chto prepardt se jedna o to, aby byly vyuzity vSechniirpdni
silové proudy vetne kosmickych vlivi v pozitivnim smyslu, aby byly podpeny
vSechny Zivotni procesy vageé a v rostlinach. Vlivy jsou spiSe nespecificke, ptaw
zde je Sance této metody. Mnohé praktické zkuSeradeti wdecke vysledky ukazuiji,
Ze preparaty samotn&tginou nedosahuji takového efektu, jako kdyz jsouzjty
v planovaném kombinovaném pouziti. To plati obz¢lapro pouziti preparét
z kravského hnoje v kravském rohu zakopaného d@&.z&mmnoho starSi a nepopsané
v ,Zemedélském kurzu“ jsou zkuSenosti, podle kterych korastelnebeskycleles maji
zcela viditelné vlivy na vSechny Zivotni procesy mami. Tak paf zahrnuti
astronomickych konstelaci a provedeniitych praci ve zcela titych terminech také
k zakladim biodynamického Zjsobu hospodani. Podobé to plati pro homeopatickée
zpasoby, @icemz vtomto oboru v souvislosti ségpovanim révy vinné je dosud
k dispozici jen mélo sotva aplikovanych zkuSenodta biologicky dynamickych
preparatech je také zcela zvlastni, Ze tyto mohguvirobeny samotnym mistem —
klimatickymi a geografickymi podminkami provozdisté z organizanich divodi je
racionalrjSi provadt praci s preparaty spdlee s kolegy, kt& pracuji ve stejném
regionu. Ritom predstavuje vyrina zkuSenostitdezity efekt pro pochopeni dificilnich

proces. (Uwe Hofmann, 2014)

3.5 Organoleptické hodnoceni

Organoleptické charakteristiky nebo vlastnostitarsubstance, potraviny, napoje
jsou vlastnosti vnimané naSimi smyslovymi organglp@idaji fiznym smyslovym
podretam, které produkuji tyto substance, tato potravieafo napoj. Jsou to v prvni
fack fyzikalni a chemické vlastnosti, jeZ je mozné kg@nimi a chemickymi metodami

zmefit. Stavaji se organoleptickymi az ve chvili, kay\ynimame nasSimi smyslovymi
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organy. Napiklad praskovy cukr ma vSechny atributy sacharéasn{u, hustotu, barvu,
chemické reakce...), ale nic nedavédpokladat, Ze ma sladkou ¢hde nutné dat ho
troSku na jazyk, abychom to zjistili. Sladkd €hje organoleptickou vlastnosti
sachardzy. PHtk ni, ale je virtualni. Aby mohla existovat, feltuje chtdové papily
jazyku spojené s mozkem citlivéhtlovéka. Pro ¥tSinu z nas je s kostkou cukru
spojovana sladka chiwz od ranéhodstvi. Jsou vSak osoby necitlivé na sladkout’chu
pro e nema cukr organoleptickou vlastnost. Stanovenamgptickych vlastnosti
tvoii prvni fazi degustace. Je to faze analyticka aommaci. Druhou fazi je faze
posuzovani kvalityRici o krystalovém cukru, Ze méa sladkou thenamené objektivni
konstatovani mo vazané na samotny vyrobek. Posuzovat, Ze mégha Salek kavy je
dostaténé¢ nebo nedostate¢ sladky i teply, je stanovisko subjektivni. Je to osobni
posouzeni, které zavisi na zvyklostech a chuti &aad Tvrdit, Ze sladka chivje
protivna, je nazor afektivni — citovy. Profesioraldegustator musi abstrahovat
od vlastni afektivity. Musi studovat, popisovat, sppovat pozitivni i negativni
organoleptické vlastnosti a vyvozovat z tohoégv Ty budou subjektivni, ale nesmi
odrazet jeho osobni ctiunebo co mozna nejmé&nTo je velky rozdil mezi nim a
milovnikem vina, u ghoZ miZe byt posouzeristé afektivni. Ri degustaci jsou
zapojeny mnohé naSe smysly. Dostavame gtydrizualni,cichové, chtiové a je teba

k nim pipojit podréty hmatové a termické v Ustni dutin Stejre tak obecnou
chemickou citlivost, ktera fize rekdy vytvaet drazdivé nebo bolestivé viemyi malo
pozorné konzumaci vina se tyto viemy misi a mafmalytickd degustace ma za cil
odctlit, seradit a posléze v mozné ftaiidentifikovat kkteré z peviadajicich dojm.
Kdyz chutname vino, ziskavame vjemy pochéazeji¢iclzového smyslu, ale takeé
ze smyslu chtového. Nos se podili dokonce vic nez jazyk #&ehtb dojmech a
spole&né nazyvame ,chuti* wité substance: dojem, ktery je ve skuesti vnimany
piedevsim nosem. Kdyz degustujeme, teplota v Ustmathyby tvdi, jazyku, gipadré
lehké nasati vzduchu, normalni dychani — to vieivtld nosudkavé substance, které
tvoii aroma a buket vina. Pohyby polykani, vygjici v Ustni dutid mirny podtlak,
Zenou pary nosem a usmagl tak vnimani uné. Vjemy gijimané nosem po degustaci
jese pretrvavaiji, i kdyz tekutina byla uz odstéma nebo spolknuta, vydechujeme je
nosnimi dirkami. ¥Wni vina, kterd impregnovala Usta, vnimame ¢edb reékolika
vydechnuti. Jestlize chutname vino a mame nosky gitatené, jsme fekvapeni, jak
malo vjemi pocitujeme. Ryma fisobi stejnym zgsobem, tak Ze Updnznici cich.

V takovém pipact se obvyklefika, Zec¢lovek ztratil chu’, i kdyz ve skuténosti ztratil
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¢ich. Mezi smysly pouzivanymiipdegustaci uvagi nékteti i sluch. Je pravda, Ze hluk
vytahované zatky, zvuk vina, kter&denebo sklenice, kterd zvoni na stole, perleni
Sumivého vina degustaci nenapadprovazeji a vytvieji intimni rodinné prosedi.
Hluk nepisobi jen na sluch, ale zasahuje i jiné smysly,wgaipozornost a citlivost.
Pri hluku ples 40 decibél se naruSuje Zaludei zazivani, kleséa prah vnimani sladkosti i
dochu’. Ucho slouzi pedevsim na zachycovani komeiitéa hodnoceni. (Michlovsky,
2015)
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4. Metodika

V této kapitole popisi testované PIWI édy, hodnocené parametry atzpby
hodnocenidchto odfid.

4.1 Seznam vzorki

Tato podkapitola obsahuje tabulku vSech viprkteré byly analyticky a

senzoricky hodnoceny.

Tabulka 1 - Seznam vSech vzork hodnocenych PIWI odnid

vinglifjer:'/i da Roénik  Privlastek Sladkost Oblast/podoblast Vinarstvi
Aletta 2015  kabinetni polosuché Morava/Velkopavl. Veritas
Aletta 2013 kabinetni polosladk&lorava/Velkopavl. Veritas
Cabernet Cortis 2015 \r?:girmz suché Morava/Velkopavl. Veritas
Cabernet Cortis 2015 mzrmz suché Morava/Velkopavl. Vino Cibulka
Co??s?/le?rggént 2015 \I?;gzrmz suché Morava/Slovacka Vino HruSka
Cabernet Blanc 2012 zemské suché Morava/Velkopavl. Josef Valichrach
Cabernet Blanc 2013 suché Nizozemi Wijnhoeve de Colonjes
Cabernet Blanc 2009 QbA polosuché ¢necko/Pfalz Weingut Anselmann
Hibernal/Bianca 2014 suché Polsko Winnica Plochockich
Hibernal 2015 zemské suché Morava/Velkopavl.  Fabig s.r.o.
Hibernal 2015 p:édrnl suché Morava/Znojemské  Trpélka&Oulehla
Hibernal 2015 pgétinl suché Morava/Slovacka Vino Hruska
Hibernal 2014 \r?;gzrmz polosuché Morava/Znojemské E.Mi. Vino
Hibernal 2013 p;)édrnl suché Morava/Velkopavl.  Radomil Baloun
Hibernal 2015 zemské polosuché HIEIEEL SZP Lednice
Mikulovska
Hibernal 2012 mirmz polosuché Morava/Slovacka Chateau Bzenec
Hibernal 2010 zemské polosuché Morava/Velkopavl. Josef Valichrach
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Nazev

Vinarstvi

vina/odrida

Hibernal
(oranzoveé)

Hibernal

Hibernal
Hibernal

Hibernal

Hibernal

Hibernal

Johanniter

Johanniter/
Merzling

Johanniter
Johanniter
Laurot
Laurot

Laurot

Léon Millot,
Rondo, Regent

Marlen
Malverina
Pinotin
Rondo (rosé)

Rondo (rosé)

Rondo/Regent

Regent/Cab.
Colonjes (rosé)

Roesler

Roénik  Privlastek Sladkost Oblast/podoblast
2015 suché Morava/Velkopavl.
pozdni . Morava/
20T shsr ELE Mikulovska
pozdni . Morava/
2013 sher suche Mikulovska
2015 p;)édrnl polosladké Morava/Velkopavl.
pozdni . Morava/
2015 sher polosladke Mikulovska
2014 jakostni  polosladké Morava/Velkopavl.
2012 p;)édrnl sladké  Morava/Velkopavl.
2013 pozvd N polosuché Nizozemi
sker
2015 zemské Morava/Slovacka
2012 pgédrm suché Morava/Velkopavl.
2015 \r/]yber z polosuché Morava/Velkopavl.
rozm
2012 pgédrm suché Morava/Slovacka
vybér z . Morava/
2009 prozm  SUCMe viikulovska
. . Morava/
2013 zemské suché Mikulovska
2014 suché Dansko/Jutsko
. . Morava/
2012 zemské suché Mikulovska
pozdni . Morava/
2014 sher suche Mikulovska
2015 sekt brut Nizozemi
2013 sekt brut Dansko/Jutsko
2015 sekt brut Svédsko
2013 suché Polsko
2013 sekt brut Nizozemi
2013 p;)édrnl suché Morava/Velkopavl.
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Vinaistvi Biza
Michlovsky

Vinaistvi Eben
Veritas

Vinaistvi Eben

Veritas

Veritas

Wijnhoeve de Colonjes

Chateau Bzenec

Veritas
Veritas

Michlovsky

Michlovsky

SZP Mendelu

Skeersggaard Vin,
Almind

SZP Mendelu
Michlovsky

Wijnhoeve de Colonjes

Skeersggaard Vin,
Almind

Vingarden i Klagshamn

Winnica Rodziny
Stecow

Wijnhoeve de Colonjes

Veritas



Nazev

Roénik

Privlastek

vina/odrida

Rinot

Riesel
Saphira
Saphira
Saphira
Solaris
Solaris
Solaris
Solaris

Solaris

Savilon
Vesna

2013

2013

2013

2015

2013

2015
2015
2014

2015

2015

2014
2013

zemské

pozdni
sher
pozdni
sher
pozdni
sher
pozdni
sher

pozdni
skir
vybér z
hrozni
zemské

zemské

Sladkost Oblast/podoblast Vinarstvi
. Morava/ : g
suché Mikulovska Michlovsky
polosuché Nizozemi Wijnhoeve de Colonjes
polosuché Morava/Velkopavl. Veritas
polosuché Morava/Velkopavl. Veritas

polosladké Morava/Velkopavl.  Templaské sklepy

. Morava/ ”
polosuché Mikulovska Volaiik
polosuché Polsko Winnica Otok
suché Svédsko Vingarden i Klagshamn
polosladké Morava/Velkopavl. Veritas
sladké  Morava/Velkopavl. Veritas
suché Morava/Velkopavl. Michlovsky

suché Morava/Velkopavl.  Michlovsky
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4.2 Popis vybranych PIWI odrad

iy

V této podkapitole popiSitkZeni, gstovani a vinifikaci vybranych PIWI otild.

4.2.1 Aletta
Odrida vysSlechinad v Mararsku Kizenim odid Seyve Villard 12375 x Muskat

Ottonel. Odiéda ma gedni az nizSi pozadavky na stanavisraje v polovig z&i.
Odolnost k zimnim mraan je dobra, k plisni révy je velmi dobra a k pgdlistedni,
k Sedé hnilob hrozm je dobra. Odrda ma bujny &st. Vino je lehké, aromatické,

s pijemnym muskatovym aromatem a jemnou kyselinkoavi@usek, 2016)

Obrazek 5 - Hrozny odnidy Aletta
Zdroj: Webové stranky Pre vinarov [online] [cit. .2Q2017].
Dostupné z <http://www.previnarov.sk/Aletta-Rezigt&-odroda-d340.htm>

4.2.2 Bianca

Bianca je bila moStova oilta pivodem z Mdarska. Jejimi Slechtiteli jsou Jozef
Csizmazia a Laszl6 Bereznai. Bianca vznikigénim odid Villard blanc x Bouvielv
hrozen a byla jednou z prvnich PIWI adr kterd se zmla roz&ovat vCeské
republice. Nyni se vyskytuje spiSe &kterych drobnych gstiteli. Synonymum nazvu
je Egricsillagok 40, EC-40, a ECS 40. Bianca m&in& stedni poZadavky na polohu.
Lze ji u nas pstovat ve vSech viitakych oblastech, a to i okrajovych. Na suchych
pudach ma slabsiuast. Vyzivné mdy nejsou vhodné, protoZze mohou podporovat

sprchavani kstenstvi. Optimalni jsoudaly hlinitopigité az pigité s dobrym vodnim
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rezimem. Odolnost k zimnim mnan je dobréa. Odolnost k pisni révy je dobra az velmi
dobrd. Odolnost k padli révy je velmi dobra stejako k Sedé hnilob hrozr révy.
Odnidu Bianca je vhodné pouzivat pro vyrobu lehkychydhi] gipadré mladych
~primeur® vin. Velmi vhodna je sklize v kabinetnim stupni. VyZzadujeusledrg
reduktivni technologii vyroby vina. Vhodné je laémi vina pod Sroubovaci uzdv
Odnida je vhodna pro gstovani v systémech ekologického vinohradnictvidiHse
pro vyrobu jakostnich, ffpadré kabinetnich vin. Je vhodnouiigadou do cuvée
s aromatickymi odrdami. Vino je jem& aromatické, ovocné, s vyraznou kyselinou.
(Pavlousek, 2016)

Obrazek 6 - Hrozny odnidy Bianca
Zdroj: Webové stranky Zahradnictvi Havlis [online] [cit. 20.4.2017].
Dostupné z <http://www.havlis.cz/karta_en.php?kigtk@33>

4.2.3 Cabernet blanc

Odrida Cabernet blanc byla vySleghd v roce 1991 Svycarskym Slechtitelem
Valentinem Blattnerem. Jedna sei@kni Cabernet Sauvignon x rezistentni partner. Je
registrovana v Bmecku a jejim udrZzovatelem je révova Skolka Rebscliueytag
v Neustadt an der Winstrasse. Slechtitelské &miaodfidy je VB-91-26-1. Cabernet
blanc se rozs$ije i u vinai v Ceské republice a vina s ni jsou &&ma také naiznych
sougzich. PoZzadavky na stanowiSjsou stedni. Vhodné jsou svahovité pozemky
s dobrym osluénim. Zcela nevhodné jsouétvné polohy. Pozadavky naigni

podminky jsou g$edni. Mér vhodné jsou suchéudy, naopak idedlni jsouupy
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piitohlinité a hlinitopigité. Odolnost k zimnim mram je dobr4. Odolnost k plisni
révy je dobra, odolnost k padli je dobra. Z pohladiwlkiovani aromatickych latek
z bobuli je vhodna technologie chladné maceraciblizné 4°C po dobu 12 — 24
hodin s naslednyrizenym kvasenim, aby bylo zachovanodoldvé aroma. Vina jsou
potom aromaticky vyrazna adena pro lahvovani pod Sroubovy uzénebo skleény
uzawr. Vhodnou technologii fize byt kvaSeni v akatovych sudech a zrani na jemnyc
kvasntnych kalech. Cabernet blanc je dda utena pro ekologické vinohradnictvi.
Jeji nevyhodou je citlivost na sprchavanttenstvi. Vino ma vyrazné arontarného
rybizu, grapefruitu, ananasu a kiwi, sjemnym podtd zelené papriky. Chuje
vyrazna, plna, se 8xi kyselinou. V gkterych gipadech mze byt aroma az velmi

vyrazné s vystupujicimi tony kiwi. (Paviousek, 2D16

Obrazek 7 - Hrozny odnidy Cabernet blanc
Zdroj:  Webové stranky Weinbau Dr. Lindicke [online] [cit.  20.4.2017].

Dostupné z <http://weinbau-lindicke.de/der-weinknesrebsorten/cabernet-blanc/>

4.2.4 Cabernet Cortis

Nova mostova Piwi odda, vySlechina v iitmeckém Staatliches Weinbauinstitut
ve Freiburg z odid Cabernet Sauvignon x Solaris. V poslednich letexdte jeji
zastoupeni v ekologicky obhospaoeanych vinicich WCeské republice. PoZzadavky
odridy na stanovist jsou stedni. Z pohledu fenolické zralosti jsou vhodna féob
oslurena vyhlrevna stanovigt Na midu ma nizké pozadavky. Diky zastoupeni révy
amurské v rodokmenu je odolnost k zimnim nmirazdobrd aZ velmi dobrd. Odolnost
k plisni révy je dobra az velmi dobrd. Odolnostaklp révy je velmi dobra. Diky
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volnému usptadani bobuli v hroznu a pevné slupce je odolndshipggedé velmi dobra.
Ke sprchavani kstenstvi dochazi fadka. Odfida ma nizkou az igdni citlivost

k abiotickému vadnuti fapiny. Cukernatost se pohybuje dasgji v rozsahu
20 - 24°NM i vysSich kyselinach nad 7 g/l. Qi ma vysoky obsah antokyanovych
barviv a harmonickéiisloviny. Rivysoké cukernatosti a dobré fenolické zralosti je
mozné vyuZivat delSi maceraci v nerezovych naeecdych vinifikatorech. Odrda je
vhodna na delSi lezeni na jemnych &mch kalech. Vino z této odlly se projevuje
.kabernetovymi* tony. Typicky je charakter lesnibwoce, paprikové ackdy meére

uslechtilé ,divokeé* tony. (PavlouSek, 2016)

Obrazek 8 - Hrozny odnidy Cabernet Cortis
Zdroj: Webové stranky Wikipedia — internetova eroplkedie [online] [cit. 20.4.2017].
Dostupné z <https://cs.wikipedia.org/wiki/Caberr@rtis>

4.2.5 Hibernal

PIWI odriida pro vyrobu bilych vin. Byla vySleenta v Geisensheimu vahecku
Heinrichem Birkem. Vznikla kZenim odiid (Seibel 7053 x Ryzlink rynsky 239 Gm)
F2. Nejwtsi vysadby této oddy jsou vCeské republice, v&mnecku se filis
nerozdfila. Hibernal je vhodna do v3ech viskych oblasti Ceské republice.

dulezité k dosazeni aromatické zralosti bobuli. Idefou pigité az hlinitopigité pady
s velmi dobrou vododrznosti a obsahem Zivin. Odgtifozimnim mraam je velmi
dobra. Odolnost k plisni révy jeistini az dobra. Odolnost k Sedé hnilgb velmi
dobra diky pevné slupce. Pro tr&adi i ekologické technologie vyroby je vhodna
kratkodoba macerace v délce 6 — 12 hodin. V praxinacerace provadiimo v lisu,

v kadich nebo ideatnve specialnim tanku pro maceraci, kde lze reguléeplotu.
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Hrozny ¢asto dozravaji do vysSich cukernatosti, proto jedwé ponechat zbytkovy
cukr ve virg. Vhodné je odkaleni a kvaSeni pizkych teplotach, aby se zvyraznilo
kvétinové aroma. Z Hibernalu se daji vyprodukovatvipstkova vina s vysokym
extraktem. Charakterem vindipomina kwtiny, jablka, hrusky, metiky, broskve,
citrusové plody. Eesto, Ze jde ofikZeni s Ryzlinkem rynskym, charakter vinatgsto
podobny odidé Sauvignon. (PavlousSek, 2016)

Obréazek 10 — Hrozny odiidy Hibernal

Zdroj: Webové stranky Wine of Czech Republic [oa]in [cit. 20.4.2017].
Dostupné z <https://www.wineofczechrepublic.cz/reisa/odrudy/odrudy-bilych-vin/4-
hibernal.htmI>

4.2.6 Johanniter

BilA moStova odrda révy vinné, vySlechhd v rémeckém Staatliches
Villard 12 481 x (Rulandské Sedé x Chrupka bilagirida se v poslednich letech
prosazuje v moravskych vinicich. Johanniter je viéogstovat podob# jako Ryzlink
rynsky v poloh&ch s velmi dobrym ostumim. PoZadavky natiu jsou stedni. Nejsou
vhodné suchétaly. Odolnost k zimnim mram je dobra. Odolnost k plisni réevy a padli
je dobra. Bobule fize napadat uSlechtila forma Sedé hniloby. @dr netrpi
sprchavanim kitenstvi ani abiotickym vadnutinitapiny. Hrozny dozravaji n&gstji
do cukernatosti pozdniho &h. V takovém pipadt je vhodné kvaSenitpteplotach
18°C a nazravani v sudech na jemnych kvaswih kalech. B vySSi zralosti hrozin je
vhodné nechat ve wWnzbytkovy cukr. Ve vinech se objevuji tony zelenéablka,

hrusky, kdoule a broskve. Typicka je vysSi kysadinfPaviousek, 2016)
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Obréazek 9 - Hrozny odnidy Johanniter
Zdroj: Webové strdnky Wikipedia — internetovd eropledie [online] [cit. 20.4.2017].
Dostupné z <https://fr.wikipedia.org/wiki/Johanmite

4.2.7 Laurot

Modra PIWI odfida révy vinné, registrovana vroce 2004. VznikidZdénim
odrad Merlan x Fratava. Merlan jefigkenec odid Merlot x Seibel 13 666, Fratava je
kiizenec odid Frankovka x Svatovawecké. Laurot je znamy také pod svym
Slechtitelskym ozngenim Mi-5-106. Odida byla vySlechha za spoluprace Slechtiiel
VVS Resistant. Laurot ma vyssi pozadavky na stadtiow d&i se mu jen v terroir
typickych pro gstovani modrych hrozn Zakladem usgEného pstovani jsou pozemky
s dobrym osluénim, s jizni nebo jihozapadni expozici. PoZzadaviypidni podminky
jsou nizSi az sedni. Dolse snasi suché, &kovité nebo pi&té pidy. Odolnost
k zimnim mraam je dobra az velmi dobra. Odolnost k houbovym chém je zvySena,
takze Izecasto vylodit fungicidni ochranu. Odolnost k padli révy je ddaz velmi
dobr&. Odolnost k Sedé hnilole dobra, sussi poloha&ki menSim bobulim a diky
tomu vzduSySimu hroznu. Fenolicka zralost hrdznje hlavnim parametrem
pro stanoveni délky macerace. ZralejSi hrozny jdmdné pro delSi maceraci (14 — 21
dni) nebo pro zrani vidwnych vinifikdtorech a nasledném zrani v sudech.|&tdm
k ¢asto vysoké kyselinjableiné je vhodna sa@asna inokulace kvasinek a rébgch

bakterii ed kvaSenim. Odda je také vhodna pro karbonickou maceraci.
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Pri okamzitém vylisovani nebo kratké maceraci se riayl daji také vyraft rizova
vina. Vino z odidy Laurot ma rubinovou barvu, charakterefipgminacervené ovoce,

pii vySSim stupni hroznoveé zralosti se objevuje lesmace. (Paviousek, 2016)

Obrazek 10 - Hrozny odnmdy Laurot
Zdroj:  Webové stranky Wine of Czech Republic [og]in [cit. 20.4.2017].
Dostupné z <https://www.wineofczechrepublic.cz/rasa/odrudy/odrudy-cervenych-vin/110-

laurot.html>

4.2.8 Malverina

Je prvni PIWI odida, ktery byla v roce 2001 registrovan& aské republice.
Jejim autorem je Milo$ Michlovsky. PochaziitZeni odéid Merlan x RakiS. Odida
byla vysSlechtna za spoluprace SlechtiieVédecko-vyrobniho sdruzeni Resistant,
kterymi byli M. Michlovsky, V. Kraus, F. Madl, L. IBs a V. Pé&na. Odfida je prava
chraréna. Malverina se postupnrozsiuje v ekologické vinohradnictvi @eské
republice. Odida ma stedni az vysSi poZzadavky na stanavi$tlealni jsou svahovité
pozemky s dobrou expozici ke sldnemu z&eni a hlinitopigitymi nebo pigitymi
padami. Vhod®jSi jsou suché lokality, kde se #womenSi hrozny, které se deb
vybarvuji. Odolnost k zimnim mrém je dobra. Odrda méa zvySenou odolnost
k houbovym patogem. Odolnost k plisni révy je dobra. Odolnost k pgel velmi
dobra. Malverina netrpi sprchavanimétenstvi ani abiotickym vadnutimtapiny.
V jakostnim a kabinetnim stupni je vhodné vytakehi vina s nizS§im obsahem
alkoholu a vyrazgsSim aromatem. Za timtocélem se dopotiuje vyrazrjSi odkaleni

mosti, vyuZziti isté kultury kvasinek a kvasenii miZzSich teplotach. #této technologii
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muZzeme ziskat zajimavé ovaekvétinové aroma s lehkymi  skigovymi tony.
U pozdnich séri a vykEra je dobré sm&ovat vyrobu pedevsim k podpe plnosti a
harmonii chuti, iné¢ a jemné kyseliny. Proto je vhodné volit pouze @shi hrubého
kalu a kvaSeni ip teplotach obvyklych pro bilé mosSty. ¥chto kvalitativnich
kategoriich se vyuziva také zrani vina na kwasgmh kalech v dubovych nebo
akatovych d#ewnych sudech. V micich svelmi vysokymi kyselinami, hla¥n
s obsahem kyseliny jakileé, je mozno vyuZzivat jakleo-ml&nou fermentaci, zejména
technologii sotiasné inokulace kvasinek a rééch bakterii, ktera séhuje k zachovani
ovocnosti vin. Vino ma né&sgji zelenozlutou barvu. Veuni se objevuji zajimave
tony zahradniho ovoce — jablka, hrusky, kdoule, o kwtinovymi podtony.
V chuti i viini se objevuji jemné Kenité tony, z nichZ nejvyrazj vystupuji skdicove.
Kyselina je s¥zi, nitkdy vice vyrazna. Malverina je vhodna pro vyrobuioidvych vin
— od kabinetniho az v¢b z hrozni. Z ket péstovanych na ekologicky o$etvanych
vinicich se vyrabji velmi kvalitni a Zadané ovocné mosty. (Pavlo, 326K 6)

Obrazek 11 - Hrozny odnidy Malverina
Zdroj: Webové stranky Atlas révy [online] [cit. 202017].

Dostupné z <http://www.atlasrevy.wz.cz/malverindiragina.html>

429 Marlen

Marlen je modra odida révy vinné se zvySenou odolnosti k houbovym
patogerim, vhodna pro vyrobdervenych i éZovych vin. Jedna se d@ikeni Merlan x
Fratava. Je znama také pod Slechtitelskym @amian Mi-5-26. Po ukaofeni
odridovych zkouSek nebyla sice registrovana, je vSakrprchrargna. Odiida byla

vySlechtna Slechtitelskym sdruzenim VVS Resistant. @dr je stedrg nara@na
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na stanovi&t Idealnim terroir jsou svahovité pozemky s dobempozici ke slunsmimu
z&eni. Nevhodné jsou ¢rné lokality. Ma nizké poZzadavky naigu. Odolnost

k zimnim mraam je dobra. Odolnost k plisni révy je velmi dobodplnost k padli je
dobra. Odiida je citlivd ke sprchavani &enstvi. Oditda netrpi abiotickym vadnutim
trapiny. Marlen je odrda vhodn& pro vyrobu plnych a extraktivnigégrvenych vin.
Fenolicka zralost &tSinou umo#uje délku macerace mezi 7-21 dny. Optimalni
technologii je macerace votemé nadodb nebo dewenych vinifikatorech.
Makrooxidace, kteraip téchto technologiich probiha, pozit&rovliviiuje stabilizaci
barviv a harmonizacitislovin. Takto vyrobena vina jsou vhodna pro zradiubovych
nebo barikovych sudech. Vhodn& délka zrani je azm2dici. Nezbytnou sotésti
technologie je JMF. Podobrjako u ostatnich PIWI odd je nejvhodgjSi sowasna
inokulace kvasinek a bakterii. Marlen je také velhiodnou odidou pro vyrobu
raizovych vin, ktera jsou podobna v gasnosti velmi oblibenymuzovym vimm

z odiidy Cabernet Sauvignon. Vhodna je délka maceracéo dkchodin a pdebna
harmonizace kyselin s vyuzitim jabteo-ml&né fermentace. Vino ma rubinovou az
swtle rubinovou barvu. Veuni a chuti jsou patrné tony zelené papriky s jemnym
podténemterveného a lesniho ovoce, zejména lesnich jahtdiZzos vyzralych visni a
treSni. Chd je plnéd s jemnouislovinou. Jedna se o ddiu typu Cabernet Sauvignon a
Merlot. Sklon ke sprchavani &enstvi sice omezuje jeji vyuziti v kondefm
péstovani, nicmé# jinak ma velmi vhodné vlastnosti prégpovani v ekologickém

rezimu. (Pavlousek, 2016)

10 o RN ¢ 8 6 7 6 6

Obréazek 12 - Hrozny odridy Marlen
Zdroj:  Webové stranky Pro zahradéa - vinde [online] [cit. 20.4.2017].

Dostupné z <http://members.chello.cz/vino_z_vindhséne/wmerlan.htm>
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4.2.10 Merzling

Je bila mosStova otida révy vinné, ktera byla vySle¢htn v Staatliches
Weinbauinstitut ~ Freiburg im  Breisgau ¥Mecku pod Slechtitelskym
oznaenim FR 993-60 jakoikenec odid /Seyve-Villard 5276 x (Ryzlink rynsky x
Rulandské Sedé)/. Merzling ma nizké afedni pozadavky na stanowisa lze ho
péstovat ve vSech vidskych oblastech i mimoén Vhodné jsou date oslugné a
dostaténé vzduSné polohy. Vyzaduje podobna stanavifko Miller Thurgau.
Na vlhkych hlinitych idach ma velmi bujnyist a husté hrozny, ktet@sto poskozuji
hniloby. Velmi suché fdy také nejsou vhodné, protoZze na nichuddr slal roste.
Idedlni jsou pdy hlinitopigité a pisgitohlinité. Vhodnou technologii fize byt ,chladné
kvaSeni“, kdy dojde ke zvyra&ni ovocného charakteru vina. Takova vina maji vygaz
a zajimavé aroma, &%, pikantni kyselinku, a proto jsou vhodn& ke kamaci jako
mlada. JelikoZ je u vyroby vina cilem zachovat kpge, ktera je v teplych mnicich
stale nizsi, voli se idealmeduktivni technologie. Z otidy je mozné vyral odnidova
vina jakostni i fivlastkova. Merzling je diky svému vyraznému aramatimi dobrym
partnerem do cuvée. JelikoZz ma ale nizSi kyselifgkwhodné ho spojovat s ddiami
s vysSSi kyselinkou. Ve tni jsou dominantni tony zeleného jablka, hruSkypukd,

vinohradnické broskve a citrusovych plio@Pavlousek, 2016)

Obrazek 13 - Hrozny odnidy Merzling
Zdroj: Webové stranky ANKA [online] [cit. 20.4.20[L7 Dostupné z <http://anka-

vinic.eu/?p=176>
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4.2.11 Pinotin

Modra mostova PIWI odda vySlechind v Nsmecku a Svycarsku z dty
Rulandské modré x rezistentni partner.

Odrida ma gedni pozadavky na polohu. Zraje konceri.z@dolnost k zimnim
mrazim je dobra. Odida méa dobrou odolnost k plisni révy. Ma velmi daboalolnost
k padli révy a Sedé hnil¢throzni révy. Odfida ma slabsiust, vhodna je bugrostouci
podnoZ. Vino je rubinavcervené. Ve uni a chuti jsou vyrazné tény vyzrélych visni.
Ttislovina je jemna, vyzréla. Vino je typu Pinot ngPaviousek, 2016)

Obréazek 14 - Hrozny odridy Pinotin
Zdroj: Webové stranky Domaine Kox [online] [cit. .A017].
Dostupné z <http://www.domainekox.lu/en/experimegitdomaine-kox/fiche-

experimentation?project_id=17>

4.2.12 Regent

Regent je jednou z prvnich registrovanych PIWI uddrv Evrog. Byla
vySlechtna na Julius Kuhn — Institut (JKI) vélshecku. Vznikla kizenim / (Sylvanské
zelené x Muller Thurgau) x Chambourcin/. Roidise u ekologickych vinohradnik
v celé Evrop i u nas. Regent neni né&rty na polohu, a proto je velmi vhodny
pro produkni vinice, ale i pro amatérské&gtitele. Cilezita je poloha s kvalitnim
oslurénim pro dobry rozvoj antokyanovych barviviéslkovin v bobulich. Odrda neni
narana na fidu. Odolnost k zimnim mram je dobra az velmi dobra. Odolnost k padli
a plisni révy je dobra az velmi dobra. Diky pevhgse bobule je odolnost k plisni
Sedé velmi dobrad. Regent m&esini nachylnost ke sprchavaniétenstvi a netrpi
abiotickym vadnutimiapiny. Velmi vhodn4 je inokulace vinnych kvasinekknych

bakterii, protoZze utlumi rozvoj divoké mikrofléryanhroznech nebo ve vifském
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provozu a navic velmi pozitiénpiisobi na wni a che vina — umozni zvyraznit ovocné
a potl&it mlééné tony. Stélecastji se také potvrzuje vhodnost ddly pro zrani

v drevénych nebo barikovych sudech. Pro tuto technolaghilavni podminkou kvalitni
cukernatost mezi 22 - 23°NM, ktera jgedpokladem vysSiho obsahu alkoholu. Regent
nema hrubéfisloviny. Vhodnéa je ale imérnd délka macerace hragzr{7-14 dri).

Pti velmi dlouhych maceracich se mohogkdy ve vinech objevovat ,divoké" tony.
Regent je odrda velmi vhodna progstovani v systémech ekologického vinohradnictvi
a pro vyrobu kvalitnich oddovych vin. Vino ma tmawervenou barvu, v chuti aiwi
jsou vyrazné tony lesniho ovoce, zejména jahodinnaabstruzin a takérpzralych visni

a tesni. Fislovina je jemna, sametova. (Pavlousek, 2016)

Zdroj: Webové stranky Zahrada [online] [cit. 20@17].
Dostupné z <https://www.zahrada.cz/forum/obrazgk?ah zaznamu=534059&identifikator=22
18159145762320&nazev=&id_oblasti=100>

4.2.13 Rinot

Rinot je nova PIWI odma révy vinné se zvySenou odolnosti k houbovym
chorobam. Pochazi ze Slechtitelské prace MiloSe hidiského a kolektivu
spolupracovniik z kiizeni /Merzling x (Seyve-Villard 12 375 x Rulandskédé)/.
Odrnida je prava chrargna. Ve vysadbach se zatim vyskytuje jen velmi male mezi
péstiteli zaznamenavame zvysSeny zajem. Rinot jéaelivhodna do vSech virskych
podoblasti WCeské republice, ale i progtovani v neviniskych oblastech. Base ji

na svahovitych pozemcich, které zdrdobrou aromatickou zralost bobuli. Optimalni
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jsou vzdusné polohy. Rinot neni némg na midu. Nevhodné jsou jenudy vihké

s velkym podilem jilovityché¢astic. Na velmi suchychpach ntize byt ovlivréna
vitalita keri. Odolnost k zimnim mrdan je dobrda az velmi dobra. Odolnost k plisni
révy je velmi dobra, k padli dobra. Diky vejsimu usp#adani bobuli v hroznu je
odolnost k plisni Sedé dobra. @da netrpi sprchavanim ani abiotickym vadnutim
ttapiny. Diky svému zajimavému aromatickému charaktgg odfda vhodna
pro technologie, které umozni tuténi zvyraznit, nap vyrazré reduktivni technologie
nebo kvaseni ip nizSich teplotach. Vina je moZno vysabs intenzivié odkalenych
most s pouzitim ,aromaticky” vyraznych kvasinek a pldad lahvi pod Sroubovy nebo
sklereny uzéér. Vhodné jsou vSak také technologie, které zvyirgaimost vina.
Tu podporuje zrani na kvagnich kalech v dubovych sudech. Tentaisgb vyroby
vede k harmonizaci chuti vina a zvyrémh jeho aromatické struktury. Rinot je
vyznamnou odidou v naSem sortimentu PIWI ddr diky rargjSimu zrani. Vina jsou
aromatickéa s vyraznymi ovo&tkvétinovymi tony. Ve wini je mozné pozorovat tony
zeleného jablka, kdoule, broskve a citrusovych plodke to odida velmi vhodna
pro odadova vina a cuvée s jinymi adlami z ekologické produkce. Je velmi
atraktivni pro pstovani v systému ekologického vinohradnictvi, @iet mezi PIWI
odraidami je stale bohatSi vyb u modrych neZz u bilych odli. V naSich vinicich
nahrazuje odrdu Merzling zejména diky vyraZ§imu aromatu a vyS$Sim kyselinam.
(Pavlousek, 2016)

Obrazek 16 - Hrozny odnidy Rinot
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Zdroj:  Webové stranky Wine of Czech Republic [og]in [cit. 20.4.2017].
Dostupné z <https://www.wineofczechrepublic.cz/reisa/odrudy/odrudy-bilych-vin/127-

rinot.html>

4.2.14 Roesler

Je nova modra mostova dde vysSlechina v Klosterneuburgu. Jedna seiiz&ni
odrid /Zweigeltrebe x (Seyve Villard 18 402 x Frankoykd ¢eské republice se zatim
péstuje ojedigle. Roesler ma sdni pozadavky na stanowsStvhodné jsou lokality,
na kterych se tratié péstuji modré odrdy. Nejsou vhodné polohy na rovinach a
v Udolich. Odolnost k zimnim mram je velmi dobra. Odolnost k plisni révy je dobra,
k padli stedni az dobra. Odolnost Sedé hndidivozri je dobra. Technologie vyroby
vina se odviji od dosaZzené cukernatosti, kterd gemalni kolem 22°NM. Diky
vyraznym fislovinam je odida vhodna na delSi leZzeni kegknych sudech na jemnych
kalech. Vino ma vyraznou tmatervenou barvu a plnou extraktivni ¢hs vyssi
téislovinou. V chuti a &ni se objevuji tony lesniho ovoce, visniakolady. (Pavlousek,
2016)

Obrazek 17 - Hrozny odnidy Roesler
Zdroj: Webové stranky Austrian Wine [online] [cit. 20.4.2017].

Dostupné z <http://www.austrianwine.com/our-winefig-varieties/red-wine/roesler/>
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4.2.15 Rondo

Modra mostova PIWI odida révy vinné, registrovana whiecku, avsak s velmi
Uzkym vztahem Keské republice. Vzniklatkzenim evropské révy vinnditis Vinifera
s asijskym druhenVitis Amurensistzn. Severnyj x Svatovéinecké. Kizeni provedl
Vilém Kraus v roce 1964 ¢eskoslovensku a Helmut Becker ji v Geisenheimu déle
Slechtitelsky vyhodnocoval. Oilta je znama také pod Slechtitelskym azmm GM
6494-5. Rondo je odda vhodna do v3ech virskych podoblasti Ceské republice.
Nema vysoké pozadavky na stanayidbkZe seiasto objevuje ve vinicich drobnych
péstiteli. Vhodné jsou vyzivné qaly s dobrym vodnim rezimem. Odolnost k zimnim
mrazim je velmi dobra. Odolnost k plisni révy je dob#velmi dobra, k padli révy je
v3ak jen dobra az nizka. Odolnost k Sedé hailmiozni je dobré. Riziko poSkozeni se
vSak zvySuje u hroZnnapadenych vosami a ptactvem. @ mé nizkou az igdni
citlivost na sprchavani kKtenstvi a nevyskytuje se u ni abiotické vadnispiny.
Hrozny je mozno zpracovavat Sirokym spektrem tefdgib Vhodné niize byt jejich
zpracovani teplou cestou, kter4 zvyrazni ovocndsi va zjemni jeho chiové
vlastnosti. ProtoZe bobule dosahuji vysSi cukestiattze z odiildy Rondo vyrabt
mohutna a extraktivni¢cervena vina. Je vhodna delSi macerace s nasledujici
mikrooxidaci v devnych sudech. Délka macerace isdi podle vyvoje fenolickych
latek v chuti. Sotésti vyrobycerveného vina je JMF. Z hlediska zachovani ovocného
charakteru mize byt vhodna saasna inokulace kvasinek a bakterii. Barva vina je
intenzivré tmaw rubinova, chti je plna, mohutna, &kdy s vyrazijsi téislovinou.
Ve viini a chuti se objevuji tény lesnihatarveného ovoce.iPpiezralych hroznech se

v chuti objevuji vyrazné ovocnécakoladoveé tony. (Paviousek, 2016)

Obréazek 18 - Hrozny odridy Rondo
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Zdroj: Webové stranky Zahrada [online] [cit. 2012].
Dostupné z <https://www.zahrada.cz/forum/obrazgk?mh zaznamu=544539&identifikator=171
7161526088466&nazev=Rondo+&id_oblasti=100>

4.2.16 Saphira

Saphira byla vySlecliha vroce 1978 ve vyzkumném Ustavu v Geisenheimu
Helmutem Beckerem. Pochazi #deni Arnsburger x Seyve-Villard 1-72 a je znama
pod svym Slechtitelskym ozéenim Gm 7815-1. Odda se z&na rozSovat
v moravskych vinicich. Saphira méfesini poZzadavky na stanowstVhodné jsou
slunné a vzduSné polohy. Na #lbh pozemcich rfize dochazet k si#j§imu napadeni
na pidu jsou stedni. Mér vhodné jsou suchéigdy, které mohou negatigrovliviiovat
aromatickou strukturu bobuli. Ideélni jsouidy pi<itohlinité nebo hlinitopi&ité.
Saphira dozrava v prvni poloiijna. Pro tuto odrdu je vhodna technologigézeného
kvaSeni s teplotou 18 - 22°C. Saphira jetddr ryzlinkového typu a hodi se na delSi
leZeni na kvastinych kalech v akatovych sudech pro zjeénirkyseliny. Charakter vina
obsahuje s¥zi aromatickeé tony citrusu, angrestu, bilého rytsizroskve. Diky vyrazné
kyselince je vhodna pro vyrobu sékf{PavlouSek, 2016)

Obrazek 19 - Hrozny odnidy Saphira
Zdroj: Weboveé stranky Viratvi Volaik [online] [cit. 20.4.2017].
Dostupné z <http://www.vinarstvivolarik.cz/cs/odw@l-saphira>
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4.2.17 Savilon

Piwi odnida se zvySenou odolnosti k houbovym chorobam. Roch&izeni
Rakis x Merlan a je znaméa také pod S3lechtitelskyfzvem BV-19-88. Sleckni
probihlo za spoluprace SlechtiteWVS Resistant. Savilon je moznégtovat ve vSech
vinaiskych podoblastech @eské republice. Progptovani jsou nejvhodjsi svahovité
pozemky s jizni az jihozapadni expozici a dobryrfur@gnim. Pozadavky nadpini
podminky jsou nizké a o@llu I1ze proto pstovat v Sirokém spektruid. Vhodné jsou
pudy susSi, ale takéigy vih¢i s vysokym podilem jilovitycliastic. Odolnost k zimnim
mrazim je dobra az velmi dobra, k houbovym patagene dobra az velmi dobra.
Odolnost k padli révy je dobra, ale vletech se¢gim tlakem mohou byt touto
chorobou napadené listy. Odolnost k Sedé hailnozni je dobra az velmi dobréa také
diky volrgjSimu uspeadani bobuli. Savilon netrpi sprchavanimétkmstvi ani
abiotickym vadnutimitpiny. Z odédy Savilon je mozné vyr&breduktivni aromaticky
vyrazna vina. V takovémiipact je vhodny Sroubovaci uzé&v Pro vina na delSi lezeni
je vhodné teplota kvaSeni 18-20°C. Zajimava teadgielje kvaSeni mostu ‘e&nych
sudech. Takova vina jsou potom vhodn& na delShieiejemnych kvasamnych kalech.
Vino je aromatické, typické jsou zelené tonyippminajici odédu Sauvignon.
(Pavlousek, 2016)

Obrazek 20 - Hrozny odnidy Savilon
Zdroj: Webové stranky Vinetum [online] [cit. 20.027].
Dostupné z <http://www.vinetumrezac.cz/OBR/rok/kavi full.jpg>
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4.2.18 Solaris

Bila mosStova odrda révy vinné, ktera byla vySle¢ht v Staatliches
Weinbauinstitut Freiburg im Breisgau ¥idecku. Je toizenec odid Merzling x Gm
6493. Gm 6493 pochazi tikeni Severnyj x MuSkéat Ottonel. Qda je vhodna
do v3ech vingskych oblasti Weské republice, ale i pro okrajové oblasspvani révy.
Velmi vhodné jsou svahovité a vzduSné polohy. #6a ji dé na suchych jodach,
které mohou ovlisiovat aromatickou strukturu vina. Nevhodné jsou &ivayzivné
puady, velmi dolle zasobované vodou, na kterych Solaris velmi &ujoste.
velmi dobrou mrazuvzdornost. Odolnost k plisni révypadli révy je velmi dobra.
Odolnost k Sedé hnil@gbrévy vinné je dobra. Listy byvaji napadany listoviormou
révokazu. Odrda netrpi sprchavanim &enstvi ani abiotickym vadnutintapiny.
Odrida v dobrych letech vyzrava do vysokych cukernatist— 28°NM. B takovéto
vyzralosti vina postradaji kyseliny a hodi se pymbu most a butaki. U této odady
je vhodna technologiéizeného kvaSeni v nerezovych nadobéaiimigSich teplotach.
Zrani v devénych sudech seriiS nedoporduje. Aroma odidy je kwtinovo ovocné
s jemnym muskatovym podtonem. Charakterem vidipomina broskev, jablko,

citrusy. (Pavlousek, 2016)

€ o LS W B
Obrazek 21 - Hrozny odnidy Solaris
Zdroj: Webové stranky Wikipedia — internetovd eropledie [online] [cit. 20.4.2017].
Dostupné z <https://cs.wikipedia.org/wiki/Solarisd(%C5%AFda_r%C3%A9vy_vinn%C3%A

9)#/media/File:Solaris_grape_and_leaf.jpg>
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4.2.19 Vesna

Vesna je nova odda révy vinné se zvySenou odolnosti k houbovym aibém
uréend pro vyrobu velmi kvalitnich bilych vin. Pochaa&izeni odéid Rakis a Merlan.
Odrida byla vySleckina za spoluprace SlechtiieVVS Resistant a pozf Vinselektu.
Vesna ma potencial k rozévani v kvalitnich vingskych terroir. Vzhledem k pozdnimu
zrani ma Vesna vysoké pozadavky na terroir. Je ndaadb nejkvalitgjSich lokalit,
které vyhovuji pstovani pozdnich odd révy vinné, jako jsou Ryzlink vlassky, Ryzlink
rynsky nebo Rulandské bilé. Aby dosahla optimalmiliky bobuli, vyZzaduje svahovité
a slunné polohy. Pozadavky nadidy jsou nizSi a dale snasi i suSSi podminky,
na kterych vytvé 1idSi hrozny. Naopak na hlinitychigach s vysokou vodni jimavosti
jsou hrozny husté. Odolnost k zimnim minazje dobra. Odolnost k plisni révy je velmi
dobra. Odolnost k Sedé hnitohrozni révy je diky pevné slupce bobuli dobra. Vesna
netrpi sprchavanim kKtenstvi ani abiotickym vadnutinepiny hrozii. Vesna je odida
velmi vhodna pro vyrobu kvalitnich bilych vin. Hrozje mozné zpracovavatkolika
raiznymi technologiemi. Zakladem je kvaSeni v nerezbwyadobachipiizené teplat.
Zajimava niize byt také technologie kvaseni a nasledné zraai widtevenych sudech.
Vhodné je také zrani wevénych sudech az po vykvasSeni v nerezovych tancicdmizZ
vina na jemnych kvastnych kalech mize byt pro tuto odidu pozitivni. V celém sit¢
prozivaji renezanci akatové sudy pro vyrobu bilyah a pra¢ Vesna nize byt diky
bohatosti své strukturyiwé i chuti pro tyto sudy vhodna. O JMF se da uvazgeat
v ro¢nicich s vysokym obsahem kyseliny jainé. Lze pouZzit i technologie stasné
inokulace kvasinek a bakterii, ktera zachova vyoazovocnost &né i chuti vina.
Vesna je proto odda, ktera ma velmi bohaty enologicky potencial dits@ pro vyrobu
raznych typ vin. Vesna je fedevsSim diky své vysoké odolnosti k chorobam velmi
vhodnou odidou pro @stovani vina v ekologickém vinohradnictvi. Vina o8
kvality jsou ryzlinkového typu, plna extraktivni,pjemnou kyselinkou. Maji velmi
zajimavé a fitazlivé ovocno-kétinové aroma. Ve &ni a chuti jsou vyrazné tony
zeleného jablka, broskve, méky, citrusovych plod, lipového k&tu a rozkvetlych
lu¢nich kwtin. (PavlouSek, 2016)
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Obréazek 22 - Hrozny odridy Vesna

Zdroj: Webové stranky Znalec vin — encyklopedieayinindstvi a vinohradnictvi [online] [cit.

20.4.2017]. Dostupné z <http://www.znalecvin.czh&s

4.3 Analytické hodnoceni

Analytické hodnoceni probihalo ve vistvi Veritas, v provozownve Velkych
Hostradkach. K hodnoceni byl pouzitigtroj ALPHA, kteryje zaloZzen na ogdceném
FT-IR spektrometru odémecké firmy Bruker. Hstroj byl faddre zkalibrovan a kazdy
vzorek byl ngien tikrat. Poté byl vypsitan pamér ze vSechif hodnoceni u kazdého
vzorku. Parametryifstroje ALPHA:

« zadné piprava vzorku fed analyzou

« velmi rychla analyza

« analyza mostu, moStwhem fermentace a hotovych vin
+ moZnost roz$eni kalibraci

+ moZnost pouZiti s autosamplerem

+ intuitivni software

« PC sowdésti dodavky

« nejmenSi FT-IR analyzator nassy

(www.biopro.cz)
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Obrazek 23 — Analyzator vina a mostu

Zdroj: Webové stranky Bio Pro [online] [cit. 20.077].
Dostupné z <http://www.biopro.cz/bulletin/bulletwrari/analyza-vina-pomoci-ft-ir-analyzatoru-

bruker-alpha/>

4.4 Méiené parametry u jednotlivych PIWI odrid
Alkohol

Po vod je etanol (etylalkohol) s pmérnymi 9 az 13 % obj. (to odpovida
72 - 104 g/l) hlavni slozkou vina. JaileZitym jakostnim kritériemgasto souvisi
s obchodni hodnotou vina. Jeho zasluhou je ving@ alextraktivni a podporuje i aroma
ve ving. Stopo¥ je ve virg pritomen také Metanol a vySsi alkoholy. (Steidl, 2013

Kyseliny ve vig

V¢étSinu obsahu kyselin t¥bkyselina vinna a jabt@a. V nevyzralych r@nicich
pievazuje kyselina jabied, v dobe vyzralych rénicich pak kyselina vinna. V mensi
mife jsou ve via obsazené dalSi kyseliny rfajkyselina mlén4, octova, citronova.
(Steidl, 2013)

Kyselina vinna

Kvasinky kyselinu vinnou &em kvaSeni nenapadaji. AvSak asi 0,5 a 1,5 g/l
kyseliny vinné se vysrazi jako vinny kamendskkdku obsahu alkoholu ve ¥irktery

pozmenuje jeji rozpustnost. (Steidl, 2013)
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Kyselina jabléna

Oproti kyselirg vinné je jabléna kyselina lehce zpracovatelna mikroorganismy.
| kvasinky gemenuji béhem kvaseni kyselinu jaldieou. Vznika pitom alkohol, nikoliv

kyselina ml€na jako i biologickém odbouravani kyselin. (Steidl, 2013)

Kyselina mléné

VeétSi mnozstvi kyseliny mi@é vznika ve vié jen pi bakterialni pemené
kyseliny jabléné na mlénou. Také kvasinky mohou, i kdyZ jen v omezenénsabam,

menit kyselinu pyrohroznovou na nééou. Vzniklé mnozZstvi je ale malé. (Steidl, 2013)

Kyselina octova

Také kvasinky mohou za niégtupu vzduchu vytuw@t 0,3 az 0,6 g/l kyseliny
octové. Primaré ale vznika v aerobnim prdsetli oxidaci etanolu na kyselinu octovou.
Obsah pes 0,6 g/l se povaZzuje za znameni aktivni bakteédainosti. (Steidl, 2013)

Kyselina citronova

Prirozeny obsah se pohybuje mezi 50 az 300 mg/ltdembyt enzymaticky
odbourdvana bakteriemi jablo-ml&ného kvaSeni. Kyselina citronova je
stabiliza&nim prvkem proti kovovym zakai na zaklad schopnosti vytviet chelaty,

celkovy obsah kyseliny citronoveé nesnii¢krctit 1 g/l. (Steidl, 2013)

Cukry
Glukéza a fruktoza seehem kvaSeni ig@menuji rozdilnou rychlosti. Poen mezi

glukézou a fruktézou se z pé&nu 1:1 v moStu &hem kvaSeni gni ve prospch
fruktdézy. Pokud je kvasny proces zastaven, lzdizpgevahu fruktozy prosednictvim
zmeny optické otéivosti. Fruktéza psobi sladSim dojmem, proto existuji i senzorické
rozdily ve virg. (Steidl, 2013)

Glycerol
Glycerol jako primarni produkt kvasSeni dodava vito a plnost. Vznika

pievazé na paatku kvaseni a je vytvén pedevsSim divokymi kvasinkami.
Glycerolovy faktor je podil glycerolu k etanolu ahybuje se ve vih pii bézném

prokvaseni v poru 1:10, coZ odpovida mnozstvi glycerolu 6 az 10(§teidl, 2013)
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pH

Hodnota pH nalezi k param@étn kvality hrozi a vina. Lze ji definovat jako
negativni logaritmus koncentrace vodikovym tord roztoku. VysSi koncentrace
volnych vodikovych iont znamena nizsi hodnotu pH a naopak. Hodnotu pHriayke
zejména porr mezi obsahem kyseliny vinné a kyseliny j&bie (Ruffner, 1982).
Kvalita vina nize byt nefpiznivé ovliviiovana nizkymig¢i naopak vysokymi hodnotami

pH. (Pavlousek, 2011)

4.5 Senzorické hodnoceni

Hodnoceni vzork PIWI odiid probihalo naslepo komisi 20 degusté@tdednalo
se o sommeliéry, virta, majitele vinoték, odborné novia Hodnotilo se stobodovou
OIV stupnici, kde maximalni get bodi je 100 a minimalni 40 bad Z poznamek
degustatar byl poté zpracovan kratky verbalni popis hlavnaromat, nalezenych

ve vzorcich.

Tabulka 2 — Tabulka senzorického hodnoceni dle OIV

Strana 1 100 - bodovy systém Pozndmky hodnotitele

Komise & Datum:

Podpis hodnotitele:

Podpis predsedy komise:

Cirost
VZHLED
barva

intenzita
VA gistota
harmonie

intenzita

Gl vynikajici

[
[5)

@
CRERIERES Velmi dobré

EN RN RN dobré
CRENENEN uspokojivé

@

i
o
o
IS
o
9]
i
o

o
~
@

o
n
IS
w

Cistota

CHUT

~
N

harmonie 19 (16 | 13 | 12

®
~
®
«
~

perzistence

O DO 11110 9 8 7

CELKEM BODU (BRI 23 NN )

100 - bodovy systém, Uprava: Balik, Veverka, grafika: www.znalecvin.cz

Zdroj: Webové stranky Znalecvin [online] [cit. 22017].
Dostupné z ttp://www.znalecvin.cz/hodnotici-system-100-bodbvy
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5. Vysledky

Tato kapitola obsahuje vysledky organoleptickéharalytického hodnoceni
s komentéem k vybranym vysledim.

5.1 Statistické vyhodnoceni u vybranych PIWI odkid

Celkem bylo degustovano 23 PIWI édrz toho 17 odidovych vin a 5 cuvée vin.
Ze vSech zéastrénych PIWI odfid je 8 registrovanych €eské republice a dosahlo
primérného hodnoceni 83,4 bibdPro posouzeni &itelnych paramefr u jednotlivych

odrad, povazuji za relevantni mnozstvi 3 a vice vaa#l jedné odrdy.

Tabulka 3 - Seznam statisticky vyhodnocenych odid

Pocet vzorkua Bodovy pramér dle OIV
Cabernet blanc 3 88
Hibernal 15 82,87
Johaniter 3 83,33
Saphira 3 81
Solaris 5 84,4

5.1.1 Pramérné hodnoty titrovatelnych kyselin
Nejvyssi pameérné hodnoty dosahuje adta Saphira ve vysi 7,96 g/l s tim, ze
dosahuje odida Johanniter ve vysi 7,11 g/l s tim, Ze maximAbdnota byla 7,28 g/l a
minimalni 5,69 g/I.

Titrov. kyseliny (g/1)

10

6
a
2
D T T T

Cabernet blanc Hibernal Johanniter Saphira Salaris
Odridy

m Titrov. kyseliny {g/1)

Graf 1 — Primérné hodnoty titrovatelnych kyselin
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5.1.2 Pramérné hodnoty kyseliny vinné
Nejvyssi piimérné hodnoty dosahuje adfa Solaris ve vySi 3,43 g/l s tim, Ze
maximalni hodnota byla 4,75 g/l a minimélni 2,55 @¢lejnizsi pimérné hodnoty
dosahuje odrda Saphira ve vysi 2,10 g/l s tim, Ze maximalnirtodd byla 2,56 g/l a

minimalni 1,73 g/l.

Kys. vinna (g/l)

a
3
2 .
1 -
0 I T T T 1
Cabernet blanc Hibernal Johanniter Saphira Solaris
Odrady

B Kys. vinna (g/l)

Graf 2 - Priamérné hodnoty kyseliny vinné

5.1.3 Pramérné hodnoty kyseliny jabléné
Nejvyssi pimérné hodnoty dosahuje ddta Saphira ve vysi 5,18 g/l s tim, ze
maximalni hodnota byla 6,47 g/l a minimélni 4,17. ¢lejnizSi piimérné hodnoty
dosahuje modra otida Solaris ve vysi 2,39 g/l s tim, Ze maximalni rutd
byla 2,52 g/l a minimalni 2,20 g/I.

Kys.jablecna (g/1)
6
5
1
32 =
2
il
0
Cabernet blanc Hibernal Johanniter Saphira Solaris
Odridy

B Kys.jabletna (g/1)

Graf 3 - Priamérné hodnoty kyseliny jabletné
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5.1.4 Pramérné hodnoty pH
Nejvyssi ptimérné hodnoty dosahuje adita Saphira ve vysi 3,49 s tim, ze
maximalni hodnota byla 3,76 a minimalni 3,35. N&hipamérné hodnoty dosahuje
odrada Solaris ve vysi 3,23 s tim, Ze maximalni hodigta 3,48 a minimélni 3,03.

pH

3,7

3,6

3,5 T

3,4

3,3 T

32

3,1

3
29 T T T T 1
Cabernetblanc  Hibernal Johanniter Saphira Solaris

Odrady
mpH

Graf 4 - Pramérné hodnoty pH

5.1.5 Pramérné body v ramci OIV tabulky

N 1

NejvysSi ptmérné hodnoty dosahuje adfa Cabernet blanc ve vySi 88 liod
s tim, Ze maximalni hodnota byla 89 hoa minimalni 87 bodl Nejniz8i pameérné
hodnoty dosahuje odlda Saphira ve vysi 81 bod tim, Ze maximalni hodnota byla 87
a minimalni 73.

OIV hodnoceni
a0
80
75
70 T T T T 1
Cabernet blanc Hibernal Johanniter Saphira Solaris
Odridy
B oiv hodnoceni

Graf 5 - Priamérné hodnoty OIV hodnoceni
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5.2 Statistické vyhodnoceni u PIWI odiidy Hibernal podle
jednotlivych roénika

5.2.1 Pramérné hodnoty titrovatelnych kyselin

Nejvyssi pimérné hodnoty dosahuje adta Hibernal v réniku 2013 ve vysSi
7,95 g/l s tim, Ze maximalni hodnota byla 8,76 a/minimalni 7,15 g/l. Nejnizsi
praimérné hodnoty dosahuje adfa Hibernal v réniku 2010 ve vysi 6,37 g/l s tim, Ze
maximalni hodnota byla 6,66 g/l a minimalni 6,08 g/

Titrov. kyseliny(g/1)

10
8
6
4
2
0 T T T T 1
2010 2012 2013 2014 2015
Roky

| Titrov. kyseliny (g/1)

Graf 6 - Priamérné hodnoty titrovatelnych kyselin u odridy hibernal

5.2.2 Pramérné hodnoty kyseliny vinné
Nejvyssi ptimérné hodnoty dosahuje adfa Hibernal v roniku 2012 ve vysSi
3,25 g/l s tim, Ze maximalni hodnota byla 3,74 a@/miniméalni 2,75 g/l. Nejnizsi
praimérné hodnoty dosahuje agfa Hibernal v réniku 2010 ve vysi 2,12 g/l s tim, Ze

maximalni hodnota byla 2,14 g/l a minimalni 2,10 g/
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Kys. vinna (g/l)

4
3,5 T
3 -
25
2
1,5
1 I
0,5
0 . . . .
2010 2012 2013 2014 2015
Roky

B Kys. vinna (g/1)

Graf 7 - Primérné hodnoty kyseliny vinné u odiidy Hibernal

5.2.3 Pramérné hodnoty kyseliny jabkné
Nejvyssi ptimérné hodnoty dosahuje agfa Hibernal v réniku 2014 ve vysSi

e

primérné hodnoty dosahuje agfa Hibernal v réniku 2012 ve vySi 1,62 g/l s tim, ze

maximalni hodnota byla 2,69 g/l a minimalni 0,55 g/

Kys.jableéna (g/1)
5
. -
3
) |
in .
0 T T T T 1
2010 2012 2013 2014 2015
Roky
® Kys_jableéna (g/)

Graf 8 - Priimérné hodnoty kyseliny jablefné u odridy Hibernal
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5.2.4 Pramérné hodnoty pH

N1

Nejvyssi ptimérné hodnoty dosahuje adfa Hibernal v roniku 2010 ve vysSi
3,44 g/l s tim, Zze maximalni hodnota byla 3,50 a/minimalni 3,37 g/l. Nejnizsi
primérné hodnoty dosahuje agfa Hibernal v réniku 2012 ve vysi 3,24 g/l s tim, Ze

maximalni hodnota byla 3,33 g/l a minimalni 3,15 g/

pH

3,6

3,5

3,4 4 T

3,3 A T

3,2 -

3,1 -

3 4
2,9 A r r
2010 2012 2013 2014 2015
Roky

H pH

Graf 9 - Priamérné hodnoty pH u odridy Hibernal

5.2.5 Pramérné body v ramci OIV tabulky
Nejvyssi paimeérné hodnoty dosahuje adta Hibernal v réniku 2010 ve vySi 87

v

praimérné hodnoty dosahuje agta Hibernal v réniku 2012 ve vysi 77,5 bdds tim, Ze
maximalni hodnota byla 78 bodé minimalni 77 bodl

OIV hodnoceni
90
85 T
80
. .
70 T T T T 1
2010 2012 2013 2014 2015
Roky
H oiv hodnoceni

Graf 10 - Primérné hodnoty dle OIV hodnoceni u odfidy Hibernal

58



5.3 Analytické hodnoceni u vSech vzork PIWI odr id

V nasledujici kapitole uvedu vysledky analytickéinadnoceni u vSech vzark

PIWI odrid s kratkym komentém k rekterym nangienym hodnotam.

5.3.1 Alkohol, celkové cukry, titrovatelné kyseliny, pldxtrakt

Tabulka potvrdila spiSe vysSi kyseliny u vzibikbilych PIWI odéd. DaleZitou

vyhodou PIWI odiid je zachovani vySSi kyselinyilobré vyzralosti hroznu (21°NM a

N7

vice). Jak se také ukazalo, istd kyselina pilis neklesa. Obeense dafict, Ze bilym

N 1

PIWI odridam s¥d¢i vySSi zbytkovy cukr, ktery s vysSi kyselinkou édadobrou

harmonii.

Tabulka 4 - Alkohol, celkové cukry, titrovatelné kyseliny, pH, extrakt

Vyrobce

Alkohol
(%]

Cukry
celkové

Titrov.
kyseliny

pH

Extrakt (g/l)

Alleta 2013
Alleta 2015

Cabernet blanc 2009

Cabernet blanc 2012

Cabernet blanc 2013

Cabernet Cortis /

Regent 2015

Cabernet Cortis

2015

Cabernet Cortis

2015
Hibernal 2010

Hibernal 2010
Hibernal 2012
Hibernal 2012

Hibernal 2013

Hibernal 2013

Hibernal 2014
Hibernal 2014
Hibernal 2015
Hibernal 2015

Hibernal 2015

Veritas
Veritas
Weingut
Anselmann
Josef
Valihrach
Wijnhoeve
de Colonjes
Vino Hruska
S.r.o.

Veritas

Vino Cibulka

Michlovsky
Josef
Valihrach
Veritas
Chéateau
Bzenec
Vinaistvi
EBEN
Radomil
Baloun
Veritas
E.Mi. Vino
Veritas
Veritas
Vinaistvi
Biza

9,19
10,57

12,69
11,70
11,39
13,08
11,99

12,98
13,01
11,47
10,87
11,88

12,59

11,90

11,78
13,59
11,34
11,74

12,67

59

(9/1)
12,24

14,60
32,32

7,67
7,93

0,55
1,26

2,75
1,60
7,51
41,80

14,92

5,38

10,10

26,42
3,76

21,76
33,29

0,73

(CID]
6,81

6,04

7,26
6,86

8,23
4,89

6,26

6,95
6,08
6,66
7,12
6,27

8,76

7,15

7,98
7,73

6,80
6,49

8,29

3,36
3,29

3,38
3,41

3,36
3,90

3,49

3,35
3,50
3,37
3,15
3,33

3,22

3,43

3,39
3,31

3,42
3,54

3,38

40,14
38,83

63,01
32,33

31,26
34,83

41,68

35,06
44,93
28,52
88,35
36,75

48,62

37,21

77,16
31,60

66,54
82,22

27,10



Vyrobce

Alkohol
[%6]

Cukry
celkové

Titrov.
kyseliny

pH

Extrakt (g/l)

Hibernal 2015
Hibernal 2015

Hibernal 2015

Hibernal 2015

Hibernal, Bianca a;.

XV

Johanniter /
Merzling 2015
Johanniter 2012

Johanniter 2013

Johanniter 2015
Laurot 2009
Laurot 2012

Laurot 2013

Léon Millot, Rondo
2014
Malverina 2014

Marlen 2012

Pinotin 2015

Regent, Cab.
Colonjes 2015

Riesel 2013

Rinot 2013
Roesler 2013

Rondo 2015

Rondo Rosé Brut
2013

Rondo, Regent 2013

Saphira 2013
Saphira 2013

Saphira 2015
Savilon 2014
Savilon 2016
Sevar 2015

Solaris 2014
Solaris 2015

Fabig s.r.o.
Szp
Mendelu
Vinaistvi
Trpélka &
Oulehla
Vino HruSka
Winnica
Ptochockich
Chéateau
Bzenec
Veritas
Wijnhoeve
de Colonjes
Veritas
Michlovsky
Michlovsky
Szp
Mendelu
Skeersggaard

Vin
Michlovsky
Szp
Mendelu
Wijnhoeve
de Colonjes
Wijnhoeve
de Colonjes
Wijnhoeve
de Colonjes
Michlovsky
Veritas
Vingarden i
Klagshamn
Skeersggaarc
Vin, Dansko
Winnica
Rodziny
Stecow,
Polsko
Veritas
Templ&ské
sklepy
Veritas
Michlovsky
Michlovsky
Anno vino
Vingarden i
Klagshamn
Veritas

11,80
12,44

13,18

12,85
11,98

10,73
12,81
11,56

12,07
13,30
13,57

12,27

11,66
13,14
13,21

10,89
11,76

10,46

13,26
12,53

11,94

11,89

11,61

11,04
10,37

12,06

12,61

10,07

11,04

13,97
12,12

(9/l)
6,27

13,17

7,53

6,19
4,29

0,21
7,86
8,40

12,82
1,54
3,67

0,95

0,19
1,05
0,00

8,85
11,15

12,55

8,27
0,81

2,21

7,59

1,86

10,52
19,99

11,43
0,92

1,20
7,72

1,84
35,88

60

(9/1)
7,94

7,69

8,20

6,63
7,56

6,41
5,69
8,34

7,28
5,92
515

6,56

5,77
7,68
5,93

7,51
5,73

8,59

8,32
6,65

7,59

7,85

6,59

8,74
8,20

6,95
7,19

6,85
6,19

8,15
6,71

3,14
3,21

3,14

3,57
3,32

3,21
3,29
3,50

3,53
3,66
3,76

3,35

3,48
3,41
3,68

3,30
3,47

3,44

3,38
3,38

3,28

3,11

3,43

3,61
3,27

3,60
3,29

3,36
3,52

3,10
3,48

30,75
38,28

31,55

33,96
28,75

22,56
43,76
33,76

57,74
50,92
51,78

31,28

29,13
42,78
30,98

30,04
31,99

40,82

44,83
39,96

26,60

29,21

37,20

56,38
45,86

55,86
39,75

26,48
39,37

27,66
86,46



Vyrobce

Alkohol
(%]

Cukry
celkové

Titrov.
kyseliny

Solaris 2015
Solaris 2015

Solaris 2015
Vesna 2013

Pramér

Veritas
Vinai'stvi
Volatik
Winnica
Otok
Michlovsky

11,98
11,94

11,86
12,61
12,01

(9/)
53,65

13,55

10,65
7,50
8,83

(9/1)
6,63

8,82
7,14

7,76
7,10

pH Extrakt (g/l)
3,43 108,60
3,03 37,41
3,11 31,98
3,27 43,87
3,39 42,50

5.3.2 Kyselina vinna, jabléna, ml&na, octova, citronova

N 14

U vzorku Hibernal 2012 z vidstvi Veritas potvrdila vysSi hodnota kyseliny

mlécné poznamky degustatorNa vzorcich z chladfgich r@&nika 2013 a 2014 je vid

N 1

vySSi obsah kyseliny jakieé. U vzorku Hibernal 2015 z Vikstvi Biza, ktery byl

zpracovan technologii ,oranZovych* vin, vidime viggmbsah kyseliny octové.

Tabulka 5 - Kyselina vinna, jableina, mli&nd, octova, citrénova

Alleta 2013
Alleta 2015
Cabernet
blanc 2009
Cabernet
blanc 2012
Cabernet
blanc 2013
Cabernet

Cortis / Regent

2015
Cabernet
Cortis 2015
Cabernet
Cortis 2015
Hibernal 2010

Hibernal 2010
Hibernal 2012
Hibernal 2012

Hibernal 2013

Hibernal 2013

Hibernal 2014

Vyrobce

Veritas
Veritas
Weingut
Anselmann
Josef
Valihrach
Wijnhoeve
de Colonjes

Vino Hruska

S.r.o.

Veritas

Vino
Cibulka
Michlovsky
Josef
Valihrach
Veritas
Chateau
Bzenec
Vinarstvi
EBEN
Radomil
Baloun

Veritas

Titrov.

Kys.

kyseliny vinna

/|
6,81
6,04

7,26
6,86

8,23

4,89

6,26

6,95
6,08
6,66
7,12
6,27
8,76
7,15

7,98

/|
2,41
2,85

2,35
3,11

2,45

2,35

2,68

3,16
2,14
2,10
3,74
2,75

3,07
2,36

2,40

Kyselina
jableéna

61

/l
3,91
2,37

4,74
0,84

4,96

0,82

0,94

1,73
2,50
3,96
0,55

2,69

3,62
4,10

4,10

Kyselina

mlééna (g/l)

0,00
0,00

0,00
2,26

0,00

2,15

1,10

0,65
0,51
0,00
1,17

0,00
0,46
0,04

0,03

Kyselina
octova
/l
0,19

0,17

0,47
0,57

0,31

0,67

0,47

0,60
0,31
0,36
0,36

0,33

0,32
0,31

0,26

Kyselina
citronova
/I
0,25
0,23

0,12
0,16

0,24

0,00

0,38

0,14
0,37
0,41
0,48
0,23

0,32
0,28

0,31



Hibernal 2014
Hibernal 2015
Hibernal 2015

Hibernal 2015
Hibernal 2015
Hibernal 2015

Hibernal 2015

Hibernal 2015

Hibernal,
Bianca aj. XIV

Johanniter /
Merzling 2015

Johanniter
2012
Johanniter
2013
Johanniter
2015

Laurot 2009
Laurot 2012

Laurot 2013

Léon Millot,
Rondo 2014
Malverina
2014

Marlen 2012

Pinotin 2015

Regent, Cab.
Colonjes 2015

Riesél 2013

Rinot 2013
Roesler 2013

Rondo 2015

Rondo Rosé
Brut 2013

Rondo, Regent

2013

Saphira 2013
Saphira 2013

Saphira 2015
Savilon 2014

Vyrobce

E.Mi. Vino
Veritas
Veritas

Vinarstvi
Biza
Fabig s.r.o.
Szp
Mendelu
Vinarstvi

Trpélka &
Oulehla

Vino Hruska
Winnica

Ptochockich
Chateau
Bzenec

Veritas

Wijnhoeve
de Colonjes

Veritas

Michlovsky
Michlovsky
Szp
Mendelu

Skeersggaard
Vin
Michlovsky
Szp
Mendelu
Wijnhoeve
de Colonjes
Wijnhoeve
de Colonjes
Wijnhoeve
de Colonjes
Michlovsky
Veritas
Vingarden i
Klagshamn
Skeersggaar
Vin, Dansko
Winnica
Rodziny
Stecow,
Polsko
Veritas
Templ&ské
sklepy
Veritas
Michlovsky

Titrov.

kyseliny

(9/)
7,73

6,80
6,49

8,29
7,94

7,69

8,20

6,63
7,56

6,41
5,69
8,34

7,28

5,92
5,15

6,56
5,77
7,68
5,93
7,51
5,73

8,59

8,32
6,65

7,59

7,85

6,59

8,74
8,20

6,95
7,19

Kys.
vinna
(9/l)

2,47

2,78
2,80

3,19
3,23

3,24

3,44

1,97
2,31

2,90
2,86
1,64

1,87

2,36
2,37

3,64
2,40
2,59
2,38
2,32
2,32

2,07

2,58
3,07

2,55

3,37

3,11

1,73
2,56

2,02
3,03

Kyselina
jable¢na

62

(9/)

4,09

2,67
1,15

0,12
3,10
2,70
2,87

4,16
4,24

2,23
0,49
6,14

4,05

0,54
0,17

0,12
0,51

3,63
0,52

4,61
0,42

6,01

4,55
0,56

3,42

0,62

2,32

6,47
491

4,17
2,53

Kyselina mléna

(9/)

0,13
0,47
1,74

2,98
0,15
0,21
0,37

0,03
0,00

0,41
1,10
0,05

0,29

1,93
1,25

1,41
1,98

0,22
2,37

0,00
2,40

0,00

0,03
1,19

0,46

2,18

0,09

0,00
0,00

0,09
0,28

Kyselina
octova

(9/)
0,42

0,27
0,47

0,76
0,32
0,35
0,38

0,30
0,34

0,28
0,26
0,33

0,31

0,57
0,51

0,62
0,63

0,34
0,65

0,28
0,41

0,34

0,40
0,43

0,30

0,41

0,66

0,30
0,31

0,20
0,26

Kyselina
citronova

(9/)
0,11

0,14
0,23

0,77
0,36
0,25
0,17

0,22
0,33

0,43
0,35
0,13

0,25

0,29
0,28

0,31
0,24

0,28
0,17

0,21
0,38

0,30

0,09
0,46

0,30

0,70

0,06

0,28
0,23

0,13
0,33



Titrov. Kys. Kyselina Kyselina  Kyselina

Kyselina mlétna > : ;
y octova  citronova

Vyrobce kyseliny vinnd jableéna o)
(9/1) (9/) (9/1) . (9/1) (9/1)

Savilon 2016 Michlovsky 6,85 3,00 3,28 0,00 0,13 0,35
Sevar 2015 Anno vino 6,19 1,83 2,32 0,87 0,47 0,46
. Vingarden i
Solaris 2014 Klagshamn 8,15 3,45 2,33 0,38 0,44 0,09
Solaris 2015 Veritas 6,71 2,55 2,52 0,47 0,31 0,12
Solaris 2015 Veritas 6,63 2,77 2,20 0,39 0,32 0,13
. Vinaistvi
Solaris 2015 Volatik 8,82 4,75 2,40 0,13 0,44 0,08
Solaris 2015 Wg;gfa 714 | 363 | 252 0,00 0,28 0,20
Vesna 2013 Michlovsky 7,76 3,01 3,36 0,17 0,31 0,23
Pramér 7,10 2,69 2,66 0,67 0,38 0,26

5.3.3 Celkové cukry, fruktoza, glukdza, sacharéza, glyaer

N e

Tabulka ukazuje vysSi hodnoty glycerolucarvenych vin. Zajimavosti jsou vysoké
hodnoty glycerolu u 2 vzotk Solaris 2015 z viratvi Veritas. Jejich karamelové aroma
by s €mito hodnotami mohlo souviset, protoZe nebyl popiityrobé barikovy sud.

Tabulka 6 - Celkové cukry, fruktdza, glukéza, sachaza, glycerol

Cukry . 2 .
Vyrobce celkové Frukt6za Gluk6za Sachar6za Glycerol
@/ (a/) (a/1) (a/) (a/)
Alleta 2013 Veritas 12,24 11,07 1,72 0,53 6,83
Alleta 2015 Veritas 14,60 11,76 2,89 0,62 5,95
Rondo 2015 (rosé) Vingardeni | 55 | 555 0,41 0,94 6,10
Klagshamn
Cabernet blanc 2009 Weingut 32,32 29,78 6,19 0,23 6,97
Anselmann
Cabernet blanc 2012 Josef Valihrach 7,67 4,39 1,89 0,39 6,59
Wijnhoeve de
Cabernet blanc 2013 Colonjes 7,93 6,32 1,04 0,28 5,27
Cabernet Cortis / . o
Regent 2015 Vino Hruska s.r.o. 0,55 1,76 0,47 0,42 10,39
ggfgmet Cortis Veritas 1,26 1,07 0,74 111 1042
ggfgmet Cortis Vino Cibulka 2,75 3,49 0,48 071 9,88
Hibernal 2010 Michlovsky 1,60 2,54 0,87 1,00 6,95
Hibernal 2010 Josef Valihrach 7,51 5,82 1,11 0,35 6,93
Hibernal 2012 Veritas 41,80 38,17 8,27 0,48 5,79
Hibernal 2012 Chéateau Bzenec 14,92 12,91 2,14 1,03 5,48
Hibernal 2013 Vinaistvi EBEN 5,38 3,97 1,64 0,64 6,68
Hibernal 2013 Radomil Baloun 10,10 6,55 2,94 0,23 6,70
Hibernal 2014 Veritas 26,42 21,93 6,89 0,51 9,08
Hibernal 2014 E.Mi. Vino 3,76 4,09 0,65 0,44 8,07
Hibernal 2015 Veritas 21,76 19,88 3,09 0,30 6,93
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Hibernal 2015
Hibernal 2015
Hibernal 2015
Hibernal 2015

Hibernal 2015

Hibernal 2015
Hibernal, Bianca aj.
XIV

Johanniter /
Merzling 2015
Johanniter 2012

Johanniter 2013

Johanniter 2015
Laurot 2009
Laurot 2012
Laurot 2013

Léon Millot, Rondo
2014

Malverina 2014
Marlen 2012

Pinotin 2015

Regent, Cab.
Colonjes 2015

Riesél 2013

Rinot 2013
Roesler 2013

Rondo Rosé Brut
2013

Rondo, Regent 2013

Saphira 2013
Saphira 2013
Saphira 2015
Savilon 2014
Savilon 2016
Sevar 2015

Solaris 2014

Solaris 2015
Solaris 2015
Solaris 2015
Solaris 2015
Vesna 2013
Praméry hodnot

Vyrobce

Veritas
Vinarstvi Biza
Fabig s.r.o.
SZP Mendelu
Vinarstvi Trpslka
& Oulehla
Vino HruSka
Winnica
Ptochockich
Chateau Bzenec

Veritas

Wijnhoeve de
Colonjes

Veritas
Michlovsky
Michlovsky

SZP Mendelu

Skeersggaard Vin

Michlovsky
SZP Mendelu
Wijnhoeve de

Colonjes
Wijnhoeve de
Colonjes
Wijnhoeve de
Colonjes
Michlovsky
Veritas

Skeersggaard Vin,

Dansko
Winnica Rodziny
Stecow, Polsko
Veritas
Templ&ské sklepy
Veritas
Michlovsky
Michlovsky
Anno vino
Vingarden i
Klagshamn
Veritas
Veritas
Winnica Otok
Vinarstvi Volarik
Michlovsky

Cukry
celkové

(9/)
33,29

0,73
6,27
13,17

7,53
6,19
4,29

0,21
7,86
8,40

12,82
1,54
3,67

0,95

0,19

1,05
0,00

8,85
11,15

12,55

8,27
0,81

7,59

1,86

10,52
19,99

11,43
0,92
1,20
7,72

1,84

35,88
53,65
10,65
13,55
7,50
8,90

64

(9/)

29,24
2,55

5,07
11,83

5,71
5,32
4,74

1,58
5,43
8,18

12,28
2,41
3,88
2,09

1,66

2,07
0,75

7,26
10,75

11,90

5,60
191

4,57

2,32

9,28
19,48

10,13
1,92

2,19
5,24

3,13

33,42
51,32
8,41
10,58
4,99
8,32

g/l

7,16
0,00
0,91
1,40

0,32
0,98
0,61

0,29
0,78
0,05

0,55
0,93
1,23
0,88

0,67

0,33
0,00

1,30
0,86

1,69

1,12
0,81

1,87

1,82

1,14
2,59
1,00
0,34
1,15
1,77

0,67

6,26
9,02

1,85
2,07

1,11
1,49

Frukt6za Glukéza Sachar6za

(9/)

0,54
0,00
0,65
0,75

0,78
0,54
0,64

0,78
1,21
0,18

0,43
0,76
1,11
0,65

0,88

0,99
0,62

0,75
0,35

0,13

0,58
1,01

1,13

0,06

0,15
0,24
0,55
1,14
0,77
0,76

1,19

0,29
0,55

0,60
0,63

0,94
0,67

Glycerol
CID)

7,26
5,74
6,58
6,52

6,37
7,07
6,02

5,23
6,47
6,20

9,74
9,60
9,28
7,80

8,69
7,86
8,90

6,72
6,66

7,03

7,12
8,69

6,96

8,92

7,47
5,94
8,34
7,30
5,63
7,77

7,22

8,28
8,21
5,84
5,49
6,93
7,41



5.4 Senzorické hodnoceni u vSech vzoikPIWI odr id

V néasledujici kapitole uvedu vysledky senzorickdtominoceni u vSech vzark
PIWI odrid s kratkym komentém k rekterym nangienym hodnotam.

5.4.1 Bodové hodnoceni dle OIV hodnotici tabulky

Nasledujici tabulka ukazuje bodové hodnoceni die¢ @IvSech degustovanych
vzorka PIWI odrid. Trojice vin z odidy Cabernet blanc dosahla tpwrného
hodnoceni 88 baqg cozZ Ize povazovat za vyborny vysledekirRér 84,4 bod u odifidy
Solaris je také dobrym vysledkemiR®rné hodnoceni 82,87 bddi odfidy Hibernal

jen potvrzuje jeji kvalitu aidrod pra je u naSich vina tak oblibena.

Tabulka 7 - Bodové hodnoceni dle OIV hodnotici tadiay

INEVA\Y

Roénik Privlastek

Sladkost Oblast/pod

Vinarstvi

Slovni popis vina

vina/odriada

oblast
Morava/

Aletta 2015 kabinetni polosuché Veritas 82 muskat, limeta
Velkopavl.
Morava/ limeta, ndznak
Aletta 2013 kabinetni poloslade/ Veritas 84 muskatu, vyssi
elkopavl. )
kyselinka
Cabernet vybér z . Morava/ , anyz,cerny rybiz,
Cortis AUES hrozm S Velkopavl. M e visne
Cabernet vybér z . Morava/ Vino Iékorice, atlé &lo,
Cortis 2015 hrozm suche Velkopavl. Cibulka 80 pikantni kyselinka
Cab_ernet 2015 vybercz suché Moral,va/, Vino Hruska 86 C€rne moruse,
Cortis/Regent hrozni Slovacka plné, sametové
angrestovy
Cabernet 2012 zemské suché Morava/ Jos'ef 88 kompot, bohaté,
Blanc Velkopavl. Valichrach "
nazralé
Cabernet 2013 suché Nizozemi Wunhoev_e 87 hllfcv:,havka, stihlé,
Blanc de Colonjes SWZi
Cabernet 2009 QbA polosuché Némecko/  Weingut 89 opule_nt,nl, medoé/
Blanc Pfalz Anselmann marcipanovy
Hibernal/ . Winnica angrest az Ii8na,
Bianca 2o suche Polsko Plochockich e pikantni, divoké
Hibernal 2015 zemské suché Morava/ Fabig s.r.o. 79 agres[w&_ zelene,,
Velkopavl. ploché, limetove
Hibernal 2015 povzdnl suché Morgva/ ) Trpélka& 85 ping, pltelng,
sher Znojemska Oulehla aroma sauvignon
Hibernal 2015 pOVde suché Mora,va/, Vino Hruska 81 ngvtyplcke,_mango,
sher Slovacka nizsi kyselinka
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Vinarstvi s Slovni popis vina

Nazev o o Oblast/pod
vina/odrida Roénik Privlastek Sladkost oblast

. vybér z . Morava/ o tékavé, navinulé,
Hibernal 2014 hrozri polosuché Znojemské E.Mi. Vino 80 petrolej
Hibernal 2013 vaZan suché Morava/ Radomil gp ovoce, rped,
sker Velkopavl. Baloun unavené
Hibernal 2015 zemské  polosuché Mprava/ . =25 . 85 ryzllr]kpvy, e
Mikulovska Lednice vyzraly
Hibernal 2012 ﬂgz:ﬁz polosuché I\S/Ilg:/a}avc?(/é gg:;iiu 77 stdinka, unavené
: . . Morava/ Josef cerny bez, kofivy,
Hibernal 2010 zemské  polosuché Velkopavl. Valichrach 88 avnaté
Hibernal . Morava/ Vinatstvi okurky, susené
oranzové elkopavl. iza ovoce, seno
( F0vé) 2015 suché Velk L Bi 84
. pozdni . Morava/ . . mineralni, grep,
Al AU sker S Mikulovska R cerny bez, pikantni
. L, cerny rybiz, kiwi,
. pozdni . Morava/ Vinatstvi .
Hibernal 2013 Shir suché Mikulovska Eben 83 grep,_vysoka
kyselina
. pozdni . Morava/ . lehce sira,
Hibernal 2015 Shir polosladké Velkopavl. Veritas 84 orézdsi
. pozdni . Morava/ Vinatstvi piné, rozinky,
Hibernal 2015 sher polosladke Mikulovska Eben 86 kulaté, harmonické
Hibernal 2014 jakostni  polosladké SEELEY Veritas 85 selvsvlge, zemite,
Velkopavl. vySSi kyselinka
Hibernal 2012 vade sladke Morava/ Veritas 78 mléne, sira
sker Velkopavl.
Johanniter 2013 pOVde polosuché Nizozemi lenhoev_e 87 ryzllnkove,glste,
sher de Colonjes perzistentni
iﬂohar_lmter/ 2015 zemské Mora,va/, Chateau 72 zatuchle, kratké
erzling Slovacka  Bzenec
Johanniter 2012 POz 2L suché ST Veritas 82 citrusy, lehce sira
sker Velkopavl.
: vybeér z . Morava/ , unavené jablko,
Johanniter 2015 hrozri polosuché Velkopavl. Veritas 81 plné v chuti
pozdni . Morava/ . . tresre, visng, Cisté,
Laurot 2012 Shir suché Slovacka Michlovsky 86 dlouhé
vybér z Morava/ naznak Brett,
Laurot 2009 h¥ozm suché 2% o Michlovsky 84 slanina, divoké
ovoce
Laurot 2013 zemské  suché Mprava/ . =P 79 te,k ave,'stopa k avy
Mikulovska Mendelu vyrazné kyselina
Léon Millot, . Skeersggaar . o
Rondo, 2014 suche  DANSKOl gy, g3 vonika lebtek,
Regent Almind vy
= kava, paprika,
Marlen 2012 zemské  suché Morava/ — 82 slusSna plnost,

Mikulovskd Mendelu vyE3i kyselina
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Nazev T Oblast/pod ,. . . . 2] . o
vina/odriida Roénik Privlastek Sladkost oblast Vinarstvi Slovni popis vina
: pozdni . Morava/ . . strukturované,
Malverina 2014 Sher suché Mikulovska Michlovsky 86 citrusy
Wiinhoeve lehké, slabsi
Pinotin 2015 sekt brut Nizozemi J : 85 perleni, lesni
de Colonjes :
jahody
Dansko/ Skeersggaar lososova barva,
Rondo (rosé) 2013 sekt brut Jutsko d Vin, 89 swZi treSioveé,
Almind elegantni
Rondo (rosé) 2015 sekt brut Gl CMEEREND g S MElT SE
Klagshamn Sleha&kou
Winnica synteticky néisté
Rondo/Regent 2013 suché Polsko Rodziny 7g SYNEUCKY '
. tvrdé
Stecow
REEmiCe: Wijnhoeve cerny rybiz, plné
Colonjes 2013 sekt brut Nizozemi ) : 86 y ybiz, pine,
(rosé) de Colonjes kulaté
pozdni , Morava/ . treSr€, ostruziny,
Roesler 2013 Sher suché Velkopavl. Veritas 82 rybiz
Rinot 2013 zemské  suché Mprava/ Michlovsky 83 SILAAEENE
Mikulovska ovocné zablesky
Riesel 2013 polosuché Nizozemi Wunhoev_e 85 pomeratova kira
de Colonjes
. pozdni . Morava/ . floralni vang,
Saphira 2013 Shir polosuché Velkopavl. Veritas 83 e ler AN
. pozdni . Morava/ , P
Saphira 2015 Sher polosuché Velkopavl. Veritas 87 zelené jakiko
. pozdni . Morava/ Templaské unavené, floralé
sapiir AU sher elEElEeie Velkopavl. sklepy = kvétnaté
. pozdni . Morava/ » mineralita, citrusy,
Solaris 2015 Sher polosuché Mikulovska Volatik 86 jablicko
Solaris 2015 polosuché Polsko Winnica 75 TGS tr(?plf:keho
Otok ovoce, néisté
= Vingarden i broskev,
Solaris 2014 suché Svédsko 9 89 moccacino,
Klagshamn .
strukturované
Solaris 2015 povz 30 polosladké Moravay Veritas 84 karamel, kava
sher Velkopavl.
- med, propolis,
Solaris 2015 gggﬁz sladké \'\//I;L%\lagvl Veritas 88 kava, karamel,
pavl. dlouhé
Savilon 2014 zemské suché  MoravVal - yuoniovsky 83 zelerssi, Hdsi
Velkopavl.
Vesna 2013 zemské suché Morava/ Michlovsky plne OVOCE, kulate,
Velkopavl. harmonické
Prameér 83,3
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5.4.2 Nalezena aromata v degustovanych vzorcich PIW litir

Nasledujici tabulka obsahuje kratky slovni popisarakteru degustovanych
vzorki. Zajimavym jevem byla zéma charakteru vSech vzdrik4 hodin po otaeni.
Jiz tak mnohdy ,divoké" aromata se radikalmmenila tak, Ze u #tSiny vzorki by byl
popis vin¢ druhy den vyrazh odliSny. V tabulce jsou uvedeny vybrané poznamky

degustatai ke dni, kdy degustace probihala.

Tabulka 8 - Nalezena aromata v degustovanych vzorti PIWI odrad

Nazev

vina/odrida Roénik Sladkost Oblast/podoblast  Vinarstvi Slovni popis vina

Aletta 2015 polosuché Morava/Velkopavl. Veritas muskat, limeta
limeta, ndznak

Aletta 2013 polosladké Morava/Velkopavl. Veritas muskatu, vyssi
kyselinka
anyz,cerny rybiz,

Cabernet Cortis 2015 suché Morava/Velkopavl. Veritas VISDe

lekorice, utle Elo,

Cabernet Cortis 2015uché Morava/Velkopavl. Vino Cibulka ; .
pikantni kyselinka

Cab_ernet 2015 suché Morava/Slovackd Vino HrusSka ceme moruse, AT,

Cortis/Regent sametové

Cabernet Blanc 2013uché Morava/Velkopavl. Josef Valihrachangre‘?tovy k‘?”,“p"t’
bohaté, nazralé

Cabernet Blanc 2013 suché Nizozemi Wunhpeve de hllfg,ha\’ka’ Sifs:

Colonjes SWZi
Cabernet Blanc 200%olosuché MNmecko/Pfalz Weingut opule_nt,nl, medoél
Anselmann marcipanovy
. . . Winnica angrest aZ liSna,

Hibernal/Bianca 2014 suché Polsko Plochockich pikantni, divoké

Hibernal 2015suché Morava/Velkopavl. Fabig s.r.o. agres[vﬁ_ zelene,,
ploché, limetove

Hibernal 2015 suché Morava/Znojemska Trpélka&Oulehla plne,. piieine, jaroma
sauvignon

Hibernal 2015suché Morava/Slovacka Vino HruSka ngvty’plcke, mango,
nizsi kyselinka

Hibernal 2014 polosuché Morava/Znojemska E.Mi. Vino tekave,‘navmule,
petrolej

Hibernal 2013 suché Morava/Velkopavl. Radomil Baloun ovoce, mewvené

Hibernal 2015 polosuché Morava/Mikulovska SZP Lednice %ZZIESW e

Hibernal 2012 polosuché Morava/Slovacka Chateau Bzenec tingim, unavené

Hibernal 2010 polosuché Morava/Velkopavl. Josef Valihrach SEMT 62 [y,

Sfavnaté
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Nazev

Roénik Sladkost

Oblast/podoblast

Vinarstvi

Slovni popis vina

vina/odrida

Hibernal
(oranzoveé)

Hibernal

Hibernal
Hibernal

Hibernal

Hibernal
Hibernal
Johanniter

Johanniter/
Merzling

Johanniter

Johanniter
Laurot
Laurot

Laurot

Léon Millot,
Rondo, Regent

Marlen
Malverina
Pinotin (sekt)

Rondo (sekt,
rose)

Rondo (sekt,
rosé)

Rondo/Regent

Regent/Cab.
Colonjes (rosé)

Roesler

Rinot

2015 suché
2010 suché

2013 suché
2015 polosladké
2015 polosladké

2014 polosladké
2012 sladké

2013 polosuché

2015
2012 suché

2015polosuché
2012 sucheé
2009 suché
2013 suché
2014 suché

2012 suché
2014 suché

2015 brut
2013 brut

2015 brut

2013uché
2013 brut

2013suché

2013 suché

Morava/Velkopavl.

Viistvi Biza

Morava/Mikulovska Michlovsky

Morava/Mikulovska Vidatvi Eben

Morava/Velkopavl. Veritas

Morava/Mikulovska Vitistvi Eben

Morava/Velkopavl. Veritas

Morava/Velkopavl.

Nizozemi

Morava/Slovacka

Veritas

Wijnhoeve de
Colonjes

Chateau Bzenec

Morava/Velkopavl. Veritas

Morava/Velkopavl.

Morava/Slovacka

Veritas

Michlovsky

Morava/Mikulovskd Michlovsky

Morava/Mikulovska SZP Mendelu

Dansko/Jutsko

Skeersggaard
Vin, Almind

Morava/Mikulovska SZP Mendelu

Morava/Mikulovskd Michlovsky

Nizozemi

Dansko/Jutsko

Svédsko

Polsko

Nizozemi

Morava/Velkopavl.

okurky, susené ovoce,
seno

mineralni, grep¢erny
bez, pikantni

éerny rybiz, kiwi,
grep, vysoka kyselina
lehce sira, prazdjsi

plné, rozinky, kulaté,
harmonické

selské, zemité, vysSi
kyselinka

ndlge, sira
ryzlinkové,cisté,
perzistentni
zatuchlé, kratké

citrusy, lehce sira
unaveneé jablko, plné
v chuti

tresSrE, visSns, disté,
dlouhé

naznak Brett, slanina,
divoké ovoce

tekavé, stopa kavy,
vyrazna kyselina

vanilka, ebicek,
vySSi tanin

kava, paprika, slusna
plnost, vySsi kyselina

strukturovaniusy
Wijnhoeve de  lehké, slabsi perleni,
Colonjes lesni jahody
Skeersggaard  lososova barva, $¥i
Vin, Almind tre&iové, elegantni
Vingarden i Swzi, maliny se
Klagshamn Sleha&kou
Winnica Rodziny synteticky néisté,
Stecow tvrdé
Wijnhoeve de  cerny rybiz, piné,
Colonjes kulaté
Veritas tresire, ostruziny,
rybiz

Morava/Mikulovska Michlovsky
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Nazev

Roénik Sladkost

Oblast/podoblast  Vina¥rstvi

Slovni popis vina

vina/odrida

Wijnhoeve de

Riesel 2013polosuché Nizozemi ) pomeragiova kira
Colonjes
. . . floralni viing, zelena
Saphira 2013 polosuché Morava/Velkopavl. Veritas e
Saphira 2015polosuché Morava/Velkopavl. Veritas zelené jeti
Saphira 2013 polosladké Morava/Velkopavl. TempkEie un? Sl Res
sklepy kvétnaté
Solaris 2015polosuché Morava/Mikulovska Vadiik rnmgrahta, citrusy,
jablicko
Solaris 2015 polosuché Polsko Winnica Otok TEETELS trgplgkeho
ovoce, néisté
Solaris 2014 suché Svédsko Vingarden | broskev, moccacino,
Klagshamn strukturované
Solaris 2015 polosladké Morava/Velkopavl. Veritas karamel, kava
Solaris 2015sladké Morava/Velkopavl. Veritas med, propolis, Ifava,
karamel, dlouhé
Savilon 2014 suché Morava/Velkopavl. Michlovsky zelergjsi, fidSi
Vesna 2013suché Morava/Velkopavl. Michlovsky pine ovoce, kulate,

harmonické

5.4.3 Roz&Feny popis aromat, nalezenych u degustovanych P\l

Nasledujici tabulka obsahuje obecny popis aronaézenych v PIWI odidach,
popr. chemickou latku, ktera je #pobuje.

Tabulka 9 - RozSteny popis aromat, nalezenych u degustovanych PIWdoiad

Aroma nalezené

v PIWI odr @dé Chemicka latka

Popis aromatu

klasicky charakter oddy Sauvignon, vyZaduje

angrest 4-merkapto-4-methylpentan VY&3i vyzralost hroznu
. Kotenito-rostlinné aroma,&sSinou nepispiva k
anyz anetol harmonii
Brettanomyces  ethyl-4-fenol, fenylacetaldehyd ve vyssi ko_ncentram VR VI B DT R
kvasinkami rodu Brettanomyces
piperonal, undekalakton, . . . .|
broskev ethylformiat, 1,4-dekanoid, 1,5- sla(?ke ovocne aroma, typicke pro vyzraly hrozen
. odnidy Solaris
dekanoid, gama-dekalakton
citrusy limonen, citronelon, linalol, casté aroma reduktivrskolenych vin (nap

Ryzlink rynsky, Ryzlink viassky)
souwést komplexniho ovocného aroma robustnich
¢ervenych vin

merkaptohexan-1-ol

gerné moruse
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Aroma nalezené

Chemicka latka

Popis aromatu

v PIWI odr qdé

cerny bez

cerny rybiz

grep

hluchavka

karamel

kava
kiwi
limeta

lipa

liS¢ina

mango

marcipan

med

mineralita
mlé&né
moccacino
muskat
navinulé

okurky
propolis

rozinky

selské
sira

pyraziny

ethylacetat, etylformiat,

merkaptohexan-1-ol, dimethyl

sirniku
merkaptohexan-1-ol

pyraziny
diacethyl, ethyl 4-

hydroxybutyrat, maltol, cykloter

furaneol, 4-hexanolid,

dihydromaltol, ethyl-4-guajakol

2-furanmethanethiol

nerol

hotrienol

methylantranilat, 2-amino-
acetofenon, ethyl-2-
merkaptopropionat, ethyl-3-
merkaptopropionat

acetoin, furfural

fenyloctova kyselina,
fenethylacetat, skiwova
kyselina, 2-fenylethanol

acetoin, 5-nonanolid, 1-

¢asté aroma odidy Sauvignon z #n¢ dozralych
hrozni

kabernetové aroma u m&mralych, ale ne
nevyzralych hrozi

¢asté u reduktiviSkolenych mladych vin z
odnid Ryzlink rynsky a Sauvignon

jen#si koprivové aroma

aroma pochazejici z barikového sudu

mize pochazet z barikového sudu nebo u
vyzralych hrozif odridy Solaris

nékdy sowasti komplexu &ni odiidy Sauvignon
mekei a jemrEjSi aroma neZz aroma citronu,
typické pro Ryzlink rynsky

klasicky charakter ¢kterych mladych vin z
odrady Ryzlink rynsky

vyrazny, intenzivni charaktefipodnich
severoamerickych odld révy vinné

libivé exotické aromaiastjSi u mladych vin
(nag. Chardonnay)

libiva sladka chty ¢asta u starSich vin s horkych
ro¢nika

¢asto se vyskytuje ve starSich vinechezpalych
hrozni

stopo slany vijem vina
vétSinou aroma nedokonalé jatie-ml&né

methylbicyklo, 2,4 ditiaoxaoktar fermentace

geraniol, linalol, nerol

ethylhexanoat, n-hexyl, n-
butanoat, hexylhexanoat

trans-2-nonenal

oxid siticity
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mléené, kavo¥ cokoladové aroma

terpeny, MuSkat Moravsky, Muskéat Ottonel,
Tramin

mirné oxidativni tony
zeleninovy ton nakladanych okurek

medow pryskyi¢né viné

typické aroma starSich bilych viniepralych
hrozni

hrubsi, méa libivé aroma nevySkoleného vina
Stiplavy "gripach” gesitenych vin



Aroma nalezené

v PIWI odr éide Chemicka latka Popis aromatu

slanina aroma pochazejici z barikového sudu
staina rozklad vonnych a extraktivnich latek
synteticky néisté cizi netisty ton, rekdy od filtratnich desek

zvySeny obsah kyseliny octove, extrémn

tékave ethylacetat, kyselina octova nawtralé vino

klasické aroma mladyatervenych vin z
chladrgjSich oblasti

P4

tresrg benzaldehyd-kyanohydrin

ethylhexanoat, n-hexyl, n-

unavene jablko ) anoat, hexylhexanoat

aroma lehce nahnilého opadlého jablka

ViS¢ benzaldehyd-kyanohydrin mirmamygdalinové (mandlové) tény
zatuchlé 2,4,6-trichloranisol p“Sﬁ? vy p,flpach, Sl G BT
prowtranim

jabletn& kyselina, acetaldehyd,

zelené jabliko .
hexanoat

aroma jablka Granny Smith

geosmin, 2,5-dimethylpyrazin

zemite 2-ethyl-2,4dimethyltiazol

' lehce vysusujici dojem v ustech polykani vina

(Stavek, 2008, Michlovsky, 2015)
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5. Diskuze

Testovani sedastnilo 52 vzork z Ceské republiky, Mmecka, Nizozemi, Danska,
Polska a Svédska. Naprostétdma vin pochazela ze sewginpolozenych vinic
z celos¥tového hlediska. Za ,typicky vingké" staty Ize ze @astrénych povazovat
jen Ceskou republiku a 8inecko. Vzhledem kémto skuténostem, je pro mne velkym
piekvapenim dosazeny bodovy ap®r u vSech vzork, odpovidajici hodnét
83,31 bod dle OIV hodnotici tabulky.

Vina, ktera pokazila celkovy fomér, byla ¢asto z horSich tmika (nag. 2014),
nebo se jednalo o technologické chyby (sira u with gilikonovym uzasrem). Nekteré
hute hodnocené vzorky byly jiZiiS nazralé a objevovala se u nichista.

Mnozi degustatio byli pired degustaci skepti, obavali se ,li§inovych tori*
typickych proVitis labrusca(Nelson aj., 1977). Ty se vice projevily pouzesdifého
vzorku, a to u cuvée Hibernal/Bianca 2014 z Polsl&.otazkou, jak moc s timto
zjisténim souvisel horSi tmik 2014, ktery zfisoboval uéité defekty také u dalSich
vzorka (nag. t¢kavost u Hibernalu 2014 E. Mi. Vino). Udka 2014 ngla odiida
Hibernal nejvysSi gimérnou hodnotu kyseliny jabieé, coz potvrzuje obe&nvyssi
obsah kyseliny jabtaé u horSich rnika (Steidl, 2013). Naopak v teplychérdcich
2012 a 2015 wla odmida Hibernal nejnizSi gmérné hodnoty kyseliny jabimé a
nejvyssi pimérné hodnoty kyseliny vinné.i€sto, Ze je odida Hibernal kizenim
odrad (Seibel 7053 x Ryzlink rynsky 239 Gm) F2, jejiacikter se u &Siny vzorki
podobal spiSe ofldé Sauvignon. Celkay se vina z odidy Hibernal ukazaly jako
skwla alternativa k evropskym aromatickym adam.

Odrida Solaris, ktera byla zastoupena sedmi vzorkya pyb mnohé degustéatory
velmi piijemnym gekvapenim. Eesto, Ze odida Solaris je odidou ranou, ve vinech se
projevovala strukturovanost, plnost a vina bylesta“ i z horSiho réniku 2014. DalSi
zajimavosti je u této oddy jeji specificky charakter, ktery spiSe vyvragizeni llse
Maier (2005), ktera chuodridy Solaris povazuje za neutralni. @dia Solaris dosahla
nejnizs§iho pkmérného pH (3,23) ze statisticky vyhodnocenych uddr coz
neodpovidalo senzorickému hodnoceni, ve kterém loylim této odidy identifikovano
spiSe méa kyselin. Tento jev moZnda souvisi s obsahem kygelinné, ktery ngla tato
odrida pameérné nejvyssi (3,43 g/l) a s obsahem kyseliny jahée ktery ndla tato
odrida pameérné nejnizsSi (2,39). Protoze jak uvadi Ruffner (198Bpdnotu pH
ovliviiuje zejména pown mezi obsahem kyseliny vinné a kyseliny j&bke. Charakter
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této odfidy Ize girovnat ke ka¥, karamelu s jemnym muskatovym podtonem. Otézkou
je, jak budou na tyto netragii viné a chu& (u nebarikovanych bilych vin), reagovat
konzumenti. Z vlastnich zkuSenosti z prodeje vim,pgevazie kladre, diky nizsi
kyselince a utité ,kulatosti“, typické pro tuto oddu.

Odrida Johanniter se ukazala jako nejproblettigsi z pohledu charakteru i
vysledného pmeérného hodnoceni 80,5 bodu, které navic vyaaozitivre ovlivnil
holandsky vzorek Johanniter 2013 z v¥stai Wijnhoeve de Colonjes. (dfa ¢asto
trpi hrednutim mosStu a naoxidovanou, una¥gablecnou vani a chuti. Diky tomu se
nehodi pro prodej baaéku, ktery u skterych konzumeiit evokuje svoji barvou a chuti
jableny most i dokonce jabléené vino. B vyrob¢ bio vin s omezenym pouzitim oxidu
sificitého je tento problem zasadni. U této tayr je dilezite, striktk dodrzovat
reduktivni podminky P vyrobé vina a vhodnou technologii the byt zrani
na kvasninych kalech, které vino zakulati a po#ipmvocnost (PavlouSek, 2016).

Vina z odfidy Cabernet blanc byla s tpnérnym hodnocenim 88 béd
vyhodnocena jako nejlepSi z degustovanych vin. &aéto odiidy od vinge Jozky
Valihracha se umistil s hodnocenim 88 Worhezi femi nejlépe hodnocenymi
moravskymi vzorky. Vino &lo aromacerného rybizu, grapefruitu, ananasu a kiwi,
s jemnym podtonem zelené papriky, jak u tétaidgdmuvadi PaviouSek (2016).

U odnidy Cabenet Cortis se potvrdilo, Ze se hodi jenajl@pe osludnych poloh,
kde hrozny dosahnou idealni fenolické zralosti (@a8ek, 2015). fésto, Ze Cabernet
Cortis ze sevelji poloZzenych vinic vingstvi Veritas, dosahl nariplastek vylkgr
z hrozri, projevoval se vyraznoufislovinou a mirnou ,zelenosti“. Je pravdou, Ze
vzorek Cabernet Cortis/Regent 2015 Vino HruSkaati88 bod a jeho charakter byl
vyzraly. Je otazkou, jak moc toto vino ovlivnilgigani fenolicky dobe vyzravajici
odnidy Regent, ktera do vindigala jemnou a sametovatidovinu (Pavlousek, 2016).

Odrida Laurot potvrdila, Ze se hodi do svahovitych pade s jizni nebo
jihozapadni expozici (PavlouSek, 2016) a harmoosabuje v naSich podminkach jen
v nejteplejSich rénicich. V ,horkém* r@niku 2012 se odda projevila ovocnou
kulatosti. Lahev Laurotu 2009 z visévi Vinselect Michlovsky byla poznamenana
lehkym ,brett* tbnem a witou zelenou divokosti, mohlo se ale jednat o prggeiné
konkrétni lahve. Posledni vzorek této wtly z mér teplého raniku 2013 jiz kvalit

dvou gredeslych vzork nedosahoval.
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Odrida Rondo s @mérnym hodnocenim 84,3 badlegustatory zaujala v podbb
dvou velmi povedenych seékiz Danska a Svédska. Je ke zvazeni, zda bychom tuto
odridu podobnym zjsobem nevyuzili i WCeské republice.

Posledni, fiemi vzorky zastoupenou agfou, byla odida Saphira. Analytické i
organoleptické vysledky u této ddly potvrdily tendenci k vyrazné Kkysetin
(Pavlousek, 2016) a¢hdy az nefijemné zelenosti. Odda se diky tomu hodi spiSe

pro vina s vysSim zbytkovym cukrem, ktery bude vgs&di€ konkurovat.
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6. Zavér

VSech devatenact PIWI adt v hodnocenych vinech ukazalo, Ze je schopno
projevit harmonii, by ¢asto s vy3si kyselinkou. Ta je oviem pro vina zaMvpraCech
typickd, konzumenti ji do jisté miryekavaji.

V nejlepSim sutle se ukazala ofda Cabernet blanc, ktera by se mohla stat
alternativou k zavedené ddk Sauvignon. Z obchodniho hlediska je navic velmi
zdaily nazev odady, obsahujici slovo cabernet. Ten by mohl konzugediky
oblibenosti a zndmosti adty Cabernet Sauvignon, povzbudit k dalSimu zkoumani
nové odtdy a k ndkupu vina z ni vyrobeného.

Jako dalSi odidu bych rad vyzdvihnul a dopatiliodradu Solaris. Ta rozhodn
nepotvrdila, diky své ranosti, prvotnigolpoklady lehkého a mé&npodstatného” vina.
Naopak ukazala v hodnocenych vinech vysSi extrgkicerol a alkohol a z toho
vyplyvajici predpoklady ke starnuti. Jen jelba uhlidat rychle klesajici kyseliny nebo
odridu ve vir doplnit napiklad odidou Saphira, bohatou na kyseliny. Bonusem je
u odiidy Solaris jeji vhodnost do okrajovych oblaststovani révy vinné.

Odrida Hibernal potvrdila své vysadni postaveni mezWIPlodridami,
zastoupenim v 16 vzorcich. Qda je velmi éznoroda ve svém projevu a nejvice se
uni projevovaly naznaky ,l&novych* tonmi. Nicmérg, pri vhodre zvoleném klonu
odridy a spiSe reduktivni technologii, dokaze projev virg strukturovany,
mnohovrstevnaty charakter. Navic si jiZ wdk vydobyla dobrou p@&st u konzumerit

Odrida Rondo se ipdvedla v nejlepSim stle diky dwma rosé sekin
ze Svédska a Danska. debia ale vzit v potaz, Ze tamni vinice jsou sejepoloZzené
nez vinice na Jizni Mor&v U nas by tato odda mohla mit potencial produkovat plna a
harmonickacervena vina, ijpominajici odiidu Svatovakinecké, a to i v okrajovych

oblastech.

Tabulka 10 - Doporwen statisticky vyhodnocenych odiid od oblastiCR

Cabernet blanc odrida se hodi do virtaké oblasti Morava
odrida se hodi do vSech virskych i nevinéskych oblasti
Solaris Ceské republiky
Hibernal odriida se hodi do virtakych oblasti Morava @echy
odrida se hodi jen do nejteplejSich poloh vika oblasti
Saphira Morava
odrida se hodi jen do nejteplejSich poloh v#ka oblasti
Johanniter Morava
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7. Souhrn (éesky)

Tato prace se zabyva hodnocenim analytickych anotgptickych vlastnosti
z novych PIWI odid. Cilem této prace je popsat a zhodnotit vhodwgstanych PIWI
odrad pro gstovani ve vinicicleské republiky.

V této praci je analyzovano, degustovano, hodnoaekoatce popsano padesat
dva lahvi oditdovych vin a cuvée vin @eské republiky, Mmecka, Nizozemi, Danska,
Polska a Svédska. V3ech devatenact testovanydl bgrse dalo dopotit do ugitych
péstitelskych podminek Ceské republice. Nejlépe hodnocenymit@dmi, stemi a
vice vzorky, jsou PIWI odidy Cabernet blanc, Solaris a Hibernal.

VSechny odidy prokazali schopnost produkovatuperné az nadpimérné
harmonicka vina, ktera se mohou stat zakladem ¢gstoypani révy vinné v ekologickém

vinohradnictvi vCeské republice.
Kli ¢ova slova:

PIWI odrida, bio odida, organoleptické, analytické, hodnoceni, bio, oyin

biodynamické, senzorické, rezistence
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8. Resumé (anglicky)

This thesis deals with evaluation of analytical anganoleptic properties of new

PIWI varieties. The aim of the thesis is to deseriénd evaluate the suitability
of selected PIWI varieties for cultivation in the€ch Republic winery.
In the thesis fifty-two bottles of varieties andvée wines from the Czech Republic,
Germany, the Netherlands, Denmark, Poland and Sweate analysed, tasted,
evaluated and briefly described. All nineteen wstarieties should be recommended
to certain growing conditions in the Czech Republice top rated varieties with three
or more samples are PIWI varieties of Cabernet®I8olaris and Hibernal.

All varieties proved the ability to produce on age up to above average
harmonious wines which can be the basis for winengakn organic viticulture

in the Czech Republic.
Key words:

PIWI varieties, bio varieties, organoleptic, aniglgt, evaluation, organic, wine,

biodynamical, sensory, resistance
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