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1. Uvod

V souCasné dobé jsou minipivovary trendem. Kazdym rokem vznikaji
nové minipivovary ve méstech a vesnicich a navazuiji tak na tradici vareni piva
u nas. Ve Zlinském kraji se k roku 2019 nachazi celkem devatenact pivovaru.
Touto bakalarskou praci bych chtél vefejnosti pfiblizit pivovarsky pramysl a
rozvinout pivovarsky prumysl ve Zlinském kraji.

Ve své praci pfiblizim ¢tenafim cestovni ruch ve Zlinském kraji a
seznamim je se zdejSimi vyznamnymi destinacemi taktéz ve Zlinském kraji.
Dale se budu zabyvat popisem jednotlivych minipivovarli s nabidkou jejich
sluzeb vefejnosti. Spojenim cestovniho ruchu a pivovarského produktu by
mohly vzniknout tzv. pivni stezky, coz by mohl byt novy produkt cestovniho
ruchu. Jiz zminény novy produkt by urcité potésil mistni obyvatele a nalakal by
turisty z celé Ceské republiky a mozna i ze zahraniéi. Tento produkt by pomohl
zvysit navstévnost ve Zlinském kraji, ktery kazdym rokem postupné stoupa.

Cilem bakalarské prace je popsat minipivovary ve Zlinském kraji a

navrhnout novy produkt pivovarského cestovniho ruchu.



2. Prehled poznatkt

2.1. Historie a definice piva

Chladek (2007) vysvétluje, Ze vyroba piva je velice stara skoro jako
historie nasSeho civilizovaného lidstva. Je to jeden z nejstarSich lidmi

vyrabénych kvasenych napojl, jako napfiklad medovina nebo datlové vino.
Pivo je alkoholicky kvaseny napoj hofké chuti, ktery je vyrobeny v pivovaru
diky obilnému sladu, vodé a chmele pomoci pivovarskych kvasinek. Tento
napoj neni oblibeny pouze v Cesku, ale i v zahrani&i. Na nasem Gzemi se jedna
pfedevSim o nejkonzumovangjsi alkoholicky napoj. Od roku 2008 je nazev
Ceské pivo ochrafiovano zemépisnym oznadenim a je povaZovano za jeden

z Ceskych symbolu.

2.2. Historie vareni piva v Cechach

Chladek (2007) tvrdi, ze jeden z nejstarSich klasternich pivovari na
nasem uzemi byl na Prazském hradé. Byl zaloZen v roce 970. Klastery mély
vzdy vlastni vyrobu piva i vlastni pekarny. DalSi existence pivovaru byla
v bfevnovském muzském klastefe, zalozeném prazskym sidelnim biskupem sv.
Vojtéchem a knizetem Boleslavem Il v roce 990. Treti nejstarSi klaster byl
postaveny na soutoku Sazavy a Vltavy na ostrové sv. Kiliana v roce 993. Piti
piva u nas dosahlo takové miry, Ze véfici, ktefi holdovali nesmirnému piti piva,
nevedli ani zdaleka Fadny zivot podle predstav.

Kvuli tomuhle faktu si sv. Vojtéch vynutil zakaz vyroby a konzumace piva
ve své diecézi, které zahrnovalo celé Cechy. Byla to prvni a zaroven i posledni
prohibice v nasich zemich. Podle nepotvrzenych historek méla prohibice trvat
do 12. stoleti. Na konci 12. stoleti bylo pivu navraceno oznaceni postniho
napoje. Pivo bylo opét vafeno a to nejen v klasterech, ale i u méstani a
v dalSich vrstvach obyvatelstva. Na zaCatku stfedovéku se u nas staly centrem
kultury kapituly.

Kapituly jsou sbor duchovnich kanovnik(, ktefi jsou fizeni probostem a
dékanem. Staroboleslavska kapitula byla nejstarSi u nas. Knize Bfetislav |I.
zalozil tuhle kapitulu v roce 1039.



Nachazel se zde pivovar, ktery fungoval do roku 1052 s pfestavkami az
do roku 1913. V listiné kapitul je ulozena povinnost poddanych davat cirkevni
vrchnosti desatky chmele ze Zateckych statk(. Da se fict, Ze se jedna o
nejstarsSi listinu, ktera dokazuje péstovani chmele na naSem uzemi v desatém
stoleti. Vratislav Il sidlil na VySehradé a také zde zalozZil kapitulu. Nadacni listina
kapituly vedle kostela sv. Petra a Pavla na VySehradé z roku 1088 dokazuje
existenci pivovaru Travnik.

Tato listina dale uvadi vysi dané a jména sladkd. V roce 1091 Vratislav |l
vydal listinu, ve které pfikazuje poddanym vySehradské kapituly, aby platili

desatek z péstovani chmele.

2.2.1. Pravo varecéné
Chladek (2007) charakterizuje Pravo varecné jako tzv. privilegium vafit
pivo. Tohle privilegium daval panovnik pro zajiSténi loajality mést, které byly
noveé zalozeny. Toto pravo ale nemohli dostat vSichni. Jednalo se jen o ty, ktefi
vlastnili uvnitf mésta svlj vlastni dum. Pravo se tedy tykalo meéstand
kralovského mésta. Pivovarnictvi v fadé Ceskych kralovskych mést zacalo

vzkvétat. Jedny z nejstarSich ¢eskych mést s timto pravem byly:

e Svitavy — zaloZeny v roce 1256
e Zatec — zaloZen v roce 1261
o Ceské Budgjovice — zalozeny v roce 1265

e Plzen — zalozena v roce 1295

Vroce 1305 byl v Praze zaloZen pivovar s pivnici a vroce 1495 zde
vznikl dalSi pivovar U Fleku. Nase Ceska piva méla ve stfedovéku velkou cenu a

hodnotu.



2.2.2. Pravo milové a Svatovaclavska smlouva

Pravo milové podle Chladka (2007) patfilo k vysadam vyhradné noveé
zaloZzenych kralovskych mést. Tohle pravo fika, Zze na vzdalenost jedné mile,
coz bylo asi 10 km od méstskych hradeb, se nesmél vyrabét slad ani ¢epovat
cizi pivo. Tohle pravo se bralo velice vazné a nesmélo byt poruseno. V Ceskych
Budéjovicich v roce 1464 byl poslan rychtar, aby zlikvidoval vSechny pivovary a
sladovny v okruhu 10 km od hradeb mésta. Kvuli tomuhle pocinu Rozmberkové
pfisli o cenné zboZzZi. Milové pravo platilo az do dob vlady krale Vladislava
Jagellonského (1490 — 1516).

Vaclav IV, syn Karla IV, podle historik tohle pravo porusoval. Nechaval
si vozit Zitavské a svidnické pivo. Jinak bylo pravo dodrZzovano. Za vlady krale
Vladislava Jagellonského se dost véci zménilo. Slechta zadala budovat své
vlastni pivovary ve méstech a panovnik ji dovolil, aby méstanim zakazala
pouzivat majetek, pfesto Zze ho méli zapsani ve svych zemskych deskach.
Meéstané s timto rozhodnutim nesouhlasili, a proto Pansky sném mnohdy musel
fesit rizné spory a nékdy i oteviené boje, které vznikaly pravé mezi Slechtou a
meéstanstvem. Pro urovnani sporu Vladislav Jagellonsky pfikazal zrusit vSechny
pivovary Slechty postavené za poslednich 30 let.

V roce 1517 Ludvik Jagellonsky vydal Svatovaclavskou smlouvu, ktera
hlasala, Zze Slechta mohla opét vafit svoje pivo, ale nemohla jej o rdznych
vyrocnich trzich dovazet do zadnych mést na prodej. Bylo zavedeno dalSi pravo
tzv. propinacni pravo. Toto pravo povolovalo vafit pivo pouze témto tfem
spoleCenskym skupinam: panskému, méstskému a duchovnimu. Tohoto prava
vyuzivala nejvice Slechta, ktera si budovala své vlastni panské pivovary. Jelikoz
poddani pivo vafit nemohli, bylo jejich povinnosti kupovat si jej od své vrchnosti.
Rapidné klesl poCet méstskych pivovaru, kvuli vystavbé panskych pivovaru.

Méstské pivovary zacCaly ztracet své zakazniky. Bitva na Bilé hofe méla
také dopad na pokles poctu pivovarl. Po bitvé totiz nasledovala konfiskace
majetkd Slechty a poté i tficetileta valka. Tyhle dvé udalosti oslabily nasi zem

hlavné ekonomicky.
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Svatovaclavska smlouva byla v platnosti az do zacatku 18. stoleti. Cisar
Josef Il. svymi dekrety z roku 1705 a 1706 znovu zprovoznil zakaz dovozu
,Ciziho“ piva do mést. Postupem Casu povolil dovoz piva do mést, protoze
zakaz byl riznymi zpusoby neustale obchazen a zakaz tak ztracel na vyznamu.
V roce 1708 byl zakaz dovozu do mést zruSen a v roce 1788 bylo zruSeno i
pravo milové. 29. kvétna roku 1788 byl povolen dovoz piva odkudkoliv. Na
Ceském uzemi pfeviadala vyroba svrchné kvasenych piv az do konce prvni
poloviny 19. stoleti. Zatecky pivovar vafil uz v 15. stoleti spodné kvasené pivo
Samec. Vareni spodné kvasenych piv bylo rozSifeno az po roce 1840. Tento
druh piv zacal vafit sladek Vojtéch Wanka v pivovaru U Primusd. Diky nému se
v Ceskych zemich vyroba spodné kvasenych piv rychle rozsifila. Hlavnim
divodem byla hlavné kvalita samotného piva a delSi trvanlivost spodné
kvasenych piv. Na rozvoj pivovarnictvi u nas meélo urcité vliv i zruSeni
nevolnictvi v roce 1781.

Byl umoznén pfesun lidi z venkova do mést neboli pfesun pracovni sily
zvenkova do mést. DalSim faktorem rozvoje pivovarnictvi bylo zruSeni
propinacniho prava Zemskym zakonem z 30. dubna 1869.

V Plzni roku 1839 byl zalozen Méstansky pivovar. Tento ¢in byl urcité
meznikem pro Ceské ale i svétové pivo. Svétlé pivo, které bylo vyrobeno
spodnim kvasenim, mélo vétsSi podil chmelu a neprokvaseného podilu extraktu.
Pivo podle mistnich obyvatel chutnalo skvéle. Historikové se shodli, zZe
zalozenim MeésStanského pivovaru v Plzni zacal pivovarsky a sladovnicky

pramysl.
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2.3. Zakladni suroviny pro vyrobu piva
Basafova (2010) tvrdi, Ze se pivo po dlouha staleti vyrabi z chmele,
obilnych sladi a vody. Pivovarské kvasinky a dal$i pomocné suroviny se
v dnesdni dobé do procesu pfidavaji, aby dopomohli celému procesu uspésné

dokoncit vyrobu piva.

Slad

Podle Basafové (2010) se pod timto pojmem oznacuje nakliCené a
usuSené obilné zrno jeCmene. PFi vyrobé sladu neboli sladovani dojde ke
Stépeni polysacharidu, které jsou pfitomny v obilovinach. Pomoci enzym( se

Stépi na jednodusdsi sacharidy a ty jsou vhodné ke kvaseni (napf. maltéza).

Chmel

Basarova (2010) tvrdi, Ze chmel po chemické strance obsahuje vodu,
pryskyfici, chmelové silice, lipidy, vosky, proteiny, aminokyseliny, celulézu,
polyfenoly, cukry, mineraini latky a pektiny. Nejvétsi vyznam pro vyrobni proces
a kvalitu piva maji polyfenoly (extrahuji se horkou vodou), silice (extrahuji se
vodni parou) a chmelové pryskyfice. Odrada chmele, pudni slozeni péstitelské
oblasti a stafi urCuji obsah slozek.

Pivo se v Ceské republice péstuje na tfech oblastech: Zatecko, Ustecko
(Cechy) a Trsicko (Morava). Péstitelé musi kazdy svdj sklizeny chmel odeslat

na statni zku$ebnu do Zatce.
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Zde probiha kontrola kvality a taky zde dochazi k jeho rozemleti a

slisovani do granulek. Ty se dale v praxi vyuZzivaiji.

™

Obrazek €. 2: Chmelové Sistice Zdroj: krasnapani.cz/chmel-otacivy

|

Obrazek €. 3: Chmelové granule Zdroj: vlastni fotografie

Voda

Podle Basafové (2010) muze pivo obsahovat az 80% vody, pficemz
zalezi na druhu vyrobku. Voda je nejdulezitéjSich faktorem, protoze urcuje
kvalitu a specifické vlastnosti piva. Pro vyrobu se daji vyuzit spodni vody
(obsahuji méné organickych latek a mikroorganism), ale i povrchové vody (zde

je nutna uprava vody). LiSi se obsahem iontl a rozpusténych plyna.
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2.4. Etapy vyroby piva
e Vafeni (pfiprava mladiny) — az 10 hodin pfi teploté 35 — 70 °C

e Kvaseni (hlavni kvaseni) — 7 az 12 dna pfi teploté 8 — 11 °C

e DokvaSovani (lezeni) — az 20 dni (lezaky az 60), teplota 2 °C

(Basarova, 2010)

Jak se vari pivo u nas?

slad chmel

v
v

Srotovnik

silo vystiraci kad' rmutovaci panev  scezovacikdd  mladinova panev

>

mladina ¥

stacirna

=a
<4 < kvasinky
mladé
deskovad kiemelinovd
3 — | filtrace filtrace < vzduch
<4 -

v v
odcerpavani pouzitych kvasnic ]

Obrazek €. 4: Etapy vyroby piva Zdroj:
https://theses.cz/id/8bigl6/DVD/komplet_vyroba_p/Vyroba piva ppt.pdf
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2.5. Druhy piva
Autorka Basarova (2010) uvadi, ze nejzakladné&jSim pivem vyrabénym

v Ceské republice je svétly lezak. RozliSuje nékolik druh piva.

Dle barvy:
e Svétlé piva — vyrobené ze sveétlych sladi
e Tmavé a polotmavé pivo — ze tmavych, karamelovych &i barevnych sladu
e Rezané pivo — vznik pfi stadeni tmavych a svétlych piv

(Basarova, 2010)

Podle obsahu ptivodniho extraktu mladiny (EPM) se rozliSuji piva:

e Stolni piva (do 6%)

e VycCepni piva (7 az 10%)

o Lezaky (11 az 12%)

e Specialy (13 az vice %)

e Portery (tmavé pivo s vice nez 18%)
(Basarova, 2010)

Podle obsahu alkoholu:

e Piva, ktera maji snizeny obsah alkoholu (max. 1,2% obj. ethanolu, 1%
hmot.)
e Piva nealkoholicka (max. 0,5% obj., 0,4% hmot.)
e Piva alkoholicka (nad 1,2% obj. etanolu, vice nez 1% hmot.)
(Basarova, 2010)

Podle specialni upravy:

e Kvasnicova piva
e Ochucena piva
e PSenicna piva

e Piva, ktera maji snizeny obsah cukru (max. 7,5 g dm™) (Basarova,2010)

15



2.6. Nealkoholicka piva a nizkoalkoholicka piva
Podle Basarové (2010) mGze byt v Evropské unii oznacen vyrobek jako
nealkoholicky jen pouze, zda obsahuje do 0,5 % obj. alkoholu. Nizkoalkoholicka
piva v Evropské unii maji obsah 0,6 az 1,2 % obj. alkoholu. Tenhle druh piva Ize
pripravovat nékolika zpusoby:
e Technologicky postup musi byt upraven tak, aby byla omezena tvorba

alkoholu v prabéhu vyroby (vyuziti specialnich slad()

e QOdparovanim, vakuovou destilaci nebo nanofiltraci odstranit alkohol

z piva

e Pouzitim geneticky upravenych kvasinek

2.7. Cestovni ruch

“Cestovni ruch predstavuje Cinnost lidi spocivajici v cestovani a pobytu
v misté mimo jejich obvyklého pobytu po dobu kratSi jednoho roku za ucelem
vyuziti volného €asu, obchodu a jinymi ucely“ (Mala encyklopedie cestovniho
ruchu, 1998).

Podle Kotikové a Schwartzhoffové (2017) je cestovni ruch pojmem
odvozenym od slova cestovani, ale vyznamové se liSi. Pojmem cestovani
muzeme rozumeét, Ze jsou to cesty spojené s pfechodnym pobytem na urc€itém
misté, za to cestovni ruch je daleko SirSi pojem. Kdyz mluvime o cestovnim
ruchu, hovofime tedy o cestovani, které se stalo hromadnym jevem a je uzce
spojeno s poskytovanim specifickych sluzeb.

Kotikova (2013) rozdéluje cestovni ruch na domaci a zahranic¢ni.
Zahrani¢ni cestovni ruch se dale déli na vyjezdovy a pfijezdovy cestovni ruch.
Jako prvni hovofime o domacim cestovnim ruchu, ktery se uskute€nuje pouze
v omezeném uzemnim prostoru jednoho statu. Domaci cestovni ruch
prfedstavuje pobyt a pohyb obyvatel urCitého statu na jeho uzemi, bez

prekroCeni hranic statu.
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2.8.

Pokud se cilové misto cestovniho ruchu vyskytuje mimo uzemi urcitého
statu, jedna se o zahranicni cestovni ruch. Zahrani¢ni cestovni ruch oznacuje
pobyt a pohyb obyvatel ur€itého statu na uzemi odliSného statu. Dale se
zahrani¢ni cestovni ruch déli na pfijezdovy cestovni ruch, coz znamena pobyt
a pfijezd navstévnikl ze zahrani€¢i na uUzemi urcitého statu a vyjezdovy
cestovni ruch, ktery znaci odjezd obyvatel urcité zemé a jejich pobyt za

hranicemi.

Kulinarsky cestovni ruch

Podle Paskové a Zelenky (2002) je kulinafsky cestovni ruch definovany
jako forma cestovniho ruchu, kdy jsou u€astnici povzbuzovani pfimo poZzitkem
z konzumace, poznavanim, testovanim pokrmu i konzumaci napoju. Dale se
zde muze zarazovat také kultura stolovani nebo jednotliva vyzdoba zafizeni.

Podle Wolfa (2006) je kulinafsky cestovni ruch mnohem popularngjsi
nez v minulosti. V soufasnosti se stdva skoro az modni zaleZitosti.
Jednoznacéné se jedna o velmi rozmanitou oblast cestovniho ruchu.

Klanova a Pavera (2013) poukazuji na velky vyznam kulinafského
cestovniho ruchu. Diky velkému vyznamu byla v roce 2003 zalozena The
International Culinary Tourism Association (ICTA). Jedna se o Mezinarodni
gastroturistickou  asociaci, ktera pfipojuie  nejvyznamnéjSi  autority
v gastronomickém cestovnim ruchu k sobé. Tahle asociace se povazuje za
nejzakladnéjsi zdroj informaci pro gastronomicka média po celém svété. Dale
nabizi obrovsky okruh vyhod pro své cleny. Mezi takové vyhody patfi

vzdélavani, rozvoj a podpora vzhledem ke kulinarskému cestovani.

Prehled gastro akci ve Zlinském kraji za rok 2019:

Cokoladovy festival ve ZIin& (18. 1. 2019)

Food Festival v Napajedlich (19. 1. 2019)
Cestovatelsky miSmas v Napajedlich (26. 1. 2019)
Degustace whiskey ve Zliné (5. 3. 2019)

Degustace rumu v Infinity coffee ve Zliné (28. 3. 2019)
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Zranica pod Hradem v Malenovicich (11. 5. 2019)

Gastrofestival Kroméfiz (18. 5. 2019)

59. Filmovy Festival Zlin (24. 5. — 1. 6. 2019)

Festival Malych Pivovarl v Napajedlich (22. 6. 2019)

Karpaty Fest v RoZnové pod Radhostém (29. 6. 2019)

Slovacké léto s chutovymi zazitky v Uherském hradisti (2. 7. 2019)
Burger Fest v Napajedlich (9. 7. 2019)

Gastrofestival Napajedla (24. 8. 2019)

Garden Food Festival v Uherském Hradisti (31. 8. — 1. 9. 2019)
Gin Hub Challenge ve Zliné (24. 9. 2019)

vvrve

Svaty Martin nosi snih, ale i husy a vina ve Zliné (9. 11. 2019)

(https://www.gastrozlin.cz/akce_gastroudalosti/)
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2.9.

Napojovy cestovni ruch
Podle Everret (2016) se gastroturistika rozdéluje na napojovy a jidelni
cestovni ruch. Tyhle dva sméry nemizeme od sebe zcela rozdélit, protoze

spolu blizce souvisi.

Gastronomicky turismus

Napojovy turismus

Obrazek €.5: Déleni gastronomického cestovniho ruchu

Zdroj: Everret (2016)

Everret (2016) tvrdi, Ze vydaje na jidlo a napoje nékdy pfesahuiji jednu
tretinu v8ech vydaji navstévniki a uc€astniki cestovniho ruchu. Boniface
(2001) potvrzuje, Zze se v oblasti cestovniho ruchu stale vice zacinaji
prosazovat napoje jako atrakce cestovniho ruchu. Obecné konzumace napoju
ve svété postupné vzrusta. V roce 2003 bylo na celém svété vyrobeno 27
bilionu litr( vina, 150 bilionu litr( piva a 2 biliony lihovin.

O alkoholovém turismu dale hovofi McGovern (2009), ktery tvrdi, ze
alkoholovy turismus je hlavné uréen turistim, ktefi by s velkou radosti
navstivili mista vyroby alkoholu. V napojovém cestovnim ruchu si drzi prvni
pficky vodka, pivo a whisky.

Jolliffe (2007) se zmifiuje o nealkoholickych napojich. Pravé ¢aj je
produktem Ccislo jedna pokud mluvime o nealkoholickych napojich. Velka
Britanie, Kanada, Indie, Sri Lanka, Japonsko nebo Cina jsou staty, kde je &aj
nejpopularnéjsi.
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Jolliffe (2007) dale uvadi, Zze naprosto nejvétSim producentem Caje je
Indie, ktera laka turisty nejen na konzumaci Caje, ale také na prohlidku
Cajovych tovaren a cCajovych plantazi. Byva to velice Casto navsStévovana

destinace.

[l vodka Country

[l Beer country
[l Wine Country

. -
. ‘x
{

0
.
S LY

Obrazek €.6: Mapa rozdéleni konzumace alkoholickych napoja v Evropé

Zdroj:www.reddit.com/r/MapPorn/comments/4zpb85/the_alcohol_belts of e

urope_1200_x_1000/

2.10. Produkt cestovniho ruchu

Podle Kotlera (2007) je produktem cestovniho ruchu vSe, co je
nabizeno na trhu cestovniho ruchu. Produkt cestovniho ruchu je prevazné
urCen k ziskavani, pouzivani, pozornosti a spotfebé. Predméty, lidé, sluzby,
mista, organizace nebo tfeba mysSlenky mohou byt produktem cestovniho
ruchu. DalSim produktem muaze byt také splnéni tuzeb, zazitek nebo treba
zkuSenost Dulezitym cilem produktu cestovniho ruchu je uspokojovat
pozZadavky nebo potrfeby u€astniku cestovniho ruchu.

Podle Gucika (2007) se rozliSuji tfi urovné produktu. Prvni je obecny

produkt neboli jadro, predstavuje urcitou nabidku specializovanych sluzeb.
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Takova nabidka sluzeb zahrnuje napfiklad u hotelu stravovaci sluzby nebo
pfenocovani.

Déale ocCekavany produkt je podle Gucika (2004) produkt, ktery se
skuteCné setkava se zakaznikem. Jako modelovou situaci si pfedstavime
hotel, ke kterému patfi prostfedi, atmosféra, architektura hotelu, pohostinnost,
kvalita sluzeb, chovani personalu nebo nabizeny komfort. Kdyz to shrneme,
tak se jedna o vSechny drobné sluzby zakaznikiim. K uvédoméni je tfeba to,
Ze $pickova sluzba neznamena vzdy kvalitni sluzbu. Takové Spi¢kové sluzby
se muzeme docCkat i od jednoduché restaurace, ktera klidné muaze byt lepSi
nez standardni sluzby nabizené konkurenci.

Tfeti drovni podle Gucika (2004) je SirSi produkt, ktery nabizi
zakaznikovi néco navic jako bonus. Mlze se jednat o prekvapeni, blahoprani
k svatku, slevu pro stalého hosta nebo darek od personalu.

Horner (2003) definuje produkt cestovniho ruchu jako vSechno co je jak
vyhodné, tak nevyhodné nebo co ziskavame vyménou. Jedna se o kombinaci
nehmotnych a hmotnych prvkl, které zahrnuji socialni, funkéni a
psychologické hodnoty. Déle uvadi, Ze produktem by mohla byt sluzba,

myslenka, zbozi nebo rlizna propojeni mezi témito tfemi kategoriemi.

2.11. Cestovni ruch ve Zlinském kraji

Zlinsky kraj je doslova jedineCny. Jedna se o oblast, ve které se
souCasné nachazi hory, najdeme zde bohatou architekturu, lazné, vinarska
udoli, fadu cirkevnich pamatek, pozustatky Velkomoravské fiSe. Nesmime
zapomenout ani na cenné stavby Tomase Bati.

Ve Starém Mésté u Uherského Hradisté se nachazi prvni a jedina
,kovozoo“ v Evropé. Zde jsou k vidéni modely zvifat, které jsou vytvorené
z kovoveého Srotu.

Zlinsky kraj se mulze pySnit nejnavstévovanéjSim poutnim mistem
v Ceské republice. Timto mistem je Svaty Hostyn, kam se sjizd&ji cestovatelé

a dobrodruhové z celé republiky ale i ze zahranici.
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NejnavstévovanéjSi turisticky cil na Moravé je Zoo Zlin, do kterého
kazdy rok zavita okolo 600 000 navstévnikd. Od zafi 2014 byla nové oteviena
expozice, ktera nema svym pojetim v Evropé obdoby. Jedna se o Zatoku
rejnokld, ve které si navstévnici mohou pohladit nebo dokonce i nakrmit
mofské druhy rejnokl. Tahle expozice je velkym lakadlem pro turisty.

Luhadovice jsou dalsi destinaci, ktera laka navstévniky po celé Ceské
republice. Jsou to nejvétSi moravské lazné s dlouhou tradici lazernské [éCby,
traviciho ustroji, dychacich cest, diabetu nebo pohyblivého aparatu. Jsou
znamé diky pfirodnim IéCivym pramenim a krasnému prostiedi, ve které se
misi typicka mistni architektura a nadherna pfiroda.

Barum rally Zlin je nejvétSi motoristicky zavod ve Zlinském kraji a
zaroven patfi mezi nejnavstévovanéjsi rally v Evropé. Tahle soutéz probiha
kazdy rok v srpnu a vzdy pfitahne pozornost.

Déle se ve Zliné kazdoro¢né kona Détsky filmovy festival. Ten se Fadi
mezi jedny z nejstarSich a nejvétSich filmovych festivalll svého druhu na svété.
V roce 2019 byla navstévnost festivalu pres 120 tisic divakl a pocet kazdym
rokem stoupa.

Batldv kanal je nazev historické vodni cesty, které v délce 52km spojuje
Otrokovice s Rohatcem. Podél feky Moravy je vybudovana cyklostezka, ktera
v letnich dnech byva rajem pro cyklisty.

Do Zlinského kraje zasahuje i ¢ast vinnych stezek, které se nachazi na
Slovacku. Za vinem jezdi do Zlinského kraje stale vice lidi. Rodi¢e jsou
zvédavi na mistni pamatky spojené s vinnou stezkou a déti se zabavi

v aquaparku. (https://www.kr-zlinsky.cz/cestovni-ruch-cl-3780.html)
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2.12.

Statistické udaje o cestovnim ruchu ve Zlinském kraji

2014 2015 2016 2017 2018
Ubytovaci zafizeni 445 445 453 443 463
LGzZka celkem 25767 25651 26 103 24 765 25734
Hosté 603 414 661 149 686 935 714 238 779124
Pfenocovani 1851 323 2010 791 2 056 592 2104 474 2227040

Tabulka €. 1: Navstévnost a pfenocovani ve Zlinském kraji

Zdroj: https://lwww.czso.cz/csu/xz/cestovni_ruch-xz

Okresy

Pocet zafizeni v okresech

Kromériz

celkem 66 zafizeni v jednotlivych obcich

Uherské Hradisté

celkem 94 zafizeni v jednotlivych obcich

Vsetin

celkem 158 zafizeni v jednotlivych obcich

Zlin

celkem 140 zafizeni v jednotlivych obcich

Tabulka €. 3: PoCet hromadnych ubytovacich zafizeni ve Zlinském kraiji
za rok 2019

Zdroj: https:/Ivdb.czso.cz/huz/kraj.jsp?k=CZ072

Pocet hromadnych ubytovacich zafizeni v kraji k datu 18:11. 2019 je 458

(https://vdb.czso.cz/huz/kraj.jsp?k=CZ072).
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3. Cile a ukoly

Hlavni cil prace
Hlavnim cilem bakalarské prace je popsat pivovary ve Zlinském kraji a
jejich potencial pro vznik nového produktu cestovniho ruchu zaméfeného na

pivovarnictvi.

Diléi cil prace
e Zpracovani informaci ohledné pivovarnictvi a cestovniho ruchu na

zakladé odborné literatury

e Popsat jednotlivé pivovary a minipivovary ve Zlinském kraji s nabidkou

sluzeb pro verejnost

e Navrhnout novy produkt cestovniho ruchu zaméfeny na pivovarnictvi
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4. Metodika

Obsazené informace v této bakalarské praci jsem cCerpal z odborné
literatury, internetu, propagacnich materidll, internich materidld pivovari a
konzultaci v jednotlivych pivovarech. U odborného textu pfevazuje domaci
literatura, jen zfidkakdy je pouZzita literatura zahrani¢ni. Propagacni materialy a
interni materidly pivovarl byly ziskany po navstévé a nasledné konzultaci
v jednotlivych pivovarech. Doplhujici informace o pivovarech byly nalezeny na
internetu. V zavéru a doporuceni byly pouzity vlastni mySlenky a napady na
realizaci projektu s vyuZitim metodiky CzechTourismu pro tvorbu regionalniho

produktu cestovniho ruchu.
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5. Vysledky

5.1. Pivovar a minipivovary ve Zlinském kraji

Pivovar Uhersky Brod

Obrazek €. 7: Logo minipivovaru Uhersky Brod

Zdroj: https://lwww.pivomol.cz/pivovar-uhersky-brod

V Uherském Brodé ma vareni piva dlouholetou tradici. Tahle tradice saha
az do stfedovéku. Historické prameny uvadi, Zze Jan Amos Komensky byl
nejznamejsi osobnost Uherskorodska, zaroven patfil do pivovarnické rodiny.
Martin Komensky, coz je jeho otec, patfil v Uherském Brodé do cechu
pivovarnikll. Na pocest Jana Amose Komenského se v pivovaru varfi 14° svétly
special Comenius. Pivovar Uhersky Brod v dnesni dobé patfi do spoleCnosti
Pivovary Lobkowicz. Cilem spole¢nost je vratit tradici Ceského pivovarnictvi, coz
znamena vafit pivo podle puavodnich receptur a hlavné z kvalitnich a

provéienych surovin. (http://www.pivovar-uherskybrod.cz/historie-a-soucasnost)

26



Nabidka piva:

e Premium — 12° lezak s vyraznou chmelovou horkosti
e Patriot — 11° lezak se silnym fizem
e Perun-11°

e Kounic — vyrabi se z videnského je¢ného sladu

Ocenéni:

e Pivo Premium obdrzelo v roce 2005 stfibrnou pivni pecet, v roce 2006
Cenu Ceskych sladku (2. misto).
e Pivo Patriot ziskalo v roce 2005 ocenéni Zlaté pivni peceti, dale Cenu

geskych sladkd (1. misto) a Pivo Ceské republiky (2. misto).

Akce:

Kazdy rok pivovar porada pivni slavnosti, které uz maji v regionu tradici a
jsou spojeny s pozitivni atmosférou pivovarského prostfedi. Letos v roce 2019
se konaly tyhle slavnosti 3. srpna v arealu pivovaru. Na misté byla mozZnost
exkurze pivovaru nebo si poslechnou rizné kapely a pfitom popijet mistni

uherskobrodskeé pivo.

Exkurze:

V pivovaru je moznost si domluvit exkurzi. Pravidelné prohlidky
s pruvodcem byvaji kazdou stfedu, Ctvrtek a patek od 8:00 do 14:00. Termin

prohlidky se musi domluvit minimalné tyden predem.
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Minipivovar Harley Pub Otrokovice

HARLEY PUB
m@ﬁ

Obrazek €. 8: Logo minipivovaru Harley Pub Otrokovice

Zdroj:https://pivni.info/pivovary/zlinsky-kraj/1628-harley-pub-
otrokovice.html

Dne 27.11 2015 byla v Otrokovicich oteviena Restaurace Harley Pub.

Soucasti restaurace je i minipivovar. Dale se zde nachazi penzion a muzeum

se stalou vystavou modell motocykld Harley Davidson a dalSich exponatl

Z historie motorismu Ameriky. Kazdoro¢né se zde uskuteChuji srazy milovnikua

piva a motorek Harley Davidson.

ZdejsSi minipivovar nabizi:

10° Topper svétlé - 0,51 za 24K¢
11°Scat svétlé - 0,51 za 26K¢e

11 ° Panhead polotmavé - 0,5| za 26K¢
12 ° Shovel svétlé - 0,51 za 28K¢

13° King tmavé - 0,4 za 29K¢
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Tyhle piva se vafi v nerezové varné s objemem 10hl. Pivo se kvasi
v oteviené spilce zhruba 7 dni. Poté dozrava ve sklepé pii teploté 2 °C - 4 °C.
Doba zrani je pfiblizné 30 az 60 dni. K vyrobé& pouZzivaji humnovy slad ze

Zahlinické sladovny, Zatecky chmel a mistni vodu. Kapacita pivovaru je 1400hl.

(http://lwww.harleypub.com/Pivovar/)

Obrazek €. 9: Interiér minipivovaru

Zdroj: http://www.harleypub.com/Pivovar/

Obrazek €. 10: Interiér minipivovaru 2

Zdroj: http://www.harleypub.com/Pivovar/
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Minipivovar Cerny orel Kroméfiz

CERNY OREL

N\

Obréazek &. 11: Logo minipivovaru Cerny orel Kromé&fiz

Zdroj: https://www.cerny-orel.eu/

Filozofii minipivovaru Cerny orel je vyrabéni poctivych &eskych piv,
lezakll s pouzitim klasické a spravné technologie, s otevienymi kadémi,
s kvasinkami spodniho kvaseni a dozravanim piva v lezackém sklepé za
nizkych teplot. Na trhu jsou od roku 2012 a za tu dobu ziskali velmi cenna
ocenéni. Nejvice se pysni Zlatou pivni peceti z roku 2015 za 17,5 ° tmavy
special Cerny orel z kategorie extra silné pivo a stfibrnou medaili za Pivo Ceské
republiky zroku 2016 za 11 ° svétla Cerny orel z kategorie svétly lezak
Z minipivovaru.

Pro vyrobu pouzivaji velmi kvalitni je¢né slady z Kroméfizské sladovny
Soufflet. Dale kvalitni vodu z Kroméfize, rlzné druhy zateckych chmeld,
minimalné 35 denni chlazeni sklept za pomoci dvou kondenzaénich jednotek.
Je zde zavedena stala sanitace tankl horkym Ilouhem a vodou.

(https://www.cerny-orel.eu/pivovar)
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Nabidka piv:

11 ° Svétly lezak Cerny orel — 0,51 za 43K¢

e Svézi svétly lezak, ktery je vyroben z plzenského sladu a je chmeleny
zateckymi odridami chmele.
11 °Pale Ale Cerny orel — 0,51 za 48K¢&

e Svrchné kvaSené pivo, které je chmelené aromatickou odrudou Citra, jez

dodava citrusové aroma s nadechem tropického ovoce.

12 ° Polotmavy lezak Cerny orel — 0,5| za 48K¢&

e Polotmavy lezak s kombinaci hofko sladké chuti a s karamelovym
nadechem, ktery je vyroben ze dvou druhl sladu a zateckych odrid
chmele.

13° Tmava Cerny orel — 0,5| za 49K&

e Tmavy special s bohatou kavovou pénou a vuni kavy. Chmeleny byva

odrudou Challenger, ktera je velice aromaticka.

(https://www.cerny-orel.eu/pivni-listek)

Obrazek &. 12: Interiér restaurace Cerny orel

Zdroj: http://www.mojekromeriz.cz/mista/39/cerny-orel
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1. Selsky pivovarek Kromériz

Obrazek €. 13: Logo 1. Selského pivovarku Kromériz

Zdroj: https://ceskepivo-ceskezlato.cz/pivovar-selsky/

vvrvs

v v v

nejvice lidi, a proto esteticky obohatili prostfedi. V obdobi pland se obratili na
renomované architektonické studio Ellement. Vysledkem prace je originalni
stavba.

Minipivovar se jmenuje selsky proto, Ze je postaveny v ramci zemédélského
statku. Vareni piva je totiz se zemédélstvim vyrazné spojeno, nebot dvé
zakladni suroviny — slad z je€mene a chmel — rovnou ze zemédélské Cinnosti
pochazi. K vafeni piva pouzivaji pfevazné mistni suroviny. Velkou ¢ast chmele
kupuji v Prosenicich, slady pak v Zahlinicich.

(http://lwww.selsky-pivovarek.cz/#o-pivovaru)

Sortiment:
e MarySka: Navarena z plzeniského sladu a nesladované pSenice

e Krok do tmy 12° Horko-kavovy irsky stout. V chuti i vini dominuji tony

gokolady, nugatu, kakaa &i kavy. Cerné pivo s hnédou pénou.
o Sedladek 11°% Je to svétla jedenactka. Vyrobena ze dvou druhl chmele a

dvou sladu. Jejich nejprodavanéjsi pivo.
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e Sedldk 12° Radné chmeleny, silny a robustni lezak medové barvy.
Jejich nejvice hofké pivo.

e C a K.: Salonni Svihdak s nedbalou eleganci. Vidensky lezak temné
bronzového odstinu a jemného charakteru. Je dvakrat chmeleny a
dvousladovy. Jejich nejméné horké pivo. Oblibené zejména u Zen.

e McHugo 13,5% Je to esko-americké jantarové pivo. Ceské kvdli jejich

sladu a americké kvuli americkému chmelu. M& jemné chmelovo-ovocné
aroma.

e AlleS§ gute 13% Pod timto nazvem se skryva polotmava varianta

oblibeného némeckeého pivniho stylu. Je jednosladové a jednochmelové.

(http:/lwww.selsky-pivovarek.cz/#sortiment-detail)

Prodejni mista:

Jejich pivo se da zakoupit bud pfimo v pivovarku, anebo maji vydejni
mista ve méstech Olomouc, Brno, Havifov, Ostrava, Opava. Pivo na Cepu je
k nalezeni v Podzamecké zahradé Kromériz, U Lorenze - Kroméfiz, Hudebni

restaurace Stara masna — Kroméfiz, Radni¢ni sklipek — Kromériz, VeloCafe

Kromériz, Velké namésti — Kromériz, obderstveni u zamku — Kromériz.

E 5 i
SEDL.ACER
1

E ; 3

7| @ OPERACNIPROGRAM  PODPORUJEME
— | % h LIDSKE ZDROJE VAS! BUDOUCNOST
- v iR SvmormA e A ZAMESTNANOST www.esfcrcz |

Obrazek ¢. 15: PET lahev selského

pivovarku

Obrazek ¢&. 14: Podtacek

selského minipivovaru ,
Zdroj:http://www.selsky-

Zdroj: vlastni . , .
pivovarek.cz/#sortiment-detalil
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Maxmilian Kromériz

Poctive ;Jf’l-fﬂ.-"

Obrazek €. 16: Logo minipivovaru Maxmilian Kroméfiz

Zdroj: http://www.pivomaxmilian.cz/

Provoz minipivovaru byl slavnostné zahajen v Cervenci roku 2012.
Navazal tak na tradici vareni Poctivého piva v Hanackych Athénach. Pivo je zde
vyrabéno klasickou technologii, coZz znamena, Ze nepouzivaji zadné
urychlovaci metody ani extrakty. K ochutnani jsou zde spodné kvasené piva,
tmavé specialy, svétlé lezaky a pro letni sezony jsou vzdy pfipraveny piva G —
MAX s prichuti §tavnatého rizového grepu. VSechno technologické zafizeni je
v nerezovém provedeni. Pfi vyrobé piva se pouzivaji kvalitni moravské slady,
zatecké chmely, kvalitni mistni voda a pivovarské kvasinky.

K pivu Maxmilian se klidné muze fict, ze je zivé, nepasterované,
s vysokym obsahem kvasinek, pInéjSi chuti a vyvazenou horkosti. Stejné jako
jejich predci rozvazi pivo z pivovaru do okolnich hospudek a restauraci. Pivo
Maxmilian si ¢as od Casu vycestuje i do Prahy nebo do Bratislavy pfes jejich
velkoobchodni partnery.

Pfimy kontakt s vyCepnimi umoziuje neustalou kontrolu kvality
Cepovaneého piva Maxmilian na hospodskych stolech. Pivo je mozné zakoupit
v 5, 15, 30 a 50l sudech. Dale v 1I, 51 PET lahvich, nebo v darkovych sklech o
obsahu 0,75l a 2| s pakovym uzavérem. Jako novinku zde muzete najit darkové
kazety pro slavnostni chvile se tfemi druhy piva. VyCepni zafizeni se da po
domluvé pujcit k prodanym sudum. Tahle vy€epni zafizeni jsou vhodna pro

oslavy narozenin, grilovani atd. (dokazou uchladit cca 15-20l/1hod.).
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Pro pofadani koncertd, hodu nebo sportovnich akci jsou pfipraveni

pronajmout stan s profesionalnim vyCepnim zafizenim vcetné obsluhy. Cena se

domlouva dohodou. Chlazeni sudl s pivem na akce je zdarma. Pro vasnivé

sbératele jsou k dostani v prodejné pivni sklenice, pivni tacky, tricka a etikety.

(http://www.pivomaxmilian.cz/pivovar-kromeriz-sro-vari-pivo-pod-znackou-

maxmilian)

Produkty:

Polibek 11°% Svétlé pivo svrchné kvasené; pivo je vyrobeno
z moravskych sladll a s ¢eskych chmelu.

Skryty Satyr 12° Svétlé pivo svrchné kvasené; pivo je vyrobeno

kombinaci ¢eskych a americkych chmeld.

Red Max 14°% Jedna se o polotmavy specidl; vafeny k vyznamnym

prilezitostem a svatkim.

Svétly lezak 11°: Tohle pivo je vafeno podle tradiéni receptury, moravské

slady dodavaji pivu vyvazenou chut; aroma i hofkost mu dodavaji
chmele ze Zatce, hlavné Zatecky &erveridk, coZz je jeden
z nejkvalitnéjSich chmell na svété.

Polotmavy specidl 13% V tomhle pivé se propojuje jemné karamelova

chut s chmelovou horkosti.

Tmavy specidl 14°: Vafi se pouze v listopadu a v prosinci; pivo obsahuje

pét moravskych sladu; pfi ochutnani ma karamelovou az kavovou chut;
horkost mu dodava zatecky polorany Cervenak.

Viderisky lezak 12°% Lezak médéné barvy s plnou sladovou chuti az

s ofiSkovym aroma, ktera se snoubi s vySSi horkosti; vafi se pouze
v obdobi od ¢ervna do prosince.

MiniMax: Osvézujici lehké pivo pro horké letni dny s obsahem alkoholu
2%; chmeleno na ftfikrat, nefiltrované, nepasterované a s jemnym
zakalem; vari se od kvétna do zafri.

G-MAX: DalSi osvézujici lehké pivo, které ma obsah alkoholu 2%;
nejvhodnéjSi pro horké letni dny; obohaceno pfichuti Stavnatého
razového grepu; nefiltrované, nepasterované a také s jemnym zakalem.

(http://www.pivomaxmilian.cz/jaka-piva-nabizime)
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Vyé€epni mista:
e Kavarna kino Svét - HoleSov
e Radunka, s.r.o. - Opava
e Wellnes Hotel Sauna — Mala Moravka
e LENA Gastro, s.r.o. — Znojmo
e SKiI Karlov, s.r.o. — Karlov pod Pradédem
e Hospldka u Pedyho — Kojetin
e U Misného kocoura — Uherské Hradisté
e Jifi Kilhof — Kojetin
e Hlucha zmije — Brno-sever
e Restaurace Maxmilian U Mincovny — Kroméfiz
e Hostinec U Feldu — Ostrava
e Na&Ss grunt, s.r.o. — Uherské Hradisté
e Kurnik Sopa, s.r.o. — Ostrava-Poruba
e EXCELLENT Czech, s.r.0. — Kroméfiz
e U Dragouna — Kroméfiz
e MPaléan, s.r.o. — Brno
e Bar Podlesi — Zlin
e SLOVENY, s.r.o. —Zlin
e Radnicni catering, s.r.o. — Kroméfiz

e Restaurace a kavarna Scéna - Kromériz

Akce:
Minipivovar se uc€astni mnoha akci nebo festivalt. Naposledy se ucastnili

BeerFestu nebo hudebniho festivalu Zidlochovice 2019.
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Chmelnice Napajedla

PIVOVAR

CHMELNICE

Obrazek €. 17: Logo minipivovaru Chmelnice

Zdroj: https://beerweb.cz/pivovar/pivovarchmelnice

Napajedelsky minipivovar vznikl ve 2. poloviné 19. stoleti. BohuZel jeho
vyroba byla ukoncena v roce 1911. V Napajedlich se po vice nez 100 letech
opét zacalo vaiit jejich proslulé pivo.

Pivo zde vafi tradiénim dvourmutovym zplsobem ze sladu plzefiského
typu. Déle pouzivaji regionalni sladovny v Zahlinicich a chmel ze Zateckého

poloranného Cervenaku. Jejich pivovarek ma ro¢ni vystav 800 hektolitry.

Na ¢epu pfFimo v restauraci uvnitr pivovarku nalezneme:
e Chmelnickou svétlou 10°
e Chmelnickou svétlou 11°
e Chmelnickou polotmavou 11°

e Chmelnickou svétlou 12°

Pivo v PET lahvich se nabizi podle aktualni nabidky. Doporucuji
objednat si urCitou PET lahev dopfedu, protoze nékdy nemusi byt vSechny
druhy k dispozici. Neni mozné si naCepovat pivo do své PET lahve, ani do
soudku z bézného kohoutku. Technicky to restaurace nedovoluje a neni to
mozné.
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Pivo v PET lahvich:
e Chmelnicka svétla 10° (v 1été) - 1,5| za 100K¢, 11 za 70KE
e Chmelnicka polotmava 11° — 1,51 za 105K¢&, 11 za 75K¢
e Chmelnicka svétla 11° (v zimé) — 1,5| za 105K¢, 11 za 75K¢

e Chmelnicka svétla 12° — 1,51 za 120Kg, 11 za 85K¢&

Daéle je zde mozné k zakoupeni i darkovy soudek:
e 5| Chmelnické polotmavé 11° za 475K¢

e 5| Chmelnické svétlé 12° za 535K¢

Akce:

Tohle pivo bylo mozné k ochutnani na Svatomartinskych husich hodech 8.11 az
11.11 20109.

Obrazek €. 18: Sklenice s logem minipivovaru Chmelnice
Zdroj:https://foursquare.com/v/pivovar-
chmelnice/5a0971fa4420d83e4cadb462
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Zlinsky Svec Malenovice

Obrazek €. 19: Logo minipivovaru Zlinsky Svec

Zdroj: https://www.zlinskysvec.cz/

Malenovicky minipivovar vznikl v obci Sazovice, které lezi zhruba 10km
spojeni s obuvnickym primyslem. Uz od pocatku byli rozhodnuti se soustredit
pouze na vareni ze zakladnich surovin a neexperimentovat s koncentraty nebo
sladidly. Minipivovar byl zaloZzen a fadné zapit na pfelomu let 2007 — 2008.
Zlomovou mysSlenkou pro zalozeni pivovarku byla zéliba v minipivovarech a
jejich nedostupnost v okoli Zlina.

Uplné prvni, jest& hrncova varka byla uvafena 12. ledna 2008. Uvarena
tekutina méla s dobrym pivem opravdu malo co spole¢ného a vypila se dfive,
nez se stihla poradné ulezet. Tohle vedlo k jesté vétSimu povzbuzeni do dalsi
prace a investic. BEhem nasledujicich let se postupné zlepSovalo technicke
zarizeni a upravovala receptura. Sbirali informace od odbornikl, aby se
dozvédéli co nejvice o vareni piva. Prostudovali veSkerou dostupnou literaturu a
ucastnili se kurzl vareni piva. NejoblibenéjSi soucasti sbéru informaci pro né
byly pravidelné navstévy pivovard, minipivovar a ochutnavka piv.

Az do roku 2009 si piva vairili pouze pro rodinné pfislusniky, pratele a pro
své ucCely. Na jafe 2009 zahdjili jednani s ufady sumyslem pfejit
z homebrewingu na maly oficialni pivovar. Zména se tykala prestéhovani

celého pivovaru do vétSich prostor v Malenovicich.
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Zmeénila se i varna, ktera byla konstrukcné uplné jina nez predchozi a jeji
objem se zvétsil na 100 litrd. Dale byl vybudovan lezacky sklep a spilka.
Zrekonstruoval se také znak, ktery pro né vylepSil moravsky kreslif lvan

Némecek. (https://www.zlinskysvec.cz/pivovar/)

Nabidka piv:

Piva znatky ZLINSKY SVEC jsou nepasterovana a nefiltrovana.
PFitomnost pivovarskych kvasnic zpusobuje lehké zakaleni. Kvasnice také
obohacuji pivo o vitaminy a mineraly. V pivovaru se pouziva dvourmutovy
zpusob vareni piva. Ke kvaSeni se pouzivaji oteviené spilky a k dokvasovani
dochazi v lezackych tancich pfi teploté kolem 2°C. Pro zdej$i vyrobu piva je
pouzivan hanacky slad ze sladovny Zahlinice, pivovarské kvasnice, Zatecky

chmel a voda. (https://www.zlinskysvec.cz/nase-piva/)

10° svétla vycepni — dostupna trvale

e Spodné kvasené nefiltrované pivo plzeriského typu
e Ocenéni: 3. Misto Jarni cena ¢eskych sladk 2016

10° tmava vycepni — dostupna sezéné (jaro, léto)

e Spodné kvasené nefiltrované pivo plzeriského typu

11° polotmavy lezak — dostupny trvale

e Spodné kvasené nefiltrované pivo plzeriského typu
e Ocenéni: Regionalni potravina Zlinského kraje 2016, Zlin

11° svétly lezak — dostupny trvale

e Spodné kvasené nefiltrované pivo plzeriského typu

11° American Pale Ale — dostupny pouze prileZitostné

e Svrchné kvasené svétlé pivo

12° svétly lezak — dostupny trvale

e Spodné kvasené nefiltrované pivo plzefiského typu
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12° American Amber Ale — dostupny prileZitostné

e Svrchné kvasené svétlé pivo

13° svétly special Svec IPA — dostupné prilezitostné

e Svrchné kvasené nefiltrované pivo

13° svétly special Single hop (rizné chmely) — dostupny pfileZitostné

e Svrchné kvasené nefiltrované pivo

e Aroma dle pouzitych chmeld, obvykle silné citrusové, nadech tropického

ovoce

13° tmavy specidl — dostupny v sezéné podzim — zima

e Spodné kvasené nefiltrované pivo plzeriského typu

(https://www.zlinskysvec.cz/nase-piva/)

Sluzby

V minipivovaru se také nachazi hospldka, ve které jsou dostupné
k zakoupeni vSechna aktualni piva, ale i nealko piti a néco na zub. Déle se zde
da koupit pivo v PET lahvich, nebo na objednavku pivo v darkovém baleni. Pivo
v sudech se musi objednat minimalné jeden den pfedem. Do druhého dne vam
stoci piva do pfinesenych 5l soudku. V hospudce jsou také mozné k zakoupeni

reklamni pfedmety, skla, etikety a tacky.

Oteviraci doba:

Pondéli 15:00 — 22:00
Utery 15:00 — 22:00
Streda 15:00 — 23:00
Ctvrtek 15:00 — 22:00
Patek 12:00 — 23:00
Sobota 13:00 — 23:00
Nedéle 13:00 — 21:00
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Kde se da Svec ochutnat:
Zlin — Malenovice

e Pivovarska hospudka

e Restaurace pod Hradem Malenovice
Zlin

e Zelenacova Sopa — centrum
e ZACAPA BAR — JiZni svahy
e U Macka — Podlesi

e Restaurace U Sevce — Zlin

Otrokovice

e U Pecivala

Spytihnév

e Restaurace Na Hristi

Vizovice
e Sokolovna Vizovice

e U Tonka

Sazovice

e Restaurace Na Koupalisti Sazovice

Luhadovice

e U Solného pramene pfi Hotelu Ambra

Hulin

e Bikerbar Hulin
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Minipivovar Vranik

RODINNT PIVOVAR
¥ TRMAVE

Obrazek €. 20: Logo minipivovaru Vranik

Zdroj: http://www.pivovarvranik.cz/

Minipivovar Vranik byl slavnostné otevien 6. 6. 2014 v Trnavé u Zlina.
Vafi se na dva rmuty v klasické médéné varné s objemem 6hl. Pivo se kvasi
v oteviené spilce 7 dni a potom dozrava v lezackém sklepé pfi nejpbéznéjsi
teploté 1°C. Dozravani trva od 30 az do 60 dni. Na ¢epu jsou jak specialy, tak
klasické piva. K vafeni pouzivaji humnovy slad ze Zahlinické sladovny, chmel
zatecky a pramenitou mistni vodu. VétSina piva se vypije v mistni pivovarské
hospodé. Kapacita rodinného minipivovaru Vranik je zhruba 1 000hl.

(http://lwww.pivovarvranik.cz/pivovar)

Pivo na ¢epu:
Vranik 11° — svétly lezak, spodné kvaseny, 0,5 za 25K¢

Vranik 11,5° — svétly lezak, spodné kvaseny, 0,5 za 28K¢

Vranik 12° Premium — svétly lezak, spodné kvaseny, 0,5 za 28k¢&

Republika 12,5° — svétly lezak, spodné kvaseny, 0,5| za 30K&

Ocenéni
23. zari 2017 prevzali cenu ,Perla Zlinska 2017“. Toto ocenéni dostalo
pivo Vranik 11° svétly lezak. Ocenéni obdrzeli pfimo v srdci batovského Zlina

na platformé Batova institutu, pfi pfilezitosti ,Dne Zlinského kraje“.
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Akce

Vefejnost mohla ochutnat zdejSi pivo na Zvéfinovych hodech, které se
uskuteCnily 4. — 6. Fijna 2019 v minipivovaru. DalSi akce se uskuteCnila
v prostorach minipivovaru dne 8. — 10. listopadu 2019. Jednalo se o
Svatomartinské husi hody.

Sluzby

Pivovarek slouzi zaroven jako restaurace. Jsou zde k nalezeni i salonky
pro firemni akce a svatby, posezeni ve stodole az pro 130 osob. Moznost
exkurze i svatebniho obfadu. Ubytovani v penzionu (35 llzek, v 8 pokojich a 3

apartmanech). Détské hfisté, venkovni posezeni.

‘val

ZVERINOVE HODY

Obrazek €. 21: Pozvanka na zvéfinové hody
Zdroj:http://www.pivovarvranik.cz/srdecne-vas-zveme-na-

zverinove-hody-4---6-rijna-2019
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Zahlinicky minipivovar
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Obrazek €. 22: Logo minipivovaru Zahlinice

Zdroj: https://beerweb.cz/pivovar/zahlinice

Zahlinicky minipivovar byl zaloZen v roce 1895. Jeho prvni vystav piva
byl vroce 1896. Ve stejny rok, co byl otevien, proslul vyrobou zajimavého
pivniho moku a zaroven se stal i vyhledavanym centrem spoleCenského déni
v Zahlinicich. Tento minipivovar byl prosluly péstovanim nejkvalitnéjSich
sladovnickych jeCmenu, které byly zasluhou dlouholetého starosty obce a
rolnika FrantiSka Skopalika (1822 — 1891). V tehdejSi dobé méli moderni a
velkou sladovnu, ktera vyrabi slad klasickou humnovou technologii do
soucasnosti. Sladovna odebira sladovnické odrudy jarniho je€mene, které jsou
nejlepsi pro vyrobu Ceského piva a také navazuji na tradici.

Znovu obnoveny provoz minipivovaru byl 26. 6. 2016, coz bylo pfesné po
120 letech. Puvodni minipivovar byl Ffazen mezi nejmodernéjSi parni
minipivovary ve své dobé. O jeho vznik se ve velké mife zaslouZzil FrantiSek
Skopalik, ktery svymi myslenkami pomohl rozkvétu stavu rolnického. Na jeho
poCest se jeden lezak uvareny v Zahlinicich jmenuje ,Hospodar“, jelikoz tak byl
FrantiSek Skopalik nazyvan.

V roce 2015 probihala rekonstrukce minipivovaru, ktera odkryla poklad.
Opravafi nasli v zazdéném vétrani lezackého sklepa tfi plné lahve datované na

zacatek 20. stoleti.
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Otevirani archaickych lahvi s korkovym Spuntem se nikdo nebal. Po naliti
a ochutnavce zjistili, Ze dvé piva byla svétla a Slo u nich citit sirnou pfitomnost.

v _ v v

Tfeti pivo mélo chut’ mirné tfeSnovou. (http://www.zahlinickypivovar.cz/o-nas/)

Nabidka:

e Prochazka — nefiltrovany polotmavy leZzak

e Hospodar — nefiltrovany svétly lezak

e Handak — svétly nefiltrovany lezak

e Svatelni — nefiltrované, polotmaveé specialni pivo

e Velikono¢ni — nefiltrované, polotmavé specialni pivo

¢ Vanoc¢ni — nefiltrované, polotmavé specialni pivo

Pripravované akce:
Slavnosti piva pod kominem 15 — 16. kvétna 2020.
Festival pod kominem 12 — 13. ¢ervna 2020.

Ocenéni:

V kategorii lezak evropského stylu obdrzel Viderisky lezak 11° Zlatou pivni
pecet (rok 2017).

V kategorii polotmavy special ziskal svate¢ni special 13° ocenéni Zlaté pivni
peceti (rok 2017).

Kde Ize ochutnat a koupit pivo ze Zahlinic:
e Zahlinicky minipivovar, Zahlinice
e Hospoda u Céapa, Zahlinice
e Pivni raj, Olomouc
e Radnicni sklipek, Kroméfiz

e Pivotéka.cz, Olomouc
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Jarosovsky minipivovar

/
7pIVOVAR
Obrazek €. 23: Logo minipivovaru JaroSov
Zdroj:https://pivni.info/pivovary/zlinsky-kraj/1682-jarosovsky-

pivovar.html

Vznik minipivovaru v JaroSové je datovan na rok 1688. Jeho vystavbé
pfedchazel obrovsky pozar v Uherském Hradisti. Pozar ponicil tehdejSi pivovar,
ktery se dnes nachazi v Hradebni ulici. Kvuli téhle udalosti se magistrat rozhodl
vybudovat zcela novy, modernéjSi pivovar ve vsi JaroSov. Misto bylo zvoleno
kvali bohatym zdrojum pitné vody a také pfitomnosti feky Moravy. Ta
pfedstavovala zdroj vody a ledu, ktery se dale vyuzival k primyslovym ucelum.
Vesnice JaroSov patfila méstu Uherské Hradisté a lezela blizko frekventované
silnice, ktera vedla do blizkych Napajedel.

Minipivovar do druhé poloviny 19. stoleti vystfidal velkou Ffadu sladku a
byl jeden z nejhlavnéjSich finan€nich zdroji méstské pokladny. Postupem Casu
ale pivovar starnul a upadal kvuali neustalému stfidani najemcu. Proto magistrat
musel v roce 1860 vyrobu piva zastavit a v roce 1868 pivovar prodat.

Mezi lety 1880 az 1910 si neustalé zvySovani produkce vyzadalo
rekonstrukci pivovaru.

Firma zpracovavala vétSi mnozstvi jeCmene. V roce 1906 zaméstnavala
okolo 140 délnikG a produkovala okolo 52 tisic hl piva. Dalezitym datem pro

pivovar byl rok 1908, kdy firma koupila lihovar a pivovar v Hodoniné.
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Ten se pozdéji stal soucasti akciové spoleCnosti Jaroschauer
Bierbrauerei. V roce 1918 se pivovar stal jednim ze Sesti nejvétSich pivovarl na
Moravé.

Prvni svétova valka méla negativni vliv na chod pivovaru. Dostavalo se
do néj méné surovin, a proto majitelé museli spustit i vyrobu susSené zeleniny.
V roce 1921 doSlo k vymazani spole€nosti z obchodniho rejstfiku. UCinil tak
majitel Josef Braun po smrti svého bratra Ignace, ktery byl spolumaijitel
pivovaru.

Po valce se zacCal JaroSovsky minipivovar vzpamatovavat a opét
vykazovat velké mnozstvi vyrabéného piva. Braunovi v roce 1939 museli opustit
Ceskoslovensko, protoZze byli pGvodem Zidé. Pivovar byl prodan
cukrovarnickému koncernu a pozdé&ji Agrarni bance.

V roce 1948 byl zaloZzen narodni podnik Slovacké pivovary, ktery mél
zakladnu v JaroSové. Od roku 1987 zacalo pivovaru pfibyvat vice a vice ztrat, a
proto byl vroce 1997 prodan. DalSi maijitel pivovaru byl podnikatel Radislav
Vymyslicky, ktery minipivovar odkoupil vroce 2013. Ten prostory vyuzival
k vyrobé vytah(. Vyroba piva pod spolecnosti JaroSovsky pivovar a.s. se do

JaroSova vratila vroce 2015 a dodnes se té&Si velké oblibé.

(http://jarosovskypivovar.cz/historie-vyroba-piva-jarosove/)

Vyroba piva

JaroSovska piva se vyrabi diky moderni nerezové technologii a pouzivaji
se klasické vyrobni postupy Ceského piva. K vyrobé jsou pouzivany slady
z Kroméfize a Zahlinic, chmel je Zatecky. Vodu ziskavaji z mistnich zdroju.
Pivovarnicka varna je dvounadobova. Pivo se vafi na dva rmuty. Jedna varka
piva se vafi 9 hodin, potom nasleduje spilani, coz je chlazeni mladiny na
zakvasnou teplotu 8°C.

Pivo kvasi spodnim kvaSenim, pfi¢emz hlavni kvaSeni probiha ve
varnych tancich pfi teploté okolo 10,5°C.

Mladé pivo se nalije do lezackych tanku o objemu 40hl, ve kterych
dozrava po dobu 30 az 60 dni. Tady pivo dostane svUj kone¢ny charakter.

Dobou lezeni se zjemnuje chut’ a pivo se prirodni cestou syti vznikajicim

CO,. Optimalni teplota se v tancich udrzuje duplikatorem.
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Glykol slouzi jako chladici médium. Cely systém je fizeny pocitaCem. Po

dokonceni procesu se pivo staci v nefiltrované podobé s obsahem kvasinek,

které dodavaiji pivu vitaminy fady B. Filtrované pivo se pred sta¢enim prefiltruje

na kfemelinovém filtru. (http://jarosovskypivovar.cz/u-nas-varime-pivo/)

Nabidka:

JaroSovsky lezak 12°— typicky Gesky svétly lezak; vareny celorotné

JaroSovsky Sohaj 14° — specialni svétlé pivo; vafen celoroéné ze 4druhd

chmele

JaroSovsky Jura 11° — typicky Gesky lezak; vafen celoro¢né

JaroSovska Desitka 10° — chmelena pouze Ceskymi chmely; varena

celoroéné

JaroSovskda APA 13° — specidlni polotmavé svrchné& kvasené pivo;

v prodeji kvéten, Cerven

JaroSovska IPA 15° — vafena podle vlastni receptury z 5 druh( sladu a 3

druht chmele; v prodeji listopad, prosinec

JaroSovské Cerné 10° — typické tmavé pivo, k vyrobé jsou pouzity 4

druhy sladu, pivo ma karamelovou chut a vuni; vafeno celoro¢né

Jaro$ovsky Rochus 16° — vafen na podzim na pocest sv. Rocha; tmavé

pivo, chmelen Zateckym chmelem, karamelova chut

JaroSovsky JoZza 13° — specialni polotmavé pivo; vafen celoro¢né ze 4

druht sladu

JaroSovska Adventni 14° — varena k pfileZitosti adventu; svétlé pivo, pfi

dozravani je do piva pfidavan vceli med

JaroSovske Valentynské — vareno k prilezitosti sv. Valentyna; kazdy rok

ma jiny obsah

JaroSovsky Stout 13° — specialni tmavé pivo, k vyrobé& pouzito 4 druh

sladu, pivo ma chutovou podobu kavy a karamelu; varen v dubnu,

kvétnu

JaroSovsky Jan 12° — Gesky svétly lezak, filtrovany; vafen v bfeznu
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e JaroSovsky Letiiak 11° — varen ze t¥i druhd sladu a vybranych chmeld;

v prodeji kvéten, Cerven, Cervenec

e JaroSovska Cérka 13° — k vyrobé pouzit slad z Kroméfize a Zahlinicky

mnichovsky slad; v prodeji Cerven, Cervenec

e JaroSovsky velikonoéni IPL 12° — spodné kvaseny svétly lezak; v prodeji

v obdobi Velikonoc

(http://jarosovskypivovar.cz/jaka-piva-varime/)

Exkurze

Soucasti exkurzniho krouzku je i expozice malého muzea. Zde v muzeu
se nachazi stfipky 330 let staré historie vafeni piva v JaroSoveé.
Délka exkurze je zhruba 60minut. Je nutné si domluvit termin pfedem.
Minimalni poCet osob vjedné skupiné je 5 a maximalni pocCet je 15.
V JaroSovském obchldku Ize zakoupit jejich piva a dalSi propagaéni pfedméty.
V pivovaru se da domluvit i specialni pohosténi, firemni vecirky, no¢ni prohlidky

apod.

Jarosovsky OKTOBERFEST

JaroSovsky OKTOBERFEST se konal v sobotu 28.9 2019 v JaroSovském
pivovaru. Jedna se o slavnosti piva, kde jste se mohli pobavit, dat si pivo
z tuplaku a zazpivat si s cimbalovou muzikou BurCaci a kapelou Sekec.
Cepovaly se zde nejen pivni specidly, ale i pivni standardy nebo pro damy pivni

mojito. Tahle nezapomenutelna pivni akce se kona kazdoro¢né.

Jaro$ovsky Martin 11° aneb Svatomartinsky special

JaroSovskou kazdoroCni tradici je uvafit pivni special vénovany sv.
Martinovi. Svou chuti doplfuje tradi¢ni svatomartinskou husu, ale muze byt
podavan i k jinym pokrmim ¢eské kuchyné.

Tento spodné kvaSeny svétly lezak s vySSi hofkosti a sladovou vuni
s chmelovymi a lehce ovocnymi tony muzete zakoupit od &tvrtku 7. listopadu
2019 ve firemni prodejné JaroSovského pivovaru nebo na &epu vybranych

hospod a restauraci.
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Kam na JaroSovské to¢ené pivo:

Brno — Whiskey bar, ktery neexistuje
Brno — Hospoda na Stojaka

Brno — Hostinec U Putny

Brno — Pivnice Zubata Zaba

Brno — Pivnice Srdcovka

Brno — Hospudka u Vaclava
Bfestek — Pod Bresteckou skalou
Buchlovice — MACO - haluskarna
Buchlovice — Zalozna

Hodonin — Hokejova hala

Holi¢ — Koliba u déda

Husténovice — Mokrad

Jalubi — U Burdu

Kunovice — R-bar

Napajedla — Hospldka U FrantiSka
Olomouc — Good Beer Club
Olomouc — U Magora

Olomouc — Blue Tiger

Olomouc — Retro pivnice

Orechov — Hospoda na dédiné
Otrokovice — pivnice Apollo
Otrokovice — pivnice Bayer
Ostrozska Lhota — Obecni hospoda
Ostrozska Nova Ves — Bowling
Ostrozska Nova Ves — Na peréné
OstroZzska Nova Ves — Hotel u lazni
Skalica SK — Pivni Bar

Staré mésto — Hospoda u Duba
Straznice — Restaurace Praha

Uh. Hradisté — Mozaika

Uh. Hradisté — Pod kopcem
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Uh. Hradisté — Pizzerie Ter Café
Uh. Hradisté — U Vocka

Uh. Hradisté — kavarna Dampel
Veseli nad Moravou — V parku
VI€nov — U Kralikd

Zlin — Autobar

Zlin — Café Zamek

Zlin — Novy svét

Velkoobchodni sklady:

Kunovice — Atoss, p. Habarta
Hodonin — Ryas
Zlin — Pivovar Malenovice

Zlin — Pivni andél
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Pivovar Hradek-Slavicin

Obrazek €. 24: Logo minipivovaru Hradek-Slavicin

Zdroj: https://beerweb.cz/pivovar/hradek

Slavi¢in i Hradek byly samostatné obce. Kazda obce méla svij vliastni
minipivovar. BohuzZel se ani jeden minipivovar nedochoval. Ve Slavi¢iné se
vyroba piva ukoncila v roce 1908. Minipivovar v Hradku ukongil svoji ¢innost
v roce 1874 a na jeho misté byla vybudovana skola.

V roce 2012 byl zaloZzen minipivovar Hradek-Slavi€in, ktery navazuje na
tradici vyroby piva ve Slavi¢iné. (http://www.pivovar-hradek.cz/rubrika/8-

Pivovar-Historie/index.htm)

Nabidka:
e Reijtin 10° — svétlé vyGepni pivo

e Karpat 11°— svétly lezak

e Horehled 12°— svétly lezak

e Lambert 12° — polotmavy lezak

e Ocelot 13°— svétlé silné pivo

e Kralovec 12° — tmavé silné pivo

e President 13° — pivo vzniklo k 100. vyrogi zaloZeni republiky, svétlé
e Sametdk 13° — pivo vzniklo k 30. vyro¢i Sametové revoluce, svétlé

e Mladotic 14°— svétlé silné pivo

53



Exkurzovna

Minipivovar vlastni pivovarskou exkurzovnu, ve které si kdokoliv muze
objednat oslavu, firemni akci spojenou s prohlidkou celého minipivovaru. Po
domluvé Ize zaijistit i pohosténi dle pfani. Maximalni kapacita exkurzovny je 35
osob. V letnich dnech maijitelé pronajimaji exkurzovnu pouze mimo pracovni
dny. Duvodem je pracovni vytizenost prostor v letnich mésicich. Prostory

exkurzovny se daiji pfizplsobit podle vlastnich pfedstav rozmisténi stoll a lavic.

Exkurze

V minipivovaru je moznost i domluvit si exkurzi. Privodci Vas seznami
s historii pivovarnictvi ve Slavi€iné. Popovidaji si s Vami o surovinach potrfebné
k vyrobé piva a vysvétli jednotlivé procesy a etapy vyroby piva. Cena exkurze je

60K¢& za osobu. Exkurze trva zhruba 1 hodinu.

Kde se to€i jejich pivo:
e Praha — U Krychle
e Praha - Zly Casy
e Slavi€in — U Talafy
e Slavi€in — Restaurace Zalozna
e Topolna — Restaurace U Zabaka
e Uhersky Brod — Prodejna U Sladku
e Uhersky Brod — Hostinec U Kolleru
e ValaSské Klobouky — Pivotéka U Anicky
e Zlechov — Hospudka na hfisti

e Zlin — Prodej piva Zlin

Pro sbératele:

Minipivovar nema svlj obchod s reklamnimi predméty, ale ty se daji
objednat pfes e-mail. V jejich sortimentu najdete sklenice s potiskem, dale pivni
podtacky nebo tfeba etikety na PET lahve. Jejich email je zde: info@pivovar-

hradek.cz
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Akce:

Minipivovar Hradek-Slavi€in se ucastnil festivalu minipivovard na
Prazském hradé dne 14. — 15. gervna 2019. Jedna se o Ceskomoravsky svaz
minipivovarl, ktery se kona kazdoro¢né na Prazském hradé. Jeho cilem je
pfedstavit rGzné minipivovary z celé republiky a srovnat je se zahrani¢im.

Dale byl k vidéni na festivalu Bundy Zeleny, ktery se konal 10. srpna
2019. Festival se konal na hfisti v Zadveficich a jeho vytéZzek byl vénovan

projektu ,Pomahejte onkologii“.
Oceneéni:

Dne 27. bfezna 2019 ziskal minipivovar ocenéni Ceské a moravské pivni

koruny.
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Minipivovar Bylnice

Obrazek €. 25: Logo minipivovaru Bylnice

Zdroj:https://www.pivomol.cz/pivovar-bylnice

Minipivovar Bylnice byl zaloZzen 20. 2. 2015. V ten samy rok zde bylo
uvareno prvni pivo. Minipivovar se nachazi u fotbalového hfisté v Bylnici. Pivo
je ¢epovano v hospodé, ktera se nachazi u fotbalového hfisté Bylnice. Majitelé

jsou vstficni a po domluveé je mozna exkurze vyroby a zazemi minipivovaru.

Nabidka piva:
e Podstranak - spodné kvasené svétlé vyCepni pivo
e Boblv lezak - spodné kvaseny svétly lezak

e Jantarovy stojak - spodné kvaseny polotmavy lezak

e [pa — svrchné kvasené pivo
e MC? - svrchné kvasené pivo

e [pal2 — svrchné kvasené pivo

Akce
Minipivovar nejvice prosperuje diky mistnimu fotbalovému oddilu,
protoZze na kazdém jejich domacim zapase je tohle pivo u nich v hospodé na

Cepu. (http://www.pivovarbylnice.cz/cs)
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Minipivovar Valasek

GPIVOV,
2002 M2,

Obrazek €. 26: Logo minipivovaru Valasek
Zdroj:https://lwww.pivomol.cz/rodinny-minipivovar-

valasek

Rodinny minipivovar ValaSek byl zalozen vroce 2002. Maijitelé
minipivovar vybudovali za uCelem udrzet tradici vafeni dobrého piva na
Vala$sku.

Soucasny nazev ,Valasek® byl vybran ob¢any pfi obéanském prizkumu.
navrhu byl s velkym dikem a slavnostné odménén beckou piva.

V roce 2003 bylo udéleno starostou mésta Vsetina Jifim Cunkem pravo
vareCné. Pfi této ojedinélé udalosti byl posledni sud piva z prostoru starého
pivovaru slavnostné pfevezen konskym povozem do nového. Tento symbolicky
soudek je umistén u vchodu do minipivovaru.

(http://mwww.minipivovar.com/znacka-valasek.htm)

Nabidka piv:

o Vsetinska desitka — v roce 2017 ziskala 1. misto v kategorii svétlé pivo

vycCepni

e Kvasnicovy lezak svétly — vroce 2014 ziskal 1. misto v kategorii svétly

lezak

e Sveétly lezak Vsacan — vroce 2014 obdrzel zlatou medaili na soutézi

“Jarni cena Ceskych sladku®
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e Kvasnicovy svétly special — vroce 2012 se stal vyrobkem Zlinského

kraje a ziskal ocenéni Perla Zlinska

e Viderisky special — vroce 2012 ziskal 2. misto v kategorii specialni

svétla piva

o PSeniCny lezak svétly — nefiltrované, nepasterizované svétlé pivo;

svrchné kvasené s jemnou horkosti

e American Pale Ale special — nefiltrované, nepasterizované, svrchné

kvasené, svétlé pivo

e India Pale Ale special — nefiltrované, nepasterované, svrchné kvasené,

s vys$8im obsahem kvasinek

e Vidhovy lezak — nefiltrované, vyrobené klasickou metodou s pfichuti

visné

e Mandlovy lezak — s prichuti mandle

e Borlvkovy lezak — s bortivkovou prichuti

e Red Ale — nefiltrované, nepasterizované pivo s americkymi chmely a
originalni barvou

e Single Hop EJL — specialni pivo s exotickou vuni kvétin a citrusu

Akce
Minipivovar poradal “Gulasovy vikend®. Tahle akce probéhla 31. fijna
2019 v prostorach minipivovaru. Akce byla zaméfena na ochutnavky gulasu a
k zapiti bylo na €apu pfipravené i jejich vyhlaSené pivo.
DalSi akce, které se Vsetinsky minipivovar ucastnil, byli Svatomartinské

hody, které se konaly 8. listopadu 2019.

Pro navstévniky

V minipivovaru se daji objednat rizné druhy pivnich podtacky a logem
minipivovaru. Dale je moznost zakoupeni darkovych poukazi v hodnoté 500,
1000KE s platnosti 1 rok. Jako suvenyr si mlzete odnést samolepky

s jednotlivym slozenim piv nebo sklenice s logem minipivovaru.
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Kde jejich pivo ¢epuiji:

Brno — U Valaska

Brno — velkoobchod s napoji Maneo

Cesky Brod — velkoobchod napojd Petr Marek
Karolinka — Hotel Konik

Praha — Pivovarsky klub

Praha — Note Bene

Olomouc — Hospoda u Kurdéje

Ostrava — Pivni bar Abi u Segala

Otrokovice — Gastro Sanitace Zlin s.r.o.
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Karlovsky minipivovar Pod Pralesem

Obrazek €. 27: Logo Karlovského minipivovaru Pod Pralesem

Zdroj: https://ceskepivo-ceskezlato.cz/pivovar-karlovsky/

Jedna se o historicky prvni minipivovar na uzemi Velkych Karlovic. Byl
vybudovany vroce 2014 a nachazi se v roubené chalupé pochazejici z 19.
stoleti. Chaloupka se nachazi v krasném prostiedi, v blizkosti pralesa Razula.
Podle pohadkového prostfedi se maijitelé rozhodli, Ze piva ponesou jména

mistnich ¢arovnych skFitkd. (https://karlovskyminipivovar.cz/)

Nabidka piv:
e Mazel 10° — svétlé vycepni pivo
o Skritek 11° — svétly lezak
e Sibal 11° — polotmavy lezak
e Bréalnik 11° — svétly lezak
e Diblik 12° — svétly lezak
e Aranka 12° — tmavy lezak
e Kysela¢ 12° — chutna po bylinkach o ovoci
e PSeriule 12° — svrchné kvasené pseniéné pivo
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e Tato$ 13° — polotmavy special
e Pralesnik 14° — svrchné kvaseny
e Drdlik 15° — polotmavy special

e Vtipalek 15° — svrchné kvaseny

Exkurze

Pokud navstévnici chtéji nahlédnout do utrob minipivovaru a zjistit jak se
vari jejich pivo, tak exkurze je tim nejlepSim feSenim. Soucasti exkurze je i
ochutnavka piva pfimo z tanku.

Staci se jen objednat bud telefonicky na Cisle 604 760 004 nebo emailem
info@karlovskyminipivovar.cz. Exkurze je vhodna pro osoby od 18 let, trva
zhruba 90 minut, poCet osob minimalné 8 a vstupné je 100KE na osobu.

Exkurze se provadi cely tyden kromé nedéle.

Produkty k zakoupeni

V Karlovarském minipivovaru lze zakoupit etikety, vSechny dostupné
druhy piva v PET lahvich, pivni soudky, pivni kosmetiku a pivni sklo s logem
minipivovaru. Pokud navstévnici maji Velké Karlovice z ruky, daji se objednat
tyhle produkty emailem nebo telefonicky. Dale je mozna i pujcka vy€epniho
zarizeni. Cena pujcovného je 100KE. Vratna zaloha vyCepniho zafizeni déla
1000KC¢.

Akce

JiZ od roku 2011 minipivovar porada Hudebni |éto. Tyhle akce probihaji
v amfiteatru, které se nachazi v blizkosti Penzionu Pod Pralesem. Akce probiha
kazdy patek v pribéhu celého léta. Vzdy je k vidéni spousty znamych kapel,
které rady pfijedou do Velkych Karlovic. Zacatek koncertu je stanoven od 19:00

za kazdého pocasi a vstupné je dobrovolné.
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Roznovsky minipivovar

RTvert

|
>

Obrazek €. 28: Logo minipivovaru RoZnov

Zdroj: http://www.atlaspiv.cz/?page=detail&beer_id=497

Historie minipivovaru v Roznové saha aZz do roku 1712. Zdi uvnitf

minipivovaru pamatuji dobu Pfemysla Otakara Il., kdy za jeho viady byl

postaven Roznovsky hrad, pozdé&ji byl z jeho zdiva postaven pivovar.

Nabidka piv a ocenéni:

Svétly lezak Radhost 11° — Nejlepsi prazdninovy lezak 2016

Trednovy lezak 12°

Polotmavy special Rotschild 13°

Svétly special Bruno ze Schaumburka 13° — Zlata pivni pecet 2017, Jarni
cena sladku 2017

Svétly special RoZznov 13° — Perla Zlinska 2016

Svétly special Popper 16°

Polotmavy special Gutmann 16°

Tmavy special Habsburg 16° — Bronzova pivni pecet 2016

300 let 30° — pivo je vafeno na oslavu 300 let od zaloZeni RoZznovského

pivovaru, vareno pouze na Velikonoce

62



Exkurze

Minipivovar v Roznové nabizi i moznost exkurze nebo pFfednasky.
V pfednasce se navstévnici dozvédi celkovou vyroby piva, rizné technologické
postupy, pouzivané suroviny nebo historii minipivovaru. Pfednaska se da spojit i
s exkurzi a k té se vztahuje i zavére¢né ochutnani piva. Pfednasky a exkurze
probihaji ve Cctvrtek, v patek a v sobotu. Po telefonické domluvé se da
dohodnout i jiny termin. Pfednaska trva zhruba hodinu a exkurze taky. Cena

jednotlivé sluzby je 149K¢.

Pivovarska hospudka

V pivovarské hospldce navstévnik mize ochutnat jakékoliv piva ze
sortimentu minipivovaru. Hospldka se nachazi ihned vedle minipivovaru a
vétSinou jsou k dostani vSechny druhy piv. Oteviraci doba je od pondéli do
soboty (12:00 - 22:00) a v nedéli (10:00 — 21:00).

Roznovské pivni lazné

Minipivovar nabizi své vlastni pivni lazné. Majitelé tim cht&ji navazat na
tradici roznovského lazenstvi. PoCatky roznovskych lazni sahaji do roku 1796.
Pivovarské kvasnice obsahuji vitamin B, stopové prvky (Zzelezo, méd,
zinek, mangan) a mineralni latky (vapnik, fosfor, draslik, hof€ik). Mimo jiné
pivovarské kvasnice posiluji a podporuji pfirozenou imunitu téla. Maji pozitivni
ucinek pri problematické pleti, zejména pfi akné. Vhodné jsou i pro viasy a
nehty. Pivni lazné se doporucuji pro nemocné, ale také muze slouzit jako
prevence u zdravych lidi. Tvrdi se, Ze zvySuji chut k jidlu.
Po pivni koupeli je navstévnik zabalen na 20 minut do deky a dojde tak
k detoxikaci kUze. Nasledné je navstévnikovi nabizen zabal z pivovarskych
kvasnic a mlata, aby byla kize vyzivena komplexem vitaminu B a mineralu.
VSechno co pouzivaiji, jsou pfirodni prostfedky.
Jako nabidka jsou darkové poukazky nebo mozZnost jednodennich,
dvoudennich i vicedennich pobytu pravé v pivnich laznich v Roznové. Jedna
se o0 pédi jak o télo, tak i o ducha.

(http://www.roznovskepivnilazne.cz/)
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Obrazek €. 29: Roznovské pivni l[azné

Zdroj:http://www.caorbita.cz/clanky/roznovske-pivni-lazne.html
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Minipivovar Bon Zasova

PIVOVAR ZASOVA

Www. inOVd rzasova.cz

Obrazek €. 30: Logo minipivovaru Bon ZasSova

Zdroj: https://pivni.info/pivovary/282-bon-zasova.html

Minipivovar Bon ZaSova byl zaloZen v roce 2003 a lezi mezi RoZznovem
pod Radhostém a Valasskym MezifiCim. Zde se vafi nepasterované pivo pod
znackou Porta$. Mistni nazyvaiji pivo jako pivo strazcl hor. K vyrobé piva jsou
pouzity  kvasnice, Zatecky chmel, voda a slad z Pferovska.

(http://lwww.pivovarzasova.cz/)

Nabidka piv:

e Svétlé pivo vyCepni — filtrovana i nefiltrovana verze

o Svétly lezak — filtrovana a nefiltrovana verze
e PSeni¢ny special — filtrované a nefiltrované s lehce nakyslou ovocnou

chuti

e Tmavy special — filtrovana a nefiltrovana verze, pouzity specialni slady

e Polotmavy special — filtrované i nefiltrované pivo

Kde se pivo to€i

Pivo z minipivovaru Bon ZaSova je k dostani v centru Valasského

vrvs

ktera se nachazi v Ostravé nebo v ZaSové. Par vyCepnich mist najdeme i

v Praze.
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Akce
Minipivovar je velice aktivni, co se akci tyCe. Pravidelné se ucCastni

zajimavych akci v okoli:

e DenZemé - 22. 4. 2019

e Garden Food Festival Olomouc — 13. 5. 2019

e Pivni slavnosti Pferov — 20. 5. 2019

e Pivni festival Olomouc — 25. az 27.5 2019

e Garden Food Festival Ostrava 11. 6. 2019

e Burgerfest Napajedla — 8. 7. 2019

Pujceni

Minipivovar nabizi, Zze Vam s radosti zapUj¢i vybaveni na akci. PUjCit se
da rucni pipa a chladici zafizeni. Provozni doba pujc¢ovny je od pondéli do
patku (8:00 — 15:30). Objednat si zafizeni je mozné bud osobné na prodejné,

telefonicky nebo emailem.

Pro navstévniky

Minipivovar ma svuj vlastni obchudek, ve kterém lze koupit reklamni
pfedméty. K dostani jsou etikety, pivni podtacky, sklenice s logem minipivovaru.
Jako novinku letos zacali vyrabét i slunecni bryle a pokryvku hlavy se svym

logem “Portas.“ Reklamni pfedméty si zakaznik mizZe objednat pfes email nebo

telefonicky.
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Minipivovar Holendr
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Obrazek €. 31: Logo minipivovaru Holendr

Zdroj: http://www.holendr.cz/

Minipivovar Holendr byl zaloZzen v roce 2015, ktery vyrabi svrchné i

spodné kvaSené nefiltrované piva. Jedna se o femesiny minipivovar, ktery

vvvvv

nebo chemické latky. Maijitelé dodrzuji tradici poctiveého femesla a tradi¢nich
postupll. Kazdy druh piva je original a maijitelé dbaji na jejich specifické potfeby

pfi vyrobé.

Piva na ¢epu:
e 10°svétlé pivo vyéepni — 0,5| za 26K¢; 0,31 za 16KE
11° svétly lezak — 0,51 za 30K¢; 0,31 za 19K¢E
e 12°svétly lezak — 0,51 za 33K¢; 0,31 za 20Ke
e 12° APA - 0,5l za 45K¢; 0,3l za 27K¢
e 13°Jantar — 0,51 za 35K¢; 0,31 za 21K¢&
e 14°IPA - 0,51 za 41K¢; 0,3l za 27K¢
e 14° svétly special Bavorska — 0,51 za 36K¢; 0,31 za 23K¢&

Piva v PET lahvich:
e 10°svétlé vyCepni — 1,5l za 82K¢
e 11°svétly lezak — 1,51 za 86K¢
o 12° svétly lezak — 1,51 za 90K¢E

e 13° polotmavy specidl Jantar — 1,51 za 97K¢&
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e 14° svétly special Bavorska — 11 za 74K¢

e 16° medovy svétly special — 11 za 84K¢

Ocenéni

Holendr 11° ziskal v kategorii Cesky svétly lezak 1. misto (2019).

Holendr 14° ziskal v kategorii Svétla spodné kvasena silna piva 1.misto (2019).
Holendr 12° obdrzel v kategorii Cesky svétly leZak 2. misto (2019).

Holendr 14° obdrzel v kategorii Specialni svétlé pivo z minipivovaru Bronzovou

pivni pecet (2019).

Sluzby

Minipivovar je umistén v pfijemné restauraci s nabidkou mistnich
specialit. Nejvétsi spotfeba piva se uskuteCni pravé v této restauraci, Cast
produkce sméfuje do Zlina a Brna. V blizkosti minipivovaru je moZznost

zarezervovat si ubytovani v penzionech.

Pro navstévniky
Minipivovar nema svuj vlastni obchod s reklamnimi predméty. Pivni
tacky, etikety nebo sklo s logem minipivovaru jsou k dostani v restauraci, ktera

je slou¢ena pravé s minipivovarem.

68



Krasensky minipivovar

KRASENSKY

_PIVAVAR

Obrazek €. 32: Logo Krasenského minipivovaru

Zdroj: https://beerweb.cz/pivovar/krasenskypivovar

Nazev je odvozen od umisténi minipivovaru na pravém boku Roznovské
feky BecCvy. Tahle feka dfive rozdélovala dvé mésta, Krasno nad Becvou a
dvé mésta naopak spojoval.

V prubéhu minulych let budova minipivovaru dost chatrala, a proto
musela byt provedena rekonstrukce. Objekt byl zbouran do zakladu a na jeho
pudorysu vyrostla zcela nova budova, ktera slouzi dodnes.

Uvniti objektu se nachazi restaurace, ktera je soucCasti minipivovaru.
Dale se zde nachazi plné funk&ni minipivovar s varnou, spilkou pro kvaseni piva

a s lezackymi tanky. (https://www.krasenskypivovar.cz/)

Nabidka piv:

e Svétly lezak 11° — vyroben tradiénim zpuUsobem pouze z pfirodnich

surovin

e Krasenska 12° — vyznaduje se prirodnim kvasnicovym zakalem, svétly

lezak

e Weissbier 12° — vyznaduje se oranzovozlutou barvou a kofenénou az

lehce bananovou vani, pSeni¢né pivo
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e Virgil 12° — spodné kvasené pivo s pfirodnim zakalem, pochazi ze
specialnich odrad chmele, krasensky special

e Krasenska 13° — spodné kvasené pivo, vyznacuje se karamelovou chuti,

tmavé pivo
e Pale Ale 14° — svrchné kvasené pivo, vyznaduje se ovocnou chuti a
kvétinovou vani, special

e Bock 16° — spodné kvasené pivo, krasensky special

Restaurace minipivovaru
VSechny vySe zmifované piva jsou k dostani v restauraci.

Oteviraci doba restaurace:

Pondéli 11 - 23 hod.
Utery 11 — 23 hod.
Stfeda 11 - 23 hod.
Ctvrtek 11 — 23 hod.
Patek 11 - 01 hod.
Sobota 11 - 01 hod.
Nedéle 11 - 22 hod.
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Topolsky minipivovar

of OL

S
I NN

Obrazek €. 33: Logo Topolského minipivovaru

Zdroj:https://ceskepivo-ceskezlato.cz/pivovar-topolsky/

Topolna je mala vesnice, ve které dfive byla jen restaurace, penzion a
maly obchod. Majitelé restaurace a penzionu zacali pfemyslet, jak zviditelnit a
proslavit svoji rodnou vesnici. V dnesni dobé jsou v oblibé minipivovary, a tak
se rozhodli, Ze ve své vesnici vybuduji svUj vlastni minipivovar. Stalo se tomu
tak 3. ledna 2018, kdy se k restauraci a penzionu oteviel zcela novy Topolsky
minipivovar. Majitelé timto ¢inem potéSili celou vesnici a nadchli milovniky piva
z celého okoli.

(https://www.topolskypivovar.cz/)

Nabidka piva:

e Topolské vycepni pivo — 11° pivo

e Topolsky polotmavy lezak — 11° pivo; karamelova viiné

e Topolsky svétly lezak — 12° pivo; vlajkova lod pivovaru; nejkvalitngjsi a

nejlepsi pivo dle mistnich obyvatel

e Topolska tfinactka — svrchné kvasené pivo; chmelené novozélandskym a

francouzskym chmelem; tmavé pivo

e Topolsky IPA — 14°
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Sluzby

Jak jiz bylo v uvodu zminéno, k minipivovaru nalezité patfi i penzion a
restaurace. Navstévnici tohoto komplexu mohou zamifit do restaurace, kde Ize
ochutnat mistni kuchyni. V restauraci je moznost objednat si vSechny druhy
vySe uvedenych piv. Pfipravé jidel je vénovana stejné velka pozornost jako
vareni piva. V restauraci lze pohostit az 70 hostd s nabidkou regionalnich
pokrmu. K dobrému jidlu a pivu neodmyslitelné patfi i kvalitni spanek.

V penzionu zakaznici mohou vyuZit vifivku nebo saunu. Ubytovani je
umoznéno az pro 30 hostl s pfipojenim na Wifi, socialnim zafizenim a

moznosti pfistylky. (https://www.topolskypivovar.cz/)

Zajimavosti v okoli Topolné

Vychodni a Stfedni Morava diky své kombinaci sportu, turistiky, lidovych
tradic, wellness, gastronomie a pamatek patfi mezi dynamicky rozvijejici se
regiony. Poloha Topolné je umisténa pfimo mezi vyznamnymi lokalitami Zlina,
Kroméfize a Uherského Hradisté. Navstévnikim umozriuje mnoho bohatych
zazitkovych programu. Kolo je nejidealné;jsi prostfedek dopravy v téhle lokaci.

(https://www.topolskypivovar.cz/)
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6. Zavery a doporuceni

Pivni stezky ve Zlinském kraji

Takovy by mohl byt nazev nového produktu cestovniho ruchu ve
Zlinském kraji. Obliba minipivovart ve Zlinském kraji roste. Nachazi se zde 1
jediny velky pramyslovy pivovar Uhersky Brod a 18 minipivovard. Mym
doporuc¢enim proto je vybudovat pivni stezky, které by propojovaly urcité
minipivovary a pivovar. Inspiraci mdZeme bréat z jiznich Cech, kde uz takovy
komplex pivnich stezek funguje. Vybudovalo by se nékolik tras, které by
spojovaly jednotlivé minipivovary. V kazdém minipivovaru by podle zajmu mohla
probihat ochutnavka piva spojena s exkurzi, vyklad o minipivovaru nebo pouze

exkurze.

Popis produktu:

Trasy by byly urCeny pro péSi turistiku a propojovaly by minipivovary
v okrese (viz. Trasy). Trasy by byly brany jako nau¢né a béhem cesty by se
turisté a navstévnici dozvidali zajimavé informace o mistni kultufe a prostfedi,
ve kterém se nachazi. Kazdé Iéto by mohla byt uspofadana akce, ve které by
navstévnici a turisté ziskavali razitko za vypité pivo v kazdém minipivovaru.
KdyZ se jim podafi ziskat vSechna razitka z minipivovart z jedné trasy, tak by
v cilovém minipivovaru obdrzeli otvirak jako maly darek. V minipivovarech by

pro zajemce byla moznost exkurze s ochutnavkou mistniho piva.

Trasy

Zlinsky kraj je rozdélen na 4 okresy (Kroméfiz, Uherské Hradisté, Vsetin,
Zlin). Proto bych vybudoval 4 trasy. Kazda trasa by spojovala minipivovary
pravé v urcitém okrese.

Prvni trasa by se jmenovala Hanacka trasa. Spojovala by 1. selsky

pivovarek, minipivovar Cerny Orel, minipivovar Maxmilian, Zahlinicky

minipivovar. VSechny tyto minipivovary se nachazi v okrese Kroméfiz.

Druha trasa by nesla nazev Slovacka trasa. Tahle trasa by spojovala

JaroSovsky minipivovar, Topolsky minipivovar, pivovar Uhersky Brod,
minipivovar Slavi€in-Hradek, minipivovar Bylnice. Tyhle minipivovary a pivovar

se nachazi v okrese Uherské Hradisté.
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Nazev ftfeti trasy by byl Zlinska trasa. Tahle trasa by vedla kolem

minipivovaru Chmelnice, minipivovaru Harley Pub Otrokovice, Zlinského Svece
a minipivovaru Vranik. Tyhle minipivovary jsou ve Zlinském okrese.

Posledni ctvrta trasa by se jmenovala Valadska trasa a spojovala by

minipivovar Valadek, Karlovsky minipivovar Pod Pralesem, RozZnovsky
minipivovar, minipivovar Bon ZaSova, minipivovar Holendr a Krasensky

minipivovar. Tyhle uvedené minipivovary se nachazi v okrese Vsetin.

Cilové skupiny

Jako cilovou skupinu bych zvolil skupinu s nazvem “Cool“ a “Dobrodruzi®.

Do skupiny s nazvem “Cool“ patfi mladi lidé (nejCastéji muzi) ve véku 18
az 34 let. Pfevazné jde o studenty a mladé absolventy, ktefi jsou bezdétni a
jsou vétSinou dobfe finan¢né zajisténi €i vydélecné Cinni. Mezi jejich zaliby patfi
hudba, moderni technologie, navstévy restauraci, barl a hospod. Velice radi
utraceji za no¢ni zivot. Dullezité informace ziskavaiji z internetu, filma &i serialu.
Tahle skupina je charakteristicka tim, Ze nejezdi do destinaci, kde nemaji
moznost zabavniho ¢&i sportovniho vyuZiti. Dale se také nedopravuji na
dovolenou s cestovni kancelafi, nemaji v oblibé zafizovani povoleni €i viz.

Dalsi je skupina s nazvem “Dobrodruzi. Tahle skupina ma pfi cestovani
motivaci zdokonalit svét, zdolavat prekazky a realizovat své vlastni predstavy.
Vyhledavaji exotické a neobvyklé destinace. Radi objevuji nové neobjevené.
NejCastéji tuhle skupinu tvofi muzi jakéhokoliv véku bez déti. VétSinou byvaji
financné velmi dobfe zaijisténi oproti ostatnim skupinam. V oblibé maiji navstévu
lokalnich kultur a upfednostnuji slozitéjSi freSeni pfi cestovani. Dobre vi, kam se
vydaji a nevyuzivaji zadné cestovni agentury. Potfebné informace ziskavaji
z médii nebo si je vyhledavaji sami.

Charakteristika skupin byla pouzita z https://www.czechtourism.cz/nase-

sluzby-pro-vas/spoluprace-s-regiony/produktove-karty/.
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Marketing

Pivni stezky by mély své vlastni webové stranky, kde by informovaly o
novinkach a zajimavostech. Dale by se zalozZila stranka na Facebooku a
Instagramu, protoze v soucasné dobé tyhle socialni média maji obrovsky vliv.
Centrala cestovniho ruchu Vychodni Moravy by se mohla zapojit do
propagace také a na své strance by mohla mit odkaz na Pivni stezky ve
Zlinském kraji. Do propagace by mohlo byt zapojeno i radio, do kterého by se
namluvil reklamni spot o tomto projektu. Kazdy zapojeny minipivovar do
projektu by mél na svych webovych strankach odkaz na Pivni stezky ve

Zlinském kraiji.

Akce

V tomto odstavci se budu vénovat akci, diky které by se dostaly mistni
minipivovary do povédomi zdejSich obyvatel. Akce by byla pofadana pod
zastitou Centraly cestovniho ruchu Vychodni Moravy. Jednalo by se o Festival
malych pivovaru ve Zlinském kraji, kde by navstévnici mohli ochutnat pivo
mistnich minipivovart. Kazdy minipivovar by mél svuj stanek, kde by ¢epoval
své pivo a prodaval marketingové a reklamni pfedméty. Festivalu by se
ucastnily i razné kapely, které by doprovazely celou akci. Pfedbézné datum

festivalu by mohlo byt 20.6.2020 v prostorach zamku Napajedia.
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7. Zavéry

Cilem této prace je popsat pivovary ve Zlinském kraji a jejich potencial pro
vznik nového produktu cestovniho ruchu zaméfeného na pivovarnictvi.

V teoretické Casti byl vytvofen seznam gastro akci a pfehled zajimavych a
nejnavstévovanéjSich mist ve Zlinském kraji. Dale se zde nachazi prehled
statistickych udaju.

Celkem bylo sepsano 19 pivovarld. U kazdého pivovaru je popsana
nabidka piv, sluzby vefejnosti a dalSi dulezité informace.

V kapitole zavéry a doporuc€eni je k nalezeni navrh na Pivni stezky ve
Zlinském kraji. Tento navrh by mél zvysit povédomi mistnich minipivovarti a

vytvofit novy produkt cestovniho ruchu ve Zlinském kraji.
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8. Souhrn

Malé pivovary v poslednich letech zazivaji vzestup po celé Ceské
republice. Ve Zlinském kraji se v roce 2019 nachazi jeden velky pramyslovy
pivovar a osmnact minipivovar(d. V mé bakalaiské praci se budu vénovat
cestovnimu ruchu zaméfenému na pivovarnictvi ve Zlinském kraji. Pokusim se
navrhnout novy produkt cestovniho ruchu ve Zlinském kraji.

V prvni kapitole je sepsan uvod, ktery seznamuje Ctenafe s bakalarskou
praci.

V druhé kapitole je zpracovana odborna literatura na historii a vyrobu
piva. Déle jsou zde zpracovany informace ohledné cestovniho ruchu vSeobecné
a na Zlinsky kraj.

Treti kapitola obsahuje hlavni cil bakalafské prace a dalsi dilCi cile.
Cilem bakalarské prace bylo popsat pivovary ve Zlinském kraji a jejich potencial
pro vznik nového produktu cestovniho ruchu zaméfeného na pivovarnictvi.

Ve Ctvrté kapitole je sepsana metodika, ktera byla pouzita v bakalarské
praci.

Pata kapitola obsahuje seznam jednotlivych pivovart. U kazdého
pivovaru jsou sepsany akce a sluzby pro vefejnost.

V Sesté kapitole najdeme popis pivnich stezek. Jedna se pouze o navrh
nového produktu cestovniho ruchu ve Zlinském kraiji.

Sedma kapitola nam pfiblizi zavéry bakalarské prace.

V poslednich kapitolach je sepsana pouzita odborna literatura,

internetové zdroje, seznam tabulek a obrazka.
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9. Summary

In recent years, small breweries have been on the rise throughout the
Czech Repubilic. In the Zlin Region in 2019, there is one large industrial brewery
and eighteen microbreweries. In my bachelor thesis, | will devote to tourism
focused on brewing in the Zlin Region. | will try to propose a new tourism
product in the Zlin Region.

In the first chapter, the reader is acquainted with an introduction of this
bachelor thesis.

The second chapter deals with the professional literature relating to the
history and production of beer. Furthermore, the information about tourism
follows up, primarily the general ones regarding tourism in the Zlin Region.

The third chapter aims to present the main goal of the thesis together
with other partial ones. The purpose of this thesis was to describe the breweries
in the Zlin Region and their possible potential for the formation of a new tourism
product focused on brewing.

The fourth chapter let readers be aware also of the methodology, which
eas used in the thesis.

The fifth chapter contains a list of individual breweries. For each brewery
there are written events and services for the public.

In the sixth chapter, there is to be found a description of beer trails. It is
only a draft for the new tourism product in the Zlin Region.

The seventh chapter brings readers closer to the conclusion of the
bachelor thesis.

In the last chapters, there are mentioned the references of the used

literature, the online sources and also the list of tables and images.
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Obrazek €. 20: Logo minipivovaru Vranik

Obrazek €. 21: Pozvanka na zvéfinové hody

Obrazek €. 22: Logo minipivovaru Zahlinice

Obrazek €. 23: Logo minipivovaru Jaro$ov

Obrazek €. 24: Logo minipivovaru Hradek-Slavicin
Obrazek €. 25: Logo minipivovaru Bylnice

Obrazek €. 26: Logo minipivovaru Valasek

Obrazek €. 27: Logo Karlovského minipivovaru Pod Pralesem
Obrazek €. 28: Logo minipivovaru Roznov

Obrazek €. 29: Roznovskeé pivni lazné

Obrazek €. 30: Logo minipivovaru Bon ZaSova
Obrazek €. 31: Logo minipivovaru Holendr

Obrazek €. 32: Logo Krasenského minipivovaru

83



Obrazek €. 33: Logo Topolského minipivovaru
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