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Abstrakt

Cilem teoretické Casti bakalarské prace bylo popsat vefejné stravovani, hygienické
pfedpisy a podminky prodeje biopotravin a regionalnich potravin od producenta do vefejného
stravovani. Cilem praktické ¢asti bylo charakterizovat, u vybranych jidelen, jaké potraviny
nakupovaly, v jaké podobé a od jakych dodavatell je odebiraly. DalSim cilem bylo navrhnout
vhodné dodavatele do vybranych kuchyni, s co nejvy$8im podilem regionalnich potravin a

biopotravin.
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Abstract

The theoretical part of the thesis was to describe public catering, hygiene regulations
and conditions for the sale of organic food and local food from producers to caterers. Aim of
the work was to characterized, in selected school canteen, what kind of fous was purchased,
in what form and from which suppliers is taken away. Another goal was to design a suitable

contractor selected to kitchen, with the highest proportion of regional food and organic food.
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1. Uvod

Lidé se zacinaji vice zajimat o zdravé, minimalné zpracované potraviny,
které jsou Setrn&jSi k Zivotnimu prostfedi. Zakladnim principem ekologického
zemeédélstvi je maly uzavfeny kolob&h. To znamena, Ze bychom méli dbat na to,
aby biopotraviny pochazely z naseho regionu. Biopotraviny prodavané
v supermarketech jsou zatim pfevazné dovazeny ze zahranici, coZ vyrazné snizuje

vyznam

Tato prace vznikla za spoluprace projektu UMBESA, ktery propaguje
takzvany udrzitelny jidelni¢ek. Takovy jidelnicek pocita se zvySenim podilu
biopotravin, regionalnich, erstvych a sezénnich potravin pfi pfipravé jednotlivych

pokrmu. Projekt se zaméfuje na vefejna stravovaci zafizeni, zejména na ta Skolni.

Ve vefejnych jidelnach se stravuje velké mnozstvi lidi. Pfi pfipravé pokrm0
se tam uvoliuje vyznamné mnozstvi oxidu uhli¢itého a spotfebovava se mnoho
energie, z ¢ehoz vyplyva, Ze tyto kuchyné jsou vyznamnym znedistovatelem
prostfedi. Znecisténi se da omezit pouzitim regionalnich potravin a biopotravin,
nebot pfi jejich produkci a nasledné pfipravé je vynechano mnoho ukond, snizuji se
i dopravni naklady. Zafazeni takovych potravin do Skolnich jidelen ma také
vychovny ucinek. Podle vyzkumu se po zvySeni podilu ¢erstvych a nutricné
kvalitnéjSich potravin zlepSuje i chovani zaku a ovliviiuje to jejich stravovaci navyky
mimo $kolni zafizeni. Projekt UMBESA je dUlezity, protoze zvySuje informovanost
vefejnosti a hlavné pracovnikl vefejného stravovani o moznostech zdravého a
kvalitnéjSiho vafeni jidel.

Cilem této prace je vytvofit literarni pfehled seznamuijici se Skolnim
stravovanim, hlavnimi problémy Skolniho stravovani a také s legislativou a
hygienickymi pfedpisy, kterymi se musi jidelny Fidit. V praktické ¢asti je cilem
vytvofit u jidelen, zapojenych do projektu UMBESA, pfehled nakupovanych potravin,
Zjistit, kterym dodavatelim davaji pfednost a zda zapojuji do jidelni¢ku dostate¢né
mnozstvi Cerstvych, sezonnich, regionalnich potravin. DalSim cilem bylo oslovit

farmare a zjistit, jaky maji zajem o dodavky do Skolniho stravovani.



2. Literarni resSerse

2.1 Ekologické zemédélstvi

Ekologické zemédélstvi je Setrné hospodareni, které dba na Zivotni
prostfedi. Omezuje nebo zakazuje pouzivani latek a postupu, které zatézuji zivotni
prostfedi €i zvySuiji rizika kontaminace potravniho fetézce (Moudry, 2007). V boji
proti chorobam a skidcim se pouziva spiSe prevence. (Moudry, Prugar, 2001) P¥i
chovu hospodarskych zvifat je nutné dodrzovat welfare (neboli pohodu) zvifat a
pFirodni krmiva (Cervenka, Kovarova, 2005). Produkce v ekologickém zemé&délstvi
je zaméfena predevsim na lepSi vlastnosti produktl, jako jsou nutri¢ni, hygienické,

senzorické vlastnosti, nez jsou v konven¢nim zemédélstvi (Moudry, Prugar, 2001).

Travni porosty v ekologickém hospodareni maji vétsi biodiverzitu. Tim netrpi
tolik na vysous$eni jako ty v konvenénim zemédélstvi (Klaus a kol., 2013).

Nejvhodnéjsi obilninou pro péstovani v ekologickém zemédélstvi je Spalda
(Hussain a kol., 2012).
Ekologické zemédélstvi spravuje zakon €. 242/2000 Sb., o ekologickém

zemeédélstvi (Jare$, 2007).
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2.1.1.1 Ekofarma

Uzaviena hospodaiska jednotka, ktera zahrnuje pozemky, hospodarské

budovy, provozni zafizeni, pfipadné i hospodarska zvifata (Zakon 242/2000 Sb.).

2.1.1.2 Bioprodukt

Zemédélsky produkt, ktery byl vypéstovan za podminek ekologického
zemédélstvi a je ovéren pfislusnymi certifikaty. Podléha nékolika kontrolnim
organizacim. (Moudry, 2002). Podle Vaclavika (2008) je bioprodukt surovina
rostlinného nebo ZivociSného puvodu ziskana v ekologickém zemédélstvi a urena k

vyrobé biopotravin, krmiv, osiva a sadby a dalSich ekologickych vyrobk.



Muze to byt napfiklad zelenina, ovoce, obiloviny, luskoviny, olejniny, pfadné a

aromatické rostliny, ale také syrové mléko, vejce nebo zZiva zvifata. Celosvétové

e

2.1.1.3 Biopotravina

Vyrobek ziskany z bioproduktl a omezeného mnozstvi povolenych pfisad
vymezenym technologickym postupem podle zvlastniho pfedpisu. Je oznacovan
certifikaty o plvodu z ekologického zemédélstvi nebo ma pfed nazvem predponu
bio- (Moudry, 2005). Biopotraviny jsou v§ak nachylng&jsi na obsah mykotoxin(,

napfiklad aflatoxin M -1 v mléce a mlécnych vyrobcich (Tosun, Ayyildiz, 2013).

Misto na trhu je zatim pro biopotraviny nizké (Van Doorn, Verhoef, 2011).
Studie o chovani spotfebitell biopotravin ukazuje, ze nejvhodnéjsi z hlediska
marketingu je zaméfovat se na Zeny, které jsou vice motivovany konzumovat zdravé
potraviny, nez na muze, protoZe je vice ovliviiuje jejich socialni situace (Olivas,
Bernabéu, 2012).



2.2 Zemédélstvi v Kraji Vysocina

Zemé&délstvi na Vysoé&iné hraje tradiéné dlezitou roli. Podle udaji Ceského
statistického ufadu (CSU) to je kraj s nejvy$sim podilem zemé&délské pady na
celkové rozloze, ktery k 31. prosinci 2013 €inil 60,2 procenta. Zemé&délské plodiny
minuly rok zabiraly na Vysociné celkem 276 686 hektarl osevni plochy. Zemédélci v
kraji nejvic péstuji obiloviny, které pfed rokem rostly na 142.801 hektarech orné
pudy. Prvni misto drzi tento kraj mnoho let v produkci brambor. Minuly rok rostly na
8 301 hektarech poli, coz pfedstavovalo 35,8 procenta jejich celkové rozlohy v
Cesku.

Vyznamna je na Vysociné rovnéz role ZivoCisSné vyroby. Na konci minulého
roku zemédélci v tomto kraji chovali 208 886 kusl skotu, coz bylo nejpocetné;si
stado v ramci CR. Dlouhodobé se v tomto kraji vyrabi nejvice kravského mléka. V
minulém roce ho chovatelé dojnic v kraji dodali 491,455 milionu litr(i, coz
predstavovalo 17,7 procenta celorepublikové mlééné produkce. Vyznamny je rovnéz
chov prasat. K 31. prosinci 2013 bylo v chovech na Vysoc¢iné 249 528 kusU prasat,

mezi kraji v CR druhy nejvy$si stav.

Ve statistikach tykajicich se ekologického zemédélstvi ale Vysociné prvni
pficky nepatfi. Ro¢enka ekologického zemédélstvi za rok 2012 zvefejnéna na
webovych strankach ministerstva zemédélstvi uvadi, Zze v roce 2012 bylo na
Vysociné evidovano 351 ekologickych farem. Dohromady obhospodarovaly 22 841
hektart pldy. Méné hektar( v ekologickém zemeédélstvi mélo jen pét kraju, a to
véetné& Prahy. Na celkové vymére pidy v ekologickém zemédélstvi v CR se
Vysoc¢ina podilela 4,7 procenta. V celé republice hospodafilo v roce 2012 ekologicky
témeér 3 923 zemeédelskych farem, které méli celkem zhruba 488 543

hektarll zemédélské pudy.

Ekofarmy na Vyso€iné mély v roce 2012 hlavné trvalé travni porosty,
které predstavovaly 15.872 hektarl jejich pozemkd. Orné pldy obhospodarovaly

tyto farmy v kraji dohromady 6 314 hektar(.

Ke konci roku 2012 bylo v CR registrovano 448 vyrobcd biopotravin. Z toho

na Vysociné, podle zvefejnéné statistiky ministerstva zemédélstvi bylo v té dobé 27.
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2.3 Skolni stravovani

Skolni stravovani se definuje jako spoleéné stravovani déti, zakd a
zameéstnancu Skol, pfedskolnich zafizeni a Skolskych zafizeni. Zakladem je, ze
pokud maji zajem, mohou se stravovat vSechny déti a Zaci. V celé republice je

zhruba 8 500 Skolnich jidelen, kde se stravuje kolem 1 704 tisic stravnikd.

Cilem, kromé& nasyceni déti, je poskytnout jim stravu takové kvality, aby
odpovidala zdravotnickym doporu€enim. Dulezita je i vychova ke zdravym

stravovacim navykim a sluSnému chovani pfi jidle (VériSkova, 2003).
2.3.1 Historie Skolniho stravovani

Skolni stravovani v Ceské republice se zagalo provozovat po druhé svétové
valce (VéFiskova, 2003).

V padesatych letech bylo povéfeno odpovédnosti za Skolni stravovani
ministerstvo Skolstvi. Také vznikla prvni vyhlaska, ktera napfiklad definovala vysSi
nakladl na potraviny a vysSi uhrady za stravovani. Uz v padesatych letech bylo

Skolni stravovani dotovano a rodi€e hradili pouze naklady na potraviny.

V roce 1963 byly stanoveny i vyzZivové normy pro Skolni stravovani. Zagina
se dbat na kontrolu 8kolnich zafizeni, kterou provadéli inspektofi Skolniho

stravovani. Jidelny byly soucasti skol.

V sedmdesatych letech se pocet Skolnich jidelen vyrazné zvysil. Ovdem
kvalita podavanych jidel nebyla pfili§ vysoka, a to kvuli snaze udrzet ceny obédl na
byly postupné pfevadény na samostatna zafizeni tehdejSich narodnich vybort, mély

vlastni rozpocet i fizeni.

V devadesatych letech, po zaniku okresu, zanikla stfediska $kolniho
stravovani, ministerstvo Skolstvi mladeze a télovychovy omezilo své pusobeni na
naprosté minimum. Jidelny se ve vét$iné staly opét soudasti kol (Sulcova,
Strosserova, 2008).
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2.3.2 Spotiebni kos

Spotiebni kos udava, jaké vyzivové parametry maji ve Skolnich jidelnach
splfiovat jidla podavana détem (Ludvik, 2013). Posuzuje se jim pestrost stravy
pfipravené ve $kolnich jidelnach (Sulcova, Strosserova, 2008). A také je pomdckou

k sestavovani jidelni¢ku (Strosserova, 2009).

Naplnéni spotfebniho koSe je pro jidelny povinnosti. PoZzadavky na spotiebni
ko$ jsou ukotveny ve vyhlasce 463/2011 Sb. o Skolnim stravovani, v plném znéni.
Jidelna je povinna zaznamy o plnéni spotfebniho koSe uchovavat po dobu nejméné
jednoho roku (Véfisova, 2005).

Spotiebni kos se sklada z deseti zakladnich komodit, jimiz jsou: maso,
mléko, mlé€né vyrobky, ryby, ovoce, zelenina, brambory, ludténiny, tuky volné,

cukry volné.

Splnéni spotifebniho kose se sleduje mési¢né. Nafizena spotfeba potravin
ma pfipustnou toleranci +/- 25 %. To v8ak neplati v pfipadé volnych tukd a cukrd, u
nich davka pfedstavuje maximalni hranici, kterou je mozné pouze snizit. U ovoce,
zeleniny a lusténin hodnota pfedstavuje minimalni spotfebu a je vhodné tuto hranici
navySovat. Primérnou spotfebu zeleniny a ovoce vyjadfujeme vypoctem, kdy
hmotnost mrazené zeleniny nasobime koeficientem 1,42, nebot nedochazi ke
ztratam Cisténim jako u syrové zeleniny. Hmotnost suSené zeleniny a ovoce
nasobime koeficientem 10, tj. 10 kg= 1 kg. Do jidelni¢ku se vzdy zafazuji napoje,
zeleninové salaty a kompoty, pro zvySeni podilu vitaminu C. Spotfeba ZivociSnych a
rostlinnych tuku je pfiblizné 1:1, s tim, Ze je snaha o zvySeni podilu tukd rostlinnych
(Vyhlaska €. 107/2005 Sb., 2005).
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Hodnoty spotiebniho kose

Druh a mnozstvi vybranych potravin v g na stravnika a den
thkplkkkh.pjdl Maso | Rypy | MIeko | Misens | Tuky | Ouke | Zaenina | Ovoce | grarmuory | Lustaring
3-6r. 55 10 300 |31 17 20 110 110 90 10
presnidavka,
obéd, svacina
7-10r. obéd 64 10 55 19 12 13 85 65 140 10
11 -14r. obéd 70 10 70 17 15 16 90 80 160 10
15-18r. obéd 75 10 100 |9 17 16 100 90 170 10
Celodenni stravovani
3-6r. 14 0 50 60 25 40 190 180 150 5
7-10r. 149 |30 250 |70 35 55 215 170 300 30
11-14r. 159 |30 300 |85 36 65 215 210 350 30
15-18r. 163 |20 300 (85 35 50 250 240 300 20

(zdroj: Pfiloha €. 1 Vyhlasky ¢

2.3.3 Ceny pokrmu

. 107/2005 Sb., o $kolnim stravovani)

Cena obéda se sklada ze tfi ¢asti: nakup potraviny, mzdy a rezie. Na

zvysujici se cenu potravin je nutné reagovat novelizaci vyhlasky o skolnim

stravovani. Vétsina jidelen odebira potraviny od velkoobchodl za niz§i ceny. Pokud

ale jidelna nema dostate¢nou kapacitu, musi odebirat potraviny z béZného obchodu

za bézné ceny. Mzdové naklady jsou naklady na platy pracovnikd ve $kolnich

jidelnach, které byvaji velmi nizké. A v rezijnich nakladech jsou zapocteny naklady

za energie, udrzbu, opravy, stroje, zafizeni, vybaveni a koleni personalu.

13



Obédy jsou vyrazné dotovany, mira dotace je az kolem 60%. Rodi¢e plati
pouze ndklady za nakup surovin, mzdové a rezijni naklady hradi nékdo jiny.
Z tohoto dlivodu maji rodi¢e znacné omezena prava stanovat si, jak ma obéd
vypadat (Ludvik, 2014).

2.3.4 Finanéni limity na nakup potravin

Vyse finan¢niho limitu na jednoho stravnika je ukotvena ve vyhlasce
463/2011 Sb. o Skolnim stravovani.

Vékové skupiny stravnika, finanéni limity hlavni a doplfikova jidla

Ké/den/stravnik

Stravnici 7- 10 let i’f{révnici 11-14 ?i’gi\izici 15a
snidané 9,00- 15,00 10,00- 16,00 11,00- 17,00
pfesnidavka | 7,00- 12,00 7,00- 12,00 7,00- 12,00
obéd 16,00- 32,00 19,00- 34,00 20,00- 37,00
svagina 6,00- 10,00 7,00- 11,00 7,00- 11,00
vedefe 14,00- 25,00 15,00- 27,00 17,00- 34,00
Celkem | 55 50- 94,00 58,00- 100,00 | 62,00- 111,00
(celodenni) ’ ’ ’ ’ ’ ’
Il. veCere 9,00- 16,00

(zdroj: Pfiloha €. 2 vyhlasky €. 107/2005 Sb., o 8kolnim stravovani)
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2.3.5 Problémy Skolnich jidelen

Skolni jidelny jsou sougasti $kol, i kdyz jsou vyjimky, nékteré velké jidelny
jsou samostatné pravni subjekty. Vedouci jidelny je podfizen fediteli Skoly.
Problémem je, Ze vétSina vedoucich nezna rozpocet pro jidelnu a nemize ani
ovlivnit nakup potravin a zafizeni. Pracovnikim jidelen jsou kraceny pracovni
Uvazky, a to az na netinosnou mez. Casto jsou funkce hospodaiky $koly a vedouci
jidelny spojovany v jednu bez ohledu na kvalifikaci. Zaméstnanci pracuji témérf za
minimalni mzdy, pfi€emz pfiprava jidla vyZzaduje velmi dobré znalosti mnoha

predpisu, dodrzovani pfisnych hygienickych zasad a dodrzovani zdravé vyzivy.

Na dodrzovani vech predpisti dohlizi Ceska $kolni inspekce. Ovéem
vzhledem k obrovskému mnozstvi jidelen se kontrola v jednotlivé jidelné uskutecni
pouze jednou za 3 az 4 roky. DalSim problémem muze byt stale se zvysSujici cena
potravin, protoZe jsou ministerstvem stanoveny financni limity, které jsou pro Skolni
jidelny pfi nakupu potravin zavazujici. Na zvySeni cen surovin je nutné reagovat pfi
novelizaci finanénich normativi. Skoly biopotraviny nejvice odmitaji pravé proto, ze
se obavaji, Zze se nebudou schopné vejit do stanovenych financnich limita
(Némcova, 2005).
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2.3.6 Pravni predpisy skolniho stravovani

e Zakon &. 472/2011 Sb. o pfedskolnim, zakladnim, stfednim, vy$58im odborném a
jiném vzdélani (8kolsky zakon). V tomto zakoné se o Skolnim stravovani hovofi
v odstavci § 119, kde je ustanoveno, Ze skolni stravovani déti, zaka a student(
probiha v dobé& pobytu ve Skole. Skolni stravovani mohou $koly poskytovat také
v dobé prazdnin. Stravovani mlze byt zajisténo taktéz zaméstnancum Skol i

dal$im osobam, a to za uplatu.

o Vyhlaska &. 463/2011 Sh. ze dne 23. prosince 2011, kterou se méni vyhlaska ¢.
107/2005 Sb., o Skolnim stravovani, ve znéni vyhlasky ¢. 107/2008 Sh. Ve
vyhlaSce se charakterizuje pojem Skolni stravovani, jsou dany pevné normy pro

jednotliva jidla, jsou stanoveny ceny jednotlivych jidel.

e Zakon ¢. 110/1997 o potravinach a tabakovych vyrobcich a o zméné a doplInéni
nékterych souvisejicich zakonu. Tento zakon stanovuje, mimo jiné, podminky

pfepravy a skladovani potravin.

e Zakon &. 258/2000 Sb., o ochrané vefejného zdravi, v plathém znéni. Konkrétné
vyhlaska €. 410/2005 Sb., hygienické pozadavky na prostory a provoz skol, v
platném znéni. A vyhlaska Ministerstva zdravotnictvi €. 409/2005 Sb., o
hygienickych poZadavcich na vyrobky pfichazejici do pfimého styku s vodou a
na upravu vody, v platném znéni. A vyhlaska ¢. 137/2004 Sb., o hygienickych

pozadavcich na stravovaci sluzby, v platném znéni.

e Nafizeni ES €. 852/2004 o hygiené potravin, v platném znéni
o Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) €. 178/2002 ze dne 28. ledna

2002, kterym se stanovi obecné zasady a pozadavky potravinového prava, v

platném znéni.
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Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) €. 882/2004 o ufednich
kontrolach za ucelem ovérovani dodrzovani pravnich predpisu o krmivech a
potravinach a ustanoveni o zdravi zvifat a dobrych Zivotnich podminkach zvifat,

v platném znéni.

Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) €. 853/2004 ze dne 29. dubna

2004, kterym se stanovi zvlastni pravidla pro hygienu potravin, v platném znéni.
Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) €. 854/2004 ze dne 29. dubna
2004 pro organizaci oficialnich kontrol produktl zivocisného plvodu, uréenych k

lidské spotiebé, v platném znéni.

Nafizeni komise (ES) €. 2073/2005 ze dne 15. listopadu 2005 o

mikrobiologickych kritériich na potraviny, v plathém znéni.

Vyhlaska €. 84/2005 Sb., o nakladech na zavodni stravovani, v plathném znéni.

Zakon €. 262/2006 Sb., zakonik prace, v platném znéni.
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2.4 Podminky pifimého prodeje zivo¢iSné vyroby do verejného stravovani a

hygienické predpisy pro prodej biopotravin

Uvadéni zivocisnych vyrobk( do obéhu je podminéno registraci a
schvalenim od krajské veterinarni spravy. Jsou dva stupné. Podnikatel se bud
pouze registruje a v tomto pfipadé mize zZivocisné produkty prodavat pouze v ramci
kraje, nebo si zazada o znacku nezavadnosti potravin a s touto zna¢kou muze
prodavat své produkty v ramci celé Evropské unie. Dale je nutné se Fidit tzv.
hygienickym balickem, ve kterém jsou stanoveny nejdllezitéjSi hygienické podminky

pro nakladani s ZivociSnymi produkty.

U prodeje zivocisSnych vyrobku se nerozlisuje, jestli jsou prodavany béznému
spotrebiteli, nebo zda jsou prodavany do vefejného stravovani. Dulezité je, jestli

jsou produkty nezavadné a zda je producent zaregistrovan u veterinarni spravy.

V predpisu €. 128/2009 Sb. je uvedena vyjimka pro maloobchodni
potravinafské podniky s omezenym vyrobnim objemem produkce. Tyto podniky
nemuseji dodrzovat v8echna opatieni z hygienického bali¢ku a nemuseji byt

registrovany u veterinarni spravy (Smetana, 2014).
2.41 Hygienicky balicek

V hygienickém balicku, ktery v celé Evropské unii vstoupil v platnost 1. ledna
2006, jsou zahrnuty vSechny pravni pfedpisy, tykajici se zdravotni nezavadnosti

potraviny, a to od jeji prvotni vyroby az po spotiebu u kone¢ného spotrebitele.

Do hygienického bali¢ku patfi:

e nafizeni Evropského parlamentu a rady ¢. 852/2004, o hygiené potravin.
Toto nafizeni je zakladem celého hygienického bali¢ku. V nafizeni jsou
stanoveny hygienické predpisy tykajici se vyrobcl, zpracovatell a
distributord potravin. Nafizeni zabezpecuje nezavadnost potravin na vSech
urovnich potravinového fetézce. Primarni odpovédnost za bezpelnost
potravin nese provozovatel potravinaiského podniku.

Soucasti nafizeni je pojem HACCP. HACCP neni samoregulaéni

mechanismus, kontroly pfisluSnymi organy hraji také dilezitou roli.

18



Toto nafizeni se v8ak nevztahuje na prvovyrobu a pfipravu potravin pro
soukromé domaci pouziti.

nafizeni Evropského parlamentu a rady €. 853/2004. Timto nafizenim se
stanovi specifické hygienické pfedpisy pro potraviny zZivo¢isného puvodu.
nafizeni Evropského parlamentu a rady €. 854/2004. Nafizenim jsou
stanovena pravidla Ufednich kontrol vyrobkd zivo¢iSného puvodu uréenych
pro lidskou spotfebu.

nafizeni Evropského parlamentu a rady ¢. 882/2004, o ufednich kontrolach
za ucelem ovéfeni dodrzovani pravnich predpist tykajicich se krmiv a
potravin a pravidel o zdravi zvifat a dobrych Zivotnich podminkach zvifat.
nafizeni komise €. 2073/2005 o mikrobiologickych kritériich pro potraviny.
nafizeni komise €. 2074/2005 kterym se stanovi provadéci opatieni pro
nékteré vyrobky podle nafizeni Evropského parlamentu a Rady &. 853/2004
a pro organizaci Ufednich kontrol podle nafizeni Evropského parlamentu a
Rady (ES) €. 854/2004 a ¢. 882/2004, kterym se stanovi odchylka od
nafizeni Evropského parlamentu a Rady €. 852/2004 a kterym se méni
nafizeni €. 853/2004 a €. 854/2004.

Nafizeni Komise evropského spole€enstvi ¢. 2075/2005, kterym se stanovi
zvlastni pfedpisy pro ufedni kontroly trichinel v mase.

Nafizeni Komise &. 2076/2005, kterym se stanovi pfechodna opatfeni pro
provadéni nafizeni Evropského parlamentu a Rady &. 853/2004, ¢. 854/2004
a €. 882/2004 a kterym se méni nafizeni €. 853/2004 a &. 854/2004.

€. 178/2002 ze dne 28. ledna 2002, kterym se stanovi obecné zasady

a pozadavky potravinového prava, zfizuje se Evropsky ufad pro bezpe&nost

potravin a stanovi postupy tykajici se bezpecnosti potravin

(Ministerstvo zemédélstvi)
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2411 HACCP

HACCP neboli "Hazard Analysis and Critical Control Points" (analyza
nebezpedi a kritické kontrolni body). Pouziva se jako systém preventivnich opatfeni,
které slouzi k zajisténi zdravotni nezavadnosti potravin a pokrmu pfi vSech
¢innostech souvisegjicich s vyrobou, zpracovanim, skladovanim, manipulaci,
prepravou a prodejem kone¢nému spotfebiteli. Cilem je identifikace kritickych bodu
moznych zdroji kontaminace potravin. Zkratka HACCP se v potravinarské
legislativé nepouziva, spravné je oznacovan jako "systém kritickych bodu". OvSem

mezinarodni zkratka HACCP se pouziva €astéji, a to i v fadach odborniku.

Systém HACCP pracuje na zakladé sedmi zakladnich postupu:

e Provede se analyza nebezpeci na zakladé popisu potravin, pokrma,
surovin, postupu pfipravy.

e Stanovi se kritické body.

o Vymezi se systém sledovani v danych kritickych bodech.

e Pfipravi se napravna opatieni pro kriticky bod.

e Zavedou se ovéfovaci postupy.

o V3&e je zdokumentovano.
(Ludvik, 2005)

Zakladem HACCP je znalost bodU, kde je nejvyssi pravdépodobnost
kontaminace potravniho fetézce. Kontaminace se podle norem HACCP rozliSuje na
chemickou, biologickou a fyzikalni. Systém je tfeba aplikovat do celého potravniho

fetézce (Voldfich, Jechova, Kaudelova, 2004).

Provozovatel potravinafského podniku je povinen pinit obecné pozadavky
Nafizeni Evropského Parlamentu a Rady (ES) €. 852/2004 o hygiené potravin v
platném znéni. Musi vytvofit, dokumentovat, uplathovat a udrZzovat aktualni systém
HACCP. Provozovatel podniku je také odpovédny za bezpe&nost potravin (Voldfich,
Jechova, Kaudelova, 2004).
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242

Pravni predpisy v oblasti prodeje biopotravin do verejného stravovani

zakon €. 110/97 o potravinach a tabakovych vyrobcich.

€. 166/1999 Sb. a zakon o veterinarni pé¢i a o zméné nékterych

souvisejicich zakonl (veterinarni zakon).

Vyhlaska €. 289/2007 Sb., o veterinarnich a hygienickych pozadavcich na
ZivociSné produkty, které nejsou upraveny pfimo pouzitelnymi pfedpisy
Evropskych spole€enstvi.

zakon €. 392/5005 Sb., o ochrané vefejného zdravi.

Predpis ¢. 128/2009 Sb. Vyhlaska o pfizpusobeni veterinarnich a
hygienickych pozadavku pro nékteré potravinaiské podniky, v nichz se
zachazi se zivoCisnymi produkty

Zakon Ceské narodni rady &. 162/1993 na ochranu zvitat proti tyrani

zakon 634/1992 Sb. o ochrané spotfebitele.

Zakon ¢&. 242/2000 Sb., o ekologickém zemédélstvi a 0 zméné zakona ¢.

368/1992 Sb., o spravnich poplatcich, ve znéni pozdéjsich pfedpisu.

Zakon Ceské narodni rady &. 162/1993 Sb. na ochranu zvitat proti tyrani.

Zakon ¢&. 477/2001 Sb., o obalech a 0 zméné nékterych zakonu (zakon o

obalech).

Zakon ¢. 185/2001 Sb., o odpadech a o0 zméné nékterych dalSich zakonu
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2.5 Vyhody biopotravin oproti konvenénim potravinam a davody pro

zarazeni do Skolnich jidelni¢ka

Biopotraviny oproti konvenénim potravinam, dle zakona 242/2000 o
ekologickém zemédélstvi, nesméji obsahovat chemické pfidatné latky, jako jsou
konzervanty, barviva ani aromata. V ekologickém zemé&dglstvi je zakazano pouziti
geneticky modifikovanych produktl. Pfi péstovani biopotravin je mozné hnojit pouze

organickymi hnojivy (Vaclavik, 2006).

Biopotraviny jsou nutri¢né bohatsi, obsahuji véts§i mnozstvi vitaminu,
mineralnich latek, viakniny, tukl, sacharidu a bilkovin, a také vétsi objem susiny,
coz je ta Cast, ktera zUstane po odstranéni vody z produktu. Proto Iépe chutnaji,
nebot latky obsahujici chut a vini jsou obsazeny pravé v susiné (Hajslova,
Schulzova, 2006).

Diky projektu ,Najdi si svého farmare“ je mozné si vybrat farmare, od
kterého Ize biopotraviny odebirat pfimo. Jedna se zejména o ovoce a zeleninu,
mlécné a masné vyrobky. Tak mame pFehled o tom, co kupujeme a jime. Farmafi
jsou diky tomu zase schopni prosadit se na trhu i bez velkych fetézcu, které vétSinu
biopotraviny dovazel z ciziny, ¢imzZ se sniZzuje vyznam ekologického hospodareni

(www.najdisisvehofarmare.cz).

Vyrobky z ekologického zemédélstvi jsou druhové pestiejSi, napf. se na trhu
objevuji i méné znamé druhy pSenice Ci luskovin, které se v konvenénim
zemeédélstvi nepéstuji z divodu jejich naro¢nosti nebo kvlli jejich nevyhodné

vykupni cené (Moudry, 2001).

Cim dal vice lidi upfednostriuje potraviny pfirodni, méné zpracované, které

jsou Setrné k Zivotnimu prostfedi (Herencia, 2011).

Zafazenim mistnich biopotravin do Skolniho stravovani se zmenSi
vzdalenost pfepravy a snizi se naklady za energii pro skladovani, chlazeni a
ohfivani jiz zpracovanych potravin, coZ vede kromé sniZzeni spotfebované energie i
k omezeni sklenikového plynu oxidu uhli€itého, ktery zpusobuje globalni zmény
v prostfedi (www.biodoskol.cz). Kromé pozitivniho vlivu na Zivotni prostfedi ma
zdravé stravovani dobry vliv na chovani zakd a zlepsuije jejich pozornost. Skolni

jidelny maiji veliky potencial ve formovani stravovacich navyku.
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Stravovaci navyky je totiz nejvhodnéjsi formovat uz v détstvi, proto je
dalezité zajistit détem ve Skole vybér zdravych potravin. Biopotraviny jsou vhodnou
alternativou ke konvencnim, vysoce zpracovanym potravinam, protoZze neobsahuji
zbyte&né vysoké mnozstvi soli, tuku, cukru, konzervant a umélych barviv (Prchal,
2007). Pro Skoly ve vétSich méstech mohou napomahat sblizovani déti s venkovem.
Odebiranim biopotravin od mistnich zemédélcu je také podporovan, kromé
ekologickych zemédélcq, cely region, coz ma velky pozitivni efekt na ekonomiku

(www.biodoskol.cz).
2.6 Projekty zavadéjici biopotraviny do Skolniho stravovani

2.6.1 SUKI

SUKI, neboli udrzitelna kuchyné, je projekt, do kterého je zapojené
Rakousko a Ceska republika. Financovan byl z Evropského fondu regionalniho
vyvoje. V Ceské republice je do projektu finanéné zapojeno ministerstvo, Jihodeska

univerzita a univerzita Brno.

Projekt se zabyval mozZnosti Uspory energii a snizenim produkce

sklenikového plynu oxidu uhliitého pfi provozu vefejnych stravovacich zafizeni.

Z vyzkumu vyplyva, Ze je mozné uspofit az 25% spotfeby energie. Napfriklad
u polotovar( je spotfeba energie mnohem vys$si nez u jidel Cerstvé pfipravenych.
Dulezité také je to, z jakého zdroje potravina pochazi, zda pochazi z konvenéniho, &i

ekologického zemédélstvi a jestli byla vypéstovana v regionu nebo mimo néj.

Projekt probihal v roce 2009, nyni pokracuje projektem UMBESA

(suki.rma.at).
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2.6.2 UMBESA

Projekt UMBESA, neboli trvale udrZitelny jidelniek - realizace trvalé
udrZitelnosti ve stravovacich zafizenich za zvlastniho zohlednéni regionalniho,
sezdnnich, biologickych a Cerstvé pfipravovanych jidel, byl zahajen 1. ¢ervna 2012
a bude trvat 2,5 roku. Do projektu jsou zapojena néktera ¢eska a rakouska
stravovaci zafizeni. Projekt je, stejné jako projekt SUKI, podpofen z prostfedku

Evropského fondu pro regionalni rozvo;.

Projekt si klade za cil zvySit podil biopotravin, regionalnich potravin,
sezonnich a Cerstvé pfipravenych potravin a optimalizovat velikost porci. A také
zvySovat povédomi lidi o projektu, o jeho myslenkach a cilech. Vysledkem bude
vytvofena sit mezi kuchynémi, dodavateli a organizacemi a pfedlozeni pfikladu

trvale udrzitelného jidla (umbesa.rma.at).

2.6.3 Biopotraviny do skol

Projekt probihal b&éhem roku 2006 az 2008. Realizatorem projektu byl Spolek
poradct v ekologickém zemédélstvi CR EPOS, financovan byl z Evropského

socialniho fondu.

Cilem tohoto projektu bylo vypracovani metodiky pro zavadéni biopotravin a
mistnich zemédélskych produktt do skolnich jidelen. DalSim cilem bylo zvysit
informovanost pracovnikl v jidelnach, rodicu i déti o vyhodach konzumace
biopotravin a regionalnich potravin a pfibliZit jim principy ekologického zemédélstvi
a trvale udrzitelného jidelni¢ku. Statni program environmentalniho vzdélani a
vychovy konstatuje, Ze v Ceské republice neni dostateéna informovanost o
principech trvale udrzitelného zpusobu Zivota a je nutné zmeénit stravovaci navyky,
nebot se zvysuji obavy z civilizaCnich chorob a vyskytu nezadoucich latek
v potravnim fet&zci. Skolnim stravovanim Ize déti a mladeZ naugit vnimat

biopotraviny jako bé&znou soucast stravovani (www.biodoskol.cz).
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2.6.4 Bio Skoly

Tento projekt navazuje na projekt biopotraviny do 3kol. Realizatorem byla
spole€nost Country Life, s.r.o., zadavatelem Ministerstvo zemédélstvi CR. Projekt
probihal od roku 2009 do roku 2011. (Ministerstvo zemédélstvi, 2009)

Tento projekt, stejné jako projekt Biopotraviny do Skol, mél za cil zlepSovat
uroven povédomi o biopotravinach. Byly pofadany seminare, exkurze na ekofarmy,
kurzy vafeni, odborné konference o vyuzivani biopotravin ve Skolnich stravovacich
zarizenich. Také byly vytvofeny modelové distribu¢ni fetézce dodavek biopotravin

od ekologickych zemédélcu Skolnim stravovacim zafizenim (www.eagri.cz).

ﬂ skoll /

zavadeéni
biopotravin do skol

Obrazek 4: Logo Bioskoly (zdroj: eagri.cz)
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3. Material a metodika

3.1 Material

Podklady pro tuto praci byly poskytnuty v ramci projektu UMBESA.

3.2 Metodika

Cela bakalarska prace vychazi z projektu UMBESA, Do projektu se zapojilo
pét jidelen z Kraje Vysocina, a to jidelna domova dichodcu Lesnov v Jihlave,
jidelna Z&kladni Skoly RoSického v Jihlavé, Skolni jidelna Jihlava, jidelna vazebni
Zenské véznice ve Svétlé nad Sazavou a Matefska Skola Viden v Jihlavé. Cilem
prace je zmapovat, jak jidelny nakupuji potraviny, zda davaji pfednost regionalnim
vyrobclim, sezénnim potravinam, biopotravinam, nebo jestli upfednostfuji potraviny
z velkoobchodu. Dal$im cilem je navrhnout jednodus$si distribuéni sit' s vynechanim
velkoobchodnikl s tim, Ze jidelna bude odebirat potraviny pfimo od producenta,

s pfihlédnutim k regionalnim ekologickym producentim. Jidelny cely rok
zaznamenavaly, od kterého dodavatele odebiraly zboZi, jaké potraviny, v jakém
mnozstvi, v jaké ro¢ni dobé& nakupovaly, zda se jedna o potravinu sezénni, Ci

nesezonni a jestli je to potravina regionalni €i nikoliv.

Dale jsem méla za ukol vyhledat mozné dodavatele biopotravin do Skolniho
stravovani. Na strankach svazu PRO-BIO jsem nasla seznam biofarmari na
Vysociné. Oslovila jsem, nejprve prostfednictvim emailu, na Ctyfi desitky farmaru.
Z oslovenych farmaru mi jich 5 odpovédélo. Nasledné jsem si o farmach vyhledala
dalsi informace a vytipovala jsem necelé dvé desitky farmaru, ktefi by mohli mit
dostate€nou produkci potravin pro dodavani do Skolniho stravovani. Informace mi

poskytlo dalSich 5 farmaru.

Farmard jsem se ptala, zda dodavaji néktery ze svych produkta do Skolnich
jidelen. Pfipadné v jakém mnozstvi by byli schopni jidelnu zasobovat. Vétsina
farmarl odpovédéla, Zze o dodavani do kuchyni nestoji. Proto jsem se snazila zjistit,

z jakého duvodu o to nemaiji zajem.
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4. Vysledky

4.1 Jidelna Lesnov, Jihlava

Jedna se o jidelnu v ramci domova duchodcd, ktery ma kapacitu 146 klientu.

Jidelna zajistuje celodenni stravu, tedy 5 jidel.

Celkova spotfeba potravin v jidelné za rok 2011 byla 29 467 kg. Potravin
bylo pouzito 102 druhl. Podil regionalnich potravin byl 52 % (50 404 kg). Podil
potravin v kategorii Cerstvé se bliZil 93 % (27 196 kg), zbyvajicich 7 % (2 168 kg)

tvofily mraZzené produkty.

Do jidelny davalo potraviny 17 hlavnich dodavatelu. Celkové jich dodali
21 407,96 kg.
Z nichz:
- 3 dodavatelé dodavali €isté regionalni potraviny o hmotnosti 5 041,96 kg/rok,
coz je 17,1 % z celkového mnoZstvi dodanych potravin.
Mezi tyto dodavatele patfi dva vétsi potravinarské provozy v Jihlavé-
Moravia Lacto a pekarna Lapek. Masné vyrobky odebira jidelna z mensiho
feznictvi v Kamenici. Mezi svymi dodavateli nema Zadnou biofarmu
z Vysociny.
- 6 dodavatelll dodavalo pouze neregionalni potraviny o hmotnosti 3 798,9 kg,
tedy 12,9 % z celkového mnozstvi dodanych potravin.
- 8 dodavatelu dodavalo jak regionalni, tak neregionalni potraviny o hmotnosti

20 567,1 kg, coz je 69,9 % z celkového mnoZstvi dodanych potravin.

Nejvice se v této jidelIné nakupovala zelenina, celkem to bylo 11 215 kg.
Neregionalni potraviny tvofila pfevazné mrazend, zpracovana zelenina; z Cerstvé

pak rajCata, okurky pér, Cesnek, a ¢ast brambor.

Regionalni byla hlavné Cerstva zelenina, jako hrach, kapusta, kvétak, celer,

cibule, mrkev, ¢ast brambor.
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V této jidelné nejvétsi podil regionalnich potravin tvofily miééné vyrobky,

maso, uzeniny. Naopak u neregionalnich pfevazovaly napoje, ryby, kofeni, ovoce.

Jidelna Lesnov

B Pouze regionalni dodavatelé

B Pouze neregionalni
dodavatelé

Dodavatelé regionalnichi
neregionalnich potravin

Graf €. 1- Paodil regionalnich, neregionalnich a smiSenych dodavatel.

Seznam dodavatell a skupiny zbozi, které dodavali:

e AG Foods, Havlickav Brod dovazel napoje.

e Alimpex, Brno dovazel mliéko a mlé&né vyrobky.

e Biogena, Ceské Bud&jovice dovazela napoje.

e Eisberg, Hrad€any u Brna dovazel zeleninu, maso a masné vyrobky.

e Exver Food, Stara Zdanice dovazel zeleninu, ovoce, obilné vyrobky a kofeni.

e Garant, Praha dovaZzel do kuchyné zeleninu.

e (Gastro star fish, Ostrava dovazel zeleninu, ovoce a koreni.

o Jihlavské potraviny, Jihlava dovazely zeleninu, ovoce, obilné vyrobky, tuky a
kofeni.

e Kamenice, dovazela maso a masné vyrobky.

o Kreuz, Jihlava dovazel zeleninu, ovoce, obilné vyrobky a vejce.

e Lapek, Jihlava dovazel obilné vyrobky.

e Moravia Lacto, dovazela mléko a mlécné vyrobky, tuky.

e Retigova, Praha dovazela obilné vyrobky.

e Smarda, Stonarov dovazel ovoce a zeleninu.

e Uni Traiding, Havli¢k(v Brod dovazel do kuchyné zeleninu.

e Varnea, Ceské Budgjovice dovaZela obilné vyrobky.
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Graf €. 2- Pfehled dodavatelt a mnoZstvi dodanych surovin.

Navrh doporué¢enych dodavatelu:

AG Foods, Brno- napoje
Alimpex, Brno- mlé¢né vyrobky

Biogena, Ceské Budg&jovice- Gaje

Eisberg, Hrad¢any u Brna- dribez, mrazena zelenina

Exner Food, Ceské Budé&jovice- potraviny
Garant food service, Praha- mrazena zelenina
Gastro star fish, Ostrava- potraviny

Jihlavské potraviny- potraviny

Reznictvi Kamenice- maso, uzeniny

Kreuz, Stonafov- zelenin, ovoce

Lapek, Jihlava- Pecivo

Moravia Lacto, Jihlava- mlééné vyrobky
Smarda, Stonarov- ovoce, zelenina

Uni Trading, Jihlava- loupané brambory

Varnea, Ceské Budé&jovice- potraviny
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4.2 Jidelna ZS Rosického

Jidelna funguje pfi Zakladni Skole RoSického v Jihlavé, kterou navstévuje
691 zaku.

Celkova spotfeba potravin v roce 2011 &inila 55 773 kg a bylo pouzito 249
druhl potravin. Podil regionalnich potravin &inil 51 % (28 444 kg) a podil potravin

v kategorii Eerstvé byl 91 % (50 703 kg). Polotovary tvofily 5 % (2625 kg) z celkové
spotfeby a mrazené produkty 4% (2 445 kg).

Do jidelny dodavalo 24 hlavnich dodavateld, plynulo od nich celkem
42 953,45 kg potravin za rok. Z nichz:

- 6 dodavatelll dodavalo pouze regionalni potraviny o hmotnosti 16 998 kg,
tedy 36,2 % z celkového mnozstvi dodavanych potravin.
| u této jidelny pfevazuji mezi regionalnimi dodavateli vétsi podniky.

- 10 dodavatelll dodavalo pouze neregionalni potraviny o hmotnosti 1 813 kg,
coz tvofi podil 3,9 % z celkového mnozZstvi dodavanych potravin.

- 8 dodavatelu dodavalo jak regionalni, tak neregionalni potraviny o hmotnosti
28 141 kg, to je 59,96 % z celkového mnozstvi.

Z regionu pochazeji masné vyrobky (Agro Mé&fin), ovoce, zelenina,

Zampiony, pecivo (Lapek) a mlé&né vyrobky (Moravia Lacto).

Nejvétsi polozkou v nakupu je zelenina, které se ro¢né zpracuje 17 424 kg.
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Graf €. 3- Paodil regionalnich, neregionalnich a smiSenych dodavateld.

Seznam dodavatell a skupiny zbozi, které do jidelny dodavali:

e AG Foods s.r.o0., HavlickGv Brod dodaval napoje, sladka jidla a hotova jidla.

e Agro Mé&Fin obchodni spole¢nosti s.r.o. dodaval maso a masné vyrobky.

 Biogena Ceské Budgjovice spol. s.r.o. dodavala napoje, sladka jidla.

e Exver Food, Staré Zdanice dovazel zeleninu, miéko a mlé&né vyrobky,
obilné vyrobky, sladka jidla, hotova jidla.

o Fast Food, dodaval zeleninu, obilné vyrobky, sladka jidla a kofeni.

e Jaroslav Kostera, Vétikovice dovazel zeleninu a obilné vyrobky.

o Jihlavské potraviny, a.s. dovazely zeleninu, ovoce, mléko a mlé¢né vyrobky,
obilné vyrobky, napoje, sladka jidla, tuky, kofeni a hotova jidla.

¢ Jindfich Tichy, Suchohrdly u Miroslavi dodaval maso a masné vyrobky.

e Jifi BareS, Kutna Hora dovazel zeleninu a ovoce.

o Josef BratrSovsky dodaval ovoce.

e Kasia vera, s.r.o., Riany dodavala obilné vyrobky, sladka jidla.

o Kostelecké uzeniny a.s. dodavaly maso a masné vyrobky.

o Lubo$ Bazala, DaleSice dovaZzel zeleninu, ovoce, sladka jidla a kofeni.

e Moravia Lacto a.s., Jihlava dovazela zeleninu, mléko a mlécné vyrobky,
sladka jidla a hotova jidla.

vvvvv

o NOBA, Jihlava dodaval maso a masné vyrobky
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obilné vyrobky, maso a masné vyrobky, sladka jidla, tuky, ryby a vejce.
Oldrich Barton, Putimov dovazel zeleninu, ovoce.

Reznictvi Kratochvil, Kamenice dodavalo maso a masné vyrobky.

Uni- Trading, s.r.o., Jihlava dovaZzel zeleninu.

Vlastimil Blatny dodaval obilné vyrobky a napoje.

Vodnanska dribez dodavala maso a masné vyrobky.

Zlata Hvézda spol. s.r.o. dodavala kofeni.
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Graf €. 4- Prehled dodavatell a mnozZstvi dodanych surovin v kg.

Navrh doporuc¢enych dodavatelt

Mrazirny Brtnice- brambory

Lubos Bazala, DaleSice- potraviny

Noba, Jihlava- maso

Balatny Vlastimil, Hradec Kralové- napoje
Bares Jifi, Kutna Hora- ovoce

Oldrich Bartori, Putimov- ovoce

Bidvest, Kralupy- mrazené zbozi, potraviny

Fast Food, Ostopovice- potraviny
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e Uni Trading, Jihlava- brambory

o Jihlavské potraviny- potraviny

e Biogena, Ceské Budé&jovice- daje

e Agro Méfin- maso

e Lapek Jihlava- pekarenské vyrobky

e Moravia Lacto, Jihlava- mlékarenské vyrobky
e Vodnanska dridbez- dribez

o AG Foods, Brno- napoje

¢ Nowako, Kralupy nad Vltavou- potraviny

4.3 Skolni jidelna Jihlava

Skolni jidelna Jihlava je sougasti zakladni $koly a domova mladeze

v Jihlavé.

V roce 2011 byla spotfeba potravin 93 023 kg. Vafilo se ze 180 druhu
potravin. Podil regionalnich potravin €inil 50 % (46 385 kg). Podil potravin v kategorii
Cerstvé predstavoval 86 % (79 827 kg). Polotovary se na spotfebé podilely 9 %

(8 632 kg) a mrazené produkty 5 % (4 564 kg).

Do této jidelny dodavalo potraviny 19 hlavnich dodavateld, dovezli celkem
93 023 kg potravin za rok. Z nichz:

- 6 dodavatelll dodavalo pouze regionalni potraviny o hmotnosti 18 729 kg,
tedy 11,62 % z celkového mnoZstvi dodavanych potravin.

- 8 bylo dodavatelu neregionalniho zbozi, dodali potraviny o hmotnosti
19 775 kg, tedy 54,55 % z celkového mnozstvi.

- 5 firem dodavalo jak regionalni, tak neregionalni potraviny o hmotnosti
54 523,07 kg, coz tvofi 33,83 %

Tato jidelna ma mezi Cisté regionalnimi dodavateli dva farmare z Vysociny.
Jidelna jako jedina nakupuje vyrobky od ekologického zemédélce, z Biofarmy
Sasov, ktera do jidelny dodala polotovar z bio-surovin. Farma Némcova v Netiné na
Zdarsku dovazela miéko a mlé&né vyrobky. V této jidelné také predstavuje nejvétsi

polozku zelenina, jiz jidelna ro¢né nakoupi 27 528 kg.
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Skolni jidelna Jihlava

B Pouze regionalni dodavatelé

M Pouze neregionalni
dodavatelé

Dodavatelé regionalnichi
neregionalnich potravin

Graf €. 5- Paodil regionalnich, neregionalnich a smiSenych dodavatel(.

Seznam dodavatell a skupiny zbozi, které do jidelny dodavali:

e Alimpex, Brno dodavalo mléko a mlé¢né vyrobky.

o Beskyd, FryCovice dodaval zeleninu.

¢ Biofarma Sasov, Jihlava dodavala zeleninu.

¢ Domino, Pardubice dodavalo maso a masné vyrobky a zeleninu.

e Exver Food, Stara Zdanice dodaval hotova jidla, kofeni, mléko a mlé¢né
vyrobky, obilné vyrobky, tuky a zeleninu.

e Farma rodiny Némcovy, Netin dodavala mléko a mlécné vyrobky.

o Jihlavské potraviny, Jihlava dodavaly kofeni, mléko a mlé¢né vyrobky, obilné
vyrobky, sladka jidla a zeleninu.

o Kamenice dodavala obilné vyrobky.

e Kreuz, Jihlava dodaval obilné vyrobky a zeleninu.

¢ Lahddky Cejnkova, Jihlava dodavaly miéko a mlécné vyrobky.

o Lapek, Jihlava dodaval obilné vyrobky, kofeni.

e Lubo$ Bazala, DaleSice dodaval napoje.

e Masna Prchal, Polna dodavala hotova jidla, maso a masné vyrobky.

o Miékarna Moravia, Jihlava dodavala mléko a mlé&né vyrobky, kofeni a
zeleninu.

o NAPRO, Jihlava dodavalo tuky.
mlécné vyrobky, obilné vyrobky, ryby, vejce.
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e Pekarna David dodavala obilné vyrobky.

e Pekarna Zak, Havli¢k(v Brod dodavala obilné vyrobky.
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Graf €. 6- Prehled dodavatell a mnozZstvi dodanych surovin v kg.

Navrh doporué¢enych dodavateli:

e Alimpex, Brno- syry

o Bazala, DaleSice- dzusy

e Domino, Pardubice- maso, mrazena zelenina

e Exner Food, Stara Zdanice- kompoty, potraviny
e Farma Némecova, Netin- biomléko

o Jihlavské potraviny, Jihlava

e Kreuz, Jihlava- ovoce

e Lahudky Cejnkova, Jihlava- majonéza

o Lapek, Jihlava- pekarenské vyrobky

¢ Masna Prchal, Polna- maso

o Miékarna Moravia, Jihlava- mlékarenské vyrobky
e Mrazirny Brtnice- brambory

¢ NAPRO, Jihlava- olej
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e Pekarna David- pecivo
o Pekarna Kamenice- pecivo

e Pekarna Z&k, Havligkav Brod- pekarenské vyrobky
4.4 Véznice Svétla nad Sazavou

Jedna se o jidelnu Zenské vazebni véznice. Celkova spotfeba potravin za
rok 2011 Cinila 273 221 kg. Zpracovano bylo 91 druht potravin. Ve vézeriské jidelné
¢inil pomér regionalnich potravin 91 % (243 167 kg). V kategorii €erstvé bylo
nakoupeno 93 % (254 111 kg) potravin. Polotovary predstavovaly 4 % (11 796 kg) a

mrazené pokrmy 3 % (7 314 kg) z celkového mnoZstvi potravin.
Do jidelny dodavalo 14 dodavatell. Celkové dodali potraviny o hmotnosti
273 231,5 kg. Z nichz:

- 9 dodavatelu dodavalo regionalni potraviny, celkem 262 426 kg potravin,
tedy 96,05 %
- 5 dodavatelu dodavalo neregionalni potraviny. Do jidelny celkem dodali

10 805,02 kg, coz €ini 3,95 % z celkového mnoZstvi dodanych potravin.

Mezi sledovanymi jidelnami zpracovaval tento provoz nejvice regionalnich
potravin. Bral je od mistnich vyrobc, ale i od obchodnikui. Pec€ivo dodava
pelhfimovska pekarna Adélka, maso a masné vyrobky Jatka Perknov a Rabbit
Trhovy Stépanov. Jidelna ale nenakupovala na mistnich ekofarméach. Od malych
regionalnich firem odebira jidelna vejce a zeleninu. Mimo region nakupuje ¢ast

vajec, hotova jidla, zeleninu, ryby a pokrmy z ryb, kofeni, napoje.
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Svétla nad Sazavou

M Regionalni dodavatelé

B Neregionalni dodavatelé

Graf &. 7- Podil regionalnich a neregionalnich dodavatel(.

Seznam dodavatell a skupiny zbozi, které do jidelny dodavali:

o Adélka, Pelhfimov dodavala obilné vyrobky, sladka jidla a hotova jidla.

o AG Foods dodavalo hotova jidla.

e Boneco, Praha dodavalo hotova jidla a kofeni.

e (Cekla, Libeznice dodaval zeleninu a ovoce.

o Citus, Litoméfice dodaval zeleninu a ryby.

o Jatka, Perknov dodavaly maso a masné vyrobky, hotova jidla a tuky.

o Jednota, Chotébof dodavala mléko a mlééné vyrobky, obilné vyrobky, maso
a masné vyrobky, hotova jidla, tuky a vejce.

o Jihlavské potraviny, Jihlava dodavaly hotova jidla.

o Kos, Svétla nad Sazavou dodaval vejce.

o Lactoprot, MaleSice dodavalo vejce.

o Peca, Bojisté dodaval zeleninu.

e Rabbit, Trhovy St&panov dodaval maso a masné vyrobky.

¢ Vyrobna Humpolec dodavala maso a masné vyrobky.
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Graf €. 8- Prehled dodavatell a mnozZstvi dodanych surovin v kg.

Navrh doporué¢enych dodavateli:

o Adélka, Pelhfimov- pekarenské vyrobky

¢ Gira, Kutna Hora- ovoce, zelenina, Zampiony, brambory
o AG Foods- napoje

o Peca, Bojisté- brambory

¢ Jednota Chotébof- potraviny

e Rabbit Trhovy Stépanov- drabez

e Alimpex, Praha- potraviny

e Jatka, Perknov- maso

¢ Citus, Litoméfice- rybi filé, mrazirenské vyrobky
¢ Vyrobna Humpolec- masné vyrobky

o Lactoprot, MaleSice- vaje¢na melanz

o Kos, Svétla nad Sazavou- vejce
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4.5 MS Jidelna Videnska

Jedna se o matefskou Skolu v Jihlavé. V jidelné této Skolky spotfebovali
v roce 2011 celkem 1 878 kg potravin. Pouzili jich 105 druhu. Podil regionalnich
potravin €inil 29 % (550 kg). Potravin spadajicich do kategorie Cerstvé bylo
nakoupeno 83 % (1 556 kg). 11 % spotieby (206 kg) Cinily polotovary a6 % (1 116
kg) mrazené produkty.

Do jidelny dodavalo 12 hlavnich dodavatell potraviny o celkové hmotnosti
1 675 kg. Z nichz:

- 5 dodavatelll dodavalo pouze regionalni produkty o celkové hmotnosti
700 kg, tedy 42 %

- 5 dodavatelll dodavalo pouze neregionalni produkty o celkové hmotnosti
816 kg, tedy 48,7 %

- 2 dodavatelé dodavali jak regionalni, tak neregionalni produkty o celkové
hmotnosti 158 kg, tedy 9,3 %.

Videnska

M Pouze regiondlni dodavatelé

B Pouze neregionalni
dodavatelé

Dodavatelé regionalnichi
neregionalnich potravin

Graf €. 9- Podil regionalnich, neregionalnich a smiSenych dodavatel(.
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Seznam dodavatell a skupiny zbozi, které do jidelny dodavali:

e Bonno, Ceské Budé&jovice dodavalo kofeni.

e Jednota Viden, dodavala zeleninu, mléko a mlé&né vyrobky, obilné vyrobky,
sladka jidla, hotova jidla, tuky, vejce a kofeni.

o Jifi Koc¢ar, Ratibofice dodaval maso a masné vyrobky.

e Lubo$ Bazala, DaleSice dodaval obilné vyrobky.

vvvvv

vvvvv

masné vyrobky, vejce a kofeni.

e Nominal Viden, Jihlava dodaval obilné vyrobky a kofeni.

¢ Nowaco, Kralupy nad Vtavou dodavalo zeleninu, obilniny, ovoce, maso a
masné vyrobky, ryby a kofeni.

e Sodko a.s., Usov dodaval zeleninu

e Zelenina Vitamin D, Poli¢ka dodavala ovoce.

e Zemas AG a.s., Martinice dodaval zeleninu.
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Zemas AG a.s., Martinice

Graf €. 10- Prehled dodavatelt a mnoZstvi surovin v kg, které dodali do jidelny Svétla nad Sazavou.
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Navrh doporu¢enych dodavatelu:

vvvvv

¢ Nowaco, Kralupy nad Vltavou- mrazena zelenina, ryby, potraviny
e Zelenina Vitamin D, Policka- zelenina, ovoce

e Jednota Viden- potraviny

e Zeman, Martinice- brambory

¢ Nominal Videni- potraviny

e Kocar, Ratibofrice- kralik

Zajem farmairu o zasobovani Skolnich jidelen viastnimi produkty

Vétsina farmard uvedla, Ze do $kolnich jidelen své produkty nedodava. Cast
jich feklo, Ze jednotlivych potravin produkuji tak malé mnozZstvi, Ze by pro né
pravidelné dodavky nemély smysl. Pro svoji produkci maji jiny odbyt. DalSi farmafi
uvedli, Ze uz jidelny zkouseli kontaktovat, ale byli odmitnuti. Skolni jidelny podle
nich nejsou ochotny zaplatit za bioprodukt o néco vyssi cenu. Vedoucim jidelen se
nelibil ani vzhled Setrné péstované zeleniny, protoZe neni tak uniformni jako ta

péstovana v konvenénim zemédélstvi.

Priklady reakci jednotlivych bio-farem:

Sritkova ekologicka farma z Kamenice nad Lipou, okres Pelhfimov.

Hospodafi na plode 106 ha. Farma se zabyva chovem skotu s trzni produkci

mléka a chovem dribeze. Péstuje obiloviny, luskoviny a brambory.

Podnikatel RNDr. Miroslav Sritek uved|, Ze farma v sougasnosti produkuje
syrové kravské mléko v kvalité bio a dodava ho do Némecka. Uprava mléka pro
distribuci jako vyrobku by znamenala v sou€asnosti finan¢ni naklady, které jsou nad

moznosti farmy.
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Osada Na Louzi ze SnéZného, okres Zdar nad Sazavou.

Farma hospodafi na pudé s vymérou 80 ha, se zaméfenim na chov

masného dobytka.

Farmar Radmil Husak uvedl, Ze jeho farma zatim nem(iZze prodavat své
produkty do Skolnich jidelen a hospod, ale pouze kone€nému spotfebiteli, protoze

nema dostate¢na opravnéni podle veterinarnich nafizeni.

Farma Pavla a Zofie Konvalinkovych ze SnéZného na Moravé, okres Zdar nad

Sazavou.

Farma se zabyva chovem masného a mlé¢ného skotu, pé&stovanim obilovin,

brambor a dyni.

Podnikatel Pavel Konvalinka mi sdélil, Ze pfed rokem provoz farmy ukongili.

Své bio brambory nabizeli tamni Skolni jidelné&, ale ta o bio vyrobky neméla zajem.

Farma Tomase Lopaura z Kadova, Okres Zdar nad Sazavou.

Na farmé se chova masny skot a dojnice. Zabyvaiji se zpracovanim a

prodejem mléka, péstovanim obili, brambor a pice.

Majitel Tomas Lopaur mi sdélil, Ze jeho farma nema dostate¢nou kapacitu

pro zasobovani jidelen a vedkery odbyt je zajistén z prodeje ze dvora.

Ekofarma Pospisilovi, Holubi Zho¥, okres Zdar nad Sazavou.

Jedna se o rodinnou farmu, ktera chova skot, ovce, kozy, prasata a dribez.

Dale se zabyva péstovanim obilovin, zeleniny a okopanin.

Ludmila Pospisilova mi sdélila, ze Skolni jidelny nezasobuji a ani to
neplanuji, protoZze maji velkou poptavku na své produkty, kterou nestaci
uspokojovat. Podle ni nemaji ani jidelny ve velké vétsiné zajem, protoze
biopotraviny jsou drazsi nez potraviny vypéstované v konvenénim zemédélstvi, a
také napfiklad zelenina neni tak uniformni, na coz podle jejiho nazoru nejsou jidelny

zvyklé.
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Ekologicky zemédélec FrantiSek Vanék, OkriSky, okres Trebig.

Jedna se o farmu hospodafici na 17 ha, z ¢ehoz 7,5 ha tvofi orna puda.
Chova se zde masny skot a kozy. Péstuji se obiloviny, luskoviny, konkrétné hrach, a

také brambory.

Podnikatel FrantiSek Vanék uvedl, Ze dfive dodaval své bioprodukty do jedné

matefské Skolky, nyni jiz ovSem nema dostatecnou produkci pro zasobovani jidelen.

Ekologicky Zemédélec Jaroslav Mach z Osové Bitysky z okresu Zd'ar nad Sazavou.

Hospodarstvi se zabyva chovem masného a mlééného skotu a prasat,
péstovanim brambor, obilovin, luskovin, zeleniny, jako petrzel, mrkev, ¢ervena fepa,

tufin, gigant, cibule, v menSim mnoZzstvi produkuje cukety, patizony a dyné.

Majitel farmy Jaroslav Mach mi fekl, Ze by sice mél zajem dodavat do
Skolnich jidelen a s nékterymi Skolami v minulosti jiz jednal, ale Zadna jidelna

nakonec neméla zajem, protoZze nebyly ochotny zaplatit vy35i cenu za bio kvalitu.

Ekofarma BAUCIS z Bystfice nad Pernstejnem, okres Zdar nad Sazavou.

Tato farma hospodafi na 40 ha. Zabyva se chovem masného a
kombinovaného skotu a koz, péstovanim obilovin, luskovin, ovoce (jablka, tfeSné,

viSné, Svestky, via§ské ofechy), zeleniny a brambor.

Maijitelem farmy je Ing. Ale$ Horak, ktery mi sdélil, Ze nemaji tak velkou
produkci, aby mohli zasobovat velké Skolni jidelny. Nyni zasobuji dvé matefské

Skoly mrkvi a kedlubnami.

Biofarma Sasov v Jihlavé.

Biofarma obhospodaruje zhruba 500 ha pozemkd, z toho asi 250 ha orné
pudy a 250 ha luk a pastvin. Zabyva se chovem skotu bez trzni produkce na mléko,

chovem prasat, koz a koni.
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Farma nabizi Sirokou Skalu biopotravin, napfiklad bio vepfové maso, bio
hovézi maso, bio uzené veprové, bio uherak, bio Sunku, riizné druhy zeleniny,
zmrazené Bio bramborové tolarky, zmrazené Bio bramborové hranolky, Bio

brambory loupané a vafené, rizné druhy bio vina a podobné.

Biofarma uz do nékterych Skolnich a vefejnych jidelen své produkty dodava,
na Vysociné napfiklad do Skolni jidelny v Chotébofi a do matefské Skoly Seifertova

(www.biofarma.cz).

Maijitel farmy Josef Sklenafr mi v rozhovoru sdélil, Ze dodavat do Skolnich
jidelen je problém, nebot jidelny chtéji hlavné polotovary, napfiklad brambory

oloupané, chemicky oSetfené a vakuované.

Farma je sice schopna dodavat brambory jiz oloupané, ale protoze nesmi
pouzit chemickeé latky, které zabrariuji jejich hnédnuti, jidelny daji vétSinou prednost
bramboram chemicky oSetfenym, nebot’ je vyrazné prodlouzena jejich trvanlivost.
Jako dal8i velky problém uvadi, Zze velkoobchody maji propracované motivacni
plany pro vedouci jidelen, kterymi si zajiStuji odbyt pro své produkty. Cena je pry

také problém, ale ne tak velky, jak by se o&ekavalo.

Skolni jidelny z jeho farmy nejvice odebiraji bio brambory a v Praze, kam
jeho farma také dovazel, odebiraji maso hovézi i vepfoveé, které neni zpracované,
pouze zabalené. Spotfeba biopotravin ve Skolnim zafizeni podle né&j nestoupa, ale

spiSe stagnuje.

Osloveny byly i mensi regionalni farmy, které nejsou zafazeny do systému

ekologického zemédélstvi.

Dodavky do Skolnich jidelen si vyzkou$ela farma rodiny Némcovy v Netinég,
ktera nékolik let provozuje faremni mlékarnu, coz byla prvni faremni provozovna na
zpracovani kravského miléka v kraji. Ma i svou vlastni provozovnu na zpracovani
masa. FrantiSek Némec k dodavkam do jidelen fekl, Ze jednim z problému je, ze
jidelny chtéji platit niz$i ceny nez je pro malého vyrobce Unosné. Dal$i problém vidi i
v tom, Ze déla pestrejsi sortiment vyrobku, ale v mensim mnozstvi, kupfikladu také
prodava plnotuéné miéko, ale jidelny od néj chtéji mléko s nizSim mnozstvim tuku.
Do skolnich jidelen tak farma dodava pouze v ramci spoluprace se Skolou, neni to o
penézich, uvedl.

44



5. Diskuze

Vysledky z péti jidelen na VysocCiné, které se zapojily do projektu UMBESA,
ukazuji, Zze podil potravin od ekologickych zemédélcu je velmi nizky. Produkt
ekologického zemédélstvi zahrnula do jidelni¢ku pouze Skolni jidelna Jihlava, a to

bio-tolarky z Biofarmy Sasov.

Podil dodavatelu Cisté regionalnich potravin se v téchto jidelnach pohyboval
od 12 % po 96 %. Naopak podil dodavateld, ktefi dodavali potraviny vyrobené
vyhradné mimo region, byl zhruba od 4 % po 55 %. Mezi regionalnimi dodavateli
pfevazuji primyslové potravinaiské zavody (hlavné mlékarny, pekarny a feznictvi). |
to povazuiji za lepsi feSeni, nez kdyby se potraviny dovazely z vétSich vzdalenosti,
protozZe se tim zkracuje doprava. Do dvou ze sledovanych jidelen se prosadila i
farma Némcova z Netina, ktera ma vlastni faremni mlékarnu na kravské miéko a

provoz na zpracovani masa.

Zajimavy byl podil regionalnich potravin. Ve vézenské jidelné ve Svétlé nad
Sazavou ¢inil jejich podil 91 %, naopak ve Skolce Videriska, se podil regionalnich
potravin pohyboval pouze kolem 29%. A v jidelnach ZS Rosického, Jihlava a

Lesnov byl kolem 50 %.

Vysledky z jidelen z Kraje Vysoc€ina byly porovnany s dalSimi jidelnami
zapojenymi do projektu UMBESA v sousednich regionech. Mezi nimi byla jidelna
Gymnazia ve Strakonicich, jidelna Zakladni Skoly Brno, jidelna Odborného ucilisté
ve Cvrdovicich, jidelna SOS (Stfedni odborna $kola) ve Veseli nad Luznici a jidelna

Zakladni $koly Ceské Budé&jovice- U TFi Ivd.

Vysledky jidelen z Kraje VysocCina se v porovnani s ostatnimi vyrazné
nelisily, i kdyz podil regionalnich a Cerstvych potravin, které zpracovavaly, byl o
néco vyssi a naopak podil polotovard o néco nizsi, nez u jidelen mimo tento kraj. U
vétdiny porovnavanych jidelen byla nejvétsi nakupovanou polozkou zelenina, méla
podil od 28 % do 52 %. Jedinou vyjimkou je jidelna ve Svétlé nad Sazavou, kde
nejvétsi zpracovavanou polozku potravin tvofily obilné produkty (28 %), zelenina

v této jidelné se pohybovala okolo 24 %.
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Hotové produkty tyto jidelny zpracovavaly v menSim mnozstvi, celkovy podil
na spotiebé &inil 1 az 6 %. Jejich nejvyssi podil byl zaznamenan v ZS Ceské
56 %. Naopak nejvyssi podil Cerstvych potravin vykazala jidelna vazebni

véznice ve Svétlé nad Sazavou, &inil 93 %.

Sledované jidelny v Kraji Vysoc€ina nakupovaly méné polotovard, jejich podil
se pohyboval od 4 % do 11 %. U ostatnich jidelen byl tento podil o néco vyssi,
vétsinou predstavoval &tvrtinu nakupovanych potravin. Vyjimku tvofi ZS Ceské

Budéjovice- U Tri Ivli, kde podil polotovart €inil 32 %.

Podil sezénnich potravin zpracovavanych v jidelnach na Vysoc€iné, se ve
srovnani s ostatnimi jidelnami vyrazné neliSil. Vyjimku opét pfedstavuje jidelna
vazebni véznice ve Svétlé nad Sazavou, kde tento podil &inil az 90 %. VySSi je v

Kraji Vysocina zastoupeni regionalnich potravin, jejich primérny podil u vSech péti

jidelen Cini 54,6 %, zatimco u jidelen mimo kraj tento podil pfedstavuje 35,8 %.

Z reakci ekologickych farmara vyplyva, ze na Vysociné neni mnoho
biofarmaru, ktefi by méli dostate¢nou produkci a zejména odpovidajici technické
zazemi k tomu, aby mohli dodavat své produkty do Skolnich jidelen. Farmafi, ktefi
dodavaiji, nebo se pokouseli dodavat potraviny do jidelen, nebyli pfilis spokojeni se
zpusobem vyjednavani s vedoucimi jidelen. Podle nazor( dotazanych zemédélct
nemaji jidelny o biopotraviny vétSinou zajem. Pokud Skolni jidelny zafadi nékteré
biopotraviny do jidelni¢kl, jedna se o velmi omezené mnozstvi, které nepredstavuje

pro farmafe rozhodujici odbyt.

Rozdil mezi stravovanim v Ceské republice a v Rakousku, které se
spolupodili na projektu UMBESA, je znaény. V Ceské republice ma $kolni
stravovani dlouhou tradici. Pocet jidelen a déti, které se v jidelnach stravuji je oproti
jinym statam veliky. V Rakousku, je $kolni stravovani teprve na vzestupu. Skolni
jidelny jsou jen asi u 20 % Skol. V Rakousku bylo v roce 2005 stanoveno, Ze podil
biopotravin ve Skolni jidelné musi byt nejméné 30 %. U nas zatim podil biopotravin
ve sledovanych jidelnach byl velmi nizky. Po zavedeni 30 % podilu biopotravin
v jidelnach v Rakousku, se prekvapivé cena pokrm( nikterak nezvysila

(www.msmt.cz).

46



Z toho vyplyva, Ze cena biopotravin neni tak velkou pfekazkou, jak je zde
v Ceské republice véeobecné predkladano. To, Ze cena neni rozhodujici prekazkou
pro dodavani biopotravin do jidelen, mi potvrdili i néktefi zemédélci, ktefi se na

Vysociné pokous$eji do jidelen nékteré potraviny dodavat.

Farmar Josef Sklenaf, ktery v tomto sméru patfi mezi nejzkuSenéjsi ma za
to, Ze zajem o biopotraviny by se musel nejprve posilit v rodinach. Farmar se také
domniva, ze dllezitou roli hraji vazby mezi velkoobchodniky a vedenim jidelen,
velké firmy pry maji pro vedouci jidelen zpracovany motivaéni plan, které jim umozni
posilovat dodavky. Dulezité je podle néj i to, ze jidelny chtéji produkty, které jim diky
vétSimu zpracovani ulehéi vafeni. Kupfikladu brambory pry chtéji oSkrabané a
chemicky oSetfené sifi¢itany proti hnédnuti, takovy postup si biofarma nemuze
dovolit. Sklenar také uvedl, Ze néktefi mistni farmafi dfive zalali péstovat zeleninu,
protoze si mysleli, Ze o né budou mit jidelny zajem, to se bohuzel nestalo a vétSina

z nich uz ukongila tuto produkci.

Ani podle Tomase Klejzara, mistopfedsedy svazu PRO- BIO, nemusi byt cena
hlavni pfekazkou pro jejich dodavani do jidelen. Jidelnam by se tfeba moc
neprodrazil nakup pytlovanych bio brambor. Na Vysociné se také produkuje bio
mléko, ale to jsou podle jeho zkuSenosti farmy, které jsou zvyklé ve velkém dodavat
do mlékaren, nebo si je samy zpracovavat na dalSi vyrobky. Prodej bio zeleniny
vykazuje velkou sezénnost. Podle jeho nazoru zde bioprodukce je, ale hlavni

problém vidi ve zplsobu zpracovani potravin a jejich logistice.
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6. Zaveér

Tato prace shrnuje informace o biopotravinach, kolnim stravovani, o
podminkach prodeje biopotravin a o projektech, které mély za cil zvySeni podilu

biopotravin ve Skolnim stravovani.

Z informaci, které byly poskytnuty jidelnami v Kraji Vysoc€ina, jsme se
dozvédéli, Ze podil biopotravin ve vefejném stravovani neni pfili§ vysoky. Z péti
jidelen nabizela produkt ekologického zemédélstvi pouze Skolni jidelna Jihlava.
Nicméné v porovnani s jinymi jidelnami zapojenymi do projektu UMBESA nebyl
podil regionalnich potravin v Kraji Vysocina Spatny. AZ na Matefskou Skolu
Videriskd, kde byl podil regionalnich potravin okolo 29 %, se podil regionalnich

potravin pohyboval nad 50 %, v jidelné ve Svétlé nad Sazavou dokonce nad 90 %.

DalSim pfedmétem zkoumani byla otazka, zda je v Kraji VysocCina
dostate¢na produkce biopotravin a zda maiji ekologicti farmafi zajem o dodavani
svych biopotravin do Skolniho stravovani. Podle mého prizkumu neni pfilis
ekologickych zemédélct na Vysocing, ktefi by méli dostate¢nou produkci a zajem
dodavat produkty do Skolnich jidelen. Nej¢astéji farmafi jako zdlvodnéni uvadi,
kromé své malé produkce, Ze jidelny o jejich produkty vétSinou nemaji zajem.
Vyznamnéji se dodavkami do Skolnich jidelen z dotazanych farmard, zabyva pouze

Biofarma Sasov v Jihlavé.

,,,,,

vy$Si ceny biopotravin. DalSim dlvodem jsou vy$Si naroky na opracovani ¢erstvych
surovin, Skoly podle farmaru radéji nakupuji suroviny jiz alespon ¢aste¢né
zpracované. Jidelny pry také nejsou zvyklé, Ze napf. zelenina neni tak uniformni,
jako ta vypéstovana v konvenénim zemédgélstvi. Problém vidi také v legislativé,
ktera je pry velmi pfisna a ekologi¢ti zemédélci na Vysocing, podle jejich slov,

nemaji dostate¢né prostfedky pro vybudovani zpracoven odpovidajici podoby.

Farmafi se domnivaji, Ze se situace ve Skolnich jidelnach nezlep$i, dokud
nebudou rodi¢e déti vyvijet dostateény tlak na vedeni jidelen a dozadovat se

ZlepSeni nabidky biopotravin.
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