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Abstrakt

V oblasti Champagne ma environmentalni certifikaci za ucelem celkového snizeni
uhlikové stopy pfi péstovani vinné révy uz vice nez polovina plochy vinic.
Udrzitelnéj§i postupy zahrnuji mimo jiné také celkové snizeni Cetnosti oSetieni

pesticidy (IFT).

Cilem prace je zjistit, zda maji udrziteln€jsi postupy spojené s environmentalnimi
certifikacemi vliv na zmény v produkci vinné révy, nebo zda maji na tyto zmény vliv

jiné faktory.

Data o vinicich v zajmové lokalité byla ziskana od tii vinaiti. Jednalo se o data
o produkci na jednotlivych parcelach, rozloze a stafi vinic, environmentalni certifikaci

a slozeni pudy.

Na zaklad¢ statistiky byl prokazan dlouhodoby pokles produkce vinné révy. Vyssi
Cetnost pouziti herbicidd (IFT) méla na vyvoj produkce vinné révy negativni vliv.
Produkce byla vyssi s vys$Sim podilem vapence v pud€, a naopak nizsi s rostoucim
podilem jilu v pidé. Rozloha a stafi vinic nemély v tomto modelu vliv na produkci
vinné révy.

Vys8i hodnoty primérmych meésic¢nich srazkovych tthrnti ve vegetaénim a produkénim
obdobi mely negativni vliv na produkei vinné révy. Dale byl zjistén pozitivni vliv
vyssich teplot ve vegetaCnim/produkénim obdobi.

Z udaju 1060 vinatskych parcel bylo statisticky zjisténo, ze enviromentalni certifikace

nemaji negativni vliv na produkci vinné révy v oblasti Champagne.

Klicova slova: produkce, Vitis Vinifera, environmentalni certifikace, ekologické

zemédélstvi, Champagne, uhlikova stopa, IFT, pesticidy



Abstract

In the Champagne region, more than half of the vineyard area already has
environmental certification for the overall reduction of the carbon footprint of grape
growing. More sustainable practices include also reduction in the frequency of

pesticide treatments (IFT).

The aim of the work is to find out whether more sustainable procedures associated
with environmental certifications have an effect on changes in grapevine production,

or whether other factors have an effect on these changes.

Data on the vineyards in the locality of interest were obtained from three winegrowers.
It was data about production on individual parcels, area and age of vineyards,

environmental certification and soil composition.

Based on statistics, a long-term decline in grapevine production has been proven.
A higher frequency of herbicide use (IFT) had a negative effect on the development of
grapevine production. Production was higher with a higher proportion of limestone in
the soil, and conversely lower with an increasing proportion of clay in the soil. The
size and age of the vineyards had no effect on the production of the vines in this
model Higher values of average monthly precipitation totals in the vegetation and
production period had a negative effect on grapevine production. Furthermore,
a positive effect of higher temperatures in the production/vegetation period (May to

September) was found.

From the data of 1060 wine parcels, it was statistically found that environmental
certifications do not have a negative effect on the production of vines in the

Champagne region.

Key words: production, Vitis Vinifera, environmental certification, organic farming,

Champagne, carbon footprint, IFT, pesticides
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1 Uvod

Oblast Champagne je svétoznama pro stejnojmenné Sumivé vino, jehoz popularita po
celém svété stale roste. Stejné jako vjinych odvétvich se ale 1 ve vinafstvi
v Champagne usiluje o prechod na udrzitelnéjsi postupy hospodareni. Po informaci
o mnozstvi uhlikovych stop spojenych s timto odvétvim se v roce 2014 stal region
Champagne prvni vinaifskou oblasti ve Francii s vlastni udrzitelnou certifikaci se

specifickymi pozadavky (Taylor, 2022; CIVC, 2022).

Prace se zabyva vlivem environmentalnich certifikaci v oblasti Champagne, a s tim
spojenou snizenou Cetnosti oSetfeni pesticidy (IFT) na produkci vinné révy. S cilem
plné certifikace vinaiské oblasti Champagne do roku 2030 pfijimaji vinafi udrzitelné) i
postupy, které maji vést ke snizeni uhlikové stopy v tomto odvétvi. S tim jsou spojené
vyssi naklady pii péstovani vinné révy. Tato skuteCnost muze vést k nizsi motivaci
vinafil hospodafit na svych vinicich udrziteln€ji, nez je dano limity certifikaci, nebo

k oddalovani vstupu do jedné z nich.

Prace dale sleduje ostatni vlivy ovlivigjici rast a produktivitu vinné révy, jako jsou
klimatické faktory, slozeni pudy, nebo choroby vinné révy zpusobené organismy, které
na ni parazituji, nebo jinak narusuji jeji pfirozeny vyvoj.

K praci byla pouzita data z vinic od tfech riznych vinait, které jsou situovany
v blizkosti vesnic Rilly-la-Montagne, Chigny-les-Roses a Ludes, nachazejicich se
nedaleko od sebe ve francouzského departementu Marne, Champagne-Ardenne

v severovychodni Francii.

Prace je rozdélena na teoretickou a praktickou cast. Teoreticka cast se sklada
z reSerSe zaméfené na zakladni informace o vinné révé, jejich odridach a jiz
zminénych faktorech, které maji vliv na jeji produkci. Dale popisuje environmentalni

certifikace a dalsi organy a instituce, které spadaji pod tuto problematiku.

Praktickou ¢ast tvoii metodika prace, zpracovani a analyza dat a nasledné vyhodnoceni

vysledkdq, které byly ze ziskanych dat vytvoreny.



2 Historie vinarstvi a Champagne ve Francii

Vinaistvi jako takové do Francie poprvé piinesli starovéci Rekové, kdyz kolem roku
600 pt. n.1. zalozili Massilii (dne$ni Marseille) a kolonizovali jizni Galii (Bufflatetal.,
2001; Brun & Laubenheimer, 2001). Zda se, ze po jizni a zapadni ¢asti Francie se
vinafstvi roz§ifilo pomérné rychle od 5. stoleti pt. n. 1. do 2. stoleti n. I. Vyraznéjsi
rozsifeni se uskute¢nilo s pfichodem Rimant. Nasledné pokradovalo dobytim Galie
Juliem Caesarem vroce 51 n. |, zeyména na Uzemi Akvitanie, Auvergne a stfedni
Francie. Ve stejném obdobi se rozsifilo také na sever do oblasti udoli fek Rhony, Loiry

a Seiny (Bouby & Marnival, 2001; Brun, 2011; Plack, 2015).

Pod fimskym vlivem se vinafstvi rozvinulo zprvu v provincii Narbonnaise, zejména v
okoli Béziers, a az poté do dalSich oblasti véetné Champagne (Bufflat et al., 2001;
Brun, 2010; Plack, 2015). Byli to také starovéci Rimané, kdo vynalezl mnoho technik
a principq, které se pii vyrob€ vina vyuzivaji dodnes, a to vCetné techniky profezavani,
ukladani stavy do bareld, nebo dokonce skladovani v lahvich (Robinson & Hardig,

2006).

Podrobnégj§i rozvoj vinarstvi v severnich oblastech Francie, zejména v oblasti
Champagne, zistava nedostatecné zdokumentovan. Vinice kolem fek Moselle a Ryna
(lezici spise na uzemi Némecka) jsou dobte znameé
z archeologickych textl, zda se ale, ze rozvoj zaznamenaly az od 3. stoleti n. 1. dale

(Konig, 2003; Brun, 2010).

Po rozpadu fimské fiSe bylo mnoho francouzskych vinic opusténo, ackoliv bylo vino
stale vyhledavanym luxusnim zbozim. Kolem roku 1000 n. 1. vinafstvi znovu ozivila
cirkev v Burgundsku, a to hlavné diky ur¢itému duchovnimu a spiritualnimu vyznamu
vina. Cirkev se s vyrobou vina ztotoznovala v priabéhu stfedoveéku, a to zejména
v oblasti Burgundska a Champagne, kde také vlastnila po dlouhé roky vétsinu vinic

(Plack, 2015). V druhé poloving 17. stoleti se o vétSinu vinic starali mnichové.



Dom Perignon

vees

vznik Samparského — takového, jak ho zname v soucasnosti. Kdyz mu bylo 19 let,
vstoupil do benediktinského fadu v opatstvi Saint-Vannes ve Verdunu, kde se nejprve
vzdélaval a slouzil. Po tom, co se stal spravcem sklept v opatstvi v Hautvillers,
zdokonaloval po dobu 47 let recepturu na dokonalé Sampariské. Klicovym zlomem byl
proces michani bilych a ¢ervenych hroznii, ze kterych nasledné vznika cuvée (Barrere,

2003; Davison, 2022).

Dalsi inovaci Doma Perignon byl lis, diky kterému je mozna vyroba bilého vina
z Cervenych bobuli, pouziti silnosténnych lahvi a opétovné a spravné pouziti
korkovych uzavéra. Diky dfivéjsi neznalosti spojitosti mezi procesem kvaseni, tlakem
a cukry, byla velmi Castym jevem exploze lahvi, v nichz se vino uskladiovalo.

Silnosténné lahve a korek postupné exploze minimalizovaly (Davison, 2022).
Champagne

Hodnota Champagne (Sampaiiské, dale jen Champagne) se stala soucasti nové masové
spotiebitelské kultury Francie vytvorené koncem 19. stoleti. Luxusni Sumiva vina se
stala sttedem pozornosti nové burzoazie po celém svété. Champagne slouzilo jako
néco, ¢im se urcovaly socialni hranice. Jeho konzumace fadila konzumenty do vyssich

socialnich vrstev (Guy, 2003).

Hlavnim uspéchem odvétvi byla a stale je duvéra v Les Maisons de Champagne
(Sampariské domy), v zakladatelské rodiny a konkrétni znacky. Lahve se dodnes
oznacuji pfijmenim zakladatele. Toto oznaCeni v zakaznicich vzbuzuje divéru a jisty
pocit vyjimecnosti (Guy, 2003). Dovednosti a know-how potfebné k vyrobé
Sampariského se predavaly (a dodnes piedavaji) z generace na generaci a vét§ina rodin
ma svou vlastni, tajnou recepturu, diky které jsou jejich produkty jedinecné

a nezameénitelné.

Vyvoj produkce a ekonomika v Champagne

Ekonomika v odvétvi vyroby Sampaiiského si prosla mnoha obdobimi, a to jak krize,
tak rustu. Produkce hrozn se zvySovala se zvedajicim se osazovanim vinic. Diky tomu

dosahla tato oblast velkého hospodatského uspéchu. Tento ekonomicky model ale neni



udrzitelny v néavaznosti na stale rostouci poptavkou po Sampanském (Ringeval-

Deluze, 2010).

Od 18. stoleti se prodej soustredil na dvé cilové skupiny: na levnéj§i a méné kvalitni
vina pro masovy trh a na kvalitni vina pro movitéj§i vrstvy obyvatelstva. Poptavka ze
strany obycejnych lidi rostla, a proto dochazelo k neregulované expanzi vinic (Plack,

2015).

V prubéhu 19. stoleti se vinice dale rozrustaly. Vinice pro vin tranquille (ticha,
neSumiva vina) se disociuji od vinic specializovanych pro vyrobu vin effervescent
(Sumivého vina) (Delannoy Clément, 2022). Plocha téchto vinic se stavala kazdym

rokem koncentrovanéjsi (Wolikow, 2019).

Expanze vinic v Champagne v 70. letech 19. stoleti byla nejrozsahlejsi za celou éru
tamniho vinafstvi. Plocha vinic v tu dobu ¢inila 50 tisic ha, coz je o mnoho vice, nez
dnesnich regulovanych 33 tisic ha (Wolikow, 2019). Vubec nejvyssi produkce
v oblasti byla zaznamenana v roce 1875, kdy se vyprodukovalo 84,5 tisic hl vina.
Zlatou éru produkce v Champagne zastavila az krize, kterou zpusobil Skiidce msicka
révokaz (Viteus vitifoliae), ve Francii oznacovana jako Phylloxera vestatrix (dale jen
révokaz, Plack, 2015). Tato drobna zluta mSice byla zavleCena do Evropy z Ameriky.
Msicka napada kofeny vinné révy a zpusobuje tak thyn celé rostliny. Od roku 1863
asi do roku 1890 tento skudce zni€il 2,5 milionu ha vinic v celé Francii, a snizil tak

narodni dichod o 900 miliont frankt (Kraus & kol., 2005).

Francie se stala z nejvétSiho svétového vyvozce vina nejvetSim svétovym dovozcem.
Az vroce 1881 nastal zlom, kdy se na francouzské rostliny naroubovaly americké
podnoze odolné vuci révokazu. Proces opétovné vysadby byl velmi nakladny a Casové
naro¢ny. Obnoveni trvalo nékolik desitek let a dokonceno bylo az ve 20. letech 20.
stoleti. Praveé zacatek 20. stoleti dal vzniknout kombinaci velkého dovozu vina a
opetovného oziveni francouzskych vinic, a to zapficinilo krizi nadmérné nabidky a

rychly pokles cen (Simpson, 2011).

Od 70. let 20. stoleti pak oblast Champagne zazivala osmi az desetileté cykly, kdy
ekonomika bud’ rostla, nebo se naopak hroutila (Declerck, 2004). Cyklus je
dynamicky, protoze prodané objemy se béhem zminéného obdobi zdvojnasobily, ale
deflované ceny byly zachovany diky regulaci CIVC (viz kapitola 3.6.1 Le taille de la
vigne). Naptiklad mezi rokem 1959 a rekordnim rokem 2007 vzrostl prodej ze 42 na



338 miliond lahvi, coZ je 700% naruast za dané obdobi. Ve stejné dobé se cena jedné
lahve Sampatiského zvysila o polovinu, coz znamena 50% valorizaci jeji primérné

ceny (Ringeval-Deluze, 2010; CICV, 2022).



3 Vinna réva

Vinna réva (Vitis vinifera) je kvetouci heterozygotni rostlina patfici do celedi
révovitych (Vitaceae). Tato Celed’ zahrnuje n€kolik desitek divokych druhd, které jsou
roz§ifené v Asii, Severni Americe a Evropé v subtropickych, stfedomotskych a
mirnych kontinentalnich klimatickych podminkéach (Rossetto et al., 2002; Crespan,
2004). Vinna réva je zafazena mezi kulturni rostliny, jedna se totiz o jediny druh révy,
ktery v priabéhu Casu ziskal dalezity ekonomicky zajem; nékteré dalsi druhy, naptiklad
severoamericky Vitis rupestris, Vitis riparia nebo Vitis berlandieri, se vyuzivaji jako
Slechtitelské podnoze diky jejich odolnosti vi¢i patogenim evropské vinné révy

(Rossetto et al., 2002; Crespan, 2004).

Domestikace vinné révy

Pivod domestikace vinné révy neni uplné jednoznacny, ackoliv model expanze
vinafstvi je z historického a archeologického hlediska pomérné dobie zdokumentovan.
Z vyzkumu je ale patrné, Ze prvni domestikované rostliny pochazeji z doby mezi 4. a
7. tisiciletim pi. n. 1. z oblasti dnesni Syrie, Ciny, Arménie a Iranu (Chataignier, 1995).
Tento nepiimy dikaz je zalozen na  zbytcich  kyseliny  vinné
v hlinénych nadobach, které se v minulosti ve zminénych oblastech vyuzivaly (MC

Govern et al., 1996, Zohary et al., 2000).

Zhruba mezi lety 20-30 n. 1. az do 3. stoleti n.l. existuji archeologické dukazy
o semenech hrozni. Nicméné tyto pozastatky se objevovaly spiSe kolem
urbanizovanych uzemi, tudiz jejich néalez pfisuzujeme spiSe spotiebe, nez vyrobni
¢innosti (Aversano, 2017). Metoda morfometrie, ktera se zabyva méfenim tvaru
a velikosti a jejich variaci (Rohlf & Bookstein, 1990), pomohla z hlediska
archeobotaniky k obrovskym pokrokiim pravé pii vyzkumu domestikovanych rostlin
(Wallace, 2018). V naSem piipadé tato metoda naznacCuje znamky obchodu mezi
regiony, nalezena semena a jejich charakteristiky totiz vykazuji signifikantni rozdily a
variabilitu mezi lokalitami, které jsou si geograficky blizké (Ramos-Madrigal

etal., 2019).

Morfologie vinné révy

Z hlediska morfologie je mozné rozdélit rostlinu na nadzemni a podzemni cast.

Podzemni casti rozumime kofenovy systém, ktery rostlinu upeviiuje v zemi. Tento



systém tvoii kofenovy kmen, na kterém vyruastaji tfi typy kofent: hlavni koreny,

vedlejsi koreny a rosné koreny.

Hlavni kofeny se staraji o piijem vody pro ket ze spodnich vrstev pudy, jelikoz jsou
schopny dortst az do hloubky nékolika stovek cm. Hlavni piijem vody obstaravaji
koteny vedlejsi, které rostou a husté se rozvétvuji v hloubce piiblizné€ 30 az 60 cm pod
zemi. Rosné kotfeny vyruastaji t€sné pod povrchem, a v pfipadé zesileni a prevzeti
funkce za hlavni kofeny mohou predstavovat riziko pro cely kef, jelikoz mélce
zakorenéné révy jsou citlivé na stresové situace, typicky pii extrémnich teplotach, a

proto je vhodné tento typ kofenti odstranovat (Pavlousek, 2011).

Nadzemni ¢ast se sklada z rlizn€ starého dreva, listi a plodi. Dievo muze byt bud’
jednoleté, dvouleté, nebo staré. Staré dievo predstavuje hlavni nosnou silu, spojeni
nadzemni a podzemni ¢asti a zdroj zadsob na obdobi, kdy nemé ket jiny pfisun vody
a zivin z pudy. Vodni zasoby ket zadrzuje zejména ze srazek v zimnim obdobi
a vyuziva v letnich susSich mésicich (Delannoy Clément, 2023, in litt.). Jednoleté
dfevo se oznacuje také jako plodné drevo, jelikoz pouze na ném vinna réva plodi.

Dvouleté dievo je clanek mezi jednoletym a starym dfevem (Pavlousek & kol., 2016).

Plody vinné révy jsou bobule, které na kefi vyrastaji v podobé hrozni. Listy jsou
pomérné velké, vyrazng vykrojené. Rapik je lysy a silny (Patek, 1995). Podle tvaru

listi je mozné odlisit rizné odridy vinné révy — viz Obrazek 1.
Cyklus vinné révy

Stejné jako vétSina rostlin, ma i vinna réva ro¢ni cyklus ristu. Tento cyklus mazeme

rozdelit do nékolika fazi:
Obdobi vegetacniho klidu

Toto obdobi probiha v zimnich mésicich, od podzimu do jara. Rostlina se na né¢j
pfipravuje ale jiz ke konci 1éta, kdy v pupenech probihaji slozité biochemické procesy.
Tento proces neboli dormance (z lat. dormans, spici), znamena prechodné zastaveni ¢i
omezeni fyziologickych procesi (Mayer, 2022). Po tomto obdobi nasleduje
postdormance ¢ili obdobi vynuceného klidu. Touto dobou se v pupenech vyviji
schopnost odolat velmi nizkym teplotam (Kraus, 2005). Odrady schopné rychle;jsi

zmény pomoci biochemickych procesu jsou typicky odolngjsi vici nahlym zménam



prostiedi, naptiklad pravé hlubokym mraziim. V zimnim, klidovém obdobi se zaroven

provadi La taille de la vigne (protezavani, viz kapitola 4.2 Le taille de la vigne).
Obdobi ristu

Po klidovém obdobi v zimnich mésicich zacinaji kete svou aktivitu tzv. slzenim, kdy
se z feznych ran ze zimniho fezu dostava na povrch rostliny miza. Miza doputovala na
povrch zkofent, to signalizuje, Zze doslo kaktivaci vodivych pletiv
a zaroverti k obnoveni ¢innosti kofenového systému (Kraus, 2002). Slzeni za¢ina nahle,
jeho intenzita rychle graduje a poté pomalu klesa. Mnozstvi mizy, které rostlina
vyloudi se lisi, ale mize dojit ke ztraté az 5,5 | na rostlinu (Winkler, 1974; Weaver,

1976).

Jaro, a snim se zvySujici teplota pudy, ma za nasledek op€tovny rust kofend.
V momenté, kdy je primérna teplota pies den nad 10 °C, zacinaji pupeny rasit (Gallet,
2000) a praskat. Jsou stale citlivé na jarni mrazy. Se zvySujicimi se teplotami se
postupné zveétSuji listy a z prasklych pupent nartstaji letorosty — olisténé bylinné
prirtstky na vétvich, které postupné dievnati, a méni se tak na jiz zminé€né jednoleté,

dvouleté a staré dievo (Kraus, 2002).

Nové letorosty rostou z vétsi Casti jen z jednoletého dieva. Kazdoro¢né se ale objevuji
nové letorosty také na star§im dreve. Na rozdil od letorosti rostoucich na jednoletém
dfevé ale neplodi, a pouze berou z kefe vodu a ziviny. Proto se v kvétnu provadi
selekce letorosti a ponechavaji se pouze ty zadouci. Tento proces se nazyva

L ’ebourgeonnage (Delannoy Clément, 2023, in litt.).

Ruist letorostd je zprvu pomalejsi, protoze je podporovan z energie pochazejici
z kotend rostliny. Cim vic rostlina fotosyntetizuje, tim rychleji se letorosty vyvijeji.
Idealni teplota pro jejich rast je v letnich mésicich, a to mezi 25-30 °C (Keller &

Tarara, 2010).

Datum prasknuti pupenu, vzorek S

2013 | 2014 | 2015 | 2016 | 2017 2018 | 2019 2020 2021 2022

05.dub | 27.bfe | 16.dub | 25.bfe | 07.dub | 13.dub | 13.dub | 10.dub | 10.dub | 12.dub

Tabulka 1: Datum prasknuti pupenu vinné révy u zkoumaného vzorku S (Zdroj: Lepitre Sabine, 2022,
in litt.)



Obdobi kveteni

Obdobi kveteni je pro vinnou révu narocna faze vegetacniho cyklu. Kveteni vyzaduje
stabilni podminky a je citlivé na vykyvy pocasi, které by meélo byt teplé
a bez hutnych srazek. Toto obdobi zacina v ¢ase kolem 15. €ervna (+- 10 dni), kdy sila
slunecniho zareni roste a trva zhruba 8-15 dni. Kvéty vyrastaji na koncich novych

letorostll (Kraus, 2005).

Prabeh obdobi kveteni informuje vinafe o objemu nadchazejici sklizné. Pro urCeni data
sklizné od data kvétu plati zakladni pravidlo: pravidlo 100 dnii od zacatku kveteni,
nicméneé za poslednich 10 let se toto obdobi zkratilo na 92 dni disledkem oteplovani.
Kveteni je doprovazeno rastem vétvi a letorosttl, které mohou v horkych a vlhkych
obdobich dosdhnout az nekolik cm za den (viz kapitola 4.5.6 Les vendages; Kraus,

2005).
Obdobi zrani

V obdobi zrani se vytvafeji trsy hroznti. Nejprve je v bobulich vysoka acidita
(kyselost), a naopak malé mnozstvi cukrt, ze kterych prevazuje glukdza. V prvni fazi
zrani jsou bobule malé a zelené, bez rozdilu odridy. V druhé fazi zrani se bobule
zveétsuji a zabarvuji se typicky podle typu odridy. Ke glukoze se pridava fruktoza
a jejich pomér se vyrovnava (Kraus, 2005). Obdobi zrani v Champagne zacind po

obdobi kveteni. Zhruba od poloviny Cervence probiha obdobi dozravani.
Obdobi dozravani

Bobule se jiz vyrazné nezvétsuji, jen se meéni jejich chemické slozeni. Posledni faze
ma za nasledek zvySovani obsahu cukri. Cukry jiz nejsou dale ve vyrovnaném
pomeéru, protoze pomér fruktdozy se zvySuje. Pomér kyselin se také méni. Obsah
kyseliny vinné zustava stejny, naopak obsah kyseliny jablecné se snizuje. V této fazi
dochazi k frekventovanému mefeni cukernatosti, jejiz hodnoty jsou stézejni pro
spravné nacasovani sklizné a vysledny charakter vina. Mimo zménu obsahu kyselin
a cukrii ma dozravani vliv také na celkovy obsah aromatickych latek a barviv, ktera

jsou také typicka pro razné typy odrad (Kraus, 2005).

Bobule dosahuji optimalni zralosti v raznych Casech. Zalezi na odridé a na
pozadovaném obsahu cukrti a kyselin. Obdobi dozravani v Champagne probiha zhruba
od 15. Cervence do zacatku sklizn€, kterd zacina mezi 20. srpnem a 20. zafim

(nejdiivejsi a nejzazsi termin). V prub&hu 2-3 tydni pied sklizni, v moment€, kdy maji
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bobule spravnou barvu, za¢ina méfeni obsahu cukrt a kyselin, které probiha dvakrat
tydné. Vysledky méfeni stanovi presné datum sklizn€ a chronologii sklizeni mezi

riznymi vinicemi (Delannoy Clément, 2022, in litt.).

Produktivita vinné révy

vees

400 let nachazejici se v Mariboru (Zafosnik, 2010). Na vinicich takto staré rostliny
nenajdeme. VéEk rostlin péstovanych pro sklizei hrozni je regulovany vinafi
a kolem 50. roku zivota se rostliny méni za nové. Vinna réva produkuje nejvice plodu
mezi svym 10. a 30. rokem Zivota. Cim je rostlina starsi, tim je jeji produkce nizsi. Na
druhou stranu, delSi a pevnéjsi kofeny starSich rostlin jsou vyhodou pfi nedostatku

vody a Spatnych povétrnostnich podminkach (Nader et al.,2019).

Odrudy vinné révy péstované v oblasti Champagne

Sampaiiské se vyrabi z nasledujicich druhd vinné révy: Rulandské modré (dale jen
Pinot Noir), Mlynarka (dale jen Pinot Meunier) a Chardonnay. Tyto tfi odrady jsou
povazovany za nejlepsi pro vyrobu Sampariského diky jejich vysoké acidité, ktera je

nezbytna pro kvalitu a stabilitu bublinek vysledného produktu.

Pinot Noir je Cervena odrida a predstavuje 38 % plochy vinic v Champagne. Tvofi
zaklad chuti Sampartiského a dodava mu udernost a strukturu. Vina vyrobena z Pinot

Noir maji vyrazné aroma cerveného ovoce a kvétin.

Pinot Meunier je rovnéz Cervena odriida plnych vin s tony ovoce, ktera se rozléha na
31 % vinic v Champagne. V porovnani je Pinot Meunier jemn¢jsi a méné aromaticka
nez Pinot Noir. Na zacatku vegetacniho obdobi maji listy této odrady praskové bily
vzhled, diky némuz se ji prezdiva Mlynarka. Zaroveni je méné nachylna na mraz nez
zbylé odrudy. Prosperuje tak v ptdach, které obsahuji vice jilu, jako napfiklad v okoli

uzemi francouzského zemi Marne.

Chardonnay je bila odrida pouzivana zejména pro sladsi, svézi vina s tony bilého

ovoce a citrusti. Pfedstavuje 31 % plochy vinic (CIVC, 2023).
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Pinot Noir Chardonnay Pinot Meunier

Obrazek 1: Odrudy vinné révy pouzivané pro vyrobu Sampanského, zleva: Pinot Noir, Chardonnay,
Pinot meunier, upraveno (Zdroj: https://www.champagneeveryday.com.au/post/meunier-the-most-

champenois-of-grape-varietals).

Diky kombinaci téchto tii odrid jsou ve vysledném produktu spojeny jejich vlastnosti
tak, aby se dosahlo pozadované chuti a barvy. Ve vétsin€ pripadi se michaji v§echny
tii odrady, ale existuji druhy Sampanského napfiklad pouze z bilych hroznti

Chardonnay (viz Obrdzek 2).

CHAMPAGNE
RAFFLIN-LEPITRE

CHAMPAGNE

RAFELIN-LEPIT E

uuuuuuu -les-ROSES

BLANG pEg BLANCY
PREMIER CRU

Obrazek 2: Sampatiské Blanc de Blanc vyrobené pouze z bilé odriidy Chardonnay (oznateno &ervend

na pravé fotografii)..
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Na vymeéte pouze 0,3 % vinic je povoleno péstovat a nasledné vyrabét Sampariské i1 z
dalSich odrid, a to Arbane, Petit Meslier, Pinot Blanc a Pinot Gris. O tyto staré odrudy
zacCal byt opétovny zajem predevsim z nostalgického hlediska. Tyto odridy zaroven
prosperuji v teplejSich podminkach, které jsou pro né vlivem zvySujicich se
pramérnych ro¢nich teplot v soucasnosti privétiveéjsi nez v minulosti. Nové€jSimi
odridami byly nahrazeny zejména kvili jejich choulostivosti, mensi produktivité a

vysokym narokiim na podminky (Kohler, 2022; CIVC, 2022).

Proces péstovani vinné révy v Champagne

Proces péstovani révy vinné piimo ovliviiuje kvalitu a charakter hroznt, chut’ a vini
konec¢ného produktu — Sampariského. Proto je béhem celého procesu vyzadovana
peclivost a pozornost pracovniki vénovana detailim, aby byl zajistén nejlepsi mozny
vysledek. Prace na vinicich probihaji v Champagne celoro¢né a jsou z velké vétSiny

provadény rucné.

La taille de la vigne

Profezavani v Champagne probiha zhruba od fijna (hned, jak za¢nou z ket vinné révy
opadavat listy) do bfezna (nejpozdéji vsak 15. dubna). Jde o nejzakladnéjsi ze vSech
ukold na vinici. Kvalita hroznt, budouci sklizen, a tedy i kvalita vysledného produktu
zavisi na peclivém profezavani, tedy vybirani spravné starého dieva, které bude

produkovat hrozny, a odfezavani nezadouciho dieva — tedy starého a prebytecného.

Profezavani dava kefi pozadovany tvar a pfipravuje ho pro rast nového dieva. Zaroven
snizuje vyslednou hustotu vétvi a listd. Bez protezani by rostlina nesla zbyte¢né velkou
zat€z v podobé€ hrozni a humidita zptsobena velkou koncentraci vétvi by poskytla
privétivé prostiedi pro plisné a jiné Sktudce.

Nadmérné mnozstvi hroznl je nezadouci také zregulacniho hlediska; organizace
INAO a CIVC urcuji rocni povoleny vynos sklizn€ v ramci limitu maximalniho vynosu

stanoveného EU. Tato regulace ma jasny cil — upfednostnit kvalitu nad kvantitou

(CIVC, 2023).

Vinafi maji na vybér mezi Ctyfmi typy profezavky, a to: Chablis, Cordon de Royat,
Guyot a Marne Valley. Kazda ma jiny vliv na vysledny rist vinné révy, a tedy i na

jejich vyslednou produkci. Proto je velmi dilezité vybrat pro danou vinici spravnou
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metodu, aby bylo docileno rovnovahy mezi vitalitou a produktivitou. Odstranéné staré

dievo se diive spalovalo, dnes se ve vétsin€ ptipadu drti a vraci do pudy pro kompost.

Obrazek 3: Metody profezavani vyuzivané pii péstovani vinné révy k vyrobé Sampaiiského, metody
zleva: Chablis, Cordon de royat, Guyot, Marne Valley (Zdroj: https://girlsgogrape.com/2019/05/22/a-
post-on-pruning-champagne-101/).

Vinice pouzité pro data této prace jsou obdélavané metodou Cordon de Royat a
Chablis (CIVC, 2023; Dellanoy in verb, 2023). Metoda Cordon de Royat je

vyobrazena v Piiloze 11.

L’ébourgeonnage

V kvétnu se provadi L ’ébourgeonnage, tedy odstranovani nezadoucich pupent
a letorostu, které z nich stihly vyrust. Pokud by se neodstranily, ostatnim plodnym
letorostim by braly vodu a ziviny. Tato selekce zaroven snizuje riziko onemocnéni

plisnémi, stejné€ jako profezavani, redukuje totiz hustotu zalisténi v fadku.

L’ébourgeonnage je, stejné jako velka vétSina praci na vinicich v Champagne,
provadéna zcela ru¢né; zkuSenosti vinaft jsou pii tomto ukonu neodmyslitelnou

soucasti, museji se totiz spravné rozhodovat, které letorosty ponechat, a které nikoli.

Le relevage
Le Relevage je metoda zvedani novych letorosti. Do konce kvétna nardstaji letorosty
az do 50cm délky. Mezi tadky vinic se musi udrzovat dostatek mista pro provadéni

dalSich praci, a proto jsou letorosty zvedany a udrzovany ve svislé poloze.

Le palissage

V letnich mésicich je jednim z kliCovych ukonl Cervnova Le palissage. Cilem je
oddélit letorosty a spojit je na dvou nosnych dratech. Péstitel provlékne dva draty
sponkami upevnénymi na kulech v fadku a rovnomérné rozmisti vyhonky mezi tyto

dva draty.

Vybrané vyhonky se rozdéli tak, aby vysledkem nebyl pfili§ husty zapoj. Umozni tak

maximalni prinik svétla a dobrou cirkulaci vzduchu v fadku.
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Le rognage

Jde o proces trimovani, nebo ofoukavani listd. Provadi se zejména v husté olisténych
vinicich, a to ru¢né, anebo pomoci specialniho traktoru (viz Ptiloha 14), ktery projizdi
v fadcich a ofoukava listy. Metoda s vyuzitim traktoru se nazyva effeuilleuse. Tato

uprava umozni také jednodussi sklizeri hroznd, jsou totiz 1épe viditelné.

Le vendage

Sklizenn zacind od poloviny srpna do poloviny zafi, zalezi, jaké jsou dany rok
klimatické podminky, zeyména v letnich mé&sicich. O objemu nadchazejici sklizné€ jsou
vinafi informovani jiz pfi obdobi kveteni. Pro urCeni data sklizn€ od data kvétu plati
zakladni pravidlo: pravidlo 100 dnii od zacatku kveteni, nicméné za poslednich 10 let

se toto obdobi zkratilo na 92 dni (Kraus, 2005; Delannoy Clément, 2023, in litt.).

Sklizen je kliCova ¢ast celého rocniho cyklu; zivot v Champagne se zhruba ti1 tydny
soustfedi pouze na sbér hroznu. Tisice sezonnich pracovniku se snazi sklidit vysledek

ro¢ni prace na vinici.

- Les vendageurs — sbéraCi. Ve dvojici, nebo samostatné na radek sklizeji
pomoci specialnich ntizek hrozny do kybla (viz Ptiloha 2 a 3). Nezbytné jsou
zakladni znalosti, které umozni spravnou selekci hroznii (napf. rozpoznani
plisné nebo nezralého hroznu).

- Le Débardeur — svazeC. Se specialnimi voziky (viz Piiloha 4) svazeji z radka
sklizené hrozny od sbéracl, které se nasledné nakladaji na voziky nebo do

dodévek a vozi k dalSimu zpracovani.

Sklizen se provadi kompletné rucné, a to hned z nékolika divodi: prvnim je nutnost
vizualni selekce, tedy vybér pouze zralych a neplesnivych hroznti. Druhym divodem
je opatrnost pii sbéru — mechanicka sklizen by zapficinila mnohem vétsi poskozeni a
nezadouci kontakt stavy se slupkou. Tento aspekt je nesmirné dilezity z hlediska

vyroby bilého vina z Cervenych hroznt (viz kapitola 5. 1.1 Lisovani — bilé vino).
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4 Sampanské uzemi a vyroba

Holisticka kombinace faktort, které vytvareji prostfedi vinice urCené k péstovani
vinné révy, jejiz hrozny budou pouzity k vyrobé& Sampariského, je mozné shrnout pod
francouzsky termin ferroir. Jde o charakteristiku tGzemi, pidu, klima, geologii
a mystic¢nost spolu s jedineCnym know-how dédénym po generace, které nelze jinde
na svété napodobit. Tento termin je ve svété velmi diskutovany a Celi pochybnostem
o existenci z mnoha stran. Casto je pfisuzovan marketingovému tahu. Ve Francii je ale
terroir skuteény a definuje ho francouzsky systém AOC (viz nasledujici kapitola).
Dnes se zona Champagne podle AOC rozléha presné na 35 280 ha, na kterych je mozné
péstovat vinnou révu, jejiz hrozny budou pouzity k vyrobé Sampariského (Ringeval-

Deluze, 2010; Plack, 2015).

Pro péstovani vinné révy jsou nejvhodnéjsi pozemky svazitého razu, které rostliny

chrani pred jarnimi mrazy (Pavlousek & kol., 2016).

Appellation d'origine contrélée (AOC)

Kontrolované oznaceni ptivodu (dale jen AOC), jakozto dekret INAO (viz kapitola 6.4
Institut national de ['origine et de la qualité, dale jen INAO), byl zalozen 30. Cervence
1935. Tato instituce chrani oznaceni pravého Sampariského
v souvislosti s regionem a funguje na jednoduchém principu — geografickém vymezeni
(Plack, 2015; INAO, 2022). AOC odkazuje na produkty spliyjici kritéria CHOP
(oznacuje unikatni zemédelské potraviny a produkty; EAGRI, 2023).

AOC je pod kontrolou INAO ve smyslu regulace, spravy a udélovani osveédceni
oznaceni. INAO chrani kvalitu produkt podléhajicich apelaci. V roce 2009 dokonce
zménilo samotné hranice AOC kvuli zvySené poptavce po Sampariském. Kazdorocné

je dle INAO seznam AOC produktt revidovan, a to podle kritérii, jako jsou napf.:

odrida révy,
obsah alkoholu,

vynosy z produkce,

vinarské postupy (Plack, 2015).

Tento region pokryva piesné 35 280 ha, na kterych je mozné vysévat a péstovat vinnou
révu, ze které je nasledné mozné vyrobit Sampanské. V dneSni dobé je osazeno

34 000 ha a cca 33700 ha produkuje hrozny. Produkce v Champagne je tedy téméf na
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svém limitu. Zaroveii neni mozné péstovat vinnou révu na 100 % plochy, ¢ast je totiz
tvorena silnicemi, Zeleznicemi, vyrobni zafizenimi (napf. lisy), nebo dokonce hibitovy

(Ringeval-Deluze, 2010).

Ur¢ita prava oznaceni v ramci regionu existovala také v minulosti; o ochranu oznaceni
svého vina byl ziem je§te¢ pred samotnym zalozenim AOC. Napftiklad
v letech 1919 byl vystaven zakon, ktery definoval apelaci spojenou s piadou. Vymezeni
ale udé€lovaly statni organy a dochazelo k castym  podvodim.
Nadprodukce nepravem oznaceného stolniho vina tak byla nevyfesenym problémem
(Albert, 1998). V roce 1927 pak zakon definoval, ze pravo oznaceni by melo byt
spojeno se zemeépisnym puvodem a podminkami produkce, coz znamena s vinnou
révou a ,mistni loajalitou a nepfetrzitym pouzivanim®, z ¢ehoz nasledné vychazi

apelace AOC (Albert, 1998).

Ceny pozemku AOC
Ceny pozemku uréenych k péstovani vina pro vyrobu Sampanského dnes presahu;ji
v priméru 1 milion EUR/ha, zatimco pozemky vinic, které jsou jen nedaleko za

hranicemi uzemi AOC, se pohybuji pouze kolem 13 tisic EUR/ha (Agreste, 2022).

Ve zkoumané vinarské oblasti Champagne — Grands et premiers crus Montagne de
Reims et Grande vallée se primérné ceny v letech 2019-2021 pohybuji v rozmezi

1 152 000 EUR/ha a 1 143 000 EUR/ha (Agreste, 2022).

Region Vinarska oblast Mil. EUR/rok Min. Max.

2019 2020 2021

51-Marne Grands et premiers crus 1152,0 | 1235,1 | 1143,0 594.,0 1573.0
Montagne de Reims et Grande
valée
51-Marne Cote des Blancs 1635,1 1590 1659 818 1838

51-Marne Vallée de 1a Marne, de I’Adre | 1110,2 | 10357 9070 3070 1335.0
et d 1a Vesle

51-Marne Sud Marnais 1179,5 | 1146,1 | 1105,0 661,0 1400,0
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Tabulka 2: Ceny pozemki ve francouzském regionu Champagne — Mame mezi lety 2019-2021 a
minimalni a maximalni ceny pozemki v této oblasti. Sedé vyznaceny oblasti, kde se vyskytuji vinice

pouzité pro data k této praci. Upraveno (Zdroj: https://agreste.agriculture.gouv.fr/agreste-

Grand Cru a Premier Cru

V Champagne existuji tfi oznaceni vinic. Grand Cru neboli nejlepsi vinice, Premier
Cru, tedy prvotfidni vinice a autre. Piivodné byl tento systém oznaCeni pouzivan jako
cenova struktura. Zebfitek uréovaly faktory jako kvalita ovoce, poloha, slozeni ptidy

a dalsi.

Grand Cru obci je v Champagne 17 a Premier Cru 43. Ostatnich autre vinic je

v Champagne 264.

Dnes terminy a vymezeni slouzi spiSe jako historicky Zzebficek, ackoliv je velmi
pravdépodobné, ze vinice Grand Cru a Premier Cru budou mit lepsi a kvalitngj$i urodu.
Neznamena to ale, ze vSechny jejich vinice budou lepsi nez vinice Autre Cru vesnic a
naopak. Klasifikace se ale stale pouziva k urceni historickych kvalit vesnic a vinic a
stale oznaCuje nékteré z nejlepSich oblasti Champagne. Do oznaceni Premier Cru
mimo jiné spadaji také vesnice ze zdjmového izemi této prace, tedy Chigny-les-Roses,

Rilly la Montagne a Ludes.

Lahve, které pochazeji z téchto regioni maji piislusna oznaceni. Jedna se o ukazatel

kvality a prestize (Deux Six Wines, 2023).

Rezervni vina

Rezervni vino je §tava vyuzivana ke kompenzaci objemu §t'avy ze sklizenych hroznd,
pokud je dany ro¢nik vinobrani pfili§ slaby. Tato Stava se dale vyuziva pfi vyssi
poptavee. Stava prochazi prvni fermentaci a skladuje se v nadrZich z nerezové oceli s
fizenou teplotou, nebo malych starych dubovych sudech. Typicky se zadrzuji zasoby
Stavy vyssi kvality z let, kdy byla vyssi produkce a dobré podminky.

Skladovani v sudech se v Champagne vyuziva ziidka, jelikoz vino po uplynuti jednoho
roku ziskava drevitou chut’ a evaporuje, cozje nezadouci. Kazdoro¢né se vyuziva mala
Cast rezervniho vina k vyrobé, aby se rezerva dopliiovala o Cerstvou §tavu a v dobg,
kdy je potieba doplnit slabsi rocnik, nebyla pfili§ stard (Delannoy Clément, 2023, in
litt.).
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5 Proces vyroby Sampariského

Cerstvé utrzené hrozny jsou co nejrychleji prevazeny do lisu — bud’ do soukromého
lisu nebo do druzstva (Ptiloha 6 a 13). Hrozny se lisuji oddélené podle typu odridy,
oznaceni vinice (Grand Cru, Premier Cru, Autre Cru) a certifikace. Lis pojme 4000 kg

hroznti (Delannoy Clément, 2023, in litt.)

Lisovani — bilé vino

Bilé vino je vyrabéno i z Cervenych odrud, tedy Pinot Noir a Pinot Menieur. V tomto
ptipadé hraje ddlezitou roli rychlost lisovani. Stava se oddé&luje od slupky. Pokud je
§tava v kontaktu se slupkou bobuli pfili§ dlouho, zabarvi se (CIVC, 2023).

Lisovani — ruzové a ¢ervené vino

Macération

Macerace je proces, pii kterém svezené hrozny lezi v nadrzi 24-72 hodin (zavisi na
aktualni sklizni a slozeni hrozni) pfed samotnym lisovanim. Pigment ze slupek je
uvolniovan do $tavy a vysledné vino je rizové az Cervené, v zavislosti na pozadované

barvé (Dico-du-Vin, 2023).
Saignée

Saignée je taktéz proces, pii kterém je ziskano vino riizové nebo Cervené barvy. Oproti

PP

2023).

Separace st’avy

Hrozny se v Champagne lisuji po 4000 kg, pfi¢emz prvnich 20,5 hl vylisované §tavy
je tzv. cuvée, nejkvalitn€jsi Stava ze stfedu hroznt s nejlep§im pomérem kyselosti
a cukrd. Dalsi cast vylisované §tavy (450 1) je méné kvalitni, protoze je bliz slupce

a muze mit lehce bylinkovou pfichut, ale pro vyrobu Sampanského je také vhodna.

Zbytek §tavy se nazyva la rebéche, ktera neni pro vyrobu Sampaiiského dostacujici

Pouziva se k vyrobé ratafie (ovocny likér) nebo k destilaci (Dico-du-Vin, 2023).
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Piiprava na fermentaci

Vylisovana §tava je pfevedena do nadrze zvané belon (viz Ptiloha 10) a ptida se k ni
malé mnozstvi oxidu sifi¢itého. Oxid sifiCity zajisti, ze se ve viné nerozmnozi

nezadouci bakterie a plisné (CIVC, 2023).

Débourbage

Pred fermentaci se provadi débourbage, kdy se zbytek usazenin oddéli od Cisté stavy.

Tento proces trva od 12 do 24 (Puckette a Hammack, 2015).

Prvni fermentace

Po tom, co je stava dostatecné oci§téna od usazenin, se piemistuje do cuverie —
mistnosti plné fermentacnich nadrzi, kde zacina proces prvni, alkoholové fermentace
(viz Ptiloha 5). Alkoholova fermentace je proces, kdy kvasinky pfeménuji §tavu

(most) na vino konzumaci ptirodniho hroznového cukru.

Tento proces muze probihat bud’ pfirozené, kdy §tava fermentuje za pomoci kvasinek
naturalné se vyskytujicich se v hroznech, nebo uméle, kdy vinafi pfidavaji laboratorné
selektované kvasinky. Pfirozeny proces ma tu nevyhodu, ze neni mozné presné urcit
vyslednou chut’ vina. Kvasinky z umé¢lé selekce se nejprve aktivuji ve smési vody

a cukru a nasledné pfidaji do nadrze (Dellanoy in verb, 2023).

Dal§im a zcela volitelnym procesem je jable¢no-mlécna fermentace, kdy je pomoci
bakterii kyselina jablecna pfeménéna na kyselinu mlécnou. Zamérem této metody je
celkové snizeni kyselosti ve viné. Cilem fermentace je vino s maximalnim obsahem

alkoholu 11 % (CIVC, 2023).

L‘assemblage

L assemblage neboli michani, je zasadni slozkou pii vyrobé Sampaiského, protoze
hraje kli¢ovou roli pfi urovani kvality, slozitosti a odliSnosti konecného produktu.
Jednd se o peclivé michani zéakladnich vin (Pinot Noir, Pinot Menieur

a Chardonnay), z riiznych vinic a pfilezitostn€ i riznych rocniki.

Proces michani provadéji vinafi, n€kdy oznaCovani jako chefs de cave (Puckette a

Hammack, 2015).
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Druha fermentace

Proces druhé fermentace probiha jiz v lahvich, kam se smichana vina staci. Do lahvi
se kromé vina pftida také liqueur de tirage neboli smés tichého vina, cukru a kvasnic.
Kvasnice opét spotiebuji cukr a uvolni alkohol a bublinky. Tento proces prohloubi

také senzorické vlastnosti.

Zrani

Sampafiské zraje ulozené ve sklepech ve tmavych lahvich tak, aby knému
neprostoupilo svétlo. Minimalni doba zrani je 15 meésict a 3 roky pro ro¢nikové lahve
(millésimé). Ve sklepich je stala teplota kolem 12 °C, ktera je pro zrani v kombinaci

s tmavym prostfedim idealni.
Remuage

Remuage je faze, kdy jsou lahve ulozeny hrdlem dolG (sur pointe) v dievénych
,,vesacich® (viz Ptiloha 8) a pomalu se otaci — a to bud’ ru¢né, nebo u vétsich vinatstvi
automaticky pomoci stroje zvaného gyropalette, ktery zvladne v (kovovych) drzacich
otocit az 40 000 lahvi denné (CIVC, 2023). V hrdle se po dobu zrani usazuje kal

z pfemnozenych kvasinek.
Le dégorgement

Posledni fazi je tzv. le dégorgement, pii kterém se lahve zbavi usazeného sedimentu
s kvasinkami z hrdla. To je ponofeno do roztoku o teploté -27 °C, sediment je zmrazen,
lahev se otevie, nakloni a otaci, dokud se ledova ,zatka“ pomoci tlaku nedostane

z lahve ven (iDealwine, 2023).
Le dosage

Pred koneénym uzavirdnim lahvi se provadi pfidani ,liqueur de dosage”. Jedna se
o smes hroznového €i fepného cukru a vina. Mnozstvi se odviji od typu Sampartiského,

néktefi vinafi ho nepfidavaji vibec, pokud chtéji opravdu velmi suché Sampanské.

Podle obsahu cukru ve vysledném produktu délime Sampaiiské na champagne doux,
které obsahuje> 50 g/l, champagne demi-sec s obsahem 32 az 50 g/l a champagne sec,
které obsahuje mezi 17 a 32 g/l. Champagne extra dry je jiz suché Sampariské s 12 az
17 g/l a méné, nez 12 g/l obsahuje champagne brut. Méné nez 3 g/l maji Samparnské

bez ptidaného cukru. Nazyvaji se champagne brut nature (CIVC, 2023).
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6 Vinarské organizace v Champagne

Sampaiiské je unikat, a proto je jeho vyroba a prodej chranén n&kolika organizacemi a

chranénymi znamkami.

Général des Vignerons de la Champagne (SGV)

Vseobecny svaz vinafu (dale jen SGV) je odborova organizace hajici zajmy péstitelt
vina v Champagne. Byla zalozena v roce 1904 a zastupuje vice nez 99 % péstitelt a

vinaii v dané oblasti.
Jeji Siroké pole piisobnosti mimo jiné obsahuje:

- hajeni a ochranu zajmu v oblasti produkce Samparniského,
- poskytovani administrativni, financni a pravni podpory péstitelim vina pfi

kazdodennim provozu jejich vinic.

Demokratickd a transparentni organizace se skladd z oblasti pokryvajicich 319

vinafskych obci, v nichz jsou podporovany vymeény nazort (SGV, 2018).

Union des Maison de Champagne (UMC)

Spolecenstvi Sampariskych domi (dale jen UMC) je rovnéz odborova organizace.
Shromazd'uje nejznaméjsi svétoveé znama vinaistvi — Les Maisons de Champagne (viz
kapitola 8.2 Les Maisons de Champagne). Clenové UMC maji vlastni vinice, ale
zaroven skupuji vino a hrozny od ¢leni SGV. Objem vlastni produkce je pro né totiz
nedostateCny vzhledem k objemu Sampariského, které potrebuji vyprodukovat

(Delannoy Clément, 2022, in verb; UMC, 2022).

UMC bylo zalozeno jiz v roce 1882 a uz v této dobé& se snazilo zastavit producenty
z jinych regiond, ktefi pro své produkty pouzivali nazev Champagne. Rovnéz pomohla
sjednoceni vinafstvi pii krizi zpusobené révokazem (viz kapitola 2./ Vyvoj produkce

a ekonomika v Champagne).

Clenové UMC

Sampariské domy pod hlavickou UMC jsou zékladnim kamenem uspéchu
Sampanského v ramci budovani mezinarodni reputace. Tvorbou unikatnich smési
sestavenych z konkrétnich odrid hroznt, vinic a ro¢nikt s pouzitim hroznu a vina,

které je z velké casti dodavano na zdklad€ dlouhodobych smluv s nezavislymi péstiteli
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je dnes mezi ¢leny UMC 77 svétovych vinafstvi. Mezi nejznaméjsi se fadi Veuve

Cliquot, Moét & Chandon, Dom Pérignon, Gosset aj. (UMC, 2022).

Comité interprofessionnel du vin de Champagne (CIVC)

V ramci Mezioborového vyboru pro Sampainska vina (dale jen CIVC) navazuji na
povinnosti v ramci ochrany oznaceni a kvality a zlepSovani vinarskych technik od roku
1941 jak Sampariské domy, tak jednotlivi péstitelé. CIVC zastituje SGV 1 UMC a

usiluje o vytvoreni rovnocennosti a partnerstvi mezi obéma aktéry odveétvi.

CIVC bylo zalozeno béhem 2. svétové valky, kdy bylo uzemi Champagne okupovano
némeckymi vojsky. Francouzsti producenti vina se chtéli postavit némecké okupacni
moci, a tak dali spole¢né s Robertem-Jeanem de Vogiié v Cele vzniknout pravé CIVC
(Juhlin, 2021). Robert-Jean byl zaroven po 40 let generalnim feditelem spolecnosti
Moét & Chandon, jednoho z dne$nich nejznaméjsich vyrobct Sampanského a
Sampariskych domu na svété. Je znam jeho vyrok ,,Sampariské je druh barometre du

bonheur, barometru Stésti (Harris, 2005).

Jednou ze zakladnich roli spolecnosti je sdruzeni vSech aktéri podilejicich se na
odvétvi vyroby Sampariského a celosvétova ochrana oznaceni Champagne (Robinson,
20006). Spolecnost funguje jako motor ekonomického rastu.
V oblasti sdruzuje zhruba 16 200 péstitelti, 130 druzstev a 370 Sampanskych domu
(CIVC, 2022).

Institut National de I’origine et de la qualité (INAO)

Nejen CIVC pomohl vytvorit model hospodateni v Champagne. Také francouzska

instituce INAO se podili na spravném chodu odvétvi.

INAO byl zalozen 30. Cervence 1935 a zajiStuje rozpoznavani a ochranu ufednich
znaCek identifikyjicich kvalitu a pavod produkti zemédélstvi, potravinaistvi a

lesnictvi (INAO, 2022).

Cinnost INAO je fizena francouzskym ministerstvem zemddélstvi, je tedy

francouzskym vladnim organem.
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Oznaceni kvality podléhajici INAO

Chranéné oznaceni puvodu (CHOP)

CHOP oznacuje unikatni zemédélské potraviny a produkty, které se vazou k urCitému
regionu/uzemi. Jedna se o region, misto a vyjimecné celou zemi, diky jejichz
specialnim pfirodnim, nebo antropologickym faktorim maji produkty jedinecnou

kvalitu a vlastnosti (EAGRI, 2023).
Chranéné zemépisné oznaceni (CHZO)

CHZO oznacuje takové vyrobky, které jsou jedinecné a pochazeji z ur¢itého mista,
regionu, nebo ojedinéle celé zemé. U té€chto vyrobki se v ramci zemépisného oznaceni
bere v potaz skuteCnost, ze alesponl Cast vyrobniho procesu (jedna faze vyroby)
prob&hla na vymezeném tzemi. V CR jsou takto oznadené napiiklad Olomoucké

tvaruzky, Karlovarské oplatky, Horfické trubicky (EAGRI, 2023).
Zarucené tradi¢ni speciality (ZTS)

Jde o produkty vyrabéné minimalné po dobu 30 let, jejichz povaha ¢i charakter je

uznavany EU (SZPI, 2023).

ZTS, CHOP 1 CHZO jsou vymezeny v Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU)
¢. 1151/2012, o rezimech jakosti zemédélskych produktii a potravin, v platném znéni

(EAGRI, 2023).
Red Label (LR)

Jedna se o francouzskou znacku oznacujici vyrobky vysoké jakosti (INAO, 2023).

Viti Concept

Viti Concept je konzultacni firma pro vinafe v Champagne zalozena v roce 1988.
Poskytuje odborné poradenstvi v ramci udrzitelného managementu vinic. Dnes
poskytuje sluzby vice nez 250 subjektim, vcéetné 10 druzstev a 15 znamych

Sampanskych domd.

V roce 2000 se pusobnost firmy rozsifila i do Lotrinska a severniho Burgundska a od
roku 2006 poskytuje poradenstvi i v jinych zemich jako je Italie, Rumunsko, ¢i
Moldavie.

Firma mimo jiné zpracovava svym partneram prognozy vyskytu nemoci a paraziti na

jejich vinicich, podle kterych Ize néasledné zpracovat plan pouziti ochrany naptiklad
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v navaznosti na certifikacni program, ve kterém se subjekt momentalné nachazi.
Umoznuje vypocet LF.T. (index frekvence oSetfeni), zasadni pro certifikaci Viticulture

Durable en Champagne — VDC a La Haute valeur environnementale — HVE (Viti

Concept, 2023).

el GREIL

Charin HAUTEM
Madeeine LOFVENRRICK

SYNTHESE VIGNE
2021

PRECONISATIONS 2021
PROGRAMME DE TRAITEMENT PREVISIONNEL
PROGRAMME DE TRAITEMENT REALISE
SYNTHESE IFT
OBSERVATIONS SANITAIRES

Champagne Serge RAFFLIN

SYNTHESE DES
OBSERVATIONS DE LA
CAMPAGNE 2021

Ce document débute par un rappel de la Stratégie Prévisionnelle qui a servi
de base pour établir avee vous, votre Programme Prévisionnel 2021

Nous avons regroupé dans les pages suivantes toutes les observations faites
au cours de nos visites de la campagne 2021 et pouvant ére utilisées pour
T'élaboration de la Stratégie de Protection en 2022,

Pour chaque maladie ou parasite, le commentaire débute par un rappel des
observations collectées sur I'ensemble de notre réscau, permettant de
«positionner » votre situation par rapport aux conditions « moyennes » de
P'année en Champagne, ou selon le mode de protection mise en ceuvre.

Si vous nous I'avez fourni, votre programme de traitement final permet
danalyser les éventuelles fuiblesses de votre protection. Cette tragabilité
est une obligation réglementaire, comme dans tous les cas de production
d'une denrée alimentaire. Elle permet le caleul de ILE.T. (Indice de

q Traitement), indisp pou Viticulture
Durable en Champagne (VDC) et Haute Valeur Environnementale
(HVE)

Hors démarche de certification, le calcul de I'LFE.T. permet de situer votre
exploitation par rapport & I'échantillonnage de notre clientéle et de suivre
I'évolution de vos pratiques dans le temps, avee une variation importante
duc i la climatologic de I'année.

Dans un souci environnemental, nous ne joignons plus I'intégralité des
messages envoyés au cours de la campagne d'observation, aprés chacune
de nos visites

Ces messages sont cependant disponibles sur simple demande.

VITLCONCEPT -S.AS. Page Lsur 12

e juin, de maniére

et a Te reste de-

Les symptbmes sur grappes apparaisent cn
feuilles entre 1.5 e 2 semaines). Avee Ia forte sens

des premicres. taches. sur
végetal durant a floraison.

ol
moment des ph
du 14 juilet, Pattaque sur grappes est déja généraliée.

a OIDIUM : une pression modérée par le climat froid en début de
campagne puis chaud mais pluvieux

VITI-CONCEPT-S.45. Page 105ur 12

Obrazek 3: Ukazka dokumentu pro vinice (vzorek D), shrnuti roku 2021 a prognéza/doporuceni na

rok 2022 (Rafflin Denis, 2023).
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7 Certifikace

V ramci udrzitelného hospodareni v oblasti Champagne je mozné ziskat certifikaci
u tfi riznych organizaci. Jedna se o VDC (Viticulture Durable en Champagne), HVE
(Haute Valeur Environnementale) a jiz zminéné AB (Agriculture Biologique). Smysl
téchto organizaci je snizit celkovou uhlikovou stopu pfi péstovani vinné révy

a nasledné vyrobé sampanského.

Vstup do téchto organizaci ma pro zeméde€lce spoustu vyhod i nevyhod. Logo
organizace na etiketé lahve Sampaiiského zvysuje poptavku po konkrétni znacce, pro
spotiebitele je totiz alkohol z udrzitelného hospodareni kazdym rokem atraktivné;si
(Omer et al., 2007), a to celosvétove. Napriklad v Brazilii poptavka po organickych
vinech a Sumivych vinech vzrostla o 20 % ro¢né (Araujoa, 2017). V ramci marketingu

je tak logo vyhodné a cena lahve miZe rust.

Dal§imi vyhodami a certifikaci jsou vyssi cena, kterou nabizeji vétsi Sampariské domy
za skoupeni certifikovanych hroznt od ostatnich vinait (kolem 0,20 EUR/kg) a bonus
ve formé odpusténi dani a poplatkli od vlady za podnikani (2500 EUR; Delannoy
Clément, 2023, in litt.). Dal§i motivaci pro celkovy prechod do certifikace je
skuteCnost, ze od roku 2030 nebude mozné prodéavat hrozny bez jedné z nich (CICV,

2022).

Na druhou stranu odpusténi dani vykryvaji vysoké poplatky spojené se vstupem do
organizace. Dalsi nevyhodou jsou vyS$si naklady vynalozené na obhospodatovani vinic
(napf. delSi Cas straveny na vinici, a s tim spojené vétsi mzdy) 1 poplatky spojené se
vstupem do organizace. Mnoho vinaft proto sice spliiuje podminky pro certifikaci, ale
kvuli nakladim na vstup do organizace jsou rade€ji bez ni, prestoZze hospodaii

udrzitelné.
Podle certifikace mizeme vinaie rozdélit do tfi skupin:

- maji certifikaci,
- nemaji certifikaci, ale hospodati udrzitelng,

- nemaji certifikaci a nehospodafi udrziteln€ (mensina).
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La Haute valeur environnementale (HVE)

HVE je tfistupriovy systém pro podporu udrziteln€jsiho hospodateni ve Francii. Jedna
se o narodni certifikaci vyvinutou vroce 2001 francouzskym ministerstvem

zemédeélstvi.

Obrazek 4: Logo HVE (Zdroj: https://agriculture.gouv.fr/hev-certification).

Hlavnim cilem je zvySovani biologické rozmanitosti a snizovani negativniho dopadu
fytosanitarni strategie na zivotni prostfedi (tj. chorob rostlin, snizeni pouzivani

pesticidu a fungicidu), fizeni jejich hnojiv a zlepSeni hospodateni s vodou.

Ttistupiiovy systém zahrnuje:

1. Seznameni s organizaci a procesy, sebehodnoceni zemédé€lce, které je
potvrzené akreditovanym auditorem. Tento krok je nezbytny pro nasledujici
dva.

2. Druha uroveni obsahuje 16 postupti se zaméfenim na Ctyfi hlavni témata —
biologicka rozmanitost, pouziti pesticidd, pouziti hnojiv a hospodateni
s vodou. Vesmés jde o pfijeti postupd s nizkym environmentalnim dopadem.
Na této urovni je mozné ziskat oznaceni certifikace.

3. Treti aroven je nejvys§i urovni a poskytuje certifikaci HVE (vysoka
environmentalni hodnota). Na této urovni je méfena agroekologicka vykonnost
farmy jako celku. Vintervalu 18 mésici probihaji ovéfeni kvality pomoci

externich auditti (HVE, 2023; MZe FR, 2023).
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Viticulture Durable en Champagne (VDC)

Organizace (dale jen VDC) byla vytvorena v roce 2014. Organizace je regionalniho
razu, jeji certifikace je tedy na rozdil od HVE aplikovatelna pouze na region

Champagne (CIVC, 2022).

Pokud je farma schopna dosahnout certifikace VDC, automaticky muze mit také
certifikaci HVE, protoze uz dané postupy spliiuje s né¢im navic. VDC ma v tomto
ohledu pfisn€jsi podminky. Stejné¢ jako u HVE se provadi audit po 18 mésicich a

certifikace je platna po dobu 3 let.
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Obrazek 5: Logo VDC (Zdroj: https://www.viti-concept.com/en/assistance-in-obtaining-

environmental-certifications/).

Historie VDC

Na zacatku roku 2000 se CIVC na zakladé svého prvniho provedeného
environmentalniho auditu a pozdéji také informaci o uhlikové stopé zpusobené
vinafskou c¢innosti v oblasti Champagne rozhodla vytvofit ,,Plan podnikového
environmentalniho managementu pro Sampanské” se Ctyfmi klicovymi oblastmi
cinnosti: snizeni rizika verejného zdravi v souvislosti s pouzivanim zemédélskych
vstupt (hnojiv), ochrana a posileni biodiverzity v krajin€, zlepSeni hospodafeni s

vodou, s odpadnimi vodami a celkové s odpady a Celeni klimatické vyzvé.

V roce 2014 se pak CICV rozhodla vytvorit vlastni certifikaci pod znackou VDC,
a tak se region Champagne stal prvni vinarskou oblasti ve Francii s vlastni udrzitelnou

certifikaci se specifickymi pozadavky (Taylor, 2022; CIVC, 2022).
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VDC dnes

V dnes$ni dobé& vlastni certifikaci 14 700 ha vinic, coz €ini celkem 43 % regionu
Champagne. Znamena to velky pokrok ve smyslu udrzitelného vinafstvi. Jednim ze
zavazki VDC je neustaly pokrok a zlepSovani ekologickych postup, a proto je jednim

z cill se co nejvice priblizit 100% certifikaci do roku 2030 (CICV, 2022).

Zavazky VDC
100% certifikace v Champagne

Jedna se o myslenku ve smyslu vlastni volby ekologického hospodafeni. Tento
zavazek je objektivni a znamena to, Ze vinafi si mohou vybrat, jaky certifikat si pro
svou cestu k udrzitelnosti zvoli (VDC, HVE, nebo AB). Tento plynuly ptechod
k udrzitelnému vinafstvi podporuji také druzstva a Sampanské domy, ktera odkupu;i
hrozny od mensich zemédélct, a to jednoduse tak, Ze za certifikované hrozny plati vice

penéz.

Cilem je, aby méli do roku 2030 vSichni péstitelé jednu z certifikaci. K dneSnimu dni

nema jednu z certifikaci pouze necelych 40 % plochy vinic (CIVC, 2022).

Certifikace v Champagne v roce 2022 (plocha
vinic)

HVE: 12.0 %

AB: 8.0 %
Bez certifikace: 37.0 %

/

VDC: 43.0 %

Obrazek 6: Zndzormnéni procentudlniho zastoupeni platnych certifikaci k roku 2022, upraveno (Zdroj:
https://www.champagne.fr/en/the-commitments-in-champagne/our-commitments/objective-100-
certified).

28


https://www.champagne.fr/en/t�e-conimitments-in-champagne/our-conin�tjnet�

Uhlikova stopa

Champagne je prvni vinafskou oblasti na svété, ktera zméfila svou uhlikovou stopu.
Uhlikova stopa predstavuje mnozstvi sklenikovych plynd, které pochazeji ze vSech
¢innosti odvétvi Champagne, od vyrobnich zdroji az po konecné spotiebitele.

Mezi lety 1961-2020 se primérna teplota v oblasti zvysila o 1,8 °C (CIVC, 2022).
Sklizen hroznt dnes zacina kvuli této skutecnosti v priméru zhruba o 20 dni dfive, nez

tomu bylo pred 30 lety. Tyto zmény jsou hlavnim divodem, pro¢ je dilezité zajimat

se o snizeni uhlikové stopy a adaptovat se na ménici se klima.
Uhlikova stopa cCinnosti odvétvi vyroby

Sampanského

D|0uh0d0b)'/ majetek: 12.0 % \ Vstupy hospodafeni: 9.0%

Vedlejsi produkty: 3.0 %
‘ ' / Doprava Samparnského: 17.0 %

Obalovy material: 32.0 % — ‘ Cestovani: 13.0 %
Vino (produkt): 4.0 %

Vinna réva: 10.0 %

Obrazek 7: Znazornéni procentudlniho zastoupeni mnozstvi uhlikové stopy mezi riznymi ¢innostmi
pii vyrob¢ Sampaiiského, upraveno (Zdroj: https://www.champagne.fr/en/the-commitments-in-
champagne/our-commitments/objective-100-certified).

Od prvniho méteni v letech 2002-2003 se audit a kontrola provadi kazdych 5 let.
Nejveétsi podil na uhlikové stopé ma ze vSech segmentti odvétvi baleni lahvi. Dale je
to doprava, zejména vodni a leteckd. To znamena, ze Cinnost pfimo spojena
s obhospodarovanim vinic piedstavuje méné nez 15 % emisi, zatimco nakup zbozi

a sluzeb ¢ini vice nez 50 % (CIVC, 2022).
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Ochrana biodiverzity

Oblast se, ackoliv se tak nemusi na prvni pohled zdat, pySni mnoha druhy rostlin
i zivoc¢ichd. V roce 2005 probéhlo scitani rostlinnych a Zivocisnych druhi, aby mohlo

dojit k realizaci planu ochrany pfirody. V oblasti bylo zaznamenano:

- 365 druha rostlin, vCetn€ 9 druhd, které jsou na Cerveném seznamu oblasti
Champagne-Ardenne,
- 55 druha ptaka,

- témeéf 600 druha ¢lenovcea véetne skadcu a parazith vinné révy.

Druhovou rozmanitost je dilezité chranit také proto, ze kazdy z vyskytujicich se druhti
pfispiva ke spravnému chodu ekosystému, ve kterém se tak dafi vinné réve,

a diky kterému je Sampanskeé tak jedine¢nym produktem (CIVC, 2022).
Pro zlepseni podminek pro zivocichy i rostliny se déla fada krokti. Napriklad:

- vysadba krycich plodin na pozemcich,
- ozelenéni svahu,
- vysazovani zelené tak, aby budovy lépe zapadaly do krajiny,

- vysazovani stromu a poskytnuti tak utocisté pro zivoCichy.

Diky obnové téchto organismii a preruseni pareni doSlo ke snizeni insekticida

v Champagne az o tctyhodnych 95 %.
Ochrana vod

Jako v mnoha jinych odvétvich ve svété, i v oblasti vinafstvi je voda kliCovym
komponentem pro vysledny produkt. V Champagne nebyvalo o srazky nouze, ale
s ménicim se klimatem ubyva i vlhkosti a zachovani vodnich zdrojii se stava i ve
zkoumané oblasti prioritou. Vodu potiebuje jak samotna vinna réva ke svému ristu,
tak na praci ve vyrobe¢, na Cisténi riznych zafizeni aj. (CIVC, 2022).

Cirkularni ekonomika

V Champagne je vice nez 100 let udrzovana politika cirkularni ekonomiky.
Z procesu destilace je mozné premeénit zbytky sedimenta jako vedlejsi produkty na
mnoho novych produktd, vcetné konzumniho alkoholu, bioetanolu, hnojiv, oleje

z hroznovych jader, ¢i krmiva pro zvirata. Kazdoro¢né se takto ziska zhruba 110 000

tun vedlejsich produktt (CICV, 2022).

30



Kazdoroc¢né je zhruba 80 000 ket vinné révy z profezavky pouzito jako kompost, jak

jiz bylo zminéno v kapitole 3.6. 1 Le taille de la vigne.

Agriculture biologique (AB)

Organické zemédélstvi (dale jen AB) je vyrobni metoda, ktera kombinuje nejlepsi
environmentalni postupy pro zemeédélskou vyrobu. Respektuje biologickou
rozmanitost, zachovani pfirodnich zdroji a zajisténi vysoké zivotni urovné

hospodarskych zvitat a okolniho prostiedi (INAO, 2022).

\~

*
*** **

*
* x X

*

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Obrazek 8: Logo AB (Zdroj: https://www.inao.gouv.fr/eng/Official-signs-identifying-quality-and-
origin/Agriculture-biologique).
Provozovatelé zabyvajici se timto zptisobem vyroby v celém odveétvi spliuji ptisné
specifikace, kter¢ = kladou diraz na  procesy, které jsou Setrné

k zivotnimu prostiedi a nezneci§t'uji okoli.

Je to také zpusob, ktery vylucuje pouziti GMO — geneticky modifikovanych organismt
neboli organismu, jejichz geneticky material byl zménén zptisobem, ktery se piirozené
nevyskytuje (Eriksson et al., 2018). Naopak, zaméfuje se na vyuzivani prirodnich a
obnovitelnych zdrojii v kontextu zemédélskych systéml organizovanych na mistni

urovni a striktn€ omezuje pouzivani syntetickych chemikalii (INAO, 2022).
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8 Aktéri odvétvi

Vigneros indépendant a coopérateur

Vinafe délime na tzv. vignerons indépendant — vlastni svij lis a vyrabi vlastni
Sampanské, a na coopérateur — svazi své hrozny do druzstev, kde je procesuji ve

spole¢ném lisu a uchovavaji ve spolecné skladuji.

Vinafi, ktefi prodavaji znaCku Samparnského, které pochazi z hroznti vyhradné z jeho
vlastnich vinic, maji své lahve oznacfené §titkem ,RM* (récoltant-manipulant, CICV,

2022).

Les Maisons de Champagne

Les Maisons de Champagne (dale jen Sampariské domy) jsou podniky produkujici
lahve celosvétové znamych a uznavanych znacek. Pro vyrobu vyuzivaji jak hrozny
z vlastnich pozemku, tak hrozny z pozemkt mensich vinaii a majitela vinic. Mimo
dvé tretiny z celkového prodeje Sampariského a pres 90 % exportovanych lahvi.

Vétsina Sampartiskych domu byla zaloZena v 18. stoleti (Kunc, 2012).

Les Coopératives de Champagne

Druzstva se zacala rozvijet od 50. let 20. stoleti. Jsou sloZena z vice péstitelt nebo
vinaiu, kteti dohromady svazeji produkci do jednoho mista, kde lisuji své hrozny ve
spoleCném lisu a nasledné je spole¢né skladuji. Ve vinafské oblasti Champagne
existuje kolem 130 druzstev, ktera poskytuji lisovaci a vinafské sluzby. Jedna se o
moznost, ktera je na pomezi vinafi vyrabé&jicich své vlastni Sampariské
a Sampanskymi domy. Nektefi také prodavaji své vlastni Sampaiiské pod znackou

druzstva (CIVC, 2022).
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9 Faktory ovliviiujici kvalitu a produkci vina

Vysledna kvalita a produkce vinné révy je ovlivnéna mnoha faktory. Mezi
signifikantni faktory se fadi klimatické podminky, choroby zptsobené skiidci, zptsob

nakladani s vinici a pidni podminky. Kazdy faktor ovliviiuje vyslednou trodu jinym

zpusobem (Smart, 1985; Jackson & Lombard, 1993).

Nakladani s vinici Klima
Puda - Hustota vinice R
5 - Slunecni zareni
- Hloubka - Podnoz
Textura Hnojenf - Teplota
e VJ - - Vlhkost vzduchu
- Mnozstvi vody - Zavlazovani N
o - Rychlost vétru
azivin - Choroby Srazk
—| - Level prozezavky Eva or;/ce
- Péce o pldu 5 ;Vm
\ 4 »
Stimulace energie a
vitality
\ 4
Charakteristika listt
v H
Mikroklima vinic |- oeeeeeene i
R, »|
\—— )| Fyziologie vinné révy |§¢——
\ »
7
Rozmisténi hroznli [& Enologické postupy
........... » Nepiimy viiv
Kvalita vina
—>» Piimy viiv

Obrazek 9: Koncepcni schéma vlivu faktorti pudy, nakladani s vinicemi

a klimatu na kvalitu a produkci vinné révy podle Weldona (2003 upraveno).

Klimatické faktory

Klima ovliviiujici rist vinné révy muzeme rozdélit do tfi Grovni: makroklima,
mezoklima a mikroklima. Makroklima je podnebi uzemi velkého rozsahu, naptiklad
region uzemi AOC. Mezoklima je podnebi v rozmezi velikosti napt. jedné vinice do
rozmezi nékolika kilometrd velikosti tzemi. Mikroklimatem je mysSlen soubor
klimatickych vlastnosti na malém uzemi, které je odliSné od okolniho klimatu

mistnimi specifikacemi. Mize se jednat o mikroklima urcité vinice, nekolika radka,
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nebo okoli jedné z vesnic v regionu. Tuto troven klimatu poté mize ovlivnit jakykoliv
geograficky prvek, napfiklad rybnik ¢i vyvySenina. Pokud si je vinaf védom prvki
ovliviyjici jeho vinice, mize byt schopen vytvaret unikatni vina, pokud zvoli odrady
a péstitelské postupy vhodné pravé pro dané mikroklima (Robinson, 2006; Bretl,
2023).

Velmi vymezeny termin, vztahujici se na prostfedi kolem jednotlivé vinné révy, se
nazyva ,,canopy microclimate”. VétSina vinait ale pro oznaceni prostiedi kolem jedné

rostliny pouziva jen pojem mikroklima (Smart, 1991).

Slune€ni zareni, teplota, srazky a vitr jsou hlavnimi klimatickymi faktory, které
ovliviluji ferroir, ¢as sklizn€ a kvalitu vina. Senzorické a chutové analyzy vin
a védecké analyzy vinafskych pid umoznily poukazat na existenci nékolika vztaht

mezi organoleptickymi vlastnostmi vin a okolnimi klimatickymi faktory.
Slunecni zareni a organoleptické vlastnosti vina

Slunecni zafeni umoziuje listim syntetizovat cukry a fotosyntetizovat. Pravé z tohoto
divodu jsou strmé svahy exponované najih a jihovychod nejpfiznivéjsi pro zrani vinné
révy (viz Pfiloha 1). Jsou vystaveny nejsilnéj§imu zateni, bobule jsou velké a kyselost

se snizuje (Dubrion, 2010; Pavlousek & kol., 2016).

Cim vys§i je poget hodin slune¢niho svitu, tim vice je vino bohaté na polyfenoly
a hodnota cukru v bobulich se zvySuje. Nadbytek ale muze byt nezadouci.
S nadmérnym slunecnim svitem maji hrozny tendenci zrat rychleji a hodnoty cukru

jsou poté vyssi, nez je tieba (Delannoy Clément, 2022, in verb).
Teplota a zrani hrozni

Vinna réva musi akumulovat dostatek tepla, aby jeji vegetacni cyklus a dozravani
hroznt probihaly v téch nejlepSich podminkach. Pokud je primérna teplota pod 10 °C
(vegetacni nula vinné révy), fotosyntéza je narusena a vinna réva jiz neni schopna rust.
To plati ale pro druh Vitis vinifera. Existuji druhy, které maji vegetacni nulu uz pti 5°C
—napftiklad asijska réva amurska — Vitis amurensis, ktera preziva i pti teplotach -40 °C
(Fennel, 2004; Pavlousek, 2011). Extrémni horka (nad 35 °C) maji az drasticky vliv
na fotosyntézu a zpomaluji, nebo uplné zastavi rast vinné révy a dozravani hroznt
vlivem tepelného stresu (Greer D.H.; Weedon M.M.). Primérna teplota béhem

vegetacniho cyklu révy se ve Francii pohybuje od 13 °C do 18,3°C.

34



Francouzské vinice byly vyzkumniky klasifikovany do nékolika klimatickych pasem
zralosti, a to na chladné, mirné a horké. V chladném pasmu zralosti lezi také oblast
Champagne, kde jsou primémé denni teploty vegetacniho obdobi <17°C. V tomto
pasmu prosperuji pravé ¢ervené odridy jako je Pinot Noir a rané bilé odrady. Chladné
pasmo je vhodné pro péstovani hroznii s nizkym obsahem cukri a vyssi aciditou,
ideélni praveé pro vyrobu Sampanského. V mirném klimatickém pasmu se vyskytuji
rané bilé odrady jako Sémillon, Sauvignon a Cervené odridy jako Merlot a v horkém

klimatickém pasmu Malbec ¢i Syrah (Vauor, 2003; Kraus, 2005).
Rovnovaha cukru a kyselin zavisla na klimatickych podminkach

Teplota a slune¢ni svit maji také velky vliv na aciditu a obsah cukru v hroznech. Proto
je v oblastech jako je Champagne teplota a mira zafeni v letnich mésicich stézejni pro
termin sklizné. Pokud je léto suché a teplé, typicky je sklizeri provadéna diiv, nez kdyz
jsou prumérné denni teploty nizsi a spadne vice srazek. Jak uvadi Darias-Martin et al.
(2000), nebo Volschenk et al. (2006), vyssi koncentrace ve vinech (zejména kyselina
jablec¢nd) byla zaznamenana v chladnéjsich oblastech, kde je rostlinné dychani pomoci
kyselin pomalejs$i. Pti teplotach nad 30 °C je kyselina jable¢na pfeménovana na cukry,
nebo je vyuzita jako zdroj uhliku a energie praveé pro rostlinné dychani (Pavlousek,

2011).

Obecné je kvalita vina pfisuzovana rovnovaze cukru a kyselin, a proto je Uprava
kyselosti nezbytnym predpokladem pro vysledny kvalitni produkt (Tita et al., 2000).
Mezi hlavni organické kyseliny vyskytujici se v hroznech jsou kyselina jablecna,
kyselina citronova a kyselina vinna. DalSimi kyselinami, ziskanymi z procesu
fermentace, jsou kyselina pyrohroznova, jantarova a kyselina octova (Volschenk et al.,
2006). Kyseliny a cukry hraji zasadni roli pfi definovani organoleptického charakteru
vina a jeho senzorickych vlastnosti, jako je ostrost, kyselost, svézest aj. (Mato et al.,

2005).

Srazky

Vinna réva potiebuje 400 az 600 mm srazek ro¢n€. Dést’ hraje roli v obdobi kvétu,
v obdobi dozravani a sklizn¢. Béhem sklizné jsou srazky dilezité na redukci

koncentrujicich se cukri. Destova voda je rostlinou vyuzita k rustu, ale zaroven ,, fedi

cukr v bobulich (Delannoy Clément, 2023, in litt.)
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Zrani hroznt naopak vyzaduje hodné tepla a malo vody. Je nezbytné, aby réva méla
vodu, kterou potiebuje, ale ne vice. Nadmeémeé srazky zaroven poskytuji vhodné
podminky pro vyskyt hub, které pifi zrani napadaji hrozny. Plesniva uroda je

nepouzitelna, a to mize mit velky vliv na vyslednou vysi produkce.

Podle Nader K. B. et. al. (2019) jsou na nedostatek srazek, a tim zpusobeny stres
suchem nachylnéjsi mladé kefe vinné révy, pravdépodobné kvuli mélc¢imu
kotfenovému systému (starsi hlubsi kofeny dokazou piijmout vodu, kterd se v sus§im

obdobi nachazi hloubéji v zemi).
Vitr

Vitr provétrava a susi kefe. Dokéaze tak byt ochrannym prvkem pied nekterymi
chorobami vinné révy, pro které by vznikaly idealni podminky zejména v husté

olisténych kefich a po v&tSim mnozstvi srazek (Jamagne, 2011).

Pudni podminky

Rostliny se v Champagne vysazuji do vapencovych nebo jilovo-vapencovych pud.
V departmentu Marne je vétSina podlozi vinic kfida. V regionu zapadné od RemeSe
(sem zasahuje 1 zdjmové uzemi v této praci) je to kfida smisen¢ s pisky. V nékterych

oblastech je mozné najit také opuku.

Ktida ma pro vinnou révu velmi prospé$nou funkci, a to jak ve formé odvodnéni, tak
ve formé zadrzovani vody. Kiida je schopna vodou absorbovat az 40 % svého objemu.
Uskladnéna voda je vyuzita v suchém obdobi, kdy ji kofeny nasavaji zpatky. Pti

nadbytku voda po kiidé stece (UMC, 2023).

Organismy

Existuje mnozstvi organismd, které ovliviiuji rast vinné révy, at’ uz parazitovanim,
nebo zamezenim prostoru pro rust. V boji proti nim jsou vyuzivany fungicidy (proti
houbam), herbicidy (proti plevelim) a insekticidy (proti hmyzu). V ramci udrzitelnosti
je ale stale vétsi diraz kladen na profylakticka opatfeni (preventivnich, ochrannych
opatieni), aby bylo pouziti ochrannych postfikii minimalizovano. Nize jsou uvedeni

nejdulezitéjsi zastupci.
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Houby

Houby napadajici vinnou révu zplsobuji signifikantni zmény v urodé i kvalité
vylisované §tavy a z ni vyrobeného vina a Sampariského. Plisnové infekce ovliviiuji
senzorické vlastnosti a slozeni hroznd, a proto je vino vyrobené z hroznli napadenych
houbami obecné povazovano za méné kvalitni (Pool et al., 1984; Gadoury et al., 2001,

Stummer et al., 2003).
Boritris cinerea — Plisen Seda

Botrytis cinerea je puvodcem plisné Sedé, Casté nakazy révy vinné. Zpusobuje hniloby

hroznti, ale napada vsechny nadzemni Casti kefe (Ricker et al., 1991).

Obrazek 10: Hrozen napadeny plisni Sedou zpusobenou Botrytis cinerea.

Povazuje se za nejvyznamnéjsi patogen odpovédny za infekce zpusobujici plisen
ovoce a zeleniny (Romanazzi & Feliziani, 2014). Infekce ve sklizenych hroznech ma
za nasledek negativni dopad na kvalitu vina, zejména diky oxidacnim reakcim

a rozpustnymi houbovymi polysacharidy, které vedou ke zméné vysledné chuti.
Ackoliv jsou hrozny napadené plisni nezadouci k vyrobé Sampariského, napadeni touto
houbou v nékterych piipadech vede ke stavu znamému jako ,,uslechtila hniloba“ a

vyuzivaji se k vyrobé aromatickych vin s vysokym obsahem zbytkového cukru

(Donéche, 1993).
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Proti infekci zpsobené Botrytis cinerea se vyuziva kura (chemicky fungicidni posttik
nanaSeny na pole za pomoci traktoru) nasazovana ve dvou fazich; prvni béhem faze
kveteni a druha té€sné pied tim, nez jsou bobule natolik velké, aby ,uzaviely* cely

hrozen.

I kdyz existuje pravdépodobnost vyskytu této houby, vinafi Casto zvazuji, zda
aplikovat kuru, jelikoz efektivita je pomérné nizka (prvni faze kolem 50 %, druha
pouze 20 %). U¢inn&jsi ochranou je proto soubor profylaktickych opatieni, mezi které
fadime napiiklad jiz zminované metody /‘ebourgeonnage a pallissage (viz kapitola
3.6 Proces péstovani vinné révy v Champagne; Delannoy Clément, 2023, in verb).
Fungicidy maji rovnéz negativni vliv na mikroorganismy obsazené v pud€, proto je
disledné pouziti téchto opatfeni vyznamnéjsi, nez pouziti fungicidi (Paoletti et al.
1998). Pudni mikroorganismy (prvoci, bakterie, houby, hlistice, nebo také zizaly) jsou
podstatné pro spravny rast vinné révy, diky jejich pritomnosti totiz dochazi k rozkladu
organickych latek na jednoduché slouceniny, které je dale vinna réva schopna pfijmout
ve formé zivin (PROSEEDS, 2023). Podle zjisténi Bokulich et al. (2014) a Gilbert et
al. (2014) dokonce meéni jeji fyziologické vlastnosti a vytvari prostiedi typické pro

terroir.
Uncinula necator — Padli révové

Houba, znama také jako padli révové, oidium, ¢i moucenka (déle jen oidium), je taktéz
patogenem révy vinné. Zpusobuje stejnojmennou chorobu nazyvanou padli révové.
Tato houba byla po dlouhou dobu zndma pouze ve své nepohlavni formé, tedy jako

anomorfa (Kalina & Vana, 2005).

Jedna se o nejrozsifené€jsi a nejni¢ive)si chorobu, kterd byla do Evropy zavleCena
z Ameriky v roce 1845, kdy infikované sazenice na kontinent dopravila zamotska lod’
do Anglie. Na francouzskou pudu se oidium rozsifilo o dva roky pozdé&ji. Evropska
odrida révy Vitis vinifera je k této chorobé nachylnéjsi, nez americka odrada Vitis

lambruscana (Gadoury et al., 2011).

Nepohlavni stadium (Oidium tuckeri) vytvaii na jatfe povlaky na rostlin€, zejména na
listech, pfipominajici mouku. Pohlavni stadium (Erysiphe necator) se objevuje az
v podzimnich mésicich. Listy s plodnickami opadaji a houba pfezimuje v puade.
Existence dvou pohlavnich stadii byla objevena az v roce 1892, tedy po pul stoleti

(Blatny & kol., 1956).
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Nakaza se projevuje jako bily povlak nebo skvrnky, nejprve objevujici se na listech,
a dale na stonkach a bobulich. Napadené bobule zasychaji a nikdy nedozraji. Na rozdil
od ostatnich hub nepotiebuje oidium srazky ani rosu k tomu, aby vyklic¢ilo. Dostacujici
je pro n& vzdusna vlhkost, a to i v suchém pocasi. Nejvice prosperuje v obdobi, kdy
se stiidaji chladné noci a uz dostatecné teplé dny a v mistech, kde jsou zapoje vinné
révy velmi husté. Houba je tak schopna jednoduse infikovat dalsi listy. Naopak, teploty
hluboko pod bodem mrazu (cca -10 az -15 °C) jsou pro oidium fatalni (Brewer &

Milgroom, 2010).

Po dobu Sesti let po rozsifeni oidia do Francie vinafi bézné aplikovali na vinice siru,

aby nakazu potlacili. U€inili tak téméf na 2,5 milionech ha vinic (Campbell, 2006).
Plasmopara viticola — plisen révova (zpusobuje downy mildew)

Znama také jako vietenatka révova, Ci pliseni révova (dale jen ,,pliseri révova‘“) Napada
listy, kvétenstvi i plody. Po napadeni se na listech objevuji skvry v riznych odstinech
zluté a zlutozelené. Listy nasledné opadaji. Pisen révova dokaze bobule napadnout
pouze v pocatku jejich vyvoje. Napadené hrozny maji poté zdeformovany tvar a
postupné usychaji a zmensSuji se. Na napadenych bobulich je také vidét lehky bily
povlak (Kokes & Miiller, 2004).

Jak nazev napovida, plisen révova hosti nej€astéji vinnou révu. Vinna réva tvoii zhruba
54 % vsech hostitelti této plisné. Dalsi rody této plisn€ napadaji naptiklad salaty, tykve,
kukufici, ¢i cibuli (Gisi & Sierotzki, 2008).

Pliseri révova byla plivodné endemitem v Severni Americe. Severoamerické odrudy
révy si vaci houbé vybudovaly resistenci. Béhem 80. let 19. stoleti byla pliser révova
zavleCena do Evropy s podnozemi americké révy, které se do Evropy dovazely na

pomoc s krizi spojenou s révokatem (Gessler et al., 2011).
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Napadeni plisni révovou vede ke snizeni produktivity a vyznamnym ztratdm na vynosu
az 0 75 % ve vlhkych oblastech produkujicich vino po celém svété. Idealni teplotou
pro jeji rast je 25 °C; hlavnim faktorem odpovédnym za plosné Sifeni

a epidemie je dést’ (Stummer et al., 2005; Jermini et al., 2010; Gessler et al., 2011).

Obrazek 11: Hrozen napadeny plisni révovou zpusobenou

Plasmopara viticola.

Plevel

Na vinicich v Champagne se bézné vyskytuji jednoleté i1 viceleté druhy rostlin, jako
napfiklad Ptacinec prosttedni (Stellaria media), Svlacec rolni (Convolvulus arvensis),
Svizel ptitula (Galium aparine), nebo Mochna plaziva (Potentilla reptan, viz Ptiloha
9).

Plevele skodi vinné révé zejména z hlediska vyuziti zdroju jako je slunecni svétlo,
voda a ziviny. Se zvySujicim se vyskytem plevele se snizuje dostupnost téchto zdroju,
a to muze ohrozit jeji rast a vyslednou produkei.

Plevel muze zaroven poskytovat utoCisté pro nékteré druhy Skadct, nebo poskodit
vinnou révu mechanicky neékterym ze strojnich zafizeni, a to pfi rutinnich ¢innostech,

které se provadeji na polich béhem roku (napf. profezavka).

40



K omezeni nadmérného riustu plevele se v Champagne pouZivaji kombinace
kulturnich, mechanickych a chemickych metod (herbicidt). Kulturni metody zahrnuji
postupy, jako je kryci plodina a pouziti mulCe k potlaceni rastu plevele. Mechanické
metody zahrnuji ruéni pleni, okopéavani, sekani, ale také odstrafiovani plevele pomoci
traktort a specialnich mikro traktort, které se vyuzivaji tam, kde je pouziti velkého

traktoru nemozné (Tariq, 2014; Rafflin Denis, 2023 in litt.).
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Obrazek 12: Mikro traktor vyuzivany k redukci plevele na vinici v okoli vesnice Ludes, Champagne
(Rafflin Denis, 2023).

Mechanické metody maji oproti herbicidim nékolik nevyhod, a to Casovou naroc¢nost
a sni spojené vétsi naklady. Pouzitim herbicidnich latek se zamezi konkurenci

o vodu a ziviny a zkrati se doba potiebna k praci na vinici (Keller, 2005).

Z environmentalniho hlediska je tomu naopak. Pfi nadmérném pouziti herbicidu lze
jejich rezidua nalézt napf. v podzemnich vodach, ale i ve viné (Ying
a Williams, 2000). Z vyzkumi je patrné, zZe tyto latky maji jisty negativni dopad také
na mikroorganismy obsazené v pudé a ekosystémy vinic, ackoliv o jejich vlivu na
produkci vinné révy jesté¢ neni mnoho znamo. Herbicidy po jejich aplikaci méni
slozeni zivin v kotenech, listech, hroznech, a dokonce i v mize vinné révy, kde bylo
na nékolika vzorcich nalezeno o 70 % vice bakterii, nez pfi odpleveleni mechanickymi

postupy (Zaller et. al, 2018).
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Hmyz

Lobesia botrana — Obale¢ mramorovy

Lobesia botrana, znama také jako mura vinna, je druh mola z Celedi 7ortricidae, ktery
pochazi z Evropy, ale byl zavle€en také do jinych ¢asti svéta, veetné Severni Ameriky,
Jizni Ameriky, Afriky a Asie. Larvy této mury se zivi listy, kvéty a plody vinné révy,

coz zpusobuje znac¢né §kody na produkci hrozni (Moreau & Benrey, 2006).

Samicka molice klade vajicka na listy révy vinné a larvy se lihnou a zavrtavaji se do
vyvijejicich se plodi, kde se zivi duzinou a semeny. To mize zpusobit zménu barvy,
scvrknuti, nebo jiné poskozeni plodl, které jsou poté nevhodné pro vyrobu vina.

Poskozené plody jsou navic nachylnégjsi k ndkaze plisnémi.

Kromé plodi napadaji larvy také listy a pupeny, coz muze snizit fotosyntetickou

kapacitu rostliny a ovlivnit jeji celkové zdravi a rast.

Pro kontrolu proti Lobesia botrana mohou péstitelé pouzit kombinaci kulturnich
postuptl, jako je profezavka a odstrafiovani napadeného ovoce, anebo insekticidy.
V nékterych regionech se k regulaci populaci tohoto skiidce pouzivaji také prostredky
biologické kontroly, jako jsou parazitoidni vosy (Thiery, 2015; loriatti, 2018). Pouziti
insekticidd ma stejné jako pouziti fungicidii negativni vliv na ptidni mikroorganismy

(Paoletti et al. 1998).

V Champagne se tak proto hojn€ vyuzivaji krabicky s hormony nazyvané confusion
sexuelle (sexualni zmatek). Tato technika vyuziva syntetické feromony — chemikalie,
které samice mury produkuji, aby pfilakaly samce k pareni. DostateCné mnozstvi
téchto feromont dokaze ve vinici vytvofit oblak , viné“, diky kterému jsou samci
zmateni do takové miry, Ze nejsou schopni najit samicku a spafit se. Populace Lobesia
botrana se tak zmenSuje. Confusion sexuelle je 1¢inna a ekologicky Setrna alternativa

k insekticidnimu oSetfeni (Guerra, 2017; CIVC, 2023; Delannoy Clément, 2022, in

verb).
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Obrazek 13: Confusion sexuelle na vinicich nedaleko vesnice Rilly 1a Montagne.
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10 Index frekvence oSetreni pesticidy (IFT)

IFT neboli index miry Cetnosti oSetieni pesticidy aplikovanych na zemédélské plodiny
za dané obdobi. IFT se ve Francii pouziva jako nastroj pro jejich sledovani a hodnoceni
jejich pouziti v zemédélstvi. Byl vyvinut francouzskym ministerstvem zemedélstvi a
francouzskym Narodnim ustavem pro zemédelsky vyzkum (INRA) v roce 2006. Cilem
je celkové snizeni pouzivani pesticidi a podpora udrzitelnéjSich zemédélskych
postupt. Francouzska vlada stanovila cile pro snizeni pouzivani pesticida a IFT je
jednim z ukazateli pouzivanych k meéfeni pokroku pravé v ramci udrzitelnosti

(Pingault, 2009; ENRD, 2023).

IFT je vyuzivano také nékterymi spolecCnostmi a certifikaCnimi organy (jako v naSem
ptipadé HVE a VDC) k posouzeni udrzitelnosti zemeédélskych vyrobnich postupt.
Certifikacni systémy naptiklad vyzaduji, aby zemédé€lci udrzovali hodnoty IFT pod
urcitou hranici, aby se kvalifikovali pro certifikaci jako ekologicky Setrny vyrobce

(Pingault, 2009).

Hodnoty IFT herbicidi pripustné pro VDC

Vyhovujici: pokud IFT < 0,88
Mala odchylka: pokud 0,88 <IFT < 1,31

Obrazek 14: Piiklad hranice hodnot IFT pii pouziti hetbicidu v ramci certifikace VDC (Rafflin Denis,
2023).

Pro kazdy produkt je definovana standardni davka/ha (1 IFT) pro pouziti na riznych

plodinach. Vypocet IFT se provadi nasledovné:

IFT= (pouzita davka produktu X plocha postfiku) / (standardni davka
produktu X plocha pole).
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Plocha postiiku a plocha pole se navzajem lisi, protoze je Cast pole, kde neni zadna

rostlina (Rafflin Denis, 2023, in litt.).
Priklad 1:

Pro fungicidni latku ,,THIOVIT Jet Microbilles* vyuzivanou proti oidiu je standardni
déavka urcena jako 1 IFT = 12,5 kg/ha. Majitel vinic vzorku B vyuzil 13. kvétna 2022
na vinicich postizenych oidiem v lokalit¢ Montagne de Reims mnozstvi 6 kg/ha.

Vysledna hodnota IFT je tedy 0,48 IFT (6/12,5).
Priklad 2:

Pro fungicidni latku ,,Champ flo Ampli* vyuzivanou proti plisni révové je standardni
davka urcena jako 1 IFT = 2 kg/ha. Majitel vinic vzorku B vyuzil 17. kvétna 2022 na

vinicich postizenych plisni révovou v lokalit¢ Montagne de Reims mnozstvi 0,6 kg/ha.
Vysledna hodnota IFT je tedy 0,3 IFT (0,6/2).

Priklad 1 a Priklad 2 viz Priloha 1.
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11 Charakteristika azemi

Ke sbéru dat byly pouzity vinice nachdzejici se na uzemi severovychodni Francie,
konkrétné ve francouzském departmentu Marne spadajiciho do regionu Champagne-
Ardenne. Nejvét§im a nejznamejsim méstem zajmové lokality je Remes. S rozlohou
8 161,58 km? se department Marne fadi k nejrozsahlejsim departmentim ve Francii

(Map-france.com, 2023; Priloha 21).

Vinice se nachazeji v blizkosti vesnic Chigny-les-Roses, Ludes a Rilly la Montagne
(Priloha 21), ve vinaiské oblasti Montagne de Reims, presnéji v oblasti Grands et

premiers crus Montagne de Reims et Grande vallée.

Montagne de Reims je rozlehla oblast mezi mésty Reme§ a Epernay, ktera se
vyznacuje hustymi lesy. Prevladaji zde vinice s odrudami Pinot Noir, které tvori
vyznamny podil az 70 %. Je to region s nejveétsi koncentraci vesnic, které nesou apelaci

,,Grand Cru® (Decouvertes, 2015; UMC, 2023).
Klimatické podminky

Oblast ma miré oceanské klima, znamé také jako pfimoiské klima. Jsou pfitomny
mirné teploty bez obdobi sucha a srazky jsou rovnomérné rozlozeny po cely rok. Léta
jsou mirna az tepla a zimy chladné. Primérma teplota v regionu v okoli mésta Remes

je 11,33 °C. Primérna nejvyssi teplota je 15,97 °C a nejnizsi 6,28 °C.

Region také zaziva urcité srazky po cely rok, s primémymi ro¢nimi srazkami kolem
560 mm (Infoclimat, 2023). Tyto klimatické podminky jsou obecn€ piiznivé pro rast

hroznii.
Pedologické a geologické podminky

V zajmovém Gzemi se nachazi zejména vapencové pudy, které tvoii zaklad padniho
podlozi. V pudé je dale pritomen pisek, jil, bahno a z kiida, ktera umoziuje budovani

hlubokych sklepi, ve kterych se skladuji a zraji vina (Winam.cz, 2023).
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12 Metodika prace

Zdroj dat

Data pouzita pro tuto praci pochazeji od tii vinaft a jejich vinic z oblasti Champagne-
Ardenne ve Francii, konkrétn€ z departmentu Marne, v okoli vesnic Chigny-les-Roses,
Ludes a Rilly la Montagne. Jedna se o evidenci dat o vinicich, které zminéni vinafi

vlastni.

Sbér kontakta pro osloveni byl ziskan dvéma zptsoby. Prvnim zptisobem byla osobni
domluva pfimo v misté zajmové lokality v zafi 2022. Druhym zpisobem bylo ziskani
kontaktl na dalku prostfednictvim jiz znamych kontaktd. Ziskané kontakty byly

nasledovné osloveny e-mailem.

Z oslovenych deseti vinaiu se podafilo ziskat informace od tii. Osloveni probihalo od
fijna do prosince 2022. Vsechna potiebna data byla zaslana v nékolika e-mailech od
kazdého z respondentti. Ziskany byly tedy tfi vzorky dat. Respondenti jsou pro tuto
préaci pojmenovany jako vzorek D, vzorek S a vzorek H, podle pocate¢niho pismena
nazvu jejich vinafstvi.

Cilem bylo ziskat informace o produkci vinné révy a rozlohach na jednotlivych parcel
vinic minimalné za poslednich 10 let a dale informace pouzité jako vysvétlujici

faktory, a to:

- Mésicni teploty a srazky zaznamenané ideilné v co nejdel§im ¢asovém
useku (alespon od jednoho z respondentu),

- stari rostlin a typu pudy na jednotlivych parcelach,

- celkové hodnoty IFT pouzité v ramci jednotlivych let,

- doba, po kterou jsou vinice respondentu pod jednou z environmentalnich

certifikaci.

Kompletni poptana data byla ziskdna pouze od vzorku S. Data bez informace
o celkovych hodnotach IFT byla zaslana od vzorku H. Informace o teplotach
a srazkach byla ziskana pouze od vzorku S, a to od roku 2013-2022.

Vzorek D zaslal informace o produkcich mezi lety 2008-2022 a hodnoty pouzitého

mnozstvi IFT mezi lety 2009-2022, vzorek S zaslal informace o produkcich mezi lety
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2009-2022 a hodnoty pouzitého mnozstvi IFT mezi lety 20012-2022. Vzorek H zaslal
informace o produkcich mezi lety 2006-2022.

Informace o typu pady a stafi rostlin se podafilo ziskat od v§ech respondentt, pficemz
pod vinice vzorku D spada 32 parcel s celkovou vymeérou 7,7 ha, pod vinice vzorku
S spada 22 parcel s celkovou vymérou 10,62 ha a pod vinice vzorku H spada 21 parcel

s celkovou rozlohou 5,5 ha.

Rok, kdy byly vinice respondentt certifikovany, zaslali vSichni dotazani. Vzorky D
a S zaslali mimo jiné také nékolik doprovodnych informaci, z nichz byly nekteré také
pouzity v této praci. Jedna se napt. o tabulku s datem prasknuti pupenu (7abulka 1),

nebo obrazky pouzitych technik (Obrdzek 12).

Vsechny vzorky byly zaslany ve formatu .xlsx, tedy tabulka programu Microsoft

Excel.

Zpracovani dat

Tabulky s vySe uvedenymi daty byly zpracovany v programu Microsoft Excel.
Produkce

Nejprve byly vSechny tabulky s hodnotami vySe produkce o€istény o nevhodna data,
a to vSechna data, ktera byla v podobé textu, anebo obsahovala nulu. Jednalo se
o pole, kde byly textové poznamky napt. ,,1 feuille“ (mladé rostliny, které jesté
neprodukovaly hrozny), nebo nula. Takové hodnoty byly odstranény. Ackoliv byla
data od vzorku H zaslana za nejdelsi Casovy usek, obsahovala zejména v letech 2006-

2010 zna¢né mnozstvi nerelevantnich dat, ktera musela byt ocisténa.

Dalsim krokem bylo zkraceni nazvi jednotlivych parcel pro snadnéjsi navazujici

zpracovani v programu STATISTICA 13.3 (www.statistica.io). Jiz upravené tabulky

jsou vlozeny v Prilohdch 14, 15 a 16.
Teploty a srazky

Tato data byla ziskana od vzorku S a D, kdy byla pro vzorek S obdrzena tabulka s daty
od roku 2013 a od vzorku D tabulka s daty od roku 2014. Pouzita byla tabulka vzorku
S, jelikoz byla prehlednéjsi. Chybéjici data byla doplnéna z tabulky vzorku D, jelikoz
byl podrobnéjsi (Priloha 19). Chybgjici data byla zaznamenana u srazek pro listopad
a prosinec 2022. Probéhla kontrola doplnénych dat (dostupné z:
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https://www.infoclimat.fr/climatologie-mensuelle/07072/janvier/2017/reims-
prunay.html).

Pivodni pouzita tabulka (vzorek S) obsahovala minimalni a maximalni teploty

a srazky pro kazdy mésic. Byl vypocitan primér t€chto hodnot pro kazdy mésic.
Stari rostlin

Data o stafi rostlin byla obdrzena formou roku, ve kterém byly rostliny na danou
parcelu vysazeny (napi. 2004). Pro naslednou analyzu bylo potfeba prevést data na

pocet let k letosnimu roku (2023). Pro dosazeni vysledku byl proveden nasledujici

vypocet: hodnota letosniho roku (2023) - hodnota roku vysazeni vinné révy.

Typy pud

Zaslané typy pud byly ve vétsin€ piipadi kombinace riznych pid na jednotlivych
parcelach. Z téchto kombinaci byly vytvoreny segmenty: jil, kameny, pisek, vapenec
a bahno. U jednotlivych segmentt byly vloZeny hodnoty 1, 2 nebo zadna hodnota pro
kazdou parcelu, pfiCemz hodnota 1 reprezentuje vyskyt dané puady, hodnota
2 reprezentuje signifikantni vyskyt dané pidy a pole bez hodnoty znamena, Ze se na
parcele dany typ pudy nevyskytuje.

Hodnoty IFT

Tyto hodnoty byly zaslany ve tvaru pouzitelném pro naslednou analyzu (Cislo).

Doba, po kterou jsou vinice pod jednou z environmentalnich certifikaci

Vsichni respondenti zaslali informace o roce, ve kterém vstoupili do certifikace (napf.
rok 2018). Tyto informace byly pfevedeny na data, kdy hodnota 1 znamenala rok, ve

kterém byly vinice jiz certifikovany a hodnota O rok, ve kterém nikoliv.
Slouéeni dat

Vsechny upravené informace byly nasledné vlozeny do jedné tabulky, ktera vypadala

nasledovneé:

Do sloupct: vymeéra (ha), nazev parcely, vzorek (pod ktery parcela nalezi), rok (ze
kterého data pochazeji), stafi rostliny, produkce v kg/ha, primémé teploty pro kazdy
mesic (tedy 12 sloupct) a primérné thrny srazek v mm pro kazdy meésic (tedy 12
sloupct), certifikace, hodnoty IFT herbicidt, hodnoty IFT pesticidi a segmenty typua
pudy (jil, vapenec, pisek, bahno, kameny).
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Pod sloupec Nazev parcely byly doplnény vSechny parcely pro kazdy rok, tj. napft.
pokud byla pro vzorek D dostupna data o produkcich od roku 2008 do roku 2022, do
sloupce Nazev parcely byly vSechny nazvy parcel vzorku D vypsany pro vSechny roky
(od 2008-2022). Pro kazdou z parcel pro pfislusny vzorek a rok byly nasledné
doplnény informace o vymeéfe, staii, prumémé teplot€¢ v jednotlivych mésicich,
hodnoté IFT atd. Timto zpisobem vznikly tidaje 1060 vinafskych parcel, ze kterych

nasledné probehla analyza dat.

Analyza dat

K provedeni vSech statistickych analyz v této studii byl pouzit softwarovy balicek

STATISTICA 13.3 (www.statistica.io). Byla pouzita analyza pomoci zobecnénych
linearnich modelti GLM, kdy byl testovan vliv riznych faktora na produkci vinné révy.
Jako vysvétlujici faktory byly v Modelu 1 (n=1060 vinatskych parcel) pouzity: rozloha
vinic, stafi vinic, rok, environmentalni certifikace, zastoupeni jilu a vapence v pude.
V Modelu 2 (n=750 vinafskych parcel) byly navic pouzity udaje o primeérnych
mésicnich teplotach a primérnych mésicnich srazkovych uhrnech, které byly pocitany
pro obdobi jara (Gnora az duben), vegetatni a produkcni sezény (kvéten az zafi)
a obdobi podzimu a zimu (fijen az leden). Model 3 (n=518 vinarskych parcel) byl dale
rozSifen o Index frekvence oSetfeni herbicidy a Index frekvence fytosanitarnimi

latkami.
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13 Vysledky

V Modelu 1 byl prokazan dlouhodoby pokles produkce vinné révy (viz Obrdzek 15).
Produkce roste s vys§im podilem vapence v pud€ (viz Obrazek 16) a naopak klesa
srostoucim podilem jilu v padé (viz Obrdzek 17). Rozloha a stafi vinic
a environmetalni certifikace nemély v tomto modelu vliv na produkci vinné révy.
V Modelu 2 byl po pfidani meteorologickych dat opét prokazan pozitivni vliv
rostouciho podilu vapence na produkci vinné révy. Naopak hodnoty primérnych
mésicnich srazkovych tthrnt mély negativni vliv na produkci vinné révy. Model 3 pak
dale zahrnoval hodnoty Indexu oSetfeni herbicidy a Indexu oSetfeni fytosanitarnimi
latkami, z nichz Index oSetfeni herbicidy negativné ovliviioval produkci vinné révy
(viz Obrazek 18). Dale byl v Modelu 3 prokazan pozitivni vliv vyssi teploty
v produkéni/vegetaCni dobé (kvéten az zafi), a naopak negativni vliv v obdobi
podzimu a zimy (fijen az leden). Produkce zarover rostla s rostouci rozlohou vinaiské

parcely.
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Obrazek 15: Dlouhodobé zmény produkce vinné révy ve sledovaném tizemi. Cervené jsou zndzornény

piipady bez environmentalni certifikace, zelen¢ pak s environmentalni certifikaci.

Tabulka 3: Analyza vlivu riznych faktorii na produkci vinné révy na jednotlivych parcelach.
V tabulce jsou uvedeny hodnoty regresnich koeficientt (estimate) jejich standardni chyby (s.c.) a
hodnoty statistické vyznamnosti (P).

Model 1 (n=1060) Model 2 (n=750) Model 3 (n=518)
Faktor Estimate s.e. P Estimate s.e. P Estimate s.e. P
Rozloha 0029 0050 0567 -0.003 0063 0957 0152 0.067 0.022
Staf{ vinic 0001 0001 0.484 0.001 0001 0.705 -0.002 0.001 0.128
Rok 0014 0005 0.004 -0.008 0018 0.663 -0.042 0.018 0.018
Environmentdlni o0 6025 0237 -0105 0087 0749 -0.071 0095 0.455
certifikace
Zastoupenijilu o091 0033 0006 0061 0056 0.061 0405 0.07 0254
v pudé
Zastoupeni 4138 0033 0.001 -0.001 0044 0.001  0.064 0761 0403
vépence v pudé
Teplota vzduchn 0.006 0065 0799 -0.005 0.037 0.887
(Gnor az duben)
Teplota vzduchu 0.009 0047 0.829 0134 0050 0.007
(kvéten az zafi)
Teplota vzduchu 0018 0041 0.663 -0.087 0.042 0.004
(fijen az leden)
Srizky .0.005 0.002 0.003 -0.003 0.002 0.150
(Gnor az duben)
Srdzky -0.008 0.003 0.004 -0.006 0.003 0.076
(kvéten az zafi)
Srazky

s . -0.028 0.087 0.608 0.001 0.002 0.051
(fijen az leden)

OBctfen 0181 0024 0.001
Herbicidy
Osetfeni
Fytosanitarnimi 0019 0011 0.098
latkami
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Obrazek 16: Vliv zastoupeni vapence v pudé (0 = zadné, 1 = nizké, 2 = vysoke) na produkci.
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Obrazek 17: Vliv zastoupeni jilu v pud¢ (0 = zadné, 1 = nizké, 2 = vysoké) na produkci.
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14 Diskuse

Trend klesajici celkové produkce je pravdépodobné zptsobeny zménami klimatickych
podminek, zejména primérmnymi mésiCnimi srazkovymi uhrmmy a primérnymi
mesicnimi  teplotami. Je mozné, ze klesajici produkce je soucasti jednoho

z ekonomickych cykld, které uvadi Declerck (2004).

Certifikace

Certifikace a sni spojené udrziteln€jsi postupy hospodafeni nevyvolaly zadné
signifikantni zmény v produkci vinné révy, coz signalizuje, ze tyto postupy nemaji
negativni vliv na produkci a sni spojené vynosy v oblasti vyroby Sampaiského.
Znamena to, ze naklady spojené s témito postupy jsou sice vys§i nez aplikace
pesticidt, z dlouhodobého hlediska ale jejich piinosy (zejména ty environmentalni)

prevysuji kratkodobé naklady.

Celkove je tak prechod k udrziteln€jsim zemédelskym postupim v Champagne
efektivnim pfistupem k produkci hrozna, ktery nejen podporuje udrzitelnost zivotniho
prostiedi, ale maze poskytnout také ekonomické vyhody pro vinafe z hlediska vyssi
poptavky po vinech z ekologického zemédé€lstvi (Omer et al., 2007) a vyS$si kupni cené

hroznii, které maji jednu z certifikaci (Delannoy Clément, 2023, in litt.).

IFT

Niz§i Cetnost osSetfeni fytosanitarnimi latkami (fungicidy a insekticidy) na vyvoj
produkce nema vliv a koreluje tak s vysledkem vlivu environmentalnich certifikaci na

produkci.

Na druhou stranu je z vysledkl patrné, Zze nizsi Cetnost oSetfeni herbicidy ma pozitivni
vliv na produkci vinné révy. Ackoliv o vlivu herbicidi na produktivitu révy stale neni
znamo dostatek informaci (Stellin et al.2017), podle dosavadnich vyzkumt mayji
herbicidni latky negativni dopad na slozeni pudnich mikroorganismi, které, jak ve
svych publikacich zminuje Zaller et al. (2018), hraji dulezitou roli ve fyziologii,
a tedy i produkci vinné révy a vysledné kvalité hroznti. V tomto sméru mohou mit nizsi

objemy pouzitych herbicidnich latek pozitivni vliv na vysi produkce vinné révy.
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Puda a klimatické faktory (teplota a srazky)

Pokles produkce na vinicich s jilovitym podlozim je pravdépodobné zptisobem vlivem
zmén teplot a srazek. Niz§i primérny uhrn srazek v letnich mésicich zpisobuje
vysychani a praskani, ke kterému jsou zejména jilovité ptidy nachylné (Priloha 14 a
17), coz predstavuje stres zpusobeny suchem. Jak uvadi Pavlousek (2011), stresové
situace zpusobené nedostatkem vody a suchem vedou ke snizeni kvality
a produktivity vinné révy hned z né€kolika diivodu, jako je napiiklad pokles vykonu
fotosyntézy, které ma za nasledek horsi prezimovani a negativni dopad na celkovy
vyvoj vinné révy v nadchéazejicim roce, a tudiz i na vyslednou kvalitu a mnozstvi
produkce. To mize byt také diivod, kterym je mozné vysvétlit snizujici se produktivitu
u konkrétni mladé parcely u vzorku D (BROUILLET; viz Priloha 11). Na nedostatek
srazek a tim zpusobeny stres suchem jsou nachylnéjsi mladé kefe vinné révy,
pravdépodobné kvili mélc¢imu kofenovému systému (starSi hlubsi kofeny dokazou
pfijmout vodu, kterd se v susSim obdobi nachazi hloubéji v zemi), jak ve svych

publikacich uvadi Nader K. B. et. al. (2019).

V ramci vysychani ma negativni vliv na vinnou révu také zvysSeni primérnych letnich
teplot, pficemz denni letni teploty nad 35 °C maji rovnéz za nasledek zpomaleny, nebo
zcela preruSeny rust dasledkem tepelného stresu (Greer D.H.; Weedon M.M.). Podle
Lamaoui M. et al. (2018) jsou stresové situace zpusobené suchem a horkem tzce

propojené a jejich kombinace negativni dopad na vyslednou produkci jesté prohlubuje.

Vysledky statistické analyzy ale naznacuji, ze 1 navzdory tomu se vinné réveé dari
z hlediska produkce v teplejsich a susSich mésicich vegetacni a produk¢ni sezony nez
v piipadé vyssich hodnot srazkovych thrnt.

Jak uvadi Stummer et al. (2005), nebo Jermini et al. (2010), vyssi hodnoty primérnych
mésiCnich srazkovych uhrni ve vegetacni a produkCni sezoné (kvéten az zari)
zpusobuji vhodné podminky pro plisné. Plisn€, které napadnou hrozny mohou

zpusobit az 75% snizeni produktivity a vyznamné ztraty vynosu.
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15 ZAavér a prinos prace

Statisticka analyza udajid 1060 vinaiskych parcel z oblasti Champagne prokazala
dlouhodoby pokles produkce vinné révy. Produkce roste s vy$sim podilem vapence
v pud€, a naopak klesa s rostoucim podilem jilu v padé. Environmentalni certifikace
v Champagne nemaji negativni vliv na produkci vinné révy. Hodnoty Indexu Cetnosti
oSetfeni herbicidy negativné korelovaly s produkci vinné révy, coz naznacuje, ze
snizovani mnozstvi pouzitych IFT herbicidi ma na produkci kladny vliv. Rozloha

a stafi vinic nemeély v tomto modelu vliv na produkci vinné révy.

Naopak vyssi hodnoty primérych mési¢nich srazkovych uhrnti v obdobi jara (unora
az dubna) a také vegetacni a produkéni sezony (kvéten az zari) mély negativni vliv na
produkci vinné révy. Déle byl v Modelu 3 prokdzan pozitivni vliv teploty
v produkéni/vegetacni dobé (kvéten az zafi) a naopak negativni vliv v obdobi podzimu

a zimy (fijen az leden).

Vysledek této studie by mohl motivovat vinafe v Champagne k aplikaci jesté
udrzitelnéjSich postupt hospodareni, nebo o rychlejsi vstup do jedné z certifikaci i pies
skuteCnost, ze jsou tyto postupy nakladnéjsi a Casové narocnéjsi. V souvislosti
s negativni korelaci produkce a hodnoty IFT herbicidii by mohli vinafi zvazit jejich

uplné vynechani.
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