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Abstrakt

V uvodni &asti bude popsan vyznam zemédélstvi v CR, legislativnich norem, do kterych
jsou zahrnuty hygienicky bali¢ek a systém kontroly kritickych bodt (HACCP), vyznam
chovu. Dale budou ptiblizeny plemena, vlastnosti driitbeziho masa, jeho slozeni, dietetické
vlastnosti. Dal$im dilezitym bodem bude popsani jednotlivych vlivii na kvalitu a slozeni
dribeziho masa, spotieba dribeziho masa. Nasledujicimi body budou metody stanoveni
analytickych hodnot v driibezim mase a samotna analyza danych kufecich vzorku, které
pochazi z CR, Némecka a Polska. Jejich hodnoty vody, (nejvétsi obsah z némecké produkce
ato cca. 77 %), tuku (kde mélo dobré vysledky polské maso s obsahem okolo 2 %), bilkovin
(tam si vedlo dobte kuieci z CR, které mélo obsah 24 %) a kolagenu (s nejnizsi hodnotou
obsahu m¢lo drtibezi maso z nasi produkce 0,4 %). Tyto Udaje budou zpracovany do tabulek
a graft. V poslednim bod¢ bude zhodnoceni analyzy jednotlivych vzorki.

Kli¢ové slova: dribezi maso, analyza, kvalita dribeziho masa, voda, tuk, bilkoviny, kolagen.

Abstract

The first part describes the importance of agriculture in the Czech Republic, legal
standards, which are included in hygiene package and critical control points (HACCP),
meaning breeding. There will also be approximated breeds of poultry meat qualities, its
composition, dietary properties. Another important point will describe the various impacts on
the quality and composition of poultry, poultry meat consumption. The following points will
determine the analytical methods in poultry meat and chicken itself analysis of the samples
that come from the Czech Republic, Germany and Poland. Their values of water (the largest
content from German production and approx. 77 %), fat (which had good results Polish meat
containing about 2 %), protein (there performed well chicken from the Czech Republic, which
had a content of 24 %) and collagen (with the lowest meat of our production is around 0.4 %).
These data will be processed into tables and graphs. The last point is the evaluation of the
analysis of individual samples.

Key words: poultry meat, analysis, quality of poultry meat, water, fat, protein, collagen.






Obsah

2.1
2.2
221
2.2.2
2.3
2.4
2.5
2.6

5.1
5.2
5.3
5.4

UVO . 7
Literarni ptehled ............coooiiiiii 8
Plemena driibeze chované v CR ...............ccoeeeiiiiiiienn... 8
Vyznam chovu driibeze ...........coooviiiiiiiiiiiiii 8
Hygienicky baliCek .........cooooiiiiiiii 9
Systém HACCP ..o 9
Spotieba driibeztho masa .............cooiiiiiiiiiiiii i, 9
Slozeni dribeziho masa .............cooeiiiiiiiiiiii e, 10
Vliv vngjSich podminek na sloZeni dribeziho masa ............... 11
Metody stanoveni analytickych hodnot v driibezim mase ........ 13
(03 1 18 o) ¢ o/ 17
Material a metodika ...........ooooviiiiiiii 18
Vysledky a disKUSe .....oovviiiiiiiiiii i 19
Analyza hodnot v driibezim mase (CR) .............cccceveeinnn.n. 19
Analyza hodnot v dribezim mase (Némecko) ..................... 23
Analyza hodnot v driibezim mase (POISKO) ......................... 27
Srovnani analyzovanych slozek .................cooiiiiiiin, 31
<) 39



1. Uvod

Zemédélstvi v Ceské republice (CR) se zabyva piedevsim rostlinnou a Zivo&isnou
vyrobou produktl, které jsou nezbytné pro vyzivu ¢loveéka. Vzhledem k tomu, Ze chov
jateCni hmotnosti a dal§i. Chov driibeze je tedy vyhodnéjsi. Driibez je vykrmena
daleko diive, nez jiz zminovany skot a prasata. Vykrmovani kriit — Vv soucasnosti
se pro vykrmovani krut vyuzivaji predevsim Sirokoprsé kraty. VétSinou jde o typy
hybridnich kombinaci. Pro brojlerovy vykrm se pouzivaji specidlni hybridni
kombinace. Produkce kachniho masa pfedstavuje piiblizné 4% celkové vyroby
driibeziho masa. Pro produkci kachniho masa se vyuzivaji dvé plemena kachen,
kachna pizmova a kachna pekingska. Ve vykrmu hus se v Cechach vyuZziva zejména
plemeno husy ¢eské. Jednad se o puvodni plemeno hus vzniklé domestikaci divoké
husy velké na Gzemi Cech a Moravy, které zde ma tradici jiz nékolik stoleti. Jde
0 leh¢i, nenaro¢né husy silné konstituce, vhodné zejména pro extenzivni podminky
mensich chovii. Velkou piednosti je vysoka jate¢na vytéznost a velmi dobré kvalita
masa. Na produkci kuteciho masa se vyuzivaji pfedevsim hybridi slepic (Ross 308
Cobb 500, Lohman Meat).

Nekteti vyrobci dokazou maso nastavit vodou tak, aby zvysili jeho hmotnost a tim

padem jeho prodejni cenu. Pro udrZeni pozadované hmotnosti jsou do masa ptidavany
rizné chemické slouceniny nebo proteiny ze zbytkll hovéziho ¢i vepfového masa.
Tuzemsti spotiebitelé by se proto méli vice zamyslet nad svym zdravim a davat
prednost mastim z kontrolovanych domécich chovt, a tim potlacit dovoz nekvalitnich

komodit.



2. Literarni piehled

2.1. Plemena driibeZe chované v CR
Drubez byla domestikovana pied osmy tisici lety. Za puvodni evropské druhy
se pocitaji kachny a husy. Rozvojem obchodu se do Evropy dostaly slepice z Asie
a kruty a kachna pizmova z Ameriky. Pfedkem krut je krocan divoky a pavod plemen
kachen — s vyjimkou kachny pizmové — se odvozuje od divoké kachny zvané bieznacky.
Kachna pizmova byla domestikovana z pizmovky velké. Divoky piedek evropskych
plemen hus je husa velka, také divoka nebo seda.
(MATOUSEK a kol., 2013).
e Plemena krat: krita bronzova standardni, kruta Sirokoprsa bronzova krita Sirokoprsa
bila krata bila virginska, kruta beltswilska
e Plemena kachen: kachna pekingskd kachna elsberskd, kachna ruanska, kachna
orpingtonskad, indicky bézec, kachna pizmova
e Plemena hus: ¢eska bila husa, husa labuti, husa italska, husa rynskd, husa landeska,
husa tuluska
e Plemena slepic: leghornka bila, vlaska koroptvi, ¢eska slepice zlaté¢ kropenatd,
rodajlendka cervena, rodajlendka bild, hempsirka, sasexka svétla, plymutka zihana,
plymutka bil4, kornyska bila.
(TUMOVA akol., 2011).

2.2. Vyznam chovu dribeze

Podle TUMOVE a kol. (2013) je chov dribeze jedno z nejdynamictéii
se rozvijejicich odvétvi zivocisné vyroby ve svété. To mlize souviset s tim, ze neni vazan
na hospodaieni na ptidé. DrubeZ ma také pfiblizné pétkrat rychlejsi reprodukéni schopnost
nez skot, vysoka je i vykrmova schopnost driibeze. Efektivnéjsi je i pfeména bilkovin
krmiva v Zivo¢isnou bilkovinu nez u skotu a prasat.

Drubezi maso a vejce patii v posledni dobé na celém svété mezi nejvyznamnéjsi zdroje
kvalitnich a levnych zivocisnych proteind. Tento trvaly rast
je vsak limitovan rostoucimi problémy se zdravotni nezavadnosti finalnich produktd,
se zajisténim welfare a odstranovanim odpadi z chovu driibeze a zpracovatelského
prumyslu. Pokud nebudou tyto problémy v blizké budoucnosti G¢inné feSeny, projevi
se negativni dusledky zpétné reakce spotiebitelt v celém produkénim fetézci dribeze,

stagnaci nebo poklesem rastu vyroby.



Velky diraz na zajisténi kvality a zdravotni nezavadnosti driibezich produkta je kladen ve
vyspélych zemich na realizaci opatieni jiz v prvovyrobé, tzv. ,pre-harvest food safety*
(SISAK., 2001).

2.2.1. Hygienicky bali¢ek

ALTEROVA. (2006) uvadi, kazdy provozovatel potravinaiského podniku v celém
potravinovém fetézci by mél zajistovat, aby nedoslo k ohroZzeni bezpe¢nosti potravin. Pod
pojmem ,.hygienicky balicek" se rozumi soubor pravnich piedpist Evropského Spolecenstvi,
tykajici se hygieny potravin a tGiedni kontroly. Pod timto pojmem byla v Ufednim véstniku
EU publikovana v roce 2004 ¢tyfi natizeni a jedna smérnice, které nabyly u¢innosti dne 1. 1.
2006. V néasledujici dobé vesly v platnost dalsi piedpisy Evropského Spolecenstvi, Které
predpisy hygienického balicku novelizuji nebo doplfiuji. Smérnici musi zemé unie do

stanovené doby zavést do své legislativy.

2.2.2. Systtm HACCP

Povinnost provest analyzu rizik a stanovit Kritické body
ukladdaji i ¢lanek6 Vv Natizeni Evropského parlamentu a Rady ¢. 178/2002
0 potravinovém pravu a ¢lanek 14 v Nafizeni Evropskeho parlamentu a Rady
&. 852/2004 0 hygiené potravin (KOHOUTOVA., 2010).

Podle SINDELAROVE. (2010) je HACCP analyza nebezpe¢i a systém kritickych
kontrolnich bodu, nebo také systém zdravotni nezavadnosti potravin. Stanovuje postupy, které
jsou nutné ktomu, aby se snizila mira nebezpe¢i v prubéhu technologického procesu,

stanovuje ovladaci, napravna a preventivni opatieni.

2.3. Spotieba driubeziho masa

Spotieba driibeziho masa v CR se pohybuje na hranici 25 kg na osobu a rok, pii¢emz
samostatna spotieba kufeciho masa je v soucasné dobé cca 22 kg na osobu a rok, to je asi
88 % celkové spotieby dribeziho masa.
Co se tyce spotieby krutiho masa, tak ta se pohybuje okolo 2 kg na osobu a rok, coz
je piiblizné 8 % celkové spotieby.
Dalsim zastupcem je maso kachni a husi. Spotieba téchto druhit masa je nékde na hranici

kolem 1 kg na osobu a rok a to tedy znamena asi 4% celkové spotieby.



2.4. Slozeni driibeziho masa

Pod pojmem ,,maso® je oznacovano kosterni svalstvo hospodarskych zvirat. Nejde pouze
o svalovou tkan, ale i 0 tuk, tkan budovaci a soucasti obéhové a nervoveé soustavy.
(SKRIVAN a kol., 2000)

Podle normy CSN je maso definovéno jako jateéné opracované télo nebo jeho &ast
a piedstavuje komplex svalové, tukové, pojivove a kostni tkan¢. Kostni tkan nemusi byt
do definice zahrnuta. Smérnice Evropské unie 2001/101/EG jako maso oznacuje vSechny
Casti t&l zivocichu, které se hodi k lidskeé vyziveé. Podle této definice patii mezi maso
i zivo¢isné tuky, krev, droby, kize a kosti, ale také masné vyrobky.

Nutri¢ni hodnota a zastoupeni zakladnich zivin v mase dribeze jsou velmi rozdilné.
Za nejhodnotnéjsi dribez pokladame tu, kterd mé vysoky podil bilkovin. Vyznamna je i voda,
jejiz obsah ma vliv na ostatni ziviny. Dribez ma také mimofadné ptiznivé slozeni tuka.
Piiblizné 30 % tvoii nasycené kyseliny a az 70 % nenasycené mastné kyseliny.
(MATOUSEK a kol., 2013)

Maso ma slozitou a velmi riznorodou histologickou strukturu. Pfevaznou slozku masa
tvori svalova tkan, dale maso obsahuje tukovou tkan a vazivové ¢asti. Slozkou masa jsou
i kosti, které se vétsinou pii zpracovani masa odstrariuji. Svalova tkan se rozdéluje
na svalovinu pii¢né pruhovanou, hladkou a srdeéni. Pti¢né pruhovand svalovina je stavebni
Casti kosternich svalu, je ovladana somatickym nervstvem a ma p#i¢né pruhovani. Hladka
svalovina je soucasti vnitinich organti, krevniho ob&hového systému a je ovladatelna
vegetativnim nervstvem. Srde¢ni svalovina se stavbou podoba pfi¢né pruhované svaloving,
je v8ak ovladana stejné jako hladka svalovina vegetativnim nervstvem,
Chemické slozeni masa je proménlivé. Znacné se 1isi podle toho, zda bereme v Uvahu cela
jate¢na téla nebo jen maso ze specifickych ¢asti t€la. Variabilni byva také podil slozek masa
mezi jednotlivymi kusy zvitat. SloZeni masa je totiz zavislé na fad¢ vlivi, mezi které patii
druh plemena, zptsob vykrmu, slozeni krmiv, vék a hmotnost poraZzenych zvitat.
Libova svalovina se sklada z vody, bilkovin, tukd, mineralnich latek, vitamint
a extraktivnich latek. Voda je hlavni slozkou masa. Obsah vody v mase se pohybuje
mezi 65 - 80 %. Voda je prostfedim biochemickych a chemickych procesi, také ma
vyznamny vliv na vlastnosti masa. Ve svaloviné se nachazi voda vazana, imobilizovana
a volna. Vazana voda je velmi pevné vazéana na bilkoviny masa. Imobilizovana voda
je pouténa slabsimi vazebnymi interakcemi nez voda vazand a je spojena s ionty

a bilkovinami. Imobilizovana voda mize byt z masa uvolnéna pfi pisobeni tepla, napfiklad
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pii vateni. Volna voda se z masa uvoliuje odkapanim ¢i pii proplachovani.

Ostatni slozky masa se rozdéluji na dusikaté a bezdusikaté. Mezi dusikaté latky patii
bilkoviny, peptidy, volné aminokyseliny, nukleotidy/nukleosidy, kreatin/kreatinfosfat,
kreatinin, cholin a vitaminy rozpustne ve vodé (vitaminy skupiny B). K bezdusikatym latkdm
patii lipidy (triacylglyceroly, fosfolipidy a cholesterol), mineralni latky, sacharidy a vitaminy
rozpustneé v tucich.

(CIZKOVA., 2011)

2.5. VIivy vnéjsiho prostiedi na sloZeni drubeziho masa

e Zdravotni stav

Podle KULOVANE. (2001), kvalita a zdravotni nezavadnost driibezich produktt, za néz
odpovidaji vyrobci a zpracovatelé, je trvale ohroZzovana rezidui antibiotik a chemickych latek
(tézké kovy, pesticidy, insekticidy, dioxiny aj.), dale kontaminaci nepatogennimi
a patogennimi mikroorganizmy nebo jejich produkty (mykotoxiny, enterotoxiny aj.).
Zavaznym problémem pro cely sektor drubez a zpracovatelského primyslu je ochrana chova
a finalnich produkti pied Sifenim bakteridlnich ptvodcu alimentarnich zoon6z. Z nich
nejvyznamnéj$i  jsou epidemické kmeny Salmonellaenteritidis, S. typhimurium,
Campylobacterjejuni a E. coli, které vyvolavaji vice jak 90 % vSech onemocnéni lidi

ptrenasenych potravinami.

e Zivotni prosti-edi

V soucasné dobé je pii chovu driibeze, stejné jako pfi chovu jinych druhd hospodaiskych
zvitat, kladen velky diraz na sledovani faktort a podminek vnéjsiho prostiedi. Jejich naruseni
muze mit za nasledek zhorSeni welfare a vyvolani stresové reakce zvifat jako odpoveéd na
nevhodné prostiedi.
(MATOUSEK., 2013).

o VEék

Podle PIPKA a JIROTKOVE, (2001) mé dribezi maso mlad’at velmi dobré dietetické
vlastnosti. U zvitat, ktera dosahla dospélosti, se vice uklada tuk, pribyva trochu vody
a u starSich zvifat ma maso tmavsi barvu. Zvifata je nejlepsi porazet v jate¢né zralosti.

To je tehdy, kdyz se zvife svym vékem blizi k dospélému zviteti.
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e Klimatické podminky
vykrmu brojlerd, ale ipfi chovu ostatnich druht hospodaiské driibeze. Tento faktor muze
spolu s ostatnimi faktory tepelného rezimu vyznamné ovlivnit metabolismus zvifat a nasledné
i jejich uzitkovost.
(TUMOVA., 2011).

e Pohlavi

Maso samct je hrubSi a ma vice pojivové tkané. Samci rostou rychleji nez samice,
hmotnostni diferenciace nastava jiz od 3. tydne zivota pod vlivem rozdilné hormonalni
¢innosti samcu a samic.

(PIPEK a JIROTKOVA., 2001).

e VyzZiva
U sestavovani krmné davky je velmi dulezité, zda je pro piezvykavce nebo nepiezvykavce
a velmi dulezity je také zpusob traveni. Krmné smési, které jsou sestavované z jednotlivych
slozek, tvoii vétsi podil krmiv a je tieba, aby krmeni nebylo jednostranné, protoze to vede
ke zhor$eni jakosti tuku ¢i masa
(PIPEK a JIROTKOVA.,, 2001).

e Plemeno a uzitkovy typ
Na produkci masa se vyhradné pouzivd masnych hybridnich kombinaci (napt. Ross 308,
Cobb 500, Lohman meat) proslechténych na rast. Nosné typy dribeze rostou pomaleji
(TUMOVA, 2011).

e Transport

Podle DE JONGA a kol. (2013) jsou procesy souvisejici s transportem brojlerti
na jatky procesy nejvice stresujicimi, ale bohuzel také nejc¢astéji se vyskytujicimi u viech
druhti hospodaiské drubeze. Proces odchytu brojlert, jejich umisténi do ptepravnich
kontejnerd avlastni transport na jatky ptedstavuji pro zvifata nahlé zmény jak
v mikroklimatickém, tak iv socidlnim prostfedi, coz negativné ovliviiuje mentalni

a zdravotni stav driibeze, a tim nasledné i kvalitu dribeziho masa.
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e Manipulace se zviraty pied porazkou

LINES a kol. (2012) popisuji, Zze porazeni dribeze ma odlisny charakter nez porazka vSech
ostatnich druhti hospodaiskych zvifat chovanych pro produkci masa. Ziva driibez
je na jatkach zpravidla pted porazkou zavésovana hlavou dola v Uchytech na pohyblivé lince
a poté omracena ve vodni lazni elektrickym proudem. Daéle tito autoii uvadéji, ze je to proces,
ktery pusobi zvifatim bolest a utrpeni. Obdobné GENTLE a TILSTON. (2000) na zakladé
sveho experimentu se sledovdnim odpovédi receptori bolesti v nohach dribeze
na kvantitativné odstupiovanou mechanickou stimulaci vyvozuji, Zze zavéSovani predstavuje

pro dribez velmi bolestivou proceduru.

2.6. Metody stanoveni analytickych hodnot v dribeZim mase

Stanoveni obsahu vody

Voda je obsazena prakticky ve vSech potravinach a vyskytuje se v nich v riizném mnozstvi
a v raznych forméch. Obsah vody muze byt vyznamnym ukazatelem stability a trvanlivosti
vyrobku, ale také ukazatelem porusovani jakosti potravin. Pridavek vody vétsi nez 3 % do
syrového masa nebo vétsi nez 10 % do uzeného ¢i vafeného masného vyrobku je povazovan
za falSovani.

(SINGHAL a kol., 1997).

Obsah vody v potravinach lze stanovit pomoci metod ptimych a neptimych. P¥imé
stanoveni (napt. distilaéni metoda) se pouziva u materiald s vy$§im obsahem vody. U téchto
u kterych je voda odstranovana susenim. K tomu lze pouzit klasické susarny, ¢i vakuové
susarny.

(HALKOVA., 2001).

S obsahem vody souvisi obsah susSiny. Pod pojmem suSina se oznacuje souhrn vSech
organickych a anorganickych slozek obsazenych v potraving, krom¢ vody. Celkova suSina
je soucet rozpustné a nerozpustné susiny (HRSTKA a VESPALCOVA., 2006).

Metoda stanoveni obsahu vody suSenim je vhodné pro stanoveni vody v mase a masnych
vyrobcich. Vzorek je vysousen v hlinikovych miskach pfi 105°C v susarné bud’ piedepsanou
dobu, nebo do konstantni hmotnosti vzorku. Rozdil hmotnosti vzorku pied vysusenim
a po vysuSeni, udavajici mnozstvi vody, se piepoc¢itd na 100 g vzorku a vyjadii
se v procentech. Hodnota do 100 % udava suSinu. Vysledek se uvadi na dvé desetinnd mista.
(HALKOVA,, 2001).
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Voda je dulezita pro termoregulaci, také jako prostiedek pro mnoho bunéénych procest,
pro transport zivin v ramci buiiky i mezi buikami, a mezi svaly a cévnim systémem.
(HUFF — LONERGAN, 2010).

Voda, ktera se vyskytuje ve svalovin¢ je roztokem bilkovin, soli a sacharidii a dal-Sich
rozpustnych latek a je oznacovana jako masna Stava. Je dulezita k vytvareni prostfedi pro
prubéh enzymovych reakci ve svalové tkani zivych zvifat i v postmortalnich biochemickych
procesech v mase.

(INGR., 2011).

Stanoveni tuku

Z analytickeho hlediska se mezi lipidy zahrnuji vSechny latky, které se extrahuji z potravin
lipofilnimi rozpoustédly. Z chemického hlediska se jedna o acylglyceroly neboli tuky, vosky,
slozené lipidy (fosfolipidy, glykolipidy), lipoproteiny, steroidy, terpeny, vitaminy rozpustné
v tucich, mastné kyseliny atd. (VELISEK., 2002)

Stanoveni obsahu volného tuku v mase a masnych vyrobcich je popsano v normované
metodd CSN ISO 1443. Celkovy tuk se stanovuje gravimetricky po 4 hodinové extrakci
vysuseného vzorku nepolarnimi rozpoustédly (diethylether, trichloretylen, petrolether, aj.).
Pro extrakci se pouziva Soxhlettiv extraktor. Vysledek se vyjadiuje v hmotnostnich
procentech a uvédi se na jedno desetinné misto. (CSN ISO 1443: 1994).

Obsah lipidl ve svalech se muze znaéné ménit, a to v zavislosti na mnoha fakto-rech, jako
napiiklad na véku zvifete nebo na nutri¢ni vyzivé zvifete apod. Obsah tuku se méni nepfimo
umérné s obsahem vody.

(HUFF — LONERGAN., 2010).

Stanoveni tuku extrakci podle Soxhleta

Metoda je vhodnéa pro analyzu materiala bohatych na neutrélni lipidy a s nizkym obsahem
vody. Aparatura se sklada z topného hnizda, banky, Soxhletova ptistroje
a chladi¢e. Do topného hnizda se vlozi baiika s nepolarnim rozpoustédlem, nad ni je napojen
Soxhletiv extraktor, do kterého se vlozi patrona se vzorkem. Na horni zabrus extraktoru
se pripevni chladi¢. Rozpoustédlo ve spodni barice se zahiivanim odpatuje a kondenzuje
uvnité  chladice. Zkondenzované rozpoustédlo protékd patronou a postupné zapliuje
extraktor. Po dosazeni hladiny pfepadu rozpoustédlo pietece do spodni banky a extraktor
se plni znovu. Tento proces je opakovan, dokud nejsou vSechny komponenty ze vzorku

vyextrahovany. (HALKOVA., 2001).
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Stanoveni bilkovin

V potravinéch se vyskytuje mnoho latek, které obsahuji dusik. Jedna se o latky
anorganické (amonne soli, dusitany, dusi¢nany, amoniak), nebo organické (bilkoviny,
aminokyseliny, aminy, purinové a pyrimidinové baze, dusikata barviva atd.). Pro prvni
analytickou orientaci o obsahu bilkovin v potravinach se nejcastéji pouziva stanoveni
celkového obsahu dusiku, vyjadieného tzv. hrubou bilkovinou. Hodnoty hrubé bilkoviny
v sobé zahrnuji i dusikaté latky nebilkovinné povahy. Ur¢itym zpiesnénim je stanoveni
tzv. cisté bilkoviny. Tyto metody vétSinou nejprve eliminuji piitomnost nebilkovinnych
dusikatych latek ze vzorku a az poté je stanoven celkovy dusik.
(HALKOVA., 2001).
Stanoveni celkovych ¢€istych bilkovin metodou podle Kjeldahla

Obsah celkovych ¢istych bilkovin se vypocita z celkového dusiku zjisténého metodou
podle Kjeldahla. Procentudlni obsah celkového dusiku se piepocita na celkovou bilkovinu
vynasobenim empirickym faktorem 6,25. Hodnota tohoto faktoru byla odvozena z poznatku,
7e 1 g zivodisné bilkoviny pramémé obsahuje 160 mg dusiku (CSN ISO 937: 2002., CSN
ISO 1871: 2010).

Dusikaté latky nebilkovinné povahy je mozné odstranit ze vzorku sraZzenim bilkovin
s trichloroctovou kyselinou, alkalickym méd’natym roztokem nebo taninem. Tanin je
obchodni nazev pro fenolove slouceniny, které se nazyvaji tiisloviny a nachézi se v rostlinach.
Trisloviny jsou trpké latky, jejich spolec¢nou vlastnosti je schopnost reagovat s bilkovinami
a srazet je z vodnych roztoku. Pfi tvorbé komplext bilkovin s tiislovinami se uplatiuji
piedevsim interakce prostiednictvim vodikovych vazeb a hydrofobni interakce.
(VELISEK., 2002).

Stanoveni kolagenu

Pro kolagen je charakteristickou aminokyselinou 4-hydroxyprolin, ktery se kromé
pojivovych bilkovin se v jinych zivocisnych bilkovinach prakticky nevyskytuje. Diky tomu
je mozné podle obsahu této aminokyseliny odvodit mnozstvi ptitomného kolagenu. V praxi
se 4-hydroxyprolin nejéastéji stanovuje spektrofotometricky. Vzorek musi byt nejprve
hydrolyzovan, poté se 4-hydroxyprolin oxiduje chloraminem-T. Oxidovany produkt reaguje
s p-dimethylaminobenzaldehydem a stanovi se pomoci spektrofotometru pti vinové delce 558
nm. Obsah kolagenu ziskame po vynasobeni zjisténého obsahu 4-hydroxyprolinu faktorem 8.
(KVASNICKA., 2003).
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Kolagen — tvofi 20 - 25 % z celkového obsahu proteint v téle zvitat, a proto je také nejvice
zastoupenym proteinem. Jeho slozeni a obsah ovliviiuje kiehkost masa. Ma bilou barvu,
je lehce pruzny a tazny. Pfi zahfevu kolagen bobtna a ptechazi na rozpustnou latku — Zelatinu
neboli glutin.

(STEINHAUSER a kol., 2000).

Podle SEOWON — DONG a GWANAG — GU. (2013) je snizeny obsah kolagenu zlepsuje
kvalitu masa u kufecich brojlert.

Kolagen tvoii 20 — 25 % proteind a pojivové tkané jsou slozeny pievazné z kolagenu.
Nicmén¢, kolagen neni distribuovadn rovnomérné mezi svalové skupiny. Obecné plati,
ze obsah kolagenu se vyrovna urovni fyzické aktivity konkrétniho svalu. ZvySenim
mezimolekularniho ktize — propojeni mezi molekulami kolagenu klesa jejich roztaznost
a jejich rozpustnost. Ty svaly, které jsou pouzivany vice, maji vy$§i mnozstvi kolagenu a jsou

v Vv

(FORREST et al., 1975).
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3. Cil prace
Cilem prace je porovnat zakladni analytické hodnoty (voda, tuk, bilkoviny, kolagen)
vybranych anatomickych ¢asti driibeziho masa z riznych oblasti ptivodu (Ceska republika

ptipadné rtizné staty Evropského spolecenstvi).
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4. Material a metodika

V préci byly jako sledovany material pouzity dribezi prsni fizky bez kuze a kosti
¢eského (10 ks), némeckého (10 ks) a polského (10 ks) puvodu, zakoupené v trzni siti v rdmci
Ceské republiky. Jednalo se o chlazené vyrobky (teplota skladovani +4 az +6 °C), balené
v ochranné atmosféte slozené z 80 % N2 a 20 % O2. Vsechny vzorky se nachazely v intervalu
doby pouzitelnosti, ktery byl totozny — 14 dni. Po zakoupeni byly uloZeny v chladnicce
pii teplot¢ +4 az +6 °C az do vlastniho zpracovani, které prob¢hlo v prubéhu jednoho
pracovniho dne. Pted zpracovanim byly vzorky vyjmuty z chladnic¢ky, obaly roziiznuty
a maso o minimalni hmotnosti 100 g bylo umleto na feza¢ce masa s deskou s otvory
0 pruméru 3 mm a nasledné rozmélnény na nozovém mlynku — doba mélnéni 1 minuta,
rychlost otacek 2.100 ot*minuta-1 (PROFESSOR, Cina). Po rozmélnéni byla hmota umisténa
na Petriho misku a vlozena do méfici cely piistroje NIRMaster (Biichi, Svycarsko) a pomoci
technologie FT-NIR zanalyzovana. Zjisténé hodnoty byly tabulkové a statisticky zpracovany
pomoci programu EXCEL (Microsoft, USA).

Mgéfici pristroj NIRMaster (Biichi, Svycarsko)

(www.google.cz)
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5. Vysledky a diskuse

5.1 Analyza hodnot v dribeZim mase CR

Tabulka ¢. 1: Obsah vody v driibeZich prsnich fizcich — paivod CR (v %)

Vzorek 1. méfeni 2. méfeni 3. méfeni pramér
Vzorek ¢. 1 74,81 74,85 74,81 74,85
Vzorek ¢. 2 72,48 72,51 72,48 72,51
Vzorek ¢. 3 72,92 73,28 72,92 73,28
Vzorek ¢. 4 73,51 73,86 73,51 73,86
Vzorek €. 5 73,36 74,3 73,36 74,3
Vzorek ¢.6 74,81 74,85 74,81 74,85
Vzorek ¢. 7 72,48 72,51 72,48 72,51
Vzorek ¢. 8 72,92 73,28 72,92 73,28
Vzorek ¢. 9 73,51 73,86 73,51 73,86

Vzorek €. 10 73,36 74,3 73,36 74,3
Ze sledovanych vzorku pohyboval obsah vody ve vSech méfenich

od 71.99 % — 74.85 %. Ze vSech deseti vzorku dribeziho masa bylo nejvice vody zjisténo

cv v

a to 72.18 %. Obsah vody v dribezim mase je prezentovan pramérnymi hodnotami

od 70 % — 75%. Z tabulky ¢&islo 1 je patrné, ze vSechny métené vzorky dribeziho masa jsou

ve standartnich primeérech.

Obsah vody se v kufecim a kritim mase pohybuje mezi 70 — 74 %, coz je podobné

hodnotam vysekového masa teleciho a hovéziho.(SIMEONOVOVA., 2003).

MOJTO (2001) uvadi obsah vody v kufecim mase 68,23 — 74,64 %.
Obsah vody v kufecich prsech dle SEUSSOVE (1996) je 75 %. V driibezim strojné
oddéleném mase je obsah vody 67,51 — 69,82 %.

(ARCHILE., 1999).
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Tabulka ¢. 2: Obsah tuku v driibeZich prsnich fizcich — ptivod CR (v %)

Vzorek 1. méfeni 2. méfeni 3. méfeni prameér
Vzorek €. 1 2,32 2,28 2,32 2,28
Vzorek €. 2 2,66 2,37 2,66 2,37
Vzorek €. 3 1,92 1,73 1,92 1,73
Vzorek ¢.4 2,14 2,24 2,14 2,24
Vzorek €. 5 2,08 2,22 2,08 2,22
Vzorek ¢.6 2,32 2,28 2,32 2,28
Vzorek ¢. 7 2,66 2,37 2,66 2,37
Vzorek ¢. 8 1,92 1,73 1,92 1,73
Vzorek €. 9 2,14 2,24 2,14 2,24

Vzorek ¢. 10 2,08 2,22 2,08 2,22

Obsah tuku ze sledovanych vzorkt se pohyboval ve vsech métenich od 1.57 % — 2.66 %.

Nejvetsi pramér ze vSech deseti vzorkt dribeziho masa byl zjistén ve vzorku ¢. 3 ato 2.56 %

tuku. Naopak nejnizsi primér byl naméten u vzorku ¢. 6 a to 1.75 % tuku. Standartni hodnoty

obsahu tuku v driibezim mase se pohybuji podle dostupné literatury od 2 % do 4 %.

V prsni svaloviné je obsah tuku velmi nizky a pohybuje se u vSech druht primérné mezi
0,2 az 3,3 %.Ve stehenni svaloviné miize byt obsah tuku az 7 % (SIMEONOVOVA a kol.,
2003) oproti roku 1995 kdy (SIMEONOVOVA a kol., 1995) uvadéla hodnoty tuku

v dribezim mase strojné oddéleném 7,9 — 30,5 %.

ARCHILE a kol. (1999) uvadi, ze obsah tuku v driibezim mase je 15,02 % — 16,55 %.

Hodnoty obsahu tuku dribeziho masa z ceské produkce byly témér

vSechny

v pozadovaném praméru. V porovnani s Gdaji jinych zdroji se priklanim k SIMEONOVOVE.

(2003), ktera uvadi obsah tuku v dribezim mase 0,2 — 3,3 %.
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Tabulka ¢. 3: Obsah bilkovin v driibezich prsnich fizcich — pivod CR (v %)

Vzorek 1. méfeni 2. méfeni 3. méfeni primer
Vzorek €. 1 22,44 22,37 22,44 22,37
Vzorek €. 2 22,96 23,05 22,96 23,05
Vzorek €. 3 25,55 25,23 25,55 25,23
Vzorek ¢.4 24,45 24,3 24,45 24,3
Vzorek €. 5 25,46 25,44 25,46 25,44
Vzorek ¢.6 22,44 22,37 22,44 22,37
Vzorek €. 7 22,96 23,05 22,96 23,05
Vzorek ¢. 8 25,55 25,23 25,55 25,23
Vzorek €. 9 24,45 24,3 24,45 24,3

Vzorek €. 10 25,46 25,44 25,46 25,44

Obsah bilkovin ze sledovanych vzorkii se pohyboval ve vsech méfenich
od 22,37 % — 25,61 %. Nejvétsi pramér ze vSech deseti vzorkd dribeziho masa byl zjistén
ve vzorku ¢. 5 a 9 hodnotou 25,46 % bilkovin. Naopak nejnizsi pramér byl naméfen u vzorku
¢. 1 ato 22,4 % bilkovin. Standartni hodnoty obsahu bilkovin v dribezim mase se pohybuji
od 14 % — 22 %. Z vysledku namé&fenych hodnot, které jsou uvedeny v tabulce ¢. 3, vyplyva,
ze vétsina vzorkd ma vétsi hodnoty, nez je standartni prameér.

Obsah bilkovin se pohybuje mezi 17 — 23 % mimo druhy s vys$sim podilem podkozniho
tuku a je srovnatelny s jejich obsahem v libovém hovézim a telecim mase (DOSTALOVA,,
1995). Stejny obsah bilkovin uvadi i SIMEONOVOVA (2003). Obsah bilkovin ve strojné
oddé¢leném dribezim mase je 14,39% — 14,91 %.

(ARCHILE akol., 1999).

Pro technologické vyuziti masa je dulezity pomér mezi obsahem vody a bilkovin,
vyjadieny federovym ¢islem, pomér mezi tukem a bilkovinami T/B (SIMEONOVA., 2003).

Porovnanim analyzovanych vzorka s jinymi dostupnymi Udaji a autory jsem dosel
k zavéru, ze dribezi maso z ¢eskych chovt je hodnotami na vyssim priméru, ale vétsi obsah

bilkovin je dobrym kvalitativnim znakem. Proto hodnotim toto dribezi maso jako kvalitni.
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Tabulka ¢. 4: Obsah kolagenu v driibeZich prsnich fizcich — paivod CR (v %)

Vzorek 1. méfeni 2. méfeni 3. méfeni primer
Vzorek €. 1 0,38 0,2 0,38 0,2
Vzorek €. 2 0,07 0,08 0,07 0,08
Vzorek €. 3 0,24 0,33 0,24 0,33
Vzorek ¢.4 0,34 0,29 0,34 0,29
Vzorek €. 5 0,29 0,31 0,29 0,31
Vzorek ¢.6 0,38 0,2 0,38 0,2
Vzorek €. 7 0,07 0,08 0,07 0,08
Vzorek €. 8 0,24 0,33 0,24 0,33
Vzorek €. 9 0,34 0,29 0,34 0,29

Vzorek €. 10 0,29 0,31 0,29 0,31

Obsah kolagenu sledovanych vzorku se pohyboval ve vsech méifenich od 0,07 %
do 0,81 %. Nejvétsi pramér ze vSech deseti vzorkid dribeziho masa byl naméfen ve vzorku
kolagenu. Standartni pramérné hodnoty obsahu kolagenu v dribezim mase se pohybuji
na hodnotach 0,3 % — 5,2 %. Z vysledku naméfenych hodnot, které jsou uvedeny v tabulce
C. 4, je patrné, ze v 75 %, vzorky odpovidaji danym standardim.

SEOWON - DONG a GWANAG - GU. (2013) popisuji, Ze snizeny obsah kolagenu
zlepSuje kvalitu masa u kutecich brojlert.

Analyzou vzorkli driibeziho masa z CR a porovnanim s vyse uvedenym zdrojem jsem
stanovil zavér, ze vzhledem k hodnotdm uvedenym v tabulce ¢. 4 je maso je méné kvalitni,

nebot’ hodnoty jsou na niz§im praméru. Dle mého nédzoru je lepsi vétsi obsah kolagenu.
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5.2 Analyza hodnot v dribezim mase (Némecko)

Tabulka ¢. 5: Obsah vody v dribezich prsnich fizcich — ptivod Némecko (v %)

Vzorek 1. méteni 2. méfeni 3. méfeni pramér
Vzorek €. 1 77,73 77,89 77,73 77,89
Vzorek €. 2 76,1 76,2 76,1 76,2
Vzorek €. 3 77,72 77,64 77,72 77,64
Vzorek ¢.4 77,45 77,29 77,45 77,29
Vzorek €. 5 76,68 76,78 76,68 76,78
Vzorek ¢.6 77,73 77,89 77,73 77,89
Vzorek €. 7 76,1 76,2 76,1 76,2
Vzorek €. 8 77,72 77,64 77,72 77,64
Vzorek €. 9 77,45 77,29 77,45 77,29

Vzorek €. 10 76,68 76,78 76,68 76,78

Obsah vody sledovanych vzorki se pohyboval pii jednotlivych méfenich od 76,1 %
do 77,89 %. Nejveétsi prumér ze vSech deseti vzorkt dribeziho masa byl zjistén ve vzorku ¢. 1
a to 77,76 % vody. Nejniz§i pramér byl naméten u vzorku ¢. 3 a to 76,18 % vody. %.
Pramérné hodnoty obsahu vody v dribezim mase se pohybuji od 70 % — 75 %. Z vysledku
naméfenych hodnot, které jsou uvedeny v tabulce ¢. 5, vyplyvd, ze vSechny vzorky maji vétsi
obsah vody, nez jsou standartni primérné hodnoty.

Podle SIMEONOVOVE a kol. (2003) se obsah vody v kufecim a kritim mase pohybuje
mezi 70 — 74 %. MOJTO. (2001) uvadi obsah vody Vv kufecim mase 68,23 — 74,64 %.

Namétené hodnoty masa ptivodem z Némecka jsou v§echny ve srovnani s vyse uvedenymi
zdroji nad pramérnou hranici obsahu vody v drubezim mase. Ztohoto hlediska
ma analyzovaneé némecké drubezi maso horsi kvalitu, nez ostatni vzorky. Na zavér bych

hodnotil toto driibezi maso jako méné kvalitni.
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Tabulka ¢. 6: Obsah tuku v drubezich prsnich fizcich — piivod Némecko (v %)

Vzorek 1. méfeni 2. méfeni 3. méfeni primer
Vzorek €. 1 0,24 0,02 0,24 0,02
Vzorek €. 2 1,53 1,36 1,53 1,36
Vzorek €. 3 0,27 0,13 0,27 0,13
Vzorek ¢.4 0,53 0,19 0,53 0,19
Vzorek €. 5 0,39 0,46 0,39 0,46
Vzorek ¢.6 0,24 0,02 0,24 0,02
Vzorek €. 7 1,53 1,36 1,53 1,36
Vzorek ¢. 8 0,27 0,13 0,27 0,13
Vzorek €. 9 0,53 0,19 0,53 0,19

Vzorek €. 10 0,39 0,46 0,39 0,46

Obsah tuku v dribezim mase z Némecka se pohyboval ve vSech méfenich
od 0,02 % — 1,53 %. Nejvétsi pramér ze vSech deseti vzorka dribeziho masa byl zjistén
hodnota byla 0,08 % tuku. Standartni pramérné hodnoty obsahu tuku v dribezim mase
se pohybuje od 2 % — 4 %. Z vysledku namétenych hodnot, které jsou uvedeny v tabulce
¢. 6 je patrné, ze vSechny vzorky jsou pod hranici primérnych hodnot.

Mnozstvi tuku pod doporu¢ené minimum (1,5 %) zhorSuje senzorické vlastnosti, naopak
mnozstvi nad 4 % intramuskularniho tuku kiehkost jiz nezlepSuje, spiSe pusobi jako tuéné
maso (STUPKA., 2010), naopak ARCHILE. (1999) uvadi, ze obsah tuku u dribeziho masa
je 15,02 — 16,55 %.

Z naméfenych hodnot obsahu tuku z tabulky ¢. 6 lze fici, ze vSechny vzorky némeckého
masa jsou pod hranici standartnich pramért. Ve srovnani s uvedenymi zdroji maji témef
vSechny vzorky zhorSené vlastnosti, proto jsem vyhodnotil, ze dribezi maso z némeckého

chovu mé zhorsenou kvalitu a horsi senzorické vlastnosti.
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Tabulka ¢. 7: Obsah bilkovin v drabezich prsnich fizcich — piivod Némecko (v %)

\/zorek 1. méfeni 2. méfeni 3. méfeni primer
Vzorek €. 1 20,05 20,6 20,05 20,6
Vzorek €. 2 21 20,88 21 20,88
Vzorek €. 3 19,95 20,18 19,95 20,18
Vzorek ¢.4 20,35 20,47 20,35 20,47
Vzorek €. 5 21,49 21,49 21,49 21,49
Vzorek ¢.6 20,05 20,6 20,05 20,6
Vzorek €. 7 21 20,88 21 20,88
Vzorek ¢. 8 19,95 20,18 19,95 20,18
Vzorek €. 9 20,35 20,47 20,35 20,47

Vzorek €. 10 21,49 21,49 21,49 21,49

U Némeckého drubeziho masa se pohyboval obsah bilkovin ve vsech méfenich
od 19,94 % do 21,8 %. Nejvétsi pramér ze vSech deseti vzorkd driibeziho masa byl zjistén
u vzorku ¢. 5 a to 20,02 % bilkovin. Pramérné hodnoty obsahu bilkovin v dribezim mase
se pohybuje od 14 % — 22 %. Z vysledku namétenych hodnot, které jsou uvedeny v tabulce
¢. 7 je patrné, ze vSechny vzorky odpovidaji standartnim hodnotam.

Bilkoviny patii mezi nutri¢né nejvyznamnéjsi slozku masa a jsou dualezité také z hlediska
technologického. Jejich obsah ¢ini 18 — 22 %. Jednd se o0 ,,plnohodnotné bilkoviny*.
(INGR., 2003).

Podle DOSTALOVE. (1995) se obsah bilkovin v dribezim mase pohybuje mezi
17 — 23 % a dalsi zdroj, MOJTO. (2001) uvadi, ze obsah bilkovin v dribezim mase
je na hodnotach 18,67 — 22,20 %.

Ve vysledku lze fici, ze analyzované vzorky drubeziho masa z némeckych chovi jsou

ve srovnani s uvadénymi zdroji v primérnych hodnotéach a tedy maji dobrou kvalitu.
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Tab. ¢. 8 Obsah kolagenu v drubezich prsnich tizcich — pivod Némecko (v %)

Vzorek 1. méfeni 2. méfeni 3. méfeni primer
Vzorek €. 1 0,57 1,46 0,57 1,46
Vzorek €. 2 0,63 0,92 0,63 0,92
Vzorek €. 3 1,1 1,36 1,1 1,36
Vzorek ¢.4 1,17 1,17 1,17 1,17
Vzorek €. 5 1,57 1,64 1,57 1,64
Vzorek ¢.6 0,57 1,46 0,57 1,46
Vzorek €. 7 0,63 0,92 0,63 0,92
Vzorek ¢. 8 11 1,36 11 1,36
Vzorek €. 9 1,17 1,17 1,17 1,17

Vzorek €. 10 1,57 1,64 1,57 1,64

Pti zjisStovani obsahu kolagenu pochazejiciho z Némecka byly naméteny hdnoty od 0.57 %
do 2.04 %. Nejvetsi primér ze vSech deseti vzorki dribeziho masa byl obsah kolagenu zjistén
ve vzorku €. 6 a to 1,87 % kolagenu. Nejnizsi pramér byl naméfen naopak u vzorku ¢. 3
hdnotou 0,76 % kolagenu. Primérné standartni hodnoty obsahu bilkovin v dribezim mase
se pohybuje od 0,3 — 5,2 %. Z tabulky ¢. 8 je zfejmé, ze naméfené hodnoty obsahu kolagenu
dribeziho masa pochazejiciho z némeckych chovii jsou shodné s primérnymi hodnotami
ceskych chovatel.

Pojivové strukturni bilkoviny jsou zastoupeny piedev§im kolagenem 5,2 %, elastinem
0,3% a mitochondrialnimi proteiny asi 5 %. (Institut — Galenus., 2017)
SEOWON — DONG a GWANAG — GU. (2013) popisuji, ze snizeny obsah kolagenu zlepSuje
kvalitu masa u kutecich brojlert.

Dribezi maso z némecké produkce jsem porovnal s vySe uvedenymi zdroji a hodnotim

ho jako kvalitni.Hodnoty jsou v rozpéti, které udavaji zdroje.
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5.3 Analyza hodnot v dribezim mase (Polsko)
Tabulka ¢. 9: Obsah vody v drtubezich prsnich tizcich — ptavod Polsko (v %)

Vzorek 1. méfeni 2. méfeni 3. méfeni pramer
Vzorek €. 1 76,89 77,16 76,89 77,16
Vzorek €. 2 76,05 76,03 76,05 76,03
Vzorek €. 3 74,62 75,64 74,62 75,64
Vzorek ¢.4 75,52 75,52 75,52 75,52
Vzorek €. 5 75,36 74,98 75,36 74,98
Vzorek ¢.6 76,89 77,16 76,89 77,16
Vzorek €. 7 76,05 76,03 76,05 76,03
Vzorek €. 8 74,62 75,64 74,62 75,64
Vzorek €. 9 75,52 75,52 75,52 75,52

Vzorek €. 10 75,36 74,98 75,36 74,98

V driibezim mase, které pochazelo z polskych chovli byly hodnoty obsahu vody
sledovanych vzorka od 74,62 % do 77,27 %. Nejvétsi pramér ze vSech deseti vzorki
dribeziho masa byl zjistén ve vzorku €. 1 a to 77,11 % vody. Naopak nejnizsi prameér byl
naméien u vzorku €. 4 a to 74,91 % vody. Primérné hodnoty obsahu vody v dribezim mase
se pohybuje od 70 % — 75 %. Z vysledku namétenych hodnot, které jsou uvedeny v tabulce
¢. 9 je tedy patrné, ze vétSina vzorkt polského dritbeziho masa je v primérnych hodnotach.

FERNANDES. (2016) publikoval, ze obsah vody v kufecim mase je od 70 — 73 %.

Podle INGRA. (2003) jsou hodnoty obsahu vody v kutfecim mase 70 — 75 %.

Srovnanim vSech vzorku z tabulky ¢. 9 s Ingrem. (2003) a Fernandesem. (2013) mohu

konstatovat, ze vzorky mirné pievySuji prumérné hodnoty oproti uvedenym zdrojim.

Z hlediska kvality masa se da fici, Ze je kvalita v malé mife zhorSena.
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Tabulka ¢. 10: Obsah tuku v driibezich prsnich fizcich — ptivod Polsko (v %)

\/zorek 1. méfeni 2. méfeni 3. méfeni primer
Vzorek €. 1 0,39 0,12 0,39 0,12
Vzorek €. 2 1,79 1,72 1,79 1,72
Vzorek €. 3 3,3 3,27 3,3 3,27
Vzorek ¢.4 2,82 2,62 2,82 2,62
Vzorek €. 5 2,08 2,4 2,08 2,4
Vzorek ¢.6 0,39 0,12 0,39 0,12
Vzorek €. 7 1,79 1,72 1,79 1,72
Vzorek ¢. 8 3,3 3,27 3,3 3,27
Vzorek €. 9 2,82 2,62 2,82 2,62

Vzorek €. 10 2,08 2,4 2,08 2,4

Obsah tuku ze sledovanych vzorka se pohyboval na hranicich hodnot od 0,12 % do 3,3 %.
Nejvetsi primér ze vSech deseti vzorkl dritbeziho masa byl zjistén ve vzorku €. 5 udaného
Hodnoty obsahu tuku v dribezim mase se by se mély pohybovat od 2 % — 4 %. Mé&feni
hodnot obsahu tuku driibeziho masa ptivodem z polska ndm dokazuje, Ze naméfené hodnoty
jsou v 60 % vzorkd, které jsou uvedeny v tabulce ¢. 10, shodné se standartnim pramérem.

FERNANDES. (2016) uvadi hodnoty obsahu vody v kutecim mase 0,78 — 5,8 %.

Rozpéti téchto hodnot se mi zda ponékud veliké, je vSak pravdou, Ze na obsah tuku ma vliv
fada faktord podle kterych se obsah mize ménit. Toto potvrzuje HONIKALE. (1997) podle
kterého je obsah tuku v kufecim mase 6,45 — 15,1 %. Dle mého nazoru je vyssi obsah tuku,

mimo primér 2 — 4 % obrazem Spatné kvality masa.
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Tabulka ¢. 11: Obsah bilkovin v driibezich prsnich fizcich — ptivod Polsko (v %)

\/zorek 1. méfeni 2. méfeni 3. méfeni primer
Vzorek €. 1 22,02 22,08 22,02 22,08
Vzorek €. 2 22,09 22,18 22,09 22,18
Vzorek €. 3 22,24 21,08 22,24 21,08
Vzorek ¢.4 21,17 21,31 21,17 21,31
Vzorek €. 5 21,4 21,02 21,4 21,02
Vzorek ¢.6 22,02 22,08 22,02 22,08
Vzorek €. 7 22,09 22,18 22,09 22,18
Vzorek ¢. 8 22,24 21,08 22,24 21,08
Vzorek €. 9 21,17 21,31 21,17 21,31

Vzorek €. 10 21,4 21,02 21,4 21,02

Obsah bilkovin, ktery byl méfen u polského drubeziho masa se pohyboval ve vSech
méfenich v rozpéti od 20,89 % — 23,57 %. Nejvetsi pramér ze vsech deseti vzorkt dribeziho
masa byl naméfen ve vzorku ¢. 4 a to 23,35 % bilkovin. Nejniz§i pramér z naméfenych
hodnot mél naopak vzorek ¢. 9 a hodnota byla 21,1 % bilkovin. Praimérmé hodnoty obsahu
bilkovin v drubezim mase se pohybuji od 14 % — 22 %. Z vysledku namé&fenych hodnot, které
jsou uvedeny v tabulce ¢. 11 je ziejmé, ze 80 % vzorku odpovida standartnim primérnym
hodnotam obsahu bilkovin v drubezim mase.

Podle DOSTALOVE. 1995) se pohybuje obsah bilkovin mezi 17 — 23 %, stejny obsah
uvadi i SIMEONOVOVA. (2003). MOJTO. (2001) uvadi obsah bilkovin v rozmezi
18,6 — 22,20 %.

Pii hodnoceni vysledki hodnot tabulky ¢. 9, porovnanim s vyse uvedenymi zdroji a Udaji
v dostupné literatufe Ize konstatovat, ze obsah bilkovin v dribezim mase z polskych chovi

je v prumérnych hodnotach. Proto se d& hodnotit jako maso s dobrou kvalitou.
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Tabulka ¢. 12: Obsah kolagenu v drubezich prsnich tizcich — ptivod Polsko (v %)

Vzorek 1. méfeni 2. méfeni 3. méfeni pramer
Vzorek €. 1 0,75 0,84 0,75 0,84
Vzorek €. 2 0,87 0,58 0,87 0,58
Vzorek €. 3 1,6 1,4 1,6 1,4
Vzorek ¢.4 0,51 0,81 0,51 0,81
Vzorek €. 5 0,37 0,44 0,37 0,44
Vzorek ¢.6 0,75 0,84 0,75 0,84
Vzorek €. 7 0,87 0,58 0,87 0,58
Vzorek €. 8 1,6 1,4 1,6 1,4
Vzorek €. 9 0,51 0,81 0,51 0,81

Vzorek €. 10 0,37 0,44 0,37 0,44

Obsah kolagenu ze sledovanych vzorkt se pohyboval ve v§ech méfenich od 1.57 % do
2.66 %. Nejvetsi prumér ze vSech deseti vzorkd dribeziho masa byl zjistén ve vzorku ¢. 3 a to
2.56 % kolagenu. Naopak nejnizsi pramér byl naméien u vzorku ¢. 6 a to 1.75 % — kolagenu.
Standartni primérné hodnoty obsahu tuku v dribezim mase se pohybuji od 0,3 % 5,2 %.
Z vysledku naméfenych hodnot, které jsou uvedeny v tabulce ¢. 12 je patrné, Ze vSechny
vzorky odpovidaji danym standardam.

SEOWON — DONG a GWANAG — GU. (2013) popisuji, Zze snizeny obsah kolagenu
zlepSuje kvalitu masa u kutecich brojlert.

Porovnanim analyzovanych vzorku s dostupnou literaturou bylo zjisténo, ze driibezi maso

z polské produkce je ve standartnich primérech a tedy kvalita masa neni nijak narusena.
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5.4 Srovnani analyzovanych slozek sledovanych vzorki

Tabulka ¢. 13: Celkovy pramér obsahu vody v dribezich prsnich fizcich — pivod CR,
Némecko a Polsko (v %)

Vzorek CR Némecko Polsko
Vzorek ¢. 1 74,49 77,76 77,11
Vzorek €. 2 74,46 77,11 75,82
Vzorek €. 3 72,54 76,18 76,01
Vzorek ¢. 4 73,86 76,83 74,91
Vzorek €. 5 73,09 77,68 75,11
Vzorek €. 6 74,04 77,01 74,98
Vzorek ¢. 7 73,63 77,38 75,51
Vzorek ¢.8 72,18 76,75 75,54
Vzorek ¢. 9 73,92 76,72 75,2

Vzorek ¢. 10 73,27 76,66 75,28

Celkovy primér obsahu vody u vzorki driibeziho masa pochazejici z chovii v Ceské
republice byl 73,57 %. U sledovanych vzorki pivodem z Némecka byl celkovy pramér
77,007 %. Drubezi maso pochézejici z Polska mélo celkovy pramér obsahu vody 75,547 %.
Z vyplyvajicich udaji je patrné, Ze nejvétsi obsah vody mélo maso od némeckych dodavateld.
Pramérna hodnota byla 0 2 % vétsi, nez je standartni pramér. Do téchto hodnot se veslo
dribezi maso pochazejici z Ceskych chovi. Jen mirné pifes primér je dribezi maso
od polskych dodavatelt. Tyto hodnoty vyjadiuje tabulka ¢. 13

HUFF — LONERGAN. (2010) uvédi obsah vody v drtibezim mase mezi 65 — 80 %
s celkovym primérem 75 %. Podle (SEUSSOVE., 1996) je obsah vody 75 %.
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Analyzované

vzorky hodnocenych druhd

masa dosahly

celkového  priméru

73,57 % — 77,007 % obsahu vody. Porovnanim s vyse uvedenymi autory jsem dosel k zavéru,

7e vzorky ¢eského a polského dritbeziho masa jsou tedy podle mého nazoru v dobré kvalité.

Némecké ma vyssi hodnoty a to o 2 %.

Graf ¢ 1: Celkovy primér obsahu vody v drabezich prsnich fizcich — pavod CR,

Némecko a Polsko (v %)
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Tabulka ¢. 14: Statistické charakteristiky souboru vzorki obsahu vody v kutecich prsnich

fizcich, pivod CR, Némecko a Polsko

Standartni Obsahy vody v (%)
charakteristiky CR Némecko Polsko
n 10 10 10
X 73,57 77,007 75,547
X min 72,18 76,18 74,91
X max 74,49 77,76 77,11
Sx 0,238 0,16 0,131
P SN SN SN

Legenda: n — pocet vzorku, X — pramér, X min. — minimalni hodnota, X max. — maximalni

hodnota, Sx — smérodatna odchylka, P — prikaznost rozdilu, P < 0,05 — statisticky prikazny

rozdil.

Testem nebyly zjistény zadné statisticky prukazné rozdily mezi hodnotami stanoveni

zakladnich slozek obsahu vody v kufecich prsnich fizcich.
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Tabulka &. 15: Celkovy pramér obsahu tuku v dribezich prsnich fizcich — ptvod CR,

Némecko a Polsko (v %)

Vzorek CR Némecko Polsko
Vzorek €. 1 2,29 0,08 0,24
Vzorek ¢. 2 2,47 0,7 1,8
Vzorek €. 3 2,56 1,47 1,68
Vzorek €. 4 2,23 1,39 1,88
Vzorek ¢. 5 1,83 0,23 3,27
Vzorek €. 6 1,75 0,47 2,28
Vzorek ¢. 7 2,17 0,33 2,78
Vzorek ¢.8 2,55 0,21 2,32
Vzorek €. 9 2,16 0,57 2,22

Vzorek €. 10 2 0,28 2,86

Vysledek tabulky ¢. 15, celkovy primér obsahu tuku vzorkl dribeziho masa
pochazejiciho z chovi v Ceské republice, Némecka a Polska. Celkovy primér obsahu tuku
Ceského masa byl 2,201 %. U sledovanych vzorka pivodem z Némecka byl celkovy primér
0,573 % tuku. Dribezi maso pochazejici z Polska mélo celkovy pramér tuku 2,133 %. Podle
dostupnych Gdajt se pramémé hodnoty tuku pohybuji v hodnotach 2 — 4 %. Ceské a polské
kufeci je tedy v priméru. Némecké je hodné pod touto hranici.

Podle SIMEONOVOVE. (2003) se obsah tuku v driibezim mase pohybuje od 0,2 — 3,3 %.
FERNANDES. (2016) uvadi hodnoty obsahu tuku v kufecim mase 0,78 — 5,8 %.

STUPKA a kol. (2010) uvedl hodnoty, pod doporu¢ené minimum (1,5 %) zhorSuje
senzorické vlastnosti, naopak mnozstvi nad 4 % intramuskularniho tuku kiehkost jiz

nezlepsuje, spise pusobi jako tu¢né maso.
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Vyhodnocenim tabulky ¢. 15 a srovnanim s uvedenymi zdroji, dochdzim k zavéru,
ze Ceské a polské drubezi maso je v dobré kvalité. Némecké kuteci mélo nizké hodnoty a pii
jeho hodnoceni se piiklanim ke Stupka a kol., tedy ze pod 1,5 % tuku ma maso zhorSené

senzorické vlastnosti. Proto némecké kuteci dopadlo nejhtuife a ma horsi kvalitu.

Graf ¢ 2: Celkovy primér obsahu tuku v dribezich prsnich fizcich — ptavod CR,
Némecko a Polsko (v %)
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Tabulka ¢. 16: Statistické charakteristiky souboru vzorkid obsahu tuku v kufecich prsnich

fizcich, pivod CR, Némecko a Polsko

Standartni Obsahy tuku v (%)
charakteristiky CR Némecko Polsko
n 10 10 10
X 2,201 0,573 2,133
X min 1,75 0,08 0,24
X max 2,56 1,47 3,27
Sx 0,172 0,259 0,168
P SN SN SN

Legenda: n — pocet vzorku, X — pramér, X min. — minimalni hodnota, X max. — maximalni
hodnota, Sx — smérodatna odchylka, P — prukaznost rozdilu, P < 0,05 — statisticky prukazny
rozdil.

Testem nebyly zjistény zadné statisticky prikazné rozdily mezi hodnotami stanoveni

zakladnich slozek obsahu tuku v kutecich prsnich tizcich.
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Tabulka &. 17: Celkovy primér obsahu bilkovin v driibezich prsnich fizcich — paivod CR,
Némecko a Polsko (v %)

Vzorek CR Némecko Polsko
Vzorek €. 1 22,4 20,38 21,94
Vzorek €. 2 22,56 20,75 21,93
Vzorek €. 3 22,97 20,92 22,16
Vzorek €. 4 23,71 20,61 23,35
Vzorek €. 5 25,46 20,02 22,04
Vzorek €. 6 24,15 21,03 23,11
Vzorek €. 7 24,39 20,43 21,21
Vzorek ¢.8 25,4 21,71 21,74
Vzorek €. 9 25,46 21,46 21,1

Vzorek ¢. 10 25,23 21,5 22,09

Celkovy pramér obsahu bilkovin u vzorkt driibeziho masa pochazejici z chovii v Ceské
republice byl celkovy pramér obsahu bilkovin 24,173 %. U sledovanych vzorkt ptivodem
Z Némecka byl celkovy primér 20,881 %. Driubezi maso pochazejici z Polska mélo celkovy
pramér bilkovin 22,067 %. Analyza kutfeciho masa z ¢eské produkce mélo celkovy prumér
niz$i, nez jsou standartni praméry. Hodnoty némeckého a polského masa jsou v souladu
se standartnimi praméry.

Celkovy pramér obsahu bilkovin v kufecim mase je 18,5 % s meznimi hodnotami
16 — 22 %, tak to uvadi HUFF — LONERGAN. (2010).

Podle INGRA. (2003) obsah ¢ini 18 — 22 % a podle DOSTALOVE. (1995)
jeto 17 — 23 %.

Z tabulky ¢. 17 je patrné, ze driibezi maso z ¢eskych chovt je mirné nad primérem. Maso
od Némeckych producentt je shodné se standartnimi hodnotami. Polské driibezi maso mélo

hodnoty, které byly z 80 % ve standartnim prameéru.
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Srovnanim s dostupnymi zdroji bylo polské dribezi soucasné s némeckym hodnoceno
jako kvalitni. Ceské maso s vyssimi hodnotami by se dalo hodnotit jako méné kvalitni,
ja si vsak myslim, ze bilkoviny jsou cennym zdrojem energie, proto jej hodnotim jako

kvalitnéjsi.

Graf ¢. 3: Celkovy primér obsahu bilkovin v dribezich prsnich fizcich — pivod CR,
Némecko a Polsko (v %)
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Tabulka ¢. 18: Statistické charakteristiky souboru vzorki obsahu bilkovin v kufecich prsnich

fizcich, pivod CR, Némecko a Polsko

Standartni Obsahy bilkovin v (%

charakteristiky CR Némecko Polsko

n 10 10 10
X 24,173 20,881 22,067

X min 22,4 20,02 21,1

X max 25,46 21,71 23,35
Sx 0,181 0,172 0,164

P SN SN SN

Legenda: n — pocet vzorku, X — pramér, X min. — minimalni hodnota, X max. — maximalni
hodnota, Sx — smérodatna odchylka, P — prikaznost rozdilu, P < 0,05 — statisticky prikazny
rozdil.

Testem nebyly zjistény zadné statisticky prukazné rozdily mezi hodnotami stanoveni

zakladnich slozek obsahu bilkovin v kufecich prsnich Fizcich.
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Tabulka ¢. 19: Celkovy primér obsahu kolagenu v driibezich prsnich fizcich — ptivod CR,

Némecko a Polsko (v %)

Vzorek CR Némecko Polsko
Vzorek €. 1 0,22 1,04 0,64
Vzorek €. 2 0,6 1,06 0,85
Vzorek €. 3 0,1 0,76 0,77
Vzorek €. 4 0,26 1,18 0,99
Vzorek €. 5 0,34 1,17 1,49
Vzorek €. 6 0,23 1,87 1,39
Vzorek €. 7 0,35 13 0,65
Vzorek ¢.8 0,41 2 0,45
Vzorek ¢. 9 0,29 1,63 0,36

Vzorek €. 10 0,38 2 1,45

Pii zjistovani obsahu kolagenu u vzorki driibeziho masa pochézejiciho z chovii v Ceské
republice byl celkovy prumér 0,408 %. U sledovanych vzorkti ptivodem z Némecka byl
celkovy pramér 1,401 %. Dribezi maso pochézejici z Polska mélo celkovy prumér kolagenu
0,904 %. Podle analyzy obsahu kolagenu jsem zjistil, ze vSechny t¥i vzorky vyhovuji
standartnim hodnotam.

Pojivové strukturni bilkoviny jsou zastoupeny ptedevsim kolagenem 5,2 %, elastinem
0,3% a mitochondrialnimi proteiny asi 5 %.
(Institut — Galenus., 2008 — 2017).

SEOWON — DONG a GWANAG — GU. (2013) popisuji, ze snizeny obsah kolagenu
zlepsuje kvalitu masa u kutecich brojlert.

Celkovy pramér obsahu kolagenu u analyzovanych vzorkt dribeziho masa mél ruzné

hodnoty. Nejvétsi obsah mélo maso z Némecka, proto jej Ize hodnotit jako nejhorsi ze vzorku,
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jej hodnotim nejlépe. Nicméné vSechny tii druhy driibeziho masa byli v poZzadovanych
prumérech. Ptiklanim se k dostupnym zdrojam, které uvadi, ze je kvalitnéjsi maso s niz§im

obsahem kolagenu.

Graf & 4: : Celkovy pramér obsahu kolagenu v driibezich prsnich fizcich — ptvod CR,
Némecko a Polsko (v %)
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Tabulka ¢. 20: Statistické charakteristiky souboru vzorkia obsahu kolagenu v kutecich prsnich

fizcich, pivod CR, Némecko a Polsko

Standartni Obsahy kolagenu v (%)
charakteristiky CR Némecko Polsko
n 10 10 10
X 0,408 1,401 0,904
X min 0,22 0,76 0,36
X max 0,41 2 1,49
Sx 0,144 0,231 0,235
P SN SN SN

Legenda: n — pocet vzorkid, X — pramér, X min. — minimalni hodnota, X max. — maximalni
hodnota, Sx — smérodatna odchylka, P — prikaznost rozdilu, P < 0,05 — statisticky prikazny
rozdil.

Testem nebyly zjistény zadné statisticky prukazné rozdily mezi hodnotami stanoveni

zakladnich slozek obsahu kolagenu v kutecich prsnich fizcich.
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6. Zavér

V diplomove préaci jsem zjistil, ze obsah vody v drubezich prsnich fizcich je ve vzorcich
pivodem z CR byl vrozsahu od 71.99 % do 74.85 %. Dribezi prsni fizky pavodem
z Némecka obsahovaly 76,1 % az 77,89 % vody. Dalsim analyzovanym vzorkem bylo
driibezi z Polska a zde se obsah vody pohyboval od 74,62 % do 77,27 %.

Pramérny obsah tuku byl stanoveny béznymi laboratornimi metodami. Naméiené hodnoty
tuku u ¢eského kuteciho masa byly od 1.57 % — 2.66 %. Maso z némecké produkce mélo
obsah tuku 0,02 % az 1,53 %. A nakonec polské kufeci maso mélo obsah tuku od 0,12 %
do 3,3 %. Podle dostupné literatury je pramérny obsah tuku u kufeciho masa 2 — 4 %. Z téchto
Cisel je patrné, Ze polské a ceské maso je v pozadovaném priméru, naopak pramérnym
hodnotdm neodpovidd maso z Némecka, které mélo hodnotu hodné pod primérem. Jelikoz

cv v

Polské a ¢eské bylo v primérnych hodnotach.

Zjistovanim celkového praméru obsahu bilkovin u vybranych druht dribeziho masa byly
naméfeny tyto hodnoty. U Ceského kuieciho masa byl celkovy pramér obsahu bilkovin na
hodnot¢ 22,37 % - 25,61 %. Maso z némeckych chovt doséhlo celkovych praiméra 19,94 %
- 21,8 % bilkovin. Polské kufeci maso mélo pfi zjistovani obsahu bilkovin primérné hodnoty
20,89 % do 23,57 %. Pti porovnani nameétenych hodnot celkového praméru obsahu bilkovin
u vybranych zdroju kutfeciho masa s dostupnou literaturou a navzajem lze stanovit nasledujici.
Maso ¢eského ptivodu mélo 0 2 % vétsi hodnotu, nez je standartni pramér. Némecké kuieci
maso s hodnotou 20,881 % je ve standartnim praméru, stejné jako maso z Polska. Myslim si,
Ze maso z Ceskych chovi, které mélo vétsi celkovy pramér, je podle dostupné literatury nad

timto limitem, je z mého hlediska kvalitnéjsi, nebot’ je vyzadovan vétsi obsah bilkovin.

Pii analyze obsahu kolagenu kufeciho strojné odd&leného masa ptvodem z Ceska,
Némecka a Polska, byly naméieny tyto hodnoty. Kufeci maso pochazejici z Ceska mélo
celkovy primér obsahu kolagenu 0,408 %. Maso z némeckych chovii mélo celkovy primér
1,401 % a nakonec maso polského piavodu meélo celkovy pramér 0,904 % kolagenu.
Porovnanim téchto vysledk mezi sebou a dostupnou literaturou vyplyva, ze kufeci maso

v v

lepe a mélo hodnotu kolagenu vyhovujici. Nejlépe dopadlo kufeci maso z Némecka.
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Zhodnocenim vsech analyzovanych celkovych praméra vody, tuku, bilkovin a kolagenu
bylo vyhodnoceno: dva druhy dribeziho masa mély celkové priméry nékterych hodnot
nejhorsi i nejlepsi, konkrétné Ceské a némecké. Polské kufeci maso mélo vSechny celkové
pruméry dle dostupnych materialti shodné se standartnimi prameéry. Tedy polské kuieci maso
dopadlo podle analyzovanych hodnot vSech praméru nejlépe. Podle mého nédzoru nejsou
dulezité jen standartni praméry, které jsou udavany v dostupné literatue. Ptiklanim se
K autoram, kteti tvrdi, Zze kvalitn&j$i maso ma nizsi obsah kolagenu a naopak vyssi obsah
bilkovin. Vyssi obsah vody, je znakem zhorSené kvality a tuku by mélo byt obsazeno
Vv dribezim mase 1,5 — 4 %. Dle vSech informaci, které jsem mél k dispozici, hodnotim
nejlépe druibezi maso z ¢eské produkce. Jako druhé bych vyhodnotil maso polského pavodu
a nakonec dribezi z némeckych chovu.

T — testem nebyly zjistény zadné statisticky prukazné rozdily mezi hodnotami stanoveni
zakladnich slozek obsahu vody, tuku, bilkovin a kolagenu v kufecich prsnich fizcich
pochazejicich z CR, Némecka a Polska. Vysledky téchto testti byly zaznamenany do tabulek
a podle hodnot byly stanoveny statisticky priikazné ¢i nepritkazné rozdily.
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