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Priloha 1 Hodnotiaci harok
Hodnotenie Sipkovych vin pre tucely bakalarskej prace

VyuZziti plodu ruze Sipkové pri vyrobé ovocnych vin

Datum, miesto konania: Svity Jur, 12.4.2017 Cislo hodnotitela
Podpis
VZHLAD — vyznacte na usecke bod a ¢islo vzorky
® —
kalny, matny, iskrivy, Cisty,
vel'a pevnych Castic bez pevnych castic
. o *
nizka intenzita VYSOké. intenzita
farby farby

VONA- prirad’te intenzitu vnemu vo voni pri jednotlivych vzorkach v rozmedzi 0-10

pozn.: 0= vébec som necitil/a aromaticky vnem, 10= intenzivne som citil/a aromaticky vnem

Cislo vzorky

Aromaticky vnem
1. 12 |3 |4 |5 |6.]7.]18 ]9 |10

Kostkové ovocie (slivka, ¢eresna, visia)

Bobul'oviny (brusnice, borievky, jahody)

Varené ovocie (dZem, marmelada)

Susené ovocie (figy, slivka, hruska)

Cierne korenie

Sladké korenie (vanilka, Skorica, klin¢ek)

Orechy (vlasské, lieskové, mandle)

Kvetinové tony (ruza, lipa, lu¢ne kvety)

Karamel, med

Drevité, dymové tony

Floralne pyrazinové tony (paprika, makovice)

Tony kvasnic

Starina, zatuchlina

Animalne toény (kon, mastal’)




CHUT- priradte intenzitu vnemu v chuti pri jednotlivych vzorkach v rozmedzi 0-10

pozn.: 0= vébec som necitil/a chutovy vnem, 10= intenzivne som citil/a chutovy vnem

Cislo vzorky

Chut'ovy vhem
1. 12 |3 (4 |5 |6 718 ]9 |10

Kostkové ovocie (slivka, Ceresia, visiia)

Bobuloviny (brusnice, borievky, jahody)

Varené ovocie (dZem, marmelada)

Susené ovocie (figy, slivka, hruska)

Cierne korenie

Sladké korenie (vanilka, Skorica, klin¢ek)

Orechy (vlasské, lieskové, mandle)

Kvetinové tony (ruza, lipa, lacne kvety)

Karamel, med

Drevité, dymové tony

Floralne pyrazinové tony (paprika, makovice)

Tony kvasnic

Starina, zatuchlina

Animalne tony (kon, mastal’)

CELKOVY DOJEM — vyznadte na usecke bod a ¢islo vzorky

.
neprijemné, odpudzujuce, vel'mi prijemné vino,
nevyhovujlice vino vynikajlci dojem

Dakujem za vas Cas a objektivne hodnotenie.
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Priloha 2 Vyroba vlastnych vzoriek- obrazky

N

Obrazok 5 Zber suroviny

Obrazok 8 Priebeh fermentacie



Priloha 3 Ostatné obrazky

Obrazok 9 Zadna etiketa-

Sipkové vino Pereg

Obrazok 10 Zaver senzorického hodnotenia vzoriek



Priloha 4 Vysledky hodnotenia aromatického profilu

Vzorka; Vazené priméry
Soucasny efekt: F(4, 35)=2,8205, p=,03962
Dekompozice efektini hypotézy
Vertik. sloupce oznaé. +/- sm. chyby
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Graf 4 Vysledky hodnotenia aromatického vnemu bobul'oviny

Vzorka; Vazené prameéry
Soucasny efekt: F(4, 35)=1,1441, p=,35202
Dekompozice efektivni hypotézy
Vertikalni sloupce oznacuji 0,95 intervaly spolehlivosti
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Graf 5 Vysledky hodnotenia aromatického vnemu varené ovocie



Vzorka; Vazené priméry
Soucasny efekt: F(4, 35)=4,0783, p=,00812
Dekompozice efektivni hypotézy
Vertik. sloupce oznag. +/- sm. chyby
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Graf 6 Vysledky hodnotenia aromatického vnemu suSené ovocie

Vzorka; Vazené priméry
Soucasny efekt: F(4, 35)=3,3154, p=,02100
Dekompozice efektivni hypotézy
Vertik. sloupce oznag. +/- sm. chyby
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Graf 7 Vysledky hodnotenia aromatického vnemu ¢ierne korenie



Vzorka; Vazené praméry
Soucasny efekt: F(4, 35)=15,379, p=,00000
Dekompozice efektivni hypotézy
Vertik. sloupce oznag. +/- sm. chyby
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Graf 8 Vysledky hodnotenia aromatického vnemu sladké korenie
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Vzorka; Vazené priméry
Soucasny efekt: F(4, 35)=1,5930, p=,19790
Dekompozice efektivni hypotézy
Vertik. sloupce oznag. +/- sm. chyby
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Graf 9 Vysledky hodnotenia aromatického vnemu orechy




Vzorka; Vazené praméry
Soucasny efekt: F(4, 35)=,42213, p=,79157
Dekompozice efektivni hypotézy
Vertik. sloupce oznag. +/- sm. chyby
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Graf 10 Vysledky hodnotenia aromatického vnemu kvetinové tony
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Graf 11 Vysledky hodnotenia aromatického vnemu floralne, pyrazinové tony



Priloha 5 Vysledky hodnotenia chut’ového profilu

Vzorka; Vazené priméry
Soucasny efekt: F(4, 35)=14,676, p=,00000
Dekompozice efektini hypotézy
Vertik. sloupce oznaé. +/- sm. chyby
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Graf 12 Vysledky hodnotenia chut'ového vnemu kostkové ovocie

Vzorka; Vazené priméry
Soucasny efekt: F(4, 35)=4,2488, p=,00660
Dekompozice efektivni hypotézy
Vertik. sloupce ozna¢. +/- sm. chyby
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Graf 12 Vysledky hodnotenia chutového vnemu varené ovocie

10



2,4

22t
20+

Chutové vnemy - Cierne korenie
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Vzorka; Vazené
Soucasny efekt: F(4, 35)=

prdméry
1,0671, p=,38742

Dekompozice efektivni hypotézy
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Graf 13 Vysledky hodnotenia chut'ového vnemu ¢ierne korenie

Vzorka; Vazené

prdméry

Soucasny efekt: F(4, 35)=,50684, p=,73096

Dekompozice efekti

wni hypotézy

Vertikalni sloupce oznacuji 0,95 intervaly spolehlivosti
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Graf 14 Vysledky hodnotenia chutového vnemu Orechy
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Vzorka; Vazené priméry
Soucasny efekt: F(4, 35)=1,8970, p=,13285
Dekompozice efektivni hypotézy
Vertik. sloupce oznag. +/- sm. chyby
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Graf 15 Vysledky hodnotenia chutového vnemu karamel, med

Vzorka; Vazené priméry
Soucasny efekt: F(4, 35)=,84033, p=,50905
Dekompozice efektivni hypotézy
Vertikalni sloupce oznacuji 0,95 intervaly spolehlivosti
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Graf 16 Vysledky hodnotenia chutového vnemu dymové tony
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Chutové vnemy - Floralne pyrazinové tony

Graf 17 Vysledky hodnotenia chut'ového vnemu floralne, pyrazinové tony

Vzorka; Vazené priméry
Soucasny efekt: F(4, 35)=2,1757, p=,09205
Dekompozice efektivni hypotézy
Vertik. sloupce oznag. +/- sm. chyby
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