VYSOKA SKOLA OBCHODNI A HOTELOVA

Studijni obor: Gastrondmia, hoteliérstvo a cestovny ruch

Lucia Pojezdalova

Analyza obl'ibenosti vin s povodom VOC
Analysis of the wine popularity consumption of labelled as VOC

BAKALARSKA PRACE

Vedouci bakalarské prace: Ing. Pavla Buresova, Ph.D.

Brno 2019






Jméno a ptijmeni autora:

Nazev bakalarské prace:

Nézev bakalarské prace v AJ:

Studijni obor:
Vedouci bakalatské prace:

Rok obhajoby:

Lucia Pojezdalova
Analyza obl'ibenosti vin s povodom VOC

Analysis of the wine popularity consumption labelled as

vVOC
Gastronomia, hoteliérstvo a cestovny ruch

Ing. Pavla BureSova, Ph.D

2019



Anotacia :

Bakalarska praca "Analyza obl'ibenosti vin s povodom VOC" je zamerand na vino originalne
certifikované a jeho obl'ibenost’ na trhu. Praca obsahuje teoreticku a praktickt ¢ast’. Sucastou
praktickej Casti je tiez navrhova Cast. V teoretickej Casti je stru¢ne objasnena historia vina na
tizemi Ceskej republiky ako tieZ vinarske oblasti, odrody révy vinnej a terroir. Praktickd ¢ast’
je zamerana na zdruzenia, ktoré maju opravnenie vyrdbat' vina origindlne certifikované.
Pomocou dotaznika som skumala oblibenost’ tychto vin u zdkaznikov. Zaver prace je
venovany navrhovej Casti, v ktorej dokladne rozpracovavam celt problematiku a dostupnost’
VOC na uzemi Slovenska. Taktiez je definovand rozdielnost VOC zdruzeni. V zavere
navrhovej Casti je navrhnuté rieSenie pre d’al§i vyvoj na trhu a spésob podpory znacky aj na

uzemi Slovenska.

Annotation:

This bachelor thesis "Analysis of popularity of wines with VOC origin" focuses on originally
certified wines and their popularity on the market. The thesis consists of a theoretical and a
practical part. In the practical part, also a proposal part is embodied. The theoretical part
briefly clarifies the history of wines on the territory of Czech republic, including the winery
regions, local sorts of grapevine and terroirs. The practical part concentrates on associations,
which are authorized to produce originally certified wines. Using the self-made questionnaires
I examined the customer popularity of these wines. The conclusion of the thesis is dedicated
to the proposal part, in which I thoroughly work up the whole problematics and availability of
VOC on the Slovak territory. Differences of the VOC associations are also defined. In the end
of the proposal part I offer a solution for further development of this specific market and ways

of support of this brand on Slovak territory.
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UvVOD

Téma analyza oblibenosti vin s pdvodom VOC bola vybrana z viacerych dovodov. Jednym z
nich je aktualnost’ tejto problematiky. Vino sa dostava ako napoj ¢o raz viac do popredia a
stava sa viac obl'ibenym u réznych vekovych kategoérii, o je vel'mi prinosné a zaujimavé sa
tymto podrobnejSie zaoberat. Jednym z dalSich dovodov je mdj osobny zaujem o vino.
Nakol'ko pochddzam z vindrskej rodiny a uz od malicka prichddzam do kontaktu s vinom a
jeho vyrobou. Vo vinohrade som pomadhla so zberom hrozna a moj otec vyrdba vino uz
niekol’ko rokov pre osobnu spotrebu. Tiez pracujem v gastronémii, kde som denno denne v

kontakte s vinami.

Cielom tejto prace s nazvom analyza oblibenosti vin s povodom VOC je zistit’, ¢i su tieto
vina verejnosti zndme a oblibené. Praca je zamerna na spotrebitelov vina na Slovensku,
kedZe tu Zijem, pracujem a pochddzam odtialto povazujem za vel'mi prinosné pre thto

problematiku zamerat’ sa na spotrebitel'ov vina, prave v tejto krajine.

V prvej teoretickej ¢asti je rozobrata historia vinarstva na uzemi Ceskej republiky a taktiez
popisané su¢asné vinarstvo a vinohradnictvo v Ceskej republike. Ked'ze kvalita vina je vel'mi
dolezita, je potrebné objasnit’ aj zatriedenie vin podla kvality. Charakterizovany je pojem
terroir a jeho aplikacia, ktora je pre pochopenie prace velmi délezitd. V druhej kapitole

teoretickej Casti su rozoberané apelacné systémy v Eurdpe a ich oznacovanie.

Prakticka cast sa skladé z analytickej Casti a navrhovej Casti. V analytickej Casti je popisanych
devit zdruzeni, ktoré produkuju vina origindlne certifikované. Taktiez vinari, ktory st ¢lenmi
zdruzenia. V tejto Casti si charakterizované podmienky pre vyrobu vin. Ako dalSie bol
vypracovany dotaznik, na zéklade ktorého mohla byt’ spracovana navrhové cCast’. Praca tiez
zahtiia moje odporicanie na VOC zdruZenie, ktoré ma z moéjho pohl'adu vel'ku perspektivu.
Podpora efektivnejSej propagéacie vin s VOC na uzemi Slovenska je zahrnutd v zavere

navrhovej Casti.



I.

TEORETICKA CAST
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1 HISTORIA VINARSTVA NA UZEMI CESKEJ REPUBLIKY

Uz od davnych dob, ked’ prisli nasi stari rodi¢ia na nase uzemie, stretli sa s bujne rasticou
lesnou révou a tiez pravdepodobne s pokusmi kel'tského obyvatel'stva o vysadbu kerov révy
blizko svojich sidel’. Postupne sa tak zoznamovali so sposobom pestovania révy vinnej, ktoré
na naSe Uzemie rozsirila rimska légia. Ako ddkaz o ¢innosti rimskych vojakov , bol najdeny
vindrsky n6z vnutri byvalého vojenského tabora, na Rimskom vrchu pod vépencovou Pélavou,
blizko Mikulova. Pravdepodobne obyvatelia slovanskej Moravy nepoznali pestovanie révy
vinnej priamo od Rimanov, ale asi od kmenov, ktoré sidlili v Podunajsku. S istotou mézeme
tvrdit’, ze pestovanie révy vinnej, rozsSirovanie vinic a samotné¢ vinarstvo na naSom uzemi
zacalo v obdobi Vel'komoravskej riSe, behom 9. a 10. storo¢ia nasho letopoctu. To, Ze sa na
Morave pestovala réva vinnd uz v obdobi Velkomoravskej riSe, dokladuje rada
archeologickych nalezov vinarskych odnozov a semien révy vinnej. TiezZ pisomné zmienka v
kronike Vaclava Hajka z Liboc¢an z roku 892, farbisto popisuje oslavu kniezata Bofivoje pri
prilezitosti narodenia svojho syna Spytihnéva, ked je obdarovany moravskym kniezatom

Svitoplukom sudom vyborného moravského vina. (Kraus, 2002)

1.1 Suéasné vinarstvo a vinahradnictvo v Ceskej republike

Do sametovej revolucie prevladala vo vinarstve rovnako ako v inych oblastiach uniformita a
kvantita na ukor kvality. Zmeny nastali az v roku 1995, ked bol prijaty zdkon o
vinohradnictve a vinarstve 26. 05. 1995, s platnostou od 1. 9. Od tohto datumu stupa rok od
roku povedomie obyvatelov naSej republiky o vine, kvalitdich a prospesnosti pre zdravy
zivotny $tyl. Zakon a jeho néslednd novelizacia v roku 2000 a v roku 2004 zmenil vinarov ich
povodnu filozofiu. Dostavila sa snaha po vysokom stupni akosti a hlavne sa utvrdilo, Ze ide aj
na severnej hranici pestovanie révy tvorit’ vina prirodzené, odrazajuce posobenie rocnikovych
zmien, klimatickych aj miestnych podmienkach v premenlivosti a osobitnom odrodovom
charaktere. Hlavny dokaz bol podlozeny vlastnostou odrody a na obsah cukru v danom
hrozne. Malymi kro¢ikmi sa zacinaju tvorit cuvées, ktoré vyzdvihuji podsobenie s
vlastnost’ami terroiru. Zakon 324/2004, ako bolo uvedené, k tomu dodéava prilezitost’ tvorbou
dvoch novych kategorii: Tuzemské vino a Vino origindlne certifikované (VOC). Obe vina
predpokladaju dohodu vinarov o vlastnostiach vin z urcitého tzemia a v pripade VOC aj

vznik miestnych zdruzeni vindrov s jasne definovanym charakterom produkcie. Pre d’alsi
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vyvoj bude dolezitd zaujimava premenlivost’ charakteru ¢eskych a moravskych vin v rdmci

EU. (Bure$ova,2007)

1.2 Vinarske oblasti a podoblasti v Ceskej republike

"Podobne ako vo vicSine vindrskych zemiach sveta sa aj vinice v Ceskej republike zoskupujii
na zaklade svojej geografickej, geologickej, podnej, klimatickej a kulturnej pribuznosti do
vindrskych oblasti a vindarskych podoblasti. V Ceskej republike existujii dve velké vindrske
oblasti: vindrska oblast Cechy a vindrska oblast Morava. Vindrsku oblast Cechy tvoria dve
podoblasti:  litoméricka a mélnicka. Vinarsku oblast Morava tvoria Styri podoblasti:

znojemska, mikulovska, velkopavlovicka a slovacka". (Pavlousek, BureSova, 2015, str.15)

Obrazok ¢.1
Mapa vinafskych oblasti a podoblasti na uzemi Ceské republiky
*" :.z.'a-‘ i : VINARSKA OBLAST MORAVA
» ﬁmg VINARSKE PODOBLASTI:
. A B ZNOJEMSKA
- .ﬁ‘
Sk R B8l MIKULOVSKA
S s B VELKOPAVLOVICKA
1 SLOVACKA
VINARSKA OBLAST CECHY

VINARSKE PODOBLASTI:
80 LTOMERICKA
B MELNICKA

Zdroj: Pavlousek, BureSova, 2015
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1.2.1 Zatriedenie vin podl’a kvality

Na kvalitu vysledného vina ma vplyv uz pestovatel’ hrozna, svojou starostlivostou o cela
vinicu. Na hrozno pdsobi mnoho faktorov po celu dobu jeho vyvoja, ale najcitlivejSim
obdobim pocas jeho vyvoja je dozrievanie a zmédknutie bobul’. Taktiez vyznamnu tlohu tiez
zohrava stanovenie spravneho terminu zberu v obdobi, kedy je v najlepsej zrelosti hrozno v
zavislosti na danych podmienkach vini¢nej trate a dané¢ho ro¢nika. Perfektné a vyzreté hrozno,
ktoré bolo Setrne zozbierané v spravnom termine, predznamenava kvalitu kone¢ného vina.
Vysledné vina sa zatried'uji do jednotlivych tried, podl'a obsahu jednotlivych latok, hlavne

prirodzeného cukru obsiahnutého vo vylisovanom muste.

Pre zatriedenie do privlastkovych a vyssich kategorii, musi dohliadat’ na meranie cukornatosti
vylisovaného mustu prislusny inSpektor zo Statnej polnohospodirskej a potravinovej
inSpekcie. Po overeni dostane vinar zapis o vykonanej kontrole a nasledne mu je postou
dorucené vysledné overenie hrozna na vyrobu prislusného vina. Toto nie je potrebné, ak sa
vinar rozhodne, ze z vylisovaného mustu vyrobi vino stolové, tuzemské alebo akostné. Pred
samotnym fl'aSkovanim vina a jeho uvedenim na trh, musi vinar podat’ Ziadost’ o zatriedenie.
K tejto ziadosti sa priklada celkova analyza vina, ktoré vykonava akreditované laboratdrium z
odobratych vzoriek jednotlivych vin. Pre zatriedenie, sa tiez vykonava degustacia
jednotlivych vin. Tuato degustacii vykondva komisia degustatorov zo Statnej
pol'nohospodarskej a potravinovej inSpekcie. Po zatriedeni vin do jednotlivych kategorii
dostanti vinari rozhodnutie o zatriedeni. Cislo tohto rozhodnutia potom udava vinar &
predajca na etikete prislusného vina. Po vydani rozhodnutia o zatriedeni je zakazané do vina
pridavat’ akékol'vek latky, jedinou latkou je povoleny oxid siri¢ity. Povinnost’ o zatried’ovani
a hodnotenie vin podliehaju vina akostné, privlastkové, d’alej potom vina Sumivé, perlivé a

likérové. (Kraus, 2005)

1.3 Vina originalne certifikované

Uz generacie naSich predkov si uvedomovali, ze urcitd lokalita sa vyznacuje vynimo¢nymi
podmienkami, ktoré ovplyviiuju charakter vysledného vina. V nazve vysledného vina sa
potom objavovali ndzvy poloh, vini¢nych trati ¢i obci. V zahranici sa pre charakterizovanie
povodu z urcitej polohy, ¢i oblasti, stanovil franctzsky vyraz terroir, ktory sa v poslednej

dobe zacina vyuzivat aj v naSom slovniku. Zaujimavé je, ze sa toto slovo v ziadnom jazyku
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nepreklada, a preto sa tento nazov zacina usadzovat’ vo vacsine slovnikov. Vina originélnej
certifikdcie sa dnes snazia na terroir nadviazat' a zviditel'nit’ tak charakter a kvalitu vin
pochéadzajucich z urcitych vinarskych poloh. Vina originalnej certifikdcie moézu produkovat’
len ¢lenovia obcianskych zdruzeni, ktorych cinnost' je schvalena prislusSnymi organmi
Ministerstva polnohospodarstva CR. Clenmi tychto zdruzeni mozu byt pestovatelia, ktori
obrabaju vinice v danej lokalite a zdroven su vyrobcovia, ktory od pestovatelov z danych
poldh hrozno kupuju. Vina origindlnej certifikdcie sa vyrabaji na mensich polohach nez je
vindrska oblast’ alebo podoblast’ . Kvalita vina VOC musi zodpovedat’ minimalne kvalite
akostnych vin a splat’ kritéria stanovené a kontrolované &lenmi prislusného zdruzenia
vinarov. Klasifikacie vin VOC podliehaju pravidlam, ktoré si stanovuji a schvélia ¢lenovia
jednotlivych zdruzeni. Zatriedenie jednotlivych vin potom oznamuja prislusnym kontrolnym
organom. Po zatriedeni st fl'ase s vinom oznacené logom zdruZenia a skratkou VOC. (Kraus

a kol., 2005)

1.4 Terroir

Uz nasi predkovia vedeli, Ze kvalita vina sa za¢ina formovat’ uZ vo vinohrade, preto vyberali
len tie najlepSie miesta pre jeho zalozenie. Ich skusenosti sa riadili nielen predchadzajiacimi
generaciami, ale aj zakonitostami prirody, ktoré reSpektovali. Vysledna kvalita vina je zavisla
na mnohych faktoroch. Jednym z nich je pdda a poloha samotnej vinice so vSetkymi faktormi,
ktoré maju vplyv na rast révy vinnej. Toto vSetko mo6Zeme nazvat’ jednym slovom terroir.
Slovo terroir (poda, krajina) pochadza z francuzskeho slovnika a je spdté s krajinami, ktoré
pouzivaji tzv. romansky sposob zatriedovanie vin. St krajiny v Stredomori,
napr .:Franctzsko, Taliansko, Spanielsko a Portugalsko. Terroir v sebe skryva spolupdsobenie
naslednych cinitelov: geologické podloZenie, chemické vlastnosti pddy (Struktira pddy,
obsah zivin), reliéf krajiny a nadmorska vyska, sklon a orientacia k svetovym stranam, klima,

slnecnost’, teplotné a poveternostné podmienky.

Do terroir mézeme zahrnit mnoho ¢Cinitelov, ale isté je, Ze najddlezitejSia je znalost
pddno - klimatické podmienky v danej vinohradnickej trati. Vyberom vhodnej odrody a
vhodne zvolenych postupov pri oSetrovani vinice, sme odmeneni dostato¢ne kvalitnym

hroznom, z ktorych je mozné vyrobit’ vyborné vino. V $tatoch s dlhou vinarskou tradiciou su
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vynimocné polohy s privlastkom terroir, ktoré produkujt exkltzivne vino uz niekol’ko storoci.

(Kraus a kol.,2005)

1.4.1 Aplikacie terroir vo vinarstve v Ceskej republike

"V eurdpskych vinarskych zemiach sa vyuzivaju dve systéemy klasifikdacie vin: germansky a
romansky. Germansky systém je zaloZeny na odrode, zatial’ co romansky systém je zalozeny
prave na terroir. Klasifikavia vin je zaloZena na terroir sa vyuziva napriklad vo Francuzsku,
Portugalsku, Spanielsku, Taliansku, Rumunsku atd. Naopak do S§tatov s germdnskym
sposobom klasifikacia vin so spésobom zaloZenym na terroir az teraz postupne prenikd.
Zakladom romanskeho typu klasifikacie vin su apelacné systémy. Apelacny system je
zaloZeny na povode hrozna. Pévod hrozna z urcitej vinice, vinicnej trati, vindrskej obce alebo
vinicnej poodoblasti je nadradeny nad odrodu. Tymto spésobom sa vyrdabaju vina napr. v
Bordeaux. Konzumenti sa potom pri vybere orientuju podla miesta pévodu hrozna, tzn. podla
terroir. Prvky terroir sa objavuju v klasifikaciach vin v Rakusku, Nemecku, Madarsku a na
Slovensku. V nasom vinohradnictve a vinarstve je takym akostnym stupiiom vino s oznacenim

VOC - Vino originalnej certifikacie." (Pavlousek, BureSova, 2015, str.38)

1.5 Réva vinna a vino

"Obecne zndame terminy - réva vinnd a vino byvaju velmi casto chybne pouzivané. Sprdavna
terminologia je vsak zakladom znalosti uspesného vinohradnika, vindra, konzumenta i
milovnikov vina, preto si musime naprv strucne objasnit. Réva vinna v latinskej terminologii
Vitis vinifera L., je kulturna rastlina, ktorej plody ludia po storocia vyuzivaju ku konzumacii
cerstvého hrozna, k vyrobe Stiav, vina a destilatov. Réva vinnd sa pestuje vo viniciach alebo
vinohradoch. Casto sa hovori o pestovani vinnej révy, alebo dokonca pestovani vina. Obe st
vSak chybné. Vo viniciach sa pestuje len réva vinna. Tento spravny botanicky ndzov vychadza
z mena rodového- Vitis - réva a mena druhového vinifera - vinnd. Casto je mozné sa docitat,
Ze "vindri pestuju vino v sadoch “. Tato veta je plna chybnych udajov. Nejedna sa totiz o sady,
ale vinice alebo tiez vinohrady. Z pohladu zdkona je vinohrad alebo vinice cast
polnohospodarsky obhospodarovanej pody, ktord je suvisle vysadend kermi révy vinnej.
Vinice sa vysadzuju vdcsinou na svahoch. Svahovite podmienky vytvaraju najlepsie
podmienky pre celodenné oslnenie révovych krov a predpoklad pre kvalitniui vyzralost hrozna.

"( Pavlousek, BureSova, 2015,str.11)
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1.5.1 Pestovanie révy vinnej v Ceskej republike

V roku 2016 tvorila obhospodarovana plocha vinic v CR takmer 17,7 tis. ha; priom suc¢asny
produkény potencidl v CR dosahoval urovne takmer 18,5 tis. ha. K 31. 12. 2016 bolo
zaregistrovanych 18,3 tis. pestovatelov. Medzi najcastejSie pestovanymi odrodami révy
vinnej v roku 2016 boli : Veltlinske zelené, Miiller Thurgau, Rizling rynsky a Rizling vlassky
z bielych odrdod, Svitovavrinecké, Frankovka, Zweigeltrebe a Rulandské modré z modrych

odrod. ( Bublikova, Situa¢na a vyhl'adova sprava réva vinna a vino, 2017)

Graf¢.1

zdroj : (Bublikova, Situacna a vyhl'adova sprava réva vinna a vino, 2017)
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1.5.2 Odrody révy vinnej

"Pestovanie révy vinnej a vyroba vina si. v Ceskej republike zatial’ zaloZené predovietkym na
odrode révy vinnej a odrodovych vinach. V siicasnej dobe je v Ceskej republike v Stdtnej
odrodovej knizke zapisanych 56 mustovych odrod révy vinnej. Kazda z odrod révy vinnej si so
sebou v hroznach prindsSa z vinice urcité primarne a sekunddrne zluceniny - metabolity.
Primdrne metabolity su predovsetkym cukry a kyseliny, medzi vyznamné sekundarne
metabolity patri aromatické a fenolové latky, ktoré sa vyznamnym sposobom podielaju na

tvorbe vone a chuti vina”. (Pavlousek, Buresova, 2015, str.25)

1.5.3 Odrody bielych vin

"Rizling rynsky pochadza z Porynia a byva nazyvany krdlom odréd. Dava velmi kvalitné vino
prijemnu vonu, lahodnu chut' s vyssim obsahom kyslin. Hrozno je malé, na kratsej stopke,
bobule su gulaté, zelenozlté, pri dozreti jemne ruzové. Dozrievaju neskor a vydrzia na kry az
do novembra. V Cechdch sa pestuje hlavne na Morave v okoli Bzence, Dolnych Bojanovic,

Velkych Pavlovic a Mutenic"”. ( Hauft, J., 1989, str.19)

Rizling rynsky je najlepSou bielou odrodou na svete. Pozoruhodné je tiez jeho zrenie. Zo
vSetkych bielych vin len rizling méze odpocivat’ niekol’ko desiatok rokov. Rizling je narocny
na podu, do ktorej ma pustit’ svoje korene. Vyhovuji mu len tie najpriaznivejSie stanoviska
vystavené na slnku. Aj napriek tomu se mu vSak dari lepSie v chl'adnejSich ako v teplejSich

oblastiach. ( Spence,G., 2002)

"Rizling vlassky bol najrozsirenejsou odrodou na juznej Morave, pestuje sa stovky rokov.
Povod ma v Champagne, odkial’ bol rozsireny nie len do celej Europy, dnes sa pestuje len v
Cechdch a v Rakiisku. Hovori sa, Ze najlepsi viasik je z Mikulovska, kde je péda s vysokym
obsahom vapnika a vina maju krasnu intezivnu zelenozltu farbu, jemnu korenitost a pikantnu
kyselinku, ktora podporuje travanie a tim su vhodné pre diabetes a starsSie

osoby" .(BureSova ,2007, str.37 )

Odroda rizlingu vlaSského sa vyznacuje dobrou odolnostou proti mrazu. Je to neutralne vino s

jemnou ovocnou chutou a kvetinovou vonou.
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Sauvignon je pravdepodobne krizenec Chenin blanc a Traminu. Jeho rast je bujny. Hrozno je
malé a husté, ich bobule st malé, zltozelené a casto hniji. Pri Sauvignone je nizsia odolnost’

proti hubovym chorobam a aj mrazu.

Rulandské biele zname ako Pinot Blanc, povodnym ndzvom Burgundské biele, je odroda
franctizskeho pdvodu. Hrozno je malé stredne husté, gul'até bobule svetlo zelenozltej farby.

(Hauft, J.,1989)

"Vino tejto odrody obycajne nema vyraznu aromu. Je vSak plné chuti a ¢asto mava pikantnu

kyselinku. "(Patek, J.,2002, str.169-170)

Veltlinske zelené je stredne bujného rastu, neskorSie zretia. M4 velké hrozno s mensou
bobul'ou zelenozltej farby. Plodnost’ je vel'ka a pravidelnd. Chut’ bobuli niektorych odrdd je
slabo muskatova. Pochadza z Rakuska, z pahorkatiny Manhartsberg a je najrozsirenejSou
odrodou hlavne vo Weinviertel ( Veltlinerland ). Pri redukci poc¢te hrozna dava plné prijemné

vina. Vina st vhodné aj do cuvée, hlavne pre vyrobu sektu.( Vinarsky slovnik, 2002).

"Odrodu Pdlava vyslachtil na stanici v Perné pri Mikulove Ing. Jozef Veverka krizenim
Traminu a Miiller Thurgau. V moravskych viniciach sa dost rozsirila. Hrozno s malymi,
S . L L e, .
gulatymi az ovalnymi bobulami maju pevné, cervenoruzové Supky. Duzina je Stavnatd a

o o . . L, .
aromatickd s plnou muskatovou vonou a korenistou prichutou, co sa prejavu v hotovom

vine".(Patek, J.,2002,str,172)

"Hroznd Palavy su Sedocervené, stredne velké (1-1,5 cm v priemere) s pravidla gulate.
Bobule s pevnou supkou a bezfarebnou duzinou byvaju v chuti Stavnaté, korenisté a vonou po

muskate".( Madr, D.,2014, str.55)

1.5.4 Odrody ¢ervenych vin

Dornfelder je krizenec vina Helfensteiner a Heroldrebe. Bol vyslachteny vo
Vyskumnom vinarskom tustave v Weinsbergeru v Nemecku. Dornfelder ma bujny rast.
Hrozno je velké, gulaté, Ciernomodré a ma tuhu Supku. Proti mrazu a proti hubovym
ochoreniam je odolnost’ strednd a plestiou trpi malo. Plodnost’ tejto odrody je vysoka,
potrebuje regulaciu. Vino je tmavé Cervené, korenisté, aromatické. Ma plnu ovocntl chut, je

pritazlivé a ma vybornu kvalitu.
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Rulandské modré zndme ako Pinot Noir, teda Burgundské modré pochddza z Francuzska.
Hrozno je malé, na kratkej stopke, s malymi gul'atymi bobul'ami modrej farby. Vino je dobrej

kvality, jemné, plné, prijemne trpké. (Hauft, J.,1989)

Frankovka je pravdepodobne povodna raktiska odroda. Rast je bujny. Bobule gulaté, stredné,
¢iernomodré a dobre odoldvaju pliesniam. Odolnost vina oproti mrazu aj hubovym

ochoreniam je dobra. Znasa dobre sucho. Je to tradi¢né vino Moravy.

Modry portugal je odroda stredného zretia, menej odolnad proti zimnym mrazom. Vina su

jemné , prijemné, svetlo ¢ervenej farby vhodné pre konzum aj za mlada.(Vinarsky slovnik,

2002)

Neronet je odporueny pre pestovanie vo vietkych vinarskych oblastiach Ceskej republiky.
Hrozno je stredné a bobule malé, gul'até, modrocervenej farby s tmavocervenou zafarbenou
duzinou a aj §tavou. Neronet nie je ndro¢ny na polohu, ale vyzaduje hlbsiu a vlhkejsiu podu.

( Encyklopedie ¢eského a moravského vina, 2005)
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2 APELACNE SYSTEMY V EUROPE

Apelacny systém oznacovania vin bol prvykrat zavedeny v 17. storo¢i v Portugalsku v oblasti
Douro, z ktorej pochadzaju nezamenitené portské vina, d'al$i zmienka zo zaciatku 18.
storocia z oblasti Tokaj. Najprv oznacovanie apelécii zarucovalo iba zemepisny povod hrozna
a miesto jeho spracovania. Apelacny systém dneSnej doby bol po prvykrat vypracovany a
zavedeny v roku 1935 vo Francuzsku. Dnes je vo Francuzsku vySe 300 apelacii. Apelacné
oznacenie na flasi garantuje nielen zemepisny pdvod hrozna, ale aj d’alsi kvalitativny a
kvantitativny parameter vina. Ako su napr. Skolenia, hektarovy vynos, obsah alkoholu a tiez
apelacné oznacenie je viazané¢ zdkonmi alebo vyhlasSkami jednotlivych zemi. (Kratochvil,

2013)

2.1 Francuzsko

Nie je ziadna iné krajina na svete, ktora sa moze pochvalit’ tak vinarskou tradiciou v mnozstve
a rozmanitosti regiénov, typov a druhov vin, ako je Francuzsko. Franctiizske vina st pravom
zaradené medzi najlepSie vina na svete. Kazda z desiatich hlavnych oblasti je samostatna , ma
jedine¢ny koncept a historiu, intl technologiu, ako aj s vlastné odrody a vina. Tieto franctuzske
vinarske regiony su zoskupenia tak idedlnych geografickych a klimatickych podmienok,
ktoré si samy hovoria terroir. Systém apelacii vo Francuzsku je vysledkom dlhého radu
pokusov a chyb, ktoré trvali niekol’ko storo¢i. Po tomto dlhom case zistili, ze Specifické

odrody patria na urcité typy pdd. (Adams, 2006)

V roku 1905 boli vo Francizsku vymedzené oblasti, z ktorych bolo mozné oznacovat
pol'nohospodarske vyrobky podla povodu. V roku 1935 vznikla apeldcia kontrolovaného
povodu (AOC). Tento systém pretrvava do dnesnej doby. Apelacia kontrolované¢ho produktu
sa od tej doby jednoznacne odliSuje prave na zéklade povodu. Produkt, ktory ju vyuziva musi
niest’ typické charakteristiky vytvorené vplyvom prirodnych faktorov danej oblasti. (Dominé,

2005)

IGP (Indication Geographique Protagée) - Tuzemské vino, ktoré pochadza zo Sirokej, ale
stanove] oblasti, md oznaceny pdévod a individualny charakter, tiez mézeme oznacit’ ako
krajové vino. Niektori vyrobcovia tito kategoriu prijali preto, aby mohli vyrabat’ vina z odrod,
ktoré nie s povolené pre systém AOC. Vicsina vin sa spotrebuje vo Francuzsku, mensia ¢ast’

sa uspesne vyvaza.
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AOC (Appelation d’Origine Controlée) - najvyssia kategoria franctizskych vin zarucuje, ze
vino bolo vyrobené v stlade s miestnymi zdkonmi. Toto oznafenie maji vSetky
najkvalitnejSie francuzske vina. Vo Franclzsku existuje 400 kontrolonych uradov, ktoré
kontroluji také faktory, akymi su hranice miest pdvodu, dovolené odrody révy vinnej,
mnoztvo produkcie, pestovatel'ské metody, Styl vina, ddtum skladovania. Vina AOC tvoria asi

jednu tretinu produkcie francuzskeho vinarstva.

Vela regiéonov AOC vo Franctzsku tiez kategorizuje usadlosti a vinohrady. Bordeaux ma
najznamejsi a tieZ najkomplexnejsi systém klasifikacie. Dolezitost’, ktord je vo Franctizsku
pripojend k systému AOC vyplyva z podoby fungovania prisluSnych istitacii a z pravneho
zakotvenia v systéme. Franctizsko zaviedlo fungujici medzistupen medzi vyrobcom a Statom,

¢o je pre vyspely apelacny systém potrebné. (Dominé, 2005)

INAO (Nérodny institat pre urcovanie povodu), je verejny administrativny ustav, ktory
podlicha ministerstvu pol'nohospodérstva. Ma pobocky v kazdej geografickej oblasti a ma za
ulohu usmernovat kroky novych ziadatel'ov, pripravovat pracu odbornym komisiam,
kontrolovat’ dodrziavanie podmienok vyroby a celkovy priebeh ziadosti o udelovanie

oznacenia AOC. (HoreSovsky, 2006)

2.2 Taliansko

Da sa povedat’, ze celé Taliansko je jedna velka vinarska oblast. Na tizemi sa ro¢ne vyrobi
osemdesiat miliénov hektolitrov vina, o predstavuje Stvrtinu svetovej produkcie a prvenstvo
v mnozstve vyrobeného vina. Tradicia tritisic rokov, rozmanitost’ odrdd, pestra Skala vin a
oblasti, moéze prekonat snad’ len Francuzsko. V dneSnej dobe su Talianske vina
neodmyslitel'nou sucastou juznej kuchyne, v ktorej st vel'mi obl'ibené a dotvaraju spolu s
moédou a vyrobkami z Talianska moderny a temperamentny zivotny $tyl. Stretdvame sa tu tiez
s lahkymi jednoducho zrozumiteI'nymi vinami, ale aj neuveriteI'ne plnymi, komplexnymi a
sldvnymi vinami. MéZeme sa stretnit’ s vynimo¢nymi a drahymi stolovymi vinami a naopak s

priemernou kategoriou DOC/DOP. (Adams, 2006)

IGP (Indicazione Geografova Protetta) - regionalne vino s kontrolovanym pdvodom. Téato

kategoria je na rovnakej urovni ako IGP vo Francuzsku. Vela talianskych vin je
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oznacovanych IGP, aby sa vyrobcovia vyhli prisnym normam DOC alebo DOCG. Niektoré

takto oznacené vina mozu byt vel'mi kvalitné a drahé.

DOC (Denominazione di Origine Controllata) - oznacenie porovnatelne s francuzskym
AOC/AQP, vina su kontrolované podla povodu, vynosu, doby zretia, techndlogie a kvality.

Vin DOC existuje cez 500 druhov, od priemernych az po najkvalitnejSie.

DOCG (Denominazione di Origine Controllata Garantita) - od roku 1980 plati tento najvyssi
stupen kvality pre SpiCkové a najkvalitnejSie vina DOC na zemi. Prvym vinom DOCG bolo
uznané Barolo a dnes sa takto uznacuje cca 20 talianskych vin, pricom polovica z nich
pochadza z Toskanska a Piemontu. Niektoré regiony Statuit DOCG déavaji len niektorym

vinam. Napriklad Acqui mdze oznacovat DOCG len vina vyrobené z odrody Brachetto.

Teoreticky by mali byt vina DOCG najlepsie, po nich by mala nasledovat’ kategéria DOC,
IGP. Ale v mnohych pripadoch to tak nie je. Klasifikdcia DOC alebo DOCG bez ohl'adu na
sv0j nazov nie je zarukou nejakej vynimocnej kvality, pretoze v mnohych pripadoch nie si
normy dostato¢ne prisne. Vina DOCG nemusia byt lepsie nez DOC, pretoze vela regiénov
bolo do vysSich kategérii povySenych z Cisto politickych dovodov. Vela talianskych
vyrobcov sa rozhodli Skatul’kdm DOCG a DOC vyhnut’ uplne, uz len preto, Ze si nemyslia, Ze
by mal tento systém nejaki hodnotu alebo pretoze preferuji pouzitie takych odrod révy, ¢i
technolégii, ktoré nie st v ramci existujicich noriem povolené. Vela najlepSich talianskych

vin sa preto na trh dostava s oznac¢enim IGT, ¢i dokonca VDT. (Adams, 2006)

2.3 Spanielsko

Este pred niekol'kymi desiatkami rokov to bola skor kvantita nad kvalitou, ktord urcovala
hodnotenie a vSeobecnii mienku o Spanielskych vinach. Tato situacia sa vSak radikéalne
zmenila a nastup vel'mi kvalitnych vin z oblasti Rioja, Navarra, Penedes ¢i Ribera del Duero
vyznamne pozdvihol prestiz Spanielskeho vindrstva. Dnes su tieto vina najlepSou cenou a
kvalitou vo vSetkych kategdriach. Tradi¢nou a tispesnou kapitolou je vyroba sherry v Jerezu,
ktora dominuje na trhu dezertnych vin a tiez produkcie obl'ibenych a temperamentych sektov

Cava z Katalanska. (Adams, 2006)

VdlIt (Vino de la tierra) - tieto tuzemské vina nie st tol'’ko kontrolované ako tie v kategorii Do

a VCIG a mo6Zu pochadzat’ z pomerne rozsiahlych oblasti.
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VCIG (Vino de Calidad noc Indicacion Geografica) - kategoria zavedena v roku 2003 sluzi
pre vynikajice vina, ktoré sa snaZia o povySenie z kategorie VdIt. Vina VCIG moéZu o
povysenie poziadat’ najskor po piatich rokov a st pozorované o6rgano de bastion ( manazersky

vybor).

DO (Denominacié de Origen) - obdoba francizskeho AOC reprezentuje vina vyrobené v
uréitom regione podl'a miestnych predpisov. V Spanielsku je to cez 50 regiénov a kazdy ma

na etikete vyznacenu svoju vlastnu pecat’. Vina DO sa mo6zu lisit’ v kvalite.

DOCa (Denominaci6 de Origen Calificiada) - tieto vina by mali byt trvale dobrej kvality a po
dobu minimalne desiatich rokov dokazat’, Ze udrzia svoj Standardt. V sti€asnej dobe zaleZi na
tomto priblizne tridsiatim najlepSim uzemiam s prisne kontrolovanymi podmienkami

produkcie.

DOP (Denominacié de Origen de Pago) - tato malé kategoria je vyhradena pre najlepSie vina
z jedine¢nych usadlosti s dlhodobym zdznamom kvality. Kazda fl'aska z tohto izemia je na

zadnej etikete oCislovana.

Na kvalitu vin v kategoriach DOP, DOCa, DO a VCIG dohliada consejo regulator, ktory
kladie doraz na Specifické vinohradnicke a pol'nohospodarske Standardy, vratane prepisov o
odrodach hrozna, maximalnych vynosoch, Specifikach o zreti a o informaciach, ktoré musia
byt na etikete. Na Uroven v kazdej DO teraz dohliada nezavisly vybor, ktory ma moc

kontrolovat’ produkciu a kvalitu v rdmci kazdého regionu. (Adams, 2006)

2.4 Portugalsko

Pri vysloveni mena tejto krajiny sa asi kazdému vybavi to najtypickejSie a tym je portské vino.

Portské vina tvoria sice len petinu produkcie, ale aj tak stdle dominujti vyvozu.

Histéria zacala uz v dobe Rimskej riSe a doddvanim vin do Rima. Moderna doba zacala
zmluvou s Anglickom v roku 1703. Portugalsko a jeho najznamejsi region Douro Valley ma
najstar$i apelacny systém na svete. Na severozapade krajiny sa vyrdbaju najlepsie, unikatne a
vysoko ocenené vina. Douru Valley je pilierom portugalského vinarstva, odkial’ pochadzaja v

uvode spomenuté portské vina, ale aj vel'mi kvalitné prirodné vina. (Adams,2006)

Dva portugalské regiony st zapisané v UNESCO ako sucast’ svetového dedi¢stva Douro

Halley a Pico Island. V celom Portugalsku sa pestuje okolo 500 druhov odrdd, ¢o umoziuje
23



ohromnu flexibilitu pri vyrobe vina. Kvalitou a unikatnostou vin, velkosti a rychlosti rastu
prestiznosti patri Portugalsko do top desiatich krajin medzi vinarskymi oblastami.

(Dominé,2005)

Vinhos (stolové vino) - znamend bezné stolové vino. Nesie oznacenie vyrobcu a garanciu

povodu v Portugalsku.

IGP (Indicacdes Geograficas Protegidas) - regionalne vina, vyrobené v rozsiahlej, ale
zakonom ohraniCenej Casti. Tiez tato kategdria dovoluje miesat’ vina z rozsiahlych Casti a je
ovela flexibilnejSia, ¢o sa tyka Skaly pristupnych odrdd hrozna. Tuto kategériu preferuje vela

vindrov z juznej Casti.

IPR (Indicagdes Geograficas Protegidas) - tieto vina su regulovaného pdvodu. Kategoria vin

ktora potenciondlne mdze ziskat’ Statat DOC.

DOP (Indicagdes Geograficas Protegidas) - najskor oznacované DOC (Denominagdes de
Origen Controlada). Vina najvysSej kvality, skoro ako vo Franctizsku AOC. Vino musi

pochadzat’ z urcenej oblasti a musi byt’ vyrabané podl'a miestnych predpisov.

2.5 Rakusko

Rakusko je prototypom systému, ktory zahrfiuje oba systémy oznacenia vin. Je to ako
germansky a tiez romansky sposob. Rakusky model by mohol byt pre nas iSpirujuci uz len
kvoli tomu, Ze mame podobny vyvoj v oblasti vinohradnictva a vinarstva. Historicky sa
rakusky priemysel orientoval na povod vina. V 50. rokoch minulého storoCia preSiel na

nemecky model, ktory kvalifikuje vino na zaklade obsahu cukru v muste. (Kraus,2006)

V roku 2002 vznikol v Rakusku prvy syst¢tm DAC, zalozeny na geografickom urCovani
povodu ( Weinviertel DAC ). Tento systém ma vzor francuzskeho systému AOC. Systém
oznacovania vin podl'a geografického povodu je spojeny s definovanou chutou vin a sl'ubuje
presnejSie informacie pre zakaznika. Vd’aka modelu DAC je dnes mozné charakterizovat

typické a jasne regionalne $tyly vin produkované r6znymi vinarmi. (HoreSovsky, 2006)

Kvoli DAC systému boli v Raktsku zalozené Regionalne vinarske vybory a jeden Narodny
vinarsky vybor. Regiondlne vinarske vybory hraji najddlezitejSiu rolu v rozhodovacom
procese. Len rozhodnutie, ktoré ma pradvne dopady, vyzaduje povolenie Narodného

vindrskeho vyboru. V Rakusku sa podarilo funkéne spojit’ ako systém zatriedovania podla
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cukornatosti mustu, tak podla geografického povodu. Vina DAC moze vyrabat’ kazdy vindr,
ktory mé vinicu v stanovenej oblasti alebo vyraba z hrozna vypestovaného v danej oblasti.
Vinar poda na skiSobny turad prihldsku k zatriedeniu vina ako na akostné vino, tak na
zatriedenie do systému DAC. Na prihlaske oznaéi miesto povodu. Uradna komisia bud’
schvali piatimi hlasmi zo Siestich ako vino kvality DAC, alebo Styrmi hlasmi zo Siestich ako

vino akostné, pripadne na vino tuzemské. (Kraus, 2004)
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II.

PRAKTICKA CAST
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3 VINA S OZNACENIM VOC

Vina origindlne certifikované st produkované v rdmci tzv. apelacného systému. Ide o
romansky spdsob oznacenia vin, kedy sa pri vine zohl'adiiuji predovsetkym charakteristické
znaky danej oblasti, tzv. terroir, oznacovanie podl'a miesta povodu hrozna, resp.vina. Miesto
povodu dava vinam jedinecny a nezamenitel'ny charakter. VOC vina musia zdrovei spliiovat’

striktne dané a kontrolované kvalitativne a aj kvantitativne kritéria.

VOC vina sa v Ceskej republike produkujii od roku 2009, kde pre vyrobu tychto vino dostal
ako prvy uradné povolenie zdruZzenie VOC Znojmo.VOC ZNOJMO,z.s. (od roku 2009)

e V.0.C. MIKULOV, z.s. (od roku 2011)

+  VOC MODRE HORY, z.s. (od roku 2011)
+  VOC PALAVA, zs. (od roku 2012)

e VOC BLATNICE ,z.s. (od roku 2013)

* VOC VALTICE, z.s. (od roku 2015)

*  VOC Melnik, z.s. (od roku 2015)

*  VOC Slovécko, z.s. (od roku 2016)

*  VOC Hustopecsko, z.s. (od roku 2016)

* VOC Kravi Hora, z.s. (od roku 2017)

V roku 2017 je administrovana este jedna Ziadost’ o registraciu VOC.

Ustanovenie spolkov a ich ¢innost’ podlieha dozoru Ministerstva pol'nohospodarstva podla §

23 zakona €.321/2004 Sb.

Z uradného pohl'adu su VOC vina Specifické tym, ze ich zatriedenie nevykonava prislusny
dozorovy orgéan (SZPI) podla § 26 zékona ¢.321/2004 Sb., ale VOC vina zatrieduji podl'a §

23 odst. 9 tohto zdkona jednotlivé spolky prostrednictvom degustatorom nominovanych
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spolkov za splnenia urcitych podmienok. (Bublikova, Situa¢na a vyhl'adova sprava réva vinna

a vino, 2017)

Obrazok ¢.2

zdroj: Bublikova, Situacna a vyhl'adova sprava reva vinna a vino, str.41

3.1 VOC Blatnice

VOC Blatnice ma za ulohu predstavit’ zakaznikom odrdéd revy vinnej a vina, ktoré su pre
oblast’ okolo Blatnic pod svdtym Antonickom typické, maji najvyssSiu kvalitu a st historicky
overené. Povolenia wuviest svoje vino VOC Blatnice vydané Ministerstvom
pol'nohospodarstva dostalo v roku 2013. Je zaujimavé, ze VOC Blatnice sucasne zdruzuje
prevazne malych a strednych vinarov. Objemy jednotlivych vin od vinarov st vel'mi malé a
nie je mozn¢é ich kupit’ v kazdom supermarkete alebo inej predajnej sieti. VacSinu vin kupite
priamo od vinara v pivnici alebo vo vinotéke, s ktorymi priamo vinari spolupracuji.

(Dostupné z internetu: http://www.vocblatnice.cz/)

Vino musi byt vyrobené z odrod, ktorym sa v Blatniciach najviac dari a z ich hrozna v

pivniciach vznika najlepSie vino, typické pre miestny region. Je to Rizling rynsky a skupina
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tkz. burgundskych odrdd - Rulandské biele, Rulandské Sed¢é, Chardonnay a ich cuvée. Vsetky
vinice, z ktorych pochédza hrozno pre vyrobu vin VOC Blatnice, leZi na ubo¢i Bielych Karpat
v nadmorskej vyske od 210 do 300 metrov nad morom. Hrozno pre vyrobu vin s VOC
Blatnice musi byt zbierané rucne, aby nebolo mechanicky prili§ zatazované, neoxidovalo a
do vina neprechadzali trpko chutnajtce latky z listov. Cukornatost’ hrozna pri zbere musi byt
minimdlne 20 °NM, je zakdzané dosladzovanie repkovym cukrom, zahustenym mustom alebo
pouzitie inej metody na umelé zvySenie cukornatosti. Pri vyrobe vin VOC Blatnice sa moze
pouzivat’ oxid siri¢ity, jeho maximalna koncentracia je vSak podstatne zniZena, napriklad
oproti kategorii vina neskory zber. Vina VOC Blatnice dodrziavaju tradiciu ako v pestovani
révy, tak aj vo vyrobe vina. VOC Blatnice sa nesmu predavat’ skor ako 5 mesiacov od zberu.
Vino sa méze predavat’ v sklenenych flaskach pri maximalnom objeme 0,75litra , tie musia
byt uzatvorené kvalitnym korkom alebo Srobovacim uzaverom. Kazdd fl'asa musi byt
vidite'ne oznacena logom VOC Blatnice a paskou na hrdle fTase. Na paske je uvedené Cislo
zatriedenia a vel'’kost Sarze tohto vina. Cech blatnickych vinarov vyda len tol’ko pasok, kol'ko
fl'ia§ vina vinar vyrobi. Tak sa kontroluje mnoZstvo flia§ uvedenych na trhu. Vina VOC
Blatnice si medzi sebou vinari v priebehu roka niekolkokrat degustujii. Odobera sa tiez
referencny vzor, ktory sa uklada do archivu. (Bublikova, Situacna a vyhl'adova sprava réva

vinna a vino, 2017)

Clenovia VOC Blatnice: Biele Karpaty Vinarstvo, Mladé vinarstvo, vinarstvo Ale§ Ratajsky,
vinarstvo Antonin Hanak, vinarstvo Cicha Tomas, vinarstvo Hanac¢ik Milan, vinarstvo Hanak
Viclav, vinarstvo Hruska Josef, vinarstvo Ing. Josef Skopik, vinarstvo Ing. Krapek, vinarstvo
Jan Cicha, vinarstvo Kozumplik, vinarstvo Mezulianik, vinarstvo Michal Robek, vinarstvo
Pavel Hruska, vinarstvo Petratur, vindrstvo rodiny Cichovi - Ing. Véclav Cicha, vinarstvo
Smejsik, vinarstvo Statnikovi, vinarstvo Vyskocil, vinarstvo Milan Bogar, vinarstvo BLATEL

a.s., vino Jan Polehna, vino Masarik, vino Petratur.

(Dostupné z internetu: http://www.vocblatnice.cz/)

Obrazok ¢.3

Blatnice
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Zdroj: internet

3.2 VOC Hustopecsko

Spolok VOC Hustopecésko bol zalozeny miestnymi vinarmi s cielom podporovat a
propagovat’ pestovanie révy vinnej a vyrobu vina v obciach na Hustopecsku a zaroven

propagovat’ vindrstvo a vinohradnictvo prostrednictvom usporiadavanim vystav a inych akcii.

Rozhodnutie o povolenie priznavat oznacenie vina ako VOC Hustopecsko bolo vydané

Ministerstvom pol'nohospodarstva na jeseni v roku 2016.

V sucasnej dobe maju povolenie oznacovat’ vina ako VOC Hustopecsko len Styria ¢lenovia
tohto spolku. Vina VOC Hustopec¢sko mozu vyrabat’ vinari, ktory maju sidlo v katastralnom
uzemi obci Hustopece, Krepice, Kurdejov, Nikol¢ice, Popice, Starovice, Starovicky,
Strachotin, Sakvice a Velké Neméice. Pod oznadenim VOC Hustopesko moZzeme
zatriedovat’ odrody Veltlinske zelené, Rizling rynsky, Tramin Cerveny a Rulandské modré.
Tieto odrody vina VOC Hustopecsko boli vybrané s ohl'adom na historiu a typicka skladbu
pestovanych odroéd v oblasti. Hrozno musi byt zbierené ru¢ne a vina si musia zachovat
charakteristické senzorické vlastnosti typické pre oblast’ Hustopecska. ( Bublikova, Situacnd a

vyhl'adova sprava révy vinnej a vino, 2017)

Obrazok ¢.4
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Zdroj: internet

3.3 VOC Kravi hora

Vina s oznacenim VOC Kravi Hora moZzu vyrabat’ len vinari, ktory st ¢lenovia VOC Kravi
Hora so sidlom v Boreticiach. Rozhodnutie o povoleni priznavat’ oznacenia vina VOC Kravi
Hora vydané Ministerstvom pol'nohospodarstva je platné od septembra 2017, takze sa jedna o

najmladSie VOC. V sucasnej dobe ma spolok 3 ¢lenov , pripravuje sa jeho rozsirenie.

VOC Kravi Hora je jednym VOC spolkom, ktory vyraba vina len z jednej odrody André a z

jednej vinarskej obce Boretice u Hustopeci a len z jednej vini¢nej trati - Kravi Hora.

Na zéklade spoluprace s Univerzitou Tomasa Bati v Zline bolo predbezne preukdzané, ze sa
André z tejto trati vyznacuje vel'mi vysokym podielom biologicky aktivnych latok, pri com

vyskum stéle prebieha a jeho vysledky budu zverejnené v roku 2019.
Vina mozu vyrabat’ na zaklade tychto podmienok.

- vina moze vyrabat’ z hrozna révy vinnej v zodpovedajucej kvalite pre pripravu akostnych
vin a must pre vyrobu vina musi mat’ minimalne 19 © cukornatosti podl'a Normalizovaného

mustomeru,

* nie je povolené Skolenie vin v novych sudoch barrique,

e vina nesmu byt vyrobené metodou karbonickej maceracie a
termovinifikacie,

* jabléno-mlie¢na fermentécia je povolena,
* je mozné vyrabat len vina suché ( v zmysle zakona ¢.321/2004 Sb.),
e obsah skuto¢ného alkoholu vo vine musi byt’ minimalne 12,5 % obj.,

* senzorické vlastnosti ako farba tmavo granatovo ¢ervena, vona
kdstkového ovocia s tonom cucoriedok, starSie vina aj s tonom cokolady
¢1 kavy, chut’ vyrazna ovocne korenistd, vyvazena, Cistd, bez vyraznych
tonov alebo arém barikového suda,

» flaskovanie vin méze byt vykonané len u ¢lena VOC Kravi Hora,

e vina budu balené do fl'ias pri objeme maximalne 0,751 s kvalitnym
prirodnym uzaverom,
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e f{TaSe budu mat $pecialnu pasku s logom VOC Kravi Hora a taktiez
¢iselny kod. ( Bublikova, Situacnd a vyhladova sprava révy vinnej a vino,
2017)

3.4 VOC Melnik

Zdruzenie VOC Melnik vzniklo v roku 2015. Je to prvé VOC zalozené vo vinarskej oblasti
Cechy. Uzemie tejto oblasti obsadené vinicami nie je suvislé, ale sklada sa z lokalit leZiacich
na chranenych juznych svahoch v nizSej nadmorskej vyske, viacSinou rozprestretych okolo
ceskych riek Vltavy a Labe. VicSia premenlivost’ pocasia v jednotlivych ro¢nikoch viedla
¢eskych vindrov k dlhoro¢nému uchovavaniu a zretiu vina v sudoch. Melnické vinice lezia
vacsinou na vapenitom podklade. Pdda je Tl'ahSia a poskytuje vyborné podmienky pre
pestovanie modrych odrod. Jednym z cielov spolku je podpora pestovania typickych odrdd
révy vinnej pre Melnik, d’alej tiez marketingova podpora VOC vin a ich producentov a v
nespolednej rade celkové zvysenie prestize Melnika ako jednej z najstarsich vinarskych obci v
Ceskej repulike. VOC Melnik vyraba vina z odrod Rulandské modré, Rizling rynsky a Miiller
Thurgau a ich cuvée. V sucasnej dobe ma zdruZenie 4 Clenov, ktory moézu vyrébat’ vina s
oznacenim VOC Melnik. Vina navrhnuté k oznacovaniu ako VOC Melnik musia byt
vyrobené tak, aby sa odliSovali od beznych odrodovych vin z melnickej vinarskej podoblasti.
Vina sa mézu vyrabat z hroznov révy vinnej uskladnenych ru¢ne a v zodpovedajlcej sa
kvalite pre pripravu akostnych vin. Must pre vyrobu vina musi mat minimalne 18 °
cukornatosti podl'a °NM. Vino sa nesmie Skolit' v sudoch barrique a je zakdzand metdda
karbonickej maceracie a termovinifikdcie. Vina musia vykazovat typické senzorické
vlastnosti danej odrody a zodpovedajucej oblasti, pricom zostatkovy cukor je obmedzeny do

12g/1.

Obrazok ¢.5
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Zdroj: internet

3.5 VOC Mikulov

Vina s ozna¢enim VOC Mikulov m6Zu vyrabat’ len vindri, ktori su ¢lenmi zdruZenia V.O.C.
MIKULOV, z.s so sidlom v Mikulove. Rozhodnutie o povolenie priznavat’ vina originalnej
certitkdcie VOC MIKULOYV bolo vydané Ministerstvom polnohodpodarstva a je platné od

aprila 2011. V sti¢asnej dobe ma zdruzZenie 12 ¢lenov.

Obciansky spolok V.0.C. MIKULOV, ktory vznikol v roku 2004, zaviedol prvy apelac¢ny
systém v mikulovskej vinarskej podoblasti. Vd’aka vysokej kvalite a rozmanitosti vini¢nych
trati mikulovskej vinarskej podoblasti, zakladatelia zaradili do apelacného systému Sest
typickych odrod, ktoré st tradi¢ne pestované a dosahuji mimoriadnu kvalitu. Palava, Rizling

rynsky, Rizling vlassky, Rulandské biele, Rulandské Sedé a Rulandské modré.

Vina mo6zu vyrabat’ len z vybranych a registrovanych vini¢nych trati a musia vykazovat

originalny a regionalny charakter. Tieto vina musia splilovat’ nasledovné kritéria.

* hrozno na ich vyrobu mézu pochddzat’ len z registrovanych vinic,

* vino musi byt vyrdbané len z hrozna vypestovaného v mikulovske;j
vinarskej podoblasti, na registrovanych viniciach,

» flaskovanie vin méze byt uvedené len u ¢lenov V.0.C MIKULOV z.s na
uzemi mikulovskej vindrskej podoblasti,

* vina je mozné vyrabat’ z hrozna révy vinnej v kvalite zodpovedajticej sa
pre priprave akostnych vin a must pre vyrobu vina musi mat’ minimalne
21° cukornatosti podl'a °NM,

* vinice musia byt’ oSetrené sposobom Setrnym k prirode, za minimum je
pozadovany systém integrovanej produkcie,

e vynos nesmie prekrocit’ 7 ton na hektar, hrozno méze byt zbierané len
rucne,

* jabléno-mlie¢na fermentécia je povolena,

e vina st balené do fl'ia§ maximalne do objemu 0,751 a minimalna cena je
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150K¢ bez DPH za fT'asu 0,751,
» flaSe moZu byt uzatvorené len kvalitnym korkovym uzéverom,

* fl'aSe maju Specialnu pasku s logom VOC MIKULOV, ktora je umiestnena
na hrdle fl'aSe a zakryva Cast’ zaklopky, tiez ¢iselny kod, ktory je sti¢astou.
( Bublikova, Situa¢na a vyhl'adova sprava révy vinnej a vino, 2017)

Clenovia VOC Mikulov: Ing.Hynek Holanek, Ing.Petr Marcincak, Tanzberg Mikulov a.s.,
vinarstvo Kovacs, Ing.Miroslav Volarik, vinarstvo Mikrosvin Mikulov a.s., Sonberk a.s, Nové
vinarstvo a.s, Reisten s.r.o., Kolby a.s, Bohemia Sekt s.r.o., Vinné sklepy Valtice a.s.

(dostupné z internetu: https://www.vocmikulov.cz/)
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Obrazok ¢.7
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3.6 VOC Modré hory

VOC Modré hory ziskalo povolenie oznacenie VOC 10.m4ja 2011. Po splneni zdkonnych
podmienok bolo udelené prvé VOC v Ceskej republike, ktoré bude vyrabat’ VOC vina len z
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modrych odrdd révy vinnej. Vina s oznacenim VOC Modré hory méze dnes produkovat’ 18
vinarov z piatich obci zo 130 hektarov vybranych vinic. Jedna sa o zoskupenie piatich obci
( Boretice, Kobyli, Nemcicky, Velké Pavlovice a Vrbice), ktoré su spolu zlicené nie len
podne, ale aj klimatickymi podmienkami, ale tiez socidlnou sférou. Jedna z velkych vyhod
pre udrzanie jednotného charakteru vin je fakt, Ze sa jedna o vel'mi malé izemie. Specifika a
zvlastnosti jednotlivych trati poznaji zdruzenia vinarov vel'mi dobre. Hodnotenie ¢i dané vino
splituje charakter VOC, tiez rozhoduju samotni vinari. Sami vedia najlepSie aky je charakter

daného terroir. (Stavek, 2013)

Vinari regioénu zvolili z tych najtradi¢nejSich, momentalne najpestovanejsich pre svoj region
tri odrody. Frankovku, Svitovavrinecké a Modry Portugal. Z tychto je mozné na trh uviest’

¢ervené vina po 18 mesacnom dozreti a mladé ruzové vina.

Svahovité vini¢né trate regionu Modré hory poukazuju na prvé vybezky Zdanického lesa.
Vini¢né hory tohto regionu maju zvlastny charakter. VacSinu z nich severnd strana spaja
prave stromovym porastom so Zdanickym lesom, juzna ¢ast’ kopcov sa otdéa smerom k
Péalavskym vrchom a urodnym rovinam Podpalavi. V regiéne sa nachadza mnoZzstvo
prirodnych pamiatok a rezervacii, za ktoré mdéZeme vymenovat’ napriklad lokalitu Jeslicky
alebo Nosperk v Nemcickach, ¢i Zazmoniky v Boreticiach. Tieto ekologicke vyznamné
miesta s vicSinou historickymi vini¢nymi tratami a do dneS$nych dni s produkénymi
vinicami susedia. Vina m6zu byt len suché, cukornatost’ hrozna musi byt minimalne 19° NM.
Obsah skuto¢ného alkoholu musi byt minimalne 12% pri Cervenych vinach a 10% pri
ruzovych. Vo vinach nesmie byt dominantny ton barikového sudu. Vina musia byt’ schvéalené
na niekol'ko technologickych degustaciach a nésledne na oficidlnom zatried’ovani , na ktoré
dohliadaju tiez starostovia jednotlivych obci a zastupcovia Ministerstva pol'nohospodarstva.
Vina zatriedené ako VOC MODRE HORY je mozné tiez rozpoznat' podla kolku na hrdle
flaSe. Ten identifikuje vyrobcu, c¢islo Sarze vina, pocet flia§ a kod zatriedenia pre

identifikaciu.

Clenovia VOC Modré hory: Rodinné vinarstvo Jedlicka, Vinarstvo Pazderka Boretice,
Vinarstvo Ludwig, Vinarstvo vino z Kobyli, Vinarstvo vino J.Stdvek, Vinarstvo P. a R.
Stavkovi, Vinarstvo Lacina, Vinarstvo MiToMa, Vinarstvo V&M Zborovsky, Vinarstvo

Baloun, Vinarstvo Syfany, Vinarstvo Vit Sedlacek, Vinarstvo Hordk, Vinarstvo Halm,
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Vinarstvo Bukovsky, Vinarstvo ZD Nemcicky, Vinarstvo Turek&Siska, Vinarstvo Herzanovi,

Vinarstvo Baraque. (dostupné z internetu: http://www.vocmodrehory.cz/)

Obrazok ¢.8
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3.7 VOC Palava

Vina s oznatenim VOC PALAVA mézu vyrabat len vinéri, ktori s &lenovia spolku VOC
PALAVA, zs. so sidlom v Perné. Rozhodnutie o povolenie oznalenie vina originalnej
certifikacie VOC PALAVA vydané Ministerstvom polnohodpodarstva je platné od jala 2012.
V stidasnej dobe ma spolok 5 ¢&lenov. Oznadenie VOC PALAVA je mozné priznavat' len
vinam vyrobenym z odrody Rizling vlassky, ktory je prave v oblasti Palavy jedine¢nym
povodom a originalitou.Vina musia byt vyrobené¢ len z hrozna vypestovaného na
registrovanych viniciach na izemi vymedzenymi ¢astami podzemnych komunikéacii medzi
obcami Perna, Horni Vestonice, Dolni Vestonice, Pavlov, Klentnice, Mikulov a Bavory.
Vinice musia byt obhospodarené minimalne podla sicasnej integrovanej produkcie a nie je
povolenda zavlaha. Nova vysadzba Rizlingu vlasského sa doporucuje s poctom krov
min.4500ks/ha. Hrozno musi byt zdravé, bobule s uslachtilou plesiiou st vitané. Vino by

malo byt vo vidcSej miere formované vinohradom(terroir), pri com hektarovy vynos nesmie
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prekrocit’ 5t/ha vinice, v ktorej bolo obrané hrozno. Vina je mozné vyrabat z hrozna révy
vinnej zodpovedajucemu charakteru akostného vina s privlastkom neskory zber alebo vyber
hrozna. Must pre vyrobu vina musi mat’ cukornatost’ v rozmedzi 21 az 27°NM. Ddlezita je
minimalizécia sirenia pred kvasenim, do mustu je povolené priddvat’ max 50 mg SO, mustu.
Nie je povoleny pridavok kyseliny askorbovej. Doporucuje sa minimélne Stvorhodinova
macerdcia (vratane lisovania) pre zvyraznenie prejavu terroir. Vina musia vykazovat’ typické
senzorické vlastnosti Rizlingu vlasského VOC PALAVA, tzn. vino typicky zelenoZlté aZ sytej
zltej farby s jemnym nadychom palavskej kvetiny, vyraznou ovocnou chutou s medovo
korenistym tonom. Odrodovo charakteristické, dobre Struktirované, plné nazreté. Vino musi
byt plnené len do sklenenych flia§ s obsahom 0,51 a 0,751. Fl'aSe m6zu byt uzatvorené len

celokorkovymi zatkami. Taktiez maju na fPasi pasku s logom VOC PALAVA.

Clenovia VOC Pélava: Vinselekt Michlovsky a.s., Mikrosvin Mikulov a.s., Vinarstvo Volarik,

Vinarstvo Pavlov, Vinarstvo Cervinka. (dostupné z internetu: http://www.voc-palava.cz/)

Obrazok ¢.9
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3.8 VOC Valtice

Cielom znacky je presadit’ vino s kontrolovanym pdévodom a vyrazom odrazajucim terroir
danej oblasti. Vino s oznaCenim VOC Valtice mézu vyrabat’ len vinari, ktori st ¢lenovia
spolku VOC Valtice z.s so sidlom vo Valticiach. Rozhodnutie o povolenie priznavat’ vina

originalnej certifikdcie VOC Valtice vydané Ministerstvom pol'nohohodpodarstva je platné od
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oktobra 2015. V sucasnej dobe ma spolok 5 ¢lenov. Zakladajucimi ¢lenmi VOC Valtice su
vinarstvo Moravino Valtice, Chateau Valtice- Vinné sklepy Valtice, Vinarstvi Petr
Prochadzka a Vinarstvi Jiri Kopecek. Novym c¢lenom spolku sa v novembri 2015 stala
Stredna vinarska Skola Valtice. Predsedou spolku a inicidtorom spolku VOC Valtice bol
Ing.Ludvik Budin. Odrody pre vyrobu vin VOC Valtice su Sylvanske zelené a Rizling rynsky
a ich kupéze. Su to odrody, ktoré maju vo Valticiach storo¢nu tradiciu pestovania. Hrozna pre
vyrobu vina pochadzaji vyluéne z uzemia schvélenych vinic leziacich v katastri Valtice a
Uvaly. Podne zlozenie dava vinam charakter, ktoré zretim vytvara zaujimavi kompoziciu.
Hrozno révy vinnej pre vyrobu vina s oznaéenim VOC Valtice musi byt overené Statnou
pol'nmohospodarskou a potravinarskou inSpekciou. Fl'aSkovanie vin moze byt prevedené len u
¢lena VOC Valtice na uzemi obci Valtice. Vina je mozné vyrabat z hrozna révy vinnej v
zodpovedajucej sa kvalite pre pripravu akostnych vin a must pre vyrobu vina musi mat
minimalne 20° cukornatosti podl'a °NM. Hektarovy vynos nesmie prekrocit’ 7 ton. Skuto¢ny
obsah alkoholu musi byt minimalne 11,0%. Vino musi tieZ vykazovat’ typické senzorické
vlastnosti. Vina st balené do fTI'ia§ v objeme 0,751 a tie mézu byt uzatvorené len kvalitnym
korkovym uzaverom, pripadne je dovolené pouzit’ Srobovaci uzaver. Fl'aSe maju tiez logo
VOC Valtice a na etikete &iselny kod. Ciselny kod obsahuje kod vyrobeu, &islo rozhodnutia
zatrieden¢ho vina a celkovy pocet zatriedenych flias. (Bublikova, Situa¢na a vyhladova

sprava réva vinna a vino, 2017)

Obrazok ¢.10
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3.9 VOC Znojmo

Vina s oznacenim VOC ZNOJMO moézu vyrabat’ len vinari, ktory st ¢lenovia spolku VOC
ZNOJMO, z.s so sidlom v Znojme. Rozhodnutie o povolenie priznadvat’ oznacenie vina
originalnej certifikdcie VOC ZNOJMO vydané Ministerstvom pol'nohospodarstva je platné
od februara 2009. V sucasnej dobe ma 20 ¢lenov. Spolok VOC Znojmo pouzil apelacny
systém ako prvy v Ceskej republike. Tento apela¢ény systém sa tyka len vin z troch
natypickejsSich odréd Znojemska. Sauvignon, Rizling rynsky a Veltlinske zelené, pripadne ich
cuvée, ktoré vykazuju regiondlne typicky, jednotny chutovy profil. Hrozno musi pochadzat’
vyhradne z vybranych a uznanych viniénych trati. (dostupné z internetu:

http://www.vocznojmo.cz/)

Biologicky patri celé Znojemsko do bio regionu lechovického, ktory je vel'mi teply a s dobrou
zrazkovou hmlou z Ceskomoravskej vrchoviny. Cela oblast’ vystavena zapadnému prideniu

vzduchu. (Kraus, 2002)

Znojemska vinarska oblast’ je stiastou pestovatel'ského tzemia juznej Moravy. Nachadza sa
medzi Moravskym Krumlovom, Znojmom a HruSovanoch nad Jeviskou a k juhu navdzuje na
oblast’ dolnoraktiskeho Podunaja, ktora je tradi¢nou oblastou s vinarskou tradiciou Weinvirtel

- vinna $tvrt’. (Cepicka a kol.,2002)

Vdaka striedaniu slne¢nych dni a chladnejSich noci, hrozno zreje pomalSie, ale zato si
uchovava vonné latky. Spracovanie a vyroba kvalitnych vin prebieha za pouzitia moderne;j
technologie, ktora zachova pre buduce vino vac¢sinu odrodovych aromatickych latok, ale so

znalost'ou hodnoty a tradicie miestneho terroir.
Podmienky pre vyrobu vin VOC ZNOJMO:

* vyrobca musi byt ¢lenom VOC Znojmo,z.s.,

* povolenu st len odrody Sauvignon, Veltlinske zelené, Rizling
rynsky a ich cuvée,

e hrozno musi pochéddzat’ z registrovanych vinic,
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e vynos nesmie prekrocit’ 2,5kg na ker,

e hrozno musi mat’ najmenej 19° NM,

* Skolenie vina nesmie priebehat’ metédou barrique,
* jabléno-mlie¢na fermentécia je povolena,

» zostatkovy cukor vo vine je povoleny do 15g/1,

* obsah alkoholu vo vine je obmedzeny na maximalne 13,9%
objemovych,

* vino musi vyrazne vykazovat typické senzorické vlastnosti
znojemskej podoblasti.

» Taktiez flasky su opatrené Specidlnou paskou s logom VOC
ZNOJMO.

Clenovia VOC Znojmo: DOBRA VINICA vinarstvo s.r.o., Vinarstvo Pidlek&Jiger s.r.o.,
Vino Vanek s.r.o., Vinarstvo Libal s.r.o., Vinarstvo WALDBERG Vrbovec s.r.o., VINO
HORT s.r.0., ZNOVIN ZNOJMO a.s., VINICE - HNANICE s.r.0., Arte Vini spol. s.r.o.,
AMPELOS, SCACHTITELSKA STANICE VINARSKA ZNOJMO, s.r.o., Ing. Josef
Dobrovolny - Vinny sklep, Vinarstvo Travni¢ek&Korinek, Vinarstvo LAHOFER, as.,
Vinarstvo rodiny Spalkovy s.r.o., Vinné sklepy Lechovice, spol.s.r.o., Polnohospodarske
druzstvo Hodonice, Vinarstvo Sadek, s.r.o., Vinarstvo HANZEL, s.r.o., Vinarstvo Josef

Korinek, Vinarstvo SIMENON. (dostupné z internetu: http://www.vocznojmo.cz/)

Obrazok ¢.11

(=
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ZNOJMO

Zdroj: internet
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4 ANALYTICKA CAST

K dokonceniu mojej prace som pouzila metdodu dotaznik. Dotaznik bol adresovany
zékaznikom vinarne s nadzvom ,,Dve deci" v Bratislave pocas jedného celého dna ich
otvaracej doby. Po dohode s majitelom vindrne som osobne oslovovala zakaznikov. Dotaznik
bol anonymny, celkom obsahoval 9 otdzok, z toho dve boli vSeobecné. Dotaznik vyplnilo
celkom 51 respondentov. Za Ucelom zistenia obltbenosti vin aj s povodom VOC, som
zékaznikom danej vindrne pontkla na ochutndvku 4 rdzne vina, pricom 2 boli s oznacenim
VOC. V ponuke ochutnavky boli 2 biele vina tj. Chardonnay 2016, vino Petratur, VOC
Blatnice a Veltlinske zelen¢ 2017, Marek Myslik, Casta. TieZ dve &ervené vina Frankovka
2016, vinarstvo Ludwig, VOC Modré hory a Cabernet Sauvignon 2017,
Chowaniec&Krajéirovi¢, Svity Jur. Respondenti nemali vedomost’ o tom, ¢i degustuju vino
s oznac¢enim VOC alebo bez neho. Ciel'om dotaznika bolo ¢i I'udia preferuji/poznaji aj vina s

oznacenim VOC.
1. Ako ¢asto konzumujete vino?

Graf'¢.2

@ Kazdy den
® 2-3 x tyZdenne
1 = tyZdenne
@ 1 za mesiac alebo mengj

zdroj: vlastné vypracovanie

Z grafu ¢.2 je zrejmé, Ze najvysSsi pocet respondentov konzumuje vino 2-3 x tyzdenne.

Najmenej respondentov preferuje konzumaciu vina 1 x za mesiac, pripadne mene;.
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2. Aké vino preferujete?

Graf ¢.3

@ Cervene
@ Eizle
@ RuZové

Zdroj: vlastné spracovanie

Z grafu ¢. 3 vyplyva, Ze najviac respondentov preferuje biele vino. 25,5% respondentov

oznacilo moznost’ - ¢ervené vino. Najmenej obl'ibené je pri tejto moznosti ruzové vino.

3.Dbate pri vybere vina na jeho povod?

Graf é.4

® Ano
@ HNie
0 Mezalezi

42



Zdroj: vlastné spracovanie

Viac ako vicsia polovica respondentov pri vyber vina dba na jeho povod ¢o nam vyplyva aj z
grafu. 27,5% respondentov uviedlo moznost’ ze im na tom nezalezi. Predpokladom pri tvorbe
tejto otazky bolo, ze viac respondentov odpovie negativne, ale je pozitivne ze l'udia klada

doraz na povod vina.

4. Zaujima vas pri konzumadcii vina z akej vinice pochadza?

Grafc. 5

@ Ano, zaujima
@ Nie, nezaujima

Zdroj: vlastné spracovanie

Viac ako vac¢Sinu respondetov nezaujima konkrétne to z akej vinice vino pochadza ¢o nie je

prili§ pozitivne.

5. Pili ste niekedy vino s ozna¢enim VOC?

Graf ¢.6
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@ ino
P Nie
& Meviem

Zdroj: vlastné spracovanie

Velkym pozitivom, ¢o je zrejmé aj z tohto grafu je, Ze vela respondentov v Bratislave tieZ
niekedy pilo vino s oznacenim VOC. Ked’Ze sa dany prieskum konal na izemi Slovenska v

Bratislave, je vel'kym plusom, ze viac ako polovica l'udi odpovedala kladne.

6. Zucastnujete sa Ceskych vinarskych ciest pripadne ochutnavok vin ?

Grafc.7

® Ano
& HNie
O Zriedka

Zdroj: vlastné spracovanie

Ked’ze na uzemi Slovenskej republiky je vindrstvo tiez velmi rozSirené, nie je velkym
prekvapenim vicsie % negativnych odpovedi. Na Slovensku sa tieZ konaju vinné cesty a
rozne iné akcie za uGc¢elom degustécii vin, je vSak viac menej pravdepodobné Ze obcania
nevycestujii do Ciech za t¢elom ochutnavky vin. Avsak 21,6% lIudi odpovedalo kladne, to
znamena, Ze sa zaujimaj aj o vinarstvo na izemi Ceskej republiky.
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7. Zaujima vas pri klipe vina €i je certifikované alebo ma iné Specidlne ocenenie?

Graf¢.8

@® Ano
& Hie

Medbam na to

zdroj: vlastné spracovanie

Casto sa stretavame s 'ud’'mi, ktori vina rozliSuju len na biele a ervené. Preto je prinosom, ze
aspoit 31,4% respondentov si potrpi na vina, ktoré su certifikované ¢i ziskali Specidlne
ocenenie. Vicsina z oslovenych l'udi uviedla, Ze sa tymto pri vybere vina vobec nezaoberaju.

Viac ako 30% respondentov si na vyber certifikovanych ¢i ocenenych vin nepotrpi.

4.1 Priama degustacia

Ako sme spomenuli v uvode dotaznika, oslovenej vzorke respondentov boli ponuknuté 4 vina
na ochutnavku. Respondenti si mohli zvolit’' medzi bielym alebo ¢ervenym. Tak ako sa ndm
potvrdilo v dotazniku, aj v tomto pripade I'udia viac preferovali biele vino. Ci uZ si respondent
zvolil biele alebo ¢ervené vino, v kazdom pripade dostal na ochutnavku 2 druhy vina - jedno s
oznacenim VOC Blatnice, vino Petratur, Chardonnay 2016 a druhé bez oznacenia Marek
Myslik, Casta, Veltlinske zelené 2017. Respondenti pri ochutnavke nevedeli, aké vino prave

degustuja. Vysledky znazoriiujeme v nasledujicich dvoch grafoch.
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Grafc. 9

Biele vino

B Chardonnay vino, Petratur VOC
Blatnice

m Veltlinske zelené, Marek Myslik,
Casta

Zdroj: vlastné spracovanie

Z grafu vyplyva, Ze pri ochutnavke respondentom viac chutilo biele vino s oznacenim VOC
Blatnice (Vino chardonnay 2016, Petratur, VOC Blatnice). Iba 13% T'udi preferovalo vino bez
tohto oznagenia ( Veltlinske zelené 2017, Marek Myslik, Casta).

Graf¢. 10

Cervené vino

M Frankovka, Vinarstvo
Ludwig, VOC

B Cabernet Sauvignon,
Chowaniec & Krajcirovic,
Svaty Jur

Zdroj: vlastné spracovanie
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Pri ochutnavke cerveného vina neboli rozdiely az tak jednoznacné. VicSiemu poctu
respondentov vSak viac chutilo znova vino s oznacenim VOC Modré hory (Frankovka 2016,
Vinarstvo Ludwig). 44% respondentov bolo za vino bez takéhoto oznafenia (Cabernet

Sauvignon 2017, Chowaniec & KrajCirovi¢, Svity Jur).

Z vysledkov ochutnavky mozno konStatovat’, ze v oblibenosti prevazuje vino s oznacenim

VOC. Nie je mozné jednoznaéne povedat’, ¢i k tomu prispelo prave toto oznacenie.
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5 NAVRHOVA CAST

Na zaklade analyzy obl'ibenosti vin aj s VOC v Bratislave vieme konStatovat’, ze spotrebitelia
vina aj mimo Ceskej republiky poznaju a je im znamy pojem VOC. Nakol’ko bol dotaznik
realizovany v priestore vinotéky v Bratislave, zdujem spotrebitelov o vino bol vel'mi velky.
Predpodklad toho, Ze biele vino patri medzi oblibenejSie viac ako Cervené, sa potvrdilo aj v
tomto pripade. Napriek tomu je dostato¢né mnozstvo I'udi, ktory viac preferuji ¢ervené vino.
Aktudlna situacia na vinnom trhu pontka velké mnoztvo odréd a druhov vin od roéznych
vinarov. Kazdy spotrebitel’ ma Siroku Skdlu moznosti vyberu, ¢i uz vino suché, akostné ,
certifikované alebo iné. Z dotaznika vyplyva, ze konzumenti dbaju na pdvod vina. To
znamena, ze im nie je lahostajné odkial’ vino, ktoré piji pochéddza. Dostupnost’ vina rézneho
povodu & uz zahrani¢ného alebo ¢eského je aktualne na trhu obrovska. Co sa tyka vin s
oznaéenim VOC na uzemi Ceskej republiky ich dostupnost je v celku dobra. Hor3ie je to na
uzemi Slovenska, ked’ze tento pojem VOC je kozumentom minimalne predkladany. AvsSak
neznamena to, Ze je uplne nezndmy. Napriek menSej dostupnosti vin s ozna¢enim VOC na
Slovensku sa naslo celkom vysoké percento I'udi, ktori toto vino v minulosti uz konzumovali.
Z dotaznikového Setrenia som prisla na to, Ze 21,6% respondetov sa tiez zucastiiuje vinnych
ciest prip. ochutnavok vin na tizemi Ceskej republiky. Napriklad aj vd’aka tomu je im zname
vino s povodom VOC. Na ziklade dotaznikového Setrenia moZeme zhodnotit, Ze
konzumentom vina nie je 'ahostajné to, odkial’ vino pochédza a taktieZ si niektori potrpia aj
na to, ¢i je vino ohodnotené Specialnym certifikdtom, co moze byt aj v tomto pripade vino
origindlne certitkované. Avsak urcite existuji rezervy ¢o sa tyka informovanosti verejnosti a

dostupnosti vin s ozna¢enim VOC na Slovensku.

V stcasnej dobe existuje na uzemi Ceskej republiky jedenast’ zdruzeni VOC. Kazdé jedno ma
rozdielne podmienky na vyrobu vina a pestovanie vinnej révy, teda kazdé je svojim sposobom
jedinecné a origindlne (vid’.analytickd cast’). Niektoré zdruZenia mdzu vyrabat’ z rovnakej
odrody , ten isty druh vina, ale ked’Ze kazd¢ zdruZenie je rozdielne a podmienky urcéené pre
vyrobu vina si iné, ¢i uz to je dovolena jabl¢no-mliecna fermentdcia alebo mnozstvo
cukornatosti su vSetky chutovo odlisné. Vel'mi dolezity faktor pri pestovani révy vinnej st aj
klimatické podmienky vo vinohradnickych oblastiach. Takto vznikaji r6zne vina z rovnakej
lokality v zavislosti od ro¢niku. Tak isto su dblezité normy vo vybranych apelaciach, ktoré su
dané zdruzenim: spdsob ako pestovat’ révu vinnu, kol’ko ton je povolené zozbierat’ z jedného
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hektaru, limity Grody, zber- ru¢ne alebo mechanicky, zrenie, vinifikacia. Avsak to, ze vino je
oznacené apelaciou nepotvrdzuje, Ze jehu chut bude lepSia. Chut je celkom individudlna
zalezitost. Toto oznacenie vSak zaistuje, Ze sa jednd o produkt, ktory skontrolovany

prislusnymi organmi.

5.1 Podpora znacky

Ciel'om tejto Casti mojej prace su navrhy pre zvidite'nenie a zvySenie dostupnosti vin s
oznac¢enim VOC na Slovensku.

Navrhy:

* nakup vin s tymto oznacenim do réznych vinarstiev

e dostupnost’ tychto vin v obchodnych ret'azcoch

* tvorba workshopov tykajucich sa vin s oznac¢enim VOC
* propagacia vin VOC na ochutnavkach

* reklama vybranych zdruzeni na réznych akciach

* tvorba propagac¢nych materiadlov a ich umiestnenie na vhodnych miestach

Co sa tyka d’alsieho vyvoja na &eskom trhu, tak odpori¢am viac a viac propagovat’ novsie
VOC zdruzenia ako napr. VOC Hustopeésko, ktoré napr. nemé aktualnu vlastni webovu
stranku a taktiez na internete je o tomto zdruzeni malo informacii. Podl'a dostupnych zdrojov
som zistila Ze VOC Hustope¢sko moZe zatriedovat’ odrody Tramin Cerveny, Rizling rynsky,
Veltlinske zelené a Rulandské modré. Z mojho pohl'adu ma toto VOC perspektivu do
buducna, ked’ze nie je spotrebitel'om vina zatial’ eSte tak zname, podla aktualnych informacii
patria do zdruzenia len Styria vinari, ¢o vidim ako plus a v podstate ako malt konkurenciu
medzi vindrmi. TieZ ma vel’ky potencial vytvorit’ pozitivny efekt, ked’ze pracuje s viacerymi
zatjimavymi odrodami. Ked’Ze toto zdruzenie dostalo v roku 2016 povolenie od Ministerstva
pol'nohodpodarstva produkovat’ vina s oznacenim VOC, pravdepodobne sa pozastavil rast

révy vinnej alebo toto zdruZenie nemé dostatok financi na produkciu a d’al$i vyvoj na trhu.
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ZAVER

Cielom prace "Analyza oblibenosti vin s pdvodom VOC" bolo zistit’ ¢i su tieto vina u

spotrebitel'ov zname a obl'ibené.

Téma mojej bakalarskej prace bola zvolena z viacerych dévodov - ¢i uz osobny zaujem ale aj
aktualita tejto problematiky. Celd bakaldrska praca je zamerand primarne na vina a ich

obl'ibenost’ s oznacenim VOC.

V prvej teoretickej &asti je rozpracovna predovsetkym historia vinarstva na uzemi Ceskej
republiky uz od davnych dob, ale v nasledujucich podkapitolach je pohlad aj do sti¢astnosti a
vinarskych oblasti i podoblasti. Dalej je objasneny pojem réva vinna a vino, ktoré byvaju
velmi cCasto chybne pouzivané a prespravne pochopenie mojej bakalarskej prace je
nevyhnutné im rozumiet’ a vediet’ ich definovat’. Ked’Ze s ndm zndme r6zne odrody vin, tieto

su tiez v stru¢nosti charakterizované.

Apelacny sysém terajSej doby bol po prvy krat vyhotoveny a zavedeny pred skoro 90 rokmi.
Nakol’ko apelacné oznacenie vina na fl'asi je ukazovatel'om nielen kvality vina, povazovala

som za doblezité tento systém rozpracovat’. Toto je rozobraté v druhej kapitole teoretickej Casti.

V praktickej Casti su rozpracované vina s oznacenim VOC, nakolko tvoria podstatu tejto
bakalarskej prace. Dokladna Cast’ je tiez venovana jednotlivym VOC zdruzeniam, ktorych je v
sucastnosti jedenast’. Mna osobne najviac zaujalo VOC Hustopecsko, ktoré je najmenej
zname a celkovo su ¢lenmi len Styria vindri. Toto zdruzenie este nie je natol’ko zname, ¢o ma

podl’a mdjho ndzoru za nasledok aj jeho nedostato¢na propagacia.

V nasledujucej analytickej Casti je pripojeny anonymny dotaznik, ktory dopomohol k zisteniu
oblibenosti vin aj s ozna¢enim VOC. Vyhodnotenie dotaznika potvrdilo len jeden z mojich
predpokladov, ktoré boli nasledovné: konzumenti vina preferuji biele vino pred Cervenym.
Predpoklad, Ze vécSina respondentov nie je oboznamend s vinami s oznacenim VOC sa
nepotvrdil, nakol’ko viac ako polovica respondentov uviedla, ze s vinom s takymto oznac¢enim
uz prisli do kontaktu. Taktiez boli zdkaznikom, ktory v dany den odpovedali na otazky v
mojom dotazniku, ponuknuté vzorky Styroch druhov vin. Dve mali oznacenie VOC a dve nie.
Pri tejto degustacii neboli oboznameny s tym, aké vino piji. Bez toho aby vedeli ¢i vino ma

nejaké Specidlne oznacenie alebo je iného pdvodu ako slovenského, sa prilanali prave k vinu s
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oznacenim VOC. Z tejto priamej degustacie mézeme usudit’, ze vino s oznatenim VOC s
porovnanim s vinom bez certifikatu bolo pre zdkaznika chutnejSie. To Ze nesie vino oznacenie

VOC neznamena ze bude automaticky chutnejsie, ale je uréite akymsi ukazovatel'om kvality.
V navrhovej Casti st tiez spomenuté faktory, ktoré mézu oplyviiovat’ obl'ibenost’ tychto vin.

Na zéklade toho, Ze ciel'om bolo zistit’ u spotrebitel'ov obl'ibenost’ vin s pdvodom VOC, bolo
skimané prostredie obl'ibenosti vin, v ktorom zijem a bolo zistené to, Ze aj spotrebitelia vina
na uzemi Slovenskej republiky poznajii a piji vino s povodom VOC. Tato analyza je

povazovana za splnentl.
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PRILOHY

Priloha ¢.1 Dotaznik
Dotaznik

Vazeni hostia, prosim venujte par minit mojmu kratkemu dotazniku, ktory sa Specializuje na
obl'ibenost’ vina. Som Studentkou Vysokej Skoly obchodnej a hotelovej v Brne a Vas nazor je

pre mna vel'mi dolezity, ked’ze mi pomoze k vypracovaniu analyzy k bakalarskej praci.
1. Ako ¢asto kozumujete vino?

a, kazdy dent

b, 2-3x tyzdenne

¢, 1x tyzdenne

d, 1x za mesiac alebo menej

2. Aké vino preferujte?

a, Cervené

b, biele

c, TuZové

3.Dbate pri vybere vina na jeho povod?

a, ano

b, nie

¢, nezalezi

4. Zaujima Vas pri konzumacii vina z akej vinice pochadza?

a, ano, zaujima
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b, nie, nezaujima

5. Pili ste niekedy vino s oznacenim VOC?

a, ano

b, nie

¢, neviem

6. Zucastiujete sa ¢eskych vinarskych ciest pripadne ochutnavok vin?

a, ano
b, nie

¢, zriedka

7.Zaujima vas pri kipe vina
a, ano

b, nie

¢, nedbam na to

AKé je vaSe pohlavie?

a, muz

b, zena

AKky je vas vek?

a, 18-23

b, 24-30

¢, 31-40

we

C1

je certifikované alebo ma iné Speciidlne ohodnotenie?
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d, 41 a viac
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