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Abstrakt

SENKYROVA, K., Vyvoj vinaistvi v obci Zajéi a moznosti jeho rozvoje. Bak#gka
prace. Brno: Mendelova univerzita v Brr2016.

Tématem této bakalké prace je analyza vyvoje vistvi v obci Zajéi. V literarni
reSersi jsou vymezeny zakladni pojmy tykajici s/ énné, od skliz& aZz po konénou
vyrobu vin. Vlastni prace je primarzantiena na rozbor historického vyvoje viatvi,
na ktery navazuje analyza sasného stavu a dale charakterizufgrquini podminky
této oblasti. V praci se vychazi z vlastnich zkeStin nasbiranych informaci a vypra-
cované SWOT analyzy. Finalnim krokem je podéani Imd\xispivajici k rozvoji ving
stvi v obci a celkovému pozitivnimu dopadu na kmji Zivot obyvatel. Na zakl&d
dostupnych dat bylo zji&bo, Ze tradice viratvi sodasreé s vindskou turistikou ma

v obci vysoky potencial a &ha by se tedy nadale podporovat.

Kli ¢ova slova

Vinaistvi, obec Zajé, Jizni Morava, vinika turistika, cestovni ruch, vino

Abstract

SENKYROVA, K., The development of the wine culture in &jmunicipality and the
possible ways of the further development. Bach#iesis. Brno: Mendel University,
2016.

The topic of this following thesis is the analysfg¢he wine development in Zgjearea.

In the literature part are specified the basic seahout a grapewine, from the harvest
until the final creation of a wine. My own work pgimarily focused on analysis of the
historic development of the wine tradition on whishthen made an analysis which
describes the current situation and then charaetethe natural conditions of this area.
This thesis is based on my experiences, gathefedration and on a SWOT analysis.
The final step is a proposal which's goal is tonowe the development of the wine cul-
ture and the overall positive impact on the lifehis area. Based on the gathered infor-
mation it was found out that this village has ayva&rong potetinal and therefore it still

should be supported in the future.

Keywords

Wine-making, Zaj&i municipality, South Moravia, wine culture, toums wine
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1 Uvod

Jako téma své bakaské prace jsem si zvolila ,Vyvoj vitistvi v obci Zajéi a moznos-

ti jeho rozvoje“. Oblast ma velmi dobrou geografiakpolohu na jihu Moravy s vynika-
jicimi prirodnimi podminkami, které vytidji predpoklady pro produkci vysoce jakost-
nich a osobitych vin. Nachazi se mezsty Hustopée a Beclav s vyhodnou dopravni
dostupnosti z Brna a také je zde vyznamny Zetaeznizel.

V poslednich letech je ob&tm dal¢asgji vyhledavana turisty, a toredevsim
kvili rostoucimu zajmu o virtakou turistiku. Dané Uzemi je také atraktivnim prist
s okouzlujici pirodou v blizkosti Palavy, Novomlynské nadrze aniekio-Valtickeého
arealu.

Celda jizni Morava a zejména obec Zaje mi velmi blizka, jelikozZ tu Ziji od na-

rozeni a vingstvi ma v mé rodihdlouholetou tradici.
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2 Cil prace a metodika
2.1 Cil prace

Hlavnim cilem mé bakaitéké prace je na zakladostupnych poznalkprovést analyzu
vyvoje vindstvi v obci Zajéi zahrnujici historicky rozbor az po jeho gasny stav.
Déle zhodnotit dané Uzemi a navrhnout tgrdt gispivajici k rozvoji vinsstvi, které

souwtasre povede ke zvySeni pozitivniho dopadu na krajirézy r

2.2 Metodika prace

K naplreni stanoveného cile bylo nezbytné nastudovatepabu literaturu a shromaz-
dit veSkeré dostupné informace. Zdrojem informaoi yypracovani bakatéké prace
byla predevsim odborna literatura, kterou jséempala z knih zajjcenych v Moravské
zemské knihow#y statniho okresniho archivurdlav se sidlem v Mikula@va propa-
ganich materiél v turistickém inform&nim centru Zaj&. Déle jsem také vyuZila in-
ternetové zdroje, abych mohla zhodnotiegevsim sotasny stav a vyvoj viratvi v
obci.

Bakal&ska prace se sklada ze dvéasti. Prvnicdst obsahuje literarni reSersi,
kde jsou definovany zakladni pojmy souvisejiciéstpvanim vinné révy a vyrobou vi-
na. Druhowast tvdi vlastni prace, kde je vymezeno Uzemitiaooini podminky. Dale
je analyzovan historicky vyvoj az po s@asny stav, zavrSen navrhyigpivajicimi
k rozvoji vinastvi v obci.

Na z&klad ziskanych poznatkbyl proveden rozbor dané oblasti a vypracovana
SWOT analyza. Z ni vyplynuly silné stranky, ktee2goteba podporovat a zarave
omezit stranky slabé. Seasré nam odhalila novéiflezitosti a pipadna ohrozeni. Ci-
lem bylo na zaklaglzjiSttnych dat podat navrhigSeni pro zlepSeni udrzitelného rozvo-
je oblasti.
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3 Literarni reSerSe

3.1 Reévavinna

Réva vinna (Vitis vinifera) séadi mezi teplomilné, vytrvalé rostliny, které mohioyt
kazdor@n¢ plodné a vytrvavaji na svém stanovistkolik let. Zarovei je také nejstarsi
a nejroz&ensjSi ovocnou gevinou u nas i ve $®. Rostlina je oblibend zejména diky
svym plodim. Ty jsou vyuzZivané kifmé konzumaci a jako hlavni surovina pro vyrobu
vina. (PavlouSek, BureSova, 2015)

Réva se gstuje ve vinicich naifméierg vihké a dobe propustné ¢ bohaté
na ziviny, ffedevsim na fosfor, draslik aiitk. NejvhodrjSi doba pro vysadbu je du-
ben az keten, nejlépe na jizni svah do tephkdy, ktery je chraény pred Wtrem. Ma
formu popinavého ke slozeného z podzemni a nadzetasti (viz Riloha 1 a 2). Pod-
le velikosti a zfisobu gstovani révového ke jsou pro rostlinu pé¢bné oprné kon-
strukce, najastji nosné sloupy, podél nichZ se napina vodici drétmi daleZitou roli
sehrava podzemgast kée, kterd je tvitena mohutnym k@novym systémem prista-
jicim hluboko do pdy. Odtud odnima vodu a mineralni latky. Koy casto dosahuji
aZz na geologické podlozi. Maji tedy Zng vliv na mineralitu vina, jenZz mutidava
jedinggnou wvini a chw. Nadzemntéast se sklada z kminku, plodnéhe\h, letorost,
lista a bobuli tvaéici hrozny, které jsouipdmétem sklizrg. (Paviousek, BureSova, 2015)

Bobule obsahuji mnohoateZitych latek, které jsou vyznamné pro vyrobu vina
Z hlediska jeho kvality to jsou zejména cukry, Kirsg vitaminy, aromatické, fenolovée
a minerdlni latky. (PavlouSek, BureSova, 2015)
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3.2 Sklizen

Sklizei révy vinné, neboli vinobrani, seifgala na podzim (viziHoha 5). Zvlast z&i a
zacatektijna jsou nejdlezitéjSim obdobim pro sklizehrozni. Kere révy vinné vyzadu-
ji neustalé a pdivé oSetovani, jak j@dy, tak i rostlin a rozhoduji o kvaliturody
v daném roce. Samotni vil@a malé vin#stvi provadji sklizen rucng, oproti tomu vel-
ké podniky vyuZivaji ke stou nejmoderyjSi technologie. (Dominé, 2005)

V bobulich je Bhem zrani obsazeno vice cukru a je naivifak toho vyuZije.
Rozhodujicim krokem ovliwijici vyslednou kvalitu vyprodukovaného vina jeéspreé
uréeni okamziku, kdy je vino ke &t opravdu zralé. Bhem obdobi dozravani zalezi
hlavré na p@asi a vlhkosti vzduchu. Nedostatek vody cely pratmsavani urychluje a
z tohoto divodu jsou ¥tSi srazky Bhem daného obdobi pro zrani hréamegiznivé.
Takeé @i vysoké vihkosti mohou révovy kenapadnout epidemie a choroby. (Dominé,

2005)

3.3 Vyrobavin

Hrozny se pi sklizni sbiraji postupfipodle dozravani jednotlivych adt. Skér ranych
odnid probiha koncem srpna a u pozdnichiddrbéhem listopadu. Vyjimkou je sbirani
v zimnich ngsicich za mrazu pro vyrobu ledového vina. (Dom2@®5)

Ihned po sbru je dilezité ¥ideni, i kterém je zapdebi oddlit zdravé hrozny
od poskozenych napadlych hnilobou. Déle néasledigend a odarovani u ghoz do-
chazi k oddlovani zelenych, nedozralyckapin, jenz nefiznivé ovliviwuji jakost vina.
(Dominé, 2005)

DalSim krokem je lisovéani, pro které existuje cidda tradinich i modernich
postufi a technologii (viz Hloha 19). Doba lisovani se u vyroby biléhgeaaveného
vina podstat® lii. Pro bilé hrozny jetdezité lisovani ihned po skliznit8va z bilych
bobuli ma lepkavou konzistenci a odtéka tedy pojmalienz zpomaluje proces lisova-
ni. U rekterych odfid jsou aromatické latky ulozeny ve slupce bobutetgpse nechava
drt’ pied lisovanim &kolik hodin macerovat, aby se Iépe uvolnily do ro$ezpro-
stredrg po lisovani se most podrobuje fermentaci. U mddigditid se postup liSi, mos-

ty se nejprve rmutuji a nakvasuji a potgde naradu lisovani. (Dominé, 2005)
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Vylisovany most na vyrobu bilého vina se poté oidkatlimentaci nebo za po-
moci odstedivky a prokvasi v sudecHipeplot 20°C. Fermentace probiha za pomoci
Cistych kvasinkovych kultur, jenz zafidji ¢isté kvaseni a Uplné prokvaSeni cukru obsa-
Zeného v mostu. Wervenych rmut, které jsou jiz po lisovani prokvasené, se necha
vino uzZ jen ve skleppomalu dokvasit. (Kraus, KuttelvaSer, Vurm, 1997)

Vyslednym procesem by d#o byt predevSintisté, nezakalené, zdravé vino vy-
soké kvality. Zakalovani je #gobeno vysSim obsahem bilkovitiskovin, pektir a
dalSich nefiznivych latek. Také volba nadoby pro dozravanpre jakost budouciho
vina velmi dilezita. O¥ive se nejvice pouzivaly sudy, které pgede veétSich vina-
stvich nahradily nerezové tanky pro jejich jednd&duddrzbu. (Kraus, KuttelvaSer,
Vurm, 1997)

Nabidka technologii pro vyrobu vina je v dneSni&wblmi rozsahla a nabizi
tak Sirokou Skalu nejmodeij§iho za&izeni pro velké podniky, ale i malé viea (Kraus,

KuttelvaSer, Vurm, 1997)

Produkce vina vCR dle jednotlivych odrid

mBila vina mCervend vina ® Rizova vina

Obréazek 1 Produkce vina VCR dle jednotlivych odrid, [1]

Na zaklad statistiky se v poslednicketh letech celkova produkce vin&eské repub-
lice pohybovala kolem 550 tisic hl vina za rokphkd gipadaji fiblizné dvé tietiny na
bila vina a jednaiétina na vinaervena. Bilé odrdy jsou zde zastoupeny nejvice
z divodu klimatickych podminek, které jsoiiznivé pro vyrobu zpravidla bilého vina.
V nadchazejicich letech séedpokladaist produkce, fedevSim jakostnich vin. Qidr
dy téchto vin jsou vysazené asi na 20 % plochy naSiolc\a bylo by vhodné jejich

plochy rychleji zvySovat, protoZze vina z nich magjlepSi konkurenceschopnost na
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mezinarodnich trzich. Z toho plyne iigglpokladanyrst spoteby vina, ktery se v sou-

casnosti pohybuje kolem 20 litna osobu za rok. [4]

3.4 Slozeni vina

Vino obsahuje velké mnozstvi latek pochazejiciimp z hrozid a dalsi, které se do-
stavaji do vina &hem celého vyrobniho procesu. Evpdnim sodastem mosi sefadi
glycidy, kyseliny, fisloviny, dusikaté a mineralni latky, barviva &jatvorici chuove
a aromatické slozky vina. Obsakioxe vire prevazuje voda, zbytek tviobezcukernaty
extrakt, ktery tvéi pektin, tanin, dale organické kyseliny a miner&loli. DalSi nezbyt-
nou slozkou je etylalkohol, jenZ vznik& alkoholickykvaSenim cukru v hroznech. Ob-
vyklé mnoZstvi se pohybuje mezi 9 a 15 % objemawéthosti a kazdy vyrobce uvadi
jeho obsah na etiketach. Dale je zde cukr, jeh@alolse liSi podle druhu vina. U su-
chych vin se pohybuje kolem 2 grama litr, u Slechtitelskych sladkych vin dosahuje a
na 500 gram na litr. (Dominé, 2005)

Podstatné je vzdy sladit souhrn a strukturu jedngath latek, abychom doséahli

vina pozadované jakosti. (Dominé, 2005)
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3.5 Rozdleni vin

Jednotlivé druhy vina jsou roddvany na gkolik skupin. Eli se zejména na zaklad
vyzralosti hrozi, ktera je stanovenadifenim obsahu cukru v hroznovéas v doke
sklizré. Ten se udava ve stupnich normalizovaného mastoiNM), pricemz jeden
stupdi normovaného mosta¥ru predstavuje 1 kgifrodniho cukru ve 100 litrech hroz-
nového mostu. (EliasSek, 2014)

3.5.1  Zakladni déleni dle druhu a kvality

Na zaklad barvy dlime vina na bila,izova acervena. Podle obsahu zbytkového cuk-
ru rozliSujeme vina suchpolosuchéa sladka. Déle rozliSuje vina éyodem — stolni a
bez mivodu — zemské, jakostni a jakostniiwlastkem. Stolni vino, kteréime pochéa-
zet z hrozi vyprodukovanych v kterékoliv zemi Evropské uni¢JjEse sodasre radi
mezi nejnizsi kategorii vin. Zemské vino je vyrobepouze z tuzemskych hragn
s cukernatosti minim&nl4°NM. Vyroba jakostniho vina musi piimout ve vinéske
oblasti v niz byly hrozny sklizeny a cukernatostsindosahnout miniman15°NM.
Dale jakostni vino dleffpvlastku d&lime na kabinetni vino, pozdni&bvybér z hrozr,

vybér z bobuli, ledové vino, slamoveé vitiovybér z cibéb. (EliasSek, 2014)

3.6 Odrady

Celkovy p@et odid révy vinné je newislitelny, avSak pouze maly et jich ma hos-
pod&sky vyznam. Kazdy druh ma charakteristické vladingenz ho odliSuji od ostat-
nich a dlaji tak jedinénym. Jsou to fedevSim cht} vané a vyvazeny obsah alkoholu a
ostatnich latek. Bkteré odfidy vynikaji svou aromatickou a intenzivnini, jako je
tomu zejména u muskatovych adr Jiné nizeme rozpoznat na zaktabtarvy od nej-
swtlejSich téri az po ty tmavé. (Dominé, 2005)

Jiz p'ed nasazenim musime také zvazitdrjthodné odidy podle zsobu na-
chylnosti k chorobam nebo citlivosti na mraz. Pétaré druhy jsou obzvléilezité
klimatické podminky, ve kterych jsowgtované. Naopak jiné aity se snazeifzpu-
sobuji podminkdm na stanovisti, a proto mohou b¥§ieny po celém g#¢. (Dominé,
2005)
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Rozhodujicim faktorem pro vyslednou kvalitu vindak neni jen samotné adr
da, ale i fida, pa&asi, velikost vynosu, figob jeho vyroby a mnoho dalSich. (Dominé,
2005)

Na zaklad udaji vyhledové situéni zpravy Ministerstva zegdélstvi se nejvice
vysazovanou oddou za posledni rok stala vySle@id odfida Péalava, ktera jeggpto-
vana na ploSe 416 ha. Dale bilétatr jako je Veltlinské zelené, Miiller Thurgau, Ry-
zlink rynsky a Ryzlink vlaSsky. Také se zvysuji ¢gllg ekologickych odrd, nejvice
odrida Hibernal, jehoZ rozloha neustale roste. Z mddogtd se na ploSe 8 ha nejvice
péstuje Cabernet Cortis, dale také Svatdwacké, Frankovka, Zweigeltrebe a Ruland-

ské modré. [4]

3.6.1 Bila vina

Pro vyrobu bilych vin se n&gjsgji pouzivaji ti zakladni typy odkd, které zaujimaji
polovinu plochy nasich vinidkadi se mezi ©izejména Ryzlink vlassky, Veltlinské ze-
lené a rad zrajici Svycarska odida — Muller-Thurgau. StarSi adty, jako je Neubur-
ské, Sylvanské zelené a Veltlinslervené se §stuji na vyrazét mensi ploSe vinic. Pro
vyrobu jakostnich aifvlastkovych vin se nejvice vyuZivaji zapadoevr@pskiady

s malymi bobulemi, jenz maji za nasledek vina vetmalitni, kaenitd s plnou chuti.
Tvori je zejména Rulandské bilé, Chardonnay, Rulandski&, Ryzlink Rynsky, Tra-
min a Sauvignon. (Kraus, KuttelvaSer, Vurm, 1997)

Existuji také kizené oditdy vzniklé na zaklaglSlechéni, coz jecinnost zabyva-
jici se vytvéenim novych odrd. Pro vyrobu takovych vin sé&giuje nap. velmi znama
a oblibena Palava, jakdikenec odid Tramin a Muller Thurgau. Dale Muskat Morav-
sky tvaen odiidami - Muskét Ottonel a Prachttraube. (Kraus, Kudger, Vurm, 1997)
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3.6.2 Cervenavina

V Ceské republice jsou podminky vhagii pro gstovani spise bilych virCervené
odnidy jsou vice naré na klima, fidu, vinifikaci a z celkového objemu produkce
tvori priblizné jen jednuwtvrtinu. (Kraus, KuttelvaSer, Vurm, 1997)

Vyroba ¢erveného vina je vice ro¥8na v jiznich oblastech Evropy. ¥chto
zemich je dlezity nizky obsah kyselin a také tvorkigskovin ac¢erveného barviva, jez
jsou pro tyto odidy daleko intenzivgsSi. V naSich oblastech je vSak obsah kyselin
vySSi, takZe vina byvaji spiSe ,tvrda“. Maji ndiislovin a je velmid&zké chiioveé vy-
ladit to, co naSeifroda vzdy neposkytne. (Kraus, Kuttelvaser, Vur@97)

Mezi nejvice pstované odrdy setfadi Modry Portugal, Svatovéinecke, Fran-
kovka nebo Rulandské modré. MenSi roadi maji kkteré no¥jSi odiidy ¢i odriady
pozdniho zrani, jakadba Zweigeltrebe a André Neronet. (Kraus, Kuttedva¥urm,
1997)
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3.7 Vinaiské oblasti a podoblasti

Vinohrady se nachazeji v jednotlivych Winich tratich, kteréiedstavuji Uzemi oséze-
né vinicemi seskupenych na zaklagrodobnych firodnich podminek. Na Gzer@es-
ké republiky se nachazi kolem 1300 v¥mich trati, z nichz kazda neseipnazev. Vi-
ni¢ni trag tvori vinarské obce spadajici pod vis&é oblasti a ty se dal€ldna podob-
lasti. Na naSem Uzemi se v &asné dob nachazi 384 virtakych obci, z toho 312
v oblasti Morava a 72 v oblasilechy. Vindska oblast je wovana na zakladstejné
odridové skladby s charakteristickymi vlastnostmi videstlize porovname tyto dané
dvé oblasti, oblast Morava produkuje 96 % révy vinngbglé 4 % zaujima oblaste-
chy. Kazda vingska podoblast ma podobnédmi a klimatické podminky. Je také pro-
pojena obdobnou tradici, jak pr@&spovani révy vinné, tak i pro kulturni zvyklosti.

(Pavlousek, BureSova, 2015)

Vinaiska oblast CECHY

L

oy,
Prahae

Vinarska oblast MORAVA

Brno

Obréazek 2 Vinarska oblastCechy a Morava, [23]

3.7.1  Vinaiska oblastCechy

Vinarska oblasiCechy zaujim& men&fast rozlohy a je t@na d¥ma podoblastmi -

litométickou a nglnickou. Uzemi oblasti neni souvislé, lezi v nig&timdské vysce a

rozprostira se kolerfeky Vitavy, Labe, Berounky a @& Zaujima plochu 700 hektar

a nachazi se zde 72 vislych obci a 152 vitnich trati. (PaviousSek, BureSova, 2015)
Litométicka vinaska podoblast leZi v severni€lechach, v okresech Most, Usti

nad Labem a Litortice. Nachazi se zde 30 visiych obci a 70 vidnich trati.Cast
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vinic se rozklada v udolieky Labe a vytvé tak velmi dobré podminky proggtovani
zejména bilych odid, které zaujimaji 64 % produkce z celkové plociicv Z toho
modré odiidy predstavuji pouze 36 % produkce. (PavlouSek, Bure&\b)

Mélnicka podoblast se rozprostira vaesizieském kraji. Vinice se nachazeji
v Praze, Miniku a jeho okoli, dale vychodrod Prahy v okolCaslavi a Kutné Hory.
Podoblast tvii priblizné stejny péet vinaskych obci a virdnich trati jako u podoblasti

litométické, avSak s vyraznvyssi produkci bilych vin. (PaviouSek, BureSovd,3)

3.7.2 Oblast Morava
V oblasti Morava se nachazejiyti podoblasti - znojemska, mikulovska, velkopavlo-
vicka a slovacka. Jsou tady velntiznivé podminky pro ¢stovani révy vinné, a proto
se zde nachazi vyrazny3ssi paet vinic. Steji jako u oblastCechy ffevlada produk-
ce bilych vin a vinice se nachazefewazre na uzemi Jihomoravského kraje v okoli
mést Znojmo, Beclav, Hodonin a Uherské Hra@idV porovnani s oblastiechy, ktera
se sklada ze 72 virskych obci a 152 vitnich trati, tvéi vinarskou oblast Morava 312
vinaiskych obci a 1126 vitinich trati. Za nejtsi vinaské obce, kde je produkce vy-
razrejsi se povazuji obce Velké Bilovice, ValticeCajkovice. (Pavlousek, BureSova,
2015)

Znojemska vingska podoblast leZi ipvazi v okrese Znojmo acaste&ne
v okrese Brno-venkov. Nachazi se zde 90igkygch obci a 215 vitnich trati. Je tady
vysoké procento bilych otld, zejména diky poloze Znojemska v tB&m stinuCes-
komoravské vrchoviny, kde vznikly kamenitédy pfiznivé praé pro zrani takovych
odnid. Podoblast se dostava do pdemi zejména kili ekologické produkci, ktera je
zde vyuzZivana jiz od devadesatych let 20. stoiekalogické oSé¢bvani zdejSich vinic
také podporuje biodiverzitu. (Paviousek, BureS@4,5)

Mikulovsk&a podoblast spada do okreste®av a tvoi ji 30 vinaskych obci a
182 vinknich trati. Jsou tadyifznivé pidni podminky bohaté na draslik,ibi& a fos-
for, jenz jsou sotasti Pavlovskych vreh Vyroba bilych odid predstavuje oft vysSi
produkci z celkové plochy vinic. Nejzn&jhi jsou vinEni trag v oblasti Mikulova, Pa-
lavy a Dunajovickych vraln (PavlouSek, BureSova, 2015)

Velkopavlovicka vinéska podoblast se nachazi v Jihomoravském krajléaldk
se ze 75 vinakych obci a 321 vithich trati. Pro tuto podoblast je charakteristick&
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produkce zejména modrych édrz divodu vhodnych firodnich podminek. (Pavlou-
Sek, BureSova, 2015)

Slovacka vingska podoblast spada do Jihomoravského a Zlinskéte. iZ \&tSi
¢asti se rozprostira v okresech Hodonin a UherslkaéliBi a dale zasahuje do okées
Breclav a Zlin. Slovackou podoblast frd.17 vingskych obci a 408 vitnich trati.

Z davodu blizkostiteky Moravy zde fevazuje produkce kvalitnich bilych vin. Pro re-
gion je typické teplé a suché podnebi, které jeikajiti také pro pstovani modrych

odrad. (PavlouSek, BureSov4, 2015)

Plocha osazenych vinic dle jednotlivych podoblasti
Plocha osazenych vinic (ha)

4741

4432
4188

3153
360 293
22 9
o ? 3 2 » » > N
¢ & & & & & &

Obrazek 3 Plocha osazenych vinic dle jednotlivychquoblasti, [1]
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3.8 Historie vinarstvi

3.8.1  Vino jako symbol
Patronem vina jéecky hih Dionysos, syn nejvySSiho boha Dia, ktery obddralkeo
prvni lidstvo vinemCervené vino fedstavovalo krev a &b, bilé bylo naopak znakem
mladi a ¥¢ného Zivota. (Kraus, KuttelvaSer, Vurm, 1997)

Réva vinna je Uzce spjata i &ek’anstvim jak popisuje Bible v evangeliu sv. Ja-
na, kdy Kristus pemenil vodu ve vino pi svatlke v Kani Galilejské. Bvod vina ma tedy
i duchovni roznir, zejména jako symbol boZského ndpoje. (KraustefuaSer, Vurm,
1997)

3.8.2 Historie vinaistvi ve sété

NejstarSi existence virstvi ma swj pavod jiz v mladSi dob kamenné, kdy lidé sbirali
plody plané révy vinné a nechavaly je zkvasit movVinice také slouzily jako ochrana
pied divou z¥fi, a proto se ¢stovaly na ¥tSich plochach. (Kraus, Kuttelvaser, Vurm,
1997)

V poloviné nasSeho stoleti byly nalezeny doklady o velmi stan@iskeé tradici
z oblasti, kterou dnes prochéazi hranice mezi irandrakem. Byl objeven dzban zhoto-
veny @ged 5000 lety f n. |. na jehoZz dhbyla usazenina latek obsazenych v hroznech.
Tvarci nejstarSiho nalezeného vina jsou tedy Summer@raus, Kuttelvaser, Vurm,
1997)

Zaznamy o vingstvi, které bylo jiz na vysokeé urovni ve staré AisyBabylonii a
Egyp€, pochazeji z roku 350G m. I. (Kraus, KuttelvaSer, Vurm, 1997)

Pozdji se vino stalo vyznamnou stastifeckého Zivota, jenZ vinnou révu po-
vznesl na vysokou uroxieVino bylo pouzivanoipobiradech a bylo symbolem posmrt-
ného ZivotaRimané zavedli kulturu vina a ro#§iji v Sicilii, jizni Italii, Spanglsku,
Francii a po celé s\viéSi. Zasadili se o rozvoj vitistvi také ve sedni Evrog, odkud se
pravdpodobré dostalo i k nam. (Dominé, 2005)

Po padurimskétiSe se nejilezit¢jSim stediskem rozvoje vinatvi stala Fran-
cie. Zen¢ méla vysoky potencial progstovani vinné révy a vino se pro tak pro toto
Gzemi stalo vyznamnym artiklem. (Dominég, 2005)

Dale se kultura vina postupnozvijela i v jinych zemich. V 8imecku se o roz-
voj zaslouzil pedevsim Karel Veliky, ktery vydal pravidla pro viovina. Postaral se
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v s

nou tradici v jiznim Mmecku a Rakousku. Také Anglie se podilela na rozmoaistvi
a dominovala trhu s vinem. (Dominég, 2005)
Péstovani vinné révy a konzumace vina je tedy nedibmg&éasti vyvoje lidstva

a jeho kultury. (Kraus, KuttelvaSer, Vurm, 1997)

3.8.3 Historie vinarstvi na Moravé

Ceské a moravské vino méa na nasem Gzemi dlouhdtetdici, a tak vznikaji jiz &o-
lik let jedingn& vina vysoké kvality. Jak uz bylo vySe uveden@ninvinastvi k nam
piinesli na zakla8 dochovanych nalézRimané. Také v obdobi Velkomoravskée
doslo k velkému rozEni pstovani vinné révy. (Starha, 2004)

Na zaklad rozmachu rsstského vingstvi z&ala ve 13. stol. vznikat nejtsi vi-
narskéa stediska a druZstva. (Starha, 2004)

Obdobi ped ticetiletou valkou bylo povazovano za vrchol rozvojeravského
vinaistvi. Po valéném obdobi zag@ala obnova byvalych ploch vinic, na které se podi-
lelo predevsim venkovské obyvatelstvoulBzitym prvkem moravské vesnice se staly
sklepy, jeZ jsou nedilnou siasti kazdé vinaké oblasti dnesni doby. (Starha, 2004)

Moravskeé vinastvi pozdji jest¢ proslo rekolika pohromami a plochy vinic kle-
saly. Ri zruSeni roboty a vzniku manufaktur se zajem veského obyvatelstva ccp-
tovani vinic snizil. DalSim nezadoucim jevem bylaléaz, ktery postugnznicil vétSinu
vinic. Postupentasu se vSak vinice obnovovaly a dostavaly ineogni vymeéru zauji-
majici v sodasnosti plochu kolem 18 500 ha. (Starha, 2004)

Na zaklad nového zakona vydaného koncem 20. stoleti praglmhvadnictvi vel-
kou organizani preménou. telem bylo zejména zvysit kvalitu vin a sladit zakon
s predpisy Evropské unie. Novy z&kon dal wiiva pravni jistoty a stanovil vidtgké
trat, které jsou stateast&né dotovany. Zarukou kvalitniho vina jsou tedy zas&gk-
vané vinaské trak. Na ty jsou kladeny dité pozadavky na oddy nebo maximalni

vynos vedouci k ziskani vysoce kvalitnich hrinZi3]
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4 Vlastni prace

4.1 Vymezeni Uzemi

Jizni Morava lezi v jihovychodnéasti Ceské republiky a rozprostira séepazrm

v Urodnych Gvalech kolerfek. Pomysinou hranici tohoto Uzemi tva ¢asti Drahanska
vrchovina, na vychaglBilé Karpaty a na jihu hranice s Rakouskem proliiamieky
Dyje. Na pomez{Cech a Moravy se na zagarbzkladaceskomoravska vrchovina na-
zyvana téz jako Vysina. (EliaSek, 2014)

Obec Zajéi se nachazi v Jihomoravském kraji mezsty Hustopée a Beclav.
Katastr je porérné dlouhy a Zije zde téan 1 500 obyvatel. Hranice Uzemi tvabec
Sakvice, Starovky, Velké Pavlovice, fitluky, Rakvice, Nové Mlyny a jihozapadise
dotyka Dolni nadrze novomlynské soustavy. V obdi yelké mnozstvi kulturnich pa-
matek, zejména kostel sv. Jan#titele (viz Riloha 11), ktery je svou neobvyklou a
raznorodou architekturou v Sirokém okoli raritou. FRaei z roku 1 508 a je postaven v

pozdre gotickém slohu. [5]
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Obrazek 4 Poloha obce, [7]
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Obec je obklopenaifyodou, gedevSim vinicemi d&adi se mezi &Si vinaské
oblasti. Zemddélskou pidu tvai pole, vinice a hlavni zedélskou komoditou je tedy

vinna réva. [5]

Legenda k mag: vinice [7]
Obrazek 5 Vyuziti ploch v obci, [6]
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4.2 Charakteristika Uzemi z hlediska grirodnich podminek

Zasahyc¢lovéka do krajiny byly patrné jiz v praku, kdy na ni ndlo zasadni vliv
zejména zewuélstvi. DalSi vyvoj nél za nasledek vytiéni rozdilnych firodnich
podminek mezi jednotlivymi regiony naseho uzemugka, 2010)

Urodnost, strukturatmly a zenddélské vyuzivani krajiny je ovlivno pidnimi
podminkami, klimatem, nadngkou vySkou, dostupnosti vody, morfologii terérake
podminkami demografickymi a socialnimi. Na zaklaéto @irodni struktury se v dané
oblasti roz&ilo péstovani charakteristickych zedglskych plodin, mezi které siadi
praw produkce vinné révy. Vyznamny vliv na&gtovani vinné révy majiipdevsim
podminky, ve kterych se rostlinggtuje. Jsou to zejménadiga, voda, teplota vzduchu

spole&né se slunénim z&enim a mnoho dalSich faktonKupka, 2010)

4.2.1 Poloha a zakladni udaje

Obec spada pod hustds&y biogeograficky region, ktery se rozprostirgoiase 1 088
km?®. Biogeograficky region (bioregion) je individualigdnotkou biogeografického
¢lereni krajiny na regiondlni Urovni charakteristickyosinou vegetani stupiovitosti.
LeZzi pimo ve stedu jizni Moravy a zabira jizni polovinu geomorfgickych celki
Zdanicky les, Kyjovské pahorkatiny a severni oldajnomoravského Gvalu. Dany re-
gion spada pod panonskou podprovincii, kter4 seayge pahorkatinami na #kkych
vapnitych sedimentech. Proto je zde velké zastdugaah a vinic. (Culek, 2013)

4.2.2 Geomorfologické ponéry

Clenity reliéf dané oblasti two pahorkatiny s vySkovodenitosti 75 az 150 méira na
n¢kterych mistech méa charakter ploch&kenité vrchoviny. Po obvodu bioregionu jsou
stredrg Siroké nivy a Gvalovité snizeniny se zarovnanymirphy typu kryopedimeni
které oddluji vyraznre vystupujici libety obce Zajd. (Culek, 2013)

4.2.3 Geologické podminky
Oblast lezi na vychodni hranici Podslezsko-zdamokgikrovu a Vidéské panve.
Nalezi okrsku Htlucka hora a rozklada se v Dolnomoravském avalypadcelku Dyj-

sko-moravské pahorkatiny. (Stavek, 2008)
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Zapadr se rozklada Zdanicko-hustasié souvrstvi, ve kterém se nachéazeji
vapenate jily, sliny, polymiktni piskovce a slepenbale povrch tvid pisky, Sérky,
spras a sprasova hlina. (Stavek, 2008)

Uzemi leZi na rozhrani dvou velkych geologickychasti —Ceského masivu a
Zapadnich Karpat, coZz ma za nasledek bohatou dezkgna strukturu. Znéné cast
regionu nese stopy posledni doby ledové v pddabcnych vrstev navatych spraso-
vych hlin, ale takéi¢nich piski. Poloha regionuip dolnich tocichteky Dyje ginesla
v posledni geologické deébdo krajiny i velké mnoZstvitmniho pokryvu. (Vecheta,
2016)

4.2.4 Pedologické podminky

Pida je bohatd na mineralni latky, jengEizpivé ovliviuji péstovani vinné révy a na-
sledré i kvalitu vina. Témt cela zkoumana oblast lezicernozemni oblastiadici se
mezi nejurodyjsi typy pid. (Culek, 2013)

Vlastnosti fidy ovliviiuje mnoho faktar, mezi které séadi geologicky material
sloZeny nap ze Zuly, Bidlice anebo vapence z druhohsirtietihor. Ziviny z tohoto
podloZi se dostavaji daigni vrstvy, odkud si je voda bere spmie s vodou. Vinna
réva je na gstovani porarné slozita, proto je dlezité dikladné gihnojeni. Rirozené
z&sobeni Zivinami se ddplje pihnojovanim minerdlnimi nebo organickymi hnojivy.
Vedle dusiku, vapniku a koku potebuje rostlina k zZivotu i p¢tbné vitaminy a mine-
raly. (Dominé, 2005)

Velmi dobry vliv na zrani hroZnmaji pidy skeletové satSim podilem kamen
na povrchu. Kameny se pod vilivem sltnieh paprsk ve dne zativaji a v noci se tep-
lo uvoliuje do ovzdusi. Jak uz bylo znifo teplo je vhodné nejvice pro zrani modrych
odnid, a proto se vysazuji na \gvrejSi tmavé fidy. Bilé odidy je naopak lepSiés-
tovat na swetlé padé. Vhodné pro pstovani jsou také hlinitéaply, které lépe zadrzuji
vodu a zajisuji tak giliv Zivin do hrozri. Nejméré vhodné jsou fdy vapenité, na kte-
rych byvaji sklizg vyrazreé nizsi. (Kraus, KuttelvaSer, Vurm, 1997)

4.2.5 Klimatické podminky
Klima vyrazreé ovliviiuje aktivitu révy vinne, zejména dostupnosti vodyoéohou jeji-
ho stanovidt. Jednotlivé odrdy maji odliSné poZadavky na spravny vyvoj a muysi b

prizpasobeny klimatické poloze ve které jsatsfpvané. (Dominé, 2005)
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Obec leZi v teplé klimatické oblasti sipérnou rani teplotou vzduchu 9°C.
Teploty mirr¢ klesaji od nizSiho jihu k mignvySSimu severu afipozere i do vysSich
nadmdaskych vySek. Rimeérny roeni uhrn srazek je zde 500 mm a rostdéedevsim od

zapadu k vychodu. Podnebi je tedy velmi teplé adrguché. (Culek, 2013)

4.2.6 Hydrologické podminky

Vinna réva je rostlina teplomilna $t§i potebou vody. Uzemi se nachéazi v blizkosti
rozlehlé vodni nadrze Nové Mlynyipnivé pasobici na jeji aktivitu. Pro modrée adiy

je lepsi sucho, které pozitigrovliviiuje vyzralost vina. Bilé oddy naopak vyzZaduji

vodu a sucho je promezadouci. (PavlouSek, BureSova, 2015)
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4.3 Land use

Land use neboli vyuziti krajiny, analyzuje krajimthistorickéha¢i aktualniho stavu a
hodnoti krajinu z hlediska vhodnosti pro jednotlyg@&soby vyuzivani. Zfisob vyuZzi-
vani krajiny je ovliven faktory girodnimi, mezi které sgadi klimatické a fidni cha-
rakteristiky. Dale faktory kulturni, tedy hospdsliéy stav zery politicka situace
v daném obdobi, technicka vypst, ochranaiirody a mnoho dalSichiitodni faktory
dokazeclovek do ukité miry ovlivnit nag. regulaci vodniho rezimé& kultivaci pad.
(Sklenika, 2003)

Obec Zajéi tvori nejvice zerxdélska pida sloZzena zejména z ornédy a vinic.
Na zaklad tabulky (viz Riloha 3) obsahujici rozloZzeni diulpozemk, je Zejme, ze
z celkové katastralni vyeny obce 1 586 ha, t¥D 82,3 % zerdxdélskd pida, z toho
témet 66 % je orna fida a dale participuji vinice se svymi 12, 2 %. Nepau casti se
podili zahrady, ovocné sady a trvalé travni porddglSi slozkou je nezeftélska pi-
da, kterou tvéi 18 % vyn€ry obce. Nej¥tSi podil maji s 13 % ostatni plochy, dale les-
ni, vodni a zastané plochy. [8]

Koeficient ekologické stability (KES) ziskame vypem na zaklaglvzorce, stanovujici
pomer stabilnich a nestabilnich ploch v daném UzenaibiBti plochy tvdi lesni a vodni
plochy, zahrady, vinice, sady a trvale travni ptroBo nestabilnich ploch gadi orna
puda, zastaéné a ostatni plochy. Vysledné hodnoty odhali rearastci stabilitu dané-
ho uzemi. (Michal, 1994)
Vysledné hodnoty koeficientu ekologické stabilitpimou byt:

* <0,1 - maximalé narusenéifrodni struktury

« 0,1 - 0,3 — nadfimérné vyuzivané Uzemi sefetelnym narusSenimiodnich

struktur

* 0,3-1-intenziveivyuzivané uzemi, hla¥rzentdélskou vyrobou

e 1-3 - pomdrn¢ vyvazena krajina

» >3 —pirok blizka krajina, ekologicky stabilni struktury (Nhial, 1994)
Na zaklad vypcctu koeficientu ekologické stability obce Z&ijdviz Friloha 3) byl zjis-
tén vysledek 0,24, cozipdstavuje Uzemi nadpnérné vyuzivané setetelnym naruSe-
nim grirodnich struktur. Zakladni ekologické funkce mhgt soustavé nahrazovany
technickymi zdsahy. (Michal, 1994)
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4.4 Historicky vyvoj

4.4.1 Historie obce

Vesnice byla zaloZzena nadatku 13. stoleti, kdy se v roce 1222 poprvé obgevilpi-
semnych pramenech. Obec vynika svoji polohou naikapzn&né protahlym kata-
strem. Znakem obce j&Zici zajic na zeleném travniku ve zlatémeS{]

Obec byla kolonizovanasmeckym obyvatelstvem pod nazvem Saltast obce
ziskala jako ¥no v roce 1385 Anna, manZelka Hartneida z Lichtagnat Pozdji ves-
nice pipadla lednickému panstvi a od roku 1435 néleZelkopavlovickému statku. V
roce 1848 se Zajé stalo sodasti soudniho okresu hustépkého a od roku 1949 bylo
zatleréno do okresu Beclav. [5]

Hlavni dominantou obce je impozantni kostel svaJdititele, ktery je postave-
ny v pozdri gotickém slohu a pochazi z roku 1508. Kostel Zagébce 1948 pozar a
ze staré stavbyistal uz jen preshytaSowdasti je i ndhrobni kamen &re Stanislava
Reisingera pochazejici z roku 1585. DalSi vyznampamnatkou je plastika sv. Jana
Nepomuckého z 19. stoleti ungisa ve stedu obce. [5]

4.4.2  Vyvojvinarstvi v Zajeti

Prvni pisemna zminka o vifsavi v Zaje&i pochazi jiz z roku 1252. Bek z Ol¥an da-
roval cisterciackému klasteru vefdru vynos ze svych vinohradtzv. vinny desétek,
které se nachazely préav obci. B&ek z Jaroslavic a ze Zbraslavi, hazyvany takeé jako
Bocek z Olsan, byl vyznamny moravsky Slechtic pochazejicidurpari ze Zbraslavi.
(Stavek, 2008)

Vinohrady zaujimaly zniaé velkou plochu, a proto bylo v obci a jejim okoyv
spilé vinarstvi. Stalo se zdrojem obZivy pro niéémajetné obyvatele ale i bohat&sn
tany. NejstarSim a nejts8im vinaskym stediskem byly Hustope, kde sidlil i nejvyssi
horensky soud. V jeh&ele stal perkmistr &Sil veSkeré spory ohledvinarstvi. Nej-
vétSi oblibu ngly ¢ervené odidy z kterych se nemusel platit deséatek, a tak seupa
zvysSovaly jejich plochy. (Kraus, Kuttelvaser, Vurt®97)

Znanou devastaci celého Uzentietre vinic zagicinilo obdobi ticetileté valky
a presuny uherskych vojsk. V dalSi etapa pa&atku 18. stoleti se 0 rozvoj viisvi
zaslouzili radni najimanim vignich dlnikt. Pozdji vSak byla zaznamenéana vyssi

konzumace pivaiedevsim z @vodu vyskytu révokazu, jenz pdiliznatnou¢ast vinic.
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Mistni vinai se pokouseli vygstovat rezistentni oddy proti tomuto Skdci a dalSim
chorobam. PostugnvSak mivodni odfidy zanikly. (Stavek, 2008)

Révokaz je jeden z nejnebezpgSich Skidci vinné révy poskozujici rostlinu
sanim kden, ¢imz naruduje fisun Zivin. Zadné &inna chemick& ochrana neexistuje,
jedinym os¥déenym zasahem je&tovani. (Dominé, 2005)

Po pipojeni k Velkokmecké #iSi 8. fijna 1938 byla obec soas-
ti fiSskormeckého spravniha‘adu v Mikulow. Po osvobozeni sétskou armadou 16.
dubna 1945 bylo émeckému obyvatelstvu zabaveno 1 186 hdypa 268 zerdél-
skych usedlosti. Konfiskované vinice byly relhy v ramci pidélového fizeni sel-
skym usedlostem a ostatnirfigélcim, zejména nezetdélcum. (Grombi, 2007)

V druhé polovig 20. stoleti se virazatali seskupovat a vytvat vinaské spol-
ky a druzstva. V roce 1950 bylo v obci zaloZzeno JRinice tak byly pstovany vel-
koploSré. Po revoluci v roce 1989 byla jednotna zeddbska druzstva zruSena, co#i-p
spilo k rozvoji jednotlivych vingstvi a roz&eni ploch vinic. (Stavek, 2008)

Na zéklad nove legislativy, ktera zapala ugovat pravidla pro gstovani hroz-
ni a vyrobu vina se po roce 1995 vyrazziepSila kvalita vyprodukovaného vina.
Smyslem zékona byloredevsim fiblizeni k gredpigim Evropského spotenstvi. (Sta-
vek, 2008)

Vinati zatali vyuzivat moderni technologie a primarnim cilkazdého se stala
vysoka kvalita vyrobenych vin. Mistni vina jsoudmnacim trhu konkurenceschopna a
i v zahranti neustale roste get ziskanych ocemi a medaili na vystavach a veletrzich.
(Stavek, 2008)

4.5 Souwasny stav

Obec prochazi uzemim, kde jsou vynikajici klimatick geologické podminky, jenz
vytvari predpoklady pro produkci vysoce kvalitnich a jedimgch vin. Je zde Siroké
zastoupeni domacich i zahramich odfid. Z bilych odéid se nejvice ¢stuje Neubur-
ske, Tramincerveny¢i aromaticky Muskat Moravsky. Vznikaji tady i vyso&valitni
cervena vina srovnatelna s vinyéwweho rozmiru, predevsim diky vysSimu obsahu
hor¢iku v pidé. Péstovanécervené odidy jsou Frankovka, Modry Portugal, Zweigel-

trebe, Svatovainecké, Rulandské modré a André. (Kraus, Kuttelyagerm 1997)
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Nachazi se zd&ada vintnich hor prvatidni bonity vystupujici z rovinaté udol-
nice jako prvni vyvySeniny kopcovitého terénu otigonich Ckiba. Tyto vinicni trag
maji jihozapadni a jizni svahy omyvané na podziphytai fenickymi \&try, jenz urych-
luji zrani hrozi na hlinitych @déach.Clenitou linii vini¢nich hor pedstupuji na jihu
jedingné vinini svahy tahléhoibetu mezi obcemi Zajé Fritluky a Rakvice, kde se
vzdy rodivala znamenita vina z Veltlinského zelendRyzlinku vlaSského a Modrého
Portugalu. (Kraus, KuttelvaSer, Vurm, 1997)

Obec Zajei spada pod velkopavlovickou vifskou podoblast, ktera je centrem
vinarské oblasti Morava a zaraveejwtsi podoblastCeské republikyClenity terén a
rozlehlost katastru zaginuji prevahu gstovani nenakmé vinné révy a nasledmi-
moradnou rozmanitost vin. Vyhodou pro mistni venge i blizkost Novomlynské nadr-
Ze, jenz zabrauje kolisani teplot. V obci je nejisi zastoupeni malych aatinich vi-
nari. Vinice malych vin&i zaujimaji rozlohu do 10 avymery a wtSinou byly zaloze-
ny jako zahradki&keé kolonie. Tito lidé seénuji vinarské cinnosti redevsim pro svoji
vlastni potebu a jejich vina tak néphazeji na trh. | festo jsou vyznamnym faktorem
rozvoje, jelikoZz svowinnosti udrzuji vingské tradice v obci. Dale je zde zastoupeni
strednich vinai, kteri vina ze svych hroZnuvadiji na trh. (Gromky, 2007)

Vinaiska tradice na tomto Uzemiegprvava jiz 700 let. Cela vesnice je osazena
mensSimi sklipky a za zminku stoji zejména barokiepy na zaatku Vinaské ulice
(viz Priloha 9). Tradinim rysem mistnich sklége jejich malebnost a zéliba veésv
lém kameni jako stavebnim i dekorativnim materiéluxkterych se v druhé polown
20. stoleti objevujeifstawné patro omitnutéitzolitem s vySkubovanymi ornamenty.
(Grombi, 2007)
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4.6 Vinarstvi v Zajeci

Celkova rozloha vinic v obci se rozprostira na el@80 ha ata 194 gstiteli. Nacha-
Zi se zde fiblizn¢ 10 stednich vin& jejichZ vina jsou dodavana na trh. Dale je zde
nespa@et drobnych vinai, ktei ve svych sklepech produkuji vina zejména protrlas
potrebu. Jak uz bylo vySe uvedeno préato skupina vindg hraje dilezitou roli
v rozvoji obce. Prezentuji sva vindimo ve sklepech nappri festivalu otevenych
sklepi a pro turisty jsou zajimavym lakadlem vice neXka&elinaska vyroba. Takeé je-
jich tradicni vyroba vin je odliSuje odétSich podnik. Zakladnim zdrojem suroviny pro
produkci vin mistnich vié jsou zejména vinice okoloiflucké hory dominujici ob-
cim Zajei, Pritluky a Rakvice. V obci se nachazeji vimi trag U kaplicky, Nova hora,
Stara hora, BZovy vrch, Zelnice, Plochovy, Kalvarie a Novomlygskvah. (Gromhi
2007)

Vinaistvi Sabata s. r. 0.

Rodinné vinéstvi Sabata bylo zaloZzeno teprve v roce 2011 agricke mezi obcemi
Zajeti a Ritluky, avSak se svym rozlehlym arealem nalezidtataobce Zajd. Zame-
fuje se na vyrobdervenych aiZovych vin vyrabnych technologii samotdk dale na
mlada Svatomartinska vina, sekty kvaSené ¢radnetodou v lahvi a 100 % hroznové
mosSty. Mezi jejich produkty siadi i enologické cuvée, nebo Sur-Lie u kteréhogjikal
zrani na jemnych kvasiiych kalech minimakh9 nmesiai. Sva vina dodavaji do specia-
lizovanych obchotl, vinoték, restauraci i do soukromych aréhpo celéCeské repub-
lice. [9]

Vinarstvi také propaguje fypodnik v ramci vinéské turistiky. Zabyva se p&
danim vzdlavacich akci spojenych svinem a dale ufngg nav&vy ve vlastnich
sklepech s ochutnavkou vin. DalSi vyhodou pro ram$ky a turisty je i moznost uby-
tovani. [9]

Vinaistvi u Kapli¢ky

Rodinné Vinastvi U Kaplieky bylo zaloZzeno v roce 2005 a rozprostira se meikob-
ce. Se svoji rozlohou je patrmejwtsim vindstvim a také jeho poloh&imo uprosted
vinohrad je lakadlem pro turisty. Podnik je z&any na vyrobu kvalitnichifvlastko-

vych vin z hrozia vypéstovanych ve vlastnich vinicich. Také poskytujehticku skle-
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pu stizenou degustaci vin i technologického zazemi smgin vykladem. Satasti je

i vinarna, stylova restaurace, ubytovani adnekonstruované wellness centrum. [11]

Vinaistvi PURA VIDA

Rodinny penzion, jehoZ s&ésti je i vinny sklep, ktery bylistaven ke starobylému
habanskému sklepu ze 17. stoleti hloubenéringpied vice jak 300 lety. Virfatvi je
v provozu od roku 2009, nachazi sénm na Hlavni ulici, a proto jeipvazri v lé

tercem cyklisti. Produkuji zde tradni velmi kvalitni vina s osobitym charakterem. [12]

Vinarstvi Nosreti

Vinaistvi a penzion Nosreti se nachazi v mrsizlehlého vinného sklepa, ktery byl vy-
budovan uz v roce 1921. Po celkovwégiavis v sotasné dob hospodé s 20 ha vinic,
ze kterych vyra§ji jedineiné vina. Nachazi se zde i certifikované turistickérmasni
centrum Zajéi (viz Priloha 10) poskytujici turifin veSkeré informacecetné map,
materiab 0 pamatkach a mnoho dalSich. &mti vindstvi je | prostor pro volntasove
aktivity nag. lanové centrum (viziHoha 14) a bazén s jeditreym vyhledem na Pala-
vu a Novomlynské nadrze. Rodinné \stai se také zasluhuje o rozvoj obcéguanim
kosti vin a moravskych wen s cimbalovou muzikou. Dale spoluorganizuje a pedpo
ruje festival otevenych sklep, Svatomartinské putovani a Svatokiagckée seéceni

vina u kaplkky sv. Urbana. [13]

Vinarstvi Hertfek

Malé rodinné vingstvi zabyvajici se vyrobou jakostnich idvfastkovych vin obhospo-
datuje 10 ha vinic ve virnich tratich RZovy vrch, Nova hora a Pod novou horou. Vi-
narstvi se zabyva zejména prodejem lahvovych a sudiovim, které dodavaji v tzv.
KEG sudech. Tento druh prodeje je mezi zédkaznikkiger@blibeny, protoZze umaaje
st&et vina pomoci stteneho dusikuiimz se zabiiguje oxidaci vina. Saidsti vinastvi

je ivinny sklep s ubytovanim pro 14 osob. [10]
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Vinaistvi Vajbar

Péstovani hrozfi a vyroba vina ma ve vikgtvi Vajbar dlouholetou tradici. Viistvi
bylo zaloZeno v roce 1994 a z&mje se na produkci lahvovych vin po kterych roste
poptavka a jsoutdezitou slozkou trhu. Podnik gadi mezi ¥tSi vinastvi a zaklada si
na neustalém vylepSovani a modernizaci technol@gi jsou nezbytné pro vyrobu
vysoce kvalitniho vina. V roce 2015 siemistilo do nov zrekonstruovanych prostor

na konci obce. [14]

Rodinné vinaistvi u Cerméaki

Vina rodinného vinstvi uCermalki, jsou gstovana ve vlastnich vinicich a vyrobena
tradicni recepturou bez zasaimoderni vinégské chemie a technologie. Vinice byly vy-
sazeny ped 40 lety a skladaji se z klasickych moravskycti@dVina‘stvi nabizi de-
gustace s vykladem zkuSeného sklepmistréjarpné posezeni ve svém vinném sklep
S moznosti ubytovani. [15]

Vinarstvi Kadlec

Rodinné vinéstvi obhospodaije 2 hektary vinic a za#iuje se na vyrobu vin s mini-
malnimi lidskymi z&sahy. Virtaka tradice zdefiptrvava jiz od roku 1945. Vyztaje
se produkci zejména originalnich a kvalitnich vimabénych z vlastnich hrozn Ve
svéem sklep nabizi tizené degustace s odbornym vykladem a ubytovaret- v

n¢ obderstveni. [16]
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4.7 Potencial vinarstvi a trh s vinem

Ceska Republika sgadi mezi zem, které zaujimaji vyznamny podil agtvi vinohrad-
nictvi a vindstvi na celkové zedadlské produkci. Spoeba vina \Ceské republice
neustale roste a pohybuje se kolem 20 | vina naojeal obyvatele za rok. (Kraus, Kut-
telvasSer, Vurm, 1997)

Vino bylo pivodre sowdasti nabidky a poptavky probihajici mezi 2diskym
obyvatelstvem a ostatnimi vrstvamiRadilo se mezi &né potraviny a jakost tak byla
meére podstatnym faktorem. Vino bylo zédglskym produktem s omezenou moznosti
obchodniho vyuZziti, avSak éstem pd&tu obyvatel a se 2tSovanim nist zapgal pro-
ces vzniku vyrobk vhodnych pro réstsky trh a obchod. S postupé€asu se vino stalo
obchodni komoditou, ktera seude stat pedmétem obchodntinnosti a tim stoupaly
naroky i na jeho kvalitu. Vznikl tak trh s vinenvygsokym potencialem a neustale se
zvysuje jeho obliba. (Kraus, KuttelvaSer, Vurm, 7p9

Na tuzemském trhu je patrné, Ze domaci ighat vyraza prevysuje kapacity
produkce domacich vyrobgcjenz je spdebiteli preferovana. Vyssi konzumace vina je
nem zejména od lihovin. ¥eské republice popularita vina vyrézstoupéa a na zakla-
dé toho se rozviji v saasnosti tolik vyhledavana viteka turistika. Ees ti ¢tvrtiny
objemu prodaného vina tkiostolni vina, jenZ nakupuji zejména zakazniciiolz§¥i-
jmovych skupin. ZvySuje se vSak poptavka po vys@aé®stnich vinech, ktera jsou
nejvice konkurenceschopna a &s&né vingstvi by se nilo orientovat zejména na pro-
dukci €chto vin. (Chladkova, 2005)
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4.8 Vinarska turistika

Vinaiska turistika je vyznamnou s&sti cestovniho ruchu, nadéle se rozviji a do bu-
doucna ma zrie¢ velky potencial. Vytvé jedingny charakter krajiny protkany vino-
hrady a sklepnimi utkami.

Obec Zajei je srdcem vingstvi jizni Moravy. Rozprostira se v blizkosti Plav
a na hranici jednoho z nejnasdpvargjSich mist Ceské republiky — Lednicko-
valtického arealu. Obec protinaji cyklistické aaigké stezky umaitljici navstévni-
kam propojeni sportu s ochutnavkou vin charaktekgtib vini a chuti vapencovych

podlozi Palavskych vréh

4.8.1  Zajimavosti v okoli

V okoli obce se nachazi mnoho kulturnichiirguinich i historickych pamatek, které
kazdor@né navstivi nespeet turisti. Mezi nejnavitvovargjSi pamatky pat nasledu;ji-
ci:

Lednicko-valticky areal

mesto Mikulov

Novomlynska nadrz

CHKO Palava

Rozhledna Majak a Slutea

O O O o o

0 Zamek Valtice
Nejzajima¥jSi pamatkou je beze sporu Lednicko-valticky ar&étry je na seznamu
kulturniho ddictvi UNESCO. Uzemi zaujima plochu o rozloze 3067 lka tvdi jej
zejména zamek LichtenStéjnprirodni parky, lednické rybniky, minaret, Apolibn
chram, Jafiv hrad, Lovecky zantek, Tii graciec¢i romanticka stavba Randevouz. (Eli-
asek, 2014)

DalSim zajimavym mistem je historickéésto Mikulov, polozené na jiznim
okraji Pavlovskych vrcln Nepehlédnutelnou dominantou ésta je dietrichsteinsky
zamek stojici na vyrazném skalnim Utesu. Nachazdsebarokni a renesari domy,
staré kostely aipdevsim zachovany desatkovy vinny sud z roku 1@&4301 400 lith
vina. (ElidSek, 2014)
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Mnoho turisti pfijizdi za krajem vina i ziovodu blizkosti chr&mé krajinné ob-
lasti Palava (viz Rloha 6), ktera se muze pochlubit rozmanitgirquiou a nevSedni
krajinou. (ElidsSek, 2014)

4.8.2  Spolek Vinafi Zaje¢i

Vinai'sky spolek Vin#& vznikl na z&atku roku 2014. Hlavnimdglem vzniku byla fe-
devSim propagace vifgvi a vinohradnictvi, dale zachovani tradic v obckvySeni
povwdomi o obci progednictvim konanim vystav vin a kulturnich akci. $dal posla-

nim spolku je také propagace, rozvoj ¥stai a podpora viriaké turistiky. [17]

4.8.3 Moravskeé vinaiské stezky

Moravské vin#ské stezky vznikly pod zastitou Nadace Partnelsixd dlouhodoby
projekt ochrany kulturniho &diictvi a rozvoje vingské turistiky na jizni Morau
(Schneider, Fialova, Vyskot, 2008)

Nadace partnerstvi je n€pgi soukromy zdroj finami podpory ekologickych
projekii obci a nevladnich ziskovych organizadiaské republice. Zaklada si na roz-
voji Setrnych forem cestovniho ruchu. Moravské iske stezky spote¢ s projekty
Zelené stezky Praha-Vitlen Zelené stezky Krakow-Morava-Vitdévoii program Gre-
enways neboli Zelené stezky. (Chladkova, 2005)

Zelené stezky jsou trasy, komunikace nehidrogni koridory, vyuzivané
v souladu s jejich ekologickou funkci a potencialera sport, turistikui rekreaci. Bi-
néseji uzitek v oblasti ochranyimdy a kulturniho &dictvi, zlepSuji moznosti pro do-
pravu, rekreaci a turistiku, jsou vyzvou k zdi@imu zdravotnimu stylu a udrzitelnému
vyuZivani mistnich zdraj (Chladkova, 2005)

Vysledkem spoluprdce Nadace Partnerstvi, dalSicimgaé a obci bylo vyzna-
¢eni jednotlivych tras Moravskych viiskych stezek. Ziskaly¢kolik domacich i za-
hraninich ocegni za marketing a produkt v kategorii udrzitelnédtiky. DalSi aspch
dosahli u agentury CzechTurism, kterd Moravskéigkea stezky vybrala pro rok 2014
— 2019 jako jeden zéittop produki Ceské republiky v oblasti aktivni turistiky. (Ve-
cheta, 2016)

Jednotlivé trasy prochazeji vilskymi obcemi a turisté tak mohou poznat krasy
tohoto vind@ského regionu. Stezky vetgine pripadi vedou po klidnych silnicich, pol-

nich ¢i lesnich cestach, vinicemi, sady, kolem vinnyclegk vyznamnych pamatek a
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jsou vhodné jak pro horska takdama silnéni kola. Na gkteré stezky se turisté mohou
vydat také na in-line bruslich. (Stavek, 2008)

Celé Gzemi jizni Moravy tud 11 stezek dlouhych 1 200 km pojmenovanych
podle vindské oblasti pes kterou vedou. Soasti kazdé stezky je inforiai tabule s
logem Moravskych vingkych stezek v baéy na které se navdmik pra¥ nachazi.
Logo vindskych stezek vifislusné bary je umiséno na vSech sénovych zng&kéch, na
tabulich s mapami i na inforaich panelech ve vitiskych obcich. Nechybi zde také
piehlednd mapa celé stezky dagia o mistni zajimavostigetnd uzitelnych informaci
frekvence motorové dopravy a kvality povrchu. Néawsici tras ocguji zejména pro-
pojeni sportu s poznavanim krajiny jizni Moravycaatnavkou vina. (Schneider Fialo-
va, Vyskot, 2008)

_ Moravské
vinarske stezky

Obrazek 6 Moravské vina‘ské stezky — logo, [19]
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Obrazek 7 Moravské vinarské stezky, [24]
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Moravské vinéské stezky tvid tyto trasy:

o

O O 0O 0O o o o o o o

Hlavni trasa siiznainym ndzvem — Moravska vireké stezka vede mezi vinohrady od
Znojma az po Uherské Hradish meti 245 km. Na pat@i trasu se iipojuji jednotlivé
stezky prochazejicimi vidigkymi regiony. Stezky se linou vifskou krajinou, vedou
k vyhlidkam a rozhlednam, prochazeji sklepnimékadmi a jsou sestaveny tak, aby
turisté poznali nejzajim&jsi mista jizni Moravy. (Vecheta, 2016)

trasy tvdi klidné silnice 3.itidy a terénni Useky vedouci zejména vinicemi. Gyiklke
zna&eni dané stezky nese modrou barvu. Turisté zde moaastivit kapliku sv. Flori-
ana, rozhlednu Dalibor, kter4 je $dsti arealu vinatvi U kapliéky, dale rozhlednu
Majak na Ritlucké hde, ¢i jednotliva vindstvi. DalSi zajimavou historickou pamatkou

je i kostel sv. Janaititele nachazejici se na nejvyssim bodu obce nktstika sv. Jana

Vinaiska stezka Podluzi (115 km)
Muténicka vinaska stezka (65 km)
Velkopavlovicka vinéska stezka (110km)
Bzeneckd viniska stezka (26 km)
UherskohradiSska vindska stezka (75km)
Straznicka vingska stezka (101 km)
Mikulovské vindska stezka (82 km)
Moravska vinnéa stezka (245 km)
Znojemska vingska stezka (765 km)
Brnénska vindiska stezka (130 km)
Kyjovska vindska stezka (85 km)

Obci Zajei prochazi Velkopavlovicka vidigska stezka dlouha 110 km. Povrch

Nepomuckého. [19]

pavlovicka

e f
(i)

4

Obrazek 8 Modré zn&eni Velkopavlovické moravské stezky, [19]
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Obrazek 9 Velkopavlovicka vinatska stezka prochazejici obci Zaj#, [18]

Pro vyker zaizeni, které je vhodné pro cestovani s kolem, tegjgnéna pro cyklisty,
byl zalozen certifikéni systém — Cyklisté vitani. V obci Zgjese nachazi hnedkolik

takto znaenych ubytovacich #&eni nap. Vinarstvi Vajbar, Sabata, Nosreti nebo vi-
narstvi U kapleky. [20]

Obrazek 10 Certifikaéni systém — Cyklisté vitani, [21]
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4.8.4 Kulturni udalosti spojené s vinem

Kultura a folklor jsou nezbytnou séaésti obce Zajg a sgji k udrZzovani tradic. Dale
také vytvdeji pozitivni hodnoty nejen pro mistni obyvatel@Zida vesnice je zavisla na
svych girodnich a kultur& historickych atraktivitach, které jiéthji praw jeding&nou a
zajimavou. Pestré moravské kroje, charakteristickéci, lidové pisg a tanec davaji
obci impulzy si takové tradice zachovat a podporgejch rozvoj. \EtSina kulturnich
udalosti se poji prévs vinem a laka navdiniky z Sirokého okoli. V obci se konaji kro-
jované hody, vystavy a ochutnavky vin, vinobramigoho dalSich slavnosti, které na-

bizeji spoustu skiych chuti, wini i zazitk.

Krojované hody
NejvyznamuijSi slavnosti obce jsou tradi krojované hody konané vzdy cZé-
kemcervence. Tato udalost probiha cely vikend pod vieddmnojované chasy.

V kazdé obci jizni Moravy se nejen hody, ale i krogliSuji. Také obec Zaje
mé& sva folklorni specifika a kroje sézni jak barvou, vySivkou tak gtem divich
sukni.

Mistni hanacko-slovacké kroje jsou bahaySivané a barevné (viziha 20 a
21). Také hodové tradice se liSi obec od obce.¢Zrgehody vynikaji tzv. ,Zufankovym
sélem*, které v netli zavrSuje hodoveé veseli.

Krojované hody jsou vysledkem dlouhodobydfppav jejichz sotiasti je spous-
ta ochotnych lidi, kié se &astni této formy narodniho kulturnihédictvi. Je to také
piilezitost setkat se s rodinou, kamarady a nasdit zvykia predavanych z generace na
generaci. Hody p@da chasa z vlastni iniciativy a dobrovolnosti spoi obecniho
Gfadu, mistnich vind a mnoha dalSich lidi podilejicich se rtgppavach. Program had
zahajuje slavnostni st&wi maje, hlavniho symbolu hadjenz se uskutséiuje kazdo-
ro¢n¢ v patek v odpolednich hodinach. Postaveni 30trawétmaje pedchazi mnoho
dulezitych ¢innosti jako je vybr vhodnych strom, ogisténi, spojeni a zavecné nazdo-
beni. V sobotu rano probiha zvani pod vedenim chlaghasy za doprovodu dechové
hudby. Zatimco se chlapci staraji 0 pozvani kazadkiana na vé&erni zabavu, &/c¢ata
se oblékaji do krdj Poté nasleduje krojovanytwod celou obci pod vedenim prvni

starky az na misto zabavy. V gédano ogt prichazi naradu zvani spoludtani tento-
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krat na druhém konci vesnice, poté nasledujevqu a veerni zdbava az do rannich
hodin.

Tradicni krojované hody naudtuje kazdoréné mnoho turisi, kteri obdivuji
piedevsim mistni kulturu a¢o¢ zdobené kroje. Vysok&ast je dkazem toho, Ze udr-
Zovani tradic v obci ma smysl a jéleZité je nadale rozvijet a podporovat.

Oteviené sklepy

V poslednich letech oZivaji sklepnidkly, diky ¢im dal vice oblibené vitigké turistice.
Nabidka i obliba akciip kterych nav&tvnik ochutnava vina mistnich viliapiimo ve
sklepech neustéle roste a pojem ,d&mé sklepy” je v satasné dob velmi rozsteny.
Béhem slavnosti otéenych sklep mohou turisté osokinpoznat vinge i jejich vina
(viz Priloha 8 a 17). Dale se mohou seznamit s jejich bguo prohlédnout si sklep a
vyslechnout si rady zkuSenych vifia

Otewené sklepy a zajeké vina pitahuji stale vice turigt Prvni r@nik v roce
2014 byl vzhledem k rostouci konkurenci okolnicltiolelmi Usgsny. DalSi réniky
zaznamenaly ap narst v patu prodanych listk a trend otekenych sklef v obci je
tedy povazovan za prosperujici.

Akce probiha koncem Kitna jiz od rannich hodin. Naw§nici putuji po skle-
pech s mapou jednotlivych vifsvi, degusténim privodcem a sklekkou v ruce. Také
je zajistna autobusova kyvadlova doprava starajici se ozdpwakolnich vesnic aip-
mistuje turisty do jednotlivych vinatvi. Kazdoréné je oteweno necelych 20 sklép
oznaenychgéislem pro lepsi orientaci. Po ndn@ degustaci je pro nashiky pfipra-
ven bohaty kulturni program aderni zabava s cimbalovou muzikou ve vgtai No-

sreti, jenz je hlavnim organizatorem udalogiemakova, 2015)

Zajeé¢ska mlada vina

Na stejném principu jako otgané sklepy se pada i akce s nazvem ,Zagka mlada
vina“. Béhem této udalosti je otéeno téngi 10 sklef ve kterych mohou nav&tnici
ochutnat mlada vina i btak. Spoléné s otewenymi sklepy se v roce 2014 uskirti
prvni raznik konajici se na pometijna a listopadu.
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Prvniho r@niku se dastnilo téngi 170 lidi. Druhy rénik predtil veSkera oe-
kavani, kdy bylo prodano necelych 350 listkedy dvakrat vice nez wgdesSlém roce.
(Nosreti, 2015)

Je tedy patrné Ze se slavnosti vina uchytily & paezi nejvyhledavafjSi atrak-
ce v obci. V jejich tradici se bude i nadale pcknaat.

Ochutnavky vin

Kazdy rok se ghem Velikonoc ptad4 vystava vin s ochutnavkou vin mistnichieisp
polnich vindt. Vystaw predchazi bodovéani jednotlivych vzdrod dohledem zkuSe-
nych vinau. Na zaklad bodovani je sestaven katalog vin, ve kterém jsguezeny
vSechny vzorky s vyslednym gem bodi. Na zaklad takto sestaveného détku se
navsévnici mohou Iépe orientovat a vybirat ty nejlép@dinocena vina. Kazdy ¢nik
ochutnavky mé i svého Sampiona vystavy s nejvy&ksazenym piiem bod. Vinar
ziskajici takové ocemi obdrzi diplom, ktery si hedvystavuje ve svém sklépMezi
mistnimi je to gkolikaleta tradice a ti nejugprsjSi se pysni celodadou ziskanych
ocereni. Cely ve&er doprovazi cimbalova muzika, lidovy tanecézp sk¥la atmosféra
moravskeého weera.

Ochutnavku vin neboli kost, ktera se kona ve #atvé Nosreti navévuje ne-
spaset mistnich lidi i turist zdalekaRadi se tak spolu s fenoménem a&wch sklep
k velmi isgsSnym akcim v obci.

Béhem roku se p@daji ochutnavky vin také v ngpgim vindstvi U kapltky
kde hosté mohou ochutnat vino pouze danéhdstivia
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4.9 SWOT analyza

Tabulka 1 SWOT analyza

SILNE STRANKY SLABE STRANKY

» dlouholeta viniska tradice = nedostaténa ubytovaci kapacita a
= folklor, mistni tradice a zvyky vybavenost
= dobra dostupnost do obce = nedostatek finafmich prostedki na
= produkce vynikajicich vin mistnic dalSi rozvoj

vinara = nizky podil zahraghnich turisti
= cyKlistické stezky = nedostaténé zajis¢éni verejné do-
= spolupréace v rdmci mikroregionu pravy Ehem sezony

Hustopésko

= certifikace sluzeb

PRILEZITOSTI HROZBY
» vyhodna geograficka poloha = pokles turistické atraktivity
= atraktivni krajina a iroda = zmena preferenci nav&tnika
» blizkost vyznamnych turistickych = konkurence sousednich obci
paméatek = negativni vliv na krajinu a Zivot
» rozvoj novych technologii obyvatel

= orientace na ekologické vifsvi

= prijem podpory ze strukturalnich
fonda

»  vysoka Zivotni Grovie

= posileni propagace

» podpora vingské turistiky a cyklo-
turistiky

» poloha pobliz rakouskych hranic

= rostouci zajem o virfakou turistikuI

Zdroj: Vlastni zpracovani
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5 Navrhy opatreni pro udrzitelny rozvoj oblasti

Shrnuti faktodt jak ve vrgjSim, tak ve vninim prostedi umo#uje SWOT analyza.
Jejim cilem je identifikace silnych a slabych sel@ngilezitosti a hrozeb v oblasti vi-
na'stvi v obci. Analyza odhaluje problémy spojené syda tématem a umdaje tak
stanovit strategické cile rozvoje.

Silné stranky napomabhaji identifikovat v jakych aspektech oblgstika. Obec
se nachazi wsné blizkosti dalnice D2, coz umnie velmi dobrou dopravni dostup-
nost. Sodasti obce je i vlakové nadrazi s vyznamnym Zetedm uzlem.

V Zajeti pretrvava vinéska tradice lakajici nespet turisti, mélo by se v ni na-
dale pokréovat a neustale podporovat jeji rozvoj. &isti jsou kulturni udalosti, které
nabizeji bohaty program plny nevSednich z&zitklejnav&vovargjsi akci jsou kazdo-
rocn¢é krojované hody, ochutnavky vim Zajetské otevené sklepy. Mnoho konzument
také hleda zazitek z ndkupu vina grfvimo u vinde, ¢imz vyrazi podporuje ving
skou turistiku. Zasluhu na udrzovani tradic n¥ékpapiv i mladSi generace, jenz se
iniciativné podili na pipraw krojovanych hod.

Co se tge propagace, oblast je podporovana v ramci mikronegHustopeésko
a také pod zastitou Vibského spolku. fdnmétem ¢innosti mikroregionu je vzajemna
spoluprace mezi obcemi a orientace na rozvoj cagtovruchu. Vysledkendinnosti
byl nag. v roce 2006 realizovany projekt s ndzvem ,Propeagslikroregionu Husto-
pecsko a jehoclenskych obci®. Projekt byl spolufinancovany na ladk spol&ného
regionalniho opermiho programu. Hlavnimd&lem byla zejména tvorba propégech
materiati obsahujici zajimavosti a produkty pro podporu ajewcestovniho ruchu v
jednotlivych ¢lenskych obcich (viz iHoha 4). BroZury jsou dostupné na jednotlivych
obecnich tadech¢i turistickych informa&nich centrech. [25] Spolek Vikiase stard
zejména o propagaci mistnich ochutnavek viniagami kulturnich akci. Uzemim pro-
chazeji take vinaké stezky, jenzifspivaji k vysSi navsvnosti a obliks turisti.

Na rozvoji se podili i vinstvi Nosreti, které spoluorganizuje a podporuje-uda
losti konané v obci. Turisté na¥stji dané vinéstvi také z dvodu lanového centra a
bazénu s vyhledem na Palavu. Pro nadchazejici sdadufuje @jcovnu kol a kolok-
Zek (viz Riloha 16).
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Samotna obec se v minulém roce zaslouzila o rogniigtformanich tabuli a
tvorbu propagénich materidl, které jsou k dispozici v kazdém vistvi, dale
v informanim centru a na obecniniiazk. Informani tabule jsou umighé u informé-
niho centra, kostela a u kafldy sv. Floriana.

Pro dalSi rozvoj jefeba se zastkit zejména nalabé stranky. V obci je celd&a-
da vindstvi produkujici vynikajici, vysoce kvalitni vinAvSak problémem je nedosta-
tek restaurénich zdizeni. Tato zézeni by ocenili zejména turist&€hem letni sezony
vyhledavajici cenay piiznivejSi formu olgerstveni. Sotasti rozlehlého komplexu Vi-
narstvi U kaplEky je stylova restaurace, dle mého nazoru neuspgkbpszné turisty a
cyklisty. Celkova vybavenost obce je nizka, coxgak pro malé obce typické a nejed-
na se tedy zcela o slabou stranku.

V poslednich letech je ob&tm dalc¢astji vyhledavanou lokalitou a @et turis-
tu tak roste. Bhem konani &terych udalosti nap pii festivalu otevenych sklep je
ubytovaci kapacita v obci jizékolik mésial dopredu plré obsazena, a tak sast turist
musi uchylit do okolnich vesnic. Této situace sngStsti WwtSina vindt i podnikatel
védoma a ubytovacich #aeni v poslednich letech neustatédbfpva. Vystavba novych
penziori a ubytovani ma pozitivni dopady na vznik novycacowvnich pilezitosti, kte-
ré obsadi zejména mistni obyvatelé.

Nizky patet zahraninich nav&tvnika by mohla vyeSit WtSi propagace virta
stvi i v zahranii a &tSi informovanost v ramci viiigké turistiky.

Podle mého nazoru by seila obec primaré zantgiit na vystavbu kulturniho
domu, ktery by slouzil pro gédani kulturnich udalosti. Upréstl obce se nachazi by-
valy kinosal (viz Filoha 15), jenZ je v s@asnosti nevyuZzity a mohl by byt vhodnou
alternativou kulturniho domu, ktery by vyrazmavysil patet nav&tvniki. Tento pro-
blém by ngl byt vSak uz v nédsledujicim roceiegen. Podle slovipdsedkys kulturni
komise Ivany Kyzlinkové je v roce 2017 naplanovaeiéonstrukce pravtéto budovy,
ktera bude hrazena z obecniho razpoProjekt je vSak teprve ve f4@Seni a neni tedy
zcela jiste, jestli se uskutei. Drive byla planovana vystavba multifuimk haly, ktera
by vSak nerdla v obci dostaié vyuZiti a zaroveby zna&né zatiZila obecni rozpet.

Z tohoto divodu gipada v Uvahu spiSe rekonstrukce stavajici budowysklu. Dale ma

obec v planu zasSeni hodového placu, jehoZ realizace @anprokEhnout na jée
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roku 2017. ZaseSeni vyesSi problém, jenz nastal vaaleSlych letech, kdy se krojované
hody @i negizni pasasi musely zrusit.

Vinarska turistika pispiva k celkovému rozvoji obce &ipasi novéprilezitosti.
Buduje se nova strukturafipyvaji nové pracovni iilezitosti a finadni prostedky
z cestovniho ruchu zvysuji Zivotni Urévenistnich obyvatel. flezZitou sloZkou rozvoje
je propagace obce na zaktad vznikaji cyklostezky, namé stezky, informéni centra
a celko¥ napomaha ilakat vice turisi. Vysledkem nize byt vySSi informovanost,
vétSi zajem o danou oblast a uzitgSi vyuzivani krajiny. Dobra reklama totiz owiliv-
je nakupni chovani a je to vyznamny nastroj awjici konkurenceschopnostiilezi-
tosti pro obec a mistni vifsvi by mohla byt $Si propagace a nadale podpora iske
turistiky a cykloturistiky.

Pro obec je velmi vyhodna jeji geograficka polohe@é podnebi umdgijici
vznik jeding&nych vin s osobitym charakterem. Obec Zhjea také dobré strategické
umiseni pobliz vyznamnych turistickych zajimavosti jgkonag. Lednicko-Valticky
aredl, chra#na krajinna oblast Palava a Novomlynska nadrz. [gakele pitazliva kra-
jina a @iroda tvdena pedevsim vinohrady, typickymi pro danou oblast.

Pro své umighi ma velmi dobry potencial stat se vyhledavanouasib
z hlediska vingskeé turistiky a rekreace.

Pro cyklisty je atraktivni zejména Velkopavlovickidaiska stezka, ktera vznik-
la na zaklad projektu s nazvem Moravské viisié stezky podporujici cestovni ruch
v obci. SlouZi k rozvoji vinaké turistiky spojené se sportem a poznavanim fafstn
vin a krajiny. V rdmci vingskeé turistiky, jez je popsana vyse, by bylo vhodak pod-
porovat kulturni udalosti v obci a dale je rozvijet

DalSi gilezitosti pro obec by mohlo byt roxSini spoluprace napse sousednimi
vinarskymi obcemi a zvysit tak pédomi o obci. Navrhovan&ifeZzitosti v obci mohou
byt vyuZzity také k odstrami nebo sniZeni slabych stranek inappiipact vyuZziti pod-
pory ze strukturalnich foriick vybudovani vyssi vybavenosti.

V obci se nachazigkolik znatenych ubytovacich t&eni s certifikaci Cyklisté
vitdni. Tento projekt vyraznpodporuje cestovni ruch a dcgi ho zejména cyklisté.
Pro vindstvi a poskytovatele ubytovani v obci, tee doposud certifikaci neprokazuiji,

by bylo zapojeni do této sluzbyiposem.
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V poslednich letech sg#m dal vice propaguji nové technologie nebo ekalodi
¢i biologické produkty, oznamvané jako bioprodukty, které nas obklopuji na kaid
kroku. Bioprodukty jsou sausti moderniho Zivotniho stylu a lidé v nich nadjiaab-
libu. Pro rékteré se staly takové vyrobky kazdodenniégati Zivota, pro jiné jsou pou-
hym zpestenim jidelntku ¢i prileZitosti k vykEru potravin a ndpéjv poZzadované kva-
lit¢. Na zaklad rozvoje biologickych produktse touto cestou vydalo &kolik vinait.
Produkce biovina je kontrolovana zakonem a podf#fsnym zadsadam ekologického
zemedgélstvi. Takoveé vino je mozné vyrobit pouze z hribxypéstovanych a sklizenych
z ekologicky certifikované vinice, jejiz hrozny resahuji pesticidy ani Zadné dalsi
chemikalie. Vysledkem je tedy vysoce kvalitni vijemz ma bohatou ckiu vani. [22]

Pokud by se ¢které z mistnich virdatvi na Setrnou formu viistvi zangfilo,
stalo by se tak vice atraktivni a mohlo by byt peimo novych pracovnichijpezitosti i
cilem turist.

Vyuzivani krajiny k rekreaci sebou nese i negatwii nejen na girodu, ale i na
Zivot obyvatel. Pro mistni obyvatelstvaihe bythrozbou neustaly nérst turisti a tim
naruSeni klidného, vesnického Zivota. Z hledisksopeni na krajinu fZe byt nepiz-
nivé niceni @girodniho prosedi. V ramci cykloturistiky rize vysSi koncentrace cyklis-
ta poskozovat pdu a mohou za sebou zanechavat odpadky.

V dusledku naitstajici konkurence okolnich vesnic a nedostatkanfini prosted-

ki na rozvoj se rive obec stat také mé&takavou turistickou lokalitou.
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5.2 Navrhy strategii

Tabulka 2 SWOT analyza - strategie

SWOT matice Silné sEranky Slabé s}ranky
nS W
Prl|eOZ‘I‘tOStI strategie SO (maxi-maxi)|  strategie WO (mini-maxi)
Hrozby . S . S
T strategie ST (maxi-mini) strategie WT (mini-mini

Zdroj: vlastni zpracovani

1. Strategie SO (maxi - maxi):

Néktera ubytovaci Zé&zeni v obci disponuji certifikaci ,,Cyklisté vitdnktera je vhod-
na pro cestovani skolem. Uzemim prochéazi cykkéticstezka, coz spaies
s certifikaci zaficinuje rostouci zdjem o cykloturistiku v dané lokaliObec by nila

nadale cyklistiku podporovat abyildkala vice turisi i do budoucna.

2. ST (maxi - mini)
V obci pretrvava dlouholeta virtakd tradice. Mistni vikaprodukuji jedinéna vina
s osobitym charakterem odliSujici je od konkurer@bBlast ma své specifické zvyky a

tradice, jenZ by mohly odvratit hrozbu poklesudtické atraktivity.

3. Strategie WO (mini - maxi)
Podpora ze strukturalnich foindlepSi nedostataou ubytovaci kapacitu a vybavenost.
Obec lezi v blizkosti rakouskych hranic, cazyinodné marketingové strategiilldka

vice zahrardinich turist.

4. Strategie WT (mini - mini)
V piipact podpory obce i zajis€ni vyssi frekvence wejné dopravy nedojde k poklesu

turistické atraktivity.
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6 Zavér

Hlavnim cilem této bakatgké prace bylo provést analyzu vyvoje ¥stai, rozbor jeho
historického vyvoje aZ po séasny stav a jeho vliv na krajinny raz a Zivot olgla
této obci. Dale podani navrhiigpivajicimu ke zvySeni celkového pozitivniho dapad
na obec, krajinu a zaji&ti udrzitelného rozvoje oblasti. Pro rozvoj cesibaruchu ma
obec velmi dobrou geografickou polohou na jihu Mgracoz ji dava znenou vyhodu.
Jsou zde velmi dobré klimatické podminky pro pramwkn a okouzlujici krajina.

V teoretickécasti je vys¥tleno vSe, co se poji s viisvim. Vymezeni zaklad-
nich pojmi, tedy révy vinné, getre sklizrg, vyroby vina a jeho slozeni. Dalélehi na
zakladt jednotlivych odéid a roztidéni dle oblasti. Posledni kapitolou literarni reéers
je obecny popis historie virstvi ve s¥té a na Morav.

Dale nasleduje vlastni prace, ve které je ifegdvymezeno Uzemi a charakteris-
tika z hlediska firodnich podminek. Jsou zde podrébozepsany zakladni udaje o
obci a vyuziti krajiny na zakladvypoctu koeficientu ekologické stability. Nasledujici
kapitola se ¥nuje historickému vyvoji obce. Na historicky rozboeavazuje analyza
sowasného stavu, kde je &gt vinastvi, které se v obci nachazeji. DalSi kapitola se
vénuje propagaci obce a viiske turistice.

DalSi dileZitou¢asti prace je i SWOT analyza, kde jsou vymezemg stranky,
slabé stranky, iflezitosti a hrozby. Mezi silné stranky g&di dobrd dopravni dostup-
nost a zejména dlouholeta viska tradice, jenz&f obec turisticky zajimavou.

Posledni nejilezit¢jSi kapitolou jsou navrhy opa&ni @ispivajici k rozvoji vi-
na'stvi v obci a k celkovému zvySeni pozitivniho viima mistni krajinu. Zde byly ro-
zebrany jednotlivéasti SWOT analyzy na zakladnichz byly podany navrhy na zlep-
Seni. Vinastvi spolu s vingskou turistikou jsou velkymifnosem pro cestovni ruch v
obci, ktery laka mnoho turista doporduje se tedy tento obor podporovat a nadale roz-

vijet.
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