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Mezi tématy, doporucenymi V programech vyuky ruského jazyka jako ciziho, je
obsazeno nemalo téch, jez souvisi s historii, tradicemi ruské kuchyné, specifiky soucasné
kuchyné. Potvrzeni toho nach4dzime v normativnich dokumentech uvedenych v préci na str. 27:
,»Z tematickych okruhti a komunikac¢nich okruhti a komunikac¢nich situaci se vyclenuje oblast
vetejna, pracovni, vzdélavaci, osobni, osobnostni a spoleCenskd. Téma ruské kuchyné
a stolovani fadim k oblasti vetejné a spoleéenské. (RVP pro obory vzdélani 79-41-K/61 a 79-
41-K/81 2007, s. 19-20); na str. 28: ,,U¢ivo, které je spjato s ruskou kuchyni a stolovanim, je
zatazeno do tietiho ro¢niku — slovni zasoba (stolovani, nakup potravin, komunikace v jidelné
a pti stolovani), realie (ruska kuchyng), komunikativni situace (turista pfi stolovani). (SVP pro
obor vzdélani 79-41-K/81 2009, s. 66-84).*

I v ucebnicich pro stfedni Skoly, k nimZ se obraci autorka prace, se odrazi realizace vyse
uvedenych doporuceni (Raduga po novomu, nakladatelstvi Fraus; ucebnice Klass!,
nakladatelstvi Klett, Tvoj Sans, nakladatelstvi Fraus).

Struktura prace je zachycena v Obsahu. Po Uvodu nésleduji dvé &asti — Teoreticka
(str. 11-38) a Prakticka, obsahujici analyzu uéebnic, pracovni listy a kratky komentat k nim
(str. 54-67). V Zaveru jsou shrnuty vysledky vyzkumu (str. 68-69), dale nasleduje seznam
literatury (str. 70—-72), internetovych zdroju (str. 72—74). V pfiloze je uveden seznam tabulek,
feSeni zadani z pracovnich listt.

Prvni ¢ast, vniz je, krom¢ didaktickych otdzek, ptredloZzen piehled klimatickych
podminek charakterizujicich ruskou kuchyni, sestava z citaci ptevzatych z n¢kolika zdroji. Je
pochopitelné, Ze jsou citovany jen jednotlivé uryvky z uvedeného materialu. OvSem chybe¢jici
samostatny vyklad pfecteného, chybé&jici komentat, ktery je tak nezbytny pii tomto pfistupu ke
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na specifika ruské kuchyné¢ — predevsim soucasné (naptiklad: Jako predkrm k obédu se



nejcastéji podava salat (canar) nebo kaviar (uxpa). Salat se pfipravuje naptiklad z brambor,
okurek nebo masa. (Skokan 2004, s. 19); Dalsimi pokrmy jsou $piz (mamnuibik) nebo pelmené
(menpmenn), které se nicméné jedi i jako svac¢ina mezi snidani, obédem a vecefi. (Skokan 1998,
s. 19) Jidlo pfipravované z nalozené veptové kyty se nazyva buzenina (Oy>xeruna); Pro Rusy
je dalezitym napojem vodka, ktera se pije jak pred jidlem jako aperitiv, tak béhem jidla. DalSim
dilezitym napojem je Caj. K jeho pfiprave se pouziva samovar, coz je piistroj, ve kterém se vari
voda. Horkou vodou si poté 1idé zalévaji ¢aj, jedi susenky, bonbony nebo sladké pecivo a travi
timto zpusobem spolecny Cas, pifi kterém si povidaji. (Fozikos a Reiterova 1998, s. 44).

Podobnym zptisobem je podana i problematika didaktiky. Jsou uvedeny materialy
z didaktickych vyzkumu. Vysvétleni ke kazdé z ¢asti jsou zformulovana s vice nez lakonickymi
upiesnénimi.

Zvlastni zplsob citovani, ktery autorka zvolila, neumoziuje urcit, kde zacinaji a kon¢i
citace — jako piiklad mohou poslouzit citace na str. 36, str. 40, str. 48-49 a dalsi.

Ve vétsi mife ,,zazni“ autorské slovo v ¢astech 2.4, 5, 6.

Analyza ucebnic (Raduga po novomu (nakladatelstvi Fraus), ucebnice Klass!
(nakladatelstvi Klett) a Tvoj Sans (nakladatelstvi Fraus) je vystavéna ,,podle bodl uvedenych
v publikaci Kapitoly ze zdkladu pedagogiky ve Ctyfech fazich — piipravné, realizacni, fazi
zpracovavani a vyhodnocovani a v zavéreéné fazi. (Janis, Vacek a Kraus 2004, str. 128—129).
Vysledek vyzkumu vybranych uebnic je zachyceny v tabulkach a v Grafickém srovnani
vyskytu slovni zdasoby (str. 51). Tato ¢ast je zakoncena kratkym zavérem z analyzy ucebnic
ruského jazyka pro stiedni Skoly a vysvétlenim jejiho smyslu: ,,VSechny vyrazy z tabulkovych
skupin frdze, dalsi slovni spojeni a slovesa spolu s ostatnimi slovy z kap. 2 slouzi jako material
vhodny pro zpracovani pracovnich listll, jejichz vytvofeni je cilem této diplomové prace*
(str. 52). Sesta kapitola je vénovéana piimo pracovnim listiim, je vysvétlen Zpiisob zpracovdni
pracovnich listit, uveden je Komentar k jednotlivym pracovnim listiuim (Str. 54-55).

V komentéii k zadanim je vyuzit termin ,,problémové uceni. Upfesnéte pii obhajobg,
prosim, vyznam terminu a vysvétlete, nakolik je vhodné jeho pouZiti.

V zavére¢né casti autorka zachycuje vysledky a pise: ,,Cilem prace bylo vytvoreni
didaktického materidlu pro studenty stiednich Skol, ktery se tyka tématu ruské kuchyné
a stolovani. Rozhodla jsem se pro vytvofeni pracovnich listl, které budou vyuzitelné ve vyuce
a budou zamétené na rozsiteni slovni zasoby* (str. 68). Neni pochyb o tom, ze realizovana
prace ma smysl, ma prakticky pfinos, ale pfiprava pracovnich listil roz$ifujicich slovni zasobu

studujicich, je pouze jeden zaspektd zvolené¢ho tématu diplomové prace — Didaktickée



zpracovani téematu ruska kuchyné a stolovani pro stredni Skoly. Dokonce 1 uvedené pracovni
listy by mohly obsahovat mnohem rozséhlejsi material.

Zavér:

Obsah prace napovida, ze studentka pozorné prostudovala materialy uvedené v seznamu
literatury, ovSem, bohuzel, ve vyznamné ¢asti prace se omezila pouze na jeji citovani bez
dostatecného komentaie nebo snahy o samostatné kritické porozuméni citovanému textu.

Promyslenéji jsou sestaveny pracovni listy, které obsahuji lexikalni materidl a jednu
z otazek tykajicich se gramatiky (opakovani ¢asovani sloves).

V pracovnich listech jsou nékteré jazykové nepiesnosti v zadanich:

Hcnonp3yiTe rinaroji KyouTh B IPOIIEIIIEM BpEMEHHU U IPOIYKTHI U3 yIpPaKHEHUS 1.

JlomoHUTE B TEKCT MOIXOIAIINE CIIOBA.

KoTopoe c10Bo He IOJIXOIUT B psifl CIOB?

HaiinuTe mapbl CJI0B U ¢ K K&KIOH Mapoi HAIUIIUTE TPEITI0OKCHHE.

V posudku jsou piipominky a doporuceni — bylo by Zzadouci uslySet k nim —
I K nasledujicim otazkam — vysvétleni pii obhajobé.

Otazky k obhajobé:

— V souvislosti s vybérem tématu autorka uvadi: ,,Vybrala jsem ruskou kuchyni
a stolovani, coz je téma, které se bézn¢ v uCebnicich nachazi. Jedna se o v§edni soucast lidského
Zivota a povazuji toto téma za pomérné atraktivni pro zaky.“ V tom ptipad¢ vznika otazka: pro¢
zrovna ruska kuchynée, a ne jina témata?

— Jaké znate vyzkumy o historii a tradicich ruské kuchyné, a také o jejich sou€asnych
rysech (krom¢ téch uvedenych v praci v seznamu literatury)? Pro¢ je vyuzita pouze literatura
vydana na konci 90. let a v prvnim desetileti 21. stoleti? Pro¢ nebyly do prace zahrnuty
i odborné prace vydané v Rusku v poslednich letech? (Pfitom jsou tyto materidly jsou
dostupné.)

— Jako nadbyte¢né se jevi citovani ,,objemnych® ¢asti jednotlivych zdroji. Bylo by
vhodné vysvétlit, jaky je cil takového ptistupu k praci s pouzitym materialem.

— Prace s gramatikou (morfologii) pfi vyucovani tomuto tématu muze obsahovat
I opakovani padovych koncovek jmennych slovnich druhi (,,kritické* téma nejen pro zaky, ale
i studenty VS), opakovani vlastnich a nevlastnich piedlozek. Jak nahlizite na tato doporuéeni?
Jak by bylo mozné zahrnout tyto jevy do pracovnich lista?

Navrhuji hodnoceni: ......

v Hradci Krélové 10. 1. 2021

doc. Galina Kosych, CSc.



