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Pro uvedeni konkrétnich pripominek a otazek k praci, resp. pribéhu zpracovani
pouzijte druhou, pripadné i dalSi strany hodnoceni.

Studentka praci pravidelné konzultovala s vedoucim prace a postupovala podle
harmonogramu. Ke konzultacim vyuzivala Teams, mailovou korespondenci i osobni
konzultace.
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Slovni hodnoceni prace:

Bakalarska prace se na 64 stranach zameéfila na ruskou gastronomii. Teoreticka ¢ast
prace popisuje regiony Centralni federalni okruh a Chanty — Mansijsky autonomni
okruh. Popsany jsou tradi¢ni suroviny, s kterymi ruska kuchyné v danych oblastech
pracuje. Domnivam se, Zze autorka mohla v literarni ¢asti prace vice vyuzivat
zahranic¢nich literarnich zdroji v€etné odkazl na ruské autorské prace. V praktické
Casti prace jsou popsany jednotlivé tradi¢ni pokrmy ruské kuchyné véetné jidel
podavanych v obdobi liturgickych svatkd. Dale se studentka zaméfila na srovnani
nabidky v Sesti restauracich v Ceské republice, které nabizeji ruskou gastronomii.



Navrh tydenniho menu ruské kuchyné pro restauracni zafizeni nepovazuiji za uplné
Stastny, protoze nékteré pokrmy (smazeny kapr) jsou znamé i v kuchyni Ceské a
nepfinesou tedy pfipadnému zajemci o ruskou kuchyni nic nového. Autorka v zavéru
zminuje i stavajici negativni postoje ke vSemu, co néjak odrazi politickou situaci

v souvislosti s konfliktem na Ukrajiné a které mohou mit i negativni dopad na
existenci restauraci zamérenych na ruskou kuchyni.
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