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Pro uvedeni konkrétnich pripominek a otazek k praci, resp. prtibéhu zpracovani
pouzijte druhou, pripadné i dalsi strany hodnoceni.

U obhajoby pozaduji odpovéd na nasledujici otazky:

Navrh tydenniho menu obsahuje pokrmy, které nejsou typickymi pro zkoumany region, chybi
kalkulace Vami uvedenych cen. Upresnéte a zditvodnéte, proc nabizite napr. smazZeny kapr( a
nikoliv typické ryby), palacinky (ditvod) — uvedte spravny ndzev, proc gulas?

NAVRZENA ZNAMKA:
(POUZIVEJTE STUPNICIA, B, C, D, E, F) C

Slovni hodnoceni prace:

Bakalarskd prdce splnila stanovené cile. Teoreticka cdst popisuje Centralni federdlni okruh a
Chanty (Mansijsky autonomni okruh), vznik a vyvoj tradicni kuchyné. Praktickd cdast se
orientuje na tradicni jidla ve zkoumané zemi a regionu, vcéetné svatecnich jidel. Ddle se
zaméruje analyzu Sesti provozoven (v Praze, Brné a Ostravé) zamérenych na ruskou kuchyni.
Vzhledem k tomu, Ze chybi metodika, neni jasné, jak byl realizovan sbér dat. U péti zkoumanych
restauraci je uvedeno pouze strucné predstaveni a pouze v restauraci v Brné je nastinéna
analyza nabidky. Na strané 42 je autorkou vytvorené menu. Navrh regiondlniho menu obsahuje
nabidku jidel, které neodpovidaji tradicim zkoumaného regionu a v pripade, zZe md byt
realizovdno v gastronomické provozovné, chybi kalkulace nabizenych jidel. Chybi podklady pro
sbér dat. Vytvorené menu obsahuje pokrmy, které neodpovidaji tradicnim pokrmiim uvedenym
na strané 26 — 30.
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