JIHOCESKA UNIVERZITA V CESKYCH BUDEJOVICICH
ZEMEDELSKA FAKULTA

Studijni program: B4103 — Zootechnika

Studijni obor: Zootechnika
Katedra: Katedra potrav. biotechnologii a kvality zeméd¢lskych
produkta

Vedouci katedry: Ing. Pavel Smetana, Ph.D.

BAKALARSKA PRACE

Trh s ov¢imi a kozimi mléénymi vyrobky v Jiho¢eském kraji

Vedouci bakalaiské prace:  doc. Ing. Eva Samkova, Ph.D.

Autor bakalaiské prace: Bc. Tereza Coufalova

Ceské Budgjovice, 2020



JIHOCESKA UNIVERZITA V CESKYCH BUDEJOVICICH
Zemédélska fakulta
Akademicky rok: 2017/2018

ZADANI BAKALARSKE PRACE

(PROJEKTU, UMELECKEHO DILA, UMELECKEHO VYKONU)

Jméno a pifjmeni: Bc. Tereza COUFALOVA
Osobni ¢&islo: 716569

Studijni program: B4103 Zootechnika
Studijn{ obor: Zootechnika

Nézev tématu: Trh s ovéimi a kozimi mléénymi vyrobky v Jihoéeském kraji

Zadévajici katedra: Katedra potrav. biotechnologii a kvality zemédélskych produkta

Zidsady pro vypracovani:

Zéjem spottebitelid o mlééné vyrobky z koziho a ov¢iho mléka v poslednich letech roste, coz
ovliviiuje nésledné i nabidku téchto produktt v obchodni siti, na farmarskych trzich, pfipadné
pfimo na farmaéch.

Cilem prace bude provést prizkum sortimentu vyrobki z koziho a ovéiho mléka v Jihocles-
kém kraji se zamérenim predevSim na syry nabizené na farmdach specializujicich se na tyto
produkty. Soucasti prace bude i vyhodnoceni jednoduchého dotazniku vztahujiciho se k dané
problematice.

Bakalarska prace
bude vypracovana na zdkladé pokyni (http://www.zf.jcu.cz/studium/dokumenty-studijniho-
oddeleni/informace-pro-studujici/Jak_vypracovat_DP.pdf/view) podle nésledujici osnovy:

1. Uvod - vyznam FeSené problematiky vEetné uvedeni cilii prace

2. Literarni pfehled - ptfehled o produkei koziho a ovéiho mléka, nutri¢nim vyznamu vy-
robkll z téchto druhtt mlék a spotiebitelskych trendech ziskany studiem védecké a od-
borné literatury

3. Materidl a metodika - popis pouZitych postupt a statistickych metod

4. Vysledky a diskuse - tabulkové a grafické zpracovani ziskanych dat, jejich statistické
vyhodnoceni a porovnéani s dostupnymi literdrnimi adaji

5. Z&vér - strutné shrnuti vysledkd, ndvrhy a doporudeni vyplyvajici z feSsené problematiky

7. Seznam literatury - jednotny, podle platnych cita¢nich zasad.



Rozsah grafickych praci: 5 - 10 stran (tabulky, grafy)
Rozsah pracovni zpravy: 30 - 35 stran textu
Forma zpracovani bakaldfské price: tiSt&nd/elektronicka

Seznam odborné literatury:
e Biss K. (1991): Sheep and goat cheese. Int. J. Dairy Techn., 104-106.

e Pandya A.J., Ghodke K.M. (2007): Goat and sheep milk products other
than cheeses and yoghurt. Small Rum. Res., 193-206.

e The future of the sheep and goat sector in Europe.
http://www.europarl.europa.eu/RegData/etudes/etudes/join/2008 /397253 /IPOI
AGRI_ET(2008)397253_EN.pdf

e Databize WOS, CASLIN, Ceska zemé&délska bibliografie, CAB Abstracts,
PROQUEST, dostupné na www: http://www.lib.jcu.cz

e Dokumenty, publikace a informace na internetovych portélech
http://www.vyzivaspol.cz/, http://www.foodnet.cz/,
www.agronavigator.cz, www.mze.cz a www.czso.cz; ddle odborné publikace
v Casopisech VyZiva a potraviny, Mlékarské listy aj.

e Pravni predpisy CR a EU tykajici se zdsad a pozadavkil na jakost a
zdravotni nezdvadnost zivo¢isnych produkti

Vedouci bakalaiské prace: doc. Ing. Eva Samkova, Ph.D.
Katedra potrav. biotechnologii a kvality zeméd&lskych
produktt

Datum zadani bakalaiské prace: 27. bfezna 2018

Termin odevzdani bakaldiské prace: 15. dubna 2019

M % = e JHOCESKA UNWVERZITA @
v ¢eskybHBUDEJovICicH e
ZEMEDELSKA FAKULTA i

LW i

prof. Ing. Miloslav Soch, CSc., dr. h. c. e i =1 Ing. Pavel Smetana, Ph.D.
ntudijni cddélen! =
dékan Singsntaits 1803, 370 05 Casicd Buddlovion ve;}oum katedry

V Ceskych Budéjovicich dne 27. biezna 2018



Prohlasuji, Ze jsem bakalafskou praci na téma Trh s ovéimi a kozimi mléénymi
vyrobky v JihoCeském kraji vypracovala samostatné na zaklad¢ vlastnich zjisténi a

materidl,, uvedenych v seznamu pouzité literatury.

Prohlasuji, ze v souladu s § 47b zakona ¢. 111/1998 Sb. v platném znéni souhlasim se
zvetejnénim své bakalaiské prace, a to v nezkracené podobé elektronickou cestou ve
vefejné pristupné Casti databaze STAG provozované JihocCeskou univerzitou v
Ceskych Budgjovicich na jejich internetovych strankach, a to se zachovanim mého
autorského prava k odevzdanému textu této kvalifikacni prace. Souhlasim dale s tim,
aby toutéz elektronickou cestou byly v souladu s uvedenym ustanovenim
zakona ¢. 111/1998 Sb. zvetejnény posudky Skolitele a oponentil prace i zdznam o
prabéhu a vysledku obhajoby kvalifikacni prace. Rovnéz souhlasim s porovnanim
textu mé kvalifikacni prace s databazi kvalifikacnich praci Theses.cz provozovanou
Nérodnim registrem vysokoskolskych kvalifikacnich praci a systémem na odhalovani

plagiata.

V Ceskych Budgjovicich dne

Bc. Tereza Coufalova



ABSTRAKT

Cilem bakalatské prace bylo provést pruizkum nabidky ov¢ich a kozich mléénych
produkti u malych farmarti a v obchodni siti v Jiho¢eském kraji, a vyhodnotit
poptavku zakaznika po téchto vyrobcich. Prizkum sortimentu byl provadén vlastnim
Setfenim u 15 malych farmaru v Jiho¢eském kraji a dale ve Ctyfech supermarketech.
Pro zjisténi informaci o poptavce zakaznikl o tyto vyrobky byl vytvoien jednoduchy
dotaznik, ktery byl pfedlozen vefejnosti prostfednictvim socidlni sité a kterého se
zucastnilo 123 respondentii. Dosazené vysledky ukazuji, Ze nabidka malych farmara
se orientuje na vyrobky zkoziho mléka, ovéi mlééné vyrobky jsou vyjimecné.
V maloobchodni siti je nabidka pestrd jak mezi kozimi, tak ov¢imi mlécnymi
produkty. Z dotaznikového Setfeni vyplyva, ze spotiebitelé nadale preferuji vyrobky
z kravského mléka, 1 kdyz ov¢i a kozi mlééné vyrobky konzumuji také, tfebaze
nepravidelné. Vysledky této prace mohou farmaiim piedstavit pestrost nabidky
ov¢ich a kozich mléénych vyrobkl v Jiho¢eském kraji a uzplsobit tak jejich vyrobu a

distribuci.

Klic¢ova slova: ov¢i a kozi mléEné vyrobky, JihoCesky kraj, obchodni sit’, malé farmy,

dotaznikové Setfeni



ABSTRACT

The aim of the bachelor thesis was to evaluate an offer of sheep and goat dairy products
from small local farmers in the South Bohemian region and in the local sales network,
and additionally to evaluate customer’s demand for these products. The assortment
survey was carried out by own research of 15 small farmers in the South Bohemian
region and also in four supermarkets. An online questionnaire was sent out via social
network in order to obtain more information about customer's demand for these
product. The achieved result with 123 participants shows that the offer of small farmers
is primarily oriented on goat dairy products, sheep dairy products are exceptional. In
terms of the sales network offer, there is a great variety in goat and sheep dairy
products. The questionnaire survey indicates that even though customers use sheep
and goat dairy product, they continue to prefer cow dairy products. The result of this
survey may serve to farmers as an introduction of a variety in sheep and goat dairy
products offer in South Bohemian region and hereby help them to adjust their

production and distribution.

Keywords: sheep and goat dairy products, South Bohemian region, sales network,

small local farms, questionnaire
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1 UvoD

V dnesni dob¢, kdy se castéji sklonuji pojmy spole¢né¢ nazyvané terminem
civilizatni nemoci, se narustajici Cast populace snazi znovu najit cestu k méné
komer¢nimu a primyslovému zptusobu zivota. Lidé stale castéji vyhledavaji
poskytovatele piivodnich femesel a tradic. Na tento trend poptavky pfirozené reaguje
i nabidka. Drobni farmafi se zacinaji orientovat nejen na rostlinnou vyrobu, ktera je
V Ceském zemeédélstvi dlouhodobé dominantni, ale zacinaji znovu obnovovat i
ivo¢isnou vyrobu, kterd mé na naSem uzemi historickou tradici. Cést této vyroby je
orientovana na produkci mléka a jeho nasledné zpracovani. Hlavni ¢asti je zpracovani
mléka kravského, ale stale se zvysujici trend v oblibé vyrobki z koziho a ov¢iho mléka
ma nezanedbatelny a linearn¢ nartstajici vliv na podil na trhu. Tento trend je nyni
velmi medidlné popularizovén a je podpofen i odbornymi lé¢katskymi vyzkumy, kdy
byl prokazan pozitivni vliv konzumace zejména koziho mléka a produktti z n¢j na
lidsky organismus. Rozsifujici se portfolio kozich a ov¢ich mléénych vyrobkt
v maloobchodni siti, ale i zvySujici se nabidka vyrobku ptimo od chovateld koz a ovei

piimo koreluje s koncovou spotiebou téchto nutricné hodnotnych potravin.

Cilem prace proto bylo provést prizkum sortimentu vyrobkl z koziho a ov¢iho
mléka v JihoCeském kraji, a to jak v trzni siti, tak na malych farmach a soucasné

vyhodnotit postoj spotiebitell k této problematice.



2 LITERARNI PREHLED

MIéko ovci a koz predstavuje celosvétoveé ptiblizné 3,5 % z celkové produkce
mléka a chov malych pfezvykavcu se soustied’uje prevazné v mirnych pasmech Asie,
Evropy a Afriky. Ovce se pro mléko chovaji hlavné ve sttedomoiskych oblastech a na
biezich Cerného mote. Kozy jsou pak nejvice chovany v chudych zemich indického
subkontinentu, kde predstavuji nejlevnéjsi zdroj potravy, a také v technologicky
vyspélych zemich, kde naopak kozi mlé¢né vyrobky plati za téméf luxusni potravinu

(PULINA et al., 2018).

V Evropé tvoii chov ovci a koz mensi ¢ast celkové zemedélské produkce zejména
ve Francii, Italii a Spanélsku, témét desetinu celkové zemédé€lské produkce (8,8 %)
pak tvofi v Recku. V té€chto zemich se vétSinou v polointenzivnich systémech chovaji

prevazné mistni plemena mlé¢né uzitkovosti a jejich kiizenci (PULINA et al., 2018).

PULINA et al. (2018) dale uvadi, ze pfevazna produkce ov¢iho mléka se
zpracovava pii vyrobé tradi¢nich druhl syrd, z nichz mnohé se vyvazeji do celého
svéta a maji chranéné oznaceni puvodu, jako naptiklad polotvrdy syr s modrozelenou

plisni Roquefort nebo typicky tvrdy italsky syr Pecorino.

Naproti tomu kozi mléko se zpracovava piedevSim pro vnitrostatni trhy, kde jasné
vede produkce Cerstvého mléka, Cerstvych syru a tvarohu. I zde ale existuje nékolik
druhd syri s chranénym ozna¢enim puvodu, které se vyvazeji do celého svéta. Patii
mezi né¢ napiiklad Murcia al Vino, coz je tvrdy syr zrajici za Castého maceni
Vv Cerveném vin€. Tento syr je vyrabén pouze z nepasterizovan¢ho koziho mléka koz

plemene Murciana na jihovychodé Spanélska (PULINA et al., 2018).

Pocetni stavy ovci a koz v CR se v pribéhu let dramaticky ménily s tim, jak se

menilo jejich vyuziti v zemédélstvi a potravinarstvi.

2.1 CHOV OVCI A KOZ PRO MLECNOU PRODUKCI

Chov ovci a koz ma v naSich zemich dlouholetou tradici.

U ovci z hlediska uzitkového zaméfeni v roce 1990 dominoval podle JOSROVE

(2018) vinafsky typ, ktery tvotil 62,9 % celkového pocetniho stavu ovei. Do roku 1995



pocet ovci dramaticky poklesl, jelikoz v roce 1992 klesla vykupni cena viny o 81 %.
Zména na trhu sov¢i vinou také zpUsobila, ze se radikaln€¢ proménilo slozeni
plemenného typu chovanych ovci, kdy zacala vyrazn¢ pievazovat plemena
s kombinovanou uzitkovosti. Po roce 2000 vlnaiska plemena na nasem uzemi
prakticky vymizela a v roce 2018 bylo rozlozeni uzitkovych typi v podstaté stabilni.
Plemena s kombinovanou uzitkovosti zaujimaji 51 %, masna plemena tvoii 32,5 % a

zbylych 16,5 % tvoti plemena plodna a dojena.

K dne$nimu dni se na naSem tzemi chova 229,5 tisice ovci (http://www.cmsch.cz,
stazeno 10. 4. 2020). Na tizemi Jiho¢eského kraje se k 1. 4. 2019 chovalo 29.806 ovci
(CSU, 2020), coz je piiblizné 13 %.

Celkové pocetni stavy ovei od roku 2000 jsou znazornény v Grafu €. 1.

Graf ¢. 1 — Vyvoj pocetnich stavii ovci od roku 2000
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Zdroj: CSU (2020)

Z plemen zaméfenych na mléénou uzitkovost se na naSem uzemi chovaji

predevsim vychodofriska ovce a lacaune.

Vychodofriska ovce — historie tohoto plemena saha az do 16. stoleti, kdy vzniklo
Z plodnych ovci chovanych ve vychodnim Frisku. Plemennd kniha je pak vedena od
roku 1908. Je celosvétové nejvyznamngéj$im dojnym plemenem. V 50. a 60. letech

minulého stoleti bylo pouZzivano pro zuSlechtovani pivodnich valasek a Sumavskych
10



ovci (SAMBRAUS, 2014). Vyznacuje se velkym télesnym ramcem, obé pohlavi jsou
bezrohd. Kromé bilé varianty se chova téz ¢erna mutace, jez je vyhledavana zejména
kvuli produkci tmavé viny. Produkce mléka za laktaci je 400 — 600 kg s obsahem tuku
6 -7 % (FRELICH, 2011).

Lacaune — plemeno pochazejici z francouzskych oblasti Aveyron a Tarn je
nejrozsifenéjSim mléénym plemenem ve Francii. Plemennd kniha je vedena od
roku 1928. Vyznacuje se stiednim az vétSim télesnym ramcem, ob¢ pohlavi jsou
bezroha. Produkce mléka za laktaci je az 250 kg s obsahem tuku az 8 %. Mléko tohoto

plemene se pouziva pii vyrob¢ plisnového syru Roquefort (SAMBRAUS, 2014).

Produkce mléka za laktaci je peclivé sledovana a kontrola je v CR provadéna
Ceskomoravskou spoleénosti chovateli, ktera pravidelné zvetejiuje vysledky kontrol
mlécné uzitkovosti. Primérné hodnoty dojivosti a slozeni ov¢iho mléka za laktaci je
mozné vyhodnotit z dat obsazenych v Roéence chovu ovci a koz v Ceské republice za

rok 2018 (Tabulka ¢. 1),

Tabulka €. 1 — Vysledky kontroly mlé¢né uzitkovosti v roce 2018

~ .. Bilkoviny | Laktoza
[0)
Plemeno Pocet | Dojivost (kg) | Tuk (%) (%) (%)
Lacaune 689 369 5,72 5,51 49
Vychodofriska| 494 268 5,46 5,09 4,8

Zdroj: Rocenka chovu ovci a koz v Ceské republice za rok 2018

Kozy byly vzdy chovany piedevsim za uc¢elem produkce mléka a masa. Historicky
byl chov koz na naSem uzemi na svém vrcholu v roce 1945, kdy se choval rekordni
pocet 1 592 300 koz. Tomuto stavu se ale ziejmé jiz nikdy nepiiblizime, v roce 2019
bylo v tsttedni evidenci vedeno 29 210 koz. Pocetni stavy mayji ale stoupajici tendenci,
jelikoz stoupa poptavka po dietetickych potravinach, mezi néz kozi mléko patii. Podle
FANTOVE (2015) se ve vétsiné piipadt kozy chovaji v ekologickych chovech pro

produkeci vysoce kvalitniho mléka, jehoz velké ¢ast se zpracovava na vysoce kvalitni

SyTYy.
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K dne$nimu dni se na nasem tizemi chova 37,5 tisice koz (http://www.cmsch.cz,
stazeno 18. 3. 2020). Na tizemi JihoCeského kraje se k 1. 4. 2019 chovalo 2.724 koz
(CSU, 2020), coz je zhruba 7 %.

Celkové pocetni stavy koz od roku 2000 jsou zndzornény v Grafu €. 2.

Graf ¢. 2 — Vyvoj pocetnich stavii koz od roku 2000
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Zdroj: CSU (2020)

Z plemen zaméfenych na mléénou uzitkovost se na naSem tizemi chovaji koza bila

kratkosrsta, koza hnéda kratkosrstd, koza anglonubijska a koza sanska.

Koza bila kratkosrsta — cCeské plemeno vzniklé kiizenim piavodnich ¢eskych a
slovenskych koz s kozou sanskou. Kontrola uZitkovosti se u tohoto plemene zacala
provadét na jizni Moravé jiz v roce 1928 (SAMBRAUS, 2014). Jsou to kozy stiedni
velikosti a hmotnosti, odolné, vysoce plodné, s dobrou schopnosti pro zhodnoceni
krmiv. Dojivost za laktaci se pohybuje od 800 do 1000 kg s obsahem tuku minimalné
3 % (FRELICH, 2011).

Koza hnéda kratkosrsta — Ceské plemeno vzniklé kiizenim ptivodnich strakatych a

hnédych koz s harckym plemenem. Maji mensi télesny rdmec, vyznacuji se ernym

ohrani¢enym pruhem, ktery zacina trojuhelnikem za uSima a konci na kotfeni ocasu.

12



Dojivost za laktaci se pohybuje v rozmezi 800 — 900 kg s tuénosti 3,5 % (FANTOVA,
2015).

Koza anglonubijska — vznikla v Anglii koncem 19. stoleti kiiZzenim indického a
studanského plemene s anglickymi mléénymi plemeny a jelikoz dokaze konkurovat
také v masné uzitkovosti, byva fazena mezi plemena kombinovana. Pro mimotadné
vysokou mlé¢nou uzitkovost je toto plemeno v Anglii nejrozsitenéjsi. Je to kratkosrsté
plemeno stfedniho az velkého télesného ramce, s dlouhyma svislyma uSima a
vyraznym klabonosem. Dojivost za laktaci se pohybuje v rozmezi 750 — 900 kg o
tuénosti 4,8 % (FANTOVA, 2015).

Koza sanska — toto plemeno pochazi ze §vycarského kantonu Bern a bylo pouzito pii
zuslechtovani ostatnich dojnych plemen. Je Cisté bild, kratkosrsta, bezrohd, velkého
télesného ramce. Je nejlepsim dojnym plemenem, produkce mléka se pohybuje kolem

1 000 kg za laktaci (FRELICH, 2011).
Také u koz je produkce mléka za laktaci sledovana. Primérné hodnoty dojivosti a
slozeni koziho mléka za laktaci je mozné vyhodnotit z dat obsazenych v Rocence

chovu ovci a koz za rok 2018 (Tabulka ¢. 2).

Tabulka €. 2 — Vysledky kontroly mlé¢né uzitkovosti koz v roce 2018

Pocet koz v
Plemeno kontrole | Pocet koz | Produkce | Tuk |Bilkoviny | Laktoza
uzitkovosti | s laktaci | mléka (kg) | (%) (%) (%)
Bila kratkosrsta 2570 1948 788 3,1 2,8 45
Hnéda
kratkosrsta 1272 863 172 3,1 3,0 4,5
Anglonubijska 566 337 960 4,6 4,0 4,2
Sanska 660 419 1070 2,7 3,3 4,5

Zdroj: Rocenka chovu ovci a koz v Ceské republice za rok 2018
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2.2 LEGISLATIVA PRO VYROBU A PRODEJ MLECNYCH VYROBKU

V prvé fadé je potieba zdiiraznit, e v CR neni specialni mlékarna nebo syrarna,
ktera by vykupovala a zpracovavala ov¢i nebo kozi mléko od vice dodavatelt. Tedy
plati, Ze 100 % produkce ovciho ¢i koziho mléka je zpracovéna chovatelem pfimo na
farmé. Zakon rozliSuje tfi zakladni zptsoby vyroby a distribuce mléka a mlé¢nych

vyrobk:

Prodej ze dvora — oznaceni pouzivané pro piimy prodej malych mnozstvi
vlastnich produktti z prvovyroby. Je pfesné definovan v §27a Zakona €. 166/1999 Sb.
o veterindrni péci. Tuto problematiku fesi podrobné odstavec 1 pismeno e, ktery tika,
ze chovatel mize v malych mnoZzstvich proddvat mléko a smetanu pochazejici od
zvifat z vlastniho chovu ve svém hospodaistvi v misté¢ vyroby. Nevztahuje se tedy

na vyrobu a prodej mléénych vyrobku (http://www.eagri.cz, stazeno 13. 3. 2020).

Registrovana mlékarna — podnik, ktery zpracovava mléko pouze z vlastniho
chovu a produkuje mléko a mlé€né produkty pouze pro vlastni prodejnu, prodejni
automat, nebo k prodeji na trznici, piipadné max. 35 % své produkce prodava jinému
maloobchodu. Pfesné podminky jsou stanoveny ve Vyhléasce ¢. 128/2009 Sb. Jedinym
omezenim této mlékarny je mnozstvi zpracovavaného mléka, které je stanoveno na
500 litra kravského, koziho ¢i ovéiho mléka denné (http://www.svscr.cz, stazeno 13.
3. 2020).

Dulezité je, Ze tento podnik pracuje Vvrezimu zemédélského, nikoliv

zivnostenského zakona, tudiz provozovatel nemusi dokladat vzdélani ¢i praxi.

Samotna provozovna nemusi byt zkolaudovana, je pouze ohlaSend a zkontrolovana

piislusnou Krajskou veterinarni spravou.

Schvilena a registrovana mlékarna — podnik, ktery zpracovava i jiné mléko, nez
z vlastniho chovu. Musi byt schvalen a registrovan v souladu s pozadavky ¢lanku 3
Natizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 854/2004. Piesné pozadavky jsou

V tomto nafizeni uvedeny v Ptiloze III., oddilu IX. — Syrové mléko a mlé¢né vyrobky.
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Tento podnik jiz funguje v rezimu zivnostenského zékona, takZe provozovatel

musi odborné vzdélani bud’ dolozit anebo ziskat absolvovanim specializovaného

vvvvv

Samotna provozovna musi byt zkolaudovana jako mlékarna.

Ziskat schvalenou a registrovanou mlékarnu je slozity proces, V ramci kterého je

pozadovana rozsahld dokumentace a vyjadieni mnoha organti statni spravy.

K dnesnimu dni eviduje Statni veterinarni sprava celkem 219 schvalenych a
registrovanych mlékaren, pti¢emz v JihoCeském kraji je jich 22, tj. 10 %.
Registrovanych mlékaren je k dnesnimu dni celkem 232 a z toho 26 (11 %) je jich

Vv JihoCeském kraji (http://www.svscr.cz, stazeno 13. 3. 2020).

Graf ¢. 3 — Pocet schvalenych a registrovanych a pocet registrovanych mlékaren

250
200 -
150 -
u Ceska republika
100 - Jihocesky kraj
50 -
26 22
0 L T
Registrovand mlékdrna  Schvalend a registrovana
mlékarna

Zdroj: SVS CR (2020)

2.3 NUTRICNi VYZNAM VYROBKU Z OVCIHO A KOZIHO MLEKA

V poslednich letech jsou velkym tématem k diskuzi odborné i laické vetejnosti
zdravotni komplikace spojené s konzumaci mléka a mléénych vyrobki. Jedna se napf.
o laktézovou intoleranci, coz je metabolicka porucha, ktera postihuje 60 — 70 % lidi
na celém svété. Nizkd ¢i nulova hladina enzymu laktazy v lidském téle vede
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k nadymani, plynatosti a prijmu, jelikoz nestravena laktdéza je fermentovana
bakteriemi az v tlustém stfevé. Muze se projevit uz Vv détstvi, ale je nejCastejsi
v dospélosti, jelikoz hladina laktazy se v pribéhu Zivota postupné snizuje (LUTHY et
al., 2017).

Intenzita projevi laktozové intolerance je vysledkem exprese genu pro laktazu, ale
zavisi také na mnozstvi laktézy v potravé, na aktivité¢ stfevni mikrobioty,
gastrointestindlni motilité, bakteridlnim prerGstani tenkého stieva a citlivosti
gastrointestindlniho traktu na tvorbu plynu a dalSich fermentacnich produktl traveni
laktozy. Lécba nesnasenlivosti laktézy mize zahrnovat bezlaktéozovou dietu a

doplnéni enzymu laktazy (DENG et al., 2015).

Druhou velmi ¢astou zdravotni komplikaci je alergie na bilkovinu v kravském
mléce, coz je jedna z nejrozsifenéjSich potravinovych alergii, ktera se projevuje uz
V prvnim roce zivota. Alergicka reakce ma vétSinou zavazny pribéh, zpocatku se
projevi koznimi pfiznaky jako svédéni ¢i kopiivka, mohou se ale objevit i dychaci
obtize, potize se zazivanim a v pifipad¢ prudké reakce i anafylakticky Sok. Alergici

maji naprosty zékaz konzumace mléka a mléénych vyrobkii (FRUHAUF, 2001).

Naproti tomu mléko je zdrojem velmi kvalitnich bilkovin, které maji ve srovnani
s bilkovinami masa vyhodu, Ze maji velmi nizky obsah purinovych bazi neboli latek
pfispivajicich ke vzniku onemocnéni dnou. Navic je zdrojem vitamini A, D a
karotentl, vitamini skupiny B a mineralnich latek, ze kterych je cenén zejména vapnik.
MIéko je na vapnik bohaté a navic jeho vyuZitelnost z mléka je podstatné vyssi nez
z rostlinnych zdroji. Z téchto divodi jsou mléko a mlécné vyrobky jako zdroj vapniku

nenahraditelné (TLASKAL et al., 2016).

Ackoli mlééné potraviny pfispivaji ke zvySenému obsahu nasycenych mastnych
kyselin ve stravé, jiné slozky mléka, jako jsou vapnik a polynenasycené mastné
kyseliny, mohou snizovat rizikové faktory pro vznik srde¢né cévnich onemocnéni.
Rovnéz existuji mirné dikazy prokazujici souvislost mezi konzumaci mléka a
mlécnych vyrobki a niz§im vyskytem cukrovky 2. typu u dospélych. Nékteré slozky
v mléce a mlécnych vyrobcich, jako je vapnik, vitamin D (obohacené mléko) a mlécéné
proteiny, mohou chrénit pted rakovinou. N¢kolik studii naznacuje, ze mléko muiize
poskytovat ochranu proti rakoviné tlustého stfeva a konecniku a rakoviné mocového

meéchyie (http:// www.fao.org, stazeno 31. 3. 2020).
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Vyzkumem bylo také zjisténo, Ze konzumace probiotickych jogurtli ma vyznamny
podil na snizeni celkového a Skodlivého — LDL (low density lipoproteins - lipoproteiny
o nizké hustoté) cholesterolu (POURRAJAB et al., 2020).

Ze studii publikovanych v letech 1987 az 2017 vyplyva, ze konzumace jogurtu ma
pozitivni vliv v souvislosti s infekénimi prijmovymi onemocnénimi a také s vyskytem

atopické dermatitidy (DONOVAN a RAO, 2019).

SloZeni koziho a ov¢iho mléka je podobné (obé€ jsou to mléka kaseinova), ale ov¢i
mléko obsahuje vice tuku, bilkovin, kaseintl, syrovatkovych bilkovin a celkového
popela ve srovnani s kozim mlékem. Lipidy z ov¢iho mléka jsou podobné lipidim
koziho mléka. Nejvyznamnéj$im rozdilem mezi kozim a ovéim mlékem je pfitomnost
mastnych kyselin s kratkym fetézcem, jako jsou kyseliny kapronova, kaprylova a

kaprinova, kterych je v kozim mléce vice (JANDAL, 1996).

Ov¢i mléko obsahuje ve srovnani s kravskym vice tuku a bilkovin. Stoupa tedy i
obsah celkové susiny. Obsahuje také vysoky podil mastnych kyselin stiedniho fetézce,
které jsou pro lidsky organismus snadnéji stravitelné. Piedpoklada se, ze odlisné
slozeni mastnych kyselin vede k lep$i absorpci laktozy, coz je prospésné pro lidi

s mirnou laktézovou intoleranci (DRAGOUNOVA et al., 2005).

Tabulka €. 4 uvadi zastoupeni hlavnich slozek ov¢iho, koziho a kravského mléka.

Tabulka ¢. 4 — Slozeni hlavnich druha mlék

Druh SusSina | Bilkoviny | Tuk |Laktéza | Mineralni

mléka (%) (%) (%) (%) | latky (%)
Ov¢i 20,0 6,3 8,9 4,0 0,9
Kozi 13,0 3,7 4,0 4.4 0,8
Kravské 13,0 3,2 4,6 4,7 0,8

Zdroj: MAHMOOD a USMAN (2010)

Obsah tuku, kaseinu a vapniku je vyssi v ovéim mléce v porovnani s kravskym
nebo kozim mlékem. Tyto rozdily ve slozeni se projevuji predevsim v koagulacnich
vlastnostech. Ov¢i mléko obvykle produkuje pevnéjsi syfeninu v disledku vyssich
hladin kaseinu. Ov¢i mléko ma také tendenci sraZet se rychleji nez kravské nebo kozi

mléko (JANDAL, 1996).
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Obsah zakladnich slozek mléka se méni v pribehu laktace. Jak se zvySuje dojivost,
obsah zédkladnich slozek klesd, nasledné v dasledku postupného snizovéani dojivosti

jejich obsah zase stoupa aZ do konce laktace (SUSTOVA a SYKORA, 2013).

Vzhledem k vysokému obsahu tuku a bilkovin je vyzivova hodnota ov¢iho mléka
témet dvakrat vyssi nez u mléka kravského. Ovei mléko je také bohatsi na vitaminy
skupiny B (STUPKA, 2013), vitaminy A a C, vyznamny je i obsah kyseliny orotové,
7eleza a zinku (HORAK, 2004).

U ov¢iho mléka tvofi kasein 84 % vSech bilkovin. Pravé na obsahu kaseinu a
tuénosti je zavisla vytéznost tvarohu a syra. Cim vice bilkovin a tuku zpracovavané
mléko obsahuje, tim méné je ho pak potieba k vyrobé 1 kg tvarohu a syra

(HADASOVA, 2014).

Jak je patrné z Tabulky €. 3, kozi mléko s mlékem kravskym jsou si svym sloZzenim

velmi podobné, ptesto jsou patrné rozdily, které ¢ini kozi mléko tak unikatnim.

v

Nejpatrngjsi je rozdil ve slozeni bilkovin. Kozi mléko obsahuje mensi mnozstvi a-
kaseinu, vys$8i mnozstvi frakci B-kaseinu a témét stejné mnozstvi kapa-kaseinu. Takze

zatimco v kravském mléce je hlavni bilkovinou a-kasein, v kozim mléce je to -kasein

(LAD etal., 2017).

SloZeni kaseinovych frakci koziho mléka také uzce souvisi s technologickymi
vlastnostmi mléka dtlezitymi pro vyrobu syri. Nizky obsah al-kaseinu v mléce vede
ke kratSi dobé koagulace, ale k nizké vytéZnosti a pevnosti syra. Nizky obsah, mala
velikost kaseinovych micel a pravdépodobné proporce a-kaseinu jsou také
zodpovédné za slabou strukturu jogurtu vyrobeného z koziho mléka (TURKMEN,
2017).

Kozi mléko mé vyssi obsah vitaminu A neZ mléko kravské, jelikoz kozy pfeménu;i
na vitamin A veSkery karoten v mléce. Proto je kozi mléko bélejsi. Pokud jsou malé
déti krmeny vyhradné kozim mlékem, jsou vitaminem A dostatecné zasobeny (PARK

et al., 2007).
Mastné kyseliny se stfedné¢ dlouhym fetézcem maji pozitivni vliv pii 1é€bé
sttevnich poruch, srde¢nich chorob, cystické fibrozy a problémt se zluCovymi

kameny, diky jejich unikatni metabolické schopnosti poskytovat energii pro snizovani

obsahu cholesterolu (JANDAL, 1996).
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Kozi mléko a dalsi produkty z nich obsahuji nékolik bioaktivnich latek, které
mohou byt uzite¢né u pacientd trpicich riznymi chronickymi onemocnénimi. Nékteré
peptidy, tuky a oligosacharidy pfitomné v kozim mléce mohou byt potencialné
uzitené¢ pifi kardiovaskuldrnich onemocnénich, metabolickych poruchéch,
neurologické degeneraci nebo pii podpote zdravi stfev. Kozi mléko také mize piisobit
preventivné v souvislosti s rakovinou traviciho traktu. Kromeé toho maji oligosacharidy
pfitomné v kozim mléce imunomodula¢ni vlastnosti, zabrainuji adhezi patogennich
bakterii a maji prebiotické, probifidogenni ucinky. Vzhledem k potencidlnim
zdravotnim piinostim se kozi mléko doporucuje zejména pro kojence, starsi dospé€lé a

rekonvalescenty (LIMA et al., 2017).

Krom¢ ptiznivého sloZeni bilkovin ma kozi mléko jesté dalsi prednosti. Kapénky
tuku koziho mléka jsou mensi nez v kravském mléce, coz je dalsi pficinou, proc je

kozi mléko traveno 1épe nez kravské (KONDYLI et al., 2007).

Pro konzumenty kozich syrt je velmi dulezitd jeho charakteristicka chut. Bylo
zjisténo, Ze za specifickou kozi pfichut’ jsou zodpovédné mastné kyseliny s kratkym
fetézcem, zejména C4:0 az C8:0, které¢ dokdZe organismus vnimat i pifi malych
koncentracich. Tyto mastné kyseliny se mohou zvySovat v disledku lipolyzy, a to bud’

ptirozené nebo mikrobialni (GABORIT et al., 2001).

2.3.1 Ov¢i mléko a vyrobky z néj

VétSina ovEiho mléka produkovaného po celém svét€ je pouzita pro vyrobu syri.
Pokud se tedy mluvi o kvalité ov¢iho mléka, je pozornost soustifedéna hlavné na jeho
schopnost byt pfeménéno na vysoce kvalitni mlééné vyrobky s vysokou vytéznosti z

kazdého litru mléka (BENCINI et al., 1997).

Tabulka ¢. 3 obsahuje ptehled svétové produkce ovcich syrt za rok 2014 (FAO,

2020), ze které vyplyva, Ze nejvétsim producentem ovéich syri je Recko.
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Tabulka ¢. 3 — Produkce ov¢ich syri za rok 2014

Pofadi Zemé blmozsua
(tuny)

Celosvétova produkce 680 302

1 Recko 125 000
2 Cina 108 000
3. Spanélsko 65 544
4, Syrie 60 500
5 Italie 57 595
8. Francie 26 448
25. Slovensko 3005
38. Mad’arsko 86
39. Ceska republika 52
40 Polsko 44

Zdroj: FAO (2020)

Prakticky vSude, kde se chovaji ovce na mléko, existuji také mistni tradi¢ni recepty
na origindlni ov¢i syr.

V Recku je nejrozsifendjsim syrem tradiéni feta. Ta se tradi¢nd vyrabi tak, Ze se
nadojené mléko prelije do vakl z ov¢i nebo kozi kiize, kde se dale uchovava. V téchto

vacich se mléko rychle srazi, poté se zahteje a vyslednd syfenina se nabira a necha

susit na slunci (CALLEC, 2002).

Ve Spanélsku je bezpochyby nejslavngjsim syrem Manchego. Je to syr vyrabény
vyhradné ze syrového nebo pasterizovaného ov¢iho mléka ziskaného od ovci plemene
Manchega. Syr ma Zlutou az tmavé hnédou kirku, po bocich s charakteristickymi
otlaky, nazyvané také jako tzv. kvéty, které jsou zapfi¢inéné zranim na dievénych
lamelach. Struktura tohoto syra je celistva a tu¢na, barva se pohybuje mezi bilou a
nazloutlou slonovinou a jeho chut’ je intenzivni, zvlaStni a mirné slana. Od roku 1991
ma tento syr znacku Chranéné oznaceni pivodu (PDO - Protected designation of
origin), ktera je uvadéna na obalu a kazdy syr musi byt na jedné ze svych plochych
stran oznacen timto unikatnim Stitkem (www.spain.info, stazeno 2. 4. 2020).

Také v Italii Ize najit sv€toznamé ov¢€i syry, mezi nimiz je nejznaméjsi Pecorino
Romano, ktery rovnéz obdrzel znacku PDO. Bez ohledu na sviij nazev je syr Pecorino
Romano povazovan za typicky produkt Sardinie a ta je také jeho nejvétsim vyrobcem.

Vyrabi se starodavnou technikou: do zahfatého mléka se pridava jehnéci nebo ktzle¢i
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syfidlo. Syfenina je plnéna do forem a propichéna, aby doslo k uvolnéni syrovatky.
Nasledné je syr solen ,,na sucho* a necha se zrat o0Sm mésici. BEhem zrani je casto
otaen a jako prevence proti prasklinam v kurce je potiran olejem.
Nakonec jsou syry natfeny specialnim hnédym natérem. Syr Pecorino Romano muize
byt jak vyzraly - se silnou chuti a tvrdou texturou, kterd je ¢asto zrnitd, tak Cerstvy -

nasladly a aromaticky s mekkym vnittkem (www.italia.it, stazeno 2. 4. 2020).

Z hlediska kvality a riiznorodosti, je Francie rovnéz vyznamnym producentem syra
na svété. Ardi Gasna je selsky ov¢i syr z francouzskych Pyreneji, ktery se vyrabi ze
syrového mléka baskickych ovci plemene ¢ernohlavy Manex Téte Noire. Tento syr
ma jemnou piirodni kiirku, kterou ziskava pravidelnym potiranim a otaenim. Zranim
ve vlhkych studenych prostorach v délce minimalné ¢tyt meésict ziskdva jemnou,

ofechovou chut’ (CALLEC, 2002).

Na Slovensku se ov¢i mléko zpracovava na hrudkovity syr, ktery se bud’ ptimo
konzumuje, anebo se nechava vyzrat a zpracovava se na brynzu. Piipadné se
hrudkovity syr necha dal kysat a vyrabi se z néj tzv. pafené syry, tedy oStiepok nebo
korbacky (HERIAN, 2014).

2.3.2 Kozi mléko a vyrobky z néj

Ze statistik FAO vyplyva, ze v roce 2018 byla nejvétsim producentem koziho
mléka Indie a Bangladés. Tabulka ¢. 5 obsahuje piehled svétové produkce koziho
mléka (FAO, 2020).

Tabulka ¢. 5 — Produkce koziho mléka za rok 2018

Poradi Zemg¢ M(rtlsrzl;;w
1. Indie 6 098 730
2. Sudan 1151 000
3. Bangladés 1122 646
4. Pakistan 915 000
5. Francie 652 327
6. Turecko 561 826
8. Spanélsko 461 375
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10. Recko 397 785
17. Rusko 254 231
19. Cina 237 109
51. Némecko 29 247
52. Italie 28 497
54, Portugalsko 27 098
56. Spojené staty americké 25 799
78 Ceska republika 12 585

Zdroj: FAO (2020)

Moznosti zpracovani koziho mléka je mnoho, mezi ty nejvyznamnéjsi patii kysané
mlécné vyrobky, nejcastéji jogurty, kyselym srazenim vznikajici tvaroh, ale pfedevsim
syfidlovym srdzenim vznikajici syry.

V nékterych Castech svéta se chovaji kozy 1 na maso, ale t¢éméf vSude se z jejich

mléka vyrabi syry (CALLEC, 2002).

Jak je uvedeno v Tabulce ¢. 4, Francie je na patém misté na svété v produkci
koziho mléka, a proto se i zde vyrdbi mnoho druht kozich syrt. Mezi ty nejznamé;jsi
patii Fromage de chévre, coz jsou obecné kozi syry vyrabéné rucné na usedlostech po
celé Francii. Prodédvaji se v riiznych stadiich zralosti, od Cerstvych nebo smetanovych,

po velmi vyzralé a tvrdé (CALLEC, 2002).

Také ve Spanélsku lze najit fadu kozich syri, naptiklad Majorero, coZ je relativné
velky syr o hmotnosti az 7 kg, s béZovou aZ hnédou kiirkou a nepravidelnymi oky.
Bé&hem zrani se potira olivovym olejem, sladkou i palivou mletou paprikou a obilim,

coz dodava tomuto syru osobitou, zvlastni chut’ (CALLEC, 2002).

V Italii se téZ vyrabi syry z koziho mléka, naptiklad syr Evora, ktery mé chranéné
oznaceni ptivodu a vyrabi se v malych koleckéach o vaze do 200 gramti. Jsou tradi¢né
uchovéavany v kameninovych nadobach ponotené do olivového oleje. VEtsi syry se
nechavaji zrat nejméné dva meésice, ¢imz v disledku vysusovani ziskavaji hustou a
téméf kiehkou strukturu s rozptylenymi otvory. Maji vyrazné kofenénou az Stiplavou

chut (MICHELSON, 2012).
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3 MATERIAL A METODIKA

3.1 CIL PRACE

Cilem prace bylo provést prizkum sortimentu vyrobki z koziho a ov¢iho mléka
Vv Jiho¢eském kraji se zaméfenim pifedevS§im na syry nabizené na farmach
specializujicich se na tyto produkty. Soucasti prace bylo i vyhodnoceni jednoduchého

dotazniku vztahujiciho se k dané problematice.

3.2 METODIKA ZJISTENI NABIDKY MALYCH FAREM

Na webovych strankach Statni veterinarni spravy CR
(https://www.svscr.cz/registrovane-subjekty-svs/zpracovatele-zivocisnych-produktu-
schvalene-pro-primy-prodej-cr/, stazeno 16. 3. 2020) byly v sekci ,,Registrované
subjekty* vyhledani vSichni zpracovatelé zivociSnych produktd registrovani pro
vyrobu a piimy prodej mléénych vyrobki v CR. Z celkem 232 takto registrovanych
subjektt se jich na tzemi JihoCeského kraje nachazelo 26. VSichni byli nasledné

kontaktovani a pozadani o zodpovézeni Ctyt otazek:

1. Jaké mléko zpracovavate? Kravske, kozi, ov¢i, poptipadé€ jing.

2. Kde své vyrobky prodavate? Pfimo na farmé¢, na trzich ¢i jinde.

3. Jaké konkrétni produkty nabizite? Mléko, jogurty, tvaroh, Cerstvé, tvrdé ¢i patené
syry.

4. Jaky produkt je nezadangj$i? Co pro své zakazniky vyrabite v nejveétSim mnozstvi.
Mezi 26 registrovanymi Subjekty se nachazely dva, které nebyly do prizkumu

zahrnuty. Jednim jsou Vyukové laboratote pii Jihofeské univerzité v Ceskych

Bud¢jovicich a druhym Syrarna Ohat, kterd zpracovava pouze buvoli mléko.

Z redukovaného poctu 24 registrovanych subjekta se prizkumu zacastnilo celkem

15 subjekti: Adnev Bohemia (1), Alena Hladikova (2), Andrea Venerova (3), Farma
Jakubka (4), Farma Sedmicka (5), Farma VIkov s.r.o. (6), Jaroslav Kryzan (7), Kozi
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farma Chynov (8), Kozi statek (9), Kozin (10), Minimlékarna Dobrohost (11),
Minimlékarna Makov (12), Pavla Burzikova — Kozi farma Borotin (13), Statek Zeleny
dub (14) a Tamara Rejsova (15)

3.3 METODIKA ZJISTENI NABIDKY OBCHODNICH RETEZCU

Priizkum sortimentu ov¢ich a kozich mlénych vyrobkil byl provadén Vv bieznu
2020 vlastnim Setfenim v obchodnich fetézcich Kaufland a.s. (dale jen Kaufland),
Tesco a.s. (Tesco), Globus a.s. (Globus) a Terno a.s. (Terno) v Ceskych Budgjovicich.
Na zaklad¢ nabidky byly zaznamenany vSechny mlécné produkty z koziho a ov¢iho

mléka, které tyto fetézce nabizeji.

Pro ucely tohoto priizkumu byly zjistovany nésledujici ukazatele:
1. celkovy pocet nabizenych vyrobki z koziho a ov¢iho mléka

2. druhy kozich a ov¢ich mlécnych vyrobki

3. zemé& puivodu nabizenych kozich a ov¢ich mléénych vyrobki

3.4 METODIKA DOTAZNIKOVEHO SETRENI

Za ucelem ziskéani relevantnich informaci o poptavce po mlécnych vyrobcich
z ovciho a koziho mléka byl sestaven jednoduchy anonymni dotaznik, ktery byl
distribuovan elektronicky Siroké vefejnosti pomoci socialni sit¢ FaceBook. Celkem se
dotaznikového Setfeni v prub&hu biezna 2020 ziacastnilo 123 respondentt (Tabulka ¢.
6).
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Tabulka €. 6 — Charakteristika respondentii dotaznikového Setieni (n = 123)

Kategorie Skupina Pocet %
Pohlavi Zena 94 76
muz 29 24
Vek mladsi 18 let 0 0
18 - 29 let 15 12
30 - 39 let 75 61
40 - 49 let 11 9
50 - 59 let 15 12
nad 60 let 7 6
Dosazené vzdélani | zakladni 2 1
vyuéni list 12 10
stitedoSkolské 50 41
vy$$i odborné 4 3
vysokoskolské 55 45
Bydliste do 1 000 obyvatel (vesnice) 27 22
do 10 000 obyvatel (malomésto) 29 24
do 100 000 obyvatel (mésto) 46 37
nad 100 000 obyvatel
(velkomésto) ’ 21 17

Dotaznik obsahoval 12 otazek a je ptilohou této prace. Prvnich osm otazek bylo
zaméfeno na konzumaci mléénych vyrobkd a zptsob, jakym jsou nakupovany.
Nasledujici Ctyfi otdzky se tykaly osobnich tidaji. V ramci osobnich Udaji bylo
zjiStovano pohlavi, v€k, nejvyssi dosazené vzdélani a velikost obce, ve které

dotazovany Zije.

3.5 STATISTICKE VYHODNOCENI DAT

Data ziskand dotaznikovym Setfenim byla vyhodnocena za pouziti programu
Microsoft Office Excel 2010 a Statistica 12 (StatSoft CR). V ramci statistického
souboru byly pro jednotlivé otazky vytvofeny tabulky &etnosti. Cetnosti jsou
vyjadieny (pokud neni v textu uvedeno jinak) vzdy k celkovému poctu odpovédi v

dané skuping.
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4 VYSLEDKY A DISKUZE

Bakalafska prace sestavala ze tii Casti — prizkumu nabidky produktl malych
farem, respektive registrovanych syraren/mlékaren v Jiho¢eském kraji, z prizkumu
nabidky produkti z ov¢iho a koziho mléka ve vybranych obchodnich fetézcich, a
z vyhodnoceni dotaznikového Setieni tykajiciho se konzumace mlécnych vyrobki

Z ov¢éiho a koziho mléka.

4.1 PRUZKUM NABIDKY MALYCH FAREM V JIHOCESKEM KRAJI

Na svété je vice nez 500 milionti rodinnych farem, které hospodaii na 56 %
zemédelské pidy a tvofi nejméné 56 % zemédélské produkce. V Asii ¢i Stiedni
Americe dokonce vice nez 80 %, v ramci Evropské unie 68 % a jsou zakladem
Spole&né zemédé&lské politiky EU. Vyrazné odlisna situace je v CR, kde bylo béhem
akce Kulak v listopadu 1951 vystéhovano ze svych statkti 4 000 rodin a celkové v
prabéhu let 1949 — 1957 vlivem nasilné kolektivizace zlikvidovano 33 908
soukromych hospodafstvi. V soucasné dobé fyzické osoby hospodaii na 45 %
z celkoveé vyméry zemédélské pidy, pficemz vétsina je vlastni, na rozdil od subjektt
pravnickych osob, které si pidu z 87,4 % pronajimaji (http://www.asociacepu.cz,
stazeno 15. 4. 2020).

V prosinci roku 2017 vyhlasilo Valné shromazdéni OSN obdobi let 2019 - 2028
Desetiletim rodinného farmateni (I'YFF +10). Tato akce ma za cil zviditelnit rodinné
hospodareni ve vetejném politickém sektoru, zprostifedkované tak piispét ke snizeni
chudoby a hladu a také plnit dlouhodobé cile udrzitelného rozvoje. Cinnost rodinnych
statkli totiz predstavuje pfinos nejen obecné pro krajinu a zivotni prostredi, ale také
pro kone¢né konkrétni zakazniky, ktefi hledaji vysoce kvalitni potraviny

s dohledatelnym &eskym ptivodem (ASZ CR, stazeno 15. 4. 2020).

Vyroba kozich a ov¢ich syri v CR je soustiedéna do faremnich chovil, kde se
zaroven mléko zpracovava. Od roku 2010 nartstaji pocty dojenych ovci a koz a s tim
také roste produkce koziho a ov¢iho mléka a syrG. Zatimco v roce 2010 dosahla

produkce koziho mléka 1,5 milionu litri a kozich syrt 150 tun, v roce 2017 bylo
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vyprodukovano 2,9 milionu litri koziho mléka a 290 tun koziho syra. Stejné tak roste
i produkce ov¢iho mléka a syrd. V roce 2011 dosahla produkce v tomto sektoru 164
tisic litri ov¢iho mléka a 40 tun ov¢ich syra. V roce 2017 pak stoupla produkce na 400
tisic litrti ovéiho mléka a 100 tun ové&ich syrtt (JOSROVA, 2018).

Vysledky prizkumu této bakalaiské prace na otazku: ,,Jaké mléko zpracovavate?
jsou vyznaceny v Tabulce ¢. 7. Zté vyplyva, Ze vyjma jediné farmy, kterd se
specializuje na ov¢i mléko a mlé¢né produkty, se vétSina oslovenych farem zabyva
zpracovanim koziho mléka. Tyto farmy tvoii 46 %. Ve tiech piipadech (20 %) pak

farmari zpracovavaji dva druhy mlék — kozi a kravské (Graf ¢. 4).

Graf ¢. 4 — Registrované mlékarny v Jiho¢eském kraji podle druhu

zpracovavaného mléka

m Kozi mléko
H Ovéi mléko
Kravské mléko

m Kozi a kravské mléko

Pokud jde o distribuci vyrobkd, drtiva vétsina, celkem 93 % farmait, nabizi své
vyrobky ptimo na farméch (Graf ¢. 5). Trhy voli jako misto odbytu pouze mald ¢ast
producenti (33%). Dva farmafi pak vyuzivaji k prodeji jak vlastni farmu, tak trhy.
Za pozornost jisté stoji, ze ve skupin¢ dotazovanych farmait byli dva, ktefi svoje
vyrobky nabizeji také online na svych webovych strankach, jelikoz fada zékaznikd
aktivné vyhledava i jiné moZnosti ndkupu kozich a ov¢ich mlécnych vyrobkl nez jen
moznost nakupu v obchodni siti. Z Grafu €. 5 také vyplyva, ze plnych 60 % farmait

prodéava své vyrobky na jinych mistech, nez je vlastni farma ¢i trhy. Témito jinymi
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misty jsou pfevazné obchody a také jiz zminéné webové stranky. Jeden z farmara

dokonce dodava své vyrobky piimo vlastni restauraci.

Graf ¢. 5 — Mista prodeje vlastnich vyrobki u sledovanych farem v Jihoceském

kraji
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Nabidka kozich a ov¢ich mlécnych produktt, je u oslovenych farmaia velmi
pestra. Nejvice farmait nabizi tvaroh (93 %) a Cerstvé syry (93 %), mléko, ptip.
jogurty pak nabizi shodn¢ 80 % farmait (Graf ¢. 6).

Uvedené je pravdépodobné zplisobeno tim, ze technologické postupy vyroby
téchto produktd, tedy mléka, jogurtu, tvarohu a Cerstvého syra jsou jednodussi a
nevyzaduji zvlastni naroky naptiklad na zraci mistnosti, které jsou napft. u tvrdych

zrajicich syri nezbytné (SUSTOVA a SYKORA, 2013).
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Graf ¢. 6 — Druhy mléénych vyrobkii nabizené u sledovanych farem

v Jihoceském kraji
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Osloveni farmati té¢z odpovidali na otazku, jaky z jejich mléénych produkti je mezi
zékazniky nejzadangjsi. Z Tabulky €. 6 je patrné, ze kazdy farmar se specializuje na
urcity jeden ¢i dva druhy mlééného vyrobku, dohromady pak vsichni dokézou svou
nabidkou pokryt v podstaté veskeré pozadavky zakaznikl. Za pozornost stoji nabidka
ovciho syra halloumi ze Statku Zeleny dub. Tento tradi¢ni kypersky syr je vyjimecny
svou vyrobou, pii které se do mléka nepiidava zadna kultura. Ma vysokou teplotu
roztékani a je vhodny zejména ke grilovani (http://www.domacimlekar.com, stazeno

29. 3. 2020).

Podobny priizkum, oviem vyhradné mezi ekofarmami v CR, byl proveden v roce
2016. Z n¢j vyplynulo, ze 3,6 % farmait prodava své bioprodukty piimo na farmé.
Z pruzkumu dale vyplynulo, Ze v roce 2016 vyrabélo bio ov¢i syry celkem 12 farem a
bio kozi syry celkem 23 farem. Dohromady tyto farmy vyprodukovaly témét 62 tun
ov¢ich a kozich syrii v bio kvalité (MZe CR, 2018).
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Tabulka ¢. 7 — Prehled nabidky sledovanych farem v Jihoc¢eském kraji

Subjekt Druh mléka Prodej vyrobkii Nabidvka vyrobku _ S
¢ ovéi | kozi | kravské | farma | trhy jiné mléko | jogurty | tvaroh cc;;it;é tsv;:_i; p:;,;:;’lé SEACERAE
1 X X X X X X X X korbacky, Cerstvé, camembert
2 X X X X restaurace, obchod X X X X X X tvaroh, jogurt
3 X X X X Cerstvé syry
4 X X obchody X X X X X Cerstvy syr s bylinkami
5 X X X obchody X X X X kozi Cerstvé syry
6 X X obchody X X X X lu¢ina, jogurty, tvaroh
7 X X X X X X X X prodej vyvazeny
8 X X X X X tvaroh, mléko
9 X X X X web X X X X X X kozi Cerstvé syry
10 X X X X X X X X X syr s bilou plisni a kozi karamel
11 X X X X X X syrové nité
12 X automat X X X bily jogurt
13 X X X web X X X Cerstvé syry, kefirové mléko
14 X X obchody X X X halloumi
15 X X obchody X X X X X caciotta s piskavici
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4.2 PRUZKUM NABIDKY OBCHODNICH RETEZCU V JIHOCESKEM
KRAJI

Vétsina oslovenych farmait na malych farmach (kapitola 4.1) uvedla, Ze fada
jejich zakaznikli aktivné vyhledava také jiné moznosti nakupu kozich a ov¢ich
mlécnych vyrobkl nez jen moznost nakupu v obchodni siti. Pro vétSinu spotiebiteli

vSak hlavnim mistem nakupu kozich a ov¢ich mlécnych vyrobkt ziistavaji obchody.

Kompletni vysledky prizkumu o0 nabidce vyrobkl zkoziho a ov¢iho mléka
provedeného ve vybranych obchodnich fetézcich (Globus, Kaufland, Terno a Tesco)

jsou vyznaceny v Tabulce €. 8.

-----

vSech Ctyf navstivenych obchodi nabizel Globus (60), naopak Tesco mélo nabidku
nejnizsi (7). Pocty nabizenych produktii jsou vyznaceny rovnéz v Grafu ¢. 7. Vysledky
ukazuji, ze vétSina obchodii se snazi vedle mlécnych vyrobkl z kravského mléka
nabizet 1 Sirokou Skéalu vyrobkll z koziho a ov¢iho mléka. Spotrebitel, ktery se o tyto
vyrobky zajima, tak nemusi vyhleddvat specializované obchody, ale velké mnozstvi
téchto vyrobkl nalezne pravé v téchto béznych obchodech. Pro spotiebitele je také
ptiznivé, ze pouze 11 vyrobki ze vSech nalezenych je nabizeno soucasné dvéma a vice

obchody. Vysledna nabidka tedy muze byt oznacena za velmi pestrou.

Graf ¢. 7 — Pocet kozich a ov¢ich mléénych produktii nabizenych ve sledovanych

obchodnich Fetézcich
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Soucasti prace bylo i posouzeni zemé piivodu kozich a ov¢ich mléénych vyrobkil
nabizenych ve sledovanych obchodnich ftetézcich, neboli misto, kde byly tyto
produkty vyrobeny. Jak je vyznaceno v Grafu ¢. 8, prvni misto zaujimaji Ceské
produkty, nebot’ 35 % nabizenych produkti bylo ¢eské provenience. Prakticky
srovnatelna nabidka kozich a ov¢ich mléénych vyrobkt pochazela z Francie (33 %) a
za pozornost stoji i vyrobky dovezené ze Spanélska (15 %). Piekvapiva je mala

nabidka kozich a ov¢ich mléénych vyrobku ze Slovenska (6 %).

V CR patii mléko a mlééné vyrobky k vyznamnym vyvoznim i dovoznim
komoditam ¢eského agrarniho zahrani¢niho obchodu. Na strané dovozu maji nejvétsi
zastoupeni zejména ,,syry a tvaroh®. V ramci této skupiny dosahly aktivni bilance
obchodu pouze nékteré druhy, konkrétné ,,syry s obsahem tuku vice nez 40 % (jedna
se napt. o akawi), ,,syry k dalSimu zpracovani®, ,,ostatni syry o obsahu tuku max. 40
% a obsahem vody Vv tukuprosté susin€ 62 - 72 %", ,,Cerstva mozzarella®“ a ,,feta®.
Hlavnimi dodavateli ztstaly v roce 2018 Némecko (35,2 %), Polsko (27,4 %),
Slovensko (14,3 %), Italie (7,1 %) a Francie (4,2 %) (MENZLOVA et al., 2019).

Nabidka 35 % vyrobki ¢eské provenience je celkem piizniva. Ukazuje, Ze 1 velké
obchodni fetézce mohou navazovat spoluprdci s mistnimi vyrobci a nabizet tak

spotiebitelim kvalitni a proveéfené produkty.

Ministerstvo zemé&délstvi CR se vyznamné snazi podporovat spotebu regionalnich
potravin. Nejvétsi prednosti lokalnich produktl je totiz jejich zarucend Cerstvost,
jelikoz cesta od vyrobce k prodejci je velmi kratka. Cerstvéjsi regionalni produkty pak
maji zpravidla lepsi chut’ i lepSi nutricni vlastnosti. Dal§im diivodem je, Ze potraviny
vyrabéné v tuzemsku jsou lépe kontrolovatelné, a tudiz je mozné garantovat jejich

kvalitu (http://www.eagri.cz, stazeno 11. 4. 2020).

Regionalni agrarni komora Jihoc¢eského kraje pak organizuje od roku 2007 projekt
,»Chutna hezky. JihoCesky*. Cilem je systémova propagace kvalitnich potravin
Z jihoceské produkce. Jednim z nastroji je stejnojmennd soutéz. Kazdoro¢né se kona
pod zaStitou hejtmana a wumoznuje ziskat nadstandardni marketingovy
pfinos zic€astnénym jihoCeskym vyrobclim potravin pro vitézné produkty, které ziskaji
pravo uzivat ochrannou znamku Chutna hezky. JihoCesky

(http://www.chutnahezkyjihocesky.cz, stazeno 13. 4. 2020).
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Graf ¢. 8 — Zemé puvodu kozich a ov¢ich mléénych produkti nabizenych ve

sledovanych obchodnich Fetézcich
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V bakalatské praci byl posuzovan také druh mléka, ze kterého jsou mlécné
vyrobky nabizené v obchodni siti vyrobeny. Z Grafu ¢. 9 je patrné, Ze nejpocetné;si
byla nabidka vyrobkd z koziho mléka (66 %), naproti tomu neni zanedbatelna Cast
vyrobki, které byly vyrobeny ze smési ov¢iho a koziho mléka (6 %). Produkth
vyrobenych pouze z mléka ov¢iho bylo 34, tj. 28 %.

Graf ¢. 9 — Vyrobky podle druhu mléka nabizené ve sledovanych obchodnich

retézcich
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Za ucelem ziskani podrobnéjsich informaci o nabidce ov¢ich a kozich mléénych
vyrobki ve sledovanych obchodnich fetézcich, byly tyto vyrobky nasledné rozdéleny
do ti skupin — na syry, jogurty a na ostatni vyrobky. Syry a jogurty pak byly posouzeny
ve stejnych kategoriich, jako vSechny vyrobky dohromady, tedy byly rozdéleny dle
zem¢ puvodu a druhu mléka, ze kterého byly vyrobeny. Skupina ostatnich vyrobki
podrobnéji zpracovana nebyla, jelikoz jak vyplyva z Tabulky ¢. 8, vSechny tyto
vyrobky byly z koziho mléka a aZ na jeden vyrobek pochéazely viechny z CR.

-----

%). Nabidka ¢eskych syri ¢inila pouhych 19 %. V tomto ohledu je zna¢ny prostor pro
zlepSeni jak na strané ¢eskych vyrobc, kteti by mohli vyuzit této mezery na trhu, tak

na stran€ obchodnich fetézci, které by mély lokalni vyrobce upfednostiiovat.

Ze Slovenska pochézelo pouze 1 % ovcich a kozich syri, pfitom pravé Slovensko
je producentem jednoho z nejznaméjsich ovéich syrti v CR — brynzy. Navic ovéi syry
maji vynikajici vyzivové vlastnosti a jsou u nasich sousedt vyhleddvanou gurmanskou

pochoutkou (HERIAN, 2014).

Graf ¢. 10 — Zemé piivodu syri nabizenych ve sledovanych obchodnich

retézcich
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Nabidka zemédélskych produktli je formovéna na zakladé vyhodnoceni
vzajemnych interakci nabidky a poptavky a vazeb v celém fetézci zemédélského

prumyslu, pficemz finalni poptdvka ma rozhodujici vliv na mnozstvi a strukturu
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vyroby 1 dodavek. Zajem spottebitell je zaméfen na hodnotu potravin stejné jako na

rozsitujici se sortiment (BECVAROVA et al., 2014).

4

Z vyse uvedeného vyplyva, Ze mnohem zadanéjsi jsou syry z koziho mléka, nebot’

jejich nabidka tvoftila 68 % ze vSech vyrobkl — Graf ¢. 11.

Graf ¢. 11 — Syry podle druhu mléka nabizené ve sledovanych obchodnich

Fetézcich
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Podle technologického postupu se obvykle syry rozlisuji na syry ptirodni a tavené.
Nejjednoduseji lze ptirodni syry tiidit na Cerstvé a termizované syry, mekké syry,
polotvrdé, tvrdé a extra tvrdé syry. Termin ,,bilé syry* se pouZziva pro Cerstvé nebo
zrajici syry, uchovavané v solném nalevu. Plisnové syry jsou specifickou skupinou
syru, pii jejichz vyrobé se vyuzivaji usSlechtilé plisnové kultury. Pafené syry se
vyrabé¢ji hnétenim pokrajené syieniny ve vodé ohtaté na 75 — 80 °C. Tavené syry se
vyrabéji pii vysokych teplotach z ptirodnich syrli za pouziti tavicich soli, pfedev§im

fosfatu a citrati (www.bezpecnostpotravin.cz, stazeno 4. 4. 2020).

Vzhledem k tomu, ze déleni syri je pomérné slozité a velmi ¢asto se jednotlivé
charakteristiky prolinaji, bylo pro tuto praci pouzito rozdéleni syrt v zavislosti na
jejich oznaceni vyrobcem. Ten se obvykle musi drzet zatfazeni syrti do skupin a
podskupin podle Vyhlasky €. 397/2016. Zastoupeni jednotlivych druhti je zndzornéno

vvvvv

(27 %) a tvrdych (23 %).
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Graf ¢. 12 — Druhy syrii nabizenych ve sledovanych obchodnich Fetézcich
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Také jogurty byly posuzovany podle zemé ptivodu. Jak je patrné z Grafu ¢. 13,

nabidka téchto mléénych vyrobkd byla z velké Casti tuzemské produkce (67 %),

zbyvajici ¢ast produkce pochazela ze Slovenska. Jogurty z ostatnich zemi Evropské

unie se v nabidce neobjevily.

Graf ¢. 13 — Zemé pivodu jogurti nabizenych ve sledovanych obchodnich

retézcich
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Graf ¢. 14 znazornuje, z jakého mléka jsou nabizené jogurty vyrabény. Oproti syriim

mélo mezi jogurty veétsi zastoupeni ovéi mléko (53 %).

Graf ¢. 14 — Jogurty podle druhu mléka nabizené ve sledovanych obchodnich

Fetézcich

mOvci
m Kozi

m Ov¢ei a kozi MIX

Ze vsech vyse uvedenych dat vyplyva, ze mlécné vyrobky z koziho a ov¢iho mlé¢ka
jsou v dnesni dobé bézné dostupné a tvofi nedilnou soucast portfolia obchodnich

fetézcu.
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Tabulka 8 — Prehled nabidky kozich a ovéich mléénych vyrobkii ve sledovanych obchodnich fFetézcich

Druh Obchodni retézec
z Niazev Druh mléka Druh Vyrobce Zemé pivodu
vyrobku Globus | Kaufland | Terno | Tesco
Syry Baskeriu ovCi tvrdy syr Capitoul Francie X
Bryndza plnotu¢na ovei zrajici syr Agrofarma Slovensko X
Buche de Chevre kozi zrajici syr Cobreros Spanglsko X
Buche de Chevre Fondante kozi mekky syr Vivarois Francie X
Cabra kozi tvrdy syr Albéniz Spanélsko X
Cabridoux kozi mékky syr Celles sur Belle Francie X
Castellano ovei tvrdy syr El pastor Spanélsko X
Cerstvy kozi syr bily kozi cerstvy syr Biofarma Dora Ceska republika X
Cerstvy ovéi syr piirodni ovei cerstvy syr Horni Dvorce Ceska republika X
Cerstvy ovéi syr s bylinkami ov¢i cerstvy syr Horni Dvorce Ceska republika X
Cerstvy ovéi syr s Eesnekem ov¢i cerstvy syr Horni Dvorce Ceska republika X
Cerstvy ovéi syr s feferonkami ov¢i cerstvy syr Horni Dvorce Ceska republika X
Cerstvy ovéi syr s ofechy ov¢i cerstvy syr Horni Dvorce Ceska republika X
Feta ov¢i a kozi mekky syr Kolios Recko X
Feta ov¢i a kozi mékky syr Président Recko X
Feta ov¢i a kozi mekky syr Alnatura Recko X
Feta cheese ovCi a kozi mékky syr Tesco Recko X
Fleur des Monts kozi zrajici syr Cobreros Spanélsko X
Francoésischer buche de chévre kozi mekky syr K Klasik Francie X
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pokracovani Tabulky 8

Druh

Obchodni Fetézec

R Nazev Druh mléka Druh Vyrobce Zemé pivodu Globus | Kaufland | Terno | Tesco

Syry Goats cheese ov¢i a kozi mékky syr Kolios Recko X
Chabichou du Poitou kozi zrajici syr CLS Francie X
Chavroux kozi roztiratelny syr Savencia Francie X
Chavroux kozi roztiratelny syr Savencia Francie X
Chavroux s paZitkou kozi roztiratelny syr Bongrain Francie X
Chévre a tartiner kozi roztiratelny syr Soignon Francie X
Chévre cabra kozi taveny syr Miraflores Spanélsko X
Kozi niva s modrou plisni kozi plisiovy syr Farma Vyrov Ceska republika X
Kozi syr platky kozi tvrdy syr El pastor Spanélsko X
Kozi syr platky kozi tvrdy syr Président Spanélsko X X X
Kozi syr ptirodni kozi cerstvy syr Farma Vyrov Ceska republika X
Kozi syr s bazalkou kozi Cerstvy syr Farma Vyrov Ceska republika X
Kozi syr s cesnekem kozi Cerstvy syr Farma Vyrov Ceska republika X
Kozi syr s pazitkou kozi Cerstvy syr Farma Vyrov Ceska republika X
Kozi zervé kozi Cerstvy syr Biofarma Dora Ceska republika X
La Brique de Chévre kozi Cerstvy syr La Colline Rumunsko X
La Buche Fondante kozi plisiovy syr Président Francie X X
La Buchette Cendré kozi mékky syr P.Jacquin Francie X
La Buchette de Chévre kozi mékky syr Soignon Francie X X
La Buchette de Chévre Herbs kozi mékky syr Soignon Francie X
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okracovani Tabulky 8

Druh

Obchodni Fetézec

R Nazev Druh mléka Druh Vyrobce Zemé pivodu Globus | Kaufland | Terno | Tesco
Syry La Buchette de Chévre Honey kozi mekky syr Soignon Francie X X
La Colline kozi Cerstvy syr La Colline Rumunsko X
La Colline archivni kozi Serstvy syr La Colline Rumunsko X
La Colline s bylinkami kozi cerstvy syr La Colline Rumunsko X
La Colline s pepfem kozi Cerstvy syr La Colline Rumunsko X
Le Palet de Chévre kozi plisiovy syr Président Francie X X X
Le Petit Chévre kozi plisiovy syr Soignon Francie X
Luéina kozi kozi ey t:?;llzovany Lucina Francie * " X
. 4 Koz Cerstvy termizovany . _ X X
Lucina kozi pazitka syr Luc¢ina Francie
Manchego ovei tvrdy syr Garcia Baquero Spanglsko X X
Manchego pléatky ov¢i tvrdy syr Garcia Baquero Spanélsko X
Ossau Iraty ovei tvrdy syr ONETIK SAS Francie X
Ov¢i baca uzeny ovei tvrdy syr Horni Dvorce Ceska republika X
Ov¢i gouda ovei tvrdy syr Horni Dvorce Ceska republika X
Ov¢i syr platky ovei tvrdy syr El pastor Spanélsko X
Ov¢i syr platky ovei tvrdy syr Président Spanélsko X X X
Oveja ovei tvrdy syr Albéniz Spanélsko X
Pecorino Romano ovei tvrdy syr Zanetti Italie X
Petit Chévres Basil kozi mekky syr Président Francie X
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okracovani Tabulky 8

Druh

Obchodni Fetézec

z Niazev Druh mléka Druh Vyrobce Zemé pivodu
vyrobku Globus | Kaufland | Terno | Tesco
Syry Petit Chévres Honey kozi mekky syr Président Francie X X X

Petit Chévres Natur kozi mékky syr Président Francie X X X X
Pomazankovy kozi syr bily kozi roztiratelny syr Biofarma Dora Ceska republika X
Ptirodni kozi syr kozi mekky syr MIékarna Polna Ceska republika X
Queso de Cabra kozi tvrdy syr Garcia Baquero Spanglsko X
Roquefort ovei plishiovy syr Cantorel Francie X
Roquefort ovei plishiovy syr Société Francie X
St. Maure kozi mekky syr Soignon Francie X
Toute la tradition brusinka kozi Cerstvy syr P.Jacquin Francie X
Toute la tradition kvéty kozi Cerstvy syr P.Jacquin Francie X
Ziegenfrischkése kozi roztiratelny syr Bettine Nizozemi X
Zrajici ov¢i bryndza ovCi zrajici syr Horni Dvorce Ceska republika X

Jogurty Farmaisky kozi jogurt bily kozi bily jogurt Farma v Marinkach | Ceska republika X
Jogurt z kozieho a ov¢ieho mlieka oVl a kozi bily ioeurt X
biely yJog Leonteus Slovensko
Jogurt z kozieho a ov¢ieho mlieka oVl a kozi ochuceny iogurt X
Cucoriedkovy yJog Leonteus Slovensko
Jogurt z kozieho a ov¢ieho mlieka oVl a kozi ochuceny iogurt X
malinovy yJog Leonteus Slovensko
Kozi jogurt bily kozi bily jogurt BonLait Ceska republika X
Kozi jogurt bily kozi bily jogurt Biofarma Dora Ceska republika X
Kozi jogurt jahodovy kozi ochuceny jogurt BonLait Ceska republika X
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pokracovani Tabulky 8

Druh

Obchodni Fetézec

R Nazev Druh mléka Druh Vyrobce Zemé pivodu Globus | Kaufland | Terno | Tesco

Jogurty Kozi jogurt merunka kozi ochuceny jogurt Biofarma Dora Ceska republika X
Kozi jogurt meruiika kozi ochuceny jogurt Biofarma Dora Ceska republika X
Kozi jogurt slany karamel kozi ochuceny jogurt BonLait Ceska republika X
Ov¢i jogurt biely ovei bily jogurt Leonteus Slovensko X
Ov¢i jogurt bily ov¢i bily jogurt BonLait Ceska republika X
Ov¢i jogurt boruvkovy ovei ochuceny jogurt Horni Dvorce Ceska republika X
Ov¢i jogurt jahodovy ovei ochuceny jogurt BonLait Ceska republika X
Ov¢i jogurt jahodovy ovei ochuceny jogurt Kozi Vr§ok Slovensko X
Ov¢i jogurt jahodovy ovei ochuceny jogurt Horni Dvorce Ceska republika X
Ov&i jogurt malinovy ovei ochuceny jogurt | | eonteus Slovensko X
Ov¢i jogurt medovy ovei ochuceny jogurt Horni Dvorce Ceska republika X
Ov¢i jogurt pfirodni ovei bily jogurt Horni Dvorce Ceska republika X
Ov¢i jogurt slany karamel ovei ochuceny jogurt BonLait Ceska republika X
Ov¢i jogurt Gucoriedkovy ovCi ochuceny jogurt Leonteus Slovensko X

Ostatni Farmatska kase ryzova kakaova kozi kase Farma v Marinkach | Ceska republika X
Farmaiska kaSe ryzova natur kozi kase Farma v Marinkach | Ceska republika X
Farmaéfska krupice pohankova kozi krupice Farma v Marinkach | Ceska republika X
Farmaisky puding kakaovy kozi puding Farma v Marinkéach | Ceské republika X
Farméisky puding karamelovy kozi puding Farma v Marinkach | Ceska republika X
Farméisky puding vanilkovy kozi puding Farma v Marinkach | Ceska republika X

42




pokracovani Tabulky 8

Druh

Obchodni Fetézec

R Nazev Druh mléka Druh Vyrobce Zemé pivodu Globus | Kaufland | Terno | Tesco
Ostatni | 55 \rtové kozi mléko kozi jogurtové miéko | Biofarma Dora | Ceské republika X
Jogurtové kozi mléko meruikové kozi jogurtové ml¢ko Biofarma Dora Ceska republika X
Kozi jogurtové mléko kozi jogurtové ml¢ko Farma Vyrov Ceska republika X
Kozi kefir kozi kefir Biofarma Dora Ceska republika X
Kozi kefirové mléko kozi kefir Farma Vyrov Ceska republika X
Kozi mékky plnotu¢ny tvaroh kozi tvaroh Farma Vyrov Ceska republika X
Kozi mléko trvanlivé kozi ml¢ko Bettine Nizozemi X
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4.3 VYSLEDKY DOTAZNIKOVEHO SETRENI

Dotaznikového Setfeni se zucastnilo celkem 123 osob, z nichz 76 % byly Zeny (94),
anejvice byla zastoupena vékova skupina 30 — 39 let (61 %; 75 osob). Na prvni otazku

dotazniku, zda konzumuji mlé¢né vyrobky, odpovédéli vSichni kladné.

V dotaznikovém Setfeni byla nejprve zjiStovana obecné preference vyrobku
Z koziho nebo ov¢iho mléka. Jak je vyznaceno v Grafu €. 15, plnych 86 % respondentli
uvedlo, ze preferuje vyrobky z kravského mléka. Naproti tomu obliba kozich (8 %) a

ov¢ich (7 %) mlé¢nych vyrobki je vyrazné nizsi.

K obdobnym vysledkiim dospéla SUBOVA (2006), ktera provadéla dotaznikové
Setteni u 100 osob =z Jihomoravského kraje. Ve sledované skupiné vétSina
dotazovanych (70 %) nakupovala syry z kravského mléka, a jen 10 % dotazovanych
upiednostiiovalo syry z mléka ov¢iho. Kozi syry byly konzumovany zcela vyjimeéné
1 % dotazovanych. U tohoto prizkumu je ale tfeba mit na paméti, Ze byl provadén
pied 14 lety, kdy, jak sama autorka uvadi, se v CR nachézelo zhruba 20 kozich farem,

jejichz vyrobky se cenové fadily mezi luxusni potraviny.

Na druhé strané SYKOROVA (2014) ve svém priizkumu na otazku ,,Jaké syry
preferujete?” zjistila, Ze z 250 dotazovanych preferuje ov¢i syry 53 respondent (21,2
%) a kozi syry 49 (19,6 %) respondentil. Je ale nutno podotknout, Zze respondenti méli

na vybér deset riznych typd syri a mohli zvolit az pét soucasné.
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Graf & 15 — Cetnosti odpovédi (n; %) na dotaz ,,Z jakého mléka preferujete

mlécné vyrobky? “ ve sledované skupiné respondentti (n = 123)

B Vyrobky z kravského
mléka

B Vyrobky z koziho
mléka

= Vyrobky z ov¢iho
mléka

Dale byly zjiStovany druhy mléénych vyrobkil, které respondenti konzumuji
nejCastéji, bez ohledu na to, zjakého mléka byly tyto vyrobky vyrobeny. Pro
prehlednost byly vyrobky rozdeleny pouze do ¢ty zakladnich kategorii — mléko,
jogurty, syry a jiné. CSU (2019) uvadi, Ze v roce 2018 byla spotieba kravského mléka
na osobu 59,7 kg a koziho mléka 0,1 kg.

Jak je vidét v Grafu ¢. 16, polovina respondent uvedla, ze nejcastéji konzumuje
syry. Mléko konzumuje nejéastéji pouze 16 % respondenti. SAMKOVA et al. (2013)
Vv prizkumu mezi zaky a studenty zakladnich, stiednich a vysokych kol zjistila, ze
obliba konzumniho mléka je sice vysoka (az 79 %), ale klesa s vékem konzument.
Stabilné jsou pak oblibené jogurty a s vékem konzumenti roste obliba syra. Pouze 7
% respondentti pak uvedlo, Ze nejéastéji konzumuje jiné druhy mlécnych vyrobku,

jako napftiklad kysané mlééné vyrobky, smetanu a podobné.
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Graf & 16 — Cetnosti odpovédi (n; %) na dotaz ,,Jaké mlééné vyrobky

konzumuyjete nejcastéji? “ ve sledované skupiné respondentii (n = 123)

= Mléko
m Jogurty
" Syry

B Jiné

Dalsi otazka uz se tykala ptimo ovcich a kozich mlé¢nych vyrobktl. Za pozornost
stoji, ze 1 kdyz 86 % respondent (viz vySe Graf €. 15) uvedlo, Ze preferuji vyrobky
z mléka kravského, cela Ctvrtina (25 %) vSech dotazanych konzumuje ov¢i a kozi syry
nékolikrat tydné. Stale je ovSem pétina osob (20 %), které ovéi a kozi mlécné vyrobky

nekonzumuji viibec. Vysledky jsou uvedeny v Grafu ¢. 17.

Graf & 17 — Cetnosti odpovédi (n; %) na dotaz ,,Jak éasto konzumugjete vyrobky
Z ovCiho nebo koziho mléka?“ ve sledované skupiné respondentii (n

= 123)

m N¢kolikrat tydné
m N¢kolikrat meésicné
= Nepravidelné

B Nekonzumuji viibec
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V kapitole 4.1 je uvedeno, ze jen 33 % farmait prodava své vyrobky na trzich
(Graf €. 5). Vzhledem k tomu, ze 62 % respondenti uvedla, ze nakupuje mlécné
vyrobky na farmatskych trzich (58 % obcas a 4 % pravideln€), je na zvazeni
jednotlivych farmati, zda nezalit proddvat na trzich vice. Tento zpusob prodeje

evidentn¢ skyta veliky potencial.

Farmaiské trhy podporuji regionalni zeméd¢lce a chovatele. Podle dostupnych
tidajii je v CR provozovano celkem 137 trhil a jarmark, z toho v jiznich Cechach je

jich provozovano 7 (http://www.ceskyfarmar.cz, stazeno 20. 4. 2020).

Graf & 18 — Cetnosti odpovédi (n; %) na dotaz ,, Nakupujete mléiné vyrobky na

Sfarmadiskych trzich? “ ve sledované skupiné respondentii (n = 123)

m Ne, nikdy
H Obcas
Pravidelné

B Nakupuji ptimo u
"vlastniho" farmare

Stejné jako u farmaiskych trhti, i ve specializovanych farmaiskych obchodech
nakupuje ob¢as mlécné vyrobky 58 % respondentti (Graf ¢. 19). Zaroven je velka ¢ast
téch, ktefi v téchto obchodech mlééné vyrobky nenakupuji viibec (39 %). Pravidelné
nakupuje ve farmarskych obchodech pouze 3 % respondentt, ale je otazkou, zda to
neni zpasobeno napiiklad tim, Ze dotazovani ve svém okoli zadny takovy obchod
nemaji. V celé CR puisobi pouze 49 farmaiskych obchodi a ty, které jsou na tizemi
Jiho&eského kraje, jsou soustfedény do vétsich mést, jako jsou Ceské Bud&jovice,

Tabor, Pisek a Strakonice (www.firmy.cz, stazeno 20. 4. 2020).
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Graf & 19 — Cetnosti odpovédi (n; %) na dotaz ,, Nakupujete mléiné vyrobky ve
specializovanych farmdiskych obchodech?*“ ve sledované skupiné

respondentii (n = 123)

m Ne, nikdy
H Obcas

Pravidelné

Pfi nakupu potravin nelze opomenout ani finanéni stranku.

STAVKOVA et al. (2005) ve svém prizkumu zjistila, Z¢ cena byla hlavnim
faktorem pro vybér potravin, a rozhodovala u vétSiny z dotazovanych domacnosti

(92 %).

vvvvvv

polovina ceskych spotiebitelli, zatimco cena je rozhodujicim kritériem pro 32 %

zakaznik (http://www.svet-potravin.cz, stazeno 20. 4. 2020).

Z téchto divodu byli respondenti dotazovani na ¢astku, kterou jsou ochotni utratit
za 100 g Cerstvého ovciho ¢i koziho syra (Graf ¢. 20). Podle BUCKA et al. (2019) se
cena za 1 kg ov¢iho ¢i koziho syra v roce 2019 pohybovala kolem 300,- K¢. Z toho
vyplyva, ze ¢astka do 50,- K¢ za 100 g Cerstvého syra, kterd byla jednou z moznych
odpovédi, je zcela ptfiméiend. Tuto ¢astku bylo ochotno zaplatit 37 % dotazovanych a
44 % respondentd dokonce uvedlo, Ze je ochotno zaplatit ¢astku do 100,- K¢ a 7 %
¢astku nad 100,- K¢.

Obecné plati, Ze lidé ve vétSich méstech jsou ochotni platit za tento typ vyrobki
vice, nez lidé na vesnicich. Proto byly odpovédi na tuto otdzku podrobeny detailné;si
analyze, ze které vyplynulo, Zze vice nez 100,- K¢ byli ochotni zaplatit pfedevsim

obyvatelé velkomést (14 %), naopak lidé z malomésta by takovou cenu nezaplatili
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(3 %). Tyto hodnoty nejsou v grafech uvedeny. 12 % respondentt uvedlo, Ze nejsou

ochotni zaplatit nic.

Graf & 20 — Cetnosti odpovédi (n; %) na dotaz ,,Kolik penéz jste ochotni zaplatit
za 100 g ovciho ¢i koziho Cerstvého syra?“ ve sledované skupiné

respondentii (n = 123)

= Nic

m do 50,-K¢
do 100,-K¢

® nad 100,-K¢

44% 4

Posledni otazka se zaméfila na rozhodovéani zdkaznikli pii vybéru produktu.
Celych 59 % respondentli odpovédelo, ze preferuji kvalitu a jsou ochotni za vyrobek
zaplatit vice jen proto, ze tento pochdzi od mistniho farmaie (Graf ¢. 21). To poukazuje
na to, Ze mezi spotiebiteli je vétSina téch, ktefi jsou ochotni mistni produkci podpofit.

Naopak je pozitivni, Ze cenu na ukor kvality preferuje pouze 6 % dotazanych.

Tento fakt potvrzuji i priizkumy provadéné na toto téma. Spoleénost KPMG Ceska
republika ve spolupraci s agenturou Data Collect provadi jiz od roku 2012 prizkumy
o nakupnich zvyklostech v CR, kterych se vzdy zu¢astni 1000 respondent.

Z pruzkumu provedeného v roce 2017 vyplynulo, Ze cena je po kvalité stdle druhym

vvvvvvvvvv

vvvvvv

2017).
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Graf & 21 — Cetnosti odpovédi (n; %) na dotaz ,,Jste ochotni zaplatit za stejny
vyrobek vic, pokud pochazi od mistniho farmare?“ ve sledované

skupiné respondentii (n = 123)

m Ne, preferuji cenu
® Ano, preferuji kvalitu

= Cenu nefesim, kupuji
to, co mi chutna




5 ZAVER

Bakalarska prace sledovala dva hlavni cile — posoudit nabidku kozich a ov¢ich
mlécénych vyrobkll na malych farmach, resp. obchodni siti v JihoCeském kraji a
vyhodnotit dotaznikové Setieni k dané problematice. Vlastnim Setfenim u 15 malych
farem v JihoCeském kraji bylo zjisténo, ze jejich majitelé dokazou rozsahem své
nabidky uspokojit pozadavky zdkazniki, kdyz krom¢ Cerstvého mléka a jogurti
nabizeji také celou skalu syrd, od Cerstvych, ptes pafené nebo plisiové, az po syry
tvrdé. Prizkum rovnéz ukazal, Ze zatimco nabidka vyrobk z koziho mléka pfevazuje,
ov¢éi mlééné vyrobky nabizel pouze jeden farmat, coz jisté nedokaze pozadavky

zakaznikid pokryt.

Nabidka ovcich a kozich mléénych vyrobkll v trzni siti, zjiStovanad ve Ctyfech
obchodnich fetézcich, byla pomémné pestra a zahrnovala prakticky veskeré skupiny
mlécnych vyrobkd, s vyjimkou mléka, které bylo nabizeno jen v jediném obchodg.
PotéSujici je, Zze nabidka piedstavovala 35 % kozich a ov¢ich mléénych vyrobkl
z Ceské republiky. Byly jimi piedeviim jogurty, které esti farmaii dodavaji do
obchodnich fetézcli v mnoha riznych prichutich. Nabidka syrti uz tak bohatéa na ceské

vyrobky nebyla (19 %), nebot’ zde ptevazovaly kozi a ov¢i syry z Francie (46 %).

Druhym cilem prace bylo zhodnotit poptavku zakaznikti po ovcich a kozich
mlécénych vyrobcich. Znacna Cast zdkaznikid stale preferuje vyrobky z kravského
mléka (86 %). Podily preferenci pro vyrobky z ov¢iho a koziho mléka jsou téméf
shodné. Celkem 16 % respondentli uvedlo, Ze nejCastéji konzumuje mléko, naproti
tomu syry nejcastéji konzumuje 50 % dotazovanych. Ptiznivé je, ze ovc¢i a kozi mlééné

vyrobky konzumuje 80 % respondentd, byt’ tieba nepravidelné.

Zavérem je mozné uvest, Ze trh s ovéimi a kozimi mléénymi vyrobky v Jihoceském
kraji je uspésné integrovan do dodavatelského fetézce. Farmati a drobni vyrobci
dokézi uspét se svoji nabidkou na trhu a soucasné zakaznici dokazi naplnit svoji
poptavku 1 v Siroké nabidce obchodnich fetézcii. Do budoucna by pak jako mozZné
navazujici rozSifeni bylo piinosné zmapovat také nabidku specializovanych

farmatskych obchodt a porovnat ji s nabidkou obchodnich fetézci.
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8 PRILOHY

DOTAZNIK

1) Jite mlé¢né vyrobky?
e ano
e e
2) Z jakého mléka preferujete mlé¢né vyrobky?
e vyrobky z kravského mléka
e vyrobky z koziho mléka
e vyrobky z ov¢iho mléka
e mlécné vyrobky nejim

3) Jaké mlé¢né vyrobky konzumujete nejéastéji?

e miéko
e jogurty
* syry

e jiné (kysané vyrobky, smetana, apod.)
4) Jak ¢asto konzumujete vyrobky z ovéiho nebo koziho mléka?
e nékolikrat tydné
e nekolikrat mésicné
e nepravidelné
e nekonzumuji vitbec
5) Nakupujete mlé¢né vyrobky na farmarskych trzich?
e ne, nikdy
e oObcas
e pravidelng
e nakupuji pfimo u ,,vlastniho* farmare
6) Nakupujete mlécné vyrobky ve specializovanych farmarskych obchodech?
e ne, nikdy
e o0bcas

e pravidelné

59



7) Kolik penéz jste ochotni zaplatit za 100g ovciho ¢i koziho ¢erstvého syra?

nic
do 50,-K¢
do 100,-K¢

Vice nez 100,-K¢

8) Jste ochotni zaplatit za stejny vyrobek vic, pokud pochazi od mistniho

farmare?

ne, preferuji cenu

ano, preferuji kvalitu

cenu nefeSim, kupuji to, co mi chutna

9) Jaké je vase pohlavi?

zena

muz

10) Kolik je Vam let?

11) Jaké je VasSe nejvyssi dosazZené vzdélani?

mladsi 18 let
18 — 29 let
30 -39 let
40 — 49 let
50 — 59 let
nad 60 let

zakladni
vyucni list
stredoskolské
Vy$si odborné

vysokoskolské

12) Jak velka je obec, ve které bydlite?

do 1 000 obyvatel (vesnice)

do 10 000 obyvatel (malomésto)
do 100 000 obyvatel (mésto)

nad 100 000 obyvatel (velkomésto)
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