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ABSTRAKT

Cilem diplomové prace bylo vyhodnotit vliv ro¢niku, stanovisté a intenzity péstovani
na vybrané jakostni ukazatele u odrid pSenice pekaiské skupiny C. Registrované odrudy
ozimé psenice skupiny C — Biscay, Clarus, Rapsodia, Etela byly hodnoceny na ctyfech
stanovistich — Hnév¢eves, Kostelec nad Orlici, Humpolec a Pernolec, dale byly hodnoceny
dvé péstebni technologie: usporna (90 kg N.ha'l) a intenzivni (120 kg N.ha‘l). Vedle polnich
pokusii bylo v laboratornich testech provadéno analytické hodnoceni jakostnich ukazatela
zrna, zejména s ohledem na obsah Skrobu, bilkovin, mokrého lepku, gluten indexu a tvrdosti

Zrna.

Vyhodnocenim vysledki bylo zjisténo, ze dochédzi krozdilu mezi stanovisti,
odrudami, technologiemi péstovani a v letech. V roce 2007 se obsah Skrobu pohyboval
vétSinou v rozmezi od 66,2 — 70,3 %, zatimco v lokalit¢ Hnévceves (fepatska vyrobni oblast)
se obsah $krobu pohyboval pouze okolo 65,5 — 67,7 %. Nejvyssi obsah dusikatych latek byl
v lokalit¢ Hnévceves, kdy se vysledky pohybovaly okolo 12 %. V ostatnich oblastech se
obsah dusikatych latek pohyboval od 8 — 11 %. Nejméné dusikatych latek bylo v lokalité
Pernolec. V roce 2008 se obsah skrobu se pohyboval vétSinou v rozmezi od 67 — 70 %.
Nejvyssi obsah dusikatych latek byl opét v lokalité Hnévéeves, kdy se vysledky pohybovaly
okolo 11 %. V ostatnich lokalitich se obsah dusikatych latek pohyboval od 8 — 10 %,

cvwr

Pernolec.

Obsah dusikatych latek statisticky prikazné ovlivnil ro€nik, technologie péstovani i

pestovana odrtida. Obsah Skrobu statisticky prikazné ovlivnil ro¢nik a péstovana odrtida.



SUMMARY

The aim of this diploma thesis was evaluation of an infuence of year class, location
and the intensity of growing technology on chosen quality indicators at wheat variety of bake
group C. Registered winter wheat varieties of group C - Biscay, Clarus, Rapsodia, Etela and
varietes of were evaluated at 4 locations - Hnévéeves, Kostelec nad Orlici, Humpolec a
Pernolec There were evalutated two silvicultural technologies: saving (90 kg N.ha™) and
intensiv (120 kg N.ha') Except field experiments, there were proceeded? Analitical
evaluations of quality indicators of grain in laboratory tests, mainly starch, wet gluten, gluten

index and hardness of the grain.

It was found based on data evaluation, that there is a difference between the stands, the
species, the years and in the technologies of growing. In the year 2007 the content of starch
was mostly in the range 66,2 — 70,3 %, while in the locality Hnévceves (beet production
territory) the content of starch was only around 65,5 — 67,7 %. The highest content of nitrogen
compounds was in the locality Hnévcéeves, where the results were around 12 %. The content
of nitrogen compounds in the other localities was in the range 8 — 11 %. The lowest content of
nitrogen compounds was in the locality Pernolec. In the year 2008 the content of starch was
mostly in the range 67 — 70 %. The highest content of nitrogen compounds was again in the
locality Hnévceves, where the results were around 11 %. The content of nitrogen compounds
in the other localities was in the range 8 — 10 %, somewhere up to 11 %. And again the lowest

content of nitrogen compounds was in the locality Pernolec.

As a reset of statistical analysis, kontent of nitrogen compounds was afected by year
class growing technology and beat variety. Starch kontent was influenced by year class and

beat variety, which was confirmed by statistical analysis.
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1 Uvod

PsSenice je jednou z nejstarSich kulturnich plodin. Zacatky jejiho péstovani jsou
spojeny se vznikem zeméd¢lstvi. Nejstarsi nalezy jsou z obdobi 8 000 — 7 500 let pted n.1. Je
pravdépodobné i nejstarsi obilninou vyuzivanou ¢lovékem. Vyjimecnost postaveni pSenice v
Ceské republice vyplyva piedevdim z jejiho zastoupeni ve struktufe obilnin i plodin
pestovanych na orné puade, kde v obou pfipadech je na prvnim mist¢ obdobné jako
V celosvétovém méfitku. Zatimco nejvetsi podil produkce se zkrmuje, vEétsi Cast osevnich
ploch je péstovana s cilem dosaZeni potravinaiské kvality a tim i1 vyssi realizacni ceny. Neni
tak rovnéz respektovan princip rajonizace péstovani pSenice z hlediska dosahovani
potravinaiské jakosti 1 vyuziti vynosového potencialu odrid. Logicky pak ¢ast potravinarské
pSenice putuje do krmnych fondu, ackoliv z hlediska krmivaiskych pozadavki na skladbu
bilkovin zrna tomuto Gc¢elu naprosto nevyhovuje. PSenice je sice nejrozsifencjsi obilninou, mé
Siroky areal péstovani, ale s ohledem na ekonomicky ptiznivé vysledky péstovani je tieba
definovat optimalni podminky pro jeji péstovani, tj. kde Ize dosdhnout nejvyssi vynosy
s pozadovanou jakosti potravinafskou, primyslovou a krmnou, kde je tieba nejméné nékladii
nebo kde jsou vklady nejlépe vyuzity.

Nejlepsimi pSeniénymi pidami jsou Cernozemé na sprasi, stiedné tézké, s prevazné
pfiznivym vodnim rezimem. Charakteristiku padnich vlastnosti ziskame z komplexniho
prizkumu ptid a produkéni vlastnosti doplnime z agrochemickych rozbort piid. Na zékladé
téchto tidajl 1ze uplatnit optimalni zplisob péstovani v konkrétnim stanovisti.

Klimatické podminky a priibéh pocasi ovliviuji v rozhodujici mife vynosy, kvalitu a
zdravotni stav porostii pSenice.

PSenice je obilninou teplejSich a prevazné sussich agroklimatickych podminek, tedy
spiSe kontinentalniho klimatu.

Pribéh srazek ma vliv 1 na mlynafskou a pekatskou jakost pSenice. Nepiizniveé piisobi
V obdobi tvorby obilky velké mnozstvi srazek.
predplodiny na vynos roste. Vhodnost predplodiny posuzujeme podle doby uvolnéni pole, aby

se mohl zaloZit porost nasledné ozimé pSenice.



2 Literarni ¢ast
2.1 Obilniny

Obilniny jsou rostliny vyuzivané pro své plody, resp. zrna. Hlavnimi potravinovymi
zdroji stravitelnych polysacharidl jsou Skroby, ty se nachazeji zejména v obilovinach a jejich
produktech, bramborach, lusténinach.
Slouzi predevsim k lidské vyzivé — celd (ryze) nebo se melou na mouku. Zrna se zkrmuji
a celé rostliny se vyuzivaji jako zelena pice. Nadzemni ¢ast se silazuje (kukufice), zpracovava
jako slama (pSenice, je¢men) nebo se z ni vyrabi rohoze, kosiky, kartace (Cirok). Celosvétovy

podil obilovin na lidské vyZivé je odhadovan na 60 — 70 % (Snobl, Pulkrabek, 2002).

2.2 PSenice obecna (Triticum aestivum L.)

Psenici lze povazovat za nejstar$i obilninu, kterd se rozsifila na vétSinu severni 1 jizni
polokoule hlavné v oblasti pfedni Asie, pfipadné severni Afriky. PSenici seté patii témeét
vSechny naSe odridy. Zaujimaji prakticky celkovou vymeéru vSech osevnich ploch pSenice. Pii

pestovani rozliSujeme uzitkové sméry pSenice (Prugar, 1997):

e pSenice potravinarskd s riznou pekarenskou jakosti,
e pSenice ke krmnym ucelim,
e pSenice k vyrob¢ téstovin,

o pSenice ke specidlnim uc¢eliim, napf. k vyrobé skrobu.

P3enice setd ma ozimou i jarni formu. V CR se vice péstuje forma ozima (94 %
ploch). Jarni formy ptedpéstovanych rostlin naznacuji generativni vyvoj (vzrostny vrchol se
diferencuje), kdezto u ozimil se jevi vzrostny vrchol jako ptisedly jednoduchy hrbolek.
Miuzeme ho nalézt ve fazich od kliceni pies vzchdzeni aZ do odnoZovani.

PSenice setd mé nelamavy klas, bezosinny i osinaty, rizné¢ husty. Plevy a pluchy
vejCité nebo podlouhle vejcité se zietelnym kylem. Obilky nahé, buclaté na priifezu oblé,
S mirné vystouplym klickem, na protéjsi strané ochmytené (Pazdera, 2006).

PSenice seta (Triticum aestivum L.) vznikla dlouhodobym vyvojem a Slechténim z
prapivodnich forem - pSenice jednozrnky a pSenice dvouzrnky. Starovéké narody ji zacaly
pestovat asi v 6. tisicileti pf. n. 1. V dlouhé historii postupn€ nahrazovala nejen pluchaté

pSenice (jednozrnku, dvouzrnku a $paldu), ale i jiné obilniny.
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V mnohych zemich véetné nasi republiky je pSenice na prvnim misté v péstovani, je

Péstuje se predevsim pro produkci mouky a krupice, ze kterych se pece chléb, pecivo,
piipadn¢é se produkuji téstoviny. Z hlediska objemu spotieby téchto produktl je pSenice
rozhodujicim zdrojem energie, sacharidi a rostlinnych bilkovin, jakoz 1 vyznamnym
dodavatelem né€kterych minerdlnich latek (véapnik, Zelezo, fosfor) a vitamint skupiny B,
predevsim thiaminu (Hampl, 1981).

Diilezitou slozkou zrna pSenice jsou bilkoviny, jejichZz obsah se pohybuje v rozsahu
12 - 16 %. Albuminy a globuliny jsou ¢asto oznacovany jako rozpustné bilkoviny, zatimco
gliadiny a gluteniny jsou oznacovany jako bilkoviny lepku a vyznamné ovlivituji predevsim
pekaiskou kvalitu pSenice. Pravé gliadiny mohou vyvolavat vazné zdravotni poruchy, napft.

celiakii (Prugar, 1997).

2.3 Vliv vnéjSich podminek na pSenici ozimou

2.3.1 Prirodni podminky pro péstovani pSenice

PSenice je sice nejrozsitenéjsi obilninou, ma Siroky areal péstovani, ale s ohledem na
ekonomicky pfiznivé vysledky péstovani je tfeba definovat optimalni podminky pro jeji
péstovani, tj. kde lze dosahnout nejvyssi vynosy s pozadovanou jakosti potravinaiskou,
primyslovou a krmnou, kde je tieba nejméné nakladii, nebo kde jsou vklady nejlépe vyuZity.
Nejlepsimi pSeni¢nymi pidami jsou ¢ernozemé na sprasi, stfedné tézké, s prevazné ptiznivym
vodnim rezimem. Ddéle cernozemé¢ degradovaneé, stiedné tézké, typické hnédozemé,
illimerizované pudy, rendziny, pudy slabé kyselé, neutralni a slabé alkalické. Jde o pidy
s dobrym obsahem humusu, vapniku, s pfiznivym pH, vododrzné a s pfiméfenou hloubkou
podzemni vody, jilovité, jilovito-hlinité nebo hlinité, poérovité, vzdusné s drobtovitou
strukturou. Méné vhodné jsou lehké, pisCité a zamokiené kyselé pidy, s vysokou hladinou
podzemni vody (Faméra, 1993).

Klimatické podminky a pribéh pocasi v rozhodujici mife ovliviiuji vynosy, kvalitu a
zdravotni stav porostl pSenice. Pro tak Siroky aredl péstovani pSenice je obtizné strucné
definovat optimalni klimatické podminky. Je tfeba spiSe zdaraznit, Ze pii tak rozsahlé
genetické rozmanitosti existuji odridy vazané na urcité oblasti zemépisného pasma, které je

mozné pak charakterizovat.
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Psenice je obilninou teplejSich a prevazné susSich agroklimatickych podminek, tedy
spise kontinentalniho klimatu. Toto klima vSak souvisi mnohde s chladnou a mrazivou zimou
a s uplatnénim odriid s vysokou mrazuvzdornosti az do -20 az 24 °C. I v této vlastnosti se
odrudy pro jednotlivé oblasti lisi.

Pro nase podminky se uvadi tepelna suma pro pSenici v kukufi¢né a fepaiské od 230
do 280 °C, v bramboraiské oblasti 196 — 225 °C. Pro podzimni podminky od 1.9. do 15.11. se
ukazala vhodna suma teplot 600 — 700 °C a srazky 70 — 110 mm. Pfi obnov¢ jarni vegetace
(od 1.3. do 15.4.) se jevily ptiznivé primérné denni teploty 5 — 7,5 °C a srazky 50 — 60 mm.
V jarnim obdobi (16.4. do 31.5.) jsou piiznivé denni teploty 9 — 13 °C a srazky 70 — 90 mm.
V obdobi tvorby obilek od 1.6. do 15.7. je optimdlni primérna denni teplota 17 — 19 °C, pfi
sumg teplot 500 — 550 °C a thrnu srazek 100 — 110 mm.

Prabéh srazek ma vliv i na mlyndiskou a pekaiskou jakost pSenice. Nepiiznivé plisobi
V obdobi tvorby obilky velké mnozstvi srdzek. Proto se jistéji vyssi obsah lepku dosahuje
Vv susSich oblastech, napt. kukuficné a sussi fepaiské oblasti, kde je vétsi jistota dosazeni

pozadované jakosti potravinaiské pSenice (Petr, 1999).

2.3.2 Vliv predplodiny

Dal$im vyznamnym faktorem je piedplodina. Volba vhodné piedplodiny patii na
pfedni misto mezi faktory vytvarejici jistotu dosazeni dobré jakosti pSenice. M4, jak zndmo,
mnohostranny vliv na piidu, na jeji strukturu, biologickou aktivitu, fyzikalni poméry, mize
mit 1 fytosanitarni vliv, ale zejména ovliviluje zasobu zivin v pid€ a dynamiku jejich
uvoliiovani pro ozimou pSenici. Hlavné jde v tomto sméru o dusik. V fad¢ pokusl se ukézalo,
ze vliv ptredplodiny na kvalitu, tj. na obsah lepku a bilkovin, byl vy$si nez vlastni hnojeni
primyslovymi hnojivy (Prugar, 1986).

Nejvhodnégjsi predplodiny s obecné uzndvanou vysokou piedplodinovou hodnotou
jsou jeteloviny (vojtéska, jetel). V suchych oblastech vSak nebyva vojtéska dobrou
piedplodinou, protoze ptili§ vysusuje plidu, zvlasté po viceletém péstovani a nasledné pSenice
stradda nedostatkem vlahy. Po jetelovinach je velka zasoba dusiku a téZ dynamika jeho
uvolilovani je pravé pro potravinarskou pSenici velmi pfizniva, protoze se dusik uvoliuje 1
v druh¢ poloving vegetace (Petr, 2001).

Dalsi skupinou dobrych ptedplodin jsou luskoviny hrach a bob. Zde je téz vysoka
zasoba dusiku a ptizniva struktura pidy, kterd podminuje dobré zékladni pfedsetové piipravy

pudy a ptiznivy vodni rezim (Petr, 1999).
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Klasickou dobrou ptedplodinou je i ozima fepka, kterd jedina z dobrych ptedplodin

zvySuje svij podil na orné pudé (Petr, 2001).

2.3.3 Vliv pripravy pidy

Vliv pfipravy plidy na jakost potravinaiské pSenice se projevuje prostiednictvim
upravy vladhovych a vzdusSnych pomért v pudé, podminek pro uvoliiovani zivin a vlastni
piipravu setového lizka. Pro potravinarskou pSenici se v soucasné dobé zda nejvhodnéjsi
klasicky zptisob piipravy pudy s v€asnym naoranim pifed orbou a se soucasnou Upravou
ornice. Dosahne se tak pfirozené ulehlosti pudy a Iépe se ptipravuje setové luzko (Nusse,
1999) .

Klasicky zptsob je vétSinou zalozen na setové orbé€, od které se ocekava drobeni,
miseni, nakypieni ornice a dobré zaklopeni poskliziiovych zbytkli a organické hmoty (hnoje,
slamy, zeleného hnojeni). Tradi¢né se zdlraznuje v€asné naorani k ozimtm, tj. 3-4 tydny pred
setim, kdy se puada pfirozené¢ slehne, coz se projevi na leps$i vzchazivosti, zakofenéni a
pfezimovani a na zvySeném kone¢ném vynosu (Petr, 1999).

Ptiprava setového lizka se dé€ld smykem a branami. Po orbé oboustrannymi pluhy je
pole rovné, takze se pouziji stroje s aktivnimi branami, které spolu s péchovacimi valci
vytvori zadouci stav pro ulozeni osiva. Hloubka setového lizka se déla o 1-2 cm hlubsi nez je

doporucena hloubka seti, coz u ozimych obilnin je 3-4 cm (Petr, 1999).

2.3.4 Doba seti

Doba seti se na jakostnich ukazatelich potravinaiské pSenice mize téze projevit. U
dne$nich modernich odriid se pfiznivé projevuje na jakosti spiSe v€asné seti. Tim se pon¢kud
prodlouzi obdobi tvorby obilek, které jsou vétsi, s vétSim podilem pfednich zrn, vy$Sim
obsahem lepku. Pfi v€asném zaseti vytvofi rostliny mohutnéj$i kofenovy systém a tak mohou
1épe piijimat ziviny a vodu (Petr, 2001).

Pii seti je tfeba zdlraznit, Ze na vynos ma velky vliv i dodrZeni poZadované hloubky
seti a jeji rovnomeérnost. VétSina stroji ma jiz zavlaCovaci zafizeni, takze n€kdy neni jiz

potieba zavlacovat (Petr, 1999).
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2.3.5 Vzchazivost pSenice

Vzchazivost zéavisi na kvalité osiva, kterd je prvnim predpokladem vzchazivosti.
Vzchazivost také vyznamné ovliviiuji podminky po zaseti.. Obiloviny potiebuji asi 50-60 %
vody z hmotnosti obilek.

Za optimalni vlhkost pidy pro klieni a vzchazeni se uvadi 40-60 % plné¢ vodni
kapacity. Obilky maji pomérn¢ velkou nasavaci schopnost, takze piijimaji vlahu z rosy nebo
mlhy a z vodnich par ptidniho vzduchu. To nékdy umozni obilkam nabobtnat, mirné nakli¢i,
ale pfi del$im suchu zaschnou a vzchazivost se znacné snizi.

Na délku obdobi seti — vzchazeni maji vliv srazky. Nadmérné mnozstvi vody v pude
prodluzuje vzchazeni a snizuje pocet vzeslych rostlin. Je to dano nedostatkem vzduchu
V oblasti ulozeni obilek.

Vzchazeni ovliviiyje i teplota. Minimalni teplota pro vzchazeni je 4 - 5 °C, pro kliceni
je pro ozimy niz$i (1 - 2 °C). Optimalni je teplota 18 - 25 °C, pfi této teploté obilky
nejrychleji bobtnaji, kli¢i a vzchazi.

Vliv ptedplodin na vzchézivost souvisi s rozkladem poskliziiovych zbytkl, z nichz se
u nékterych pifedplodin uvolfiuji inhibiéni latky omezujici kli¢eni a vzchazeni. Stejné
nepiiznivé plisobi piedplodiny, které jsou zdrojem chorob nebo pfemnozeni skidci.

Vliv pfipravy pudy na vzchézivost se projevuje vétSinou pii seti po Cerstvé set'ové
orbé. Ornice neni ulehld, je preruSen kapilarni systém a tim i1 pfivod vody k obilkam.
Technicky se to fesi pouZzitim péchovaciho valce. Rovnéz kvalita ptipravy osivového lizka

rozhoduje o vzchazivosti (Petr, 1999).

2.3.6 Vyziva a hnojeni pSenice

vynosu. Zakladem je pfiméfena zdsoba zivin v pud¢ ve vyrovnaném poméru. To se d¢je
hnojenim fosfore¢nymi, draselnymi, hofecnatymi a véapenatymi hnojivy podle zjisténé zasoby
zivin v pudé a ofekavaného vynosu (Nerad, 1996). Dobré uvoliiovani Zivin a vyuziti Zivin
zavisi na mnoha faktorech, zejména na pidnich podminkach, napt. na biologické aktivité
pudy, na plidni reakci a harmonickém poméru zZivin a jejich vzajemnych vztazich, kdy pti
hlubokém deficitu nékteré Ziviny se piijem ostatnich Zivin sniZzuje. Déle je piijem Zivin
limitovan nedostatkem vlahy, nebo naopak prebytkem, kdy se n€které Ziviny vyplavuji. Déle
pfijem Zivin ovlivituje priibéh pocasi, ptiprava plidy, napi. hloubka orby, zplisob zapraveni

hnojiv, ale téZ zakofenéni rostlin a schopnost pfijimat ziviny (Pelikan, 2001).
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2.3.7 Oblasti z hlediska vhodnosti pidné - klimatickych podminek

V kukufi¢né a fepaiské vyrobni oblasti je vynos ovliviiovan vice celkovym thrnem
srazek za vegetaci. Prub¢h pocasi (vliv ro¢niku) tak ovliviiuje vynosovou stabilitu vétsi mérou
nez stanoviste, vysevek i hnojeni (Jurecka, Novotny, 1998).

V CR se ozima pienice péstuje ve viech vyrobnich podminkach, které viak znatné
pusobi na vySi dosahované produkce i na jeji kvalitu. Z hlediska vhodnosti padné -
klimatickych podminek pro dosahovani potravinaiské kvality pSenice lze tizemi CR rozdélit

do Ctyt oblasti:

1. Oblasti s velmi dobrymi podminkami

Jde o oblasti dostate¢né az velmi teplé, prevazné suché az velmi suché, s primérnou
teplotou v jarnim a letnim obdobi 14 — 17 °C, nizkym thrnem srazek 250 - 350 mm. Uhrnny
slune¢ni svit béhem jarniho a letniho vegetaéniho obdobi zde dosahuje vysokych hodnot (jizni
Morava 1400 — 1500, severozapadni Cechy 1300 — 1400 hodin). Zahrnuje kukufi¢nou vyrobni
oblast a teplou a sussi oblast fepaiskou. K pievazujicim pidnim typim patii nivni pudy,

cernozem¢, hnédozemé a rendziny.

2. Oblasti s pievazné vyhovujicimi podminkami

Jsou to oblasti pomérné az dostatecné teplé, podoblasti mirné suché az prevazné suché.
Priimérna jarni a letni teplota je 13 — 15 °C, thrn srazek na Moravé 350 — 400 mm, v Cechach
do 350 mm, sluneéni svit na Moravé 1400 — 1500, v Cechach 1300 — 1400 hodin. Zahrnuje
obilnafskou a fepaiskou oblast, z pidnich typl jsou zastoupeny hnédozemé, nivni pidy a

rendziny, v Cechach &ernozems.

3. Oblasti s pfevazné nevyhovujicimi podminkami

Patfi sem oblasti mirné teplé az pomérn¢ teplé s podoblastmi mirn¢ vlhkymi az mirné
suchymi. Primérna jarni a letni teplota je 12 — 14 °C, Ghrn sraZzek na Moravé 400 — 500 mm,
v Cechach i méné. Sluneéni svit vjarnim a letnim vegetaénim obdobi se pohybuje

od 1200 — 1300 hodin. Pievladaji zde pudy podzolové, v nizsich polohach i hnédozemé. Jde o
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oblast, ve které se dobra pekatska jakost dosahuje pouze vyjimecné, ve zvlast piriznivych

letech.

4. Oblasti s nevhodnymi podminkami

Jsou to chladné a vlh¢i oblasti s primérnou jarni a letni teplotou 11 — 13 °C (vyjma
horskych ploch) a srazkovym thrnem nad 500 mm. Uhrnny sluneéni svit za jarni a letni

obdobi je kratky (do 1200 hodin). Vétsina pud je podzolovych.

2.4  Rozdil mezi pekarenskou a pecivarenskou pSenici

Kvalita zrna pekarenské psSenice je souhrnem fyzikdlnich a chemickych vlastnosti
Zrna.

PSenice pekarenskd musi mit obsah N-latek nejméné 11,5 % hmotnostnich a
sedimentacni index — Zeleného test nejméné 30 ml. Obsah N-latek nahrazuje ukazatel jakosti
,»obsah mokrého lepku®. Lepek je soubor bilkovin obilného zrna, které po navlhéeni
nabobtnaji a vytvoii souvislou lepkavou mfizku, ktera je pruzna a tazna. To umoznuje téstu
zvétsovat svij objem pasobenim kvasnych plyni. Pfi peceni se pak vytvoii objemné porovité

pecivo.
Naproti tomu u psenice pecivarenské je obsah N-latek nejvyse 11,5 % hmotnostnich a
sedimentacni index — Zeleného test nejvyse 25 ml. PeCivarenska pSenice se pouziva k vyrobé

keksii, susenek, oplatek a pod. Jedna se tedy o bezlepkovou pSenici (Pfihoda, 2003).

V nasledujici tabulce ¢.1 je pro ndzornost uspotadan prehled zékladnich jakostnich

ukazateli pSenice pekarenské a pSenice pecivarenské.
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Tab.¢. 1: Jakostni hodnoceni zrna potravinaiské psenice podle normy CSN 1100-2 Obiloviny

potravinaiské - Cast 2: PSenice potravinarska

Ukazatel jakosti

vlhkost v (%)

objemovéa hmotnost v (kg.hl™)

obsah N-latek v susin¢€ (N x 5,7) v (%)

sedimentacni index — Zelenyho test (SEDI test) v (ml)
Cislo poklesu v (S)

piimési a necistoty celkem v (%)

z toho:

1. zlomky zrn v (%)
2. zrnové piimesi v (%)

Z toho: tepelné€ poskozenad zrna v (%)

w

porostld zrna v (%)
4. necistoty v (%)

z toho: tepelné poskozena zrna v (%)

2.5 VyuZziti pSenice

PSenice
pekarenska

nejvyse 14,0
nejméne 76,0
nejméné 11,5
nejméné 30
nejméné 220

nejvyse 6,0

nejvyse 3,0
nejvyse 5,0
nejvyse 0,5
nejvyse 2,5
nejvyse 0,5

nejvyse 0,05

Psenice
pecivarenska

nejvyse 14,0
nejméne 76,0
nejvyse 11,5
nejvyse 25
nejméné 220

nejvyse 6,0

nejvyse 3,0
nejvyse 5,0
nejvyse 0,5
nejvyse 2,5
nejvyse 0,5

nejvyse 0,05

Ziskavame z ni hrubou mouku na vareni, protoze dava tuzsi tésta, polohrubou mouku

na vafeni i peceni a hladkou mouku pouze na pecené vyrobky. Otruby a krmné mouky slouzi

pro hospodaiska zvirata. PSenicné klicky 1ze ziskat az ve mlyné pfi mleti, daji se stabilizovat a

pak slouzi pro lidskou vyzivu a nebo jako krmivo pro plemennd zvitrata, protoZe obsahuji

vitamin E (Pelikén, Sukova, 1998).

2.5.1 Vyuziti na vyrobu §krobu

Pro produkci skrobu mohou byt vyuzity vybrané odriidy pSenice obecné Triticum

aestivum L .s vysokym obsahem Skrobu o velikosti skrobovych zrn 10 az um., tj. Skrobu A,
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s dobrou vypiratelnosti lepku nebo 1 vy$Sim obsahem lepku pro ziskéni vitalniho lepku jako
hlavniho produktu. Dtvody pro vyuziti pSenice k produkci Skrobu tkvi v pfiznivych
klimatickych podminkach sttedni Evropy pro produkci pSenice, ve vysoké vynosové Grovni
odriid psenice i v intenzité jejiho péstovani. Resi se tak existujici nadprodukce a nemusi se
dovazet draha kukufice. Pfitom se vedle Skrobu da z pSenice ziskat i lepek, ktery je na

svétovém trhu velmi cenén.

Dosud se k vyrobé skrobu pouziva pSenice potravinaiska a béznym mlecim
procesem se piipravuje mouka s obsahem popela 0,6%. U nés se ve Skrobarnach pouzivaji
bézné péstované odriidy psSenice, mezi kterymi pievladdaji odridy potravinaiské jakostni
skupiny elitni (E) a kvalitni (A) a vlbec se na zpracovanou odridu nebere zietel. Ze
zkuSenosti némeckych Skrobdren vyplynulo, Ze volba vhodné odridy pro Skrobdrenské

zpracovani piinesla prikazné zvySeni zisku (Pfihoda, 2003).

2.5.2 Nepotravinarské vyuziti pSenice

P3enice je jak celosvétové, tak i v CR nejvyznamnéjsi obilninou. Pro produkci etanolu
jsou vhodné odridy vétSinou s vyS§im obsahem Skrobu a vyssi aktivitou enzymi. Pro
energetické ucely lze pSenici vyuzit vzhledem k vysoké produkéni schopnosti celkové

nadzemni fytomasy a vysoké energetické vytéznosti pti spalovani (Zimolka, 2005).

2.6  SloZeni zrna pSenice 0zimé

Nejpodstatnéjsi podil zrna tvofi sacharidy. Patii sem pfedevSim polysacharidy - Skrob
(50 - 70 %) a vlaknina, ktera propujcuje pSenici a jejim vyrobkim vyznamné dietetické
vlastnosti. V zrné pSenice je 1,5 - 3 % tukd a pfiblizné stejné mnozstvi (1,4 - 3 %) mineralnich
latek, které se stejné€ jako vitaminy nachazeji zejména v klicku a v obalové vrstve.

Z hlediska nutri¢ni hodnoty jsou tedy klicky velmi cenné. Z celkového chemického
slozeni zrna obsahuji klicky vétsi podil sacharidid (50 %), bilkovin bohatych na esencialni
aminokyseliny (30 %) a tuki (20 %). Klicky jsou zdrojem celého souboru biologicky vysoce
hodnotnych latek a obsahuji vSechny vitaminy skupiny B, vitaminy A, C, D a E. Olej z
pSeni¢nych klicki ma obzvlast vysoky obsah vitaminu E, ktery ma vlastnosti antioxidantl a

chrani buné¢né membrany (Hampl, 1981).
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2.6.1 Bilkoviny

Obsah bilkovin v zrnu je 8 — 13 %. Zasobni bilkoviny gliadin (prolamin) a glutenin
svodou vytvareji lepek. Vysoky obsah lepku pozitivné ovliviiuje pekarenské vlastnosti
pSenice, ale u zvifat (hlavné monogastrickych) mize zptisobovat travici obtize. Pfi traveni se
meéni na mazlavou hmotu, kterd miize zpisobit zhorSeni stfevni peristaltiky a snizeni vyuziti
zivin z krmné déavky. Pro krmné ucely je vhodnéjsi pSenice s niz§Sim obsahem zasobnich

bilkovin. Obsah zasobnich bilkovin Ize ovlivnit agrotechnickymi zasahy (Pohlova, 1983).

Bilkovinny komplex pSeni¢ného zrna mé nékteré funkéni vlastnosti, jako napt. bohaté
frak¢ni slozeni, schopnost bilkovin vytvaret makromolekularni strukturu lepku, rozdilnost ve
slozeni aminokyselin v jednotlivych frakcich bilkovin a v jednotlivych castech zrna.
Bilkoviny pSeni¢ného zrna jsou v porovnani s vétSinou bilkovin nachazejici se v zivé hmoté

relativné bezvodé, presto se musi studovat ve formé roztoku (Prugar, 1990).

Nejcastéji se bilkoviny pSeni¢ného zrna rozdé€luji podle rozpustnosti na 4 rozpustné
tridy :

Albuminy jsou rozpustné ve vodé pii slabé kyselé nebo neutralni reakci. Usazuji se
ucinkem soli a koaguluji pfi vafeni. Jsou heterogenni smési s rozlicnym aminokyselinovym
slozenim.

Globuliny jsou rozpustné v roztocich neutralnich soli, ale jsou nerozpustné ve vodé.
V zrmé obilovin se nachdzeji jen v nepatrném mnoZstvi, pifevdzné v aleuronové vrstvé a
v zarodku.

Gliadin je nazev pro prolaminovou bilkovinu endospermu zrna pSenice s vysokym
obsahem kyseliny glutamové a prolinu. Je rozpustny ve zfedéném etanolu. ZvySend hladina
protilatek proti gliadinu je znakem imunitni odpovédi na tradveni pSeni¢ného gluténu.
Sensitivita je cca 75%, specifita cca 65%. Gliadin se ziska vypiranim lepku z mouky.

Glutenin je rozpustny ve ziedénych roztocich hydroxidl a kyselin (Prugar, 1990).

V poslednich letech se vSak nejCastéji pouziva déleni podle funkéniho vyznamu
bilkovinnych sloZek na tzv. protoplasmatické a zasobni bilkoviny. Protoplasmatické bilkoviny
tvoii velmi sloZitou ¢ast bilkovin s rozlicnymi funkcemi. Patfi k nim katalytické a konstituc¢ni

bilkoviny (Pavlov, 1984).
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Konstituéni bilkoviny tvofi s nukleovymi kyselinami a lipidy strukturu cytoplazmy
a jadra — mitochondrie, ribozémy, membrany apod. Pfedstavuji je albuminy, globuliny a
castecné gluteiny. V zrné se nachazeji nejméné v zarodku a v aleuronové vrstve.

Katalytické bilkoviny jsou enzymaticky aktivni. Patfi k nim albuminy a globuliny.
Protoplasmatické bilkoviny (albuminy a globuliny) jsou velmi heterogenni, maji piiznivé
aminokyselinové slozeni a jejich obsah je pod silnou genetickou kontrolou (Prugar, Hraska,
1986).

Prolaminy a gluteliny jsou zdsobni bilkoviny. Pii kli¢eni zrna se snadno $té€pi na
aminokyseliny a peptidy a vytvaii zdroj dusiku pro tvorbu bilkovin, které se syntetizuji ve
vyvijejicim embryu (Prugar, Hraska, 1986). Prolaminy jsou bohaté na prolin a glutamin,
z ¢ehoz byl odvozen i jejich nazev. Prolaminy a gluteliny byly ptivodné povazovany za
oddélené skupiny. Mnohé gluteliny jsou vSak strukturdlné velmi podobné prolaminim,
ptestoze nejsou rozpustné v alkoholu, protoze vytvaieji vysokomolekularni polymery
stabilizované disulfidovymi vazbami. V pfitomnosti redukéniho ¢inidla jsou i tyto gluteliny

v alkoholu rozpustné a byvaji zatazované mezi prolaminy (Hubik, 1991).

2.6.2 Skrob

Skrob je obsazen v zrnech obilovin v endospermu a tvoii piiblizné 60 - 75 % susiny
obilek. Skrob se vyskytuje v zrnu i mouce v podobé skrobovych zrn. Velikost zrn je riizna a
je charakteristickd pro $krob z vyzralych zm kazdé obiloviny. Skrobova zrna se vytvareji
behem postupu zrani obilky. (Pfihoda, 2003)

Skrob je oznadovan za jednu ze strategickych surovin budoucnosti, kterd nema
konkurenci a stdva se nezastupitelnou. Jeho spotieba kazdorocné nartstd jak
V potravinafském, tak i v nepotravinaiském vyuziti. Nejvétsi vyuziti je v papirenském,
textilnim a chemickém pramyslu, kde slouzi k vyrobé mnoha produkti. K docenéni jeho
polymerickych vlastnosti je tfeba modifikace, které¢ se dociluje chemickou nebo fyzikalni
cestou. Ocekava se Siroké vyuziti modifikovanych skrobil v primyslu syntetickych polymert,
coz umozni jejich rozloZitelnost. Tim se stava Skrob ekologickou a téZ obnovitelnou
surovinou a s tou perspektivou se bude ziejmé dale rozvijet produkce skrobu ze Skrobnatych
plodin v zeméd¢lstvi jako perspektivni uzitkovy smér (Petr, 2001).

Chovani Skrobu ve vodé je velmi dulezitou technologickou vlastnosti Skrobu.
Ve studené vod¢ Skrobové zrno pouze nepatrné bobtna a zvétSuje obsah vody. Nerozpustnost
Skrobu ve vodé je zplsobena vodikovymi mistky mezi hydroxylovymi skupinami

glukopyranosovych jednotek. Suspenze Skrobu ve vodé se nazyva Skrobové mléko.
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S rstem teploty dochazi ke zvySovani obsahu vody ve Skrobovém zrnu, zrno bobtna
a pii dal$im zahtivani mazovati — Skrob ptechdzi do hydratovaného stavu a vytvaii Skrobovou
disperzi — maz.

Teplota mazovaténi a prub¢h zavislosti konzistence Skrobové disperze na teploté a

&asu je charakteristicky pro ptivod skrobu (Cepicka, 1995).

Teploty mazovaténi skrobu: bramborovy skrob 59 — 68 °C
psenicny skrob 58 — 64 °C
kukuficny skrob 62— 72 °C

2.6.3 Vlaknina

Vléknina (balastni latka) - nachézi se v povrchovych vrstvach zrna. Vldknina je
dilezitou slozkou vyvazené stravy. Pomaha snizovat hladinu cholesterolu a volnych tukd v
krvi. Reguluje hladinu cukru v krvi, coz ma velky vyznam pii 1écbé cukrovky, urychluje
vyprazdnovani, diky tomu, ze ma v Zaludku rozpinaci efekt, zvySuje pocit sytosti.
Rozeznavadme dva zakladni druhy vlakniny: ve vodé rozpustnou a ve vodé nerozpustnou. Oba
typy reguluji praci stfev, avSak riznym zptisobem. VIdknina nerozpustna ve vodé absorbuje
mnozstvi vody, "zméekcéuje" stolici a vytvaii jeji objem, tim udrzuje obsah stfev v pohybu, coz
chrani pfed zacpou a pied nemocemi stiev, pisobi preventivné proti rakoviné sttev. Pfiznivy
ucinek v redukéni dieté je dan i rychlej§im pocitem sytosti. Nerozpustnd vldknina rovnéz

vyplavuje karcinogeny, zlu¢ové kyseliny a cholesterol a odvadi je ven z téla (Prugar, 1997).

2.6.4 Tuky

Tuky v zrné tvofi z pfevazné Casti oleje. Obilky patii k sementim s nejniz§im obsahem
tuka vibec (1,5 — 2,5 %). Nejvice tuka obsahuje klicek a aleuronova vrstva. Podstatny podil
tukl zaujimaji nenasycené mastné kyseliny, z nichz esencialni kyselina linolovad tvofi

minimalné 55% (Pelikan, 2001).

2.6.5 Mineralni latky

Mineralni latky se nachazeji v obilném zrné v rozmezi 1,5 — 3,0 %, u pluchatych obilek
je obsah popelovin vyssi nez u bezpluchatych. Zvysenymi davkami pramyslovych hnojiv se
obvykle obsah popela neméni. Z biogennich prvkli maji ptevahu K, P a Mg. Nejvéetsi

mnozstvi minerdlnich latek se nachazi v klicku a obalovych vrstvach, pfedevsim v aleuronové
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vrstvé. Napft. endosperm obsahuje v pruméru 0,5 %, kli¢ek a obalové vrstvy 6 — 12 % popela.
Nestejné rozdeleni mineralnich latek v zrné se stalo zdkladem pro hodnoceni jakosti mouky

(Pelikan, 2001)

2.6.6 Vitaminy

Vitaminy katalyzuji ¢etné zivotné dualezité biochemické procesy. Jsou obvykle nestalg,
ale biologicky neobycejné ucinné. Vysoky obsah vitamint je v klicku, zejména ve Stitku a
Vv aleuronové vrstv€. Vyznam maji hlavné vitaminy skupiny B.

Vitamin B; se nachazi hlavné v obilkach pSenice, je termolabilni, ztraty pfi peceni €ini
20 — 30 %. Kyselina nikotinova je obsaZena ve v&tSim mnoZstvi v zrné pSenice a jeCmene.

Vitamin E je obsazen v zrnu v pomérné zna¢ném mnozstvi, hlavné v klicku (Pelikan,2001).

2.7  Tvrdost zrna

Vlastnosti endospermu pSeni¢ného zrna se projevuji mimo bézné stanovovanych
ukazateli také rtiznou tvrdosti zrna. Tato charakteristika ovliviiuje mlynaiské a pekaiské
vlastnosti pfi zpracovani. Struktura endospermu, kterd urcuje jeho tvrdost, je dana piedevsim
genetickym zékladem odriidy. Diference v tvrdosti riiznych odrd pSenice vyplyvaji z vazeb
mezi $krobovymi zrny a zasobnimi bilkovinami (Zimolka, 2005).

Rozdilné vysledky pii mleti zrna (podil druhti mouky a krupice a mnozZstvi odpadu)
jsou ovlivnény velikosti a tvarem zrna, velikosti a hloubkou podélné ryhy a také strukturou
endospermu — jeho tvrdosti. Charakter endospermu pisobi na velikost a tvar vymletych ¢astic.
Tyto znaky jsou povazovany za dualezit¢ mlynaiské ukazatele, protoze ovliviiuji chovani
surovin pii mleti a peceni. Tvrdost velmi dobie koreluje s vytéznosti krupice a pSenicné

mouky (Piihoda, 2003).

2.8  Lepek

Lepek pSenicné mouky je plasticko-elasticky komplex tvofeny gliadiny a gluteniny
(bilkoviny pSeni¢ného zrna).

Lepek urcuje do vlastni miry silu mouky. V nativnim zrnu ani v mouce lepek
neexistuje. Vytvaii se az po propojeni prostorové sité pSeni¢né bilkoviny. Lepek je
charakteristicky taZznosti, pruznosti a schopnosti bobtnat ve zifedéném roztoku kyseliny

mlécné. Tyto jeho vlastnosti pfedurcuji do znacné miry vlastnosti tésta (Slukova, 2006).
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2.9 Gluten index

Gluten index kladn¢ koreluje s kvalitou lepku. Vysoké hodnoty gluten indexu ukazuji
na pevny lepek (strong gluten), ktery je tézko zpracovatelny. Nizké hodnoty charakterizuji
slaby lepek (weak gluten), ktery také neni vhodny pro pekaiské ucely (Zimolka, 2005).

Gluten index stanovujeme na ptistroji Glutomatic 2200.

23



3 METODIKA

3.1 Metodika pokusu

Pro hodnoceni byly pouzity 4 odriidy pSenice ozimé (Biscay, Clarus, Rapsodia,
Etela) vypéstované na &étyfech riznych lokalitich v CR — Hnévéeves, Kostelec nad Orlici,
Humpolec a Pernolec a s dvémi varianty péstebnich technologiich — Gsporna, intenzivni.
Sledovany byly parametry — obsah Skrobu, obsah bilkovin, obsah mokrého lepku, gluten

index a tvrdost zrna.

3.2 Charakteristiky pokusnych stanic

3.2.1 Pokusna lokalita Hnévceves

Pokusna stanice HnévEeves se nachazi v okrese Hradec Kralové na 50°43" severni
Sitky a 15°43" vychodni délky. Pokusna lokalita se nachazi ve vyrobni oblasti fepatskeé
Vv nadmoiské vysce 265 m.

Pokusné pozemky lezi na jiznim okraji obce Hnévéeves mezi ostatnimi zemedélskymi
pozemky na honu, ktery se nazyva ,, na &tyficitce ”. Cast pokusnych pozemki se nachazi na
roving, ¢ast mirné sklonéno k jihu.

Klimaticky region je T3. Klimaticka oblast je tepld. Klimaticky okrsek A3 - teply,
mirn¢ suchy s mirnou zimou. Agroklimatické ¢lenéni: makrooblast je tepld, oblast je pomérné
tepld, podoblast je pfevazné suchd. Primérna ro¢ni teplota vzduchu je 8,23 °C, primé&rmny thrn
srazek za rok je 573 mm.

Pidnim typem je hnédozem ilimerizovand na sprasi, druh ptdy jilovitohlinita,

matecny substrat spras. Hloubka ornice je 30 — 40 cm.

3.2.2 Pokusna lokalita Kostelec nad Orlici
Pokusna stanice Kostelec nad Orlici lezi na 50°20" severni Sitky a 16°30" vychodni
délky, 30 km na vychod od Hradce Krdlové v geomorfologické oblasti Rychnovské

pahorkatiny. Pokusna lokalita se nachdzi ve vyrobni oblasti fepaiské v nadmoiské vySce
290 m.
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Pokusné pozemky lezi po obou stranéch silnice 1/11 zapadné od Kostelce nad Orlici.
Jejich vychodni strana navazuje na Kostelec nad Orlici, jinak jsou obklopeny zemédélskymi
pozemky. Jedna se o rovinaté pozemky.

Klimaticky region MT2. Klimaticka oblast je tepla. Klimaticky okrsek A3 — teply,
mirné¢ suchy s mirnou zimou. Agroklimatické ¢lenéni: makrooblast je mirné tepld, oblast je
pomérné tepld, podoblast je prevazné suchd. Primérna ro¢ni teplota vzduchu je 7,6 °C,
pramérny uhrn srazek za rok je 681 mm.

Pidni typ je hnédozem modalni slabé oglejend srovinnym az mirné svazitym
relié¢fem, ptdni druh je pisCitohlinita, ptidotvorny substrat spras. Hloubka hlinité ornice je

28 —-31cm.

3.2.3 Pokusna lokalita Humpolec

Pokusna stanice Humpolec lezi v Ceskomoravské vrchoving, ve vychodnim vybézku
byvalého jihoceského kraje, na 49°32" severni Sitky a 15°32"vychodni délky. Pokusna lokalita
se nachazi ve vyrobni oblasti bramborafské v nadmoiské vysce cca 525 m.

Pokusné pozemky ,, Na Klinku ” a ,, V horach ” lezi na okraji mésta Humpolec mezi
ostatnimi zemédélskymi pozemky. Pokusny pozemek je ve II vnéj$im ochranném pasmu vod.
Cast pokusnych pozemki se nachazi na roviné a ¢ast mirné sklonéno k severovychodu.

Klimaticky region MT4. Klimatickd oblast je mirné¢ tepla. Klimaticky okrsek B1
— mirné teply, mirné¢ vlhky, ale vrchovinny. Agroklimatické ¢lenéni: makrooblast je mirné
tepla, oblast je slabé mirn¢ tepld, podoblast je mirn¢ vlhka. Primérna ro¢ni teplota vzduchu je
6,54 °C, primérny Uhrn srazek za rok je 667 mm.

Pidni typ je kambizem slabé oglejend, pidni druh je pisCitohlinitd, geologicky

podklad tvofi diluvium ruly, mateény substrat je pararula. Hloubka ornice je 20 — 25 cm.

3.2.4 Pokusna lokalita Pernolec

Pokusna stanice Pernolec lezi jihovychodné od Tachova smérem na Pfimdu na 49°46°
severni Sitky a 12°41" vychodni délky. Pokusna lokalita se nachazi ve vyrobni oblasti
bramborafské v nadmotské vysce 530 m.

Pokusné pozemky lezi v katastru obce Pernolec. VEtsi z nich ,, Ohrada “ lezi asi 400 m
jizné od stanice. Jeho severni strana navazuje na osadu, jinak je obklopen zemédélskymi
pozemky. Dalsi lezi severozapadné od obce a je umistén mezi zem&délskymi pozemky. Cast

pokusnych pozemki se nachdzi na roviné, mensi ¢ast mirné€ sklonéno k jihozapadu.
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Klimaticky region MT4. Klimaticka oblast je mirné tepla. Klimaticky okrsek B5
— mirné teply, mirn¢ vlhky, ale vrchovinny. Agroklimatické ¢lenéni: makrooblast je mirné
tepla, oblast je pomérné¢ mirné tepla, podoblast je mirné suchd. Primérnd ro¢ni teplota
vzduchu je 7,1 °C, dlouhodoby thrn srazek za rok je 559,1 mm. Pidni typ je kambizem,
pudni druh je pisCitohlinitd, stfedn¢ t€¢zka, matecny substrat je ortorula. Hloubka je stfedné

hluboké. Hloubka ornice je 25 — 28 cm.

Zakladni agroekologické podminky jednotlivych pokusnych lokalit jsou souhrnné uvedeny v

nasledujici tab. ¢.2

Tab.¢. 2: Agroekologické podminky stanovist’

Pokusna Vyrobni Nadmoftska Primérna Primérny | Pudni poméry
lokalita oblast vyska ro¢ni teplota | ro¢ni thrn
srazek
m n.m. °C mm
Hnévceves feparska 265 8,2 573 hnédozem
illimerizovana
Kostelec fepaiska 290 7,6 681 hnédozem
n.Orl. slab¢ oglejena
Humpolec bramboraiska 525 6,5 667 kambizem
slab¢ oglejena
Pernolec bramborarska 530 7,1 559 kambizem

3.3 Varianty péstebnich technologii

3.3.1 Usporna
90 kg N — rozdéleno na 60 kg N brzy z jara a 30 kg N na konci odnozovani + oSetieni

herbicidy proti plevelim a jedenkrat oSetieni s fungicidem.

3.3.2 Intenzivni
120 kg N — rozdéleno na 60 kg N brzy z jara, 30 kg N na konci odnozovani a 30 kg N
pfed objevenim praporcového listu postiikem v mocoving (do 12.5.) + oSetieni herbicidem

proti plevelim + dvakrat fungicid (dokonala fungicidni ochrana).
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3.4 Charakteristika pouzitych odrud pSenice 0zimé

Pro vyhodnoceni vysledkt byly vybrany vzorky z odrid pSenice skupiny C:
BISCAY

Biscay je pravné chranénd odrida, pozdni odrida nizkého vzristu, vysoce vynosna ve
vSech vyrobnich oblastech. M4 vysokou odolnost proti poléhani, stfedni odnozovaci
schopnost , stfedni az niz§i mrazuvzdornost, dobry zdravotni stav, odolné proti rzi pSenicné,
sttedné odolna proti vét§iné chorob, vysevek 3,5-4,5 MKS/ha, doporucen termin do poloviny

fijna, HTZ stfedné vysoka - 44 g.

CLARUS

Clarus je polopozdni odrida krmného typu do stfedni intenzity s kratkym stéblem,
s vyrazn€ zlepSenym zdravotnim stavem, stfedné¢ odnozuje. M4 velmi produktivnim klas.
Poskytuje velmi vysoky vynos a je vhodnd do stfednich a vySSich poloh pro péstovani
S nizkou intenzitou oSetfovani. Je méné odolné k vyzimovani, odolna proti poléhani, sttedné
odnoziva.

Odrada odolna k napadeni rzi pSeni¢nou, plevovou a travni, sttedné odolnd k napadeni

padlim travnim na listu a v klasu. Nevhodna pro pozdni seti, snasi péstovani po obilning.

RAPSODIA

Rapsodia je pravné chranéna odrida, polopozdni az pozdni odrtida s kratkym stéblem,
vysoce vynosnd ve vSech vyrobnich oblastech, stfedné zimovzdorna, odolna proti poléhéni.
Ma velmi dobry zdravotni stav, odolna proti rzim, méné odolné proti brani¢natce a listovym
skvrnitostem, sttedné odolna vici ostatnim chorobam, vysevek 3,5 - 4,5 MKS/ha, doporucuje

se v€asny vysev, nedoporucuje se péstovat po obilniné, HTZ nizka - 42 g.

ETELA
Etela je polorana odrtida s del§Sim stéblem, vhodna do vSech oblasti. Ma vysoky vynos,
piedpoklad vyuziti v programu bioethanol, stfedné odolna k vyzimovani, dobie odnozujici,

sttedné odolna k poléhdni. M4 dobry zdravotni stav, sttedné¢ odolnd proti vétSin¢ chorob,
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vysevek 3,5 — 4,5 MKS/ha, doporuceno seti v agrotechnické lhaté, tolerantni k piedploding,
HTZ vysoka — 52 g.
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3.5 Laboratorni hodnoceni

Po sklizni pSenic, byly v pokusnych lokalitich ve Vyzkumném tustavu rostlinné
vyroby odebrany vzorky a odeslany do laboratofe zkouSeni jakosti obilovin na katedfe kvality
zemé&délskych produktit FAPPZ CZU. Pro laboratorni hodnoceni byly k dispozici vzorky ze
sklizn€ roku 2007 a 2008.

U vzorki bylo provedeno stanoveni nasledujicich ukazateli:
V zrnu:

e tvrdost zrna (metoda PSI)

Ve Srotu:
e obsah dusikatych latek
e obsah skrobu podle Ewerse
e obsah mokrého lepku

e obsah vlhkosti

3.5.1 Stanoveni tvrdosti metodou PSI

AACC metoda 55-30

Norma pro stanoveni tvrdosti je zavedena na CZU, ale neni obecné v praxi pouzivana
Definice:

Relativni tvrdost pSenice je zjiStovana prostfednictvim stanoveni indexu velikosti ¢astic u

pSenicného vzorku mletim a prosévanim.
Princip:

Navazené mnozstvi zkousené¢ho vzorku se pfedepsanym zpiisobem drti, homogenizuje a tridi

na sitech s velikosti ok 0,075 mm. Propad sitem se zvazi.
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Postup:
Navazka 22 — 23 g (24 g) zrna vzorku zbaveného piimési a necistot se drti na

specialnim laboratornim Srotovniku. Po peclivém vycisténi Srotovniku a dikladné
homogenizaci Srotu se odvazi 10 g Srotu s piesnosti na 0,01 g prevede se na sito. Prosévani se
provadi po dobu 10 min pii 180 otaCkach za minutu. Po ukonceni prosévani se zvazi propad

sitem s presnosti na 0,01 g.

Vvypocet a vyjadieni vysledku:

Tvrdost zrna v % PSI se vypocita dle nésledujiciho vzorce. Vypocet se uvadi na 1 desetinné

misto.

PSI (%) = Hmotnost propadu . 100
Navazka (10 g)

Tab. ¢. 3: Stupnice relativni tvrdosti:

Kategorie PSI %
Extra tvrda pod 7
Velmi tvrda 8-12
Tvrda 13-16

Stfedné tvrda 17-20
Stfedné mekka | 21-25
Mekka 26-30
Velmi mekka 31-35
Extra mékka nad 35

3.5.2 Stanoveni obsahu Skrobu podle Ewerse

CSN 56 0512 — 16 Metody zkouseni mlynskych vyrobki Cést 16 Stanoveni $krobu podle

Ewerse

Pouziti:

Pro sypké ceredlni vyrobky.
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Definice:

Skrob jsou viechny opticky aktivni latky obsazené v roztoku po kyselé hydrolyze za tepla.

Princip:
Skrob se prevede na rozpustny skrob ptisobenim zfedéné kyseliny chlorovodikové za tepla. Po

vycCeteni se rozpustny Skrob ur¢i polarimetricky.

Pracovni postup:

S ptesnosti na 0,01 g se navazi 5g vzorku, splachne se 25 ml 1,124% roztoku HCI do
Kohlrauschovy banky na 100 ml. Dikladn€¢ se promichd a ptidd dalSich 25 ml 1,124%
roztoku HCI, aby se splachlo hrdlo baiiky. Bailka se po dikladném promichani vlozi do
vrouci vodni 14zn€ a zahtivé se piesné 15 min. Prvni 3 min se obsahem baiiky stdle micha a
pfi dal$im zahiivani se obcas promicha. Po vyjmuti z horké 1azné se obsah baiky doplni
studenou destilovanou vodou asi na 80ml a ochladi na 20 °C. K vycefeni se ptidd pipetou
10 ml Carrezova roztoku | a 10 ml Carrezova roztoku II. Obsah bariky se promicha
krouzivym pohybem a po doplnéni destilovanou vodou piesné ke znafce se obsah baiky
promicha a zfiltruje se suchym filtrem do suché kadinky. Prvni podil filtratu (5 az 10 ml) se
vylije. Cisty filtrat se polarizuje v trubici na polarimetru s pouzitim rtutové vybojky, jejiz

svétlo ma vinovou délku 546,1 nm.

Vypocet a vyjadreni vysledku:

obsah skrobu (%) v susiné se vypocita podle vzorce:

Vypocet = (udaj polarimetru . faktor) .100

suSina

prepocitavaci faktory:

pSenice 1,898 oves 1,914
7ito 1,885 ryze 1,866
jeCmen 1,912 kukufice 1,879
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Vysledkem je aritmeticky primér hodnot ziskanych ze dvou stanoveni, za ptfedpokladu, ze

byly splnény podminky opakovatelnosti.

3.5.3 Stanoveni obsahu mokrého lepku
CSN 46 1011 -9

Pouziti:

Pro psSeni¢ny Srot.

Definice:
Mokry lepek v mouce je plasticko-elasticka latka, sestavajici z gliadinu a gluteninu, ziskana

specifikovanou metodou.

Princip:
Ptiprava tésta ze vzorku Srotu a roztoku chloridu sodného. Izolace mokrého lepku vypiranim

Z tohoto tésta, nasledujicim odstranénim ptebyte¢ného vypiraciho roztoku a zvazeni zbytku.

Pracovni postup pro ru¢ni prani:

S ptesnosti na 0,01 g se navazi 10,00 g z analytického vzorku a kvantitativné se prevede do
porcelanové misky. Z byrety se po kapkéch piidava asi 5Sml roztoku chloridu sodného za
stalého michani mouky Spachtli. Po pfidani roztoku chloridu sodného se smés prohnéte
Spachtli a té€sto se opatrné zformuje do tvaru kulicky, tak, aby nedoslo ke ztrat¢ Srotu. Lepek
se vypird ruénim hnétenim pod tenkym praminkem pfiblizné 20 °C teplé vody. Vypirani se
provadi nad dfevénym rdmeckem potaZenym sitem, aby se zabranilo pfipadnym ztratam tésta.
Vyprani je povazovano za uplné, pokud lepkova kuli¢ka neobsahuje ¢asti obalovych vrstev.
Vypiraci voda ulpé€la v lepkové kulicce se odstrani nékolika kratkymi stisky prstl jedné ruky.

Vysuseny lepek se vazi s ptesnosti na 0,01 g.

Postup pri obsluze vypirace lepku Glutomatic:

zapnuti ptistroje stisknuti tlac¢itka ON/OFF

ptiprava pfistroje (zavodnéni) stisknuti tlacitek WASH, START a po zastaveni WASH
spusténi programu pro piipravu tésta stisknuti tlacitka WASH

spusténi programu pro vypirani lepku stisknuti tlacitka START
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Pracovni postup pro mechanické vypirani:

S presnosti na 0,01 g se navazi 10,00 g z analytického vzorku a kvantitativné se
ptfevede do vypiraci nadobky s jemnym sitkem. Z byrety se po kapkach pridava asi 5 ml
roztoku chloridu sodného. Po piidani roztoku chloridu sodného se nddobka vlozi do vypirace
a spusti program. Po samostatné pripravé tésta se hmota pfevede do nddobky s hrubym
sitkem, vlozi do vypirace a spusti program. Po automatickém vyprani lepku pomoci roztoku
chloridu sodného se vyjme kulicka vypraného lepku. Vypiraci roztok ulpély v lepkové kulic¢ce

se odstrani pomoci odstiedéni. VysusSeny lepek se vazi s presnosti na 0,01 g.

Vypocet a vvjadieni vvsledku:

obsah lepku (%) v susin¢ se vypocita podle vzorce:

Vypocet = obsah vypraného lepku ve vzorku . 100 (%)
100 - vlhkost zrna

hodnota Gluten Indexu se vypocita podle vzorce:

Vypocet = hmotnost lepku ulpéného v sitku . 100 (%)

celkova hmotnost lepku

3.5.4 Stanoveni obsahu dusikatych latek

CSN 46 1011-18
Definice:
Obsah dusikatych latek se vypocita ze zjisténého obsahu dusiku vynasobenim piepocitavacim

faktorem

Princip:

Dusikaté latky se stanovi titracné acidimetricky po mineralizaci vzorku horkou kyselinou
sirovou za pritomnosti katalysatoru pfevedenim na siran amonny, vytésnénim amoniaku
hydroxidem sodnym a jeho pfedestilovanim do kyseliny borité. Obsah dusikatych latek se

vypocita ze zjisténého obsahu dusiku vynasobenim ptepocitdvacim faktorem.
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Postup:

S ptesnosti na 0,001 g se do mineraliza¢ni tuby navazi 1 g vzorku, ptidaji se dvé
katalyzatorové tablety a 20 ml koncentrované kyseliny sirové. Vse se dikladn€ promicha a
opatrn¢ umisti do mineraliza¢niho bloku, kde je zajistén konstantni ohiev na 420 °C a po
dobu 90 min mineralizace (do okamziku vyceteni kapaliny). Obsah mineraliza¢ni banky se
nechd zchladnout. Po vychladnuti a automatickém ptidani 60 ml destilované vody probiha
automatickd destilace vodni parou za pfidavku 70 ml 40% hydroxidu sodného. Vznikly
amoniak se jima do ptfedlohy s 30 ml 1% kyseliny borité¢ a Taschiro indik4torem. MnoZstvi

amoniaku se stanovi titraci 0,2 N kyselinou sirovou.

Vvpocet a vyjadirovani vysledku:

Obsah dusikatych latek (%) v suSiné se vypocita dle vzorce:

Vypocet = (0,28 x piepocitavaci faktor . spotieba kyseliny sirové) . 100 (%)

suSina

Prepocitavaci faktor pro pSenici je 5,7. Vysledek se zaokrouhluje na 1 desetinné misto.
Vysledkem je aritmeticky pramér hodnot ziskany ze dvou stanoveni, za piredpokladu, ze byly

splnény podminky opakovatelnosti.

3.5.5 Stanoveni vlhkosti
CSN ISO 712
Definice:

Vlhkost je podil t€kajici suSenim za podminek metody

Princip:
Navazené mnozstvi zkouseného vzorku se susi v elektrické susarné pii 130 °C po dobu 120

min. Zbytek se po vysuseni zvazi.

Postup:
Do ptedem vysuSené a s presnosti 0,001 g zvazené vysouSecky s vickem se navazi se
stejnou piesnosti 5 g dikladné promichaného laboratorniho vzorku, ktery se rozprostfe do

stejnomé&rné vrstvy na dno misky. Miska s odklopenym vickem se vlozi do suSarny predem
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vyhiaté na 130 °C a ponecha se v susarné presn¢ 120 min od okamziku, kdy teplota znovu
doséhne 130 °C. Po této dob¢ se miska jesté v suSarné uzavie vickem a vlozi se do exsikatoru.

Po vychladnuti na laboratorni teplotu se zvazi s ptesnosti na 0,001 g.

Vvypocet a vyjadieni vysledku:

Obsah vlhkosti v % se vypocita dle vzorce:

Vypocet = (Hmotnost pted suSenim — hmotnost po suseni ) . 100 (%)

navazka

Obsah susiny v % se vypocita dle vzorce (vysledek na 1 desetinné misto):

Vypocet = 100 — vihkost (%)
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4 VYSLEDKY A DISKUSE

Byly testovany 4 odrudy psenice ozimé Biscay, Clarus, Rapsodia a Etela na ¢tyfech
lokalitach Ceské republiky, které se liily agroekologickymi podminkami. Dale byly uZity
vzdy dvé rizné technologie péstovani. Tyto vzorky jednotlivych odrid za rok 2007 a 2008
byly odebrany skolenym persondlem a doruceny do laboratofe Zkouseni jakosti obilovin
na CZU, kde byly déle podrobeny testovani. Byly sledovany tyto parametry: obsah §krobu,

obsah dusikatych latek, obsah mokrého lepku, gluten index a tvrdost zrna.

Vysledky za péstebni obdobi 2007 a 2008 jsou usporadany v nasledujicich tab. ¢.4 -
¢.34. Jsou zde porovnavany obsahy jednotlivych parametrii ve sledovanych pokusnych

lokalitach pti dvou péstebnich technologiich - usporné a intenzivni.

4.1 Vysledky rozborii zrna pSenice ozimé v roce 2007

4.1.1 Hodnoceni obsahu $krobu

Ve vzorcich z pokusnych lokalit byl sledovan nejprve obsah Skrobu. V Kostelci nad
Orlici (fepatskd vyrobni oblast), Humpolci (bramboraiskd vyrobni oblast) a Pernolci
(bramboraiska vyrobni oblast) byly zjisténé hodnoty Skrobu pomérné vyrovnané. V téchto
lokalitach se obsah Skrobu pohyboval v rozmezi 66-70 %. Nizs§ich hodnot bylo dosazeno v
lokalité¢ Hnévceves (feparskd vyrobni oblast), kde se obsah skrobu pohyboval od 65-67 %. Z
hlediska péstebni technologie pro vyS$si obsah Skrobu vychazi Iépe technologie Uisporna. Ve
vSech ctyfech pokusnych lokalitich méla nejvyssi obsah Skrobu odriida Biscay oproti
ostatnim odriddm. V odbornych literaturach je udavan obsah Skrobu v rozmezi 59-72 %, s
¢imz pfi primérné hodnoté 68 % obsahu Skrobu muZzeme souhlasit. kvalitativné vyhovuji i

vSechny testované odridy.
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Tab. ¢. 4: Obsah skrobu Vv zrnu pSenice v lokalitdich Hnévéeves, Kostelec nad Orlici, Humpolec a

Pernolec v roce 2007

Varianta Obsah Skrobu Obsah skrobu Obsah skrobu Obsah Skrobu
2007 % % % %
Lokalita/odrtada Hnévdeves Kostelec nad Humpolec Pernolec
technologie Orlici
Biscay 1 67,87 68,69 70,32 70,20
Clarus 1 66,29 68,11 68,68 68,47
Rapsodia 1 66,52 67,90 69,44 68,88
Etela 1 66,82 68,28 68,97 68,92
Biscay 2 66,71 69,94 67,79 69,02
Clarus 2 65,52 68,78 67,35 68,02
Rapsodia 2 65,80 69,67 66,23 68,74
Etela 2 66,96 69,56 67,78 68,26

Technologie: 1 — Gsporna 2 — intenzivni

4.1.2 Hodnoceni obsahu N-latek

Dal$im jakostnim ukazatelem byl sledovan obsah N-latek. NejvysSich hodnot
okolo 12 % bylo dosazeno v lokalit¢ HnévCeves. V ostatnich oblastech se pohyboval obsah
N-latek mezi 8-11 %. Velmi nizké hodnoty byly naméteny v lokalité Pernolec. Z namétenych
hodnot je patrné, ze péstebni technologie nemé na osbah N-latek pfili§ vyznamny vliv, i kdyz
v lokalit¢ Humpolec bylo dosazeno vysSSich hodnot pfi technologii intenzivni. Pfi obou
péstebnich technologii méla nejvyssi obsah N-latek odrida Clarus. Petr a Louda (1998)
udavaji obsah dusikatych latek v suSiné u pekarenské pSenice (ur€end na vyrobu kynutych
tést) negmeéné 11,5 % a u pecivarenské pSenice (uréend na vyrobu oplatkovych a suSenkovych
tést) nejvyse 11,5 %. Hruby a kol., (2001), Kotorova (2001) uvadéji, ze vliv zpracovani pudy
neovlivni dusikaté latky. Podle obsahu N-latek odpovida psenice Vv lokalit¢é Hnévcéeves
pekarenské jakosti, v lokalité Kostelec nad Orlici stejné jako v lokalité Pernolec pecivarenské
jakosti, Vv lokalit¢ Humpolec vyhovuji vzorky (Clarus, Rapsodia) pekarenské jakosti tak i

pecivarenské jakosti. Ostatni vzorky vyhovuji pecivarenské jakosti.
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Tab. ¢. 5: Obsah N-latek v zrnu pSenice V lokalitich Hnévéeves, Kostelec nad Orlici, Humpolec a

Pernolec v roce 2007

Varianta Obsah N-latek Obsah N-latek Obsah N-latek Obsah N-latek
2007 0% % % %
Lokalita/odrada Hnévceves Kostelec nad Humpolec Pernolec
technologie Orlici
Biscay 1 12,22 10,88 9,10 8,75
Clarus 1 12,85 11,37 9,47 9,07
Rapsodia 1 12,36 10,48 8,97 8,75
Etela 1 12,54 11,45 9,40 9,28
Biscay 2 12,33 10,31 10,84 9,04
Clarus 2 13,22 11,14 11,52 9,76
Rapsodia 2 12,56 10,05 11,78 8,98
Etela 2 12,92 10,69 10,57 9,39

Technologie: 1 — Gsporna 2 — intenzivni
4.1.3 Hodnoceni obsahu mokrého lepku

Dal$im sledovanym parametrem byl sledovan obsah mokrého lepku. Nejvyssi obsah
mokrého lepku byl v lokalit¢ Hnévceves. V této lokalité se obsah mokrého lepku pohyboval
ptes 30 %. Ostatni lokality mély obsah mokrého lepku kolisavy. Vysledky vyhodnoceni na
zéklad€ rozdilné technologie péstovani byly celkem vyrovnané. Z odrid byla nejlepsi, tj.
Snejvyssim obsahem mokrého lepku odrida Biscay v lokalit¢ Hnévceves s ispornou
technologii. V téze lokalitg, ale s intenzivni technologii, byla nejlepsi odrida Etela. V lokalité
Kostelec nad Orlici s Gispornou technologii to byla opét odriida Biscay a s intenzivni
technologii to byla Clarus. V lokalit¢ Humpolec s tispornou i s intenzivni technologii dosahla
nejvyssich vysledkli opét odrida Biscay. Z téchto tiech lokalit vyplyva, Ze nejlepsi odriidou je
obsah mokrého lepku byl v lokalité Pernolec. Zde dopadla nejlépe odrida Clarus pii Gsporné
technologii a pii intenzivni technologii to byla odriida Etela. Petr a Louda (1998) udévaji
obsah mokrého lepku v fepaiské vyrobni oblasti 25,5 % a v bramborarské vyrobni oblasti
23,4 %. Pti provadéném experimentu bylo dosazeno vyznamné vysSich hodnot v lokalité
Hnévceves (fepaiskd vyrobni oblast) nez v uvadéné literature. Muchova (2001) uvadi, ze

rozdilné zplisoby zpracovani pidy vyznamné ovlivnily mnozstvi lepku v zrnu.
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Tab. ¢. 6: Obsah mokrého lepku V zrnu pSenice v lokalitich Hnévceves, Kostelec nad Orlici,

Humpolec a Pernolec v roce 2007

Varianta Obsah lepku Obsah lepku Obsah lepku Obsah lepku
2007 % % % %
Lokalita/odrtada Hnéveeves Kostelec nad Humpolec Pernolec
technologie Orlici
Biscay 1 34,78 28,80 23,02 15,94
Clarus 1 32,62 25,62 19,82 20,25
Rapsodia 1 32,66 26,58 14,71 13,45
Etela 1 34,08 29,23 21,27 20,63
Biscay 2 33,13 26,19 30,20 16,88
Clarus 2 33,65 27,52 27,11 19,76
Rapsodia 2 32,57 24,38 28,18 13,70
Etela 2 34,04 27,15 26,78 21,81

Technologie: 1 — Gsporna

4.1.4 Hodnoceni gluten indexu

2 — intenzivni

Vysoké hodnoty gluten indexu znamenaji, ze lepek je velmi pevny, tudiz se Spatné

zpracovava. V lokalité Pernolec mély az na odriidu Clarus vSechny odriidy Gluten index nad

90. V ostatnich lokalitdich se vysledky gluten indexu pohybovaly ve velkém rozmezi od

30 — 80. V lokalité Kostelec nad Orlici s tispornou technologii méla odriida Clarus dokonce

jen 10 gluten indexu.

Tab. ¢. 7: Gluten index v lokalitach Hnév¢eves, Kostelec nad Orlici, Humpolec a Pernolec v roce

2007

Varianta Gluten index Gluten index Gluten index Gluten index

2007

Lokalita/odrida Hnévceves Kostelec nad Humpolec Pernolec

technologie Orlici
Biscay 1 40 35 63 89
Clarus 1 39 10 50 52
Rapsodia 1 39 51 88 99
Etela 1 33 30 60 87
Biscay 2 41 53 43 85
Clarus 2 41 30 47 90
Rapsodia 2 34 68 49 97
Etela 2 34 40 21 96

Technologie: 1 —usporna

2 —intenzivni
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4.1.5 Hodnoceni tvrdosti zrna (PSI)

Cim niz8i vysledky PSIL tim je zrno tvrd$i. Metoda AACC 55-30 uvadi rozdéleni
takovéto: do 16 % PSI je pSenice tvrda a 26-35 % mckka, nad 35 % extra mekka. Ve vSech
lokalitach byla nejtvrdsi odrtidou Biscay. Mezi stiedné mékké odridy, PSI kolem 20 — 25 %
patii odridy Rapsodia. M&kké odridy dosahuji hodnot nad 25 %. Patii mezi né Clarus a
Etela. Nepatrné vyS$i hodnoty méla ispornd technologie oproti intenzivni, ale v lokalité
Kostelec nad Orlici to bylo naopak. Tvrdost zrna je vyznamny parametr technologické jakosti.
Je Vpodstaté ovlivnéna bilkovinami zrna a jejich schopnosti uzaviit Skrobova zrna

endospermu Vv proteinové matrici.

Tab. ¢. 8: Tvrdost zrna v zrnu pSenice v lokalitich Hnévceves, Kostelec nad Orlici, Humpolec a

Pernolec v roce 2007

Varianta Tvrdost zrna Tvrdost zrna Tvrdost zrna Tvrdost zrna
2007 PSI% PSI % PSI % PSI %
Lokalita/odrida Hnévceves Kostelec nad Humpolec Pernolec
technologie Orlici
Biscay 1 13,3 16,7 15,0 15,7
Clarus 1 27,5 29,2 28,8 27,3
Rapsodia 1 21,9 24,7 23,1 22,5
Etela 1 24,3 28,5 25,1 25,4
Biscay 2 12,5 17,7 13,4 14,1
Clarus 2 26,2 29,7 28,0 27,8
Rapsodia 2 21,1 25,2 20,8 22,0
Etela 2 24,8 29,4 24,9 24,4

Technologie: 1 — Gsporna 2 — intenzivni

4.2  Vysledky rozbori zrna pSenice ozimé v roce 2008

4.2.1 Hodnoceni obsahu $krobu

U obsahu skrobu Vv roce 2008 oproti roku 2007 byly vysledky zkouSenych odrud ve
vSech lokalitach vyrovnané. Obsah $krobu se pohyboval vétSinou v rozmezi od 67 — 70 %. Z
technologie péstovani vychéazi 1épe technologie usporna, nebot’ odriidy péstované touto
technologii maji vyS$i obsah Skrobu nez odriidy péstované technologii intenzivni. Nejlepsi
odriidou byla Biscay, ktera ve vSech lokalitach vykazovala vyss§i obsah Skrobu neZ ostatni
odridy. VelisSek udava obsah skrobu v pSenici ozimé rozmezi 59 — 72 %, coz odpovida i

vysledkiim analyzovanych vzorki.
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Tab. ¢. 9: Obsah skrobu Vv zrnu pSenice v lokalitdich Hnévéeves, Kostelec nad Orlici, Humpolec a

Pernolec v roce 2008

Varianta Obsah Skrobu Obsah skrobu Obsah skrobu Obsah Skrobu
2008 % % % %
Lokalita/odrtada Hnévdeves Kostelec nad Humpolec Pernolec
technologie Orlici
Biscay 1 68,3 68,5 70,7 69,4
Clarus 1 68,6 68,1 69,1 69,1
Rapsodia 1 67,7 67,4 68,6 69,2
Etela 1 67,9 67,6 69,5 69,3
Biscay 2 69,0 68,0 69,8 68,7
Clarus 2 68,3 67,8 68,8 69,2
Rapsodia 2 67,9 67,7 68,0 67,4
Etela 2 67,9 68,6 69,3 68,5

Technologie: 1 — Gsporna 2 — intenzivni

4.2.2 Hodnoceni obsahu dusikatych latek

Nejvyssi obsah dusikatych latek byl v lokalit¢ Hnévceves, kde se vysledky
pohybovaly okolo 11 %. V ostatnich lokalitach se obsah dusikatych latek pohyboval od
8 — 10 %, v nékterych pifipadech az k 11 %. Nejméné¢ dusikatych latek bylo v lokalité
Pernolec. Ohledné technologie péstovani vychdzi 1épe intenzivni technologie. NejlepSimi
odridami byly Clarus a Etela, které ve vSech lokalitich mély vyssi obsah dusikatych latek nez
ostatni odridy. Petr a Louda (1998) udévaji obsah dusikatych latek v susiné u pekarenské
pSenice (ur¢end na vyrobu kynutych tést) nejméné 11,5 % a u pecivarenské pSenice (urcend na
vyrobu oplatkovych a suSenkovych tést) nejvyse 11,5 %. Bylo prokazano, Ze na obsah
dusikatych latek mé nejvétsi vliv rocnik, nebot’ pro rok 2007 byly zjistény vyssi hodnoty
dusikatych latek (8 — 13 %) nez pro rok 2008 (8 - 11 %).
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Tab. ¢. 10: Obsah N-latek v zrnu pSenice v lokalitaich Hnév&eves, Kostelec nad Orlici, Humpolec

a Pernolec v roce 2008

Varianta Obsah N-latek Obsah N-latek Obsah N-latek Obsah N-latek
2008 % % % %
Lokalita/odrada Hnévceves Kostelec nad Humpolec Pernolec
technologie Orlici
Biscay 1 11,1 10,9 8,8 8,4
Clarus 1 11,7 11,3 9,9 8,9
Rapsodia 1 11,4 11,3 9,6 8,8
Etela 1 11,7 12,0 9,0 8,7
Biscay 2 11,0 10,9 9,3 8,6
Clarus 2 11,6 12,0 10,6 9,3
Rapsodia 2 11,6 11,2 10,1 9,1
Etela 2 12,2 11,2 9,6 9,5

Technologie: 1 — Gsporna 2 — intenzivni

4.2.3 Hodnoceni obsahu mokrého lepku

Nejvyssi obsah mokrého lepku byl v lokalit¢ Hnévceves. V této lokalité¢ se obsah
mokrého lepku pohyboval pies 30 %. Nejmensi obsah mokrého lepku byl v lokalité Pernolec.
Ostatni lokality mély obsah mokrého lepku od 20 — 30 %. Technologie péstovani byly celkem
vyrovnané. Z odrid byly nejlepsi odridy Biscay a Etela v lokalit¢ Hnévceves. V lokalité
Kostelec nad Orlici to byly opét odriidy Biscay a Etela. V lokalit¢ Humpolec to byl Clarus.
usporné technologii a pii intenzivni technologii to byla odriida Clarus. Petr a Louda udévaji
obsah mokrého lepku v fepaiské vyrobni oblasti 25,5 % a v bramborarské vyrobni oblasti
23,4 %. Pti provadéném experimentu bylo dosazeno vyznamné vysSich hodnot nez v uvadéné

literatufe.
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Tab. ¢. 11: Obsah mokrého lepku Vv zrnu pSenice v lokalitach Hnévéeves, Kostelec nad Orlici,

Humpolec a Pernolec v roce 2008

Varianta Obsah lepku Obsah lepku Obsah lepku Obsah lepku
2008 % % % %
Lokalita/odrtada Hnéveeves Kostelec nad Humpolec Pernolec
technologie Orlici
Biscay 1 32,0 33,8 23,3 24,1
Clarus 1 31,2 29,5 25,4 21,3
Rapsodia 1 30,8 30,1 20,3 16,5
Etela 1 33,2 33,5 21,6 20,5
Biscay 2 32,1 32,9 32,3 20,1
Clarus 2 30,9 28,8 25,2 28,6
Rapsodia 2 32,0 29,2 25,2 18,9
Etela 2 33,2 32,5 24,4 24,4

Technologie: 1 — Gsporna 2 — intenzivni

4.2.4 Gluten index

V lokalit¢ Pernolec mély az na odridy Clarus a Etela vSechny odridy Gluten index
nad 90. V ostatnich oblastech se vysledky gluten indexu pohybovaly ve velkém rozmezi od
20 - 90.

Tab. ¢. 12: Gluten index v zrnu pSenice v lokalitaich Hnévéeves, Kostelec nad Orlici, Humpolec a

Pernolec v roce 2008

Varianta Gluten index Gluten index Gluten index Gluten index

2008

Lokalita/odriada Hnéveeves Kostelec nad Humpolec Pernolec

technologie Orlici
Biscay 1 52 50 80 94
Clarus 1 27 30 55 84
Rapsodia 1 50 49 90 98
Etela 1 37 41 88 86
Biscay 2 46 58 94 93
Clarus 2 30 20 32 81
Rapsodia 2 57 71 53 93
Etela 2 29 43 68 70

Technologie: 1 —Gsporna 2 — intenzivni
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4.2.5 Tvrdost zrna

Metoda AACC 55-30 uvadi rozdé€leni takovéto: do 16 % PSI je pSenice tvrda a 26-35
% mekka, nad 35 % extra mekka. Nejtvrdsi odrida je Biscay 12 - 18 % ve vSech lokalitach.
Mezi stredné mékké odrudy, PSI kolem 20 — 25 % patii odridy Rapsodia a Etela. M¢kké
odriidy dosahuji hodnot nad 25 %. Patii mezi né¢ Clarus. Na zakladé naméfenych vysledki
souhlasim s konstatovanim Pelikana a Sukové (1998), Zze tvrdost zrna je parametrem
vyznamn¢ ovlivnénym genetickym zalozenim odrady. Také Prugar, Hraska (1986) uvadéji, ze
jde o odriidovou, dédi¢né zaloZenou vlastnost. Tvrdost nebo mékkost endospermu pSenice
urCuje pfitomnost zpeviujicich bilkovin na povrchu skrobovych zrn. Morris et al. (1999)
povazuje tvrdost pSenice za vyznamnou charakteristiku mlynafské jakosti, ktera urcuje

spotiebu energie na mleti.

Tab. ¢. 13: Tvrdost zrna v zrnu pSenice v lokalitach Hnév¢eves, Kostelec nad Orlici, Humpolec a

Pernolec v roce 2008

Varianta Tvrdost zrna Tvrdost zrna Tvrdost zrna Tvrdost zrna
2008 PS1% PSI % PSI % PSI %
Lokalita/odrtada Hnéveeves Kostelec nad Humpolec Pernolec
technologie Orlici
Biscay 1 12,8 14,7 15,3 18,1
Clarus 1 27,9 28,5 28,6 29,3
Rapsodia 1 18,8 22,1 21,6 22,1
Etela 1 21,6 24,2 26,8 22,3
Biscay 2 14,1 16,4 13,8 16,4
Clarus 2 25,7 25,6 28,5 27,8
Rapsodia 2 18,9 26,3 22,2 21,0
Etela 2 22,0 24,2 23,7 23,2

Technologie: 1 — Gsporna 2 — intenzivni

4.3 Statistické vyhodnoceni

Bylo provedeno statistické zpracovani naméfenych hodnot jen u N-latek a Skrobu v
testovanych lokalitach pti dvou péstebnich technologiich v letech 2007 a 2008. Vyhodnoceni
bylo provedeno programem Statgrafic — Anova (analyza rozptylu) s 95 % pravdépodobnosti,
Percent LSD — podrobnéjsi analyza rozptylu. Analyza rozptylu (ANOVA, tj. analysis of
variance) je zaloZena na piedstaveé, ze variabilita (proménlivost, rozptyleni, disperze), se
kterou kolisaji hodnoty sledované ndhodné veli¢iny kolem stfedni hodnoty jejiho rozdéleni,
vzniké jako disledek riiznych vlivl, z nichz kazdy ptispiva k této celkové variabilité urcitym

podilem. Celkovy rozptyl (kvadrat smérodatné odchylky - %) jako miru variability lze pak
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rozClenit na dil¢i rozptyly nalezejici témto jednotlivym vlivim — faktorim. Pfi analyze
sledujeme dil¢i ptispévek jednoho nebo dil¢i pfispévky jen nékolika malo vybranych (tj.
sledovanych) faktorti vedle zbylych vlivi, které v nasem méteni ptimo nesledujeme.

4.3.1 Vyhodnoceni obsahu N-latek v roce 2007

Hodnoceni obsahu N -latek a péstebni technologie

Obsah dusikatych latek se v technologii péstovani statisticky prukazné lisi. je zfejmé,
ze technologie péstovani ma prokazatelny vliv s davkou dusiku na obsah dusikatych latek
V zrnu. Se zvysujicimi se davkami dusikatych hnojiv se zvySuje mnozstvi obsahu dusikatych

latek. Obsah dusikatych latek také ovliviiuje agrotechnika, ro¢nik a prostiedi.

Tab. ¢. 14: Statistické vyhodnoceni N-latek v zrnu pSenice a technologie v roce 2007

Multiple Range Tests for N latky by technologie

Method: 95,0 percent LSD

technologie Count LS Mean Homogeneous Groups
1 16 10,4338 X
2 16 10,9438 X

Hodnoceni obsahu N-latek a lokality

Obsah dusikatych latek se statisticky prikazné lisi v lokalité Pernolec a Hnévceves od
lokalit Humpolec a Kostelcem nad Orlici. Lokalita Humpolec a Kostelec nad Orlici se od sebe

statisticky nelisi.
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Tab. ¢. 15: Statistické vyhodnoceni N-latek v zrnu pSenice a lokalit v roce 2007

Multiple Range Tests for N latky by lokality

Method: 95,0 percent LSD

lokality Count LS Mean Homogeneous Groups
PE 8 9,1275 X

HU 8 10,2063 X

KO 8 10,7963 X

HC 8 12,625 X

Hodnoceni obsahu N-latek a odrudy

Odrudy Rapsodia, Clarus a Etela se od sebe statisticky nelisi. Statisticky se také nelisi
Biscay, Rapsodia a Etela, ale Biscay se 1i§i od Clarus. Hlavni vliv na obsah dusikatych latek

ma vhodné odruda.

Tab. ¢. 16: Statistické vyhodnoceni N-latek v zrnu pSenice a odrtd v roce 2007

Multiple Range Tests for N latky by odruda

Method: 95,0 percent LSD

odruda Count LS Mean Homogeneous Groups
Biscay 8 10,4338 X
Rapsodia 8 10,4913 XX
Etela 8 10,78 XX
Clarus 8 11,05 X
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4.3.2 Vyhodnoceni obsahu Skrobu v roce 2007

Hodnoceni obsahu $krobu a péstebni technologie

Obsah skrobu se v péstebnich technologiich statisticky prikazné nelisi.

Tab. ¢. 17: Statistické vyhodnoceni $krobu v zrnu pSenice a technologie v roce 2007

Multiple Range Tests for skrob by technologie

Method: 95,0 percent LSD

technologie Count LS Mean Homogeneous Groups
2 16 67,8875 X
1 16 68,4 X

Hodnoceni obsahu $krobu a lokality

Obsah Skrobu se statisticky priikazné 1i8i od ostatnich lokalit lokalitou Hnévceves

Mezi ostatnimi lokalitami nebyly zjiStény statistické rozdily.

Tab. ¢. 18: Statistické vyhodnoceni §krobu v zrnu psSenice a lokalit v roce 2007

Multiple Range Tests for skrob by lokality

Method: 95,0 percent LSD

lokality Count LS Mean Homogeneous Groups
HC 8 66,5625 X
HU 8 68,325 X
PE 8 68,8125 X
KO 8 68,875 X
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Hodnoceni obsahu $krobu a odrudy

Odrudy Rapsodia, Clarus a Etela se od sebe statisticky nelisi. Statisticky se také nelisi

Biscay a Etela, ale Biscay se 1i$i od Rapsodia a Clarus.

Tab. ¢. 19: Statistické vyhodnoceni $krobu v zrnu pSenice a odrad

Multiple Range Tests for skrob by odruda

Method: 95,0 percent LSD

odruda Count LS Mean Homogeneous Groups
Clarus 8 67,6625 X
Rapsodia 8 67,8875 X
Etela 8 68,2125 XX
Biscay 8 68,8125 X

4.3.3 Vyhodnoceni obsahu N-latek v roce 2008

Hodnoceni obsahu N-latek a péstebni technologie

Obsah dusikatych latek se statisticky prikazné 1i8i. Rozdil je mezi péstebnimi

technologiemi uspornou a intenzivni.

Tab. ¢. 18: Statistické vyhodnoceni N-latek v zrnu pSenice a technologie v roce 2008

Multiple Range Tests for N latky by technologie

Method: 95,0 percent LSD

technologie Count LS Mean Homogeneous Groups
1 16 10,2188 X
2 16 10,4875 X
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Hodnoceni obsahu N-latek a lokality

Lokalita Pernolec se 1i$i od lokality Humpolec, Kostelec nad Orlici a Hnévceves. Také
lokality Humpolec se lisi od lokalit Kostelec nad Orlici a Hnévceves. Mezi lokalitou Kostelec

nad Orlici a Hnévceves neni zadny rozdil.

Tab. ¢. 19: Statistické vyhodnoceni N-latek v zrnu pSenice a lokalit v roce 2008

Multiple Range Tests for N latky by lokality

Method: 95,0 percent LSD

lokality Count LS Mean Homogeneous Groups
PE 8 8,9125 X

HU 8 9,6125 X

KO 8 11,35 X

HC 8 11,5375 X

Hodnoceni obsahu N-latek a odrady

Odrida Biscay je statisticky prikaznd od ostatnich odriid. Odridy Rapsodia, Etela a

Clarus jsou statisticky neprtikazné.

Tab. ¢. 20: Statistické vyhodnoceni N-latek v zrnu pSenice a odrtd v roce 2008

Multiple Range Tests for N latky by odruda

Method: 95,0 percent LSD

odruda Count LS Mean Homogeneous Groups
Biscay 8 9,875 X
Rapsodia 8 10,3875 X
Etela 8 10,4875 X
Clarus 8 10,6625 X
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4.3.4 Vyhodnoceni obsahu Skrobu v roce 2008

Hodnoceni obsahu $krobu a péstebni technologie

V hodnoceni obsahu Skrobu a péstebnich technologii se zjistilo, ze mezi Uspornou

technologii a intenzivni technologii neni rozdil.

Tab. ¢. 21: Statistické vyhodnoceni $krobu v zrnu pSenice a technologie v roce 2008

Multiple Range Tests for skrob by technologie

Method: 95,0 percent LSD

technologie Count LS Mean Homogeneous Groups
2 16 68,4313 X
1 16 68,6875 X

Hodnoceni obsahu §krobu a lokality

Mezi lokalitami Kostelec nad Orlici a HnévCeves neni statisticka pritkaznost. Rozdil neni
ani mezi lokalitami Pernolec a Humpolec. Statisticka pritkaznost se projevila mezi lokalitami

Kostelec nad Orlici, Hnévceves a Pernolec, Humpolec.

Tab. ¢. 22: Statistické vyhodnoceni §krobu Vv zrnu pSenice a lokalit v roce 2008

Multiple Range Tests for skrob by lokality

Method: 95,0 percent LSD

lokality Count LS Mean Homogeneous Groups
KO 8 67,9625 X
HC 8 68,2 X
PE 8 68,85 X
HU 8 69,225 X

Hodnoceni obsahu §krobu a odrudy

Odrada Biscay je statisticky pritkazna od ostatnich odrid. Odridy Rapsodia, Etela a

Clarus jsou statisticky nepritkazné.
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Tab. €. 23: Statistické vyhodnoceni Skrobu v zrnu pSenice a odrid

Multiple Range Tests for skrob by odruda

Method: 95,0 percent LSD

odruda Count LS Mean Homogeneous Groups-
Rapsodia 8 67,9875 X
Etela 8 68,575 X
Clarus 8 68,625 X
Biscay 8 69,05 X

4.3.5 Vyhodnoceni obsahu N — latek za roky 2007 a 2008

Hodnoceni obsahu N-latek a péstebni technologie

V hodnoceni obsahu dusikatych latek a péstebnich technologii se zjistilo, Ze mezi
uspornou technologii a intenzivni technologii je statisticka prukaznost. Podpora obsahu N-
latek v zrnu napt. davkou a délenim hnojenim nepiiznivé plsobi na vyssi obsah skrobu v zrnu

zaméieni na produkci Skrobu atd.

Tab. ¢. 24: Statistické vyhodnoceni N-latek v zrnu pSenice a technologie v letech 2007 a 2008

Multiple Range Tests for N latky by technologie

Method: 95,0 percent LSD

technologie Count LS Mean Homogeneous Groups
1 32 10,3263 X
2 32 10,7156 X
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Hodnoceni obsahu N-latek a lokality

Mezi vSemi lokalitami je rozdil. Kazda lokalita ma jiny obsah dusikatych latek.

Tab. ¢. 25: Statistické vyhodnoceni N-latek v zrnu pSenice a lokalit v letech 2007 a 2008

Multiple Range Tests for N latky by lokality

Method: 95,0 percent LSD

lokality Count LS Mean Homogeneous Groups
PE 16 9,02 X

HU 16 9,90938 X

KO 16 11,0731 X

HC 16 12,0813 X

Hodnoceni obsahu N-latek a odrudy

Odrudy Biscay a Rapsodia se od sebe statisticky nelisi. Také Rapsodia a Etela se od
sebe statisticky nelisi a Etela a Clarus se od sebe statisticky nelisi, ale Biscay se statisticky lisi

od odrtid Etela a Clarus. Clarus se také statisticky lisi od odriidy Rapsodia.

Tab. €. 26: Statistické vyhodnoceni N-latek v zrnu pSenice a odrad v letech 2007 a 2008

Multiple Range Tests for N latky by odruda

Method: 95,0 percent LSD

odruda Count LS Mean Homogeneous Groups
Biscay 16 10,1544 X

Rapsodia 16 10,4394 XX

Etela 16 10,6338 XX

Clarus 16 10,8563 X

Hodnoceni obsahu N-latek a roky 2007 a 2008

Mezi roky byl zjistén rozdil. Pocasi béhem vegetacni doby ovliviiuje kvalitu zrna.
V roce 2007 bylo vétsi teplo a padlo vice srazek nez v roce 2008. Hubik (1998) uvadi, Ze na

obsah dusikatych latek mé nejvétsi vliv rocnik.
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Tab. ¢. 27: Statistické vyhodnoceni N-latek v zrnu pSenice a roky 2007 a 2008

Multiple Range Tests for N latky by rok

Method: 95,0 percent LSD

rok Count LS Mean Homogeneous Groups
2008 32 10,3531 X
2007 32 10,6888 X

4.3.6 Vyhodnoceni obsahu §krobu v letech 2007 a 2008

Hodnoceni obsahu Skrobu a péstebni technologie

V letech 2007 a 2008 hodnoceni obsahu Skrobu a technologii se zjistilo, Ze mezi

uspornou technologii a intenzivni technologii neni rozdil.

Tab. ¢. 28: Statistické vyhodnoceni skrobu v zrnu pS$enice a technologie v letech 2007 a 2008

Multiple Range Tests for skrob by technologie

Method: 95,0 percent LSD

technologie Count LS Mean Homogeneous Groups
2 32 68,1594 X
1 32 68,5438 X

Hodnoceni obsahu Skrobu a lokality

Od ostatnich lokalit je statisticky pritkaznd lokalita HnévCeves. Ostatni lokality jsou

statisticky neprikazné.

Tab. ¢. 29: Statistické vyhodnoceni §krobu v zrnu pSenice a lokalit v letech 2007 a 2008

Multiple Range Tests for skrob by lokality

Method: 95,0 percent LSD

lokality Count LS Mean Homogeneous Groups
HC 16 67,3812 X
KO 16 68,4188 X
HU 16 68,775 X
PE 16 68,8312 X
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Hodnoceni obsahu $krobu a odrudy

Odrudy Rapsodia, Clarus a Etela se od sebe statisticky nelisi. Statisticky se také nelisi

Biscay a Etela, ale Biscay se 1i$i od Rapsodia a Clarus.

Tab. ¢. 30: Statistické vyhodnoceni $krobu v zrnu pSenice a odrad v letech 2007 a 2008

Multiple Range Tests for skrob by odruda

Method: 95,0 percent LSD

odruda Count LS Mean Homogeneous Groups
Rapsodia 16 67,9375 X
Clarus 16 68,1437 X
Etela 16 68,3937 XX
Biscay 16 68,9313 X

Hodnoceni obsahu $krobu a roky 2007 a 2008
Mezi roky 2007 a 2008 v hodnoceni obsahu $krobu je rozdil.

Tab. ¢. 31: Statistické vyhodnoceni $krobu v zrnu pSenice a roky 2007 a 2008

Multiple Range Tests for skrob by rok

Method: 95,0 percent LSD

rok Count LS Mean Homogeneous Groups
2007 32 68,1437 X
2008 32 68,5594 X

4.3.7 Korelaéni zavislost v§ech stanovist’ v roce 2007

Tab. ¢. 32: Korelace vSech stanovist’ v roce 2007

Obsah skrobu Obsah N-latek Obsah lepku  Gluten index  Tvrdost zrna

Obsah Skrobu 1

Obsah N-latek -0,80963 1

Obsah lepku -0,66882 0,931601 1

Gluten index 0,461923 -0,74848 -0,74824 1

Tvrdost zrna -0,13718 0,17359 0,131332 -0,25249 1

Z tabulky ¢. 34 vyplyva, Ze vysokou zavislost s kladnou korelaci ma obsah dusikatych
latek a obsah lepku (r = 0,93), se zapornou korelaci je obsah Skrobu a obsah dusikatych latek
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(r = -0,81). Zaporna silna zavislost mezi obsahem Skrobu a obsahem N-latek znamena, Ze
S vyS$§im obsahem N-latek v zrnu klesa obsah Skrobu a naopak. Obsah dusikatych latek a
gluten index (r = -0,75) a obsah lepku a gluten index (r = -0,75). Tvrdost neméla Zadnou

zavislost.

4.3.8 Korela¢ni zavislost vSech stanovist’ v roce 2008

Tab. ¢. 33: Korelace vSech stanovist’ v roce 2008

Obsah skrobu Obsah N-latek Obsah lepku ~ Gluten index  Tvrdost zrna
Obsah skrobu 1
Obsah N-latek | -0,478399072 1
Obsah lepku | -0,202689204  0,841326641 1
Gluten index | 0,129558381 -0,805360651 -0,657622151 1
Tvrdost zrna 0,056758226  0,253303655 0,096854 -0,358384819 1

Z tabulky €. 35 vyplyva, Ze vysokou zévislost s kladnou korelaci ma obsah dusikatych

latek a obsah lepku (r = 0,84), se zapornou korelaci je obsah dusikatych latek a gluten index
(r =-0,81), obsah lepku a gluten index (r = -0,66). Obsah dusikatych latek v nepiimé korelaci

S obsahem Skrobu vede k ucelu vyuziti pii vyrobé bioethanolu kvasnou cestou. Tvrdost byla

vétSinou bez zavislosti. Projevila se jen u gluten indexu.

4.3.9 Korelaéni zavislost vSech stanovist’ v letech 2007 a 2008
Tab. ¢. 34: Korelace vsech stanovist’ v letech 2007 a 2008

Obsah skrobu

Obsah N-latek Obsah lepku  Gluten index  Tvrdost zrna

Obsah Skrobu
Obsah N-latek
Obsah lepku
Gluten index
Tvrdost zrna

1
-0,6440145
-0,4357546

0,2957406
-0,0402109

1
0,8864638 1
-0,7769203 -0,7029311 1
0,2134468 0,114093  -0,3054374 1

Z tabulky €. 36 vyplyva, Ze vysokou zavislost s kladnou korelaci ma obsah dusikatych

latek a obsah lepku (r = 0,89), se zapornou korelaci je obsah dusikatych latek a gluten index
(r = -0,78), obsah lepku a gluten index (r = -0,70), obsah Skrobu a obsah dusikatych latek
(-0,64). Tvrdost byla vétSinou bez zavislosti. Projevila se jen u gluten indexu. Tvrdost zrna je
vyznamnym parametrem technologické jakosti. Je v podstaté ovlivnéna bilkovinami zrna, coz

se nepotvrdilo.
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5 ZAVER

Pfedmétem diplomové prace bylo vyhodnotit vliv ro¢niku, lokality a intenzitu péstovani
na vybrané jakostni ukazatele odriid pSenice ozimé. Byly sledovany ¢tyfi odridy: Biscay,
Clarus, Rapsodia a Etela ve ¢tyfech pokusnych lokalitach: Hnévceves, Kostelec nad Orlici,
Humpolec a Pernolec v letech 2007 a 2008. V obou obdobich byl sledovan obsah Skrobu,
dusikatych latek, mokrého lepku, gluten index a tvrdost zrna.

Namétené hodnoty za rok 2007 dokazuji souvislost obsahu dusikatych latek a Skrobu.
Cim je vys§i obsah dusikatych latek, tim je niz$i obsah $krobu a naopak. Cim je vy3si obsah
Skrobu, tim je nizsi obsah bilkovin. Dale pak ¢im je vySsi obsah dusikatych latek, tim je i
vy$$i obsah mokrého lepku.

V lokalité Hnévceves byly naméteny hodnoty vyssi u obsahu dusikatych latek, u obsahu
mokrého lepku a niZ§i hodnoty u obsahu Skrobu. Odridy z lokalit Kostelec nad Orlici,
Pernolec a Humpolec vyhovuji spiSe vyrobé bioethanolu. Vysoky obsah skrobu je

Obsah dusikatych latek statisticky prikazné ovlivnil ro¢nik, technologie péstovani i
pestovana odriida. Obsah Skrobu statisticky prukazné€ ovlivnil ro¢nik a péstovana odriida.

Byla zjisténa vysoké zavislost obsahu dusikatych latek na obsahu lepku, obsahu Skrobu na
obsahu dusikatych latkach, obsahu dusikatych latek na gluten indexu a obsahu lepku na gluten
indexu.

VétSina odrid vyhovuje pecivarenské jakosti. V technologické jakosti zrna pSenice hraji
dominantni lohu zasobni prolaminové bilkoviny endospermu zrna. Potvrdilo se, Ze na
kvalité se krom¢ vlivu odridy silné projevuje vliv lokality, agrotechniky a ro¢niku. Volbou
vhodné oblasti péstovani, osevniho postupu, pfipravy plidy a oSetfovani Ize dosdhnout vétsiho
souladu a pfibliZeni se k poZadované kvalité produkce.

V roce 2008 byl obsah Skrobu celkem vyrovnany ve vSech lokalitdich. Nejvyssi obsah
dusikatych latek byl dosazen v lokalité Hnévceves. Potvrdilo se, Ze na obsah dusikatych latek
ma vliv ro¢nik. V tomto roce byly hodnoty dusikatych latek niz$i nez v roce 2007. Jejich
hodnoty dosahovaly pecivarenské jakosti. NejvysSi obsah mokrého lepku byl dosazen
Vv lokalité¢ Hnévceves. Gluten index v lokalit€ Pernolec dosahoval vysokych hodnot. Nejtvrdsi
odrtda byla Biscay. Nejmé&kc¢i byl Clarus.

Pribéh pocasi béhem vegetace ovliviiuje prakticky vSechny parametry nutricni a

technologické kvality pSeni¢ného zrna. Obsah dusikatych latek v zrnu zvySuji vyssi teploty a

56



niz$i srazky v obdobi tvorby zrna. Pfi zafazovani odrid pSenice ozimé na stanovisté je tfeba

respektovat specifika narokli na podminky stanoviste.
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7 SEZNAM ZKRATEK

HTZ — hmotnost tisice zrn
HTS — hmotnost tisice semen
PSI — Particle size index

LSD — podrobna analyza
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