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Abstrakt

Prace je zaméfena na vytvofeni seznamu nejvyznamnéjSich dodavatel
surovin z okresu Jindfichv Hradec, ktefi jsou, anebo by mohli byt dodavateli
do Skolnich jidelen v tomto regionu a nasledné podpofeni uplatnéni regionalnich,
sezonnich a ekologickych potravin ve Skolskych stravovacich zafizenich
v JihoCeském kraji, zejména v okrese Jindfichiv Hradec. Dale na moznosti vyuziti
programl podporujicich vytvofeni sité dodavatelsko-odbératelskych vztahu véetné
vyhodnoceni faktor( ovliviiujicich vznik vztah, jejich udrzitelnost a efektivnost.

Z informaci od oslovenych vedoucich Skolnich jidelen vyplynulo, Zze k vy§§imu
odbéru mistnich potravin jim chybi ¢asto informace o mistnich dodavatelich.

Tento pozadavek by mohl plnit program ,Produktova mapa“ (seznamy
mistnich dodavatell a Skolnich jidelen) z projektu ,Chutna Hezky.JihoCesky*
za podminky, Ze v ni bude zaregistrovano dostate¢né mnozstvi mistnich dodavatel(.
Z vysledkd vyplynulo, Ze dosud registraci provedli pouze 3 dodavatelé
z 52 zafazenych do sestaveného seznamu, coz predstavuje 6 %. Podpofenim
zaregistrovani do tohoto projektu by doslo k naplnéni pozadavku vedoucich Skolnich
jidelen k snadno pfistupnému a ucelenému prehledu mistnich dodavatelt i cile
projektu ,Chutna Hezky.JihoCesky“, kterym je vySSi uplatnéni zejména Cerstvych

a sezonnich potravin z mistni produkce v jihoCeskych Skolnich jidelnach.

Kli¢ova slova: mistni produkce, Skolni stravovani, regionalni potraviny



Abstract

This work focuses on making a list of most important suppliers of food materials
of Jindrichuv Hradec vicinity that supply or could be supplying school kitchens in this
region and also the suppport of application of regional, seasonal and green wholefood
in school facilities in South Bohemia, especially in Jindrichuv Hradec vicinity. It shows
the possibilities of using programs supporting the creation of supplier-receiver
relationship including evaluation of factors influencing the creation of relations and
their sustainabilty a efficiency.

As regards the information received from asked school kitchen chefs,
it is known that the lack of information concerning the local dealers is to blame when
it comes to higher purchase of local products.

This demand could fulfill program called “Product map” (the lists of local
suppliers and school kitchens) from the project “Chutna Hezky.Jiho&esky”
on the condition that there will be enough registered local suppliers. The results state
that of 52 suppliers included on the list only 3 confirmed the registration which is
6 percent. Supporting of registration into this project would fulfill the request of school
kitchen chefs which is to get an easily reachable and complete summary of local
suppliers and also the aim of the project “Chutna Hezky.JihoCesky” which demands
higher application of local fresh and seasonal food in South Bohemian school

kitchens.

Key words: local production, school food, regional food
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1. Uvod

ProtoZe hledame feSeni, jak se vyporadat s ekonomickou krizi a globalizaci,
ohlizime se do doby, kdy lidé Zili a prosperovali diky moudrému obhospodafovani
pfirozenych mistnich zdroji (dnes hovofime o trvale udrzitelném rozvoji). Za€ina nam

dochézet, Ze to byla dobra cesta, ze které jsme odbocili Spatnym smérem.

Nas zpusob stravovani ovliviiuje nejen nase zdravi. Jestlize chceme hovofit
o trvale udrzitelné vyZivé, je tfeba zohlednit i dopady ekologické, ekonomické a
socialni.
Vyziva, kterda se snazi uskutecCnit tuto zakladni mySlenku trvalé udrzitelnosti,
napomaha nejen naSemu zdravi a podporuje regionalni ekonomiku, ale také pozitivné
ovliviiuje celkové dopady. Vedle pofizovacich nakladu za potraviny je tfeba zohlednit
i naklady na Zivotni prostfedi. Z ekonomickych divodu pouzivaji stravovaci zafizeni
Casto konvencni potraviny a také zbozZi z dovozu. Také polotovary jsou Casto

pouzivany z diivody uspory personalu nebo nedostatku mista v kuchyni.

Z téchto didvodl je vhodné podpofit stravovaci zafizeni, konkrétné Skolni
kuchyné v JihoCeském kraji pfi zvySovani pouziti biologickych, regionalnich,
sezénnich a Cerstvych potravin. Dulezitym faktorem je tvorba a rozSifeni siti mezi
kuchynémi a dalSi zainteresovanymi subjekty, tyto sité jsou zakladem praktické
realizace trvale udrzitelného jidelni¢ku a tim bude podpofena nejen ochrana zivotniho

prostfedi, ale také vyzivoveé fyziologicky optimalni vyziva.



2. Literarni reserse

2.1 Mistni produkce

2.1.1 Mistni produkty

V souvislosti s pojmem mistni produkt je nutno vymezit nejdfive pojem misto,
které oznalujeme jako region. Regiony mohou byt stanoveny bud politicky, jako
administrativni jednotka, nebo mohou vzniknout pfirozené, jako kulturni,

¢i narodnostni nebo nabozZensky celek.

Podle struktury Ize rozliit dva zakladni typy regiont: (ANDEL, 1996)
- homogenni (vymezen na zakladé kritérii stejnorodosti)

- nodalni (vymezen spadovosti oblasti)

Potravina je latka nebo vyrobek uréena pro vyzivu lidi a konzumovana usty
v upraveném nebo nezménéném stavu. Potraviny se déli na pochutiny a pozivatiny.
Potraviny mohou byt Zivocisného, rostlinného nebo jiného puvodu. Kvalita potravin
muze byt vylepSovana pomoci pfidavnych latek (konzervanty, barviva, emulgatory

aj.). Mohou byt také obohacovany potravnimi doplfiky (vitaminy, mineraly a;.).

Regionalni potravina je tedy vyrobek, ktery je vyroben v pfislusném regionu,
pochazi zejména z tuzemskych surovin a vykazuje nezaménitelné regionalni
charakteristiky. (PETROVA, VACLAVIK, 2008)


http://cs.wikipedia.org/wiki/Politika
http://cs.wikipedia.org/wiki/N%C3%A1bo%C5%BEenstv%C3%AD

2.1.2 Distribuéni cesty mistnich produkta

Distribuce je veskera cinnost spojena s pohybem zboZi od vyrobce
ke kone¢nému spotiebiteli v misté urCeni. Tato sloZzka marketingového mixu
predstavuje souhrn c&innosti vSech subjektll, které se podileji na zpfistupnéni
hotovych produktd kone€nym uzivatelidm prostfednictvim tzv. distribu€nich cest.
Distribuéni cesta prFedstavuje soubor cilené uspofadanych, vzajemné zavislych
organizaci (marketingovych zprostfedkovatelll), které se podileji na procesu
zpfistupnovani vyrobku a sluzeb zakaznikim. Jednotlivci a organizace se podileji
na procesu zajisténi transferu produktd z mista jejich vzniku do mista kone¢né
spotfeby nebo uziti. Zakaznikem je kone¢ny spotiebitel nebo zakaznik
na pramyslovém trhu. Rozhodovani o distribuénich cestach patfi mezi
nejkomplikovangjsi oblasti fizeni v marketingu, protoze jejich volba ovliviiuje zejména
cenovou tvorbu. Vybudovani dobfe fungujiciho distribuéniho systému neni
jednoducha ani levna zalezitost a mlze trvat nékolik let. Na pocatku celého
rozhodovaciho procesu a marketingovém slova smyslu je rozhodnuti o tom, zda firma
pouzije pfimou distribu¢ni cestu, tj. pfimé dodavky produktd z vyrobni firmy
k zakaznikovi, ¢i nepfimou cestu, kdy vyuzZije sluzeb mezi¢lankd, tj. prostfedniku
a zprostfedkovatell (obchodnikll). Pouzité distribuéni cesty by mély byt voleny tak,
aby co nejvice vyhovovaly zakaznikiim. (ZAMAZALOVA, 2010)

Budovani distribuénich cest (distribu¢niho systému) trva Iéta a je velmi obtizné
a nakladné. Obtizné a finantné naro¢né jsou i snahy jiz vybudovany a fungujici
distribucni systém ménit. (FORET, 2001)

Sougéasti distribuce (PRIBOVA, 1996)

W procesy fyzického premistovani - smyslem distribuce je dodavat spravny
vyrobek ve spravném Case na spravné misto, fyzicka distribuce by méla tedy
zahrnovat prepravu, skladovani a fizeni zasob

B zmény viastnickych vztaht - v pribéhu distribuéniho procesu dojde nejméné
jednou ke zméné vlastnickych vztahu k vyrobku (z vyrobce na zakaznika)

B doprovodné (podpurné) Cinnosti — jsou zajiStovany a vykonavany bud
vyrobci samotnymi, nebo riznymi organizacemi, které pak tvofi tzv. distribu¢ni

sit’ (sbér marketingovych informaci, pojistovani, propagace, uvérovani apod.)
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http://cs.wikipedia.org/wiki/Distribuce
http://cs.wikipedia.org/w/index.php?title=Distribu%C4%8Dn%C3%AD_cesta&action=edit&redlink=1

Podle SARAPATKY, URBANA (2005) mohou byt moznosti uvadéni produktti
na trh klasifikovany jako pfimé a nepfimé. Pfi pfimém uvadéni na trh dochazi
k interakci mezi producentem a spotfebitelem, pfi nepfimém vstupuje do hry

prostfednik.

Obrazek €.1 - Distribu¢ni cesty

Distribuéni cesty

Pfima distribuéni cesta

A4

Nepfimé distribuéni cesty

Vyrobce maloobchod Zakaznik

A 4

A\ 4

—1 velkoobchod maloobchod

A4

— agent velkoobchod maloobchod

Zdroj: http://moodle2.gymcheb.cz/pluginfile.php/50734/mod_page/content/1/MAM/

Tabulka €.1 - Srovnani pfimé a nepfimé distribuce

Srovndni piimé a nepfimé distribuce

Piima distribuce Nepiimi distribuce

® ndro¢nd na cas o nizi ndklady

o prodavite, misto abyste vyrabéli e méné ndrocnd na cas

e nizii riziko ® vysii trzni riziko

o uspéch opravdu zilezi hlavné na Vis, ® Vi3 tspéch je odvisly od tispéchu
Vasich schopnostech a moznostech Vaieho prodejce

e mizete Uétovat vysii cenu o mensi odména

e vytvifite pfimy vztah se zikazniky ® nepfimy vztah se zikazniky

o mizete lépe sdélit sviy piibeh

Zdroj: Marketing mistni produkce biopotravin, Ministerstvo zemédélstvi Ceské
republiky, 2008
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2.1.2.1 Neprfimé distribu€ni cesty

Za nepfimou distribuéni cestu je oznaeno takové spojeni vyrobce
se zakazniky, kdy je zbozi dodavano zakaznikim pomoci distribu¢nich meziclanku
(velkoobchod, maloobchod, nezavisly prodejni agent apod.). Distribuéni mezi¢lanky
predstavuji sit organizaci a jednotlivcl, jejichz prostfednictvim je zbozi postupné
pfemistovano od vyrobce/dodavatele ke kone¢nému spotfebiteli nebo uZivateli.
(MOUDRY, 2007)

Distribuénimi mezi¢lanky jsou prostfednici, zprostfedkovatelé, obchodni
zastupci a podplrné mezi¢lanky. Prostfednici zbozi nakupuji a dale prodavaji. Jedna
se o0 nezavislé subjekty. Radime k nim firmy, které poskytuji komplexni velkoobchodni
sluzby a subjekty poskytujici vybrané sluzby, napf. velkoobchodni prodejny,
druzstevni velkoobchodni firmy, zasilkové velkoobchodni firmy. Zprostfedkovatelé
a obchodni zastupci jsou ¢lenové distribuéni cesty, ktefi mohou vykonavat €innost jak
pro vyrobce, tak pro kupujiciho, a jejich ukolem je vyhledavat kontakty a pomahat
procesu smeény zbozi. Jako odmeénu inkasuji provizi z prodejni ceny. Podplrné
meziclanky (dopravni firmy, banky) poskytuji sluzby a usnadfuji sménu zbozi. Tyto
mezi¢lanky napomahaji dosazeni vy$Si efektivnosti procesu distribuce, Casto
umoziuji Uspory nakladt, éasu apod. (ZAMAZALOVA, 2010).

Z hlediska podtu pouzitych meziclankd v ramci distribu€ni cesty rozeznavame
podle ZAMAZALOVE (2010) tfi distribuéni strategie:

W Intenzivni (usilovna) distribuce — uvedeni produktu do co nejvy$siho poctu

prodejen.

B Vybérova (selektivni) distribuce — vyuziti nékolika mezic¢lank, distributorq,

ktefi jsou ochotni prodavat produkty firmy.

B Vyhradni (exkluzivni) distribuce — omezeny pocet mezi¢lankd ma exkluzivni

pravo na distribuci produktt firmy v dané oblasti.
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http://cs.wikipedia.org/wiki/Prost%C5%99edn%C3%ADk
http://cs.wikipedia.org/wiki/Zprost%C5%99edkovatel
http://cs.wikipedia.org/w/index.php?title=Obchodn%C3%AD_z%C3%A1stupce&action=edit&redlink=1
http://cs.wikipedia.org/w/index.php?title=Obchodn%C3%AD_z%C3%A1stupce&action=edit&redlink=1
http://cs.wikipedia.org/w/index.php?title=Podp%C5%AFrn%C3%BD_mezi%C4%8Dl%C3%A1nek&action=edit&redlink=1

V Ceské republice pfevazuje zprostiedkovany prodej. Vice nez 70 % potravin
se prodava prostfednictvim super a hypermarket, dalSich 20 % pfedstavuje prodej
ve specializovanych prodejnach, pfiblizné 4 % tvofi nezavislé prodejny potravin.
Ostatni prodej napf. prostfednictvim internetu se podili 1 %. Pfimy prodej na farmach
se podili pouze 5 % objemu trhu. (MOUDRY, 2007)

Vyhody neprimych distribucnich cest:

- Vyrobce pfenechava ¢ast ukonu distribuénim meziclankim
- Vyuziti zkuSenosti, specializace a kontaktl distribucnich mezi¢lanku

ve styku se zakaznikem

Nevyhody neprimych distribucnich cest:

- Ztrata kontroly vyrobce nad zbozim

- Problémy pf¥i ziskavani informaci o konecném spotiebitel
- Nezbytna periodicka motivace distribu¢nich mezi¢lanku

- Zavislost vyrobce na marketingové strategii mezi¢lanku

- Riziko neplnéni plateb

- ZvySeni nakladu distribu¢ni cesty

13



2.1.2.2 Primé distribucni cesty

Pfi pfimé distribu¢ni cesté prodava producent vyrobek nebo zboZi spotfebiteli.
PFi pfimém odbytu je hlavni vyhodou, Ze se zemé&délec nedéli o trzby se zpracovateli,
dopravci a obchodniky, mize ziskat celé cenové rozpéti pro sebe. Nevyhodou
je velky narGst prace a dalSich nakladl spojenych se zpracovanim, balenim,
dopravou k zakaznikovi a prodejem. (MOUDRY, PRUGAR, 2001).

Formy pfimého prodeje podle MOUDREHO (2007) jsou:
- samosbér

- pfimé dorucovani

- stankovy prode;j

- obchod ve dvoie

- prodej ze dvora

Samosbér

Princip samosbéru spociva v dohodé mezi zemédélcem a zakaznikem, ktery
si sdm nasbira urcité produkty. Hlavnim efektem je Uspora ruéni prace (sbér)
a dopravy ke spotfebiteli (tj. dvou nejzakladnéjSich nakladovych polozek), ktera
se promitne do nizSi ceny produktu. Kromé jahod se timto zplsobem daji sklizet
i fazole, hrasek, brambory, angrest Ci rybiz, ale i ovoce ze stromu. Tento zpusob
Lnakupu® produktu muze byt formou aktivnhiho odpocinku, Ize ho zajimavé spojit
s rodinnym vyletem, seznamenim déti s praci v zemédélstvi, zivotem na vesnici.
Mlze byt motivaci pro naplanovani rodinné dovolené na venkové ¢i dalSich

rekreacnich aktivit.

Primé dorucovani

Tento zplsob prodeje muze mit fadu forem navazujicich na objednavkovy
systém (zasilkovy prodej), rozvoz do domu ¢i na uréené misto apod. Je to velmi
zajimavy zpusob pfimého prodeje zvlasté pfi menSim rozsahu zvlast zajimavé
produkce (ceny za postovné &i jiny zpusob dopravy jsou u nas vysoke). Podle druhu
zbozi, cenovych relaci, okruhu zakaznikl je mozné zajistit zasilani zbozi poStou nebo
osobnim dodanim, napf. v obdobi pfed svatky (krocan, husa, ryby) nebo pfed zimou
na uskladnéni (zeli, brambory) €i v pravidelnych intervalech (denni — mléko, pecivo;

tydenni — maso, syry).
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Zvlastnim zpusobem doru€ovani je vyuziti boxu, které jsou umistény na urcitych
mistech. Jsou naplnény produkty podle poZadavku zakaznika, nékdy i na tyden. Box
(krabice) je plnéna produkty, které jsou zrovna na farmé vypéstovany, takZe sortiment
se ¢as od ¢asu meéni. Tento zpusob prodeje se pouziva ve Velké Britanii a boxy jsou
obvykle plnény zeleninou, nékdy masem. Takto by mohl byt prodavan napfiklad
chleba, vejce a mlé&né produkty za pfedpokladu dodrzeni hygienickych podminek.
Tento prodej je vétSinou sezénni. ZboZi je placeno podle domluvy. Formy prodeje na
objednavku jsou limitovany hygienickymi, pfepravnimi a dalSimi pfedpisy. Platebni
styk se uskute€rniuje prostfednictvim bankovnich operaci. Je mozné vyuzivat

marketinkovych pfednosti internetového prodeje.

Stankovy prodej

Existuje cela fada moznosti stankového prodeje (prodej na poli, u cesty,
z dodavkového auta, v trznici). Kazda z uvedenych forem ma své specifické
podminky. Tento zplsob prodeje je vhodny pro produkty nabizené sezonné
a doplriujici permanentné nabizeny sortiment. Dobfe se uplatiiuje na frekventovanych
mistech, regionech (turistické oblasti, dopravni kfizovatky, vyletni mista). Zakaznici
pravidelné navstévuji biotrhy kvuli vyhodé nizSich cen, protoze davaji prednost
Cerstvym, kvalitnim potravinam, mohou nakoupit velké mnozstvi, napfiklad
na zavafovani nebo skladovani, ale také proto, ze vyhledavaji pratelskou atmosféru

a moznost komunikovat s péstiteli, Ci chtéji podporovat mistni zemédélce.

Obchod ve dvore

Takovy obchod ma smysl, pokud bude zasoben Sir§im sortimentem a veden
po cely rok. Jako zakladni sortiment se nabizeji vajicka a zelenina (tyto produkty
kupuji spotiebitelé pravidelné po cely rok). Dopliikem mohou byt brambory, maso,
ovoce, zpracované ovoce (napf. marmelady, susené ovoce). Také nepotravinarské
zbozi mlze byt hojné zastoupeno (napf. suché kytice a kvétiny k celoroénim
prilezitostem, kozky, vyrobky ze dfeva, hrabé, dfevaky, vafecky apod.). Site a kvalita
sortimentu podpofi zajem spotiebitell, ale souCasné nuti k pestiejSi produkci

¢i zpracovani a baleni i doplnéni zbozi od jinych producentu.
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Prodej ze dvora (sezénni prodej bez obchodu na farmé)

V zahranici tento zplsob prodeje nékdy slouzi jako doplnék k jinym formam
prodeje, napfiklad pro odbyt produktu, které jsou v nadbytku a neodpovidaji pfesné
pozadavkim odbératelll nebo pro prodej na trznici. Z tohoto dlivodu mlize zakaznik
nékdy oCekavat, Ze pfi prodeji ze dvora nakoupi ekologické produkty levnéji. U nas

se takto prodavaji hlavné brambory, ovoce a zelenina na uskladnéni.

Vyhody primych distribucnich cest:

- PFimy kontakt se spotfebitelem
- Uginné zpétné vazby mezi vyrobcem a spotrebitelem

- Nizsi naklady diky neucasti meziclanku
Nevyhody pfimych distribucnich cest:

- Nutnost navazat velky pocet kontakt s partnery
- Obtize pfi prezentaci vyrobku
- Neekonomic¢nost pfimych dodavek v pfipadech zbozi hromadného nebo

Sirokého pouziti a také pro zakazniky, ktefi jsou od sebe daleko rozptyleni
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2.1.3 Trendy v prodeji mistnich potravin

Ministerstvo zemédélstvi stoji u zrodu podpurné propagacni kampané, ktera
ma seznamit spotfebitele s regionalnimi potravinami z jednotlivych kraji Ceské
republiky. Soucasti této kampané je i nové vytvofena znacka ,Regionalni potravina®“,
kterou budou moci lokalni vyrobci a prodejci umistovat na své vyrobky. Tato

propagacni kampan vznika hned z nékolika davodd.

Prvnim z nich je snaha prosadit na nasem trhu opravdu kvalitni, chutné,
tradicni €i specialni potraviny. V soucasnosti je nas trh zaplaven velkym mnozstvim
levnych potravin z celého svéta, pfiCemz jejich kvalita byva mnohdy aZ na poslednim
misté. Naopak potraviny vyrabéné v nasSich domacich podminkach mohou mit
spotfebitelé i kontrolni inspekce mnohem Iépe na ocich a ¢asto mohou (pomysiné)
vidét i do zakulisi jejich zrodu. Tim nasledné dochazi k nepfimému tlaku na vyrobce,

aby udrzovali kvalitu svych potravinovych produktt na vysoké urovni.

Dal$im duvodem pro preferenci regionalnich potravin je neoddiskutovatelny
fakt, Ze tyto potraviny jsou diky kratkym distribu¢nim cestam mnohem cCerstvéjsi
nez potraviny, které k nam putuji z velké dalky. Cerstv&jsi regionalni potraviny mivaiji
proto zpravidla lepSi chut i cennéjsi nutriéni vlastnosti. Dulezita je rovnéz skuteénost,
ze ¢im blize jsou potraviny ke spotiebiteli, tim méné je zatizeno zivotni prostredi

pfi jejich dopravé.

Velmi vyznamnym aspektem, pro¢ dat pfednost regionalnim potravinam,
je podpora zaméstnanosti v daném regionu. Prosperujici zemédélci, zpracovatelé
i prodejci pak predstavuji zaruku udrzeni nebo dokonce rozSifeni poCtu pracovnich
mist. VSechny uvedené dlivody jasné dokumentuji dllezitost propagace regionalnich
potravin a nase zemé se timto krokem pfipojuje k fadé vyspélych statd, které podobné

podpurné programy jiz delSi dobu uspésné vyuzivaji.
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Regionalni biopotraviny

Biopotravina je podle MOUDREHO, PRUGARA (2001) potravina vyrobena
za podminek uvedenych o ekologickém zemédélstvi a splfiujici poZadavky na jakost
a zdravotni nezavadnost stanovené zvlasdtnimi pfedpisy, na né&z bylo vydano
osvédcCeni o biopotraviné. Regionalni potravina je potravinarsky nebo zemédélsky
vyrobek uréeny ke konzumaci kone€nému spotfebiteli, ktery je vyroben v pfisludném

regionu a pochazi zejména z tuzemskych surovin.

Pojem biopotravina a regionalni potravina se tedy vzajemné nevylucuiji.

Ze zavérd studie JCU ,Struktura trhu s bioprodukty v Jiznich Cechach* vyplynulo,
ze trh s bioprodukty stale roste a méni svou strukturu, avsak jejich transport na vétsi
vzdalenosti do zna¢né miry popira podstatu ekologického hospodafeni, které by mélo
dbat na podporu regionalni produkce. Do budoucna by bylo Zadouci nadale zvySovat
podil ¢eské produkce na trhu s bioprodukty a zaroven diverzifikovat ekologickou
zemeédélskou produkci takovym zpusobem, aby snaze pokryvala poptavku
po jednotlivych komoditach. (MOUDRY jr. a kol., 2010)

Komunitou podporované zemédélstvi

Zajimavym feSenim ke zlepSeni vztahG mezi mistnimi producenty
a spotfebiteli je tzv. komunitou podporované zemédélstvi, které predstavuje jeden
z novych pfistupl k distribuci potravin a rozvoji drobného zemédélstvi, ktery v fadé
zemi jiz témér 20 let pomaha malym sedlakim vytvaret sit spotfebitell, ktefi
jim pomohou pfekonavat existenéni problémy, odolavat nepfedvidatelnym vykyvim
globalnich trhd a snizovat jejich zavislost na vefejnych zdrojich financovani.
Spotiebiteldm na druhou stranu pfinasi kvalitni mistni ¢asto bio produkci a predevsim
uzky kontakt s hospodafi, zemédélstvim a pfistup k tomu jak a kde jejich potraviny
vznikaji, a tak moznost toto vSe aktivné ovlivnit. Neméné duilezita je také skuteCnost,
Ze jednim z jeho dopadl je i zmenSovani propasti mezi méstem a venkovem.
(KETNEROVA, VALESKA, 2012).

18



2.1.4 Nejpouzivanéjsi znaéky kvality potravin v Cesku

2.1.4.1 Narodni a nadnarodni znacky

Klasa (2003)

Narodni znacka kvality ministerstva zemédélstvi. Logo jedné
z nejrozsifenéjSich a nejstarSich znacek nese témér 1 200 vyrobkd od 224 firem.
Cilem je "zarugit kvalitu potravin a usnadnit orientaci spotfebitele na ¢eském trhu".

Udili se na tfi roky, béhem nichz dozorové organy (SZPI, SVS) provedou
nékolik kontrol kvality. Ve vyjimeénych pfipadech vyrobek o Klasu pfisel. Za uzivani
loga firmy neplati jako u jinych znacek na trhu. Znacku mohou ziskat i potraviny
vyrobené v zahranici.

Klasa Casto operuje s pojmem kvalita, jeho vyznam je vS8ak z pohledu
spotfebitele nejasny. Kvalitou se rozumi mnoho véci, od vysokého obsahu masa,
minima chemie, chuti, az po 'kvalitni' suroviny, tradici vyroby, ekologii apod. Zakaznik
v prodejné nevi, v ¢em kvalita daného vyrobku spociva.

Podminky udéleni

B Vyrobek musi minimalné v jednom znaku vykazovat vyjimeéné kvalitativni

charakteristiky, kterymi se li§i od "bé&znych vyrobku na trhu".

B Pravidelné dodavani do obchodni sité

B Oznaceni procentualniho zastoupeni surovin a jejich piivodu

B Nesmi obsahovat strojné oddélené maso (separaty)

B NE privatnim znackam fetézcli, NE vinim (ostatni alkohol povolen)
Hodnoceni

O udéleni certifikace rozhoduje komise slozena se zastupcl ministerstva
zemédélstvi, dozorovych organd, vysokych Skol a vyzkumnych instituci, vyrobcl
potravin a spotfebiteld.

Obrazek €. 2 — Logo ,Klasa“

»

KLAS)

Zdroj: www.eklasa.cz
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Cesky vyrobek (2011)

Systém znadeni Potravinaiské komory CR. Potraviny musi splfiovat
stanoveny podil éeskych surovin a zpracovani v Cesku. Vétsina vyrobkd s timto
logem pochazi ze zavodu velkych potravinafskych firem jako jsou Madeta, Kofola,
Kostelecké uzeniny ¢i Hamé. Logo nese pres 1 200 vyrobka.

Projekt je financovan z poplatkl za uzivani znacky ro¢ni sumou kolem
1 milionu korun. Plati se poplatek od 1 500 K¢ za jednotlivy vyrobek az 100 000 K¢&
pro velké firmy (bez DPH). Vedle tohoto znaleni existuji jesté dalsi dvé odlisné

a starsi konkurenéni znacky s nazvem "Cesky vyrobek".

Podminky udéleni (lisi se podle druhu)
B Maso: z tuzemskych chovu i porazek, hlavni slozka masnych vyrobku
musi byt beze zbytku tuzemského plavodu.
B Miécné vyrobky: bez nahrazek jako rostlinné tuky nebo soéjova bilkovina.
B Jednodruhova sterilovana zelenina musi byt ze 60 procent z CR, okurky
minimalné ze 70 procent.

B Pedivo: nejméné 55 procent hmotnosti hlavnich slozek z CR.
Hodnoceni:

Rozhoduje komise slozena ze zastupcu PK, dozorovych organt a MZE.

Udéluje se na dobu tfi let, b€hem kterych probihaji namatkové kontroly.

Obrazek &. 3 — Logo ,Cesky vyrobek*

Cesky vyrobek
GARANTOVANO

Potravinarskou komorou CR

Zdroj: www.ceskapotravina.cz
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Vim, co jim (2010)

U potravin se sleduje obsah S$kodlivych Zivin, jejichz nadmérna
konzumace zpuUsobuje civilizaéni choroby jako je obezita &i diabetes. Znaceni
je mezinarodni, rozsifené hlavné v Nizozemsku. Udélovani se Fidi kritérii Svétové
zdravotnické organizace a Organizace OSN pro vyZivu a zemédélstvi. Kritéria kazdé
dva az tfi roky prochazeji revizi.

Certifikaci drzi kolem 300 vyrobkl. Za projektem stoji iniciativa ,Vim, co jim
a piju“, s niz spolupracuji dvé desitky firem, napf. Unilever nebo fetézec Albert.
Tato symbioza je také nejCastéjsi vytkou kritiki znacky. Vyrobce plati 6 tisic korun
za rocni licenci na kazdy vyrobek. Iniciativa letos pocita s rozpoctem cca 4 miliony
K&, loni to bylo 3,5 mil. K&, pfedloni 1,7 mil. K¢.

Znamka kvality je oproti jinym srozumitelnéjsi, sleduje jen nutriéni slozeni.

Nehledi v§ak na plivod potravin, ekologii, technologii vyroby apod.

Podminky udéleni (lisi se podle druhu)
B Sleduji se hodnoty nasycenych a trans nenasycenych mastnych kyselin,

soli, cukru a u nékterych potravin energie a podil viakniny (pecivo).
Hodnoceni:
Analyza i hodnoceni probiha v nezavislé akreditované laboratofi na zakladé

kritérii programu OSN a WHO s nazvem The Choices.

Obrazek ¢&. 4 — Logo ,Vim, co jim*

Zdroj: www.vimcojim.cz
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Zdrava potravina (2013)

Systém Obcanského sdruzeni ,Zdrava potravina“ zohledruje vliv potraviny
nejen na zdravi, ale i pfirodu. Potraviny musi splfovat zakladni nutri¢ni pfedpoklady,
neobsahuji éCka, ani uméla aromata. Vyhodu v hodnoceni maji Ceské vyrobky
(vlajeCka v listku). Na druhou stranu nikdo neposuzuje tfeba chut a neprovadi
se laboratomni analyza, ale spoléha se na informace na etiketach.

Logo ziskalo pres sto vyrobku. Udili se na jeden rok, poplatek je 5 000 K¢&
za vyrobek. "Naprosta vétsSina nakladu je nas volny ¢as vlozeny pro dobro spoleéného

zaméru," fika pfedseda sdruzeni Rudolf Naprstek.

Podminky udéleni
B Vyrobek musi ziskat 20 bodl v hodnoceni. Posuzuje se vyrobek z hlediska
osmi kategorii. Nejvice plusovych bodl Ize ziskat tfeba za to, Ze je potravina
bez chemie (rozli§uje se druh é&ek), vyrobena v CR, ma ekologicky obal,
nadstandardni informace na obalu atd. V hodnoceni pomahaji i dalSi

loga - konkrétné BIO, Regionalni potravina, Klasa a Fair Trade.
Hodnoceni:
Tym lidi obCanského sdruzeni, ale i studenti rGznych univerzit. Kontrola

probiha minimalné jednou rocné.

Obrazek €. 5 — Logo ,Zdrava potravina“

Zdroj: www.zdravapotravina.cz
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BIO (2010)

Oznaceni produktlu ekologického zemédélstvi. U balenych potravin je logo
povinné od €ervence 2010. UZivani je podminéno dodrZzovanim pfisnych pravidel
pro zemédeélskou vyrobu. Nesmi se napf. pouzivat vétSina hnojiv konvencniho
zemédélstvi, pfisnéjSi pravidla plati i pro chov zvifat &i jejich krmeni. Farmare
kontroluji v CR tfi organy, roéni naklady na zemédélce dosahuiji az 55 tisic K&. Logo
ma dvé verze, Ceskou a EU (hvézdy poskladané do listu) a je dopinéno kdédem

kontrolnich organizaci.

Podminky udéleni (nafizeni EU o ekologickém zemédélstvi)

B Minimalné 95 % slozek bylo vyprodukovano ekologicky.

B Velmi pfisny metr na zemédélskou vyrobu: stfidani plodin, pesticidy,

hnojiva a antibiotika u zvifat, potravinova aditiva.

B Vyuzivani mistnich zdroja jako jsou hnojiva a krmiva.

B Zakaz geneticky modifikovanych organismu.
Hodnoceni:

Certifikace je pfisny proces, Ize ji ziskat az po dvou pfechodnych letech
Z bézného zemédélstvi. Certifikace provadéji a minimalné jednou do roka farmare
kontroluji spole¢nosti KEZ (Kontrola ekologického zemédélstvi), ABCERT a Biokont.

Znamka se obnovuje kazdy rok.

Obrazek ¢&. 6 — Logo ,Bio*

PRODUKT EKOLOGICKEHO ZEMEDELSTVI

Zdroj: www.eagri.cz
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2.1.4.2 Regionalni znacky
Regionalni potravina (2010)

Mlad3i projekt ministerstva zemédélstvi podporuje malé a stiedni péstitele
v krajich. Modrozelené logo ma pfes 400 potravin. Rozhoduje zejména vazba
k regionu a tradice. VedlejSim motivem je ekologie - nakupovanim od lokalnich
vyrobcUl se zkrati distribu¢ni cesty.

Orientuje se na zakazniky, ktefi hledaji potraviny s jasnym pavodem. Z loga
je jasné, ze kterého kraje vyrobek pochazi, mize vSak byt z 30 procent slozeny
ze zahrani€nich surovin. Stat letos na podporu této znacky pocita s Eastkou 50 mil. K&

(loni 40 mil K&). Logo se udéluje na Sest let a je bezplatné.

Podminky udéleni
B Pouze malé a stfedni podniky (do 250 zaméstnanc).
B Vyrobek musi byt minimalné ze 70 procent z tuzemskych surovin, hlavni
slozka pak beze zbytku tuzemského plvodu.

B Vazba k danému kraiji, jeho tradicim, surovinam, technologiim.

Hodnoceni:

Vitéze soutézi v regionech vybird osm zastupcit MZE a podfizenych
organizaci, Agrarni komory i krajll. Rozhoduje napfiklad originalita, vazba k regionu,
chut ¢&i vané, puvod surovin a zplsob vyroby. Roli v hodnoceni hraji regionalni

specifika, jako jsou receptury predkul, charakteristické regionalni suroviny atd.

Obrazek €. 7 - Logo ,Regionalni potravina®

Zdroj: www.regionalnipotravina.cz
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Regionalni znacky (2004)

Cilem znac&ky, ktera ma 24 lokalnich mutaci, je hlavné podpora velmi malych
firem a FemeslInikd a ekologicky udrzitelného podnikani. Logo drzi 730 vyrobku, z toho
381 potravin. Posuzuje se "jedine¢nost" vyrobku u péti kritérii: tradice, podil mistnich
surovin, podil ruéni prace, vztah k regionu a vyjime&né vlastnosti.

SdruZeni Asociace regionalnich znacek dava na podporu znacky rocné
az 5 miliont K&. Licence stoji firmy okolo 1 500 za rok, ty vétsi i trojnasobek.
Dal$i prostiedky jsou z dotaci EU, pfispévkl ¢lent & poradenstvi. "Pfidanou
hodnotou znacky je horizontalni spoluprace mezi drziteli znacky. ,Leckde funguje,
Ze restaurace se uCi odebirat mistni potraviny, producenti si 'posilaji' zakazniky mezi
sebou formou ‘'turistické stezky', navzdjem si prodavaji své vyrobky apod," fika

narodni koordinatorka sdruzeni Katefina Cadilova.

Podminky udéleni

B Vyroba na uzemi regionu, jedinecnost ve vztahu k lokalité

B 100 procentni podil mistnich surovin u dale neupravovanych produkt( jako

med, vejce, maso, ovoce a zelenina apod.
Hodnoceni:

Znacku na 2 az 3 roky udéluji komise v regionech, z poloviny slozené
z vyrobcl riznych obort v regionu, dale zastupclu znacky ARZ, popf. ochrancl
pfirody, historik(, starostd, zastupcl kraju apod. Kromé regionalniho pfinosu
se hodnoti i vlastnosti jako vyzivova hodnota potravin, ekologie, nejsou na to vSak

zadna pravidla. Setrnost k pFirodé je souéasti vyluovacich podminek.

Obrazek &. 8 — Logo ,Regionalni znacka — Sumava“

Zdroj: www.regionalni-znacky.cz/sumava/
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Chutna Hezky.Jihocesky (2007)

V JihoCeském kraji jsou ocenovany regionalni a zemédélské produkty
znamkou ,Chutna Hezky.JihoCesky“ (CHJ). Projekt CHJ organizuje od roku 2007
Regionalni agrarni komora JihoCeského kraje za podpory JihoCeského kraje. Cilem
je systémova propagace kvalitnich potravin z jihoCeské produkce. Jednim z nastrojl
je stejnojmenna soutéz. Kazdoroéné se kona pod zastitou hejtmana a umozhuje
ziskat nadstandardni marketingovy pfinos zuc¢astnénym jihoCeskym vyrobcim
potravin pro vitézné produkty, které ziskaji pravo uzivat ochrannou znamku CHJ.
V pribéhu dosud uskuteénénych sedmi roc¢nik (2007 — 2013) CHJ proSlo
hodnotitelskym ,sitem” 996 vyrobku, z nichz se 143 podafilo ziskat pravo na uziti loga
CHJ.

Znamka CHJ ma blahodarny u&inek pro zapojené soukromé subjekty.
Protoze ji ziskavaji jedine¢né dobroty vyrobené z maxima jihoCeskych surovin
a zrozené na uzemi jihoCeského kraje, jejim prostfednictvim se podporuje i lokalni
zemédélska vyroba, posiluje socialni i ekonomickou stabilitu v regionu. Co nejkratsi
cesta jidla od vyrobcl na naSe talife je dobra pro zdravi spotiebitell

i pro jihoCeskou krajinu.

Obrazek €. 9 — Logo ,,Chutna Hezky.JihoCesky*

Zdroj: www:chutnahezkyjihocesky.cz
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2.2 Slozky potravin dulezité pro ¢lovéka

SloZeni stravy je dnes Casto diskutovanou otazkou. Tvofi ji makroziviny (hlavni
Ziviny) a mikroziviny. Hlavnimi Zivinami jsou bilkoviny, tuky a cukry. Mikroziviny tvofi
vitaminy, mineralni latky a stopové prvky. Kromé toho nesmime zapominat na vodu,
ktera je soucasti nasi vyzivy v ramci tekutin, které pfijimame zvlast nebo jako soucast
potravy (BLATTNA, 2005). Potraviny maji hodnotu energetickou i biologickou, ktera
je dana jejich slozenim, zuZitkovanim v organismu a obsahem latek, které si
organismus neumi sam vytvofit (napf. esencialni aminokyseliny) a ochrannymi
latkami jako jsou mineralni latky, stopové prvky, vitaminy. Dulezitou roli hraje
vzajemny pomér jednotlivych Zivin — bilkovin, tukd, sacharidu a jejich podil na celkové
energetické hodnoté stravy. Dnes je doporuc¢ovano 10 — 13 % bilkovin, dfive to bylo
vice jak 15 %. Tuky by mély byt zastoupeny dnes z 25 — 27 %, dfive 30 % a sacharidy
dnes 60 — 65 % a dfive 56 % (PETRASEK, 2004). V USA je doporuéena denni davky
bilkovin pro dospélé 0,8 — 1 g bilkovin na kilogram hmotnosti ¢lovéka podle véku a
pohlavi. Pro déti je davka vys$si (SCHUSTER, 2008).
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2.3 Enviromentalni dopady verejného stravovani

Podle MOUDREHO (2011) se z celosvétového hlediska zemédélstvi podili
na 14 % antropogennich sklenikovych emisi, 52 % antropogennich emisi metanu
a 84 % emisi rajského plynu. V Ceské republice se na celkovych emisich
sklenikovych plynd v roce 2008 podilelo zemédélstvi 6 % (ANONYML1, 2014). Toto
Cislo ukazuje, jak velky je vliv zemédélstvi na uvolfiovani sklenikovych plynu a kolik
oxidu uhli¢itého bychom mohli usetfit v Setrn&jSim systému hospodareni. Emise
ze zemédélstvi jsou dle FOTTA a kol. (2003) nejvice uvolfiovany z aplikace hnojiv
a pesticidl. Vyznamnou roli hraje transport, ktery Ize ramcové rozdélit na regionalni
(vzdalenosti 50 a 100 km) a nadregionalni (vzdalenosti 200 a 400 km). V tabulce

€. 2 je uveden vliv transportu mouky na celkovém zvySeni emisni zatéze.

Tabulka €.2 - Emise CO2 na vyrobu a transport kg konvenéni a ekologické mouky

konven¢ni zemédélstvi ekologické zemédélstvi

transport T T o T

regionalni nadregionalni regionalni nadregionalni

vzdalenost v kin 50 100 200 400 50 100 200 400

emise CO;navyrobu 1) 5541 0554]1.0554| 1.0554 | 1.1396|1.1396| 1.1396| 1.1396
1 kg chleba

transport 0,0137/0,0274/0,0547| 0,1094 [0.0137|0,0274/0,0547| 0,1094

celkem 1,0691 |1,0828 |1,1101| 1,1648 |1,1533|1,1670 1,1943| 1,2490

Zdroj: Studie ,Emisni zatéz pfi péstovani a zpracovani pSenice*

Stravovaci zafizeni spotfebuji denné velké mnozstvi energie. Tato energie
se sklada jednak z pfimé energie, kterou je tfeba vynalozit pfi pfiprave jidel, chlazeni
potravin, vytapéni, osvétleni, vétrani, atd. Nepfimou energii obsahuji také
zpracovavané potraviny. Tato potfeba nepfimé energie vyplyva z celkové spotfeby
energie, kterou je zapotfebi vynalozit béhem produkce, skladovani, resp. chlazeni
a dopravy z pole do obchodu a dale pak do stravovaciho zafizeni. Tato potieba
nepfimé energie predstavuje ekologickou zatéz dané potraviny.

Vybérem pouzitych potravin mohou stravovaci zafizeni podstatnou mérou
pfispét k ochrané ovzdusi. Vedle nutriCnich a ekonomickych kritérii sehravaji v tvorbé
menu stale vétsi roli také ekologicka kritéria. Otazka, ktera se nabizi, zni: Jak velky
vliv. ma zplsob produkce (ekologicky/konvenéni), misto produkce (regionaini
potravina/potravina mimo region) a doba koupé (v sezéné&/mimo sezénu) na emise

CO; potravin, resp. jidel.
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Védomy vybér potravin nema jen ekologické pfednosti, pfispiva k dobrému
pocitu stravnik a ve Skolnich jidelnach a jidelnach matefskych skol sehrava u mladé

generace také neméné dllezitou osvétovou roli.
Spotifebou regionalnich potravin se mimo jiné zabyval projekt UMBESA
zaméfeny na realizaci trvalé udrzitelnost se zvlastnim zohlednénim regionalnich,

sezoénnich a biologickych a Cerstvé pfipravenych jidel.

Obrazek €. 10 - Regionalni potraviny ve sledovanych Skolnich jidelnach

Regionalita

B Neregionalni

M Regiondlni

HEEEEEEEEEE
-

L]

L]

HEEEEEEEEEE

EEEEEEEEEE

Zdroj: Studie Projekt ,UMBESA®

Jako regionalni jsou oznacena jidla, u nichz nejen obchodnici, ale

i zpracovatelé a jejich dodavatelé zakladnich surovin pochazeji z kraje.

Podle studie UMBESSA vyplyva, Ze v jidelni¢ku sledovanych Skolnich jidelen
pfevliadala Cerstva jidla 56 - 73%, v Rakousku 58 - 74%. Podil mrazenych jidel tvofil
3 - 12%, v Rakousku 3 - 16% a podil polotovart resp. hotovych jidel 24 - 32%,
v Rakousku 21-26%. Nejhife dopadlo srovnavani Ceskych a rakouskych stravovacich
zafizeni z pohledu vyuziti bioproduktd pfi pfipraveé jidel. V Rakousku ¢ini biopotraviny

14 - 50% (nejvice v nemocnicich), u nas je bio vyjimkou.
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2.4 Mistni potraviny a Skolni stravovani

2.4.1 Vyznam S8kolniho stravovani na zdravi a stravovaci

navyky déti

Zbytek Evropy nam muze zavidét systém Skolniho stravovani, kdy témér
kazda Skola provozuje vlastni kuchyni a kucharky denné détem vafi teplé obédy.
&erstvymi i suchymi produkty ekologického zemédélstvi? Cerstvé pipravena, dobra
a vyzivna jidla ve skolni jidelné mohou byt zplsobem, jak prolomit zaarovany kruh
nezdravého stravovani déti mimo Skolu. Role Skolniho stravovani je zasadni, a proto
je potfeba si ho vazit a podporovat jej.

Vyskyt obezity, alergie a dalSich civilizacnich chorob, Casto z velké Casti
zpGsobenych nezdravym stravovanim, se v Ceské republice v poslednich letech
vyrazné zvySuje. SouCasné se zvySuji obavy z vyskytu rizikovych latek
v potravinovém fetézci. Kvuli vecefim u televize, rychlému obcerstveni a obchodiim
pinych vysoce zpracovaného, baleného hotového jidla vétSina déti nema vztah k jidlu,
které ji.

Mladi lidé nejsou dostatecné informovani o principech trvale udrzitelného
zpusobu Zivota a nejsou pfipraveni na jejich uplatiiovani v praxi. Za podstatu
ekologické krize je oznaovan zplsob spotieby a vyroby. Je nutné zménit spotfebni
vzorec, zivotni styl a stravovaci navyky ¢eskych déti a mladeze.

Podporovat zdravi déti poskytovanim zdravych, Cerstvych a nutri¢né bohatych
potravin a napoju ve Skolnich jidelnach a kantynach by mélo byt prioritou pro kazdou
8kolu. Skoly by nemély éekat na podporu tfadu &i viadni nafizeni, ale mély by samy
zacit v této oblasti vyvijet iniciativu. ZpUsob stravovani v détstvi ma na ¢lovéka vliv
po cely Zivot a Cerstve, mistni biopotraviny by mély byt primarni soucasti téchto aktivit.

Skolni jidelny mohou mit ddlezity vliv na stravovaci navyky déti a mohou
jim idealné zprostfedkovat spravné navyky pfi vybéru potravin. Potravni navyky jsou
totiz formovany jiz v détstvi. Je proto nezbytné vyvinout maximalni snahu zajistit
détem ve Skole vybér zdravych potravin. Déti jsou mnohonasobné vice vystaveny
nebezpeli konzumace zbytkl nebezpeCnych pesticidd v jidle. Biopotraviny
jsou idealni alternativou ke konvencnim, vysoce zpracovanym potravinam,

obsahujicim vysoké mnozZstvi soli, tuk(, cukru a umélych aditiv.(VACLAVIK, 2008).
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2.4.2 Vyuzivani mistnich potravin ve skolnim stravovani

Vyhody vyuzivani mistnich potravin ve Skolnim stravovani podle
VACLAVIKA (2008) jsou:

B VVyhody pro rodinné ekofarmy

- prodej do Skolnich jidelen poskytuje drobnym zemédélcim spolehlivé
odbytisté relativné velkého mnozZstvi produkce za predem dohodnuté
ceny.

B Vyhody pro spotrebitele

- stravnikim nabizi mistni Cerstvé potraviny ze znamého zdroje. Lidé,
ktefi maji pfistup k mistnim potravinam ve skole, si vice uvédomuji mistni
potravni systémy a mohou byt lepSi chuti a kvalitou potravin povzbuzeni
k vétSimu nakupu mistné produkovanych potravin v trznicich, stancich,
pfimo na farmé nebo v mistni prodejné potravin. Toto rozhodnuti
ma vyrazny pozitivni efekt na mistni ekonomiku.

B Pro skoly ve vétSich méstech

- vyuzivani regionalnich dodavateld mize napomoci ke sblizovani mést
s venkovem a vzdélavani zakl a studentl v oblasti udrzitelné produkce
potravin.

B Ekonomické vyhody pro region

- nakupem surovin od mistnich producentl finance neodchazeji z regionu,
naopak se v ném multiplikuji. Cim vice se bude v regionu za potraviny
utracet, tim lepSi ekonomicky dopad to bude mit.

B Ekologické vyhody

- jsou ziskany pfimym nakupem od mistnich producentd. Snizenim
vzdalenosti, které potraviny museji urazit, se snizuje znecisténi emisemi.

B Zdravé Skolni stravovani vede podle vyzkumu k lepSimu chovani Zaka,

ktefi jsou pfi vyuCovani pozornéjsi. Vyzkum britské organizace pro ekologické

zemedélstvi Soil Association zjistil, Zze Zzaci, ktefi jedli jidla pfipravena

z Cerstvych nezpracovanych surovin, byli koncentrovanéjsi, méli mensi sklony

k hyperaktivité a pfi vyuCovani byli klidnéjSi a pozornéjsi. Méli také vétsi

kapacitu k uceni a méli lepsi dochazku do skoly.
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Potraviny mistniho ¢&i regionalniho puvodu jsou nejlepSi moznosti,
jak pro Skolni kuchyni obstarat Cerstvé potraviny bohaté na Ziviny ze znamych
a duvéryhodnych zdroju. Naklady muzete udrzet na uzdé, pokud budete pouzivat
sezonni potraviny. Tim, Ze podporujete mistni zemédélce a dodavatele, vzriista vas
pfispévek mistni ekonomice a zaroven pomahate snizovat dopad pfepravy na velké
vzdalenosti na Zivotni prostfedi.

To, co jime, ma vétsi vliv na klimatické zmény nez jakakoliv jina ¢ast nasich
kazdodennich aktivit.

Prosazovani hodnotné vyZivy a konzumace potravin z trvale udrzitelného
zemé&dalstvi skrze zdravou stravu ve $kole pfinasi dvoji vyhodu. Skolni jidla mohou
byt zdrava, kvalitni a zarovenn napomahat snizovani dopadl jejich produkce
a konzumace na zivotni prostredi.

Ackoli vétsina velkych dodavatelll zbozi do Skolnich jidelen pravdépodobné
zatim nezarazuje produkty mistnich ekofarem do své nabidky, je vhodné s nimi jednat
a vysvétlit jim vasi vizi. Idealnimi dodavateli jsou druzstva &i skupiny zemédélcu
ve vasem regionu, jez mohou nabidnout Sirokou skalu vyrobk, stabilitu zasobovani
a spolehlivost dodacich sluzeb.

Na druhou stranu je pravda, Ze fada zemédélcl zatim neni schopna ¢i ochotna
zasobovat mistni provozy nebo nema moznost produkci zabalit a dorugit zplisobem,
ktery pottebujete.(VACLAVIK, 2008).

Sezdéna a jidelni¢ek

Pfi vytvareni jidelniCku je dobré myslet podle sezény, zacllenovat Cerstvé
produkty, které jsou pravé k dispozici - u sezénnich potravin kvalita vzrista a cena
klesa. Je vhodné vymysilet jidla, ve kterych se pouziva co nejvice Cerstvych surovin,
tji. zeleniny, ovoce, masa a mléka. Které potraviny jsou pravé v sezéné, se da zjistit
od mistnich chovatell a péstiteld. Nalezeni mistnich tradiénich receptd, v kterych
jsou pouzity sezéonni potraviny, pomaha budovani vztahu k tradiéni mistni kulinarské
kultute. (VACLAVIK, 2008).
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2.5 Automaty ve Skolach jako narusSitel snahy o

zdravé stravovani

Automaty ve Skolach jsou ve vyspélych zemich diskutovany a feSeny
v kontextu problematiky Skolniho stravovani, a to zejména v ramci boje s narustajici
obezitou. Obezita stale vice ohroZuje zdravi evropské populace a ma zasadni
ekonomické a zdravotni dopady. Je odhadovano, Zze obezita stoji obyvatele EU
okolo 70 milard € ro¢né jakozto cena za zdravotni péci a za ztratu produktivity kvuli
nemocem, které s obezitou souvisi. Obezita postihuje stale vice déti a mladistvé.
Automaty s obsahem nevhodnych potravin, nezfidka s vysokym obsahem soli
a taktéz preslazenych napoju ve Skolach jsou soucasti celkového ,obezitogenniho*
prostfedi, které détskou obezitu vyznamné ovliviiuje. (PROJEKT EATWELL, 2014)

Obrazek &. 11 - Vyuzivani automat( détmi v CR

12%

M e
H ano

O neodpovédélo

60%

Zdroj: Packova: Stravovaci navyky déti mladSiho Sk.véku

Konference Skolni stravovani Pardubice 2013
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Doporuceni expertd PROJETKU ETWELL (2014):

Regulace stravovani déti ve Skolach - jako napf. vyZzivové normy
pro Skolni stravovani, bezplatné poskytovani &erstvého ovoce
a zeleniny, restrikce presolenych pokrmu a slazenych napoju
v automatech aj. - maji vyznam a jsou prokazatelné efektivni.
Pfijimana opatfeni musi vSak byt bezpodmineéné doprovazena
v8eobecnym zvySovanim zdravotniho uvédoméni a zvySovanim
informovanosti déti a mladeze o vztahu vyZivy a zdravi.

Déti a mladez by mély porozumét, k ¢emu pfijimana opatfeni
slouZzi, pokud tomu tak neni, je efekt opatfeni pouze kratkodoby
a rychle vyprcha.

SpiSe nez uplny zakaz automat( ve Skolach je doporucovano,
aby byla opatfeni zaméfena na obsah $kolnich automatd.

Je shoda, Ze je tfeba obsah automatu regulovat tak, aby nabizely

z hlediska zdravé vyzivy vhodné pokrmy a napoje (pfiklad Italie).
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2.6 Dobré praktiky sSkolniho stravovani v zahraniéi

a v Ceské republice

Podivame-li se do svéta, pravdépodobné nejlepsi organizaci 3kolniho
stravovani maji ve Finsku a Svédsku, které patti k nejefektivnéjsim a nejzdravéjsim
v oblasti celé Evropské unie. Strava je poskytovana zdarma, Skolni stravovani plné
hradi obec, ktera ma velky zajem na zdravi své budouci generace. V Italii bylo Skolni
stravovani uznano za nedilnou soucéast prava obéanl na vzdélani a zdravi.
Konzumace obéda je povaZovana za vzdélavaci zazitek. Velmi podobny systém
stravovani ve 8kolach jako u nas je ve Francii. V Anglii znamy televizni kuchaf Jamie
Oliver pfenesl téma Skolniho stravovani do pfimého zajmu médii a nasledné i politika.
Oteviené se zastal pracovnikl britskych Skolnich kuchyni a upozornil, ze nemaji
kredit ani hlas, aby si jich Gfednici a politici vSimli.

Osvéta Skolnich jidelen je pfitom souc€éast vychovného systému, ktery pfispiva
ke zdravym stravovacim navykum, respektive zdravému zivotnimu stylu a sluSnému
spolecenskému chovani pfi jidle. Dnes se vétsina lidi stravuje spiSe v béhu, coz svadi
ke konzumaci jidel z fast-foodl. Ritual spole¢ného obéda &i vecere postupné zanika.
Pfitom Skolni obéd byl a mél by zustat jednim z dennich rituall, ktery ma svuj
spole€ensko-socialni vyznam. | v dobé obéda pedagog ovliviiuje a vychovava déti
k ziskavani zadoucich vyzivovych, stravovacich, hygienickych a spoleenskych
navyku. Stravovani zakl je povazovano za soucast poskytovani sluzeb v ramci
vychovné a vzdélavaci Cinnosti. Pestrost stravy napomaha zdravému vyvoji déti
a mladeze. Skolni jidelna je ve vétsiné pripadl velmi dobfe a moderné vybavené
stravovaci zafizeni. Pracuje v ni obvykle v oboru vzdélany personal a je zajisténa
naprosta bezpecnost pfipravy pokrmd dle platnych hygienickych norem. Cilem
Asociace Skolnich jidelen je zlepSeni celospoleCenského vnimani vyznamu Skolnich
jidelen, posileni spolec¢enského postaveni a uznani pracovnik( Skolnich jidelen,
cilena osvétova pomoc pfi vychové déti k ziskavani zadoucich vyzivovych,
stravovacich, hygienickych a spoleCenskych navykd, a tim pFfedchazeni vzniku

Jfastfoodovych* jedincu.
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2.7 Legislativav dané oblasti

Zakon €. 110/1997 Sb., o potravinach a tabakovych vyrobcich
Zakon ¢. 242/2000 Sb., o ekologickém zemédélstvi
Zakon ¢.40/1995 Sh., o regulaci reklamy

Narizeni Evropského parlamentu a Rady ¢.1924/2006, o vyzivovych a zdravotnich

tvrzenich pfi oznacovani potravin
Zakon ¢. 452/2001 Sh., o ochrané oznaceni plivodu a zemépisnych oznaceni

Zakon ¢. 561/2004 Sb., o pfedskolnim, zakladnim, stfednim, vy$8im odborném a

jiném vzdélavani (Skolsky zakon)
Viyhlaska ¢. 107/2005 Sb., o Skolnim stravovani

(Vyhlaska o Skolnim stravovani byla v roce 2008 novelizovana. Pfedmétem této

novely byla zejména zména finanénich limitl na nakup potravin.)
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3. Material a metody

3.1 Metodika ziskani dat

Data potfebna k vypracovani diplomové prace byla ziskana:
-z literarnich a ostatnich zdroju (knihy, ¢lanky, internet)
- navstévou Skolnich jidelen
- osobnimi konzultacemi s podnikateli a dalSimi zainteresovanymi
osobami

- konzultaci poznatkll s vedoucim prace

3.2 Vlastni sbér dat

Pro zpracovani seznamu dodavatell surovin do Skolnich jidelen z okresu
Jindfichuv Hradec bylo vyuzito vice informacénich zdroju napf. Asociace soukromych
zemeédélcu, Evropské databanky, serveru jidelny.cz, serveru seznam.cz, informaci
od vedoucich Skolnich jidelen a vlastnich znalosti regionu. Seznam byl vypracovan
tak, aby odpovidal struktufe dodavatelt podle Produktové mapy Regionalni agrarni
komory Jihoceského kraje (www.produktovamapa.cz) pouze pro okres JindfichGv

Hradec, rozdéleny podle druh( surovin.

Navstévou vybranych Skolnich jidelen byli zjisténi jejich nejvyznamnéjsi
dodavatelé jak regionalni tak i neregionalni a nazory vedoucich Skolnich jidelen

na snahu zvysovat spotfebu mistnich produktl ve Skolnich jidelnach.

Z osobnich konzultaci s podnikateli bylo zjiStovano, co brani rozsifeni
dodavatelsko-odbératelskych vztah(, jejich znalosti o existenci moznosti vyuziti

Produktové mapy a co by od ni o¢ekavali.

3.3 Metodika zpracovani a vyhodnoceni dat

Data byla zpracovana s pomoci programu Microsoft Office Excel. Byli
sledovani nejvyznamnéjsi dodavatelé a dodavatelé zaregistrovani v Produktové

mapé.
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4.Vysledky

Cilem moji prace bylo vytvofit seznam nejvyznamnéjSich dodavateld surovin
z okresu Jindfichuv Hradec, ktefi jsou, a nebo by mohli byt dodavateli do Skolnich
jidelen v tomto regionu. Tento seznam byl sestaven z vice informacnich zdroj
napf. Asociace soukromych zemédélcu, Evropské databanky, serveru jidelny.cz,
serveru seznam.cz, informaci od vedoucich Skolnich jidelen a vlastnich znalosti

regionu.

Z osobnich diskuzi s vedoucimi $kolnich jidelen Gymnazia Jindfichlv Hradec,
3. Z8 Jindfichtv Hradec, 1. MS JindfichGv Hradec, ZS a MS Kunzak vyplynulo,
Ze vedouci 8kolnich jidelen jsou jiz velmi dobfe informované o vyhodach a dilezitosti
zvySovani spotfeby mistnich produktd ve Skolnim stravovani. Také jejich snahou
je odebirat &im dal tim vice od mistnich dodavatell. Casto v8ak nemaji informace
0 dodavatelich z blizkého okoli, pfedev§im diky slabé reklamé a nepropracovanému
marketingu. Proto €asto dochazi k odbéru potravin od vzdalenéjSich producent
s propracovanym marketingem a distribuci jako napf. Vodnanska dribez a.s.,
ktery sice je z JihoCeského kraje, ale vzdalenost napf. z jidelny v Kunzaku je vice

nez 100 km a uz se ocita na hranici regionalniho dodavatele.

Vedoucim jidelen jako velmi dullezitému d&lanku ke zvySovani spotfeby
mistnich potravin, chybi ucelené a kvalitni informace o jednotlivych dodavatelich
Z regionu. Tyto informace pro region JihoCesky kraj a dale déleny na jednotlivé okresy
tedy i okres Jindfichlv Hradec ma za cil poskytovat ,Produktova mapa“ z projektu

,Chutna Hezky.JihoCesky*.

Z informaci od oslovenych dodavatell shodné vyplyva, Zze maji zajem
o dodavani svych vyrobku do Skolnich jidelen, protoze se jedna z jejich strany o blizké
a pravidelné odbératele. Pfekazky v dodavani do Skolnich jidelen jsou rdzné.
Napfiklad podle vyjadfeni majitele Pekarny Suchdol, v.o.s. Ing. Soudka jeho firma
dodava do nékterych Skolnich jidelen a rada by dodavala i do Skolni jidelny v Tfeboni,
ale nynéjSi vedeni Skoly je vazano dlouhodobou nevypovéditelnou smlouvou odbéru
pediva od firmy z Ustni nad Labem, kterou podepsalo pfedchozi vedeni $koly.
Z vyjadreni podnikatelt vyplyva, Ze maji povédomi o existenci Produktové mapy,
ale nemaji o ni dostatek informaci a informace o moznostech zaregistrovani
se do tohoto projektu jako napf. Ing. Nouza (kmin, mak, jahody), Statek Horni dvorce

s.r.o. (maso, syry), Agro-la s.r.o. (jogurty).
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Produktova mapa Jihoceského kraje

V Ceskych Budsjovicich dne 27. dubna 2012 v ramci konani seminafe
vénovanému dlvodu vzniku, ucelu, poslani, cilim a budouci ¢innosti Asociace
Skolnich jidelen CR predstavila Ing. Hana HricovA, feditelka Agrarni komory
JihoCeského kraje vyznam projektu ,Chutna Hezky.JihoCesky“ takto: Silny agrarni,
potravinafsky a turisticky potencial, umocnény unikatnimi pfirodnimi a historickymi
podminkami Jiho€eského kraje, nabizi dosud nevyuzité moznosti prosazeni zdejsich
vyrobkl, ve spojeni s jednotnou znackou krajové pfislusnosti. Vizi je vytvorit
ze znacky CHJ cenény symbol zdravé a chutné vyzivy, ale téZ soundlezitosti
s jihoCeskym venkovem, zemédélstvim a potravinafstvim a pomoci Produktové mapy
zkratit cestu mistnich potravin ke spotfebitellim prostfednictvim maloobchodu

i velkoobchodu, pfimého prodeje i vefejného stravovani. (ANONYM2, 2014).

Produktova mapa pfiblizuje Skolnim jidelnam dobré regiondlni potraviny
na jihu Cech. Interaktivni mapa nabidky regionalnich produktd a prehled jidelen
je prostfedkem tvorby vzajemné pfinosnych a hlavné pfirozenych vazeb mezi
mistnimi producenty a odbérateli zemédélskych komodit a potravin. Cilem je vySSi
uplatnéni zejména Cerstvych a sezénnich potravin z mistni produkce v jihoCeskych
Skolnich jidelnach a zlepSeni stravovacich navykl déti a mladeze. Projekt podporuje
Regionalni agrarni komora JihoCeského kraje (RAK JK) se znackou kvality Chutna
Hezky.Jiho&esky a také JihoCesky kraj.

Obrazek €. 12 - Produktova mapa

- oW

Q @ ntip produkto... O ~ &Rek B O || @& pPRODUKTOVA A JIDELNOV... 5% S
Soubor Upravy Zobrazit Oblibené polozky Nastroje  Népovéda

% 5 Rozv.. [EJ Google = Rozv.. YR Long... [l Spor.. &)Dato.. £)Zemé.. £)Dano.. Eq Vite.. @l 15-S... Radi... (O3 YouT... 3 v~ B ~ 0 & v Stnkav Zabezpeceniv Nastrojev @~

[ U

CHUTNA HEZKY.
Fahocesh

s
ini produko v fhoSeskjch Skolnich jidelnach s zlepSeni stravovacich névyki déti
grémi komora Jinodeskéo krsie (RAK JK) se znatkou kvality CHUTNA HEZKY. Jinodesky s teké

JinoBesky krsj

~ Prehled " Registrace
Skolnich jidelen odavatelli surovin
 podle nazuu, adresy, telefonu prostfednictvim jednoduchého.
s 3 elektronického formutdfe
=SREe @ m] .

Zdroj: www.produktovamapa.cz
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Pro dodavatele Produktova mapa nabizi uceleny pfehled Skolnich jidelen

v JihoCeském kraji s rozdélenim podle jednotlivych okresa. Jako priklad je v pfiloze

zobrazena Tabulka €. 4 — Pfehled Skolnich jidelen v okrese JindfichGv Hradec.

Pro Skolni jidelny Produktova mapa nabizi mozZnost najit dodavatele surovin

s moznosti vybéru podle jednotlivych okresli a druh( suroviny viz Tabulka &. 5

v pfiloze.

Tabulka €. 3 zobrazuje vlastni pfehled dodavatel surovin z okresu Jindfichlv

Hradec a dale jsou zde uvedeni dodavatelé uvedeni v Produktové mapé. V tabulce je

uvedeno celkem 52 dodavatell, zatimco dodavatelé zaregistrovani v Produktové

mape jsou pouze 3. To pfedstavuje jen 6 % z uvedenych dodavatelu.

Tabulka ¢. 3 — Seznam dodavateld surovin v okrese Jindfichtv Hradec

Ovoce a zelenina

Na Hlinénce 457, 378 42 Nova V¢elnice

ovoce, zelenina

Produktova
Nazev, adresa Cinnost Mapa
velkoobchod,
Velkoobchod ovoce-zelenina Lacina Libor prodej Ne
HriSice 66, 380 01 Dacice ovoce, zelenina
Zemeédélské druzstvo Ratibor vyroba Ne
Ratibor 16, 377 01 Jindfichuv Hradec ovoce, zelenina
Ales Koci vyroba Ne
Klenov 7, 378 21 Kardasova Recice ovoce, zelenina
Ing. Petr Nouza vyroba Ne
Dolni Péna 2, Jindfichuv Hradec jahody
Ing. Petr Votava vyroba Ne
El. Krasnohorské 673, 377 01 Jindfr. Hradec zelenina
Oldrich Bartori velkoobchod Ne
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Okopaniny

Produktova
Nazev, adresa Cinnost Mapa
Zemédélské druzstvo Rodvinov vyroba - brambory Ne
Rodvinov 72, 377 01 Jindfichuv Hadec brambory loupané
AGRA Destna a.s. vyroba Ne
Destna 311, 378 25 Brambory
Masné vyrobky
Produktova
Nazev, adresa Cinnost Mapa
Karel Mitas — MEFISTO vyroba Ne
Vrsi 72, 378 56 Studena masné vyrobky
Josef Petrik vyroba Ne
Julia Fucika 175, 378 81 Slavonice maso, uzeniny
vyroba
MVDr. FrantiSek Bélik feznictvi a Ne
Vr8i 72, 378 56 Studena Uzenarstvi
velkoobchod a
Ladislav Pecha maloobchod Ne
Cimér 43, 378 02 Reznictvi
Fish Market a.s. Vyroba Ano
Rybarska 801, 379 01 Trebon Ryby
vyroba - biomaso
Biofarma Chadim(v Mlyn Teleci Ne

Horni Dubenky 33, 588 52

z by¢kl a jalovic
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Farma Kofinek prodej selat, Ne
Velka Lhota 60, 380 01 Dacice vykrm prasat
Farma Vaclava Smolika chov skotu, ovci Ne
Branna 46, 379 01 Trebon
Lenka Hanova chov ovci Ne
Lazenska, 378 33 Nova Bystfice
Hana Langrova chov koz Ne
Penikov 21, 378 81 Slavonice
Antoni CZ, s.r.o. vyroba Ne
Svobody, 379 01 Tfebon maso, uzeniny
Statek Horni Dvorce s.r.o. chov ovci Ne
Horni Dvorce 22, 378 53 Zahradky
Krahulik - Masozavod KrahulCi a.s. vyroba Ne
uzeniny a
uzenarskeé
Masna 480, 378 56 Studena vyrobky
Prantl Masny Primysl s.r.o. vyroba - uzeniny Ne
3 uzenarskeé
Havlickovo nam. 46, 394 68 Zirovnice vyrobky
BOHEMIA-VITAE JindfichGv Hradec a.s. vyroba Ne
Jiraskovo pred. 630/IIl, 377 01 J. Hradec drabez
ZP Hospfiz, a.s. vyroba Ne

Hospfiz 62, 377 01 Jindfichuv Hradec

masné vyrobky
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Mlékarenské vyrobky

Produktova
Nazev, adresa Cinnost Mapa
AGRO-LA spol. s r.o. vyroba Ne
Jiraskovo pred. 630/1ll, 377 01 Jindf.
Hradec jogurty
MADETA a.s., provozovna JindfichGv vyroba - maslo,
Hradec romadur, Ano
Jiraskovo pred. 638/Ill, 377 01 Jindf. tvaroh, sus.mléko,
Hradec jogurty
Syrarna Bratfi Brunerq, s.r.o. vyroba Ne
JaroSov nad Nezarkou 97, 378 41 syry
Farma Kofinek vyroba Ne
Velka Lhota 60, 380 01 Dacice mléko, syry
Hana Langrova kozi mléko Ne
Penikov 21, 378 81 Slavonice
ZP Hospfiz, a.s. vyroba Ne
mléko, syry z
Hospfiz 62, 377 01 Jindfichuv Hradec Hospfize
Statek Horni Dvorce s.r.o. vyroba Ne
syry ovCi a
Horni Dvorce 22, 378 53 Zahradky kravské
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Pekarenské a cukraiské vyrobky

Produktova

Nazev, adresa Cinnost mapa
PEROS s.r.0. vyroba Ne
Uvoz 121, 378 81 Slavonice pedivo
PEKARNA Novosedly spol. s r.o. vyroba Ne
Novosedly nad NeZarkou 3, 378 17 peciva
PEKARNA SUCHDOL, v.o.s. Vyroba Ne
Zizkova 21, 378 06 Suchdol nad Luznici pecivo
Pekarna Dacice vyroba Ne
9. kvétna 117/V, 380 01 Dacice pecivo
Pekafrstvi Velisek vyroba Ne
sidl. Vajgar 722, 377 01 Jindf. Hradec pecivo
DK OPEN, spol. sr.o. vyroba — pecivo, Ano
JaroSovska 56/I1, 377 01 Jindf. Hradec cukrarskeé vyrobky
PEVECO s.r.o. vyroba — pecivo, Ne
Vitorazska 125, 378 10 Ceské Velenice cukrarské vyrobky
Marek Bastyr vyroba Ne
Budéjovicka 118, 378 16 Lomnice nad BIO pedivo,
Nez. cukrarskeé vyrobky
Cukrafstvi u Tladill vyroba — pecivo, Ne
Na Obci 188, 379 01 Tfebon-Bfilice cukrarské vyrobky
Cukrafstvi lvan Kolman vyroba — pecivo, Ne

Zahradky 14, 378 53

cukrarskeé vyrobky
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Ostatni vyrobky

Produktova
Nazev, adresa Cinnost mapa
Chramosta vyroba Ne
Namésti 68, 378 53 Strmilov med
Moluka med vyroba Ne
Kolence 4, 379 01 Trebon med
V&elaFska farma Ing. Karel Sima vyroba Ne
Dolni Péna 32, 377 01 JindfichGv Hradec med
Ales Kodi vyroba Ne
Klenov 7, 378 21 Kardasova Regice vejce
BOHEMIA-VITAE Jindfichav Hradec a.s. vyroba Ne
Jiraskovo pred. 630/IIl, 377 01 J. Hradec vejce
Zemeédélské druzstvo Rodvinov vyroba Ne
Rodvinov 72, 377 01 Jindfichllv Hadec mak, kmin
Ing. Petr Nouza vyroba Ne
Dolni Péna 2, Jindfichuv Hradec mak, kmin
Mosty z naSi zahradky vyroba Ne
378 53 Studena ovocné Stavy
Fruko Schulz, s.r.o. vyroba Ne
Jiraskovo pred. 629/Ill, 377 01 J. Hradec stavy, sirupy
FRUKOLIS a.s. vyroba Ne
] ovocné
Nadrazni 2, 378 21 KardaSova Recice koncentraty
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vyroba - makove,

JH GROUP spol. sr.o. ofechove Ne
JaroSovska 56/Il, 377 01 Jindf. Hradec a ovocné naplné
BIOGENA CB spol. s r.0. - provozovna J.H. vyroba Ne
Namésti Miru 84, 377 01 Jindf. Hradec Caje
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5.Zaver

Z vysledku vyplyva, ze produkéni potencial dodavatelt z okresu Jindfichtv
Hradec je schopen do zna¢né miry spliiovat poZadavky Skolnich jidelen ve sféfe
zakladnich potravin. Je velmi malo zakladnich potravin, které nejsou dodavatelé
z okresu Jindfichiv Hradec schopni pfimo vyrobit a dodavat jako napf. nékteré druhy
ovoce a zeleniny, téstoviny, Caje,... Rozvoji vyuZiti produkéniho potencialu brani
na jedné strané& Spatna informovanost vedoucich S$kolnich jidelen o mozZnych
dodavatelich a na druhé strané podnikateld o moznosti uplatnéni jejich vyrobku

ve Skolnich jidelnach.

Produktova mapa Regionalni agrarni komory JihoCeského kraje je mozné
feSeni k vylepsSeni sité dodavatelsko-odbératelskych vztahi. Pokud by vSak
Produktova mapa méla naplnit sv(j cil, tedy vys$si uplatnéni zejména cerstvych
a sezénnich potravin z mistni produkce v jihoéeskych Skolnich jidelnach,
je nutné podpofit zaregistrovani maximalniho pocétu mistnich dodavatelll surovin
schopnych plnit pozadované podminky Skolnich jidelen. Pfi dalSim badani by bylo
vhodné oslovit jednotlivé dodavatele surovin, seznamit je s Produktovou mapou
jako soucasti projektu ,Chutna Hezky.JihoCesky“ a navrhnout jim zaregistrovani
do tohoto projektu. Tim by mohlo dojit k napInéni pozadavku vedoucich Skolnich
jidelen k snadno pfistupnému a ucelenému prehledu mistnich dodavatell i ciliim

projektu ,Chutna Hezky.JihoCesky.*
Dale by bylo mozné Produktovou mapu rozSifit o rozdéleni na dodavatele

konvencnich potravin a biopotravin, coZz by mohlo pfispét ke zvySeni spotifeby

biopotravin ve Skolnich jidelnach.
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8. Pfilohy

Tabulka €. 4 — Prehled Skolnich jidelen v okrese Jindfichllv Hradec

Seznam Skolnich jidelen
Okres JINDRICHUV HRADEC

Stredni $kola rybarska a vodohospodafska Jakuba Kréina - Skolni jidelna 420 384 721
216

Nabidka stravovani pro studenty. www.ssrv.cz - Tfebori I, Taboritska
Obchodni akademie, Stfedni odborna Skola a Stfedni odborné ucilisté, Trebon - Skolni
jidelna nabidka stravovani pro studenty. 420 384 722 372

www.sostrebon.cz - Tfebon |, Zamek

Skolni jidelna Ceské Velenice

Zajistujeme stravovani pro déti, Zaky, zaméstnance Skoly i vefejnost. 420 384 794 313
www.jidelnavelenice.cz - Ceské Velenice, tfida Csl. legii

Skolni jidelna Dagice, Bozeny Némcové 213

Nabidka jidel pro Zaky s moznosti stravovani cizich stravnikd. 420 384 420 433
www.sjdacice.cz - Dacice V, B. Némcové

Skolni jidelna - Centrum Ttebori

Provozujeme Skolni jidelnu pro Zzaky i vefejnost. 420 384 722 518
www.sjcentrum.cz - Trebon Il, Na sadech

Stfedni odborné ucilisté zemédélské a sluzeb Dacice - $kolni jidelna

Nabidka stravovani pro studenty. 420 384 420 451

www.souz-dacice.cz - Dacice V, nam. Republiky

Vychovny Ustav, stfedni $kola a $kolni jidelna Jindfichlv Hradec

Provozujeme $kolni jidelnu s kapacitou 100 stravnik(. 420 384 370 738
www.vujh.skolniweb.cz - JindfichGv Hradec Il, Gymnasijni

Stiedni $kola Ceské Velenice - $kolni jidelna

Nabidka stravovani pro Zaky i cizi stravniky. +420 773 444 580

www.sscv.cz - Ceské Velenice, Revoluéni

Gymnazium Vitézslava Novaka JindfichGv Hradec - Skolni jidelna

Nabidka stravovani pro studenty. 420 384 362 385

www.gvn.cz - Jindfichiv Hradec Il, Husova

Stredni Skola technicka a obchodni Dacice - Skolni jidelna

Nabidka stravovani pro studenty. 420 384 420 096

www.skolatrochujinak.cz - Dacice lll, Vapovska

Stfedni odborna Skola a Stfedni odborné ugilisté Jindfichiv Hradec - Skolni jidelna
Nabidka stravovani pro studenty. +420 384 323 181

www.sos-jh.cz - Jindfichiv Hradec lll, Jachymova

MS Hosptiz

Matefska Skola pro 28 déti se Skolni jidelnou. 420 384 397 254

Hospfiz

MS Barovice

Matefska Skola pro 20 déti. 420 384 497 083

Banovice

MS Hfisice

Matefska Skola pro 30 déti se Skolni jidelnou. 420 739 308 069

HFiSice

MS Suchdol nad LuZnici

Matefska Skola pro 125 déti se Skolni jidelnou. +420 384 781 157
www.ms.suchdol.cz - Suchdol nad Luznici, Komenského
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1. MS Jindfichiv Hradec

Matefska Skola pro 192 déti se Skolni jidelnou. +420 384 361 488
www.1lmsruzova.cz - JindfichGv Hradec I, RUzova - VSechny pobocky
MS Kunzak

Matefska Skola pro 75 déti se Skolni jidelnou. +420 384 399 181
www.materska-skola.cz/kunzak - Kunzak

MS Nova Véelnice

Materska Skola pro 100 déti s jidelnou. 420 384 395 043
www.ms-novavcelnice.cz - Nova Vcelnice, Za Kozlovkou

MS Pise&né

Matefska Skola pro 30 déti s jidelnou. 420 384 492 053

PiseCné

MS St¥izovice

Matefska Skola pro 37 déti s jidelnou. 420 384 391 513
Stfizovice-ViCice

MS Slavonice

Matefska Skola pro 120 déti se Skolni jidelnou. K dispozici je vyuka némciny a vytvarny
krouzek. +420 384 493 118

www.msslavonice.cz - Slavonice, Brnénska

4. MS Jindfichtiv Hradec

Matefska Skola pro 177 déti se Skolni jidelnou. +420 384 361 475
JindfichGv Hradec Il, Réschova - V8echny pobocky

MS Lasenice

Matefska Skola pro 30 déti s jidelnou. 420 384 380 145

Lasenice

2. MS JindfichGv Hradec

Matefska Skola pro 112 déti se Skolni jidelnou. K dispozici je hudebni, jazykovy a
zdravotni krouzek. 420 384 323 478

www.2ms-jh.unas.cz - Jindfichiv Hradec Ill, Jachymova

MS Strmilov

Matefska Skola pro 53 déti se Skolni jidelnou. +420 384 392 402
www.ms-strmilov.cz - Strmilov, TyrSova

3. MS Trebor

Matefska Skola pro 190 déti se Skolni jidelnou. +420 384 722 409
www.3mstrebon.cz - Trebon Il, Jeronymova - V3echny pobocky
MS Dagice

Matefska Skola pro 302 déti se Skolni jidelnou. K dispozici je vytvarny, taneéni a
hudebni krouzek i vyuka anglicti... 420 384 422 836
www.msdacice.cz - Dacice |, Bratrska - V3echny pobocky

MS Cimeéi

Matefska Skola pro 30 déti s jidelnou. 420 384 388 870

CimeéF

3. MS Jindfichv Hradec Il

Matefska Skola pro 296 déti se Skolni jidelnou. 420 384 324 426
www.3msjh.cz - Jindfichtv Hradec I, sidl. Vajgar - VSechny pobocky
MS Pluhdv Zdar

Matefska Skola pro 25 déti s jidelnou. 420 721 692 505

Pluhtiv Zdar

MS Sluni¢ko Trebori

Matefska Skola pro 200 déti s jidelnou. 420 384 701 611
www.msslunicko.org - Trebon I, Svobody - VSechny pobocky
MS Zahradky

Matefska Skola pro 30 déti s jidelnou. 420 602 753 086

Zahradky
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MS Horni Pé&na

Matefska Skola pro 50 déti s jidelnou. 420 384 388 124

Horni Péna

ZS a MS Budeg

Materska Skola pro 30 déti. +420 384 495 318
www.skola.obecbudec.cz - Bude¢

ZS a MS Budiskovice

Materska Skola pro 25 déti. 420 384 390 619
www.zsbudiskovice.cz - BudiSkovice

3. MS Trebon

Matefska Skola pro 190 déti se Skolni jidelnou. 420 384 722 956
www.3mstrebon.cz - Trebor-Bilice, U Skolky - V&echny pobogky
ZS a MS Velka Lhota

Matefska Skola pro 25 déti s jidelnou. +420 384 499 116
www.zsmsvelkalhota.cz - Volfifov-Velka Lhota

1. MS Jindfichiv Hradec

Matefska Skola pro 192 déti se Skolni jidelnou. 420 384 323 548
www.1lmsruzova.cz - Jindfichav Hradec Il, sidl. Pod kasarny - VSechny pobocky
ZS a MS Nova Bystfice

Matefska Skola pro 133 déti s jidelnou. 420 384 386 492
www.zs.novabystrice.cz - Nova Bystfice, Svermova

ZS a MS Staré Mésto pod Landstejnem

Matefska Skola pro 25 déti s jidelnou. +420 384 498 539

Staré Mésto pod Landstejnem

ZS a MS Majdalena

Matefska Skola pro 25 déti s jidelnou. 420 384 787 128
Majdalena

ZS a MS Studena

Matefska Skola pro 90 déti s jidelnou.

420 725 734 147

www.zsstudena.cz - Studena, Mirova

ZS a MS Ceské Velenice

Matefska Skola pro 120 déti s jidelnou. 420 384 794 259
www.zsvelenice.cz - Ceské Velenice, T. G. Masaryka - V&echny pobog&ky
ZS a MS Destna

Materska Skola pro 60 déti. 420 384 384 593

www.zsdestna.cz - Destna, Zahradni

4. M8 JindfichGiv Hradec

Matefska Skola pro 177 déti se Skolni jidelnou. 420 384 361 476
Jindfichtiv Hradec Il, Sladkova - V§echny pobocky

ZS a MS Lodhéfov

Matefska Skola pro 25 déti s jidelnou. 420 354 385 200
www.zslodherov.cz - Lodhéfov

ZS a MS Staré Hobzi

Matefska Skola pro 40 déti. 420 384 497 111
www.skolahobzi.cz - Staré Hobzi

MS, ZS a Prakticka $kola Jindfich(iv Hradec, Jaro$ovska
Matefska Skola pro 15 déti. 420 384 376 116

www.skolajh.cz - Jindfichlv Hradec IIl, U nemocnice

ZS a MS Novosedly nad Nezarkou

Matefska Skola pro 25 déti. 420 384 791 193
www.zsnovosedlynn.cz - Novosedly nad Nezarkou

ZS a MS Cesky Rudolec

Matefska Skola pro 38 déti. 420 384 496 116
www.zsceskyrudolec.cz - Cesky Rudolec

53



ZS a MS De$na

Matefska Skola pro 36 déti s jidelnou. +420 384 498 138
www.skoladesna.cz - DeSna

ZS a MS Lomnice nad Luznici, nam. 5. kvétna

Matefska Skola pro 80 déti s vydejnou. 420 384 792 366
www.lomnicenl.net - Lomnice nad Luznici, Nova

ZS a MS Plavsko

Matefska Skola pro 28 déti s jidelnou. 420 384 390 852
www.zsplavsko.cz - Plavsko

ZS a MS Jaro$ov nad NeZarkou

Materska Skola pro 60 déti. +420 384 396 102

JaroSov nad NezZarkou

ZS a MS Popelin

Matefska skola pro 25 déti. 420 384 397 510

Popelin

ZS a MS KardaSova Regice

Matefska Skola pro 105 déti s jidelnou. 420 384 383 034
www.zskrecice.cz - KardaSova Regice, Lomnického

ZS a MS Straz nad Nezarkou

Matefska Skola pro 40 déti s jidelnou. 420 384 389 327
www.zsstraznn.skweb.cz - Straz nad Nezarkou, Pistinska
ZS a MS Luznice

Matefska Skola pro 25 déti s jidelnou. 420 384 792 301
www.zsluznice.cz - Luznice

ZS a MS Rap$ach

Matefska Skola pro 40 déti s jidelnou. 420 384 786 120
www.rapsach.cz/skola - Rap$ach, Londonska

ZS a MS Ceské Velenice

Matefska Skola pro 120 déti s jidelnou.
www.zsvelenice.cz - Ceské Velenice, Sidli§t& na Sadech - V8echny pobocky
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Tabulka €. 5 — Vybér dodavatele surovin podle okresu a druhu suroviny
v Produktové mapé

Region:

™ Ceské Budgjovice ™ Cesky Krumlov ™ Jindfichliv Hradec

a Pisek a Prachatice a Strakonice

a Tabor a cely JihoCesky kraj

Suroviny:

Ovoce >>

a Broskve a Lesni ovoce a TreSné

a Hrusky a Merunky a Ostatni

a Jablka a Rybiz a Vybrat vie

a Jahody a Svestky

Zelenina >>

™ Redkvitky ™ Kvétak ™ Petrzel

a Celer a Lusténiny a Porek

r Cibule r Mrkev r Rajc¢ata

a Cesnek a Okurky a Salat

r Kedluben r Papriky r Zeli (kyselé, hlavky)
r

Vybrat vie
Okopaniny >>

™ Brambory
a Vybrat vie
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Masné vyrobky >>

@

Maso

1T

Pastiky
MIékarenské vyrobky >>

of)

-
-
-

Jogurt
Margarin

Maslo

1T

. -

Ryby

Uzeniny

Mléko
Smetana

Syr

Pekarenské a cukraiské vyrobky >>

&

-
-

Chléb
Ostatni

Ostatni >>

-
-
-
-

Houby

Med
Mouka
Oleje

Jina nabidka >>

-

Jina nabidka

1T

I I

Rohliky

Sladké pecivo

Ovocné &tavy
Téstoviny
Tuky

Vejce

56

I -

1

1T

I I

Zvérina
Ostatni

Vybrat vie

Tvaroh

Vybrat vie

Cukrarské vyrobky

Vybrat vie

Mak
Kmin
Bylinné Caje

Vybrat vie



