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Ochrana spotiebitele v komodité ¢aje

Souhrn

Tato bakalafska prace se zabyva problematikou ochrany spotiebitele a jeho pravy
v oblasti potravin se zaméfenim na komoditu c¢aj. Prvni cast prace definuje prava
kupujicich se zaméfenim na jejich historicky vyvoj az do soucasnosti (zakonné postupy,
HACCP, statni dozor). Druh4 ¢ast je zaméfena na popis historie a popis soucasnych
podminek v péstovani a vyuziti ¢aje, pro shrnuti ¢asové linky a zaclenéni komodity ¢aje do
prav ochrany spotiebitele. Dale zminuje chemické slozeni ¢aje, botanickou charakteristiku
a druhové rozdéleni. Z instituci, které se zabyvaji kontrolou bezpecnosti ¢ajlii je v praci
uvedena Statni zeméd¢lska a potravinarska inspekce a dale popsan systém statniho dozoru
nad ochranou spotiebitele véetné systému HACCP.

Zaver shrnuje zjisténé poznatky v oblasti ochrany spotiebitele ve vztahu k rozsifené
spotfebé Caje a ur¢ité modnosti této komodity. Sou€asné upozorfiuje na soucasny vyvoj,
kdy nékteti vyrobci a distributofi v zdjmu prodeje poskytuji vEétsi rozsah informaci, nez je

stanoveno zakonem.

Klicova slova
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Consumer protection in the Czech Republic

in the commodity of tea

Summary

This thesis deals with consumer protection and food law with a focus on commodity tea.
The first part defines the buyers to focus on their historical development up to now (the
statutory procedures, HACCP and state supervision). The second part is focused on
describing the history and description of current conditions in the cultivation and use of tea
for a summary timeline of tea and the inclusion of commodities in the consumer protection
law. Also mentions the chemical composition of tea, botanical characteristics and species
distribution. An institution that deal with security check teas is at work mentioned the State
Agriculture and Food Inspection Authority and describes the system of state supervision
over the protection of consumers, including the HACCP  system.
The conclusion summarizes the findings in the field of consumer protection in relation to
widespread consumption of tea and a certain trendiest of this commodity. At the same time
draws attention to recent developments, where some producers and distributors in order to

provide a greater range of sales information than is provided for by law.
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1. Uvod

Soucasti hospodarské politiky vyspélého statu s funkéni trzni ekonomikou je ochrana
spotfebitele prostiednictvim spotiebitelské politiky. Kazdy vyrobce nebo distributor
potiebuje zabezpecit prodejnost svych vyrobki, zbozi. Je tedy zavisly na spotiebitelich. Ti
maji moznost danou véc od dané¢ho prodejce koupit nebo se obratit na konkurenci tehdy,
pokud se jim zbozi zd4 cenové neumérné nebo nekvalitni. Ne vzdy ale spotiebitel toto
dokaze sam zhodnotit. Proto je potfeba trh kontrolovat, to je lloha statu a systému kontroly
a sankeci.

Pravni uprava ochrany spotiebitele vyrovnava nerovné postaveni mezi spotiebitelem
a prodavajicim. Chrani pfed nebezpecnymi vyrobky a klaméni spotiebitelii nekalymi
praktikami, reklamnimi a marketingovymi triky. Dal§im bodem ochrany spotiebitele je

oblast informaci tykajici se kvality a uzite€nosti vyrobk ¢i sluzeb.

Valné shromazdéni EU v roce 1985 vydalo rezoluci ¢. 39/248 - smérnice na ochranu
spotiebitele, kdy byly zminény zasady ochrany spotiebitele:
- zékaz nepoctivych jednani a diskriminace spotiebitele
- zékaz klamani spotiebitele
- zajisténi pristupu k podstatnym informacim

- zakaz ovliviiovani spotiebitele nezakonnymi postupy.

Oblasti, kde spotiebitel vyzaduje nejvice informaci, jsou potraviny a pochutiny, jejich
bezpec¢nost a zdravotni nezdvadnost. Vyrobce je povinen uvést na trh pouze bezpecny
vyrobek. Velkym problémem pii uvadéni informaci u potravin je Citelnost, srozumitelnost
a prehlednost. Zakladni udaje, které musi byt na vyrobku oznaceny, jsou dany mnoha
zakony. Oznacovani potravin je zakotveno v zakoné ¢. 110/1997 Sb., o potravinach
a tabakovych vyrobcich a navazujicich zdkonech a vyhlaskach. V §6 zakona o potravinach
je uvedeno: ,,Provozovatel potravindiského podniku, ktery uvadi do ob¢hu potraviny
balené ve vyrobé, je povinen zplisobem stanovenym vyhldskou potravinu fddn¢€ oznacit na
obalu uréeném pro spotiebitele nebo pro provozovny stravovacich sluzeb®“. V praxi to

znamena, ze kazdy vyrobek miize mit zvlastni pozadavky na oznaceni.



Caj tvoii vyznamny podil na pfijimanych tekutinach, aniZ by lidé vénovali dostate¢nou
pozornost uvedenym informacim na obalech o obsahu, kvalité, spravné piipravé, datu
spotfeby. Pfiprava ndpoje probihd vétSinou automaticky ponofenim sacku s ¢ajem do
hrnecku s horkou vodou ¢i jeho zalitim. Spotiebitelé jsou ovlivnéni reklamou, mddnosti
jistého typu caje a naldkani zajimavym designem obalu, piipadné¢ nazvem. Mélo z nich

uvazuje o vhodnosti dan¢ho druhu ¢aje, jeho mnozstvi v $alku a dob¢ uziti.

Nas stat musi stale zlepSovat ochranu v oblasti bezpecnosti vyrobki, v oblasti reklamy
a informaci a v oblasti spotfebitelskych smluv. Problematikou se zabyvaji normy, které

spadaji do prava tstavniho, spravniho, obchodniho, ob¢anského i trestniho.

wrwe

potieby kupujicich. Mezi tyto potieby patii i uzitné vlastnosti zbozi z hlediska technického,
ekonomického, estetického, psychologického, hygienického a také i ekologického. Jejich
souhrn tvofi uZitnou hodnotu zbozi. Jakost zboZi je pak ur¢ena stupném, kterym uZzitna
hodnota uspokojuje dané pozadavky. Ukazatelem jakosti jsou napiiklad rozméry,
hmotnost, u potravin energetickd hodnota, obsah tuku, cizorodych latek aj. Hospodatsky
uspéch vyrobcl 1 odbératelli zavisi na jakosti zbozi, kterd se tak stala kritériem

ekonomického rozhodovani ve vyspélé spolecnosti.



2. Cil prace a metodika

Hlavnim cilem bakalafské prace je piehledné zpracovat historii, vyvoj, soucasnost
a rozsah pravnich norem v oblasti ochrany spotfebitele v CR ve vazbé na potravinaiské
vyrobky, se zaméfenim na komoditu ¢aje.

Snahou je shrnout poznatky o samotné platné pravni ochrané spotiebitele, zptisobu
kontroly hygieny a kvality potravin (opatieni, pravidla, procesy), funkcich statniho dozoru
(kontrola a sankce) a vztazeni téchto informaci na komoditu caje.

Dil¢im cilem je nastin historie uzivani ¢aje a jeho rozSifeni ve svété s tradicemi

a ritudly.

Metodika prace

Zpracovani této bakalaiské prace probihalo v nékolika fazich. V ramci prvotni etapy
byly definovany cile této prace potiebné k jejimu vypracovani.

Ve druhé fazi nasledovalo ziskdvani informaci prostudovanim odborné literatury,
ptislusnych internetovych zdroji, souvisejicich prévnich ptfedpist. Informace byly
setfidény a pouzity k vypracovani prace za pomoci Microsoft Office Excel, Word.

V zavéru byly sumarizovany poznatky, které byly po dobu zpracovavani prace zjistény.



3. Prehled reSené problematiky

3.1. Ochrana spotiebitele

3.1.1. Vymezeni pojmii

Spotiebitel

Dle zékona ¢.634/1992 Sb., o ochran¢ spottebitele: ,,Spotfebitelem se rozumi fyzicka
nebo pravnicka osoba, ktera nakupuje vyrobky, nebo uziva sluzby za jinym ucelem nez pro
podnikéni s témito vyrobky nebo sluzbami* (Zakon €. 634/1992 Sb., o ochrané spotiebitele
v novelizovaném znéni). Je tedy konecnym uzivatelem vyrobku nebo sluzby, uréenych

pouze pro jeho osobni spotiebu (ZDRAZIL, 2000).

Prodavajici
Za prodavajiciho se povazuje podnikatel, ktery spotiebiteli prodava vyrobky c¢i

poskytuje sluzby (Zakon ¢. 634/1992 Sb., o ochran¢ spotiebitele v novelizovaném znéni).

Vyrobek

Vyrobek je libovolna véc, ktera byla vyrobena, vytéZena nebo ziskana jinak a je urcena
k prodeji spotiebiteli, pro kterého ma uZzitnou hodnotu a je schopnd byt poptdvanym

zbozim (ZDRAZIL, 2000).

Vyrobce

Dle zdkona ¢. 634/1992 Sb., o ochran¢ spotiebitele je vyrobce definovan jako:
»Podnikatel, ktery zhotovil vyrobek anebo jeho soucast nebo poskytl sluzby, ktery vytézil
prvotni surovinu nebo ji dale zpracoval, anebo ktery se za vyrobce oznacil (Zakon

¢. 634/1992 Sb., o ochrané spottebitele v novelizovaném znéni).

Diskriminace
Rozdilny ptistup ke kupujicim, naptiklad odmitnuti prodeje nebo sluzby rasové

motivované nebo vazany prodej vyrobku na jiny, hlife prodejny.
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Nepoctivé jednani

Jeho projevem je uvedeni nespravné hmotnosti, mnozstvi, jakosti, cené, dale prodej

zdravi Skodlivych vyrobki nebo prodej po lhité trvanlivosti.

Klamani spotiebitele

Uvadéni nespravnych udaji o zbozi, vlastnostech, zarucnich podminkéch, charakteru
sluzeb, zplsobu pouziti a udrzby, oznafeni vyrobku, pouzitém materidlu, technickych
udajich, minimalni pouzitelnosti, trvanlivosti, cen¢, funkci vyrobku, o zpisobu uplatnéni

prav z odpovédnosti za $kodu (ZDRAZIL, 2000).

Surovina

Zemé&déelsky, lesni, motsky a jiny produkt uréeny k vyrobé potravin.
Potravina
Latka, ktera slouZzi ke konecné spotiebé jako jidlo ¢i ndpoj uzivateli v nezménéné nebo

upravené podobé.

Zdravotné nezavadna potravina

Potravina spliujici fyzikdlni, chemické a mikrobiologické piedpoklady na zdravotni

nezavadnost (Zakon ¢. 110/1997 Sb., o potravinach, tabakovych vyrobcich a o zméné

a doplnéni neékterych souvisejicich zakonti v novelizovaném znéni).

3.1.2. Historie ochrany prav kupujicich

Prvky ochrany spotiebitele se nachazeji ve vefejném i soukromém pravu jiz celd staleti.
Kazda spolecnost, kde fungoval obchod, se rozvijela, upravovala vztahy mezi
prodavajicim a kupujicim pro ni Zadoucim zptisobem. Normy obycejové i psané zpocatku
slouzily k ochrané obchodu a vefejného zajmu, nez k ochrané kupujiciho (ZDRAZIL,
2000). V davnych dobach se vztah mezi kupujicim a prodavajicim zuzoval jen na urcité
uzemi, vétSinou ohrani¢ené hradbami mésta. Nejstar§Sim typem smlouvy byla smlouva

trhova a na vesnicich méla sviij vyznam smlouva sménna (HAJKOVA, 2003).
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Jiz ve starovékém Rimé existovalo soukromé pravo a vefejné pravo a zaruéovalo
kupujicimu dostate¢nou ochranu. Prodavajici musel vzdy nést odpoveédnost za to, Ze nikdo
jiny nema k nemovitosti nebo vé&ci vétsi pravo, Ze proddvand véc ma kupujicim
pozadované vlastnosti a dale prodejce odpovidal za skryté vady. RozliSovala se tak
odpovédnost za vady pravni a faktické (KINCL a kol., 1983). Dalsi zajimavosti bylo, Ze po
setméni se nemovitosti proddvat nesmély. U movitych véci se rucilo jen za legélnost
prodeje. Pti prodeji movité kradené véci byl prodavajici poklddan za spolupachatele
(HAJKOVA, 2003). Rimské pravo se stalo podkladem pro mnoho pravnich systémi (napt.
francouzsky Code Civil zr. 1804, rakousky VsSeobecny zdkonik obcansky zr. 1811)
(ZDRAZIL, 2000).

V Ceském pravu ptsobila norma ,,Prava méstska Kralovstvi ¢eského®, kterd upravovala
vztah prodavajiciho a kupujiciho, vydana roku 1579 (Pavel Kristian z Koldina) a bylo v ni
také vyuzito pravo fimské (MALY, SIVAK, 1988). Ta ovliviiovala méstskou spravu, pravo
majetkové, prava vécnd, zdvazkové pravo ¢i soudnictvi. Tento zakonik platil i v 18. stoleti
a jeho ¢ast byla upravena pii vydani VSeobecného zdkoniku ob&anského v roce 1811.

Ani v davnych dobach nebylo Sizeni zékaznikli neobvyklé. Méststi konselé¢ vydavali
fady o trzich a o ochrané kupujicich a urovali ceny nékterého zbozi. Od roku 1390 byla
v prazskych hospodach povinnost mit Ufedni zejdlik s hifebikem misto rysky k urceni
spravné miry. Kontrolu zbozi na trzich zajistovali femeslni mistfi a Spatné zbozi ihned
zabirali. Kontrolu také provadél meéstsky rychtar s bifici. Zavazna poruSeni obchodnikii
soudili kons$elé, mensi nepoctivosti rychtar. Trestem byla pokuta, ponoieni v kosi do feky,
v zavaznych ptipadech az ztrata hrdla, v 16. stoleti useknuti ruky.

V letech 1348 — 1349, béhem morové epidemie, vznikl v Evropé nedostatek pracovnich
sil. To zptsobilo podrazeni cen vyrobku a sluzeb. Proti tomu byly zavedeny sazebniky cen,
které¢ zabranovaly zdrazovani a napomdhaly ptichodu novych pracovniki do meést
(HAJKOVA, 2003).

Pravo vydavat nafizeni a stfezit femeslnou vyrobu postupné ptebiraly vznikajici cechy.
Cechmistfi také dohlizeli nad mistry a jejich kvalitou prace, vydavali cechovni piedpisy,
které upravovaly ceny surovin, objem vyroby a zbozi a zabyvali se 1 zaméstnanosti. Cechy

vznikaly také jako ochrana proti nové ptichozi konkurenci.



Karel IV. (1347 — 1378) st uvédomoval, ze sili vliv cechil jak na méstskou spravu, tak
ina politiku a vznikd nebezpe¢i monopolizace. To se snazil omezit nékolika
femeslnickymi patenty. Dalsi zdsah do cechll byl roku 1547 od Ferdinanda I. (1526 —
1564), ktery cechy zrusil, i kdyz pozdéji je za uplatu vracel.

Odr. 1811 zajistoval ochranu kupujicich VSeobecny zadkonik ob¢ansky, ktery upravoval
prava a povinnosti smluvnich stran. Platil u nds do roku 1950, kdy byl nahrazen
obcanskym zdkonikem ¢. 141/1950 Sb.

Konec cechli definitivné nastal roku 1859, kdy za vlady FrantiSka Josefa I. (1848 —
1916) byl vydan rakousky Zivnostensky fad. Tehdy byla femesla a Zivnosti prohlaseny za
svobodné. Kazdy, kdo si koupil zivnostensky list, mohl své femeslo bez problému
provozovat. Poté se zaznamenal velky pfirtstek femeslniki, avSak za cenu zhorSeni kvality
vyrobkil (HAJKOVA, 2003). Zivnostensky fad byl novelizovan, byly zavedeny povinnosti
v prokazani o zpisobilosti k vykonu vybrané¢ho femesla, oznacovani provozoven, zajisténi
jejich hygieny, ocenovani vyrobkti. Dohled nad zivnostniky udrzoval zivnostensky ufad,
ktery mél dozor¢i pravo. Sankcemi za poruSeni Zivnostenského fadu byla napt. ditka,
penézni pokuta, az tfimésicni vézeni, odnéti prdva mit pomocniky a ucedniky, zabaveni
zbozi ¢i odnéti zivnostenského opravnéni. Tato norma ukazuje také na Zivnostenskou
policii a policii trzni. Rakousko-Uhersky zZivnostensky tad zajistoval tedy i ochranu
spotiebitele, byl pfevzat jako platna norma i v Ceskoslovensku v roce 1918. Zrusen byl az
roku 1965 zakonem &. 65/1965 Sb. — Zakonik prace (ZDRAZIL, 2000).

Ochranu spotiebitele koncem 19. a pocatkem 20. stoleti zastiesovaly dal$i podminky
stanovené pii prodeji komodit a poskytovani sluzeb a to napiiklad normy pro vycepni
sklenice, obchod s potravinami, vinem. Dale zdkony a nafizeni o obchodé¢ podomnim,
vyprodejich, o ochrané odbérateli od klaméani v obchodg, o jakosti (HAJKOVA, 2003). Ve
zpusobu vyroby a ob&hu potravin byl vyznamny Codex alimentarius austriacus vydany
v letech 1891- 1898, ktery u nas platil do roku 1937, kdy byl nahrazen Potravnim kodexem
ceskoslovenskym.

Dale existoval zakon 111/1927 Sb. proti nekalé soutézi, kam byla zafazena i nekala
reklama, Spatné oznaceni ptivodu zbozi nebo zneuzivani znacek podniku a zdkon 141/1933
Sb. o kartelech a soukromych monopolech.

Od roku 1949 se ochrana trhu a spotiebitele fidila dle zdkona o vnitinim obchodu

¢. 160/1949 Sb. Pravidla obchodniho podnikéni fidila vyhlaSka ministerstva vnitiniho
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obchodu ¢. 13/1968 Sb., kterd byla novelizovana vyhlaskou ¢. 105/1971 Sb. Ukladala
povinné¢ oznacovani provozoven, stanku, organizaci, prodejni doby, zakazovala
ptekupnictvi a podomni prode;.

Spotiebitele dale chranila vyhlaska 218/1954U.1. o jednotném vedeni knihy piéni
a stiznosti v maloobchodnich prodejnach a zévodech spoleéného stravovani a také
vyhlagka &. 177/1956U.1. o zafazovani zavodi vefejného stravovani do cenovych skupin.

Ochranu spotiebitele dale zajiStoval obc¢ansky zakonik €. 141/1951 a pozdé&ji ob&ansky
zékonik ¢. 40/1964, ktery se zabyval poskytovanim sluzeb a prodejem v obchodé, zpiisobu
stanoveni cen, odpovédnosti za vady, zaru¢nimi lhiitami apod. Navazoval na n¢j zakon
o vnitinim obchodé 127/1981. Ten definoval pojem obchodni ¢innost a jeji clenéni,
upravoval udéleni a zanik opradvnéni k provozovani obchodni c¢innosti, podminky
provozovani, zminoval i pisobnost organti statniho obchodniho dozoru. Urcoval kontrolni
a sankéni opravnéni organiim statni spravy v pfipadech nedovoleného prodeje nebo
poskozeni spotiebitele (ZDRAZIL, 2000).

Ministerstvo vnitiniho obchodu bylo uschopnéno zabezpecovat distribuci, kontrolu
obéhu a odbytu zbozi pomoci vyddvanych opatieni, vcetné hygienickych smérnic.
Maloobchody a provozovny spolecného stravovani kontrolovali ob¢ansti kontrolofi, tzv.
Vybory lidové kontroly, ktefi kdyz zjistili poruSeni nckterého z ptedpisii, pozadovali
okamzitou napravu. Pokud se tak nestalo a nedostatek byl stale ptitomny, informovali
obchodni inspekci ¢i narodni vybor.

Statni obchodni inspekce byla ziizena roku 1952 vladnim nafizenim ¢. 98/1952 Sb.,
byla souc¢asti ministerstva vnitiniho obchodu a kontrolovala:

- spravnost prodeje zbozi

- zachovéani cen a obchodnich ptirazek

- dodrzovani povinnych zasob

- plnéni norem pro jidlo v podnicich spole¢ného stravovani

- dostatek drobnych minci v pokladnach, pfesné vraceni zékaznikim
pii prodeji

- dodrzovani hygieny a bezpecnostnich ptedpist v prodejnach

- pfesnost a spravnost vah a méficich pfistrojli, zda jsou ocejchovany

- neporuseni norem o pievozu, skladovani zbozi

- vybavenost nezbytnym inventafem a zatizenim (HAJKOVA, 2003).
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Pti poruseni n€kterého z téchto predpisi pak pracovnici udélovali pokuty nebo podali
hlaseni a podklady zasahujicim organim. Pak mohlo dojit i k trestnimu stihéni osob.

Jakost a skladovani potravinovych vyrobkll a suroviny provéfovala Statni inspekce
jakosti potravinarskych a zemédélskych vyrobkl. Tento dozorovy organ byl ziizen roku
1958 vladnim nafizenim ¢. 99/1952 Sb. a byl podfizen ministerstvu potravinaiského
prumyslu a vykupu zemédélskych vyrobkd.

Statni obchodni inspekce a Statni inspekce jakosti potravinarskych a zemédélskych
vyrobkl byly roku 1962 zruseny. Novy zékon pak zfidil tii statni dozorci orgdny a vymezil
jejich povinnosti. Byla to Statni inspekce jakosti zemé&délskych vyrobki pii Ustiedni
spravé nakupu zemeédélskych vyrobkl, Statni inspekce jakosti vyrobkl potravinaiského
primyslu pfi ministerstvu potravinaiského primyslu a Statni obchodni inspekce pfi
ministerstvu vnitiniho obchodu (HAJKOVA, 2003).

Roku 1986 byly vydany dva nové zakony: zdkon &. 63/1986 Sb., o Ceské zemédglské
a potravinaiské inspekci a zakon &. 64/1986 Sb., o Ceské obchodni inspekci, ktery plati
dosud a jiz nékolikrat byl pozménén (ZDRAZIL, 2000).

Ceska obchodni inspekce kontrolovala v obchodnich podnicich a u ob&and, ktei
prodavali zbozi

- jednotnou socialistickou obchodni politiku

- dodrzovani sortimentu, zasobovani, trovenl obsluhy, spravnost piejimky
zbozi, zdravotni a hygienickou nezavadnost, dodrzovani spravného
postupu pii vyrob¢ a ptiprave potravin, spravné skladovani a dopravu

- spravnou hmotnost, miru, jakost, mnozstvi zbozi a ceny

- spravnost nakupu podnikl od obc¢ani

- uzivani odpovidajicich ovéfenych métidel

- poskytovani sluzeb obchodnich, vefejného stravovani, ubytovacich,
cestovnich kancelari

Zakon o Ceské obchodni inspekci v piivodnim znéni zahrnoval i informace o krajskych
inspektoratech Ceské obchodni inspekce. Jejich feditelim povolil vyslovit zamé&stnanciim
dané¢ho kontrolovaného podniku dutku a udélit sankei az 5000 K¢&. Za neodpovidajici
jakost, Spatné skladovani a dopravu mohla byt pokuta do 50 000 K¢&s. Novelizaci zdkona

o COI v roce 1992 byla hranice pokut a sankci zvysena.
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Dilezitym meznikem v nasem pravu bylo pfijeti zakona ¢. 634/1992 Sb., o ochrané
spotfebitele. Ten prozatim prosel patnacti upravami a diky Ceské obchodni inspekci
a riznym médiim se tento zakon stavd zndméjSim pro vétsi pocet obyvatel a spotiebitelil

(HAJKOVA, 2003).

V souvislosti pfijeti CR do EU dochazelo k roz§ifovani ochrany spotfebitelii a nové pravni
predpisy v souladu s pfedpisy EU zpfisnily normy v oblasti bezpe€nosti a ochrany zdravi.
Evropska unie piijala v roce 2006 novy program, realizovany v obdobi 2007 — 2013, na
ochranu spotiebiteltl s dvéma hlavnimi cili:
- zajisténi vysoké urovné ochrany spotiebiteli pomoci lepSich informaci,
konzultaci a zastoupeni jejich zajmi
- ucinné uplatinovat pravidla ochrany spotiebitele, zejména spolupraci pti
vymahani prava, informovanosti, vzdélavanim

(KNOBLOCHOVA, 2007).

3.1.3. HACCP

HACCP neboli Hazard Analysis Critical Control Points znamena zpiisob kontroly
hygieny potravin. Zamétuje se na analyzu nebezpeci zdravotni ¢i hygienické nezavadnosti
pokrmt a potravin, zaroven se v tomto systému identifikuji kritické kontrolni body (CCP).
Ty se stanovuji pii vyrob¢, zpracovani, skladovani, prepravé, distribuci a jakéhokoliv
jiného zpusobu zpracovani a manipulace, jak u surovin, tak i u hotovych produkta (viz
ptiloha ¢. 1).

Sleduji se: - pfijimané suroviny, poloprodukty

- receptury

- potraviny pied a po zpracovani
- technologické postupy

- baleni a balici material

- distribuce

- zachézeni a uprava produkti

- komu jsou produkty uréeny
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Systém HACCP se da aplikovat na vSe, co ohrozuje zdravotni nezdvadnost potravin,
jako jsou bakterie a jejich toxiny, viry, paraziti, plisn¢, rezidua chemickych latek. Existuji
vSak 1jin4 nebezpeci nez druhy patogennich agens, tj. cizi télesa v potravindch. Dale se
pouziva pti kontrole jakostnich znaktl, kazeni surovin a pokrmi. Pomaha tedy zabranovat
onemocnéni a otravdm konzumentdi z potravinaiského vyrobku, a to tak, ze soustfeduje
informace o p¥i¢inach, které k tomu vedly (MATYAS, 1993).

Hygienické pozadavky jsou veSkerd opatfeni a pravidla, které se musi dodrzovat, aby
potraviny byly zdravotné nezavadné a odpovidaly jakosti. Pozadované urovné hygieny
dosdhneme pomoci sanitace. Jsou to prosttedky, metody a postupy, které se musi
dodrZovat.

Sanitacni postupy délime na preventivni a regresivni. Preventivni procesy obsahuji
veskera opatfeni, kterd snizuji Cinnost a rist nechténych mikroorganismii. Jde hlavné
o dodrzovani pozadovaného pH, teploty a vlhkosti (SKOPEK, VOLDRICH, 1999).

Regresivni opatfeni jsou fyzikéalni, chemické a biologické prostfedky k hubeni
hlodavci. K fyzikalnim fadime vyplach vodou, ultrazvuk &i pasti. V Ceské republice se
nejcastéji pouzivaji chemické deratizatory jako poZerové ndstrahy. Pfi dezinsekci se jako
fyzikalni metody pouziva ionizujici zareni, vysoké teploty, lapace. Chemické dezinsekéni
latky mohou mit formu pozerovou, dychaci ¢i dotykovou.

VSsechny povolené ptipravky jsou vydany v ,,.Seznamu registrovanych prostfedkli na
ochranu rostlin“ Ministerstvem zemédélstvi CR a Ustiednim kontrolnim a zku$ebnim
ustavem zemédelskym v Brng.

Pozadavky na suroviny jsou piisn¢ dané. Kazd4 surovina nebo ptisada musi byt pred
vstupem do vyroby posouzena, zda neobsahuje patogenni mikroorganismy, parazity ¢i
toxické, rozkladné a cizorodé latky. Popfipad¢ je nutné vyuzit laboratorni testy.

Pti skladovani surovin je nutné zabranit kontaminaci, kazeni a Skodam. Proto prostory
provozu musi byt feSeny tak, aby:

- nedochézelo ke kontaminaci surovin ¢i vyrobkl
- nedochézelo ke zktizeni Cisté a necCisté vyroby
- byly jasné¢ oddélené prostory sjinymi pozadavky na technologii,

mikroklima a hygienu (SKOPEK, VOLDRICH, 1999).
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Historie HACCP

Prvni z4sadni zminka o tomto systému zaznéla v roce 1971 na Narodni konferenci
o ochran¢ potravin v Denveru, kde byly definovany zakladni teze HACCP. 1974 byl
HACCP zaveden do vyroby nekyselych az malo kyselych sterilizovanych konzerv Utadem
pro potraviny a léCiva ve Spojenych statech. Zajem o systém na celém svété podnitila
kniha ,,Mikrobiologie potravin 4. Aplikace systému analyzy nebezpeci a kritickych
kontrolnich / ochrannych bodii (HACCP) k zabezpeceni zdravotni nezdvadnosti a jakosti®,
vydand 1988 Mezinarodni komisi pro mikrobiologické specifikace potravin (MATYAS,
1993).

O dalsi rozvoj se postarala Svétova zdravotnickd organizace (WHO) a celosvétovy
spole¢ny program FAO/WHO pro normalizaci potravin. V ¢ervenci 1993 byl schvalen
dokument ,,Kodexova smérnice pro aplikaci systému HACCP v praxi* a tim byl HACCP
celosvétové uznan a stal se téz neoddélitelnou slozkou potravinarské legislativy
Evropského spolecenstvi.

V Ceské republice je od 1.9.1997 platny zakon, ktery uklada vyrobcim povinnost
zavést systém HACCP do 1.7.1998.

Vysvétleni pojmii v systému HACCP

Nebezpeci — zahrnuje tyto patogenni agens: infekce, viry, plisné, parazité, mykotoxiny,
kontaminace, pfezivani a rozmnozovani bakterii, produkce toxinti, enzymy, chemické
latky, cizi télesa v potravinach. Pfisuzujeme mu také biologické, chemické a fyzikalni
¢initele, podminky, situace zptsobujici Skodu na potravinach.

Zéavaznost — je uréeni mnozstvi nebezpeci z hlediska zdravotnich ¢i jakostnich néasledkd.

Riziko — uréeni pravdépodobnosti vyskytu nebezpeci.

Analyza nebezpeci — zpracovani vysledki posuzovanych Cinnosti pii vyrob¢, zpracovani,

uchovavani, skladovani, piepravé, distribuci, ptipravé a konzumaci vyrobki (MATYAS,

1993).
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Kriticky kontrolni bod — situace, misto, které je stale kontrolovdno a na néjz se vztahuji

postupy k zamezeni nebezpeci. Pocet kritickych boda v podniku neni nijak omezen. Musi
vSak byt stanoven alesponi jeden a pocet by se mél shodovat s potem technologickych
usekli, kde je mozné riziko naruSeni zdravotni nezévadnosti. Doporucuje se kvuli
zviditelnéni a neustalé informovanosti oznacovat kritické body pifimo ve vyrobé
(SKOPEK, VOLDRICH, 1999).

Kritérium — sleduje se v kritickych bodech pomoci monitoringu.

Monitoring - systematické pozorovani, méteni, sledovani.

Ochrana — zajisténi prace dle pfedepsanych instrukei a plnéni danych kritérii.

Napravné opatieni — odstranéni nebo sniZzeni nebezpeci, ptipadné zajisténi piijatelného

dopadu nasledkii.

Népravnd akce, intervence — odchylky danych kritérii jsou vraceny na pozadované

hodnoty.

Ovéfeni, verifikace — uziti jinych metod k ovéfeni spravnosti HACCP, pfipadné

k prehodnoceni ¢ upraveni planu (MATYAS, 1993).

HACCP v komodité ¢aje

Povinnosti je uvadét informace na obalu ,,Obsahuje kofein“. Vyznacuji se u potravin,
které kofein obsahuji, ale spottebitel to nemusi oCekavat, napt. u ovocnych ¢aji, které jsou
smési susen¢ho ovoce a caje Cerného ¢i zeleného. Samotny Cerny a zeleny ¢aj toto
oznaceni mit nemusi. Kofein je totiZ jejich nedilnou soucasti a spotiebitel predpoklada, ze
ho obsahuji. V druhém ptipadé se musi uvadeét, pokud kofein neobsahuyji.

V ramci své Cinnosti HACCP sleduje i pouzivana barviva. V souvislosti s ¢aji, se

barviva pouzivat nesmi (ANONYMc, 2009).
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3.14. Statni dozor nad ochranou spotrebitele

Nad dodrzovéanim povinnosti vyrobct a prodejct drzi dohled

organy ochrany vefejné¢ho zdravi

organy veterinarni spravy

Statni zemédélska a potravinaiska inspekce

Usttedni kontrolni a zkusebni ustav zem&dglsky.

Ministerstvo zdravotnictvi a Ministerstvo kontroluje a fidi ¢innost statni spravy, sleduji
vyskyt toxikologicky vyznamnych latek. Zajistuji systém rychlého varovani pfi mozném
ohrozeni zdravi z potravin & surovin. Kontaktnim mistem v tomto systému je v Ceské
republice Statni zemédélska a potravindiskd inspekce (Zakon ¢. 110/1997 Sb.,
o potravinach, tabakovych vyrobcich a o zméné a doplnéni nékterych souvisejicich zakoni

v novelizovaném znéni).

Organy ochrany verejného zdravi

Vetejné zdravi je zdravotni stav obyvatel. Ten je vymezen pfirodnimi, zivotnimi,
pracovnimi podminkami a zpiisobem Zivota skupin obyvatel. Ochrana vefejného zdravi je
tedy souhrn veskerych Cinnosti k ochrané¢ téchto podminek a k zabranéni Sifeni infekci
a jinych hromadné¢ se vyskytujicich onemocnéni.

Statni spravu v ochrané vetejného zdravi vykonavaji
a) Ministerstvo zdravotnictvi,

b) krajské hygienické stanice,

c¢) Ministerstvo obrany a Ministerstvo vnitra,
d) Ministerstvo dopravy,

e) Ministerstvo pro mistni rozvoj,

) Ministerstvo Zivotniho prostiedi,

g) krajské urady.
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Organy ochrany fes$i otazky na:

hygienické pozadavky na vodu, pitnou vodu, koupaliste, sauny

- hygienické pozadavky na Skoly, zotavovaci akce

- hygienické pozadavky na zdravotnicka zatizeni

- hygienické pozadavky na predméty bézného uzivani

- ochranu pted hlukem, vibracemi a neionizujicim zafenim

- ochranu zdravi pfi praci

- nakladani s nebezpecnymi chemickymi latkami

- ockovani a tlumeni infek¢nich onemocnéni

- DDD (Zékon ¢. 258/2000 Sb., o ochran¢ veiejného zdravi a o zméné nékterych

souvisejicich zdkonll v novelizovaném znéni)

Organy veterinarni spravy

- Statni veterinarni sprava
- Krajské veterinarni spravy

- Ustav pro statni kontrolu veterinarnich biopreparatii a 1éciv

Statni veterinarni sprava méa své kompetence na celém tizemi Ceské republiky, krajské
veterindrni spravy jsou zfizeny pro uzemni obvody krajii. Méstskd veterindrni sprava
v Praze vykonava piisobnost krajské veterinarni spravy na tzemi hlavniho mésta Prahy
(Zdkon ¢. 166/1999 Sb., o veterinarni péci a o zméné souvisejicich zakonu

v novelizovaném znéni).

Statni zemédélska a potravinarska inspekce

Statni zeméd¢lska a potravinaiska inspekce (dale jen ,,SZPI*) je organ statni spravy,
ktery je podiizeny Ministerstvu zemédé&lstvi Ceské republiky (ZDRAZIL, 2000). Je
ustanovena zdkonem ¢. 146/2002 Sb., o Statni zemédé€lské a potravindiské inspekci
a o zmén¢ nékterych souvisejicich zékont.

Statni zemé&délskd a potravindiskd inspekce provadi mnoho cinnosti. Piikladem je

¢innost kontrolni, laboratorni, certifika¢ni, informac¢ni, podpora projektd, atd.
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Kontrolni ¢innost SZPI spocivd v kontrole fyzickych a pravnickych osob, které
vyrabéji nebo uvadeji na trh zemédelské, saponatové, modlarské, tabdkové vyrobky i
potraviny. Kontrola vychazi ze zdkona ¢. 110/97 Sb. o potravindch a tabakovych
vyrobcich, z novely zdkona ¢. 146/2002 Sb. o SZPI a ze zakona ¢. 552/91 Sb. o statni
kontrole (OKLC, 2002).

Kontrolni c¢innost provadi v souladu s kompetencemi na potravinach, surovinach,
zemédelskych a tabdkovych vyrobcich. Kontroluje také jejich vyrobu, skladovani,
ptepravu, dovoz a prodej. Tato kontrola je cilend, tzn., ze se zaméfuje na ochranu
spotiebitele pfed zdravotné¢ zavadnymi, klamavé oznacenymi potravinami, také pred
potravinami s proslym datem pouzitelnosti ¢i nezndmého ptvodu.

Kontrola zdravotni nezdvadnosti zahrnuje kontrolu mikrobiologickych pozadavkl
a obsahu cizorodych latek (napt. chemickych prvki, aditiv, rezidui, pesticidii). Kontrola
jakosti obsahuje kontrolu analytickych znakd (obsah tuku, cukru, vlhkost) a kontrolu
senzorickych znaka

Kontrolu zajistuji inspektoti SZPI, kteti odebiraji vzorky z jednotlivych Sarzi vyrobku.
To je podlozeno protokolem o odbéru vzorki, ktery musi podepsat kontrolovana osoba.
Vzorky jsou piedany laboratofim a podobeny zkouSkdm slouzicim k ochrané spotiebitelti
(OKLC, 2002).

Inspektofi mohou o vzorcich rozhodnout na misté a to v ptipadé, jde-li o kontrolu doby
pouzitelnosti, minimalni trvanlivosti, spravnosti oznacovani, jakosti vyrobku. O vysledcich
kontroly je kontrolovana osoba seznamena pomoci protokolu o kontrole. Inspektoti SZPI
mohou zakézat vyrobu ¢i uvadéni do ob&hu, uzivani nebezpecnych oball, piesunuti do jiné
jakostni tfidy. Dale mohou nafidit likvidaci zdravotné zavadnych surovin, vyrobkd,
potravin, zabavit potraviny a vyrobky neodpovidajici zvlastnim pravnim piedpistim, které
uskladni mimo dosah kontrolované osoby (Zakon ¢. 146/2002 Sb., o Statni zemédélské
a potravinafské inspekci a o zméné nékterych souvisejicich zakon v novelizovaném
znéni).

SZPI kontroluje zda

- vyrobky odpovidaji zvlastnim pravnim predpisim

- jsou pfi vyrobé a uvadéni vyrobkd a zbozi do obéhu dodrzovany stanovené

pozadavky
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- bylo pro potraviny dle zvlastnich pravnich ptedpisit vyddno pisemné prohlaseni
o shodg¢, a zda vlastnosti vyrobkti tomu odpovidaji

- nedochazi ke klamani zakaznika

Pokutu az do vySe 1000000,- K¢ muze ulozit feditel krajského inspektoratu
v situacich, kdy kontrolovand osoba:

- uvede do obéhu vyrobky, které neodpovidaji pozadavkiim dle zvlaStnich pravnich

predpist

- porusi podminky vymezené témito piedpisy

- nesplni stanovena opatieni

- ztézuje ¢i maii kontrolni ¢innost
pokud jde o zemédélské, saponatové nebo modlaiské vyrobky ¢i zbozi. Pokutu vybira

povinnosti.

Reditel inspektoratu miize kromé pokuty ulozit i sankci dle zvlastnich pravnich piedpisi
nebo naftidit propadnuti ¢i zabrani vyrobkd, které neodpovidaji ptedpisim. Poté na néklady

kontrolované osoby rozhodne o jejich likvidaci (ZDRAZIL, 2000).

Laboratorni ¢innost se zamétuje na kontrolu chemickych, fyzikéalnich, biochemickych
a smyslovych pozadavki. Laboratofe SZPI se uc€astni mezinarodnich porovnavacich
zkousek poraddanych Oddélenim pro zivotni prostfedi, potraviny a rozvoj venkova
a holandskym Utadem pro bezpeénost potravina a spotiebitelskych vyrobkd. Déale SZPI
pofada vramci CR mezilaboratorni porovnavaci zkousky, které se nazyvaji

»Mezilaboratorni testovani zpusobilosti laboratofi*“ (OKLC, 2006).

Certifikac¢ni ¢innost SZPI se sklada z

- certifikace vina pii vyvozu do tfetich zemi

- certifikace ovoce a zeleniny (pouze pii dovozu a vyvozu Cerstvého ovoce a zeleniny
ze tietich zemi)

- certifikace potravin (jen na Zzadost vyrobci, vétSina za Ucelem exportu)

(OKLC, 2002).
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SZPI je narodnim kontaktnim mistem v syst¢ému RASFF. Syst¢ém RASFF je systém
rychlého varovani pro potraviny a krmiva (viz pfiloha ¢. 2). Cilem tohoto systému je
chrénit spotiebitele pfed ohrozenim nebezpe¢nymi potravinami ¢i zprosttedkované krmivy.

SZPI shromazd'uje informace od viech dozorovych organti nad potravinami v CR,
napiiklad od Statni veterinarni spravy, Ustiedniho kontrolniho a zkuSebniho Ustavu
zemédé€lského a své vlastni poznatky. Déle spolupracuje s Ministerstvem obrany, vnitra,
zemédélstvi, Generalnim feditelstvi cel a Ustavem zemé&délskych a potravinafskych
informaci.

Vyskytne-li se nebezpeény vyrobek v CR, odesle Néarodni kontaktni misto hlageni

Evropské komisi a po vysetfeni je CR informovana o vysledcich kontroly (OKLC, 2004).

SZPI vroce 2009 sledovala obsah cizorodych latek v potravindch a pozivatinach.
Z celkového poctu 10 analyzovanych vzorkli ovocnych a bylinnych ¢aji mélo vSech 10
pozitivni nélez, ale vSe bylo v limitnim obsahu.

Dale v témZe roce SZPI ve spolupraci s celnim Gfadem v Liberci odhalila a zastavila
zasilku &aji z Ciny. P¥i kontrole zjistili inspektofi, ze dodavka obsahovala Gajové smési,
které mély ve slozeni zakdzané byliny. Byly to byliny s farmakologickym u¢inkem, jako je
kasie uzkolista a tojest, ktery slouzi ke snizeni tlaku. Ob¢ byliny jsou na seznamu
zakéazanych rostlin pro vyrobu potravin.

SZPI nepropustila tuto zasilku do obéhu a ochréanila tim spotiebitele pfed moznym
nebezpecim. Zasilka pak byla odeslana zpét dodavateli ¢i zni¢ena. Diky Systému rychlého
varovani pro potraviny a krmiva (RASSF) byly informovany i dal$i ¢lenské staty EU

(HOFERKOVA, 2009).

Ustiedni kontrolni a zkuSebni tistav zemé&délsky

Tento Gstav je ustanoven zdkonem ¢&. 147/2002 Sb., o Ustfednim kontrolnim
a zkuSebnim ustavu zemédélském a o zméné neékterych souvisejicich zakoni.

UKZUZ podiizen Ministerstvu zemé&délstvi CR a je veden jako specializovany organ
statni spravy. Sidli v Brné, ale &innost je provadéna na pracovistich po celé Ceské

republice.
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Uskuteciiuje spravni fizeni a jiné c¢innosti, odborné a zkuSebni operace, kontrolni
a dozorové ukony v oblasti odriidového zkuSebnictvi, krmiv, agrochemie, pidy a vyzivy
rostlin, osiv a sadby péstovanych rostlin, trvalych kultur (vinohradnictvi a chmelafstvi)
avoblasti zivodisné produkce (Zakon ¢&. 147/2002 Sb., o Ustiednim kontrolnim
a zkuSebnim ustavu zemédélském a o zméné nékterych souvisejicich zakont

v novelizovaném znéni).

3.2. Komodita Caje

3.2.1. Specifikace ¢aji

Z legislativniho a obchodniho hlediska je ¢aj potravinou. Toto urcuje zakon ¢. 110/1997
Sb., o potravinach a tabakovych vyrobcich (ve smyslu uplného znéni ¢. 224/2008 Sb.,
ktery zahrnuje piislusné predpisy Evropskych spolecenstvi). Na néj navazuje ucelova
vyhlaska Ministerstva zemédé€lstvi €. 330/1997 Sb. (ve znéni novel ¢. 91/2000 Sb.
ac.78/2003 Sb.), ktera specifikuje caj, jako ,,vyrobek rostlinného plvodu slouzici
k pripravé napoje urceného k piimé spotfebé nebo ndpoj pripraveny z tohoto vyrobku*
(Vyhlaska ¢. 330/1997 Sb.).

Oznaceni ,cCaj nesou 1 léCivé pripravky s pfisluSnou registraci Ministerstva
zdravotnictvi. Pouziti je vymezeno slozenim a pfiprava ndpoje z nich je pfesné definovana

(mnozstvi pouzité vody, doba vyluhovani apod.) (Vyhlaska ¢. 330/1997 Sb.).

3.2.2. Historie a soué¢asnost

Piti ¢aje nas provazi kazdy den, aniz by mnozi z nés pfemysleli o tom, jak tézka byla
jeho cesta na na$ stal. Slovo ¢aj pochazi z ¢inského % - ¢cha. Také se pouziva slovni

podoba te. Nazev se uziva pro produkty z mladych listkli, poupat a vyhonkl ¢ajovniku

(Thea sinesis) (ANON'YM,, 2008).

Pocatky piti ¢aje provazi mnoho legend. Naptiklad jedna z nich popisuje jak cinsky
cisaf Tén-nung (2737 — 2697 pt.n.l.) jednoho dne vafil vodu v kotliku a vitr mu do n¢j
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zaval vétvicku cajovniku. Cisaf tento napoj okusil, trpkost ¢aje mu velmi zachutnala

a zadal si ho pozdgji sam ptipravovat (BURESOVA, 2009).

Za pravlast ¢ajovniku je povazovano tzemi Nankinského pohoii mezi Cinou a Indii.
V Cing byl ¢aj znam jiz dlouho pied 6. stol. pf.n.l. a byl uzivan hlavné jako 1ék. Také se
z n¢j vyrabély esence, masti, sirupy, alkoholické napoje, nebo se zvykaly samotné listy.
V 8. stoleti patfilo piti ¢aje v Ciné k dobrému vkusu (SPRECHER VON BERNEGG,
1991).

Na zacatku 9. stol. se ¢aj dostal do Japonska. Také se objevuji prvni zminky
0 obchodovani s ¢ajem v Tibetu, o tii stoleti pozd¢ji v Mongolsku, Rusku a to diky
arabskym obchodnikim, ktefi ¢aj ménili za koZeSiny, koné¢ nebo mineraly. V 15. stol.
v Japonsku vznikl teeismus, kult dosazeni Cistoty a harmonie, zaloZeny japonskymi
filosofy. V Cin& i Japonsku vznikaly ¢ajové ritualy a dodnes jsou pii nich dodrzovéna
pravidla pro pfipravu a piti ¢aje. Ruska fiSe se v 18. stoleti stala jednim z nejvétSich
odbératelil aje a méla v tomto obchodé vyznamné postaveni.

Do Evropy se ¢aj dostal diky VSeobecné vychodoindické obchodni spolecnosti roku
1610. Do Patize byl caj pfivezen 1636 z Holandska. Na ptelomu stoleti se ¢aj zacal
dovazet do Anglie, kde vzhledem k vysokym cenam byl pfistupny jen bohatym obc¢antim.
Jeho cena byla vyssi nez cena kavy a byl povazovan za luxusni napoj (CURDA, HOLUB,
2004). Koncem stoleti ale cena klesla a piti Caje se masov¢ rozsitilo. Anglie dovazela c¢aj
od péstiteld ve svych koloniich a tak se snaZila vylou¢it Cinu.

Caj se zpo&atku pouzival spise jako 1é¢ivo. Holandsky 1ékat, Nicolas Tulp, v roce 1640
tvrdil,“Ze na svété neni jiné rostliny, pfi jejimz uzivani se nestarne, dochazi k osvobozeni
od chmur a tézkosti, pfibyva sila, nemusi se spat, aniz by se dostavila unava“. Pro odptrce
Caje ale bylo jeho piti bezbozné, tvrdili, Ze caj télo vysuSuje, podporuje starnuti
a vrascitost. Némecti odpurcei tvrdili, Ze ¢aj je vodou ze sena a pomyjemi.

Caj sehral svoji ilohu i v politickém déni. V roce 1767 zavedla Anglie pfistavni clo na
¢aj a dalsi zbozi. V té dob¢ méla vysadni postaveni britskd Vychodoindickéd spole¢nost.
Americ¢ané, ktefi se snazili zbavit se zavislosti na Anglii, zacali dovazeny ¢aj bojkotovat
asami dovazeli ¢aj bez procleni (SPRECHER VON BERNEGG, 1991). Znamy byl
kapitdn Hancock, ktery byl mnohokrat obvinén z paSerdctvi a organizoval bojkot caje.

Vyvrcholenim téchto protestii bylo ,,Bostonské piti ¢aje. K této akci doslo 16.12.1773,
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posledni den pro zaplaceni cla. Tento den vnikli na tfi anglické lod¢ protestujici prevleceni
za indiany a ze vSech 342 beden ¢aj nahazeli do moie. Anglie na to reagovala zavienim
Bostonského pfistavu a vydanim novych zdkonl. Bostonské piti Caje se stalo podnétem
k dalS$im protestim, které vyvrcholily revoluci za nezavislost. Tato valka skoncila 1783

uzavienim miru v Pa¥izi, kdy Velka Britanie uznala USA (NESPOROVA, 2010).

K rozsifeni uzivani ¢aje pomohlo otevieni Suezského priplavu 1869. Caj se prevazné
zacal dovazet z Indie a Ceylonu jeho cena se velmi snizila. Velkymi konkurenty pro Anglii
se staly USA, Kanada, Australie a Jizni Afrika. Nejvétsi trh obchodovani s Cajem ale

vznikl v Londyné. Cina obchodovala ptevazné s Ruskem.

Po roce 1914 byly zavedeny moderni péstitelské postupy, nova nafizeni pro péstovani
aprodej caje. Trh byl rozdélen mezi jednotlivé zemé a obchod ¢aje byl planovan

(SPRECHER VON BERNEGQG, 1991).

Caj je oblibeny po celém svété. V Anglii se pije tradiéné s mlékem a cukrem, v Tibetu
se zluklym maslem, v Maroku s matou, s ledem v horkych oblastech, nebo pfipravovany
podle starobylych ¢ajovych obfadl. V soucasné dobé se péstuje v Indii a na Sri Lance,
v Cing, jihovychodni Asii, Japonsku (viz piiloha ¢&.4). Caj ze Sri Lanky pati
k nejkvalitngj$im a nejoblibengjsim na svété (BURESOVA, 2009). Dnes drZi prvenstvi ve
vyvozu ¢aje Indie a za nejkvalitnéj$i a nejdrazsi je povazovan Caj z oblasti Darjeeling
(ANONYMs, 1998).

V CR v poloving 90. let patfilo prvenstvi rooibosu z Jizni Afriky, ktery obsahuje
vitamin C a fadu minerali. Pozdéji jeho popularitu pred¢ily Caje zelené, aby je poté
vystiidal Pu-erh, zndmy zejména pro své 1écebné ucinky a zemitou chut. Kvetouci cCaje
jsou zatim posledni vlnou. Jejich zakladem jsou bilé nebo zelené ¢aje. Kvét, ktery je uvnitf,
ma pouze dekorativni ucel (CTK, 2010).

V soucasné dobé v Ceské republice maji spotiebitelé nejvétsi zajem o Eerny ¢aj (38%)
a ¢aj ovocny (40%). Zbylych 22% si rozd€luji ¢aje bylinkové a zelené. Zeleny ¢aj ale
v poslednich letech zaZiva rozkvét a jeho spotieba stoupa (BURESOVA, 2009).
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3.2.3. Botanicka charakteristika ¢aja

Cajovnik je stromek, ktery ma mnoho vétvi¢ek a neopadavych listd. Mladé listy jsou
povadlé a hebké, postupem ¢asu se méni na pevndjsi a hladké (BURESOVA, 2009).
Cerstvé listy téméf nevoni, tuto vlastnost ziskavaji az pii dal§im zpracovani (MARTIN,
1999). Cajovniku se nejvice dafi v tropech a subtropech. Ve vyssich nadmoiskych vyskach

roste sice pomalu, ale ma vysokou kvalitu.
Existuji tf1 zdkladni druhy:

- Cajovnik &insky — péstuje se v Ciné a na Tchaj-wanu. Vyrista az do vysky 6 metr.

Nejvice se z n¢j vyrabi ¢aj zeleny.

- Cajovnik assamsky — péstuje se na Sri-Lance, Indii a v africkych zemich. Listy

mohou byt i 2x vétsi nez u Eajovniku &inského (BURESOVA, 2009).

- Cajovnik indo¢insky — zahrnuje malou populaci ¢ajovniki, které rostou ve vyssich

polohéch Sri Lanky.

Rozdil mezi druhy se vyznauje napiiklad morfologickymi vlastnostmi (mnoZzstvi
tvorby kvétd, velikost listd,...) a také chemickym slozenim (mnozstvi taninu
a extraktivnich latek). Caj se rozmnozuje Fizky, semeny, o¢kovanim nebo odkopky.
Semena jsou ulozena v tobolkdch zpravidla po tfech a jsou bohatd na tuk (MARTIN,

1999).
3.24. SloZeni ¢aji

Caj ptipraveny k pouziti obsahuje 4 — 12% vody, 88 — 96% pevnych slozek (POSPISIL,
HLAVA, 1991). Surovy cerstvy list ¢aje obsahuje 75 — 82% vody, 18 — 25% pevnych
slozek, ze kterych je vétSina nerozpustnych ve vodé (SPRECHER VON BERNEGG,1991).
Je to hruba vlaknina, celuloza, proteiny, tuky, pektiny, chlorofyl a pigmenty, Skrob. Slozky
rozpustné ve vodé jsou aminokyseliny, mineralni latky, cukry a klovatiny, vitaminy C, By,
B,, D, K a kofein (POSPISIL, HLAVA, 1991). Cajové listy obsahuji vice nez 400

chemickych latek, nejvyznamnéjsi jsou alkaloidy — kofein, tfisloviny a silice. Z téchto
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organickych latek jsou to pfedevSim tiisloviny, které pii fermentaci Castecné oxiduji,
davaji ¢aji chut’ i barvu (CIZEK, 2010). Maji také dileZitou roli pfi zpracovani aje a velky
vliv na jeho kvalitu. V listu se jejich mnozstvi méni vlivem vegetacniho obdobi, v priméru
je ale v suchych listech 18 — 32% ttislovin.

Pii fermentaci také plsobi enzymy, coz jsou vlastn¢ oxidacni fermenty. List obsahuje
0,6 — 4,5% kofeinu v susiné. Obsah zalezi na nadmotské vysce oblasti, kde rostlina roste.
Listy z vysokohorskych uzemi maji kofeinu vice neZ nizinné (SPRECHER VON
BERNEGG,1991). Pti louhovani ¢aje se nejdiive uvoliiuje kofein, ale pti delsim louhovani
se zaéne uvoliiovat vétsi mnozstvi tislovin, které pak ptisobeni kofeinu zabranuji (CIZEK,
2010). Kofein povzbuzuje centralni nervovou soustavu a krevni obéh, ma méné neptiznivé
ucinky nez kofein v kavé. V €aji plsobi kofein diky taninu a katechinim pomaleji a bez

negativnich G¢inkl na srde¢ni ¢innost.

Caj je vyznamny i svou termoregula¢ni schopnosti, tedy Ze v zimé zahiiva a v 1ét&
ochlazuje (TLUSTAK, 1995). Diky flavonoidiim je ¢aj schopen odstrafiovat z organismu
volné radikaly, ¢imZ slouZzi jako ochrana proti infarktu myokardu, rakoving, zanétu hornich
cest dychacich, artritidé. Cajové listky uzivané oralné poméhaji proti stfevnim prijmim,
ke zvySeni funkcnosti ledvin i jako pomoc pii redukci hmotnosti. Pfilozenim cajovych
pytlikli na postizend mista, pomahd léceni koznich onemocnéni, svédéni nebo kruht pod

o¢ima (BURESOVA, 2009).

3.2.5. Trzni druhy ¢aji

Jakostni stupnice ¢aje

Flowery Orange Pekoe (FOP) — nejkvalitnéjsi ¢aj ze zlatavych pupent a prvnich list

Orange Pekoe (OP) — je druhy jakostni stupenl ¢aje pripraveny ze smési prvnich a druhych
listkt. Obsahuje zlatavé listové pupeny.

Pekoe (P) — tfeti stupeni jakosti ¢aje z druhych a tfetich cajovych listl. Je to ¢aj stfedni
kvality

Pekoe Souchong (PS) — ¢aj z tietiho az Sestého listu

Congo (C) — ¢aj, ktery se ptipravuje ze starSich a velkych ¢ajovych listi
Broken (B) — obsahuje pouze zlomky listii a pupenit (BURESOVA, 2009).
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Druhy ¢aje a zpracovani ¢ajovnikovych listi

Obecné rozdéleni €ajli je Cerny, zeleny, polofermentovany a bily. Je-li ¢aj vicekrat
fermentovany, nazyva se pak pu-er.
Caj &erny — &aj pravy; prochazi procesem fermentace uplné a proto ma napadnou barvu,
ktera se behem louhovani méni od zlaté ptes ¢ervenou az po tmavé hnédou. Zaroven ma
velmi silné aroma. Cinské aje maji po vylouhovéani ¢ervenou barvu na rozdil od éaji
indickych, které jsou zbarveny spiSe do hnéda. Proto také Cifiané nazyvaji tento &aj
Servenym (KULVEIT, 1998). Cerny &aj se zpracovava mnoha zptsoby, ale dodnes
klasicka pouzivand metoda za¢ind zavadanim listd (SPRECHER VON BERNEGG,1991),
ale nesméji se zapafit. Voda se odpatuje, listky kiehnou, na strojich se porusi listové
bunky, aby nasledujici 3 — 4 hodinova fermentace prob&hla na celé plose. Nakonec se
listky svinuji, susi pomoci horkého cirkulujiciho vzduchu, a to az pii teploté 49 — 54°C.
Caj zeleny — &aj pravy; zpracovavaji se zelené lisky, u kterych neprobéhl proces vadnuti
a fermentace (BURESOVA, 2009). Pomoci prazeni na panvi &i piisobeni pary, dale se staci
a su$i. Pfed suSenim se mize znovu oprazit (SPRECHER VON BERNEGG,1991). Diky
prazeni a suSeni nad ohném ma zeleny cCaj svou charakteristickou vini a aroma

(KULVEIT, 1998).

Caj polofermentovany = Oolong — tzv. polozeleny ¢aj pravy. Své misto si vybudoval

v jizni Cin& a Tchajvanu. Zde neprobihd cely proces fermentace, ale listy se jen kratce,
casteCné fermentuji a poté se prazi (SPRECHER VON BERNEGG,1991). Miuze tak
vzniknout velka Skala viini a chuti.

Caj bily — mé nejblize k pfirodnimu ¢aji Gerstvému. Bilé ¢aje neprochazi fermentaci, jen se
susi a tak zachova chut’ a slozeni Cerstvého Caje. Nalev ma nazelenalou az ofiSkové hnédou

barvu.

Tmavé caje (Pu-er) — tyto €aje prochazi vicenasobnou fermentaci a jsou tvofeny z velmi

silnych listd (KULVEIT, 1998).
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Caj cihlovy — vytvaii se z ajového prachu, vétvicek a lomka. Suroviny se pak lisuji do

forem, kde tvrdnou (SPRECHER VON BERNEGG,1991).

Caj bylinny — vyrobeny z &asti bylin, které jsou povoleny vyhlaskou, smési bylin s pravym
gajem, smési jednotlivych bylin, smési bylin s ovocem. Caj musi obsahovat miniméalng
50% bylin.

Caj ovocny — vyrobeny ze suseného ovoce a ¢asti rostlin, které jsou povolené vyhlagkou.

Podil ovoce musi byt vyssi nez 50% z hmotnosti (BURESOVA, 2009).

Caj parfumovany — Parfumace se uzivad u Cernych 1 zelenych caji pomoci kvéti. Po

poslednim prazeni zeleného Caje se pak listy vrstvi na kvéty. U cerného ¢aje se vonné
kvéty susi, rozdrti a poté se promichaji s c¢ajem pii jeho suseni (SPRECHER VON
BERNEGG,1991).

Caj maté — Vyuziva se pro svou energetickou hodnotu pii dusevni i fyzické zatézi.
Zabranuje pocitu hladu. Tento ¢aj obsahuje matein, ktery se chemickym slozenim podoba

kofeinu (OXALIS, 2008).

Praskovy Cajovy extrakt — se vyrabi z nevyuzitych ¢i podiadnych listi.

Caj naklddany/silazovany — Uziva se hlavné pied t&zkou praci jako salat s ¢esnekem

a olejem. Listy se spaii v dfevéné nadobé, hnétou se na bambusovych rohozich a sildzuji se
vjamach. Pfed upotiebenim se omyva slanou vodou (SPRECHER VON
BERNEGG,1991).

v

Caj instantni — obsahuje ¢ajovy extrakt a dalsi slozky. Pfipravuje se rozpuSténim ve vodé

(BURESOVA, VAVROVA, 2009).

Caj lisovany — desky, tabulky nebo cihly lisované z navlhéeného &aje (TLUSTAK, 1995).
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Klasické zpracovani ¢aje

Z cajovniku se sklizeji koncové vyhonky zvané fleSe, které tvoii pupen a tzv. stiibfité
bily ,rybi list®, ktery je porostly bilymi chloupky a dale az pét listd pod nim. Vyhonek
z pupenu a dvou listkd tvofi jemnou fle§, z pupenu a tii listkl stfedni fle§ a hrubd fles je
z pupene a vétsiho mnozstvi listkd. Ctyfi az pét zelenych flesi je zapotiebi k vyrob& lkg
¢aje (MARTIN, 1999). Listy cajovniku se sbiraji ru¢né. Sklizi se 5x ro¢né, v tropech
dokonce kazdych 14 dnd a vybiraji se neoteviené pupeny (tzv. Pekoe) a mladé listy
(BURESOVA, 2009). Pii piepravé se listy nesméji v zadném piipadé zapafit. V tovarng
pak zavadaji pfi teploté 20 — 24°C a vlhkosti 75% 16 — 20 hodin. V této fazi se rozklada
¢ast chlorofylu a rozpadaji se bilkoviny, zafind oxidace tfislovin a vznika Cajové aroma.
Zavadnuté listky se svinuji ruén€ nebo strojove, pfi tom se narusuji buiiky listu, uvoliuje
se bunéna Stava, probiha vzdusnd oxidace. Svinuté listky fermentuji cca
v 5ti centimetrovych vrstvach na dfevénych liskach pii 25°C a ochraniuji se pted pfimym
sluneénim svétlem. Caj se nakonec ulozi do susici pece. Ususené Gajové listy se tfidi na
specialnich sitech.

Kromé¢ klasického zpracovani caje se pouziva postup CTC = Crushing — Tearing —
Curling (drceni — trhdni — svinovani), ktery probiha ve zvlastnich ,,rollerech” (MARTIN,
1999).

Schéma ¢. 1: Zakladni shrnuti zpracovani ¢aje
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Zdroj: KULVEIT, 1998
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3.2.6. Nezadouci ucinky ¢aji

Neustale jsou propagovany pozitivni a 16¢ivé éinky ¢ajii. Caj ale ve velkém mnoZstvi
¢i v urcitych kombinacich se stravou muiize pusobit negativné. Pfedev§im odvodiiuje, ma
silné mocopudné ucinky a pii vétsim mnozstvi vypitého napoje jsou pietéZzovany ledviny.
Na druh ¢aje ¢i smési by si méli dat pozor ti, kteti uzivaji Iéky, nebot’ ucinky 1é¢kit mohou
byt Cajem ovlivnény. Daéle lidé trpici vysokym krevnim tlakem, srdeénimi problémy,
nékterymi nervovymi chorobami, Zalude¢nimi a dvanacternikovymi viedy. Caj na sebe
vaze nékteré minerdlni latky a zabranuje jejich vsttebavani. To muze zapfiCinit fidnuti
kosti & osteoporézu (ZAJICEK, 2008).

Tein zabrafiuje vstiebavani zeleza, které napomdha tvorbé cervenych krvinek, které
okyslicuji télo. T¢€hotné Zeny by meély omezit piti Caje, tein se totiz vstiebava do
matetského mléka. Vhodnéjsi jsou pro né rostlinné ¢aje bez obsahu teinu, napt. Rooibos.

Caje slazené vyvolavaji kvasné procesy v travicim traktu a zpisobuji prekyseleni
organizmu.

Pii nadmérném mnozstvi vypitého Caje se mize objevit roztékanost, ties, nervozita,
deprese. Prestoze Caje maji mnoho pozitivnich ucinkt, pii pravidelné uzivané nevhodné
stravé a $patném zdravotnim stylu nijak nepomohou. Caj neni vielék a neni dobré dat na

jeho médnost &i reklamu (HORNIKOVA, 2009).
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4. 7Z.avér

Vyznam ochrany spotiebitele ma svou historickou ulohu jiz celd staleti, jak ve
vetejném, tak soukromém pravu. Ochrana spotiebitele se vyvijela soucasné s ostatnimi
obchodnimi parametry a s rozvojem pravnich norem. Stale plati zaklad z fimského prava,
ze prodavana véc musi mit pozadované vlastnosti a Ze prodejce odpovida za skryté vady.
Ochrana spottebitele, jeji vyvoj a zapracovani do jednotlivych pravnich norem a vyhlasek,
odpovida pfimo umérné¢ vyvoji ve spolecnosti a pozadavkiim kladenych na prodavany
produkt. Spottebitel ma pravo na ochranu tim spiSe, pokud produkt je proddvan ve velkém
mnozstvi a variacich, které se obrazi i v uzitné hodnoté vyrobku. Ochrana spotiebitele se
nesoustfedi jen na vlastni kvalitu vyrobku, ale i na vyrobu, distribuci, prodej, cenovou
politiku a pouzivani. Zakladem soudasné pravni legislativy v CR je zakon ¢.634/1992 Sb.,
o ochrané spotiebitele se schvalenymi pravnimi upravami. Ceskd obchodni inspekce
spolecné se Statni zeméd¢lskou a potravindiskou inspekci, organy vefejného zdravi,
organy hygieny, organy veterinarni spravy, celni spravou a Statnim ustavem pro kontrolu
1é¢iv je hlavni garant ze strany statu v systému dohledu na dodrzovani platnych zakont
a prav na ochranu spottebitele.

Diky medializaci a otevienému pfistupu k informacim se stdle vice spotiebitelll
seznamuje se svymi pravy a vyzaduje uvedeni zdkonem povinnych informaci na obalech

vyrobkd.

Komodita ¢aje je specifickd tim, Ze se jedna pievazné o produkt, ktery je péstovan
mimo CR. Zakladni suroviny se dovazeji, jsou dany pozadavky na kvalitu a zajiitény prava
spotiebitele vzhledem k importu. Pfimy G¢inek na ochranu spotiebitele ma i vliv znackové
politiky a dohled znackovych vyrobcti nad produktem od pribéhu sklizn€, zpracovani, pies
uskladnéni az do vlastniho prodeje.

U komodity ¢aj, vzhledem k rozsahu, variacim druh ¢erného, zeleného a zejména
ovocnych Cajii a dalSich, 1ze ocekavat, Ze spotiebitel nebude vyhledavat informaci
o kofeinu a barvivech, ktera se nesmi pouzivat. Spottebitel neni sim schopen posoudit
obsah cizorodych latek, jejich limit a nezdvadnost obsahu ¢ajové smési bez laboratorniho
rozboru. Spoluprace statl EU v systému RASFF je v této oblasti velice dllezitd, protoze
Siroce rozsifené pravidelné uzivani ¢aje mize napt. nezadoucimi farmakologickymi ucinky
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ovlivnit zdravi spottebitele. Hledisko ochrany spotiebitele je u Caje o to dilezitéjsi, Ze stale

vetsi skupina spottebitelt vyuziva riizné druhy Caje na podporu svého zdravi.

Vyrobcei si velice dobfe uvédomuji vliv kvality a cenové politiky na spotfebu caje
avposledni dobé se nécktefi snazi o rozSifeni uzitnych informaci poskytovanych
spottebiteli, které nejsou natizeny uvadét na obalech, naptf. maximalni doba vyluhovani
Caje ateplota pouzité horké vody. VyuZivaji také internet, kde se v nemalé mife snazi
predat dals$i informace o druzich c¢aje, doporuc¢eném postupu piipravy, trvanlivosti,
uskladnéni a detailech michani smési.

Ve svété i v CR stoupa povédomi o dileZitosti vnitini vyrovnanosti ¢lovéka a dobrého
t&lesného pocitu. Vie ma spojitost se sebepoznanim a dusevnim klidem. Caj je pro mnohé
své vlastnosti spojovan s timto zivotnim stylem a obdivem k vychodni filosofii. Pravé
proto jeho obliba a spotfeba roste. Otazkou je, zda strohé piebirani rituald, piti a piipravy
¢aje bez hlubsiho poznéni vychodniho uceni, zapadd do naSeho kulturn¢ historického
prosttedi a neni spide modni zalezitosti &i znakem snobstvi. V Ceské republice
v poslednich letech prudce vzrostl pocet ¢ajoven. Je vSak zapotiebi si uvédomit, ze ¢aj je
zbozi jako kazdé jiné a hlavni snahou obchodnika je dosazeni zisku. Tomu napomaha
medializace pozitivnich u¢inkd a pofadani prezentaénich akci, jako je napf. CajomirFest.
I tato akce je vSak z vétsi ¢asti komercni zélezitosti.

Kazdy spottebitel by mél sim zhodnotit, zda ¢aj samotny ¢i vSechny piisady v ¢ajovych
smésich jsou pro n¢j vhodné. Informace na krabickach, sac¢cich by mély byt snadno Citelné

a srozumitelné i pro laika.
Hlavnim tkolem ochrany spotiebitele je tedy zajistit, aby spotiebitel dostal kvalitni,

bezpeny a nezdvadny, zivotnimu prostiedi Setrny vyrobek se vSemi potfebnymi

informacemi.
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Piiloha ¢. 1

Priklad rozhodovaciho stromu pro identifikaci kritickych kontrolnich
bodi (CCP)

Ol Existuji preventivni napravna "
opatieni? ‘| r

Zmenit krok,
zpracovani nebo

1

Je kontrola v tomto kroku

nutna z hlediska
bezpecénosti?** /
—

o

\

02 Je krok specificky urceny tak, aby byl eliminovan
nebo sniZzen vyskyt rizik na pfipustnou hladinu?** Ano

Mize se identifikované riziko/rizika kontaminace
objevit na trovni pfipustného piekroceni nebo se

O3 Y i i v ok
muze zvySit na nepfipustnou Groven?
Ne I
Ano
04

Eliminuje nasledujici krok identifikované riziko/rizika
nebo snizi jejich pravdépodobny vyskyt na pfijatelnou
hladinw/hladiny?**

Neni CCP

* Postupovat k dalSimu ur¢enému riziku v popsaném procesu
** Prijatelné a nepfijatelné urovné musi byt rozeznany v ramci celkového ucelu identifikovat CCP planu
HACCP.

Zdroj: MZE, 2010
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Priloha ¢. 2

Systém RASFF

'a

Clenské zemé EU 3 | Evropska komise - DG SANCO
g Evropsky 1rad pro bezpecénost (Brusel)

/ Spolupracujici instituce v CR:

Ministerstvo

zemédélstvi ——y

«

Ministerstvo vnitra

Narodni kontaktni "
= Ministerstvo spravedlnosti
—|. s

misto RASFF
Ceska re publika

Ministerstvo obrany
Ustav zemédélske
ekonomiky a informaci

Statni veterinarni = Statni Ufad pro jadernou
sprava CR bezpecnost
(potraviny, krmiva)
Celni organy
Statni zemédélska a Organy ochrany veiejného zdravi Usti‘edni kontrolni a zkuSebni
potravinarska inspekee (MZ) ustav zemedélsky
(potraviny) (potraviny) (krmiva)

Zdroj: MZE, 2008
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Priloha ¢é. 3

Caj v letopoctech

cca 350 n.l. nejstarsi vérohodny popis €ajovniku od ¢€inského autora Kuo Po

500
kol. r.590
725
780

805
815

851

960
1368-1628
1473

1559

1560
1597

1610
1618
1642
1657
1671
1684
1706
1715
1717
1725
1753
1774
1810
1826
1826
1835
1836
1837
1862
1872
1876
1883

1885

1890
1893
1896
1900
1910

¢aj se vseobecné rozsifil v Ciné

prvni znalosti o ¢aji pronikly do Japonska spoleé¢né s buddhismem

poprvé je doloZen nazev pro €aj Ch'a v herbari jehoZ autorem byl Su Kung tang

Lu Ji vydava prvni obsahlou knihu o €aji s nazvem Ccha Ting zaroven nutno uvést, ze v tomto
roce byly prokazatelné vybirany prvni dané za ¢€aj ( za vlady cisafe Ti Tsunga )

tudaje o preneseni ¢ajovych semen z Ciny do Japonska

japonsky cisaf Saga nafizuje péstovani ¢aje v péti vybranych provinciich v okoli hlavniho
meésta

prvni pisemna zminka o ¢aji vydana mimo Cinu je ,Popis ¢aje” v knize arabského cestova-
tele a kupce Solejmana

lisovany €aj ve zlatych Krabicich je zasilan €inskému cisafi jako poplatek

v Ciné byl v dobé dynastie Ming objeven zpusob vyroby zeleného caje

v Japonsku se §6gun Jodimasa stal patronem ¢ajového obradu

Bendtéan Giambista Ramusio uvefejiuje prvni zminky o ¢aji v Evropé. Cerpal z cestopi-
su perského obchodnika Mahometa a podrobné li¢i péstovani caje i jeho lécivé viastnosti
portugalsky jezuita Gaspar da Cruz uvadi popis €inského zpusobu pfipravy a piti ¢aje
vyznamny botanik Johann Bauhin ve své knize Plantarum uvadi botanickou poznamku o ¢a-
Jjovniku

holandsti obchodnici zacali dovazet ¢aj do Evropy

cinsky velvyslanec privezl darem €aj ruskému caru

holandsky pfirodovédec Jacob Bontius popisuje ¢aj ve své knize Historia naturalis

caj se poprvé prodaval verejné v londynské Garwayové kavarné

Fhilippe 5.Dufour vydal v Lyonu prvni evropskou knihu vénovanou kavé, ¢aji a ¢okoladé
Andreas Cleyer zavedl péstovani ¢ajovniku z Japonska na Javu

Thomas Twining zacina obchodovat s cajem

prvni doklady o pouzivani zeleného ¢aje v Anglii

v Londyné otevrel T.Twinning prvni exkluzivni obchod ¢ajem .Golden Lyon”

Anglie vydava prvni zdkon proti porusovani pravidel a zasad obchodu s €ajem

Carl Linné uvadi €aj Thea ve svém dile Species plantarum spolecné s rodem Camellia
Anglican John Wadhan ziskava anglicky patent za vynalez upravy caje

Cinané zavedli péstovani éaje na Tchaj-wanu

masoveé vysazovani cajovniku z Japonska na Javeé

John Horniman uvedl v Londyné& na trh prvni baleny ¢aj

v Indii je vysdzeno 42 tis. €ajovniku a dopraveno do nejvhodnéjsich oblasti péstovani
Thomas Ridgway otevira obchod s ¢ajem na tfidé krale Williama v Londyné

zaloZena [irma Tetley v Yorkshiru v Anglii

v Jokohamé byla postavena prvni vytapéna pec - susicka

William Jackson zavedl v Indii prvni mechanicky roller - svinovac

expanze €aje na Ceylon po znic¢eni plantazi kavy

v japonském Kobe je uspofaddna druha specializovana €ajova vystava za ucasti 2752 vysta-
vovatelu

zaloZena firma Josef Horn a spol. v Chiibské u Rumburka, kterd zac¢ala dovaZet a také
balila ¢aj

semena cajovniku z Assamu byla vysazena v brazilském staté Minas Geiras

C.Popov zaved| pokusné péstovani cajovniku v Zakavkazsku

A.W.Smith patentuje prvni jednotlivé baleny ( sackovy ) ¢aj

prvni €ajova krize z nadprodukce (Indie,Ceylon)

prudky rozvoj péstovani ¢ajovniku na Sumatie

Zdroj: TLUSTAK, 1995
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Piiloha ¢. 4

Produkce ¢aje ve svété

Latinska Amerika

Zdroj: ANONYM,, 2008
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