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Distribuce a marketing regionalnich potravin

Souhrn

Cilem prace bylo charakterizovani regionalni produkce potravin, marketingu a distribuce
Vv ramci platné legislativy.

Prezentace znacky je v podstaté zaklad celé soutéze, je to pfesné ten zpiisob, jak potraviny
priblizit vefejnosti, pfedstavit jim vyrobce a jejich vyrobky s moznosti tyto potraviny ochutnat.
Na zakladé téchto zkusSenosti byl navrzen postup (metodika), ktery Ize aplikovat na v§echny
subjekty koordinujici soutéz v jednotlivych krajich. Zmény v procesu hodnoceni umoziuji
zajistit anonymitu vzorki a jejich vyrobct. Metodika vychazi z pétileté praxe 5 let spoluprace
pfi koordinovani soutéZze ve Stfedoceském kraji. Mohou se ji fidit vS§echny subjekty podilejici
se na konani soutéze Regionalni potravina.

Kazdy rok je provadén mezi vyrobci kvantitativni prizkum na zédkladé dotazniku, kde se
mj. zjist'uje, co vyrobclim regionalnich potravin vyhra v soutézi pfinesla a podle toho se planuji
dalsi postupy.

Caste¢ny negativni dopad na vyrobce za téast v soutéZi je vniman jako pozitivni pro

spotiebitele.

Klicova slova: Bezpecnost a kvalita potravin, Food miles, Klasa, Regionalni potravina,

Vyrobce, Znaeni potravin, Znacky kvality



Distribution and marketing of regional foods

Summary

The aim of the thesis was to characterize regional food production, marketing and
distribution within the framework of the applicable legislation. The presentation of the brand
is basically the basis of the whole competition, it is exactly the way to bring food closer to the
public, introduce them to the manufacturers and their products with the possibility to taste these
foods. Based on this experience, a procedure (methodology) has been proposed that can be
applied to all entities coordinating competition in individual regions. Changes in the evaluation
process make it possible to ensure the anonymity of samples and their manufacturers. The
methodology is based on five years of experience of 5 years of cooperation in coordinating the
competition in the Central Bohemian Region. It can be followed by all entities involved in the
Regional Food competition.

Each year, a quantitative survey is carried out between producers on the basis of a
questionnaire, which, among other things, determines what the win in the competition has
brought to regional food producers and further procedures are planned accordingly.

The partial negative impact on producers for participating in the competition is perceived
as positive for consumers.

Keywords: Food safety and quality, Food miles, Klasa, Regional food, Manufacturer,

Food labeling, Quality labels
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1 Uvod

Téma potravin je velice Siroké a kazdy znds potfebuje jist, aby se mohl né&jakym
zpusobem vyvijet, prospivat a hlavné zit. Bez potravin bychom jako lidstvo vymfeli.
Se samotnym péstovanim a vyrabénim potravin nam pomaha piiroda, a to jak Vv oblasti
zivoCisné, tak i1 v oblasti rostlinné produkce. To, jaka potravina ve vysledku bude, co bude
absorbovat pfi rlstu, at’ jiz rostliny nebo zivo¢ichové, je do znacné miry ovlivnéno zivotnim
prostfedim, v némz se potravina vyviji, a to je zase ovliviiovano ve vSech smérech chovanim
a clovékem samotnym a jeho potiebami.

Vznikaji nové snahy o co nejkrats§i mozné cesty z farem ke spotiebiteli. Vznik novych
trendtl a strategii, hlavné v ramci Green Dealu (zeleny udél, jedna se o Evropskou zelenou
dohodu), jako napft. ,,Farm to Fork®, za ti¢elem toho, aby se Evropa stala tzv. uhlikové neutralni
kontinent. Aby tedy bylo mozné identifikovat puvod, je nutné spravné potraviny znadit jak
povinnymi udaji, které vyplyva pfimo z nafizeni (EU) 1169/2011 a dalsi legislativy, tak
I nepovinnymi udaji, které nesmi byt zavadé¢jici. Diky znaeni potravin je zajiSténa jejich
bezpecnost v ramci celého potravniho fetézce. Je zndmo, odkud potravina pochazi, kdo ji
vyrabi, z ¢eho je slozena, jak ji mdme fadné uchovavat a do kdy spotiebovat atd.

Zajisténim sledovatelnosti potravniho fetézce se zacala zabyvat i Komise pro Codex
Alimentarius, kterd na zasedani svych vybort vytvaii vSeobecné potravinové normy, z nichz
vychézi i legislativa EU a navazujici pravni predpisy ohledné bezpecnosti potravin. Snahou
vSech tedy je, aby se cesta potravin zkratila, na co moZznou nejmensi a aby zanechala, pokud
mozno, co nejmensi dopady na Zivotni prostfedi. Jak je patrné, cestovani potravin mnohdy
I mezi kontinenty zanechava velkou ekologickou stopu, kterou bychom se jako lidstvo méli
snazit omezit na minimum, aby bylo mozné zajistit kvalitni potravinové zdroje 1 pro nasSe
budouci generace.

V regionech vznikaji projekty slouzici k podpofe lokalnich producentl potravin, ktefi se
obtizn& dostavaji na spole¢ny trh a do obchodnich fetézch. V ramci téchto projektt vznikly
ruzné soutéze, zakladajici si na kvalité potravin, jejich samotném ptivodu a slozeni. Mezi
takovéto nejzndméjsi patii znacky kvality potravin KLASA a Regionalni potravina. Ty zarucuji
nadstandartni kvalitu vyrobkii s minimalnim vyuZzitim rtiznych ptidavanych konzervantt. Pravé
diky tomu, Ze potraviny nemusi travit na dlouhych cestach dny ¢i dokonce tydny, nebyvaji do
nich pfidavany zbyte¢né konzervanty a jiné latky, které by zarucovaly jejich dlouhou dobu

pouzitelnosti. Byvaji tedy Cerstvé a zdravési.



2 Cil prace

Charakterizovat potencial regionalnich potravin v CR ve vazb& na tradici, zptsob
produkce a lokalitu.

Porovnat a zhodnotit moznosti zpracovani mistni produkce, marketingu a distribuce
potravin v podminkach komunity, v ramci platné legislativy.

Na zékladé dostupnych zdrojt a podklada zpracovat metodiku ekonomicky udrzitelného

rozvoje distribucnich siti lokalnich potravin v konkrétnim regionu.



3 Literarni reSerse

Text Do prelomu padesatych a Sedesatych let dvacatého stoleti se okolni ptiroda vnimala
hlavné¢ jako zdroj vyuzivany k uspokojovani lidskych potieb. Poc¢atkem Sedesatych let se ale
postupné vice a vice dostava do popiedi nazor, ze je nutné n¢jakym zpltisobem limitovat, fidit
vyuzivani ptirody, nebo se pak nasledné¢ mutze stat zdrojem mnoha ekonomickych, socidlnich
a politickych konfliktli, a v krajnim ptipadé¢ mize ohrozit samotnou existenci ¢lovéka jakozto
druhu. Postupné tedy dochdzi ke zkoumani dopadu lidského chovani, aktivit na ptirodu, at’ jiz
pozitivni ¢i negativni. Diky negativnim dopadiim na zivotni prostfedi a diky tomu 1 na kvalitu
zivota lidi se zacCala problematika ochrany Zivotniho prostfedi dostavat do politiky, a to ve
vyspélych statech pocatkem sedmdesatych let, kdy se zacala realizovat tzv. enviromentalni
politika (Lisa & Pana 2012).

Tento termin oznacuje neobvyklé spojeni dvou pojmd, a sice ekonomického — sluzby —
a prirodovédného — ekosystémy. Jedna se tedy v podstaté o uzitky z pfirody poskytované

¢loveku (Vackar 2010).
3.1 Prirodni a potravinové zdroje

Lidé vyuzivaji ptfirodni zdroje surovin k zajisténi vSech svych potieb pro zivot. Pati
mezi né potraviny, voda a vzduch. Dle moznosti jejich vyuzivéni je délime na nevycerpatelné,
tj. obnovitelné, a vycerpatelné, tj. neobnovitelné zdroje. VSechny tyto zdroje souvisi

s fungovanim a sluZzbami ekosystém tak, jak jich lidské populace vyuzivaji.
3.1.1 Ekosystémové sluzby

Ekosystémové sluzby lze klasifikovat podle Natra (2011) na:

e zasobovaci sluzby — produkéni funkce — produkce biomasy, ktera se vyuziva k vyrobé
potravin, a zpracovavana biomasa k vyuziti jako stavebni material, nebo k vyrobé vldken
na odévy atpod.

e podpurné sluzby — regulace kysliku a oxidu uhli¢itého v atmosféte, vznikani pudy,
opylovani, zajistovani biodiverzity a optimalniho vodniho rezimu (kolob&h vody) a s tim
souvisejici vytvareni mikroklimatu atpod.

e regulacni sluzby — Cisténi vody a vzduchu, likvidace odpadt (recyklace), likvidace nemoci
(imunizace), regulace mikroklimatu aj.

e Kkulturni — rekreacni, estetické, terapeutické, socializacni funkce
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., Zhrouceni nejdulezitéjsich sluzeb ekosystéemii bude znamenat definitivni zhrouceni
lidskych spolecnosti s jejich stavajicim zpiisobem Zivota. * (Myers & Reichert 1997, s.22).

Ptikladem sluzby ekosystémi 1ze uvést pokles hodnoty sluzeb ptivodniho moktadu, ktery
plnil vyznamnou funkci — regulaci vody v krajing, dale zajistoval rybolov, lov zvéfe i ptactva,
a ovliviioval okolni mikroklima, kdy doslo nasledné k jeho pfeméné na intenzivné zemedélsky
vyuzivané plochy. Doslo tak tomu, Ze jakysi obecny dlouhodoby prospéch pro vSechny v okoli,
bez konkrétni trzni hodnoty, byl nahrazen relativné kratkodobym uzitkem — ziskem mensi
skupiny (Natr 2011).

Vyse uvedeny piiklad tedy pfedstavuje relativné nedavny fakt, ze pokud nevykazuje
prvotni ptinos ekosystémil odpovidajici financni hodnotou, pfeména mokiadl na zemédélskou
plochu tim byla Iépe omluvitelnd a charakterizovatelnd. A z toho pravé vyplyva, Ze je mozné
mnohem Iépe vyjadrit kvantifikované hodnoty komodit, coz neni zcela mozné u funkce a sluzeb
vétSiny ekosystému.

Protoze podle principti trzni ekonomiky je zapotiebi mit vSechny hodnoty komodit
kvantifikovany, je taktéZ nutné zajistit kvantifikovani vSeho, co piiroda dosud lidstvu
poskytovala zdarma. Diky rostoucimu poc¢tu obyvatel planety a s tim v ruku v ruce rostoucimi
potiebami téchto lidi dochazi k ohrozovani rozsahu poskytovani ptirodnich produktt a sluzeb

(Natr 2011).

3.1.1.1 Hodnoceni sluzeb ekosystémii

Hodnoceni ekosystémovych sluzeb vychdzi z predpokladu, Ze jeden ekosystém zajistuje
vice ekosystémovych sluzeb, ¢imz ptispiva k vytvareni riaznych piinositi. Nékdy mize jeden
ekosystém poskytovat nékolik sluzeb najednou. Jako ptiklad 1ze uvést lesni ekosystém — uklada
uhlik, filtruje vodu a zaroven poskytuje rekreacni prfilezitosti. N€kdy si ale naopak mohou
nékteré sluzby konkurovat a v podstaté se vzajemné vyluCovat, a tak dochazi k jejich tzv.
sméné. Jako piiklad mizeme uvést tézbu difeva a v protikladu k tomu rekreaci. Integrované
hodnoceni sluzeb ekosystému tak umoziiuje posouzeni takovychto smén, tzv. ,trade-offs*

(Vackar et al. 2014).

Hodnoceni a posuzovani sluzeb ekosystémi dle DEFRA (2007) spoc¢iva v nékolika
krocich:

e Stanoveni vychoziho stavu ekosystémil a jejich sluzeb — to vyplyva z biofyzikalniho

hodnoceni a mapovani jednotlivych ekosystému a jejich sluzeb. To vyplyva z dat

ziskanych z mapovani biotopt a dalsich datovych zdroji o tizemi v CR, jako zakladni
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geograficka data, vodohospodarska data, dalsi databaze umoziujici rozliseni prirodnich
biotoptll od antropogennich typt ekosystému v rozliseni, socioekonomické a ekologické
parametry atd.

e Identifikace a kvalitativni posouzeni moznych dopadi politik na ekosystémové sluzby
— zde je zapotiebi vyuziti pfi hodnoceni budouciho vyvoje nékolik moznych scénait —
dopady politik klimatické zmény a adaptaci na zmény klimatu, dopady regionalnich
a sektorovych politik (zemédélstvi, lesnictvi a vodni hospodaistvi).

e Kuvantifikace dopadu politik jiz na konkrétni ekosystémové sluzby — zde se zohlednuje
Htrade-offs* (protikladné sluzby) mezi sluzbami, obvykle vychazi ze zmén ptislusnych
hnacich sil, které mohou byt pfimé 1 nepfimé. Mohou na sebe plisobit navzijem,
a zmény v ekosystémovych sluzbach zase zpétné pisobi na samotné hnaci sily. Vlivem
hnacich sil tak mohou i samotné ekosystémové sluzby interagovat navzajem mezi
sebou. (Nepfimé hnaci sily: demografické, ekonomické, sociopolitické, kulturni
a nadbozenské, véda a technika; Pfim¢é hnaci sily: klimatické zmény, pouzivani hnojiv,
zména vyuziti uzemi, biologické invaze a choroby)

e Posouzeni dopadl na kvalitu Zivota lidi — cile je zhodnotit dopady zmén ekosystémil
a jejich sluzeb na kvalitu naSich Zivota.

e Hodnoceni zmén ekosystémovych sluzeb — ekonomické zhodnoceni zmén rozsahu
finanénich uzitki z ekosystému. Obsahuje analyzu pfinostt a nakladi konkrétnich
opatfeni, a zaroven se obvykle vycisluje v penéznich jednotkach, které umoziuji
zasazeni do existujicich Ucetnich rdmcl. (Pro vyjadieni ptispévku ekosystémovych
sluzeb k ekonomické produkci ¢i srovnani v existujicich ekonomicko-ti¢etnich ramcich
potfebujeme znat hodnotu ekosystémovych sluzeb rovnéz v penéznich jednotkach).
Typy ekonomickych hodnot Ize rozliSit na uzitné a neuzitné. Uzitna hodnota muze byt
hmotné (potraviny, voda, paliva) i nehmotna (rekreace, esteticky pozitek z prostiedi).
Stanoveni neuZitnych hodnot ekosystémi (hodnota odkazu, existencni hodnota) ¢i
stanoveni op¢ni hodnoty vyZaduje aplikaci alternativnich ekonomickych pfistupt pro

ocenovani netrznich statku a sluzeb.

Pti hodnoceni ekosystémovych sluzeb je spise vyzivano hodnoceni meznich zmén sluzeb,
které vychazeji ze zmény politiky, managementu atd. Vyjadieni celkové hodnoty téchto sluzeb
muze byt pravé z hlediska vycisleni ptirodniho kapitdlu a porovnani s celkovym rozsahem

ekonomiky prospésné (Vackar et al. 2014).

12



3.1.1.2 Metodika hodnoceni ekosystémovych sluzeb v sidlech CR

Aktudlnost a potfeba této metodiky vyplynula i z potfeby a plnéni mezinarodnich
a narodnich zavazku a dalSich strategii, jejichz hlavnim cilem je zachovani a zlepSeni kvality
ekosystému a ekosystémovych sluzeb v osidleném tzemi a okolnim prostiedi. Zahrnuje
i ekosystémové sluzby v ¢istd méstském prostiedi, a tim predstavuje na uzemi Ceské republiky
V podstaté do té doby jediny a soucasné¢ inovativni pfistup, ktery ma pfispét k efektivnéjsimu
pusobeni mistnich vefejnych politik, se zaméfenim v oblasti uzemniho planovani, udrzitelného
rozvoje spolecnosti a zivotniho prostiedi. Tato metodika hodnoceni pfedstavuje celkovy ramec,
jak postupovat pii hodnoceni slozeného z konkrétnich analytickych krok, a sice identifikace
a mapovani ekosystému a ekosystémovych sluzeb, hodnoceni ekosystémovych sluzeb a vyuziti
téchto vysledkt do naslednych procest strategického a izemniho planovani (Frélichova 2016).

Ekosystémy ve méstech a nejblizSim okoli jsou zastoupeny parky, zahradami, vodnimi
plochami, loukami, lesy a dal$imi moznymi prvky zelené. Tyto ekosystémy tak poskytuji
obyvateliim celou fadu ekosystémovych sluzeb, které svym plsobenim ptispivaji ke zvyseni
kvality Zivota. Zeleni ve méstech prispiva k tvorbé €istSitho ovzdusi — snizuje koncentraci COz,
reguluje smog, snizuje miru hluku, navic v horkych letnich mésicich vytvaii stin a muize
zajiStovat zmirnéni povodiového nebezpeci, vodni plochy zase reguluji okolni teplotu
a mikroklima. Pro ekosystémy ve méstech a okoli se zacal pouzivat termin zelena infrastruktura
(jedna-li se o vodni ekosystémy, uzivame termin modra infrastruktura). I tyto ekosystémy
umoziuji produkovat ekosystémové sluzby. Mira této schopnosti je vyrazné¢ ovlivnéna
celkovym charakterem mésta (velikosti, lokalizaci, po¢tem obyvatel, zptisobem zastavby atd.).
Zelenou infrastrukturu je nutné ve méstech fesit nez infrastrukturu na vesnici, protoze zde utvari
pocity sounalezitosti, utuzuji vazbu s dobrovolnymi akcemi obcanské spolecnosti, a utvate;ji
moznosti atraktivniho mista k bydleni a praci. Zakony Ceské republiky znaji pojem systém
sidelni zelené, ktery je soucasti urbanistické koncepce uzemniho pland, a je definovan, jako
plochy zelené plochy s vegeta¢nimi prvky. Zastiesuje zelen vetejnou, vyhrazenou i Soukromou.
Metodika tak ptedpokladd prekryvani pojmil zelena infrastruktura v sidlech a systém sidelni
zelené. Pravé tyto slozky zajistuji vyznamnou funkci v sidlech pravé z hlediska

ekosystémovych sluzeb (Kotrla 2018).

3.1.1.3 Obnovitelné zdroje
Mezi obnovitelné zdroje 1ze zaradit slunecni zareni, vodni energii, biomasu, vétrnou

energii a geotermalni energie. (Kvasni¢kovéa 2010; Janouskova & Cervinka 2010):
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Slunecni zafeni — energie: vyuziti jako zdroj tepla — pomoci slune¢nich (solarnich) kolektort,
a kvyrobé elekttiny — pomoci fotovoltaickych ¢lankt, dale ho lze vyuzit také jako
akumulovana slunecni energie v prostiedi (ve vod¢, pidé€, vzduchu).

Vodni energie: pfeména proudéni vody v malych vodnich elektrarnach (s vykonem do
10 MW, pfiemz evropska legislativa stanovi do 5 MW), existuji rizné typy vodnich
elektraren (ptecerpavaci, prilivové...), dochazi k pfeméné mechanické energie na energii
elektrickou (tekouci voda roztaci lopatky turbiny, kterd nasledné roztaci generator el.
proudu), vyuziva se na tekoucich vodach se stabilnim ¢i regulovatelnym priatokem.

Vétrna energie: vyuziti proudéni vzduchu k pfeméné na elektrickou energii, (obdoba vodni
elektrarny, namisto vody vyuzit vzduch), avSak s sebou piindsi i negativa, jako hlu¢nost
a spotiebovani relativné velké energie k samotnému roztoceni turbin, nehledé na esteti¢nost
v daném okoli.

Biomasa a jeji energie: hmota vznikla z organismi zaroven za vyuziti slune¢ni energie, a to
diky fotosyntéze, dale odumfelych tél rostlin a zivocicht, jejich zbytkl a odpadnich latek.

- Déli se na suchou a mokrou. Sucha biomasa — dfevo, dievni odpady, sldma; mokra
biomasa — tekuté odpady (kejda). Obsah vody se pohybuje od 25 az do 65 %. Obsah
susiny 50 % je hranici mezi suchymi a mokrymi procesy.

- Dle energetického vyuziti ji mizeme délit na biomasu pro spalovéni a zplynovani
(piliny, slama, odpady ze dfeva a lesniho hospodaieni, Gi¢elové péstované dieviny
a rostliny, a biomasu pro anaerobni fermentaci (komunalni a odpadni pramyslové
vody, tuhé odpady, odpady z potravinatstvi)

Geotermalni energie: sviij ptivod v jadru Zemé, je vysledkem radioaktivnich pfemén prvka
a d¢jua, které se podileji na vzniku Zemé. Energie horskych prament a gejzird Ize vyuzivat
k topeni i k vyrobé elekttiny. V CR se vyuziva k vytapéni ZOO a bazénu v Usti n. L.,
K vyrobé tepla v DéCiné a v Litoméficich proveden v letech 2006 — 2007 zkuSebni
dvoukilometrovy vrt pro geotermalni elektrarnu. V Litoméficich se otevielo centrum pro
vyzkum geotermalni energie. Zkoumaji se zde moznosti geotermalniho energetického
zdroje, ktery by se mohl stat novym zdrojem k vytapéni mésta. Teplo ziskané z vrti by
mohlo v budoucnu nahradit hnédé uhli a toto mésto tak zviditelnit jako vyzkumné centrum
celoevropského vyznamu. Takto ziskané teplo by mélo byt ekologictéjsi a levnéj$i nez
vyuzivani konvenénich zdrojti (anonym 2019; Kvasni¢kova 2010; Janouskova & Cervinka

2010).
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3.1.2 Udrzitelné potraviny

Dle Evropské Komise, kterd vydala ,,Sd¢leni Komise Evropskému parlamentu, Radé¢,
Evropskému hospodaiskému a socialnimu vyboru a Vyboru regioni* s nazvem Strategie ,, Od
zemédelce ke spotrebiteli “ pro spravedlivé, zdravé a ekologické potravinové systémy v Bruselu
dne 20.5.2020, tedy v nov¢ vznikajici strategii ,,Farm to Fork®, vychazejici z tzv. Zelené
dohody, jsou stanoveny urcité cile, myslenky, mezi kterymi je obecné¢ zajisténi lepsi zivotni
urovné zvitat, welfare, snizeni aplikace antibiotik u hospodaiskych zvitat. S tim také souvisi
omezovani potravinového odpadu a podpora inovativnich oballi, ekologicky odbouratelné,
recyklovatelné, opakované pouzitelné. M¢l by byt zajistén udrzitelny potravinovy systém,
v némz by se méli angazovat vSichni. Zemédélstvi, rybatstvi a produkce akvakultury ma
inovovat své metody produkce, napt. vyuzitim ptirodnich, digitalnich, kosmickych aj. feseni,
aby byly omezeny negativni zasahy do Zivotniho prostiedi, zvysila se odolnost vi¢i zménam
klimatu a doslo k optimalizaci vybranych zasaht, kterymi je mySleno pouzivani pesticidi
a hnojiv. Komise chce tedy pfijmout dalsi opatieni, ktera by do roku 2030 omezila celkové
V CR se domnivame, Ze by to nebylo az tak nutné zavadét takové procentudlni snizovani,
vzhledem k tomu, Ze jsme jako jedna z mala zemi v Evrop¢, ktera tyto prostiedky pouziva
nejméné ze viech. V tiskové zpravé ze dne 1. 2. 2021 MZe CR uvadi, e podle poslednich
dostupnych tidajii evropského statistického ufadu Eurostat poklesla spotieba pesticidi v CR za
devét let o 27 %, naopak napiiklad ve Francii vzrostla ve stejném obdobi skoro o 40 %
a v Rakousku dokonce 0 53 % (MZe CR 2021; Evropska Komise 2020).

Dle této planované strategie se navysi pochopiteln¢ investice, at’ uz finan¢ni nebo lidske,
ale zaroven slibuji vyssi vynosy diky pfidané hodnoté a niz§im nakladim. Jako ptiklad nového
ekologického obchodniho modelu je uvadéno ukladani uhliku, které zajiStuji zemédélci
a lesnici. Totiz takovito podnikatelé, kteti pouzivaji postupy k odstranovani CO2 z atmosféry,
tim postupné napliuji cile klimatickych pozitiv, a za to by méli byt odménéni bud’to ze SZP,
pfipadné z jinych vefejnych ¢i soukromych financnich zdroji (Evropskd Komise 2020;
Snaselova 2020).

Obé&hové hospodaistvi: zalozené na biotechnologiich, u nas relativné malo vyuzivané
a predstavuje velky potencial. Naptiklad by zde mohli vyuzivat ptilezitosti k omezeni emisi
metanu vyprodukovaného hospodarskymi zvitaty tak, Ze investuji do anaerobnich reaktort na

vyrobu bioplynu, ¢imz zahdaji vyrobu energie z obnovitelnych zdrojii. Bioplyn by tak mohli
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vyrabét i1 zjinych zdroji, ze zeméd¢€lského odpadu, zbytkli potravin a napoji, splaskd,
odpadnich vod atpod. (Evropska Komise 2020).

EU Komise ma piedstavu, ze trh s ekologickymi potravinami se bude vice a vice
rozristat, a proto je potieba ekologické zemédélstvi vice podporovat. Vyzdvihuji se zde
pozitivni dopady na biologickou rozmanitost, zdroven vytvafeni pracovnich mist a novych
prilezitosti pro mladé zemédé€lce. OvSem to vSe za predpokladu, ze se nebude plytvat
potravinami a zbyte¢né se vy¢erpavat nékteré zdroje, které jsou zdanlivé udrzitelné (Snaselova
2020).

Snahou tohoto vseho je tedy vybudovat potravinovy fetézec, ktery bude prospésny jak
pro spotiebitele, tak vyrobce (producenty) a soucasné¢ nebude negativné ovliviiovat klima

a zivotni prostredi.
3.2 Evropsky trh

V obchodovani mezi ¢lenskymi zemémi EU je uplatiiovan princip volného pohybu zbozi,
tzn. ze neni zapotiebi zddnych specidlnich povoleni. Potraviny musi byt bezpe¢né, zdravi
nezavadné, neposkozujici, spravné oznacené tak, aby spliiovaly obecné zavazné ptedpisy.
Na vSechny potraviny se tedy vV ramci Unie vztahuji nafizeni Evropského parlamentu a Rady
ata jsou nasledné jesté promitnuta v nékterych zakonech v danych statech. V CR se jedna
0 zakony ¢. 110/1997 Sb., o potravinach a tabakovych vyrobcich v platném znéni (ve znéni
zakona ¢. 180/2016 Sb., kterym se zak. ¢. 110/1997 Sb. méni), zak. ¢. 258/2000 Sb., o ochrané
vefejného zdravi, a souvisejici vyhlasky. Svoboda volného pohybu zbozi je jednou ze Ctyt
zakladnich svobod na tzemi EU jiZz od pocatku samotného zaloZeni EU. Je tak zajiSténo
vytvofeni jednotného trhu v ramci EU. Zakladnim ptedpokladem je sjednoceni legislativy,
prizptisobeni narodnich predpist t€ém evropskym vcetné inspekci a dozorovych postupt
a kontrol, pomoci nichz je zajistovana bezpecnost potravin. Volny pohyb zbozi se v§ak netyka
pouze clenskych stati EU, ale celého Evropského hospodatrského prostoru, kam spadaji
I Norsko, Lichtenstejnsko, Island a uz i Velka Britanie. Dokonce i diky rozhodnuti Rady pro
ptidruzeni Turecka k EU jde i 0 pohyb zbozi mezi EU a Tureckem (Businessinfo.cz 2011).

Na zakladé tdaji z CSU lze zjistit pohyb zbozi pies hranice, ale tento pohyb vypovida
pouze o fyzickém pohybu zbozi, pfi¢emz nezohlediiuje obchod mezi ¢eskymi a zahrani¢nimi
subjekty. Udaje jsou obdobné jako mezi jinymi staty a mohou tak slouzit k tomu, jak se vyviji
obchod. Meziro¢ni riist vyvozu zbozi ptes hranice ¢inil v inoru 2021 5,5 % a u dovozu 4,8 %.

(CSU 2021).
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3.3 Food miles a enviromentalni dopady trzniho hospodarstvi

Zakaznici v obchodnich fetézcich v dnesni dobé stézi sahaji po potravinach ceského
puvodu, ale ani tak ne ze by snad nechtéli, ale spise proto, ze vétSina téchto potravin jednoduse
neni Ceského puvodu. Zakladni potraviny, jako brambory, mrkev, jablka, ale i téstoviny,
salatové okurky, jablka, maso, vejce, mléné vyrobky, a tak bychom mohli pokracovat, se bézn¢
dovazeji. Dokonce i vétSina velkochovi je zavisla na dovozu, protoze zna¢nou ¢ast krmiva
zastupuje soja, kterd se péstuje nejvice v Jizni Americe. Obchod s potravinami, zvIasté
mezistatni, a dokonce mezikontinentalni je nepiedstavitelny byznys, v némz hraji vedle
obchodnich fetézcli vyznamnou roli téZ narodni potravinaiské firmy a hlavné dopravci. VSichni
tito predstavitelé dohromady tak tvoii velmi silnou skupinu, kterd vyrazné ovliviiuje objem
dovozu a vyvozu. To v§e zplsobuje nasledky, ke kterym Ize zaradit ipadek naseho zemédélstvi,
pficemz je zneciStovano zivotni prostiedi a k tomu mizeme jeSté piicist Skody vznikajici
nadmérnou, mnohdy ptetizenou, dopravou. Kamiony, v mnoha ptipadech naprosto zbyte¢né,
transportuji zbozi napfi¢ kontinenty, produkuji mnoho Skodlivych latek do ovzdusi, jsou
zdrojem nepiijemného hluku, ¢asto ohrozuji dopravu a znepftijemnuji déni a zivot nejen lidi
v mnoha obcich. Nakladni doprava je zdrojem z 59 % emisi NOx a dalSich 58 % Skodlivych
mikrocastic prachu, nejen na naSich pozemnich komunikacich. V obchodnich fetézcich sice
najdeme potraviny z kazdého koutu svéta, coz je u exotického ovoce pro mnohé z nas celkem
pozitivni zprava, ale bohuzel velmi €asto 1 béZné plodiny a potraviny, které si umime vypéstovat
a vyrobit velmi dobfe sami. Muzete tak narazit naptiklad na cibuli z Peru. (Hnuti Duha 2012),
brambory z Egypta apod. Pfitom brambory jsou v naSich podminkach péstovany od pradavna,
az na nékteré vykyvy pocasi, velmi suché nebo naopak velmi mokré roky, dobie rostouci
a zadouci.

Dopady cestovani potravin na zivotni prostiedi tak daly vzniknout novému pojmu, a to
»potravinova mile* neboli ,,food miles®, coz je v podstaté¢ vzdalenost, kterou musela dana
potravina urazit, nez se dostala k ndm, do obchodnich fetézcii ¢i pfimo na stil. Pocitani téchto
mili se tak mize stat metodou k odhadu dopadu naSeho pokrmu/potravy na zivotni prostiedi.
Skutecnosti vSak je 1 dopad na Zivotni prostfedi ze vzniku samotné potraviny, nejen dopravy,
tedy souvisi s fazi vyroby. Muzeme sem zafadit odlesiiovani, zavlazovéani, pouZzivani
chemickych latek atd. Potravinové mile souvisi i S dopravou dané potraviny k ndm domt, tzn.
cesta do obchodu, tj. jak my sami mizeme pfispet, aby environmentalni dopady naseho jidla
byly, pokud mozno, co nejmensi (jit péSky, jet na kole apod.). ProtoZe je nas systém distribuce

potravin zaloZen hlavné na dopravé, ma také dopad na to, co jime. Je logické, ze ¢im je
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vzdalenost piepravy potravin delsi, tim déle musi tyto potraviny vydrzet zdravotné nezavadné,
pokud mozno Cerstvé a hezké na pohled. To znamena, Ze se sklizi nezralé, nadopované rliznymi
chemickymi konzervanty, barvivy apod. (EEA 2016).

Dovoz potravin, které si umime vyrabét sami, dlouhodobé kritizuje Agrarni komora CR
a Zemédelsky svaz. Dovozy v oblasti zeme&délstvi a potravinafstvi se zvySuji rychleji nez tyto
vyvozy. V roce 2017 bylo do CR dovezeno maso v celkovém objemu 28 mld. K¢&. Jedna se
0 &tyfnasobek toho, co bylo dovezeno v roce 2004 pii vstupu CR do EU, a lze pozorovat, Ze
pfesné¢ tumérné tomu u nas upadala Zivo¢is$na vyroba. Vepiové se dovazi z Némecka a Polska.
Namisto Ceskych potravin, které si umime vyrobit sami, tak ceSti spotiebitelé nakupuji
potraviny dovezené. Diky vysokému dovozu zaroven ochuzujeme ¢eskou ekonomiku o 40 000
pracovnich mist. Pravé tolik lidi by bylo mozné zaméstnat, kdyby byl dovoz potravin nahrazen
vlastni produkci. Stat tak piichazi o cca 4 mld. K¢ na odvodech do statniho rozpoctu
(FRUHWIRTOVA 2018).

Sobéstacnost CR ve vepfovém mase se pohybuje kolem 35 % a posledni dobou klesa jesté
vice. Cesti producenti umi kvalitni maso vyprodukovat ve velkém mnoZstvi, ale cenové nelze
dovezenym konkurovat. Podle Agrarni komory CR jsou pfi¢inou levngjsich potravin z dovozu
mnohem vyss$i podpory vlastni produkce od narodnich vlad ptivodnich zemi EU, které finan¢né
motivuji své zemédélce i1 zpracovatele k vyssi produkei, a nadprodukci pak uplatiiuji na nasem
trhu. (Echo24.cz, 2018). ,,Obecny pokles produkce a jen mirny rist cen zdaroven neni pro
Zivocisna odveétvi do dalsich obdobi prilis motivacni a nutno dodat, Ze nebyt v této situaci
narodnich podpor do sektoru skotu, prasat a driibeze, byl by propad vyroby ziejmé jeste
hlubst, © (Echo24.cz 2018).

Nékteré plodiny, které umime v nasich podminkach vypéstovat, se musi dovazet, protoze
dovozy za dumpingové ceny téméf zlikvidovaly nasi produkci. Lze to vidét u produkce
vepfového masa, ale 1 brambor. Pfi tak nizkych vykupnich cenach nelze fungovat dlouhodobé.
Ano, lze Cerpat dotace, které Castecné pokryji ztratu, ale nejsou zdaleka dostacujici, a hlavné
jsou velmi casto podminény plnénim riznych standardl, které s sebou opét piinasi dalsi
naklady. Znovu musime zminit roli obchodnich fetézct, a to nakoupit co nejlevnéji a prodat
S co mozna nejvyssi prirdazkou. Stale zde plati pro znacnou cast zdkaznikd rozhodujici nizsi
cena, a Vv soucasné krizi to plati dvojndsob. Sice témto nekalym praktikam by EU chtéla
zabranit, protoze ,,predatorské* ceny jsou na spolecném trhu nepfipustné, ale vymahatelnost
férové hospodarské soutéze mezi unijnimi staty (které si haji své vlastni zajmy) a pravomoci

instituci EU je velice omezena. (KADERABKOVA 2021).
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ProtoZe se potraviny pfevazn¢ vyrabi na venkové, je nutné je do mést dopravit, protoze
jak je znamo, tii ¢tvrtiny obyvatelstva Evropy Zije ve méstech. Zasobovani potravinami je tedy
zavislé na doprave, kterd z veétsi Casti funguje na spalovani fosilnich paliv, coz nepfizniveé

ovlivituje Zivotni prostredi.

3.4 Pravni uprava, znaceni produkce, certifikace

Na trhu existuje nepieberné mnozstvi potravin, které se 1i$i slozeni, vlastnostmi, kvalitou,
cenou, pouzitim, vyrobnimi procesy atpod., a proto jsou na obalech potravin nutné urcité
informace, které slouzi k tomu, aby si spotfebitel mohl sam vybrat, jaka potravina mu bude
nejvice vyhovovat a pro kterou se tedy rozhodne. Oznacovani potravin ma své zakonitosti
a pravidla, nema byt pro spotiebitele obtézujici, ale ma mu pomoci pfi vybéru v pozadované
kvalité, mnozstvi (velikosti baleni), a slouzi zaroven jako ndvod pro spravnou kuchyiiskou
Gipravu, skladovani, pfiemz je zarovei nastrojem k zajisténi bezpeénosti potravin (SUKOVA,
2014).

Lidé se dnes mnohem vice zajimaji o slozeni potravin, a hlavné o jejich ptivod nez diive.
Dnesni spottebitelé obaly, resp. etikety, na potravinach ¢tou a podle toho se rozhoduji. Celkovy
vzhled a daje na etiketdch tak maji koneny vyznam vliv na rozhodnuti, zda si spottebitel
vyrobek zakoupi, ¢i nikoliv. Pfedni stranu obalu vyrobku si prohlédne vice jak 60 %
spotiebitelll a méné nez 15 % spotiebitelt se zajima o informace, které jsou uvedeny i na dal§ich
stranach produktu, a vyZivovymi informacemi se zabyva necela jedna tfetina konzumentl

(CHYLKOVA, 2013).
3.4.1 VSeobecné platné zasady oznacovani potravin

Existuji rozdilné pozadavky na znac¢eni potravin. Jeden zptisob se tyka potravin balenych,
dalsi zabalenych, a v neposledni fad€ potravin nebalenych. Balenou potravinou se rozumi
takova, kterd je umisténa do obalu vyrobcem piipadné v balirng, zabalenou rozumime takovou
potravinu, ktera je do obalu umisténa bez ptfitomnosti spotiebitele, ale jinde neZ u vyrobce ¢i
balirné. VétSinou se tak déje v zazemi prodejen. Nebalena potravina je potravina bez obalu

(veétSina z nas si predstavi pecivo).
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Obecné tedy plati tyto informace dle Kapitoly III nai. (EU) 1169/2011:

e Nesmi uvadét zavadgjici informace a uvést tak spotiebitele v omyl: to
v ptipad¢, pokud by se jednalo o takovou charakteristiku potravin, jejich
ucinkl ¢i vlastnosti, které by jim mohly byt pfipisovany, napf. vlastnosti
1é¢ebné, ale ani takové, které nema nebo které by mohly vyvolavat dojem, ze
potravina ma zvlastni povahu, kterou vSak maji vSechny tyto obdobné
potraviny.

e Musi byt pfesné, jasné a snadno srozumitelné: tj. v jazyce dané zem¢, v niz se
vyrobek uvadi na trh (ndrodni pfedpis mulze stanovit pouziti konkrétniho
jazyka, u nas je stanovena Cestina). Povinné informace o potraviné musi byt
dobfe viditelné, snadno Citelné a nemazatelné. Vyska malého pismene ,,x* €ini
1,2 mm, pouze V ptipadg, Ze nejvétsi plocha obalu je mensi nez 80 cm?, je

vyska pisma stanovena na minimalné 0,9 mm.

Vroce 1962 vznikla mezinarodni organizace, Komise pro Codex alimentarius
International Food Standards, zkracené CA, ktera vychazela z dvou organizaci OSN, a to FAO
(Food and Agricultural Organization, tj. Organizace pro potraviny a zemédélstvi) a WHO
(World Health Organization, tj. Svétova zdravotnicka organizace). Prvni zasedani Komise CA
se konalo v roce 1963. Komise CA upravuje a vydava mezinarodni potravinaiské standardy,
vychazejici z praxe, adalsi doporueni, ktera maji za ukol chranit zdravi spotiebiteld,
vychazejici z bezpe¢nosti potravin, a ulehcovat mezinarodni obchod s potravinami tim, ze se
sjednocuji pravidla a uplatiiuji jednotna pravidla o potravinach a jejich bezpe¢nosti pro
vSechny. JednoduSe feceno, hlavnimi cili CA jsou ochrana zdravi a usnadnéni obchodu
s potravinami. Uastnici v Komisi CA jsou zastupci 188 zemi. K jednani a spolupraci slouzi
vybory a pracovni skupiny, které vydavaji veskeré své dokumenty ve sbornicich. Kodex se
zabyva nékolika skupinami produkta, které podléhaji kontrolni ¢innosti v jednotlivych statech.
Jedna se o tyto skupiny: Krmiva pro zvirata, Antimikrobialni rezistence, Biotechnologie,
Kontaminujici latky, VyzZiva a oznacovani, Pesticidy. (FAO/WHO 2021).

Za informace na obalu potraviny pln€ odpovida provozovatel potravinaiského podniku,
ktery uvadi potravinu na trh pod svym obchodnim nazvem nebo jménem, a pokud nema sidlo
v EU, potom dopovida za tyto nalezitosti dovozce potravin, soucasn¢ vsak také vysSe uvedeny
provozovatel odpovidd za celkovy soulad s platnymi pravnimi pfedpisy o poskytovani

informaci o potravinach. Podléhé dozoru a v pfipad€ poruSeni mu mohou byt ukladana opatieni
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a sankce. Takovyto dozor nad oznacovanim potravin a pfipadné ukladani opatfeni a sankci jsou

v plné kompetenci ¢lenskych statti, v CR tedy podléhaji kontrolam z resortu Ministerstva
zemé&délstvi CR (SZPL, SVS, SZIF), Ministerstva zdravotnictvi CR (KHS), Ministerstva
prumyslu a obchodu (v souvislosti s §9-11 zak. ¢. 634/1992 Sb., zakon o ochrané spotiebitele
- CoL ZU).

3.4.2

Povinné informace p¥i oznacovani potravin

V kapitole IV nafizeni (EU) 1169/2011 jsou stanoveny piesn¢ informace, které¢ musi byt

na obalech potravin uvedeny:

Zakonny nazev potraviny; pokud neexistuje, pak ndzev popisny i vzity

Seznam slozZek; sefazeni sestupné podle hmotnosti

Alergenni slozky (pfesny seznam je uveden v piiloze II tohoto nafizeni)

Mnozstvi slozek; mnoZstvi slozky nebo skupiny slozek (jen ve stanovenych ptipadech)
Cisté mnozstvi potraviny (g, kg, I, ml)

Datum pouzitelnosti (,,spotfebujte do...*), nebo minimalni trvanlivosti a v pripadé
mrazenych potravin datum zmrazeni (ptiloha X tohoto natizeni)

Podminky uchovavani a podminky pouziti; pokud je to dulezit¢é pro zachovani
bezpecnosti a kvality potraviny (napft. teplota, ,,skladujte v... pfi teploté...po otevieni
spotiebujte do®... atpod. U hermeticky uzavienych obald potravin, které se pak rychle
podléhaji zkaze)

Jméno nebo obchodni nazev a adresa provozovatele potravinaiského podniku, ktery
uvadi potravinu na trh (vyrobce)

Zemé puvodu nebo misto provincie; u masa dale misto narozeni, misto chovu a misto
porazky

Navod k pouziti; u potravin, které¢ by nebylo mozné bez tohoto navodu odpovidajicim
zplisobem pozfit (napf. u téstovin, ryZe atpod.)

Obsah alkoholu; u napojt s obsahem alkoholu vy$sim nez 1,2 objemovych %, skute¢ny
obsah alkoholu v objemovych % (vyjma vina z ¢erstvych hrozni a vina obohaceného
alkoholem s oznacenim KN 2204)

Vyzivové tudaje: Energetickd hodnota, ddle mnozstvi tukii a z toho nasycenych
mastnych kyselin, sacharidii a z toho cukr), bilkovin a soli; Tyto mohou byt jesté
doplnény o tyto ziviny: mononenasycené mastné kyseliny, polynenasycené mastné

kyseliny, polyalkoholy, Skrob, vlaknina, vitaminy ¢i mineraly, které jsou pfitomny ve
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vyznamném mnozstvi (vymezenych v bod¢ 2 ¢asti A ptilohy XIII). VyZzivové tdaje se
vyjadiuji v jednotkach na 100 g nebo 100 ml. Pokud je etiketa dostatecné velka, lze
uvést i v piepoctu na 1 porci.

e U potravin, jejichz trvanlivost byla prodlouzena pomoci balicich plynti povolenych
podle nafizeni (ES) ¢. 1333/2008, se uvede tdaj "baleno v ochranné atmosfére"

e OznaCeni zdravotni nezdvadnosti aidentifikatni oznaCeni statu zpracovani, a to
U potravin zivocisného piivodu, coz je V souvislosti s nafizenim Evropského Parlamentu
a Rady (ES) ¢. 853/2004 ze dne 29. dubna 2004, kterym se stanovi zvlastni hygienicka
pravidla pro potraviny zivo¢isného puvodu, a zaroven Vv souvislosti s vyhlaskou
¢. 69/2016 Sh., o0 pozadavcich na maso, masné vyrobky, produkty rybolovu
a akvakultury a vyrobky z nich, vejce a vyrobKy z nich, se vyzaduje oznaceni zdravotni
nezavadnosti a identifikaéni oznaceni stidtu zpracovani, a uvadi tzv. Identifikacni
znacka, coz je oznaceni v ovale, v némz je kdd statu a Registracni ¢islo vyrobce, ktery
je evidovany v daném staté. Registrani Cislo porazky, mista porcovani a balirny
informuje o ¢lenském statu EU nebo tietich zemi, ve kterych byla porazka provedena,
ptipadné masa porcovana nebo balena. Pokud se tyto provozy vyskytuji na izemi Cech,
lze pomoci uvedeného registracniho ¢isla nésledné dohledat dalsi informace o téchto
provozech na webovych strankach Statni veterinarni spravy CR na tomto odkazu:
https://www.svscr.cz/registrovane-subjekty-svs/zpracovatele-zivocisnych-produktu-
schvalene-pro-eu/

e Podil masa (v procentech), a to u masnych vyrobki

e Nazev druhu a skupiny u masnych vyrobki (druh: masny vyrobek, masny polotovar;
skupina: tepeln€ opracovany, tepelné neopracovany, tepelné neopracovany pro tepelnou
upravu, trvanlivy tepelné¢ opracovany, trvanlivy fermentovany, konzerva,
polokonzerva) (vyhlaska ¢. 69/2016 Sb., o pozadavcich na maso, masné vyrobky,

produkty rybolovu a akvakultury a vyrobky z nich, vejce a vyrobky z nich).

V souvislosti se zakonem €. 110/1997 Sb., o potravinach a tabdkovych vyrobcich, se musi
jeste dle § 9 v pripadé balené potraviny, uvést pii uvadéni na trh oznaceni Sarze na baleni
potraviny nebo na etiketé, kterd je k nému piipojena. To se ovSem nevztahuje na obaly, které
maji nejvétsi plochu mensi nez 10 cm?, dale se nevztahuje na potraviny oznacené datem
minimalni trvanlivosti nebo datem pouzitelnosti, pokud je toto datum vyjadieno jako

nekddované oznaceni dne a mésice v uvedeném potadi (zak. €. 110/1997 Sb.)
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3.4.3 Dobrovolné informace

Dobrovolnym udajem muze byt naptiklad uvedeni ceny, ceny za jednotku piipadné také
¢arovy kod nebo QR kaod.

Vyrobci velmi radi pouzivaji na obaly rizna vyzivova a zdravotni tvrzeni, kterd vSak
podléhaji specialni regulaci, kterou zastfeSuje nafizeni Evropského Parlamentu a Rady (ES)
1924/2006. Existuje tedy soubor vyzivovych tvrzeni, ktera informuji spotiebitele o snizeném
nebo naopak zvySeném obsahu, energie (poskytuje; poskytuje ve snizené ¢i zvySené mife;
neposkytuje) a nékterych zivin a jinych latek (obsahuje; obsahuje ve snizené mite; neobsahuje).
Jako priklad Ize uvést ,,s nizkou energetickou hodnotou®, ,bez pfidavku cukri®, ,,s nizkym
obsahem soli“, ,,bez pfidanych konzervantd®, ,,se zvySenym obsahem bilkovin“ atpod.
(PRILOHA — Vyzivova tvrzeni apodminky, které se na né vztahuji, k nafizeni (ES)
&. 1924/2006). Veskera vyzivova tvrzeni dle tohoto nafizeni jsou uvedena v PRILOZE 1. této
prace.

Zdravotni tvrzeni mohou byt tedy uvadéna jen ta, kterd jsou zarazena do rejstiiku
schvalenych zdravotnich tvrzeni. Pravé tyto dobrovolné informace byvaji nejcastéji zavadéjici
a je nutné se jim pii schvalovani etikety zvlasté vénovat. Povolena zdravotni tvrzeni na obalu
potravin, jejich prezentace a reklama se fidi nafizenim Evropského Parlamentu a Rady (ES)
¢. 1924/2006, o udajich tykajicich se potravin z hlediska jejich nutricni hodnoty a vlivu na
zdravi. Déli se na funkcni (dle ¢l. 13 tohoto natizeni), dale tvrzeni o snizovani rizika onemocnéni
(Cl. 14 odst. 1 pism. a) tohoto natizeni) a tvrzeni tykajici se vyvoje a zdravi déti (€. 14 odst. 1

psim. b) tohoto nafizeni)

V soucasné dobé¢ lze pouZzivat tato zdravotni tvrzeni:

1. Zdravotni tvrzeni dle natizeni Komise (EU) ¢. 432/2012, kterym je ziizen seznam
schvalenych zdravotnich tvrzeni k oznacovani potravin jinych, nez tvrzeni o snizeni
rizika onemocnéni a o vyvoji a zdravi déti (zdravotni tvrzeni, ktera se netykaji rostlin).

2. Zdravotni tvrzeni podle natizeni Komise (EU) ¢. 536/2013, kterym je ziizen seznam
schvalenych zdravotnich tvrzeni K oznacovani potravin jinych, nez tvrzeni o snizeni
rizika onemocnéni a o vyvoji a zdravi déti (zdravotni tvrzeni, kterd se netykaji rostlin).

3. Zdravotni tvrzeni z tzv. ,,on hold* seznamu, tyka se piedev§im rostlin (Winklerova,

2013).
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Ptiklad funkénich tvrzeni:

,, Beta-glukany prispivaji k udrzeni normdlni hladiny cholesterolu v krvi. " Podminkou
pouziti tohoto tvrzeni je uvést jej pouze u potravin, které obsahuji minimalné 1 g beta-glukana
Z ovsa, ovesnych otrub, jeCmene ¢i jeCnych otrub nebo ze smési téchto zdroji v kvantifikované
porci. Spotiebitel musi byt zaroven informovan o tom, ze pozadovaného ucinku dosdhne pti

ptijmu 3 g beta-glukanti za den.

., Zivé kultury v jogurtu nebo v kysaném mléce zlepsuji traveni laktézy z vyrobku u 0sob,
ktere laktozu Spatné travi.” Podminkou je, ze jogurt nebo kysané mléko musi obsahovat
minimalné 10° kolonii tvoficich jednotek Zivych mikroorganismi kultury (Lactobacillus

delbrueckii subsp. Bulgaricus, Streptococcus thermophilus) na 1 g potraviny (SUKOVA 2014).

Ptiklad tvrzeni o sniZeni rizika onemocnéni:

. Bylo zjisténo, Ze rostlinné steroly a estery rostlinnych stanolii snizuji hladinu
cholesterolu v krvi. Vysoka hladina cholesterolu je rizikovym faktorem pro vznik ischemické
choroby srdecni. “ Podminkou je, Ze spotfebitel musi byt informovan, ze pozitivniho ucinku
doséhne pfi ptijmu 1,5 - 2,4 g rostlinnych sterolii anebo stanoli na den. Rozsah u¢inku lze
uvadét pouze utéchto kategorii potravin: pomazéanky ze Zzlutého tuku, mlécné vyrobky,
majonéza a salatové zalivky. Pokud se uvadi rozsah u¢inku, musi se uvést celé rozpéti ,, 7 az 10

%" a soutasné doba, kdy se G¢inku doséhne, ,,za 2 az 3 tpdny . (SUKOVA 2014).

Ptiklad tvrzeni tykajicich se vyvoje a zdravi déti
,, Vapnik je nezbytny pro normalni riist a vyvoj kosti u deti. “ Podminkou je pouziti pouze
U potraviny, ktera je minimaln¢ ,zdrojem véapniku“ (jednd se zde o vyZivové tvrzeni)

(SUKOVA 2014).

Pokud jsou dovazeny Cerstvé ovoce a zelenina ze tietich zemi a jsou uvadény do volného
ob¢hu vramci EU, provadi SZPI certifikaci, coZ znamend kontrolu shody s obchodnimi
normami Spolecenstvi. (Pfi obchodovani v ramci Spolecenstvi se certifikaty nevystavuji, takze
si dodavatel a odbératel mohou v ramci dodavatelsko-odbératelskych vztahti dohodnout
specifické podminky dodavanych produkti). Ale vzdy musi dodavatel dodrzet podminky
stanovené nafizenimi EU, a Cerstvé ovoce a zelenina musi odpovidat obchodnim normam
uvedenych v pfiloze I, ¢ast A, B natfizeni Komise (EU) €. 543/2011 (minimdlni pozadavky na
jakost, zralost, odchylky a oznafovani). Certifikaty na ovoce a zeleninu ze tfetich zemi jsou

vystavovany na zaklad¢ natfizeni Komise (EU) €. 543/2011. Vyjimku tvoii produkty z tzv.
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schvalenych tietich zemi, které maji Komisi schvalené kontroly o shodé. Tyto kontroly o shodé
si provadi tyto zem¢ samy na zdkladé¢ Komisi schvalenych organti tetich zemi. Seznam
schvalenych organt tfetich zemi je stanoven v ¢l. 15 nafizeni Komise (EU) ¢. 543/2011. Pokud
je tedy u dodavky Cerstvého ovoce a zeleniny dolozen certifikat o kontrole shody s obchodnimi
normami, ktery byl vystaven schvalenym organem tieti zemé, jsou kontroly o shodé ze strany
SZPI provadény pouze namatkoveé. Vyjimku tvoti certifikace zelenych bananti, pro které plati
zvlastni rezim podle nafizeni Komise (EU) ¢. 1333/2011, kde jsou uvedeny obchodni normy na
banany, pravidla pro kontrolu dodrzovani téchto obchodnich norem s pozadavky na

oznamovani (SZPI 2021).

Dalsim dobrovolnym prvkem ve znaceni potravin mohou byt znacky kvality potravin
a ochranné znamky, mezi které pati nejznaméjsi KLASA, dale Regiondlni potravina, Ceska
potravina, Chranéné oznaceni pivodu (CHOP), Chranéné zemépisné oznaceni (CHZO),
ZaruCena tradini specialita (ZTS), Biopotravina (BIO), Svaz pro integrované systémy
péstovani ovoce (SISPO), Integrovany systém produkce zeleniny (IPZ), Systém certifikace
QCz

3.5 Narodni znac¢ky kvality

Nérodni znacky kvality potravin jsou v soucasné dobé tfi. Nejznamé;jsi z nich je znacka
KLASA. Dal§im, jiz relativné znamym ozna¢enim, je Regionalni potravina a tfetim Ceska
potravina. VSechny tfi tyto uvedené znacky maji spole¢nou jednu podminku, a sice ze produkt
musi byt vyroben na tizemi Ceské republiky. V nasledujicich podkapitolach bude struéné
uvedena charakteristika narodnich znacek kvality potravin KLASA a Regionalni potravina. Ke
vSem znackam jsou zpracovany metodiky k ud€leni, a proto se budeme vénovat pouze dvéma
nejznaméjSim, a to KLASA a Regiondlni potravina, pficemz KLASA bude rozebrana

Vv obecnéjsi, zakladni roving, nebot’ projekt Regionalni potravina z ni vychazi.
3,51 Kilasa

Nejznaméjsi a mozna 1 nejvice propagovanou znackou je Klasa. Malé modrocervené
pismenko ,,a* (obrazek €. 1), pod nimZ je uveden népis ,,KLASA*. Ud¢€luje se od roku 2003 na
zaklad¢ doporuceni hodnotitelské komise, a stvrzuje ji svym podpisem ministr zemed¢lstvi, a to
na dobu 3 let. Prioritou je pfedevsim nabidka kvalitnich potravin. Typické logo KLASA je

umisténo na obalech potravin a zarucuje tak spotiebitelim kvalitu potraviny, jistotu, Ze
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potravina je Ceského plivodu aslozend zceskych surovin. Logo napomahd zdkaznikim
V orientaci pii vybéru kvalitni ¢eské potraviny. Spravuje ji Statni zeméd¢€lsky intervencni fond,
Odbor administrace podpory kvalitnich potravin SZIF. Obrazek znacky klasa je umistén
Vv Priloze Il. této prace (KLASA 2018-2021; SZIF 2013).

Znackou KLLASA se mohou znacit balené i nebalené potraviny. Jednd se ochrannou
znamku, zapsanou do rejstifku ochrannych zndmek. Tento rejstitk je veden Utadem
pramyslového vlastnictvi v Praze. Vyrobky, které znacku obdrzi, vykazuji vyjimecné
kvalitativni charakteristiky, které tak vykazuji pfidanou hodnotu tohoto vyrobku a zarovei jeho
jedine¢nost ve vztahu K ostatnim obdobnym vyrobkiim na trhu. Udé€luje se potravinaiskému
vyrobku od provozovatele potravinarského podniku. Tento provozovatel musi byt zaroven
vyrobcem dané potraviny. Splnéni podminek a dolozeni nadstandartnich kvalitativnich
charakteristik ovéfuji a kontroluji po celou dobu uzivani loga dozorové organy statni spravy
v gesci MZe CR (a to SZPI a SVS).

Zadatelem znacky maze byt FO i PO, kterd je provozovatelem potravinaiského podniku
aje povazovana za vyrobce a soucasn¢ spliiuje podminky dle Zivnostenského zédkona. Potraviny
musi vyt bezpecné a zaroven musi spliiovat veSkeré naleZitosti povinného znaceni (viz
podkapitola 3.7.2 této prace). Minimalni pozadavky na vyjime¢nost kvalitativni charakteristiky
jsou povazovany tyto (SZIF 2020):

e mimoiadné kvalitativni nadstandartni vlastnosti — jako tradi¢nost, technologie vyroby,
vyznamné mnozstvi nékterych slozek, jez potravinu pozitivné obohacuji

e sloZeni vyrobku — pouZité suroviny, piidatné latky atpod.

e senzorické vlastnosti — vzhled, viiné a chut’

e soulad s Ceskou cechovni normou, v piipadé Ze je zadatel o udéleni KLASA drzitelem
CCN (dolozi identifikaéni ¢islo a nazev piislusné CCN)

e doplnyjici informace — jiné znacky kvality na konkrétni vyrobek, u n¢hoz se zarucuje
kvalitativni vyjimecnost (RP, CHOP, CHZO, ZTS, BIO, SISPO, IPZ ¢i rezim jakosti Q
CZ) amusi je dolozit kopii certifikatu, ocenéni nebo osvédéeni. Dalsim dopliiujicim
kritériem muze byt i inovativnost spocivajici v designu obalu piipadné vyrobku

samotném.
Zaroven u vSech vyrobka, pro které se zada o znacku KLASA, musi Zadatel zarucit, ze

bude schopen vyrobek dodéavat pravidelné v rdmci maloobchodu konecnému spotiebiteli.

Vyjimku pak tvofi produkty, které maji sezonni charakter ptipadné maji slozku tohoto

26



charakteru, protoze je logické, ze mimo sezonu nemuze byt takovyto vyrobek na trhu. Znacka
se zaroven udéluje pouze potravinam, které jsou piimo uréené ke konzumaci, ptipadné se daji
zpracovat jednoduchou kulinaiskou tpravou. (MZe CR 2020).

Je nutné mit na paméti, ze se jednd o udéleni znacky, coz neni spravnim aktem, a tudiz se
na proces nevztahuji legislativni podminky spravniho fizeni. Nelze se tedy proti zamitnuti
s udanim dvodu, pro¢ znacka nebyla udélena, odvolat ani podat jiny opravny prostiedek. Lze
pouze obnovit zadost o udéleni znacky, a to po odstranéni zjisténych nedostatkl, diky nimz
byla zZadost zamitnuta. Na ud¢€leni znacky neni pravni narok.

Piijaté Zzadosti k udéleni znacky, posouzeni oballi vyrobkl, senzorické parametry
vyrobk, dalsi ocenéni atpod. hodnoti tzv. Hodnotitelsk4 komise, jakozto odborny organ, ktera
se schazi v pravidelnych intervalech, jez jsou uréeny pifedsedou této komise, ktery komisi
svolava, za spoluprace s administraitorem (SZIF), a to vzdy dle poctu ptedlozenych
74dosti. Hodnotitelska komise je slozena ze 14 ¢lent, zastupci: MZe CR 4x, Potravinaiska
komora CR 1x, Agrarni komora CR 1x, SZIF 1x, SVS 1x, SZPI 1x, SdruZeni ceskych
spotiebiteli 1x, Vyzkumny ustav potravinafsky Praha 1x, CZU 1x, Vysoka §kola chemicko-
technologickd 1x, Veterinarni a farmaceutickd Univerzita Brno 1x, a pfi vyjimecnych
a odtvodnénych piipadech lze piizvat jesté jednoho zastupce. Cleny hodnotitelské komise
jmenuje vlastnik znacky, a to ndmétek Sekce zeméd¢lstvi a potravinafstvi formou jmenovaciho
dekretu, ktery plati po dobu 12 mésicii. Rizenim Komise je povéien predseda komise, ktery je
zastupcem vlastnika znacky, zpravidla to byva feditel Odboru potravinarského, ale muze
fizenim komise povéfit nékterého z vedoucich Odboru potravinaiského. Hodnotitelska komise
je usnasenischopna pii minimalnim poctu 8 ¢lent. Pfi hlasovani, pokud je pocet hlast shodny,
rozhoduje hlas predsedy komise. Komise pak ke kazdé Zzadosti o znacku vystavi Protokol
0 vysledku hodnoceni a udé¢leni znacky, a sice ,,udé€leni znacky KLASA, ,udéleni znacky
KLASA s podminkou...*, pfipadné ,,zamitnuti zadosti o udéleni znacky KLASA*. Pokud je
udélena znacka s podminkou, musi zadatel nejpozdéji do 3 mésicti od doruceni Protokolu
0 vysledku hodnoceni (pokud v tomto Protokolu neni uvedeno jinak) doloZit splnéni podminky
administratorovi znacky. Pokud tak neucini, nelze znacku udé¢lit a zadatel, pokud o udéleni
znacky stoji, musi ptredlozit zadost novou. (SZIF 2020).

Logem musi pak byt vyrobek (po celém schvalovacim procesu, jehoz vystupem je udéleni
znacky) oznacen do 6 mésicti od jeho udéleni, a to dle ,,Grafického manualu pro drzitele znacky
KLASA®. V metodice k této znacce je zaroven uvedena i kapitola tykajici se odejmuti znacky
pfed vyprSenim tfi leté lhlty. Strucné lze fict, ze znacka muize byt odejmuta pii zjisténi

zavaznych nedostatkti a neplnéni udaji, které byly uvedeny v ptihlasce Zadatele, ptipadné dojde
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k ukonceni vyroby podniku, ktery potravinu vyrabél, nebo k ukonceni vyroby daného produktu
z jiného objektivniho divodu. Drzitel ocenéni miize pak na zadkladé¢ Oznameni o odebrani
ocenéni, které¢ mu bylo doru¢eno, podat vii¢i tomuto namitky, a sice do 15 dnti ode dne doruceni
formou ucinéného podani s odivodnénim u Sekce zemédélstvi a potravinafstvi pii MZe.
V ptipad¢ nepodani namitek tak nabyva odejmuti uc¢innosti poslednim dnem, kdy bylo mozné
namitky uplatnit (tj. 15. dnem od doru¢eni Oznameni o odebrani ocenéni). Na potraviny,
kterym bylo ocenéni odejmuto na zaklad¢ zjisténych nedostatkl (ty jsou piesné definovany
V Metodice pro ud€lovani znacky ,,KLASA*, ato v ¢lanku 2 odst. 3 pism. a) v bodech 1-6 a 8),
lze podat novou zadost na tento vyrobek az po 24 mésicich od jejiho odejmuti, avSak pfi
odstranéni nedostatkil, diky nimz bylo ocenéni odejmuto. (SZIF, 2020).

Zadost (,,piihlagka“) o udéleni znacky je uvedena na webu SZIF, MZe a eklasa.cz. Sklada
se zcasti, které jsou oznaceny Velkymi pismeny abecedy. V ¢asti A jsou k vyplnéni
identifika¢ni tdaje Zzadatele, v ¢asti B se pozaduji specifické podminky ptihlasované
potraviny, ¢asti C je zmé&novy formulaf, ¢ast D je souhlas Zadatele se zpracovanim osobnich
udaji, bez néhoz by nebyla mozna administrace zadosti a realizace marketingu. V ¢asti E jsou
stanoveny pozadavky pro vyjimecénou kvalitativni charakteristiku a v posledni ¢asti
F parametry, které jsou divodem pro neudéleni znacky (sem spadaji naptiklad potraviny, které
jsou vyrabény pod privatni znackou obchodnich fetézcl, vino z hroznl révy vinné, dopliky
stravy aV nékterych odivodnénych piipadech o potraviny urfeny pro zvlastni vyzivu).
V piihlasce je stanoveno 6 kategorii potravin, do nichZ maji byt pfihlaSované vyrobky zatazeny.
Kategorie potravin, kterd by zde nebyla uvedena, se posuzuje individudlné Hodnotitelskou
komisi. Podle platné metodiky MZe CR, vydané ke znatce KLASA, se tedy jedna o tyto nize
uvedené kategorie potravin:

1. Miéko a mlécné vyrobky

Masné vyrobky

Ovoce a zelenina

Pekarske vyrobky

2

3

4. Nealkoholické napoje

5

6. Lahidky (MZe CR, 2020)

3.5.2 Regionalni potravina

Znacka Regionalni potravina je ve své podstaté ozubeny, tmave zeleny kruh, uvnitt néhoz
se misi zastoupeni svétle zelené, kterd predstavuje louku, zluté okrové barvy, kterd zastupuje

pole, tmavé zelené piedstavujici lesy a svétle modra barva nebe. V dolejsi ¢asti loga je umisténo
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textové pole, a sice na stuze s napisem Regiondlni potravina. Pfesné oznaceni, velikosti loga,
barevné provedeni, v¢etné¢ presnych parametrd, je umistén v tzv. logo manualu, kde je vSe
definovano vcetné moznosti uziti loga jednobarevného (zeleného) piipadné Cernobilého
provedeni. Obrazek loga Regionalni potraviny je umistén v Priloze I1. této prace. Logo manual
je dostupné na  https://www.regionalnipotravina.cz/files/metodika-a-loga/120530-RP-
logomanual-uprava-FIN.pdf, 15.02.2021.

Tak vypada obecné oznaleni viech Regiondlnich potravin na tuzemi CR, které toto
ocenéni ziskaly. V dolejsi ¢asti znacky je pak umistén nazev regionu, v némz dany vyrobek
Vv soutézi vyhral, a tim je jasn¢ feceno, do kterého kraje potravinu zaradit. (SZIF 2011; SZIF
2021). Stejn¢ jako u KLASY i zde je logo ,,Regiondlni potravina® zapsané v rejstiiku
ochrannych znamek, vedeného Ufadem priimyslového vlastnictvi v Praze. Stejné tak jako
uznacky KLASA 1 zde udéluje ocenéni v jednotlivych kategoriich ministr zemé&délstvi.
Zaroven i zde je vlastnikem znacky a spravcem pro zpravovani osobnich udajii Ministerstvo
zemédelstvi, které je zastoupeno v tomto piipadé Odborem kancelafe ministr, v Sekci
zemédelstvi a potravinafstvi, a Odbor pravni, administritorem znacky je opét SZIF,
vyhlaSovatelem, oznacovaném téz jako koordinator soutéze v daném regionu, je uchazec,
zpravidla PO, ktery piedlozi nejvhodnéjsi nabidku v otevieném nadlimitnim fizeni (které je
zadavano administratorem, tedy SZIFem). Terminy ohledné vyhlaSeni soutéze a ptijem zadosti
a terminy ptipadnych doplnéni zadosti stanovuje vyhlasovatel — koordinator v daném kraji.
O vitéznych produktech v jednotlivych kategoriich opét rozhoduje, obdobné jako u znacky
KLASA, Hodnotitelska komise slozena ze zastupc MZe CR, SZIF, SZPI, SVS, AK CR, PK
CR, pii¢emz piedsedou komise je vzdy zastupce z MZe, ktery mé pravo ve spornych piipadech
rozhodnout. O vysledcich soutéZe je potizen protokol. Vysledky soutéze musi byt postoupeny
na MZe CR nejpozdéji 30. Gervence kalendafniho roku, v némz soutéz probihd. (MZe CR,
2020)

Jedna se o soutéZ potravin, na rozdil od KLASY. PfihlaSovany jsou tedy potravinaiské
vyrobky ¢i zemédélské produkty, které se vyrdbé&ji na uzemi jednotlivych regiont, tedy
Vv jednotlivych krajich, jsou ur€eny konecnému spotiebiteli, a ze vSech ptihlaSenych vyrobki
obdrzi z jednotlivych kategorii ocenéni pouze jeden. Neexistuje tedy druhé ¢i tieti misto
aoznaCeni nedostavaji vSechny pfihldSené vyrobky, ackoliv naplni vSechny pozadavky
metodiky. Vzdy vitézi ten vyrobek, kterému hodnotitelskd komise ptid€li nejvyssi pocet bodi.

V soutéZi RP existuje 9 kategorii, do nichZ musi byt ptihlaSované vyrobky zatazeny.
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Dle metodiky MZe CR se jedna se o tyto:

1. Masné vyrobky tepelné opracované (uzené maso, Sunkovy salam, gothajsky salam,
parky, Spekacky, Sunka, tlacenka, jitrnice, slanina, grilovaci klobasa, uzené koleno,
pastika apod.).

2. Masné vyrobky trvanlivé, tepelné neopracované, konzervy a polokonzervy
(fermentované a tepelné opracované vyrobky — polican, paprikas, vysocina, herkules,
turisticky salam, lovecky saldm, klobasa, susend Sunka apod.).

3. Syry véetnée tvarohu (ptirodni, tavené a syrovatkové syry a tvarohy).

4. Mileécneé vyrobky ostatni (mléko, kysané mlécné vyrobky, maslo apod.).

5. Pekarske vyrobky vcetne testovin (chléb, bézné pecivo, jemné pecivo, trvanlivé
pecivo, téstoviny).

6. Cukrarské vyrobky véetne cukrovinek.

7. Alkoholické a nealkoholické napoje (s vyjimkou vina z hroznu révy vinné; napt. piva,
lihoviny, ostatni alkoholické népoje, stavy, nektary, ochucené nealkoholické népoje,
minerdlni vody apod.).

8. Ovoce a zelenina v cerstvé nebo zpracované formé (Cerstva, susena, proslazena nebo
nakladané ovoce a zelenina, kompoty, dzemy, povidla, protlaky apod.).

9. Ostatni (med, lahtidkarské vyrobky, skotapkové plody, pomazanky atpod.).

Podminkou tcasti v soutézi je pfihlaSeni FO nebo PO, které napliuji pojem maly ¢i
stiedni potravinarsky podnik. Maly podnik je takovy, ktery zaméstnava do 50 zaméstnanci
a jeho aktiva/majetek nebo obrat/piijmy neptesahuji 10 mil. Euro, a stfedni podnik je definovan
jako podnik s maximalnim po&tem 250 zaméstnancii (na jedno IC subjektu) a nepfesahuje roéni
obrat 50 milioni Euro, nebo jeho aktiva/majetek nepiekracuji 43 miliontt Euro (Doporuceni
2003/361/ES).

Dalsi podminkou, kterd se tyka samotnych vyrobkd, je, ze musi byt vyroben v daném
kraji, obsahovat minimaln¢ 70 % surovin z dané¢ho kraje, pfipadné odavodnéni, je-li to
z objektivnich divodil nutné, pro¢ nepochazi vychozi surovina z dané¢ho kraje, ptiCemz musi
byt ale z CR. Hlavni diiraz je tedy ze strany Hodnotitelské komise kladen na zhodnoceni popisu
vazby k danému kraji (regionu), dale pak na popis nadstandartni kvalitativni charakteristiky,
slozeni a senzorické vlastnosti, originalitu piipadné tradi¢nost k danému regionu a v neposledni

fad¢ také na obal vyrobku.
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4 Material a metodika

K vyhodnoceni vyznamu projektl, pfedstavovanych znackami kvality potravin (Klasa,
Regionalni potravina apod.), slouzicimi pfedevsim k motivaci spotiebitele k nakupu vybranych
potravin z mistni (regionalni) lokality byla uZita analyza vysledkt projektu MZe CR Regionalni
potravina, predevsim z hlediska producenti, zpracovatelli a konzumentd.

Udaje poskytl Statni zemédélsky intervenéni fond, Odbor administrace podpory
kvalitnich potravin. Protoze udaje jsou kompletni za celou CR, bylo toto konzultovano
s Odborem administrace podpory kvalitnich potravin (na SZIF) s doporu¢enim, aby tento
dotaznik byl rozdélen na jednotlivé kraje a méli jsme tak moznost ziskat i my zpétnou vazbu
od vyrobct v nasich krajich.

Byly zpracovany vysledky nestandardizovaného dotazniku pro vyrobce potravin, ktery
provadi SZIF — Odbor administrace znacek kvality, dale na zakladé SWOT analyzy a zkuSenosti
S potadanim soutéze.

Byla vypracovana metodika strategie marketingu a distribuce regionalnich potravin
v podminkach CR véetn& doplnéni nékterych podminek ve stavajici kazdoroéné aktualizované

metodice v ramci soutéze Regiondlni potravina.
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5 Vlastni projektova Cast

V této casti bude podrobnéji rozepsano, jak soutéz probihd a na zakladé téchto
zkusenosti a udaji bude nasledn¢ navrzena metodika, jak by se mélo postupovat pi

koordinovani soutéze.

5.1 Charakteristika Stiredoc¢eského kraje jako potravinového producenta

Stredodesky kraj, jak jiz napovida samotny nazev, je soustiedén do sttedu Cech, obepina
dokola hlavni mésto Prahu a je velmi variabilni, co se tyka predevsim relié¢fu. Pahorkatiny
a vrchoviny na jihu kraje pozvolna ptechazeji v niziny, které se nachazeji kolem vétsich tek,
zvlaste kolem Labe a Vltavy (v oblasti kolem M¢lnika). Nasledné ptechazi do oblasti
s piskovcovymi skalnimi mésty v severni ¢asti kraje. Riznorodost je zaloZzena na geologického
podkladu, coz v disledku tvofi rozmanitost ptirodnich stanovist’ a S tim souvisejici pestrost
zivocichti a rostlin. Obdobné je to i u zplsobu hospodaiského vyuziti krajiny. Na jihu
Stiedoceského kraje je znat vétsi zastoupeni lest, naproti tomu v severni a vychodni ¢asti se
vyskytuje velmi kvalitni zemédé€lska pida (Cernozem i hnédozem), piedevsim tedy oblasti
Polabi a v dalsich nizinnych oblastech. V Kraji se nachazi celkem $est chranénych krajinnych
oblasti, ztoho jedna v UNESCO (Kiivoklatsko) a jedna svétového vyznamu diky
paleontologickym nalezistim. Dal$i pfirodovédecky vyznamna chranénd uzemi jsou v ramci
Evropy vyhlaSovana diky programu Natura 2000. Ve stfedoceském kraji také nalezneme
devatenact p¥irodnich park (STREDOCESKY KRAJ 2020).

Protoze Stiedni Cechy jsou nejvice urbanizovanym a industrializovanym tzemim
republiky, sleduje se hlavné vliv primyslu a zemédélstvi na Zivotni prostiedi a snazi se tak
regulovat zvySeny hluk a emise, lokalni zdroje znec€isténi a velké zabory orné pudy, které
vyzaduje nejen tézba nerostnych surovin, ale hlavné nova vystavba (STREDOCESKY KRAJ
2020).

StiedoCesky kraj patfi mezi nejvetsi a nejvyznamnéjsi producenty v oblasti zemédélstvi,
zejména V rostlinné vyrobé zaméfené prevazné na péstovani obilovin a fepky. Je nejveétsim
krajem v CR a jeho zemé&dé&lska plocha tak predstavuje 4 202 112 ha, ¢imZ zaujima cca 53 %
plochy pozemki v kraji (udaje platné k 31. 12. 2019) (NOVOTNA 2019; CUZK 2020).
Z obilovin méla nejvétsi zastoupeni tradiéné pSenice ozima, péstovana na vyméie 173 047,62
ha a nasledné je¢men jarni na plose 39 373,74 ha, fepky bylo sklizeno 85 803,92 ha.
(NOVOTNA 2019).
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Dle dostupnych dat z CSU se za rok 2020 vypéstovalo v Ceské republice 8 126 663 tun
obilovin, ztoho zaujima prvenstvi pSenice, ktera predstavuje z tohoto celkového objemu
4902 414 tun, coz je vice nez 60 %. Ve StredoCeském kraji se sklidilo nejvice obilovin
V porovnani s ostatnimi kraji, a to 1 578 905 tun obilovin, a druhé misto ve sklizni obilovin
zaujima Jihomoravsky kraj, se sklizni 1 278 981 tun (CSU 2020).

Diky obhospodafované pud¢, na které se péstuji nejen obiloviny, mame z této oblasti
uzitek vSichni. Jak je znamo, obiloviny se protiidi a ve mlyn¢ se z nich zpracuje mouka, ktera
je zakladem témét veskerého peciva. V Polabi se péstuje pievazné zelenina. Morava se pysSni
ovocnymi sady a vinicemi. Plida je tedy zakladnim pfirodnim zdrojem, z néhoz se ziskavaji
potraviny, at’ uz v ptirodnim ¢i dal$im zpracovaném stavu.

Dal$im vyznamnym potravinovym zdrojem je voda. Bez vody by nebyl zivot na Zemi
vibec mozny. Nejen Ze vodu potiebuji rostliny ke svému riistu, ale zdroven poskytuje ,,domov*
v§em moznym zivoc¢ichtim, ktefi se riznou mérou podileji na potravnim fetézci, na jehoz konci
se velmi Casto objevuje prave clovek.

Diky chovu hospodatskych zvifat jsme si jako lidstvo zajistili pfijem bilkovin a tuki.
Vyuziva se nejen maso a mléko, ale chov driibeze zajist'uje i dalsi vyznamnou polozku naSeho
jidelnicku, a sice vejce.

Na tizemi Stredoceského kraje se dle nasi databaze (od roku 2010 spravovana a kazdym
rokem aktualizovana databdze RAK a KIS Stredoceského kraje), nachazi 360 vyrobcil potravin.
Z toho je vice jak tfi ¢tvrtiny PO. Mnohem méné¢ je subjektli v postaveni FO. Databaze je kazdy
rok konzultovdna se zastupci Krajské veterinarni spravy a Statni zeméd¢lské potravinarské
inspekce. Tyto dva statni subjekty provadi kontroly u vyrobct potravin a kontroluji tak cely
potravni fetézec, od péstovani aZ po kone¢ny produkt, ktery sméfuje na stil spotiebitele. Tato
databaze se miize lisit od uidajii dle CSU. Nékteré subjekty jiz neprovozuji &innost a my se tuto
skutecnost dozviddme az zpétné, nebo Cinnost prave zahdjily, ale protoZe koordinatofi soutéze
nejsou statni sprava, a tak nemaji nové vzniklé subjekty zddné povinnosti nam zahajeni ¢innosti

oznamovat, a prave i z tohoto diivodu je kazdym rokem databéaze aktualizovana.
5.1.1 Prihlasky do soutéze

Poté, co je administratorem (SZIF) vyrozumén vyhlasovatel (neboli také koordinator)
soutéze v daném kraji, vytvoii koordinator tzv. ndborovy dopis, v némz jsou uvedena souhrnna
sdéleni, tzv. datum od kdy do kdy musi byt podana ptihlaSka, jakymi zplsoby, které doklady je
nutné dolozit k pfihlasce, kolik lze dodat vyrobki v jednotlivych kategoriich od jednoho

vyrobce. Déle je zde uvedeno, na jakych webovych strankach mohou dohledat dalsi pottebné
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informace v¢. piihlasek, coz byva zpravidla na strankdch administratora a koordinatora
v daném kraji, a ddle mize byt uveiejnéno na facebookovych profilech téchto organizaci, dale
na webu piipadné facebooku AK CR, PK CR, v dalich médiich (rozhlas, TV), v tisku apod.
Nedilnou soucasti jsou kontakty na koordinatory. Lhita pro pfihlaSeni byva zpravidla mésic,
ale Ize ji upravit — prodlouzit piipadné zkratit. Pro rok 2021 je zkracena na 2 tydny. V této dobé
lze podat ptihlasku nekolika zpiisoby: PosStovnim dorucovatelem, osobnim predanim v sidle
koordinatora, elektronicky — akceptuje se i ve wordu (format .docx nebo .pdf), pokud vsak takto
piihlaseny vyrobek vyhraje, musi vyrobce dodat vyplnény, podepsany a orazitkovany original
ptihlasky. V pfihlasce se mj. uvadi také zatazeni do jedné z kategorii vyrobku.

Po vyprSeni terminu (dead line) ptihlaSek je kazda ptihlaska fadn€ zkontrolovana. Pokud
jakykoliv udaj v ptihlasce chybi, pfipadné je nutné cokoliv doplnit ¢i odstranit, je vyrobce ihned
informovan o nedostatcich a ma dalsi termin (cca tyden) na odstranéni zjisténych zavad. Pokud
tak neucini a nereaguje ani po urgenci, je tato piihlaska vyjmuta — odstranéna, a vyrobce je
0 tomto pisemné (zpravidla elektronicky) informovan. Po doplnéni vSech ptihlasek je sestaven

potadnik vyrobk, jak se budou ochutndvat pti degustaci hodnotitelskou komisi.
5.1.2 Nabor potravin

Vsichni vyrobci jsou informovani o terminech, kdy bude zasedat hodnotitelskd komise
(dale jen HK), a na zakladé toho vyrobky ptepravuji do mista uréeni (misto, kde bude probihat
hodnotitelskd komise). Vyrobci zéaroven informuji persondl, ktery potraviny piebira,
0 skladovacich podminkéch (ty jsou uvedeny na etiketach vyrobkill) a o ptipadné jednoduché
kulinatské Uprave pii degustaci. Potraviny, které podléhaji rychlé zkaze (moucniky, dezerty)
a pecivo dorucuji soutezici brzy rano pred kondnim HK po dohodé¢ s koordindtorem. VSechny
pfijaté potraviny jsou oznaceny Cislem dle potfadniku piihlaSenych vyrobkl a uloZeny podle

skladovacich podminek vyrobce.
5.1.3 Hodnotitelska komise (HK)

Slozeni HK je dano administratorem, zpravidla byva z 8 hodnotitelli, a sestiva ze
zastupct tdchto instituci: dva za MZe, jeden za SZIF, jeden za PK CR, jeden za AK CR, jeden
za krajsky ufad, jeden za SVS, jeden za SZPI. Cleny HK jmenuje (na navrh vyhlagovatele po
domluvé s administratorem) Ministerstvo zeméd¢lstvi, konkrétné namestek Sekce zemédelstvi
a potravinarstvi formou jmenovaciho dekretu. Toto jmenovani je podminkou pro ucast

vV Hodnotitelské komisi. HK musi mit maximalné 8 jmenovanych ¢lentl, pficemZ minimalni
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pocet je 5. Pfedsedou HK je zastupce Ministerstva zemédélstvi, ktery rovnéz svolava jednani
Hodnotitelské komise. (SZIF, 2020). Pokud se ptihlasi do soutéze 100 a vice vyrobki, musi byt
svolana komise nadvakrat, pii¢emz pti prvni schiizi musi byt dokonceno hodnoceni celé jedné

kategorie. Vyrobci jsou pfedem informovani o terminech zasedani HK.

Proces hodnoceni:

V této soutézi neni zcela zachovévana anonymita vzorkl, jak pfedepisuji rizna
degustacni pravidla a normy. Je to prave z toho diivodu, Ze ke kazdému degustovanému vzorku
se predklada technicka dokumentace vyrobku, u néhoz se hodnoti nejen chut’ a vzhled, ale
pfedevSim slozeni a udaje na etiket€¢ a obal samotny. Pravé slozeni konkrétniho vyrobku
s pivodem pouzitych surovin je jednou z podminek ucasti v soutéZi.

Kazdy ¢len komise ma k dispozici Cistou vodu a suchy rohlik za Gcelem neutralizace
chuti.

Degusta¢ni vzorky jsou ptfipravovany postupné a to tak, aby ty nejvice kofenéné vyrobky
byly zafazeny na konec. Kazdy c¢len komise pfifazuje body 0-10 podle svého uvazeni do
hodnoticiho protokolu, ktery je sestaven na kazdou celou kategorii vyrobkl. Body se piifazuji
za senzorické vnimani (chut, viiné, vzhled) a za slozeni. Na konci kategorie jsou vysledky
z kazdého protokolu zadany do pocitace a je pfedan konecny protokol z dané kategorie
s vysledky jednotlivych vyrobka, kde je oznacen ten, ktery obdrzel nejvice bodl. Nasledné je
zadavatelem stanoven termin, v némz koordinétor doruci originaly ptihlasek vitéznych vyrobkil

a udaje vitéznych vyrobcti v tabulce.
5.14 Predavani certifikati, plaket — slavnostni vyhlaSeni

Slavnostni pfedavani se uskuteciiuje tak, aby bylo dastojné pro vSechny zucastnéné.
Zpravidla se odehravd na vétSich akcich ur¢enych pro vefejnost. Jsou zvéani vitézové
z jednotlivych kategorii s doprovodem, &leni HK a Ministr zem&dé&lstvi CR (ktery piipadné za
sebe urci nahradnika). Pro vSechny se pfipravi obCerstveni.

Tomu vSemu jesté predchazi ze strany koordinatora zajisténi vyroby plaket a certifikati,
které musi spliiovat urcité poZadavky a obsahovat dané néleZitosti, a byt podepsany ministrem.
Koordinator zaroven pfipravi podrobny scénai piredavani, ktery zaSle zadavateli,

administratorovi, vSem zucastnénym a v neposledni fadé moderatorovi akce.
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5.1.5 Prezentace a propagace zna¢ky

K propagaci slouzi minimalni ptedepsany pocet prezentacnich akci, tj. 16, které probihaji
formou ochutnavky, kterd se skldda z poctu minimalné 7 ocenénych potravin, z nichz
minimalné 5 musi byt ocenéno v aktudlnim roce, a minimalné 2 vyrobky musi byt prodavany
(nebo zajistén jejich prodej). Ochutnavkové akce, resp. prezentace RP v ramci propagace musi
probihat na akcich, které jsou k tomuto vhodné, jsou podminény charakterem akce. Na kazdé
akci musi byt viditelné, ze se jednd o Regionalni potravinu, tzn. Ze je obrandovan stanek,
oznacen roll-upem apod., a kazdy koordinator si musi zajistit potiebny personal a vybaveni
Kk uskute¢néni téchto akci (pfipojeni na el., stanek, stolek, chladici zatizeni, dezinfekce apod.).
Pted kazdou akci jsou oslovovani vyrobci s tim, zda se chtéji akce Gi¢astnit a je proveden svoz
vitéznych potravin. Ochutnavkové akce by mély byt naplanovany tak, aby bylo zajiSténo

rozlozeni pfiblizn€ po celém kraji.

Ostatni aktivity:

Zajisténi reklamnich propagacnich pfedméti a podpirnych materiali jako letaky
s ocenénymi produkty, katalog ocenénych produktii v daném kraji. Zde musi koordinator
sestavit texty o vitéznych produktech a jejich vyrobcich, které zasle nejprve zadavateli ke
schvaleni do 10 pracovnich dni od zasedani HK a teprve po schvaleni lze ptedat materialy
k tisku katalogti. Na katalogy se taktéz vztahuje metodika tvorby katalogti (ur¢eny DL format,
velikost a druh pisma, pfedni strana s logem apod.). Dale 1ze po dohodé se zadavatelem nechat
vyrobit dalsi reklamni materialy, které tak napliiuji marketingovou strategii, naptiklad tuzky
s logem RP, pera, pastelky, omalovanky a dalsi propagac¢ni materialy. K témto aktivitam 1ze
zaradit i dalsi vyznamné ochutnavkové akce, které dokonce neprobihaji v daném kraji, ale
zvySuje se jimi povédomi celé vefenosti i projektu, napi. akce Zemé Zivitelka, piipadné

jakékoliv dalsi akce projednané a schvalené se zadavatelem.

5.2 Navrh aktualizace metodiky

Protoze jiZz existuji metodiky znacek potravin KLASA a Regiondlni potravina, je vhodné
pokusit se zpracovat metodiku nebo voditka k metodice, ktera by zohlediiovala distribuéni sit’
lokélnich potravin v nékterém regionu. My jsme si vybrali region StfedoCesky kraj, protoze se

jedna o nejvétsi kraj v CR a spolupracujeme s mnoha regionalnimi producenty a Ize tak do
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metodiky zahrnout vlastni postfehy, které by se mohly vyuzit i v jinych krajich. Pokud se
budeme bavit o produkci regionalnich potravin, pak zde v této souvislosti budeme uvazovat
sout¢z StiedoCeskd Regionalni potravina.

Pifi hodnoceni nabidek ke koordinovéani soutéze v jednotlivych krajich postupuje
zadavatel dle ZADAVACI DOKUMENTACE — RAMCOVA DOHODA - REALIZACE
PROJEKTU SOUTEZE O ZNACKU REGIONALNI POTRAVINA 2021-2022 a nabidky
posuzuje a hodnoti dle dil¢ich kritérii, A — Nabidkova cena, ktera ma vahu 30 % a B — Kvalita
nabizen¢ho feSeni, ktera ma vahu 70 %, jinymi slovy nejlevnéj$i nabidka neznamena
nejvhodnéjsi.

A) nabidkova cena se jesté déli do subkritérii hodnoceni:

1. Organiza¢ni a technické zajisténi v ramci realizace aktivit pii zasedani HK (20 %),

2. Zajisténi realizace podpirnych prezentacnich material (10 %),

3. Prezentace znacky Regiondalni potravina (20 %),

4. Slavnostni vyhlaseni a pfedani ocenéni RP (10 %), 5. Jednotkové ceny za personalni

zajisténi (40 %).

B) Kvalita nabizeného feseni se déli do dalSich subkritérii:

1. Zajisténi nadboru vyrobcl a administrace zadosti o znacku Regionalni potravina (40

%),

2. Organizacni a technické zajisténi v ramci realizace aktivit pii zasedani hodnotitelské

komise (20 %),

3. Prezentace znaCky Regionalni potravina (20 %),

4. Slavnostni vyhlaSeni a pfedani ocenéni Regiondlni potravina (10 %),

5. Ostatni navrzené doprovodné aktivity (10 %).
5.2.1 Kvalifikaéni predpoklady

K tomu, aby soutéz mohla byt v kraji uskute¢néna, je zapotfebi koordinatora, ktery
splnuje kvalifika¢ni pfedpoklady.

Zakladni zpiisobilost: doklada se vypisem z OR, z Rejstiiku tresti PO a statutarniho
zastupce, potvrzeni o bezdluznosti z FU, SSZ a Gestnym prohlasenim o bezdluznosti u zdravotni
pojistovny a spotfebni dané.

Profesni zpiisobilost: doklada se vypisem z OR a vypisem z ZR

Technicka kvalifikace: soupis vyznamnych sluzeb a obdobnych sluzeb nad 500 000 K¢
bez DPH.
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Prokazana kvalifikace projektového manazera: dolozeni diplomti o dosazeném vzdélani,
zivotopis
Prokdazand kvalifikace odborného poradce: Odborny poradce s vysokoskolskym

vzdélanim v oblasti vyroby potravin ¢i zeméd¢€lstvi nebo podobnym zaméienim.
5.2.2 Osloveni vyrobci, sestaveni databaze tcastniki

Na zéklad¢ predchozich zkusSenosti mit zajiSténou databézi k osloveni potenciondlnich
ucastnikli v soutézi. Pisemné prostfednictvim poskytovatele postovnich sluzeb oslovit vyrobce
(FO) ktefi nemaji zfizeny datové schranky, ptfipadné nejsou dohledatelné. Ostatni oslovit
elektronicky pomoci datovych schranek a emailem.

Vytvoftit naborovy dopis a dorucit ho v¢. metodiky pro udélovani znacky vyse uvedenymi
zpiisoby vSem vyrobciim. Zaroven vSem oslovovanym poskytnout tidaje s odkazem na webové
stranky, kde naleznou vSechny tyto informace.

Vhodné je, aby avizo o moznosti se piihlasit do této soutéze a idaje od kdy do kdy probiha

nabor piihlasek, byly zvetejnény taktéz v médiich (rozhlas, TV, tisk apod.).
5.2.3 Prijem a administrace prihlasek

Ptihlasky =zasilaji uchaze¢i o znacku koordinatorovi prostiednictvim poskytovatele
postovnich sluzeb, elektronicky e-mailem nebo datovou schrankou, eventualné po domluvé se
zadavatelem zasilat koordinatorovi soutéze elektronicky pfes messengera nebo WhatsApp.
Pokud by vyhrél vyrobek, jehoz ptihlaska byla poslana elektronicky (datovou schrankou, e-
mailem, pfes messenger ¢1 WhatsApp), musi vyherce zajistit pfedani originalu vyplnéné
piihlaS8ky koordindtorovi (a to bud poskytovatelem poStovnich sluzeb nebo osobng)
bezodkladné po obdrZeni informace o vitezstvi.

Sestavit Casovy harmonogram tak, aby byl zajistén ¢as na podavani piihlasek minimalné
14 dni, minimalné& 1 tyden na kontrolu a opraveni pfipadnych nedostatkii v pfihlaSkach ze strany
koordinatora i soutézicich. VSechny piihlasky musi byt fadné zaevidovany v tabulce, kde bude
uveden vyrobce a kontakt na néj (adresa, telefon, e-mail, datova schranka apod.) a vyrobek,
ktery ptihlaSuji v¢. kategorie, do niz vyrobek spada.

Pozor — je stanoven pozadavek na minimalni pocet pfihlaSenych vyrobkl v kazdém kraji,

aby bylo mozZné soutéz provést. (Sttedocesky kraj mé stanoveno 60).
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Musi byt predem stanoven termin zasedani HK s ohledem na planované vyhlaseni
a predavani ocenéni — po dohod¢ se zadavatelem. Termin zasedani HK musi byt sdélen

vyrobcim tak, aby byli schopni vCas zajistit pfedani ptihlaSovanych vyrobkl k degustaci.
5.2.4 Organiza¢ni a technické zajisténi pii konani HK, pravidla pro HK

Po dohodé se zadavatelem bude stanoven seznam hodnotiteli. Je dano pfesné slozeni HK,
tzn., které subjekty musi byt v HK zastoupeny, a pocet z jednotlivych organizaci. Piedsedou
komise je vzdy povéteny zastupce z MZe. VSichni ¢lenové HK budou pozvani v piedstihu
minimalné 2 tydnt ptred konanim HK.

V piipravné vzorkll musi byt zajistén ptivod tekouct pitné a teplé vody, chladici zatizeni,
elektricka plotynka (k ohfevu a jinym kulindfskym tpravam), a nadobi pro ptipravu vzorka
a k jejich servirovani.

Musi byt zajiSténa samostatna degusta¢ni mistnost, oddélena od ptipravny a skladovéani
vzorkdl, a tim by byla zajiSténa anonymita vzorkd. V degustacni mistnosti by mély byt
vystaveny piihlaSované vyrobky, aby bylo mozné posuzovat i jejich celkovy vzhled.

Seznameni HK s degusta¢nimi pravidly. Pokud se zasedani Komise odehrava jiz od réna,
je nutné, aby vSichni Ucastnici komise byli nasnidani alesponn hodinu pfed
hodnocenim/zasedanim. Komise by méla mit po celou dobu k dispozici vodu a suchy rohlik
k neutralizaci chutovych bunék a zadné jiné obCerstveni.

Méla by byt zajisténa anonymita vzorkd i hodnotiteld. Hodnotitelé by neméli predem
vidét obal a védét podle obalu a etikety, kdo hodnoceny vzorek potraviny vyrabi. Hodnotitelé
by m¢li sedét samostatné a rozhodovat o svych senzorickych vjemech samostatné. Hodnoceni
obalu a etikety by tak mélo probéhnout az po hodnoceni ostatnich senzorickych vlastnosti, tj.
na samostatném formulafi.

Oznaceni vzorkli musi byt provedeno tak, aby nemohlo dojit k jejich zdméné.

Vzorky se ochutnavaji v ¢asovém rozestupu, aby se neovliviiovaly chutémi a aroma
navzajem.

Vzdy se hodnoti celad kategorie. Po vyhodnoceni vyplnénych formulait, z nichZ jsou
vysledky zapisovany do vytvofeného programu (zpravidla excelovska tabulka), budou
neprodlen¢ ozndmeny vysledky ptfedsedovi hodnotitelské komise, ktery je nasledné sdéli
ostatnim ¢leniim komise.

Po ukonc¢eni HK a vyhlaSeni vSech vitézl z jednotlivych kategorii musi byt provedeno

aranzovani vitéznych produktli, které budou nésledné vyfoceny a zdokumentovany

39



zadavatelem (SZIF). Tyto fotografie se nasledné pouziji k vyrob¢ katalogii, letakti a propagaci

vyrobki. Thned po ukonceni HK je zvefejnéna tiskova zprava s vysledky hodnoceni.
5.2.5 Slavnostni vyhlaseni vyherci a predavani ocenéni Regionalni potravina

Koordinatofi zajisténi plakety a certifikaty vitéznym vyrobclim s jejich ocenénymi

vyrobky a po dohodé se zadavatelem zajisti podepsani certifikati u Ministra zemédélstvi CR.
Predstaveni vitéznych potravin a jejich vyrobcii, ptedani ministrem (MZe) podepsanych

certifikath a plaket musi prob&hnout diistojnym slavnostnim zptisobem, tj. na ozvu¢eném podiu,
a to na vhodné zvolené akci s poctem alespon 1000 Ucastnik z fad Siroké vetejnosti. Vitézové
musi mit moznost piedstavit sviij podnik a sviij vyrobek. Bude sepsan podrobny scénai a predan
v¢as moderatorovi.

Koordinatoti zajisti obCerstveni pro vitézné vyrobce (napf. formou rautu) a predavajici
(hosty) a dalsi pozvané (¢leni HK atpod.), a to z ocenénych potravin.

Dale bude zajisténo poiizeni fotodokumentace z predavani.
5.2.6 Prezentace znacky

Veskeré prezentace musi byt pfedem schvéaleny zadavatelem. Pokud dojde k ndhlym
skute¢nostem neumoziujicim provedeni akce, musi o tom byt zadavatel neprodlen¢ informovan
a musi mu byt podana pisemna zprava s odivodnénim, pro¢ nemiize byt akce provedena. Je
nutné vyplnit zménovy formular a akci nahradit jinou, obdobnou akeci.

Po kazdé prezentaci znacky bude provedeno vyhodnoceni efektivity prezentace potravin,
a to dle stanovenych kritérii:

e Utastnila se akce cilova skupina a kolik lidi akci navstivilo?

e Posouzeni vhodnosti vybraného mista — postaveni viici svétlu, dobry pfistup zdkaznika,
vhodna pozice (umisténi stanku) na akei apod.

e Sestaveni tymu — lidsky faktor hraje nezastupitelnou roli. Pfistup personalu
k zakaznikiim, poskytovani dostate¢nych informaci zakaznikiim a v neposledni fadé
vzhled atpod.

e Financ¢ni analyza prezentace — fixni a variabilni naklady, zda naklady nebyly vyssi, nez
byl fixni rozpocet

Z kazdé prezentace musi byt zajiSténo pofizeni dokumentace (minimaln¢ 10 fotografii),

z kterych bude patrné misto konani, umisténi stanku, personal, oznaceni stanku, vyrobky na
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ochutnavku a vyrobky urcené k prodeji, v¢. skladovani, povinny propagacni materidl (katalogy,

letaky).
5.2.7 Ostatni aktivity

K témto aktivitam patfi povinné a nepovinné aktivity, které vzdy musi byt schvaleny

zadavatelem.

5.2.7.1 Tvorba povinnych tiskovin a plaket

Tvorba katalogii — dle Manualu vizuélni identity (musi tam byt uvedeny vitézné produkty
za minimaln¢ pfedchozi 3 roky, tedy ty, které maji platnou znacku RP). Texty do katalogii musi
byt odsouhlaseny zadavatelem a az poté 1ze nechat vytisknout.

Ke kazdému vyrobku vytisknuty samostatny letdk — dle Manualu vizudlni identity a po
odsouhlaseni zadavatelem lze nechat vytisknout.

Vyroba certifikati dle Manualu vizualni identity a po odsouhlaseni zadavatelem nechat
vytisknout. Po jejich podepsani ministrem se provede kapsova laminace a ordmovani.

Vyroba plaket — dle Manudlu vizualni identity, vyrobce zasle navrh, ktery musi schvalit

zadavatel, poté 1ze vyrobit.

5.2.7.2 Doprovodné aktivity

Nejsou povinné, ale jsou vhodné. Spadaji sem napiiklad mimotadné ochutnavkové akce,
kam spadaji veletrhy a vystavy, napt. Zemé Zivitelka, vystava Zemédélec a dozinky v Lysé nad
Labem, Vinobrani apod.

Dale podptirné prezenta¢ni materialy (vyroba tuzek s logem RP apod.)
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6 Diskuse

Ve Stiedogeském kraji jsou v ramci CR, vyjma hlavniho mésta Prahy, praimérné hrubé
mzdy obyvatelstva na vyssi Grovni naptiklad ve srovnani s Karlovarskym ¢i Zlinskym krajem.
Ve Stiedoceském kraji se v roce 2020 pohybovaly prumérné hrubé mzdy ve vysi 34 854 K¢,
zatimco v Karlovarském pouhych 29 958 K¢ a ve Zlinském 30 486 K¢&. (CSU 2021).

Nékupu na farmarskych trzich, které patii beze sporu k takovymto propagacnim akcim
regionalnich produkti, Se vénuji prevazné zeny. Velmi ¢asto se jedna o mladé, t€éhotné zeny,
piipadné Zeny na rodiCovské ¢i mateiské dovolené, ale 1 Zeny diichodového véku. Velky zajem
o tyto vyrobky vyjadfovaly spise mladsi generace. Kazdé z téchto ticastnic byla polozena stejna
otazka: ,,Pro¢ nakupuji na farmarskych trzich?* Odpovédi byly velmi ¢asto obdobné. Nejcastéji
zaznivaly odpovédi typu, Ze potraviny jsou z lokalni produkce, takze Cerstvé, navic od mensich
péstitelil a vyrobceill (coz souvisi s vyssi diveérou v mensi podniky) a ne ,,agrobarond* (tento
termin zaznival velmi Casto) a povazuji fadu téchto vyrobku za ,,bioprodukty*. Nedlvéra ve
velké vyrobny potravin vyplyvala pfi téchto rozhovorech hlavné z ptedstavy o nekvalitnich
surovinach z nejlevnéjsich dovozi atpod., souvisejici hlavné s potiebou vytvaret velké zisky
téchto vyroben na ukor kvality vyrobki. Pomérné asto sehrala roli i1 otdzka financi. Zatimco
mladi lidé nakupovali kvalitnéjsi produkty za vyssi cenu, starSi generace mnohdy jen ochutnaly
a nakup neuskutecnily, protoze se jim zdaly nékteré potraviny drahé. Tyto dotazovaci hovory
probihaly v letech 2018 — 2020 na farmatskych trzich.

Vyrobclim potravin je kazdy rok zasilan dotaznik ohledné toho, jaké na né¢ méla dopady
vyhra v soutézi, zda se jim zvysila poptavka, jakym zplisobem by vylepsili propagaci RP
a pripadné¢ jaka negativa pro né ze soutéze vyplynula.

Nékteti vyrobci, ktefi se do soutéze jesté nikdy nehlasili, v zasadé nemaji informace
0 tom, jak celd soutéZ vcéetné propagace znaCky probihd. Protoze pravé propagace znacek
kvality je soucasti vyhry v soutézi, byla na zakladé analyzy problému ptipravena metodika,
umoziujici sezndmeni UcCastnikdl s pravidly soutéze a vyhodami spojenymi s pfidélenim
znacky.

Mnohdy jsme spekulovali nad otazkou, pro¢ se udéluje znacka pouze na dobu 4 let, pro¢
neni ud¢lovana navzdy s tim, Ze by se pod logem umistil rok, v némz potravina vyhrala ocenéni.
Odpovédi se nabizi hned nékolik. Nové zaregistrovani znacky a vytvoreni nového logo manualu
s sebou pfinasi dalsi vydaje, navic vyrobci by nebyli motivovani k tomu, aby se do soutéze
znovu hlésili a soutéz by tak pravdépodobné postupné upadala a jiz by neplnila ocekéavani, pro

které byla zamyslena.
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Pozitiva, ktera vyrobciim ucast v soutézi pfinasi, jsou mnoha. Zvysi se povédomi 0 nich
samotnych. Protoze vesmés se jednd o malé vyrobce, snazi se cilit spiSe na kvalitu nezli na
kvantitu, a kdyz vyhraji ocenéni na jakykoliv produkt, lidé je za¢inaji vice vyhledavat. Uz i na
nekteré pulty obchodnich fetézcii se nekteti dostali, otdzkou vSak je prodejni cena v obchodnich
fetézcich. A proto tu existuji farmarské trhy, kde se daji produkty nakoupit za nizsi cenu,
a pritom se buduje kultura a rozvoj prodejnich mist. Farmarské trhy se t&si oblib¢ a lidé si jiz
zvykli nakupovat Cerstvé potraviny na téchto trzich a propagacnich akcich. Lidé se vice o tyto
potraviny zajimaji, neni jim lhostejné cestovani potravin ptes celé kontinenty, podporuji mistni
ekonomiku a maji zaruCenou Cerstvost téchto potravin.

Diky ucasti a ocenéni znackou RP néktefi vyrobei navysSuji ceny svych vyrobki, protoze
se navysila soucasné i poptavka po nich. | pfes navySeni cen se vSak stava, Ze téchto potravin
byva na trhu mnohdy nedostatek, kdyz poptavka pieroste produkéni moznosti vyrobce. Proto
je také v metodice udélovani znacky RP zabudovana podminka k tcasti v soutézi, aby byl
vyrobce schopen po celou dobu prezentace znacky tento vyrobek produkovat.

SoutéZ ma vSak pro nékteré vyrobce i uskali. A sice zvySeny dohled ze strany dozorovych
organti nad vyrobou a distribuci potravin. A s tim musi kazdy vyrobce pocitat. Kontroly se
provadéji za ucelem ochrany spotiebiteldi, aby po celou dobu drzeni platného osvédceni —
certifikatu a znacky byla zajiSténa stejna kvalita, slozeni, vzhled, senzorické vlastnosti atd. tak,
jako pfti degustaci vzorkil hodnotitelskou komisi. Jinymi slovy, aby byl vyrobek potad stejny
jako v dobg¢, kdy mu bylo ocenéni udéleno.

Pti posuzovani vyrobkl hodnotitelskou komisi by meéla byt respektovana urcita
degustacni pravidla, ktera by neméla byt ,,ohybana®. Proces degustace u vyrobki je anonymni
zaleZitosti a pii konani hodnotitelské komise se nepodavaji zadné jiné potraviny ani
obcerstveni, aby nedochéazelo k ovliviiovani chuti a pachli/viini. Nedoporucuje se ani kava, ani

¢aj. Idedlnim prostfedkem k neutralizaci chuti je voda a suchy rohlik.

Projekt regionalni potravina je finanéné naro¢ny, cenové nabidky se pohybuji az do vyse
1 mil. K& za 1 rok, pficemZ jsouVtomto rozpoétu zahrnuty vSechny ukony spocivajici
V potadani soutéze v¢. persondlnich ndkladi. Patfi sem naklady jako cestovni nahrady, mzdové
naklady personalu, naklady vynalozen¢ za placené sluzby (vyroba plaket, certifikata a katalogt
apod.).

Finan¢ni stranka za jednotlivé ukony zde zdmérn€ neni uvedena, protoZe by se mohlo
jednat o vyzrazovani obchodniho tajemstvi. MiiZeme uvést obecné naklady na 1 propagacni -

ochutnavkovou akci, které se v sou¢tu pohybuji okolo 25 tis. K¢.
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Kazdy kraj ma rozpocty jiné, lisi se pravé i diky velikosti krajl, s ¢imz souvisi také
velikost cestovnich nahrad apod.

Otazka osobnich nékladli pak souvisi i s dalsimi ukazateli, mezi které patii naptiklad
velikost primérnych mezd. Ve StiedoCeském kraji, kdyz odmyslime Prahu, protoze do soutéze
Regiondlni potravina neni zahrnuta, je nejvys$si primérnd mzda na osobu ve srovnani
S ostatnimi kraji.

SZIF proved| kvantitativni prizkum mezi vyrobci, ktefi maji platné ocenéni regionalni
potravina, a to formou dotazniku, na ktery odpovédélo 143 vyrobcu z celkového poctu 321
oslovenych v ramci celé CR. Zpracovani dotazniki probihalo na Oddéleni administrace znadek
kvality. U ocenénych vyrobcu se i v roce 2019 potvrdilo na zakladé téchto dotazniku, ze se
soutéze o znacku RP ucastni pfevazné mikropodniky, které zaméstnavaji do 10 osob (62 %),
a malé podniky s poctem do 50 zaméstnanci (25 %), pouze ze 13 % se jednd o spolecnosti,
Které zaméstnavaji 51 — 250 zaméstnancu.

Proc¢ se vyrobci hlasi do soutéze, to je otazka, ktera asi napadne kazdého. Bezmala 45 %
vyrobcll uvedlo, Ze tim hlavnim diivodem ucasti v soutézi o znatku RP je marketingova
podpora vyrobku, a vice jak 38 % vyrobctli uvedlo jako hlavni diivod PR podniku a odliSeni se
od konkurence. Vice nez 91 % z dotazanych vyrobct se domniva, ze znatka RP méa pozitivni
vliv na podporu spotieby regiondlnich potravin. Pfes 75 % dotazanych vyrobct uvedlo, Ze
ocenéni RP na jejich produktu navysilo poptavku a prodej jejich vyrobkl. Soucasti dotazniku
byly 1 otazky tykajici se spoluprace koordinatorii v jednotlivych krajich, a sice spoluprace
béhem piihlaSovani, spoluprace pii pldnovani slavnostniho piedavani a spoluprace pii
prezenta¢nich akcich — ochutnavkach. U spoluprace pti podavani ptihlasek a pti slavnostnim
predavani dosahovala spokojenost pies 88 %. Co se tykd ochutnavkovych akci, shodné sdélili,
Ze jim moZnost UCasti na akcich a pomoc se zajisténim byla ze strany koordinatori nabidnuta,
moznost Ucasti vyuzilo 85 %, pticemz 15 % z dotazovanych vyrobct uvedlo, Ze jim ucast
neumoznovaly personalni divody.

Co se tyka procesu degustace., bylo by vhodné zajistit degusta¢ni pravidla, nebo piimo
metodiku degustace, kde by byly stanoveny piesné pozadavky ohledné¢ hodnoceni vzork.
Jednotlivi ¢lenové hodnotici komise by méli sedét samostatné, nejlépe oddéleni neprihlednou
ptepazkou tak, aby nemohli byt ovliviiovani ostatnimi ¢leny. Komise by pfedem neméla mit
k dispozici seznam vyrobkd a vyrobct, jak je uvedeno v pozadavcich vyzvy k ramcové
smlouve, prave aby byla zajiSténa anonymita vzorkl. Bylo by vhodné nejprve zahdjit degustaci
vzorkll, provést senzorické posouzeni a hodnoceni celé kategorie a piecist nahlas ke kazdému

vyrobku jeho sloZeni. Vybrat protokoly o hodnoceni a rozdat dalsi protokol, kde by se hodnotil
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obal, slozeni a Uidaje na etiket¢, aby nevznikaly spekulativni nazory o podjatosti komise apod.
Dale by bylo vhodné u jednotlivych soutéznich kategorii potravin vymeénit pofadi. Tzn.
naptiklad ptvodni kategorie ¢. 5. Pekarské vyrobky v¢. téstovin premistit na pozici €. 1, aby
degustace mohla probihat za sebou a nedochazelo k ptfipadnym zmatkiim, protoze se za¢ina
z pochopitelnych diivodi hodnocenim kategorie ¢. 5. Nelze z objektivnich divodi zacinat
kategorii €. 1, kde jsou Masné vyrobky tepelne opracované, pravé kvili naslednému ovlivnéni
chutovych bunék. Vzdy se tak zacina kategorii €. 5, a skace se mezi kategoriemi, coz muze vést
ke zbyteCnym zmatktim a priitahim degustace.

Po prostudovani statistik bylo zji§téno, ze za rok 2020 doslo k navySeni vyroby u masa,
a sice u hovéziho o0 0,7 % (o 19 355 t), veptového o 2,4 % (o 55 213 t) a dribeziho o0 2,9 %
(043784 t) ceny zemédélskych vyrobeu jateénych zvitat vSak spadly, u skotu o 3,2 %,
u vepiového dokonce o 25 %, a kutata o 3,8 %. MozZna to bylo zptsobeno i vladnimi omezeni
V ramci opatieni proti Sifeni COVID-19. A to velmi pravdépodobné souvisi se vznikem dalsi,
relativné nové sluzby, kterou se stalo nakupovani potravin pfes internet, coz by mohl byt velky
potencial pro organizovani distribuce lokalnich potravin. Internet se tak stal diky pandemii
velmi rychle se rozvijejici technologii. Otazkou by ovSem bylo, do jaké miry by byla zaji$téna
bezpec¢nosti potravin v ramci sledovatelnosti potravniho fetézce s dodrzenim skladovacich
podminek po celou dobu — od vyroby po nékup spotiebitelem. Mozna i zde se nabizi inovativni
feSeni v podobé n&jakych chytrych obali. Zijeme v moderni dobé a od pouzivani plast se

upousti a je zde snaha pouzivat recyklovatelné materialy.
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[ Zavér

Vzhledem k novym moznostem, které nastoluje nova spolecna zemédé€lska politika,
zamétend praveé na zkraceni cesty potravin od producentll ke kone¢nym spotiebitelim, nabizi
regiondlni potraviny smysluplné feseni. Nejen Ze se vyrabi povétSinou z dostupnych surovin
pochézejicich z regionu (kraje) a které si tedy umime vyprodukovat sami, ale zdrovent nemusi
absolvovat myslenku celé této politiky, eliminaci negativnich dopadi neuvéfitelné cesty
mnohdy az pies kontinenty, nez se k nam dostanou, a tim naplniuji i pozadavky na ochranu
zivotniho prostiedi. Regionalni potraviny pfedstavuji, zatim vyuZivany jen ¢asteéné, znaény
potencial.

Prave proto je soutéz o znacku Regiondlni potravina velmi atraktivni a zaroven pozitivni
vV mnoha smérech.

Propagace znacek kvality je soucasti vyhry v soutézi, proto byla na zdklad¢ analyzy
problému pfipravena metodika, umoziujici seznameni Ui€astnikli s pravidly soutéze a vyhodami
spojenymi s pfidélenim znacky.

Metodiky udélovani znacky at’ jiz KLASA nebo Regiondlni potravina existuji, v ménicim
se prostfedim a s novymi zkuSenostmi, vyvstava staly pozadavek na jejich aktualizaci, aby se
dospélo ke shodé v oblasti etiky a spravedlivého pfistupu ke vSem ucastnikim.

Degustace je kli¢ova pro rozhodovani o pridéleni regionalni znacky, proto budou
dodrZovana pravidla zahrnujici znaeni anonymnich vzorki, vybér hodnotitell a jejich oddéleni
Vramci samotné degustace, vcetné uziti pferuSovacli (chuti) mezi jednotlivymi vzorky
a skupinami vzorki podle druhu.

Na zéklad¢ rozhovorii vedenych se spotiebiteli pii konani propagace znacky Stredoceska
Regionalni potravina byly ziskdny informace, tykajici se ndkupu téchto potravin. Znacku
StiedocCeskd Regionalni potravina nakupuji kvili presvédceni o kvalité potraviny, jejim sloZeni
a vyjimecné chuti. Mezi nejoblibenéjsi nakupované potraviny patii produkty z kategorie Syry
vcetné tvarohu — syr, tvaroh, zervé a Mlécné vyrobky Ostatni — zakysana smetana. DalSimi
oblibenymi produkty jsou mosty, chléb a pastika, coz v podstaté koresponduje s béznym

nakupem (spotfebnim koSem).
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10 Samostatné prilohy

PRILOHA I. Vyivovd a zdravotni tvrzneni

NARIZENI EVROPSKEHO PARLAMENTU A RADY (ES) ¢. 1924/2006 ze dne 20.
prosince 2006 o vyzivovych a zdravotnich tvrzenich p¥i oznacovani potravin

Vyzivova tvrzeni a podminky, které se na né vztahuji

.S NIZKOU ENERGETICKOU HODNOTOU“ Tvrzeni, Ze se jedna
0 nizkoenergetickou potravinu, a jakékoli tvrzeni, které ma pro spotiebitele pravdépodobné
stejny vyznam, lze pouzit pouze tehdy, neobsahuje-li produkt vice nez 40 kcal (170 kJ)/100 g
v ptipadé¢ potravin pevné konzistence nebo vice nez 20 kcal (80 kJ)/100 ml v ptipad¢ tekutin.
V pftipadé stolnich sladidel se pouzije limit 4 kcal (17 kJ) na porci, se sladivymi vlastnostmi
odpovidajicimi 6 g sacharozy (priblizné 1 kavova 1zicka sachardzy).

,,SE SNIZENOU ENERGETICKOU HODNOTOU* Tvrzeni, Ze se jedné o potravinu se
sniZzenou energetickou hodnotou, a jakékoli tvrzeni, které ma pro spottebitele pravdépodobné
stejny vyznam, lze pouzit pouze tehdy, je-li energetickd hodnota snizena alesponi o 30 %, a
soucasn¢ je nutné uvést vlastnost nebo vlastnosti, diky nimz ma potravina snizenou celkovou
energetickou hodnotu.

,BEZ ENERGETICKE HODNOTY* Tvrzeni, Ze se jedna o potravinu bez energetické
hodnoty, a jakékoli tvrzeni, které méa pro spotiebitele pravdépodobné stejny vyznam, lze pouzit
pouze tehdy, neobsahuje-1i produkt vice nez 4 kcal (17 kJ)/100 ml. V ptipad¢ stolnich sladidel
se pouzije limit 0,4 kcal (1,7 kJ) na porci, se sladivymi vlastnostmi odpovidajicimi 6 g
sachardzy (priblizné 1 kavova 1Zicka sacharozy).

,S NIZKYM OBSAHEM TUKU“ Tvrzeni, 7e¢ se jednd o nizkotuénou potravinu,
a jakekoli tvrzeni, které ma pro spotiebitele pravdépodobné stejny vyznam, lze pouzit pouze
tehdy, neobsahuje-1i produkt vice nez 3 g tuku na 100 g v pfipad€ potravin pevné konzistence
nebo 1,5 g tuku na 100 ml v pfipadé tekutin (1,8 g tuku na 100 ml v piipadé€ polotu¢ného mléka).
BEZ TUKU Tvrzeni, Ze se jednd o potravinu bez tuku, a jakékoli tvrzeni, které ma pro
spotiebitele pravdépodobné stejny vyznam, 1ze pouzit pouze tehdy, neobsahuje-li produkt vice
nez 0,5 g tuku na 100 g nebo 100 ml. Tvrzeni vyjadiend jako ,,X % bez tuku* jsou vSak
zakézéna.

.S NIZKYM OBSAHEM NASYCENYCH TUKU* Tvrzeni, Ze se jednd o potravinu

Snizkym obsahem nasycenych tukd, a jakékoli tvrzeni, které ma pro spotiebitele



pravdépodobné stejny vyznam, lze pouzit pouze tehdy, pokud celkovy obsah nasycenych
mastnych kyselin a transmastnych kyselin v produktu neptesahuje 1,5 g na 100 g v ptipade
potravin pevné konzistence nebo 0,75 g na 100 ml v piipadé tekutin, pficemz v zadném z téchto
pfipadi nesmi celkovy obsah nasycenych mastnych kyselin a transmastnych kyselin
predstavovat vice nez 10 % energetické hodnoty.

,BEZ NASYCENYCH TUKU* Tvrzeni, Ze se jednd o potravinu bez nasycenych tuki,
a jakékoli tvrzeni, které ma pro spotiebitele pravdépodobné stejny vyznam, lze pouzit pouze
tehdy, pokud celkovy obsah nasycenych tuki a transmastnych kyselin neptesahuje 0,1g
nasycenych tukti na 100 g nebo 100 ml.

,,S NIZKYM OBSAHEM CUKRU* Tvrzeni, Ze se jedna o potravinu s nizkym obsahem
cukra, a jakékoli tvrzeni, které ma pro spotiebitele pravdépodobné stejny vyznam, lze pouZit
pouze tehdy, neobsahuje-li produkt vice nez 5 g cukrti na 100 g v piipadé potravin pevné
konzistence nebo 2,5 g cukri na 100 ml v pfipad¢ tekutin.

,BEZ CUKRU* Tvrzeni, Ze se jednd o potravinu bez cukri, a jakékoli tvrzeni, které méa
pro spotiebitele pravdépodobné stejny vyznam, 1ze pouzit pouze tehdy, neobsahuje-li produkt
vice nez 0,5 g cukrti na 100 g nebo 100 ml.

,BEZ PRIDAVKU CUKRU* Tvrzeni, Ze do potraviny nebyly piidany cukry, a jakékoli
tvrzeni, které ma pro spottebitele pravdépodobn¢ stejny vyznam, l1ze pouzit pouze tehdy, pokud
nebyly do produktu pfidany zZadné monosacharidy ani disacharidy ani zadnd jind potravina
pouzivand pro své sladivé vlastnosti. Pokud se cukry v potraviné vyskytuji pfirozené, mélo by
byt na etiketé rovnéz uvedeno: ,,OBSAHUJE PRIROZENE SE VYSKYTUJICI CUKRY*.

,,S NIZKYM OBSAHEM SODIKU/SOLI* Tvrzeni, Ze se jedna o potravinu s nizkym
obsahem sodiku/soli, a jakékoli tvrzeni, které ma pro spotiebitele pravdépodobné stejny
vyznam, 1ze pouzit pouze tehdy, neobsahuje-li produkt vice nez 0,12 g sodiku nebo rovnocenné
mnozstvi soli na 100 g nebo 100 ml. V pfipadé vod jinych neZ ptirodnich mineralnich vod
spadajicich do plisobnosti smérnice 80/777/EHS by tato hodnota neméla byt vyssi nez 2 mg
sodiku na 100 ml.

.S VELMI NiZKYM OBSAHEM SODIKU/SOLI“ Tvrzeni, Ze se jedna o potravinu
svelmi nizkym obsahem sodiku/soli, a jakékoli tvrzeni, které ma pro spotiebitele
pravdépodobné stejny vyznam, 1ze pouzit pouze tehdy, neobsahuje-li produkt vice nez 0,04 g
sodiku nebo rovnocenné mnozstvi soli na 100 g nebo 100 ml. Toto tvrzeni nelze pouzit v
pfipad¢ pfirodnich minerélnich vod a jinych vod.

., BEZ SODIKU NEBO BEZ SOLI* Tvrzeni, Ze se jedna o potravinu bez sodiku nebo bez

soli, a jakékoli tvrzeni, které ma pro spotiebitele pravdépodobné stejny vyznam, lze pouzit



pouze tehdy, neobsahuje-1i produkt vice nez 0,005 g sodiku nebo rovnocenné mnozstvi soli na
100 g.

,ZDROJ VLAKNINY*“ Tvrzeni, Ze se jedna o potravinu, ktera je zdrojem vlakniny,
a jakékoli tvrzeni, které ma pro spotiebitele pravdépodobné stejny vyznam, lze pouzit pouze
tehdy, obsahuje-li produkt alesponi 3 g vlakniny na 100 g nebo alespon 1,5 g na 100 kcal.

,,S VYSOKYM OBSAHEM VLAKNINY* Tvrzeni, Ze se jedna o potravinu s vysokym
obsahem vlakniny, a jakékoli tvrzeni, které ma pro spottebitele pravdépodobné stejny vyznam,
1ze pouzit pouze tehdy, obsahuje-li produkt alespon 6 g vlakniny na 100 g nebo alespon 3 g na
100 kcal.

,ZDROJ BILKOVIN“ Tvrzeni, Ze se jedna o potravinu, kterd je zdrojem bilkovin,
a jakékoli tvrzeni, které ma pro spotiebitele pravdépodobné stejny vyznam, lze pouzit pouze
tehdy, pokud bilkoviny pfedstavuji alespon 12 % energetické hodnoty potraviny.
.S VYSOKYM OBSAHEM BILKOVIN“ Tvrzeni, Ze se jedné o potravinu s vysokym obsahem
bilkovin, a jakékoli tvrzeni, které ma pro spotiebitele pravdépodobné stejny vyznam, lze pouzit
pouze tehdy, pokud bilkoviny ptfedstavuji alesponl 20 % energetické hodnoty potraviny.

,,ZDROJ (NAZEV VITAMINU/VITAMINU)“ NEBO ,,ZDROJ (NAZEV MINERALNI
LATKY/MINERALNICH LATEK)“ Tvrzeni, 7¢ se jedna o potravinu, ktera je zdrojem
vitaminli nebo mineralnich latek, a jakékoli tvrzeni, které ma pro spotiebitele pravdépodobné
stejny vyznam, lze pouZzit pouze tehdy, obsahuje-li produkt alespoii vyznamné mnoZzstvi
vitamind nebo mineralnich latek, jak je uvedeno v pfiloze smérnice Rady 90/496/EHS nebo
mnozstvi uvedené v odchylkach stanovenych v ¢lanku 7 nafizeni Evropského parlamentu
a Rady (ES) ¢. 1925/2006 ze dne 20. prosince 2006 o pfidavani vitamind, mineralnich latek
a nekterych dalsich latek do potravin

.S VYSOKYM OBSAHEM (NAZEV VITAMINU/VITAMINU) NEBO (NAZEV
MINERALNI LATKY/MINERALNICH LATEK)“ Tvrzeni, ¢ se jedna o potravinu
S vysokym obsahem vitaminl nebo mineralnich latek, a jakékoli tvrzeni, které ma pro
spotiebitele pravdépodobné stejny vyznam, lze pouZit pouze tehdy, obsahuje-li produkt alespon
dvojnasobek hodnoty ,zdroje (NAZEV VITAMINU/VITAMINU) nebo (NAZEV
MINERALNI LATKY/MINERALNICH LATEK)".

L,OBSAHUIJE (NAZEV ZIVINY NEBO JINE LATKY)* Tvrzeni, Ze potravina obsahuje
urcitou Zivinu nebo jinou latku, pro které nejsou v tomto natizeni stanoveny zvlastni podminky,

a jakékoli tvrzeni, které ma pro spotiebitele pravdépodobné stejny vyznam, lze pouzit pouze



tehdy, spliiuje-li produkt v§echna ptislusné ustanoveni tohoto nafizeni, a zejména ¢lanek 5. Pro
vitaminy a mineralni latky se pouziji podminky vztahujici se na tvrzeni ,,zdroj...*.

,SE ZVYSENYM OBSAHEM (NAZEV ZIVINY)“ Tvrzeni, Z¢ obsah jedné nebo vice
zivin jinych nez vitamin a mineralnich latek byl zvysSen, a jakékoli tvrzeni, které ma pro
spotiebitele pravdépodobné stejny vyznam, lze pouzit pouze tehdy, spliuje-li produkt
podminky platné pro tvrzeni ,,zdroj ...“a zvySeni obsahu predstavuje ve srovnani s podobnym
produktem alesponi 30 %.

,,SE SNIZENYM OBSAHEM (NAZEV ZIVINY)“ Tvrzeni, e byl obsah jedné nebo vice
zivin snizen, a jakékoli tvrzeni, které ma pro spotiebitele pravdépodobné stejny vyznam, lze
pouzit pouze tehdy, pokud sniZeni obsahu ptedstavuje alesponi 30 % ve srovnani s podobnym
produktem, s vyjimkou mikrozivin, pro néz je pfijatelny 10 % rozdil referen¢nich hodnot
stanovenych ve smérnici Rady 90/496/EHS, a sodiku nebo rovnocenné hodnoty soli, pro néz je
ptijatelny 25 % rozdil.

,.LIGHT/LITE (LEHKY)“ Tvrzeni, ze se jedna o produkt ,,light nebo ,lite*, a jakékoli
tvrzeni, které ma pro spotiebitele pravdépodobné stejny vyznam, musi spliiovat stejné
podminky, jako jsou podminky stanovené pro vyraz ,,se sniZzenym obsahem*; toto tvrzeni musi
byt také doplnéno informaci o vlastnosti nebo vlastnostech, diky nimz se jedna o produkt , light*
nebo , lite*.

,PRIROZENE/PRIROZENY* Pokud potravina pfirozené spliiuje podminky stanovené
V této priloze pro pouZziti vyzivového tvrzeni, lze pfed danym tvrzenim pouZit slovo

»prirozené/pfirozeny*.



PRILOHA II. Loga znacek kvality potravin
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