DOTAZNIK

ENOGASTRONOMIE V PODMINKACH CR

CHOD C.1

Ohodnot’te na stupnici 1 — 5 (nejhorsi - nejlepsi) spravnost zvoleného vina 1A k danému pokrmu.

Ktera varianta vina je k danému pokrmu vhodné¢jsi z hlediska parovani?

1A

1B

Popiste proc jste zvolili Vami vybranou moznost v pfedchazejici otazce (kompozice pokrmu, jednotlivé

frakce pokrmu, charakter pokrmu a vina, aroma pokrmu a vina:




CHOD C.2

Ohodnot’te na stupnici 1 — 5 (nejhorsi - nejlepsi) spravnost zvoleného vina 2A k danému pokrmu.

Ktera varianta vina je k danému pokrmu vhodnéjsi z hlediska parovani?

2A 2B

Popiste proc¢ jste zvolili Vami vybranou moznost v predchazejici otazce (kompozice pokrmu, jednotlivé

frakce pokrmu, charakter pokrmu a vina, aroma pokrmu a vina:



CHOD C.3

Ohodnot’te na stupnici 1 — 5 (nejhorsi - nejlepsi) spravnost zvoleného vina 3A k danému pokrmu.

1 2 3 4 5

Ohodnot’te na stupnici 1 — 5 (nejhorsi - nejlepsi) spravnost zvoleného vina 3B k danému pokrmu.

Ktera varianta vina je k danému pokrmu vhodnéjsi z hlediska parovani?

3A 3B

Popiste proc¢ jste zvolili Vami vybranou moznost v predchazejici otazce (kompozice pokrmu, jednotlivé

frakce pokrmu, charakter pokrmu a vina, aroma pokrmu a vina:



CHOD C.4

Ohodnot’te na stupnici 1 — 5 (nejhorsi - nejlepsi) spravnost zvoleného vina 4A k danému pokrmu.

1 2 3 4 5

Ohodnot’te na stupnici 1 — 5 (nejhorsi - nejlepsi) spravnost zvoleného vina 4B k danému pokrmu.

Ktera varianta vina je k danému pokrmu vhodnéjsi z hlediska parovani?

4A 4B

Popiste proc¢ jste zvolili Vami vybranou moznost v predchazejici otazce (kompozice pokrmu, jednotlivé

frakce pokrmu, charakter pokrmu a vina, aroma pokrmu a vina:



CHOD C.5

Ohodnot’te na stupnici 1 — 5 (nejhorsi - nejlepsi) spravnost zvoleného vina 5A k danému pokrmu.

1 2 3 4 5

Ohodnot’te na stupnici 1 — 5 (nejhorsi - nejlepsi) spravnost zvoleného vina SB k danému pokrmu.

Ktera varianta vina je k danému pokrmu vhodnéjsi z hlediska parovani?

S5A 5B

Popiste proc¢ jste zvolili Vami vybranou moznost v predchazejici otazce (kompozice pokrmu, jednotlivé

frakce pokrmu, charakter pokrmu a vina, aroma pokrmu a vina:



DOPLNUJICI OBECNE OTAZKY

Ohodnot’te na stupnici (nejméné — nejvice) diilezitost zohlednéni pouziti bylinek ve vybraném pokrmu

vzhledem k vybéru vina pii parovani.

Nejméné Spise méné Primérne Vice Nejvice

Ohodnotte na stupnici (nejméné — nejvice) dilezitost zohlednéni tepelné tpravy vybraného pokrmu

k vinu pfi parovani.

Nejméné Spise méné Primérne Vice Nejvice

Ohodnot’te na stupnici (nejmén¢ — nejvice) dulezitost zohlednéni vinifikace vybraného vina k pokrmu

pii parovani.

Nejméné Spise méné Primérne Vice Nejvice

Ohodnot’te na stupnici (nejmén¢ — nejvice) dilezitost zohlednéni ro¢niku zvoleného vina vybraného k

pokrmu pfi parovani.

Nejméné Spise méné Primérne Vice Nejvice

VYZKUMNE OTAZKY

Myslite si, ze jsou aktualné zavedené obecné principy a metody parovani v oblasti vyssi gastronomie

dostacujici, a tedy neni nutné je vice specifikovat, nebo dale zkoumat?

Souhlasim

Spise

souhlasim

Nevim

Spise

nesouhlasim

Nesouhlasim

Shledavate implementaci t€chto principti a metod parovani v oblasti vyssi gastronomie za snadnou a

rychle osvojitelnou pro personal v restauracnich zafizenich?

Ano

Spise ano

Nevim

Spise ne

Uvedte divod Vami vybrané odpovédi na ptedchozi otazku:



