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ABSTRAKT

Pfedmétem této bakalafské prace je zhodnoceni pivovarského odvétvi

V Plzeniském kraji se zaméfenim na minipivovary.

V literarnim piehledu prace se vénuji pivovarnictvi obecné, jeho historii, vyvoji,
rozd€leni a zplsobu vateni piva. Zhodnocen je také soucasny stav v tomto odvétvi.
Hlavnim tématem potom byly minipivovary. V praci je popsana jejich
charakteristika, suroviny pro vyrobu a technologicky postup vyroby. V ramci dalSich
kapitol je zpracovano srovnani pramyslového pivovaru S minipivovarem a jejich

vyhody a nevyhody.

V ramci postaveni na trhu maji zarucené lepsi vychozi pozici velké, primyslové
pivovary, které disponuji vétSimi financnimi zdroji. Ale v nékolika poslednich letech
se preference spotiebitelli dosti zménili, vyhledaji originalni vyrobu a jsou ochotni
zaplatit i vétsi castky. Dalo by se fici, ze minipivovary ovliviiuji mnohem vice

trhu, neZ je tomu u primyslovych pivovari.

Analyticka cast je potom vénovana minipivovarim. Konkrétné jsou zde popsany
lokaliza¢ni faktory, charakteristika Plzeniského kraje a Sest vybrany minipivovara. U
kazdého podniku je popsana jeho historie a soucasny stav, zpusob financovéni,
ubytovaci kapacita a produktova Skala s podrobn&jsi charakteristikou vybranych

produktii.

V Ceské republice je vice jak 457 pivovarti z toho 431 minipivovartl a jejich
pocet se naddle zvySuje. Souclasny vyvoj dava za vznik zhruba jednoho
minipivovaru tydn€. Nejvétsim hitem jsou malé rodinné a regionalni podniky, a to
nejen ve meéstech, ale 1 na venkové. Diky vzniku téchto podnikli se zafind rozvijet

pivni turismus.

Jako zdroje byly pouzity knihy, ucebnice, internetové stranky a piima

komunikace s vlastniky nebo provozovateli jednotlivych minipivovaru.

Klicova slova: historie, minipivovar, pivo, kvaseni



ABSTRAKT

The aim of this Bachelor‘s thesis was the evaluation of the brewing industry,
especially the work was focused on the characteristics of microbreweries in the
Pilsen region. The aim was to gather information and analyze selected

microbreweries.

In the literary review | deal with brewing in general, its history, development,
division and method of brewing. The current situation in this sector is also assessed.
The main theme was microbreweries. The thesis describes their characteristics, raw
materials for production and technological process of production. Other chapters deal
with the comparison of the industrial brewery with the microbrewery and their

advantages and disadvantages.

In terms of market position, large, large-scale breweries with greater financial
resources are guaranteed to be in a better position. But in the last few years,
consumer preferences have changed quite a bit, seeking original production and are
willing to pay even more. It could be said that microbreweries affect much more
breweries than to the contrary. Their production is more relaxed and easier to
respond to market demand than industrial breweries.

The analytical part is then dedicated to microbreweries. Specifically, there are
described localization factors, characteristics of the Pilsen region and six selected
microbreweries. Each company is described its history and current status, financing
method, accommodation capacity and product range with more detailed

characteristics of selected products.

There are more than 457 breweries in the Czech Republic, of which 431 are
microbreweries and their number continues to grow. The current development gives
rise to about one microbrewery per week. The biggest hit are small family and
regional businesses, not only in cities but also in rural areas. As a result of these

businesses, beer tourism is beginning to develop.

Books, textbooks, websites and direct communication with the owners or

operators of the microbrewery were used as sources.

Keywords: history, microbrewery, beer, fermentation
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1. UVOD

Ceské pivo patii mezi nejlepsi pivo na svété a jeho vyroba prochazi neustalou
obménou. Pivo se vyrabi tradi¢nimi postupy, které funguji uz stovky let. Je zajimavé,
ze pivni trendy neurcuji primyslové pivovary, ale minipivovary, které jsou hitem

posledniho desetileti. Za jedinecnosti ¢eského piva stoji hlaveé Zatecky chmel.

V dnes$ni dobé se vaii na 750 druht piva a za jejich vyrobou nestoji pouze

nejvetsi pivovarské skupiny, ale malé femeslné pivovary, které urcuji trendy.

Za vznikem tohoto odvétvi stoji presycenost spotiebitelil po unifikované vyrobé,
kterou nabizi velké pivovary. Pravé flexibility vyroby minipivovarl stoji za jejich
velkym tGspéchem. Dalsim faktorem stojicim za popularitou minipivovaru je i fakt,
ze zakaznik si je ochoten pfiplatit za pestrost nabidky, mnohdy i dvojnasobek ceny.
Minipivovary maji dvé moznosti, jakym zptisobem zaujmout své zakazniky, a to bud’
exportovat, nebo mit v nabidce staly sortiment. Druha moznost znamena varit
stabilné tfi druhy piv a special, ktery se bude kazdy mé&sic ménit a tim pfitdhne nové

zajemce, ovSem S tim souvisi znacna davka kreativity.

Dalsim dulezitym c¢initelem je 1 zména politického systému po roce 1989
a otevieni hranic zahrani¢nimu kapitalu a tim vytvofeni pfiznivych podminek pro
rozvoj doméciho trhu. Nové socioekonomické uspofaddani pfineslo moderni pojeti

podnikani a trendy ve vSech oblastech.

Cilem prace bylo zmapovat Sest minipivovari, které se nachazeji na uzemi
Plzeniského kraje. Jde o pivovary Modrda hvézda, Groll, Purkmistr, Radoby¢ice,
Mestsky pivovar v Klatovech a pivovar Chii¢. Kazdy z téchto pivovarl je zcela
unikatni at’ uz jde o velikost, zpiisob zalozeni nebo o ucel vzniku. U vybranych

minipivovard je popsana charakteristika podniku.
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2 LITERARNI PREHLED

2.2 Pivovarnictvi

2.2.1 Historie pivovarnictvi u nas a ve svété

Historie pivovarnictvi ve svété

Pocatky vyroby piva nejsou uplné¢ znamé, ani presny letopocet nelze urcit. Prvni
zamky o pivovarnictvi mizeme datovat do obdobi starovéku. Nejedna se, ale o
pivovarnictvi jako také, ale jsou pouze dochovany nalezy nakli¢eného obili, nemusi
zde jit o slad k vyrobé piva, ale o0 surovinu, kterd slouzila k vyrobé kase nebo
sladkého napoje. Jelikoz vyroba piva je naro¢ny proces, tak se da predpokladat, ze
v obdobi neolitu nemé¢li dostateéné vyvinutou technologii k vyrobé.

v

Ptesnéjsi informace mame dochované z oblasti Mezopotamie, ktera byla na
tizemi dne$niho franu a Irdku. Ve starovéku konzumovali pivo viechny spoledenské
tiidy. Kazdy z ob¢ani mél narok na denni pfisun piva. V Egypté bylo pivo soucasti
kazdodenniho Zivota, pouZivalo se jako platidlo i k lé€ebnym ucelim. Pivo bylo
jedna ze zakladnich potravin a bylo nejoblibeng&jsim a nejrozsifencjSim népojem

tehdejSiho svéta.

U nas v Evropé prvni znamky pochézeji z Recka, kde se nazyvalo jeémennym
vinem, ale v oblasti Stfedozemi bylo sice pivo znamé, ale vzhledem k rozsifenosti

a veéhlasnosti vina se nikdy zdsadné neprosadilo.

Postupné rozSitfujici se kiestanstvi a rozvoj klaster ve stredoveéku, mél za
nasledek velky rozvoj ve vareni piva. Kazdy klaster mél svou vlastni recepturu,
postup a sloZeni. Zakladni surovinou byla pSenice a je¢men n¢kdy i oves. Mimo tyto
suroviny se pouzivalo také velké mnoZzstvi bylin. Pivo mélo pro klastery velky
vyznam, bylo pro n¢ zdrojem finan¢nich prostfedkl. K nejvétsi produkci klasternich
pivovart doSlo ve vrcholném stiedovéku, kdy nékteré klastery byly schopny prodat
az 3000 hektolitri piva rocné. S postupnym rozmachem meéstskych pivovard, které
byly podporovany panovniky, dochazelo k upadani téch klasternich, které v prubehu
Casu ve velkém zanikaly. V obdobi stftedovéku byla vyroba piva snazsi a levnéjsi nez

vyroba vina, ¢imz si pivo ziskalo a udrzelo svou oblibenost (beerweb.cz).
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Velky rozmach ve vyrobé piva bylo v obdobi 19. stoleti. V roce 1876 vydava
Louis Pasteur dilo Studie o pivu, ve které podrobné popisuje novodobou technologii
pro vyrobu piva zalozené na filtraci a pasterizaci piva. Soucasn¢ po celé 19. stoleti
narustaly poznatky o piiprave, kvaSeni a filtraci a v roce 1876 byl zalozen prvni

pivovar ureny k masové produkci piva. Stal se jim americky pivovar Budweiser.

V druhé poloviné 20. stoleti doslo ke zméné trendd, uz se v takové mife
nevyrabéla piva v pramyslovych pivovarech, ale za¢aly vznikat malé pivovary, které
se v prvni fazi objevily pfevazné na Uzemi Spojenych stati a Britanie

(pivovarskydvur.cz).
Historie pivovarnictvi u nas

Dé&jiny vyroby piva na naSem tUzemi maji dlouhou historii. Na naSem tzemi
puvodné usazeni Keltové a po nich germanské kmeny Markomani a Kvadové, jakoz i
Slované jist¢ vyrobu piva znali. Pravé o Slovanech, ktefi pfisli na naSe Uzemi
zacatkem Sestého stoleti, se historici domnivaji, ze ze své pravlasti si pfinesli kromé
jinych kulturnich plodin také chmel, protoZe pravdépodobné jako prvni na svété

vatili chmelena piva (CHLADEK, 2007).

Prvni zminka o pfipravé piva na nasem uzemi se dochovala z Bfevnovského
klastera z roku 933 n. 1. Nejstar§Sim dokladem péstovani chmele u nés je nadacni
listina kniZete Bfetislava 1., ve které ptidélil kapitule ve Staré Boleslavi desatek z
chmele péstovaného na dvorech v Zatci a Mladé Boleslavi. Prvym dokladem
souvisejicim pifimo s vyrobou piva je nadacni listina prvniho ceského kréle
Vratislava Il. pro Vysehradskou kapitulu z roku 1088, ve které mimo ostatni dary
a privilegia panovnik ptidélil kapitule desatek chmele na vafeni piva. Listina se
zachovala v ptepisech z 12. a 13. stoleti. Dikaz, Ze pivo vafili 1 lidé v podhradi,
najdeme také v nadacni listin¢ krale Sobéslava 1. z roku 1130, ve které se jim
prikazuje platit vySehradské kapitule desatek z ptipravy piva.

V téchto starych dobach pivo vatily velmi primitivnim postupem zeny v kazdé
domécnosti. M¢lo vyznam sytici, protoze neslouzilo jenom jako népoj, ale
pfipravovaly se z n¢j rizné pokrmy jako polévky, kase a omacky (pivo-pivo.cz)

Diky rozvoji femeslné vyroby piva ve tfindctém stoleti a zakladani novych
kralovskych mést, s jejichz zaloZzenim souvisela i fada privilegii. Pro vyrobu piva

bylo rozhodujici pravo varecné a milové. Pravo varecné znamenalo pravo vafit pivo
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a udelovalo se pouze domiim na izemi mésta, pravo nebylo mozné ziskat jako osoba

a pravo milové, které dovolovalo vyrobu a prodej piva v jednotlivych méstech.

Ve Ctrnactém a patnactém stoleti dochédzelo k rozvoji méstskych pivovart, které
byly zakladany pomoci zbohatlych méstani, ktefi sdruzovali své financni
prostfedky, diku tomu se ve méstech vytvofila nova skupina obyvatel, a to
pivovarska chasa. Ke konci sttedoveku slava méestskych pivovart zacala upadat, fada
mést se boufila proti vladé Habsburkti a posléze jim byl zabavovan majetek a po

Tricetileté valce slava méstského pivovarnictvi skoncila.

Vyznamnym meznikem v Ceském pivovarstvi bylo zalozeni Me¢stanského
pivovaru Vv Plzni, dne$niho Prazdroje v roce 1842, ktery vyrabél vyhradné spodné
kvasend piva. Pivo mélo velmi dobrou kvalitu a béhem kratké doby vSechny
pivovary v Cechach a na Moravé zavedly tuto technologii vyroby. Posledni varku

svrchné kvaseného piva uvaril v roce 1848 pivovar v Krupce (pivovarskydvur.cz)

V polovin¢ 19. stoleti nastal tzv. zlaty vék Ceského pivovarstvi, které silné
ovlivnilo vyvoj tohoto oboru na celém svété. Je to obdobi zahdjeni primyslové
vyroby sladu a piva. Vynikajici rozvoj ¢eského pivovarstvi a kvalita jeho vyrobkl
byla podpofena tfemi zakladnimi faktory: optimdlnimi podminkami pro péstovani
surovin sladovnického je¢mene a chmele, orientaci rozvijejiciho se strojirenského
primyslu na vyrobu sladafskych a pivovarskych zafizeni a zajiSténim jak

vysokoskolské, tak stiedoSkolské vyuky pivovarskych odbornikd.

V té dobé se uvolnila moznost vystavby pivovarti a v Cechach vzniklo okolo 30
novych pivovari napiiklad: meéstanskych r. 1860 v Jihlavé, akciovych r. 1869 Prvni
plzeiisky akciovy pivovar, dneSni Gambrinus, r. 1871 akcionéisky pivovar na
Smichové, dnesni Staropramen, déale spolecenskych napt. r. 1890 Hostinsky pivovar
v Braniku a soukromych pivovarti r.1874 Pivovar barona Ringhoffera ve Velkych
Popovicich nebo Pivovar v Karlovych Varech. Rozsifovala a modernizovala se
vyroba ve Slechtickych pivovarech. Postupné se zvySovala celkovd vyroba piva
koncentrovana do vétSich pivovar, malé pivovary zanikaly. Pivo se vyvazelo

prakticky do celého svéta (pivo-pivo.cz).

Nejvétsi ztraty Ceskému pivovarnictvi piinesla Druha svétova valka. Cesky
pivovarsky pramysl pfiSel o vic jak 30 % plochy pro péstovani sladovnického

je¢mene a 60 % ploch chmelnic. Rada pivovarii musela zastavit svou &innost
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z diivodu nedostatku surovin nebo poskozeni pti naletech. Byly uzavieny Skoly ¢imz

nebylo dostatek odbornik.

Po Druhé svétové valce fada pivovarti neobnovila svou vyrobu. S nastupem
komunismu chybély finan¢ni prostiedky na modernizaci, dochéazelo k zestatnéni
podnikll a centralnimu fizeni ekonomiky. Po sametové revoluci nastala privatizace,
nékteré pivovary zanikly, do jinych vstoupil zahrani¢ni kapital a doslo k modernizaci

vyroby a pomalu se ¢eské pivovarnictvi za¢alo obnovovat (pivo-pivo.cz).
2.2.2 Soucasny stav pivovarnického odveétvi

Ceské pivovary uvaii téméf dvacet miliond hektolitrii piva roéné, presto domaci
spotfeba piva klesa, a naopak export za hranice je nejvyssi v historii. Pivo
prvni tfi Ctvrtleti roku 2017 ¢Etyfi miliony hektolitri piva. Ve srovnani s lonskym
rokem se export zvedl o 12 procent, to znamena, Ze za necely rok by export piva
mohl ptekrocit pét miliont hektolitri. Pro srovnani od roku 2010 vzrostl cesky

export piva o 43 procent (e15.cz).

Mezi nejvétsi ptijemce Ceského piva patii staty Evropské unie a 72 zemi mimo
tyto staty. K nejvétsim patiim Némecko, Svédsko, Slovensko, Rusko, Spojené staty
americké, Kanada a Cina. Z trhi, které maji nejvétsi potencial pro export a na které
by se velci vyrobci chtéli v budoucnu soustiedit jsou hlavné asijské trhy, a to
piedeviim Cina. Mimo Evropskou unii se za rok 2017 podle Celni spravy vyvezlo
810 733 hektolitrii piva, Cina z toho tvofila 2,42 procenta pivniho vyvozu. Vyvoz
piva do Ciny se za posledni rok snizil o 43 procent na 19 585 hektolitri, ale d4 se
predpokladat, Ze se objem piva dodavaného do Ciny zase zvysi. Skupina Plzefiského
Prazdroje ma v umyslu vytvofit plan rozvoje znacek Pilsner Urquell a Kozel
Vv metropolitnich oblastech. S obdobnym konceptem Vv budoucnu pocita i skupina

Pivovaru Lobkowicz (byznys.ihned.cz).

Export piva sice roste, ale domaci spotieba stale klesa. Cim dal vétsi ast trhu si
ziskavaji minipivovary. Preference konzumentl se zménily a radéji davaji prednost
novym pivnim specialiim a produkci minipivovart. V roce 2018 se na tizemi Ceské
republiky nachazelo okolo 457 pivovari, kde 43 pivovaru je prumyslovych a 414 je
minipivovard. Podil minipivovarti na objemu vyroby se v sou¢asné dobé pohybuje

okolo 1,5 az 2 procent, to znamena, ze v primeéru je zakladédn jeden minipivovar za
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tyden. Pokud i v budoucnu bude tento trend pokracovat, tak by podil minipivovart

na ¢eském trhu, za deset let, mohl, dosdhnou Sesti az sedmiprocentniho podilu.

Z minipivovari se stava velky fenomén i navzdory tomu, Ze mali vyrobci
nabizeji predevSim prodej toceného piva, které je drazsi nez lahvové a je tedy pro
vyrobce vynosnéjsi. Ze statistik Celni spravy také vyplyva, Zze rovnéz roste obliba
siln€jSich piv. V roce 2011 se vypilo dvacet tfi tisic hektolitri patnactistupiiového

piva, v roce 2017 to byl uz dvojnasobek.

Na velky rozmach minipivovarl zacinaji také reagovat velci producenti, kteti se

snazi na trh uvadét nejriznéjsi pivni specialy a tim piilakat nové (irozhlas.cz).
2.3 Pivovary a jejich rozdéleni

Rozdé€leni pivovaril 1ze provadét podle mnoha kritérii. Nejcastejsi segmentaci je
podle roéniho vystavu, coz predstavuje celkovou produkci piva. Jelikoz rozdéleni
neni vymezeno zakonem, tak je mozné setkat se s odliSnym dé€lenim. Je dualezité si
uvédomit, ze ne vzdy vymezeni odpovidd skuteCnosti. Pivovary lze tedy rozdélit

takto:

Tab. 1: Rozd¢€leni pivovaru dle ro¢niho vystavu

KATEGORIE | \Xarhy CHARAKTERISTIKA
Homebrewer 101/ 1 varka | pivo se vaii vdomacim prostfedi pro vlastni potiebu
Minipivovar <10 000 hl sladek zpravidla dodrzuje tradi¢ni postupy
Restauracni . 0 oy N .
pivovar <200 000 h zakaznik mize pozorovat ¢ast vyrobniho procesu
RS‘?\IIEI\]/ZII,HI <500 000 hl regionalni charakter-velkou roli hraje znacka piva
Prgsg\s/l{;vy >500 000 hl jedna se o velkovyrobu-pivo je trvanlivé

Zdroj: (VERHOEF, 2003), viastni zpracovani
2.3.1 Homebrewer

Do cestiny by se dalo ptelozit jako domaci sladek. Toto oznaceni je mozZné
pouzit pro kohokoliv kdo si doma uvaii pivo, at’ uz pouze v hrnci nebo v n¢jaké
mensim zafizenim ur¢enym k tomuto ucelu. Tento trend se stava v dnesni dob¢ velmi
popularni a ziskavéa si mnoho pfiznivcl. Jedna se o lidi, ktefi si vaii pivo pro svou
vlastni spotfebu nebo pro znamé. Pivo je neprodejné. V tomto rezimu je mozné

uvafit pouze 200 litrti piva na domacnost, pak uz vyroba podléha spotitebni dani.
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Prevazna vétSina se zamétfuje na svrchné kvasené pivo, jelikoz je méné narocné na
zchlazovani mladiny. Vybaveni na vareni piva je dnes dostupné na internetu. OvSem
tato kategorie je velmi dilezita, jelikoz mnozi amatérsti sladci se pozdéji stali

zakladateli minipivovara (KOZAK, 2013).
2.3.2 Minipivovary

Minipivovary jsou fenoménem dneSni doby. Jde o vyrobu, kterd je na pomezi
doméci a komer¢ni vyroby. Pivo z minipivovari je pievazné nefiltrované, to
znamena, ze jde o piva nepasterizovana a nestabilizovand. Tento zplsob vyroby
dodava pivu plnou chut’ a je zde pfitomno vétsi mnozstvi té€lu prospésnych latek.
Mezi velké vyhody patii 1 flexibilni reakce na aktudlni nabidku, protoze objem

vyroby, oproti velkym vyrobciim je maly, coz jim poskytuje konkuren¢ni vyhodu.

V Ceskych Budgjovicich je velké mnozstvi minipivovari, jako piiklad muze

slouzit minipivovar Zemédélské fakulty Jihoceské univerzity.
2.3.3 Restauracni pivovar

Jde o pivovar, kde je varna soucasti restaurace, ¢imz se podpoii dojem, Ze pivo
vaii sam hospodsky. Hlavnim ucelem je naldkat zdkazniky, kteti mohou vidét, jak se
pivo vafi. Objem piva je podle pravidla ,,co se uvafi, to se vypije,” €ili uvafené pivo

zasobuje danou restauraci, popiipads restaurace a hospody v okoli (KOZAK, 2013).

Restauracnim pivovarem, ktery provozuje vlastni restauracni zafizeni je

napiiklad pivovar Krajinska 27 v Ceskych Budé&jovicich.
2.3.4 Regionalni pivovar

Uréeni regionalniho pivovaru neni uplné jednoduché. Casto nelze rozeznat
rozdil mezi velkovyrobou a vyrobou v regiondlnim pivovaru z divodu, Ze ne
vSechny pivovary jsou schopny si udrzet svou nezavislost. Stava se, ze velky podnik
pohlti regionalni pivovar. V této situaci pak mohou nastat dv¢ situace a to, regionalni
pivovar se stane soucasti velkého pivovaru a ten zachova mistni znaku a charakter
piva, timto zpisobem vznikla napfiklad skupina Pivovary Lobkowicz. Tou druhou
situaci mize byt, Ze velky pivovar zni¢i regiondlni a tim zlikviduje svou potencialni

konkurenci, tento pfistup je Casto vycitan Heinekenu.

Provoz takovych pivovart je Casto zavisly na existenci tzv. smluvnich hostincti,
diky kterym se jim dafi piezivat, jelikoz maji zajiStény staly odbér. VéEtSina restauraci
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je, ale zasobena i z primyslovych pivovart, ty na rozdil od regionalnich jsou schopni
zajistit komplexni sluzby, jako jsou ubrusy, podtacky, tabule, a hlavné poskytuji
provozovateli finanéni dotace (KOZAK, 2013).

V Ceskych Budgjovicich je predstavitelem regionalniho pivovaru Samson, ktery

vaii pivo ve velkém od roku 1795. Pivo Samson je mozno ochutnat v baru Hnizdo.
2.3.5 Prumyslovy pivovar

Do této kategorie pivovari muze zafadit tzv. velkopivovary. Velkopivovary
zazily nejvétsi rozmach v devatenactém stoleti s nastupem Primyslové revoluce.
Diky technickému rozvoji a modernizaci vyroby bylo mozné vyrabét pivo ve
velkém. S objevem umélého chlazeni, modernizaci automobilové a Zelezni¢ni
dopravy bylo mozné dovazet pivo na vétsi vzdalenosti. Primyslové pivovary maji v
Ceské republice velké zastoupeni a v soucasné dobé se snazi zpestiit nabidku
vafenim ruznych specialti, ovocnych piv a dal$imi exkluzivnimi vyrobky, aby
vytéznost a trvanlivost, ¢imz muze utrpét chut' piva (VERHOEF, 2003). Dalsi
vyhodou primyslovych pivovari je moznost velké medidlni kampané na podporu
prodeje svych vyrobkid z divodu dostatecné velkych finan¢nich prostredki

(KOZAK, 2013).

Typickym ptikladem Ceskobudéjovického pivovaru je Budéjovicky Budvar n.p.,
ktery v lofiském roce exportoval rekordni objem piva. Do 76 zemi vyexpedoval

990,5 tisic hektolitrti piva, tim potvrdil svou pozici nejvétsiho vyvozce ¢eského piva.
2.3.6 Létajici pivovar

Za koCovny ¢i 1étajici pivovar oznacujeme takovy pivovar, ktery pivo nevaiti ve
vlastnim pivovarském zatizeni, ale bud’ si nechd pivo podle receptu uvafit na
zakazku, anebo si pfimo pronajme vyrobni kapacity jiného pivovaru (alkoholium.cz).
Takto vyrobené pivo, pak prodava pod svou vlastni znackou. Takto vyrobena piva je

mozné zakoupit ve specializovanych obchodech, pivotékach, poptipade v hospode¢.
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2.4 Minipivovary

2.4.1 Charakteristika minipivovaru

Minipivovar je definovan jako pivovar s rocnim vystavem do 10 000 hektolitrti
piva a predstavuje navrat k tradi¢nimu vateni piva. Mezi dals$i znaky mizeme uvést:
produkci pivovaru nelze sehnat v zadném kamenném ani internetovém obchodu, pivo
se nestaci do sklenénych lahvi, ale distribuuje se v plastovych lahvich, poptipadé
v sudech a podnik si zaklada fyzicka osoba ptfipadné mala pravnicka osoba. Tento
typ podniku si zaklada ¢lovek, ktery k tomu mé nejen ekonomicky, ale také citovy
vztah. Pro pivo z minipivovarl je charakteristickd Cerstvost a rozmanitost chuti.
Vétsina ¢eskych minipivovart vaii spodné kvasené nefiltrované pivo, které obsahuji
pivovarské kvasnice, které mu davaji typickou chut. Tyto piva jsou hutnéjsi, méné
nasycena a jsou ¢epovana piimo z tanku, coz mu zaru¢i idealni teplotu. V poslednich
letech stale ptibyva vyrobeu, ktefi experimentuji a vyrab&ji nové druhy piv. Diky

nim piisla do Ceské republiky fada novinek.

Jednou z nich je spontanni kvaseni. Jedna se o proces, kdy kvaseni probiha
pomoci divokych kvasinek ze vzduchu. Dalsi inovaci muze byt pouzivani ,.cryo
hopu®, jde o specidlni upravu chmele. V dneSnim pivovarnictvi je nejvice rozsifeno
pouzivani drceného chmele V peletkdch. V procesu ,,cryo hope® jsou za velmi
nizkych teplot vymrazovany prebyte¢né latky v chmelu a zaroven zistavaji chranény

a konzervovany ty nejdalezitéjsi vlastnosti rostliny, tedy chut’ a aroma.

Co se ty€e druhti piva, skoro v kazdém minipivovaru je zakladem tradi¢ni cesky
lezak, ktery ma u zékaznikd vzdy zaruCeny Uspéch. Dalsi nabidka se uz v
jednotlivych provozech méni. | zde se najde fada novinek. Naprostym trendem
vV poloviné roku 2018 se stala NEIPA neboli New England IPA. Diky pouziti
ovesnych a pSenicnych vlocek jde o pomérné silné a zakalené pivo, jehoz chut mtze
pusobit jako by byla zfedéna exotickym dzusem. Hodné se prosadily i tzv.
»Kyselace™ vyrabéné na zdkladé pSeni¢nych svrchné kvaSenych piv, doplnéné o
jahody &i ostruziny. Uplné jiny zptsob dozrani piva je v dfevénych sudech. Pivovar
Trautenberk nechal své pivo lezet ve dvousetlitrovych sudech po irské whiskey
Jameson, pivo diky tomu ziskalo aroma hotké ¢okolady a prazené kavy. Vyroba piva
zkratka nabizi neomezené moznosti (STRATILIK, 2018).
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Pokud se jedna o restauracni pivovary, byva zvykem K vlastni vyrobé piva
servirovat pokrmy tradi¢ni krajové, popfipadé¢ narodni kuchyné. Tyto pivovary
obvykle maji krasny interiér, ktery dokresluje nevSedni zazitek z degustace piva.
Naprosta vé€tSina naSich minipivovari je dnes spojena s restauraci ¢i hospodou

(KOCOURKOVA, 2015).

Dalsi ptedpoklad pro GispéSny minipivovar je kvalitni sladek. Jako sladek musi
zvladnout vedle vafeni piva i spravnou propagaci, musi umét pracovat s lidmi, m¢l

by si byt schopny poradit i s pfipadnymi technickymi problémy.

Velky uspéch minipivovarti a restauracnich pivovari nesouvisi pouze s pivem,
ale lze jej pfipsat i k obnoveni regionu a mistni komunity. Mnoho minipivovart se
snazi navazat na tradici a je zakladano v piivodnich pravovarecnych domech nebo v
prostorach, kde se diive nachéazely klasterni, hradni ¢i zdmecké pivovary. Spojeni s
mistem je minipivovary vyuzivano také v marketingovych strategiich. Minipivovary
se prostfednictvim zdliraznéni mistni identity a odliSnosti snazi humanizovat svou
znacku a vyvolat tim u zdkaznikl pocit sounalezitosti ¢i — v ptipad¢ turistd — zajem.
Jména jednotlivych piv potom reflektuji mistni historii, hrdiny, folklor, myty apod.
(KOCOURKOVA, 2015).

2.4.2 Srovnani prumyslového pivovaru a minipivovaru

Pokud se zamétime na vztah mezi minipivovary a primyslovymi pivovary, tak
minipivovary nikdy nebudou plnohodnotnymi konkurenty primyslovych pivovard,
jejich primérné vyrobni naklady na jednotku jsou pftili§ vysoke, coz je divod, proc¢
se minipivovary obecn¢ nesnazi konkurovat cenam prumyslovych pivovart. Jako
takové jsou to dva vice mén¢ autonomni sektory, které se ovSem navzajem ovliviiuji
a lze ftici, Ze pramyslové pivovary jsou vice ovlivilovany minipivovary nez naopak,
pfinejmensim pokud jde o inovace produktu. Je to proto, Ze minipivovary jsou
mnohem volnéjs§i k experimentovani a spotiebitelé minipivovar mnohem
pravdépodobnéji prehlizeji smyslovou nedokonalost svych vyrobki, nez je tomu u
prumyslovych pivovard (MAIER, 2013).

Co se ty¢e samotného trhu minipivovarti, vzhledem k nestandardizované
produkci se jedna o velmi heterogenni skupinu vyrobcl. V ptipadé, Ze je v urcité
oblasti minipivovarl vice, roste povédomi zakaznikli o produktech minipivovart

a tim se zvétSuje i celkova poptavka po jejich pivech. Stim souvisi i motivace
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samotného pivovaru ke zlepSovani a udrzovani vysoké kvality produkce a stalych

zdkazniktt (KOCOURKOVA, 2015).
2.4.3 Vyhody a nevyhody minipivovaru

Restauracni minipivovar dokdze spojit ¢ast vyrobni s ¢asti restauracni a vytvorit
tak zazemi, které je velmi zajimavé pro hosty. Hosté se mohou podivat do vlastni
vyrobny, na technologické zafizeni, které mize byt soucasti interiéru. DalSim
zdrojem piijmu muze byt exkurze do provozni Casti pivovaru spojena s ochutnavkou

piva. Velkou pfednosti je potom piimy kontakt se zakaznikem.

Velkou vyhodou minipivovaru je rozsifena nabidka piva, to znamena moznost
vyrabét vice druhti. Diky mensimu objemu produkce mohou vyrabét netradi¢ni nebo
specialni piva pro rizné oslavy nebo jiné pfilezitosti. Dalsi dilezitou vyhodou je
kvalita, ktera je u minipivovari vys$si, dale jejich objem produkce jim umoziuje

rychleji reagovat na poptavku.

S ekonomickou strankou podniku také souvisi to, Ze vétSina piva je vytocena
v minipivovaru nebo v pfilehlém okoli, ¢imz podnik uSetfi naklady na dopravu.
VétSina minipivovarll nepasterizuje ani neplni pivo do sklenénych lahvi, tim padem

klesaji ndklady na zafizeni.

Diky vyssi vyrobni cené mizZe klesat poptavka po pive. VétSina malych nebo
sttednich podnikit ma omezené zdroje na reklamu a propagaci, a proto je pro

minipivovary téz$i dostat se do jinych podniki, a soupetit s velkymi vyrobei, ktefi

mohou nabizet, na rozdil od minipivovarti, komplexni sluzby.

S rostoucim poctem minipivovart ptibyva podnikd, které chtéji nabidnout svym

zakazniklim néco nového ve formé specialniho piva.
2.4.4 Historie vzniku minipivovarl u nas a ve svété

Historie vzniku ve svété

Spotfeba piva ma v mnoha spole¢nostech vyznamnou kulturni roli. Dnes,
se minipivovaram dati dobfe nejen v Ceské republice, ale také v mnoha zemich po
celém svété. Spojené staty jsou bezesporu prukopnikem v mikrovyrobé, o Cemz
svéd¢i zejména skuteCnost, Ze koncentrace v pivovarnickém prumyslu dosdhla

extrémné vysokych hodnot. Velkou roli pfi zakladani minipivovart hralo to, Ze pro
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mnoho spotiebitelti, obrovské a nyni mnohonarodnostni pivovary ztracely svou

identitu. Identita producenta mize byt pro spotiebitele primarnim lakadlem.

Prvni americky minipivovar byl otevien v roce 1976 a byl nazvan New Albion
Brewing. Zalozil ho Jack McAuliffe. Jedna se o pfelomovy rok v minipivovarnictvi,
nebot’ po jeho otevieni pfisla masivni medialni kampan, kterd inspirovala mnohé
nasledovniky. Ve skutecnosti to byl prvni zcela novy pivovar, ktery byl otevien po
konci prohibice v USA v roce 1933. Bylo vyrabéno pouze svrchné kvasené pivo.
Prestoze se pivovar musel z hospodaiskych divodii uzaviit v roce 1982, vyvolal
revoluéni zménu v pivovarnickém pramyslu v USA. Spojené staty také pfisli s
terminem "femeslnicky pivovar". Kviili obrovské velikosti zejména amerického trhu
byly mnohé minipivovary tak Uspé$né, ze postupem casu dosahovaly velikosti

prumyslového pivovaru (MAIER, 2013).

DalSim dulezitym meznikem je spole¢nost Anchor Brewing Company,
prikopnik americkych minipivovard. Spolecnost byla zalozena v roce 1896 a v
Sedesatych letech minulého stoleti byl jednim z poslednich pivovari, které nebyly
odkoupeny velkym pivovarem. V roce 1995 bylo ve velmi malych méfitcich
provozovano vice nez 100 minipivovard. Do roku 2006 bylo ve Spojenych statech
odhadovéno 1390 minipivovard, pivovard a femeslnickych pivovari, coz predstavuje
3,6 % objemu. V' roce 2016 bylo na uzemi Spojenych statti americkych provozovano
vice jak 5301 pivovari, z nichZ je 99 % minipivovari. To pfedstavuje narlst o vice
nez 700 femeslnych pivovarti od roku 2015 a ohromujici nartst o 165 % z témét 2
000 minipivovart, které byly v provozu jiz pied Sesti lety (The UpRound by
Circleup). Nejvétsi obliba minipivovard je ve statech Kalifornie, Oregonu,
Washingtonu, a pokud jde o mésta, pak je to Portland, kde se nachazi nejvétsi

koncentrace v ramci jednoho mésta na svéte.
Historie vzniku u nas

Minipivovary na naSem Uzemi zaCaly vznikat pocatkem 90.let 20.stoleti. Na
tizemi Ceské republiky existoval pouze jeden pivovar tohoto druhu, a to pivovar u
Flekd. Prvni pisemna zminka o podniku se datuje do roku 1499, kdy dim koupil
sladovnik Vit Skfemenec. Pivovar U Flekt je tak jedinym pivovarem ve stfedni

Evropé¢, kde se pivo vaii bez piestavky déle nez 500 let. S nastupem komunismu byl
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podnik zndrodnén a fungoval jako soucast podniku Prazské pivovary. Puvodni

majitelé jej ziskali zpét po padu rezimu v roce 1991 (ufleku.cz).

Prvni minipivovar, ktery byl po roce 1989 otevien ve SviniStanech a byl nazvan
Meloun; uzavtel se v roce 1998 z ekonomickych divodi. V roce 1991 byl v Babicich
otevien minipivovar, ktery v§ak v roce 2002 uzavtel; v tomto ptipad¢ se vSak jednalo
spiSe o domaci pivovarnictvi. Nejstar§im minipivovarem, ktery dodnes funguje,
zalozeny po roce 1989, je Pivovarsky dvir Chyné, zalozeny v roce 1992, tentyz rok
byly zalozeny minipivovary Pegas v Brné a Kvasar v Sentice. Do roku 1995 bylo na
nasem uzemi 18 minipivovari. Nejvétsi revoluci vzniku minipivovarii zaznamenal
rok 2009. V tomto roce jich vzniklo 15. Tento Gspéch si je mozné vysvétlit nastupem

nové generace, ktera se nebala experimentovat a byla otevienéjsi novym vécem.
2.5 Vyroba piva v minipivovaru

2.5.1. Suroviny pro vyrobu piva

Zakladem vareni piva jsou 4 hlavni suroviny a to voda, slad, chmel a kvasnice.

Voda je pro vafeni zasadni a piimo ovliviiuje kvalitu a specifické vlastnosti piva.
Tvofti 85-95 % napoje. Diive mél kazdy pivovar svou vlastni studnu, ale dnes je
bézné, ze pivovary pouzivaji vodu i z vodovodniho fadu, coz se projevi na jeho
vlastnostech a kvalité. Z hlediska vody se hodnoti obsah vépenatych a hotec¢natych
soli, které ovliviiuji tvrdost vody a reakci se slou¢eninami extraktu sladu pti vyrobé
mladiny. Hlavni typy vod, které se pouzivaji, jsou plzenskd, mnichovska
a dortmundska. Mnichovské a Dortmundské vody jsou stiedné tvrdé az velmi tvrdé
vody. V Ceské republice se k vafeni pouzivaji hlavné mékké vody, to znamena

plzensky typ. Tento typ je vhodny pro spodné¢ kvasena a silné¢ chmelena piva.

Dalsi surovinou je slad. Slad je naklicené a usuSené obilné¢ zrno. U nas se
typicky pouziva slad z jeCmene, ale také je mozné pouzit kukufici nebo pSenici. Pro
pivovarnictvi a vyrobu piva se pouziva jemen dvoutady. Typ sladu ndm ptedurcuje
typ piva, svétly slad pro svétlé pivo a tmavy, ktery je suseny pii vyssich teplotach
nebo prazeny se pouziva pro polotmavé nebo tmavé typy piv. Slad dava chut’ pivu

a tésné pred varenim se musi namlit na Srotovniku.

Chmel je zodpovédny za typickou hotkou chut a vini piva, navic pivo i

konzervuje. Pro vafeni piva se pouzivaji pouze samici kvéty. V Ceské republice
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mame tii vyznamné péstitelské oblasti a to Zatecko, Trsicko, Ustécko. Rozeznavame
7 odrad chmele. Nejvyznamnéj§i je chmel z oblasti Zatecka, ktery nese jméno
Zatecky polorany ¢ervetiak. Tento chmel se pouziva pro vyrobu nejkvalitngjsich piv
po celém svété. Casopis Nejlepsi piva svéta tento chmel oznaéil za Rolls-Royce mezi
chmely. Diive bylo typické pouzivat chmel v podobé hlavek, ale vétSina pivovart
pouziva granule nebo chmelové extrakty. Granule jsou rozemleté hlavky, které si
zachovavaji prirodni rdaz a chmelové extrakty vznikaji vylouhovanim potiebnych

latek za pomoci chemickych rozpoustédel. Nezachovavaji si takou chut, ale jsou

levnéjsi nez granule.

Pti vyrob¢ piva se pouzivaji kvasnice rodu Saccharomyces. Tyto kvasnice maji
za nasledek kvaseni cukru ve sladu na alkohol a oxid uhli¢ity za soucasného
vytvofeni chutového charakteru piva. Hraji také velkou roli pifi kvaSeni mladiny,
zejména ovliviiuji jeji chemické slozeni. Celkova doba kvaseni je 6 az 10 dnd. Na

konci procesu se prebyteéné kvasinky odfiltruji (KOZAK, 2013).
2.5.3 Legislativni pozadavky na minipivovary

Cesky zékon neuzndvad termin "minipivovar". Podle zikona je mozné
minipivovar definovat jako Maly nezavisly pivovar. Toto vymezeni najdeme
Vv zédkon€ o spotfebni dani €. 353/2003 Sb., § 82. Znéni zékona: ,,Malym nezavislym
pivovarem je pivovar, jehoz rocni vyroba piva, véetné piva vyrobeného v licenci, neni
vetsi nez 200 000 hl a spliiuje tyto podminky:

a) neni pravné ani hospoddarsky zavisly na jiném pivovaru,

b) nadzemni ani podzemni provozni a skladovaci prostory nejsou technologicky,

¢i jinak propojeny s prostorami jiného pivovaru. “

Dale je vymezeno: ,,Maly nezavisly pivovar miize vyrabét pivo v licenci za
podminky, zZe:

a) spolecna rocni vyroba pivovarii neprevysi 200 000 hl,

b) vyroba piva v licenci neprekroci 49 % jeho rocni vyroby,

C) pivo vyrabéné v licenci je vidy zdanéno zdakladni sazbou dané.” (Zakon o

spotfebni dani 2003, 2017, § 82)

Minipivovary s ro¢ni vyrobni kapacitou do 10 000 hl piva, které jsou malymi

nezéavislymi pivovary podle § 82 zdkona ¢. 353/2003 Sb. o spotiebnich danich se
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mohou stat ¢leny Ceskomoravského svazu minipivovart, ktery byl zaloZen v roce
2011 jako profesionalni organizace, ktera obhajuje zajmy minipivovari v Ceské

republice (MAIER, 2013).
2.5.2 Technologicky postup vyroby

Vlastni vyroba piva a pouzité technologie nejsou u vSech pivovart stejné, mize
se lisit v mnoha detailech at’ uz v pouzitych surovinach, ve vybaveni nebo v

parametrech. V této kapitole bude popsana zakladni faze vyrobniho procesu.

Budeme vychazet z bodu, ze mame k dispozici chmel, vodu a slad i kvasnice

a pustime se rovnou do vlastni vyroby piva.

Jako prvni pfichazi na fadu Srotovani sladu, kde obal zrna porusi, aby se z ného
lépe vyextrahovaly vSechny potiebné latky. Takto pfipraveny slad se nasype do vody
0 ptfedem dané teploté, se kterou se smichd, cemuz se fika vystirdni. Pomér vystiraci

vody a sladu ovlivituje vyslednou stupiiovitost piva.

Nésleduje postupné zvySovani teplot vystirky, které se nazyva rmutovani.
Pii rozdilnych tepelnych intervalech se ze sladu ziskavaji rozdilné latky, které se déle
Stépi na zkvasitelné cukry dale dochazi ke Stépeni bilkoviny, ty jsou dilezité pro
pénivost a plnost chuti. Podle druhu piva se da rmutovat infuzné — cely tento proces
se déje pouze jednou a bez povareni rmutu. Toto rmutovani se pouziva pro svrchné
kvasend piva a bézné i u ejlti nebo dekokéné tento typ rmutovani je typicky pro
spodn¢ kvaSena piva tedy pro Ceské lezaky. Pomoci scezovani se odstrani mlato

a scezend tekutina se oznacuje jako sladina.

Dalsi fazi je chmelovar. Pti této fazi se v kotlich sladina ptivede k varu a ptidava
se chmel. Podle receptu to miize byt jednou nebo i vicekrat. Plati, ze ¢im déle se

4

chmel vaii, tim vice necha hotkosti a mén¢ aroma. Nejc¢astéjsi je chmeleni tiikrat.

Nasledné je nutné uvafenou mladinu zchladit, aby ziskala spravnou teplotu pro
ptidani kvasnic. Ta se 1i$i v zavislosti na druhu kvaseni a konkrétnim kmenu kvasnic.

Spodni kvasnice pottebuji ke své ¢innosti cca 8 °C, svrchni kolem 20 °C.

Kvaseni probiha tak, ze do zchlazené mladiny se pfidavaji pivovarské kvasinky.
KvaSeni probihd v otevienych nadobach pii teplot¢ 10-12 °C v mistnosti zvané
spilka. BEhem kvaseni kvasinky preménuji cukr na alkohol a oxid uhliity.

Podle toho se pak odviji plnost piva a samoziejmé obsah alkoholu. Dilezita je také
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konstantni teplota. Na konci toho to procesu, kvasinky usedaji na dno kad¢, kde se
sbiraji a pouzivaji se pti dalsi vyrobé. Kvaseni trva 6 az 10 dnd.
Poté dochazi k preCerpani piva do leZzackych tankt pivo se necha lezet a dozrat.

Dokvasovani probiha za nizkych teplot a mirného ptetlaku. Doba lezeni se pohybuje

v tadech tydnd, pokud jde o lehké ejly, pfes mésic u lezakd, a az rok u speciali.

Po této fazi pfijde na fadu filtrace, kde se odstrani zbytky kvasinek a pasterizace,
diky niz se v pivu zpomali biologické pochody, a pivo je mozné uchovavat po delsi
dobu. Tyto kroky je mozné vynechat, pokud budeme pivo ihned podavat
a nepotiebujeme dlouhou trvanlivost. Pak uz je pivo mozné stacet napt. do lahvi

(pivniklenoty.cz).
2.6 Sdruzeni minipivovaru

2.6.1 Ceskomoravsky svaz minipivovaru

Ceskomoravsky svaz vznikl 16. dubna 2011 a byl zaloZen 32 restauraénimi

pivovary.

Zakladni poslanim tohoto svazu je hajit zajmy minipivovard hlavné
poskytovanim pravniho a legislativniho servisu. Svaz chce vystupovat nejenom jako

poradce, ale také jako autorita pfi jednani s Gfady.

Dalsi oblasti plisobnosti je vzdélavani. Diky velkému rozmachu minipivovart je
nedostatek kvalitnich sladka, diky této skutecnosti se chce svaz zaméfit na poradani
Skoleni a vzdg¢lavacich programd. Pfimo se zaméfuji na specifika vafeni piva
V minipivovaru a pfipravu vlastnich specialt. To vSe Se uskutecnuje za podpory

Stfedni primyslové Skoly potravinaiské technologie v Praze.
Posledni oblasti jejich plisobeni je informacni servis o vhodnych surovinéch.
Svaz pomaha zajistovat nejkvalitnéjsi suroviny a technologie potfebné pro piipravu

piva (minipivo.cz).
2.6.2 Sdruzeni pratel piva

Sdruzeni pratel piva bylo zalozeno dne 16. ledna 1990. Zalozili ho studenti
Pedagogické fakulty v Plzni. Piivodné byla Strana ptatel piva myslena jako recese na
mnozstvi novych stran. Diky velké pfizni se ze strany stala Strana, ktera se zii¢astnila

voleb do parlamentu, bohuzel ale nebylo dosazeno potifebnych 2 %.
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V soucasné dob¢ se Sdruzeni zabyva sladovnictvim, pivovary, chmelafstvim na
tizemi Cech. Je to organizace, ktera se snazi povznést nasi pivni kulturu, a to nejen
vylety po Ceské republice, ale i tematickymi exkurzemi po svété. Kazdorodnd
vyhlasuje a ocenuje nejlepsi piva, pivovary a pivovarnické osobnosti

(pratelepiva.cz).
2.6.3 Cesky svaz pivovarti a sladoven

Cesky svaz pivovaril a sladoven sdruZuje organizace, které se podileji na vyrobé
piva. Jedna se predevSim o pivovary a sladovny. Svaz byl zalozen v roce 1991 a
navazuje na dlouhou tradici z dob zakladani prvnich pivovari v 19. stoleti.
V soucasné dobé& svaz sdruzuje 26 pivovarskych spolecnosti, 7 sladoven a 20
ptispivajicich ¢lent.

Hlavnim cilem svazu je prosazovani a obhajovani prav svych ¢lent, zajistuje
kontakty se spravnimi organy, Agrarni komorou CR nebo zemédélskymi
organizacemi. Ddle pak zastupuje své Cleny na mezinarodnim poli pivovarskych

a sladafskych institucich a organizacich (ceske-pivo.cz).
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3 ANALYTICKA CAST

3.1 Charakteristika Plzeriského kraje

Plzefisky kraj se nachdzi na jihozapadé Ceské republiky. Na severu sousedi
s Usteckym krajem, na severozapadé s Karlovarskym krajem, na severovychodé se
Stfedoceskym a na jihu s JihoCeskym krajem. Velmi vyhodna je poloha regionu mezi

Prahou, hlavnim méstem, a zdpadnimi zemeémi.

Rozloha regionu je 7 649 km?2, je tedy tetim nejvétsim krajem. Plzenisky kraj je
rozdélen na 15 spravnich obvoda s rozsifenou ptisobnosti a 25 spravnich obvodi

obci s povétenymi urady. Statutarni méstem Plzeniského kraje je mésto Plzen.

Mésto Plzen lezi na soutoku fek Mze, Uhlavy, Uslavy a Radbuzy. Statutarnim
meéstem je od roku 1990. Priimyslovy a technologicky rozmach zacal na pocatku 19.
stoleti. Diky své vyznamné strategické pozici se stala dilezitym obchodnim centrem
do Norimberku a Rezna. Diky velkému rozmachu se stala &tvrtym nejvétsim méstem
v Cesku. V souc¢asné dobé v Plzni zije 158 023 obyvatel, coz predstavuje vice nez

tficet procent obyvatelstva celého regionu.

Obrazek 1: Mapa Plzeiiského kraje
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Plzensky kraj diky své silni¢ni dopravé a vyznamné poloze, kterd spojuje
vychod a zapad Evropy, prosperuje nejen v ekonomice, ale také v cestovnim ruchu a

je dulezitym dopravnim uzlem.

Kraj patii mezi pramémé rozvinuté kraje Ceské republiky. Na tvorbé HDP se
podili 5,5% . V podilu HDP na obyvatele zaujima region paté misto oproti ostatnim
krajim, a to diky vysokému ekonomickému potencialu mésta Plzeni. Podle odhadt
se Plzen podili na témétf dvou tietinach celkového HDP Plzeniského kraje. Mezi
nejvyznamnéj$i zahrani¢ni investory patii japonsky zavod Panasonic AVC Networks

Czech s.r.0., ktery vyrabi panely s plochymi zobrazovacimi displeji.

Mezi nejvyznamnéjsi potravinaiské spolecnosti patii Plzensky prazdroj, ktery je
nejveétsim Ceskym exportérem piva a patii do skupiny Asahi Group Holdings Ltd,
jedné o japonskou pivovarskou spolecnost. Dale je to spolecnost Stock Plzen a.s.,

ktera je v soucasné dob¢ nejvétsim producentem lihovin v Ceské republice.

Zasoby nerostnych surovin se soustfed’uji zejména do vnitrozemi regionu.
V kraji jsou znaéné zasoby Cerného uhli, stavebniho kamene a vapence. Mezi
nejvyznamnéjsi prumyslovd odvétvi v kraji  patii strojirenstvi, hutnictvi,
potravinafstvi a stavebni pramysl. Na hospodafeni pramyslovych podnika v kraji se
podili z3,4 procent zahranicni kapitdl, to predstavuje dvojnasobek
celorepublikového priméru. Region patii k oblastem s niz$i mirou nezaméstnanosti,
ktera se pohybuje okolo 7 procent oproti ostatnim oblastem Ceské republiky

(asociacekraju.cz).

Plzensky kraj je jednim zkraji, kde je zemédélskd pida podprimérné
zastoupena. Zemedélska puda predstavuje 50,3 procenta plochy kraje. Orna pida se
podili na zemédélsky vyuzivané piade 68,1 procenty. Lesni hospodafstvi disponuje
dostatecnym mnozstvi dieva. Podil zalesnéné plochy predstavuje 40, 3 % zejména
vlivem Sumavy, Brdské vrchoviny a Ceského lesa. V ramci Ceské republiky je
Plzensky kraj na ¢tvrtém misté v objemu t&€zby dieva.

Dominantni skupinou plodin p&stovanych ve viech krajich CR jsou obiloviny,
jejichZ podil na obhospodatrované orné ptidé €inil v Plzeniském kraji 41,4 procenta. Z
obilovin jsou nejvice zastoupeny pSenice a jeCmen. Dal§i vyznamnou rostlinou

produkei jsou olejniny. Podil osevnich ploch olejnin na orné pide se pohyboval v

28



Plzenském kraji kolem 18 procent. V podilu osevnich ploch picnin na vyméie orné

pady se hodnota podilu v Plzeniském kraji pohybuje kolem 17,7 procent (zcu.cz).
3.2 Lokaliza¢ni faktory

Lokaliza¢ni faktory hraji vyznamnou roli pfi zaklddani pivovari. Mezi
nejvyznamngjsi faktory, které ovlivituji vyrobu a ekonomiku podniku, patii suroviny,
hlavé obilny slad, chmel a voda, dale jsou to socioekonomické faktory, jako je

doprava a pracovni sila.

Zakladni surovinou pii vyrobé piva je chmel. Ceska republika patii mezi nejvétsi
péstitele chmele na svété. Nejpéstovandjsi odriidou je Zatecky polorany &ervenidk.
V Ceské republice se mame tii hlavni oblasti p&stovani a to Zatecko, Triicko
a Ustécko. Ustiedni a kontrolni zkusebni ustav zeméd&lsky eviduje skliziiovou

plochu 5 020 hektarti ke dni 20. 8. 2018 (eagri.cz)

Obrazek 2: Chmelaiské oblasti v Ceské republice
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Dalsi nepostradatelnou surovinou pro vyrobu piva je obilny slad. Obilny slad je
u nds piipravovany ze sladovnického je€mene. Jarni je¢émen ma nejkratsi vegetacni
dobu ze vsech obilnin u nés péstovanych. Z téchto okolnosti vyplyva, Ze potiebuje co

nejptiznivéjsi podminky pro dostatecné rychly rast a dostateCné cCerpani zivin.

V pribéhu vegetace potiebuje dostatecné mnozstvi a spravné rozlozeni srazek,
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rovnéz potiebuje dostatek tepla, suma tepla by méla Cinit kolem 1900 stupiiti Celsia,
dale jeCmen potiebuje dobré svételné podminky. Z ptidnich vlastnosti, pokud mozno
vyzaduje jeCmen neutralni pH. Z hlediska ptdniho typu a druhu jsou nejlepsi pudy
sttedni, hlinité, Cernozemé a hnédozeme s dobrym pH, vysokou biologickou ¢innosti
a s pfimétenym mnozstvim srazek. Témto podminkam nejlépe odpovidaji fepaiské
vyrobni oblasti. Nelze, ale tvrdit, Ze v jinych oblastech neni mozno kvalitni jemen
vypéstovat, ale znamena to vySSi naklady na vyzivu a ochranu a také na
agrotechniku. Ostatni oblasti jsou také vice rizikové z pohledu dosazeni odpovidajici
sladovnické kvality. Nejvhodnéjsi oblasti, pro péstovani je¢mene jarniho, jsou nizsi

polohy Stfedoceské pahorkatiny, Pobaltska nizina a oblast Hané na stiedni Moravé.

Socioekonomické lokaliza¢ni faktory vychézeji z ptredpokladu, ze je podnik
lokalizovan pfedevS§im do mista spotfeby a dosahu hlavnich surovin, ¢imz jsou
usetfeny naklady na dopravu. V dne$ni dob¢, ale otazka nakladd za dopravu neni pro
podnik prioritni, hlavné u velkych mezinarodnich pivovar, kde vzhledem k velkému
objemu piva dojde k jejich vyraznému snizeni. U minipivovar je otazka nakladt za
dopravu zanedbatelnd, protoze ke konzumaci dochéazi vétSinou v misté vyroby, jen
malo podnikti dovazi své vyrobky do jinych restauracnich zafizeni. Z divodu
spotfeby vétSiny produkce v misté vyroby, zde hraje hlavni roli umisténi
minipivovaru. Lze pfedpokladat, ze lokalizace minipivovaru bude ve méstech, kde
lidé pravidelné navstévuji tyto podniky nebo na mistech s velkou poptavkou napf.

turisticka centra, vyznamna mista s velkou koncentraci potencialnich zakazniki.

Nepostradatelnou soucéasti minipivovard jsou také lidé, kteti z velké Ccasti
ovliviiuji provoz podniku. Pracovni silu ve vétSin€ podnikl tvoii pouze sladek

a pomocny personal.
3.3 Vyvoj minipivovaru v letech 2010 - 2018

V soucasné dobé je na tizemi Ceské republiky v provozu 475 pivovari z toho
pocet minipivovari dosahl urovné 431. Spotieba piva na osobu je 143 litrii za rok
a ro¢n¢ se zkonzumuje 16,4 milionu hektolitri piva. Z vyzkumu vypliva, Ze 61
procent piva se proda v obchodech a pouze 39 procent se vypije v hospodach

a restauracich.
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Obrazek 3: Mapa pivovarti v Ceské republice
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Graf 1: Pocet minipivovaru v jednotlivych krajich v roce 2018
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V Plzenském kraji Se nachéazi 35 pivovaru. Kde 33 pivovart je fazeno do
skupiny minipivovard. Plzensky prazdroj je fazen do skupiny pivovarti a Pivovar

Chodovar nalezi do skupiny restaura¢nich pivovaru.
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Tab. 2:

Seznam minipivovart v Plzenském kraji zalozenych v letech 2010 — 2018

Minipivovar Rok zalozeni Vystav
1. Roudenky pivovar 2018 neuvadi
Beer factory 2016 2500 hl/roéné
Bezdekovsky pivovar 2014 250 hl/roéné
Cepicky minipivovar 2012 neuvadi
Pivovar KH Gurman 2014 500 hl/ro¢né
Pivovar Kalikovar 2017 275 hl/ro¢né
Kasperskohorsky pivovar 2016 500 hl/ro¢né
Minipivovar Klenot 2014 100 hl/ro¢né
Pivovar Kozojedy 2016 neuvadi
Pivovar Pod Lipou 2013 750 hl/roéné
Akciovy pivovar Letiny 2014 800 hl/rocné
Pivovar Louzek 2017 90 hl/rocné
Pivovar Lyer 2013 1000 hl/ ro¢né
Knizeci pivovar Plasy 2015 2200 hl/ro¢né
Pivovar Plzensky Bandita 2018 neuvadi
Minipivovar PfiSov 2015 neuvadi
Minipivovar Radnice 2012 350 hl/ro¢né
Rodinny pivovar Radoby¢ice 2016 300 hl/roéné
Pivovar Raven 2015 800 hl/roéné
Minipivovar Srni 2012 neuvadi
Minipivovar Staré §kola 2012 230 hl/ro¢né
Pivovar Bizon 2011 neuvadi
Pivovar U Lenocha 2015 314 hl/roéné
Pivovar U Pieska 2017 neuvadi
Pidipivovarek U Pujice 2016 neuvadi
Minipivovar U Stocesti 2011 385 hl/roéné
Stahlavicky Pivovar U Senkyit 2016 300 hl/roéné
Pivovar U Svelchti 2014 445 hl/roéné
Pivovar Zhiirak 2013 100 hl/rocné
Farmarsky pivovar Zlata krava 2018 1350 hl/roéné

Zdroj: https://ceskepivo-ceskezlato.cz, viastni zpracovani
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Graf 2: Vznik novych minipivovard v Plzeniském kraji v letech 2010 - 2018
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Zdroj: https://ceskepivo-ceskezlato.cz, viastni zpracovani

Velky boom v zakladani minipivovart byl v roce 2012, ackoliv z grafu vyplyva,
ze v Plzenském kraji vznikly pouze Ctyfi minipivovary, z pohledu celorepublikového
doslo k masivnimu naristu. Velké pivovary svou vyrobu smétuji do zahrani¢i a diky
tomu rostla v Ceské republice poptavka po pivu z malych pivovarii. Minipivovary
nevyrabé&ji pouze desitku a dvanactku, ale nabizeji mnohem vétsi produktovou Skalu,
at’ uz jde o vicestupfiova piva nebo rizné specialy. 1 pres vySs$i cenu piv si

minipivovary stale drzi své zakazniky.

V roce 2012 bylo na tzemi Ceské republiky evidovano 160 minipivovard.
Nejvétsi koncentrace je ve StiedoCeském kraji a nejméné v Libereckém kraji. Podle
majitelt minipivovarti za velky rozmach malych pivovari miize zvysena poptavka
lidi po chutové pestiejSich pivech a pokles poptdvky po sjednocené vyrobé

tuzemskych pivovart.

V roce 2011 byl zalozen Svaz ceskomoravskych minipivovart, ktery vznikl

spojenim jedné tfetiny minipivovart. V soucasné dobé ma svaz 440 ¢lent (euro.cz).

Nejstar§Sim minipivovarem v Plzenském kraji je Pivovar Modré hvézda. Tento

pivovar byl zalozen v roce 1998 v Dobtanech.

Z grafu vyplyva, ze nejvétsi rozmach pii zakladani minipivovari zaznamenal

rok 2016. V tomto roce bylo v Plzenské kraji zalozeno 6 minipivovard. Jedna se o
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minipivovary: Beer factory, KaSperskohorsky pivovar, Pivovar Kozojedy, Rodinny

pivovar Radoby¢ice, Pidipivovarek U Pujiée, Stahlavicky Pivovar U Senkyit.

V roce 2018 byly otevieny tfi nové minipivovary, Farmaisky pivovar Zlata
krava, ktery se nachdzi v Nepomuku, Pivovar Plzensky bandita a 1. Roudensky

pivovar oba tyto pivovary se nachazi v Plzni.
3.4 Vybrané minipivovary

Pro analyzu minipivovard byla vybrana oblast Plzenského kraje. Z kraje bylo
zvoleno Sest minipivovari Pivovar Groll, Pivovar Modra Hvézda, Purkmistr,
Rodinny pivovar Radobycice, Méstsky pivovar v Klatovech a pivovar Chiic.
Ugelem bylo ziskat informace a popsat jednotlivé podniky. U vsech pivovart je

uvedena historie, soucasnost, produktova skala a zpisob vateni piva.
3.4.1 Pivovar Groll

Obrazek 4: Logo Pivovaru Groll

Zdroj: https://pivovargroll.cz
Historie minipivovaru

Minipivovar se nachazi na Vychodnim Pfedmésti ve mésté Plzen. Od roku 1988
je budova minipivovaru zapsana do stidtniho seznamu kulturnich pamatek.
Minipivovar je umistén v objektu Lautensackovsky dum, ktery vznikl spojenim
baroknich domil. Autorem objektu je Jakub Auguston, ktery postavil i zamky
V Nebilovech a Mirosoveé. Dim mél nékolik majitelti a v roce 1804 se majitelem stal
Gottfried Vilém Lautensack, ktery dal domu nejenom své jméno, ale také klasicistni

podobu. Po jeho smrti se majitel stal jeho syn.
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Rodina Lautensackt cely komplex pfestavéla a dodala domu jednotny styl a diky
nové vybudované kapli i status sakralni stavby. Kolem cel¢ budovy je vystavén

komplex rozsahlych zahrad.

I kdyZ od dob poslednich majitelii nebylo do arealu investovdno a byl zna¢né
zchatraly, i tak by 1 zapsan do Ustiedniho seznamu pamatek v Praze, jako historicky

hodnotna nemovita kulturni pamatka.
Predstaveni minipivovaru

Dne 14. 12. 2007 pivovar uvafil prvni davku vlastniho piva. V tento den byl také

pivovar vysvécen plzenskym arcibiskupem Radkovskym.

Pted otevieni v roce 2007 prosel objekt celkovou rekonstrukci. Rekonstrukce
probihala s ohledem na zachovéni a obnovu baroknich kleneb, piskovcovych portalt
a krakorct, diky této rekonstrukci se zachovala a vytvofila unikatni, kulturni
pamatka. Financovani rekonstrukce probihalo bez ucasti mésta Plzen, bez dotaci

a prispévkill z fondi Evropské unie a bez casti jakykoliv kulturnich komisi a spolkt.

Obrazek 5: Budova minipivovaru pred rekonstrukei

Zdroj: https:// pamatkovykatalog.cz.
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Obrazek 6: Budova minipivovaru po rekonstrukci

Zdroj: https://pivovargroll.cz

Minipivovar Groll je maly pivovar s ro¢nim vystavem 1 000 hektolitri piva a
objem varny je 3,5 hektolitru. Pivo je zde vafeno podle ptivodni receptury, bez

chemie a konzervanta.

Minipivovar Groll provozuje spolecnost Pivovar Groll Plzen s.r.o. Soucasti
objektu je pivnice, ktera je zafizena ve stylu 30. let 20. stoleti s kapacitou 55 osob
a penzion. Penzion nabizi moznost ubytovani pro 25 hostti ve dvou az pétilizkovych

pokojich.
Vai‘eni piva v minipivovaru

Vareni piva probihd tradi¢nim zpiisobem podle ptvodni receptury. Prvni véarka
byla vafena 5. fijna 1842 sladkem Josefem Grollem, ktery je povazovan otce za tzv.

plzeiiského typu piva, zndmého pod oznacenim pills.

Vyroba piva probihd v médénych varnych kotlich zasazenych v kachlovych
kamnech. Tato varna je dominantou celého varného procesu. Kamna jsou umisténa
piimo v restauraci. Dalsi raritou procesu je médénd panev, zvana Stok, ve které se
odd€luje mladina od kalu. Mladina se po vyc¢isténi chladi v replice, 160 let staré¢ho,
sprchového chladice. Po vychlazeni se sta¢i do vodou chlazenych dubovych kadi,

kde pivo jeden tyden kvasi. DalSim unikatem je devét vysmolenych lezackych
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dubovych sudii o objemu 450 litr. V téchto dubovych sudech pivo zraje po dobu

jednoho mésice.

Obrazek 7: Médéné varné kotle vsazené do kachlovych kamen

Zdroj: https://pivovargroll.cz
Nabidka pivnich speciala

Minipivovar nabizi nefiltrované pivo varené podle ptivodni receptury. Pivovar si
zaklada na vyrobé bez chemickych latek a konzervantii a surovin vyhradné z Ceské

republiky.

37



V nabidce jsou Lotr 11° svétly spodné kvaseny lezdk, nepasterizovany
a nefiltrovany dale Groll 12° svétly lezak spodné kvaSeny, nefiltrovany a jako
posledni nabizi minipivovar Kapr 14° tmavy, spodné kvasSeny, nepasterizovany

a nefiltrovany lezak (pivovargroll.cz).
Tyto pivni specialy je mozné ochutnat pouze v minipivovaru Groll.

Obrazek 9: Vlevo Pivo Lotr. Vpravo pivo Kapr

Zdroj: https://ceskepivo-ceskezlato.cz

3.4.2 Minipivovar Modra Hvézda

Obrazek 10: Znak pivovaru Modra Hvézda

Zdroj: http://pivovarmodrahvezda.cz

Historie vareni piva v Dobianech

Za prvopocatky vatfeni piva v Dobtfanech se povazuje rok 1378, kdy bylo méstu
udéleno probostem Udalrichem privilegium prava varecného. Toto privilegium

pozdéji stvrdili Cesky kral Vladislav II. a cisat Ferdinand III.

Plvodni pivovar byl vystavén v Pivovarské ulici, ale roku 1872 byl vystaven

zcela novy pivovar, ktery se nachizel na Kaminku, cely pivovar byl postaven
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mestany. Pivo se vafilo uz za prvni republiky, ale béhem Druhé svétové valky byl
pivovar uzavien. K pfilezitosti 620. vyro¢i prava vareéného doslo, v ¢ervnu roku

1998, k otevieni nového pivovaru a restaurantu Modra hvézda.

Soucasny pivovar

Majitelem Dobfanského pivovaru byla rodina Frankt, ktera vroce 1994
zakoupila dim na namésti v Dobtanech. Celou budovu zrekonstruovali a vybudovali
Vv ném restauraci s minipivovarem. Nazev Modra hvézda byl ponechan z piedchozich
let. Pfed valkou zde byl v provozu restaurant Modra hvézda. Kapacita minipivovaru
byla v tehdejsi dobé 1 000 hektolitrti, v soucasnosti je 1 500 hektolitrii piva ro¢né a

objem varny ¢ini 5 hektolitrii. Nyn&j$im majitele je pan Ing. Josef Kozler.

Minipivovar spojuje hotel, pivovar a restauraci. Hotelova cast pivovaru
poskytuje 21 dvoultizkovych pokojt, které nabizeji veskeré vybaveni. Restaurace se
specializuje na cCeskou kuchyni a pivovar nabizi prohlidky varny a sklept

S ochutnavkou piva.

Dal8im zajimavym programem nabizejici pivovar je Hudebni léto Dobfan. Jedna

se 0 mensi hudebni festival, kde vystupuji Ceské kapely.
Vareni piva

Pivo z Dobfan je vyrabéno podle tradi¢ni ¢eské technologie s pouzitim surovin z
Cech. Veskera vyroba je podavana jako kvasnicové, nefiltrované pivo, to znamena,
Ze pivo ma mirné zakalenou barvu. Divodem této barvy jsou pivovarské kvasinky,
které nejsou odstranény filtraci, tak jako tomu byva u béznych piv. Kvasinky jsou
jednou z hlavnich piisad, které obsahuji velké mnozstvi vitaminl a ostatnich télu

prospesnych latek.
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Obrazek 11: Varna Dobtanského pivovaru

Zdroj: http://pivovarmodrahvezda.cz

Vyroba piva se sklada ze tii hlavnich fazi. Prvi faze se uskuteciiuje ve varné, kde
dochazi k rozstépeni Skrobu ve sladu, poté se odd¢li mlato a povaii se s chmelem.
V minipivovaru stoji dvé varny v rohu restaurace, coz je zajimavym lakadlem pro
hosty. Timto procesem vznika mladina. Vyroba mladiny trva pfiblizn¢ 12 hodin, poté

nasleduje chlazeni.

Po ochlazeni se mladina pfecerpa do tanku, kam se pfidaji pivovarské kvasinky,
a zacne proces hlavniho kvaSeni, ktery trva 7 dnli. Po skonceni kvaSeni se pivo
precerpa do lezackého tanku, kde probihd posledni faze, a to zrani piva. Zrani trva

V priméru 5 az 6 tydnti, zalezi na stupiiovitosti.

Kromé vyroby piva se pivovar specializuje 1 na vyrobu kosmetickych ptipravka
z piva. Tyto pfipravky jsou zdrojem vitaminii skupiny B, minerald a podileji se na
regeneraci pokozky. Tato kosmetika obsahuje chmelovy extrakt, pivni kvasnice

a Vv neposledni fad¢ pivo. V nabidce maji sprchové gely, mydlo a ptipravky na vlasy.
Dobranské pivo

V nabidce pivovaru najdeme dvandct druhl piv a pivni péalenku. Dobtanska
Desitka - 10% vycepni svétlé, Dobtansky Hospodatr 11% pSenicné pivo, Dobfanska
Hvézda 12% svétly lezak, Dobfanskd Hvézda 13% fezané, Dobtanskd Hvézda 14%
tmavy special, Dobtanské Pivo hotké 15% svrchni special, Dobtansky Dragoun 16%
polotmavy special, Dobtansky Sekac¢ 17% svétly specidl, Dobransky Andél 23%

extra special.
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Dobranskéd desitka je svétlé vycepni pivo. Pivo se pije zivé, to znamena
nepasterizované a nefiltrované, v pfirodnim stavu S typickou chuti. Dobranska
desitka ma nazlatlou barvu a sladovou chut’ a aroma po zateckém chmelu. Cena piva

je 26 korun ¢eskych za 0,33 litru a 30 korun ¢eskych za 0,5 litru.

Obrazek 12: Dobranska desitka

Zdroj: https://ceskepivo-ceskezlato.cz

Dal8im pivem je Dobtansky hospodaf. Jedna se 0 svrchné kvasené pivo, které se
vyznacuje jemnou, sladkou chuti s vyraznym a kvasniénym a ovocnym aroma.
Ovocné aroma je zastoupeno citrusy, banany a hiebickem. Cena Dobtanského

hospodare je 26 korun za 0,33 litru a 38 korun ¢eskych za 0,5 litru.

Obrazek 13: Dobtansky hospodar

Zdroj: https://ceskepivo-ceskezlato.cz

Dobranské hotké I.P.A. je svrchné kvaseny special, ktery se vyznacuje vysokou
plnosti a hotkosti. Toto pivo vzniklo v dobé, kdy byla Indie kolonizovana Brity.
Z ditvodu dlouhé ptepravy po moii bylo pivo vyrazné chmeleno a obsahovalo vyssi

mnozstvi alkoholu. Dobfanské IPA je typ anglosaského piva, kde se pouzil americky
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chmel a kvasinky svrchniho kvaseni. Jedna se nefiltrované pivo s min. alk. 6 % obj.

Pivo L.P.A je mozné ochutnat pouze o velikosti 0,4 litru za cenu 36 korun ¢eskych.

Obrazek 14: Dobranské Horké IPA

Zdroj: https://ceskepivo-ceskezlato.cz

Originalnim vyrobkem Dobtanského pivovaru je unikatni pivni palenka. Jedna
se o svétly special Dobransky Sekac¢, Dobransky Dragoun a Dobtansky Svaty Vit. Na
vyrobu jednotlivych palenek je potfeba jiny druh piva. Vyroba palenky je velice
nakladny proces, kdy z 1 000 litrti dobtanského piva se ziska 70 litrti 50 % destilatu.
Pélenka se vyznacuje typickym sladovym aroma a jemnou chuti

(pivovarmodrahvezda.cz).

Obrazek 15: Dobtansky Sekac, Dobfansky Dragoun a Dobfansky Svaty Vit

Zdroj: https://ceskepivo-ceskezlato.cz

Pivovar nema Zadnou pravidelnou distribuci svych vyrobkid do vzdalenégjSich
lokalit. Zasobuje pouze Dobtany a okoli. Veskera dalsi distribuce probihd pouze

zpusobem zkuSebni nabidky, kdy pfipadni zdjemci si zakoupi pouze ne€kolik sudii na
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obménu svého stavajiciho sortimentu a za ucelem prildkani novych zakazniki, ale

nejedna se o pravidelnou dodavku.

Déle se Modra Hvézda ucastni veletrhli a jinych zahrani¢nich akci, kde nabizi
své produkty. Pivovar ziskal i mnoho celorepublikovych ocenéni. Napiiklad pivo
Dobransk4 hvézda ziskalo prvni misto a stalo se Pivem roku 2009, 2013 a 2015

(pivovarmodrahvezda.cz).
3.4.3 Pivovar Chrié

Historie a soucasnost pivovaru

Prvni zminky o pivovaru pochézeji zroku 1547. Prvnimi majiteli byl rod
Lazanskych z Bukové. Vroce 1701 presel do vlastnictvi Ustavu Slechtiden sv.
Andéli v Praze na Dobytéim trhu. Tyto ustavy vznikaly, jako soukromé nadace, pro
neprovdané, mladé damy ze starych $lechtickych roda. Ustav §lechti¢en sv. Andélt
v Praze byl zaloZzen Helenou hrabénkou z Bedarides vroce 1701. Tyto ustavy
vznikaly od druhé poloviny 18. stoleti a byly zakladany $lechtou. Dnes by se dalo

fici, ze tstavy byly néstupcem klasterti.

V roce 1 902 pivovar piesel do vlastnictvi rodiny Konopasku, ktera cely pivovar
zrekonstruovala a zmodernizovala. Vté dobé byla do budovy umisténa

dvounadobova varna s obsahem 36 hektolitru.

S ptichodem Druhé svétové valky dosSlo k omezeni vyroby piva a s nastupem
komunisti k moci bylo vateni piva uplné ukonceno. Objekt pivovaru se stal soucasti
mistniho JZD a slouzil jako sklad a sypka. Veskeré vybaveni bylo odvezeno do Srotu.

Nedochovalo se téméf nic, kromé starych, technologickych plant a cely areal chatral.

Zachranou pro cely objekt byla spolec¢nost Propolis, ktera v roce 2009 objevila
areal a pfisla s projektem na obnovu provozu pivovaru. Jednd se o obcanské
sdruzeni, které vzniklo na obnovu zchatralého pivovaru. Sdruzeni se snazilo
preménit aredl na vzdélavaci, kulturni a spolecenské centrum, kde by se setkavali
lidé, se zajmem 0 uméni, historii, femeslo. Jednim z cili spolku bylo vybudovat

chranénou dilnu.

Cela rekonstrukce probihala za pomoci stovky dobrovolnikii s piispévky darct.

Postupem byla obnovena budova pivovaru a okolni zahrada. V roce 2014 byla na
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festivalu, K#i¢ Fest, slavnostné pozehnana pivovarska varna a v roce 2015 pivovar

obnovil svou ¢innost.

Obcansky spolek Propolis organizuje celou fadu aktivit, aby doSlo k oziveni
kraje a misto. Sdruzeni postavilo vlastni $kolu a v roce 2011 bylo v budové sladovny
otevieno originalni Muzeum kazdodennosti. Jednd se o interaktivni muzeum, kde se
navstévnici mohou zdbavnou formou seznamit a vyzkouset kazdodenni Zivot nasich
predkti. V muzeu je ptipraveno nékolik Cinnosti k pfiblizeni Zivota na vesnici

(pivovarchric.cz.).

Chranéna dilna

Od pocatku si sdruzeni kladlo za cil vybudovat chranénou dilnu, ktera by
umoznovala lidem s postizenim ziskat praci, zatfadit se do spoleCnosti a stat se
plnohodnotnymi ob¢any. Piivodnim zamérem bylo ztidit dfevodilnu, ale s postupnym
budovanim pivovaru doSlo ke vzniku ,,chranéného pivovaru“. Pivovar zaméstnava
20 lidi shendikepem. Lidé s télesnym postizenim vykonavaji praci jako fidi¢
a pomocny pivovarsky personal. Diky tomuto projektu dosSlo alespon z Casti

k zatazeni lidi s postizenim zpatky do spole¢nosti.

Na podporu vzniku, sdruzeni ziskalo dotaci z Evropské Unie, kterd pokryla 40
% puavodni investice na pivovar, zbytek nékladi byl financovan z uvéru od Ceské

spofitelny z programu pro socialni podniky (propolis-0s.cz).

Technologie vyroby piva
Po komunistickém pfevratu v pivovaru nezbyla Zadn4 technologie k vyrobé piva.
Veskeré vybaveni bylo odvezeno do Srotu. Pti rekonstrukci se spolek snazil zachovat

alespon ptivodni dispozici pivovaru podle dochovanych plant.

Hlavni ¢asti pivovaru je dvounadobova varna s rmutomladinovou panvi. Objem
varny je 10 hektolitrii. Panev je celomédéna, vyrobena pasiiskou technikou s pfimym
dfevénym otopem. Vybér dfeva na otop je jednim z dileZitych parametrii pti vyrobé
piva. V prvni fazi varky se pouziva drobné suché dievo, aby byly dodrzeny teploty a
prodlevy pfi vafeni, poté pti chmelovaru je mozné pouzit vétsi polena. Tvrdi se, Ze
diky teplotnimu gradientu, ktery mé za nasledek, lehké zkaramelizovani rmutu pivo
dostava specifickou chut. Pivo kvasi v na otevienych spilkdch a dozrava

V nerezovych tancich. Pivovar ro¢né uvaii 900 hektolitra piva.
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Chricské pivo

Prevazujici pivo je 11° Pazdrat, ktera se staci jak do sudu, tak do lahvi. Pies 1éto
pivovar vaii 10° Karbanika. Dale pivovar vafi i specialy jako je 13° spodné kvasené
Vzkiiseni, poté nabizi pivovar fadu Aleli. Piva jsou odlisna tim, ze jsou predevsim

vyraznéji chmelena.

Pazdrat 11° patii mezi nejoblibenéjsi pivo. Jedna se o klasicky, spodné kvaseny
lezak. Pivo vynikd vyraznou hotkou chuti. Cena piva je 20 korun cCeskych za

0,33litru.

Obrazek 16: Pazdrat 11°

Zdroj: https:// pivovarchric.cz

Hastrman 13° toto pivo vzniklo jako tucta pro byvalého obyvatele pivovarského
rybniku. Jedna se o svétly Ale s hotkou chuti grapefruitu a sladkosti tfe$ni. Pivo je
mozné si zakoupit pouze v 30 nebo 50 litrovych sudech, poptipadé v lahvi o velikosti

0,75litr za cenu 55 korun ¢eskych.

Obrazek 17: Hastrman 13°

Zdroj: https:// pivovarchric.cz
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Veskeré pivo je mozné zakoupit v pivovaru Chii¢ nebo ve vybranych mistech
Vv Plzeniském kraji a v Praze. Pivo je mozné ochutnat v téchto podnicich: Kavarna
Bez Konce, Pivstro — Brewhemian Beer Bistro, Hospoda u Jezzu, Klubovna Povaleg,

Socialni bistro Stiecha (pivovarchric.cz.cz).

3.4.4 Mést'ansky pivovar v Klatovech

Obrazek 18: Znak Klatovského pivovaru

Zdroj: https:// klatovskepivo.cz

Historie vzniku

Prvni dochované zminky o vafeni piva v ¢eskych zemich pochazeji z 10. stoleti,
kdy se pivo vafilo v klaSterech. Nejstarsi ¢eskym pivovarem je Bfevnovsky klaster,
kde pivo vaii od roku 993. Zlata éra vatfeni piva bylo 12. a 13. stoleti. V t¢ dobé&
vznikala kralovska mésta, ktera ziskavala, od panovnika fadu privilegii. Mezi
privilegia patfilo pravo milové a véarecné, které dovolovali obyvatelim mésta vafit

pivo. Mésto Klatovy tyto prava ziskalo ve 13. stoleti.

Klatovy byly od 15. az do 17. stoleti chmelaiskou velmoci Cech. Z dochovanych
zdznamu z, 16. stoleti vyplyva, Ze klatovsky chmel patiil v t¢ dobé mezi velmi
kvalitni a zddanou surovinu. Chmel patfil mezi vyznamnou vyvozni surovinu.

Klatovsky chmel se vyvazel predev§im do Bavorska.

Péstovani chmele ptedstavovalo, pro obyvatele Klatov, velmi vyznamny zdroj
ptijmd. V 19. stoleti byla zalozena, na Klatovsku, rolnicka $kola a sni i snaha o
obnoveni chmelnic. Tento ndpad se bohuZel neujal i pfed dobré podminky pro
péstovani.

V roce 1818 SpoleCenstvi klatovskych pravovarenych meéstant zakoupilo
jezuitsky seminafr, ktery byl pfistavén k jezuitské koleji. Timto poCinem se zacala

psat historie Méstanské pivovaru v Klatovech. Po zakoupeni budovy Spolecenstvi
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zrekonstruovalo budovu koleje na sladovnu a pivovar. Do roku 1948 zde byl
V provozu Pivovar pravovarecného méstanstva v kralovském mésté Klatovech. V té
dobé pivovar vyrabél 9000 hektolitri piva ro¢né. V dob¢ socialismu byl pivovar
soucasti spole¢nosti Zapadoceské pivovary n. p. Poté pivovar fungoval pouze jako

sodovkarna.

Obrazek 19: Budova Méstanského pivovaru v Klatovech
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O

Zdroj: https:// klatovskepivo.cz
Klatovské pivo

Surovinami pro vyrobu Klatovského piva jsou slad, chmel, kvasnice a voda.
Zakladem pro vareni je mékka klatovska voda. Pivovar pouziva slady z bavorskych a
eskych sladoven a pouze eské chmely z oblasti Zatecka. Pivovarské kvasinky
zajistuji kvasny proces, nejcastéji jde o kvasinky spodniho kvaseni a ¢eskych kmeni.
Objem varny M¢éstského pivovaru v Klatovech je 5 hektolitrti a pivovar kazdoro¢né

vyrobi 400 hektolitrii piva.

Veskera vyroba pivovarska vyroba je nepasterizovana a nefiltrovand, jedna se
tzv. Ziva piva. Jména piv jsou odvozena od dilezitych historickych okamzikl nebo

osobnosti.

Pivo je mozné zakoupit stacené nebo v sudech. Cena piva je 30 korun Ceskych

za 0,5litru.

Véclav Mat¢j Kramérius Jedna se spodné kvaSeny svétly lezak plzenského typu
s obsahem alkoholu 5 % obj. Toto pivo je k dostani po cely rok a je charakteristicky

pro pivovar. Jméno pivo dostalo po ceském spisovateli Véaclavu Matéji Kramériovi,
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ktery je rodakem z Klatov. Kramérius je zakladatelem Ceské expedice, jedna se

prvni ¢eské nakladatelstvi, ¢imz se podilel na rozvoji ¢eského jazyka.

Obrazek 20: Vaclav Mat¢j Kramérius

Klatovské pivo

Zdroj: https:// klatovskepivo.cz

Dals§im pivem, které je mozné v pivovaru ochutnat je Klatovska mumie. Jde 0
svrchné€ kvaSené 15° pivo ndlezici do skupiny Pale Ale. Tento vyraz se pouZiva pro
svetla, svrchné kvaSend piva. Na vyrobu tohoto piva se pouZivaji vyhradné ceskeé

suroviny, hlavné ¢eské chmely, které pivu proptijcuji vyraznou hoikou chut’.

Zajimavosti pii vyrobé piva je, ze na prvni varku byl pouzit i chmel
z klatovskych chmelnic. Pouziti tohoto chmele mé ptipominat, Ze klatovske
chmelnice patfil v 15. az 19. stoleti mezi nejvyznamngj§i chmelnice v Ceské
republice. Nazev tohoto piva je odvozen od nejznaméjsi Klatovské pamétihodnosti, a
to od mumifikovanych tél ¢lend jezuitského fadu, ktefi jsou pochovani v kryptach

pod jezuitskym kostelem Neposkvrnéného poceti Panny Marie a sv. Ignace.
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Obrazek 21: Klatovska mumie

Klatovské pivﬁ

Svrchné kvaseny specidl chmeleny i chmelem z Klatovska

Zdroj: https:// klatovskepivo.cz

Pivni specidlni napoj, ktery pivovar nabizi je Sladklv svaiak. Tento napoj je
typicky pro zimni vecery. Mnoho zdkaznikil si nedovede pfedstavit vano¢ni svatky
bez svafené¢ho vina a zaroven mnoho lidi stale upfednostiuje pivo, a tak vznikl
unikatni napoj Sladktv svardk. Jedna se o svafené pivo. Pivovar pro vyrobu pouziva
klatovské pivo, které je svafeno s prisadami, které zvyraziuji chut’. Stejné¢ jako u

svafeného vina i tady je zakladem hiebicek a skofice.

Tento pivni specidl se v pivovaru vafi od roku 2017 a byl pfedstaven na

vanocnich trzich v Klatovech (klatovskepivo.cz ).

Obrazek 22: Sladkuv svarak

;

Klatovské pivo

Népoj z piva se zahFivajici a vyviZenou chuti chmele a kofeni

Nejiépe podivat horké | Slozent: jetné slady, cukr, smés kofeni
voda, chmel. kvasnice | Obsah alkoholu do 4,0% obj. lumm-usnn,ol
Skladufte v tem a chindon | Chratite pled mrazem 1515
Vyribl Mstansky pivovar v Kiatovech | wwwld-lw:hptwu

Zdroj: https://klatovskepivo.cz
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3.4.5 Pivovar Purkmistr

Obrazek 23: Znak pivovaru Purkmistr

PR

Zdroj: https://purkmistr.cz

Historie a soucasny stav pivovaru

Stejné jako historie Méstského pivovaru v Klatovech tak i historie Purkmistru
saha do 16. stoleti. V té dob¢ byli mé&stané obdafeni pravem vafit pivo. Toto pravo
méstantm, ktefi vlastnili diim, umoznovalo vafit pivo pro svou vlastni spotiebu ale i
jim umoziiovalo pivo prodavat. K tomuto ucelu byl v domech vybudovén tzv.

mazhauz, ktery slouZil k prodeji vyrobeného piva. VétSinou se jednalo o halu domu.

Kvalita piva byla v t¢ dobé zna¢né nevyrovnana a pivo plzenského typu, jako
takového, vzniklo na aZ pocatku 19. stoleti. Za vznikem tohoto piva stoji spojeni
pravovareénych méstanti, ktefi zalozili spoleény podnik, a to plzenisky Méstsky

pivovar.

Pivovar Purkmistr chtél svou €innosti navéazat na tradici vafeni piva klasickym
zpusobem a zaroven chtél pfipomenout cCinnost nejstarSiho ceského pivovaru

v Domazlicich, ktery vafil pivo stejné znacky a obnovit tak tuto znacku.

Prvni dochované zminky o selském dvoie pochdzi z roku 1603. Uz tehdy dvir
fungoval jako kréma. Pivodnim majitelem byl Petr Burm. Poté se na dvoie vysttidali
jeste dalsi majitelé.

Vroce 2000 byl aredl zakoupen spolecnosti LUKR, scilem vybudovat
sportovné — relaxacni centrum s restauraci. Pfi rekonstrukce objektu se dbalo na to,
aby si cely komplex zachoval pivodni raz. Snahou bylo zakomponovat nové

vznikajici budovy do stavajicich a zachovat tak ptivodni architekturu.
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Cely komplex byl otevien 6. 6. 2007 v 16. hodin a roce 2012 byl areal rozsifen o
pivni lazn¢ a wellness. Pilsen Beer Spa v Pivovarském dvofte Plzen nabizeji program,

ktery kromé& pivnich 1dzni zahrnuje komplexni péci o télo.

Soucasti celého komplexu je i hotel, ktery nabizi ubytovani v 32 pokojich
s kapacitou 65 luzek. Pro zakazniky jsou pfipraveny pobytové balicky, které je

mozno rozsifit o wellness a pivni ldzné¢.

Dalsi aktivitou pro navstévniky je 30 minutovéa prohlidka pivovaru, kde budou
informovani o historii selského dvora, zplsobu vateni piva a vzniku Pivovarského
dvora v Plzni a s nim spojené ochranné znamky Purkmistr a na zavér prohlidky se

navstévnici seznami s jednotlivymi druhy pivy, které mohou také ochutnat.

Cilem pro zakladatelt pivovaru bylo vybudovat komplex, ktery bude poskytovat
komplexni sluzby spojené s jednou z nejstarSich Ceskych tradic, a to vafeni piva.

Vse, co Purkmistr nabizi je spojené s Plzenskym pivem (purkmistr.cz).

Obrazek 24: Puvodni budova Pivovaru Purkmistr

Zdroj: https://purkmistr.cz

Obrazek 25: Budova pivovaru Purkmistr po rekonstrukci

Zdroj: https://purkmistr.cz
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Vareni piva

Zakladem pro vyrobu tohoto piva je méckka plzenska voda. Pivo se vaii
klasickym zptisobem. Uvaieni celé¢ davky trva jeden den. Hlavni kvaseni probiha
v otevienych kadi. Toto kvaseni trva 7 — 9 dni. Kvasné kad¢ jsou ulozeny
Vv pivovarskych sklepich. Poté se obsah kadi ptecerpa do lezackych tankd, kde se
nechd ulezet jeden mésic. VSechny piva jsou nepasterizovand a nefiltrovand, proto
maji mirn¢ zakalenou barvu a piva jsou hutnéjsi nez piva filtrovana. Pivo se vafi ve
varnach o velikosti 10 hektolitrii. Celkovd ro¢ni produkce pivovaru je 1500

hektolitrt piva.
Pivo Purkmistr

Produktové fada Pivovaru Purkmistr zahrnuje PURKMISTR® svétly lezak 12°
PURKMISTR® polotmavy lezdk 12°, PURKMISTR® tmavy lezak 12°,
PISAR® pseni¢né pivo 12°, PURKMISTR® IPA 14° , PURKMISTR® Fikové 12°,
PURKMISTR® MDZ rozinky v rumu 15°, PURKMISTR® Weizenbock 17°,
LETINY® Belgian Blonde Ale 15°, PURKMISTR® Bock 15°,
PURKMISTR® Red Ale 11° . Ceny piv se u svétlych a tmavych lezak pohybuji od
36 korun ceskych za 0,33 litru a 46 korun €eskych za 0,5 litru. Ceny specialnich piv

se odviji podle aktualn¢ vatreného specialu.

Purkmistr 12° visnovy special je lezak s velmi vyraznou chuti vi$ni, mandli.

V pivé je mozné citit aroma viStiového dieva.

Obrazek 26: PURKMISTR 12° visiovy special
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Zdroj: https://purkmistr.cz

PURKMISTR® tmavy lezédk 12° jedna se o pivo, které je vareno ze 4 sladi. Pti

ochutnani piva je mozné citit chut’ belgické cokolady a prazené kavy.
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Obrazek 27: PURKMISTR® tmavy lezak 12°
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Zdroj: https://purkmistr.cz

Veskerou produkci pivovaru je mozné ochutnat na nékolika mistech hlavniho
mésta Prahy v Plzni a v Jihlavé. Jedna se podniky Galerie piva, Pivni Rozmanitost

dale Nas Grunt u Lidusky, Pivni r4j Jihlavska hospoda.

Produkce pivovaru se nevztahuje pouze na tizemi Ceské republiky. Poptavka je
velikd. Pivovar dodava naptiklad do Polska, Ruska, Némecka a také do Kazachstanu.
Ptichazeji poptavky i ze vzdalengjSich mist svéta jako je Sibif, ale diky povaze piva
je nemozné tyto poptavky uspokojit. Trvanlivost nepasterizovaného a nefiltrovaného
piva je piiblizné¢ 30 dni a cesta na Sibif trvd zhruba 40, tudiz neni mozné pivo

vyvazet do tak vzdalenych lokalit (purkmistr.cz).

3.4.6. Rodinny pivovar Radobyc¢ice

Obrazek 28: Logo pivovaru Radobycice

R/\DOBYCICE
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Zdroj: https:// www.pivovarradobycice.cz
Historie pivovaru

Rodinny pivovar vznikl rekonstrukci 200 let staré stodoly. Rekonstrukci vzniklo
misto pro 25 osob a venkovni posezeni po 50. Celou rekonstrukci rodina zvladla
vlastnimi silami a za pomoci pratel. Rekonstrukce trvala 5 let, a jak majitel fika, jeste

neni zdaleka u konce.
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Zpocatku vafeni piva nemélo velky uspéch. Trvalo 12 let, nez pivo ziskalo

potiebnou kvalitu, a hlavné vyvazenou chut’.

V rodinném pivovaru se snazi mit neustale k dispozici 4 druhy piv a pfilezitostné
specialy. Zakladem pro vafeni piva jsou nejkvalitn&jsi suroviny pochézejici z Ceské
republiky. Kromé piva rodinny podnik nabizi i tradi¢ni, domaci, a hlavné¢ ceskou

kuchyni (pivovarradobycice.cz).

Obrazek 29: Objekt pivovaru pied rekonstrukci

Zdroj: https:// www.pivovarradobycice.cz

Obrazek 30: Pivovar po rekonstrukci

Zdroj: https:// www.pivovarradobycice.cz

Radoby¢ické pivo

Radobyc¢icky pivovar disponuje varnou o objemu 5 hektolitri a jeho rocni
produkce je 300 hektolitrii piva. Mezi nejoblibenéjsi radobyc¢icka piva patii spodné
kvasené Svétlé vycepni. Pivo se vyznacuje jemnou hoikosti, hutnou bilou pénou a

kvasnicovym zdkalem. Cena piva je 38 korun ¢eskych za 0,5litru.

Mezi dalsi piva, kterd pivovar nabizi je napiiklad Svétly lezék. Jedna se také o
spodné kvasené pivo s vyraznou hoikosti. Vafené dvourmutovym zplisobem, ¢imz
vznikne chut’ typicka pro piva plzeiiského typu, ptl litru tohoto piva stoji 38 korun

Ceskych. Jako pivni special je mozné ochutnat ALE. Svrchné kvaSené pivo
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amerického typu, které je siln¢ chmelené a vynika vyraznou chuti citrusovych plodu.

Pro vyrobu se pouziva je¢ny slad a americky chmel (pivovarradobycice.cz).

Cilem bakalafské prace bylo popsat Sest vybranych minipivovaru z oblasti
Plzenského kraje. V teoretické casti prace bylo charakterizovano pivovarnictvi
obecné. V prvni kapitole je popsdna historie pivovarnictvi u néas i ve svéte. Dalsi
kapitola se vénuje pivovarim a jejich rozdéleni do jednotlivych kategorii. Tteti

kapitola je vénovdna minipivovarl, jejich organizacim a technologickému postupu

vyroby piva.

V analytické casti byl popsan Plzensky kraj a lokaliza¢ni faktory, které mohou
pomoci pii zaklddani pivovaru. Je zde zpracovana tabulka a graf se vzniklymi
pivovary v obdobi od roku 2010 do roku 2018. Zavére¢na kapitola je pak vénovana
popisu jednotlivym minipivovardm.

Minipivovary se staly fenoménem nékolika poslednich let. Velké nadnarodni
pivovary se snazi o co nejveétsi produkci s co nejniz§imi naklady. Diky tomu, Ze
primyslové pivovary nahrazuji tradicni postupy vafeni piva méné naronymi
metodami, jakou jsou napiiklad uvafeni vicestupfiového piva a jeho pozdé&jsi
nafedéni vodou, ¢imz vznikne pozadované 12ti stupnové ¢i 10ti stupfiové pivo

s niz§imi néklady. Minipivovary se snazi naldkat své zdkazniky na tradi¢ni postupy

a rozmanitost své nabidky, a to 1 za cenu vysSich nakladi.

Pokud jde o konkurenci jako takovou, tak primyslové pivovary jsou stale hrozba
pro malé podnikatele. Ale neznamena to, ze by velci vyrobei neméli s minipivovary
pocitat, mnohdy jsou pravé tyto malé podniky velkou konkurenci, a pravé oni
udavaji trendy v pivovarnickém odvétvi, diky tomu Ze jsou schopni zakaznikovi

nabidnout chut'ovou a druhovou pestrost a také pruznéji reagovat na poptavku.

Otéazkou zistava, jestli by se minipivovary udrzely na trhu bez doplitkovych
sluzeb. Diky tomu, ze nabidka piva je obrovska, je dilezité nabidnout zadkaznikovi

néco navic a ziskat tim konkuren¢ni vyhodu nad ostatnimi.

Pro malé pivovary je velkou vyhodou, kdyz krom¢ produkce piva nabizeji jesté
dal$i sluzby. Jako zakladni dilezitou sluzbou, k provozu pivovaru, je provoz

restaurace. Mnoho minipivovari ma piimo v prostorach restaurace varnu, ¢imz se
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stavaji atraktivnéjsi pro zakazniky a ti se tak mohou stat soucésti procesu vaieni piva,

jako tomu je u Pivovaru Modra Hvézda. Zakladem restaurace je kvalitni kuchyné.

Dalsimi sluzbami, které jsou velmi zadané, jsou spa lazn¢ a wellness. Obzvlaste,
kdyz jde o pivovar, je dobré vyuzit zakladni surovinu, a to pivo k provozu tzv.
pivnich lazni. Tyto sluzby nabizeji Pivovar Modrd hvézda a Purkmistr. Tyto dva
komplexy nabizeji celou fadu procedur a balickl, které zahrnuji pobyt, stravovani,
wellness procedury a prohlidku pivovaru s moznosti ochutnavky jejich piva. Jako
samoziejmost pro vétSinu zakaznikli je moZznost zakoupit si pivni kosmetiku nebo

pivni specialy jako suvenyr.

S rozvojem malych pivovarii se rozvinulo i nové odvétvi turistiky, a to pivni
turistika. Minipivovary se staly hitem nejenom ve velkych méstech, ale 1 na
vesnicich a v malych mésteckdch. Trend dnesni doby je zahrnout minipivovary do
turistickych stezek nebo vznikaji pifimo pivni turistické stezky. Diky tomuto trendu
dochazi k oziveni regioni, které by jinak nenaldkaly navstévniky. Prikladem mutze
byt pivovar v Radobycicich, ktery se skldda pouze z rodinnych ptislusnikd, ktefi
tvoii obsluhu celého pivovaru. Pivovar neposkytuje zddné ubytovani ani wellness

a presto se u lidi t&si velkého uspeéchu, hlavné tedy u cyklisti.

Velké pivovary v Ceské republice tvoii 98 % celorepublikového vystavu
a minipivovary skvéle dopliiuji jejich trh. Zakazniky uZ nezajima pouze cena, ale
zadaji 1 neopakovatelny zazitek. Diky tomu, Ze malé pivovary poskytuji tyto zazitky,
a jeste navic jsou schopni nabidnout druhovou rozmanitost piv a také se pod¢lit o své
pribchy, tak si stdle vice ziskavaji ptizen novych pivnich nadSenct. Pravé
minipivovary se zaslouzili o obnoveni ¢eského piva a pivovarnictvi jako celku a neni

vubec diilezité, zda jde o velky podnik nebo jen o maly rodinny pivovar.
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