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VIliv jakosti na zpenéZovani hovéziho masa

The Guality of the Beef Meat and its Impact on the Value

Souhrn

Tato Bakalaiska prace se zabyva problematikou vlivu jakosti na zpenézovani
hovéziho masa. Prvni ¢ast prace uvadi postaveni hovéziho masa ve vyzive, sleduje
intravitalni vlivy plsobici na jakost hovéziho masa a vyvoj porazek v Ceské
republice. V druhé ¢asti jsou objasnény zpusoby klasifikace a dale je zde popis
systtmu SEUROP, zplsob stanoveni podilu zmasilosti a protucnélosti masa
a nasledného vypracovani protokolu jate¢n¢ upravenych tél. Treti Cast prace
porovnava ceny hovéziho masa za poslednich pét let ve svété, v Evropské unii
a v Ceské republice. S cenami souvisi rovnéz spotieba hovéziho masa, ktera je také
sledovéna ve svéts, v Evropské unii i v Ceské republice. V posledni ¢asti bakalaiské
prace je zkouman vztah mezi cenou a spotiebou hovéziho masa v Ceské republice,
jsou zde uvedeny zasadni vlivy ovliviujici tyto dva faktory a je zde také zndzornén

Vyvoj ceny a spotieby v uplynulych letech.

Klic¢ova slova: jakost, zpenézovani, hov€zi maso, SEUROP

Summary

This Bachelor thesis deals with the issue of quality of beef and its impact on the
value. It defines the beef and its role in human nutrition. First part of the thesis
focuses on various factors, which have influence on the quality of beef. It also
monitors the trend of beef slaughters in the Czech Republic. Second part of the thesis
explains the methods of classification and describes the system SEUROP, the
principle of the determination of the conformation and fat cover and the subsequent
drafting of the protocol. It also provides comprehensive comparison of value and beef
consumption trends last five years worldwide, in the European Union and in the
Czech Republic. Last part of the bachelor thesis observes relation between value and
consumption of beef in the Czech Republic, it presents influences affecting these two

indicators illustrates development of the price and consumption of beef.

Keywords: quality, monetization, beef meat, SEUROP
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1. Uvod

Maso je definovano jako veskeré pozivatelné c¢asti jateCnych zvirat. Piesnéji
je to kosterni svalovina teplokrevnych zvitat a tkdn€ s ni souvisejici. Hovézi maso pochazi
z t€l jatecného skotu. Do kategorie jate¢ného skotu se fadi maso z bykd, krav a jalovic.
Hovézi maso je z biologického hlediska velmi cenné. Ma vysoky podil Zeleza, zinku,
kyseliny listové a vitaminu Bi2. Bilkoviny plni vyznamnou ulohu pii stavbé
a obnov¢ bun€k, jsou duilezitym zdrojem energie a zucastiuji se latkové premény
v organismu. Tuk je nositelem kiehkosti a chutnosti hovéziho masa. Tato vlastnost
hovéziho masa je cenéna predevsim proto, Ze se hodi na rychlou minutkovou upravu.

Hovézi maso bylo diky svému sloZeni a vlastnostem az do zacatku Sedesatych let
minulého stoleti nejkonzumovanéj$im druhem masa ve svété. V poloviné sedesatych let
stoupla produkce vepfového masa natolik, Ze ptedstihla produkci hovéziho masa.

Celkovy pocet skotu ve svété byl v roce 2015 evidovan na 964,640 milionech kust.
Svétova produkce hovéziho masa véetné teleciho v roce 2014 ¢inila 58,9 miliob tun.
Hlavni podil na riistu vyroby mély téméf vsechny producentsky vyznamné zemé¢, vyjma
USA, EU 28 a Mexika. Lidrem ve zvySovani produkce hovéziho masa se stala Indie. Mezi
dalsi nejvyznamnéjsi producenty hovéziho masa patii USA, Austrdlie, Novy Zéland,
Argentina a Brazilie.

Pocet kusti skotu v Evropské unii roce 2014 byl 87, 619 miliont kust. Produkce
hovéziho masa v Evropské unii v roce 2014 €inila 7,68 milionu tun. Spotieba hovéziho
masa Vv roce 2014 v Evropské unii ¢inila 7 670 tisic tun jate¢né hmotnosti. Coz ¢ini narust
spotfeby oproti pfedchazejicimu roku. Tento nértst byl zplisobem oslabenim ceny
hovéziho masa. Spotieba na obyvatele za rok dosdhla 15,1 kg. Mezi nejvyznamné;jsi
producenty hovéziho masa v Evropské unii patii Francie, Nizozemi a Velka Britanie.

V roce 2015 bylo v Ceské republice evidovano 1,407 miliontl kust skotu. Vyroba
hovéziho masa v Ceské republice v roce 2015 byla na tirovni 170,0 tisic tun Zivé
hmotnosti skotu. Spotieba hovéziho masa véetné teleciho se v Ceské republice v roce
2015 pohybovala okolo 9 kg, coz je z celkové spotieby masa 74,8 kg na osobu a rok ¢inilo
pouze 12 %. Ceska republika je v produkci hovéziho masa sobéstaéna. Sobéstaénost
se odhaduje na 141,1% coz je historické maximum. Dovoz je na urovni

41 tisic tun. Vyvoz €ini 86,7 tisic tun Zivé hmotnosti skotu.



Dovoz hovéziho masa do Ceské republiky v roce 2015 byl 17 014 tun. Naopak Ceska
republika za rok 2015 vyvezla 5 982 tun hovéziho masa. V roce 2015 se ocekava dovoz
17 014 tun a vyvoz 5 982 tun hovéziho masa. Dovoz Zivého skotu do Ceské republiky
v roce 2015 ¢inil 9 832 kust a vyvoz 172 860 kust. Nejvétsimi dovozei hovéziho masa
v roce 2015 byly Italie, Polsko, Francie, Belgie. Naopak mezi nejvétsi vyvozce se v roce
2015 tadilo Irsko, Bulharsko, Rakousko a Rumunsko.

V roce 2016 se v Evropské unii o¢ekava, ze by se produkce hovéziho a teleciho masa
mohla mirn€ zvysit. Tomu napovidaji také mirné rostouci stavy skotu i zékladniho stada
krav v lonském roce a rovnéz piedpoveédi expertll jednotlivych ¢lenskych zemi na trh
s hovézim masem. Piedpoklada se, Zze by celkova produkce v Unii mohla v roce
2016 dosdhnout 7,82 milionu tun jatecné hmotnosti.

Cesti chovatelé vykazuji vysoké naklady spojené s reprodukci zvifat zékladniho
stdda. Mezinarodni srovnani ekonomiky odchovu masného skotu prokézalo, ze odchov
masného skotu bez piimych plateb neni ziskovy v Ceské republice ani v jinych zemich
Evropské unie. Zadna z typickych farem v Evropské unii nedosahuje ekonomického
zisku, poskytujiciho dlouhodobou perspektivu, bez podpory piimych plateb. Cesti
chovatelé¢ dosahuji niz$i uZitkovosti vykrmovaného skotu o 10-15% oproti zemim

se srovnatelnymi podminkami. To poukazuje na jisté rezervy v managementu chovi.



2. Cil a metodika

Hlavnim cilem této prace je zhodnoceni vlivu jakosti na zpenézovani hovéziho

masa. Tento hlavni cil je rozd€len na nésledujici dil¢i cile:

- definovat hovézi maso, jeho postaveni ve vyzive, zhodnotit intravitalni

vlivy ptsobici na jakost hovéziho masa,

- charakterizovat klasifikaci SEUROP a systém zpenézovani hovéziho

masa,

- vyhodnotit vyvoj cen a spotfeby hovéziho masa ve vybranych zemich

svéta, Evropské unie a v Ceské republice,

- zhodnotit vyvoj spotfeby hovéziho masa s ohledem na jeho cenu.

Bakalarska prace bude zaloZzena na komparaci a syntéze poznatkii z odborné,
védecké literatury, tuzemské i zahrani¢ni dale odbornych periodik a internetovych
zdroji feSici vliv jakosti na zpené¢Zovani hovéziho masa. Ziskané informace pak
budou nésledné zpracovany v programovém prosttedi Microsoft Office Word

a Excel.



3. Literarni reSerse

3. 1 Definice hovéziho masa a jeho postaveni ve vyZzivé

Maso je nepostradatelnou soucasti ve vyzivé ¢loveéka. Pro vétSinu spotiebitelil
je jednou ze zakladnich potravin. Je to oblibené jidlo a lidé ho konzumuji pfedevsim
pro jeho smyslové (organoleptické) vlastnosti, jako je napiiklad barva, chut,
mramorovani, Stavnatost. Maso je i velmi bohatym a univerzalnim zdrojem Zivin pro
svij vysoky obsah plnohodnotnych bilkovin.

Piestoze je Ceska republika ve vyrobé hovéziho masa naprosto sobdstaéna
(141,1%), spotieba hovéziho masa na obyvatele a rok je 9,1 kg, coz je minimum
zZ celé Evropské unie.

Jednim z faktord nizké spotieby hovéziho masa v Ceské republice je bezesporu
jeho cena. Dalsimi velmi dulezitymi faktory jsou zdravotni hledisko, kuchynska
uprava masa a jeho pfedpokladané vyuziti, Cerstvost masa zhodnocend vizudlng,
celkovy vzhled, jeho chutnost, pfipadné certifikované a vizudlné¢ hodnocené baleni
a obal masa (SUBRT, 2009).

Cena hovézi masa za poslednich pét let rostla. Zlom nastal v roce 2014, kdy cena
hovéziho masa zadniho bez kosti za kg, klesla z 206,51 K¢ na 204,36. Vyvoj cen
za poslednich 5 let ukazuje tabulka 1.

Tabulka 1: Vyvoj cen hoveziho zadniho masa bez kosti (K¢ 1 kg)

Rok | 2009 2010 2011 2012 2013 2014

Cena |177,73 |17531 |179,79 |199,92 |206,51 | 204,36
Zdroj: (ROUBALOVA, 2014)

Maso je pfevazné tvoreno pti€né pruhovanou svalovinou, ale obsahuje i vazivové
¢asti a tukovou tkan. Pfirozené obsahuje i kosti. Ty jsou vyuZitelné napiiklad
pii ptiprave polévek, ale vétSinou se z masa pii zpracovani odstrafiuji.

Jako maso jsou definovany vSechny ¢asti tél zivoc€ichil, véetné ryb a bezobratlych,

Vv Cerstvém nebo upraveném stavu, které se hodi k lidské vyzive. Podle této definice



patii mezi maso i zivo¢i$né tuky, krev, droby, kiize a kosti (pokud se nekonzumuji),
a také masné vyrobky. V uzsim slova smyslu se masem rozumi jen kosterni svalovina,
a to bud’ samotna svalova tkan, nebo svalova tkan vcetné vmezefeného tuku, cév,
nervi, vazivovych a jinych &asti (PIPEK a JIROTKOVA, 2001).

Hovézim masem je maso mladého skotu, mladého byka, byka, volka, jalovice
a kravy. Je to potravina vynikajicich nutricnich hodnot, ktera rozmanitou upravou
a vhodnymi dopliikky obohacuje nas stil.

Z nutriéniho hlediska doddvd maso organismu dilezitou slozku potravy —
biologicky plnohodnotné bilkoviny. Ty plni vyznamnou ulohu pfi stavbé a obnové
bunék a jsou dulezitym zdrojem energie. Hovézi maso patii k biologicky
nejhodnotnéj$im druhim masa. Obsahuje 19% bilkovin, 5-6% extraktivnich latek,
5-8% tuku a 70% vody.

Porovnani slozeni jednotlivych druhi mas je uvedeno v tabulce 2.

Tabulka 2: Chemické slozeni vybranych druhit mas (v %)

Druh Voda Bilkoviny Tuky Popeloviny

Hovézi 70-73 20-22 4.8 1
Veprové 68 — 70 19-20 9-11 1,4
Kufreci 7377 20-23 4,7 1
Jehnéci 73 20 5-6 14

Zdroj: (VARNAM and SUTHERLAND, 1995)

V tabulce 2 je uvedeno, Ze nejvyssi podil vody ma maso kuteci. Naopak tento
takového. Naopak je tomu u masa veprového, které ma nejmensi podil vody,
ale nejvyssi podil tuku. Hovézi maso je na tom podobné jako maso veptové. Pii
upravé téchto druhli mas proto neni potieba pouzit tolik dochucovacich prostredk,

protoze tuk masu doda potiebné chutové vlastnosti.



Obsah bilkovin je v hovézim mase pievazné konstantni. Bilkoviny maji vysokou
biologickou hodnotu a jejich vyuzitelnost v organismu je vysoka. Hovézi maso
obsahuje vSechny esencialni aminokyseliny, bilkoviny hovéziho masa jsou svou
strukturou a slozenim blizké bilkovinam v tkanich clovéka, coz je pro lidsky
metabolismus vyhodou (STARUCH a PIPEK, 2008).

Z celkového poctu lipidi v mase tvori nejvétsi podil tuky (a to 99%). Tuky jsou
estery glycerolu a mastnych kyselin. Tuk ma v mase vyznam z hlediska
senzorického, je nosi¢em fady aromovych latek. Velky vyznam pro chut’ a kiehkost
masa ma tuk intramuskularni, ktery je mezi butikami rozlozen ve formé zilek a tvoii
tzv. mramorovani masa. Nekteré tuky jsou také zdrojem esencidlnich, pro lidsky
organismus nepostradatelnych mastnych kyselin. Na druhou stranu ale pfedstavuji
velmi zédsadni faktor jak pifi vzniku energetické nerovnovahy vedouci k nadvéze
a obezité, tak faktor regulujici hladinu krevnich tukli a zejména rizikovy faktor
onemocnéni srdce a cév.

Extraktivnich latek v mase je pomé&rn¢ malo. Jejich vlastnosti je extrahovatelnost
vodou. Podili se na tvorbé aromatu a chuti masa. Jsou soucasti enzyml, n€které maji
vyznamné funkce v metabolismu, mnohé z nich jsou produkty odbouravani. Vznikaji
hlavné v pribéhu posmrtnych zmén. Proto je potfebné nechat maso zrat dostatecné

dlouho.

3. 1. 1 Vyvoj porazek skotu

K 1. dubnu roku 2015 bylo dle udaji Ceského statistického ufadu v Ceské
republice chovano 1 407 132 kust skotu, coz ve vztahu k pfedchozimu roku
predstavuje navyseni 33 572 kust. Ke konci 1. pololeti roku 2015 byly celkové
pocetni stavy skotu ve vysi 1 416 092 kust, coz ve vztahu k 1. pololeti roku 2014
predstavuje nartist 0 19 370 kust (ROUBALOVA, 2015).



Tabulka 3: Vyvoj pocetnich stavii skotu celkem a krav dle kategorii k 1. 4.2015 (ks)

Rok
Kategorie 2010 2011 2012 2013 2014 2015
Skot celkem | 1349286 | 1343686 | 1352685 | 1352822 | 1373560 | 1401132
Kravy dojné 383523 | 373832 373136 | 367327 | 372632 376 144
Kravy BTPM 167 722 | 177704 178 089 184597 | 191331 203 958
Kravy cekem | 559803 | 551245 551223 | 551924 | 563963 | 580102

Zdroj: (ROUBALOVA, 2015)

Pocet dojnych krav v diisledku propadu cen mléka do roku 2013 pozvolna klesal.
V roce 2014 byl zaznamenan nartst o 5 305 kust dojnych krav. Rostouci trend
pokracoval az do roku 2015. Naopak pocty krav bez trzni produkce mléka od roku
2010 stéle rostly, jak ukazuje tabulka 3.

V Ceské republice je chov skotu tradi¢n& dle historického vyvoje soustfedén
pfedev§im do vétSich zemédélskych podniki, piesto vSak pocty malych chovatelil
neklesaji, naopak v roce 2014 doslo k jejich navyseni. Podle idajii Ustfedni evidence
hospodafskych zvifat se ke konci roku 2014 zabyvalo v Ceské republice chovem
skotu celkem 18,2 tis. podnikil, coZz znamenalo meziro¢n¢ zvyseni o 841 podniki.
Nejvyraznéji se zvysil pocet malych zemédélct s chovy skotu do 50 ks 0 532. Naopak
nejvice ubylo velkych podniki s poc¢tem zvitat nad 1 000 ks o 168 a jejich pocet klesl
na 419. Nejvétsi podil zvifat (tj. 66 %) z celkové populace skotu v Ceské republice
byl v roce 2014 chovan celkem v 800 podnicich. V Ceské republice je vice nez
47% zemédélskych podnikii chovajicich skot soustfedéno v krajich Jihoceském,
Kraji Vyso€ina, StfedoCeském a Moravskoslezském. Primérmy pocet kust skotu
pfipadajiciho na 1 podnik se meziro¢n¢ snizil z 88 ks v roce 2013 na 85 ks v roce
2014. Podnikt zabyvajicich se vykrmem bykt bylo v roce 2014 evidovano
11,1 tis. a proti roku 2013 nedoslo ke zméné jejich poctu. Vice nez polovina (58%)
chovanych bykil byla vykrmovana v 886 podnicich s koncentraci zvitat v rozmezi
51-500 ks. Chovateli krav BTPM bylo v roce 2014 evidovano 7,8 tis, z toho témef
64% chovalo méné nez 4 kravy (ROUBALOVA, 2015).



Tabulka 4: Porazky skotu v CR dle kategorit (ks)

Rok

Kategorie 2010 2011 2012 2013 2014 2015

Skot celkem 255475 | 248389 | 227533 | 221214 | 222987 | 168 465
telata 8 457 8 239 7397 7277 7 854 5902
Miady skot 2 156 1872 2 225 1735 1980 1553
Jalovice 24557 | 23873| 23062| 21480| 19908 | 15689
Kravy 110958 | 109771 | 106 087 98 461 94382 | 73212
Byci 108 951 | 104 258 88 363 92 082 98583 | 71813
Voli 396 349 419 179 280 296

Zdroj: (ROUBALOVA, 2015)

Pocet kusti porazen v jednotlivych kategoriich a letech je ukazan v tabulce 4.

Nejvice skotu bylo porazeno v roce 2010. Od tohoto roku pocty porazek skotu

klesaji. Nejvétsi podil porazenych zvifat tvoii kravy a byci. Pordzené kusy skotu se

dale zpracovavaji. Podil vyroby hovéziho masa je uveden v tabulce 5.

Tabulka 5: Podil vyroby vysekového masa, masnych vyrobkii a konzerv na celkové

vwrobé vyrobkii z masa v masokombindtech CR (v %)

Rok
2010 | 2011 |2012 |2013 |2014 | 2015
Vysekové maso | 45,72 | 48,42 | 43,49 | 41,92 | 41,18 | 43,48
Masné vyrobky | 53,76 | 56,90 | 56,01 | 57,75 | 58,54 | 56,20
Konzervy 1,02 0,63 0,48 0,32 0,27 0,29

Zdroj: (ROUBALOVA, 2015)

Nejvétsi podil vyroby hovéziho masa pfipadd na vyrobu masnych vyrobki.

Do masnych hovézich vyrobkii se fadi Sunky, salamy, parky, klobasy tlacenky,

pastiky ale 1 maso susené. Do roku 2014 tento podil neustale rostl. V roce 2015 doslo
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oproti roku 2014 k poklesu o 2,34%. Naopak u vysekového masa doslo v roce

2015 K nartstu o 2,3%. Mirny nardst je také pozorovan u konzerv, a to o 0,02%.

Obrazek 1: Partie hovéziho masa

1 - Svitkova

2 - Nizky rofiténec

28 - Vysoky rofiténec

3 - Kvétova dpifka

4 - Maly olech

5 - Haech [pledkyt)

6 - Vrohnl 481

7 - Spodni 48l [7a, vilelek)
8 - Kulath plec [falefnd svifkovd)
9 - Vysoka plec [horni)

10 « Vysoka plec

11 - Spodni plec

12 - Vysoké febro

13 - Holé febro

14 - Bok [nizké febro)

15 - Bok [bez kosti)

16 - Pupek (16a. flank steak)
17 - Veverka

18 - Hrudi [Spitka)

19 - Ohaidka

20 - Krk

21 - Klidky

22 - Podkrdi

23 - Liéko

24 - Podpledi [péro)

Zdroj: (ANONYM, 2016)

Partie skotu jsou uvedeny na obrazku. Za nejcenngj$i partii hovéziho masa
se povazuje svickova. Ta se spole¢né s kytou fadi do prvni kategorie. Tyto partie jsou
vhodné na peceni, ptipadné duseni. Do druhé¢ kategorie se fadi rosténec, plec, a kulata
plec. Svickova, jakozto nejcennéjsi partie, je nejdrazsi. Jeji cena se pohybuje kolem
800 K¢& za kilo. Tato partie je kvalitou a chuti srovnatelnad s roSténcem, ktery
je o poznani levnéjsi. Cena vysokého rosténce je 300 K¢ za kilo. Masa druhé
kategorii jsou vhodna k dugeni a peGeni. Zebro, hrud’ a krk je fazen do tieti kategorie.
Masa tieti kategorie jsou vhodné na piipravu polévek. Spicka, klizka, pupek a bok
se nachéazi ve Ctvrté kategorii. Tato skupina mas je rovnéZ vhodna na piipravu

polévek, vyvaru. Nejvhodnéjsi partii na pfipravu gulase je klizka.
3. 1. 2 Intravitalni vlivy pisobici na jakost hovéziho masa

Jsou to vlivy pusobici na zvife za zivota (intra vitam) tedy béhem vykrmu,

pfi prepraveé a v dobé pied porazkou a zpracovanim. Vliv na jakost a produkci masa
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ma zivo¢isny druh, plemeno, pohlavi, vék, ranost, kastrace, zptisob vyzivy, uroven

vyZivy, nemoci, pouziti 1€k, inava, hladovéni, podminky pfi pfeprave, stres.

Plemenna prislusnost

Plemenna pfislusnost je vyznamnym faktorem, ktery plisobi na jakost hovéziho
masa. Plemenna ptisluSnost je uzce spjata s uzitkovym typem.

Vliv plemenné pfisluSnosti na vykrmnost i jakost masa souvisi zejména
s uzitkovym typem daného plemene a dal§imi genetickymi dispozicemi plemene
(konstituce, ranost).

Chov skotu je orientovan na tfi zékladni uzitkové typy - masny, kombinovany
a mlécny. Nejvetsi vyznam maji plemena masného a plemena kombinovaného
uzitkového typu s pfevazujici masnou uzitkovosti (STEINHAUSER a kol., 2000).

Masné plemena se vyznacuji vysokou intenzitou rdstu, rychleji se vykrmuji
a maji relativné nizsi potfebu krmiv. Vysoka jatecnd vytéznost je dana znacnym
osvalenim zejména ve hibetni a panevni oblasti. Podil jate¢né vytéZnosti je uveden
v tabulce 6. I mezi masnymi plemeny existuje pomérné zna¢na variabilita v jejich
télesném rdmci, ranosti a rustové schopnosti. V zavislosti na téchto vlastnostech
je nutné volit zpisob vykrmu a stanovit kritérium pro ukonceni vykrmu — nejcastéji
porazkovou hmotnost, v€k nebo dosazeni urcitého stupné protucnéni. Pozdéji
dospivajici plemena vétsiho télesného ramce (charolais, blonde d’aquitanie,
limousine, masny simental atd.) i jejich uzitkové kifiZence 1ze intenzivnim zpisobem
vykrmovat do vysSich porazkovych hmotnosti bez rizika ptilisSného ukladani tuku.
Na druhé strané u plemen mensiho télesného ramce (hereford, aberdeen angus)

se doporuduje ukongit vykrm difive (BARTON a kol., 2014).
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Tabulka 6. Konverze, vysky, hmotnost a jatecna vytéznost skotu dle plemen

Plemeno Aberdeen | Galloway | Heregord Charolais Limousine
—angus

Vyska (cm) 130 - 145 | 120- 130 130 - 150 130 - 150 130 - 150

Hmotnost (kg) | 450 - 900 | 550 - 900 | 500-1000 | 700-1500| 800 -1 300

Konverze () 1400 | 500 - 700 1 000 1500 1300

Jateéna 61 63 60 65 68

vytéznost (%)

Zdroj: ANONYM

Pohlavi a kastrace

Vliv pohlavi na jakost je dan zejména rozdilnym temperamentem a rozdilnou
intenzitou metabolickych procest u krav a bykt. Maso krav obsahuje obecné vice
tuku nez maso bykl. Zvlastni kategorii jsou kastrati. Kastrace u byka (kastrat
se nazyva vil, resp. volek) mé vyznam z hlediska kiehkosti masa.

Jalovice a byci dosahuji v porovnani s voly vyssi intenzity riistu, ale nemaji tolik
pfiznivé sloZeni jatecného téla. Dochazi u nich zejména k intenzivnéjSimu ukladani
tuku v podkoZi 1 vnitiniho, mezisvalového a vnitrosvalového tuku, ktery je ovSem
pfi¢inou vynikajicich chutovych vlastnosti (HERMANN a ZAHRADKOVA, 2000).
Oproti tomu ZAHRADKOVA akol. (2009) uvadi, Ze jalovice dosahuji oproti byktim

cvwr

cvwr

krmiva. U jalovic totiz dochazi k diivéjsimu ukladani tuku. Naopak je ovSsem maso
jalovic a voli v nékterych zemich oblibené z divodi kiehkosti a vyssiho stupné

mramorovani.

Vliv vykrmu

Vyziva jatecného skotu zahrnuje vykrm telat, mladého skotu baby beef, voli
a vykrm skotu.

Vykrm telat je realizovan do véku 4-5 mésict a hmotnosti 140—-180kg. Vyziva

by méla byt vedena tak, aby telata dosahovala primérného denniho pfirastku
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1,0 az 1,3 kg. Telata jsou skupinové ustdjena a krmena vétSinou z krmnych automata.
Mimo krmnych smési je pro telata nutny piistup k vodé (SUCHY et al., 2009).

Vykrm volii je zcela bézny v zapadni Evropé a zamoii. Maso volua je kiehci,
jemngéjsi, a také Stavnatéjsi. Pro tyto vlastnosti na trhu vyhledavané a cenéné. Byci
se vetSinou kastruji kolem patého meésice véku v dobé, kdy jsou jesté s matkou. Tento
postup je zvolen z divodu lepsiho zvladdani stresu. Jsou pouzivany dva zpusoby
odchovu. Pastevni odchov, kdy je vil intenzivné dokrmen po druhém pastevnim
obdobi, a pfi odchovu intenzivnim vykrmem, kdy je vil krmen obdobnymi ddvkami
jako vykrmovany byk, ale ocfekava se pfiristek zivé hmotnosti o 10% nizsi
(HERMANN a ZAHRADKOVA, 2000).

Nejekonomictéjsi je vykrm bykl, ktefi maji v porovnani s jalovicemi vyssi
rastovou intenzitu pfi relativné niz$i spotiebé zivin.

Vysokd konverze zivin a nizké naklady jsou jedinou cestou k zefektivnéni
produkce tohoto rozhodujiciho druhu hovéziho masa. Optimalni je ad libitni pfistup
(pristup dle libosti) zvirat ke krmivu, obecné se v soucasnosti pfipousti podavat
asi 0 10 % vice krmiva, nez zvifata denn¢ zkonzumuji. Zakladem vykrmu jsou
kvalitni objemné krmiva ve smésnych davkach s jadrnymi krmivy, se stravitelnosti
organickych Zivin nad 70 %. V pribéhu vykrmu by se mély vysttidat 2 az 3 typy
krmné davky. Omezeny energeticky piijem a nedodrzovani Uzivného poméru
je dopadem na jate¢nou vytéznost a kvalitu masa. I pfi vysoké intenzité ristu je nutné
zachovat fyziologicky obsah vldkniny, bez ni mize dochazet k hyperkeratoze

bachorové sliznice u vykrmovanych byku (STEINHAUSER, 2000).

Vliv dopravy

Cinnost masného zpracovatelského primyslu zaéin4 jiz nakupem jate¢nych zvitat
a jejich piepravou na jatky. Na budouci jakost masa mé stejn¢ jako vlastni jate¢né
opracovani velky vliv. Je nutné pfihlédnout k fyziologickym a psychickym naroktim
zvifat a zabranit jejich tyrani.

U nas je v pievaze doprava zvitat silnicnimi dopravnimi prostfedky, kterymi jsou
zejména velkokapacitni navésy. Pouzivd se 1 Zeleznicni doprava, ale to spiSe

v zahraniéi a na velké vzdalenosti. Béhem dopravy dochazi i k thynu zvitat. Uhyn
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zalezi na plemeni zvifete, zplisoby dopravy ale také vzdalenosti. Primérny uhyn
se pohybuje okolo 0,007%.

Béhem nakladani, vlastni ptepravée, pii vykladani i pfi pred porazkovém ustajeni
pusobi na zvifata razné stresory. V disledku ovlivnéni zvifeci psychiky dochazi
i k ovliviilovani jakosti masa a mize dochazet k vadam masa jako PSE a DFD.

Nejvhodnéjsi teplotni podminky pro ptepravu jateénych zvirat jsou 5 az 18°C,
pii teploté nad 23°C se nedoporucuje zvitata prepravovat. Ani teploty pod 5°C nejsou
vhodné, hlavné pro zvitata ze stajového chovu, protoze uvoliuji velké mnozstvi
energie z télesnych zasob na udrzovani télesné teploty a mize dojit k vycerpani
glykogenovych rezerv a tim i k fyzickému vycerpani zvifete se vSemi negativnimi
dusledky. Pro piepravu zvifat je nepiizniva i zvySena relativni vlhkost vzduchu

(STEINHAUSER, 2000).

DFD — maso se vyskytuje pfedev§im u hovéziho, zejména u mladych byk,
ale také u skopového nebo vepfového masa. Vada DFD vyplyva ze Spatnych
podminek v obdobi pied porazkou (NEILL, 2003).

Nejvétsi vyskyt DFD — hovéziho masa je zjiStovan u porazenych byku, kteti byly
vykrmovani ve vazaném ustajeni. U byktl je fyzické vyCerpani prohloubeno jesté
sexualni agresivitou. U krav, jalovic a volkl je vyskyt této jakostni odchylky
podstatné niz$i a to kvili jejich klidn&j§imu temperamentu.

Senzoricky projev DFD — vepfového masa neni pfiliz markantni a nelze
se na n¢j ptili§ spolehnout. Objektivni kritéria jsou hodnota pH (6,20 a vyssi), ztrata
masné §tavy samovolnym odkapavanim niz$i neZ 1% ptvodni hmotnosti vzorku.

Dlouhodoby - chronicky stres vyc€erpava zéasoby svalového glykogenu.
Dusledkem je nizka koncentrace kyseliny mlééné v mase (VILJOEN, 2002).

Negativni vlastnosti DFD - masa pochazeji od vysoké konecné hodnoty
pH. Ta dosahuje 24-28 hodin po porazce hodnot nad 6,20. Jsou-li energetické rezervy
ve svalu (glykogen) pfed porazkou spotiebovany (dlouhé la¢néni zvitete, extrémni
stresova situace), potom se po pordzce netvoii zaddna nebo jen minimalni mnozstvi
kyseliny mlééné. Hodnota pH proto klesa jen nepatrné (VAN DE PERRE, 2010).

DFD - maso ma tmavou barvu, mdlé aroma, lepkavy povrch (sniZend tidrznost

diky vysoké hodnoté usu pH), coz je nezddouci. DFD - maso se Casto vyskytuje
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u mladych byki a oznatuje se jako DCB (dark cutting beef) (KAMENIK
a STEINHAUSER, 2012).

PSE — maso se vyskytuje u masa vepfového a to v relativné velkém rozsahu.
Takové maso ma velmi ma velmi bledou barvu, mékkou konzistenci a je vodnaté.

Dochézi k velmi prudkému poklesu pH (a to pod 5,80) a ztraté masné Stavy

samovolnym odkapavanim (vétsi nez 5%) zpuvodni hmotnosti vzoru
(STEINHAUSER, 1995).
Hodnoty pH1, pH24, remise a odkapavani ukazuje tabulka 7.
Tabulka 7: Kritéria pro hodnoceni odchylek zrdni masa
Jakostni kritérium | Normalni | PSE DFD
pH1 > 5,80 <6,20 -
pH24 <6,20 - > 6,20
Remise (%) 13-25 >25 <13
Ztrata odkopanim 1-5 >5 <1

Zdroj: (INGR, 1996)

Obrazek 2: srovnani normalniho masa s masem PSE a DFD

Zdroj: (ELLIS, 2011)

Na obrazku 2 je vidét porovnani masa normalniho (uprostied), PSE —masa (vlevo)
a DFD — masa (vpravo. PSE — maso je o poznani svétlej$i a v nadobce za nim
1ze vidét odkapana voda. Vody je mnohem vice nez u masa normalniho. Naopak,

DFD — maso je Cervengjsi a odkap vody neni tak veliky.

16



3. 2 Klasifikace jate¢nych tél skotu, systém SEUROP

Jate¢n€ upravené télo (referencni tiprava) je definovano jako celé télo nebo dve
pulky téhoz zvitete po vykrveni a stazeni z ktize, bez hlavy odd¢€lené od trupu pied
prvnim krénim obratlem, bez nohou oddélenych v dolnim kloubu zéapéstnim
a zanartnim, bez michy, bez organi dutiny hrudni, bfiSni a panevni vynatych
1 s prirostlym lojem, bez podkozniho loje na vnitini stran¢ vrchniho $alu, bez ledvin,
panevniho a ledvinového loje, u mladych byki a vola bez Sourkového loje, u jalovic
bez vemenniho loje, u krav bez vemene a vemenniho loje, bez blanité a svalnaté ¢asti
branice, bez ohanky oddélené mezi poslednim obratlem kiizovym a prvnim obratlem
ocasnim a bez kréni Zily s pfirostlym lojem (STOLC a kol., 1999).

Na jatkdch kon¢i sviij zivot naprosta vétSina chovaného skotu. Znamena
to, Ze produkce hovéziho masa je zajiStovana velmi rozmanitym vzorkem zvirat.
Na porazku se dostavaji zvifata rizné velikosti, hmotnosti a véku. Plemenna skladba
porazené¢ho skotu je tvofena specializovanymi dojnymi a masnymi plemeny
i plemeny s kombinovanou uzitkovosti, ¢asto se jedna o rizné typy ktizenci. Nelze
také opomenout, Ze zvifata urcend k pordzce se li§i pohlavim — byci, volci, kravy
a jalovice.

To vSe vede ke zna¢né variabilité¢ jakosti vyslednych jate¢nych tél. Proto
je na celém svéte vyuzivana cela fada systémul hodnoticich jatecna téla skotu, kterymi
jsou v jednotlivych zemich stanovovana pravidla pro trh s hovézim masem.

Riiznost vySe uvedenych systému pfinasela problémy pii obchodovani a kontrole
trhu s hovézim masem v ramci spolecenstvi. Proto v roce 1981 byla Nafizenim
Komise (NK) ¢. 1208/81 zavedena jednotna klasifikace jate¢né upravenych tél skotu
zalozend na vizualnim hodnoceni jatecnych tél, ktera pak byla nasledné zatazena
do jedné z péti tfid za zmasilost (E, U, R, O, P) a za protucnélost
(1,2,3,4,5). Zanedlouho bylo pii hodnoceni za zmasilost umoznéno pouzivat 1 tfidu
S, coz je tfida pro extrémné osvalend zvifata specializovanych plemen, u nichz
je vyskyt tzv. dvojbedii (double musculing). Pivodné byla klasifikace provadéna
pouze pro potieby intervence a cenového monitoringu. Od 1. ledna 1992 je v zemich
Evropské unie pouziti tohoto systému povinné pro vSechna jatka s porazkou vice nez

75 kusti dospélych zvifat tydné v ramci celoroéniho praméru (PULKRABEK, 2003).
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Vysledky klasifikace jate¢n¢ upravenych tél skotu slouzi Slechtitelim,
producentim a zpracovatelim, ktefi mohou na zakladé klasifikace 1épe zhodnotit
surovinu ve vyrob¢. Nafizenimi komise (EHS) ¢. 1208/81 a ¢. 1186/90 byla
ustanovena a doplnéna stupnice pro klasifikaci jate¢né opracovanych tél hovéziho
dobytka (SEUROP systém). Postupné také doslo k vyznamnym zménam tykajicich
se organizace celého systému klasifikace, coz se zejména projevilo ve zptisnéni

pozadavki na kvalitu vykonu &innosti klasifikatort (TRCKA, 2009).

Klasifikace jate¢nych tél skotu je specifickd v tom, ze podle stejnych kritérii
se hodnoti rizné kategorie skotu, které se lisi svou hmotnosti, vékem i pohlavim.
Mezi hodnocenymi tak proto nastdva rliznd variabilita. Proto neni mozné jako pfii
hodnoceni jatecnych tél prasat pouzit jednoduchych metod klasifikace s pouzitim
pristroji, které méti tloustku svaloviny a tuku na predem danych mistech téla. Pro
Klasifikaci jate¢nych t€l skotu je nutné vyuzit maximalné komplexni a propracovanou
metodu, ktera je zaloZena na objektivnim zjisténi hmotnosti jate¢ného téla po pordzce
a co nejpresnéjSim vizualnim posouzeni zmasilosti a protucnélosti. Tyto podminky

jednotné klasifikace systém SEUROP, pouzivany v zemich Evropské unie, spliuje.

Historie Klasifikace jate¢nych tél skotu

Nakup zvitat v Zivém stavu je v hospodatsky vyspélych zemich, a tedy 1 v zemich
Evropské unie, jejimZ ¢lenem je i Ceska republika, nahrazen objektivnéjsi formou —
nakupem v mase. Pii ném se do urcitych tfid jakosti zatazuji t€la v jatecné upraveé
v teplém stavu.

V minulosti se jate¢nd zvifata hodnotila pfi nakupu v mase pouze smyslové
v Zivém stavu. VaZenim se zjistila hmotnost pfi odbéru (hrubd), kterd mohla byt podle
stupn€é nakrmenosti srazena az do vySe 8 %. Tak se ziskala tzv. C¢istd ndkupni
hmotnost. Dale se vizualné hodnotil vyvin svalstva podle konfigurace hlavné kyty,
hibetu a plece. Pohmatem na predikénich mistech pomoci feznickych hmati
se posuzoval vyvin tukové 1 svalové tkang. To také kromé pohlavi, v€ku a plemenné
pfislusnosti ovlivilovalo zatfidéni zvifat. Vzhledem k subjektivnimu posuzovani
dochézelo ke sportim a tak se spor fesil tzv. ndkupem v mase, kdy se hodnotilo télo

V jate¢né upravé v teplém stavu (STEINHAUSER a kol., 2000).
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V dubnu 2000 byla Ceskym normaliza¢nim institutem vydana Ceské technicka
norma CSN 46 6120 ,Klasifikace jate¢nych t&l skotu. Jeji znéni bylo hlavni
technickou soucasti vyhlasky Ministerstva zeméd¢lstvi ¢. 354/2001 Sb. o zpiisobu
provadeéni klasifikace jateCné upraveného téla jatecného skotu a jateCnych ovci
a o podminkéch vydavani osvédceni o odborné zptsobilosti fyzickych osob k této
¢innosti. O¢ekavanymi ptinosy zavedeni nového zpusobu klasifikace bylo:

* jednotné stanoveni tfid jateCnych tél a z toho plynouci nalezité¢ finan¢ni
ohodnoceni, zvyseni divéry mezi obchodnimi partnery,

 ziskani presnych statistickych informaci o ndkupu zvirat dle tiid jakosti,
hmotnosti jate¢né upravenych tél, nakupni ceny, plemene a chovatele,

» zvySeni tlaku na pozadovanou kvalitu jate¢né upravenych tél skotu,

» porovnatelnost jakosti jate¢nych tél skotu dosahovanych v jednotlivych
populacich, regionech a zemich,

* vytvoreni srovnatelnych podminek pro interven¢ni nakupy, prodeje, pozitivni
ovlivnéni podminek pro vyvoz a dovoz hovéziho masa (BARTON a kol., 2014).

Hodnoceni jatenych zvifat vyznamné ovliviiuje obchodni vztah mezi
prodévajicim  (nejCastéji  chovatelem nebo obchodnikem) a  kupujicim
(zpracovatelem) pfi realizaci jate¢ného skotu na jatkéach, protoze se jeho pomoci
uréuje vyslednd cena jate¢né upravené¢ho tcéla i zplsob jeho dal$iho vyuziti.
Principem klasifikace jate¢ného skotu je na zéklad¢ objektivné a subjektivné
zjiStovanych charakteristik co nejpfesnéji stanovit kvalitu hodnocenych jate¢né

upravenych tél a roztfidit je do relativné vyrovnanych skupin.

3. 2. 1 Systém SEUROP v Ceské republice

V ramci legislativy o potravinach a tabakovych vyrobcich Ceské republiky
je povinnost klasifikovat hospodarska zvitrata zakotvena v zdkoné ¢. 110/1997 Sb.
0 potravinach a tabakovych vyrobcich, ve znéni pozdéjsich predpist, kde o hlavnich
zasadach klasifikace jateCnych zvifat pojednava § 4a. Problematika je dale
upravovana vyhlaskou MZe ¢. 194/2004 Sb. o zptsobu provadéni klasifikace jatecné

upravenych t&l jatecnych zvifat a podminkidch vydavani osvédceni o odborné
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zpusobilosti fyzickych osob k této ¢innosti a doplitujici vyhlaskou MZe €. 324/2005
Sh. (ZAKON ¢&. 110/1997 Sb.).

Pti hodnoceni jatecné upravenych t€l jsou jatecna téla zafazena do jednotlivych
tfid jakosti. Takto roztfidéna jate¢na téla pak muze zpracovatel cilené vyuzit pro
optimalni zhodnoceni suroviny podle pozadavkil jednotlivych segmentt trhu jak
v masné vyrobé, tak pfi zajiSténi poptavky pro vysekové maso. Zatrazeni jatecné
upravenych té€l do pfislusnych tfid jakosti ma také vyznamny vztah k dalSim
ukazateltim jate¢né hodnoty. Jedna se pfedevsim o slozeni jate¢ného téla z hlediska
jednotlivych partii (BURES a PULKRABEK, 2009).

Pro klasifikaci jakosti jate¢nych tél je tedy nezbytné vyuzivat co mozna
nejobjektivnéjSiho systému hodnoceni, kterym je v soucasnosti systétm SEUROP
pouzivany v zemich Evropské unie.

Legislativa Evropské unie umoziuje i to, aby jednotlivé ¢lenské zeme mohly
vyuzivat tzv. podtiidy, avSak jednu tfidu je mozno rozdélit pouze na tii podtiidy. To
znamena, ze zmasilost mize byt klasifikovana maximdlné¢ 18 a protucnélost
maximalné 15 tfidami. Mezi jednotlivymi ¢lenskymi zemé&mi v tomto sméru existuji
rozdily (PULKRABEK, 2003).

Zmasilost 1ze klasifikovat témito tfidami S+, S, S-, E+, E, E-, U+, U, U-, R+, R,
R-, O+, O, O-, P+, P, P- a protu¢nélost 1-, 1, 1+, 2-, 2, 2+, 3-, 3, 3+, 4-, 4, 4+, 5-, 5,
5+. Nékde jsou tyto podtiidy pIné vyuzivany, jinde jen u vybranych tiid. Ceska
republika vyuziva pouze celé tiidy (BARTON, 2014).

Podle veéku a pohlavi je rozliSovano 5 zékladnich kategorii — mlady byk, byk, viil,
krava a jalovice. Jejich oznaceni a popis je uveden v tabulce 8. Na mladsi kategorie
(telata, mlady skot) se povinnost klasifikace nevztahuje a zptsob jejich nédkupu

a zpen&Zeni si uréuji jednotlivé obchodni subjekty (ZAHRADKOVA a kol., 2009).
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Tabulka 8: Kategorie tél dospélého jatecného skotu

Kategorie téla | Oznaceni Popis

Mlady byk A JateCné upravend téla mladych nekastrovanych
zvitat samc¢iho pohlavi do 2 let

Byk B Jate¢n¢ upravend tcla ostatnich nekastrovanych
zvirat samciho pohlavi

vil C Jate¢né€ upravena téla kastrovanych zvirat samciho
pohlavi

Krava D Jatené upravena téla zvitat samiciho pohlavi, ktera
se jiz otelila

Jalovice E Jate¢né upravena téla samiciho pohlavi, ktera se
jesté neotelila

Zdroj: (STEINHAUSER a Kol, 2000)

3. 2. 2 Zmasilost a protuc¢nélost

Velky diraz se klade predev§im na zmasilost a konfiguraci kyty. Pozadavky

kladeny na jednotlivé ¢asti téla skotu jsou uvedeny v tabulce 9.

Je to dano vytéZznosti hovéziho zadniho, tedy nejcennéj$iho masa pii kosténi zadnich

a prednich ¢tvrti. VytéZnost hovéziho zadniho z kyty €ini u byka 45 %, z nizkého

ro$ténce asi 10 % a svickové asi 3 %, tj. ze zadni Ctvrté cca az 58 %. Z predni Ctvrté

se tézi jen asi 18 % hovéziho z plece, ostatni je maso hovézi predni, které ma nizsi

cenu. To znamena, ze cenu téla jate¢ného skotu urcuje piedev§im zadni ctvrt

a z ni pak kyta. Zvifata masnych plemen, kombinovanych plemen a kiiZenci

s masnymi plemeny vykazuji vyssi bourarenskou jakost neZ zvifata mlé¢ného typu.

Proto musi klasifikator posoudit zvifata v zivém stavu a zkontrolovat jejich doklady
(GOLDA a VRCHLABSKY, 1998).
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Tabulka 9: Klasifikace jatecne upravenych tél skotu podle zmasilosti

extrémné konvexni;
vyjimecné vyvinutd
svalovina s dvojim

zakulacend, dvojité
oslaveni, svaly vyrazné
od sebe oddélené

Trida Popis Dopliiujici ustanoveni
zmasilosti
S —nejvyssi | vSechny profily Kyta: velmi vyrazng Vrchni §al silng

vyklenuty nad sponou
panevni (symphisis
pelvis)

konkavni az velmi
konkavni, slabé
vyvinuta svalovina

Hibet: hubeny s
patrnymi kostmi

Plec: ploché s patrnymi
kostmi

osvalenim
Hibet: Siroky a silné Spodni §al silné
vyklenuty az k pleci vyklenuty
Plec: vyrazné vyklenuta
E- vSechny profily Kyta: siln€¢ vyklenuta Vrchni 84l vyrazné
vynikajici konvexni az super vyklenuty nad sponou
konvexni; Hibet: Siroky, siln¢ panevni (symphisis
vyjimeéné vyvinuta | vyklenuty az k pleci pelvis)
svalovina
Plec: siln¢ vyklenuta Spodni $al silné
vyklenuty
U — velmi profily celkové Kyta: vyklenuta Vrchni $al vyklenuty
dobra konvexni; velmi nad sponou panevni
dobfe vyvinuta Hibet: Siroky a dobte (symphisis pelvis)
svalovina vyklenuty, az k pleci
Spodni 84l vyklenuty
Plec: vyklenuta
R — dobra profily celkove Kyta: dobfe vyvinuta Vrchni a spodni §al je
rovné; dobie slab¢ klenuty
vyvinuta svalovina | Hribet: jesté dostateéné
klenuty, u plece méné
Siroky
Plec: dobfe vyvinuta
O - profily rovné az Kyta: sttedné vyvinuta Spodni 84l zarovnany
primérna konkavni;
pramérné vyvinuta | Hibet: stfedné vyvinuty
svalovina
Plec: stiedné vyvinuta
az plocha
P —Spatna vSechny profily Kyta: slabé vyvinuta

Zdroj: (BARTON, 2014)
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Obrazek 3: Tridy zmasilosti

Zdroj: (WEDZARNICZEJ BRACI, 2012)

Na obrazku 4 je ukdzano, jak se jednotlivé kategorie skotu zatazuji do tiid

zmasilosti.

Obrazek 4: Schématické znazornéni jatecné upravenych tél kategorii A, B, C, D a E
do t7id zmasilosti

S E U R 0 P

Zdroj: (BARTON, 2014)

Pti hodnoceni protuc¢nélosti je pro zafazeni ptilek nebo ¢tvrti do prvni az tieti tiidy
jakosti rozhodujici rovnomérnost a plocha tukového pokryvu. Toto ukazuje obrazek
3. Obsah tuku je v ruznych ¢astech téla ruzny, vékem a pfi intenzivnim krmeni
se zvysuje predevsim v hrudi s vysokym Zebrem a v boku s kostmi a bez kosti. Cini-
li obsah tuku v téle v priméru asi 18 %, ¢ini jeho obsah v uvedenych castech

30, 40 a vice procent. Tyto Casti jsou ve vysekoveé upravé neprodejné a také jejich
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technologické vyuzitelnost je problematicka. Je to problém ptedevsim tu¢nych vold,

krav a jalovic. Ma-li libova svalovina z by¢ka po rozmélnéni a po ptidani solici smési

schopnost vazat asi 40% pfidané vody, mad tucné maso az negativni vaznost.

To znamend, ze pfidanou vodu nejen nevaze, ale naopak pii zpracovani v masné

vyrobé jeSté uvolnuje vlastni §tdvu. Hodnoti-li se tedy pifi nadkupu stupen

protu¢nélosti téla zvifete, je nutné tyto souvislosti znat, je tfeba vidét jakost takového

masa pro kulinafské vyuziti a pro technologické zpracovani (STEINHAUSER a kol.,

2000).

V tabulce 10 je uvedena klasifikace dle tfid protu¢nélosti.

Tabulka 10: Klasifikace jatecné upraveného téla skotu podle protucnélosti

Trida protuc¢nélosti

Popis

Dopliiujici ustanoveni

1 — velmi slaba

Slaba nebo zadna vrstva

tuku

Dutina hrudni bez tukového

kryti

2 —slaba

Mirna vrstva tuku, svalovina

témér vSude zietelna

V dutin€ hrudni jsou zfetelné

viditelné mezizeberni svaly

3 — primérna

Svalovina je téméf vSude
pokryté tukem s vyjimkou
kyty a plece, slabé vrstvy

tuku v hrudni dutiné

V dutin€ hrudni jsou
mezizeberni svaly jeste

viditelné

4 —silna

Svalovina pokryta tukem, na
kyté a pleci je presto
castecn¢ zietelna, silné

vrstvy tuku v hrudni duting

Na povrchu kyty jsou zietelné
pruhy loje. V dutin€ hrudni je
meziZzeberni svalovina kryta

lojem

5 — velmi silna

Cely povrch jatecné
upraveného télo je pokryt
tukem; velmi silné vrstvy

tuku v hrudni dutiné

Kyta je téméft cela plosné kryta
lojem. V dutiné hrudni je silné

kryti lojem

Zdroj: (BARTON, 2014)
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Obrazek 5: Tridy protucnelosti

Zdroj: (WEDZARNICZEJ BRACI, 2012)

Pro zatazeni do tfidy protucnélosti je dulezita rovnomeérnost plochy tukového kryti
na povrchu téla coz ukazuje obrazek 5. U vyssich tiid (4 a 5) je dileziti i tloustka
tukového pokryvu, a dopliiujicim znakem je vyvin tukové tkan€ v hrudni dutiné
a stupent prekryti svalovin v mezizebernich prostorech. Zavislost mezi tukovym
krytim JUT a vyvinem tukové tkan¢ v hrudni dutiné neni u jednotlivych kategorii
stejnd. Napft. v piipadé podobného stupné tukového pokryti jate€ného téla z vnéjsi
strany je vyvin tukové tkan¢ uvnitf hrudni dutiny obvykle vy$si u bykl nez u krav

a jalovic.

Jate€n€ upravené télo se zatfazuje dle stupné za zmasilost do Sesti tiid
S, E, U, R, O, P. Ttida S ptedstavuje jatecné upravené télo s nejvysSim stupném
posuzuje celkovy vzhled jatetné wupraveného téla (zaoblenost, hranatost),
poté se piihlizi k vyvinu kyty, hibetu a plece. Pro zatazeni do tfid S a E musi byt
splnény vSechny tfi ¢asti. Pokud se jednd o tfidy U, R, O, P, musi byt v pfislusné
tfidé vZzdy hodnocena kyta a jedna ze dvou c¢asti, a to hibet nebo plec. Divodem
je, Ze pii vykosténi zadni Ctvrté se ziska vice nez 40 % nejcennéjSiho hovéziho masa
zadniho (HZ), které je na kyté a 13 % hoveéziho masa zadniho z nizkého rosténce

a svickové.
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Klasifikatofi, ktefi zatadi jatecné upravena téla skotu do kategorie (A, B, C, D, E),
poté posoudi miru zmasilosti a protu¢nélosti na zaklad¢ utvareni hlavnich télesnych
partii (S, E, U, R, O, P). Oznaceni jatecn¢ upravenych tél je nutné provadet zdravotné
nezavadnou, nesmyvatelnou a nerozmazatelnou barvou nebo jinym zplsobem
schvalenym orgéany veterindrni spravy. Mistem pro oznaceni jsou obé ptedni klizky,
ptipadné povrchova povazka obou pleci a kyt. Pismena a ¢islice musi byt minimalné
20 mm vysoké a zfeteln¢ CcCitelné. V soucasnosti je velmi cCasto vyuzivan
k oznatovani jate¢né upravenych tél stitek. Stitek obsahuje tyto udaje:

e druh zvifete,

* poradové ¢islo pordzky,

» ¢islo linky,

* schvalovaci ¢islo jatek,

* ¢arovy kod,

* celkovy pocet kusii daného dodavatele,

* poradové Cislo dodavatele,

* hmotnost jate¢né upraveného téla,

» ttida SEUROP,

* datum.

Po zvéaZeni a klasifikaci dodavky skotu nasleduje vytisténi klasifika¢niho protokolu.

3. 2. 3 Objektivni metody klasifikace jate¢nych tél skotu

I kdyz je subjektivni klasifikace podle systému SEUROP dikladné propracovana
a pii spravném pouziti 1 relativné presnd, existuje snaha o vyvinuti objektivnich
metod klasifikace jatecnych tél. V takovém pfipadé by byly vyuzivany rizné typy
pfistroji, pomoci kterych by byl proces klasifikace castecné anebo zcela
automatizovan.

1. Linedrni méfeni tloustky tuku a svalu na Ctvrtich jate¢né upraveného téla:

Pii vyuziti této metody je obvykle 24 hodin po porazce na fezu oddélujicim predni

a zadni ¢tvrt’ zjistovana plocha svalu longissimus lumborum et thoracis a vrstva

26



tukového kryti nad timto svalem a z téchto udaji je prostfednictvim predikénich

rovnic vypocitan podil svaloviny.

2. Elektronické a optické sondy:

Tyto metody byly vyvijeny a i v soucasnosti se v mnoha zemich vyuzivaji zejména
pro hodnoceni jatecnych tél a kvality masa u prasat. Jejich vyuziti pro hodnoceni
jatecnych tél skotu je vSak omezené v diisledku nizké korelace mezi ziskanymi idaji

a skute¢nymi hodnotami podilu svaloviny a tuku v jate¢ném téle.

3. Bioimpedan¢ni analyza:

Mg¢feni bioelektrické impedance na jatecnych té€lech skotu Ize vyuzit k odhadu jejich
slozeni (BARTON, 2014).

3. 2.4 Cenova maska

Jate€né provozy vytvafeji tzv. cenové masky, viz tabulka 11, ve kterych jsou
jednotlivym tfidam jakosti pfifazovany ceny za 1 kg jateCné upraveného téla
(100 kg JUT). Na tuto cenu ma vliv zafazeni do kategorie, tfidy za zmasilost
a protuc¢nélost, v n¢kterych pfipadech se zohlediiuje 1 hmotnost jatecné upravenych
tél v dané kategorii. Rozdily v cené¢ by mély odraZet odliSnosti v kvantitativnich
1 kvalitativnich znacich mezi kategoriemi, tfidami jakosti pfipadné hmotnostmi
jatecné wupravenych tél, ale 1 momentalni poptavku a situaci na trhu

(ZAHRADKOVA a kol., 2009).
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Tabulka 11: Cenové rozdily mezi kategoriemi podle véku, hmotnosti a pohlavi

(v %)
Obchodni | TE: A MS: A A:C A:D A E E:D
trida
S 18,0 2,0 16,0
E 16,0 2,0 14,0
U 25,0 - 15,0 — 2,5 14,7 2,0 12,7
R 30,0 20,0 13,4 2,0 11,4
] 12,0 3,8 8,2
P 9,5 4,2 53

Zdroj: (STEINHAUSER a Kol, 2000)

Primérna cena za kilogram zivé hmotnosti telete byla v roce 2015 48,94 K¢.

Cena jate¢né jalovice v roce 2015 byla 37,11 K¢ kg/ziv. hm. Cena za kilogram zivé

hmotnosti kravy v roce 2015 byla obdobna jako u jalovice a to 30,67 K¢&. Nejvyssi

cena pak byla za kilogram zivé hmotnosti byka a to 47,12 K¢&.

Velka pozornost je v oblasti nakupu jateCnych zvifat vénovana dvojici

neoddé¢litelné spjatych faktorl, tedy kvalité a cené. PoZzadavky na kvalitu jate¢né

upravenych tél musi specifikovat zdkaznici, tedy provozovatel¢ jatek. Je zcela

standardnim postupem, ze se tak déje na zaklad¢ diskuze s dodavatelem jatecnych

zvitat, jejimz vysledkem je smluvni ujednani, které mtze byt napiiklad ve formée

tzv. klasifika¢ni masky piilohou kupni smlouvy. Motivem pro tuto podrobnou

specifikaci kvality je snaha o maximalni transparentnost obchodu (KATINA a kol.,

2008).

3. 2. 5 Metodika a vypracovani protokolu

Klasifikaci v Ceské republice provadgji zaméstnanci jatek, ktefi spliuji

pozadavky na dosaZené vzdélani a délku praxe a absolvovali odbornou ptipravu pro

provadeéni klasifikace jatecné upraveného téla skotu. Tuto piipravu zajistuje
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Ministerstvo zemé&dé&lstvi Ceské republiky prostfednictvim Vyzkumného tstavu
zivoCisné vyroby, v. v. i. Praha - Uhfinéves. Podobnd praxe, kdy klasifikaci
vykonavaji zaméstnanci jatek, je v soucasnosti aplikovana v celkem 16 ¢lenskych

zemi Evropské unie (ZAHRADKOVA a kol., 2009).

Pozadavky na sbér dat z klasifikace jate¢né upravenych tél skotu starSiho nez
8 mésicu.

Pisemna forma protokolu o klasifikaci JUT skotu nebo jeho ptisluSna datova véta
musi obsahovat tyto udaje:

1. Osobni ¢islo Klasifikatora — Ciselny kod (6 Cislic) — pridéli MZe — odbor
dozoru nad trhem s potravinami.

2. Registraéni ¢islo hospodarstvi chovatele — Ciselny kod (10 ¢Eislic). Posledni
dvé dislice jsou nepovinné a oznacuji staj, ze které je jateCny skot dodéavan.
V piipadé, ze se jedna o pfimy import zvifat ze zahranici na jatka, uvede se do pole
Registracni Cislo hospodaistvi chovatele trojciferny kod zemé plvodu podle
¢iselniku.

3. Registrac¢ni ¢islo obchodnika — ciselny kod (10 ¢islic). Vypliuje se jen
v piipadech, kdy je zvife prodavano obchodnikem. V ptipadé, Ze zvife je prodavano
chovatelem, jsou v ¢iselném kodu datové véty uvedeny nuly.

4. Registracni kod jatek — iselny kod (10 ¢islic).

5. Datum klasifikace — ¢iselny kod (6 ¢islic) — den, mésic, rok.

6. Poiadové Cislo jateéného skotu — Ciselny kod (3 ¢Cislice). Uvadi se pro kazdy
den pocinaje od jednicky urcené pro prvni porazené zvite. Zvifata kazdého
dodavatele jsou zapisovdna na samostatny list, pficemz poradové &islo prvniho
porazen¢ho skotu dal§iho dodavatele se odvodi od posledniho potadového Ccisla
jate¢ného skotu ptedchoziho dodavatele zvySeného o jednotku.

7. USni znamka — ciselny kod (12 ¢islic), obsahuje Kod zemé (2 pismena)
a vlastni Identifika¢ni ¢islo zvitete podle Usttedni evidence. Ceské devitimistna usni
Cisla se zapisuji tak, ze slabé stinované Sedivé pole pro prvni tfi Cislice se vynecha
a Cislo zvitete se zapiSe az za toto Sedivé pole. V pfipad¢€, Ze ma zvife v datové véte

devitimistny kdd, jsou na prvnich tfech mistech nuly.
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8. Ttida jakosti — tfimistny kod, prvni misto je vyhrazeno pro kategorii jate¢ného
téla (A, B, C, D, E), na druhém misté se uvede tfida zmasilosti (S, E, U, R, O, P)
a na tfetim mist¢ se uvede tiida protu¢nélosti (1, 2, 3, 4, 5).

9. Prejimaci hmotnost (JUT v kg) — Ciselny kod (4 Cislice). Prejimaci hmotnost
je vypoctena z hmotnosti JUT za tepla zvazeného nejpozd¢ji do jedné hodiny
od provedeni vykrvovaciho vpichu, od které byla odectena dvé procenta
za vychlazeni. Pfejimaci hmotnost je uvadéna v kg na jedno desetinné misto

(TRCKA, 2009).

Povéfena organizace provede formalni kontrolu zaslanych dat, tj. délka obdrzené
datové véty, test na nenumerické udaje v ¢iselnych polozkéch apod. Pfipadné mezery
jsou transformovany na nuly. U obdrZenych tiskopisi provadi zbéZnou formalni
kontrolu vyplnéni tiskopisu. Pii zpracovani dat na pocitaci vyhotovuje povéfena
organizace elektronickou a tiSténou sestavu, kterd obsahuje seznam jateéné
upravenych tél, u kterych byl zjistén néjaky nepravdépodobny udaj. Tuto sestavu
rozesila na jednotliva jatka. Kazdy tadek sestavy ptfedstavuje opis hladseni vSech
41 udaji o klasifikovaném jatecné upraveném téle a pied kazdym nespravnym
¢1 nepravdépodobnym udajem je tiStén znak chyby. Zjisténé chyby jsou
kategorizovany na mékkeé a tvrdé.

Mekka chyba — (v chybniku oznacena symbolem $) hlaseni je do databaze zapsano
podmine¢né a ofekava se oprava.

Tvrd4a chyba — (v chybniku oznacend symbolem *) hlaSeni neni do databaze
zapsano.

Zpiisob opravy - HlaSeni se posle opakované se vSemi udaji o konkrétnim jatecné
upraveném téle, tedy 1 s t€émi, u kterych nebyla zjisténa témito formalnimi
¢1 logickymi kontrolami zadna zavada. Ptipadné jiz ptevzaté hlaSeni zapsané
do databaze se shodnym ¢islem jate¢né upraveného téla je pfepsdno novym hlasenim

(BARTON a kol, 2014).

Dle NR (ES) ¢. 1234/2007 ,Natizeni o jednotné spole¢né organizaci trhi*
se podle SEUROP klasifikuji dospé€lé kusy jatecného skotu o Zivé hmotnosti vyssi
nez 300 kg. Dle NK (ES) ¢. 1249/2008 se podle SEUROP Kklasifikuje skot nad
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12 mésic véku. Na maso dvandctimesi¢niho nebo mladsiho skotu se pouzije
obchodni nazev ,,hovézi maso z mladého skotu* (identifikaéni pismeno Z) nebo
Hteleci (identifikacéni pismeno V). Toto oznaceni se pouzije v souladu s NK (ES)
¢. 566/2008. Jelikoz se zivy skot na vétsin€ jatek nevazi, uvedou se do klasifikacniho
protokolu pouze kusy, které maji piejimaci hmotnost JUT (za studena) 150 kg a vyssi
bez ohledu na vé&k, pripadné kusy, které nedosahuji hmotnosti JUT 150 kg,
ale z pravodniho listu skotu je evidentni, ze jejich vék je vyssi nez 12 mésicii. Kusy
s hmotnosti JUT niz§i nez 150 kg, u kterych neni mozné vék ovéfit v UE
(importovana zvifata nebo zvifata dodateéné dohlasena do UE) se do klasifikaéniho

protokolu neuvadgji (TRCKA, 2009).

3. 3 Vyvaoj spotieby a cen hovéziho masa

3. 3. 1 Vyvoj stavu skotu, produkce a spotieby ve svété

V roce 2014 doslo k meziroénimu velmi mirnému zvySeni svétové produkce
hovéziho masa vcetné teleciho o 0,3 %. Celkovy objem vyroby tak dosahl
59,69 milionu tun. V ramci jednotlivych regiont a zemi v§ak byl vyvoj rozdilny.

Hlavni podil na rtstu vyroby méla Indie, jejiz trh s hovézim masem od roku 1996
dynamicky roste. V roce 2014 dosdhla tamni produkce vyse 4,13 milionu tun.
K vyznamnému nérlGstu vyroby v porovnani s pfedchozim rokem doslo také
v pfipad¢ Australie, kde vzhledem ke Spatnym klimatickym podminkam (suchu)
doslo k wvelké likvidaci stdd, ¢imZ bylo dosaZeno rekordni urovné produkce
2,60 milionu tun.

Naopak k meziro¢nimu sniZeni doslo u Argentiny, ktera se, vlivem pfijatych
vladnich opatieni v roce 2006, potyka s poklesem exportu a tim i produkce hovéziho
masa. Ta v roce 2014 zaznamenala, meziro¢ni propad o 5,3 % na 2,7 mil. tun.
K poklesu vyroby doslo také u nejvétsiho svétového producenta USA, kde byla
produkce mezirocné nizsi o 674,0 tisic tun a dosahla 11,08 milionu tun. Velmi mirné
sniZeni ve srovnani s pfedchozim rokem zaznamenalo Rusko. V tabulce 12 je vidét,

vyvoj stavu skotu ve vybranych zemich svéta od roku 2010 do roku 2015.
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Tabulka 12:Stavy skotu ve sveté (tis. kS)

Zemé 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2015/2014
(%)
Indie 316 400 | 302 500 300 000 | 299 606 | 300600 | 301 100 +0,2
Brazilie 185 159 | 190 925 197550 | 203273 | 207959 | 213 035 +2/4
Cina 105 430 | 106 264 103605 | 103434 | 103000 | 100 550 -2,4
USA 93881 | 92887 91 106 90 095 88526 | 89800 +14
Argentina 49 057 | 48 156 49 597 51095 51545 | 51895 +0,7
Australie 27906 | 27550 28 506 29 000 29290 | 27600 -5,8
Rusko 20677 | 19970 20134 19930 19564 | 19132 -2,2

Zdroj: (ROUBALOVA, 2015)

Tabulka 12 je ukazuje, jak se vyvijely stavu skotu v 7 vybranych zemi svéta

od roku 2010 do roku 2015. Nevyssi stav skotu je v Indii, kterd si prvenstvi drzi jiz

od roku 2010. Meziro¢ni ptirastek 2015/2014 zde ale nebyl tak vysoky. Nevyssi
meziro¢ni ptirtstek 2015/2014 byl v Brazilii a byl + 2,4%. Pokud budou v Brazilii

stale zvySovany stavy skotu timto tempem, za par let bude Brazilie vést tento

zebiicek. V Cing, ackoli je na tietim misté, co se tyce stavu skotu, doglo v roce 2015

K vyraznému poklesu poc¢tu skotuato o -2,4%, Nevyrazn&jsi pokles byl zaznamenan

v Australii, kde pocty skotu v roce 2015 byly na srovnatelné arovni jako v roce

20011.

V grafu 1 1ze vidét, jaké jsou rozdily ve stavech skotu mezi staty a rozdily v ramci

statu v uplynulych péti letech.

32




Graf 1: Vyvoj stavu skotu ve svété (tis. kS)
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Zdroj: (ROUBALOVA, 2015)

Produkce hovéziho masa ve svété v roce 2014 se oproti roku 2013 mirné zvysila.
Zvysujici se trend produkce hovéziho masa je zaznamenavam od roku 2011. Toto

znéazornuje tabulka 13.

Tabulka 13: Produkce hoveziho masa v jednotlivych zemich svét (tis. ks)

Zemé 2010 2011 2012 2013 2014 2014/2013
(%)
Indie 2842 | 3244 2 450 3850 4 000 +3,9
Brazilie 9115 9030 9 307 9675 9920 +25
Cina 5600 | 5550 5 540 5637 5 760 +22
USA 12046 | 11983 11849 | 11757 | 11230 -45
Argentina 2620 | 2530 2620 2 850 2900 +1,8
Australie 2129 | 2129 2152 2 359 2 240 -5,0
Rusko 1453 | 1360 1280 1370 1380 0,7

Zdroj: (ROUBALOVA, 2014)

V tabulce 13 je ukazan vyvoj produkce hovéziho masa ve vybranych zemich svéta
od roku 2010 do roku 2014. Nejvétsi mezirocni narast 0 3,9% je v Indii, kde
se produkce Vv roce 2014 oproti roku 2010 zvysila téméi dvojnasobné. Nejmensi
meziro¢ni nardst 2014/2013 je v Rusku a to pouze o 0,7%. Klesajici trend

je v produkci je v Australii a v USA.
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Tabulka 14: Spotreba hoveziho masa ve sveté (tis. ks)

Zemé 2010 2011 2012 2013 2014 2014/2013
(%)
Indie 1925 1976 2039 2 085 2125 +1,9
Brazilie 7592 7730 7 845 7885 7925 +0,5
Cina 5589 5524 5597 5959 6 263 +5,1
USA 12038 | 11646 11739 11 617 11172 -38
Argentina 2 346 2 320 2 458 2 664 2700 +14
Rusko 2 488 2 346 2 406 2389 2 388 0,0

Zdroj: (ROUBALOVA, 2014)

Spotfeba hovéziho masa ve vybranych zemich svéta od roku 2010 je prakticky
stejna az do roku 2014. Nejvétsi narast je v Ciné a to 0 5 589 tis. ks. Na 6 263 tis. ks.
V Cing je tedy zaznamenan i nejvyssi meziroéni narist a to o 5,1%. Spotieba

v dal$ich zemich svéta je znazornéna v tabulce 14.

3. 3. 2 Zahraniéni obchod s hovézim masem

V zahranicnim obchodé s cCerstvym, chlazenym a mraZzenym masem
je dlouhodobé stale dosahovano zaporné obchodni bilance. V roce 2014 bylo
zaznamenano v ramci skupiny cerstvého a chlazeného masa zaporné finan¢ni saldo
ve vysi -1,8 mld. K¢ a ve skupiné mrazeného hovéziho masa na trovni -0,2 mld. K¢.
V roce 2015 leden — zafi bylo ve skupiné Cerstvého a chlazeného hovéziho masa
zaporné saldo 1,3 mld. K¢, u hovéziho masa zmrazeného bylo zadporné saldo ve vysi
pouze 0,1 mld.

Vyvoz hovéziho masa ve svét€ ma zvySujici se charakter. Obdobé je tomu

I s dovozem hovéziho masa. Ob¢ dvé skupiny jsou ukazany v tabulce 15.
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Tabulka 15: Trh s hovézim masem ve svété

2009 | 2010 | 2011 2012 2013 2014
tuny 5075| 6512 8017| 8628| 8464 8432
Ké/kg 82,16 | 8516 | 8841 9882| 101,24 | 105,09
tuny 18470 | 21473 | 21473 19721 | 21737 | 25669
Ké/kg 92,78 | 89,48 | 96,73 | 113,12| 112,81 | 112,39
Zdroj: (ROUBALOVA, 2015)

Vyvoz

Dovoz

Nejvyssi vyvoz byl v roce 2012 a to 8 628 tun hovéziho masa. V tomto roce byl
Cena u vyvezené¢ho masa, ma od roku 2009 stoupajici charakter. V roce 2013 cena
ptekrocila hranici 100 K¢/kg. Nejnizsi dovoz byl v roce 2009 a to 18 470 tun. Poté
dovoz az do roku 2011 rostl a vroce 2012 klesl a to pravé z divodu rostouciho
vyvozu. Cena za kilogram hovéziho masa piekrocila hranici 100 K¢ v roce 2012.

V roce 2014 za kilogram hovéziho masa stoji 112,39 K¢/kg.

3. 3. 3 Spoti‘eba hovéziho masa v Evropské unii v roce 2014 a jeho cena

V roce 2014 se celkovy pocet krav v Evropské unii vratil na uroven roku 2010.
Struktura zékladniho stdda se vSak vyrazné zménila. Podle soupisu hospodarskych
zvitat z prosince 2014, bylo v Evropské unii chovano o 290 tisic kusi krav bez trzni
produkce mléka méné€ nez v roce 2010, zatimco pocet krav s trzni produkci mléka

se o stejny pocet zvysil (graf 2).
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Graf 2: Nejvyznamnéjsi chovatelé skotu v EU podil z celkovych stavit (Vv %)
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Zdroj: (ROUBALOVA, 2015)

V roce 2014 hruba produkce hovéziho masa vcetné teleciho v Evropské unii podle
udaji Evropské komise meziro¢né mirné vzrostla o 2,5 % na 7,68 milionu tun.
Hlavnim divodem byl jednak pfiznivy vyvoj cen jatecného skotu v predchozich dvou
letech (2012 a 2013), ale i mezirocné vyssi export hovéziho masa do tietich zemi
a narust spotiebitelské poptavky podniceny poklesem cen v roce 2014.

Celkova spotieba hovéziho masa véetné teleciho se v Evropské unii v roce 2014
podle odhadu Evropské komise proti roku 2013 mirné zvysila (o 1,9 %) na 7 670
tisic tun jatecné hmotnosti predevsim v dusledku oslabeni jeho ceny. Spotfeba na
obyvatele za rok dosahla 15,1 kg, coz bylo 0 1,0 % méné nezZ v roce 2013. Tradi¢né
nejvyssi konzumace hovéziho masa byla v Dansku, Francii a Svédsku, kde pfevysuje
dlouhodobé¢ 24 kg/obyv./rok, pomérng vysoka je také v Italii, Irsku, Velké Britanii,
Finsku a Irsku. Naopak méné nez 10 kg hovéziho vcCetné teleciho masa ro¢né
konzumuji obyvatelé Mad’arska, Polska, Ceské republiky a Rumunska. V t&chto
zemich je spotiebiteli upfednostiiovano spiSe vepfové nebo dribezi maso. Spotieba
hovéziho masa v roce 2014 ve vybranych zemich Evropské unie je zndzornéna

v tabulce 16.
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Tabulka 16: Spotreba masa ve vybranych zemich Evropské unie v roce 2014 (kg/rok)

Zemé Maso celkem | Hovézi a teleci maso | % zastoupeni hovéziho masa
na celkové spotifebé masa
Belgie 78,8 15,5 19,67
Ceska republika 73,7 7.8 10,58
Francie 93,7 24 25,61
Irsko 96,5 21,5 22,28
Némecko 88,3 12,9 14,61
Polsko 91,2 4,2 4,61
Rakousko 97,8 14,9 15,23
Slovinsko 96,8 19 19,62
Spanélsko 111,5 11,7 10,49
Velka Britanie 77,9 17,5 22,46

Zdroj: (ROUBALOVA, 2015)

Z tabulky 16 je patrné, Ze nejvétsi spotieba masa je ve Spanélsku. Oviem

zastoupeni hovéziho a teleciho maso na celkové spotiebé je zde jedno z nejniZSich.
Naopak je tomu napiiklad ve Velké Britdnii, kde spotfeba masa
je 77,9 kg/obyvatel/rok, ale zastoupeni hovéziho a teleciho masa je zde jedno
Z nejvyssich 22,46%. Primérna spotieba hovéziho a teleciho masa na obyvatele a rok
je vykazovana v Rakousku, Némecku a v Belgii. Podprimérna spotieba je Polsku
a Ceské republice. Naopak nadprimérma spotieba je ve Francii a Irsku.

Nejvyssi sobéstacnost byla vykazovana tradicné v Irsku a Polsku, vyrazné nad sto
procenty se pohybuje v Rakousku, Ceské republice a Belgii. Naproti tomu velmi
nizkd sobéstacnost je dlouhodobé v Italii, Portugalsku a Rumunsku. Mira
sob&stacnosti hovéziho masa v roce 2014 ve vybranych zemich Evropské unie

je vyobrazena v tabulce 17.
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Tabulka 17: Mira sobéstacnosti masa ve vybranych zemich v roce 2014 (v %)

Zemé Maso celkem | Hovézi a teleci maso
Belgie 193 159
Ceska republika 72 143
Francie 101 103
Irsko 261 605
Némecko 121 111
Polsko 149 256
Rakousko 110 176
Slovinsko 69 132
Spanélsko 121 103
Velka Britanie 77 78

Zdroj: (ROUBALOVA, 2015)

Primérnd mira sobéstacnosti Evropské unie v produkci hovéziho masa v roce
2014 byla na trovni 100,2%. Nejvyssi mira sobéstacnosti masa je v Irsku, Belgii
a Polsku. V téchto zemich je také vykazovana nejvétsi sobéstacnost v produkci
hovéziho masa. V Irsku se sobé&stacnost dostala az nad troven 600%. Naopak
Ve Velké Britanii je i sobéstaénost hovéziho masa vyrazné pod primérem. V Ceské

republice a na Slovinsku je sobésta¢nost masa nadprimérna.
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Tabulka 18: Ceny jatecnych byku a jatecnych krav v roce 2014 ve vybranych
zemich EU (euro/100 kg j. hm.)

Zemé Jatecni byci | Jate¢né kravy

Belgie 288,74 255,6
Ceska republika 313,85 222,56
Francie 371,69 328,31
Némecko 364,51 281,31
Polsko 302,45 248,05
Rakousko 369,08 256,42
Spanélsko 370.85 230,28
Velka Britanie 403,37 297,63

Zdroj: (ROUBALOVA, 2015)

Z tabulky 18 lze vidét, Ze jate¢né kravy byly ve vybranych zemich Evropské unie
v roce 2014 levngjsi nez jate¢ni byci. Nejlevnéjsi byly v Ceské republice a ve Velké

Britanii, kde naopak jate¢ni byci byli nejdrazsi.
3. 3. 4 Vyvoj spotieby hovéziho masa v Ceské republice

V Ceské republice je chov skotu tradi¢né dle historického vyvoje soustiedén
predevSim do vétSich zemédélskych podniki, piesto vSak pocty malych chovatelt
neklesaji, naopak v roce 2014 doslo k jejich navyseni. Podle udajt Ustiedni evidence
hospodatskych zvifat se ke konci roku 2014 zabyvalo v Ceské republice chovem
skotu celkem 18,2 tisic podnikt. Pocet skotu vroce 2015 byl 1407 132, coz

je 0 57 846 kust vice nez v roce 2010.
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2009 2010 2011 2012 2013
Maso celkem | 78,8 79,1 78,6 77,4 74,8
Hovézi 9,4 9,4 91 8,1 7,5
Teleci 0,1 0,1 0,1 0,1 0,1
Veprové 40,9 41,6 42,1 41,3 40,3
Driibez 24,8 24,5 24,5 25,2 24,3
Ryby 6,2 5,6 5.4 5,7 5,3

Zdroj: (ROUBALOVA, 2014)

Nejvyssi spotfeba masa v Ceské republice byla vroce 2010, coz je patrné
z tabulky 19. V navaznosti na to, byly i spotieby jednotlivych druhti mas na svém
maximu za sledované obdobi. Vyjimku vSak tvotilo vepfové maso, u kterého byla
nejvyssi spotieba v roce 2011. Spotieba masa od roku 2010 klesala a spolecné s nim
klesaly hodnoty vSech druhii mas ve sledovaném obdobi. Spotieba hovéziho masa
Vv roce 2013 byla 7,5 kg/obyvatel/rok, coz ¢inilo 10,02% z celkové spotieby v tomto

roce.

3. 3. 5 Vyvoj ceny hovéziho masa v Ceské republice

V poslednich 3 letech 1ze ve vSech hlavnich kategoriich jate¢ného skotu sledovat
pomérn¢ stabilni stav cendm placenym zemédélskym vyrobcim po jejich
vyznamnéj$im navySeni v roce 2012. Toto se projevovalo v kategoriich jate¢nych
byki, jatecnych krav a jatenych jalovic. Pouze u kategorie jateCnych telat ceny
placené zeméd€lskym vyrobctim od roku 2012, kdy doslo k jeji kulminaci, postupné
vyraznéji klesa.

V Ceské republice se na rozdil od jinych okolnich zemi, vzhledem ke kulinatské
kvalité, bohuzel dlouhodobé neprojevuje odpovidajici vyse ceny za jatecné jalovice.
Jejich cena se stale pohybuje mirné nad cenami placenych zemédélskym vyrobctim
za jatetné kravy (cca + 6 K¢&) a hluboko pod primérnou cenou placenou
zemédelskym vyrobctim za jatecné byky (cca — 10 K¢). Primérna cena v Evropské

unii je naopak nad cenou placenou zeméd¢€lsky vyrobctim jatecnych byk.
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Tabulka 20: Ceny placené zemédélskym vyrobcum za jatecny skot (Kc¢/kg ziv. hm.)

2011 2012 2013 2014 2015
Jate¢ni byci 42,08 46,42 45,53 45,88 47,12
Jateéné kravy | 27,56 31,73 31,14 29,87 30,67
Jateéné jalovice | 31,79 35,13 36,26 35,98 37,11
Jatecné telata | 57,64 61,27 54,85 50,36 48,94

Zdroj: (ROUBALOVA, 2015)

V tabulce 20 je uveden cenovy vyvoj jate¢nych skotu za obdobi 2010-2015.
Od roku 2011 jsou nejvyssi ceny jatecnych telat kdy priimérna cena za toto pétileté
obdobi je 54,61 K&/kg ziv. hm. Nejvyssi cen byla v roce 2012, od té doby stale klesla
a vroce 2015 se dostala na hodnotu 48,94 Ké&/kg ziv. hm. Podobné tomu
je i v cenovém vyvoji jatecnych byku. Soucasna cena jate¢ného byka za kilogram
zivé hmotnosti je 47,12 K¢&. Jako jediny je odlisny cenovy vyvoj jatecnych jalovic.
U téch byla nejvyssi cena v roce 2013 a to 36,26 Ké/kg ziv. hm. Cena jate¢nych
jalovic v roce 2015 byla o 10 K¢ nizsi neZ u jateénych byku v téze roce a to 37,11

cv v

bylo taktéz v roce 2012. Jejich soucasna cena je 30,67 Ké/kg ziv. hm..
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4. Diskuse — vliv ceny na spotiebu hovéziho masa

Za poslednich dvacet let se v o¢ich populace vyrazné zmeénil pohled na maso
a stravovani jako celek. Zacinaji vznikat organizace podporujici zdravé stravovani,
lidé pfemysli o tom, co jedi a za jak kvalitni stravu vynakladaji finan¢ni prostiedky.
Nejen tyto faktory ovlivnily spotfebu hovéziho masa.

Na spotieb¢ jednotlivych druhd potravin napf. masa, zeleniny, ryze, téstovin se
sice promita zména stravovacich zvyklosti ovlivnéna turistickym ruchem a poctem
cizinci v nasi populaci, ale nejvétsi vliv na spotiebu konkrétnich potravin maji ceny
potravin, dané ristem cen energii, 0Siv, Krmiv, hnojiv, ptipravki na osetfovani zvifat
i rostlin a koupéschopnost obyvatelstva (KOBES, 2012)

Mezi faktory ovliviiujici spotfebu potravin patii Groven spotiebitelskych cen
konkrétnich potravin i potravin substitu¢nich, cen ostatniho zbozi a sluzeb, dale
uroven piijmu, nabidka a dostupnost na trhu, reklama zdravotni vychova a dalsi
(STIKOVA, 2006).

Produkce a spotieba hovéziho masa v Ceské republice dosahla historického
vrcholu v letech 1989 a 1990 a to ptiblizné 30 kg (v hodnoté ,na kosti®) na
primé&rného obyvatele a rok. Od té doby jeho spotieba vyznamné klesd a v roce 2001
byla zhruba na hodnoté 10 kg, jde tedy o pokles spotieby 0 pfiblizné dvé tietiny.
P#igin pro tento vyvoj bylo hned nékolik. Od roku 1991 doslo v Ceské republice
k cenov¢ liberalizaci, zemédélskeé produkty a potraviny piestaly byt dotovany statem
a to vedlo ke zvyseni spotiebitelskych cen. Doslo k postupnému sniZzovani celkové
spotieby masa z 97 kg/osoba/rok v roce 1990 na piiblizné 80 kg/osoba/rok
v poslednich letech. Kromé toho nastaly zmény v druhové skladbé spotfebovavaného
masa — kromé& vyrazného poklesu hovéziho se mirn€ sniZila 1 spotfeba veprového
masa a vyrazné se zvySila spotfeba dribeziho, zejména kufecitho masa
(ULAMNNOVA, 2009).

Vyvoj spotieby hovéziho masa od roku 1985 ukazuje tabulka 21.
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Tabulka 21: Vyvoj spotieby hovéziho masa v Ceské republice (Kg)

Rok | Maso celkem | Hovézi maso Vepiové maso | DrubeZi maso

1985 89,3 29,5 43,9 10,6
1995 82,0 18,5 46,2 13,0
2000 79,4 12,3 40,9 22,3
2004 80,5 10,3 41,1 25,3
2005 81,4 9,9 41,5 26,1
2006 80,6 10,4 40,7 25,9
2007 81,5 10,8 42,0 24,9
2008 80,4 10,1 41,3 25,0
2009 78,8 9,4 40,9 24,8
2010 79,1 9,4 41,6 24,5
2011 78,6 9,1 42,1 24,5
2012 77,4 8,1 41,3 25,2
2013 74,8 7,5 40,3 24,3

(ROUBALOVA, 2015)

Z tabulky 21 je vidét, ze celkova spotifeba masa za poslednich 28 let postupné
klesa. Meziro¢ni zmény se pohybuji o snizeni okolo 1 kg/obyvatel/rok. Spotfeba
veptového masa se v uplynulych letech taktéz nijak rapidné nemeénila. Jeho spotieba
se pohybuje okolo 41 kg/obyvatel/rok. Velké vykyvy jsou pozorovany u masa
driibeziho a masa hovéziho. U masa dribeziho sledujeme rostouci trend.
Z 10,6 kg/obyvatel/ rok vroce 1985 se jeho spotieba v roce 2013 zdvojnasobila
a dosahla tak 24,3 kg/obyvatel/rok. Na druhou stranu spotifeba hovéziho masa
rapidné klesa. V roce 1985 se ho spotiebovalo 29,5 kg/obyvatel/rok. V roce 2013 se
ho spotiebovalo o téméf o ¢tvrtinu méné a to pouhych 7,5 kg/obyvatel/rok.

Tii  nejdilezitéj§i  faktory  ovliviluyjici  spotfebu  hovéziho  masa

a to nabidku, poptavku a spottebitelské ceny v letech 2010 — 2015 ukazuje graf 3.
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Graf 3: Faktory oviiviwjici spotiebu hovéziho masa (v tis. tun Ziv. hm.; K¢)
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Zdroj: (ROUBALOVA, 2015)

Z grafu 3 lze vidét, ze nejvétsi propad nabidky i poptavky byl v roce 2013, kde
cena hovéziho masa presahla 200 K¢/kg. Od roku 2013 ceny hovéziho masa klesaji
a v duasledku toho roste i nabidka s poptavkou.

Dal$im vyznamnym faktorem ovlivitujici spotiebu hovéziho masa je spotieba

substitu¢nich mas a vyvoj jejich cen. Tyto faktory jsou vyobrazeny v grafu 4.

Graf 4: Spotieba a cena substitutu (v Kg/os/rok,; K¢)
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Zdroj: (VLASTNI ZPRACOVANT)
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Z grafu 4 je ziejmé, Ze nejvice se v Ceské republice spotfebovava maso veprové.
Hned za nim je maso dribezi, jehoz spotieba je pfiblizné¢ polovicni oproti masu
je tomu naopak. Nejdrazs§i je maso hovézi, nasleduje veprové a nejlevnéjsi
je maso dribezi.

Na tento vyvoj spotfeby méla nepochybné vyrazny vliv zména spotiebitelskych
cen ke vztahu k pfijmiam, ale pusobily na ni i dalsi faktory jako nabidka a dostupnost
na trhu, vyvoj podilu vydaji za potraviny napoje a tabak na celkovych vydajich,
reklama, zdravotni vychova a dalsi (SITKOVA, 2006).

To, ze doslo zdrazeni hovéziho masa je také disledkem piechodu od extenzivniho
pastevniho zpiisobu vyroby k vykrmu ve feedlotech, coz vedlo k dal§imu sniZeni

produkce (NEHASILOVA, 2012).
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5. Zavér

Maso je nepostradatelnou soucasti ve vyzivé ¢lovéka. Pro vétSinu spotiebitelti
je jednou ze zékladnich potravin. Je to oblibend potravina a lidé ho konzumuji
predevs§im pro jeho smyslové vlastnosti. Maso je i velmi bohatym a univerzalnim
zdrojem Zivin pro sviij vysoky obsah plnohodnotnych bilkovin. Piestoze je Ceské
republika ve vyrob¢ hovéziho masa naprosto sob&stacnd, spotfeba hovéziho masa na
obyvatele a rok se dlouhodobé pohybuje pod 10 kg, coz je nejnizsi Cislo z celé
Evropské unie. Spotieba hovéziho masa od roku 1995 vyrazné klesla a to z necelych
30 kg na 7 kg na osobu a rok v roce 2013. V Ceské republice je chov skotu tradi¢ng
dle historického vyvoje soustfedén piedevsim do vétSich zemédélskych podniki,
presto vSak pocéty malych chovateli neklesaji, naopak v roce 2014 doslo k jejich
navyseni. Podle udajt Ustiedni evidence hospodaiskych zvifat se ke konci roku 2014
zabyvalo v Ceské republice chovem skotu celkem 18,2 tisic podniki. V roce 2014
vzrostly v meziro¢nim srovnani porazky jatecného skotu celkem o 3,1 tisic kusi.
To se také promitlo do vyssi nabidky hovéziho masa na domacim trhu. V roce 2014
se porazilo 105,3 tisic kust jate¢nych byku. V meziro¢nim srovnani klesla nabidka
jatecnych krav a to 104,4 tisic kust 1 jateCnych jalovic 22,0 tisic kusid. K niz§im
porazkdm jateCnych krav doslo disledkem bliziciho se ukonceni systému kvot na
mléko a diky vyrazné dobré rentabilité produkce mléka v roce 2014. Na celkovych
porazkach skotu v Ceské republice se podileli nejvyznamnéji jateni byci, 43,4 %
tésné nasledovani jatecnymi kravami 43,0 %.

Jakost nejen hovéziho masa je ovlivnéna mnoha faktory. Mezi né se ftadi
intravitalni vlivy jako naptiklad plemeno, Slechténi, v€k, pohlavi, vyziva, ustajeni,
chov, nemoci, podminky pfi pfepravé, stres a dalsi. Pro urceni jakosti se v Ceské
republice vyuziva syst¢ém SEUROP. Klasifikace jate¢nych tél skotu je specificka
v tom, Ze podle stejnych kritérii se hodnoti riizné kategorie skotu, které se li§i svou
hmotnosti, vékem i pohlavim. Mezi hodnocenymi tak proto nastava riizné variabilita.
Systém SEUROP je zaloZzen na objektivnim zjiSténi hmotnosti jatecného téla

po porazce a co nejpresnéjSim vizudlnim posouzeni zmasilosti a protu¢nélosti.
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V roce 2014 doslo k meziro¢nimu velmi mirnému zvySeni svétové produkce
hovéziho masa vcetné teleciho o 0,3 %. Celkovy objem vyroby tak dosahl
59,69 milionu tun.

Hlavni podil na ristu vyroby méla Indie. V roce 2014 dosahla tamni produkce
vyse 4,13 milionu tun. K vyznamnému naristu vyroby v porovnani s piedchozim
rokem doslo také v ptipadé Australie, kde bylo dosazeno rekordni urovné produkce
2,60 milionu tun. Naopak k meziro¢nimu sniZeni doslo u Argentiny a to na 2,7
milionu tun. K poklesu vyroby doslo také u nejvétsiho svétového producenta USA.
Celkova spotieba hovéziho masa vcetné teleciho v Evropské unii v roce 2014 byla
na 7 670 tisic tun jatecné hmotnosti. Tradi¢né nejvyssi konzumace hovéziho masa
byla v Dansku, Francii a Svédsku, kde prevysuje dlouhodobé 24 kg/obyv./rok,
pomérné vysoka je také v Italii, Irsku, Velké Britanii, Finsku a Irsku. Naopak méné
nez 10 kg hovéziho vcetné teleciho masa ro¢n¢ konzumuji obyvatelé Mad’arska,
Polska, Ceské republiky a Rumunska. V Ceské republice se roéné zkonzumuje
ptiblizn¢ 7 kg hovéziho masa na osobu.

Na spotiebu hovéziho masa ma vliv spousta faktorti. NevyznamnéjSim z nich
zUstava cena. U vSech typu mas, véetné hovéziho, dochazi ke stejnému jevu - jakmile
se zvedne cena, spotieba klesne. V roce 2010 stal kilogram hovéziho masa 175 K¢
a spotieba v tomto roce byla 9,4 kg/osoba/rok. Jeho cena v nasledujicich letech rostla
a spotieba tomu umeérné klesala. V roce 2015 se cena hovéziho masa prehoupla pies
203 K¢ za kilogram a spotieba byla 7,7 kg/ osoba/rok.

V nasledujicim roce by se rostouci trend ceny hovéziho masa nemél meénit
a za kilogram hovéziho masa si o 0,7% pfiplatime. Lze tudiZz predpokladat dalsi

sniZzovani spotfeby hoveéziho masa.
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8. Prilohy

PROTOKOL
o klasifikaci jatefné upravenych tél jatefného dospélého skotu

Osobni gislo Klasifikatora: [ | | | | | |
Registratni Cislo | I l | [ | [ | ]
hospodafsivi chovatele:

Registraini Cislo | | | | | | | | |
obchodnika:

Registralni Cislo jatek: | | | | | | | | |
Datum klasifikace: | | l [ | l |

(den, mésic, rok)

Pofadové LUzni znamka

Cislo — - - - [[Tida jakosti] Hmotnost
jatecneho |F0d | Identifikatni Eislo zvifete podle TUT za
ghony | pEmE ustfedni evidence zvifat tudena (kg)
Frsvérliviy:

1y Pofadové islo jateéného skotu, které phidélu)i jatka v ramei své evidence,

Podpis klasifikatora

Zdroj: (BARTON a kol, 2014)
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