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Jakost a zpekzovani cukrovky na trhu
Quality and realisation of sugar beet on the market

Souhrn
Obecna charakteristika cukrovky napomaha se béizeénit se specifickymi vlastnostmi,
vyznamem a anatomickou stavbou.
Kvalitu a vynos cukrovky ovliuje celdfada fakto#i, od pidnich podminek,
prizptsobeni pstovani technickym a chemickym patbam cukrovky az po jeji skladovani.
Na kvalitu komodity jsou kladeny naroky priesinictvim jakostnich norem, které
slouzi jako kritéria pro obchodovani. V poslednitech po zavedeni spoie organizace

trhu s cukrem doslo k vyraznym Zmam jak cen, tak i norem.

Kli ¢ovéa slova:Cukrovka, jakost, zpetiovani, trh

Summary

One of the most important commodities in the CZRepublic is sugar beet.
General characteristics of sugar beet helps torbedamiliar with specific characteristics,
importance and anatomical structure.

The quality and yield of sugar beet is affectecabhumber of factors, from soil
conditions, adaptation and growing technical neddse chemical to sugar beet storage.

The quality of commodities are subject to claimgjbglity standards that serve as
criteria for trading. In recent years the introdoictof a common market for sugar has

made significant changes in both prices and staisdar

Key words: Sugar beet, quality, realization, market
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1. Uvod

Mnohostranny vyznam cukrov@&py je uplatdn v rekolika odwtvich primyslu-
cukrovarnicky piimysl zpracovava produkty cukrovarskeé vyroby (ndip z melasy), dale
krmivo poskytujici chrast, melasuigzky. V dnesni dob se nabizi mySlenka vysokého
potencialu cukrovérepy pro vyrobu bioethanolu a bioplynu. Cukrovka iipahezi
energeticky nejvynosfsi plodiny na Zemi, protoZe produkuje nejvice sySa Zivin.
Svym energetickymi vynosy dalekdeoki jak brambory, tak i obili. Jediné,&&m by se
mohlofici, Ze disponuje podobrenanymi vynosy, je kukiice.

Jako zajimavost je mozné uvést vyrobu négpojsirupu, které jsou extrahovankimo z
plodiny samotné. V posledriack je mozné vyuzit produkty vznikajici zpracovanim
plodiny, mezi &z pati betain a uridin, coZz jsou chemické latky dale Zwvané v
chemickém pimyslu.

V roce 2009/2010 byla sklizena cukraspa z odhadnuté plochy 53 200 ha, coz je
0 1 911 ha vice nez \gdeSlych rocich 2008/2009. Z uvedené plochy byl@zjto 44 500
ha na vyrobu cukru,ipkterém ngly bulvy vynos 57,70 t/ha. Na vyrobu kvasného lghuk
jingm G¢elim bylo sklizeno jen 8 700 ha, coZ znamena, Ze kyomto Eelim pouzito
559 000 t cukrovéepy.

Na vyrobu cukru bylo v roce 2009/2010 podle odhlaglalini 4. 11. 2009 zpracovano 2 566
000 ttepy, u niz byla nastena ptimérna cukernatost ve vysi 18,30%. V letoSnim roce
2009/2010 ma& byt vyrobeno 430 000 t bileho cuktepy, zcehoz si nizeme vyvodit
narist 15 327 t. Bilatni melasy bude vyrobeno pémé mnozstvi odpovidajici 86 000 t.
Dulezitym faktem jsou i statistiky produkce a diedly cukru ve site, ze kterych vyplyva,
Ze v roce 2009/2010 dojde ke zvySendtevé produkce cukru (podle spohmsti F. O.
Licht) z fijna roku 2009 na 156 860 000 tun-me&itbse jedna o zvyseni o 6 895 000 tun
hlavre na Uzemi Asie a Jizni Ameriky. Mirkazdy rok roste siu i spoteba cukru, ktera
nyni podle odhatl¢ita 159 538 000 tun. Z toho je j@&spatrné, Ze za poslednich deset let
vzrostla s¥tova spateba cukru jiz o 30 800 000 twimz je nepimo dokazana stalestsi
Zadanost komodity, jak na trhu, tak v zeRistvi a pamyslu. BohuZel dochézi i k tbytku
cukru ve s¥tovych konénych zasobach, které nyni klesly (k 30ki 2009) na 70 860 000
tun.

Do budoucna secekava, Ze cukrovka bude stéle lukra#jgn komoditou, nebd

stadle stoupa spiba cukru a je nutné hledat stale nové a nové ypldcpsstovani,



intenzivrejSi odfidy a v neposledriad také hnojiva, ktera dokazi cukrovku ochrarg
Skidci, kterych se gstitelé tolik obavaji a snazi se je vyhubit.

Z celos¥tového hlediska se snazi staty snizovat, v neppgiipadech dokonce
rusit cla na vyvoz a dovoz cukru, proto se i mepspelym, dokonce rozvojovym stém,
vyplati komoditu pstovat a snazit se vyrobit nadbytek cukru. Na dwlstranu se
v Evrops stavaji pitézi kvoty pro vyrobu, proto staty, kter&ive byly soldstainé ve
vyrobé, ba dokonce zraoucast vyrobk vyvazely do cizich zemi, jsou nyni nuceny cukr,
a bohuzel i cukrovku kupovat od stakteré nejsou vazany kvotami a mohou &stqvani
vénovat bez omezeni. Kvoty jsou ale naopak vyvazestgagmi od Evropské unie, které
jsou rozélovany, aby pomohly kvotami znevyhashym zengdélcam, coz je dobré pro

rozvoj modernich gstitelskych postujpa pro zefektiviini péstovani cukrovéepy.



2. Cil prace

Hlavnim cilem bakali&ké prace byla jakost a zggovani cukrovky na trhu.

Tento hlavni cil byl rozélen na nasledujici dil cile:

1. Charakteristika cukrovky
2. Jakost cukrovky a jefinitelé
3. Zpergzovani cukrovky

4. Trh s cukrem v EU



3. 1 Charakteristika cukrovky

3. 1. 1 Charakteristika okopanin

Okopaniny jsou polni plodiny poskytujici produktyizkym obsahem suSiny (10—
30%), coz spolne s jejich morfologickymi a biologickymi vlastnostravliviiuje postupy
péstovani, skliza, poskliziové Upravy a skladovani. Jsou to velmi produktiplaidiny,
schopné poskytovat vySSi hospisk#® vynosy nez jiné plodiny.&&inou jsou producenty
energeticky bohatych latek, které se jako zasolkyl| ukladaji ve zduznéfch
rostlinnych organech (stoncich, oddencichrgkech).
Vyznam okopanin je dan vysokymi produkmi schopnostmi organickych latek (cukry,
Skrob, inulin), které zabezfgi energetickou sloZzku vyZzivy lidi a krmeni #at. Produkce
vitamini a mineralnich latek jeutezita pro vyzivu lidi a krmeni zkdt. Latkové sloZeni
okopanin se vyuziva profipou vyzivu (brambory) nebo se z nichipryslow vyraksji
vyznamné produkty (cukr, Skrob, kdvovinové nahrazky. Dale se okopaniny pouZivaji
ke krmeni hospodakych zvfat; zkrmuji se bdi pfimo nebo se silaZuji, fia pogipac
suSi. V Ziv@isné vyrokt se zuZzitkovavaji zbytky po jejich jmyslovém zpracovani
(zdrtky, fizky, melasa apod.). Okopaniny maji velky vyznamsiousta¥ hospod#&ni na
pudé (PULKRABEK, 2009).

Okopaniny paf k polnim plodinam s velkou listovou plochou. Tqohki
s morfologickou stavbou rostlin vyZaduje dosti sbepirné rozmisini rostlin v porostu.
Zpocatku pongrné pomalu rostou, proto je nutné a&siani meziradky a viadku az do
zapojeni porostu. V minulosti se takla rucnim okopavanim — odtud nazev "okopaniny"
a poza@ji z toho vzniklo pro Siroktadkové plodiny ozngeni "kultura okopaninova“.
Produkty okopanin se oprotiétginé polnich plodin [iSi nizkou koncentraci suSiny
(PULKRABEK, 2009).

3. 1. 2 Historie cukrovky, cukrova ¥tina

NejstarSi formaepy vznikla dle Lippmanna na Sicilii ve 2. tig.mpl. jako zahradni
plodina. V antickénRecku aRimé byla pistovana i jako Iékaka rostlina. Uvederiepy
do kultury a vyl jeji listové formy probhl jiz ve tretim tisicileti p.n.l. v Mezopotamii. Z

raného sedowvku pochazeji zpravy oéptovaniiepy z klastera v St. Gallénu a ze siatk



Karla Velikého. Z tehdejSiho Burgundska, kde bytatpvana jako krmivo pro ztdta,
pochazi i naSe lidové oz¥eni krmnéepy “burgyr®” nebo “burak”. Z 18. stoleti je znam
popisiepy, ktery podal Linné.

V teps objevil sladkost &avy Francouz Olivier de Serres (1605), ktery sHlet@obu se
Stavou ze itiny. Poprvé vyrobil cukr Zepy roku 1747 Andreas Sigismund Marggraf.
Teprve jeho Zak Franz Karl Achard se pokusil vez&i{ta v roce 1796 o vyrobu cukru z
fepy ve velkém a v roce 1799 dostdepa nazev “cukrova’. Cukrovka jako technicka
plodina z&ala byt vyuzivana asiied 200 lety. V tomto obdobi &aa pokusné §stovani
cukrovky i v Cechach. V 80. letech 19. stoleti¢iraji u nas Slechtit cukrovku Zapotil,
Josef Wohanka a Proskowetz. Od roku 1912 se datwjevani Slechtitelské stanice v
Senticich (nyni Repasky institut), kde se proslavil $le¢hfm Vaclav Stehlik. Jeho
dobrovické odidy A (dnes V — vynosova), N (normalni) a C (cukéghase dodnes
vyuzivaji jako vychozi materidl ve Sleéht. V sowasném Sleckhi cukrovky jsou
vyuzivany i postupy s genetickymi manipulacemilsroiziskat nové vlastnosti zigyjici
technologii gstovani (PULKRABEK, 2007).

Cukrovka ma plodinu s@bvelice podobnou, kterd se nazyva cukrofténd. Ta
roste za mnohem vyhogsich podminek, nez cukrowapa. Dopada na ni vice sl@néch
paprski a ma i vice vody, proto se v jejichidch vytvdi vice cukru, nez v cukrovéps.
Cukrova ttina je mstovana hlavé v rozvojovych statech, nebma cukrovouiepu se
vztahuji mnohé limity a kvoty (d&n ekologie, mzdy a dalSi), které nemusi byt v &nén
rozvinutych statech dodrzovany. Je zde také mnoleemejSi pracovni sila a Grodj$i
panenskaida tropickych praldes
Cukrovatepa je pstovana hlavé v mirném a subtropickém pasu. Cukrovce vyhovuji
oblasti s malou obtmosti a gednimi srazkami, bez silnyclRtvi. Zen€pisns Ize omezit
oblasti gstovani, které se jsou limitovany 35. stépnseverni i jizni $ky. Celkow je
vyhodrgjSi pestovat cukrovouitinu, ktera poskytuje v gméru o 20-25% vySSi produkci
cukru z jednotky plochy nez cukroy@pa.

V sowasnosti klesa podil cukrovky na produkci cukru figdse o udaj z posledniho
desetileti)-okolo 25%. Ne@Si plochytepy Ize nalézt v Rusku, na UkrajirCing, USA,

Némecku, Francii, Polsku a Turecku. NejvySSich vyings dosahovano, pokud je
péstovani pod zavlahou. Minimalni vynos 60 tun z bektje dosazen ve Francii,

Spartlsku, Rakousku, BelgiiRecku, Nizozemi, Svycarsku, Portugalsku, Libanonu.



Diky geneticky jednokékovym oddam, které jsou odolnéudi nékterym Skidcam a
chorobdm, je cukrovka nejproduktisji plodina mirného pasu. Oproti d@kim
péstovani ped zhruba 170 lety je obsah cukru vysSi 10 - WéidlejSi produkty jsou
cennou obnovitelnou surovinou potravisi@&&ho a fermentaiho pamyslu. Cukrovka je
avSak bezesporu jedna z nejridgSich plodin a ma ifisné vyhraréné pozadavky na
péstovani (PULKRABEK, 2007,).
Jak je vidt z nasledujici tabulky 1, klesd normovana minim&ena cukrovéepy za
vynos v tunach.
Tabulka 1: Minimalni cena cukrowépy

Obdobi N#izeni Rady (ESJ§. 318/2006
Ukazatel | Jednotka | 2006/20Q07 2007/2008 2008/2009 9/200
2014/15
Minimalni |EUR/tunu | 32,9 29,8 27,8 26,3
cenav EU
Zdroj: PULKRABEK (2007)

3. 1. 3 \Bdecka klasifikace plodiny

Cukrovarepa, neboli cukrovka patz vedecké klasifikace déiSe rostlin (Plantae),
podiSe cévnatych rostlin (Tracheobionta), &lddi krytosemennych (Magnoliophyta),
tiéidy vySSich dvoudloznych (Rosopsidafadu hvozdikotvarych (Caryophyllalegkledi
laskavcovitych (Amaranthaceae), rotkpa (Beta), druhiepa obecna (Beta vulgarit) a
konen¢ poddruhitepa cukrova (ANONYM, 2010). Jedna se o pro &ifistvi dvouletou
plodinu, z fytotechnického hlediska o 6 - ti le{@®YBACEK, 1985).
Péstuje se jeden rok, j@zena mezi okopaninyi&/azn&ast sklizené masy (cca 80%) je
ukryta pod zemi ve fortnzasobniho ki®nu, tzv. bulvy. Listy vyistajici z bulvy se
nazyvaji chrast. # sklizni se v modernich technologiich chrastiede a rozmete do
plochy na fdu. Sklizené bulvy jsou vyuzivany v cukrovarnick@nimyslu, pro vyrobu
lihu a nyni jizZ omezehjako krmivo pro hospodaka zviata (ANONYM, 2010).

Cukrovka byla vySleckha za delem maximalniho ukladani sacharézy
v podminkéach Urodnychig mirného zerpisného pasma. Zavislost vyslédkyroby na
faktorech progedi je znana a jejich poruSovani vede k vysoké nest&bitiinosi bulev i

jeji cukernatosti. Vliv stanovi§tje daleko vysSi nez vliv toiku, odfidy ¢i hnojeni.



V Ceské republice je progptovani cukrovky vhodnéa asi desetina oriéyp Jedné se o
¢ernozend, hnidozent a nivni midy, z hlediska druhu pakady hlinité az jilovitohlinité,
pievazrié s neutralni fdni reakci. Hlavnimi gstitelskymi oblastmi je v ramdepdaského
vyrobniho typu Polabi, dolni Povltavi, udoli dolmiloh'e, Hana a Opavsko. Posledni
oblast se ukazalo jako dlouhodatejstabilijSi s nejlepSimi vysledky.

Z klimatickych podminek je rozhodujici mnoZstvi nowrerné rozloZzenych srazek,
aby nedochazelo k vyplavovani semen, v pdkkm stadiu déstu celych rostlin. Pro
cukernatost je zasdikézity sluné€ni svit v za¥ru vegetace. Vegatai doba plodinyita
180 dni, kterd pro dosazeni technické zralosti dygacasté seti. Nebez{®é jsou pro
plodinu hlavi prizemni mraziky, které se mohou objevit n&ej@i zasévani plodiny
(PETEROVA, 2010). Seti cukrovky probiha po kvalitnzpracovani fdy, které zahrnuje
se dje ve dvou obdobich, a to na podzim a né.j@odzimni Upravatply zahrnuje
podmitku ¢i orbu a hlubokou orbu. Dale je nutné hrubé uro¥ngovrchu brazd. Na
tézkych pidach se cukrovkaéptuje dokonce bez orby. Jarni Gpravay obnasi urovnani
povrchu pozemku, rozéméni hrud, Upravu fyzikalnich vlastnostiigy, Seteni zimni
vlahou, hubeni plevéla vytvaeni pevnéhoulzka v hloubce seti. Samotné seti cukrovky
probiha v rozmezi od 15.dxna do 25. dubna (optimum 20. 3. — 15. 4.), jenyult
alespaa 5 stugpit C v hloubce seti. Vysev se provadi pomoci meckgoit a
pneumatickych fesreé secich strdj pri hloubce 25 — 35 mmipmeziradkové vzdalenosti
45 cm (ANONYM, 2008).

Zakladem usgsného pstovani cukrovky je Slectni. Cilewdoma Slechtitelska
¢innost byla zahajena teprve gadkem 19. stoleti. Milovym krokem wed bylo zavedeni
rodokmenového Sleaiti na zaklad hodnoceni potomstva, zavedené Louisem de
Vilmorinem (kolem roku 1850). Zakladem pro vzniktadaémetody bylo zji&ni, Ze
Slechtitelska hodnota nesjiea ve vigjSim vzhledu materialu, ale v jeho schopnostidat
potomstvu pozadovany znékvlastnost. Vlastni hodnoceni se opira o hodnotomstva.
Timto objevem bylo moZzné zvySeni cukernatosti cukyoa byly vytvdeny ti zakladni
typy fep — vynosny - V, normalni - N a cukernaty - C.

DalSim zasadnim krokem bylo objeveni geneticky ¢gétinkové cukrovky, ke kterému
doSlo v roce 1948. ZlepSeni vykonnosti touto metose ale ukazalo aasem, vzhledem
k negiznivé vazlks mezi vynosem, technologickou jakosti a jedntkdivosti.



Metody pouzivané klasickym Sleéhfm jsou ti zakladni — pstovani rostlin in vitro
(umo#iuje rychlé namnoZeni poZzadovaného genotypu - t#toyf se pouziva k vytwéni
kloni od nejlepSich genotyp které jsou dale pouzivany ddizeni), vyuZziti genovych
markefi (umoziuje identifikaci gefi jiz v ranych fazich ustu rostliny, to umaiuje
pristoupit k selekci poZzadovaného genu jiz ¢qtkiu vegetace a neriebacekat na jeho
projev az v normalnich podminkach) a genové maagaulumo#uje vnést do genotypu
rostliny pozadovany gen i z rostlin jiného druhuyuzito @i vneseni genu resistence ke
glyphosatu (Roundup), avSak je zde nebéizpeka Skodlivosti prasloveka).
Odrida se charakterizuje jako soubor jedinkteré maji spokaé, jednotné biologické a
hospodé&ské vlastnosti, ifgvazrit i jednotné znaky morfologické. Roku 1981 se datuje
nastup jednoktkovych odfid a znény v Upra osiva a technologii gstovani. Odida
s vybira podle vykonnosti dané vynoseniteke a cukernatosti, dobrou technologickou
kvalitou, ktera je dana nizkym obsahem melasotwdrigtek. Dale se pohlizi na vysokou
a vyrovnanou polni vzchazivost danou vysokowiktisti a kvalitou obalu a koteé
resistenci k chorobam a&cim (PULSR, 2000).

Pro rok 2008 bylo povolenych 57 adrplodiny, gevazrié Slechénych v zahrari.
V samotném Slechini je vedle cukernatosti kladefirdz na vysoky potencidl oilt, vedle
ného vSak nabyvaji na vyznamu i faktory vedouci lojstabilizaci. V pstitelské praxi je
doporweno zvolit vhodnou kombinaci aitt pro dosaZzeni maximalniho potencialu
cukrovéiepy. Kombinace se voli podle vyslédkoloprovoznich pokus na kterych je
pravidelré zkouseno 25 odd (PETEROVA, 2010). V tabulce 2 jsou uvedeniedhi

obsahy Zivin v jednotlivych vyvojovych fazich cukky.



Tabulka 2: Sedni obsahy Zivin v jednotlivych vyvojovych fazichkrovky

Analyzovana ¢ast| Obsah v susin(%)

rostliny a jeji vyvojové N P K Ca Mg
faze

Listy — 3. pravy par 4,32 0,42 6,23 1,69 1,02
Listy — 10 — 14 lisi 4,00 0,40 541 1,70 0,95
Listy - 120 did |2,63 0,23 4,54 1,42 0,83
vegetace

Bulva sklizei 1,03 0,13 1,07 0,10 0,17
Listy sklizai 2,77 0,25 4,50 1,27 0,77

Zdroj: ZITTA (1999)

3. 1. 4 Pozadavky na prosedi, agroekologie a osevni postup

Kvalitni pada pro cukrovku ma mit optimalni strukturu a poérosi, nizkou
objemovou hmotnost a nizky penetra odpor fdy, piznivy vzdudny i vodni rezim,
neutralni az slabalkalickou gidu a obsah kvalitniho humusuedchozi podminky splji
fepdské vyrobni oblasti. Plodénse nejlépe dav teplém, mirg vihkém prostedi nebo
teplém, mirg suchém. Nejlépe snasSidaozem cernozem, luvizem a fluvizem.
Pfi zafazeni cukrové&epy do osevniho postupu je nutné mit wetedi, Ze neni mozné
uplatiovat volné osevni sledy. Jak v tr&uich, tak i jednoduchych osevnich postupech pro
zatazeni cukrovky plati pravidlsi omezeni (PULKRABEK, 2007). Cukrovka je plodina,
ktera kdeni hloulji, nez ostatni plodiny, proto jéeba na to bratietel jak @i sazeni, tak
pii orani. Ri praci s osevnimi postupy je nutn&eg@chozi znalost, aby bylo mozné
cukrovku spravé umistit. Tato pozice sgova v naslednictvi po obilninach. Je vSak mozné
vyuZzit tuto komoditu jakoidplodinu, a to zejména prdijay, nejlepsi je pro sladovnicky
jeémen. Naprosto nevhodné je pouzit jakedplodinu vojsku, kterd z fdy odterpava
enormni mnozstvi vlahy a zanechava za sebowitéocthou pdu, coz je pro cukrovku,
kterd pro zdaly rust potebuje dostatek vlahy, naprosto figgelné a kratkozraké. Po
zruSeni porostu va@jgky totiz mimo nedostatku vodyagtava v jidé velké mnoZzstvi
obtizrgji rozlozitelnych kdeni. Tim je znemoZma peliva priprava mdy a nasledné
piesné seti osiva cukrovky (ZITTA, 1999). V saanosti se Ceské republice uplabji
prakticky dva zakladni systémy osevnich postiy podnicich s chovem skotuqvladaji



osevni postupy s podilem cukrokgpy mezi 11 — 20%, ve vyjimieych Fipadech i 25%.

V osevnim postupu s jetelovinami je cukrov@pa fazena mezi obilniny a hnojena
chlévskym hnojem. # snaze pstiteli fadit fepu cukrovou pouze na nejlepSi mista
s pihlédnutim na svazitost terénujdmi podminky a v posledniad® na zasobenost
Zivinami.

V provozech bez ziwi#Sné vyroby, hlavé potom bez chovu skotu, jsou osevni postupy
Uzce specializovany. Zastoupeni cukro@gy zde mize dosahovat az 40% a atii fpmto
zastoupeni neznamena pokles vynosu. Jako orgamickéeni jsou zaoravany slamy
obilovin, fepny chrast a po skliznigdplodiny cukrovéepy se jako meziplodina na zelené
hnojeni  doportuje plodiny brukvovitého druhu s antinematodnim¢inkem
(PULKRABEK, 2007).

3. 1. 5 Choroby a Skdci

Hadatkorepné je Sikdcem cukrovky, brambor a ovsa. Larvy pronikaji émipych
kotinkt, vysavaji biiky a ochuzuji rostlinu o Ziviny. Satkia dosahuje v dosjosti
velikosti aZ 2 mm a ma charakteristicky citronowart Postup& se néni v hrédou
nepohyblivou cystu plnou végk, ktera se naia uvolni (HORICKO, 2004). H&atko
fepné se vyskytuje vestsing pad repdaskych oblasti. Chemickd ochrana granulovanymi
insekticidy ¢i nematocidy (ANONYM, 2010) v davkadch 30kg na hekity byla filis
nakladna a ekologicky neunosna. Skuote ochrana proto spiva predevsSim v osevnim
postupu —tazeni cukrové&epy po 4 — 6 letechiazeni h&atku nepatelskych rostlin
(jeteloviny, kukudice, ¢ekanka, bob), omezeni didtku Fatelskych brukvovitych druiha
hubeni merlikovitych plevaél

DalSic¢astou chorobokepy @i vzchazeni a na gatku ristu (do vytvéeni druhotné
kury) je spalarepna. Rsobi ji parazitické pdni houby, které napadaji vzchazejici a mladé
rostlinky v negiznivych pidnich, vidhovych a teplotnich podminkachidpi Skraloup,
nedostatek vzduchu vigeé, rozplaveni fdy desti, velké vykyvy teploty). Ochrana gpa
v mafeni osiva dinnymi fungicidy na bazi thiramu (Wolfen thiuram) lymexazolu (
Tachigaren).

Virové Zloutenkyfepy — virus Zloutenkyepy (BYV) a virus mirného Zloutnutépy
(BMYV) snizuji vynos i cukernatost v zavislosti dabé a stupni napadenififha ochrana

spaiva v oSeteni porostu proti vektém (msicim).



Z listovych chorob SkoditpdevSim skvrinatkaiepna (Cercospora beticola). Vyskytuje
se od poloviny¢ervna za vysoké vzdusSné vlhkosti. Ochranac¢sgo vcéasté aplikaci
fungicidi. V pripact vétSiho vyskytu jeieba chemické oSeni opakovat. Déi ochranu
predstavuji odidy tolerantni uci této chorol, ale v gipact vétSiho vyskytu choroby je
tieba i téndi rezistentni odrdy oSefit. Padli fepné (Erysiphe communis) se vyskytuje
koncem srpna za teplého a vihkéh@am. Aplikace fungicid je ekonomicky vhodnaip
casném vyskytu chorobydrvenec, srpen) a u kvalitnich poffosOchrana proti plisni
fepné (Peronospora schachtii), vyskytujici se zéilwtha chladgSiho p&asi je ve ¥tSine
piipadi nerentabilni. Proti ramularii (Ramularia beticila) fom& (Uhona beticola) se
V sowasnosti ochrana neprovadi.

Rizomanie je nebezpea virova choroba cukrovky, virus BNYVVignasi gdni
houba (Polymixa betele)fgnos je moznyijdou, ale napklad i zen¢délskym n&adim a
dalSimi zmsoby. Listy napadenych rostlin mivaji prodlouzéagik i¢epel, jsou bez lesku,
uvadaji a brzy nato odumiraji. Bulvy maji potom eaxdyz kaen, ve spodnéasti zmnozené
postranni kéinky, tmavé cévni svazkydasté podivné novotvary. Ochranabppaiva ve
vysevu tolerantnich ofld. Vyskyt choroby je mozné prokazat pouze serolggitctestem
(PULKRABEK, 2007).

3. 1. 6. Ka*eny, bulva, listy a stonek cukrovky, generativni agany

Zakladem keenové soustavy je kiek (jinak také zvany kini korinek) a je prvni
viditelnou c¢éasti vyhstajici ze semene cukrovky. Kmova soustava je raddna na
koncové kaeinky s pamérem do 1 mm, kosterni keny s pimérem 1-10 mm a k@novou
¢ast bulvy s pimérem nad 10 mm, ktera jgipazena k bulé. Koncové kainky jsou mladé
kotinky.
Ke kosternim (skeletovym) kemim pati vSechny druhoth ztloustlé kaeny, které se
nachazi mezi k@novoucast bulvy, ktera seiffazuje k bul¢, neba plni obzvlast funkci
z&sobniho organu. Kosternifkay slouzi pevazr k upevrgni rostliny v mdé a rozvadni
&av a jsou ukoteny koncovymi kéinky (RYBACEK, 1985).

Ustrednim organem rostliny cukrovéepy je bulva, nehb bulva je nositelem
pupen, z kterych jsou tvieny nadzemni stonky, a meristému weamvych ryhach, ze
kterého se vytu&ji postranni kiieny. Mimo jiné mé bulva zgay vyznam jako KZovatka



vodivych cest, jejichz hlavni funkci je spojeniiéoové soustavy s nadzemtdsti, a
predevsim je bulva hlavnim zasobnim organem cukr¢RR§BACEK, 1985).

Bulva je morfologicky poz@nénym sdruzenym organem, vznikajicim postupnou
piestavbou a néstem ti privodnich samostatnych orgarkteré jsou identifikovatelné u
Kli¢ni rostliny. Jsou to nadthbzni a poddlozni ¢ast stonku (epikotyl a hypokotyl) @st
kotene (radix) (RYBA'EK, 1985).

Jakost a s ni spojené chemické slozeni je vyziaoniiviiovano podilem jednotlivych
casti na bulv. Horni hranici mezi krkem a hlavou #ospojnice nejnize polozenych
puperi, jejichZz Glozis¢ se nachézi v UZlabich prvnich lisSpojnice nejvyse umistych
postrannich  kidnki na bul& je uznavanou hranici mezi krkem aidovou casti
(RYBACEK, 1985).

Stimulani pasobeni vys@ych listd na tvorbu kruhu cévnich svazle u pozdii
vzniklych listi menSi. Na jeden kruh cévnich svazkytvorenych pozdji, piipadaji pak
tii az pet lista. Ve skuténosti je vSak jeden kruh cévnich svadpojen s #tSim p@tem
listd. Rostliny jsou schopny vyty¥id béhem jedné vegetace 12-14 kiubévnich svazk
v bulvé. Krmnaiepa vSak vytvd jen polovEni patet. To jase znai, Ze bohatSi cévni
soustava ma pozitivni vliv nejen na tvorbu cukrlistech, ale také na jeho ukladani
v bulvach. Za p&atek tercialniho tloustnuti iieme povazovat za gétek tvorby bulvy.
Postupnym tloustnutim se prvotnirk trha, nahrazovana tak mladou, druhotnérok.
Cela bulva cukrovky iive kumulovat zasobni latky aZz do ukeni tloustnuti
(RYBACEK, 1985).

Stonek cukrovky maérit ¢asti. Sodasti stonku je prodlouzena vrcholovast, kterd se
ozna&uje jako ketni stonek. Ten se vytiiaze vzrostlého vrcholu hlavy po ukssni
javorizace. Na stonku se vyiggi listy v dolni¢asti stapiky, v hornicasti s velmi kratkymi
fapiky nebo fisedlé.

S rostouci vySkou stonku dochézi ke¢mthjeho anatomické stavby. Listy stonku stimuluji
tvorbu cévnich svazk a tim i jeho postupné tloustnuti. N&igpych fezech stonkem
nachazime na vrcholu a vrcholechtw primarni stavbu, pod ni stavbu sekundarni a
v jedné fetine od vrcholu zaklady tercialni stavby, ktera se A8fch ¢astech stonku
opakuje. K¥tni stonek podolinjako bulva vytvéi vétsSi paet kruhi cévnich svazk ktery
v3ak nedosahuje jejich poi v bulw, neba se fist stonku ukotuje dive (RYBACEK,
1985).



Na wtvich kwtniho stonku se vyt¥@ji ¢etna poupata, kterd se pakemenuji
v kvéty. Kvétenstvi tvai latu. Na ni jsou u jednokkovych odfid jednotlivé kéty, u
viceklickovych odifid shluky ketia. Kvéty jsou obojaké, sqbi zelenymi oketnimi listky,
které jsou na spodu ktu srostlé. U poupat se olwni listky stechovi€ kryji. ZploSgné
vajicko je spojeno s bliznou rozeklanou veechlopre. Z kruhovitého vaku, ktery vytwje
nektar, vytista @t tycinek. Ri oteweni kwtu se prasniky ihned vypramgi. Blizny se
vSak napimi priblizné za dva dny po otéeni kwtu, aby bylo znemoZmo opyleni
vlastnim pylem. Zrnka pwl jsou kulata s dvouvrstevnou blanou a vystupky. Keétani
trva piblizne 10 dmi. Cela rostlina paebuje ke kveteni 30-40 @n Po oplozeni se
z vajika vytv&i zarodek a z obal vajicka, Wwetn okwvétnich listki, poté vznika
jednosemenny plod, kulovitd nazka. Semeno je beftprh® chrartno osemenim, které je
sloZzeno z vnini Zluk zabarvené tenké blany (endopleura) gsinmavohidé zabarvené
blany (epispermium). Semena sp@ji ve ztvrdlém miskovitém oplodi, ke kterému
piiléha okwti. Plod je pikryt na vrcholu vékem ze ztvrdlého oplodi a z lignifikované
blizny. V klubicku (glomerlus) se nachazékolik ploda pevré spolu spojenych srostlym
okvétim (RYBACEK, 1985) (PULKRABEK, 2007).
Z&kladnim zpsobem rozmnoZovani (reprodukce) cukrovky je rozromégéi semenyili

generativni. Vegetativni rozmnoZovani se pouzivavyekumu a Sleckni cukrovky
(RYBACEK, 1985).



3. 2 Jakost cukrovky

3. 2. 1 Kritéria posuzovani jakosti cukrovky

Cukrovéarepa pat z hlediska energetické hodnoty mezi nejproduk§ginplodiny,

v Ceské republice je jedinou plodinou, ze které sebiycukr CERVENKA, 2000). Proto
je nutné dodrzovat tité standardy a limity, kterymi sédi pfi posuzovani jakosti. Jedina
cast, které se tyka samotné posuzovani jakosti a@gépoz zpergZzovani je bulva. Ta
obsahuje pmeérné 75% vody, coZz neni pro jakost nikterak vyznamnéhal o vodu

v tomto gipact nejde. SuSina bulvy je t#wena hlave sacharézou, které byva 14 — 22% a
zbytek je tvden necukry. V buly byva kolem 5% tkné a piblizné stejné mnozstvi
poutané vody, Zehoz vyplyva konény obsah vy, jehoZz hodnota se pohybuje okolo
92% (PELIKAN, 2001).

Dien je nerozpustny podil bulvy, ktery je sloZzen z tmy. Celulosa je
polysacharid, ktery sestava z beta - glukosy. Jidéoglukosové jednotky jsou spojené
vazbou a tvii dlouhé, nerozstvené fetzce, které jsou zcela nerozpustné ve évod
Celulosa je hlavni stavebni latkou rostlinnych ginich bugénych stn (NOVACEK,
2009).

Hemicelul6za, ktera je polysacharidem, se od celullisi nizsi relativni molekulovou
hmotnosti a stavbatetzce a pektinovych latek (NOWZEK, 20009).

MnozZstvi cukru se neustale zvySovalo a zvySujeh&laim fepy. Cukernatost ale
zavisi na vice faktorech, nejenom na vySe novaném mnozZstvi cukru. K dalSim
okolnostem jeieba uveést v prvniadé odmidu, pouzitou agrotechniku, klima nebo vyskyt
chorob u cukrovéiepy — obzvlast negiznivé ovlivnit cukernatost mohou virGzy.
Sachar6za je ve vedrozpustna, jeji roztoky jsou opticky aktivni a @&g rovinu
polarizovaného sitla dopravagehoz se prakticky vyuZivaippolarimetrickém stanoveni
cukru jak v surovin, tak v meziproduktech, produktech i vyrobnich athzn.

Sachar6za &etné organické i anorganické soli owiyi vzajemr rozpustnost, coz &uje
krystalizaci sachardzy. Sloenindm, které zabiiaji krystalizaci cukru, jsou nazyvany
melasotvorné latky, protoZze snizuji ¥¥most cukru z plodiny a zvySuji podil negi
melasy.

Stava cukrovérepy je slab kyseld. Koncentrace vodivych idgnt(pH) &avy

z ¢erstvétrepy se pohybuje na udrovni 6,0. Kdezto nevhodnynladsknim a Spatnym



uloZzenim se pH pohybuje okolo 5,0. Zrma kyselost je Zjsobena pestrou ssi kyselin,
z které pevlada kyselinativelova (PELIKAN, 2001).

V bulvé 1ze nalézt i stopové mnozstvi dusiku, které seypoje okolo hodnoty
0,2%. Dusik je satasti hlavié rozpustnych bilkovin, které ségmenuji do $avy, dalSich
nerozpustnych bilkovin, které&igtavaji ve vylouZenychiizcich a v poslednifac amidi
(organické sloteniny), aminokyselin a betainu (jedn& se o trimieléxyvat glycinu a navic
brani rozvoji kornaini tepen a podporuj@nnost jater). Betain je nejtkZit¢jSi dusikatou
latkou v cukrovce. VySSi obsah alfa - aminodusi&mi@lického dusiku) je nezadouci,
z divodu zmisobovani vySsSi produkce melasy v cukrovaretitzpracovani a tim fiimo
snizuje vyslednou vgZnost cukru. Podobna situace nastavéiii zvySeném obsahu
mineralnich latek, fedevsim rozpustného popele, jehoz je anodicky da@ilasti. Klima,
zvolena agrotechnika, #pob acetnost hnojeni a v neposledi@ce poner Zivin v pade
maji zasadni vliv na mnozstvi mineral plodins (CERVENKA, 2000).

Technologicka jakost cukrovky je komplex biologicky chemickych, fyzikaka
chemickych a mechanickych vlastnostpné bulvy. Technologicka jakost cukrovky se
utvai na poli a dokonal& zralost bulvy jéldzita, jak pro volbu optimalni sklizntak i pro
Setrnou manipulacii®pou v posklitovém obdobi a jeji racionalni skladovani (PELIKAN,
2001).

Technologicka jakost cukrovky neni jen zalezitgsi cukernatosti a chemického slozeni.
Mezi dalSi hlediska a vlastnosti jakosti cukrovkgtip i biologické vlastnosti. Tvar,
velikost a hmotnost bulvy, dale jeji vyzralost, adtni stav a rezistencédr chorobam.

Chemické vlastnosti nelze opomenout, netsamozejmé maji dilezitou roli
cukernatost) a obsah necilike kterych je nutné jmenovat soli sodné a draselnéikaté
latky (zde pedevsim amidy a aminokyseliny) a v posle@dat redukujicich cuk.

Mezi dalsi vlastnosti, které je nutnigpmenout paf vlastnosti fyzikald - chemické. Zde
ptichazi v tvahu hlavhpH, osmoticky tlak, buttné §avy a jeji barva (obsah barevnych
latek). V posledniadé mechanické vlastnosti, ve kterych ma &gV vyznam pruznost,
pevnost a odpor kezani (PULKRABEK, 2009).

V uz8im slova smyslu je technologick& jakost vigana cukernatosti, W#nosti
bilého cukru, #statkem cukru v melase a vyrobnosti. Jde o kompleXogickych,

chemickych, fyzikald - chemickych a mechanickych vlastnogépné bulvy, které



rozhoduji o jejim rentabilnim a vhodném skladovartbvarnim zpracovanitipdosazeni
vysoké vytznosti bilého rafinovaného cukru (rafinady) (DRAYTD 2006).

Bulva pro zpracovani v cukrovaru byela byt zdrava, nesta by byt zavadla ani
namrzla. Mla by se zbavit listovéizice bul’ hladkym, rovhym nebo kuzelovyihezem.
Jeji povrch by i byt hladky, ¢isty, neposSkozeny, nescvrkly, odolny proti alteraci
schopny udrzovat osmoticky tlak fikladovani, bez zbyikchrastu, zelenych pupgm
piimési pisobicich hniti. Kéenova ryha ma byt pro dobrou jakostlka (PELIKAN,
2001).

Kritérium, které dominuje arpvlada v hodnoceni jakosti cukrovky je cukernatost
polarizace. To je obsah sachar6zy vigdy v procentech, ktery je obsazen v Bulv
cukrovérepy. Pro stanoveni cukernatosti se z bulvy odeldodek o velikosti 20 - 25kg
z celkového pétu sklizenych bulev, nebo minim&lril5 - 20 kué bulev, ale je nutné
dodrZzet porarné zastoupeni vSech velikostnich kategorii buleMadnoty dosahuji
pramérné 16 - 19% cukernatosti. Pro Uplnost je nutno uvést, cukrovka, ktera je
dodavana k gimyslovému zpracovani by da mit cukernatost nejménld4% a kazda
z bulev by ndla vazit alespid 100 grani (PULKRABEK, 2009).

Nejedna se ale jen o jediné kritérium jakosti, j@no brat ohledy i na dalSi
kategorie. Rozpustny popel vyjage obsah rozpustnych popelovin v bulkepy. Tyto
popeloviny a jejich hodnota se stanovi konduktoitiegr

U jakostni cukrovky se obsah rozpustného popelgimgk v rozmezi od 0,25 do
0,45%. V rekterych laborattich stanovuji v satasné dob jiz koncentraci sodiku (c(Na),
nag. 0,5 - 2,5) a drasliku (c(K), na®,5 - 5,5). Koncentrace prvku sgepc:ita na 1009
fepné kase a uvadi se v milimolech.

Alfa — aminodusik, ktery je jinak nazyvan Skodlivydusikem, nap 1,0 - 3,5 je
charakterizovan jako dusik aminokyselin, ke kterésau ffi¢ita polovina amidického
dusiku obsazeného v cukrovce. Obsah alfa - amiifkdise uvadi v milimolech ve 100g
vzorku.

Ze zjiSénych hodnot se dopdéavaji dalSi ukazatele jakosti bulev cukrovky a
piedpokladana produkce cukru (AGROKROM, 2007).



3. 2. 2 Chemicko - technologické slozeni bulvy cuvky

SloZeni cukrovéepy Ize chapat jako ¥t obsahu jejich jednotlivych pritk jedna
se 0 chemické slozeni. Nebo l&ei, Ze se jedna o sloZeni vztahujici se k v§né&nu
produktu, coz je slozeni chemicko - technologick&.posledniho zmimého
hlediska chemicko - technologického se latky ehzd na latky obsaZzené ve sklizenych
bulvach cukrovéepy na #en a fepnou 8avu. Repnou deni je souhrn viech ve wvbd
nerozpustnych latek. Zbytek je temiepnou 8avou.Repnéa 8ava je voda, ve které jsou
rozpudtné latky.Repna bulva obsahujgiplizné 76% vody a 24% suSin’ ERVENKA,
2000).

Repna den predstavuje okolo 6% masy bulvy. Hlawfst dens (okolo 70 - 90%)
tvoii pentdzany, pektinové latky a celuldza. Tytfoskupiny latek jsou v igni zastoupeny
piiblizné ve stejnych porrech. Zbytek je tvien ligninem, rostlinnymi bilkovinami. Déale
stopovym mnoZstvim dalSich organickych latek a mhi% nerozpustnych organickych
kyselin ve vod. Dien obsahuje asi 0,5% inhilnii vody. Mezi obsahemiere ve sklizené
bulvé a jeji cukernatosti jefpma kladna zavislost.

Sklizené bulvy obsahuji kolem 76% vody a asi 18%vee rozpustnych latek. Z
nich giblizné 87% tvai sachardza. VSechny ostatni rozpoétlatky se ozralji souhrng
jako latky zvané necukry, jinak jsou ¥kterych gipadech oznsmvany jako latky
doprovodné. Slozertépné gavy se zjiSuje analyzoutiavy, ktera se vylisuje iepné kase,
kterd se fipraveny vyezem bulev bdi fepnou frézou nebiepnou pilou (PULKRABEK,
2009).

K hodnoceni technologické jakosti cukrovky je riggditéjSim obsahem obsah
sachardzy. Obsah sacharGzy je vigddv procentech hmotnosti sklizenych bulev a nazyva
se cukernatostepy. Pojem digesce je mozno pouzivat pro jedast postupu, pro
stanoveni cukernatosti, ale neni vhodnym pro &ama koncentrace cukru reps
(PELIKAN, 2001).

Dulezitym ukazatelem je podil sachardzy v celkovérsu®&pné gavy. Tento podil
se vyjaduje v hmotnostnich procentech a nazyvé&isttarepné gavy. Stanovendistoty
je velice nepesné a fedevsim pracné, proto se namisistoty stanovuji n€pstji jen
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latek, mezi které p#trozpustny popel a koncentrace Skodlivého dusiku.



Sachar6za, ktera je ¢b¢ nazyvana cukrem, dosahuje v cukrovép: negastjsi
koncentrace od 15% do 18%, v enormni¢ipgdech mze dosahovat dokonce 20 - 22%.
Obsah sacharozy zavisi do Zné@ miry na pouzivané agrotechnice, na klimatickgch
powtrnostnich podminkach, ktera nastal§hém vegetace a v posledidd je zn&na
zavislost na gstované odrdé. Cukrovka si nejvice cukru uloZi v tzv. mistecidyd| coz
jsou mista, na kterych se jiz malo stavi aikyuzde slouzi jako hlavni zasobarny
rezervnich latek, které jsou deny a pouZity pro poz{Bi vystavbu semene a stonku.
Cukrovka nejmé®x cukru ulozi do hlavy pod vegeétda vrchol a na Spku korene
(PULKRABEK, 2009).

VyZiva a hnojeni

Vyziva a hnojeni cukrovéiepy pati k hlavnim intenzifikénim faktoGm
v péstovani. V dnesni deébbyva zékladni hnojenfasto opomijeno a to vede k nizSim
vynosim. Jako zakladni hnojeni se chapedzasobeni fuly fosforem a draslikem. Je
tteba hnojeni velmi specifické & vysokym a zvlaStnim pozadaw na dusik a
mikroelementy. Efektivita hnojeni je podniira gedevSim fidnim prostedim, zejména
vyrovnanym vzdusnym a vodnim rezimem, vhodnou zklagrotechnikou, strukturou
péstovanych plodin a mnoZstvim organické hmotyaeep

Sponovy charakter gtovani, relativd nizky paet rostlin na jednotce plochy
(70000 — 110000), dale dlouha vegsiadoba, vSechny tyto faktory vedou k pong
dlouhému obdobi vyt¥éni listové @zice a kdenoveho systemuied obdobim fevazne
tvorby zasobniho organu a sachar6zy.

Dusik je pijiman hlavié v nitrdtové fornd. Nitrdty jsou velmi rychle
transportovany do ligt Cukrovatepa je citlivA na fehnojeni dusikem, které vede
k poklesu cukernatosti a ¥kterych gipadech i k poklesu vynosuriimedostatku dusiku
dochazi k zesdleni lista, jejich mensi velikosti, tefim fapikim a rychlému starnuti
vngjSich listi. Nadbytek dusiku jeeba se vyvarovat, nebma za nésledek terzelenou
barvu listi a velké zvigni ¢epeli.

Fosfor gjima cukrovaiepa jako ortofosfat, v organizmu se vSak uplpt
piedevSim takzvana fosfama skupina. Jeji ipnos zvany biochemicka fosforylace je
zakladem fenosu energie v rosthn Fiznaky nedostatku fosforu nejsou na vzrostlych

rostlinach Bzné, jejich vyskyt je vzacny. Typickyfignak nedostatku fosforu je temn



zelend barva ligt a zjeve zpomaleny ist. Na starSich listech se ¢asté ndervenalé
zbarveni. Rapiky plodiny jsou vzt§ené. Z nedostatku fosforu se natédwech ¢asto
projevuje vousatost.

Draslik svou biochemickou funkci oviivje @iznivé cukernatost sklizenych bulev.
Na druhé stranje nezadouci jeho séaést i tvorbé prebyt&ného rozpustného popela
cukrovérepy a tim fisobi velmi negativé pii poz&jSim zpracovani na cukrriPrySSim
nedostatku drasliku se projevuje podvinovanini ligille se modrozelérebarvuji mista
kolem cévnich svazk barvacepeli se rani na olivo¥ zelenou az bronzovou a objevuji se
skvrny ve tvaru trojahelniku okraji listt (PULKRABEK, 2007).

3. 2. 3 Technologické jakost cukrovky

Kvalita cukrovky, hlavi jeji technologicka jakost jakozto technické plodia
z&kladni suroviny pro vyrobu cukru v mnoha zemiehusv&i na poli. Technologicka
jakost neni jen zaleZitosti cukernatosti a chentiokgloZeni bulvy, ale jedgba do tohoto
posuzovani zZadit i mnozstvi dalSich znalka vlastnosti, které ovlivuje mnohociniteld,
jez jsou vzajemapiimo nebo nefdmo propojené.
Podle vSeobeenplatné definice, uznavané ve vSech stateéstuficich cukrovku na celém
swté si pod pojmem technologicka jakost cukrovkggstavujeme komplex biologickych,
chemickych, fyzikals chemickych a mechanickych viastnasgpné bulvy, které rozhoduji
0 jejim rentabilnim a vhodném skladovani a tovarmipnacovani p dosazeni vysokeé
VytéZnosti bilého cukru (PELIKAN, 2001).

Mezi biologické vlastnosti siadi gedevSim tvar, velikost a hmotnost bulvy, jeji
vyzralost, zdravotni stav a v poslediad® rezistence &i skladkovym chorobam.
Z nejdilezitejSich vlastnostiradicich se do vlastnosti chemickych jsou se hlgvaék
dulezitosti obsah sachardzy (kterytupe cukernatost) a obsah neadukzejména sodné soli
a soli draselné, dusikaté latkyrédevsim volnych aminokyselin a amidy), dale redigku;j
cukry. Do technologické jakosti $adi i viastnosti fyzikal&-chemické, z nich jef¢ba se
zantiit na hlave na miru pH, turgor buiné $avy a barva vy (ta utuje obsah
barevnych latek). Z mechanickych vlastnosti ma #tgjvvyznam pruznost, pevnost a
odpor kiezani (PULKRABEK, 2009).

Pokud jde o tvar bulvy, optimalni je kuZelovitjewtvenym kdenem. Opakem je

tvar celerovity (,mrcasaty”), ktery ma postrannitéoy, které jsou ip sklizni, dopra¢ a



manipulaci nachylné k ulamovani. Cukrow@&pa, ktera ma postranni ikaky je
technologicky mé& hodnotna, zidlvodu horSiho skladovani, fip plaveni, prani a
zpracovani vykazuje daleko vySSi ztraty nez cukaowkalitni tvaru kuZzelovitého. V
piipadt hmotnosti bulvy, ktera je &Sinou v pozitivni korelaci s velikosti bulvy, bylo
zjisSttno piznivé chemicko-technologické sloZzeni u bulev o tmosti mezi 600-800
gramy. Vyzrélosti cukrovky, je podniima délkou vegetmi doby a dale dobou sklign
stim Uzce koreluje chemické slozeni, &xytost rafinady a faktor MB (ktery udava
mnoZstvi vyrobené melasy v% (tento faktor je vatab@a 100 kg vyrobeného bilého
cukru)).Cim jetepa vyzréalejsi, tim je jakosyisi (postups se zbavuje $kodlivych necuikr
které nejsou i vyrobé cukru zZadouci, nizsi faktor MB a vysSi pH). Tytkamatele,
zejména ale faktor MB jsou v praxi kritériem procemi optimalni doby sklizh ,U
jakostnitepy ma faktor MB hodnotu 12 az 22, u ragakostni 30 a vice. Faktor MB'g¢s
80 ma nap fepna hlava a proto pro zpracovani neni vhodna.yHavzbytky chrastu a
tenké kainky vykazuji hodnotu faktoru MB 100 aZ 300, coadnze na kazdych 100 kg
rafinady by se vyrobilo 100 az 300 kg melasy. N&opamistech nej§tSiho obsahu
sachardzy v bulv (v nejrozsiergjsi, tj. ka‘enové - radixov&asti - pod ,krkem*) klesa
faktor MB na hodnotu 8 az 14.* (KULOVANA, 2001)
Fyzikalre chemické a mechanické vlastnosti se uplgt hlavre cinnostech
spojenich se sklizni, dopravou, manipulaci, skladéw a tovarnim zpracovanim (zejména
nafezakach). ,Hustota (specificka hustotasma hmotnost bulvyjepy je 1 050 kg.m-3,
sypna hmotnost se pohybuje podle velikosti bulpeodilu ne€istot od 0,55 do 0,65 t.m-3.
U sl znegidttné tepy 0,70 az 1,0 tm-3. (KULOVANA, 2001)

Cinitelé ovliviiujici technologickou jakost cukrovky

Téchto cinitela je velké mnoZstvi. Roztljeme je nacinitele vnitni a vrgjsi.
Z vnitinich se zabyvame morfologii a hmotnosti bulvyiddiepy, stugiem zralosti-ten
uréuje samotnou délku vegeétd doby, zdravotni stav plodiny, chemické slozemy, pH
fepné gavy a odolnost  tepy Vaci chorobam (skladkovym).
Z vn¢jSich ¢initela rozliSujeme vliv fidniho prosiedi, p&asi (zajimaji nas pétrnostni
pon¥ry), vyziva a hnojeni plodiny, agrotechnika pouzikhsadld, obstaravani a
naslednému sklizeni. Dale se zajimame o dobutaoipseti, ochranui@d Skodlivymi



Ciniteli, mnoZstvi zavlahy-timt@initelem fidime vodni rezim, retrovegetace (zmlazeni-
regeneracéeepy).

A v poslednifade se stardame o dobu,igpb a kvalitu sklizé, p&i o cukrovku v
poskliziovém obdobi (zde jerdba hlave dat diraz na skladovanfepy), skladkové
choroby (plisa, bakterizy) (PELIKAN, 2001).

3. 2. 4 Rdni prostiredi

Kvalita paidy ma i tvorbé vynodi a technologické jakosti cukrovky &tivou
Ulohu. Rida je faktor limitujici, nebdv sowasné dob podmiiuje i racionélni vyzivu, st
a Vyvoj  iepy, kvalitu sklizg a skliziové ztraty na poli.

Kvalitni fepaska mda je charakterizovanap hlavnimi fyzikalnimi, chemickymi,
a biologickymi vlastnostmi. Prvni vlastnosti je iopdIni struktura a poérovitostitidy, na
dalSim mist je nizk& objemova hmotnost (pod 1,45 g.cm-3) &ynfenetrani odpor fdy
(max. 3,5 MPa). Nasledujgipnivy vzdusny a vodni rezim. Vigé ma probihat neutralni
az slak alkalicka reakce s hodnotou pH 6,8 az 7,3. A miélekoumany faktor byl obsah
kvalitniho humusu nad 2,5% sigvazujicim podilem huminovych kyselin nad
fulvokyselinami.
V Ceské republice nejsou n&t$ing mist tato kritéria spbvana a to méa vliv na kvalitu
péstované cukrovéepy. NejSkodli¢ji se na vynos a jakost cukrovky projevuje Ztowani
(utuzovani) Ady. Tato operace ma za nasledek nestefnoéna opozéhé vzchazeniepy,
morfologické deformace bulev (ktera je charakteréaw celerovitostfepy), vystouplost
bulev nad povrchemugly a nevyrovnany porost, kteryte svou vySkou {sobit na
sklizeni repy, zhorSenou kvalitu sklizna vyraz® vySSi skliziové ztraty zpisobené
zmirgnym vysko¥ nevyrovnanym porostem. Tyto faktory se podilejim&sim vynosu
bulev a cukru, vysSim obsahu dusikatych latekep® a dalSich Skodlivych necukr
(KULOVANA, 2001).



3. 2. 5 Hodnoceni istu a vyvoje cukrovky

K nedilné sodasti zji¥ovani jakosti cukrovéepy bezesporu pati zangieni se na
hodnoceni jejiho dstu a vyvoje. Khodnoceni vyvoje aistu fepy se pouzivaji
mikrofenologické a makrofenologickeé stupnice.

Vyvoj cukrovky je sledovan podle mikrofenologickéupnice popisujici etapy
organogeneze vzrostného vrcholu cukrovky. Etapyamwgeneze cukrovky jsou patrny
z nasledujiciho popisu. Generativni vyvoj cukroykgbiha v druhém roce vegetace, kdy
rostliny semennych okopanin kvetou aifveemenai plody. Rresna stupnice je uvedena
v priloze v tabulce 3 (PULKRABEK, 2009). Stupnice jedédena celkem na 12 etap a
kazda z nich popisuje jinou velikost vzrostnéhoheta cukrovky. Pro zajimavost je
mozné uvest, Ze posledtyii faze,cili faze 9-12 jsou stejné-jedna se o formovanizavop
semen.

K hodnoceniistu cukrovky se pouziva makrofenologickou stuppia cukrovku.
Nastup faze se zaznamenava tehdy, pokud 50 — 75#nrdosahne uvedené fazei P
hodnoceni je dopoteno sledovat &tSi paet rostlin, jejichz minimalni mnozstvi bydho
odpovidat alespp30 kusim a n€li by se odebrat a zarowgosoudit natznych mistech
honu. Jednotlivéiistové faze rostliny s jejich podrobnou fenologickcharakteristikou
jsou uvedeny v tabulce 4: Fenologicka charakt&assekundarnichistovych fazirepy v
piiloze. Ri potiek jednoduché stupnice se dop&uje uvadt jen zakladni istové faze,
ozna&ované celym¢islem (vyjadujicim prvnicislo z dvouciferného kodu), jak je wid
v piiloze v tabulce 4 (PULKRABEK, 2009).

3. 2. 6 Skladovani cukrovky

Protoze i po sklizeni se cukrovépa chova jako Zivy organismus, ktery méajsv
specificky energeticky mechanismus ztrat, je niré ohled na dychani sklizené plodiny.
Pokud se cukrovka skladuje dlouhodgb mozné se dostat az na ztraty, ki&téji 70-
80% vesSkerych cukrovych ztrat. Zbylé ztraty se fkiymezi 20-30% a spadaji do nich
mikrobiologické ztraty, jez Zisobuji cinnosti skladkovych organisim hlavre plisré a
bakterialni hniloby. Je nutné zajistit proto nejsiemoznou, jak skladovaci, tak i ukladaci
a ijmovou dobu.

Skladovatelnost je charakterizovangalika faktory-intenzitou dychéni, abytkem

hmotnosti a cukernatosti bulvy. Dale pak zdravotsiavem a chemickymi ztnami.



Rozhodujicim faktorem pro velikost ztrat je inteéazlychani. Je prokazano, ze 10
tun cukrovérepy, ktera je skladovana normalnimigpbem, prodycha 90 kg cukru za 60
dni. Ri této exotermické reakci, ktera je charakterizavamolrenim 1,54kg CQ, 0,58kg
H.0 a 15,073 kJ tepla, je uvelmo teplo o vysledné hodrio#,2°C. Vysledna teplota je
hlavni faktor, ktery ovlisiuje dychani. Navic podporujecktieré rozkladné procesy.
Optimalni teplota je kolem 1-2°C. di6 by se dat pozor na fakt, Ze teplota by tkem
presahnout teplotu ¥Biho vzduchu o vice jak 3°C (PELIKAN, 2001).

Pokud dochazi k ubytku hmotnosti, tak ten jésgiben ztratou vody a susSiny.
Je nutné chranit skladovanou komoditagpnamrznutim, protoZe toide vést k hnilo&.
DalSim faktorem ovlisiujicim ztraty je zdravotni stav. Skladované kusyni@yy byt s co
nejmensim p&em kaz a chorob, které vedou ke ztr&ukru.
Pro nejlepSi ochranu cukrovépy je vhodné volit mistdisté, rovné a zaroviezpevigne,
které bylo pedtim oSeeno b’ vapennym mlékem nebo vapennym prachem
(DRAYCOTT, 20086).



3. 3 Zpergzovani cukrovky

Vypéstovanou cukrovku nakupuje cukroviatihovar. Rozsah ¢stovani vychazi ze
smluvrg zajis€ného mnozstvi daného plochéumnozZstvim cukrui sklizenych bulev.
Podminky pro nakup zakladni suroviny jsou v&smmé dob jednotné. Neni rozliSovano
péstovani ani vlastni nadkup a stanoveni odbytovycdnpgoek profepu utenou na
produkci kvétovaného cukru, jehoz jsou dva hlawpytA, B a dodatkovy typ C a na
produkci ostatniho cukru. Smluyiyvaji tyto Eely uziti vyrobeného produktu odény,
protoze jsou rozdilné ceny a nezbytnost dokladowdhistu produkce pro datai (ely.

Vztahy @i nakupu cukrovéiepy sjednavaji zpracovatelské podniky, htavn
cukrovary s dodavateli, jimiz jsou samotni prodegtikrové fepy v kupni smlou
Z&kladem pro upravu smluvnich vztah vztali piéi nakupu cukrovéepy je obchodni
z&konik, dale Niazeni Rady (ES¢. 318/2006 ze dne 20. Unora 2006 o spadeorganizaci
trhi v odwtvi cukru a ramcové podminky proégtovani a dodavku cukrovéepy
projednavané svazygtiteli cukrovky s cukrovargi s cukrovarnickym spolkem.

Kupni smlouva se uzavira vzdy pisemm na pedem uéené mnozstvi komodity, kterd
podléhd patcnym kvotdm. Pokud bude mit nakupce zajem o mnozeydSi nez
smluvené, jeifeba stanovit podminky i pro dodani cukrégpy nad stanovené mnozstvi.

Ve sjednané kupni smloéye treba zejména specifikovat mnozstvi, cenu a zakladni
parametry kvality cukrovky (cukernatost, skterych gipadech i obsah melasotvornych
latek). Déle je nutno uvést termin dodavky¢rald mista pro cukrovoiepu a zfisob
stanoveni mnozstvi a kvality cukrov@py. V neposledniack je dobré do kupni smlouvy
uveést rozsah a cenu&pych dodavek (mezidx pati cukrovarnick&izky, melasa a dalSi
zbytkové produkty) a kore¢ podil pstiteli na dopravnich nakladech a podil na platbach
EU.

Caso¢ probiha skliz# a nakup cukrovéepy podle harmonogramu dodavek
uvedenych ve smlowdv Cukrovarepa se vykupuje podl&sté hmotnosti a cukernatosti.
Spravié se&iznutou bulvou cukrovéepy se rozumi bulva cukrou@py zbavena listové
rizice a casti hlavy rovnym hladkyntezem &sné pod nejnize nasazenym zelenym
fapikem. Cistd hmotnost a cukernatost dodané cukrésdy se stanovuji v laborato

samotného cukrovaru.



V n¢kterych cukrovarech je zvykem, Ze stanovuji ve bviaboratéich i dalSi ukazatele
technologické jakosti cukrovky (n&glad obsah drasliku, sodiku a dalSich)
(PULKRABEK, 2007).

Cista hmotnost dodavky se stanovuje podle smiudohodnutého Zisobu
piejimky cukrové&epy cukrovarem. NejpsréjSi zpisob stanoveniisté hmotnosti dodané
cukrové fepy vychazi z odpdu neistot zjiS€nych vypranim odebraného vzorku v
laboratdi cukrovaru. Cena dodané cukrokepy je sjednavana za 1 tutisté hmotnosti
cukrovky @i zékladni cukernatosti, ktera je zpravidla sje@gnaa 16%. (PULKRABEK,
2007).

Vynosy cukrovéiepy maji v CR v poslednim desetileti vzestupnou tendenci.
Souwasna urove vynosi polariza&niho cukru je zarukou nizSich jednotkovych naklad
tedy i konkurenceschopnosti s ostatnimi plodinavtysledky pokué dokladaji, Ze jsou
cesty jak sniZovat naklady a zvySovat produkci aaliny. Nevyhodou je, Ze zeuttlské
podniky maji vysoké néfmé naklady a metody jejich rogtdvani znevyhotiuji cukrovou
fepu (CHOCHOLA, 2004).

Naklady na pstovani cukrovky jsou podrobnsledovany VUZE. V poslednich
nékolika letech se cukrovka stala lukrativni plodinpt zenddélce. Toto tvrzeni platilo
bez vyjimky do doby, nez nastala reforma trhu aauprcen. Zde jeféba se pozastavit i
nad roz&ovanim vyroby bioethanolu, tudiZ stoupé i podib tgtodukceRepa, z které se
vyrabi bioethanol, je nakupovana za nizsi ceny akrovaiepa pro vyrobu cukru.iP
hodnoceni rentability produkce hraji vyznamnou rolotace SAPS a TOP UP
(PULKRABEK, 2007).

3. 3. 1 Dotace SAPS, TOP UP a SSP

Dulezitost dotaci SAPS a TOP UP je nesporna, fiejaliykoliv prispivek
zemedélci mu pomiZze v roz&iovani a zefektiwovani produkce. Viflpact péstovani
cukrové repy jsou dotace pibné, protoZze ze¥délci i vyrobci cukru a lihu jsou
omezovani kvotami Evropské Unie tykajici se regeifeibu s cukrem. dmito dotacemi je
pokryto kvotové omezeni.
Dotace SAPS je jednotna platba na plochu édgtaké pidy registrované v LPIS. VySe
této podpory neni ovlivma plodinou, ktera se ndg péstuje.



Dotace TOP UP se zahrnuji meziirpé platby zahrnuji jednotnou platbu na plochu,
odctlenou platbu za cukr a t@ta a narodni dofkové platby, kterd slouzi k dorovnéni
jednotné platby na plochu na Uravaarychélenskych stéat EU.

VySe plateb SAPS a TOP UP seéuji podle nasledujicich norem Evropské Unie:

Narizeni Rady (ES§. 73/2009 ze dne 19. ledna 2009, kterym se stasmmM&Ena
pravidla pro rezimy fimych podpor v ramci spaleé zenddélské politiky a kterym se
zavadiji ne¢které rezimy podpor pro zemklce a kterym se #mi naizeni (ES)
¢.1290/2005, (ES¥. 247/2006, (ES¥. 378/2007 a zruSuje Haeni (ES)¢. 1782/2003.
Natizeni Komise (ESE. 796/2004 ze dne 21. dubna 2004, kterym se stgproviddci
pravidla k podmi#nosti, odliSeni a integrovanému administrativnimukantrolnimu
systému uvedenych v fizaeni Rady (ESX. 1782/2003, kterym se stanovi sgolé
pravidla pro rezimy fimych podpor v ramci spaleé zenddélské politiky a kterym se
zavadji nckteré rezimy podpor pro zemuklce, v platném z&ni (EDOTACE, 2011).
Priklady dotaci za rok 2009 jsou ¥idv nasledujici tabulce 5.

Tabulka 5: Jednotna platba na plochu SAPS za roR 20

SAPS
Poget Zadatell Castka (mil. K&)
Zpracované ¥adosti 24 694 13 031,34
Vydana rozhodnuti 18 615 10 382 64
Vyplacené zalohy 4 609 389553
Zamitnuté fadosti 0 -
Pramen: SZIF

Dotace SSP (Separature Sugar Payment) znameride@aldl platbu za cukr, ktera
je momentéala stanovena ve vysi 270,1GKa tunu cukrovky. Tato dotace je vdzana na
dostani dotace SAPS, pokud je tedy &e¥fti ptiznana platba SAPS, pak je teprve
moznost piznani i vyse uvedené dotace (SINDERA2009).

Pro rok 2009 byla sazba pro @tiEhou platbu za cukr (SSP) prastitelerepy vCR
stanovena ve vysi 350,5%K (13,932 EUR/t) (ADAMEC, 2010).

3. 3. 2 NormaCSN 46 2110 - Cukrovka
Tato norma se zabyva dodavanim cukrovkytprslovému zpracovani na cukr a

uréuje jakostni pozadavky na nakupovanou a dodavankiwweouiepu. Norma se sklada



z rekolika ¢asti, které se zabyvaji biologickou skladbou cukyoyako plodinou, kde
popisuje, Zeho se samotna plodina sklada. Cukrovka jako nasfie podle normy sklada
z listové fizice a bulvy. Samotna bulva cukrovkycgest rostliny bez list, ktera je slozena
z hlavy, krku a vlastniho kene.

Dale cli velikost séiznuti cukrovky nait typy — sprave seiznuta, neséznuta a vysoko
sdiznuta bulva. Zpracovava i zakladni terminologo gperzovani.

Pozadavky normy stanovuji, Ze dodavana cukrovka iniyg zdrava, zfsobila

k praimyslovému zpracovani na cukr a musi mit cukernatmsimalne 16%. Dovoluje se
obsah mineralnich ®istot v uvedenych velikostech, rostlinnycltimeési, mechanické
poSkozeni i Spatné ienuti. Dovoluje se dokonce namrznuti bulev do n2%. Tim je
vyloucena moznost, Ze by zédélec newdél, Ze mu trochu cukrovka namrzla a&ht i
piesto prodat. Tyto hodnoty jsou v optimalnim rozmezi

Cast wnovana zkouseni se zabyva stanovenim mnoZstigtoe kvality $ezu a mnozstvi
zmrzlé a jinak naruSené&eale. Testy zji§uji vSechny moZzné neZzadouci faktory tykajici se
zperézovani a hodnoceni kvality prodavané a nakupovakeouéiepy.

Dulezité je bezesporu stanoveni mnozstvicisiet, které se provadi jako srazka
z hmotnosti v procentech.

Stanoveni cukernatosti oviivje vyrazi zperzovani cukrovéepy, jeho testy jsou proto
dulezité. Odebere se vzorek o hmotnosti kolem 20gkdoni, z kterého se testy dirpodil
cukernatosti v bulvach.

V poslednim¢lanku, ktery se tyka dodavky, dopravy a skladov@dndiny se stanovuje
¢istd hmotnost dodavky bezimési. Cukrovka se dodava velnoZzend na oteéenych
dopravnich progedcich CSN 46 2110).

3. 3. 3 Vyvoj cen zerédélskych vyrobci cukroveé repy

Dle schvaleného N&eni Rady (ESY. 318/2006 po vstup@R do EU byla v
hospod#&ském roce 2005/06 ¢R platnd minimalni cena cukrouépy podle pedpisi
Evropské Unie 43,6 EUR/t. Podletfmeni (ES)¢. 318/2006 se v hospadg&ém roce
2006/07 snizila minimalni cena cukrotepy v EU na 32,9 EUR/, coz je celkem snizeni o
29,6%. Pro hospodsky rok 2007/08 poklesla stanovena minimalni canaavéiepy na
29,8 EUR/t a v hospodigkém roce 2008/09 se déle snizila na 27,8 EURsthBspod#sky
rok 2009/2010 byla stanovena minimalni cena cukiepg na 26,3 EUR/t. NejniZSi cena



plati az do roku 2013/2014. Minimalni cena se vopgké Unii se od roku 2005 postépn
a neustéale snizuje v kazdém dal$im roce. Od vstiRuo EU se sniZila minimalni cena
jiz 0 40% (SCHWEITZER, 2009).

Péstitelé cukrovéepy jsou z dvodu snizovani minimalnich cen v Evropské Unii
od roku 2006/07 finamé¢ kompenzovani v ramci takzvané @tiehé platby za cukr. Na
zaklad zadosti pstiteli stanovil Statni zesuélsky intervergni fond pro rok 2008 sazbu
odcklené platby za cukr (ktera se 2n&SP) ve vysi 270,10 8. Pro rok 2009 je sazba
odcklené platby zvySena na 350,58/K Tyto platby jsou vyplaceny bez ohledu na bujnos
nebo hustotu porostu.

Nakupni ceny cukrovéepy se i v kampani 2009/1G‘qulevSim v zavislosti na
snizovani minimalnich cen také nadale snizuji. ¥ zaku 2009 nebylo vykoupeno
dostaténé mnozstvi nakupovangepy, z tohoto @ivodu nemohla byt cena statisticky
podchycena. \fijnu dosahl pimér CZV hodnoty 759 K/t. Od roku 2004 se pmér CZV
snizil jiz zhruba na polovinu. Podle odborinjle ale oddlena platba za cukr dostatmeu
kompenzaci gstitelim za neustale se snizujici ceny (ADAMEC, 2010).

Primérna cena zesuélskych vyrobdé cukrovky, pro vSechnyiittypy A, B i C
dosahla v roce 2004/05 pouze 1 199tKz divodu vyprodukovéani asi 20 % cukrokepy
nad kvotu za podstatmizsi cenu, tim padem se kéné cena snizila. V roce 2005/06
dosahla pimérna CZV cukrovéepy podleCSU 1 347 K/t, coZz znamena sniZeni na 88,6
% oproti fedchozimu roku (STRNADLOVA, 2009).

3. 3. 4 Minimalni cena cukrovérepy

Orienta&n¢ je mozno uvést Ze, cukrovépa, kter4 se dodavava do cukrdvara
splovat podminky, které byly vySe uvedené v textdi Rakupu cukrovéiepy je
nakupujici povinen za ni zaplatit alegpminimalni cenu. Dochazi k rozliSeni cukrové
fepy typu A (tato cukrovka je &ena ke zpracovani na cukr A) a typu B (cukroepa,
kterd je uéend na zpracovani cukru B) a jejich minimélnich cennakup cukrovky
Z &chto kategorii.

Pro hospod&ké roky 2001/2002 az 2005/2006 byla pro nedefiaiiolasti, do
nichz sefadi i CR, stanovena podid. 4 odst. 1 zakladniho Faeni, o celkové finami
vySi 46,72 EUR za jednu tunu cukroigpy typu A. A minimalni cena cukrovépy B
v wai 32,42 EUR za jednu tunu cukratepy (HANAK, 2004).



Cukrovarnické podniky nakupujici cukrovotepu podléhajici kvotam vhodnou ke
zpracovani na cukr a ¢gnou ke zpracovani na cukr podléhajici kvétam, jsouinny
zaplatit alesp® minimalni cenu, ktera se podle zisych odchylek od standardni jakosti
zvySi nebo snizi.

Podle ¢l. 49 NK 1234/2007 je od hospagd&eho roku 2009/2010 minimalni cena pro
cukrovourepu podléhajici kvétam 26,29 EUR za tunu.

Smennym kurzem pro ffepaet minimalni ceny cukrovéepy je podleél. 6 a 11 NK
1913/2006 pimeérny kurz stanoveny ECB za i242010, tedy 24,651 #EUR
(LUKASOVA, 2011).

Predchazejici minimélni ceny se vztahuji na cukrovepu, ktera je standardni jakosti.
Mimo jiné je standardni jakost cukrovky stanovengriloze 1l zakladniho ndzeni,

z kterého vyplyva, Ze standardni jakost musi bybréojakosti s nezbytnymi trznimi
parametry a b pievzeti musi prokazovat cukernatost 16%.

Z vySe uvedenych udajvyplyva, Ze minimélni cena za tunu cukrovky poupst do
Evropské Unie klesa a@dpoklada se, Ze i nadale klesat bude. Snizovanimainich cen
je dostaten¢ vykompenzovano dotacemi s oZaaim SSP, které se vyplacejisptelim
cukrovky na 1 hektargaly, na kterém §stuji cukrovourepu.

Pokud se prodavana cukrovka od standardni jakakthyduje, pak se minimélni cena
cukrovéiepy bul’ snizuje nebo zvySuje a to pridnictvim pirazek nebo stanovenych
srazek, které jsou stanovenyléncich 5 a 6 Nidzeni Komise (ES§. 1261/2001 ze dne
27.¢ervna 2001, kterymi se stanovi provéidpravidla k n&éizeni Rady (ES§. 1260/2001,
pokud jde o smlouvy o dodavkach cukraepy a o pirdZzky cenové a srazky, které jsou
pouzitelné pro cukrovoiepu. Z vySe uvedenych vyplyva, Ze se minimalni caraové

fepy A a dale minimalni cena cukrokgpy B za kazdé 0,1% cukernatosti:

zvySi nejméao:

0 0,9% pro cukernatost vy3Si nez 16%, ale nej\@#®bo

0 0,7% pro cukernatost vySSi nez 18%, ale nej\t@%o

0 0,5% pro cukernatost vySSi nez 19%, ale nej2{®o
snizi nejvyse o:

0 0,9% pro cukernatost niZ8i nez 16%, ale nejmérb%

0 1,0% pro cukernatost nizsi nez 15,5%, ale ésjr4,5%



Je zde i Uprava pro cukernatost cukrovky vy35i28% a pro nizSi nez 14,5%. Cena pro
cukernatost nad 20% nesmi byt nizSi neZz upravoveeda pro cukrovouiepu

s cukernatosti 20%. Dale Ize stanovit alternatptitvéiZzky pro cukernatost vyssi nez 20%
a alternativni srazky pro cukernatost nizsi ne5%4(HANAK, 2004; PULKRABEK,
2007).

3. 3. 5 Zakladni cena a nakup cukrovéepy na vyrobu cukru C

Zakladni cena cukroviepy je pouze teoreticky ukazatel a nema praktickgnz
uplatréni pri nakupu a prodeji. Jeji hodnota pro roky 2001/2882005/2006inila 47,67
EUR za tunu.
Je mozZné provest i nakup cukrotepy na vyrobu cukru C, jejiz minimalni cena je hizs
nez za dvaiedchazejici typy (HANAK, 2004).

Moznost postihi za nedodrzeni minimalni ceny cukrovéepy

Ptfi nedodrZzeni minimalni ceny cukrovky hrozi sankaéslusné pedpisy prava ES
nestanovuji takové sankce, proto bylo nutné prdvépmavu upravenou v samotnych
piedpisech ES s narodni legislativeeské republiky tak, aby bylo mozné uloZit sankce
kupujicim za nedodrZeni minimalni ceny podisipSnych ustanoveni zakota526/1990
Sb., 0 cenach, ve &ni pozdjSich gedpisi (HANAK, 2004).

Smlouva o dodavkach cukrovéepy

Nakup i prodej cukrovky vlenskych stadtech Evropské Uni&di smlouvami o
dodavkach cukrovéepy. Tato smlouva o dodavkach cukraepy seiadi mezi zvlastni
typy smluv odvozenych z prava ES.
Smlouvou o dodavce cukrowépy se rozumi smlouva uzana mezi vyrobcem cukru a
prodejcem cukrovéepy, ktery prodavanou cukrovdapu vygstoval, o dodavce cukrové
fepy pro vyrobu cukru. Jak bylo znsimo vySe, smlouva se uzavpisemn piedem na
stanovené mnozstvi (HANAK, 2004).



3. 3. 6 Cukerni reforma vCeské republice

Po vstupuCeské republiky do Evropské Unie byléelba se z#t podizovat
zadkorim a ndizenim Evropské Unie. Proto dne 24. 11. 2005 sdavidada ministik EU
reformu v od¥tvi cukru. Reforma vstoupila v platnost dne 1. G0& Cilem reformy bylo
snizit produkci cukru v Evr@po 6 milioni tun. Po dvou letech byla produkce sniZzena
pouze o 2,2 miliGh.tun, coz bylo povazovano za neésp a reforma byla inovovana s
cilem zatraktivnit odevzdavani kvot.

Od poloviny roku 2007 doSlo k nétu cen ¥tSiny komodit rostlinné vyroby. Vyjimku ale
tvorila cukrovka, u které v rdmci restrukturalizace mwarnického procesu doSlo ke
snizeni minimalni ceny. So&ir¢ s natistem cen komodit rostly i ceny vstufjako jsou
pesticidy, hnojiva, mechanizace). Pro vyplacenadiabyl nevyhodny i kurz €.

Kladnym faktorem pro ¢stitele cukrovky bylo bezesporu povysSeni poditstipeld na
Oddilené platks za cukr (SSP) ze 70% na cca 85%. Celkoegizniva situace pro
péstitele cukrovky se projevila poklesem zajmu é&tpvani cukrovky na je 2008
(ANONYM, 2008).

V roce 2008 schvdlila viada N¥ 149/2008 Sb., o stanovenikterych podminek
poskytovani diversifikéni podpory gstitelim cukrovérepy. Diversifik&ni podpora réla
predevsim pstitelim usnadnit jejich fechod k gstovani jinych kulturnich plodin. Za tim
Gcelem byla datenym gstitelim poskytnuta podpora ¢gna ke spolufinancovani nakupu
modernich a ekologicky Setrnych z&skych strofi, které jim pomohouip prechodu k
jinému druhu zerdélskeé cinnosti. Na diversifikéni podporu mil narok pouze Zadatel,
ktery dodavakepu do cukrovarnického podnikiieal jeho vstupem do restrukturatimého
procesu a splnil vSechny stanovené podminky. Z tfmwdi poskytnutych v ramci
diversifikatni podpory bylo mozno uhradit nejvySe 40% Zipavaci ceny zakoupeného
zentdélského stroje. Rjemce diversifikani podpory obdrzetastku odpovidajici 40%
porfizovaci ceny no¥ zakoupeného zefdélského stroje. Obdrzendastka vSak nestta
piekratit podil Zadatele na celkové&stce, ktery byl odvozen od podilu na celkovém
mnozstvi dodavek cukrowépy do EXR, a. s..

Celkovacastka diversifikani podpory byla pro hospotiky rok 2007/08 stanovena pro
CR rozhodnutim Evropské Komise z 11.6.2008 ve v§32240 770,83 EUR. Z této celkové
¢astky bylo k Beznu 2010 celkem vyplaceno 10 357 305 EUR (277083Ke). Z toho
plyne, Ze diversifikéni podpora tedy byl&erpana na 92,3%.



V Evropské unii je rozsah produkce cukru reguloWatizenim Rady (ESX.
318/2006 o spolmé organizaci trn v odwtvi cukru. Déle je nutno uvést iqdpis NR
319/2006 a 320/2006, jimiz jsou dotedy SOT s cukrem v ramci reformy.

3. 3. 7 Kvoty aCR

Po vstupuCR do Evropské unie podléh@R pod vyrobni kvéty, které jsou
pridélovany EU. Existuji it typy kvéot — A, B, C. Kvéta A je pro prodej cukdoma, na
domacim trhu. Kvota Bipdstavuje mozny vyvoz, ktery je podpn dotacemi. Kvota C
uréuje, kolik se smi vyvézt, ale nebude podporovantaami, takze cukrovar na nich
celkem prodla. AvSak ztrata ze zahr&niho obchodu je bohakompenzovana prodejem
doma, kde se intervéni agentury postaraji o vykoupeni za minimalieaou cenu, tudiz
celkovy vydlek je vicemeéa pevre dan. Vynos je mozné zvysSit maximélsnizenim
néakladi na vyrobu a gstovani cukrovky.

Cukrovary jsou dale zavazany, ze miningg®® % cukrové&epy pro vyrobu cukru
musi odkoupit od domacickgtiteli, ¢imz je ogt snaha podporovaeske zersdélstvi.

V Ceské republice kvéta na vyrobu cukiini od roku 2007/2008 372 459,2 t (ve
vysledku je pipoctend i dodaténa kvota 20 070 t). Kvota velikosti z roku 2007/80@
dale zachovany i pro roky nasleduijici, a to 2008228 2009/2010. Kvota je snizena oproti
roku 2004/2005, kdycinila 454 862 tun na rok (jedna se o sniZzeni o @28l t)
(ADAMEC, FRONEK, 2010;CSU, 2011).

RozcEleni kvot cukrovaim pro rok 2009/2010:

O Cukrovary a lihovary TTD, a. s. : 208715,651 t; 56,04 % podil
Moravskoslezské cukrovary, a. s. : 93973,208 t;jed5,23 % podil
Hanacka potravirigka spolénost, s. r. 0. : 25184,488 t; coz je 5,9 % podil
Litovelska cukrovarna, a. s. : 22 596,848 t; co&, 6 % podil
Cukrovar Vrbatky, a. s. : 21 989,012 t; coz je e¥podil
Produkni kvotaCR celkem: 372 459,207 tun

O OO0 OO

Kvoty EU jsou vidt v nasledujici tabulce 6. Jak je #idkvoty pro vyrobu cukru jsou pro
ob¢ sledovana obdobi stejné.



Tabulka 6: Vyvoj kvt cukru a isoglukdzy v letechdB/2009 a 2009/2010

CR 3724593 3724593 0.0 0.0 3724593
Lotyssko 0.0 00 0.0 0.0 00
Litva 1902520 90252,0 0.0 0.0 902520
Madarsko 105 420,0 105 4200 220 2658 220 265.8 3256858
Polsko | 405 608, 1 | 405 608, 1 42 861.4 428614 | 448 4695
Slovinsko 00 0.0 00 0.0 00
Slovensko 1123185 1123195 68 0945 68 0945 180 414.0
Bulharsko 00 0.0 89 1980 89 1980 89 1980
‘Rumunsko 104 688,8 104 6888 15 879.0 0.0 104 6888
EUI2celkem __ m _ 26111674
Podil zEU 27 v % 16,4 18,6

_“_““_
Pramen: Evropska komise (2009)



4. Diskuze — Trh s cukrem v EU

4.1 Spol€na organizace trhu s cukrem

VstupCR do EU znamenal pro odlvi cukrovérepy a cukru zavedeni mechanism
Spol&né organizace tfh ale po dvou letech se tento reziménihv disledku realizace
reformy SOT v odstvi cukru. Od poatku hospod&kého roku 2006/07 byla v EU
zahajena reforma SOT v a#dvi cukru podle nézeni Rady¢. 318/2006, 319/2006 a
320/2006 na obdobi let 2006/07 az 2014/15.

Hlavnim cilem reformy je postupné dosazeni rovnoééb stavu na trhu s cukrem
EU prostednictvim snizeni celkové produkce cukru v EU. Hazem Komise bylo snizit
celkovou produkni kvotu cukru, isoglukézy a inulinu v EU o 6 milid tun, tedy z
pavodnich 19 800 549 tun na 13 800 549 tun. Z toltitendu byla pijata a zavedena
opateni ve formd¢ postupného sniZzovani refetsmfich cen cukru z 631,9 EURI/t
v hospodéskych letech 2006/2007 a 2007/2008 az na cilovaindin 404,4 EUR/t od
hospodéského roku 2009/2010 dale.

Tim padem byloieba snizit i minimalnich cen cukro¥épy, a to z 32,86 EUR/t pro
hospodé&sky rok 2006/07 az na cilovou hodnotu 26,29 EURIthomspodéského roku
2009/10 a néasledri pro dalsi roky (STRNADLOVA, 2009).

DalSim dilezitym krokem je nahrazeniipodné zamysleného ploSného zkraceni
produlkénich kvot cukru mechanismem dobrovolného vzdarkivée za finagni nahradu.
Pri vzdani se kvoty se vyplaci takzvana restruktmeatii podpora, jejiz vySe byla
odstupiovana podle roku vzdani se kvoty, a to z maximéstky 730 EUR/t pro 2006/07
a 2007/08, 625 EUR/t pro hospasléy rok 2008/09 a kat ¢astkou 520 EUR/t pro roky
2009/2010. Jeitba vzit v Gvahu, Ze restrukturalinéd podpora se vyplacela pouzé p
vzdani se celého mnoZstvigelené produkni kvoty cukru.

A jako poslednim ekonomickyateZitym krokem jecasténa kompenzace snizeni
cen cukrovéiepy formou oddlené platby za cukr, kterd sédi naizenim Radyc.
319/2006. V letech 2006/07 a 2007/08 byla kompemzsadzeni cen cukrowépy do vyse
60 % a od roku 2008/09 do vySe 64 % rozdilu minithdeny cukrovéepy platné fed
cukerni reformou a v konkrétnim obdobi realizacgmusti této reformyRedenim reformy
SOT v od¥tvi cukru bylo motivovat cukrovarnické podniky v@pbu restrukturalizanich

podpor a umoznit gstitelim cukrovéiepy, aby se mohli vzdat 10 % vlastni kvoty. Tato



kvoéta byla finakné vyvazena za finami nahradu ve vysi 10 % z restrukturatizcastky,

kterd se vyplaci cukrovarnickému podniku a t&kstkou dodatsé podpory ve vysi 237,5

EUR/t cukru. VySe celkavvyplacenych restrukturalizaich podpor je patrna z nasledujici

tabulky 7.

Tabulka 7: Ceny, odvody do restrukturatimého fondu a restrukturalizai podpora

v ramci reformované Spaieé organizace tthv odwtvi cukru

Ukazatel MJ | 2005/06 | 2008107 | 2007/08 | 2008109 | 2008/10 2[!1311
2014115
Interventnl, resp. referen®nf cana biigho cukry Er'| B319 | 6319 | 6319 | 5415 | 4044 | 4044
anizen| ceny blgho cukru (rok 2005/06 = 100) L - 0 0 143 &0 | 360
Restrukturalizadn/ fastka * & - 124 | 1738 | 1133 | 10 0
Interventnr, resp. referendnl produkEnl cana cukry po odpoftu restrukmuralizatinl Gasey £r'| 6319 | 5055 | 4581 | 4282 | 4044 | 4044
SnfZenl referentnl produkcnl ceny bil. cukru po odpodtu restruk. Sastky (rok 2005106=100) | % - 00| 215 | 322 | ¥0 | 360
Interventnl, resp. referenénl cana surového cukr gr'| 5237 | 4968 | 4968 | 4488 | 357 | 3352
Minimalnf cena cukravé fepy * EF'| 436 | 3286 | 2978 | 2783 | 829 | 283
anfZen! minim@inl ceny cukrove Fepy (rok 2005/06 = 100} % - He | A7 H2 | A7 | N7
Restrukturalizadnl podpara EU ¢ EF'| - | 7300 | 7300 | 6250 | 5200 | -

Zdroj: Evropska komise (2009)

Po vstupuCR do EU, které se odehralo v roce 2004, do3lo ecket2004/05 a7

2006/07 ve srovnani s obdobirfed vstupem do EU k podstatnému zvySeni vyvozu gukru

a to jak u vyvozu cukru (KN 1701), tak u vyvozu ouke vyrobcich-tento vyvoz paé i s

obchodni vyminou, zejména v ramci obchodni v§my s EU a také doSlo k vyznamnému

zvySeni vyvoznich cen cukru vramci obchodu se ¢r@mEU. Bilance zahratiniho
obchodu s cukrem, ktery gita i s cukrem ve vyrobcich byla v letech 2004/0%085/06

aktivni, po reformi SOT v od¥tvi cukru v roce 2006/07 vzhledem ke snizeni domaci

produkce cukru, zvySeni dovbzukru \&etrg cukru ve vyrobcich a sniZzeni vyxnozukru

byla tato bilance pasivni, vroce 2007/08 bylo salthhraniniho obchodu s cukrem

aktivni, zejména vlivem snizeni dovozu cukru veolich, avSak jeho hodnota byla nizka




a nabyla hodnoty 15,9 tisic tun. VSechny uvedefipady jsou velice ddke patrné
z tabulek 8 a 9.

Tabulka 8: Saldo dovozu a vyvozu cukru

2003/04 " | 2004405 | 2005/06 2006/07 * 200708 * 2008/09 ¢
Ukazatel
Saldo dovozu a wivozu cukru (mil. KE)
Dovoz cukru (1701) 2i7 4 BB2 5 7883 1 748,0 12463 7303
Wywoz cukru (1701) 1651,7 36786 4939 4 28395 20821 12428
Saldo cukru (1701) +13743 +2 7961 4201 +10935 +8458 45125

Zdroj: CSU (2009)

Tabulka 9: Dovoz a vyvoz cukru (1701) a cukru veobgich

200304 | 2004105 ' | 200506 ‘ 200807 * | 2007/08 * 2008/08 ¢
Hkazate Dovoz a vivoz cukru a cukru ve virobeich — v hodnotE bilého cukru (1)
Dovoz cukru (1701) 33347 47 564 44132 92 389 83 367 50612
Dovoz cukru ve wirobcich (hez 1701) 120 567 184 015 212 573 274 745 138 825 76 BB
Dovoz cukru celkem 153914 23 579 256 705 367 134 222 192 127 295
Wiwoz cukru (1701) 113 437 216 580 358 451 171 063 147 B36 100 044
Wivoz cukru ve virobelch (bez 1701) 87 073 108 038 132 501 141 162 90 483 B1423
Wywoz cukru celkem 200 516 324618 490 952 312 230 238 119 161 467
Saldo cukru (1701) +80 090 +168016 +314 318 +78 679 +B4 289 +40 432
Saldo cukru ve wirobekch (bez 1701) —33 488 —75 977 80072 -133 583 -4B 382 -15 260
Saldo cukru celkem =48 602 +33 039 +234 247 —54 904 +15927 +34 172

Zdroj: Celni statistik& SU (2009)

Problémem poslednich let v bilanci cukru je progukedkvétoveho cukru, ktery je
pievadn do nasledujiciho roku. Faktem je také to, Ze dwétprodukce cukru v EU
samotna by jiz nepokryla jeho spettu. Jako fiklad lze uvést rok 2008/09, kdy se
vyrobilo 13,973 miliori tun cukru, ale spt¢ba byla 16,5 milioi tun. Za posledni 4 roky
poklesla produkce z 16 milidrtun na 13,8 miliofa t a tim padem se zvySuje zavislost na
importech. Importy ze zemi mimo EWHem druhé poloviny roku 2007/08 a prvni
poloviny 2008/09 narostly o 40 % na vice nez 1anmiliun surového cukru Naproti tomu
je snaha CIBE a CEFS navysit exporty nadkvétovéhmwcz 650 tisic tun na 1,37 milionu
tun (STRNADLOVA, 2009).

| kdyZ snizovani produkce cukru vipodnych oblastech proégtovani cukrovky

nelze povazovat za rozumné rozhodnuti, by nutné pro stabilizaci trhu s cukrem a



mélo by zajistit udrzeni gstovani cukrovky v EU na stavajici drovni RRVACEK,
20009).

Tabulka 10: Bilance vyroby a speby cukru v Evrop

2006/07 2007/08 2008/09 200010
Ukazatel
Cukr (mil. t)

Potate®ni zasoba cukru 5.863 2.561 2.189 1.831
Vyroba 16,165 15,160 13,973 13,800
Import 3 957 3.205 3170 3.780
Zdroje celkem 26,005 20 866 10 331 18,420
Spotfeba 20,265 16,312 16,500 16,500
Export 3178 2.366 1.000 1,000
Konetnd zdsoba cukru 2 561 2.189 1.831 1.920
Spotieba celkem 26,005 20,866 19,331 19.420
Vyroba nadkvatového cukru 2.098 3,162 2.885 3,840

Zdroj: KROVACEK (2009)

Spole&na organizace trhu s cukrem v novénerdnzaala platit od roku 2006,
piicemz jeji pravni ramec byl nastaven do roku 201%d¥E prvky reformy zahrnovaly
36 % snizeni referéni ceny cukru v EU a dovazeného cukru do EU, 40r¥zesi
minimalni ceny cukrovéepy a 30 — 40 % snizeni produkce cukru v E¥rofysledkem
téchto skuténosti byla finatini ztrdta pro cukrovarnicky sektor 3 — 4 miliardyrEocng,
piicemz sumagchto ztrat vyplynula ze sétu snizeni cen cukru a dalSich 2 — 2,5 miliardy
Eur razné z titulu snizeni produkich kvot cukru (POJER, 2010).

Z literarnich poznatk vyplyva, Ze snizovani produkce cukru i#hmdnych
podminkach opravdu neni nejlepSim krokem. Ale jenébrat ohled na fakt, Zze bylo
potreba ®jakym zpisobem stabilizovat trh s cukremii Bituaci do spokéné organizace
trhu s cukrem nehi napiiklad ¢esti zemidélci na trhu podporu Evropskeé unie a proto bylo
obchodovani pro gkteré slozi¢jSi, protoze v zahratii jsou mensi naklady na vyrobu a
zpracovani cukru. Dotacemi je pokryt rozdil na adkl a podporovani a regulovani

zemsdélci mohou lépe konkuroval ERMAK, 2009).



Zajimame-li se o teritorialni roZeni obchodu s cukrerfieské republiky, dovozy
po vstupu do EU byly realizovany nejvice ze souemSlovenska, zatimcdgrd vstupem
do EU byl cukr dovazenipdevsim z Mmecka a Polska. Po refoérSOT v od¥tvi cukru
se dovozy cukru z Polska aMecka zvysSuji a do budoucna Izéekavat, Ze se nadale
budou zvySovat dovozy cukru vzhledem k tomu, Zéchto zemich &staly vysoké kvoéty
cukru i po reforns. Na druhou stranu vyvozy cukru byly po vstupR do EU realizovany
piedevsim do zemi EU, zejména do sousedni¢roddka, Rakouska, Slovenska a Polska.
Vyvozy cukru do itetich zemi jsou minimalni, neni proto nutno nad inuwazovat
(KROVACEK, 2009).

Po zavedeni reformy SOT v advi cukru seCR sniZil podil samozasobeni cukrem
v CR. V roce 2006/0%inil podil samozasobeni 91,5 % a v roce 2007/0888b %.

Z téchto udaj je patrné, Ze klesa podil samozasobeni cukrensta tém jeho pdeba
nakupu. Oproti fedchazejicim Iéim se tento podil snizil velice vyragnneba v roce

N 1

2004/2005 byl tért 1,5-krat vysSi. Na obrazku 1 je ¥tdilance dovozu a vyvozu cukru.

Obréazek 1: Bilance dovozu a vyvozu cukru@® v letech 2006/2007 az 2009/2010

[iovaz & wyvoz cukru (s, 1)
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Zdroj: REINBERGR (2010)



4. 2 Ekonomika vyroby CR pied vstupem do EU a po vstupu

P&stovani a zpracovani cukrowépy by se vWCeské republice mohlo v dohledné
doke stabilizovat. Lze fedpokladat, Ze se cukrovka vrati mezi nejvyznggintrzni
plodiny. Nasi gstitelé rok od roku dosahuiji vy3sich vyagsiONSOVA, 2010).

Tabulka 11, uvedena na dalSi sttankazuje porovnani dvou obdobi v oblasti
vynosi, nakladi, realiz&nich cen a z#n agrarni politikyCR pred vstupem do EU v I.
obdobi a ve II. obdobi po vstupu do Evropské unabulka vychazi ze Seini komodity
cukrovky, které se ziastnilo kolem 50 subjekt

V obdobi | jsou do fimych plateb zap@itavany podpory certifikovanych osiv a
kompenzani podpory na hektar ornéigy. Po vstupu do EU se zaiidvaji platby TOP-
UP a SAPS (v roce 2004) a kompetrdaplatba v roce 2006. Nejsou uvazovanyiitep
podpory.

V obdobi | bylo dosazeno vynosu bulev cukrovky 4#h2. VV obdobi Il doSlo ke zvySeni
tohoto vynosu o 3,3 t/ha, coz je 7 % a &k vrostly celkové néklady o 15 %.uB
celkovych naklafl byl zpisoben zvySenim jednotkovych nakiadlednotkové naklady
v obdobi Il vzrostly o0 7,4 % o 63#.

Realiz&ni ceny v obdobi Il vzrostly oproti | o vice nez03B¢, coz Fedstavuje
prudky néfist 35,1 %. Jeféba uvést, Ze v tomto obdobi byla vyznamné ochiidmajak
v CR tak v EU, ktera imo generovala vy33i cenu z&dskych vyrobé cukrovky a
nasleds i cukru. Cukrovka neni v EUfpmo podporovanou plodinou, proto byla arave
piimych plateb nizka (KOREEK, FOLTYN, 2009).

Rentabilita se v obou obdobich pohybovala pouzeadrch ¢islech. Pro sledované
obdobi cukrovka byla ekonomicky nejlukratéy®i komoditou, jeji produkni expanzi ale

pozcji piibrzdily kvoty a restrikce vyvoznich podpor. Reriliéd se mezi obdobimi [isi,

v prvnim je 7,7 % a ve druhém je t&hpétinasobna ve vysi 35,4 %.

Z uvedenych skutmosti lze vyvodit, Ze mezi sledovanymi obdobimi ldo$
z pohledu vyvoje nakladvzhledem k dosazenému vynosu ke zhorSeni relggiod/ se
sice zvysil o 7,1 %, na druhou stranu ale celko&@ady rostly rychleji o 14,8 %. Tato
negativni relace se promitla do zvyseni jednotkbuyaklad: o 7,4 % zejména vidledku
extrémniho zvySeni ostatniclipych naklad a naklad na sluzby o tést 70 % a
souasre v dasledku nefiméreného #istu ndklad na nakupovana osiva a hnojiva o vice
nez 30 %.



Tabulka 11: Aritmetické gmery obdobi | z roku 2002-2003 a obdobi Il z let 2BO6

Obdobi | Obdobi Il Eliy
Ukazatel MJ Viyrobni oblast Vijrobni oblast obd. 1l/
Kalk B Celkemn Y 5 Celkem | obd. |

Osiva (sadba) — nakupovana Kéha 5258 | 4275 h207 | 6831 6097 6 834 131,2
Osiva (sadba) — vlasini KEha 29 0 28 43 6 41 1451
Hnojiva — nakupovana Ktha 2 668 1 706 2 621 3 509 2 688 3 461 1320
Hnojiva — viastni Ktha 533 583 537 620 624 623 116,0
Prostredky ochrany rostlin Kiha 8 623 8 79 8637 | 7340 | 6887 7313 B4.7
Naklady na mechan izaci KéMha 4257 | 6804 4391 | 4836 | 6509 4929 1123
Ostaini pfimé naklady a sluby Kiha 5142 | 7027 5237 | 8786 | 9680 8839 168.8
Mzdové a osobni naklady celkem | Kéha 5874 5 521 5857 | 7022 | 5128 6910 118.0
Fixni naklady Ktha 6710 | 6197 6681 | 6052 | 6056 6 050 80,6
Hektarowy wynos t'ha 4587 | 52,60 46,24 | 4975 | 4574 49 50 1071
Naklady celkem Kéha | 39095 | 40905 | 39196 | 45088 | 43674 | 44999 114.8
Naklady jednotkove Keft 853 783 848 908 955 911 107 4
Realizatni ceny Kéft 916 869 814 | 1236 | 1208 1234 1351
Piimé podpory Kéha 546 546 hd6 | 2656 | 2656 2 656 486.6
Nepfimé podpory Kéha 0 0 0 1) a 0 -

Podpory celkem Ko 12 1 12 5 58 M 449.8
Zisk s podporami Kéft 76 a7 ir 382 an 378 487 8
Zisk bez podpor Kiit B4 85 65 328 253 324 4948
Rentabilita s podporami % 89 12,6 8.1 419 32,7 414 453.5
Rentabilita bez podpor % 7.5 1.2 p it 36,0 26,6 354 460.1

Zdroj: UZEI (2009)




5. Zawér

Problematika cukrovky a obchodu s cukrem ma veliggnam hlave pro staty
v Evropské unii, neklibzde byla zavedena spdig organizace trhu s cukrem, ktei&la s
nékolika n&izenimi, které se tykaji zp&mwovani a obchodu, jak scukrem, tak i
s cukrovkou. Jejich znalost a ekonomické dopady jgpatelg pocititelné na narodni
ekonomice. Obchod s cukrem je ggfeskou republiku velmiidezity.

Charakteristika komodity se odviji od charaktekistiokopanin, jeji historie a
srovnani s cukrovouttnou. Vedecka klasifikace plodinyadi cukrovku do rodiepy. Je
tieba brat v Uvahu pozadavky na predt, agroekologii a znalost osevniho postupu.Velice
negijemnou zalezitosti ugstovani cukrovky jsou choroby atglci. Je protoieba znat
anatomické slozeni plodiny, kter&upresné podminky nagptovani.

Pro jakost cukrovky jsoutdezita kritéria posuzovani jakosti cukrovky, preid je
tieba znat chemicko — technologické sloZeni cukroiZkyezitou Ulohu zastupuje vyziva a
hnojeni cukrovky, ke kterému je peba upravit pdu. Technologickou jakost cukrovky
ovliviiuje rekolik cinitela, mezi které pédi predevSim pdni prostedi a samotnyust
plodiny. Velice dilezité je skladovani cukrovky, které musitgplat zakladni normy.

Zpergzovani se provadi na trhu, ktery isdi normami a nidzeni Evropské unie.
Pro pestitele cukrovky jsou ifpraveny fizné dotace, mezi hlavni paSSP, TOP-UP a
SAPS. Stat se musidit kvotami, neniZze vyralgt ani vyvazet libovolné mnozstvi cukru.
Pri prekrateni kvot hrozi sankce. Pro zgéonvani je hlavni minimalni cena cukrokepy,
kterd se za posledni roky sniZuje. Hlavni vliv merEzovani ma cukerni reforma, v
které doSlo k omezeni vyroby.

Do budoucna secekava, Ze cukrovka bude stéle lukra#jgén komoditou, nebd
stadle stoupa spiba cukru a je nutné hledat stale nové a nové pldcpsstovani,
intenzivrejSi odfidy a v neposledriad také hnojiva, ktera dokazi cukrovku ochrarg
Skadci, kterych se gstitelé tolik obavaji a snazi se je vyhubit.

Z celos¥tového hlediska se snazi staty snizovat, v neppgiipadech dokonce
ruSit cla na vyvoz a dovoz cukru, proto se i mepspilym, dokonce rozvojovym stém,
vyplati komoditu pstovat a snazit se vyrobit nadbytek cukru. Na dwlstranu se
v Evrop stavaji pitézi kvoty pro vyrobu a vyvoz. Kvoty jsou ale naopajvazeny

dotacemi od Evropské unie, které jsou rdadany, aby pomohly kvotami



znevyhodgnym zengdélcim, coz je dobré pro rozvoj modernicéspitelskych postup a
pro zefektiviéni pistovani cukrovéepy.
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Priloha 1: Tabulka 3: Etapy organogeneze cukrovky

l. etapa nediferencovany vegetac¢ni vrchol je kryt zarode€nymi listy
II. etapa probih& diferenciace vzrostného vrcholu na internédia
[ll. etapa dochézi k protahovani vegetacniho vrcholu (prvni stupen),

segmentace osy hlavniho stébla (druhy stupet)

IV. etapa formovani kvétnich hrbolkd
V. etapa formovani jednotlivych kvétl
VI. etapa formovani kvétl a jednotlivych tyCinek

VII. etapa rdst kvétenstvi a jednotlivych kvitkd

VIII. etapa zaveérecné formovani kvétenstvi

IX. etapa formovani a rozvoj semen
X. etapa formovani a rozvoj semen
XI. etapa formovani a rozvoj semen

XIl. etapa formovani a rozvoj semen

Zdroj: PULKRABEK (2009)

Priloha 2: Tabulka 4: Fenologicka charakteristikaselarnich iistovych faziepy -
Makrofenologicka stupnicaistuiepy - doplgna stupnice BBCH

Sekundarni ristova faze Jeji fenologicka charakteristika
00 |Suché semeno semeno Vv klidu bez pfijmu vody
01 | Zacatek bobtnani semene semeno zacind pfijimat vodu

03 | Konec bobtnani semene, otevirani | semeno pfijalo vodu a otevielo vicko klubicka
klubicka

05 | Objeveni Kli¢iciho kotinku objevuje se klicek

07 | Ze semene vyrUsta klicek rust klicku



09

10

11

12

14

15

16

17

18

19

31

33

39

Vzchazeni, klicek prordzi povrch
pady

Rozlozeni déloZnich listkd

Objeveni prvniho paru pravych
lista (velikosti hrachu)

Dva pravé listy, rozvinuty prvni par

pravych listi

Ctyfi pravé listy, druhy par pravych
listh
Pét listl rozvinuto

Sest pravych list(

Sedm pravych listl

Osm pravych list(

Devét a vice listll rozvinuto

Pocéatek uzavirani porostu
(10 % rostlin se dotyka)

Uzavirani porostu (30 % rostlin
mezi fadky se dotykd)

Kompletni uzavfeni porostu

klicek pronika v obloukovitém zahnuti a prorézi nad
povrch pudy

délohy se pfeménily v délozni listky, zacaly
fotosyntetizovat a jsou rozloZeny téih vodorovr,
uprosted dloznich listki je vidét pupen pravych ligt

mezi déloznimi listky jsou vytvofeny a patrny prvni
pravé listy velikosti hrachu

je wvytvofen a rozvinut prvni par pravych listd,
postaveny kolmo na dloZni listky. Zarové se ve sedu
korene diferencuje prvni kruh cévnich svéazktery s devni
¢asti prvotni stavby vyt¥ékorenovou h¥zdici

je vytvofen druhy par pravych listl, zac¢ina pukani
prvotni kiry kofene - dekortizace. V Kenu se vytvé druhy
kruh cévnich svaZk (kofenova hézdice a kruh cévnich
svazli). Listy stapikem jsou #3i nez 3 cm

je rozvinut paty list, vétSi nez 5 cm

je vytvoren a rozvinut tfeti par pravych listd, je vytvoien
treti kruh cévnich svagk Zaina pukani prvotni dy
hypokotylu. Sesty list je&tSi nez 6 cm

je rozvinut sedmy list, vétSi nez 7 cm

je vytvofen a rozvinut &tvrty péar pravych listd, je
vytvoren c¢tvrty kruh cévnich svaZk Pokr&uje pukani
prvotni Kiry hypokotylu, dochazi k vtahovasasti kaene
do pidy a tvorlg cukernych vrasek - kontrakceiene

je vytvoren a rozvinut paty par pravych listd, je vytvoien
paty kruh cévnich svasikhvezdice actyii nasledné kruhy),.
Posledni pravy list
stapikem je ¥tSi nez 10 cm

rostliny v fadku se zacinaji listy dotykat

rostliny sousednich fadkd se dotykaji

vétSina rostlin sousednich fadku se dotyka



42

46

47

49

51

52

53

54

55

59

60

61

63

65

Zapojeny porost

Obdobi snizovani poctu listl

Technologické zralost bulev

Repna bulva ve sklizfiové velikosti

Jarni raSeni bulev, pocatek
prodluzovani hlavniho vyhonu

Hlavni vyhonek dlouhy 20 cm

Na hlavnim stonku naznaky
boc¢nich vyhonk

Postranni vyhonky jasné viditelné

Prvni kvétni pupen na boc€nim
vyhonku

Viditelné  prvni  listeny, kwty
uzavené

Otevreni prvnich kvéta

10 % kvétl otevieno

30 % kvétld otevieno

Kveteni - 50 % kvétl otevieno

pozvolné pfirastani novych listt, Ubytek listd je méné
vyrazny a nepfevazuje nad vznikem novych, probiha
intenzivni tvorba bulvy — tuberizace

zacina dozravani bulvy, pfevladd odumirani listd nad
jejich vznikem, klesa jejich pocet na rostliné - zejména
fotosynteticky aktivnich, hmotnost bulvy zpravidla u
vétSiny odriid prevySuje hmotnost listi

bulva cukrovky vhodna ke zpracovani, vykazujézmivou
technologickou jakost, Ize i charakterizovat MEktfarem
18 - 28 ¢i dalSimi ukazateli jakosti bulev (n&ap
cukernatosti),

bulva pfestava vlivem povétrnostnich podminek
pfirGstat a dosahuje své maximalni hmotnosti,

obnova pfizemni riZice list

probiha vybihani a prodluZzovani stonku rostliny

na hlavnim stonku jsou patrny bo&ni stonky

postranni vyhony na hlavnim stonku jsou jasné
viditelné

Viditelny prvni kvétni pupen na bo&nim vyhonku

zfetelné viditelné listy kvétnich oballl, kvéty jsou jesté
uzavieny. U viceklickovych odrid srustaji vyvinuté
plody v klubi¢ko

prvni kvéty se oteviraji

¢ast kvétu oteviena a jejich blizny maji schopnost
pfijmout pylova zrna

30 % kvétu je otevieno z celkem vytvofenych poupat

vétSina kvétl oteviena



67 Vadnuti kvétdl - 70 % kvétd
odkvetlych

kon¢i kveteni nejmladsich kveétl

69 | Konec kveteni porostu, vSechnyceld rostlina je odkvetla

kvéty odkvetlé

71 | Zacatek tvorby semene, viditelna |na nejdfive odkvetlych kvétech se zacinaji vytvéaret

klubicka
75 | Vyvoj semene, perikarp zeleny
81 | Zacétek zrani klubicek

85 |Zelena zralost klubicek-
svétlehnédy perikarp

87 | Hnéda zralost, fyziologicka zralost

89 | PIna zralost klubicek

91 | Listy zalinaji ztracet barvu

93 | VétsSina listd Zluta

95 |50 % listd hnédych

97 | Rostlina odumira

Zdroj: PULKRABEK (2009)

klubicka

perikarp je zprvu zeleny, semena svétla

klubi¢ka jsou zelena, semena maji mékkou konzistenci

na celé rostliné jsou vytvorena klubi¢ka zelené barvy a
prechazeji do svétlehnédé (a v dalsi fazi do hnédé), ve
spodni tfetiné rostliny dosahuji optimalni sklizriové
velikosti. Obsah susiny klubicek je

20-30 %

klubicka jsou hnéda, vyzrala, semena v klubi¢ku jsou
pevna, vyzrala, slupka je hnéda, obsah suSiny v
klubi¢ku je 75 - 80 %, vlhkost semene je 14 - 16 %

tvrdy perisperm, klubicka i semena jsou odridové
vybarvena,

zmény barvy listl

listy Zloutnou a zacinaji zasychat, nejstarSi klubicka
samovolné zacinaji z rostliny opadavat

vice nez polovina listdl je hnédych, klubicka z casti
rostliny opadavaji

rostliny jsou zcela odumfelé, zaschlé listy v€éetné lodyh
lezi na povrchu pdy
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