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Inovace v oblastifipravy pokrnii ze skopového masa a jeho

NAZEV PRACE nutriéni V)'/Zham

Urove i spln éni tématu BP A B | c | D E F
stuperi splnéni cile

logicka stavba prace a navaznost ¢asti X

hloubka provedené analyzy X

vhodnost pouzitych metod X

uroven pouziti metod X

zavéry prace X

vlastni pfinos studenta k tématu X

vyznam pro teorii / praxi X

Spln éni formalnich nalezitosti BP A B C D E F
prace s literaturou, citace X

Uprava prace — text, grafy, tabulky, ... X

styl, jasnost formulaci X

gramaticka Uroven a preklepy X

Pro uvedeni konkrétnich p fipominek a otazek k praci, resp. pr Gbéhu zpracovani
pouzijete druhou, p Fipadn é i dalSi strany hodnoceni.

U obhajoby poZaduji odpov éd’ na nasledujici otazky:

Na str. 17 a dale u charakterizace jednotlivych ple  men ovci uvadite plodnost
v fadech nad 100% - m Gzete vysv étlit?

V €em spat fujete hlavni d avod vysoké ceny pokrm U z jehn é€iho nebo
skopového masa nabizenych v restaura  €énich provozech?

NAVRZENA ZNAMKA:

(POUZIVEJTE STUPNICI A, B, ¢, D, E, F) ... AVYBORNE

Slovni hodnoceni prace:

Prace je zpracovana v rozsahu 86 stran véetné pfiloh a literarnich zdroji. V préaci je
uvedeno 9 grafa, 15 tabulek, 3 obrazky, 3 fotografie a 2 pfilohy. V seznamu literatury
uvadi studentka celkem 42 literarnich zdroju. Z uvedeného je patrné, Ze studentka
predklada rozsahly teoreticky i prakticky material podlozeny dostate¢nym mnozstvim
zpracovaného experimentalniho materialu.




Teoreticka Cast prace se zabyva problematikou inovace v oblasti pokrmi ze
skopového masa a nutricnim vyhodnocenim téchto pokrmG pomoci programu
NutriPro. Autorka Bc prace vyuzila vyhodu domaciho vyrobniho zazemi pro
provedeni analytické a praktické casti, coZz realizaci praktické &asti podstatné
zkvalitnilo.

Praktick&4 Cast FeSi dotaznikovy pruzkum oblibenosti konzumace skopového masa,
coz komplexné charakterizuje tuto oblast gastronomie, ktera je u nas nedocenéna.
Prace je obohacena o nutriéni hodnoceni pokrmd pomoci programu Nutripro, ¢imz
ziskame predstavu o energetické a nutri¢ni hodnoté navrzenych pokrm(. Dale jsou
zde vyhodnoceny pro jednotlivé nutriety a slozky pokrmu jejich doporuc¢ené denni
davky (%DDD), coz vytvari prehlednou predstavu o téchto pokrmech. Ze zjisténych
vysledkld dochazi ke spravnym zavéram.

Formélni pfipominka se tykd vhodnéjSi formulace kapitol na str. 40 — Pfisady a
pomocné latky, Aditiva — dnes se souborné tyto latky fadi k tzv. pfidatnym latkam.
DalSi pfipominka se tyka str. 68, kde doSlo zfejmé& k zaméné popisu pfi hodnoceni
DDD mezi pokrmem 1 a 2.

Celkové je prace napsana peclivé, pfehledné a s minimem preklepu. Splfiuje kritéria
pro kvalifikaéni prace tohoto typu a zavéry odpovidaji souc¢asnym poznatkim
v daném oboru.
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