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Historie, soucasnost a budoucnost vinic v Kutné Hore a
okoli

Souhrn

V této bakalafské praci bylo zpracovano téma tykajici se vinic a vinohradnictvi v Kutné
Hofe a okoli. Cilem prace bylo zpracovat a shrnout poznatky a dostupné informace o
kutnohorskych vinicich, jejich historii a sou¢asnosti a nastinit jejich moznou budoucnost. Prvni
kapitoly této bakalatské prace byly zpracovany formou literarni reSerSe a vénovany souhrnu
informaci o réve vinné, jejim péstovani a vyrob¢ vina. Tyto informace poslouzily jako uvod do
problematiky vinohradnictvi a vinafstvi a umoznily porozumét pojmim v nasledujicich ¢astech
bakalafiské prace.

V kontextu historie vinohradnictvi v Cechach byla popsana historie kutnohorskych
vinic, kterd sahd az do 12. stoleti. Kutnohorské vinice zaznamenaly vyrazny rozvoj zejména za
vlady Karla I'V. ve 14. stoleti a nejvétsiho vyznamu dosahly pted tficetiletou valkou, kterda méla
na vinohradnictvi na Kutnohorsku devasta¢ni G¢inek. Po tficetileté valce se vinice jiz nikdy
nevratily do stavu, ve kterém byly diive, a k jejich vyraznéjSimu obnovovéni dochéazelo az
béhem druhé poloviny 20. stoleti a zejména beéhem uplynulych patnacti let. BEhem této doby
dosdhla vyméra vinic v Kutné Hofe a okoli soucasnych 52,6 ha. Prudky rozvoj vinic
v poslednich letech ilustruje fakt, ze jesté pied dvaceti lety bylo v Kutné Hoie a okoli pouze
7 ha vinic. V pribéhu poslednich let se tedy vyméra vinic rozsitila o vice nez 750 %.

Soucasnych 18 vinic bylo zmapovano zejména na zékladé dat z Registru vinic
(UKZUZ) a prostiednictvim terénniho Setfeni. Dale byl predikovan mozny vyvoj
vinohradnictvi v Kutné Hofe a okoli.

Piinosem této préce je, Ze se podafilo komplexné& popsat vinice v Kutné Hofte a okoli a
vyzdvihnout tim jejich vyznam pro toto mésto i pro vinohradnictvi v Cechach.

Klic¢ova slova: vinice, réva vinnd, vino, kutnohorsky vinohrad, Kutna Hora, historie



The history, present and future of vineyards in Kutna
Hora and its surroundings

Summary
In this bachelor thesis, the topic of vineyards and viticulture in Kutnd Hora and its

surroundings was elaborated. The aim of the thesis was to process and summarize the
knowledge and available information about Kutna Hora vineyards, their history and present and
to outline their possible future. The first chapters of this bachelor thesis were processed in the
form of a literary research and devoted to a summary of information about vines, their
cultivation and wine production. This information served as an introduction to the issues of
viticulture and winemaking and made it possible to understand the concepts in the following
parts of the bachelor thesis.

In the context of the history of viticulture in Bohemia, the history of Kutnd Hora
vineyards was described, which dates back to the 12th century. Kutnda Hora vineyards
experienced significant development especially during the reign of Charles IV in the 14th
century and reached their greatest importance before the Thirty Years' War, which had a
devastating effect on viticulture in Kutna Hora. After the Thirty Years' War, the vineyards never
returned to the state they were in before, and their significant renewal occurred only during the
second half of the 20th century and especially during the past fifteen years. During this time,
the area of vineyards in Kutna Hora and its surroundings reached the present 52.6 ha. The rapid
development of vineyards in recent years is illustrated by the fact that only twenty years ago
there were only 7 ha of vineyards in Kutna Hora and its surroundings. During the last years, the
area of vineyards has thus expanded by more than 750%.

The present 18 vineyards have been mapped mainly on the basis of data from the
Vineyard Register (UKZUZ) and through a field investigation. Furthermore, the possible
development of viticulture in Kutnd Hora and its surroundings has been predicted.

The benefit of this work is that it has been possible to comprehensively describe the vineyards
in Kutna Hora and its surroundings and thus highlight their importance for this town and for
viticulture in Bohemia.

Keywords: vineyard, grapevine, wine, Kutna Hora vineyard, Kutna Hora, history
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1 Uvod

Réva vinna je jednou z nejpestovanéjSich plodin. Péstuje se po celém svété na plose
presahujici 7,5 mil. ha hlavné pro vyrobu vina (Creasy & Creasy 2018). V Ceské republice bylo
vroce 2023 piiblizn¢ 17 735 ha (Krskova 2024). Vino je po tisicileti soucasti civilizace
(Stevenson 1997) a jeho hospodarska a spole¢enska dutilezitost podtrhuje jeho vyznam (Hyams
1971). Tento kulturni napoj je fenoménem, ktery spojuje spole¢nost a ma pozitivni vliv na jeji
rozvoj (Mejsttik 2019).

Kutna Hora je neodmyslitelné spjata s vinicemi, které se nachazeji nejen v jejim okoli,
ale i pfimo v méstské zastavbé. Vinice tak dotvareji malebné prostredi Kutné Hory a ¢ini toto
vyjimecné sttedovéké mésto s mnoha pamatkami jest€ zajimavéjsim. Vinice k tomuto méstu
bezesporu patii a jsou soucasti jeho rozvoje. Historie a vino se zde snoubi dohromady a nabizi
jedinecné moznosti poznavani pro navstévniky mésta, kterych je kazdorocné velké mnozstvi.
Vinafskd tradice v této oblasti saha hluboko do minulosti. Dokladem toho jsou zdznamy o
péstovani révy vinné v okoli Kutné Hory uz ve 12. stoleti (Stavek 2004).

V poslednich letech zaziva Kutnd Hora renesanci v péstovani révy vinné, protoze se
podafilo obnovit desitky hektarh vinic, a to hlavné diky nejvét§imu kutnohorskému vinafstvi,
Vinnym sklepim Kutna Hora, které je druhym nejvétsim v Cechach (Habrovansky 2018).
Kwvalitni vina z kutnohorskych vinic jsou pfinosem pro sortiment a jakost regionalnich vin.
(Varhanik 2004).

Vyse uvedené skuteCnosti byly podnétem k napsani bakalaiské prace, ve které jsou
shrnuty poznatky o historii a sou¢asnosti vinic v Kutné Hofe a okoli a predikovany moznosti
jejich dal$iho rozvoje do budoucna.

Jako zdroj inspirace a podnét k tvorfeni také poslouzila bakalaiska prace Bc. Bohumily
Zimové, ktera se zabyvala prazskymi vinicemi (2023).



2 Cil prace

Cilem této prace bylo zmapovat historii péstovani révy vinné v Kutné Hoie a okoli od
12. stoleti az po soucasnost, pfiblizit specifika této oblasti a popsat a porovnat soucasné
nejvyznamnéjsi vinice z hlediska vyméry, produkce, odradové skladby i vyznamu pro rozvoj
mésta, a to na zakladé¢ literarnich zdroja, udaji z Registru vinic a vlastniho terénniho Setfeni.
Dale bylo cilem nastinit moznosti rozvoje vinohradnictvi v Kutné Hofe a okoli do budoucna.



3 Réva vinna (Vitis vinifera)

Pocatek péstovani révy vinné sahd az do doby 6000 let pt. n. 1. na Blizky vychod. Dikazy
o péstovani révy vinné poskytuji archeologické nélezy hroznovych jader v Gruzii staré¢ 8000—
9000 let, fragment keramiky nalezeny v franu datovany kolem roku 5000 pt. n. 1. obsahujici stil
kyseliny vinné a pryskyftice pouzivané jako konzervacni latka vina nebo lisy na vino z let 2000
az 3000 pt. n. 1. z Turecka. V nasledujicich tisiciletich se vinafstvi rozsitilo do celého svéta
(Grainger & Tattersall 2016).

3.1 Botanicka klasifikace a biologické vlastnosti

Réva vinna patii do Celedi Vitaceae (révovité), rodu Vitis a podrodu Euvitis (Stevenson
1997). Pavod rodu Vitis neni jasny. V dnes$ni dobé& se rostliny rodu Vitis vyskytuji v Asii,
Evropé a v Severni a Jizni Americe, (Jackson 2008). Celed’ Vitaceae obsahuje 15 rodt. Rod
Vitis zahrnuje asi 65 vzajemné kftizitelnych druht. Vitis vinifera je euroasijsky druh révy vinné
(Grainger & Tattersall 2016), ze kterého pochazeji témét vSechny kulturni odriidy (Skelton
2019). Z plané lesni révy (Vitis vinifera subsp. silvesris) se postupné vyvinula kulturni réva
vinna (Vitis vinifera subsp. sativa) (Pavlousek & Lampit 2016).

Réva je dlouhovéka (Goldammer 2018) lidna se silnym rastem, kterd roste v suchych
oblastech na ubo¢i hor, ale i v luznich lesich (Frolec et al. 1973). Jedna se o dvoud¢loznou
krytosemennou rostlinu s plody oznacovanymi jako pravé bobule (Creasy & Creasy 2018).
Réva byla pravdépodobné plvodné kefovitd rostlina rostouci na slunnych stanovistich
lesostepi. Jeji proména v lidnu byla vynucena tim, ze lesostep postupné pohlcoval les a réva
musela rist za svétlem. Ke zméné charakteru riistu pomohly réve jeji specifické vlastnosti jako
je svétlomilnost a zplisob vétveni. Monopodialné sympodialni vétveni se u révy projevuje tak,
ze letorost ma jeden ¢lanek bez tiponky (monopodium), z néhoz vyrustd osa pfimo nahoru
dvéma Clanky s uponky (sympodia) (Dohnal et al. 1975). Tyto tfi ¢lanky utvateji morfologickou
jednotku kveteni opakujici se za sebou v ristovém rytmu a nazyvaji se trojclen (Hubacek &
Kraus 1982). Pro zdarny rist vyzaduje réva dostatek ptimého slune¢niho svétla, dostatek tepla
(primérna rocni teplota 9 °C) a optimalni mnozstvi srazek 600800 mm za rok (Frolec et al.
1973). Réva ma nizké poZadavky na minerdly a vodu (Jackson 2008). Réva se vyvinula
v nékolika oblastech svéta, coz vedlo k rozvoji velkého mnozstvi druhii (Creasy & Creasy
2018). Druh Vitis vinifera ma asi 10 000 odrdd liSicich se v mnoha vlastnostech (Grainger &
Tattersall 2016).

3.1.1 Puvod kulturnich odrud

V dnesni dobé¢ existuji tisice kultivard révy vinné, ale bohuzel neexistuje komplexni
systém jejich klasifikace. U vétSiny kultivari je pivod nejasny (Jackson 2008).
mutacemi (Jackson 2008). Prvni kultivary révy vinné (Vitis vinifera) vznikaly diky lidem, ktefti
poznali hodnotu révy a zacali ji péstovat (Skelton 2019) a rozvijet jeji kulturu v oblasti
zédpadniho Kavkazu, Malé Asie, Recka a na Balkané, kde vznikly nejstar$i skupiny odrtid
(Dohnal et al. 1975). Odrudy Vitis vinifera subsp. sativa se déli na tfi skupiny: skupina vychodni
(proles orientalis), skupina zapadni (proles occidentalis) a skupina ¢ernomoiska (proles
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pontika) (Pavlousek 2011). Do ¢ernomotské skupiny patii odridy Leanka, Furmint, Lipovina,
Muskat zluty, Damascenka a dalsi. Mezi hlavni znaky této skupiny patii: smiSené obrveni listi,
siln€ plstnaté vrcholy letorostli, bujny rust letorostl, silné révi, sttedni odolnost proti mrazu,
vysoka plodnost, stfedni az velké husté hrozny s kulatymi, nékdy i ovalnymi bobulemi. Vétsina
z téchto odrid ma vyuziti jako odridy mostové i stolni. Dlivodem této univerzalnosti je to, ze
se hrozny révy vinné pouzivaly soucasné jako surovina pro vyrobu vina i jako ovoce (Dohnal
etal. 1975).

Cernomoiska skupina se déli na dvé podskupiny, podskupinu balkanskou zahrnujici
odridy zrozené na Balkédnském poloostrové a podskupinu gruzinskou zahrnujici odridy
s pivodem v Kavkazu. Balkanska podskupina je typicka vysokou plodnosti velkych hroznti se
sttedné velkymi bobulemi. Patii mezi stfedné pozdni az pozdni kultivary révy vinné s bujnym
rustem a stfedni odolnosti proti vymrzani. Miizou byt vyuzivany jako stolni i mostové odridy.
Odrady pattici do gruzinské podskupiny jsou povétSinou mostové. Most z téchto odriid vétSinou
obsahuje zna¢né mnozstvi kyselin a pti teplém priibéhu 1éta obsahuje i hodné cukrii. Hrozny
jsou vétsi s menSimi bobulemi, révi slabsi, ale pomérné odolné viici mrazu (Hubacek & Kraus
1982).

Skupina vychodnich odrid (proles orientalis) zahrnuje odridy Ccasto c¢astecné
bezsemenné, stolni, S nizkou mrazuvzdornosti a potfebou dlouhé vegetacni doby. Patii mezi né
odridy Terbas, Tajfi nebo Nimrang. Skupina zapadnich odrud (proles occidentalis) zahrnuje
odridy vétSinou mostové, vysoce mrazuvzdorné, S potiebou kratsi vegetacni doby. Patii mezi
né odridy Tramin, Merlot, Cabernet Sauvignon, burgundské odridy a dalsi (Pavlousek 2011).

Ostatni druhy révy byly dllezité pro Slechténi podnozi odolnych vii¢i msi¢ce révokazu
(Skelton 2019) a dalsim $kidcim (Creasy & Creasy 2018). Mezidruhovi kiizenci jsou také
odolngjsi vici chorobam. Tyto odolné kultivary s geny mimoevropskych druhli révy jsou
oznacované jako interspecifické neboli PIWI kultivary a pouzivaji se k vyrob¢ vina (Skelton
2019).

3.2 Morfologie révy vinné

Réva vinnd se skladd z podzemni a nadzemni €asti, pficemZ podzemni ¢ast je vétSinou
vEtsi nez nadzemni (Skelton 2019).

3.2.1 Podzemni organy

Podzemni organy révy vinné se skladaji z kofenového kmene a kotenti. Koteny se dale déli
na hlavni, bo¢ni a rosné (povrchové). Kotenovy kmen je dlouhy 0,3-0,6 m v zavislosti na
pudnich podminkach. V horni ¢asti kofenového kmene vyrlstaji povrchové koteny, ve stfedni
¢asti bo¢ni koteny a v dolni ¢asti kofeny hlavni. Hlavni kofeny maji silnou kotvici schopnost a
cerpaji ziviny z hlubsich vrstev. Hlavni kofeny jsou nejsilngjsi a zasahuji 1,5 — 8 m hluboko do
pudy, pfi¢emz jich je nejvice v hloubce do 1 m. V této hloubce jsou také mimo ohrozeni
mrazem. Bo¢ni kofeny, které vyrustaji ze stiedni Casti kofenového kmene, nejcastéji v hloubce
0,15-0,45 m. V této hloubce vytvareji mnoho kotfenového vlaseni. Rosné kofeny nachézejici se
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tésné pod povrchem plidy v misté sristu roubu s podnozi jsou pro révu nezadouci, protoze
muzou nahradit funkci ostatnich kofent. V tomto piipad¢ rostlina zakrni a odumie (Braun &
Vanek 1985). Kotfenové $picky maji vyznamné funkce, mezi které patii ptijem vody a minerald,
syntéza rustovych regulatori, prodluzovaci riist nebo iniciace mykorrhiznich asociaci (Jackson
2008).

Kofeny révy vinné vytvaieji efektivni mohutny systém, jehoz velikost je pfimo umérna
velikosti nadzemni ¢asti révového keife (Jackson 2008, Dohnal et al. 1975). Kofeny zasahuji
hluboko do spodnich horizontl a zabiraji velky ptadni prostor. Révové koteny slouzi k pfijmu
a transportu vody a mineralti a jako zasobni organy. Pti poskozeni nadzemni ¢ast révového
kete, zajisti kofeny pohotové zdsobeni zivinami pro rychlou regeneraci nadzemni casti
(Hubacek & Kraus 1982). Rust kofeni zacina pti teploté ptidy okolo 10 °C (Skelton 2019) a
probiha ve dvou vinach na jafe a na podzim (Dohnal et al. 1975). Zivotnost kofentl je p¥imo
imérna jejich velikosti. Cim ma kofen vétsi pramér, tim ma delsi Zivotnost (Jackson 2008).

Kofenovy systém vytvaii regulatory ristu, které mohou modifikovat rast jinych ¢asti révy
(Creasy & Creasy 2018). Ristové regulatory (cytokininy a gibereliny) pomahaji udrZovat
vyvazeny pomér kofenové a nadzemni ¢asti révy (Jackson 2008).

3.2.2 Nadzemni organy

Kofeny révy vinné prechazeji do nadzemni ¢asti ptes kotenovy kréek. Nadzemni organy
se déli na staré dievo, dvouleté dievo, jednoleté révi a letorosty (Braun & Vanek 1985).

Staré dievo je star$i dvou let a jeho tvar zavisi na zplsobu vedeni (Jackson 2008). Na
starém dfev¢ rozliSujeme kmen, hlavu a ramena. Kmen je rizné vysoky podle zptisobu vedeni:
0,15 m (nizké), 1,2 m (sttedni), 2 m (vysoké). Kmen je holy a vyristaji z n¢ho jen ramena a
hlava. Hlava je zdufela ¢ast starého dieva, ktera vznika pravidelnym fezem a ¢im je star$i, tim
je vetsi. Ramena jsou rozvétvené Casti star¢ho dieva, ze kterych vyrlstd plodonosny obrost.
Dvouleté dievo vyristajici ze starého dieva je dualezité pro plodnost, protoze z n¢ho vyrusta
jednoleté révi, ze kterého vyrista plodny letorost. Jednoleté révi vznika zdfevnaténim letorostu
a zahrnuje pupeny, nodia, internodia, iponky a kuru. Letorosty vyrtstaji z pupent béhem
vegetace a najdeme na ném listy, kvéty, Gponky a zalistky (Braun & Vanek 1985). Pupeny se
vytvaieji v pazdi listt (Jackson 2008).

V ptirodé je réva svétlomilnd popinava lidna, jejiZ rychly rist ji umoziuje pronikat do
vys8ich partii korun lesnich stromt (Skelton 2019), kde vytvafii vlastni velkou korunu, zatimco
kmen a vétve maji fidkou stavbu. Réva vinna je uzptisobena k tomu, aby svou korunu vytvaiela
s minimalni spotfebou zivin na stavbu téla. Aby se réva udrzela na okolnich stromech, vytvari
nadzemni organy s nizkou mérnou hmotnosti, a navic si poméha pevnym zachytnym systémem
uponek (Kraus et al. 2002).

Nadzemni organy révy maji nizkou mérnou hmotnost. Je to zpiisobeno tim, Ze je Vnitiek
letorostil vyplnén dieni z korkovatéjicich buné€k, které se postupné napliuji vzduchem. Na
starnoucich vétvich a na kmeni je odlupciva borka. Tkané révy maji pomérné velké bunky
s velkymi mezibunécnymi prostorami. Tim je dosazeno malé hmotnosti. V zim¢ jsou cévni
svazky vyplnéné vzduchem, ¢imz se odleh¢uje celd nadzemni ¢ast révy. Listy révy vinné maji
znacné ¢lenénou pomérné velkou listovou Cepel s vyrazné rozvétvenou nervaturou. Intenzivné
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¢lenénd nervatura zajiStuje rychly pfivod vody a odvod asimilatt. Listova pletiva maji znacny
obsah chlorofylu, coz umoziuje mohutnou asimila¢ni ¢innost, kterd je nutna k rychlému rastu
letorostti a k vyvoji a zrani plodt. Réva kvete na oslunénych letorostech kvétnimi latami. Kvéty
jsou oboupohlavné a k opyleni vétSinou dojde vlastnim pylem ve chvili, kdy praskne pylovy
vak a vysypany pyl obklopi bliznu (Kraus et al. 2002). V mensi mife také dochazi k opyleni
vétrem a hmyzem, ktery laka vané kvétu (Jackson 2008).

3.3 Vegetacni cyklus

Kazdoro¢né se opakujici zivotni déje révy vinné jsou zavislé na stanoviStnich
podminkach, pocasi, agrotechnice a dalSich vlivech. I pfes plsobeni téchto vlivl je priabéh
vegetacniho cyklu kazdy rok piiblizné stejny. Vegetacni cyklus se déli na obdobi rlstu,
vyzravani a klidu. Tato obdobi jsou vyplnéna fenofizemi. Fenofaze (fenologicka faze) je
kazdorocné se opakujici vegetani zména pozorovatelna na rostling (Kraus et al. 2002). Obdobi
ristu zahrnuje fenofazi slzeni, raseni, prodluzovaciho rastu, kveteni a rdstu bobuli. Obdobi
vyzravani zahrnuje fenofazi zrani hroznt a letorosti a opadu listd. Obdobi klidu se déli na
fenofazi dormance zimnich oéek, vystupu z dormance a vynuceného klidu (Hubacek & Kraus
1982).

Obnoveni metabolické aktivity nastava na jate, kdy se piida v hloubce 25 cm zahfeje na
teplotu 10,2 °C a miza za¢ne proudit do nadzemnich ¢asti rostliny. Réva slzi z Cerstvych
feznych ran a mlZe ztratit az 5,5 1 mizy (Stevenson 1997), ktera obsahuje mineraly, cukry,
aminokyseliny, regulatory ristu a dalsi organické slouceniny (Jackson 2008).

V mirném pasu severni polokoule za¢ina réva vinna rasit v dubnu (MacNeil 2015), kdyz
pramérnd denni teplota dosahne nebo piekro¢i 10 °C (Jackson 2008)., tedy asi 20-30 dni od
zacatku slzeni. RaSici ocka se zaCinaji otevirat a v této dobé je mohou poskodit pozdni jarni
mrazy (Stevenson 1997).

Z raSicich oc€ek se zacnou vyvijet letorosty a dochdzi k prodluzovacimu ristu a vyvoji
listi. Z pocatku rostou letorosty pomalu, ale jakmile se otepli, zrychli se riist a v novych listech
se zaCnou vytvaret asimilaty (Hubacek & Kraus 1982).

Ke kveteni dochazi obvykle 8 tydnl po zacatku raSeni (Jackson 2008), v prvni poloviné
¢ervna. Trva kratkou dobu, b€hem které jsou kvéty nadrocné na teplé a suché pocasi. Idealné by
méla byt teplota vzduchu alespoii 15 °C. Nejsou-li vhodné podminky, dochazi k nedokonalému
opyleni a sprchavani kvétnich lat (Kraus et al. 2002). Za chladného a destivého pocasi se délka
kveteni sice prodluzuje, ale poc€et opylenych kvéth klesa (Jackson 2008).

Po odkvétu nastava vyvoj zarodkd embryondlniho hroznu a nasledné rtst bobuli
Vv plodenstvi (Stevenson 1997). Hmotnost hroznové bobule je tvotena ze 75 % duZzinou, 20 %
slupkou a 5 % semeny (MacNeil 2015).

(Jackson 2008). Béhem zrani hroznt dochézi ke zvétSovani bobuli roztahovanim bunék jejich
oplodi. Pfi nadmérnych srazkdch mohou bobule popraskat. Po dosaZeni finalni velikosti za¢nou
bobule zamékavat. Asimilaty proudi do bobuli, kde se koncentruji v podobé cukrti. Cim je vétsi
nasada hroznd, tim je men$i obsah cukri v bobulich. VSechny hrozny na jedné rostling
nevyzravaji najednou, proto je vhodné zvolit postupnou sklizeni. Obsah kyselin v bobulich

13



ovlivituje teplota, osvétleni listové plochy a obsah vody v ptidé. Mnozstvi kyselin stoupa pfi
Spatném osvétleni listové plochy, nizké teploté a vysokém obsahu vody v pudé (Hubacek &
Kraus 1982). Slupka bobuli bilych odrid se zméni na odstiny zluté, svétle rizové a Sedé.
Cervené odridy se zbarvi do fialova az modro-¢erna. Na podzim (zafi aZ fijen) jsou hrozny
pln¢ vyzralé (MacNeil 2015). Vyzravani hrozni miize urychlit mirny nedostatek vody v ptudé
(Pavlousek 2022). Urc¢ita mira stresu zptisobend nedostatkem vody v ptid€ pozitivné ovliviiuje
kvalitu hroznl (Pavlousek 2023). Vyvoj hroznti az do plné zralosti obvykle trva 100—130 dni
Vv zavislosti na prab¢hu pocasi (MacNeil 2015). Intenzita aroma a ovocné chuti bobuli nartsta
s vékem keftli révy vinné (Jackson 2008).

K vyzravani letorosti dochazi na konci 1éta, kdy zacnou zelené letorosty dievnatét a
preménovat se na révi. Letorosty zhnédnou a na jejich povrchu se vytvoii kiira neboli periderm.
Pod kiirou je lyko, kambium, dievni ¢ast s dieiovymi paprsky a stied révi zapliuje dien. Prave
podle obsahu dfené se posuzuje vyzralost révi. Dfenl by neméla mit vétsi primér nez 60 %
celkového priméru révi bez borky (Kraus et al. 2002).

Dormance zimnich ocek zacina v srpnu, trva do konce zafi, poté dormance dozniva a
koncem roku jsou ocka ve vynuceném klidu. V obdobi doznivani dormance se réva pfipravuje
na zimni mrazy (Hubacek & Kraus 1982).
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4 Zalozeni a oSetfovani vinice
4.1 Priprava pozemku na vysadbu

Ptiprava pozemku pro vysadbu vinice by méla zacit 2—4 roky pied vlastni vysadbou.
V prvnich dvou letech se na misté¢ budouci vinice péstuje jetelovina, poté okopanina hnojena
hnojem, raSelinou nebo kompostem. Tato pfipravna opatfeni zvySuji obsah pidni organické
hmoty, ktera je pro trvalé kultury, jako jsou vinice, dulezita (Skarpa & Richter 2023). Na
pozemku se provadéji nutné terénni upravy, napiiklad terasovani svaht. Padu je tieba
dostatecné vyhnojit, zrigolovat a urovnat (Hubacek & Misa 1996). Pfed vysadbou je nutné
zlikvidovat vytrvalé plevele, napiiklad pomoci herbicidli (Ackermann 2003). NejvhodnéjSimi
hnojivy pro zalozeni vinice jsou hnojiva organicka, mezi kterd patii i zelené hnojeni udrzujici
pudni strukturu a zvySujici obsah humusu v ptidé (Pavlousek 2022). Dulezitou soucasti pripravy
na vysadbu je také provedeni pidniho rozboru, ktery informuje o obsahu Zivin a hodnoté
vyménné pudni reakce. Na zékladé rozboru pldy se poté stanovi davky hnojiv a urci potieba
vapnéni (Smatanova 2023). Z rozboru se také ziskaji informace o obsahu organické hmoty
v pudé. Obsah organické hmoty v pidé mé veliky vyznam pro jeji kvalitu, vododrznost,
urodnost, strukturu a zivot mikroorganismi. Pied vysadbou je rovnéz nutné zajistit prizkum
pudniho profilu, na jehoz zakladé se ur¢i hustota vysadby. Je-li pudni profil pro kofeny
dostate¢n¢ propustny a réva muiize zakotenit v hlubSich vrstvach, lze zvolit zahustény typ
vysadby (Pavlousek 2022). Na jednom hektaru by mélo byt alespont 4000 kett révy vinné (Il¢ik
& Zemanek 2003).

Na zéklad¢ typu pozemku a jeho svaZitosti je uzite¢né vymezit ¢asti pozemku vhodné
pro urcitou odriidu révy. Obecné plati, Ze je vhodné vysazovat modré odridy do vrchni ¢asti
svahu a bil¢ odriidy do jeho spodni ¢asti. Je to dano tim, ze modré odriidy 1épe snaseji ptisusek,
ktery se projevuje s veétsi intenzitou v horni ¢asti svahu (PavlouSek 2022). U hroznt révy vinné
se projevuje schopnost odrazet charakter mista, kde byly vypéstovany. Charakter mista neboli
terroir je souétem vSech environmentalnich sil ovliviiyjicich danou vinici, jako je puda,
orientace svahu, nadmotska vyska, klima, srdzky, rychlost vétru, ¢etnost mlh, kumulativni
pocet hodin slune¢niho svitu, primérné teploty atd. (MacNeil 2015).

Nésleduje rozméfeni pozemku, stanoveni sponu vysadby a vytyceni fad nejlépe ve
sméru sever-jih (Hubacek & Misa 1996).

4.2 Vysadba

Vysadba se provadi optimalné od poloviny dubna do poloviny kvétna a tam, kde hrozi
pozdni jarni mraziky, se vysazuje nejdiive na zac¢atku kvétna. Pida nesmi byt pfili§ vlhka, aby
Slo vysadbu bez problému provést pomoci mechanizace (Gotz 2022). Sazenice se vysazuji ke
kolikiim, ke kterym se pozdéji vyvazuji (Hubacek & Misa 1996).

Jako opéra pro révu slouzi draténka slozenéd ze sloupkil a dratii. Sloupky se dé€li na
fadové a okrajové. Rozestup mezi sloupky je 6 m. Kdyz jsou sloupky ukotvené, napnou se mezi
n¢ draty (Hubacek & Misa 1996). Nejvice se pouzivaji sloupky znerezového nebo
pozinkovaného plechu s hacky na uchyceni dratu. Lze také pouzit dievéné sloupky z akatu.
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ProtoZe jsou sloupky znacné zatizené, je tieba dbat na jejich spravnou instalaci. Krajni sloupky
se instaluji Sikmo vyklonéné z fady v uhlu 60° (Pavlousek & Lampit 2016). Rozestup mezi
fadami je 1-4 m v zavislosti na velikosti techniky pouzivané ve vinici. Rozestup mezi kefi révy
je 1-2,5 m v zavislosti na zvolené hustoté vysadby. (Skelton 2009). Po vysadbé se nesmi
zapomenout na ochranu proti okusu zvéti plastovymi tubusy nebo kosi z pletiva, které se
navlékaji na sazenice. Také lze pouzit zapachajici ptipravky proti okusu. Dal§i moZnosti je
vinici oplotit (Gotz 2022).

Mladé vinice jsou nachylné na nedostatek vody, proto se do vinic instaluje mobilni
kapkové zavlaha (Gotz 2022). Zavlaha vinic musi byt fizend, aby nedoslo k pfeliti, protoze
Vv pfemokiené pide¢ je nedostatek kysliku a zpomaluje se rust kofent, klesa dostupnost a pohyb
Zivin, snizuje Se zahfevnost a zvySuje se toxicita soli (Jackson 2008). V zavlazovanych vinicich
maji révové kefe mensi kofeny nez v nezavlazovanych vinicich (Skelton 2019).

Nachazi-li se vinice na poloze vystavené vétrim, je vhodné podél vinice vysazet kefe a

stromy, aby tvofily vétrolam. Vétrolam vysoky 10 m ochrani vinici Sirokou 100 m (Skelton
2009).

4.3 Ozelenéni meziradi

Dals$im ukonem je ozelenéni mezifadi, které zabrafiuje erozi, zlepSuje strukturu pudy a
omezuje jeji utuzeni. K tomuto tcelu je vhodny zeleny pokryv napt. z pohanky nebo svazenky,
ktery neptedstavuje pro révu velkou konkurenci (Gotz 2022). Bud'to se ozeleni veSkeré
mezifadi, nebo se ozeleni kazdé druhé (Skelton 2009).

Spontanni zatravnéni mezifadi neni vhodné, protoze postupné zacnou pievladat travni
druhy, které svym hustym kofenovym systémem odcerpavaji znaéné mnozstvi vody. Proto je
nejvhodnéjsi osévat mezifadi druhové bohatymi smésmi, které zajist'uji vsakovani vody do
pudy a zlepsuji porovitost svymi koteny. Ozelenéni ve vinici je bud'to trvalé, nebo kratkodobé
(Pavlousek 2023). Trvalé ozelenéni se pravidelné sekd, aby nedoslo k pfilisné konkurenci vici
réve. Kratkodobé ozelenéni se v Cervnu az Cervenci poseka mul¢ovacem a poté se na podzim
nebo na jafe zapravi do pudy (Skarpa & Richter 2023). Systém, pii kterém se biomasa zapravi
do pldy, je vhodny spiSe na rovinatych pozemcich, které nejsou tolik ohrozeny erozi.
U trvalého zatravnéni je dulezitd vySka seceni, protoZe pii nizkém seceni stoupa podil trav na
ukor jinych Zadoucich druhli (Goldammer 2018).

Ozelenéné mezifadi ptiznivé ovliviiuje mikroklima ve vinici sniZovanim teploty. Biomasa
rostlin v mezifadi podporuje drobtovitou strukturu pidy, ma ptiznivy vliv na vlahové poméry
a zvysuje pocet mikroorganismi v pude. Dale zvySuje obsah organické hmoty v pide a tim
vytvaii zdroj pro mineralizaci a nasledné i pro vyZivu révy vinné (PavlouSek 2022).

Pro ozelenéni jsou obzvlasté vhodné rostliny z ¢eledi Fabaceae (Goldammer 2018), které
dokézi diky hlizkovym bakteriim poutat vzduSny dusik. Jejich kofeny zasahuji do vétSich
hloubek a tim zlepSuji ptidni strukturu, usnadiiuji zakotfenovani ostatnich rostlin a transportu;ji
ziviny z hlubsich vrstev pidy. Rostliny v mezitadi by se mély vcas posekat mul¢ovacem, aby
nedosahly do zony hroznii (Pavlousek 2022). Vysev ozeleniovaci smési se provadi na jafe nebo
na podzim. Pii vysevu se nesmi osivo dostat do pfikmenného pasu (Pavlousek 2022), ktery se
udrzuje v bezplevelném stavu (Gotz 2022).
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4.4 7Zimni Fez

Rez révy vinné je vyznamnou operaci ve vinici a kvalita jeho provedeni do znaéné miry
ovlivituje riist a plodnost révového kefe. Rezem se odstraiuje révi a tim se kef tvaruje do
pozadovaného tvaru (Braun & Vanek 1985).

V dnesni dob¢ je nejbeéznéjsi jednoduchy péstitelsky tvar s jednim kmenem, na jehoz
vrcholu je jeden vodorovny tazei s letorosty ve svislém sméru. Cim je kmen delsi, tim réva
spotiebovava vétsi mnozstvi vody. Rezem omezena nadzemni &ast vytvaii del§i a tlustsi
letorosty, vetsi listy a vétsi, sladsi a Stavnatéjsi hrozny (Kraus 2003).

Vhodny termin pro zimni fez v obdobi vegetacniho klidu (Jackson 2008) je od 15. tinora
do 15. bfezna, kdy jiz nehrozi velké mrazy (Stavek 2003).

Bujny lidnovity rist révy vinné vyzaduje kazdorocni pfisny fez s cilem dosdahnout
rovnovahy mezi rastem kofenového systému, ristem nadzemni ¢asti a plodnosti. U mladych
vysadeb se fez provadi tak, aby byl révovy ket zatéZovan plodnosti postupné a mohly se
dostate¢né rozvijet kofeny. Pii husté vysadb¢ staci ponechat na kefi jeden tazeit. V prvnim roce
po vysadbé se s ohledem na pidni, klimaticka, agrotechnicka a zdravotni hlediska ponechaji na
keti pouze dvé plodna ocka, nasledujici rok 4 ocka, poté 8 ocek a ctvrty rok po vysadbé 12
oc¢ek. Kminek idedln¢ dosahuje do vysky 15-20 cm pod vodici drat, aby se tazn¢ snadno
tvarovaly (Pavlousek 2014). Kminek by mél byt rovny a neposkozeny (Pavlousek 2005).

Rezné rany umoziiuji vstup houbovym chorobam, a proto je tieba dbat na kvalitu fezu
a minimalizaci feznych ran. Aby se zabranilo pfi fezu prosychéani dfeva v kminku a poSkozeni
vodivych pletiv, neprovadi se hladky fez, ale ponechava se pfi fezu ,,véSak*. Ponechany pahyl
0 délce 2-3ndsobku priméru fezné plochy zabrani prosychéni dieva hluboko do kminku.
Nisledujici rok se pahyl odstrani hladkym fezem. Rez by mél byt jednoduchy, s nizkym poétem
malych ran. Rany se mohou zatfit pfipravkem pro oSetfeni feznych ran na bazi houby
Trichoderma, ktera brani rustu patogenti. Pocet feznych ran omezi kvalitné provedené zelené
préace v piedchozim roce (Pavlousek 2024).

4.5 Zelené prace

Zelené prace zahrnuji veSkera opatieni regulujici listovou plochu (Pavlousek 2004).
Zacina se od druhé poloviny kvétna, kdy jsou na letorostech patrna soukvéti. Vylamuji se
letorosty, které jsou nadbytecné (Braun & Vanek 1985). Odstranuji se letorosty vyriistajici ze
spicich o¢ek na kminku, tato operace se nazyva podlom (Kraus et al. 2002). Ponechaji se pouze
dva letorosty ze zdsobniho Cipku a letorosty na tazni (Hubacek & Kraus 1982). U stfedniho
vedeni se zacinaji od Cervna zavadeét letorosty dlouhé 3040 cm mezi draty (Braun & Vanek
1985). Dalsi zelenou praci je vylamovani zalistkd, které rostou na ukor hlavnich letorostd. Cim
jsou zalistky mens$i, tim se snadnéji vylamuji. Proto je vhodné provadét tuto operaci soucasné
se zavadénim letorostii do draténky (Braun & Vanek 1988). V Iét¢ se provadi oseckovani
letorostli neboli jejich zakraceni do jedné roviny 15-20 cm nad vrchnimi draty (Hubacek &
Kraus 1982).

Pro podpofeni kvality hroznl a zdravotniho stavu se odlistuje zona hroznl. V z6né
hroznli dochazi k odstranéni zalistkl a listl. Tuto operaci mize provést defoliator z vychodni
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strany listové plochy. Vhodnym terminem je obdobi fenofidze nasazovéani bobuli. Odlisténi je
prospésné hlavne pro modré mostové odrudy, u kterych dochézi diky tomuto opatieni k nartstu
antokyanovych barviv a vyzravani tfislovin. V zon¢ hroznli se doporucuje odstranit nejlépe dva
listy. Pfi vétSim poctu odstranénych listli by dochazelo k piehiivani bobuli. Zpisob a termin
odlisténi zony hrozni je zavisly na kvalitativnich pozadavcich budouciho vina (Pavlousek
2018).

Dalsim opatienim pro dosazeni vysoké kvality hroznt je regulace nasady hroznii. Diky
snizeni poctu hroznti na kefi dojde mimo jiné k optimalizaci poméru cukri a kyselin v hroznech.
Zvyseni kvalitativnich parametri hroznli se projevi zejména u odrid s velkymi hrozny (Burg
& Zemanek 2018). Na letorostu je vhodné ponechat 1 az 2 hrozny v zavislosti na vitalité kefe
a odrde (Glos 2018). Pomérné pracna operace se provadi nékolika zptsoby. Lze odstranovat
kvétenstvi, bobule, pilit hrozny, nebo je celé odstraniovat. Regulace nasady hroznt se vétSinou
provadi ru¢né, ale v poslednich letech dochazi 1 k vyuziti mechanizace. Vyuzivaji se specidlné
upravené ometace kminkt, optimaln¢ kratce po konci kveteni, a sklizece hroznti v obdobi od
nasazovani bobuli po jejich uzavirani (Burg & Zemanek 2018).

4.6 Ochrana proti §kodlivym ¢initelim

Réva vinna je stejn¢ jako vSechny intenzivné péstované plodiny kazdoro¢né vystavovana
tlaku Skodlivych c¢initeli (choroby, Skiidci nebo abiotikdzy). Intenzita jejich vyskytu je
ovlivnéna zejména pribéhem pocasi béhem roku. Mezi houbové choroby napadajici révu
vinnou patii Plasmopara viticola (pliseni révy), Botritis cinerea (Seda hniloba hroznti révy) nebo
Erysiphe necator (padli révy). Proti t¢émto chorobam se oSetfuji vinice nékolikrat za rok
riznymi druhy fungicidt nebo fosfonatii (Ackerman 2023), které jsou aplikovany riznymi
druhy posttikovaci (Goldammer 2018). Dilezité je provadét postiik dokonale z obou stran
radku (I1¢ik 2002). Spravné provedené zelené prace snizZi tlak houbovych chorob, protoze dojde
k provzdusnéni kefe a hrozny potom 1épe osychaji (Skelton 2009).

Mezi zivo¢isné Skudce patii naptiklad Colomerus vitis (vlnovnik révovy),
Calepitrimerus vitis (hal¢ivec révovy), Parthenolecanium corni (puklice $vestkova), Lobesia
botrana (obale¢ mramorovany) nebo Scaphoideus titanus (kfisek révovy). K hubeni téchto
Skiideli se pouzivaji insekticidy, oleje, dravi roztoci, feromonové lapace nebo lepové desky
(Ackerman 2023). S globalnim oteplovanim také stoupa pocet novych skudct révy (Skelton
2019).

Abiotikozy révy jsou zpisobené nedostatkem, nadbytkem nebo Spatnym pomeérem Zivin
v pudg. Je proto nutné zajistit optimalni hnojeni pidy organickymi a mineralnimi hnojivy, ktera
je mozné doplnit hnojivy listovymi (Ackerman 2023). Existuji podnoZe pro révu vhodné do
vapenitych ptd, ve kterych bézna réva mize trpét chlor6zami (Skelton 2009).

4.7 OSetrovani prikmenného pasu

Ptikmenny pés je oblast ptimo pod kefi révy Siroka 50—60 cm. Piikmenny pas je zdmérné
udrzovan v bezplevelném stavu, aby nedochazelo ke konkurenci mezi plevelem a révou. Udrzet
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plevele pod kontrolou je obzvlast’ dilezité¢ u mladych vysadeb (Skelton 2009). K tomuto ucelu
se zejména vyuzivaji herbicidy a vykyvné sekce. S ohledem na ekologické aspekty se ustupuje
od pouzivani herbicidll a hledaji se nové moznosti Setrné likvidace plevell, mezi které patii
termické oSetieni prikmenného pasu horkou vodou, parou nebo pénou (Burg & Zemanek 2018).
Dalsi metodou je hubeni rostlin elektrickym proudem (Walg 2022) nebo ohném z plynovych
hotékli. Metoda spalovani plevele nemtze byt pouzita u mladych vinic a je nebezpecna kvili
moznému vzniku pozaru (Skelton 2009).

Kudrzeni piikmenného péasu v bezplevelném stavu se muze vyuzit mulcovani
organickym materidlem (Goldammer 2018), napt. slamou, dfevni §t€pkou nebo kompostem.
Vrstva mul€ovaciho materidlu ma fadu dalSich vyhod, mezi které patfi omezeni ztraty vody,
zachyceni tepelné energie, zvyseni pidni Grodnosti a zlepSeni kolob&hu zivin. To vse vede ke
zlepSeni podminek pro rdst rostlin. Vrstva mulce by méla byt vysoka 3—4 cm (Burg &
Badalikova 2022). Organicky mul¢ ale nedokéze zabranit postupnému prorastani nékterych
vytrvalych druhti plevelll (Walg 2022), miize byt zdrojem semen plevelil a vytvaret ideéalni
podminky pro Zivot hrabosii (Goldammer 2018).

4.8 Sklizen hrozna

2015). Optimalni termin sklizné zavisi na mnoha faktorech (Goldammer 2018), jakymi jsou
odrtda, poloha vinice, poc€asi a poZzadovany typ budouciho vina (Stevenson 1997). Dulezité je
zejména stanovit kvalitativni parametry bobuli pomoci chemickych, fyzikalnich a senzorickych
metod (Pavlousek 2006). V praxi je sklizenn také zavislda na dostupnosti pracovnich sil
(Goldammer 2018).

Zakladnim parametrem pro hodnoceni zralosti hroznil je cukernatost. Cukernatost se
stanovuje refraktometrem piimo ve vinici nebo po vylisovani moStu moStomerem. DalSimi
parametry, které je potieba ucit, je hodnota pH, obsah kyselin, aromatickych latek, barviv a
taninid (Pavlousek 2006).

Pomoci senzorické metody se stanovi zralost aromatickych a fenolickych latek, chutové
vlastnosti bobule, pevnost bobule a pfilnavost a barva slupky. Hodnoti se také kvalitativni
parametry semen, jejich barva, tvrdost, aroma a chut’. Pro hodnoceni bobuli se odebird vzorek
alespont 100—200 bobuli z celé plochy vinice, aby nedoslo ke zkresleni vysledkii zptisobenému
variabilitou kvalitativnich parametrii hroznti v ramci jedné vinice (Pavlousek 2006).

Sklizen hroznt je velice naro¢na na praci, proto se ve velké mife vyuzivd mechanickych
sklize€li. PIn€¢ mechanizovana sklizenn je stale Castéj$i 1 z diivodu nedostatku sezonnich
pracovniktl. Sklizece funguji na principu setfasani bobuli vibraéni silou. Setfesené listy jsou
odsaty ventilatorem (Burg & Zemanek 2013). Po sklizni by m¢l nasledovat rychly transport do
mista zpracovani (Pavlousek 2006).
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5 Vino

Vino je celosvétové oblibenym napojem, ktery se pije po tisicileti (Patek 1998). Jeho
rozmanitost je dana mnoha riznymi barvami, vinémi a chutémi které ho ¢ini jedine¢nym
(Foffova 2008). Hospodarsky i spoleCensky vyznam vina vedl k tomu, Ze se stalo ndbozenskym
symbolem (Hyams 1971). Vino bylo vzdy spoleCenskym napojem, jehoz piti znamena sdileni,
Stédrost a piatelstvi, proto se vino prodava v lahvich o objemu vhodném pro vice lidi (MacNeil
2015).

Ve svéte se rocné vyprodukuje vice nez 260 miliond hl vina. V roce 2021 byla svétova
produkce vina 261 miliont hl, z toho bylo 50 % bilého, 42 % cerveného a 8 % rtzového vina
(Sedlo 2024). Mezi nejvétsi producenty patii Italie, Francie a Spanélsko. V Evropé se
vyprodukuje asi 60% celosvétové produkce vina. Vino je dulezitou soucasti mnoha kultur,
proto je snaha o jeho produkci ve vSech oblastech, kde je to mozné (Creasy & Creasy 2018).

5.1 Vino a zdravi

Vino ma bohaty obsah zdravi prospésnych latek, mezi které patii antibakterialni fenolické
latky, vitaminy nebo mineralni latky. Aby bylo vino zdravi prospésné, je tieba ho konzumovat
v malych davkach. Je to zplsobeno obsahem alkoholu, ktery vyrazné Skodi lidskému
organismu, pokud je konzumovéan v nadmérném mnozstvi (Pavlousek 2006). Je tfeba mit na
paméti, ze alkohol je bunécny jed a navykova latka. Kazdy konzument ma jinou miru tolerance
k alkoholu. Genetické predpoklady pro toleranci alkoholu se vyrazné li8i u jednotlivych narodi.
Naptiklad Indidni nebo Japonci vykazuji nizkou miru tolerance k alkoholu. Prospé$nd denni
davka vina je asi 2—4 dl. Umirnéné piti vina mize snizovat riziko vzniku srde¢niho infarktu.
Naopak jeho nadmérna konzumace riziko vzniku srdeéniho infarktu zvy$uje (Sramek &
Urbanova 2003). Vino muze pomoci zmirnit stres a depresi, zvysit sociabilitu a podpofit
sebevédomi (Jackson 2008)

5.2 Vyroba vina

Vyroba kvalitniho vina vyzaduje komplexni znalosti v oboru vinohradnictvi a vinafstvi.
Technologie vyroby vina je uzce spjata se znalostmi z oboru chemie a biochemie, které by mél
vyrobce vina ovladat (Pavlousek 2006).

Bobule, ze kterych je vyrobeno vino, obsahuji vodu, cukr, nepatrné mnozstvi kyselin,
minerali, pektinovych slou€enin a vitamint. Cukr v duziné je kli¢ovy pro vinifikaci, protoze
se pfeméni na alkohol (MacNeil 2015). Zakladem pro vyrobu kvalitniho vina jsou vysoce
kvalitni, dostate¢né vyzralé hrozny. Po jejich transportu do mista zpracovani se hrozny zbavi
trapin, ze kterych se uvoliuji latky negativné ovliviiujici chut’ vina. K tomu se pouzivaji
nerezové mlinkoodzriiovace (Pavlousek 2006). Rozemleté bobule zbavené tfapin se ponechaji
pied lisovanim urcitou dobu lezet na slupkach (macerovat), aby se ze slupek uvolnila barviva,
aroma, chutové slozky (Creasy & Creasy 2018) a tfisloviny (MacNeil 2015). To je dilezité
hlavné u Gervenych vin. Cim je macerace del3i, tim je barva vina intenzivnéjsi. Pii vyrobé bilych
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artzovych vin se provadi macerace jen kratkou dobu. Po ukonc¢eni macerace, dochazi k lisovani
(Creasy & Creasy 2018). Vylisnost se pohybuje mezi 65-80 % (Dorr et al. 1999). Vylisovana
Stava se piecerpd do usazovaci nadrze, kde se na dné¢ usadi pevné latky, poté se most zbaveny
usazenin piecerpa do nerezové nadoby. Ve vzniklém mostu za¢ne probihat alkoholové kvaseni
pomoci kvasinek, které preménuji cukr na alkohol a oxid uhli¢ity (Creasy & Creasy 2018).
Burika kvasinky odebere jednu molekulu cukru a pfeméni ji na dvé molekuly etanolu. Pfitom
se uvolni dvé molekuly oxidu uhli¢itého, teplo a malé¢ mnozstvi vedlejSich produktu.
Vyznamnym vedlej$im produktem je glycerol, ktery dodava vinu sladkost a mirnou viskozitu
(MacNeil 2015).

Na zéklad¢ dosazené ptirozené cukernatosti hroznového mostu se déli vyrobend vina do
jednotlivych kvalitativnich stupiii. Toto rozdéleni je stanoveno zdkonem ¢. 321/2004 Sb.
0 vinohradnictvi a vinafstvi a o zméné nékterych souvisejicich zdkonld. Rozd¢€leni je
nasledujici:

e stolni vino — cukernatost mostu alespon 14° normalizovaného mostomeéru,;

e zemské vino — cukernatost mostu alespofi 14° normalizovaného mostoméru a hrozny
musi pochézet z vinice patfici do oblasti vhodné pro jakostni vino nebo z odrid pro
vyrobu zemského vina,

e jakostni vino — cukernatost mostu alespont 15° normalizovaného mostoméru.

Nasledujici kategorie vin patii mezi jakostni vina s pfivlastkem:

e kabinetni vino — cukernatost mostu alespon 19° normalizovaného mostoméru;

e pozdni sbér — cukernatost mostu alesponi 21° normalizovaného mostoméru;

e vybér z hroznil — cukernatost mostu alespon 24° normalizovaného mostomeéru;

e vybér z bobuli — cukernatost mostu alespon 27° normalizovaného mostoméru,

e vybér z cibéb — cukernatost mostu alespon 32° normalizovaného mostoméru;

e ledové vino — z hroznti sklizenych pfi teplotach maximalné -7 °c a s cukernatosti mostu
alespon 27° normalizovaného moStoméru;

e slamové vino — z hroznil skladovanych minimaln€ 3 mésice na slamé, rakosu nebo
zaveéSenych ve vétraném prostoru s cukernatosti mostu alespont 27° normalizovaného
mostoméru (Pavlousek 2006).

Stolni, zemska a jakostni vina se musi kvili nedostate¢né cukernatosti mostu doslazovat.
Doslazuje se fepnym cukrem nebo zahusténym mostem (Pavlousek 2006).

Most se necha bud'to spontanné vykvasit diky kvasinkam Saccharomyces cerevisiae,
které se ptirozen¢ vyskytuji na hroznech, nebo se do mostu ptidaji ¢isté kultury kvasinek. Pti
nasazeni kultur kvasinek dochazi k optimdlnimu a zaruCenému kvaSeni a k dosaZeni
poZadovaného charakteru vina. Pfi fizeném kvaSeni se vyuziva chlazeni zvySujici kvalitu vina.
Chlazené kvaSeni zlepSuje odriidovou typic¢nost, aroma a celkovy dojem z vina (Steidl 2006).

Dal§im krokem vyroby vina je &ifeni. Cirost a Cistota vina patii mezi zékladni
pozadavky na jeho kvalitu. Cifeni se provadi piidanim riiznych absorpénich materiali (kasein,
mléko, bentonit, zelatina, vaje¢ny bilek) do mostu nebo vina. Cifici materialy na sebe vazi
obsah nezadoucich latek, které poté sedimentuji na dn€ nadoby v podobé¢ kalu. Vino se nasledné
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sto¢i z nadoby a kal zistane na dné. Cirosti vina se také dosahuje fyzikalnimi zptsoby, jeho
postupnym stacenim a sedimentaci hrubych a jemnych ¢éstic na dn€ nadoby. (Pavlousek 2006).

Vyrobu vina doprovazi sifeni. Kyselina sifi¢itd se pfidava do mostu, drti nebo vina za
ucelem zamezeni oxida¢nimu procesu a rozvoji bakterii. Vino tim ziska trvanlivost (Dorr et al.
1999). Oxid sifi€ity je nejvyznamngjsi alergen ve viné, a proto je snaha o omezeni jeho
pouzivani. Snizovani potieby siry se mize dosahnout technologickou metodou sur-lie, pii které
lezi vino na kvasnicich disponujicich redukéni silou. Metoda sur-lie také snizuje potiebu
¢iticich pripravk, stabilizuje barvu, fixuje a harmonizuje obsah tfislovin a stabilizuje vino proti
vypadéavani vinného kamene (Baroil 2013).

Mezi kone¢né upravy vina patii filtrace. Filtrovanim se z vina odstrani nejjemnéjsi
Castice a mikroorganismy. K filtraci se pouzivaji rtzné druhy filtrti, mezi které patii
kfemelinové filtry, deskové filtry nebo membranové filtry. Filtrace se provadi opakované,
pricemz finalni filtrace pted lahvovanim by méla zajistit mikrobidlni stabilitu pomoci sterilnich
filtra, které dokazi zachytit 1 bakterie. K tomuto ucelu jsou nejvhodnéj$i membranové filtry
(Pavlousek 2006).

Kdyz je vino vyzralé, staci se v€as do lahvi, aby se zachovala jeho svézest a buketni
latky. Doba od sklizn€ po lahvovani je rtizn¢ dlouha v zavislosti na druhu vina a odradé. Odrady
jako Tramin nebo Rulandské s pomalym vyvojem odridového charakteru se staci po dob¢ delsi
nez 10 mésict od sklizné. Lahve, do kterych se vino sta¢i, musi byt sterilni (Kraus et al. 2000).
K staceni vina do lahvi se v modernich vinatskych podnicich vyuzivaji vykonné lahvovaci
linky, které dokazi za hodinu naplnit asi 3000-5000 lahvi o objemu 0,75 litru. Na lahvovaci
linky jsou napojena dalsi zatizeni, ktera zajist'uji plynuly ptisun lahvi a jejich odbér a skladani
do skupinovych baleni (Burg & Zemanek 2013).

Zakladnimi stavebnimi kameny vina jsou: alkohol, cukry, kyseliny, tfisloviny a aroma
(MacNeil 2015). Vina se d¢€li na bila, rizova, ¢ervena nebo oranzova. Podle obsahu oxidu
uhli¢itého se vina déli na tich4 a Sumiva. Sumiva vina maji vy$si obsah oxidu uhli¢itého, ktery
vznikl druhotnym kvasenim (Pavlousek & BureSova 2015).

Pestra vina z Ceské republiky patii mezi ta nejlepsi ve svéts, coz dokazuji jejich uspéchy
na zahrani¢nich soutézich (Foffova 2008).
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6 Historie vinic v Cechach

Péstovani révy vinné v Cechach saha hluboko do historie. Z legend sv. Ludmily se
dovidame, Ze se réva vinna dostala do Cech z Moravy v dobé velkomoravské po kitu Eeského
knizete Bofivoje. Ludmila pry nechala osazet okoli svého hradu PSova sazenicemi révy
Z Moravy. Pfestoze se jedna o legendu, 1ze predpokladat, ze je v ni ulozené historické jadro
(Frolec et al. 1973). Prvni vinici pry zalozila Ludmila v roce 874 mezi Driisy a Nebovidy
u M¢lnika (Sotolar 2024).

Vinohradnictvi u nas bylo ovlivnéno vychodnimi i zapadnimi vlivy, které se promitly
do vini¢nich fadt. Diky Cyrilometod&jské misi (863) se réva vinna rozifovala do Cech. Ze
svatovaclavskych legend vyplyva, ze se réva na zacatku 10. stoleti jiz bézné pestovala v okoli
Prahy (Frolec et al. 1973). V druhé poloviné 10. stoleti byly v Praze vinice mezi Radlicemi a
Veleslavinem (Tymova-Malcova 2005). V Kutné Hoie vysazovali vinice cisterciaci (Sotolat
2024).

Ve 12. stoleti bylo péstovani révy vinné podporovano cirkevnimi institucemi. Z let 1178

a 1185 jsou zdznamy o zakladani vinic v Praze. Na stranich Petfina m¢li vinice premonstrati ze
Strahovského klaStera a rytifi fddu Johanitd. Dale byly vinice v Modfanech, vlastnéné
kanovniky Vysehradské kapituly, a na Smichové vlastnéné jeptiSkami z klastera sv. Jifi. Na
Novém mésté byly vinice mezi Je¢nou ulici a Karlovem vlastnéné klasterem tadu Johanitt
(Tymova-Malcova 2005).
Ve 13. stoleti rozsifovali vinohradnictvi v Cechach panovnici s druzinou. Také klastery se
vyznamné podilely na rozmachu vinohradnictvi v Cechach. V tomto ohledu vynikaly
cisterciacké klastery, které u nds zavadély nové zplsoby ve vinohradnictvi a vinafstvi.
Cisterciaci zakladali vinice v Plasich, Oseku, Nepomuku a v okoli Prahy (Frolec et al. 1973).

Ve 13. stoleti byla réva vinna v trodnych oblastech Cech jiz zcela bézna a hromadné se
vyskytovala na kopcich a stranich. Za vlady Pfemysla Otakara II. doSlo k rozmachu
vinohradnictvi. Pfemysl Otakar II. nechal dovézt révu z Rakous a zakladal vinice u Zbraslavi.
Vinice se rozsifovaly v Polabi a Poohii a na dal$ich mistech. V severnich Cechéach bylo nejvice
vinic na Litoméficku, Teplicku a Lounsku. Prosperita vinohradnictvi v této oblasti lakala
klastery, které se snazily ziskat uzemi s vinicemi. Vinice byly naptiklad i na Vysoc¢iné v okoli
obce Zeliv, ty patiily Zelivskému klasteru (Frolec et al. 1973).

Vinice se v Cechich rozvijely diky vhodn& zvolenym poloham na svazich kopci.
Zakladatelé vinic vyhledavali teplé polohy na zékladé pozorovani piirody (Frolec et al. 1973).
Také byla zabezpecena ochrana proti $kiidcim ohrazenim vinic zidkami, ploty nebo kiovinami.
Cesky nazev vinohrad je odvozen pravé od ohrazovani vinic (Sotolat 2024).

Cirkevni instituce, které byly hlavnimi Sifiteli vinohradnictvi, pfeddvaly zkuSenosti
mestanim noveé zakladdanych mést. Mésta diky tomu odstartovala novou epochu rozvoje
vinohradnictvi v Cechéach (Frolec et al. 1973).

Ve 14. stoleti doSlo k rozmachu zakladani vinic diky Karlu IV., ktery se snazil zlepsit
stav vinohradnictvi a kvalitu produkce vina. Inspiroval se zejména vysp€lym vinohradnictvim
Francie. Karel IV. nechal dovézt do Cech uslechtilé kultivary révy vinné z Poryni a
Burgundska. Tyto dovezené kultivary postupné nahradily do té doby péstované mén¢ kvalitni
odridy a tim se zvysSila kvalita vina (Frolec et al. 1973). Dopravu a vysadbu novych odrid
zajistili francouzsti vinohradnici. (Stavek 2008)
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Roku 1348 natidil Karel IV, aby se v okoli Prahy zakladaly vinice za pouziti nejlepsich
odrid révy vinné z Rakous. Vinice se zaklddaly pomérné chaoticky, proto kral stanovil
odpovédného urednika, aby dohlizel na organizaci vysadeb (Frolec et al. 1973). 16. Ginora roku
1358 vydal Karel IV. nafizeni o zakladani vinic v okoli Prahy (Sotolar 2024). Vlastnikiim
pozemku bylo nafizeno, aby na vSech horach v okoli tfi mil od Prahy zacali do ¢trnacti dnti od
dodani listiny zakladat vinice. Jestlize vlastnik nechtél na svych pozemcich zakladat vinice, pak
byly jeho pozemky propujéeny perkmistrem nékomu jinému, kdo mél zajem vinice zakladat.
Nov¢ zalozené vinice byly po dobu dvanécti let osvobozeny od odvadéni desatkii. Diky tomuto
nafizeni byla Praha brzy obklopena vinicemi, kterych bylo nejvice na uzemi dnesnich Vinohrad
a Zizkova (Stavek 2008). Obdobné nafizeni vydal Karel IV. nasledné 12. kvétna 1358 pro celé
Ceské kralovstvi (Sotolai 2024). Spraveem vini¢niho tGfadu, kontrolorem nad vinicemi byl tzv.
perkmistr, ktery uréoval hory vhodné pro péstovani révy vinné. Aby se zabranilo vzniku Skod
ve vinicich, byly za pfestupky ve vinicich stanoveny piisné tresty (Frolec et al. 1973). Karel
IV. podpotil roku 1370 odbyt vina vyrobeného v Cechach vydanim natizeni omezujiciho dovoz
vina z ciziny do Cech (Stavek 2008).

Produkce vina ve 14. stoleti byla tak vysoka, ze dochdzelo i k jeho vyvozu do zahranici
a prodej vina pfedstavoval diilezitou soucast piijmi mestant, vrchnosti i cirkve (Frolec et al.
1973).

Vinohradnictvi v 15. stoleti prodélalo tipadek hlavné kvili husitskym valkdm a valkam
mezi Matyasem Korvinem a Jitim z Podébrad. Vinice pustly, byly rozdavany a rozprodavany.
Doslo i1 kupadku obchodu. Piesto si mésta udrzela hlavni postaveni ve vinohradnictvi.
K rozvoji vinohradnictvi dochazelo az na konci 15. stoleti, kdy se roku 1496 na radnici Staré¢ho
Meésta prazského seSli vSichni majitelé vinic, aby se dohodli na feSeni spornych otazek
tykajicich se vinaftstvi (Frolec et al. 1973).

V 16. stoleti doslo k podstatnému rozvoji vinohradnictvi v Cechach. Roku 1547 pienesl
Ferdinand I. Ufad perkmistra pod sviij vliv. Perkmistr poté vice dohlizel na rozvoj
vinohradnictvi v celych Cechach. Vinice byly zakladany v Polabi, Poohfi, na Dé&insku,
Roudnicku, Ceskolipsku, v Ceském Stiedohoii a na jinych mistech. Obnovil se také zahraniéni
obchod s vinem. Naptiklad ro¢ni vyvoz vina z Litomé&ficka byl 2750 hl. Mnozstvi vinic bylo
zejména v Praze a v celych severnich Cechéch, kde bylo asi 3000 ha vinic. Prazska obec byla
jednim z nejvétsSich majiteld vinic v okoli Prahy, jejichz produkce byla vroce 1579 asi
60 000 hl vina. Vinice pifedstavovaly diky vysoké rentabilit¢ zdkladni financni jistotu pro
obCany mésta. V pfedbélohorské dobé byla rozloha vinic prazskych méstant asi 1000 ha.
(Frolec et al. 1973). Celkova rozloha vinic v Cechach doséahla svého vrcholu za panovani
Rudolfa Il., kdy ¢inila asi 4000-5000 ha (Kraus et al. 1997).

Veskeré prace ve vinicich se vykonavaly rucné, a protoze je réva vinnd naro¢nd na
oSetfovani, bylo potieba velkého mnozstvi pracovniki. Lidé pracujici na vinicich byli najimani
na sezonni, namezdni nebo dlouhodobou praci. Pracovnici s dlouhodobym pracovnim
pomérem byli vinafi, kopéci a hotafi. Vinafi a kopaci vykonavali vinohradnické prace a hotati
hlidali vinice proti zlod€jim a Skiidcim. Namezdni pracovnici byli najimani na jednotlivé
pracovni operace (zakladani vinohradii, hnojeni, okopavka, fez, zatloukani ty¢i a jejich sklizen
na podzim, podlom, vyvazovani letorostt k ty¢im, zakracovani letorostd, sklizen hroznd atd.)
a jejich pracovni den trval od vychodu do zapadu slunce. V nedéli a béhem svatki bylo
zakazano ve vinicich pracovat (Sotolar 2022).
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Mezi péstované odridy révy vinné v 16. stoleti pattila napt. BEl velka, Bél drobna,
Klenice bila, Muskat zluty, Rulandské, Tramin bily a Béloocko (Kraus et al. 1997). Tehdejsi
zpusob vedeni révy vinné se znacné lisil od dneSniho. Réva se tvarovala na hlavu a letorosty se
vyvazovaly k difevénym ty¢im (kolkim). Na podzim se pak kolky vysoké az 170 cm
odstranovaly a skladovaly pro dalsi pouziti na jafe (Sotolat 2022).

Tticetiletd valka zpisobila upadek vinohradnictvi v Cechach a vinice jiz nikdy
nedosahly takové rozlohy jako ptfed valkou. Vinohradnictvi se potykalo s nedostatkem
pracovnich sil a kvalifikovanych odbornikd. Vinice byly zanedbané a na jejich mist¢ vznikaly
pole, pastviny a ovocné sady. Po tficetileté valce probihala obnova vinic s obtizemi
zpisobenymi nedostatkem financi a pracovnikli. Chudina odchézela z pokofenych mést na
venkov, ktery se kvuli tomu pielidiioval. To zpusobilo zvySeni potfeby péstovani obilnin a
okopanin pro obzivu. Zajem o péstovani révy vinné vyrazné poklesl (Frolec et al. 1973).

Dalsi pohromou pro vinice v Cechach byly valky o eské dédictvi za Marie Terezie.
Také nekolik netrodnych let zptisobilo tipadek vinohradnictvi. Od poloviny 18. stoleti plocha
vinic postupné klesala a snizoval se i primérny vynos. | kdyz byly snahy o obnovu zaslé slavy
¢eskych vinic, nepodafilo se zastavit jejich redukci. Piesto byl jesté¢ v pol. 18. stol. pomér
Seskych ku moravskym vinicim 2:3 (Frolec et al. 1973). Vroce 1756 bylo v Cechach
3335,87 ha vinic. Na konci 18. stoleti jich bylo 0 692 ha mén¢ (Kraus et al. 1997).

V 19. stoleti pokracoval pokles ploch vinic. Ve 30. letech bylo v Cechach 2110 ha vinic
s roénim vynosem 32 000 hl vina. V druhé poloving 19. stoleti se na nékterych mistech Cech
diky odbornikovi na vinohradnictvi Antoninu Schmidtovi vénovala vinicim mimotadna péce.
Vinaiskymi centry byl Mé&lnik a Zernoseky. Schmidtova iniciativa méla dobré vysledky.
V letech 1876, 1878 a 1879 ziskala vina z Cech na zahrani¢nich vystavach medaile a diplomy.
Dalsi uspéchy sklidila vina z Cech v letech 1889 a 1891 na vystavach v Praze a Vidni. Tyto
uspéchy podnitily zajem o vinohradnictvi a do roku 1890 se podafilo navysit plochu vinic
v Cechach o 150 ha (Frolec et al. 1973). Zatimco bylo v roce 1870 v Cechach pouze 684 ha
vinic, v roce 1900 jich bylo uz 870 ha (Kraus et al. 1997). Tento nartst se podafil i pfesto, Ze
se réva vinna potykala s nové zavleCenymi houbovymi chorobami a se Skiidcem révokazem.
(Frolec et al. 1973).

Béhem prvni poloviny 20. stoleti doslo opét k poklesu rozlohy vinic, a to 1 pfesto, Ze
byla vénovana pozornost vyzkumu v oboru vinohradnictvi, byly zakladdny vinohradnické
spolky a na zeméd¢lskych Skolach se vyucovalo vinafstvi a vinohradnictvi. Na vinohradnictvi
se negativné projevila 1. svétova valka, kterd narusila jeho vyvoj (Frolec et al. 1973). V roce
1958 bylo v Cechéach pouze 212 ha (Kraus et al. 1997).

K obnové vinic doslo aZ v druhé poloving 20. stoleti. V obdobi komunismu se podilely
na obnové€ vinic statni statky, vinatské zavody a JZD (Frolec et al. 1973). Do roku 1983 se
podafilo navysit plochu vinic v Cechach na 573 ha. Po roce 1989 klesla vyméra vinic na 392 ha
(Kraus et al. 1997). Poté se vinice zacaly postupné obnovovat a v roce 2004 stoupla rozloha
vinic v Cechach na 730,5 ha. Vinafi se snazili vysadit co nejvice vinic, protoZe po vstupu do
EU v roce 2004 byla vysadba omezena (Michlovsky et al. 2005).
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7 Historie vinic v Kutné Hore a okoli

Historie vinic na Kutnohorsku saha az do roku 1101. Z tohoto roku pochazi prvni
pisemna zminka o vinohradnictvi v okoli Kutné Hory a nalezneme ji v Kosmové kronice.
Kosmas se zmifluje o Malin¢ jakozto o vyznamném meéstu, které bylo centrem obchodu,
femesel, hospodafstvi, zahradnictvi a vinaistvi (Stavek 2004). Stafi slovansti obyvatelé¢ Malina,
ktefi se zabyvali mimo jiné vinafstvim, ve kterém vynikali (Zavadil 2000), byli zamozni,
nebot’ Kutna Hora vznikla az ve 13. stoleti. (Ledr 2002)

O dalsi rozvoj vinafstvi se postarali cisterciacti mnisi ze Sedleckého klastera zalozeného
roku 1142 velmozem Miroslavem, ktery daroval klasteru pozemky v okoli Sedlce. Mnisi
cistercidckého tadu pusobili vSude jako dobii hospodafi a pracovnici, ktefi zejména ve
slovanskych zemich dovedli ziskat rozsahly nemovity majetek, jenz obhospodarovali bud’ sami
vlastni praci, nebo se snazili zvysit jeho vynos pomoci domécich nebo cizich pracovnikd.
Klastery zakladali v odlehlych, malo obydlenych oblastech, v lesich, udolich, u fek a potok.
Pti zaklddani klaster pomahali mnichiim feholnici, laicti bratii (konvrSoveé), kteii kaceli lesy a
na jejich misté vytvareli pole a pastviny, hlavni zdroj jejich obzivy. Mimo to, protoze tvofili
spoleCenstvo, které si muselo dle feholnich pravidel samo obstarat vSechny zivotni potieby,
ziizovali si u klasterti dvorce, staje, sypky, vinice, zahrady, mlyny, pekarny, kovarny atd.
(Celakovsky & Voijtisek 1916).

Po smrti Piremysla Otakara II. nastalo pro Sedlecky klaster obdobi upadku a témét
zaniku, vesnice patfici klaSteru byly vydrancované a mnisi se neméli ¢im zivit. Klaster z upadku
dostal az opat Heidenreich, ktery byl zvolen asi roku 1282 nebo 1283 (Zitavsky 1976).
Heidenreich se postaral o rozSifovani poctu vinic v majetku klastera, protoze v té dobé bylo
vlastnictvi vinic dilezitym zdrojem piijmi. Vinice se nachazely v hojné mife pifimo v okoli
klatera, mimo jiné nad Sip$im a na svazich Kaiiku (Hynkova 2000).

Zminku o vinici nalézame 1 v povésti o nalezeni stfibra v Kutné Hofe. Dle Martina
z Tistlova naSel stiibro roku 1297 sedlecky mnich pti okopéavani vinice (Hynkova 2000)

Kral Vaclav II. ud¢lil klasteru vyhodu v produkci vina, jak se dovidame z listiny ze dne
6. dubna 1299, ve které povoluje, aby se v celém kralovstvi neplatilo clo z vina pochazejiciho
z klaternich statkil (Celakovsky & Voijtisek 1916).

Ve 14. stoleti nastal rozkvét vinaistvi v celych Cechéach, a to diky Karlu IV, ktery vydal
roku 1358 vini¢ni ¥ad, jimz nafizoval, aby se v§ude v Cechach na piihodnych mistech zakladaly
vinice. Na dodrZovani tohoto natizeni dohlizeli perkmistii hor viniénych (Zavadil 2000). Karel
IV. se zaslouzil o rozsifeni odridy révy vinné Rulandské modré v Kutné Hoife a okoli
(Habrovansky 2018).

Nejvyznamnéjsimi Sititeli mySlenky Karla IV. byly klastery, mezi které pattil Sedlecky
klaster. Sedlecky klaster jiz ve 14. stoleti vysadil vinice na stranich neSkaredickych a
pernstejnskych, které pattily mezi nejvyznamnéjsi v okoli Kutné Hory (Zavadil 2000). VétSina
vinic v okoli Kutné Hory byla zaloZena pravé v dobé panovani Karla IV. (Rehak 1879).

Po vypaleni Kutné Hory Zizkovymi vojsky dne 7. &ervna 1424 doslo ke zméné
vlastnictvi nemovitosti, které padly do rukou nové¢ pfichozimu obyvatelstvu skoro veskrze
¢eské narodnosti. Jesté roku 1424 rozdélili hejtmané Taboritd domy, vinice a dal§i nemovitosti

26



novému obyvatelstvu, nacez mu byla roku 1428 ud¢€lena stvrzujici listina od starSich
Taborského a Sirotéiho vojska (Rehak 1879).

O novych vlastnicich vinic mdme informace z roku 1442, tehdy koupil posttiha¢ Ondfej
Sanctus vinice pod kostelem Vsech svatych nad méstskou ¢asti Hlouska, vinice na navrsi u
Neskaredic vlastnil rudokupec Jost a vinice pod Gruntlikem u Kanku byla ve vlastnictvi
kutnohorské obce, ktera ji pievzala od opusténého, husity vypaleného Sedleckého klastera
(Veselsky 2008).

Po skonceni husitskych valek se do opusténého klaStera zacali vracet mnisi, ktefi si
délali naroky na pozemky, upadnuvsi v jejich nepfitomnosti do cizich rukou. Vznikly tak
majetkové spory mezi kutnohorskymi obCany a Sedleckym klasterem, tyto spory fesili smirc¢i
soudci v roce 1443. Soudci dospéli k rozhodnuti potvrdit kutnohorskym vlastnictvi a uzivani
pozemkd (pole a vinice na Gruntliku, pole a zahrady u Kamenné stezky), které si od sedleckého
klastera ptivlastnili (Veselsky 2008).

Vroce 1449 ziejmé kvili nedostatku financi prodali konSelé, Sepmistii 1 celd
kutnohorské obec obecni vinici na NeSkaredickych horach za 20 kop gro$t Janovi Bradatému
z Meziice (Veselsky 2008). Protoze majetkové spory nebraly konce, vydal 7. kvétna 1454
Ladislav Pohrobek listinu feSici sporné majetkové zalezitosti, ve které se mluvi i o vinicich
(Simek 2014). Kutnd Hora vratila roku 1463 nékteré vinice Sedleckému klasteru (Snopek
2008).

Kral Vladislav Jagellonsky se staral o to, aby se diky zakladani novych vinic réva vinna
ve velké mife rozmnoZzovala a péstovala, proto vydal 21. Cervence 1497 novy vini¢ni fad pro
Kutnou Horu (Zavadil 2000).

Spory o vinice neustavaly ani v 16. stoleti, 23. zafi 1540 se piel Sedlecky klaster
s obyvateli Malina o vinice na strani pod Kankovskymi vrchy (Zavadil 2000). Roku 1556
koupili kutnohorsti hornici od pani Doroty Prenarky vesnici NeSkaredice i s vinicemi (Ledr
1884). Z roku 1557 je zprava o tom, ze pod kralickou haldou byla vinice vlastnéna primasem
Samuelem z Vodolina (Simek 2014).

Kutnohorsti vinafi tvofili mezi sebou spolek, o kterém se dochovala v méstském archivu
pergamenova listina z roku 1578. V této listiné se pise o vinafich Kristofovi Kosinovi z Kosina
a na Cerhenicich a Mikulasi z Prachian na Horach Kutnach, ktefi vysazovali vinice u
Neskaredic a ustanovili, co by se mélo z téchto vinic v budoucnu tro€it a platit. Déle se v listiné
pojednava o feSeni spord vzniklych mezi vinafi, o pokutach a trestech, o podminkach prodeje
vinic, nafizenich a pravidlech hospodateni ve vinicich (Veselsky 2008).

Zvlastniho vyznamu nabyly v prabéhu let Neskaredické vinice, které se rozprostiraly na
jiznich svazich jihovychodné od Kutné¢ Hory (Zavadil 2000). Dnes bychom vinice v okoli
Neskaredic hledali marn€, pfipomina je uz jen mistni ndzev Vinice na misté, kde se diive
nachazely a kde jsou dnes jen pole.

Dne 1. fijna 1609 byla zaloZena kniha ,,Registra cechu vinafského obce NeSkaredické™
za pritomnosti paterti, starSich volenych pant a vSech majitelti neskaredickych vinic. Prvni
smlouva o koupi vinice ale byla zanesena uz roku 1606. Vinice tehdy stala 17 kop ceskych
grosu (Zavadil 2000).

Perstejnec lezici asi 2,5 km od Kutné Hory byval diive také mistem, kde se hojné
péstovala réva vinna. Svahy tdhnouci se od Kiesetic k Perstejnci po levém biehu Kienovky
byly osdzeny vinicemi. Cech Perstejnskych vinati zalozil, stejn€ jako cech Neskaredicky, roku
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1609 knihu ,,Registra cechu vinai'ského vinic a zahrad Perstejnskych. Prvni smlouva o koupi
vinice byla zanesena do knihy jiz roku 1608 smluvend mezi ElidSem Knourem a Pavlem
Molendou. Posledni zapis ve vinafské knize je z 21. bfezna 1766, poté rychle vinic ubyvalo a
na konci osmnactého stoleti zanikly vinice u Perstejnce tpln¢ (Zavadil 2000).

Perstejnskym a neskaredickym vinafiim byla roku 1643 vydéana prava vini¢na, ktera je
osvobozovala od placeni dani, od ubytovani vojska a obdrzeli i dalsi vyhody. V té dob¢ ale jiz
byla v plném proudu tficetileta valka, ktera méla devasta¢ni ucinky na vinice v Kutné Hofe a
okoli, vinice byly opustény, vysadby se nerealizovaly, a dokonce zanikl perkmistriv tfad.
Vinice byly poté v podruci kralovského prokuratora. Po skonceni ticetileté valky nebyly vinice
nikdy obnoveny v plném rozsahu (Zavadil 2000).

V 17. stoleti se nachazely vinice a zahrady osazené ofesaky a miSpulemi kolem kostela
Vsech svatych v Kutné Hofe, ty kostelu patfily a z jejich vynost byly hrazeny naklady na jeho
provoz (Veselsky 1999). Tehdy se mezi vinafe hospodatici v Kutné Hofe a okoli na vinicich
zatadili 1 jezuit§ti mnisi (Zavadil 2000), kteti obdrzeli 16. zafi 1625 NesSkaredice (Ledr 1884).

Vinice v Kutné Hote popisuje Jan Kofinek ve své knize ,,Staré paméti Kuttno-Horské*
z roku 1675 takto: ,,Druhd chvéala Hory Kuttny jest, Ze na misté veselém, rozliénym ovocem
oplyvajicim, lezi. Jak Slunecko na hory vzejde, cely den ji osvécuje, a paprslky svymi zahtiva.
Odtud pted Léty mnoho Vinic okolo Hory byvalo, kterézto sladké vino, zvlasté na ptivrsi
Kankovskem a Turkanskem, nosivaly. Nyni vétsim dilem jsou vytlu¢ené, a vordnim zmélnéné;
proto ze, prey, Vinice jsou bidnice, oseni pak jistSi ziveni. Nic méné pii domacich a
podmeéstskych zahradach, jesté i podnes, kdo chce, miize se hroznd nazobati“ (1997).

Majitelé vinic uvedeni vroce 1715 v knize ,Registra cechu vinafského obce
Neskaredické byli nasledujici: Vaclav Oplt z Hory, Vaclav Kopecky, hrabé z Véznik, Vaclav
Cech z Hory Kutny, Alzbéta Zab¢ehlickych, Jan Lehner, Karel Rodr, Jan Chrudimsky, vdova
Doktorova, Martin Felix, Daniel Kubin, Matéj Semotal, Anna Petrasova, Jakub Kvitoursky,
Karel Kubin a Jan Kulina. VSichni platili ptes 43 zlatych stiibra ro¢né (Zavadil 2000). Roku
1707 skoupil hrabé Bernard Véznik 12 perstejnickych vinic, které daroval svému synovi (Ledr
1884).

V osmnéactém stoleti dal pokracoval tpadek vinohradnictvi na Kutnohorsku, v poloviné
18. stoleti bylo v Kutné Hote pouze 9 strychi vinic (Frolec et al. 1973). Jeden strych se rovna
0,285 hektaru (Sotolar 2022). Kutna Hora ziskala na krase diky nové zakladanym vinicim pfimo
ve mésté na mistech zchatralych domii a zaniklych $achet (Stroblova et al. 2000). Posledni
smlouva o koupi vinic v Neskaredicich je z 28. listopadu 1737, tehdy koupil nékolik vinic Jakub
Kratky za 530 kop grost. Neskaredicka vinice vlastnéna Matéjem Steyskalem byla jesté roku
1785 osazena révou v rozsahu 2 jitra 25 ¢tverecnich saha (Zavadil 2000). Jitro se rovna asi
0,6 hektaru a sah asi 3,6 metra ctverecnich (Sotolar 2022). Zajimava je informace o tom, Ze
z této vinice vylisoval 8,05 véder vina (Zavadil 2000). Ceské védro mélo objem 61,12 litrii
(Sotolar 2022). U Né&skaredic méla vinice také cirkvicka fara, polovina vinice byla v uzivani
farate a druha polovina ictovana pro zadusi (Zavadil 2000).

V devatenacté stoleti byla Kutnd Hora a jeji okoli prakticky bez vinic, pouze u
Perstejnce byla z pocatku stoleti vysazena vinice, ktera vydrzela az do roku 1887, kdy ji koupil
rolnik Josef Cejka od kupce V. Vanicka. Cejka vinici zlikvidoval a predélal na pole (Zavadil
2000). Vinice vznikaly pouze na mistech zaniklych hradeb a domi v Kutné Hofe (Stroblova et
al. 2000).
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Na pocatku 20. stoleti se nachédzela vinice pouze na Sekmaru na terasdch naproti
Jezuitské koleji, majitelem byl tovarnik Tucek (Zavadil 2000).

Obnova vinic v Kutné Hofe a okoli zapoc¢ala az v druhé poloviné dvacatého stoleti.
Nejprve se obnovovaly vinice na Céslavsku v obci Vinate v trati Na Pficce, kde se roku 1953
za zna¢né podpory poslance narodniho shromazdéni Volavky vysadila vinice o vyméie 2 ha.
Provedeni vysadby zajistil Statni statek Céslav pod dohledem vinafe Macky. Spon vinohradu
byl 150x130 cm, vedeni na hlavu a sortiment zahrnoval odridy Modry Portugal, Chrupky,
Miiller Thurgau a Sylvanské zelené. Vymeéra vinice se postupné ustélila na 3,09 ha (Varhanik
2004).

Ovocnafské stiedisko v Kutné Hotfe obnovilo tradici péstovani révy vinné na vini¢ni
trati Sukov v roce 1977, kdy pod vedenim Muc¢ky a Varhanika vnikly 2 ha vinic se zastoupenim
odrid Tramin ¢erveny, Miiller Thurgau, Rulandské bilé a Rulandské modré. Nasledujici rok se
vinice rozsifily o dalSich 2,5 ha odriidami Svatovaviinecké a Burgundské modré. Roku 1984
doséhly vinice v Kutné Hote vyméry 4,64 ha (Varhanik 2004).

V osmdesatych letech vznikalo v Kutné Hote sklepni hospodafstvi s kapacitou 20 000 |
ve dievénych sudech a demizonech (Varhanik 2004).

Vinafstvi v okrese Kutnd Hora dosahlo zna¢ného rozvoje v letech 1977-1991, kdy
dosahla vyméra vinic 17 ha. Bylo dosahovano primérné cukernatosti 16 °NM pii primérném
vynosu 5 t/ha. Tehdy patfilo kutnohorské vinatstvi mezi dobré podniky a jejich vina ziskala
fadu medaili (Varhanik 2004).

V roce 1992 pievzali Ovocnaisky zavod v Kutné Hofe vlastnici plidy a restituenti a
V nésledujicim roce vytvoftili Druzstvo ovocnaiti — Vitamina. Mimo vysadby ovocnych stromt
obhospodafovala Vitamina 7 ha vinic. V letech 1997-1998 druzstvo vysazelo 2,38 ha vinic
v sortimentu odriidd Moravsky muskat, Ryzlink rynsky, Hibernal a dalsi (Varhanik 2004).

V roce 1999 byly vytipovany v okoli Kutné Hory vhodné vini¢ni trati. Desitky hektara
navrzenych vinic byly u Kanku, na schwarzenberském poli nad Sedlcem nebo na stranich u
Neskaredic (Stroblova et al. 2000).

O obnoveni vinic v Kutné¢ Hotfe se v nasledujicich letech zaslouzil hlavné Stanislav
Rudolfsky se synem LukaSem. V roce 2002 zaloZil Stanislav Rudolfsky vinatsky podnik Vinné
sklepy Kutna Hora (Habrovansky 2018).

V lednu roku 2003 ptebral Stanislav Rudolfsky se svou firmou Vinné sklepy Kutna
Hora, s.r.o. tehdejSich 7 ha vinic a sklepni hospodaistvi, které mél pronajaté od Vitaminy a
vlastniki pozemkti (Varhanik 2004). Rudolfsky si vyjednal ptedkupni pravo na vinice, které
zpoCatku nevyuzil, protoze vkladal vSechny investice do kompletni obnovy sklepni
technologie. Z celkové rozlohy 7 ha vinic obhospodatovanych v roce 2004 bylo 5ha na
dvacetiosmileté vinici Sukov a 2 ha na vinici Pod Hibitovem. Zbytek vinic ¢ekal na obnoveni.
Mezi odrady snejvétSim zastoupenim na vinici Sukov patfily Rulandské modré,
Svatovaviinecké, Rulandské Sedé, Chardonnay, Miiller Thurgau a Tramin cerveny, ktery byl
vroce 2004 vlajkovou lodi Vinnych sklepti Kutna Hora. V t¢ dobé mél Rudolfsky dva
zaméstnance a jeden pronajaty traktor. Ve vinicich byl ptikmenny péas udrzovan ru¢né motykou,
mezifadi zatravnéno a mulCovano asi dvakrat za rok (Stavek 2004).

V roce 2005 ptevzal Vinné sklepy Kutnd Hora Lukas Rudolfsky, kterému se podatilo
obnovit desitky hektarti vinic a ziskat certifikaci Demeter (Habrovansky 2018). Certifikace
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Demeter sdruzuje zeméde¢lce, kteii hospodati biodynamicky a dodrzuji pfisnéjs$i smérnice, nez
jsou stanovené pro bio rezim (Hradil et al. 2018).
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8 Soucasnost vinic v Kutné Hore a okoli
8.1 Prirodni podminky

Kutna Hora se nachazi na rozhrani mezi urodnym, niZinnym a teplym Polabim a
kopcovitou Ceskomoravskou vrchovinou nékolik kilometrti jiznd od 50. rovnobé&zky.
Geologicky vyvoj doprovazely tektonické pohyby, které zpisobily poklesy v Polabi a
vyzdvihovani Ceskomoravské vysoginy. Znaéna &lenitost reliéfu Kutné Hory byla zptisobena
vyraznou tektonickou ¢innosti labské linie, kterd zvrésnila stary skalni masiv kutnohorského
krystalinika. Také se projevila erozni ¢innost ficky Vrchlice a pfemodelovani reliéfu tézebni
¢innosti. Nadmoitska vyska kolisd mezi 205 a 359 m n. m. Od severu mésto chrani vysoké kopce
Maly Kuklik (359 m), Velky Kuklik (355 m), Sukov (335 m) a Kaik (353 m), na jejichZ jiznich
svazich s vapenitym podlozim se dafi vinicim a ovocnym sadim. Tato bariéra piiznivé
ovliviiuje teplé, mirné podnebi Kutné Hory. Primérna ro¢ni teplota je 8-9 °C a srazky 570 mm.
Mirné zimy a dlouhd tepld léta spolu s pfiznivymi ptidnimi podminkami umoziuji zdarné
péstovani révy vinné. (Stroblova et al. 2000).

Podlozi jednotlivych vinic se znac¢né lisi a pfispiva k jedine¢nému terroir. Je tvotfeno
rulami, migmatity, vapenitymi piskovci druhohorniho mote nebo fi¢nimi pisky. Padni
podminky jsou také pestré. Pudy jsou vétSinou hnédozemé (Vinné sklepy Kutna Hora 2009).

Z testovani agrochemickych pudnich vlastnosti 49 ha vinic v okrese Kutna Hora
vyplyvaji nasledujici tidaje:

e Hodnota vyménné pudni reakce 7, ztoho je 12,3 % vyméry vinic s kyselou pudni
reakci, 49 % vyméry vinic s neutralni pidni reakei a 38,7 % vyméry vinic s alkalickou
pudni reakei.

e Vazeny prumér piistupnych zivin: fosfor 134 mg/kg, draslik 517 mg/kg, hoi¢ik
167 mg/kg, vapnik 4280 mg/kg, pomér K/Mg = 3,8.

e Piistupny obsah fosforu: nizky 8,4 % vyméry vinic, vyhovujici 9,6 % vyméry vinic,
dobry 54,5 % vyméry vinic, vysoky 27,5 % vyméry vinic.

e Piistupny obsah drasliku: nizky 4,6 % vyméry vinic, dobry 13,8 % vyméry vinic,
vysoky 47,7 % vyméry vinic, velmi vysoky 33,9 % vymeéry vinic.

e Prumérny obsah mikroelementt v letech 2018-2021 (prozkousena vymeéra vinic 43 ha):
bor 1,81 mg/kg, méd 9,9 mg/kg, zelezo 136 mg/kg, mangan 128 mg/kg, zinek
24 mg/kg.

e Stiedni obsah mikroelementti: bor 5,2 % vymeéry vinic, méd’ 5,2 % vyméry vinic, Zelezo
98,4 % vymeéry vinic, mangan 100 % vyméry vinic, zinek 0 % vyméry vinic.

e Vysoky obsah mikroelementii: bor 94,8 % vyméry vinic, méd’ 94,8 % vymeéry vinic,
zelezo 1,6 % vymeéry vinic, mangan 0 % vyméry vinic, zinek 94,8 % vymeéry vinic.
Nizky obsah mikroelementli byl zaznamenan jen u zinku na 5,2 % vymeéry vinic
(Smatanova 2023).

Z uvedenych udaji vyplyva, ze vinice v okrese Kutnd Hora maji dostatek fosforu,
drasliku i mikroelementti. Pidni reakce je vétSinou neutralni nebo alkalicka.
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8.2 Vinice

Informace o vinicich v této kapitole (pokud neni uvedeno jinak) byly ¢erpany z Registru
vinic (UKZUZ) a z terénniho $etieni, pii kterém byly navitiveny popisované vinice a poifizena
veskera fotodokumentace. Terénni Setieni bylo provedeno dne 8. 4. 2024. Data z registru vinic
jsou platna k 31.12.2023 a hodnoty byly zaokrouhleny na dvé desetinna mista. Pro lokalizaci
vinic byla pouzita mapova aplikace Mapy.cz.

Vinice v Kutné Hofe a okoli patii do vinaiské oblasti Cechy a Mélnické vinatské
podoblasti. V soucasnosti je v Kutné Hoife a okoli 18 vinic, které se nachazeji ve vini¢nich
tratich U VSech svatych, Nad Kaplickou, U Borku, Pod Kuklikem, Pod chrdmem sv. Barbory
a tfi vinice jsou mimo vini¢ni trat. Do vybéru byly zahrnuty veskeré vinice z katastralnich
uzemi Kutna Hora, Sedlec u Kutné Hory, Kaiik a Svaty Mikulas.

Vinice v Kutné Hofe a okoli se rozkladaji na plose 52,60 ha, z toho je 32,99 ha osazeno
bilymi mosStovymi odriidami, 18,94 ha modrymi moStovymi odridami a 0,68 ha stolnimi
odradami. Celkem je péstovano 41 odrid, z toho je 28 bilych mostovych, 11 modrych
mostovych a 2 stolni odridy. Nejpéstovanéjsi odridou je Rulandské modré s celkovou
osazenou plochou 9,91 ha (viz Graf 1). Péstiteli jsou: Vinné sklepy Kutna Hora, s.r.o.
(43,35 ha), Agro Pro CZ, s.r.0. (3,11 ha), Anna Zackova (2,38 ha), Sonia Zackova (2,25 ha), Jifi
Kocian (0,91 ha), Ing. Radim Hanu§ (0,4 ha) a Galerie Stfedoceského kraje, piispévkova
organizace (0,2 ha).

12
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10 Sortiment odrud s nejvétsi vymeérou
=
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S 6 4,53
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s ) . 1,75 1,56
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Vyméra (ha)
W Rulandské modré 9,91
Ryzlink rynsky 6,22
Rulandske sedé 4,53
Chardonnay 4.1
W Svatovaviineckeé 3,58
Solaris 3,11
Cabernet blanc 3,1
Tramin Cerveny 2,65
Muller Thurgau 1,75
W Acolon 1,56

Graf 1 - Sortiment odr(id s nejvétsi vymérou (zdroj: Registr vinic UKZUZ, zpracovdni autor)
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8.2.1 Vini¢ni trat’ U VSech svatych

Vini¢ni trat’ U VSech svatych (viz obr. 1) se nachazi v katastralnim izemi Kutna Hora
na jiznich a zapadnich svazich vrchu Sukov severné od mésta. Vinice maji celkovou rozlohu
20,79 ha, coz ¢ini tuto vini¢ni trat’ nejvetsi vinicni trati v Kutné Hote a okoli. Vinice o rozloze
19,93 ha obhospodaiuji Vinné sklepy Kutna Hora, s.r.o. a zbylych 0,86 ha (vinice U Studanky
I1, viz obr. 2) obhospodaiuje Agro Pro CZ, s.r.o. Celkem se na této vini¢ni trati nachazeji ¢tyfi
vinice: vinice U Studanky II o rozloze 0,86 ha a dale tfi vinice neoznacené nazvem o vymérach
4,64 ha, 5,49 ha a 9,8 ha. Vysadba byla provadéna v letech 1978, 2011, 2019 a 2021, ptiCemz
nejvetsi rozloha (14,69 ha) byla osédzena v roce 2011. Sortiment péstovanych odriid zahrnuje
mostové bilé odriady (Ryzlink rynsky 5,3 ha, Cabernet Blanc 3,1 ha, Chardonnay 1,1 ha,
Tramin ¢erveny 0,9 ha, Johanniter 0,6 ha, Solaris 0,6 ha, Miiller Thurgau 0,54 ha, Souvignier
Gris 0,29 ha, Bronner 0,22 ha, Rulandské $edé 0,1 ha) a mostové modré odridy (Rulandské
modré 5,59 ha, Svatovaviinecké 2,1 ha, Cabernet Cortis 0,26 ha, Merlot 0,01 ha). Celkova
plocha osazend bilymi moStovymi odridami je 12,75 ha a nejpéstovangjsi bilou odrudou je
Ryzlink rynsky na plose 5,3 ha. Celkova plocha osdazena modrymi mosStovymi odridami je
8,04 ha a nejpéstovanéjsi modrou odridou je Rulandské modré na plose 5,59 ha.

Piida je propustnd, podlozi tvofené rulami a migmatity. Vinice je na suchém a vétrném
misté. Jedna se o vyjime¢nou historickou viniéni trat’, ktera poskytuje jedine¢na vina (Vinné
sklepy Kutna Hora 2009).

Obrdzek 1 — Vinice vini¢ni trati U VSech svatych, foto autor
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Obrdzek 2 - Vinice U Studdnky Il, foto autor
8.2.2 Vini¢ni trat’ Nad Kaplickou

Vini¢ni trat’ Nad Kaplickou (viz obr. 3 a 4) se nachazi v katastralnim uzemi Sedlec u
Kutné Hory severn¢ od mésta na jiznich a jihovychodnich svazich, které se zvedaji k vrchiim
Sukov a Karnk. Celkem se na této vini¢ni trati nachazi osm vinic o celkové rozloze 17,46 ha a
vSechny obhospodatuji Vinné sklepy Kutna Hora, s.r.o. Vysadba byla provadéna v letech 2011,
2016 a 2022, pticemz nejvetsi rozloha (13,66 ha) byla osazena vroce 2011. Sortiment
péstovanych odrid zahrnuje mostové bilé odrudy (Rulandské Sedé 4,13 ha, Chardonnay
2,83 ha, Muskat Ottonel 1,53 ha, Tramin ¢erveny 1,51 ha, Solaris 1,26 ha, Miiller Thurgau
0,9 ha) a mostové modré odridy (Rulandské modré 2,25 ha, Acolon 1,56 ha, Svatovaviinecké
1,48 ha). Celkova plocha osazena bilymi mostovymi odridami je 12,16 ha a nejpéstovangjsi
bilou odridou je Rulandské Sedé na plose 4,13 ha. Celkova plocha osazend modrymi
mostovymi odridami je 5,29 ha a nejpéstovanéj$i modrou odriidou je Rulandské modré na
plose 2,25 ha.

Obrazek 3 - Vinice vinicni trati Nad Kaplickou, foto autor
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8.2.3 Vinic¢ni trat’ U Borku

Vini¢ni trat’ U Borku (viz obr. 5) se nachazi v katastralnim uzemi Svaty Mikulas
necelych 5 km severovychodné od Kutné Hory na kopci s jihozapadni expozici pod zdmkem
Kacina. Na této vinicni trati se nachézi jedina vinice o rozloze 5,5 ha vysazena v roce 2010 a
obhospodarovana firmou Vinné sklepy Kutna Hora, s.r.o. Sortiment péstovanych odrad
zahrnuje mostové bilé odrudy (Phoenix 1,25 ha, Solaris 1,25 ha) a mos§tové modré odrudy
(Jakubské 1,25 ha, Regent 1,25, Rulandské modré 0,5 ha). Celkova plocha osazena bilymi
mostovymi odriidami je 2,5 ha a celkova plocha osazena modrymi mostovymi odridami je
3 ha.

Obrazek 5 - Vinice vinicni trati U Borku, foto autor
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8.2.4 Vinié¢ni trat’ Pod Kuklikem

Vinice vini¢ni trati Pod Kuklikem (viz obr. 6) se nachazi v katastralnim uzemi Kutna
Hora v méstské ¢asti Hlouska na vychodnim svahu pod hibitovem u kostela VSech svatych.
Celkem se na této vini¢ni trati nachazeji tfi vinice osazené révou vinnou o celkové rozloze
5,54 ha, na kterych hospodaii Anna Zackova (2,38 ha), Sotia Zackova (2,25 ha) a Jiti Kocian
(0,91 ha). Vysadba byla provadéna v letech 1996, 2012, 2017 a 2018, pficemz nejvétsi rozloha
(2,38 ha) byla osazena v roce 1996. Sortiment péstovanych odriid zahrnuje mostové bilé odriady
(Ryzlink rynsky 0,93 ha, Gewiirztraminer 0,51 ha, Hibernal 0,37 ha, Zeta 0,29 ha, Chrupka bila
0,23 ha, Chrupka ¢ervena 0,23 ha, Chardonnay 0,17 ha, Muskat moravsky 0,17 ha, Dévin
0,14 ha, Rulandské bilé 0,14 ha, Ryzlink vlassky 0,11 ha, Johanniter 0,07 ha, Miiller Thurgau
0,07 ha, Aurelius 0,06 ha, Lena 0,06 ha, Veritas 0,03 ha), mostové modré odridy (Dunaj
0,53 ha, Rulandské modré 0,53 ha, Dornfelder 0,14 ha, Cabernet Moravia 0,06 ha, André
0,03 ha) a stolni odriady (Prim 0,41 ha, Pola 0,27 ha). Celkova plocha osazena bilymi
mostovymi odridami je 3,57 ha a nejpéstovanéjsi bilou odrtidou je Ryzlink rynsky na plose
0,93 ha. Celkova plocha osdzend modrymi moStovymi odriidami je 1,29 ha a nejpéstované;si
modrou odriidou je Dunaj na ploSe vétsi nez 0,53 ha. Celkova plocha osdzend stolnimi
odridami je 0,68 ha a nejpéstovanéjsi stolni odriidou je Prim na plose 0,41 ha.

Na vini¢ni trati Pod Kuklikem se nachazi zanedbana vinice zarostld naletovymi
dfevinami (viz obr. 7).

Obrazek 6 - Vinice vinicni trati Pod Kuklikem, foto autor
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Obrazek 7 - Zanedbana vinice na vinicni trati Pod Kuklikem

8.2.5 Vini¢ni trat’ Pod chramem sv. Barbory

Vini¢ni trat’ Pod chramem sv. Barbory (viz obr. 8) se nachazi v katastralnim uzemi
Kutna Hora v méstské ¢asti Vnitini Mésto na terasach vychodniho svahu pod Jezuitskou koleji.
Na této vini¢ni trati se nachazi jedina vinice o rozloze 0,46 ha vysazend v roce 2009 s jedinou
odridou Rulandské modré a obhospodaiovana firmou Vinné sklepy Kutna Hora, s.r.o.

Obrazek 8 - Vinice vinicni trati Pod chramem sv. Barbory, foto autor
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8.2.6 Vinice mimo vini¢ni trat’ — U Studanky I

Vinice (viz obr. 9) se nachazi v katastralnim uzemi Kutna Hora na vychodnim svahu
vrchu Sukov. Vinice o rozloze 2,25 ha byla vysazena v roce 2019 a péstitelem je Agro Pro CZ,
s.r.o. Sortiment péstovanych odriid zahrnuje mostové bilé odridy (Rulandské bilé 0,3 ha,
Rulandské $edé 0,3 ha, Hibernal 0,28 ha, Kerner 0,24 ha, Tramin ¢erveny 0,24 ha, Miiller
Thurgau 0,23 ha, Donauveltliner 0,18 ha) a mostové modré odridy (Rulandské modré 0,3 ha,
Dornfelder 0,18 ha). Celkova plocha osazena bilymi mostovymi odriidami je 1,77 ha. Celkova

plocha osdzena modrymi mostovymi odridami je 0,48 ha.

2

Obrdzek 9 - Vinice U Studdnky I, foto autor

8.2.7 Vinice mimo vini¢ni trat’ — sv. Katefiny

Vinice sv. Katefiny (viz obr. 10) se nachazi na severovychodnim svahu kopce Sukov
Vv katastralnim uzemi Kank. Vinice o rozloze 0,4 ha byla vysazena v roce 2015 a 2016 a
péstitelem je Ing. Radim Hanus. Sortiment péstovanych odrid zahrnuje mostové bilé odrady
(Palava 0,09 ha, Sylvanské zelené 0,09 ha, Hibernal 0,06 ha) a mostové modré odrudy
(Dornfelder 0,09 ha, Rulandské modré 0,09 ha). Celkova plocha osazena bilymi mostovymi
odriidami je 0,23 ha. Celkova plocha osazena modrymi mostovymi odridami je 0,17 ha.
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Obrdzek 10 - Vinice sv. Kateriny, foto autor

8.2.8 Vinice mimo vini¢ni trat’ — Jezuitska

Vinice (viz obr. 11) se nachazi v katastralnim uzemi Kutna Hora v méstské ¢asti Vnitini
Mésto v zahradé Jezuitské koleje na kopci s vychodni expozici. Vinice o rozloze 0,2 ha byla
vysazena v roce 2013 s jedinou odridou Rulandské modré a péstitelem je Galerie
Stiedoceského kraje, ptispévkova organizace.

Obrdzek 11 - Jezuitska vinice, foto autor
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9 Budoucnost vinic v Kutné Hore a okoli

Predikovat mozny vyvoj vinic v Kutné Hofe a okoli je velice obtizné, protoze jejich
budoucnost zavisi na mnoha okolnostech zahrnujicich ekonomické, politické, socialni,
ekologické a klimatické faktory.

Mozny budouci rozvoj vinic v Kutné¢ Hofe a okoli by mohl spoc¢ivat v obnové
historickych vini¢nich trati, které se nachazeji v okoli mésta. Lze se domnivat, Ze
nejvhodnéj$im mistem pro obnovu vinic jsou strané u Neskaredic, kde se historicky vinice ve
velké mife nachéazely. Dal$i moznosti je zakladat vinice mimo vinicni trati na piihodnych
mistech.

I kdyz by bylo rozsifovani vymeéry vinic a obnova historickych vini¢nich trati v Kutné
Hofe a okoli piinosem pro rozvoj vinohradnictvi v Cechach, soucasna situace tomu nepieje.
Duvodu, které brani dalSimu rozvoji, je cela fada. V soucasnosti klesa prodej vina
v maloobchodu, je pfebytek vina na trhu a levny dovoz zahrani¢nich vin konkuruje tém ¢eskym.
Spotiebitelé nejéastéji kupuji praveé levna vina (Spévak 2022). Dalsim problémem je nedostatek
brigadnikt a celkovy nedostatek pracovnich sil (Krmelova 2021).

Piestoze se v souvislosti s globalnim oteplovanim v Ceské republice pravdépodobné
roz§ifi oblast vhodna pro péstovani révy vinné, zména klimatu zaroven zpasobi sucho, extrémni
vykyvy pocasi, vyskyt novych sktidct a chorob nebo jarni mraziky (Kadle¢kova & Koci 2019).
Letosni dubnové mrazy byly pro révu devastujici a kutnohorské vinice byly nejméné z poloviny
poskozeny (Spitalska 2024). V neposledni fadé se projevuji omezeni ze strany Evropské unie,
Ktera povoluji rozsitit stavajici plochu vinic o jedno procento roéné (Krmelova 2021).
V leto$nim roce bylo pro novou vysadbu v Ceské republice povoleno Ustiednim kontrolnim a
zkusebnim ustavem zemé&délsky pouze 40,5 ha z vy¢lenénych 178,3 ha. I kdyz se jedna o nartst
oproti minulému roku 0 9 ha, v mélnické podoblasti nikdo o povoleni k nové vysadbé
nepozadal (KrSkova 2024). Je pravdépodobné, Ze vyse uvedené skute¢nosti zplisobi snizovani
vyméry vinic v Ceské republice.

Lze predpokladat, Ze soucasna vymeéra vinic na Kutnohorsku je kone¢na a k jejimu
roz§ifovani nebude jiz dochézet. Pro vinohradnictvi v Cechach by bylo bezesporu piinosem,
kdyby se podatilo v budoucnu souc¢asné vymeéry vinic zachovat. Kutnohorsti vinafi by se mohli
zaméfit na technologicky vyvoj ve sklepnim hospodafstvi, modernizovat zemédélské stroje a
zavést nejmodernéjs$i postupy v oSetfovani vinic a vyrob& vina. Jejich snaha by méla vést
K vyrobé co nejkvalitnéjsich vin, ktera by si ziskala veéhlas a oblibu u zakazniki a ¢elila by tak
konkurenci.

V ¢em ale lze urc€ité spatfovat potencial rozvoje do budoucna je rozsifovani vinic u
malopéstiteld do 300 ket pro vyrobu vina pro vlastni spotiebu. A také péstovani stolnich odrid
révy vinné, které mohou zpestfit kazdou zahrddku a piinaSet hodnotné ovoce, by mohlo
V budoucnu zaznamenat nartst.
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10 Zavér

Diky této praci se podafilo zmapovat historii vinohradnictvi v Kutné Hofte a okoli a pfinést
obsahly souhrn informaci o jeho dé¢jinném vyvoji. Vinice v Kutné hoie mély jiz ve stfedovéku
velky vyznam a o jejich existenci jsou prvni zaznamy z 12. stoleti. Pro vinice bylo pfiznivé
zejména 14. a 16. stoleti, pak nastal upadek a k obnov¢ vinic dochazelo az béhem poslednich
padesati let.

Soucasné vinice byly popsany s vyuzitim udajii z Registru vinic a v rdmci terénniho Setfent,
pfi kterém byla pofizena fotodokumentace. U veskerych vini¢nich trati byly na zéklad¢ téchto
udajii vycisleny rozlohy jednotlivych osazenych ploch, popséna jejich odridova skladba a
uveden rok vysadby a péstitel. Podatilo se zjistit, ze v Kutné Hofe a okoli se nachazi celkem
18 vinic o celkové rozloze 52,60 ha, z toho je 62,72 % osazeno bilymi mostovymi odridami,
36,01 % modrymi mostovymi odrudami a 1,27 % stolnimi odridami. Sortiment zahrnuje
41 odrid, z toho je 28 bilych mostovych, 11 modrych mostovych a 2 stolni odridy. Z Registru
vinic vyplynulo, Ze vétSina soucasnych vinic vznikla béhem uplynulych patnacti let.

Na zavér byl nastinén mozny vyvoj vinohradnictvi do budoucna. V Kutné Hote a okoli
pravdépodobné nebude v budoucnu dochazet k rozsifovani rozlohy vinic. Napovida tomu
soucasna situace, kterd je pro vinafe z riiznych divodi nepiizniva. Nedostatek pracovnich sil,
dovoz levného zahrani¢niho vina, piebytek vina na trhu a zména klimatu, to vSe nasvédcuje
tomu, Ze vinohradnictvi na Kutnohorsku ma nejlepsi ¢asy jiz za sebou. Je to $koda, protoze
vinice na Kutnohorsku se nachazeji v jedine¢né oblasti se zajimavym terroir a davaji vzniknout
vybornym origindlnim vinim.

Tato prace muze byt zakladem pro dalsi vyzkum, ktery by se mohl zaméftit napiiklad na
vynosy jednotlivych vinic na Kutnohorsku.
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