Ceska zemé&édélska univerzita v Praze

Provozné ekonomicka fakulta

Katedra prava

CESKA '
ZEMEDELSKA
UNIVERZITA V PRAZE

Diplomova prace

Nova pravidla oznacovani potravin podle zakona
¢.110/1997 Sb., a jejich dodrZovani v praxi

Bc. Jaroslav Stekly

© 2016 CZU v Praze



CESKA ZEMEDELSKA UNIVERZITA V PRAZE

Provozné ekonomicka fakulta

ZADANI DIPLOMOVE PRACE

Jaroslav Stekly

Verejna sprava a regionalni rozvoj

Nazev prace

Nova pravidla oznagovani potravin podle zdkona €.110/1997 Sh., zdkon o potravinach (po novele)a jejich
dodrzovani v praxi

Nazev anglicky

The amendment to Act no. 110/1997 on food, new rules on food labeling and compliance with these
rules

Cile prace
Prace je rozdélena na teoretickou a praktickou (empirickou) ¢ast.

Cilem teoretické ¢asti prace je poskytnout orientaci v legislativé, kterd upravuje pozadavky na znaceni
potravin, propojit je a podat ucelenou informaci o viech narocich na znaceni nékterych skupin potravin.

Cilem prakticke ¢asti je zjistit legislativni gramotnost vzorku populace v oblasti znaceni potravin
a poskytnout informaci o dodrzovani pravidel znaceni urgitého segmentu potravin.

Zavér prace by mél poskytnout odpovédi na otazky:

- znaji b&ini spotiehitelé zplsoby znadeni potravin?

- pozna spotiebitel, Ze potravina neni spravné oznacena?

- jsou poZadavky na znaceni potravin dodrZovany potravinovymi vyrobci?
- je legislativa upravujici oznacovani potravin dostatecna a efektivni?

Metodika

V teoretické ¢asti prace jsou pouZity obecné védecké metody — metoda analyzy a syntézy odborné litera-
tury a legislativy. Analyza je metoda zaloZena na dekompozici celku na elementarni Casti, syntéza je oproti
analyze proces opacny nebo dopliiujici.

Jako doplriujici metoda bude pouZito popisu a kompilace (citace z odbornych zdrojii apod.)

JelikoZ jsem do své prace zaradil i ndzory a zkudenosti inspektora Statni veterindrni spravy, je dalsi pouzi-
tou metodou nestrukturovany rozhovor. V praktické ¢3sti jsem pouzil strukturovany dotaznik pro zjisténi

legislativni gramotnosti v oblasti znaceni potravin.Hlavni metodou zde bude sociologicky kvalitativni vy-
zkum.

Pfi zjistovani empirickych dat a tvorbé rozhovoru vyuZiji konzultace s odborniky z katedry humanitnich véd
(sociologicky vyzkum)na PEF CZU.

Oficidini dokument * Ceska zemédélska univerzita v Praze * Kamyckd 129, 165 21 Praha 6 - Suchdol



Doporuceny rozsah prace
60 — 80 stran

Kli¢ova slova
potravina, znaceni potravin, legislativa, spotrebitel, klamani spotiebitele, nekalé praktiky, kontrola, spravni
delikt, sankce

Doporuéené zdroje informaci

Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) €. 1169/2011 o poskytovani informaci o potravindch
spotrebiteldim

oficidlni www stranky Ceské zemédélské a potravindiské inspekce

Z4kon ¢. 110/1997 Sh. o potravindch a tabdkovych vyrobcich

Z3kon €.2/1993 Sh., Listina zdkladnich prav a svobod

Zikon & 89/2012 Sh., obéansky zdkonik

zakon 634/1992 Sb., o ochrané spotiebitele

Piredbézny termin obhajoby
2016/17 ZS — PEF

Vedouci prace
JUDr. Eva Kadlecova

Garantujici pracovisté
Katedra prava

Konzultant
odborni pedagogiéti pracovnici CZU/PEF, katedra humanitnich véd (sociologie) a katedra statistiky

Elektronicky schvaleno dne 2. 3. 2016 Elektronicky schvaleno dne 3. 3. 2016
JUDr. Jana Borska Ing. Martin Pelikan, Ph.D.
Vedouci katedry Dékan

V Praze dne 18. 11. 2016

Oficialni dokument * Ceska zemédélska univerzita v Praze * Kamycka 129, 165 21 Praha 6 - Suchdol



Cestné prohlaseni

ProhlaSuji, Ze svou diplomovou préaci "Nova pravidla oznaCovani potravin podle zdkona
¢.110/1997 Sb., a jejich dodrzovani v praxi" jsem vypracoval samostatné pod vedenim
vedouci diplomové prace a s pouzitim odborné literatury a dalSich informac¢nich zdroja, které
jsou citovany v praci a Uvedeny v seznamu literatury na konci prace. Jako autor uvedené
diplomové prace dale prohlasuji, ze jsem v souvislosti s jejim vytvorenim neporusil autorska

préava tietich osob.

V Litoméficich dne 18.11.2016



Podékovani

Réd bych touto cestou podekoval JUDr. Evé Kadlecové, vedouci mé diplomové prace za jeji

Cas a cenné rady.



Nova pravidla oznaCovani potravin podle zakona ¢.110/1997
Sb., a jejich dodrzovani v praxi

The amendment to Act no. 110/1997 on food, new rules of
food labeling and compliance with these rules.

Souhrn

Tato prace se zabyva problematikou oznacovani potravin, coz je téma, které se
dotykd kazdého z nds. Toto téma je velice obsahlé a i1 kdyz je jiz G€innd novela zdkona
0 potravinach &.139/2014, je velice obtizné se pro spotiebitele ve viech zakonech CR
a nafizenich EU orientovat. Obsah této prace nemd a ani nemize mit za ukol tuto
problematiku zcela objasnit, ale klade si za cil zorientovat se v zdkladnim zakoné
o potravinach ¢. 110/1997 Sb. novelizovanym zékonem ¢. 139/2014 a nékterymi dalSimi
vyhlaskami a dilezitymi nafizenimi ES, které se pfimo dotykaji oznacovanim potravin.
V praktické Casti prace zkouma znalosti spotiebiteld o oznacovani potravin, jejich zajem

0 informace uvadeéné na etiketach a také na dodrzovani pravidel zna¢eni mrazenych ryb.
Summary

This thesis deals with the issue of food labelling, which is a topic that touches each
of us. This topic is very broad and even when it is no longer effective amendment to the act
on food no. 139/2014, it is very difficult for consumers in all the laws of the Czech Republic
and EU regulations to navigate. The content of this theses does not and cannot be the task
of this issue is completely clarified, but it aims to orientate in the basic law on foodstuffs
no. 110/1997 Coll. amended by act no. 139/2014 and some other decrees and relevant
regulations of the EC that directly affect food labelling. The practical part examines
consumers' knowledge about food labeling, their interest in the information provided
on labels and on compliance labeling frozen fish.
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1 Uvod

V poslednich letech se nabidka potravin velice rozsitila, proto by spotiebitel mél mit
nastroj, podle kterého by se mohl orientovat a vybirat si podle svych kritérii. Tim by mohly
byt uvadéné udaje na etiketdch a obalech potravin. 1. 1. 2015 nabyla ucinnost novela
¢. 139/2014 Sb., kterou se meéni zdkon o potravinich a tabdkovych vyrobcich
&. 110/1997 Sb. Tato novela je nejvétsi zménou potravinaiské legislativy od vstupu Ceské
republiky do Evropské unie. Jejim cilem je ptredev§im zvysit informovanost spotiebitele
a také implementovat do ¢eské legislativy predpisy EU. Zakon 110/1997 Sb. implementa¢né
neladil s ptedpisy EU, zejména svoji pouzivanou terminologii, duplicitnimi ustanovenimi
sptedpisy EU a nesplnéni adaptacnich povinnosti vyplyvajicich z ptfedpisi EU
pro jednotlivé ¢lenské staty. Bylo nezbytné ze zakona odstranit pozadavky, které jsou
v soucasné dobé¢ upraveny napiiklad natizenim (EU) ¢. 1169/2011 o poskytovani informaci
o potravinach spotiebitelim nebo definice upravené natizenim (ES) ¢. 178/2002 , kterym
se stanovi obecné zasady a pozadavky potravinového prava. Kromé& zmény zdkona
¢. 110/1997 Sb. o potravinach a tabdkovych vyrobcich méni novela ¢. 139/2014 Sb.
1 souvisejici ustanoveni v zdkoné €. 258/2000 Sb., o ochrané vetejného zdravi, a v zdkoné
¢. 166/1999 Sb. o veterinarni péci.

Otazkou ale ziistava, co vSechny tyto vySe zminéné Upravy piinesou béznému
spotiebiteli. Upravy jisté sméfuji k tomu, aby byl spotiebitel co nejvice ochranén
pred Spatnymi ¢i dokonce nebezpecnymi potravinami, ale i tak se najdou vyrobci, kteti tyto
normy obchézeji a védome klamou své zakazniky. 1 kdyz jsou podle zakona pokuty za takto
klamava znaceni potravin celkem vysoké, naSe statni kontrolni organy vétSinou udé€luji
sankce niz$i a proto se n¢kterym ,,obchodnikiim* stale vyplati takto podvadét, jelikoz zisk
je tak velky, ze pokryje 1 pfipadnou pokutu.

Dalsim problém spociva v rozttisténosti legislativy ve vice nafizenich, zakonech ¢i
vyhlaskach, spotiebitel ma tudiz velice ztiZenou situaci a Spatné oznacenou potravinu tézko
rozezna. Nabytim uéinnosti novely zakona ¢. 110/1997 Sh. se situace zlepsila, protoze doslo
k sjednoceni n¢kterych pozadavki na znaceni potravin, ale i tak spotiebitel nemtize pojmout
vSechny zdkonné naroky a nezbyvd mu nic jiného, neZz véfit, Ze statni kontrolni organy
(Statni veterinarni sprava, Statni zeméd¢lska a potravinarska inspekce) dostatecné kontroluji

potraviny za n¢ho. Kdyz v§ak vezmeme pocet existujicich potravin a porovndme ho s pocty
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inspektortt SVS a SZPI (kontroluji mimo jiné i vSechna stravovaci zafizeni a vyrobni

podniky), myslim, Ze na otazku, jestli je tato kontrola dostate¢na, si odpovi jiz kazdy sdm...
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2 Cil prace

Préace bude rozd¢lena na teoretickou a praktickou (empirickou) ¢ast. Cilem teoretické
Casti prace bude nejen poskytnout orientaci v legislativé, ktera upravuje pozadavky
na znaceni potravin, propojit je a podat ucelenou informaci o vSech narocich na znaceni
nékterych skupin potravin, ale i seznadmit spotiebitele s ostatnimi nalezitostmi uvadénymi
na obalech a etiketach, jako je EAN kod a identifikacni znacka. Dulezitou soucasti bude také
informace o systému dosledovatelnosti surovin vstupujicich do potravin, vyznamném prvku
bezpecnosti vyrobk.

Cilem praktické casti bude zjistit legislativni gramotnost vzorku populace v oblasti
znaceni potravin a poskytnout informaci o dodrzovani pravidel znaéeni uréitého segmentu
potravin.

Zavér prace by mél poskytnout odpovédi na otdzky, zda znaji bézni spotiebitelé
zpusoby znaceni potravin, zda pozna spotiebitel, Ze potravina neni spravné oznacena, jak
jsou pozadavky na znaceni potravin dodrzovany potravinovymi vyrobci a jestli je legislativa
upravujici oznacovani potravin dostatecnd a efektivni.

OznaCovani potravin, téma mé diplomové prace, Gzce souvisi s mym studijnim
oborem na CZU (vefejna sprava a regionalni rozvoj), jelikoZ vefejna sprava by méla byt
garantem dodrZovani zdkonnych pozadavkli na spravné znaceni potravin a zaroven

I nositelem predavani informaci o novinkach v legislativé v§em ob¢antim.
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3 Metodika

V teoretické ¢asti prace budou pouzity obecné védecké metody — metoda analyzy
a syntézy odborné literatury a legislativy. Analyza je metoda zalozena na dekompozici celku
na elementarni Casti, syntéza je oproti analyze proces opacny nebo dopliujici.
Jako doplnujici metody bude vyuzZito popisu a kompilace (citace z odbornych zdroju apod.).
V praktické ¢asti bude pouzit strukturovany dotaznik pro zjisténi legislativni gramotnosti
Vv oblasti znaceni potravin. Hlavni metodou zde bude sociologicky kvalitativni vyzkum.
Zjistovani empirickych dat a tvorba dotazniku bude konzultovana s odborniky z katedry
humanitnich véd na PEF CZU. Dotaznikova metoda bude aplikovéana proto, Ze je to rychly
a ekonomicky relativné nenaro¢ny zpiisob shromazd’'ovani komplexnich dat od velkého
poctu respondentll. Otazky v dotazniku budou jen uzaviené nebo polooteviené, vytvarené
podle pravidel Prof. PhDr. Miroslava Dismana, Csc., autora knihy ,Jak se vytvaii
sociologickd znalost“. VSechny otdzky musi byt vSem respondentim srozumitelné,
vyzkouSené v ptfedvyzkumu na malém vzorku dotazovanych. Naproti tomu nesmi byt otazky
sugestivni, nepiijemné ¢i pro respondenta znepokojujici. Samotny vyzkum bude realizovan
prostfednictvim internetu a také ptimym dotazovanim, diky zvolenym typim otazek, bude

vyhodnoceni rychlé a pfesné.
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4 Literarni reSerse

4.1 Historie pravidel pro potravinarskou vyrobu

S rozvijejici se spolecnosti nastala potieba vytvoieni zakladnich pravidel pro vyrobu
potravin. Nejdiive Slo o dil¢i pravni piedpisy a poté i o ucelend legislativni dila.

Vzhledem K historii nasi zem¢, spadaji prvni pokusy o potravinové zakony do dob
Rakouska-Uherska. V obdobi 1891-1898 vznikl Rakousky potravinovy kodex (Codex
Alimentarius Austriacus) a fesil problematiku pozivatin, jejich vyroby, sloZeni i pfipadnych
chemickych ¢i fyzikalnich zkousek. Bylo to velice rozsahlé dilo, které bylo po odborné
strance na vysoké urovni. Postupné vysly tfi svazky, samoziejmé jen v némcing.

Po vzniku prvni republiky se vySe zminény kodex stal zdkladnim pravidlem
pro vyrobce, prodejce i kontrolni organy. Byl postupné upravovan dal$imi vyhlaskami
a zékony. V letech 1934 — 1937 byl prof. Ing. Josefem Hanusem, vynikajicim ceskym
chemikem, ktery pracoval v oboru analytické chemie v potravinafstvi a na jeho pocest se
od roku 1966 ud¢luje HanuSova medaile za zasluhy v oboru chemie, a prof. Ing. Jaromirem
Bulifem, profesorem chemické technologie potravin, ktery vedl Ustav chemické technologie
na Vysoké Skole chemickotechnologického inZenyrstvi, vytvofen Potravni kodex
Ceskoslovensky. Kodex stanovil zivazné pozadavky na mmnozstvi surovin, jejich druh
a kvalitu pro jednotlivé potraviny i poZadavky na vlastnosti hotovych vyrobkl véetné jejich
vzhledu i chuti a také zptisob jejich tfedni kontroly. Zvlastni kapitola byla vénovana vadam
zbozi a nekalym zplisobim upravy, podrobné popsany jsou také zpusoby likvidace
zavadného zbozi. Tvlrci kodexu vyjadiili v predmluvé ptesvédceni, ze: ,,Vyrobci
a obchodnici v oboru potravinovém, nechtéji-li se dostati do konfliktu s tifady a se soudy,
budou pii svém podnikani peclivé dbati prislusnych ustanoveni kodexovych*.

Po druhé svétové valce, s nastupem socialismu, doSlo V potravinaiské legislativeé
k velkym zménam a bohuzel to byly zmény negativni. Veskeré pravni piedpisy zanikly
a doslo k statni regulaci prostfednictvim systému technickych norem. Tyto normy v podstaté
tvotily bariéru pro vyvoj a modernizaci potravinaiského primyslu. Az v roce 1988 se
ministerstvo zeméd¢lstvi a vyzivy rozhodlo pro vypracovani nového zakona o potravinach.

V devadesatych letech bylo impulsem pro dokonceni zakona sblizovani s legislativou
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Evropské unie. Velky rozdil ve vyvoji v EU, kde fesi tuto oblast vice jak 800 nafizeni
a smérnic a od 60. let dopliiovany Codex Alimentarius a v CR, ktera byla 40 let v izolaci,
zpusobil, Ze se novy zakon dostal na potrad jednani vlady az v roce 1995. Ke schvaleni

zékona ¢. 110/1997 Sb., doslo 24. dubna 1997.

4.2 Zakon €. 110/1997 Sb.

Tento zdkon o potravinach a tabakovych vyrobcich a o zméné a doplnéni nékterych
souvisejicich zakont, nabyl uc¢innosti 1. 9. 1997 ma 8 €asti a prosel 19 zménami a dopliky.
Prvni ¢ast - potraviny a tabakové vyrobky - vyrazné¢ zménila novela ¢. 139/2014 Sb.
Ve shrnuti zakladnich aspektii RIA® diivodové zpravy?, zpracované k tomuto zdkonu pii jeho
schvalovani v Poslanecké snémovné Parlamentu Ceské republiky, se uvadi, Ze pinosem této
novelizace bude zejména nastaveni a jednotny pfistup aplikace pozadavkl evropského
potravinového prava pro vSechny €lenské staty EU a sjednoceni pouZivané terminologie
v oblasti potravinového prava. Implementace pfisluSnych ustanoveni odstrani pfipadnou
platnost rozdilnych pozadavkl vyplyvajicich na jedné stran€ z narodni a na druhé strané
z evropské legislativy. NavrZzenymi upravami dojde k pfesnéjSimu provazani zakona
o potravinach s pfimo pouZzitelnymi pfedpisy EU a stanoveni povinnosti kladenych témito
predpisy na clenské staty, resp. provozovatele potravinafskych podnikli. Déle se v této
zpravé uvadi, ze pozadavky na deklarovani povinnych daji u nebalenych potravin byly
vymezeny v zakoné€ o potravinach, ktery vSak neni v souladu s pozadavky nového nafizeni
0 oznacovani potravin (nafizeni (EU) ¢. 1169/2011) a feSenim je pfijmuti vySe zminéné
novely.
V § 1 zédkon ¢. 139/2014 Sb. zapracovava prislusné piedpisy EU, upravuje
na zéklad¢ téchto predpist povinnosti provozovatelll potravinarského podniku a podnikateli
vyrab&jici a uvadéjici do obchu tabdkové vyrobky. Upravuje téZz statni dozor

nad dodrZzovanim povinnosti vyplyvajici z tohoto zakona. Nasleduje vycet vSech piedpist

1 RIA - z angl. Regulatory Impact Assessment, zahrnuje soustavu analytickych metod smétujicich
k systematickému hodnoceni ocekavanych dopadii navrhovanych politik a pravnich predpist, kterymi jsou
implementovany. RIA je trvalou soucasti legislativniho procesu v CR od listopadu 2007.

2 Divodova zprava k novele zdkona ¢&. 110/1997 Sb. Snémovni tisk 72/0, ¢ast &. 1/8, Novela zakona
0 potravinach — EU. Dostupné z http://www.psp.cz/sqw/text/text2.sqw?idd=90788
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EHS, ES a EU. Tim tento § napliiuje smérnici Evropského parlamentu a Rady 2001/37/ES
ze dne 5. ¢ervna 2001 o sblizovani pravnich a spravnich piedpist ¢lenskych statt tykajicich
se vyroby, obchodni upravy a prodeje tabakovych vyrobki a smérnici 2000/13/ES ze dne
20. bfezna 2000, o sblizovani pravnich ptedpisii ¢lenskych stath tykajicich se oznacovani
potravin, jejich obchodni uprave a souvisejici reklamy, v platném znéni.

§ 2 zékona ¢. 110/1997 Sb. zavadi nové zakladni pojmy — kontrolni vzorek, Cisté
mnozstvi potraviny a definuje dopln€k stravy jako potravinu s koncentrovanym zdrojem
vitamin a mineralnich latek nebo dalSich latek s nutricnim nebo fyziologickym uc¢inkem.
V prtilohach vyhlasky ¢. 225/2008 Sb. jsou uvedeny podminky pouziti nékterych dalsich
latek v dopliicich stravy a seznamy dalSich latek zakazanych pii vyrobé potravin.

V § 3 je opét nové uveden pozadavek na dodrzovani pouzitelnych predpisti Evropské
unie upravujici pozadavky na potraviny. Je zde také nafizeni povinnosti uvadét povinné
informace o potravinach stanovené v pravnich ptedpisech v ¢eském jazyce jde-li 0 potravinu
uvadénou na trh na izemi Ceské republiky.

§ 3d pfidava informac¢ni povinnost potravinarskych podniki pifi vyrobé a uvadéni
na trh doplnkld stravy (informacni povinnost vici Ministerstvu zemédélstvi, vcetné
povinnych informaci uvedenych na obale), po¢atecni kojenecké vyzivy a dietni potraviny
pro zvlastni 1€karskeé ticely (Ministerstvo zdravotnictvi). Déle je do tohoto paragrafu ptidana
povinnost informovat organy statniho dozoru (Statni veterinarni sprava (SVS) — potraviny
zivocisného puvodu a Statni zemédélska a potravinaiska inspekce (SZPI) — ostatni
potraviny) pii pfijmu potravin vymezenych pravnim piedpisem z jiného clenského statu
Evropské unie nebo ze tieti zeme. SZPI ve svém prohlaseni - Potraviny urcené pro zvlastni
vyzivu, dopliiky stravy a ptistup SZPI k jejich kontrole®, mimo jiné uvadi, ze oznadovani
dopliiki stravy nesmi pfisuzovat doplikiim stravy vlastnosti tykajici se prevence, 1¢cby nebo
vyléceni lidskych onemocnéni nebo odkazovat na tyto vlastnosti. Nesmi také obsahovat
zadné tvrzeni uvadéjici nebo naznacujici, Ze vyvazend a pestra strava obecné¢ nemiize
poskytnout dostatecné mnozstvi vitamini nebo mineralnich latek. Je zde téz uvedeno, Ze
potraviny pro diety s omezenym mnoZzstvim energie urcené ke snizovani télesné hmotnosti
nesmi obsahovat udaj o rychlosti nebo mife ubytku hmotnosti v disledku jejich pouZzivéni.

Na obalu potravin pro poc¢atecni kojeneckou vyzivu nesmi byt uvedeny obrazky kojencti ani

3 Potraviny uréené pro zvlastni vyzivu, dopliiky stravy a piistup SZPI k jejich kontrole.
Dostupné z http://www.szpi.gov.cz/clanek/potraviny-urcene-pro-zvlastni-vyzivu-doplnky-stravy-a-pristup-
szpi-k-jejich-kontrole.aspx?q=Y 2hudW09MQ%3d%3d
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jiné¢ obrazky nebo tvrzeni, které by idealizovalo vyrobek, pfipousti se vSak graficka
znazornéni pro vhodnou identifikaci vyrobkli a znazornéni zptsobu pfipravy. Také tam
nesmi byt uvedeny pojmy ,humanizovany®, , maternizovany*, ,upraveny“ nebo jim
podobné pojmy.

Tento paragraf také obsahuje hojné diskutovanou povinnost prodejct s roénimi trzbami
nad pét miliard korun, zvetejiovat ¢iteln¢ u vchodu pro zakazniky seznam péti zemi, z nichz
odebiraji potraviny. Seznam musi obchodnici ohlasit také ministerstvu zeméd¢lstvi. Praxe
ukazuje, Ze seznam nebyva objektivni, protoze zahrnuje firmy, které sice maji sidlo v CR,
ale nejsou vyrobci produktu, nybrz jeho distributory.

§ 4 definuje podminky pouZiti ultrafialovych paprskii a ionizujiciho zarizeni
k oSetfeni potravin a druhy potravin, které 1ze takto oSetfit. Informaci o ionizaci nebo oSetieni
UV zafenim bychom neméli vnimat jako né&jaké bezpecnostni riziko, ale jako informaci
o pouzité metodé oSetieni vyrobku. UV zafeni se uspésné pouziva k dezinfekci vzduchu
a vody, ionizace Kk eliminaci nebo dokonce ke zni¢eni patogennich organismu, které
zpusobuji predCasné zkazeni potravin. lonizace nezanechava zadna rezidua, obvykle neméni
barvu, chut’ ani viini potravin a v zadném piipad¢€ nevyvoldva v potravinach radioaktivitu.
Bezpecnost potravin oSetfenych ionizaci byla spolehlivé prokazana. Informace o bezpe¢ném
pouziti této technologie 1ze ovéfit v odbornych publikacich vydanych jak mezindrodnimi,
tak evropskymi autoritami pro bezpe¢nost potravin, napi. EFSA* nebo FAO/WHO®.
UV zafeni se uspé$né pouziva k dezinfekci vzduchu a vody.

Podle smérnice 1999/2/ES se mohou potraviny ozafovat pouze v ozafovnach
schvalenych v ¢lenskych statech EU nebo v ozatovnach tretich zemi, které byly schvaleny
Spolecenstvim. K ziskani souhlasu musi ozafovna spliiovat podminky Komise Codex
Alimentarius (FAO/WHO) obsazené v ,,Recommended International Code of Practice
for Radiation Processing of Foods* pro provozni ozafovny pouzivané k ozafovani potravin.
Clenské staty jsou povinné informovat Komisi o svych kompetentnich autoritach pro dohled
nad ozafovnami, potravinami a potravinaiskymi piisadami, které lze oSetfovat ionizujicim

zafenim. V CR vykonava dohled nad ozafovnami Statni ufad pro jadernou bezpeénost

4 EFSA - Evropsky ufad pro bezpe¢nost potravin (European Food Safety Authority) je afadem Evropské unie
zodpovédnym za hodnoceni rizik v oblasti bezpecnosti potravin a krmiv, vyzivy, zdravi a pohody zvirat,
ochrany a zdravi rostlin.

5 FAO/WHO — spoleény vybor odbornikti pro potravinaiské ptidatné latky a latky znegist'ujici.
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a Statni zeméd¢€lska a potravinatska inspekce. Jedinou ozafovnou u nés byla spole¢nost
ARTIM, spol. s r.0., ktera je ale v soucasné dob¢ v likvidaci.

§5 byl zrusen, obsahoval natizeni pouZzivat jen takové obaly, které chrani potravinu pied
znehodnocenim a byl z materialu, ktery je vhodny pro styk s potravinou. Tento paragraf byl
zrusen kvili duplicité s natizenim Evropského parlamentu a rady (ES) ¢. 1935/2004 ze dne
27. fijna 2004 o materialech a pfedmétech urcenych pro styk s potravinami.

§ 6 se tyka oznacovani potravin a fikda, ze provozovatel potravinaiského podniku,
pod jehoz jménem nebo obchodni firmou je balena potravina uvadéna na trh nebo dovozce
potravin ze zem¢ mimo trh Evropské unie musi zajistit, aby byly dodrzeny vSechny
pozadavky natizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) €. 1169/2011, poptipadé musi
doplnit dalsi udaje, které stanovi provadéci pravni piedpis nebo veterindrni zdkon.

§ 7 a § 8 nafizuje oznacovani balenych a nebalenych potravin podle vySe popsaného
nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) €. 1169/2011.

§ 9 uklada provozovateli potravinaiského podniku, ktery potravinu vyrabi, zpracovava
nebo bali, poptipad¢ je prvni prodejcem usazenym v Evropské unii, uvede potravinu na trh
se Sarzi, ktera zajisti sledovatelnost vstupnich surovin Vv potraviné. Toto se netyka potravin
za zemédélské prvovyroby, potravin, které nejsou v misté prodeje konecnému spotiebiteli
baleny, jednotlivych porci zmrzliny a potravin oznacenych datem minimalni trvanlivosti
nebo datem pouzitelnosti.

§ 9a nafizuje provozovatelim potravinaiskych podnikd, ktery uvadi pokrmy
pfi poskytovani stravovacich sluZeb nebalené nebo zabalené v misté prodeje, aby viditelné
zptistupnily snadno ¢itelnou informaci o nazvu potraviny a o vyskytu alergenni latky
podle natizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1169/2011.

V informaénim materialu SZPI® se uvadi, Ze pokud se provozovatel rozhodne, Ze
nebude poskytovat informace o konkrétnich alergennich latkach a produktech obsaZenych
v jednotlivych pokrmech pisemnou formou piimo v nabidce pokrmu (napft. v jidelnicku,
v nabidkové tabuli apod.), musi napf. v nabidce nebo na informacni tabuli uvést alespoii
pisemnou informaci, ktera spotiebitele upozorni na moznost vyzadat si informace
o konkrétnich alergennich latkach a zaroven spotiebitele informuje, jakym zptisobem mu

budou tyto povinné informace sdéleny. Jako jeden z moznych zptisobti tohoto sdé€leni, které

® Nova povinnost provozovatelli zatizeni spole¢ného stravovani poskytovat informace o alergennich slozkach
- informa¢ni material SZPI. Dostupné z http://www.szpi.gov.cz/clanek/nova-povinnost-provozovatelu-
zarizeni-spolecneho-stravovani-poskytovat-informace-o-alergennich-slozkach.aspx
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ma spotiebitele nasmérovat, kde informace o alergenech ziskat, je v navrhu vyhlasky
ministerstva zemedélstvi o zplisobu oznacovani potravin uvedena formulace:

»Informace o vyskytu konkrétnich alergenii v pokrmech zadejte u obsluhy.*

Vyhlaska bude uplatiiovat flexibilni pfistup, pfipustna budou i jina sdéleni, ktera maji pro
spotiebitele stejny vyznam napt.:

,Informace o vyskytu konkrétnich alergenti v pokrmech naleznete formou ciselnych
kodu v jidelnim listku*

,Hosté s potravinovou alergii nebo intoleranci, kontaktujte manaZera restaurace, ktery
vam poskytne informace o vyskytu alergennich latek.

,Prosim upozornéte obsluhu na jakoukoli potravinovou alergii pfed objednanim
pokrmu.*

Vyse uvedena sdéleni musi byt snadno piistupnd, viditelna a citelna. Informace
o konkrétnich alergennich latkach obsazenych v jednotlivych pokrmech mohou byt nasledné
sd¢leny pouze slovné nebo mohou byt jinou formou viditelné a Citelné zpfistupnény
(v zasad¢ je mozné pouzit vSechny komunikacnich prostiedky véetné nastroji modernich
technologii, napf. elektronicky pultik apod.).

§ 10 definuje, uvadeéni potravin na trh. Na trh je zakdzano uvadét potraviny klamavée
oznacené nebo nabizené klamavym zptisobem, s proslym datem pouzitelnosti ¢i neznamého
ptvodu. Casopis Bulletin advokacie’ komentuje rozhodnuti Soudniho dvora (EU), ktery
tesil klamavé oznaceni ¢aje Teekanne. Oznaceni potraviny nesmi uvadét spottebitele v omyl
tim, Ze vyvolava dojem, Ze je ve vyrobku pfitomna urcita slozka, kterd v ném ve skutecnosti
pritomna neni. Némecka spolecnost Teekanne prodavala ovocny €aj s nazvem ,,Felix
malinovo-vanilkové dobrodruzstvi®. Na obalu se vyskytovala zejména vyobrazeni malin
a kvétd vanilky, jakoZz i slova ,,ovocny ¢aj s pfirodnim aroma®, ,,ovocny ¢aj s pfirodnim
aroma — ptichut’ malina-vanilka“ a ,,pouze piirodni slozky*. Ovocny ¢aj ve skutecnosti
neobsahuje pfirodni slozky z vanilky nebo malin ani z nich ziskané latky urcené
k aromatizaci. Seznam slozek, ktery se nachazi na boku obalu, uvadi: ,,Ibisek, jablko, listy
sladké ostruziny, pomerancova kira, Sipek, pfirodni latka uréend k aromatizaci s pfichuti
vanilky, citronova kiira, pfirodni latka ur€end k aromatizaci s pfichuti maliny, ostruZiny,
jahoda, bortivka, bez*“. Némecky svaz ochrany spotiebitelti spoleCnosti Teekanne vytykal,

ze prostiednictvim prvkl na obalu uvedla spotiebitele v omyl, pokud jde o slozeni caje.

7 Bulletin advokacie 6/2015, vydava Ceska advokatni komora v Praze, 92 s. ISSN 1805-8280.
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Spotiebitel totiz na zakladé téchto prvki ofekava, ze ¢aj obsahuje slozky vanilky a malin,
nebo pfinejmensim z nich ziskané ptirodni latky urené k aromatizaci. Bundesgerichtshof
(Spolkovy soudni dvur), ktery ve véci rozhodoval v poslednim stupni, se tazal Soudniho
dvora EU (véc C-195/14), zda mulze oznaeni potraviny uvést spotiebitele v omyl,
vyvolava-li dojem, Ze je ve vyrobku pfitomna urcitd slozka, kterd v ném ve skutecnosti
pfitomna neni, coz spotfebitel mize zjistit pouze tak, ze si pfecte seznam slozek. Soudni
dvur rozhodl, Zze v takovém piipadé nemusi byt seznam slozek, a to i pokud je spravny
a uplny, s to dostatecnou mérou napravit mylny ¢i nejednoznacny dojem spotiebitele, ktery
vyplyva z oznaceni této potraviny. Pokud tedy oznaceni potraviny vyvolava dojem, Ze je
v ni pfitomna slozka, ktera v ni ve skutec¢nosti pfitomna neni (coz vyplyva pouze ze seznamu
slozek), muze takové oznaceni uvést kupujicitho v omyl, pokud jde o charakteristiky dané
potraviny.

Do § 11 novela pridala povinnost uchovavat potraviny podle natizeni Evropského
parlamentu a Rady (ES) ¢. 853/2004 nebo provadécim pravnim piedpisem a také nafidila,
aby potraviny uréené pro zvlastni vyzivu a dopliiky stravy uvadét na trh pouze balené.

§ 12, 12a, 13 se tykaji tabakovych vyrobki a jejich oznacovani. Podnikatel, ktery
vyrabi nebo uvadi do ob&hu tabdkové vyrobky je povinen vyrobek oznacit:

- jménem, piijmenim a sidlem nebo ndzvem nebo obchodni firmou a sidlem vyrobce,

prodavajiciho nebo toho, kdo vyrobek zabalil

- nazvem druhu, skupiny nebo podskupiny tabakovych vyrobkii

- udajem o mnoZstvi vyrobku nebo poctu obsazenych kusii v baleni

- Cislem SarZe nebo rovnocennym udajem, ktery umoZni jasnou identifikaci

a sledovatelnost
- udaji tykajicimi se neptiznivého ovlivnéni zdravi lidi
- zemi pivodu

§§ 14-16a

Po novele byla do tohoto paragrafu jako vykonavajici statni dozor pfipsana Statni
veterinarni sprava a véta, ze organy dozoru spolu vzajemné spolupracuji v souladu
S kontrolnim fadem (§ 25 zdkona ¢. 255/2012 Sb. o kontrole). Pfibyla tak k orgdniim
ochrany vefejného zdravi (Ministerstvo zdravotnictvi, krajské hygienické stanice,

Ministerstvo obrany a Ministerstvo vnitra) a Statni zeméd¢lské a potravinaiské inspekci.
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Statni veterinarni sprava vykondva statni dozor podle tohoto zakona a zakona veterinarniho
(€. 166/1999 Sb.) pti vyrobe, skladovani, pteprave, dovozu a vyvozu potravin zivocisného
puvodu a také pii prodeji surovin a potravin zivo¢isného piivodu v trznicich, v prodejnach
a prodejnich usecich, kde dochazi k Gpravé masa, mléka, ryb, dribeze, vajec nebo prodeji
zvétiny. Statni zeméd€lska a potravinaiskd inspekce vykondva statni dozor pii vyrobé,
uvadéni potravin na trh a pfi dovozu ze tietich zemi, pokud tento dozor nevykonava Statni
veterinarni sprava. Vykonava také statni dozor pii vyrobé a uvadéni na trh potravin véetné
pokrml a pii poskytovani stravovacich sluzeb a také pii vyrobé a uvadéni do obéhu
tabakovych vyrobki.

Novela zrusila § 17a az 17h, nahradila ho § 17 a doplnila ptivodni § 17i o spravnich
deliktech.

Spravni trestani

Podle tohoto § se provozovatel potravinatského podniku dopusti spravniho deliktu tim,
ze nedodrzi povinnosti provozovatele potravinaiského podniku podle § 3, pfi ozafeni
potravin postupuje v rozporu s § 4, nedodrzi pozadavky na bezpe€nost potravin, uvede
spotiebitele v omyl, oznaci potravinu v rozporu s § 6 az 9, porusi zdkaz uvadeni potraviny
do obéhu, skladuje a uchovava potraviny v rozporu s § 11. Podnikatel, ktery vyrabi a uvadi
do ob¢hu tabdkové vyrobky, se dopusti spravniho deliktu tiz, Ze nedodrzuje pozadavky

stanoven¢ timto zakonem v § 12 a 13.

Za spravni delikt se uloZi pokuta do:

- 1000 000 K¢, jde-li naptiklad o spravni delikt, kdy se uvadi na trh potraviny ozaiené
ionizujicim zafenim bez stanovené dokumentace nebo neinformuje ptisluSny organ
dozoru o tom, ze je provozovatel potravinarského podniku piijemcem potravin
Z jiného ¢lenského statu Evropské unie nebo ze tieti zemé podle § 3 odst. 3.

- 3000 000 K¢, jde-li naptiklad o spravni delikt, kdy se pouzivaji obaly nebo obalové
materidly v rozporu s § 3 odst. 1 pism. g) nebo v rozporu s § 11 odst. 1 pism. f) uvadi
na trh nebalené potraviny urené pro zvlastni vyzivu nebo dopliiky stravy.

- 10000 000 K¢, jde-li naptiklad o spravni delikt v rozporu s § 3 odst. 1 pism. a)
— nedodrzeni smyslovych, fyzikalnich, chemickych nebo mikrobiologickych
poZadavkl na jakost potravin nebo uvadi na trh potraviny po datu minimdalni

trvanlivosti v rozporu s § 10 odst. 2.
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- 50000 000 K¢, jde-li naptiklad o spravni delikt v rozporu s § 3 odst. 1 pism. d), kdy
dojde k nedodrzeni pozadavku na pfipustny obsah toxikologicky vyznamnych latek
Vv potravinach nebo se porusi zakaz uvadét potraviny na trh podle § 10 odst. 1.
Spravni delikty v prvnim stupni projednavaji inspektoraty SZPI, krajské veterinarni spravy
a organy ochrany vetejného zdravi.

Castka uloZenych pokut od vy$e zminénych dozorujicich organt se kazdoroéné
zvy$uje. Podle vyroénich zprav SVS8, byla ¢astka ulozenych pokut v roce 2012 13 945 570
K¢ a vroce 2015 jiz narostla na 25 600 000 K¢. U SZPI je tento nartst jesté vyraznéjsi,
z vyroénich zprav® vyplyva, Ze se &astka ulozenych pokud se zvysila z 64 121 500 K& v roce
2013 na 105 000 000 K¢ za rok 2015.

Rekordni ulozenou pokutou SVS je pokuta ve vysi 2,67 milionu korun, kterou by
m¢ela zaplatit firma obchodujici s masem Kovat Plus, spolecnost prodavala komiské maso
dovezené z Irska oznacované jako hovezi. Tato pokuta je takto vysoka, jelikoz se jednalo
o velké mnozstvi masa, které nebylo spravné oznaceno, uvedli tak fadu spotiebiteld v omyl.
Firma Kovar plus se proti pokuté odvolala k nejvys$simu spravnimu soudu, ktery jesté v této
kauze nerozhodl. Je ale zarazejici, ze v ¢ervnu leto$niho roku se tato spole¢nost opét dostala
do problémil kvili §patné¢ oznacenému syru. SVS ulozZila pokutu ve vysi 2,5milionu K¢
za prodej faleSného syru. Spole¢nost prodala nejméné 106 tun nahrazky syra, ktera byla
oznacena jako tficetiprocentni eidam. Mlécny tuk byl ve vyrobku nahrazen rostlinnym.
Podle veterinafti nebyl znam ani ptivod vyrobku. Polska mlékarna, kterd je na ném uvedena
jako producent, popira jeho vyrobu, coz potvrdily i tamni dozorové organy. Z uvedenych
106 tun se podafilo veterinafim stdhnout z trhu 16,6 tuny nahrazky. Ty byly v poloviné
cervna zlikvidovany ve spalovné ve Zlinském kraji. Firma jiz diive uvedla na trh 268 tun
stejn€ oznacené¢ho vyrobku neznamého plivodu, nepodafilo se vSak prokézat, Ze byli
zakaznici v informacich o sloZeni klamani. ZboZi bylo v dobé Setfeni po datu pouzitelnosti,
ve firemnim skladé se jiz nevyskytovalo a nebylo mozné provést analyzu jeho slozeni. Je
zarazejici, ze po opakujicim se prohfesku takové velikosti dozorové organy neudéli pokutu

na horni hranici sazby.

8 Vyro¢ni zpravy Statni veterinarni spravy. Dostupné z http://eagri.cz/public/web/svs/portal/dokumenty-a-
publikace/prehled-podle-temat/vyrocni-zpravy/

® Vyro¢ni zpravy Statni zemé&délské a potravinaiské inspekce. Dostupné z http://www.szpi.gov.cz/souhrnne-
zpravy.aspx
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SZPI v poslednich letech rozdava nejvice pokut v obchodnich fetézcich, V roce 2015
nejvyssi celkovou ¢astku musel zaplatit obchodni fetézec Tesco, a to vic nez 18 milionil
korun. Na druhém mist¢€ je Ahold, kterému SZPI vyméfila pokuty za vic nez 13 a ptil milionu
korun. O ptil milionu mén¢ pak na pokutach zaplatil fetézec Kaufland. Pak nasleduji Penny
Market a Billa. Obchodni fetézec Tesco dostal také nejvyssi jednotlivou pokutu a to ve vysi
2,5 milionu. Provinil se tim, ze do regali daval potraviny nevhodné k lidské spotiebé,
konkrétné datle se Skidci. Podobny problém tesili inspektofi 1 v Kauflandu, kde nasli vlasské
ofechy napadené plisni a $kudci. Obchodnikovi vyméfili pokutu ve vysi 2,25 milionu korun.
SZPIl v ramci prvoinstan¢niho rozhodnuti ulozila pokuty prodejcim medd spolecnosti
Véelpo s.r.o., u kterych laboratorni analyza prokazala ptitomnost rezidui antibiotik.
Souhrnnéa vyse uloZenych pokut vSem prodejciim, ktefi uvadeli do ob&hu zavadné Sarze
medu, ¢ini 5 920 000 K¢&. Ptislusny pravni pfedpis pfitomnost téchto latek v medu
nepovoluje a potravina je proto povazovana za nevhodnou k lidské spotfebé a inspekce
nafidila jejich neprodlené stazeni z trzni sité. Jiz v roce 2001 dostala pokutu dva a ptl
milionu korun firma Astral 1éCitele Havelky proto, Ze nabizela pilulky na zlepSeni zdravi,
po kterych nekolik lidi skoncilo v nemocnici s otravou olovem. V lé¢ebnych piipravcich
znalky Astral objevila Ceska zemédélska a potravinafska inspekce olovo, kadmium a rtut’,
Jeji mnoZstvi v jednom z vyrobkll presdhlo normu Sest tisickrat. ZvySené mnozstvi rtuti
inspekce nasla v pripravku Astrum Ma Madhulene, ktery vyrobce deklaroval jako vysoce
¢isty bylinny koncentrat s vyrazné regenera¢nimi a stimula¢nimi u¢inky na slinivku bfisni.
Obsahoval 2950 miligramt tohoto kovu na kilogram, norma pfitom povoluje pouze
0,5 mg/kg. V tomto vyrobku se diive naSlo zvySené mnozstvi olova, které piedpisy
prekracovalo 5000 krat. Preparaty mély podle propagacnich materiali ptiznivé ovlivnit
¢innost jater a sleziny, kardiovaskuldrniho systému, zenskych pohlavnich organti nebo
zaludku, zabranit pfed¢asnému starnuti ¢i pomoci od zavislosti na alkoholu. Obsahovaly ale
tolik tézkych kovii, ze by zdravi spiSe poSkodily. Zvysené mnozstvi Skodlivych latek se naslo
také v dalSich vyrobcich, které Havelkova firma prodavala v obchodech oznacenych jako
Astrologicka apatyka a prostiednictvim internetu. Jen preparatu Astrum Ma Madhulene
dovezla firma z Indie od roku 1999 témér 2500 baleni, dolozila stazeni 966 kusu.

§ 18 al9 jsou zmocnovaci ustanovené ministerstva zeméd¢€lstvi a zdravotnictvi.

Druha ¢ast zakona ¢.110/1997 byla zruSena zakonem ¢. 146/2002 Sb. o Statni

zemé&délské a potravindiské inspekci, €ast tieti zrusena zakonem €. 375/2011 Sb. zadkonem,
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kterym se méni nekteré zakony v souvislosti s pfijetim zakona o zdravotnich sluzbach,
zakona o specifickych zdravotnich sluzbach a zédkona o zdravotnické zachranné sluzbe.
Nasleduje ¢tvrta ¢ast obsahujici zmény zakona o Ceské obchodni inspekci, pata &ast
obsahujici doplnéni zdkona o veterinarni péci, Sesta €ast obsahuje doplnéni zakona
o pusobnosti organt veterinarni péce a ¢ast sedma dopliujici zdkon 0 ochrané spotiebitele.

V posledni, osmé €asti, jsou spolecnd, pfechodnd a zavére¢na ustanoveni.

4.2.1 Oznacovani potravin

Jak bylo vySe uvedeno, novela obsahuje smérnice a nafizeni ES, mezi témito
smérnicemi a natizenimi je n€kolik, které ptimo ovliviiuji oznacovani potravin. Prvni z nich
je jiz zmifiovana smérice 2000/13/ES. Ulelem této smérnice je stanoveni obecnych
pravidel Spolecenstvi pouzitelnych horizontalné pro vSechny potraviny uvadéné na trh.

Dalsi je smérnice Evropského parlamentu a Rady 2011/91/EU ze dne 13. prosince
2011 o udajich nebo znackach urcujicich Sarzi, ke které potravina patii. V této smérnici je
definovan pojem ,,Sarze*. ,Sarzi se rozumi, ze n€kolik prodejnich jednotek potravin ma
prakticky totozné vlastnosti vyroby, zpracovani nebo baleni. Udaj o $arzi odpovida
pozadavku na lepsi informovanost o totoznosti vyrobkd. Je proto uzitecnym zdrojem
informaci, pokud jsou potraviny predmétem sporu nebo piedstavuji nebezpeci pro zdravi
spotiebitele. Na mezinarodni Uirovni plati obecna povinnost poskytovat odkaz na vyrobni
Sarzi nebo na Sarzi baleni u balenych potravin. K ur€eni Sarze se v souladu se smérnici
2000/13/ES muze vyuzit datum minimalni trvanlivosti nebo pouzitelnosti (,,spotiebujte do*),

pokud je uvedeno ptesn¢.

4.2.2 Narizeni ¢. 1169/2011

Nejvyznamnéj$im a nejaktudlnéjSim nafizenim, které se tyka oznacovani potravin, je
Narizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1169/2011. Nafizeni vzniklo, aby
ptispélo k dosazeni vysoké tirovné ochrany spotiebitele a k zaruceni prava na informace.
Toho je dosahovano také pomoci natizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 178/2002

ze dne 28. ledna 2002, kterym se stanovy obecné zasady a pozadavky potravinového prava,
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ziizuje se Evropsky ufad pro bezpecnost potravin a stanovi se postupy tykajici se bezpecnosti
potravin a smérnici Evropského parlamentu a Rady 2005/29/ES ze dne 11. kvétna 2005
o nekalych praktikach vici spotiebitelim na vnitinim trhu a vztahuje se na nékteré aspekty
poskytovani informaci spotiebitelim, konkrétné s cilem ptredchazet klamavému jednani
a klamavému opomenuti informaci.

V kapitole IV tohoto Natizeni jsou definovany povinné informace o potravinach,
obsah a zpiisob uvadéni udaji.

Ndzev potraviny — je jeji zakonny nazev, pokud takovy neexistuje, je nazvem
potraviny vzity ndzev a v piipad¢€, Ze neexistuje, uvede se popisny nazev. Nazev potraviny
musi obsahovat tdaje o jejim fyzikalnim stavu, 0 urcitém zplsobu Upravy potraviny
(napt. v prasku, hluboko zmrazena, uzena) nebo k nému musi byt tyto udaje ptipojeny,
pokud by mohlo dojit k uvedeni kupujiciho vomyl. Nazev potraviny, kterd byla
pred prodejem zmrazena a je prodavana v rozmrazeném stavu, musi byt doplnéna oznacenim
,rozmrazeno®. V piipadé masného vyrobku ¢i polotovaru, musi nazev potraviny obsahovat
udaj o pfitomnosti vody do ni pfidané, pokud toto mnoZzstvi pfesahuje 5% hmotnosti
kone¢ného vyrobku. Stejna pravidla se pouziji i v ptipadé produktd rybolovu a upravenych
produktti rybolovu, které maji podobu krajeného masa, platkii nebo filé. Pokud masné
vyrobky a produkty rybolovu jsou tvofeny rGznymi kusy spojenymi jinymi sloZzkami
a vyvolavaji dojem, Ze jsou z jednoho celistvého kusu, musi byt oznaCeny vyrazem
» Z€ spojovanych kouskl masa‘.

Jak uvadi Ing. Irena Sukova®, pro nékteré druhy produkti jsou v pravnich ptedpisech
(EU 1 narodnich) zamé&fenych na jednotlivé vyrobkové skupiny nékdy stanoveny definice
uréitych nazvu a plati, ze tyto nazvy lze pouzit jen pii splnéni charakteristiky uvedené
v definici. Napf. termin ,,mléko* je vyhrazen jen pro produkt mlé¢né Zlazy (nikoli pro napoj
z rostlinnych semen), ,teleci maso* pro produkt ze skotu do 8 meésicl veku, ,hotka
¢okolada“ pro produkt obsahujici nejméné 18 % kakaového maésla a 35 % celkové kakaové
susiny, ,,Spekacky* pro vyrobek se stanovenymi senzorickymi vlastnostmi vyrobeny z masa
hovéziho, teleciho ¢i vepfového, ale nikoli s pouzitim strojné¢ oddéleného masa. Mezi
vyrobky ze stejné kategorie, ale s jinym nez definovanym nazvem, byva kvalitativni rozdil

(napf. mezi vyrobky oznacenymi ,,Cokoldda“ a ,,Pochoutka®, mezi ,,Ovocnd S§tava*

10 Sukova, I. Oznacovani potravin priivodce pro spotiebitele, Praha: Ministerstvo zeméd&lstvi, Odbor
bezpecénosti potravin, 2014. 66 s. ISBN 978-80-7434-169-4
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a ,,Ovocny napoj* nebo mezi ,,Spekacky* a ,,Buitiky). Obchodni znacka, nazev chranény
jako duSevni vlastnictvi nebo smysleny nazev nejsou ve smyslu nafizeni chapany jako nazev
vyrobku.

Seznam slozek — musi byt uveden nadpisem obsahujici slovo ,,slozeni“. Obsahuje
vSechny slozky potraviny sefazené sestupné podle hmotnosti. Pokud potravina obsahuje
potravinafskou ptidatnou latku nebo potravinarsky enzym nélezici do jedné ze skupin
uvedenych v piiloze VII tohoto Nafizeni, musi se v seznamu slozek objevit nazev této
skupiny (napi. plnidlo, barvivo, konzerva¢ni latka, balici plyn, stabilizator) po kterém
nasleduje specificky nazev nebo pfipadné Cislo E. Seznam slozek nemusi byt u Cerstvého
ovoce a zeleniny (neloupaného), sycenych vod, kvasnych octil a potravin sestavajici z jedné
slozky. Také masla, syrd, kysaného mléka a smetany, pokud nebyly pfidany Zzadné jiné
slozky krom¢ mlécnych produktdi, potravinarskych enzymi a mikrobidlnich kultur
nezbytnych k vyrobé€. Pokud je na obalu graficky zndzornéna slozka vyrobku nebo je tato
slozka pfimo v ndzvu (napi. zelenina s kukufici), musi byt ve slozeni uvedeno mnozstvi
takto zvyraznéné slozky. Ve slozeni se také nesmi pouzivat zkratky, uvedeni
napt. pS. mouka je nepfipustné. Podle tohoto nafizeni je také povinné rozepsani
na podslozky, naptiklad u strouhanky se musi uvést vSechny jeji slozky (pSeni¢na mouka,
extrakty koteni, Skrob). Naproti tomu se v seznamu slozek nemusi objevit latky, které jsou
ve vyrobku obsazeny jen proto, Ze byly obsazeny v jedné nebo vice slozkach této potraviny
a jiz neplni zaddnou technologickou funkci. Pfikladem mutZe byt naptiklad vyrobek ,, Kufeci
kapsa plnéna Sunkou a syrem — masny polotovar®. Podle zdkonné normy se v masném
polotovaru nesmi vyskytovat notoricky znamé ochucovadlo — dusitanova solici smés. Pokud
bychom vyrobek nechali vySettit na pfitomnost této latky, tak by tento test byl pozitivni, ale
zakon by porusen nebyl, protoZe se tato ptidatna latka do vyrobku dostala jen pfenosem,
byla totiz pouzita pii vyrobé Sunky. V seznamu slozek by u tohoto vyrobku mimo jiné
muselo figurovat procentni pomér kufeciho masa, Sunky a syru, jelikoz jsou uvedené v nazvu

(obr ¢. 1).
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Kureci kapsa pinénd Sunkou a syrem
Masny vyrobek - masny polotovar hluboce zmrazeny
Slozeni : kufeci prso 60%, STROUHANKA, SYR Gouda 6%
veprovad sunka 6% (veprova kyta, voda, skrob bramborovy, cukr, extrakty koreni,
dusitanova solici smés), pseniéna MOUKA bramborovy skrob, VEJCE susenaq,

extrakty koreni, jedld siil, maltodextrin, dextroza, sacharéza, kourove aroma

Navod k pouziti: odstrarite technologicky obal,

€
Pred konzumaci diikladné tepelné opracujte - ¢ "“:‘ )
Fritujte pri teploté 160°C po dobu 8 minut.

Zmrazeno dne : 19.2.2016 Skladujte pri teploté -18°C anizs

Minimdlni trvanlivosti do : 19.2.2017 Po rozmrazeni znovu nezmrazujte

Vyrobce: Frigoexim s.r.o.Brezinova cesta 136 Litomérice

www.frigoexim.eu

Obr. &. 1 etiketa vyrobku. Zdroj: Etikety, 2016, Ceské Lipa, Frigoexim spol. s r.0.

Pokud potravina obsahuje nékterou z nasledujicich slozek vyvolavajici alergie nebo
nesnasenlivost —obiloviny obsahujici lepek, korysi a vyrobky z nich, vejce a vyrobky z nich,
ryby a vyrobky z nich, jaddro podzemnice olejné, sdjové boby, mléko a vyrobky z n¢j,
skotapkoveé plody (mandle, liskové, vlaSské, keSu, pekanové, para ofechy, pistécie,
makadamie) a vyrobky z nich, celer, hoicice, vI¢i bob, mékkysi a vyrobky z nich a oxid
sifi¢ity a sifi¢itany v koncentracich vyssSich nez 10 mg/kg nebo 10 ml/l — musi byt v seznamu
slozek zvyraznéna tak, aby byla jasn¢ odliSena od ostatnich slozek uvedenych v seznamu,
napft. typem ¢i stylem pisma nebo barvou pozadi. Obcas se na etiketach objevuje véta —mize
obsahovat stopy..., je to informace pro spotiebitele, ze se v daném vyrobnim zavodé také
zpracovavaji 1 jiné potraviny, které jsou alergeny. Neni ale pfipustné, aby tato informace
byla zavadé&jici, naptiklad, Ze v zdvodé€ na zpracovani ryb uvadéji na etiketé, Ze se ve vyrobku

mohou vyskytovat ofisky, které se zde viibec nevyrabé;ji.
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SZPI uvadi'!, Ze studie zabyvajice se problematikou alergii na potraviny dosly
k vysledku, ze potravinovou alergii nebo intoleranci trpi piiblizné 1-3 % dospé€lé populace
a 4-6 % détskeé populace. Vyskyt alergii souvisi také s kulturou a stravovacimi zvyklostmi.
S vékem se snasenlivost potravin zvysuje. Napf. alergie na vejce a kravské mléko se
s postupujicim vékem vytraci, zatimco alergie na ofechy, lusténiny a korysSe pretrvava velmi
dlouho a neékdy zustava. RozliSujeme potravinovou alergii a potravinovou intoleranci.
Potravinova alergie je nepfiméiena reakce imunitniho systému na urcitou potravinu (jeji
slozku — zpravidla glykoprotein). Potravinové alergeny mohou u citlivych osob vyvolat
zdravotni obtize, v nekterych ptipadech i velmi zdvazné. K vyvolani nezadouci reakce
mnohdy staci i stopova mnozstvi alergenni potraviny. V praxi se miizeme setkat velmi ¢asto
s alergii na ara$idy, ryby, soju. Z hlediska odliSeni od potravinové intolerance je dilezité, ze
potravinova alergie souvisi vzdy s imunitnim systémem. Potravinovd intolerance neni
zpusobena imunitni reakci, ale metabolickou poruchou. Jedna se o nedostatek nebo tplnou
absenci latek (zpravidla enzymit), které se podileji na zpracovani potraviny nebo jeji slozky.
Piikladem mize byt laktézova intolerance zplisobena nedostatkem laktdzy - enzymu
Stépiciho mlé¢ny cukr. Dalsi velmi znamym piikladem potravinové intolerance je celiakie
neboli nesnasenlivost lepku. Pfiznaky alergie ¢i intolerance jsou velmi pestré. Miize reagovat
zazivaci systém (zvraceni, bolesti bficha, nadymani, prijem), dychaci cesty (ryma, astma)
nebo se projevi reakce na kiizi (svédéni, koptivka, otoky, ekzém). Alergicka reakce se miize
projevit kratce po poziti jidla nebo s asovym odstupem az nékolika hodin. U velmi citlivych
jedinct v8ak potravinové alergeny mohou vyvolat zavaZznou, rychle nastupujici alergickou
reakci postihujici fadu organovych soustav lidského téla tzv. anafylakticky Sok, ktery mlize
zejména v piipad¢ neposkytnuti v€asné odborné pomoci zplsobit i smrt. Mezi nej¢astéjsi
spoustéce anafylaktické reakce patii ryby, korysi, burské ofechy, skotfapkové plody.

Cisté mnoZstvi potraviny — neni povinné u potraviny bézné prodavané po kusech.
U pevnych potravin v nalevu se pii oznacovani uvadi téz cista hmotnost potraviny
po odkapani. V piipadé potraviny s glazurou se uvadi ¢ista hmotnost bez glazury. Pro ucely
tohoto bodu se zmrazena nebo hluboce zmrazend voda povazuje za tekuty nalev, coz s sebou
nese povinnost uvadét na etiketé informace jak o Cisté hmotnosti, tak i o Cisté hmotnosti

po odkapani. Natizeni také stanovi, Zze pokud maji zmrazené nebo hluboce zmrazené

11 Novéa povinnost provozovateld zafizeni spoleného stravovani poskytovat informace o alergennich
slozkach - informa¢ni material SZPI. Dostupné z http://www.szpi.gov.cz/clanek/nova-povinnost-
provozovatelu-zarizeni-spolecneho-stravovani-poskytovat-informace-o-alergennich-slozkach.aspx
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potraviny glazuru, nesmi se do Cisté hmotnosti zapocitavat hmotnost samotné glazury (Cista
hmotnost potraviny bez glazury). V dusledku toho je deklarovana Cistd hmotnost potraviny
s glazurou totozna s Cistou hmotnosti této potraviny po odkapani.

Datum minimalni trvanlivosti, datum pouzitelnosti a datum zmrazeni — U potravin
rychle podléhajici zkaze se datum minimdlni trvanlivosti nahradi datem pouzitelnosti
(,,spottebujte do*). Obsahuje-1i datum uvedeni dne, pak se uvadi ,,minimalni trvanlivosti
do..., v ostatnich pfipadech ,,minimalni trvanlivost do konce...“ Datum se uvadi v poradi
den, mésic a popiipad¢ rok. Datum minimalni trvanlivosti se nemusi uvadét u Cerstvého
ovoce zeleniny (neloupané, nekrajené), vin, likérovych vin, Sumivych a aromatizovanych
vin, napojii obsahujicich minimaln¢ 10% obj. alkoholu, pekaiskych vyrobku, které jsou
obvykle spotfebovany do 24 hodin, octa, jedl¢é soli, cukru v pevné formé& a zvykacek.

Podminky uchovani nebo podminky pouziti — V ptipad€, ze potravina vyzaduje
zvlastni podminky pro uchovani ¢i pouziti (napf. ,,skladujte pfi minimalni teploté — 18°C*)

Jméno nebo obchodni nazev a adresu provozovatele potravinarského podniku

Zemi pitvodu nebo misto provenience — je povinné, pokud by opomenuti tohoto udaje
mohlo uvadét spotiebitele v omyl ohledné skute¢né zemé piivodu nebo mista provenience
potraviny. Je také povinné u veptového, skopového, koziho a driibeziho masa jak Cerstvém,
tak 1 chlazeném ¢i zmrazeném stavu.

Navod k pouziti — v ptipad€ potraviny, kterou by bez tohoto navodu bylo obtizné
odpovidajicim zptisobem pouzit.

Obsah alkoholu — u napojt s obsahem alkoholu vyssim nez 1,2% objemovych uvadet
skute¢ny obsah alkoholu v procentech objemovych.

VvzZivove udaje — povinné udaje zahrnuji informace o energetické hodnoté
a o mnozstvi tuki, nasycenych mastnych kyselin, sacharidd, bilkovin a soli.

Toto nafizeni vstoupilo v platnost 13. prosince 2014, s vyjimkou uvadéni vyzivovych
udajt, jenz je platné az od 13. prosince 2016.

Vsechny uvedené tdaje museji byt na viditelném mist€, Zaddnym zpiisobem skryty,
zastfeny ani pferuSeny jinym textem. Jsou uvedeny na obalu nebo na etiketé¢ k nému
pfipojené. Vytisknou se na nich pismem, jehoZ vyska malého ,x* ¢ini nejméné 1,2 mm.
V piipadé obalfl a nadob, jejichZ nejvétsi plocha je mensi nez 80 cm?, ¢ini vyska malého

pismene ,,x“ jen 0,9 mm.
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Pfi prodeji na dalku musi byt k dispozici v§echny povinné informace o potravinach
(mimo informace o datu minimalni trvanlivosti) pied dokoncenim ndkupu a uvedeny
na materialu podporujicim prodej na dalku nebo musi byt poskytnuty jinymi vhodnymi

prostiedky jasn€ ur¢enymi provozovatelem potravinarského podniku.

4.3. Specifické pozadavky na vyrobkové skupiny

Dale se zamé&fim na specifické pozadavky na oznacovani nékterych skupin potravin.
Pro vSechny druhy potravin samoziejmeé plati pozadavky publikované v zékoné ¢. 110/1997,
ale existuji i dalsi zakony a vyhléasky, které upravuji ozna¢ovani jednotlivych sortimentnich

skupin.

4.3.1 Maso a masné vyrobky

Prvni velkou skupinou je maso a masné vyrobky. Naroky na oznacovani téchto
potravin jsou dany vyhla§kou Ministerstva zemédélstvi ¢. 69/2016 Sb., o pozadavcich
na maso, masné vyrobky, produkty rybolovu a akvakultury a vyrobky z nich, vejce a vyrobky
Z nich, s u¢innosti od 1. 8. 2016.

Maso se musi kromé udaji uvedenych v zakoné a zvlastnich pravnich ptedpisech
oznacit podle skupiny, do které patii — vysekové maso, kosti, droby, syrové sadlo, syrovy
14j, krev, mleté maso, kralik, krali¢i maso, maso zvéte ve farmovém chovu, zvéfina, dribezi
maso. Maso musi byt také oznaceno Zivo€iSnym druhem bez ur€eni pohlavi. Hovézim
masem - maso mladého byka, byka, volka, jalovice, krdvy; vepfovym masem - maso prasat;
skopovym masem - maso ovci; jehné¢im masem - maso jehiiat ve véku nejvyse 12 mésicu;
kozim masem - maso koz; kiizle¢im masem - maso kizlat ve stafi nejvyse 12 mésict;
koniskym masem - maso koni; hiibécim masem - maso hiibat ve stafi nejvyse 18 mésict;
maso ostatnich zvifat nazvem Zivoc¢isného druhu. Vysekové maso se oznaci trznim druhem
uvedenym v pfislusnych pravnich normach (napft. pecené, kyta, krkovice). Zvetfina se musi
oznacit, jestlize pochazi z farmového chovu. Hovézi maso se dale oznaci slovy "mlady byk",

"byk", "volek", "jalovice" nebo "krava". V ptipad¢, ze je hovézi maso oznaceno jako maso
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vySetfené na spongiformni encefalopatii skotu (BSE), musi byt soucasti tohoto oznaceni
nazev akreditované laboratote, ktera vysetieni provedla, a ¢islo protokolu.

U predem nebaleného hovéziho Cerstvého masa se pozadované udaje v pisemné
podob¢ umisti viditeln¢ a Citeln¢ v misté, kde je maso nabizeno k prodeji spotiebiteli.
Zmrazené vysekové maso a zmrazené droby se uvadi do obéhu pouze balené. Mleté nebo
krajené Cerstvé maso musi byt pfipravovano jen pted spotiebitelem, pokud se nejedna
o mleté nebo krajené maso balené.

Masné vyrobky se oznaci druhem a skupinou. Druh je masny vyrobek a skupiny

se rozdeluji podle tepelného opracovani:

- tepeln¢ opracovany masny vyrobek - vyrobek, u kterého bylo ve vSech ¢astech
dosazeno minimalné tepelného uc¢inku odpovidajiciho pisobeni teploty plus 70 °C
po dobu 10 minut (nutné k zabiti v§ech nebezpecnych choroboplodnych mikrobti)

- tepeln¢ neopracovany masny vyrobek - vyrobek uréeny k piimé spotiebé bez dalsi
upravy, u né¢hoz neprobéhlo tepelné opracovani surovin ani vyrobku

- trvanlivy tepelné opracovany masny vyrobek - vyrobek, u kterého bylo ve vSech
¢astech dosazeno minimalné tepelného ti¢inku odpovidajiciho piisobeni teploty plus
70 °C po dobu 10 minut a navazujicim technologickym opracovanim (zranim,
uzenim nebo suSenim za definovanych podminek) doslo k poklesu aktivity vody
s hodnotou awmax) = 0,93 a k prodlouzeni minimalni doby trvanlivosti na 21 dni
pfi teploté skladovani plus 20 °C

- fermentovany trvanlivy masny vyrobek - vyrobek tepelné neopracovany urceny
k pfimé spotiebe, u kterého v pribéhu fermentace, zrani, suSeni, popiipadé uzeni
za definovanych podminek doslo ke snizeni aktivity vody s hodnotou awmax.,) = 0,93,
s minimalni dobou trvanlivosti 21 dni pfi teploté plus 20 °C. (Aktivita vody je
urcujicim faktorem udrznosti potraviny, vyjadruje osmotickou silu vody pritomné
v potraviné, kterd je dostupnd a vyuzitelna mikroorganismiim. Cim nizsi je aktivita
vody, tim hure se mohou mikroorganismy rozmnozovat a negativné potravinu
ovliviiovat. Kamenik'? Fikd, Ze suSenim dochdzi ke zpevnéni bilkovinného roztoku,

ktery obklopuje a spojuje cdstecky libového masa a tuku (sadla). Salam se takto

12 Kamenik, J. Rizeni rizik pii vyrobé trvanlivych fermentovanych salamd, Maso ¢&. 5, 2009
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stava krdjitelnym. Poklesem obsahu vody se zvySuje konzervacni ucinek kuchynské
soli. Hodnota aw klesd pod 0,93, z tohoto ditvodu se stava salam vice trvanlivejsi.)
kuchynisky masny polotovar - ¢astecné tepeln€¢ opracované upravené maso nebo
smesi mas, pridatnych a pomocnych latek, poptipad¢é dalSich surovin a latek
urcenych k aromatizaci, urcené k tepelné kuchynské uprave

konzerva - vyrobek neprodysné uzavieny v obalu, sterilovany

polokonzervou - vyrobek neprodys$né uzavieny v obalu, pasterovany

Krom¢ 0daji uvedenych v zdkoné a ve zvlaStnim pravnim piedpise se u masnych

vyrobkll oznaci:

nejvyssi obsah tuku v hmotnostnich procentech, s vyjimkou vyrobkia tvoienych
jednim svalem nebo svalovou skupinou, popiipadé pfipojenymi kostmi

datum pouzitelnosti, s vyjimkou konzerv a trvanlivych masnych vyrobkt

pouziti masa strojn¢ oddélené¢ho, vcetné drubeziho masa strojné¢ oddéleného,
veprovych nebo dritbezich kiizi, syrového sadla nebo syrového loje; oznaceni masa
strojné¢ odd€leného nebo driibeziho masa strojné oddélené¢ho ve slozeni vyrobku

se uvede slovy "maso strojn¢ oddélené" nebo "driibezi maso strojn¢ oddélené"

Oznaceni masa podle Zivoc¢isného druhu zvifat v nazvu masného vyrobku lze pouzit,

obsahuje-li masny vyrobek vice nez 50 % hmotnostnich uvedeného masa z celkového

obsahu masa.

Sunky vyrobené z jiného masa, nez veprového masa, musi byt v nazvu oznaceny

zivoCiSnym druhem a ¢asti jate€ného téla, ze kterého pochéazi. V ptipad€, Ze je masny

vyrobek oznafen nazvem "Sunka" musi spliiovat urcité poZzadavky a musi byt oznaen

rovnéz tiidou jakosti.

Ttidy jakosti jsou nésleduyjici:

Sunka nejvyssi jakosti — obsah ¢istych svalovych bilkovin musi byt vyssi nez 16%
hmotnostnich, nepfipousti se pouZiti barviv, vlakniny, Skrobu, rostlinnych a jinych
zivo€isnych bilkovin

Sunka vybérovd - obsah Cistych svalovych bilkovin musi byt vyss$i nez 13%
hmotnostnich, nepfipousti se pouziti barviv, vlakniny, Skrobu, rostlinnych a jinych

zivociSnych bilkovin
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- Sunka standardni - obsah Cistych svalovych bilkovin musi byt vyssi nez 10%

hmotnostnich

Sunky také musi spliiovat smyslové pozadavky, jako napf. soudrzni a pevna
konzistence. Sunka z vepiového masa musi byt vyrobena z vepfové kyty, u tfidy nejvyssi
jakosti a tfidy vybérové z vepiové kyty celosvalové, a u tfidy standardni Ize pouzit vepiovou
kytu zrnénou®®,

Ptilohou této vyhlasky jsou také pozadavky na jednotlivé masné vyrobky pouZzivajici
tradi¢ni nazvy. Piikladem mohou byt videniské parky nebo turisticky saldm, kam je zakazano
pridavat strojn¢ oddélené maso.

Dalsi § upravuje uvadéni do ob&hu. Nebalené nakrajené masné vyrobky musi byt
prodany nejpozdéji do 24 hodin od jejich nakrdjeni. Pro spotiebitele musi byt na obalu
uvedeno datum a Cas nakrajeni. Zabaleny nakrdjeny masny vyrobek musi byt bezprostiedné
po zabaleni oznacen datem zabaleni a musi byt prodan nejpozdéji v den nasledujici po dni
zabaleni. Masné vyrobky s pokryvem koteni nebo s jinou nestabilni povrchovou upravou se
uvadéji do obéhu balené nebo zabalené s vyjimkou prodeje a nabizeni k prodeji spotiebiteli.

Jak uvadi Sukova®, musime davat velky pozor na nazev vyrobku uvedeny na etiketé.
Zasadni rozdil je mezi terminy ,,mlet¢ maso* a ,,mlety masny polotovar“(nebo obdobny
termin). Mletym masem se rozumi vykosténé maso, které bylo rozmélnéno a obsahuje mén¢
neZ 1 % soli. Nesmi obsahovat zadné dalsi ptisady a prodava se bud’ balené (chlazené
do 24 hod od umleti nebo zmrazené) nebo umleté pied zdkaznikem. U baleného se uvadi
maximalni obsah tuku v %, podil kolagenu z obsazenych bilkovin, jednotlivé druhy
pouzitych mas v %. ,,Masny polotovar“ je definovan jako Ccerstvé maso, vcetné
rozmélnéného, ke kterému byly pfidany potraviny, kofeni nebo ptidavné latky anebo
které bylo podrobeno oSetfeni, jez nestaci ke zméné vnitini struktury svalovych vldken
masa, a tim 1 k vymizeni vlastnosti ¢erstvého masa. ,,Mlety masny polotovar® je tedy
tepelné neupravené rozmélnéné maso, do kterého mize byt pfidano vice soli nez
do mletého masa (obvykle kolem 2 %), dale kofeni, aromata, aditiva (v€etn¢ antioxidantii
a konzervantl), voda, ptip. dalsi latky jako bilkoviny, olej, sacharidy, ale nepouZije se maso
strojn€ oddélené z kosti. Zcela odliSny vyznam ma termin ,,.kuchyinsky masny polotovar®,

coz je vyrobek ¢astecné tepelné zpracovany (muize a nemusi byt mlety).

18 Kyta zrnéna - zakladni surovinou jsou celé nebo nahrubo mélnéné svaly vepiové kyty
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O kvalité drobnych masnych vyrobkti a mékkych salamu hodné napovi obsah masa.
Toto cislo vyjadiuje obsah svaloviny, nikoliv sadla, loje, strojn¢ odd€leného masa,
vepfovych a drabezich kizi, vody a dalSich slozek. VétSinou se u téchto vyrobkii bude
pohybovat mezi 20 — 60%. V piipadé Sunek — zafazeni do piislusné tiidy jakosti (vyrobky
nespliyjici pozadavky pro zatazeni do téchto tfid nesmi byt oznacovany terminem ,,Sunka“,
1 kdyz takto na prvni pohled vypadaji). V pfipadé trvanlivych fermentovanych a tepelné
opracovanych masnych vyrobkti — udaj o hmotnosti masa pouzitého k piipravé 100 g
hotového vyrobku. Maximalni obsah tuku je sice dilezitym dietologickym a kvalitativnim
ukazatelem, ale na druhou stranu je tuk v tadé masnych vyrobkil zcela tradi¢ni

a technologicky nepostradatelnou slozkou, kterd vyznamné ptispiva k jejich specifické chuti.

4.3.2 Ryby

Oznacovani produktli rybolovu a ostatnich vodnich Zzivocichi definuje kromé
nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1169/2011 také vyhlaska ¢. 69/2016 Sh.
a hlavné nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1379/2013 ze dne 11. prosince
2013 o spole¢né organizaci trhui s produkty rybolovu a akvakultury. Toto nafizeni v § 35
uvadi, ze aniz je doteno natizeni (EU) ¢. 1169/2011, produkty rybolovu a akvakultury, které
jsou uvadény na trh v Unii, mohou byt bez ohledu na svilij ptivod nebo zplisob uvadéni
na trh nabizeny k prodeji kone¢nému spotiebiteli nebo zatizeni spole€ného stravovani pouze

tehdy, pokud pfislusna etiketa nebo Stitek uvadéji:
- obchodni oznaceni ptislusného druhu a jeho védecky nazev

obchodni oznaeni: nazev druhu v Gfednim jazyce nebo jazycich doty¢ného Elenského
statu, pfipadné jiny nazev nebo nazvy, které jsou piijimany nebo povoleny na mistni ¢i
regionalni Urovni; védecky nazev kazdého druhu podle informaéniho systému
FishBase!*, nebo piipadné podle databaze ASFIS Organizace pro vyzivu a zemédglstvi
(FAO)

3

- zpusob produkce, vyjadieny ptredev§im slovy .,...odlov...” nebo ,,...odlov

ve sladkych vodach ...“ nebo ,,... chov...*

!4 FishBase je internetova encyklopedie s informacemi a obrazky o 32100 druzich ryb.
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- informace o kategorii lovného zatizeni (nevody, vlecné site, zatahovaci tenatové sité
a podobné sité, kruhové zatahové sité a Cefeny, hacky a Sniry, drapaky, vézence
a lapadla)

- oblast, v niz byl produkt odloven nebo odchovan

Vv ptipad¢ produktt rybolovu odlovenych na mofi pisemny nazev podoblasti nebo divize
uvedené v rybolovnych oblastech FAO, jakoz 1 nazev takové oblasti vyjadieny
zpusobem srozumitelnym pro spotiebitele nebo mapa ¢i piktogram zobrazujici tuto
oblast, nebo odchylné od tohoto pozadavku, u produktt rybolovu odlovenych v jinych
vodach nez v severovychodnim Atlantiku (rybolovna oblast FAO 27) a Stfedozemnim
a Cerném mofi (rybolovna oblast FAO 37) uvedeni nazvu rybolovné oblasti FAO;
v ptipad€ produktii rybolovu odlovenych ve sladkych vodach odkaz na vodni utvar
lezici v Clenském staté nebo tieti zemi ptivodu produktu; v ptipad€ produktt akvakultury
odkaz na Clensky stat nebo tfeti zemi, v niz produkt dosahl vice nez poloviny své
kone¢né hmotnosti nebo stravil vice nez polovinu chovného obdobi nebo v piipad¢ mlza

prosel zadvérecnou fazi chovu nebo pestovani v délce nejméné Sesti mesicl

- zda byl produkt rozmraZen

- pripadné datum minimalni trvanlivosti

V piipadé zmrazenych ryb a produkti z ryb se Casto vyskytuje problém s vysokym
podilem pfidané vody, kterd ma eliminovat Ubytek vody vysychanim béhem zmrazovani
a zvySovat mechanickou pevnost filetl. Vaznost vody je zvySovana aplikaci polyfosfati
(fosforecnanti). Ptidana, ale i pfirozené obsazena voda se vSak pii tepelné Gprave z velké
¢asti uvolni. Dosud nemusel byt pfidavek vody deklarovan, pokud byl niZsi nez 5%. Podle
nového natizeni (EU) €. 1169/2011, musi byt u téchto vyrobkl voda jako pfidana slozka
uvedena v ramci ,,sloZeni, at’ je pfidana v jakémkoli mnozstvi. A musi byt uveden podil
rybiho masa jako hlavni slozky. Udaj ,,s pfidanou vodou* se kromé toho uvadi i u nazvu,
pokud pfidand voda tvofi vice nez 5 % hotového vyrobku. Spotiebitel v§ak vzdy musi pocitat
s tim, Ze obsah vody v samotném rybim mase je vysoky (50 az 80 % u riznych druhi ryb;
vys8i obsah vody je u netucnych ryb, jako je treska), a ze se po tepelné upravé znacna cast

uvolni.
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4.3.3 Mléko a mlécné vyrobky

Vyhlaska ¢. 77/2003 Sb. stanovi pozadavky pro mléko a mlécné vyrobky, mrazené
krémy a jedlé tuky a oleje. Definuji se zde pojmy mléko a vSechny ostatni mlé¢né vyrobky
jako naptiklad tvaroh, jogurt, smetana, maslo, taveny syr a mnoho dalSich. Je zde také
definice hojn¢ medializovaného tradi¢niho pomazankového ¢ina naSem Uzemi téméf
neznamého masla s pfidavkem alkoholu, ale také kaseinu a kaseinatu. Kasein popisuje
informaéni centrum bezpe¢nosti potravin®® jako hlavni bilkovinu (odborné protein)
obsazenou v mléce. Jeji podil ¢ini v mléce hospodaiskych zvitat kolem 80% z veskerych
bilkovin (tj. primérné kolem 2,6 g z celkovych 3,2 g/100 g v kravském mléce). Druhou
vyznamnou skupinou bilkovin obsaZzenych v mléce jsou syrovatkové bilkoviny. Kasein
vytvaid v mléce mikroskopické astice — micely. Rada mléénych vyrobkil je zaloZena
na srazeni kaseinu, coz probiha bud’ ptisobenim kyselin — ,,kyselé srazeni nebo ptisobenim
syfidla (enzym chymosin z telecich zaludkl) — ,,sladké srazeni“. Pii kyselém srazeni se
uplatiiuji kyseliny vznikajici ¢innosti bakterii mlééného kvaSeni (pti vyrobé jogurtt, tvarohd,
vyjimecné pii vyrobé neékterych syrt — napt. olomoucké tvartizky) nebo se kyseliny ptidavaji
(pti vyrobé ,kyselého* kaseinu). Sladké srdzeni se vyuziva pii vyrobé vétSiny syra
a pti vyrobé sladkého kaseinu. Po vysraZeni nasleduje pii vyrobé€ kaseinu promyti a vysuseni.
Vyroba kaseinu a kaseinati je jednou z moznosti vyuziti nadbytku mléka. Kasein se v travici
soustavé pomalu vstiebavd. Byva proto soucasti bilkovinnych ptipravkll pro vyzivu
kulturistd. Pro regeneraci po narocném silovém nebo i vytrvalostnim tréninku vSak je pomalé
vstiebavani nevyhodou. Z tohoto diivodu je lepsi kaseinovou bilkovinu pfijimat v obdobi
delsiho odpocinku — nejlépe pred spanim.

Jak popisuje Sukova® mléko a mlééné vyrobky (kromé syri) se veobecné oznaduji
datem pouzitelnosti a uvadéji se podminky skladovani. Pouze u trvanlivych vyrobki
(po vysokotepelném osetfeni — UHT, zahusténych a suSenych) se misto data pouzitelnosti
udéva datum minimdlni trvanlivosti a u tekutych vyrobki navic i slovo ,,trvanlivé®“. Mléko

a smetana musi byt vzdy kromé& hodnoty obsahu tuku oznaceny i terminem vyjadiujicim

15 Bezpeénost potravin A-Z, Informaéni centrum bezpeénosti potravin, Ministerstvo zemédélstvi. Dostupné z
http://www.bezpecnostpotravin.cz/az/termin/92329.aspx
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tucnost (napi. polotucné®, viz tabulka ¢. 1) a dale pfislusSnym piivlastkem a zplisobem
tepelného oSetfenti:

— ,,Cerstvé mléko* — pasteraci (zahfati odpovidajici ptisobeni min. 71,7 °C po dobu 15 s)
—,,mléko s prodlouzenou trvanlivosti“(,,ESL— mléko*) — vysokou pasteraci (zahtati na min.
85 °C, s negativnim vysledkem peroxidazového a fosfatdzového testu)

— trvanlivé mléko*“ — vysokotepelné oSetieni (UHT), (zahtati odpovidajici pusobeni
nejméne +135 °C nejméné po dobu 1 s, nebo sterilace v obalu nad 100 °C).

Tzv. , konzumni mléko* musi byt vzdy tepelné osetiené, aby byla zarucena zdravotni
nezavadnost. ,,Syrové mléko““(mlékarensky neosettené) se smi prodavat jen ze schvalenych
a kontrolovanych chovtl prostych nakaz, a to jen pfimo spotiebiteli v mist¢ produkce nebo
v mistech schvalenych veterinarni spravou. Spotiebitel musi byt informovéan, ze se

doporucuje mléko tepelné oSetient.

Druh Skupina [Podskupina
odtuénéné nebo odstfedéné
, |Castecné odtucnéné nebo polotucné
tekuté —
plnotucné
plnotucné selské nestandardizované
odtucnéné, slazené nebo neslazené
Miéko ... . |Caste€nd odtuénéné nebo polotuéné,
zahusténé - -
slazené nebo neslazené
plnotucné, slazené nebo neslazené
odtucnéné
suSené |¢astecné odtuénéné nebo polotuéné
plnotucné
, |ke Slehani
tekuta —
vysokotucna
Smetana —
zahusténa
susend

Tabulka ¢. 1. Zdroj: ptiloha ¢. 1 k vyhlasce ¢. 77/2003 Sb.

Sukova'® také uvadi, Ze pro syry plati (na rozdil od ostatnich mléénych vyrobki)
nekteré specifické pozadavky. Oznacuji se datem trvanlivosti, pouze na Cerstvém nezrajicim

syru se pouziva datum pouzitelnosti. Slovem ,,syr lze oznacit pouze vyrobek vyrobeny

16 Sukova, 1. Pritvodce oznadovanim potravin, Praha: Ustav zemédélské ekonomiky a informaci, 2008. 53 s.
ISBN 80-7271-174-1
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z mléka syrafskou technologii, tzn., ze nazev ,,syr* nelze pouzit pro vyrobky na bazi
rostlinnych surovin. Ve vyrobku oznaceném jako ,,syrovy*, musi syr tvofit aspon 50 %.
Druhové oznaceni syru (eidam, gouda apod.), které neni vyhlaskou definovano, tedy ani
chranéno, se pfip. miize vyskytnout v oznaceni vyrobku na bazi rostlinnych surovin. Syry
1ze obecné rozdélit na pfirodni, tavené a syrovatkové.

Ptirodni syry se klasifikuji:

« podle tvrdosti, tzn. podle obsahu vody v tukuprosté hmoté syra (napf. ,,extra tvrdy*

max. 47% vody, ,,tvrdy* mezi 47-54,9 % vody, ,,polotvrdy* mezi 55-61,9 % vody,

,poloméekky* mezi 62—67,9 % vody, ,,mékky* vice nez 68 % vody)

» podle obsahu tuku

* podle zplsobu zpracovani, napf. ,.Cerstvy* (nezrajici a tepelné neoSetfeny),

»termizovany“ (po procesu oSetfeny teplotou az 80 °C), ,zrajici®, ,,s plisni*

(na povrchu, uvnitt, dvouplisiiovy), ,,v solném nalevu*

Vyse uvedené vyrazy pro tvrdost nebo tucnost a pro zplisob zpracovani se mohou
u piirodnich syrt uvést, jsou-li v souladu s pozadavky, ale nejsou povinné. Tavené syry Se
vyrabéji tepelnou upravou z ptirodnich syri za pfidavku tavicich soli. Vzhledem k tomu, ze
slovem ,,syrovy* 1ze oznacit jen vyrobek, v némz syr tvofi nejméné 50 %, plati 1 pro vyrobky
vyrobené za pouZiti z rostlinnych surovin, Ze oznaceni ,,taveny syrovy vyrobek* pfislusi jen
vyrobku s vice nez 5 % laktozy. U syrti musi byt vzdy uveden v % bud’ obsah tuku v syru,
nebo obsah tuku v suSing (t. vs.) a obsah suSiny. Uvadéni t. v s. je tradi¢ni zplisob, uvadéni
obsahu tuku v syru je pro spotiebitele srozumitelnéjsi. Oboji je vSak piipustné.

V soucasné dobé¢ je pfijat ufadem vlady ke zpracovani navrh na novou vyhlasku
o pozadavcich na mléko a mlé¢né vyrobky, mrazené krémy a jedl¢é tuky a oleje. Jak se pise
v diivodové zpravé!’, hlavnim diivodem piedloZeni nové vyhlasky je piizpiisobeni
pozadavkli na mléko a mlécné vyrobky, mrazené krémy a jedlé tuky a oleje pifimo
pouzitelnym piedpisim Evropské unie, védeckym poznatkim a technologickému vyvoji
v potravinafstvi. Zmeény oproti stavajici pravni upravé také souviseji s novelizaci
souvisejicich pravnich ptedpisi, zejména s novelou zakona ¢. 110/1997 Sb. a s ptipravou

novych pravnich ptedpisi, naptiklad vyhlasky o zplisobu oznacovani potravin. Potfeba

" Dlvodova zprava k nové vyhlasce o pozadavcich na mléko a mlééné vyrobky, mrazené krémy a jedlé tuky
a oleje. Dostupné z internetové stranky Utadu vlady Ceské republiky (CZ) https://apps.odok.cz/veklep-
detail?p_p_id=material_ WAR_odokkpl&p_p_lifecycle=0&p_p_state=normal&p_p_mode=view&p_p_col_i
d=column-1&p_p_col_count=3&_ material WAR_odokkpl_pid=RACKIRIDCLUD &tab=detail
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nékterych zmén a zpiesnéni vyplynula také z praxe. Vyhlaska ¢. 77/2003 Sb., ktera tuto
oblast upravuje, byla naposledy novelizovana v roce 2013, kdy byla provedena dil¢i
technicka novela, kterou doslo k pfejmenovani mlé¢ného vyrobku ,,pomazankové maslo*
na ,,tradi¢ni pomazankové®. Zakladni pozadavky na bezpecnost potravin a na potraviny
rostlinného plivodu jsou v ramci Evropské unie plné harmonizovéany, avSak oblast
kvalitativnich pozadavka a specifickych pozadavkli na potraviny zivocisného ptivodu,
zvlasté pak podoblast mléka a mlécnych vyrobkli, mrazenych krémt a jedlych tukt a oleja,
neni zcela harmonizovana.

Nefeseni problému muze zplsobit potize v souvislosti s konkurenceschopnosti
na narodnim, ale pfedev$im na mezinarodnim trhu. Déle hrozi nebezpeci odvetnych opatifeni
ze strany orgdnd Evropské unie z diivodu nedokonceni harmonizace potravinového prava

Evropské unie.

4.4 Identifika¢ni znacka

Potraviny ZzivociSného pivodu musi byt oznaceny tzv. identifikaéni znackou.
Identifika¢ni oznaCeni vyrobkl zivocisného puvodu oznacuje skuteCnost, Ze vyrobek
(zejména masneé, mlécné vyrobky) byl vyroben v podniku, ktery spliiuje hygienické
pozadavky pro vyrobu potravin  Zivodisného puvodu. Ceské podniky jsou
pod piisnym dozorem Statni veterinarni spravy. Identifika¢ni znacka mé ovalny tvar (viz
obrazek ¢. 2). Ve stfedni ¢asti oznaCeni musi byt uvedeno veterinarni schvalovaci ¢islo
podniku (dle ¢&isla lze identifikovat Geského vyrobce na webovych strankach SVS CR), dale
je uvedena zkratka zem¢ daného €lenského statu (CZ, AT, DE, PL apod.). Vyrobky ¢eskych

potravinaiti maji v ovalu zkratku CZ.
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Orraceni datiich zemi puwoda:
BE, DK, DE, EE, GR.ES, FR, IE, T, CY LV, LT,
LLL HU, MT, ML AT FL PT.SLSHK FIL SE UK

00000

ES

Dal #i canacend b E L
Obr ¢. 2. Zdroj: Informacéni centrum bezpecnosti potravin Ministerstva zemédé€lstvi.
Dostupné z http://www.bezpecnostpotravin.cz/identifikacni-oznaceni-vyrobku-

zivocisneho-puvodu-(oval).aspx.

Za samoziejmé, i kdyz ne zcela vzdy dodrZzované povinnosti mozno povazovat
dostatenou Ccitelnost a material pouzity ke znaceni (barva) vyhovujici hygienickym

pozadavkim. Jde-li o barvu, musi jit o barvu ,,potravinaiskou*.

4.5 EAN kod

Dalsim identifika¢nim prvkem uvadénym na etiketé je EAN kod. VSeobecny rozvoj
mezinarodni smény zbozi a prosazeni samoobsluzné formy prodeje v 60. a 70. letech vyvolal
potfebu pouziti mezinarodniho systému pro Cislovani a identifikaci zbozi. V roce 1977
predstavitelé 12 evropskych zemi zalozili sdruzeni EANA - European Article Numbering
Association. Pozdé&ji piejmenované na IANA EAN - Internacional Article Numbering
Association EAN. SdruZzeni IANA je nevladni, mezindrodni, nevydéle¢na organizace sidlici
v Bruselu. V cele stoji Valné shromazdéni, které pfijima rozhodnuti tykajici se otazek
garového kodu EAN. Tehdejsi Ceskoslovensko se stalo ¢lenem sdruzeni EAN Intemational
vroce 1983 jako 24. zemé. Pozdéji, po rozdé€leni republiky, bylo vytvofené zdjmové
sdruzeni a bylo pfejmenovano na EAN Ceska republika (od 1. 1. 2006 GS1 CR).

Evropsky systém cislovani zbozi EAN (Casto omezovan pouze na carovy kod),

predstavuje v soucasné dobé¢ jednotny systém oznacovani zboZzi a umoznuje jeho piesnou
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a jednoznacnou identifikaci. Tento systém je koordinovan organizaci IANA a ma svoje
partnery i na jinych kontinentech.

Systém EAN je zaloZen na identifikaci jednotlivych druhii zbozi podle zemé, vyrobce
a podle ¢iselného oznaceni vyrobku tohoto vyrobce. Jestlize vyrobce Cisluje své vyrobky
podle dohodnutého systému, nemohou existovat v Evropé dva vyrobky se stejnym ¢islem.

EAN kod piedstavuje soubor kontrastujicich ¢ar a mezer s riznou Sitkou,
uspotradanych kolmo k pomyslné vodorovné ¢aie. Je doplnén souborem Ccislic, popi. dal§imi
pomocnymi znaky. M4 fadu variant, nejznaméjsi je mezinarodni kod EAN 13. Pro CR je

kéd EAN 13 standardizovan v nésledujici podobé:

Pozice 13 (12 (11 109 @8 |7 6 b 4 3 P2 1

Cislo 8 S) 9 01 02 |03 04 ViNV2 V3 V4 V5 K

859 je tzv. prefix - identifikuje ndarodni organizaci - zemi (CR)

01-04 - cislo vyrobni organizace zapojené do systéemu EAN prostiednictvim narodni
organizace - identifikace vyrobni organizace

V1-V5 - pét mist slouzi k oznaceni vyrobku (zbozi), které stanovuje prislusny vyrobni podnik
-identifikace vyrobku

K - kontrolni cislice, ktera se vypocitava podle presné urceného algoritmu

Ctyimistné &islo na pozici Ol az 04 dovoluje u nas rozlisit az 10 000 riznych
vyrobnich organizaci. Kazda organizace zapojend do systému muze urcit 100 000 riznych
¢isel pro své vyrobky.

Po internetu koluji dopisy vyzyvajici k tomu, aby si nakupujici v§imali prvniho
trojéisli ¢arového kédu. Kdyz je tam vytisknuto 859, znamena to, Ze vyrobek je z Ceské
republiky. Koupite si tedy doméci produkt, vyzyva e-mail. Skutecnost v§ak mize byt uplné
jind. Kod je urcen pro obchod a usnadnéni manipulace se zbozim. Trojcisli 859, kterym
zaCina Ciselna fada na Carovém kodu, viibec nemusi znamenat, Ze zbozi bylo vyrobeno
v Ceské republice. Jen ho distribuuje nebo bali firma, ktera je registrovana do &eského

systému EAN.
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4.6 Sledovatelnost potravin

Identifikace potravin je pro ochranu spotiebitelti nesmirné dilezita. Sledovatelnost
znamena zajisténi cilen¢ho a presného stazeni nebo zpétného pievzeti zdravotné zdvadnych
produktti nebo produkti, u kterych je podezieni z mozného ohroZeni zdravi. Spotiebitelim
a provozovatelim potravindiskych podniki davéd odpovidajici informace o produkci.
PrisluSnym organim umoziiuje posouzeni rizik tak, aby bylo zabranéno piipadnému
zbyte¢nému naruseni trhu.

Sledovatelnost sama o sob¢ ned¢la potravinu bezpecnou. Je to ndstroj fizeni rizika
pro vyuziti za ucelem pomoci pii problému bezpecnosti potravin.

Sledovatelnost ma razné cile, jako naptiklad bezpeCnost potravin, poctivé
obchodovani mezi podniky a spolehlivost informaci poskytnutych konzumentim.

Dne 28. ledna 2002 bylo zveiejnéno v Utednim véstniku Evropskych spoledenstvi
Natizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 178/2002, kterym se stanovi obecné zasady
a pozadavky potravinového prava, ziizuje se Evropsky ufad pro bezpe¢nost potravin
a stanovi postupy tykajici se bezpecnosti potravin.

Fungovani vnitiniho trhu s potravinami mize byt ohroZeno v pifipadech, kdy neni
mozné zjistit pivod potravin. Je proto nezbytné vytvofit v potravinarskych podnicich
komplexni systém sledovatelnosti. Potravinaisky podnik (v¢etné dovozce) musi byt schopen
identifikovat alespon zdroj (podnikatele, vyrobce...), ze kterého byla potravina, jate¢né zviie
nebo latka, kterd mize byt pfidavana do potraviny, dodana. Sledovatelnost musi byt zajisténa
ve vSech fazich vyroby.

Ackoli sledovatelnost neni v potravinovém fetézci novym pojmem, bylo to poprvé,
co byla povinnost pro vSechny provozovatele potravinaiskych podnikti identifikovat
dodavatele a piimé pfijemce svych potravin vyslovné uvedena v horizontalnim pravnim
textu Spolecenstvi. V disledku toho, Kapitola II oddil 4 ¢lanek 18 tvofi pro provozovatele

potravinaiskych podnikii novou obecnou povinnost.
1. Zajisti se sledovatelnost potravin, krmiv a hospodatskych zvitat a jakékoli jiné

latky, ktera je urCena k zapracovani do potraviny nebo krmiva nebo u niZ se

to ocekava, ato ve vSech fazich vyroby, zpracovani a distribuce.
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Provozovatelé potravinaifskych nebo krmivarskych podnikit musi byt schopni
identifikovat jakoukoli osobu, kterd jim dodala potravinu, krmivo, hospodarské
zvite nebo jakoukoli latku, ktera je urena k zapracovani do potraviny nebo

krmiva nebo u niz se to ocekava.

Za timto ucelem provozovatelé zavedou systémy a postupy, které umozni, aby byly

tyto informace na pozadani poskytnuty pfisluSnym organim.

Provozovatelé potravinarskych nebo krmivatskych podniki zavedou systémy
a postupy pro identifikaci jinych podnikl, kterym byly dodany jejich vyrobky.

Tyto informace budou na pozadani poskytnuty ptisluSnym orgdntim.

Potravina nebo krmivo, které jsou nebo mohou byt uvedeny na trh Spolecenstvi,
musi byt odpovidajicim zptisobem oznaceny nebo identifikovany dokumentaci
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usnadnit jejich sledovatelnost.

Clanek 18 pozaduje, aby provozovatelé potravinaiskych podnikii méli zavedeny

systémy a postupy k zajisténi sledovatelnosti svych produkti. Ackoli ¢lanek neposkytuje

zadné detaily o téchto systémech, uziti termin ,systémy“ a ,,postupy” napovida

o strukturovanych mechanizmech schopnych ptedat jakékoliv potiebné informace na Zadost

pfisluSnych orgénd.

Tento pozadavek spociva v pfistupu ,krok zpét — krok wvpred”, ze kterého

pro provozovatele potravinaiskych podnikti vyplyva, Ze musi byt:

zaveden systém umoziujici identifikovat dodavatele a spotiebitele svych produktii
vytvofen ¢lanek ,,dodavatel — produkt™ (které produkty jsou dodavany od kterého
dodavatele)

vytvofen €lanek ,,spotiebitel — produkt” (které produkty jsou dodavany kterym
spotfebitelim). Nicméné, provozovatelé potravinaiskych podnikii nemusi
identifikovat spotiebitele, pokud jsou spotiebiteli poslednimi (jedna se zejména
o maloobchod nebo vetejné stravovani, kde neni mozné identifikovat kazdého

jednotlivého nakupujiciho nebo hosta v restauraénim zatizenti).
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Povinnost zavést systémy sledovatelnosti plati pro provozovatele potravinaiskych
podnikli ve vSech stupnich potravinového fetézce, od prvovyroby (hospodarskd zvitata,
sklizen), pies zpracovani potravin k distribuci.

Natizeni nestanovi explicitné pozadavek na zavedeni systémul tzv. ,,vnitini
sledovatelnosti®, tj. propojeni mezi vstupujicimi a vystupujicimi produkty. Stejné tak neni
stanovena povinnost, aby byly v zaznamech uchovavany informace o tom, jak jsou Sarze
rozdéleny anebo jak jsou kombinovany pii vyrobé novych vyrobkii nebo Sarzi. Nicméné
obecné se doporucuje, aby takovy systém byl zavadén v zavislosti na charakteru ¢innosti
podniku, protoze se ma za to, ze takovy systém bude piinosem k cilenéjSimu a presnéjSimu
pfipadnému tazeni trhu.

Kromé¢ specifické legislativy, kterd stanovuje pravidla pro sledovatelnost potravin
pro urcité produkty nebo odvétvi, existuji jeSt€ pravni piedpisy, kterymi se stanovuji
obchodni normy pro n¢které produkty. Prestoze jsou tyto ptedpisy uréeny piredevs§im
k zavedeni rovnych obchodnich podminek, obsahuji ustanoveni o identifikaci vyrobku,
o prenosu dokumentl pfi transakcich, o uchovavani zdznamu, apod. VSechny takové
pozadavky, pokud jsou v praxi realizovany, lze vyuzit a zaclenit do systému sledovatelnosti,
jestlize umoziuji identifikaci dodavatelti a pfimych piijemct vyrobkd na vSech trovnich
vyroby, zpracovani anebo distribuce.

Clanek 18 nespecifikuje, které typy informaci maji byt provozovateli
potravinaifskych podnikti uchovavany. VSechny odpovidajici informace za ucelem
sledovatelnosti by mély byt vybirany a uchovavany nejen v zavislosti na charakteru kazdého
systému sledovatelnosti, ale 1 s ohledem na aktivitu potravinaiského podniku. Pro splnéni
cile ¢lanku 18 je ale nezbytna registrace nasledujicich informaci, které 1ze rozdélit do dvou

kategorii:

1. informace, které musi byt dostupné ve vSech ptipadech:
- jméno a adresa dodavatele a povaha produktti, které¢ dodal
- jméno a adresa spotiebitele a povaha produktti, které byly tomuto spotiebiteli dodany
- datum transakce nebo dodavky
2. doplikové informace, u kterych se doporucuje jejich uchovavani:
- objem nebo mnozstvi

- Cislo Sarze, pokud existuje
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- detailnéjsi popis produktu (baleny nebo nebaleny vyrobek, odriida ovoce/zeleniny,
surovina nebo zpracovany produkt)
potiebnd k predani rychlé a presné informace. Piipadna prodleva v pfedani relevantni
informace narusuje pohotovou reakci v pripad¢ krize.
Casové obdobi pro uchovavani zdznamt neni nikde piesné uvedeno, ale obchodni
doklady jsou obvykle registrovany na obdobi péti let pro ucely danové kontroly.

Toto pétileté obdobi (od data vyroby nebo dodavky) naplnuje cil ¢lanku 18.

Toto pravidlo je vSak nutno v nékterych piipadech ptizplsobit:

a) pro produkty (napi. vino), které nemaji specifikovanu dobu trvanlivosti, se aplikuje
obecné pravidlo 5 let

b) jestlize doba trvanlivosti vyrobku je delsi nez 5 let, zaznamy by mély byt uchovavany
po dobu trvanlivosti vyrobku plus Sest mésicti

c) pro rychle se kazici produkty, jejichZ doba spotieby je kratsi nez 3 mésice nebo bez
stanovené¢ho data (napf. ovoce, zelenina a nebalené produkty), kdy se dostanou
ke kone¢nému spotiebiteli, na dobu urcenou timto datem plus Sest mésict po datu

vyroby nebo dodavky

Kazda potravinaisky vyrobce by ve vlastnim z4jmu mél mit pfesny a rychly zptsob
dosledovatelnosti vstupnich surovin a svych hotovych vyrobkd. Pokud dosledovatelnost
neni detailni, vyrobce se vystavuje riziku, ze pti ptipadném problému bude muset likvidovat
celou svou produkci, pokud nebude schopen vystopovat jen vyrobky, do kterych byla

pfidana hledana surovina.
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5 Vyzkumna cast

5.1 Sociologicky vyzkum

5.1.1 Cil vyzkumu

Diplomova prace se zabyva problematikou oznacovani potravin, autor pomoci
dotazniku zkouma, jak informace na obalech a etiketach ovliviiuji nakupovani spotiebiteld,
jestli je béZny nakupujici spokojen s informacemi na etiketach a také testuje, jaké maji
respondenti znalosti o zakonnych pozadavcich na oznaovani potravin. Potraviny nakupuje

témet kazdy, a proto by informacni gramotnost o této problematice méla byt vysoka.

5.1.2 Stanoveni hypotéz

Hypotézy byly stanoveny podle poznatkii autora, které jsou v této praci
prezentovany. Co se tyka znalosti spotiebiteld a jejich testovani, jsou tyto hypotézy spise

pesimistické.
e Hypotéza |
Udaje na obalech a etiketach potravin sleduji vice Zeny nez muzi
e Hypotéza 2
Spotiebitelé sleduji informace na obalech a etiketach potravin
e Hypotéza 3

Udaje na obalech a etiketach potravin jsou dostateéné a dobie &itelné
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e Hypotéza 4

Spotiebitelé na obalech a etiketach potravin prevazné hledaji datum minimalni

trvanlivosti nebo datum spotfeby a tento udaj ovliviiuje jejich nakupovani.
e Hypotéza 5

Spotiebitelé nekoupi potravinu, pokud nenajdou na jeho obale ¢i etiketé pozadovanou

informaci.

e Hypotéza 6

Spotiebitel sleduje tidaje na obalech a etiketach hlavné u masa a masnych vyrobki.
e Hypotéza 7

Spotiebitel nedokdze spravné odpoveédét na otdzku o aktudlni zméné znaceni.

e Hypotéza 8

Spotiebitel nedokdze rozpoznat Spatné oznacenou potravinu.

5.1.3 Forma vyzkumu

Vyzkum byl provadén formou dotaznikového Setieni. Tuto metodu autor zvolil proto,
ze umoziuje rychlé a ekonomicky relativné nenaro¢né shromazd’ovani komplexnich dat
od velkého poctu respondentii. Samotny vyzkum byl realizovan prostfednictvim internetu
a také pfimym dotazovanim. Bylo téZ pouzito pfedvyzkumu, aby bylo ovéfeno, jestli je
dotaznik srozumitelny a otazky jsou jednoznacné. Piedvyzkum byl proveden na malé

riznorodé skupiné respondentl.
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5.1.4 Sestavovani dotazniku

Dotaznik byl sestaven ze 17 otazek a ty byly vytvofeny podle pravidel Dismana®,

ktery tika, Ze je Fada otazek na které si musime odpovédét u kazdé otazky dotazniku:

e Je tato otazka opravdu nezbytna?
Kazda otdzka musi potvrzovat nebo vyvracet n¢kterou z hypotéz.
e Bude tato otazka srozumitelné opravdu kazdému ¢lenu mého vzorku?
Je nutné vyzkouset zodpovézeni otazky ve skute¢ném predvyzkumu.
e Nepta se otdzka na dvé rizné véci najednou?
Nepouzivat otazky typu: Mate rad maslo a med?
e Neni moje otazka sugestivni, nezvysSuje vyskyt urcité varianty odpovedi?
e Je vycet kategorii pro odpovédi na uzavienou otazku Gplny? Vylucuji se vzdjemné
pouzité kategorie?
e Je pouziti oteviené otazky opravdu nezbytné?
e Neni tato otdzka nepfijemnd, znepokojujici, nemiiZze se respondent citit ohroZen

pravdivou odpovéedi?

V dotazniku byly pouzity uzaviené otazky, kde respondent vybird z nabizenych
moznosti a otazky polooteviené, kde respondent nejprve vybird z nabizenych moZznosti

a poté objasni volnou formou, pro¢ si danou moznost zvolil.

5.1.5 Struktura dotazniku

Dotaznik je kromé& uvodni ¢asti, kde je vysvétlen cil a diivod vyzkumu, rozdélen
na tfi logické Casti. V prvni ¢asti jsou otazky, které zjist'uji, zda spotiebitelé sleduji tidaje
na obalech a etiketach a jak tyto informace ovliviuji jejich nakupovani. Druha ¢ast dotazniku

zkoumad, jak jsou bézni spotiebitelé spokojeni s informovanosti o zménach v zakoné

18 Disman, M. Jak se vyrabi sociologickd znalost, Praha: Univerzita Karlova v Praze, 2002. 374 s.
ISBN 80-246-0139-7
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o znaCeni potravin a testuje jejich schopnost rozeznat Spatné¢ oznacenou potravinu.
V posledni ¢ast je respondent dotazovan na osobni tidaje — pohlavi, v€ék a dosazené vzdélani.

Kompletni dotaznik je v ptiloze €. 1.

5.1.6 Realizace vyzkumu

Vyzkum byl provadén formou online dotazniku a také osobnim dotazovanim.
Online dotaznik byl dostupny na internetové adrese
http://www.survio.com/survey/d/G8I19Y2M4X5P6K2M8Y a odkaz s adresou a prosbou
o jeho vyplnéni zvefejnén pies socialni sité (Facebook a Twitter). Tento odkaz byl také
odeslan konkrétnim osobam emailovou komunikaci. Osobni dotazovani bylo provedeno

U ndhodnych respondenttli v prostorach prodejny Albert v Litométicich.

5.1.7 Vysledky vyzkumu

Dotaznik vyplnilo celkem 162 respondenti. 118 respondentti odpovédélo na otazky
Vv dotazniku v elektronické podobé a 44 pii osobnim dotazovani. VSechny dotazniky byly
vyplnény spravné a uplné, takze nebyl zadny vyfazen z hodnoceni vyzkumu. Nebyly
nalezeny zadné rozdily u dotaznikti vyplnénych v elektronické podobé nebo pii osobnim
dotazovanim, proto se vysledky dotazovani nerozdélovaly podle zpusobu vyplnéni

dotazniku.

SloZeni respondentli podle pohlavi ukazuje graf ¢. 1, podle v€ku graf €. 2 a podle

dosazené¢ho vzdélani graf €. 3.
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Respondenti podle pohlavi

mZeny s Muzi = =

Graf ¢. 1 pohlavi respondentt

Respondenti podle véku

3,7%

= 15-26 ®=27-45 = 46-59 = 60+

Graf ¢. 2 vék respondenti
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Dosazené vzdélani respondentl

1,9%

mVS =SS mVyuten =28

Graf ¢. 3 dosazené vzdélani

Na dotaznik odpovédélo 120 zen (74,1%) a 42 muza (25,9%). Hypotéza 1 - udaje
na obalech a etiketach potravin sleduji vice Zeny nez muzi — se nepotvrdila, jelikoz vSichni
osloveni muzi uvedli, ze tyto udaje sleduji, U zen takto odpovédélo jen 105 respondentek
(87,5%). Nejvice respondenti bylo zen, stiedoskolsky vzdélanych ve véku 27-45 let (28,4%

vSech respondentt).
Hypotéza 2 - spotiebitelé sleduji informace na obalech a etiketach potravin — se

vyzkumem potvrdila. 90,7% respondentti odpovédélo, Ze tyto informace sleduje a jen 9,3%

odpovédélo zaporné (viz graf €. 4).
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Sledujete pfi nakupovani informace na obalech a
etiketach?

= ANO = NE

Graf ¢. 4 sledovanost informaci na obalech a etiketach potravin

Potvrzeni hypotézy 3 - udaje na obalech a etiketach potravin jsou dostate¢né a dobie
Citelné — se da odvodit z grafti €. 5 a €. 6. Hypotéza je potvrzena, i kdyz tyto idaje hodnoti

jako dostate¢né jen 53,7% respondentll a jako dobfe Citelné 68,5% dotazovanych.

Jsou informace na obalech a etiketach potravin
dostatecné?

= ANO = NE

Graf ¢. 5 hodnoceni dostateé¢nost informaci na obalech a etiketach
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Je velikost pisma na obalech a etiketach dostacujici?

= ANO = NE

Graf ¢. 6 hodnoceni velikosti pisma na obalech a etiketach

Hypotézu 4 - spotiebitelé na obalech a etiketach potravin prevazné hledaji datum
minimalni trvanlivosti nebo datum spotieby a tento tidaj ovliviiuje jejich nakupovani — lze
vyhodnotit z grafti ¢. 7 a €. 8. Hypotéza se potvrdila, nejvice (50% vSech respondenttt), hleda
na obalu nebo etiketé udaj o datu minimalni trvanlivosti nebo datu spotieby (graf ¢. 7)
a tento udaj ovliviiyje 66,7% nakupujicich (63% nakupujicich hleda tento udaj, protoZe chce
mit potraviny s co nejdel§i dobou pouZitelnosti a 3,7% nakupujicich tento tidaj hleda, jelikoz

chce uSetfit a kupuje potraviny s kratkou dobou pouzitelnosti, graf ¢. 8).
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Jakou informaci prevazné hledate na obalech a
etiketach potravin?

0,0%
1,9%

A\

= Minimalni trvanlivost nebo datum spotfeby = SloZeni
= Vyrobce nebo dovozce = Nutri¢ni Udaje

m Alergeny m Jiné

Graf ¢. 7 informace na obalech a etiketach

Ovliviiuje Vas vybér potravin datum minimalni
trvanlivosti?

= Ano, snazim se, aby vybrané potraviny méli co nejdelsi dobu pouZitelnosti
= Ano, vybiram si zboZi s kratkou dobou pouZitelnosti, protoze byvaji zlevnéné

= Ne, neovliviiuje mé to

Graf ¢. 8 vliv data minimalni trvanlivosti na nakupovani spotiebiteli
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Hypotéza 5 - spotiebitelé nekoupi potravinu, pokud nenajdou na jejim obale ¢i etiketé
pozadovanou informaci — se vyrazné potvrdila, jak potvrzuje graf ¢. 9 (potvrdilo 87%

respondenttl).

Pokud na obale ¢i etiketé potraviny nenajdete Vami
pozadovanou informaci, odradi Vas to od nakupu?

= ANO = NE

Graf ¢. 9 nakup potraviny pii chybégjici informaci na obale ¢i etiketé

Hypotéza 6 - spotiebitel sleduje udaje na obalech a etiketich hlavné u masa
a masnych vyrobki — z vysledki, prezentovanych grafem ¢. 10, je mozné konstatovat, ze se

hypotéza potvrdila, 68,5% respondentil to potvrdilo.
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U kterych skupin potravin sledujete udaje na obalech a
etiketach nejvice?

3,7%

0,0% [
1,9%_ 9
3,7% _\\‘

e

1,9%

= Maso a masné vyrobky = MIéko a mlécné vyrobky = Mrazené vyrobky
Napoje = Ryby = Konzervované vyrobky

m Jiné

Graf ¢. 10 skupiny potravin, u kterych spotiebitelé sleduji tidaje na obalech

a etiketach

Respondenti odpovidali na otazku, zda jsou spokojeni, jak jsou informovani
o spravném znaceni potravin nebo ptipadnych zménach v zdkonech o potravinach.
Hodnotici $kala byla od 1 hvézda (zcela nespokojeni) do 5 hvézd (maximalné
spokojeni). Vysledky jsou v grafu €. 11 ajsou velmi zajimavé ve vztahu k odpovédim
na nasledujici otdzku dotazniku - 13. 12. 2016 ptibyva dalsi povinnd polozka
pii oznaCovani potravin, vite jakd to je? Zatimco primérna hodnota na skale
spokojenosti s informovanosti o spravném znaceni potravin a zménach v zadkonech
byla na stiedni hodnot¢ skaly (2,9), tak u dalsi otazky 90,7% respondentt nevédelo,
jaka polozka musi byt po tomto datu na obalech a etiketdch. VSichni respondenti,
ktefi uvedli, Ze tuto polozku znaji, ji dokédzaly 1 napsat — vyzivové udaje. Graf ¢. 12
potvrzuje hypotézu 7 - Spotiebitel nedokaze spravné odpoveédét na otazku o aktualni

zmeén€ znaceni.
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Jste spokojeni s informovanosti o spravném znaceni
potravin nebo pfipadnych zméndach v zdkonech o
potravinach?

100,0%
90,0%
80,0%
70,0%
60,0%
50,0%
40,0%
30,0%
20,0%
10,0%

0,0%
Kategorie 1
H1hvézda ®2hvézdy m3hvézdy =4hvézdy M5 hvézd

Graf ¢. 11, spokojenost spotiebitelll s informovanosti o spravném znaceni potravin

a zménach v zdkonech o potravinach

Vite jaka dalsi povinna polozka pfi oznaCovani potravin
pribyva 13.12.20167

= ANO = NE

Graf €. 12, nova povinna polozka znaceni potravin
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K potvrzeni ¢i vyvraceni hypotézy 8 - spotiebitel nedokaze rozpoznat Spatné
oznacenou potravinu - bylo pouzito 5 dotaznikovych otazek. Graf ¢. 13 ukazuje, ze méné
nez polovina respondentd (44,5%) si mysli, Ze dokaZe rozpoznat Spatné¢ oznaCenou
potravinu, z toho ale jen 1,9% respondentd uvedlo, ze si jsou jisti, Ze $patné oznacenou

potravinu poznaji.

Myslite si, Ze dokazZete rozpoznat Spatné oznacenou
potravinu?

1,9%

7,4%

= Ano, urCité = Prevazné ano = Spise ne Urcité ne

Graf ¢. 13 rozeznani Spatn€ oznacené potraviny

Z vysledkt piedchoziho grafu bylo ziejmé, Ze odpoveédi na dalsi otazku budou téz
spiSe negativni. V grafu €. 14 je vidét, Ze jen 18,5% respondentti nékdy reklamovalo $patné

oznacenou potravinu.
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Reklamoval(a) jste nékdy Spatné oznacenou potravinu?

= ANO = NE

Graf ¢. 14 reklamace Spatn¢ oznacenych potravin

Tti otadzky zjisStovaly na konkrétnich ukazkach jednoho obalu a dvou etiket, zda je
respondent schopen identifikovat $patné oznacenou potravinu. Vysledky byly silné€ negativni
a potvrdily hypotézu 8. V prvni otdzce respondenti zkoumali oznac¢eni Hofickych trubicek,
a jak ukazuje graf €. 15, jen 3,7% spravn¢ odpovédelo, Ze je potravina Spatné€ oznacena, ale
uz zadny z nich nedokazal spravné napsat, ze tam nesmi byt uvedeno oznaceni ,,pravé®.
Vedle slova pravy nedovoluje vyhlaska o zplisobu oznacovéani potravin a tabidkovych
vyrobkl ani pfidavna jména domadci, Cerstvy, Zivy, €isty, ptirodni a racionalni. O néco 1épe
dopadly vysledky u otazek na spravnost oznaceni mrazené zeleninové smesi, graf ¢. 16
(spravné odpovédelo 13% respondentil) a mrazené moiské tresky, graf ¢. 17 (14,8%
spravnych odpovédi). OvSem ani u téchto vyrobku ani jeden respondent nedokazal spravné
popsat, co na téchto etiketach chybi. U zeleninové smési chybél ve slozeni udaj, kolik je
Vv této smési kukufice, jelikoz je uvedena v ndzvu a u motské ryby musi byt na etiketé uveden

udaj o lovné oblasti a také kategorie rybarského zatizeni pouzitého pfii lovu.
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Je oznaceni Hofickych trubic¢ek v poradku?

= Vim,Zeano = Tipuji, Ze ano = Tipuji, Ze ne = Urcité ne

Graf ¢ 16 oznaceni Hoftickych trubi¢ek

Je oznaceni mrazené zeleninové smési v poradku?

m Vim,Ze ano = Tipuji, Ze ano = Tipuji, Ze ne = Urcité ne

Graf ¢. 16 oznaceni mrazené zeleninové smeési
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Je oznaceni mrazené morské ryby v poradku?

0

= Vim, Ze ano = Tipuji, Ze ano = Tipuji, Ze ne Urcité ne

Graf ¢. 17 oznaceni mrazené moiské ryby

5.2 Dodrzovani pravidel znaceni mrazenych ryb

Ve druhé casti praktické prace bylo zkoumano dodrzovani pravidel znaceni
mrazenych ryb. Jak uz bylo uvedeno Vv Casti teoretické, oznacovani ryb definuje kromé
narizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) €. 1169/2011 také vyhlaska €. 69/2016
Sb. a hlavné natizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1379/2013. O své
zkuSenosti z provedenych kontrol se pod¢lil inspektor Statni veterinarni spravy MVDr. Ivan
Pefinka. Podle jeho nazoru, doSlo po nabyti uc¢innosti natfizeni Evropského parlamentu
aRady (EU) ¢. 1169/2011 k naristu pochybeni vyrobcti a dovozet v ozna¢ovani mrazenych
ryb a to zejména v opomenuti nékteré povinné slozky. Postupem cCasu se ale problém
piesunul k tomu, Ze vyrobci zacali své produkty znadit spravné podle vSech reguli, ale
produkt neodpovidal kvalitativné svému oznaceni. Hlavnimi problémy soucasnosti jsou ryby
S tzv. glazurou a také uvadéni procentualniho podilu masa ve vyrobku. Bohuzel ani kontrolni

organy nemaji jednotny vyklad zakona ohledné uvadéni podilu masa na etiket¢ mrazenych
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ryb. Nesoulad vykladu se tyké natizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1169/2011.
To v ¢lanku 22 odstavec 2 uvadi, ze technicka pravidla pro uvadéni udaji o mnozstvi slozek,
véetn¢ zvlastnich pfipadd, kdy se u uréitych slozek idaj o mnoZstvi nevyZaduje, jsou
stanovena v priloze VIII. Ptiloha VIII — uvedeni mnozstvi slozek — v odstavci 1 mj. uvadi,
ze uvedeni mnozstvi se nevyzaduje u slozky nebo skupiny slozek, jejichz €ista hmotnost
po odkapani je uvedena v souladu sbodem 5 prilohy IX. Bod 5 pfilohy IX fika, ze
u pevnych potravin v nalevu se pii oznacovani uvadi téZ ¢ista hmotnost po odkapani.
V piipadé potravin s polevou se uvadi Cistd hmotnost potraviny bez polevy. Pro ucely tohoto
bodu se ,nalevem* rozumi nasledujici vyrobky, popiipadé jejich smési a rovnéz
tyto vyrobky ve zmrazeném a hluboce zmrazeném stavu, pokud je kapalina pfi této Gprave
pouze doplitkem zakladnich sloZek, a neni tedy rozhodujicim faktorem pro koupi: voda,
vodné roztoky soli, 1ak, vodné roztoky potravindiskych kyselin, ocet, vodné roztoky cukra,
vodné roztoky jinych latek se sladivym uc¢inkem, ovocné nebo zeleninové stavy v ptipadé
ovoce ¢i zeleniny. Z vy$e uvedeného jasné vyplyva, Ze zmrazena ryba, ktera ma glazuru®®,
se oznaci udajem - ¢ista hmotnost po odkapani. Pokud je uveden tento udaj, neni nutné podle
vyse zminéného nafizeni uvadeét mnozstvi slozky v potravingé. S timto vykladem souhlasi
1 Statni veterinarni sprava. Naproti tomu SZPI uvadi ve svych prohlasenich, Ze pokud neni
uvedena informace o mnozstvi slozek, je spotiebitel uvadén v omyl a potravinu klasifikuje
jako klamavé oznacenou. SZPI vyzaduje uvedeni procentualniho podilu rybiho masa.
Jelikoz medialni tlak ze strany této instituce je na vyrobce velky, valnd vétSina se t€émto
pozadavklim ptizpusobila. Proti tomuto vykladu se ale zveda vina odporu, protoZe rybi maso
jako takové se v procentu obsazené vody muze velmi vyrazné liSit a to i u naprosto stejného
biologického druhu ryby podle lovisté, stafi ryby, faze pohlavniho cyklu, potravy a zejména
dle velikosti odchycené ryby. Samotné rybi maso ma velmi kolisavy obsah "vnitini* vody
a v kazdém kusu mize byt jind hodnota. Rybi maso neni primyslové vyrabéna sunka nebo
uzenina, kde procento masa ovliviuje technologie a dodrzovani receptury, tam 1ze pomérné
pfesné stanovit minimalni procento bilkoviny. Tento nazor podporuje protokol o zkousce
z archivu firmy Frigoexim spol. s r.o. (pfiloha ¢. 2). VSechny vzorky, kromé posledniho
vzorku (€. 10280), jsou z ryb stejného druhu, stejn€ zpracované i glazované, ale obsah rybiho

masa se pohybuje od 47,88% do 63,59%...

19 Tenk4 vrstva ledu, ktera chrani rybi maso pfed vysusenim, v§echny hluboce zamrazené suroviny ztraceji
¢asem svou hmotnost i chut’, proto se filety glazuji néstfikem pitné vody na povrch a tenka ledova krusta je
chrani proti vymrzani.
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V ramci vyzkumu byly navstiveny jak velké obchodni fetézce (Tesco Letnany,
Albert Litoméfice, Kaufland Ceska Lipa), tak i mensi supermarkety (Billa Ceska Lipa,
Eso-Market Ceska Lipa, Penny Market Litométice, Andy Ceska Lipa) a malé obchody
(Pramen.cz Litoméfice, Enapo Litoméfice, potraviny Lachman Litoméfice). Vyzkum byl
zaméten na filety a celé ryby. Prodejni nabidka se az na malé vyjimky sklada jen z nékolika
druhtt ryb — pstruh, tilapia, pangasius, losos, treska, makrela, hoki a hejk. Bylo
zkontrolovano celkem 32 prodejnich baleni ryb, které byly oznaceny na nalepené etiketé

(obr. ¢. 3), ptimo na obalu (obr. ¢. 4) nebo na etiketé vkladané (obr. ¢. 5).

FILE

> 'b e .

s kuzi.™ s koZou
Macruronus Magellanicus
CZ: Hoki patagonsky SK: Hoki patagonsky
ig?:ggr&r?dukgﬁz ;sfp‘i_:ﬁsob produkcie: odlov * ulovené

ovneho zafizeni: * i 31 ¥ ia: *
asgaae | Kategéria vystroja: vieéné sité

‘povodu suroviny: Chile * Cile

Minimalni t
Minimalna t

Obr &. 3. Hoki patagonsky, prodejna Kaufland Ceska Lipa
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Obr €. 4 Losos Gorbusha, prodejna Andy, Ceska Lipa
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Obr &. 5 Treska obecna, prodejna Top Market, Ceska Lipa

Vyzkumem se potvrdila tvrzeni inspektora SVS, az na jeden kontrolovany vyrobek
(obr. €. 5), kde chybélo uvedeni zemé& plvodu, byla vSechna oznafeni mraZenych ryb
v pofadku. Obrana proti klamavému znaceni je sloZita, protoze obsah rybiho masa
I hmotnost po odkapani proSetfuji jen akreditované laboratofe a spotiebitel ma jen omezené

moznosti tyto hodnoty zjistit.
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6 Zavér

Uz jen po pouhém vyjmenovani vSech zakonl, nafizeni, smérnic a vyhlaSek
tykajicich se oznacovani potravin je ziejmé, ze tato problematika je velmi obsahla. Natizeni
1169/2011 polozilo zéklad k jejimu zptehlednéni, ale bohuzel kazda vétsi komodita potravin
ma sva dalsi pravidla znaceni. V dneSni situaci se v této spleti zdkonnych pozadavkl
orientuji pouze dozorové organy — SVS a SZPI. Jisté ale situaci nepomaha, Ze se pohledy
téchto organt na stejna nafizeni, rozchazeji. Z vyse popsaného vyplyva, ze bézny spotiebitel
se jen tézko miiZe orientovat ve spleti zdkond na znaceni potravin. Vysledky dotaznikového
Setfeni tuto teorii potvrzuji, spotiebitelé jen tipuji, jestli je potravina spravné oznacena,
nedokézi urcit, co v oznaceni schazi ¢i prebyva.

Vyrobci potravin prevazné dodrzuji vSechna technickd natizeni ohledné oznacovani
potravin, problémem se stava obsah baleni, jeho shodnost s idaji udavanymi na obale ¢i
etiket¢. Tlak na co nejnizsi cenu nuti vyrobce ke snizovani nakladi a ti jdou bohuzel vétSinou
cestou pridavanim nekvalitnich nadhradnich slozek nebo v nejhor$ich ptipadech, prevazné
V masném prumyslu, pfidanim vody. Stava se pak, Ze spotiebitelé nakupuji kiehcena masa
napusténa vodnym roztokem soli s polyfosfaty nebo mrazené ryby s 30% glazurou
(na ochranu pied vymraZzenim sta¢i 5%) a jsou velmi spokojeni s cenou. Pokud ale takové
vyrobky tepelné upravi, na talifi jim toho mnoho nezbyde...

Pravni Gprava oznacovani potravin je podle autora této diplomové prace dostacujici.
Problémem je ale jeji rozsahlost a provazanost. Je potfeba pokracovat v nastoleném trendu
posledni novelizace zdkona €. 110/1997, slouceni pozadavkl na znaceni vSech komodit
do jednoho natfizeni by bylo idealni. Vysledky vyzkumu ukdzaly, Ze 1idé jsou celkem
spokojeni se svou informovanosti ohledné znafeni potravin, ale jejich znalosti tomu
neodpovidaly a proto je nutné, aby statni sprava zapracovala na kampani, ktera by

spotfebitelim predala vSechny dulezité informace.
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7 Seznam zdroji

USNESENI & 2/1993 Sb. Usneseni predsednictva Ceské narodni rady o vyhlaseni
LISTINY ZAKLADNICH PRAV A SVOBOD jako soudasti Gstavniho poradku Ceské
republiky

ZAKON ¢&. 89/2012 Sb. ze dne 3. tinora 2012 ob&ansky zékonik.

ZAKON ¢&. 634/1992 Sb. o ochrang spotiebitele jehoz tipIné znéni bylo uvefejnéno v zdkoné
. 34/1996 Sb., ve znéni pozd¢jSich zmén provedenych zakonem ¢. 110/1997 Sb., zdkonem
.356/1999 Sb., zakonem ¢. 64/2000 Sb., zakonem ¢&.145/2000 Sb., zakonem
.258/2000 Sb., zakonem ¢.102/2001 Sb., zakonem ¢.477/2001 Sb., zakonem
.452/2001 Sb., zakonem ¢.151/2002 Sb., zakonem ¢.320/2002 Sb., zakonem
.277/2003 Sb., zakonem ¢.227/2003 Sb., zakonem ¢.439/2003 Sb., zakonem
. 119/2004 Sb., zakonem ¢.217/2004 Sb., zakonem ¢. 186/2004 Sb., zakonem
. 444/2005 Sb., zakonem ¢. 229/2006 Sb. a zakonem ¢. 214/2006 Sb.
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ZAKON ¢&. 110/1997 Sb. Zakon o potravinach a tabakovych vyrobcich a o zméné a doplnéni
nékterych souvisejicich zakont.

ZAKON ¢&. 139/2014 Sb. Zakon, kterym se méni zakon &. 110/1997 Sb., o potravinach
a tabakovych vyrobcich a o zméné a doplnéni nekterych souvisejicich zdkontl, ve znéni
pozd¢jsich predpisii, a zdkon €. 166/1999 Sb., o veterindrni péci a o zméné nékterych
souvisejicich zékond (veterinarni zakon), ve znéni pozd¢jsich predpist.

NARIZENi EVROPSKEHO PARLAMENTU A RADY (EU) & 1169/2011ze dne
25. tijna 2011 o poskytovani informaci o potravinach spotiebitelim, o zmén¢ nafizeni
Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 1924/2006 a (ES) ¢. 1925/2006 a o zruSeni smérnice
Komise 87/250/EHS, smérnice Rady 90/496/EHS, smérnice Komise 1999/10/ES, smérnice

Evropského parlamentu a Rady 2000/13/ES, smérnic Komise 2002/67/ES a 2008/5/ES
a nafizeni Komise (ES) ¢. 608/2004.

NARIZENI EVROPSKEHO PARLAMENTU A RADY (ES) & 178/2002 ze dne
28. ledna 2002, kterym se stanovi obecné zasady a pozadavky potravinového prava, ziizuje
se Evropsky ufad pro bezpecnost potravin a stanovi postupy tykajici se bezpecnosti potravin

ZAKON ¢&. 258/2000 Sb. Zakon o ochrané vefejného zdravi a o zméné& nékterych
souvisejicich zakont.

ZAKON ¢&.166/1999 Sb. Zakon o veterinarni pé¢i a o zméné nékterych souvisejicich zakont
(veterinarni zékon)

NARIZENI EVROPSKEHO PARLAMENTU A RADY (ES) & 854/2004 ze dne
29. dubna 2004, kterym se stanovi zvlaStni pravidla pro organizaci Ufednich kontrol
produkti zivoc¢isného ptivodu uréenych k lidské spotiebe

ZAKON ¢&. 255/2012 Sb., o kontrole (kontrolni tad).
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SMERNICE EVROPSKEHO PARLAMENTU A RADY 2000/13/ES ze dne
20. bfezna 2000 o sblizovani pravnich ptedpist ¢lenskych stati tykajicich se oznaCovani
potravin, jejich obchodni Gpravy a souvisejici reklamy.

SMERNICE EVROPSKEHO PARLAMENTU A RADY 2011/91/EU ze dne
13. prosince 2011 o udajich nebo znackach urcujicich sarzi, ke které potravina patii.

SMERNICE EVROPSKEHO PARLAMENTU A RADY 2005/29/ES ze dne
11. kvétna 2005 o nekalych obchodnich praktikach vaci spotiebitelam na vnitinim trhu
a 0 zmeng smeérnice Rady 84/450/EHS, smérnic Evropského parlamentu a Rady 97/7/ES,
98/27/[ES a 2002/65/ES a natizeni  Evropského parlamentu a Rady
(ES) ¢. 2006/2004(sméernice o nekalych obchodnich praktikach).

VYHLASKA ¢&. 69/2016 Sb., o pozadavcich na maso, masné vyrobky, produkty rybolovu
a akvakultury a vyrobky z nich, vejce a vyrobky z nich.

NARIZENI RADY (ES) & 1184/2006 ze dne 24. Gervence 2006 o pouziti uréitych pravidel
hospodarské soutéze na produkci zeméd€lskych produkti a obchod s nimi (kodifikované
znéni).

NARIZENI EVROPSKEHO PARLAMENTU A RADY (EU) & 1379/2013 ze dne
11. prosince 2013 o spole¢né organizaci trhii s produkty rybolovu a akvakultury a o zméné
nafizeni Rady (ES) ¢. 1184/2006 a (ES) ¢. 1224/2009 a o zruSeni nafizeni Rady
(ES) ¢. 104/2000.

NARIZENI RADY (ES) ¢.1224/2009 ze dne 20. listopadu 2009 o zavedeni kontrolniho
reZimu Spolecenstvi k zajiSténi dodrzovani pravidel spolecné rybatiské politiky, o zméné
nafizeni (ES) ¢. 847/96, (ES) ¢. 2371/2002, (ES) ¢. 811/2004, (ES) ¢. 768/2005,
(ES) ¢.2115/2005, (ES) €. 2166/2005, (ES) ¢. 388/2006, (ES) €. 509/2007, (ES) ¢. 676/2007,
(ES) ¢. 1098/2007, (ES) ¢. 1300/2008 a (ES) ¢. 1342/2008 a o zruSeni nafizeni
(EHS) ¢.2847/93, (ES) €. 1627/94 a (ES) ¢. 1966/2006.

VYHLASKA ¢&. 77/2003 Sb., kterou se stanovi pozadavky pro mléko a mlééné vyrobky,
mrazen¢ krémy a jedlé tuky a oleje.

NARIZENi EVROPSKEHO PARLAMENTU A RADY (ES) & 178/2002 ze dne
28. ledna 2002, kterym se stanovi obecné zasady a pozadavky potravinového prava, ziizuje
se Evropsky tifad pro bezpecnost potravin a stanovi postupy tykajici se bezpecnosti potravin.

CODEX ALIMENTARIUS COMMISSION: Procedural Manual, Food and Agriculture
Organization of the United Nations, 2011. 212 s. ISBN 9251068216.

Informaéni systtm ODok Ufadu vlady Ceské republiky. Dostupné
z https://help-test.odok.cz/.

Oficialni server ¢eského soudnictvi - Justice.cz. Dostupné
z http://portal.justice.cz/Justice2/Uvod/uvod.aspx.

GS1 Czech Republic, soubor integrovanych, mezinarodn¢ platnych standardd
pro automatickou identifikaci a pienos. Dostupné z http://www.gslcz.org/.
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Statni veterinarni sprava, vysledky kontrol. Dostupné
z http://eagri.cz/public/web/svs/portal/vysledky-kontrol/.

Statni zemédélska a  potravinaiska inspekce, tiskové zpravy. Dostupné
z http://www.szpi.gov.cz/tz-2016.aspxX.

Potraviny na pranyri, nejakostni, falSované a nebezpené potraviny. Dostupné
z http://www.potravinynapranyri.cz/.
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8 Seznam priloh

Priloha ¢. 1 dotaznik oznacovani potravin

Dobry den,

chtél bych Vas timto pozadat o vyplnéni kratkého anonymniho dotazniku, ktery je
zameéten na znalosti spotfebitelll o oznacovani potravin a jejich zajem o informace uvadéné

na etiketach. Vysledky vyzkumu pouziji jako podklad pfi tvorbé mé diplomové prace

n

na téma " Nové pravidla oznaCovéani potravin podle zdkona ¢.110/1997 Sb., a jejich

dodrzovani v praxi". Dotaznik nebude trvat déle nez 5 minut.

1. Sledujete p¥i nakupovani informace na obalech a etiketach potravin?

( Ano

C Ne

2. Jsou pro Vas informace uvadéné na obalech a etiketach potravin dostatecné?

e Ano

' Ne

3. Novela zakona o potravinach zvétSila povinnou velikost pisma na etiketach, je podle
Vas tato velikost jiz postacujici?
© Ano

Ne
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4. Jakou informaci prevazné hledate na obalech a etiketach potravin? Vyberte jednu
z nabizenych odpovédi.

© Minimalni trvanlivost nebo datum spotieby
Slozeni

Vyrobce nebo dovozce

Nutri¢ni udaje

Alergeny

Jiné

5. Ovliviiuje Vas vybér potravin datum minimalni trvanlivosti?
( Ano, snazim se, aby vybrané potraviny méli co nejdelsi dobu pouzitelnosti

Ano, vybirdm si zbozi s kratkou dobou pouzitelnosti, protoze byvaji zlevnéné

Ne, neovliviiuje mé to

6. Pokud na obale ¢i etiketé potraviny nenajdete Vami poZadovanou informaci,
odradi Vas to od nakupu?

e Ano

Ne
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7. U kterych skupin potravin sledujete idaje na obalech a etiketach nejvice? Vyberte
jednu z nabizenych odpovédi.

© Maso a masné vyrobky
MlIéko a mlécné vyrobky
Mrazené vyrobky
Népoje

Ryby

Konzervované vyrobky

Jiné

8. Jste spokojeni s tim, jak jste jako spotiebitel(ka) informovan(a) o spravném
znaceni potravin nebo pripadnych zménach v zakonech o potravinach?
1 hvézdicka - zcela nespokojen, 5 hvézdicek - maximalni spokojenost.

Pocet oznacenych hvézdicek

9. 13. 12. 2016 pribyva dalsi povinna polozka p¥i oznacovani potravin, vite jaka to je?
Pokud ano, napiste ji.
“ Ne

Ano
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10. Myslite si, Ze dokaZete rozpoznat Spatné oznacenou potravinu?

-

11.

Ano, ur¢ité

Prevazné€ ano

Spise ne

Urcité ne

Reklamoval(a) jste nékdy Spatné oznacenou potravinu?

Ano

Ne

12. Je podle Vas oznaceni této potraviny na nasledujicim obrazku v poradku?

-

Vim, ze ano
Tipuji, Ze ano
Tipuji, Ze ne

Ur¢ité ne (pokud zvolite tuto moznost, napiste, prosim, co je podle Vas Spatn¢)

—
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13. Je podle Vas oznaceni mraZené zeleninové smési na nasledujicim obrazku
v poradku?

Vim, ze ano
Tipuji, Ze ano
Tipuji, Ze ne

Ur¢ité ne (pokud zvolite tuto moZznost, napiste, prosim, co je podle Vas Spatn¢)

—
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14. Je podle Vias oznaceni mraZené morské ryby na nasledujicim obrazku v poradku?

Vim, Ze ano
Tipuji, Ze ano
Tipuji, Ze ne

Ur¢ité ne (pokud zvolite tuto moZznost, napiste, prosim, co je podle Vas Spatng)

—
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Podi rybiho masa/puce rybacieho misc 45

15. Jaké je VaSe pohlavi?

r

r

Zena

Muz

16. Do jaké vékové skupiny patrite?

© 1526

2745

o

o

46-59

60 a vic

76



17. VaSe nejvyssi dosazené vzdélani

~

Vysokoskolské

Stiedoskolské

Vyucen(a)

Zakladni
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Priloha ¢. 2 protokol o zkousce

STATNI VETERINARNI USTAV PRAHA

Sidlistni 136/24, 165 03 Praha &, tel. 251031 111

e-mail: sekretariat@svupraha.cz, www.
Oddéleni chemie, 251 031 700, chemie@svup

d.C2
raha.cz

ZkuZebni laboratof . 1176 akreditovans CIA, podle CSN EN ISO/IEC 17025:2005

Protokeol o zkousce c¢. CH10272-10280/16
Strana :

Cislo vzorku 10272-10280/16 Datom domcend :29.92016
Fakazka 5070/16 Datom vyfizeni : 25.10.2016
Qdesilatel FRIGOEXIM spol sro.
Zadavatel : FRIGOEXIM spolsro.
Analyza provedena ve dnech - 2992016 - 24.10.2016
C.vzorkn: Identifikace vzorku:

10272 AljaSska treska 1000z, DMT: 3.12.2017

10273 Aljasska treska 1000z, DMT: 15 8.2017

10274  AljaSska treska 1000z, DMT: 13.11 2017

10275 AljaSska treska 3000z, DMT: 4.5.2017

10276  Aljasska treska 3000z, DMT: 18.3.2017

10277  AljaSska treska 3000z, DMT: 3.12.2017

10278  AljaSska treska 3000z, DMT: 20.4.2017

10279 Alasska treska 3000z, DMT: 159 2017

10280  Aljasska treska exclusive 500 g
Vysledky vySetreni
Cislo vzorkn 10272 10273 10274 10275
fuk E/100E 037 =5.9% 03] =59 03] =4% 0,30 =5.4%
bilkoviny 2llg 9,31 sa0% 792 200% B, 19 200 0,32 220
popel 2l00g 1,32 21 6% 1,30 21 6% 1,31 21.8% 1,32 1 6%
voda glg BE 94 =% 90,47 =08% 90,69 =0.8% BE T0=05%
hmoinost E 1027.8 10198 10163 3008 5
pevmy podil g 8025 T81.3 7853 23933
obsah rybiho masa glg 5747 210% 48,93 =10% 50,98 =10% 57,30 210%
Cislo vzorku 10276 10277 10278 10279
tuk g0l 0,37 =5.4% 0,07 =5.4% 0,73 =5.4% 03] 4%
bilkovimy 2100z B39 230% T, 74 230% 1025 21.4% 788 220
popel 2llg 1,38 216% 1,30 21,6% 1,33 216% 142 21 6%
wvoda glilg 91,07 20.8% 00,83 208% B8 04 208% 00,70 20,8%
hootnost E 30613 31285 31327 30336
pevmy podil E 23947 23955 24126 23338
obsah rybihe masa g100g 54 08 10% 47 88 210% 63,59 210% 4892 210%
Cisle vzorkn 10250
tuk ELCH 057 =5.2%
bilkowvimy gllg 14,05 23 4%
popal gl00g 0,87 21,6
wvoda 100z B4 57 z0p%
hmotnost E 5BB.3
pevoy podil E 541 8
obszh rybiho masa 100z 86,80 210%
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