Oponentsky posudek
na disertadni praci ,Viiv sloZeni a kvality koziho miéka na technologii
vyroby syra“

Autor disertadni prace: Ing. Hana kone¢na

Oponent: prof. Dr. Ing. Kuchtik Jan, UCHSZ, Mendelova univerzita v Brné, AF,
Zeméddlska 1, Brno 613 00

Predloyend disertaéni préace, jejimZ autorem je Ing. Hana Kone&néa nese nazev: ,,V1iv
slo¥eni a kvality koziho mléka na technologii vyroby syri“ je celkové prezentovéana na 157
stranach, pfitem? nedilnou soucasti této prace je i kapitola ,P¥iloha®, jeZ obsahuje fotografie
plemen koz, formulaf pro senzorické hodnoceni koziho a tabulky, které maji uzky vztah
k pedchozimu textu. Vlastni provedeni a ¢lenéni predlozené disertani prace je prehledné a
standardn& uspofadané.

Cile predloZené disertalni prace jsou prezentovény sice struénd, ale jasné a vystiZng.

Co se tyka kapitoly ,Literarni prehled”, vtéto autorka pedlivé a nadstandardné
prezentuje rozsahle mnozstvi domacich a zahrani¢nich zdrojd, piigemZ v podstaté vSechny
prezentované citace maji Gizky vztah k feSené problematice. K této kapitole mam nésledujici
dotaz, respektive doporuCeni:

- 5 30 (posledni fadek): moc nerozumim ... po dobu 35 —5 minut ...- zde prosim o vysvétleni
_s. 41 — obrazek 10: zde se domnivam, Ze tento obrazek by mé&l byt v €eSting

Co se tyka kapitoly ,Material a metodika®, opStovné mohu jenom konstatovat:
kvalitng a petlivé zpracované, bez zavazngj§ich pfipominek.

Co se tyka kapitoly ,,Vysledky a diskuse®, opStovné konstatovani: pedlivé a kvalitni
zpracovani. Déle je nutno konstatovat, se autorka vhodng a logicky vyuZiva literdrnich zdrojt.
K této kapitole mam nésledujici dotazy:

- Existuji doporudené limitni hranice pro mnoZstvi enterokok®, psychrotrofnich
mikroorganismd a koliformnich baktérii v kozim mléce — v CR & vEU?

- Ktera ze skupin sledovanych mikroorganismi je nejvice rizikovou pro faremni vyrobu
syrii?

- Vysledky ukazuji na horsi mikrobiologickou kvalitu mlé¢ka z eko farmy. Maji tyto vysledky
n&jaké odivodnéni? Pokud ano - Jaké by bylo doporudeni pro prvovyrobce z ekologického

zeméd&lstvi, aby doslo k zlepSeni mikrobiologické kvality?
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- Ve své praci uvadite, Ze ml¢ko nadojené na konci laktace neni vhodné pro skladovani
zamraZenim po deldf dobu a nehodi se nasledn® po rozmrazeni pro vyrobu syrit. Co je
piitinou takového zhorSeni syratské kvality mléka na konci laktace?

- Je mo¥né misto zmrazeni mléka zmrazit vyrobeny Serstvy syr? Jak by se mraZeni syrd
odrazilo na jejich kvalit&?

Kapitola ,,Zaver*: petlive zpracované a bez pfipominek.

Kapitola ,,Pfehled literatury™ — hodnoceni: pedlivé a nadstandardni, pfidemZ je ofividné, Ze
autorka prostudovala velké mnoZstvi jak domacich, tak i zahrani¢nich zdroji. Jediny drobny
nedostatek: ne vzdy je v této kapitole stejné zarovnani.

Diléi zavery:

Aktulnost tématu; Osobnd se domnivam, Ze dané téma vhodné zapad4d do soudasného
vyzkumného trendu. Dle mého nazoru predloZend disertalni prace splnila svij cil, byla
zpracovana logicky a velmi peclive, nemam piipominek ke zvolenym metodam.

PredloZend prace je originaini a ptinesla n&které zajimavé poznatky.

Zavér:

Bez zasadnich pfipominek doporucuji, respektive souhlasim, aby disertaéni prace
doktorandky Ing. Hany Konetné byla piijata k obhajob€, a po jejim Gspd§ném vykonani
doporuéuji udglit Ing. Han& Konecné védecko-akademicky titul doktor ,,Ph.D®.
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V Brné dne 3. 11. 2015 prof. Dr. Ing. Kuchtfk Jan\,



