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1 UvVOD

Prace je zaméfena na vinafskou obec Bzenec. Bzenec, jako mésto je spojovano
Svinem a péstovanim révy vinné po staleti, také v soucCasnosti je neodmyslitelnou
soucasti moravského vinafstvi. Rad bych touto formou vyjadiil pravé skuteCnost, ze
Bzenec ma pro svoji polohu velmi pfiznivé podminky pro péstovani révy vinné.
Hrozny, které na bzeneckych svazich zraji, maji vynikajici parametry pro tvorbu
lahodnych vin. Vinafi, ve mésté pisobici, pak tato vina umi stvofit, vyuzivaji moderni
technologie, moderni zafizeni, odborné znalosti, ale i zkuSenosti. VSe kombinuji
s tradi¢nimi postupy a vznikaji tak nddhernd vina. To je velmi dillezité, ale bez citu,
vnimavosti k pfirod€, bez radosti z prace, bez opravdového z4jmu a bez lasky k vinu to
moc nefunguje.

V prvni, obecné €asti prace, je uvedeno nékolik zakladnich zékonitosti tykajicich
se podminek dillezitych pro optimalni péstovani révy vinné. V dal$im useku nas prace
seznamuje s méstem Bzenec, s jeho historii i soucasnosti. Hlavni, nejrozsahlejsi cast
prace se zabyva Vinohradnictvim a vinai'stvim ve Bzenci. Tato kapitola je rozdélena do
nékolika oblasti, které nas zavedou jednak do minulosti, tak do dnesnich Casd. Pravé
V historii vidime mnohd pouceni a souvislosti s dneSni dobou a pfi studiu historickych
prament se mi potvrdil ndzor, Ze vSechno uzZ tady bylo. Nafizeni, zakony, omezeni,
regulace, postihy, tresty, netrody, nadherné rocniky, slabé a mizerné rocniky,
pancovani vina. VZdy je v hlavni roli €lovek, péstitel, vinaf, na kterém vSe zéleZi.
Bzenecti vinohradnici a vinafi maji révu vinnou i vino radi a zalezi jim na tvorbé
kvalitnich vin a na Sifeni vyznamné tradice 1 dobrého jména bzeneckého vinafstvi.
V dalsi ¢asti kapitoly jsou popsany bzenecké viniéni traté, odridova skladba zdejsich
vinohradl, seznamime Se S vinafi i s jejich viny. Soucasti hlavni kapitoly je také
senzorické i1 analytické zhodnoceni vybranych vin odridy Ryzlink rynsky od n¢kolika

bzeneckych vinait.



2 CIL PRACE

Cilem této bakalaiské prace bylo zmapovat vinafskou obec Bzenec. Zamér byl
shromazdit informace ze zdroju, roztiidit, porovnat je a vytvorit tak uceleny pohled na
vinohradnictvi a vinaistvi optikou roku 2017. Nejprve bylo potifeba popsat zakladni
podminky pro péstovani révy vinné a priblizit mésto Bzenec. Hlavnim tkolem pak bylo
ptipomenout historii tohoto krasného oboru ve mésté Bzenci, predstavit bzenecké
viniéni traté, péstované a oblibené odridy révy vinné a seznamit se S mistnimi vinafi

a s jejich viny. Cilem bylo také senzorické i analytické posouzeni vybranych vin.



3 VLIV GEOLOGICKYCH, PUDNICH A KLIMATICKYCH
PODMINEK NA REVU VINNOU

Péstovani révy vinné vyzaduje splnéni nékolika velmi dilezitych podminek. Réva
vinna je svétlomilna a teplomilna rostlina a proto potiebuje kvalitni polohy, dostatek
slune¢niho svitu a dostatek srdazek. Volba stanovisté pro budouci vinici tak urcuje
mnozstvi i kvalitu hrozni a tedy 1 vina. Mizeme si nyni pfipomenout, jaky je vliv nize

uvedenych podminek na péstovani révy.
3.1 Vliv geologickych a piidnich podminek na révu vinnou

Geologicky podklad a geomorfologicka Clenitost izemi jsou zékladni a konstantni
slozkou kazdého uzemi (Jandék et al., 2010). Geologické podlozi je urcite¢ dulezitym,
Z pohledu jeho vlivu na kvalitu vina. Kli¢ovou roli z geologického pohledu hraje
matec¢ni hornina, coz je hornina, z které puda vznikla. Kvalita vina uréité zavisi na
struktufe a minerdlnim slozeni mate¢ni horniny a jeji hloubce. Pravé hloubka
kofenového systému ovliviiuje mineralni vyzivu i zasobovani révy vinné vodou
(Pavlousek a Burg, 2011). Z tohoto pohledu je velmi dalezita i hloubka spodni vody. Pti
vysoké hladiné spodni vody neni vhodné révu vinnou vysazovat. Zajimava vina byvaji
spojovana mimo jiné¢ pravé s geologickym podlozim. Pifikladem mutze byt oblast
Champagne, kde prevlada kiidové podloZzi. Stanovisté, vinicni trat€ 1 samotné vinice
jsou v nekterych mistech velice atraktivni. Jsou provéfeny casem a generacemi
vinohradnik je potvrzovana kvalita vin z téchto mist. Dillezitym faktorem pro kvalitni
vysledek, to znamend pro tvorbu jedine¢ného vina, je také vybér vhodné odridy pro
urCité tzemi. Geomorfologické podminky se stavaji dilezitou soucasti ,.terroir*
a ukazuji na vyjimecnost daného stanoviste.

Pida je samostatny pfirodné-historicky utvar, ktery vznikl v disledku
komplexniho pusobeni riznych vnéjsich ciniteld, jako jsou klima, biologické faktory,
podzemni voda na matecni horninu v urCitém case (Jandak et al., 2010). Pada vznika
a vyviji se zvétravacimi a pudotvornymi procesy, které probihaji souc¢asné. Vyvoj pudy
je neustaly a dlouhodoby proces, avsak rychlost zmén je rliznd. Zvétravacimi procesy

mechanicky a chemicky naruSena matecna hornina se nazyva pudotvorny substrat. Je to



vychozi material pro vznik pidy. Tézké pudy maji vysoky podil jilu, naproti tomu ptdy
lehké maji vysoky podil pisku (Jackson, 2008).

Pida patii k zdkladnim podminkam nutnym pro rist rostlin. Z tohoto pohledu je
fyzikélnich, chemickych 1 biologickych vlastnosti ptidniho profilu. Muzeme zde
zahrnout fyzikalni faktory, jako jsou zrnitostni slozeni, textura, struktura, poérovitost,
zéhtevnost nebo nachylnost k erozim. Z chemickych faktort urcuje pudni tGrodnost
pudni reakce (pH), chemické slozeni piidy a obsah zivin v pidé (obsah makroelementa
jako dusiku, vapniku, hoté¢iku, fosforu, drasliku, siry i obsah mikroelementt jako Zeleza,
zinku, manganu, médi, boru, molybdenu). Kli¢ovy z pohledu révy vinné je vodni rezim
— pohyb vody v pudé (dostatek vlahy, ale zaroven odvadéni piebyteéné vody). VIhkost
pudy (obsah vody v ptidnim profilu) zavisi na vlastnostech pliidy a naopak pidni voda
ma velky vyznam pro vyvoj piidy a utvareni ptidnich vlastnosti. Naptiklad pisc¢ité pudy
maji nizkou vodni kapacitu a jsou schopny zadrzet omezené mnozstvi vody. Obsah
vody v ptdé¢ je ovliviiovan i zplsoby zpracovani piidy. Kromé piidni textury a struktury
ovliviiuje dostupnost vody pro révu vinnou také hloubka pudy, efektivni hloubky ptady
se nejlépe dosahne pired vysadbou (Jackson, 2008).

Zakladem pro vytvateni a zlepSovani pudni urodnosti ve vinici je obsah organické
hmoty, trvalého humusu (Hlusek et al., 2002). Mezi dilezité biologické faktory lze
zafadit i zivé pudni organismy - pudni edafon, pidni biodiverzita je zasadnim bodem
pro zachovani trvalého rozvoje pudy. K dalsim dtlezitym faktorim patii také hloubka
rigolace, hloubka ornice a celkovd péce o pudu (kultivace, upustit od herbicidniho
oSetfeni, vhodné ozelenéni mezifadi, zabranit erozim, apod.). Vhodna kultivace pudy
podporuje rozvoj mikroorganismi v pidé a degradaci organického materialu (Jackson,
2008). Ve vinicich, podobné jako v jinych zemédé€lskych kulturach, hrozi vodni eroze.
V soudasnosti je vice nez polovina zemédélské pidy v Ceské republice ohroZena
povrchovym odnosem a vodni erozi (Kozak a Némecek, 2009).

Réva vinnd obecné velké naroky na pidu nemd. Dafi se ji témét vSude, ovSem
kromé pfili§ mokrych, slanych, t€zkych, jilovitych a studenych pud (Hauft, 1988). Vzdy
zalezi na dostatecném provzdus$néni, zamezeni nadmérnému utuzeni plidy, optimalni
vlhkosti pidy, vhodné zasob& zivin, zahtfevnosti pidy apod. Pidy ve vinicich
neovlivnime, mizeme ale zlepsit jejich chemické a fyzikalni vlastnosti pomoci riiznych

agrotechnickych operaci, jako jsou napfiklad odvodnéni, kypieni, dodani humusu nebo
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hnojiv (Steidl a Renner, 2003). Pudni vlastnosti vyrazné ovlivituje také pudni reakce -

hodnota pH (Hlusek et al., 2002). Optimalni pH ptady pro révu vinnou je od 6,5 do 7,2.

3.2 Vliv klimatickych podminek na révu vinnou

Geologické a padni podminky jsou jistota, konstanta pro danou vinici,
s konstantou mizeme pocitat a mizeme se na ni spolehnout. Klimatické podminky jsou
nejistota, je to velka neznama. Péstitel révy planuje, predpoklada, ocekava a doufa, ale
kazdy rok je jiny, proménnych klimatickych okolnosti je hodné a je dilezité s nimi
pocitat. Klimatické podminky béhem roku urcuji rychlost vyvoje hrozni a jejich
vyzravani, které zasadnim zplUsobem ovliviiuje kvalitu budouciho vina (Kraus
a Koneény, 1958). Francouzské vinaiské ptislovi nam fikd, ze matkou vina je odrida
révy vinné, jeho otcem jsou puda a poloha vinice a ro¢nik je jeho osudem. Je to jisté
pravda, pocasi v kazdém ro¢niku je klicovou proménnou veli¢inou a radosti i starosti
vinait. Uzemi na$i republiky lezi v oblasti pfechodného stfedoevropského klimatu,
prevaznou c¢ast roku u nas prevladd vzduch mirného pasma, vliv ma také vzduch
tropicky, v kratkych ¢asovych usecich také vzduch arkticky, ale i proudéni vzduchu
z euroasijskych oblasti, na nase podnebi pusobi i vliv Atlantického oceanu. Vyznamné
ovlivituji nase podnebi také hory a pohoii, na klimatickou rozmanitost vice pusobi
vyskoveé pomery a €lenitost terénu nez zemépisna poloha.

Procesy a stavy v atmosféfe jsou ve vzajemném vztahu se zemskym povrchem
vV daném misté. Pro vyhodnocovani podnebi je tfeba brat v uvahu stalé opakovani
pfirodnich period. Rozhodujici jsou vlivy vyvolané aktivitou Slunce, slune¢ni periody,
I kdyZ mnohé jevy na Zemi souvisi I s vlivem dalsich téles, naptiklad vliv Mésice na
odliv a pfiliv (Roznovsky et al., 2014). Slune¢ni zafeni, které vytvaii ro¢ni klimatické
cykly, ohfiva zemi a poskytuje energii pro fotosyntézu (Jackson, 2008). Hlavni pfirodni
periody jsou denni pfirodni perioda (den a noc, to je stfidani svétla a tmy béhem
24 hodin) a ro¢ni piirodni perioda (rok o délce 365,242 dne). Vytvaii se typicky pribeh
pocasi, vyskyt ro¢nich dob a nasledné biologické projevy zivych organismt, napiiklad
obdobi vegetace, vegetacniho klidu, vegetacni faze, obdobi zimniho spanku u nékterych
zvirat atd. (Roznovsky et al., 2014).

Réva vinna je rostlina vhodna do teplejSiho podnebi a také doba slune¢niho svitu

je pro jeji péstovani velmi dulezitd. Nejdelsi dobu slune¢niho svitu mame v Cervenci
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a nejkratsi dobu mame v prosinci, skutecna doba slune¢niho svitu na vétSin¢ naseho
uzemi ¢ini néco pres 1800 hodin (optimum pro révu vinnou je 1800 az 2200 hodin).
Intenzita, kterou pudy a vinice pfijimaji svétlo a teplo zafeni slunce, je znacné zavisla
na Ghlu, pii kterém sluneéni paprsky dopadaji na zemsky povrch (Jackson, 2008). Uhel
dopadu slunec¢nich paprskii se méni v zavislosti na denni dobé€, rocnim obdobi,
zemgpisné Sifce, sklonu a orientaci daného mista (Jackson, 2008).

Pro urcovani potiebné teploty pro kvalitni péstovani révy vinné se stanovuje suma
aktivnich teplot, coz je soucet primérnych dennich teplot vzduchu, rovnych a vyssich
nez zvolend hodnota (primérna denni teplota se vypocita naptiklad jako aritmeticky
pramér z teplot vzduchu naméfenych v 7 hodin, ve 14 hodin a ve 21 hodin, teplota ve
21 hodin se pocita dvakrat a soucet se déli tak ¢tyfmi). U révy vinné mize tato zvolena
hodnota ptedstavovat tzv. vegetaéni nulu (10 °C). Takze délka vegeta¢niho obdobi pro
révu vinnou se vymezuje primérnymi dennimi teplotami nad 10 °C. Vegetacni obdobi
zacina vyrasenim a kon¢i sbérem hroznii. Pro pozdni odridy je to 150 az 165 dnu (patii
K nim vétsina mostovych odrid péstovanych u nas) a pro velmi pozdni odrudy to je 165
az 180 dnid (Ryzlink vlassky, Ryzlink rynsky, André, Frankovka) (Kraus et al., 2010).
Jestlize seCteme vSechny primérné denni teploty vyssi nez 10 °C, zaznamenané od
zaCatku vegetaniho obdobi révy vinné az do konce tohoto obdobi, ziskame tak sumu
aktivnich teplot daného stanovisté (Kraus et al., 2010). V nasich podminkach se suma
aktivnich teplot pro révu vinnou pohybuje od 2200 do 2800 °C, coZ lze povazovat za
vhodné pro péstovani révy vinné. SeCteme-li za celé vegetacni obdobi révy vinné jen
zvySeni prumérnych dennich teplot nad 10 °C, tedy teploty, které vytvareji biologicky
efekt riistu a vyvinu révy, a které se oznacuji jako efektivni teploty, dostaneme sumu
efektivnich teplot. Tato suma efektivnich teplot nesmi klesnout na stanovisti vybraném
pro zalozeni vinice pod 1000 °C za vegeta¢ni obdobi (Kraus et al., 2010). Teplotni
sumy jsou ukazatelem teplotnich narokid rostlin v jednotlivych fenologickych fazich
nebo za celé vegetatni obdobi a jsou vyuzivany napiiklad ve fenologickych
predpovédich, signalizaci oSetieni, prognoze vyskytu skudct apod. Teploty vzduchu
jsou na naSem Uzemi promé&nlivé, zmény mohou nastdvat v prib¢hu celého roku,
nejcastéji se vSak vyskytuji v zim¢é nebo na jafe a mohou vykazovat i velké extrémy.
Hodnoty teplot vzduchu vyznamné ovliviuji také nase hory, coz doklada, ze vertikalni
teplotni gradient ma hodnotu 0,6 °C / 100 m (Roznovsky et al., 2014). V prib¢hu dne

v

denni teploty vzduchu jsou kolem 14. hodiny odpoledne. V letnim obdobi maximalni
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denni teploty piekracuji i 30 °C (dny tropické). Vlivem slunecniho zafeni a vysSich
teplot dochazi také k vyraznému zahtivani listti i1 bobuli (Hlusek et al., 2015). Hrozi tak
vznik slune¢niho uzehu révy (slunecni pal), coz je posSkozeni tepelnym infraCervenym
zafenim. Dal§im moznym problémem muze byt slunecni spala révy, tedy poskozeni
hrozni skodlivym UV-B zafenim. Velmi casto vSak jde o soucasné plsobeni obou
téchto faktord (Hluchy, 2008). Naopak v zimnich mésicich se vyskytuji i velmi nizké
teploty vzduchu, pod -15 °C. Teploty kolem - 20 °C jiz mohou porosty révy vinné
zasadn¢ poskodit. Z hodnoceni mésici vychazi nejchladnéjsi leden, nejteplejSim
meésicem je v priméru Cervenec. Kazdy vinohradnik sleduje prubéh pocasi, hlida
ptedpovédi, prognozy, predevsim z hlediska vyskytu chorob, skidct, agrotechnickych
zasaht, sklizné¢ hroznd, pouziti techniky apod. Vegetaéni obdobi nastupuje na jizni
Moravé kolem 20. bfezna a kon¢i poc¢atkem druhé dekady listopadu, jeho délka je tedy
230 az 240 dnd. S nadmoiskou vyskou jeho délka klesa, zkraceni délky predstavuje na
100 m nadmotské vysky 8 az 10 dnti. Z toho vyplyva, Ze vhodnost péstovani révy vinné
s nadmotskou vyskou rovnéz vyznamné klesd (dozrédvani hroznl). Hlavni vegetacni
obdobi u révy vinné nastupuje v posledni dekad€ dubna a konci ve druhé dekad¢ ftijna.
Nejteplejsi ¢ast roku, vegetacni 1éto, trva v nejteplejsich oblastech az 110 dnti.

Hodnoty teplot ptidy jsou ovlivnény kromé pocasi i fyzikalnimi vlastnostmi pady
a charakteristikou porostu révy vinné, pfipadné zatravnénim vinice. Povrch piidy ma
V priméru vyssi teplotu, nez okolni vzduch. Je to dano radiacnim reZimem pud, které
béhem dne pohlcuji slunecni zafeni a kumuluji teplo, které pak v noci vzduch nad
pudou zahtiva. Maximalni teploty povrchu mohou u piscitych pid dosahnout az 50 °C,
na pudach s travnim porostem nepiekracuji maxima 40 °C.

Srazky v Ceské republice se vyzna¢uji velkou asovou i lokalni proménlivosti
ajsou jedinym primarnim zdrojem vody pro nase uzemi. Réva vinna kvalitni srazky
nutné¢ potiebuje, kofeny ma hluboko, netrpi tolik kratkodobym suchem, presto delsi
obdobi bez destd ohrozuji kvalitu porostti 1 kvalitu hroznli. Dostatecné mnozstvi vlahy
je dulezité zejména v predjafi, po odkvétu a také v dobé zamékani bobuli (Dohnal
a Kraus, 1968). Mnozstvi srazek namétené za urcity ¢asovy usek - den, mésic, rok apod.
oznacujeme jako srazkovy thrn. Pii posuzovani vlivu srazek na rast a zrani révy vinné
bereme v uvahu, jak denni Ghrn srazek (mnozstvi srazek za 24 hodin, vzdy od 7 do
7 hodin), tak i mési¢ni thrn srdzek (soucet vSech dennich thrnli v daném mésici).
K charakteristice srazkovych pomérti nestaci jen uvedeni téchto uhrni. Rozdéleni

srazek v roce daleko lépe vyjadiuje pocet dnii se srdzkami (srdzkové dny) a jejich
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rozdéleni béhem vegetace. Nejcastéji je uvadén pocet dnii se srdzkami 1 mm a vice,
kterych je primérné za rok v suchych oblastech pies 90, v nejvlh¢ich oblastech az 190.
Réva vinna pottebuje ke svému optimalnimu rastu a kvalitnimu dozravani hroznt ro¢ni
uhrn 600 az 800 mm srazek. Za nutné minimum k udrzeni sporého ristu révy s nizkou
plodnosti se povazuje 300 mm srazek za rok (Kraus et al., 2010). Vydatné desté
s kratkou dobou trvani (ptivalové deste), které vétsSinou padaji na relativné malé plose
pievazné v letnim obdobi, mohou piisobit velké Skody na porostech révy vinné nebo
jsou pri¢inou vodni eroze. Soucasti vyskytu téchto srdzek a boufek jsou casto
I negativni doprovodné jevy, jako krupobiti a silny narazovy vitr. Krupobiti mize velmi
poskodit celé porosty révy vinné, predev§im dozravajici hrozny nebo listovou plochu,
silny vitr je nebezpecny pro mladé letorosty, které pokud nejsou dobie fixovany
v opérné konstrukci (draténce), se snadno odlamuji. Pii boutkach se nejcastéji prudky
narazovy vitr vyskytuje na jejich Cele, tésné pied ndstupem srazek, jde o tzv. hulavu
(Roznovsky et al., 2014). Dlouholetych primérnych thrnd srazek je mozno vyuzivat
pro hodnoceni srazkového charakteru meésice, roku, nebo urcitého obdobi a planovat tak
naptiklad vhodnost odridy, volbu stanovisté apod. Podle ro¢nich obdobi jsou nejvyssi
primérné srazkové thrny v 1ét¢ (kolem 40 %), nasleduje jaro (25 %), podzim (20 %)
a nejméné srazek je v zimé (15 %) (Roznovsky et al., 2014). Souvisla snéhova pokryvka
byla v poslednim desetileti velmi nepravidelna a v nékterych letech se vyskytovala
pouze sporadicky.

Pro péstovani révy vinné jsou stale aktualnéj$i dlouhd obdobi sucha, kdy jsou
velmi malé srazkové uhrny nebo se srazky vubec nevyskytuji. Vyskyty sucha se
Vv poslednich dvou desetiletich zvysily. Sucho znamena nedostatek vody v pude,
rostlinach, tocich i v atmosféte. Jako hrani¢ni hodnota pro sucho se casto uvadi
primérny ro¢ni uhrn srdzek 500 mm (Roznovsky et al., 2014). Pravé Bzenec a jeho
okoli mé pro vyskyt sucha velké piedpoklady (CHMU, 2017). Jak bylo fe¢eno, péstitelé
révy vinné klimatické podminky ovlivilovat nemtiZou. Mizou vSak Snimi pocitat
anckteré 1 vyuzivat. V&dci z oblasti meteorologie predpovidaji pro piisti léta dalsi
zvySovani teploty a snizovani srazek, predevS§im v letnim obdobi (Steidl a Renner,
2003). Bude nutné ménit nékteré zavedené zvyklosti v pohledu napiiklad na vyuzivani
zévlahy, budovani zadchytnych nadrzi na vodu, volbu vhodnych odrad, orientace fadkii,

kultivace plidy, ozelenéni vinic, odlisténi zony hroznti a dalsi.
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4 MESTO BZENEC

Meésto Bzenec se nachdzi na jihovychodni Moravé v nadmoiské vysce 183 m.
Severné¢ nad méstem lezi kopce Kyjovské pahorkatiny a dale na sever navazuje pohoti
Chiiby. Méstem protékd od zapadu smérem k vychodu potok Syrovinka, ktery je
pravostrannym pfitokem feky Moravy, do niz se vléva asi 4 km jihovychodné od mésta
Bzence. Na katastralnim izemi mésta, o rozloze 4 034 hektarti, mirn¢ pievazuji lesni
plochy nad plochami zemédélské pidy. Mezi zemédé€lskymi plochami €ini ornd puda
vice nez 80 %, na druhém misté jsou vinice S asi 8 %, louky s asi 6 % a dale zahrady,
sady nebo pastviny.

Katastr mésta Bzence se nachdzi ve dvou geomorfologicky i geologicky riznych

Castech. Jizni ¢ast katastru lezi na navatych piscich a ficnich sedimentech a patii ke

geomorfologickému celku Dolnomoravsky uval, ktery je soucasti geomorfologické
soustavy Videniskd panev. Navaté pisky zde dosahuji mocnosti az 30 m a Casto tvoii
vyrazné piesypy. Na jihu od mésta se na piscitych pldach rozklada rozsahly lesni
komplex tahnouci se az za feku Moravu. Nazev tohoto lesniho komplexu ,, Doubrava“
pfipomind, ze zde v minulosti rostly dubové lesy, které byly postupné vymyceny.
V poloving 18. stoleti zlistaly jen ojedin€lé skupiny stromi a kefd, jak to pfipominaji
nékteré ¢asti lesa dodnes. Uzemi se podatilo znovu zalesnit az mezi 1éty 1823 az 1852,
zasluhou lesniho inspektora Jana Bedficha Bechtela, jak to pfipomind pamatnik
nedaleko osady Bzenec - Ptivoz. Tato pisCita rovina s borovymi lesy se také nazyva
,Moravské Sahara“ (BZENEC, 2015). V ramci Ceské republiky se pravé na bzeneckych
piscich nejhojnéji  vyskytuji piskomilné rostliny (psamofyty). Druhové pestra
spolecenstva rostlin i zivo¢ichll jsou chranéna v narodni pfirodni pamatce ,,Vaté pisky*
a v piirodni pamatce ,,Vojenské cvigisté Bzenec* (GEOLOGICKE LOKALITY, 2017).
Katastralni zemi mésta Bzence zasahuje na vychod¢ a jihovychodé¢ k fece Morave
a k umelému odlehcovacimu rameni Nova Morava. Jizni katastralni hranice se dotyka
ptirodniho parku StraZznické Pomoravi. Navaté pisky jsou vic¢i ploché udolni nivé
Moravy na jihovychodé ohrani¢eny piikrymi eroznimi svahy, coz dokumentuje
naptiklad pfirodni pamatka ,,Osypané biechy* (BZENEC, 2015). Do jihovychodniho
okraje katastru zasahuje zemédg€lsko-lesni krajina s poli, loukami, Iuznimi lesiky

a mokfady. V zapadni Casti katastru, smérem k Vracovu, se pak rozléhaji lany poli.

15



Severni ¢ést katastru, kterd je polozena vyse, patii ke geomorfologickému celku

Kyjovské pahorkatiny, ta patii do Stfedomoravskych Karpat (soucast VnégjSich
Zapadnich Karpat). Tuto cast katastru tvori zeméd¢lska krajina, dominantni jsou zde
vinohrady s rozptylenymi ovocnymi stromy (pievladaji merunky nebo ofesaky vlasské).
Vyznamnou ¢ast ndhornich plosin zde zaujima orna pida.

Centrem mésta je namésti Svobody, které patii k nejvétsim naméstim v regionu

(ma rozlohu vice nez 2 hektary). Divodem udrzovani tak velké plochy bylo Casté
potadani velkych trhii, predevsim se zeleninou. Dominantou ndmésti je mariansky sloup
z roku 1915, na vrcholu sloupu je socha Panny Marie s Jezulatkem (BZENEC, 2017a).
Znamésti se jiznim smérem dostaneme na vlakové nadrazi. Smérem severnim pak
vyjdeme na Horni namésti, které je koncipovdno jako park. Nad timto ndméstim
a zastavbou rodinnych domki se pak ty¢i kopec zvany ,,Stary hrad“ s torzem kaple sv.
Floriana a sv. Sebestiana. Z Horniho namésti se miizeme vydat na vychodni stranu ke
kostelu nebo smérem zapadnim k zamku.

Bzenecky zamek stoji na misté, kde piivodné stala opevnénd pozdné goticka tvrz.
Raritou mésta je proslula staleta ,, bzenecka lipa“, rostouci pii severnim okraji
zdmeckého parku, jejiz stafi se odhaduje na vice nez 900 let. Kmen stromu je rozpadly
na devét dosud zivych kment podepienych dievénou konstrukei.

Bzenecky katolicky barokni kostel sv. Jana Kititele byl dostavén v roce 1702,
stoji na kopecku asi 100 metrii severovychodné od namésti Svobody. Prostor kolem
kostela byl vyuZzivan do roku 1812 jako hibitov, pozd¢&ji byl upraven na park (Ostrézi et
al., 2009).

V roce 1703 byla na kopci nad méstem postavena zminovana barokni kaple Sv.
Floriana a sv. Sebestiana. Tato kaplicka byla v dubnu 1945 zniCena ustupujici
némeckou armadou a od té doby vévodi méstu jeji zficenina. Pocatkem roku 2017 byla
zahajena kompletni rekonstrukce kaple, takZe po vice nez 70 letech nad méstem znovu

vyrasta jeho tradi¢ni dominanta, viz Obr. 1 a Obr. 2.
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Obr. 1 Kaple sv. Floriana a sv. Sebestiana, v minulosti (STARY BZENEC, 2012)

Obr. 2 Kaple sv. Floriana a sv. Sebestiana, rekonstrukce - duben 2017
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4.1 Historie mésta Bzence

Zdejsi oblast byla obydlena jiz v ddvnych dobach, archeologie doklada osidleni
téchto mist jiz ve star$i dob¢é kamenné, v dob& bronzové i v dobé Zelezné. Prvni pisemna
zminka o Bzenci pochazi z kroniky vazici se k roku 1015, ale historicky doloZzena
zprava o Bzenci je az v listiné z roku 1213. Ve 14. stoleti se pod hradem Bzenec jiz
rozklada stejnojmenné mésto. V husitském obdobi doslo k tipadku mésta a znicen byl
I piivodni dievény bzenecky hrad. Od roku 1588 se stal Bzenec na dlouhy ¢as majetkem
pani Pruskovskych z Pruskova, ktefi se vyznamné zapsali do déjin mésta. Obdobi
rozkvétu mésta vystiidala tézka doba vpadu Bockajovci a nasledné tiicetileta valka,
mésto se vylidnilo, domy byly zboteny, zpustla pole i vinice. Po¢atkem 18. stoleti nastal
opét rozkvEét mésta, byl postaven novy bzenecky chram (1702), kaple sv. Floriana
a sv. Sebestiana na kopci nad méstem (1703), byl piestavén zamek v baroknim slohu
(1710). Koncem 18. stoleti je Bzenec rozvinutym méstem s tradiénim vinafstvim,
zelinafstvim a také diky femesliim. Napoleonské valky zasahly i Bzenec, méstem prosly
tisice vojakd. V roce 1848 doslo k velkym spoleCenskym zménam, bylo zruseno
poddanstvi a robota, spravni 1 soudni pravomoci pievzaly statni Ufady. Bzenec se stal
sidlem cechovniho ufadu, Cetnické stanice, poStovniho a telegrafického uradu (telegraf
od roku 1868, telefon od roku 1907), vojenské posadky, farniho i dékanského utradu.
Zamek byl v poloviné 19. stoleti zbofen. V roce 1855 byla zahdjena stavba nového
zadmku, ktery byl dokoncen v roce 1858, ve stylu anglické gotiky (pseudogoticky styl).
Soucasné byla pfeménéna zdmecka zahrada na krajinafsky park. Roku 1869 byla
zbourana stard radnice a postavena nova. Roku 1888 byla postavena vojenska jezdecka
kasarna, ktera jako meéstské byty a podnikatelské 1 zédbavni prostory slouzi dodnes.
V letech 1884 az 1885 byla na Zelezni¢ni trat’ Severni drahy napojena lokalni trat’
Zz Moravského Pisku ptes Bzenec do Kyjova, kterd se pozdéji stala soucésti vlarské
zelezni¢ni trati (1888). Hlavnim zaméstnanim obyvatel Bzence zustalo zelinafstvi,
zatimco vinafstvi po roce 1848 postupné upadalo, vznikaly i prvni konzervarenské
firmy (1868). V poloviné 19. stoleti byla v Bzenci oteviena obecna $kola a roku 1897
Skola mé&stanska. V roce 1885 byla zalozena jedna z prvnich zemédélskych Skol
s vyucovacim jazykem &eskym na jizni Moravé. Skola vychovévala budouci hospodate
a jmenovala se Hospodatska zimni §kola, vyucovalo se od listopadu do dubna. Skola

sidlila naproti kostela vedle fary a vyuka zde probiha dodnes. V roce 1899 byla skola
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transformovana na Zemskou rolnickou a vinafskou Skolu, v niz se vyucovalo jiz
celoro¢né, byl vybudovéan rovnéz Skolni statek. V roce 1946 byla pii Skole zfizena
jednorocni Konzervarenska Skola, ze které se vroce 1951 stala Stfedni priimyslova
Skola konzervarenska, ktera sidlila v budové bzeneckého zamku. V roce 1976 byl
uveden do provozu domov mladeze na Témické ulici, pozdé€ji zde vznikl cely novy
Skolni aredl, ktery dnes ovSem chatra bez vyuziti. V roce 1990 byla Skola pifejmenovana
na Stfedni primyslovou Skola potravinaiské technologie. Zemédélské odborné ucilisté
s obory zahradnik a vinaf zbudovalo pokusné pole a u¢ebny pro odborny vycvik. V roce
1986 byl otevien Domov mladeZe a v roce 1994 byla uvedena do provozu budova nové
Skoly. Pozd¢ji byly otevieny gastronomické obory. V roce 2004 probéhlo slouceni
vSech stfednich Skol plsobicich ve Bzenci, samostatné ziistalo zatim pouze Stiedni
odborné ugilisté lesnické v Bzenci - Piivoze (STARY BZENEC, 2013). V soucasnosti
jsou vsak jiz vSechny stiedni §koly ve Bzenci integrovany a vznikla tak Stfedni Skola
gastronomie, hotelnictvi alesnictvi Bzenec se sidlem na némésti Svobody
a odloucenymi pracovisti na ulici J. Handka (ptivodni stara Skola), na ulici Vinatt
a v Bzenci - Ptivoze.

Ve Bzenci hrala vyznamnou roli i Zidovska obec, ktera existovala ve mésté
ziejmé jiz v poloving 14. stoleti, ale doloZena je az v 16. stoleti. Zidovska &tvrt' se
nachazela mezi zamkem a dolnim naméstim, ovSem zidé vlastnili i nékteré domy na
namésti spolecné s obchody a jatkami. Bzenecka vrchnost si zidi ve mésté cenila,
protoze ji z zidovské obce plynuly nemalé vyhody a piijmy. Zidé méli rovnéz svobodné
voleného rabina a rychtare. V 17. stoleti Zidé provozovali kromé obchodi 1 femesla a to
hlavné¢ kozeSnictvi, krejcovstvi a sklenafstvi, platilo vSak, ze sm¢ji ptijimat zakazky jen
od svych souvércil. V roce 1750 je ve Bzenci uvadéno 63 Zidovskych domt a tésné po
roce 1800 dokonce 88. V roce 1830 zde Zilo 637 Zidl a roku 1850 jejich pocet
pfesahnul 900 (1/4 obyvatel). V roce 1867 ziskali Zidé ndboZenskou 1 politickou
rovnopravnost a prestali pro né platit rizna omezeni a nafizeni. Ve 2. poloviné
19.av 1. polovin¢ 20. stoleti se Zidovsti podnikatelé podstatnou meérou podileli na
spoleCenském vzestupu mésta. Bzenecti zidé se vénovali kromé obchodovani s vinem,
ovocem, zeleninou i potravinaiskému prumyslu. Koncem 19. stoleti a po rozpadu
Rakouska — Uherska nastal ve mésté pokles zidovského obyvatelstva, které se stéhovalo
do vétsich mést. V roce 1919 doslo ke slouceni zidovské obce s méstem pod jednu obec
a samostatna zidovska sprava zanikla. V roce 1930 bylo jiz ve Bzenci jen 138 zidu.

Nejvétsi pohroma pro zidy byl vznik protektoratu Cechy a Morava a vlada
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hitlerovského Némecka. Dne 27. 1. 1943 doslo k hromadnému odsunu mistnich zidt do
Uherského Brodu a odtud 31. 1. 1943 do koncentracniho tdbora Terezin. Zde Cast
zustala a zbytek byl ptfesunut do tdbora Osvétim. Hrtizné podminky v tdborech ptezili
pouze dva bzenecti zidé a to MUDr. Alfréd Blumka a Robert Alt. Na pamatku obétem
nacistické zvile byl v roce 1956 odhalen pamatnik na Zidovském hibitové. Zidovsky
hibitov je i dnes pékné udrzovany, nejstarsi dochované nahrobky pochazeji z 18. stoleti
a posledni pohieb zde byl uskutecnén v roce 1970, kdy byl pochovan pravé zubni 1ékat
doktor Blumka. Zidovska nabozenska obec ve Bzenci byla jednou z nejstar§ich
a nejpocetn¢jSich komunit na Moravé. Bzeneckou synagogu v roce 1956 koupilo mésto
a chtélo ji ptrebudovat na kulturni dim, byla vSak narusena statika, stavba musela byt

zbotena a mésto pfislo o jednu ze svych dominant (STARY BZENEC 2012c).

4.2 Bzenec v soucasnosti

Bzenec je malé mésto, v soucasnosti ma kolem 4 300 obyvatel. Mé&sto lezi na
silnici I. tfidy ¢. 54 mezi Vracovem (smér od Kyjova) a Veselim nad Moravou a na
zelezni¢ni trati Brno - Veseli nad Moravou a trati Bzenec - Moravsky Pisek je
propojeno i Strati Bfeclav - Pferov. Mésto je vystavéno podél hlavni komunikace
v délce 4 kilometry. Asi kilometr vychodnim smérem (na Veseli nad Moravou) po
silnici €. 54 lezi ¢ast mésta nazvana Bzenec - Kolonie. K jihu pak vede silnice ¢. 426 do
StraZnice a komunikace €. 426 sméfuje také na sever do obce Témice. Po silnici €. 426
smérem do StrdZnice se po cca 4 km dostaneme do ¢asti mésta nazvané Bzenec -
Ptivoz. V Bzenci - Pfivoze je zelezni¢ni stanice na jiz zminéné trati Bieclav - Pierov.
Sidli zde také jedno z odloucenych pracovist’ Stiedni Skoly gastronomie, hotelnictvi
a lesnictvi, déale se zde nachazi upravna vody, nckolik bytovych domi, vyroba
stavebniho materidlu a piskovna.

Ve mésté€ plsobi nekolik vyznamnych podnikd a firem. Zdejsi konzervarenské
podniky produkuji sterilované okurky, zeli a dalsi zeleninu, vyznamna je také vyroba
octa. Jsou zde firmy vyrabé&jici plastova okna a dvefe nebo primyslové podniky
S riznorodym vyrobnim programem, napiiklad vyroba stavebnich materiald,
elektronickych soucastek, plastovych vyrobki, kovovyroba, apod.

Bzenec navazal také partnerstvi v zahrani¢i. Jedna se o partnerskd mésta Murs-

Erigné ve Francii a Egeln v Némecku. Partnerstvi je aktivni a stale se rozviji, probihaji
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navstévy predstavitel mést, kulturnich souborti Zakl a studenti, ale i béznych obcant.
V podstaté, kdo projevi zajem a chut, mize tato mésta navstivit. Z pohledii vinait je
navstéva Francie urcité velmi atraktivni.

Jesté je nutno piipomenout znak a prapor mésta Bzence. Bzenec ma krasny
a vzneSeny znak. Na modrém S§tité je bild hradebni zed z kvadri s otevienou branou
uprostfed, v bran¢ je Cervend ruka s mefem. Brana i zed’, jsou nahofe zakonceny
cimbufim a nad zdi po strandch brany vystupuji dvé vysoke bilé véze, kazda z nich ma
nad sebou dvé okna. VE&ze jsou rovnéz zakonCeny cimbuiim a cervenou stfechou se
dvéma zlatymi makovicemi. Mezi vé€Zemi je nad cimbuiim brany Cerveny Stit, na némz
z bilého trojvrsi vystupuje ¢erveny dvouocasy lev se zlatou korunou na hlavé. Nad nim
jsou tfi stiibrné lilie v&jifovité vychazejici ze stfedu horni strany Stitu. Prapor mésta

schvalilo zastupitelstvo mésta pomé&mé nedavno a vychdzi koncepcné pravé ze znaku

mésta.
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5 VINOHRADNICTVI A VINARSTVI VE BZENCI

V Ceské republice jsou pro produkci jakostnich vin stanoveny dvé péstitelské
oblasti, vinafska oblast Morava a vinafska oblast Cechy. Tyto oblasti jsou dale
rozdéleny na vinaiské podoblasti. Slovacka vinafskd podoblast je nejvychodnéjsi
vinafskou podoblasti Ceské republiky, rozprostira se na jihovychodni Moravé od
rakouskych hranic, podél hranic se Slovenskem az po Otrokovice. Zahrnuje mnoho
vyznamnych vinatskych obci, které se nesmazateln¢ zapsaly do historie vinohradnictvi
a vinaistvi v Ceské republice. Pokud bychom se snazili charakterizovat tuto podoblast,
jisté¢ je nejvhodnéjsi slivko ,,rlznorodost™. Ano, rtznorodost piirodnich podminek,
riznorodost Clenitosti krajiny, nadmotské vysky, orientace svahi, rGznorodé slozeni
pud nebo podnebi, to vSe dopliuje pestré slozeni péstovanych bilych i modrych odrid
révy vinné. Dostavame se tak do mist, ktera le¢ riznd, tak spolecné tvoii harmonicky
celek, kde zni lidové pisni¢ky, muzeme zde vidét i rozmanitost lidovych kroju, zvyki,
tancli a podobné. VSechno je bytostné jiz po staleti spojeno s péstovanim révy vinné
a tvorbou nadhernych vin. Jednou z vyznamnych vinatskych obci je i mésto Bzenec. Na
svazich se rozkladaji bzenecké vinohrady, pod nimiz jsou rozptyleny sklepy a sklipky,
kde tvoii sva vina bzene¢ti vinaii (BZENEC 2017b).

5.1 Pohled do historie vinohradnictvi a vinaistvi

Bzenec mé dlouhou vinatskou historii a tradici. Neni jina kulturni rostlina, kterd je
s méstem spojena vice nez réva vinna a to jiz od velmi davnych dob. Vinohrady jsou
nez péstovani jinych plodin. Diivodem jsou vhodné podminky pro péstovani révy vinné
na svazich severn¢ od meésta, které jsou obraceny k slunci a piida zde ma vhodné
slozeni. Vinice ve Bzenci jsou dolozeny jiz ve stfedovéku. Velky rozkvét vinafstvi
nastal v 16. stoleti a v dobé piedbélohorské, z téchto Casii se dochovalo mnoho zapisi
a dokumentti. Pohled do historie nam tak nabizeji naptiklad zapisy ve dvou horenskych
knihach, jedna je z let 1580 az 1662 a druha je z roku 1618 az do 18. stoleti. Tyto knihy
byly rozdéleny podle trati vinic (Lis¢i hora, Novosady, Psi hora, Pohany, Marsalky,
Grefty, Cihﬁvky, Prostfedni hora, Horni hora, Knézi hora, Cukmantle, RuZena,

Has$neky, Zadni hora), jak je dale uvedeno tyto historické nazvy, s drobnymi zménami
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pretrvaly cela staleti. Zapisy do horenskych knih se tykaly vlastnictvi, prodeje a nakupu
vinic a za zapis do knihy se platilo.

Ve stiedovéku mél vyznamny vliv na rozvoj vinafstvi vzajemny vztah Slechty
(vrchnosti) a méstand, ktery se tahne napii¢ staletimi. Napiiklad podle smlouvy
s vrchnosti z roku 1491 museli méstané prodat v méstskych hostincich 12 becek vina
z produkce vrchnosti ro¢né, a to za cenu, kterou si vrchnost urcila (Hanak, 1922). Jedna
becka neboli sud vina odpovidal 566 litrim, to bylo 10 véder, jedno védro bylo asi
56,6 litrti, pro porovnani kazdé védro mélo 40 mazi a jeden maz byl 1,415 litru. Totéz
platilo i pro jiné obce v panstvi. Dal museli bzeneéti méstané také obdélavat deset Ctvrti
vrchnostenskych vinohradd, za coz jim byla vyplacena odména podle druhu prace,
kterou vykonavali (Hanak, 1922).

Na pielomu 16. a 17. stoleti obd¢lavali bzenecti ob¢ané celkem 409 Ctvrti vinic,
ztoho bylo 312 kiestanskych a 97 zidovskych. Z 54 c¢tvrti vinic, které patiily
prespolnim, bylo 49,5 kiestanskych a 4,5 Zzidovskych (Hanak, 1922). Zidé vlastnili
takové mnozstvi vinic z toho divodu, ze vinice kupovat mohli, kdezto pole a louky
nikoli (Hanak, 1922). Jedna ¢tvrt’ vinohradu byla 2,84 méfic, jedna ¢tvrt se tedy rovnala
priblizné 0,55 hektaru.

Uroda hrozni v té dobé se da odvodit z urbéafe z roku 1604, kdy produkce vina
z devatenacti dobfe vyhnojenych a obdélanych panskych ¢tvrti vinic (10,45 hektaru),
Cinila 60-70 becek vina, coz predstavuje asi 37 tisic litrd vina (Handk, 1922). Velmi
pribliznym vypoctem zjistime hektarovy vynos necelych 6 tun hroznt. Takze,
pocitame-li z jedné ¢tvrti vinohradu 3 becky vina, je soucet ze v§ech bzeneckych vinic
1446 becek, to je asi 818 tisic litrti vina (v€etné vinic vrchnosti a pfespolnich majitelit)
(Hanak, 1922). Z toho muselo obyvatelstvo odvést vrchnosti desatek, ktery ¢inil zhruba
122 becek, asi 69 tisic litri vina. Krom¢ toho, se za vinice vrchnosti platila i dan
z pozemku, ktera se vétSinou také odvadéla ve viné. Pokud vSak né€kdo vysadil novy
vinohrad, byl od obou poplatki na 6 let osvobozen. Ceny vinic se stanovovaly podle
polohy, stafi a stavu vinohradu, ale také podle platebnich podminek kupujiciho.
Primeérna cena ¢tvrti vinic se na konci 16. stoleti pohybovala okolo 125 zlatych (Hanak,
1922).

Cenu vina urovala jeho kvalita i tGroda hroznd. Bzeneckd vina ziskavala
vynikajici povést i v dalekém okoli a bzenecké vinice nalezely k pfednim vinicim
v zemi, coz lakalo i mnohé vyznamné osoby z jinych mist k zakoupeni vinohradu ve

Bzenci. Vinohradnictvi se brzy stalo hlavnim zaméstnanim obyvatel Bzence. Primérna
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cena becky vina byla 20 zlatych. Zlaty byla stfibrnd mince, délila se na 60 krejcart
aplatila od roku 1561 do zavedeni koruny Vv roce 1892. Od roku 1857 byla hodnota
zlatého 100 krejcart. Roku 1573 byly obnoveny tolary a groSe a na groSe Se pocitalo
jesté v 18. stoleti. Od roku 1764 zistavaji v platnosti opét pouze zlaté (kopa grosu ¢inila
1 zlaty a 10 krejcari). Denar, jako pocetni penézni jednotka se udrzel rovnéz do
18. stoleti. V 16. stoleti byl 1 gro§ 7 denard a pozdé€ji ve zlatkové méné byl 1 krejcar
6 denart. Koruna pak vychazela ze zlatého v poméru 1 zlaty za 2 koruny. Prepocet na
soucasné ceny je celkem komplikovany, protoze napiiklad hodnota stiibra je dnes
a v minulosti byla velmi rozdilna, také cena prace se urcité pfili§ srovnavat neda.

V dobg¢ tiicetileté valky vinafstvi stradalo a upadalo a trvalo n¢jakou dobu, nez se
jej znovu podatilo obnovit. Ziskat vinohrad v této dobé nebylo pfili§ tézké, protoze na
obnove¢ zpustlych vinic mélo zajem mésto i vrchnost. Vinohrady byly davany do uzivani
za piijatelnou cenu a nékdy i zdarma, kdyz ale vinaf vinici v dohodnuté dob¢ nevysadil
nebo neobd¢laval, byla mu odebrana a dana jinému. Bylo také povoleno osit zpustlé
vinice obilim, diky tomu v8ak mnoho vinic zaniklo (Hanak 1919).

V roce 1655 bylo ve mésté 427 méfic poli a 302,5 méfice vinic (Zemek, 1987).
Z vale¢nych cast k tomu zistalo jesté 161 a pil achtele vinic opusténych. V roce 1669
bylo jiz napocitano 925 méfic poli a 674 méfic vinic, navic 222 achteltl vinic bylo jesté
neobd¢lavano. Presny vypocet plochy vinic je vSak velmi obtiZzny. Dnes mizeme pouze
odhadovat, pfedpokladat a stanovit pravdépodobnou rozlohu vinohradi. Méfice neboli
mira byla jednotka plochy o velikosti 1918 m? (0,192 hektaru), achtel byla jednotka
plochy o velikosti 1440 m?. Z dalSich dobovych plosnych jednotek uvadim naptiklad
jitro, coz byla plocha, kterou zora rolnik za jeden den, od roku 1764 platilo videnské
jitro neboli joch, které piedstavovalo plochu 5 756 m? (0,5756 hektaru), sah ¢tvereéni
byl 3,6 m? nebo korec (vidensky) byl 2877,3 m?. Jednotky plochy, podobné jako ostatni
mérné jednotky, prochazely v pribéhu cCasu svym vyvojem a zde je uveden pouze
nepatrny nastin, slouzici k tomu aby bylo mozno ziskat pfepocet na hektary.
Z tohoto ptepoctu tak plyne, ze vroce 1655 bylo ve Bzenci asi 82 hektard poli,
58 hektari plodnych vinic a 23 hektarti pustych vinic. V roce 1669 to bylo jiz
178 hektard poli, t¢émét 130 hektarti vinic a jesté k tomu 32 hektarti pustych vinic.

Znacna vyméra vinic ve Bzenci byla dana také tim, Ze mésto mélo pravo na sviij
vlastni Senk vina a bzenecti mé&$tané sméli ctyfikrat rocné Senkovat sva vina. Kazdy
obyvatel mésta, ktery vlastnil vinice, mohl v tuto dobu svobodné prodavat své vino

(Hanak, 1919). Prodej vina probihal ve sklepich, lisovnach, ale také v prijezdech domi
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nebo i v obytnych mistnostech. Senkovni mista se ozna¢ovala véncem z révy a doba
prodeje v 1été byla do desiti a v zim¢ do deviti hodin vecer. Pokud néktery obcan nemél
vlastni vinice, ale chtél vino prodavat, musel vino nakoupit pouze u mistnich vinait.
Bzenecka vina se vSak prodavala i do vzdalenéjSich mist, do Olomouce, Brna nebo
Prahy.

Ve druhé poloving 17. stoleti se vyméra vinic neustile zvétSovala a ubyvalo
pustych vinic. V roce 1728 bylo ve Bzenci vice vinic nez poli a vSechny vinice
V bzeneckém katastru byly obdélavany. Ceny vinohradii ve druhé poloviné 18. stoleti
stale stoupaly a vinice patfily mezi nejdraz§i zeméd€lskou pidu. Vino se v té dobé
vysoce cenilo, a slouzilo také k placeni davek vrchnosti a mésto do vina ukladalo
majetkové rezervy. Vynosnost vinic 1 rdst cen si uvédomila i vrchnost a koncem
17. stoleti obnovila sviij vinny Senk, pfestoze se tohoto prdva v roce 1634 ziekla.
Vrchnost zacala i s utlakem bzeneckych vinafii, aby zamezila prodeji jejich vin na ukor
téch svych. Ufednici vrchnosti také povolovali bzeneckym Zidim nékup vina od
pfespolnich a jeho prodej ve Bzenci. Také urcili dobu prodeje vin a ten, kdo vino
prodaval mimo stanovené hodiny, byl pokutovan, pfi opakovdni mu hrozilo vézeni na
Spilberku v Brn&. Timto zadaly spory mé§tand s vrchnosti, které se tahly 1éta a vyiesila
je az smlouvou z roku 1750. V této smlouvé vrchnost ziskala pravo vlastniho Senku
vina, zavazala se vSak, Ze dohlédne na zadkaz prodeje ciziho vina ve Bzenci a zruSila
stanovenou dobu prodeje vin, kterou dfive zavedla. Mésto smlouvu striktné dodrzovalo,
aby nezavdalo pfi¢iny k jejimu porusovani ze strany vrchnosti, cizi vino nemohlo byt ve
meésté bez védomi uradi ani skladovano. Vrchnost v§ak smlouvu porusovala a méstané
si stéZovali na guberniu, které jim dalo za pravdu a dekretem z roku 1771 zakazalo
zidim 1 kfestaniim nalévat ve Bzenci cizi vina. Toto nafizeni vSak bylo ze strany zida
obchdzeno a ti prodavali cizi vina i nadéle. A tak konec 18. stoleti poznamenaly dalsi
spory méstanti s vrchnosti (Hanak, 1922).

Zapocal rovnéz upadek vinafstvi ve Bzenci 1 okoli. Ten byl disledkem poklesu
spotfeby vina u obycejnych lidi, kteti davali pfednost pivu a palence, jejichz vyroba
postupné stoupala. Vinice vrchnosti navic ztratily cast pracovniki diky robotnimu
patentu, ktery v roce 1775 vydala Marie Terezie. Produkci vina muzeme takeé
odhadnout, protoze se nam dochovaly tdaje z let 1780 az 1785, kdy vynos z jednoho
jitra dosahoval 8,5 védra, coz je asi 480 litrti vina (Hanak, 1922).

Vinohrady mély svou vlastni sprdvu a organizaci, kterd se fidila horenskym

pravem. Horenské pravo pochazelo jest¢ z doby ptedhusitské, bylo vSak upraveno
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zmirnénim drastickych télesnych trestli. Presto byla pravidla velmi pfisna. Naptiklad
pokud by pocestny ¢lovek vzal tii a vice kolkt z vinohradu, propadl by hrdlo, pokud by
nékdo ve vinohradé¢ zabil jiného v nutné sebeobrané, ten by vinen nebyl, ,,podtahovani*
letorosti pod zemi, bude-li usvéd¢eno, se tresta rovnéz hrdla propadnutim, kdyz by
nékdo bral ve dne nebo v noci zralé hrozny z vinohradu a byl dopaden ten hrdlo propadl
také, jako ten, kdo by m¢l amysl krast, bude-li dopaden. Do vinohradl také nebylo
mozno vpoustét zadny dobytek (kravy, kong, ovce a dalsi zvifata), provozovani
myslivosti bylo zakazano po cely rok, psi museli byt uvazani, apod. Témito krutymi
tresty vinafi chranili své vinice ptfed svévolnym poskozovanim a nic¢enim. Panoval
nazor, ze lidem fadnym pfisné tresty nevadi a zlosyniim pak je jimi nah4nén strach, jimz
jejich choutky po cizim majetku jsou drzeny na uzdé (Hanak, 1922). Timto pravem se
musel fidit kazdy kdo vlastnil vinice, jak domadci, tak cizi. V cele horenské organizace
stal perkmistr (,,horny*), jako zastupce vrchnosti, ktery mél po boku horenské konsely.
Tento Gfad mél na starosti nadkupy, prodeje, ptevody, smény i darovani vinic, které byly
zapisovany do horenskych knih. Horensky soud zasedal dvakrat v roce, a to v dubnu,
v nedéli nasledujici po sv. Jitim a v srpnu, v ned¢€li po nebo pted sv. Vaviincem (Hanék,
1922). Prace ve vinohradech fidil ,,vincour". K vlastni ochrané vinic a k dohledu nad
dodrzovanim horenského prava mél perkmistr k dispozici hlidace, ktefi se nazyvali
hotafi. Zvoleni hotaiit do ufadu probihalo vzdy pfi srpnovém zasedani horenského
soudu. Hotafi méli vyznamné pravomoci vetné pouziti zbrang, ale to jen v ptipadech
nezbytné nutnych. O potrestani vinikl rozhodoval purkmistr nebo jeho konselé. Kazdy
hotai m¢l predepsanou vystroj, koZzenou brasnu, rucnici, kocar (kozeny bi¢ na kratké
nasadg) a sukovici. K jejich vybavé patiil i maly roh a pistala, jejichz zvukem odhanéli
ptactvo z vinohradt a davali znameni, Zze dobie hlidaji (Frolec, 1984). Sluzba hotaitm
zacinala vzdy po zaraZeni hory. Na sv. Vavfince se vztyCil na Starém hradé¢ a Knézi
hote prapor s vichou na znameni, ze vstup do vinohradi je do sklizn¢ hroznl zakazan.
Zarazeni hory provazela rovnéz slavnost, kterd zacinala ranni bohosluzbou v kapli
sv. Floriana a sv. Sebestidana. Odpoledne se vydal od radnice priivod na Stary hrad,
v ¢ele sel perkmistr s konsely. Na Starém hradé bylo pro ucastniky pfichystano
obcerstveni s hudbou. Po zaraZeni hory ptesla veSkera pravomoc do rukou hotatt, pro
které byla dana jasna pravidla, jak se maji pii vykonu své sluzby chovat, a ktefi skladali
také piisahu. Za nepohody a pii odpocinku travili hotafi ¢€as v jednoduchych
pfistfescich, krytych slamou, vétvemi, travou a jinym materialem, v nékterych obcich si

hotati hloubili jamy se stiechami z krokvi propletenych proutim a pokrytych hlinou
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(Frolec, 1974). V panskych vinohradech byly pro hotafe postaveny jednoduché zdéné
domky, které byly vybaveny i posteli a kamny (Frolec, 1974). Ptikladem je do dnesnich
Casti zachovana ,,hotaiskd buda®, lezici tésn¢ pod vrcholkem kopce Stary hrad, ktera
neodmyslitelné dopliiuje dominantu Bzence kapli sv. Floridna a sv. Sebestiana, jak
muzeme vidét také na fotografiich (Obr. 1 a Obr. 2). Horenskd prava byla zrusena
v roce 1784 nové vydanym vinohradnim zfizenim pro markrabstvi moravské (Handk,
1922).

Zajimavou historickou epizodou je vinohradnickad a vinafska ¢innost jezuitd ve
Bzenci. Tovarystvo JeziSovo (jezuité) ziskalo vinice ve Bzenci v dob¢ tiicetileté valky
jako dar, jednalo se o 7 ¢tvrti vinic, kromé toho obdrzeli v roce 1662 darem dalSich
2,5 ¢tvrti vinic a koupili také boudu se sklepem. Pozdé&ji vybudovali pod svymi vinicemi
zajimavou patrovou budovu s lisovnou, zvanou ,,jezuitska bouda®. Kdyz byl jezuitsky
fad v roce 1773 zruSen a jeho majetek zabran, koupila jezuitské vinice i s boudou
vrchnost (Hanak, 1919). Na pocatku 20. stoleti slouzila bouda jiz jen jako sklad
vinatfského natadi a ptibytek hlidac¢t a v roce 1919 byla zbourana, Bzenec tak pfiSel
0 zajimavou barokni stavbu (STARY BZENEC, 2015).

Nyni uvedu nékolik ptikladii sklizni a kvality vina ve vybranych ro¢nich, jak jsou
zaznamenany v kronikach a horenskych knihach a jak je popisuje Josef Hanak ve svych
D¢jinéch vinafstvi v Bzenci. V roce 1716 byla zla Giroda na vino a ten mily dar boZi byl
kysely a nicemny a vino bylo dosti octové. V roce 1718 bylo hrozné a stalé sucho
a takové horko, Ze nebylo ve Bzenci pamétnika, ktery by takovy suchy rok pamatoval.
Roku 1722 dal a poZzehnal P. Bih velmi dobré vino, které v sile, moci a podstaté,
libeznosti a dobrotivosti tak dokonalé bylo, ze okoli¢ni, ktefi méli kyselé a tvrdé vino,
nemohli se tomu nadiviti. V roce 1805 byla Groda vina nepatrna, jakosti velmi $patné,
takZe vino po vylisovani bylo kyselé jako ocet a vylévalo se pted sklepy. V roce 1814
vétSina vinic pomrzla jarnimi mrazy, a co zstalo, zmrzlo v srpnu Gplné. V roce 1820
zmrzly z jara vSechny vinohrady na tabak, takze vibec zadného vina nebylo. Roku
1822 byla Groda velmi hojna. Rok 1825 byl rok neslychany, z jara byly silné mrazy, dne
16. ¢ervna potlouklo tfikrat v jednom dni, kroupy byly tak velké jak slepi¢i vejce, takze
nebylo ani poznati, kde byly vinohrady. Roku 1834 byla troda hojna, jakosti vyborné,
vino bylo tak dobré, Ze nebylo od 60 let pamétnika, aby mélo vino tak neslychané
ctnosti, bylo silné, sladké a Cisté. Zajimavé informace, clovek se vraci zpét asem a pii
toulkach vinicemi miize piemyslet o dobach davno minulych a srovnavat s dneskem,

porovnavat ro¢niky a sklanét se tak v ucté nad kazdym novym rocnikem — osudem vina.
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Témeét po celé devatenacté stoleti pak vinafstvi ve Bzenci stale vice upadalo.
Hodné vinic bylo pfeménéno na pole nebo bylo uplné zruseno (Hanak, 1922). Pfi¢inou
byvala mala troda nebo troda hroznt horsi kvality, také vyskyt chorob a Skadcu byl
pomérné Casty. V roce 1901 dosSlo v Horni hote k rozsahlému sesuvu piidy. Pocatkem
20. stoleti se tak Gtlum vinaistvi ve Bzenci prohluboval (STARY BZENEC, 2012c).

Jedinym, kdo udrzoval své vinice, byl bzenecky velkostatek (transformovany
majetek vrchnosti po roce 1848). Ve druhé poloviné 19. stoleti statek zakladal nové
vinice, v roce 1876 vytvofili bzeneéti vinafi z odrudy Ryzlink rynsky historicky prvni
sekt U nas a bzenecké sekty se brzy staly velmi oblibenymi (Hanak, 1922). Reditelem
velkostatku byl vté dobé pan FrantiSek Schwarzmann. Produkce panstvi ¢inila
110 tisic litrit bilého vina, 30 tisic litrii vina Cerveného a 30 tisic lahvi Sumivych vin
rocné. V roce 1897 vybudoval velkostatek Sest sklenikli pro péstovani révy vinné. Ve
sklenicich dochazelo jednak k urychlovani zrani hroznl pfitapénim, ale také ke
zpozd'ovani sklizn¢ ochranou pred sluneénim svitem, takze se v jednéch sbiraly hrozny
Vv prvni poloviné Cervna a Vv jinych az ve druhé poloviné listopadu (Hanak, 1922). Ze
skleniku se sklizelo ro¢né asi 5 az 6 tun hroznti (Hanak, 1922).

V prvnim desetileti dvacatého stoleti vSak velkostatek zacal vinice pronajimat
a vétSina panskych vinohradii byla pfeménéna v pole. Zastavila se 1 vyroba Sumivych
vin. Kromé bzeneckych ob¢ant péstovala dale révu vinnou i vinaiska $kola, ktera roku
1899 vysazovala nové vinice. Po vzniku Skoly nésledoval 11. zafi 1902 i vznik
Zemského vinafského spolku pro markrabstvi moravské. Ten zacal vydavat prvni Cisla
spolkovych ,,Zprav* a od ledna 1907 ¢asopis ,,Vinaisky obzor*.

FrantiSek Schwarzmann byl vyznamnou osobnosti v oboru Slechténi podnoZi révy
vinné na tzemi dnesni Ceské republiky a stal také na jeho pocatku. V roce 1891
vySlechtil pravé ve Bzenci podnoz nazvanou na jeho pocest ,,Schwarzmann®.
Schwarzmann je tak nase prvni podnozova odrida révy vinné, je to kiizenec Vitis
riparia a Vitis rupestris, s velmi dobrou afinitou s odriidami Vitis vinifera. PodnoZ se
Unas Vminulosti hojné vyuzivala pfi péstovani révy vinné a zaroven pii Slechténi
podnozi (Pavlousek, 2007). Rust podnoze je stfedné¢ bujny, zakofenuje pomérné
hluboce. Odolnost proti obsahu aktivniho vapna je relativné nizka, asi do 10 %
(Pavlousek, 2007). Odolnost vici suchu i mrazu je dobra, vici houbovym chorobam je
odriida téZ celkem odolnd. Je vhodna zejména pro lehké, zdhfevné pudy, predevSim
piscité, piscitohlinité, hlinité, spraSové nebo méné urodné. Nehodi se do studenych

hutnych pud, protoze zpozd'uje zrani dieva i hroznti (Hubaéek a Kraus, 1982). Dnes je
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podnoz Schwarzmann vyuzivana pouze okrajové a neni ani zapsana ve Statni odridové
knize Ceské republiky. Tato podnoz byla iroce pouzivana v Australii a na Novém
Z¢élandu (Reynolds, 2015).

Po prvni sv€tové valce zac¢al novy nastup bzeneckého vinafstvi a vinohradnictvi
a brzy ¢inila rozloha vinic 82 hektarti (STARY BZENEC, 2012b). Mezi nejoblibengjsi
odridy patfily Ryzlink rynsky (Bzenecka lipka), Rulandské bilé (Burgundské bilé),
Sylvanské zelené (Sylvan zeleny), Tramin, Portugal, Rulandské modré (Burgundské
modré), Svatovaviinecké (Vaviinecké) a Frankovka. Nejznaméjsi byla Bzenecka lipka,
ktera ziskdvala mnoha ocenéni na vystavach v zahranici. ,,Stafi bzene¢ti vinafi tvrdivali,
ze jejich ,Lipka® je zvlastni variantou Ryzlinku rynského, jehoz hrozny maji mensi
avelmi aromatické bobule” (Kraus, 2009). Vinafi si Bzenecké lipky povazovali
a prodavali ji také za vyssi ceny.

V roce 1921 bylo zpodnétu Leopolda Skaly zalozeno Vinafské druzstvo
vV Hodoning, které v roce 1923 piesidlilo do Bzence. Pan Leopold Skéla byl vyznamnym
bzeneckym podnikatelem, ktery vedl velkoobchod s vinem a byl rovnéz majitelem vinic
a vinnych sklepti. Druzstvo zalozilo 55 ¢lend, kteti slozili podilovy kapitdl ve vysi
11 400 tehdejsich korun. Reditelem druzstva se stal syn Leopolda Skaly Miroslav Skala,
ktery ve funkci ptisobil dlouhd 1éta. Druzstvo koupilo od Leopolda Skaly velkoobchod
s vinem vcetné sklepli a ptisluSenstvi, také pocet ¢leni neustale stoupal. Druzstvo
zalozilo vzorovou vinici a vlastnilo také révovou Skolku k zdsobeni ¢lenli druZstva
sazenicemi révy vinné (Kraus, 2009). V roce 1924 byl pocet ¢lent jiz 136, provozni
kapital Cinil témét 97 tisic korun a druzstvo patfilo mezi uspésné vinaiské firmy u nas.
Obchodni zastoupeni mélo v Rakousku, své filialky pak v Praze, Hradci Kralové,
Moravské Ostrave, Zling, Znojmé, Velkych Pavlovicich, Ptiméticich, Hustopecich nebo
v Pezinoku na Slovensku. K zajisténi ochrany ptivodu bzeneckych vin byly do rejstiiku
zapsany znacky Bzenecka lipka, Bzenecky zlaty hrozen, Bzenecké ¢ervené burgundské
a Chateau Bzenec (Kraus, 2009). Vyznam druzstva za prvni republiky stoupal. Ro¢ni
obrat byl v pocatcich druzstva asi 140 tisic korun, v roce 1925 to bylo vice nez
8,5 milionu korun a v roce 1930 dokonce téméi 15 miliont korun. V dobé¢ celosvétové
krize ro¢ni obrat druzstva sice poklesl na necelych 12 miliont korun, ale jiz v roce 1936
¢inil 22 miliona 733 tisic korun. V té dob¢ ¢itala ¢lenskéa zékladna druzstva 478 clent.
V roce 1938 druzstvo koupilo budovy bzeneckého zamku s rozsahlym sklepenim
a ziskalo tak nové prostory pro vyrobu i reprezentaci. MenSich vinic v rukou béznych

vlastnikti ubyvalo, plocha vinic druzstva se naopak neustale zvySovala.
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V roce 1926 se konala ve Bzenci valna hromada svazu péstiteld vinné révy
doprovazena velkou vystavou vina, ktera piinesla bzeneckému vinafstvi, ale i méstu
celostatni prestiz. Rozsahlé zamecké sklepy byly brzy pieplnény a téSily se velké
pozornosti navstévnikd. O akci informoval tuzemsky i zahraniéni tisk, novinové ¢lanky
byly velmi pochvalné a vystava prospéla Bzenci i po strance hospodaiské. O proslaveni
bzeneckych vin se zaslouzily i dal$i vinafské vystavy, naptiklad vystavy vin v Mladé
Boleslavi a Opavé v roce 1926 mély pro bzenecké vinafstvi velky vyznam. Témito
vystavami potvrzovalo bzenecké vino velmi dobrou povést a zajistilo si také nova
odbytisté (STARY BZENEC, 2012b).

Po dobu druhé svétové valky si vinafstvi udrzelo mirné vzestupnou tendenci.
V roce 1940 ziidilo feditelstvi zemskych vyzkumnych ustavii ve Bzenci pokusnou
stanici vinaisko-zelinaiskou, kterd i s laboratotemi sidlila v budové zamku (STARY
BZENEC 2012b).

V roce 1949 bylo vinatské druzstvo znarodnéno, Vv té dobé mélo 60 zaméstnancu.
Roku 1950 se druzstvo zbavilo svych pobocek v Hustopedich, Zling, Ostrave,
Ptiméticich a v Praze. V roce 1953 se stalo narodnim podnikem Slovacké vinatské
zavody v Bzenci se zavodem v Muténicich a provozovnami v Cejkovicich, Dolnich
Bojanovicich, Kyjove, PoleSovicich a Straznici. Podnik vlastnil celkem 62 hektard vinic
a 6 hektarti révovych skolek. Objem vyroby se zvySoval a v roce 1954 byla obnovena
vyroba Sumivého vina pod znackou Chateau Bzenec, které se vyrabélo bilé a od roku
1960 1 ¢ervené. V roce 1965 dosahla produkce Sumivého vina 202 tisic lahvi. Bylo také
obnoveno péstovani révovych sazenic, kterych zavod v roce 1964 vyprodukoval
150 tisic kustu. Sprava bzeneckého podniku se velmi ¢asto ménila. Od roku 1958 byl
podnik zdvodem Vinaiskych zavodi, n. p., Praha a od roku 1960 Vinatskych zavoda
Vv Bratislavé. V roce 1968 patfil bzenecky zavod pod Moravské vinaiské zavody, n. p.,
Mikulov a jeho soucéasti byly i provozovny v Ostravé a v Muténicich (STARY
BZENEC, 2012b). Vroce 1982 vznikl v Ostravé samostatny zavod. Po odlouceni
Ostravy bylo v bzeneckém zavodé asi 250 zaméstnancl. V devadesatych letech jsou
Vinaiské zadvody transformovany do spole¢nosti Vino Bzenec. Dochazi vSak k postupné
stagnaci a posléze 1 k ukonceni vyroby vina v aredlu zamku. Historie vyroby vina méla
v aredlu zamku dlouholetou tradici, ktera byla v roce 2000, po 150 letech, ukoncena
a nasledujicich sedm let se zde vino nevyrabélo. V roce 2002, koupilo historické
budovy zamku, spolu se souborem ochrannych zndmek mésto Bzenec. Ochranné zamky

mésto Bzenec nasledujicitho roku 2003 prodalo Bzenecké vinohradnické spolecnosti

30



(dnesni Chateau Bzenec). Vyrobni areal pozdé&ji ziskala spolec¢nost Moravské vinaiské
zavody Hukvaldy, ktera v roce 2007 piestéhovala své sidlo do Bzence a v roce 2010 tak
vznikla moderni vinaiska firma Zamecké vinafstvi Bzenec. Jednim z divodi bylo také
soustiedéni aktivit na jedno misto a dostupnost vlastni suroviny. Zamecké vinafstvi
Bzenec tak pokracuje ve vice nez stopadesatileté tradici vinafstvi v aredlu bzeneckého
zamku.

Jak bylo jiz zminéno, ¢ast historie bzeneckého vinaiského podniku byla spojena
také s vinafstvim v Ostraveé. Vinarnik Adolf Roth se rozhodl dovéazet vina do Ostravy ve
velkém. Nedaleko nemocnice na Fifejdach vybudovali pozdéji jeho synové rozséhlé
sklepy, které byly zprovoznény v roce 1925. Rodinna firma se transformovala v roce
1926 na vetejnou obchodni spole¢nost a byla tak zahajena ¢innost vinaiského podniku
Vv Ostravé (Ostravska radnice, 2011). Rok 1939 znamenal konec podnikani spole¢nosti
a vétsina ¢leni rodiny zahynula v koncentracnich tdborech (Ostravska radnice, 2011).
Po valce, vroce 1948, byly vinné sklepy zndrodnény, priabézné se staly soucasti
vinafskych zavodl, které postupné patfily né€kolika potravinarskym organizacim.
V padesatych letech byl podnik soucasti Slovackych vinafskych zavodl Bzenec a od
roku 1960 nalezel k Bratislavskym vinafskym zavodim. Soucasti provozu byly i vinné
sklepy na Hukvaldech, dobudované v roce 1971, které slouzily k uskladiiovani vina uz
od 16. stoleti. V roce 2008 kon¢i vyroba ve vinnych sklepech v Hukvaldech a provoz
stacirny v Ostravé - Fifejdach (Lapisz, 2008). Z obdobi socialismu je se jménem
vinafstvi spojovana znaCka vina Ostravsky kahan, ktery mél velmi Spatnou poveést
(Luksza, 2017).

RovnéZ je vhodné zminit pifiklady nékterych tradi¢nich znacek vin byvalych
Moravskych vinatskych zévodi, vyrabénych v zavodé Bzenec. Jsou to napiiklad jiz
zminovand Bzenecka lipka, Moravénka, Jihomoravsky hrozen, Bohatyr, Slovacky
rubin, sekt vyrdbény klasickou metodou Premier, Zlaty hrozen, Bzenecké zamecké,
Sylvena — smés odrud Sylvanské zelené, Veltlinské zelené a Neuburské, Slovacky vybér
a popularni sekt - Chateau Bzenec (STARY BZENEC, 2012b).

Nesmime zapomenout na Bzenecké krojované vinobrani. Soucasna oslava révy
vinné a vina ve Bzenci navazuje na jednu z nejstarSich podobnych slavnosti na Morave.
Kronikdi meésta Bzence zaznamenal, ze v dobach poddanskych mélo bzenecké
vinobrani velmi slavnostni charakter (Frolec, 1984). Zprava bzeneckého kronikafe je
pozoruhodné ptedevs§im proto, ze podava vystizny popis slavnosti vinobrani v obdobi,

Z n¢hoz nemame z jinych moravskych vinohradnickych mést a vesnic zadné doklady
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0 poradani podobné vinatské slavnosti (Frolec, 1984). Mnohem pozdé&ji, v roce 1936, se
konaly Vavfinecké vinatské slavnosti, které patfily svym rozsahem mezi nejvetsi
slavnosti, které meésto Bzenec za prvni republiky pofadalo. Probéhlo mnozstvi
historickych scének, které byly nacviceny s hudbou a zpévem. Na Starém hrad¢, kde se
konal hlavni program, byly i fale$né vinice a vinné sklepy. Celd slavnost byla zivé
pfenaSena ceskoslovenskym rozhlasem a filmovéana. Dalsi zajimavou piipominkou
historie slavnostniho bzeneckého vinobrani je také potad tehdejsi Ceskoslovenské
televize z roku 1971 ,,Vino bilé, vino bil¢, vinko ¢ervené*. Zasluhu na dnesni podobé¢
Bzeneckého krojovaného vinobrani ma a hlavni organizacni tihu nese od roku 1993
mésto Bzenec, ale tradici vroce 1979 obnovilo tehdejsi Stiedni odborné ucilisté
zemé&delské a predev§im jeho nadSeni pedagogové. Z dalSich vinaiskych akci 1ze jesté
pfipomenout tradi€ni majovou vystavu vin, galerii ryzlinkd rynskych, kterd se kona
V srpnu pii bzenecké pouti a v listopadu mésto potada, také jiz tradicni svatomartinské

slavnosti.

5.2 Vini¢ni traté v katastru obce Bzenec

Podobné jako cela Slovackd podoblast je 1 katastralni Gzemi Bzence, kde se
rozkladaji vinohrady velmi riznorodé. Clenity kopcovity bzenecky terén poskytuje
prostor jak pro rozsahlé vinice, tak i pro malé vinohrady drobnych péstitelti. Pokud si
vinice projdeme, zjistime, ze vétsi celky se nachazi na rovinatych vrcholcich kopct a na
mirnych svazich ve vyssich polohach (BPEJ, 2015). Celkova rozloha vinic ve Bzenci

¢ini ptes 300 hektart a je rozdélena mezi sedm vini¢nich trati: Novosady, Stary hrad,

Prostifedni hory, Knézi hora, Horni hory, Hasneky a Zadni hora. Uvedenych sedm

vinicnich trati vzniklo slouc¢enim plvodnich vini¢nich trati, kterych bylo sedmnéct
(Lis¢i hory, Hajky, Novosady, Ziskaly, Pohany, Psi hory, Kozuchy, Stary hrad, Krefty,
Marsalky, Cihﬁvky, Prostfedni hory, RUzené, Cukmantl, Havaly, Knézi hora, Kliny)
a které byly stanoveny vinaiskym zdkonem a vyhlaskou z roku 1995, pro Bzeneckou
vinafskou oblast (EPRAVO, 2017). Takze se ve Bzenci setkavame i s podrobnéjsi
lokalizaci vinic, jsou stale pouzivany historické nazvy jednotlivych lokalit. Pro
nazornost je vzdy uvedena stavajici vini¢ni trat’ a v zavorce pak pivodni traté, jejichz
sloucenim byla tato trat’ vytvoiena, takze Novosady (Novosady, Hajky, Listi hory),
Stary hrad (Stary hrad, Ziskaly, Psi hory, KoZzuchy), Prostfedni hory (Prostfedni hory,
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Marsalky, Cihiivky, Rizené), Horni hory (Horni hory, Pohany, Kliny), Knézi hora
(Knézi hora, Krefty, Cukmantl, Havaly), vini¢ni trat¢ Zadni hora a HaSneky byly do
vyhlasky pfidany az v roce 2005, pfestoZe jsou to viniéni traté jiz velmi staré (EAGRI,
2017).

Vini¢ni trat’ Zadni hora se nachazi nejdal od stfedu mésta, asi 3 Kkilometry
severovychodnim smérem. Réva vinnd zde roste na dlouhém, tdhlém svahu s jizni
expozici. V dolni ¢asti svahu je ptida tvofena vatym piskem a s postupujicim svahem se
meéni na téZkou jilovitou ¢ernozem. Vinice zde vlastni spoleénost Chateau Bzenec,
spol.sr. 0.

Vini¢ni trat’ Hasneky se nachazi rovnéz severovychodnég, ale lezi blize stfedu
meésta. Svah ma jihozapadni expozici. Puda je pis¢itd az pisCitohlinita, misty je
promichana se spras$i. Vinice v této vini¢ni trati vlastni rovnéz Chateau Bzenec,
spol. sr. 0. a Vinafstvi Petr Bunza.

Vini¢ni trat’ Horni hory lezi severn¢ nad méstem Bzenec, na nejvyssim vrcholku
kopce (nadmotska vySka az 292 m). Pida je zde teZka, jilovitd cernozem na mohutném
podlozi sprase. Zajimava je zde kombinace tézké horni vrstvy a propustného podlozi.
Vinice zde vlastni kromé spole¢nosti Chateau Bzenec, spol. s r. 0. také Vinatstvi Petr
Bunza, Vinarstvi KnéZi hora S.r.0., Vinarstvi sv. Florian s.r.0. a Vinarstvi Kfivanek Jiri.

Vini¢ni trat’ Novosady leZi severn¢ od mésta, smérem na obec Témice. Je tvoiena
nékolika odliSnymi svahy s riznou orientaci. Vinice Vinafstvi Petr BunzZa lezi pfimo
nad vilovou casti a spoleCnost Bzenia ma vinice jeSté severngji. Pudy jsou zde
riznorodé, podobné jako v trati Hasneky lehké spraSe, hlinitopiscité, v hornich ¢astech
svahl a nendhornich rovinkach se misty objevuji té¢zké jilovité pady.

Pod trati Horni hory leZi vini¢ni traté¢ Prostiedni hory a KnéZi hora, jde o pomérné
velké uzemi a nachéazeji se zde mensi vinohrady pfedevsim drobnych péstitelt a vinait,
ale vinice zde vlastni i vétSina bzeneckych vinafskych firem. Tyto traté jsou rovnéz
velmi riznorod¢, jak z hlediska svazitosti, nadmoiské vysky, orientace svaht, tak
z pohledu pudy. Najdou se zde jiz zminované typy pud od pisku, ptes sprase az po t&ézsi
hlinitopiscité pady.

Nejblize centru mésta je nesourodd vini¢ni trat’ Stary hrad, nesourodéd z divodu,
7e byla také vytvofena z vice menSich pavodnich trati, které lezi na nékolika velmi
odli$nych svazich. Hlavnim svahem je kopec Stary hrad, t€sn¢ nad sttedem mésta. Jsou
zde zfejm¢e nejpopularnéjs$i vinice ve Bzenci. Na vrcholku tohoto kopce se nachazi

ziicenina kaple sv. Floriana a sv. Sebestidna. Pod touto dominantou mésta byla roku
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2014 zapocata rozsahla obnova vinic, kterou provadi firma Zamecké vinafstvi Bzenec,
jako modelovou vinici.

Pro nézornost je poloha bzeneckych vini¢nich trati zndzornéna na Obrazku 4.
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Obr. 4 Bzenecké viniéni traté¢ (MAPY, 2017), upraveno autorem

5.2.1 Geologické a piidni podminky

Jak bylo jiz zminéno, Bzenec leZi na rozhrani dvou geologicky rozdilnych
Castech. V jizni ¢asti (geomorfologicky region: ploSiny v pasmu pahorkatin) pochazi
podlozi z geologického obdobi kvartér (Ctvrtohory) a tvoti jej hliny, sprase, pisky,
Stérky a predev§im navaty pisek (pfevazné kiemen a ptimési). Vinice do této Casti
vétsinou zasahuji pouze okrajové, jsou to nize polozené vinice nebo spodni tseky
vinohradi lezicich na tupati kopcl. Drtiva vétSina vinic se nalézd v Casti severni
(geomorfologicky region: ploché pahorkatiny), kde geologické podlozi pochazi
z obdobi terciér (tfetihory) a jsou zde tercierni horniny (pisek, jil, prach, §térk). Podlozi
Vv obou ¢&astech tedy tvoii nezpevnény sediment (GEOLOGICKA MAPA, 2017).

Pidni slozeni je riznorodé¢ od tézkych jilt, jilovitych ptd, ptes Grodné spraSe az
po piscité pudy nebo pisky (WAKPP, 2014). Rozdily ve sloZeni a struktufe pid jsou
nejenom mezi vini€nimi tratémi, ale rovnéz v jednotlivych tratich. V niz§ich polohéach
se vetSinou jednd o pisky a piscité pudy, prechédzejici pres urodné sprase, na nejvyssich
¢astech svahii jsou potom tézké tmavé jilovité pudy, které na horizontu kopcii prechazi

v tézké jily. Pudy jsou zasadité, misty s vyS§im obsahem vapniku. Obecné se da fici, ze
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ptevazuji pady hlinito-piscité. Padotvorné substraty jsou hlubsi pisCité substraty
a hluboké sprase bez vyrazného vyskytu silné zpevnénych nebo pevnych hornin.
Podobné¢ i1 pudy kopiruji dvé rozdilné ¢asti, jizni a severni. V jizni Casti vysoké
ficni terasy z piskti a Stérkopiskd, regozemé arenické (lehké hluboké pudotvorné
substraty, na piekryvech leh¢imi eolickymi sedimenty), dale ptechod do svahii tvofi
¢ernozemé arenické, kambizemé arenické. Vyskytuji se také hnédozemé a Cernozemé,
na mocng&j$ich sprasovych prekryvech (PUDNI MAPY, 2012). Arenicka (pise¢nd) je
puda s pfevazujicim obsahem frakce pisku (zrna o velikosti 0,05 az 2,00 mm) (Kozak
a Némecek, 2009). Severni cast tvofi Cernozemé — modalni ¢ernozem, Cernozem
hnédozemni a hnédozemé modalni (ze stfedné tézkych a lehcich stiednich substrati)
(PUDNI MAPY, 2012). Pidotvornym substratem jsou prevazné sprase. Dale na sever,
v humidnéjsich oblastech i luvizemé ze sprasi a prachovic (Kozak a Némecek, 2009).

Pudy zde maji pomérné maly obsah humusu max. 2%.

5.2.2 Nadmorska vySka, svazZitost a reliéf krajiny

Vinohrady jsou situovany na svazich s jizni, jihovychodni a jihozapadni expozici.
Svahy bzeneckych vinohradu jsou relativné mirné, ale vykazuji velkou ¢lenitost. Tento
rozmanity reliéf krajiny pomdhd vytvafet jedine¢na mikroklimata V jednotlivych
vini¢nich tratich, v jejich specifickych ¢astech, ale 1 v samotnych vinicich. D4 se fici, ze
vétSina bzeneckych svahi je, nebo nékdy byla, osdzena révou vinnou. Okoli Bzence
patii mezi lokality s velkou intenzitou slune¢niho svitu a zmiflovana orientace svaht tak
dava vynikajici pfedpoklady pro vyborné vyzravani hroznl a zajisténi jejich kvality.
Nejedna se pouze o vysokou cukernatost, ale i tvorbu aromatickych latek, predpoklad
zajimavé ving i chuti.

Vinohrady jsou vysdzeny od nadmoiské vysky cca 200 m a vrchol nejvyssi
vini¢ni trati Horni hory lezi ve vySce 292 m nad mofem. Pro zakladani vinic nejsou
vhodné mrazové kotliny, udoli, v nichZ se udrzuje chladny vzduch, ani uzaviena mista,
kde réva trpi mrazy a chorobami (Hauft, 1988). Pravé takova mista mizeme ve zdejSich
vini¢nich tratich také najit, vinice zde vétSinou nejsou, ziejmé& ani nebyly a stafi
bzen¢ané dobie védéli, pro¢ je zde nezakladali. Pfesto jsou nékteré takové pozemky
dnes osazovany révou vinnou, ale jak ukazuji posledni zkuSenosti s jarnimi mrazy, neni

to ziejmé spravna cesta (NAHLIZENT DO KATASTRU, 2017).
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5.2.3 Klimatické podminky

Bzenec lezi v teplé klimatické oblasti s dlouhym, teplym a normaln¢ vlhkym az
suchym létem s velmi dobrou trovni sluneéniho svitu (CHMU, 2017b). Poéet letnich
dni je asi 60, dni s primérnou denni teplotou vyssi nez 15 °C je asi 130 a pocet dni
s prumérnou denni teplotou nad 10 °C je az 170. Pfechodné obdobi je zde velmi kratké,
s teplym jarem a podzimem. Zima je kratka, mirn¢ tepld, sucha s kratkym trvanim
snéhové pokryvky. Primérné ro¢ni teploty se zde pohybuji mezi 9 az 10 °C. Primérné
teploty v Cervenci jsou kolem 19 °C, primérné teploty v dubnu se pohybuji mezi 8 az
9 °C a prumérné teploty v fijnu kolisaji kolem 8 °C. Dulezitym faktorem pti péstovani
révy je dostatek vldhy, tedy srazky. Toto téma je v soucasné dob€ velmi aktudlni.
Bzenec patii s ohledem na svou nadmotskou vysku mezi norméln¢ az slabé zavlazovana
mista nasi republiky. Za rok zde spadne v priméru 580 mm srazek a primérny pocet
dni se srazkami nad 1 mm je asi 90. Nejvyssi srazky zaznamenavame v ¢ervenci
(cca 80 mm), nejnizsi srazky pripadaji na unor (25 mm). Prevladajici smér vétri na
okrese Hodonin je jihovychod a severozapad (Vachek et al., 1997). Zrani hroznu
napomahaji také suché jizni halné vétry, vanouci z Bilych Karpat (Dasek a Patek,
1983). Dulezitou roli hraji mikroklimatické podminky jednotlivych vini¢nich trati

i jednotlivych vinic. Naléza se zde nekolik lokalit s velmi zajimavym mikroklimatem.

5.3 Péstované odriady a zpusoby vedeni révy vinné

Zastoupeni odriid révy vinné je riznorodé a odriidova skladba je pomérné Siroka.
Ve Bzenci se vyborn¢ dafi predevsim bilym odrtidam, ale zajimavych parametrti zde
dosahuji 1 Cervend vina, tudiZ odridy modré. Zakladnim ptfedpokladem pro tvorbu
kvalitnich vin jsou zdravé a vyzralé hrozny, proto kazda odriida, kterd byla ve Bzenci
kdy vysazovana, musi pozadavek na vyzravani do optimdlni zralosti napliiovat. Je ale
také nutné zajistit optimdlni mnozstvi hroznl na kefi a jejich vyvazenou vyZivu
a dostatek vlahy. K vybéru odrid pfistupuji vinohradnici velmi odpovédné. Podle
zkuSenosti a vSech dostupnych informaci, se snazili a snazi o takové odridy, které pak
poskytnou kvalitni vina. Nezanedbatelnym faktorem v tomto procesu hraje i tradice,

provéiena léty. Nyni si nékteré vyznamnéji péstované odridy predstavime, ale ve
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Bzenci lze najit 1 dal$i odridy révy vinné, které jsou péstovany na malych plochach
a jsou obohacenim nabidky vin bzeneckych vinafa.

Snad vSichni bzenecti vinafi i vinohradnici, velké firmy i drobni péstitelé a vinafi,
maji ve vinicich Ryzlink rynsky. Ryzlink rynsky je jednou z nejstarSich kulturnich
odrid. Vznikl snad v Poryni jako semena¢ divoké révy nebo podle genetickych studii
mozna také kiizenim odriidy Heunisch bily a Vitis sylvestris na hornim toku Ryna.
Prvni pisemna zprava o Ryzlinku rynském je z roku 1490 z Wormsu. Ryzlink rynsky
byl do Statni odridové knihy zapsan jiz v roce 1941. Ryzlink rynsky je velmi vhodny
pro severngjsi vinaiské regiony, jako je pravé Bzenec. Je vSak velmi naro¢ny na polohu
a vyzaduje jizni, jihozapadni nebo jihovychodni svahovité pozemky. Pti vhodnych
podminkach pak dosahuje vynikajici aromatické zralosti s typickou kyselinkou.
Aromatické latky se vyviji predevs$im pii stfidani nizkych no¢nich teplot se slune¢nymi
dny. V prubéhu suchého a teplejsiho podzimu se v nékterych bzeneckych lokalitach
vyskytuje uslechtila forma plisné Sedé (Botrytis cinerea), kterd napomahd dosazeni
vys$si cukernatosti a typické senzorické bohatosti budouciho vina, tzv. botrytické vina.

Dalsi vyznamné odridy péstované v bzeneckych vinicich jsou Rulandské bilé,
Miiller Thurgau, Chardonnay, Rulandské $edé, Tramin Cerveny, Sauvignon, Hibernal,
Ryzlink vlaSsky, Veltlinské zelené, Sylvanské zelené, Muskat moravsky, Neuburské,
Rulandské modré, Frankovka, Svatovaviinecké, Modry Portugal, Zweigeltrebe,
Svatovaviinecké, André, Dornfelder a dalsi.

Vétsina vinohradi mé klasické vedeni. VEtSi vinice maji ketfe révy s jednim
kminkem a s jednim, do roviny nebo malého oblouku vazanym tazném. Vyska kminkt
se pohybuje od 70 do 90 cm. Drobni vinohradnici, vlastnici mensi vinice, pfedev§im ve
svazich, maji zplsoby vedeni a fezu velmi riznorodé. Najdeme zde, jak vinohrady ,,na
hlavach®, tak diive popularni vertiko, zaclony nebo Rynsko - Hesenské vedeni s riznym
poctem tazili a riznym tvarem jejich oblouku. Vedeni draténky ve vinicich je stfedni,
Sitka tadka je 2 az 2,5 m. Rozte¢ ket je od 0,8 do 1 m. Zajimavou otdzkou je
vzdalenost hroznii od zemé (vyska kminku). Vyhodou vyssich kminkti mize byt
prevence vuci houbovym chorobam, sniZzeni nebezpeci poskozeni ket zvefi, lepsi rucni
pracnost. Naproti tomu niz§i kminky umoziuji zlepSeni tepelnych podminek (povrch

pudy vyzaiuje nakumulované teplo) a tim urychluje a zlepSuje vyzralost hrozni.
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5.4 Vyznamni péstitelé révy a vyrobci vina ve Bzenci

Kromé& mnozstvi drobnych vinai ve Bzenci péstuje révu vinnou a vyrabi z ni
vino nékolik profesiondlnich vinafskych firem. Neékteré¢ firmy vyrabi vino také
Z nakupovanych hroznti od smluvnich partnerti nebo vlastni vinice i v jinych castech
Moravy (BZENECTI VINARI, 2017). Nékolik bzeneckych vinohradt viak jiz delsi
dobu lezi ladem a postupné zarista. Pozitivni vSak je skute¢nost, Zze dochazi k jejich
vykupovani, kumulaci, K jejich obnovovani a restrukturalizaci. Vznikaji nové vinaiské
firmy a kopeCky nad méstem se postupné znovu zelenaji mladymi vinicemi. Nize

uvadim nekteré vyznamné vinatské firmy s jejich struénym predstavenim.

CHATEAU BZENEC, spol.sr. 0.

Z hlediska vyméry obhospodafovanych vinohradi ve Bzenci je to bezesporu
nejvetsi a nejvyznamnéjsi firma. Spole¢nost CHATEAU BZENEC patii do skupiny
BOHEMIA SEKT, s. r. 0., vznikla v roce 1994 pod nazvem Bzenecka vinohradnicka
spolecnost, s. r. 0. a Vroce 2004 byla piejmenovana na CHATEAU BZENEC,
spol. sr. 0. Rozloha vinohradd v katastru mésta pfevySuje 90 hektard. Vinice lezi ve
vini¢nich tratich Zadni hora, Hasneky a Horni hory. Dalsi rozlehlé vinice se nachazeji
v okolnich obcich v Domaning, Zeravicich, Syroving, Ujezdci a v Host&jové. Z bilych
mostovych odriid spole¢nost péstuje Ryzlink rynsky, Rulandské bilé, Chardonnay,
Rulandské sedé¢, Miiller Thurgau, Muskat moravsky, Hibernal nebo nové¢ interspecifické
odrudy Johanniter a Merzling, z modrych odrid pak Rulandské modré, Modry portugal.
Firma také rozviji dlouholetou tradici, v roce 2002 odkoupila od mésta Bzence mimo
jiné 1 ochranné znamky Bzenecka lipka a Chateau Bzenec a po letech tak doSlo
k obnoveni produkce vin jako je legendarni znamkové vino a diive velmi popularni
sekt. Sidlo firmy - vini¢ni statek Chateau Bzenec lezi severovychodnim smérem, asi
3 km vzdusnou c¢arou, od stiedu mésta Bzenec a je obklopen vinicemi (CHATEAU
BZENEC, 2017).

Vinarstvi Petr Bunza
Vinafstvi Petr Bunza je vyznamnou bzeneckou rodinnou vinafskou firmou
zalozenou v roce 1993. Vinice firmy lezi ve viniénich tratich Hasneky, Horni hory,

Prosttedni hory a Novosady. ZkuSenost, osobity pfistup, laska k ptdé 1 k révé vinné
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apoctiva prace jsou dominantnimi charakteristikami této tradiéni rodinné firmy.
Vinafstvi péstuje révu vinnou na 14 hektarech a plochy vinohradl planuje dale
rozSifovat. Péstované odriady jsou Ryzlink rynsky, Chardonnay, Rulandské Sedé,
Muskat moravsky, Tramin, Miiller-Thurgau, Veltlinské zelené a Irsai-Oliver, Rulandské
modré, Modry Portugal, Frankovka, Dornfelder, Neronet a Blauburger (VINARSTVI
BUNZA, 2015). Vinaistvi od roku 2014 sidli v novém arealu na Témické ulici.

Bzenia a.s.

Vinafska firma Bzenia byla zalozena v roce 2003. Firma péstuje révu vinnou na
10 hektarech, ve vini¢nich tratich Novosady a Prostiedni hory. Veskera produkce je
zahrnuta do systému ekologického zeméd¢lstvi. Firma péstuje bilé mostové odridy
jako Ryzlink rynsky, Rulandské bilé, Ryzlink vlassky, Rulandské Sedé, Tramin cerveny
a Sauvignon. Z modrych odridd pak péstuji Rulandské modré, Svatovaviinecké
a Frankovku. Vino firma vyrabi pouze z vlastnich hroznii a veskerou produkci uvadi na
trh v lahvich (BZENIA, 2012). K archivaci a zrani vin v sudech i v lahvich slouzi

spole¢nosti historicky vinny sklep nedaleko bzeneckého kostela.

Zamecké vinarstvi Bzenec s.r.o.

V roce 2007 se piestéhovaly Moravské vinatské zavody z Ostravy a z Hukvald do
Bzence. Od roku 2010 nese spole¢nost nazev Zamecké vinafstvi Bzenec s.r.o.
a pokracuje ve vinafské tradici v aredlu bzeneckého zamku. Jedna se o prestizni
vinafskou firmu, moderni vinafsky provoz je velmi elegantnim zplsobem propojen
s rozsahlym sklepnim komplexem v podzemi zamku (historické budovy zamku vlastni
mésto, které je vyuziva k riznym slavnostnim piilezitostem). Firma zpracovava hrozny
pochazejici ze vsech nasich vinafskych podoblasti, obhospodatuje totiz asi 520 hektari
vinic po celé Moravé. Spolenost nevyuziva vinice v katastru mésta Bzenec, ale
realizuje zde zajimavy projekt. Tim je obnova vinic pod Starym Hradem. Nevyuzivané
pozemky si spolecnost dlouhodobé pronajala od mésta Bzenec se zamérem obnovit
staletou tradici tohoto mista. Na podzim 2015 prob¢hly prvni Gpravy terénu a v roce
2016 byla vysazena nova vinice. Vysazeno bylo as 7500 sazenic révy vinné. Jsou zde
vysazeny odriidy Rulandské Sed¢, Rulandské bilé, Chardonnay, Ryzlink rynsky, ale také
historické odridy jako Portugalské Sedé, Ryzlink cerveny, Kadarka modra, Veltlinské
cervenobilé, Tramin bily a dalsi. Tato modelova, zazitkova vinice je vidét na Obr. 2 pod

stavbou kaple (ZAMECKE VINARSTVI, 2017). Jak nam fotografie ukazuje, cely
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kopec ,,Stary hrad* zasadn¢ méni tvar a postupné ziskava svoji klasickou historickou
podobu. Spole¢nost Zamecké vinafstvi Bzenec s. r. 0. produkuje velmi kvalitni vina
v n¢kolika fadéach a ziskava také mnoha ocenéni. Od roku 2015 vyrabi a uvadi na trh
sekt, vyrabény tradi¢ni metodou, ktery nese nazev ,,SEKT 1876 brut, jehoz vyrobou
vinafstvi navazuje na dlouholetou vyrobu sekti ve Bzenci. Spole¢nost také nabizi

komentované prohlidky zameckych sklepti spojené s degustaci vin.

Bzenecké rodinné vinafstvi s.r.o.

Vinafstvi bylo zalozeno v roce 2001 a od roku 2015 nese nazev Bzenecké rodinné
vinafstvi. Firma vlastni vinice o vyméte asi jednoho hektaru ve vini¢ni trati Stary hrad.
Vinaistvi nakupuje hrozny od péstitel zobci Cejé, Terezin, Svatobofice-Mistiin,
Ostrozska Lhota a také Bzenec. Mezi nejvyznamnéj$i vina spoleCnosti patii vina
z bilych odriud (Rulandské bilé, Miiller-Thurgau, Neuburské, Ryzlink rynsky, Ryzlink
vlassky, Veltlinské zelené, Sauvignon) a z modrych odriad (Svatovaviinecké,
Frankovka, Zweigeltrebe, André, Modry Portugal) i daldi odridy (BZENECKE
RODINNE VINARSTVI, 2015). Spolegnost patii k tradi¢nim bzeneckym firmam a jeji

sidlo je v blizkosti zdmku, na ulici Témické.

BISENC s.r.o.

Bisenc, s. r. 0. vinafstvi bylo zaloZzeno v roce 2001 (Bisenc je historicky ndzev
meésta Bzence). VétSina vinohradil vinafstvi se nachdzi v katastru mésta Vracova, avSak
nékolik velmi kvalitné poloZzenych vinic vlastni vinafstvi 1 ve Bzenci. Vinafstvi

hospodaii v systému ekologického vinohradnictvi a produkuje kvalitni a osobitd vina
(BISENC, 2017).

Vinarstvi Knézi hora s.r.o.

Rodinné Vinafstvi Knézi hora, s. r. 0. bylo zalozeno v roce 2012. Vinice jsou
postupné obnovovany a také nové vysazovany, soucasna plocha 2,5 hektard se tak
postupné rozroste az na planovanych 5 hektarii. Odrtdova skladba spoc¢iva zejména na
tradicnim Ryzlinku rynském a rulandskych odridéach. Spolecnost vyuziva moderni
sklepni hospodafstvi v domacim prostredi, které je vybaveno moderni technologii pro
vyrobu vina. Vinaistvi produkuje vyhradn& piivlastkova vina v lahvich (VINARSTVI
KNEZi HORA, 2017).
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Vinum Moravicum a.s.

Spolecnost byla zalozena v roce 2005. Firma nakupuje hrozny od smluvnich,
dodavatelll ze tfi vinafskych podoblasti, vCetné bzeneckych péstiteli. Vinafstvi se
zaméifuje na Sirokou skalu odrid, nejpreferovanéjSimi odriadami jsou Ryzlink rynsky,
Rulandské bil¢, Rulandské Sedé¢, Chardonnay a Rulandské modré. Citlivou rekonstrukci
nékolika starych sklepti vznikl zajimavy sklepni labyrint v centru mésta, na Hornim
namg¢sti. Sklepni hospodaistvi disponuje modernim technologickym zafizenim (VINUM
MORAVICUM, 2015).

Vinaistvi sv. Florian s.r.o.

Vinafstvi sv. Florian bylo zaloZeno v roce 2015 a zaméfuje se na produkci
tradiénich vin zpracovdvanych moderni technologii, ale v souladu se starymi
a proveéfenymi postupy. Sidlo vinafstvi a vyrobni prostory se nalézaji ve Bzenci, nékolik
metrd od namésti Svobody. Vinafstvi vlastni také klasicky historicky vinny sklep pod
Starym hradem. Vinice leZi ve vini¢nich tratich Horni hory a Prostfedni hory. Rozloha
¢ini cca 4 hektary a vinafstvi dopliluje potiebné hrozny jest¢ nakupem z okoli. Je
vyuzivano spontanni kvaseni usmériované chlazenim nebo ohfevem rmutu. Vinafstvi
preferuje odridy jako Ryzlink rynsky, Ryzlink vlassky, Tramin, Rulandské modré,
Sylvanské zelené, Neuburské, Hibernal, Cabernet Cortis apod. (SV. FLORIAN, 2015).

Vinaistvi Kfivanek Jiri

Rodinné vinafstvi obhospodaiuje 3,5 hektari vinic ve vini¢ni trati Horni hory.
Odrudy, které vinafstvi péstuje, jsou Ryzlink rynsky, Rulandské bilé, Chardonnay,
Tramin Cerveny, Frankovka a Zweigeltrebe. VyuZivany jsou tradi¢ni postupy i moderni

technologie, vino zraje v tradi¢nich vinnych sklepech (KRIVANEK, 2015).

Vinarstvi Ostrezi

Rodinna firma vlastni 2 hektary obhospodarovanych vinohradti nachazejicich se
prevazné ve vini¢nich tratich Knézi hora, Novosady a Prostfedni hory. Vinafstvi rovnéz
nakupuje hrozny od bzeneckych vinohradnikii. Vinafstvi se specializuje na Veltlinské
zelené, Rulandské bilé, Rulandské Sedé, Ryzlink rynsky, Sylvanské zelené, Tramin

erveny, Zweigeltrebe, André a Frankovku (VINARSTVI OSTREZI, 2017).
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Stiredni Skola gastronomie, hotelnictvi a lesnictvi, prispévkova organizace

Bzenecké stfedni Skolstvi je spojeno s vinohradnictvim a vinafstvim od
samotného zacatku. V soucasné dobé Skola obhospodatuje necelé¢ 2 hektary vinic.
Vinice jsou lokalizovany v blizkosti aredlu Skoly na ulici Vinaft, nevyhodou je
pomérné€ nizka nadmotska vyska, ktera vinici limituje v pfipadé jarnich mraziki. V roce
2016 skola témeér o celou urodu pfisla a bylo sklizeno pouze asi 10% bézné urody.
Odradova skladba je Ryzlink rynsky a Chardonnay z bilych odrid a modré odridy
Zweigeltrebe, Modry Portugal a Rulandské modré.

Jak jiz bylo feceno, ve Bzenci péstuje révu vinnou a v malebnych sklepich
pfetvaii hrozny v jedine¢na vina jeS$t€ mnoho mensich vinafd. Poznavat je 1 jejich vina
je mozné pii riznych akcich s vinafskou tématikou. Jsou to napiiklad dny otevienych

sklept, sklepy pii svickach a dalsi piilezitosti (BZENEC, 2017c).

5.5 Charakteristicka vina ze Bzence

Vino je harmonicky ptirodni napoj a kli¢ovou roli pro tvorbu kvalitnich vin hraje
spravna zralost hroznil a tedy nacasovani a zvladnuti sklizné. Je pékné sledovat, kdyz
zacnou drobni vinafi sklizet. Potkdvame riizné typy dopravnich prostiedkd rGznych
velikosti, jak svazeji trodu do sklepd. Jeden zacne a uz to jede. Vinaiské firmy naopak
sklizeni peclivé planuji, sleduji kvalitu hroznti (pH, cukernatost, zralost, chut’, ale také
zdravotni stav a dal$i parametry). VSe musi korespondovat se zpracovatelskou
kapacitou, logistikou, rychlym a Setrnym sbérem, tak jak to veli moderni technologie.
Kdyz je vSe ptipraveno, naplanovano ptichazi dalsi dilezity faktor — pocasi. Nicméné
hlavnim ukolem vinohradnikt je pfedat do sklepii vyzralou a zdravou surovinu.

A ve sklepé se tvoii vino. Sklepmistr netrpélivé vyhlizi surovinu — zdravé vinné
hrozny. Zplsoby zpracovani hroznli, vyroby vina, jeho Skoleni aZ po prezentaci
zékazniktim jsou velmi raznorodé. Lisi se u kazdého drobného vinate 1 u jednotlivych
vinafskych spoleCnosti. Jedno je vSak spolecné — snaha vytvofit kvalitni produkt
a nabidnout jej za co nejlepSich podminek hostiim. Bzenecka vina se vyznacuji bohatou
aromatickou, lahodnosti a harmoni¢nosti, ale i plnosti a ptijemnou kyselinkou. Jak bylo
Jiz feCeno, typickym vinem je Ryzlink rynsky. ,,Kralem vin“ je ¢asto oznacovano toto

vino. Odriida Ryzlink rynsky (Lipka) je ve Bzenci doma. Vino z hrozni Ryzlinku
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rynského je sklonovano v kazdém sklepé, témét v kazdé debaté bzeneckych vinatt
a vrylo se natrvalo do povédomi lidi milujicich tento napoj. Ryzlink rynsky nam mutize
poskytnout vina s jasnym charakterem ,.terroir*, ve kterém byly hrozny vypéstovany —
typické bzenecka vina. Lipku jako svou obchodni znacku oZivil nejprve Leopold Skala,
bzenecky vinaf, a v roce 1931 si tento nazev vcetné etikety nechalo registrovat jako
svoji ochrannou zndmku mistni druzstvo.

Vino je vyborné kvality, vlin€ je kofenitd, kvétinovd, medovd, pfipominajici
lipovy kvét, ale i ovocna miZzeme Ucitit broskve, meruiky, nezrala jablicka, citrusové
plody, kdoule, ananas, a dal§i vuné, chut je plna, lahodna a harmonicka, je ovocna
I kofenitd, K vinu patii i pfijemna a svézi kyselinka. Ryzlink rynsky je také vhodny

k archivaci. Optimalni kategorii pro Bzenec je kategorie Pozdni sbér nebo botrytické

vybéry, pokud jsou k tomu vhodné podminky.

Obr. 5 Bzenecké sklepy na ulici Vinait
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5.5.1 Senzorické zhodnoceni vin

Pro senzorické posouzeni bylo ptfipraveno 10 vzorkl vin, jednalo se o Ryzlink
rynsky, roénik 2015 a jeden vzorek zro¢niku 2014. Vzorkim byla piid€lena nize

uvedend poradova Cisla.

Cx

. 1 Chateau Bzenec, jakostni vino odrudové, 2015, alk. 12,0 % obj.
. 2 Chateau Bzenec, ,,Bzenecka lipka“ (JVO), alk. 12,5 % obj.
. 3 Vinaistvi J. Kfivanek, pozdni sbér, 2015, viniéni trat” Horni hory, alk. 12,5 % obj.

(@3 [@X3

(@]

. 4 Vinafstvi Petr Bunza, pozdni sbér, 2015, vini¢ni trat’ Horni hory, alk. 13,5 % obj.
. 5J. Vana, cukernatost 23 °NM, 2015, vini¢ni trat’ Prostiedni hory, alk. 13,1 % obj.

(@]

(@3

. 6 Bzenia, pozdni sbér, 2015, vini¢ni trat’ Novosady, alk. 13,0 % obj.

(@3

. 7 Vinafstvi Ostrezi, pozdni sbér, 2015, vini¢ni trat’ KnéZzi hora, alk. 12,6 % obj.

(@]

. 8 Chateau Bzenec, pozdni sbér, 2015, vini¢ni trat’ Zadni hora, alk. 12,5 % obj.

¢. 9 Chateau Bzenec, pozdni sbér, 2014, vini¢ni trat’ Horni hory, alk. 12,0 % obj.

¢.10 Vinum Moravicum, vybér z hrozni, 2015, vini¢ni trat’ KnéZi hora, alk. 13,0 % obj.
Dale byl vytvofen senzoricky panel, jednalo se o 8 osob, pracovnikli bzenecké

sttedni Skoly. Skupina posuzovatelii se seSla dne 31. 3. 2017, v historické budové

Stiedni skoly gastronomie, hotelnictvi a lesnictvi ve Bzenci, na ulici Hanaka, byla

poucena a vlastni degustace byla zahdjena ve 14:00 hodin. Prob&hlo hodnoceni vin

pomoci stobodové stupnice. Nejprve byl predlozen kalibrac¢ni vzorek a posuzovatelé

transparentnim zptisobem posoudili jednotlivé vlastnosti vina a ptidélili body. Doslo ke

stanoveni bodového standardu na hodnot& 77 bodl. Hodnotitelé pak posuzovali vzorky

vin podle potadovych ¢isel a ziskané vysledky jsou uvedeny v Tab. 1.
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RYZLINK
RYNSKY

Obr. 6 Vina pfipravena k senzorickému hodnoceni

Tab. 1 Ziskané body u jednotlivych vin

vzorek | vzorek | vzorek | vzorek | vzorek | vzorek | vzorek | vzorek | vzorek | vzorek
cislo Cislo cislo Cislo Cislo Cislo Cislo Cislo Cislo cislo
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
degustitor
A 94 89 84 90 80 89 85 80 84 92
degustitor
B 89 91 77 87 78 79 88 90 85 81
degustitor
C 93 91 74 79 79 91 76 93 89 83
degustitor
D 84 85 76 82 76 78 82 74 82 86
degustitor
E 83 77 78 88 72 86 82 81 88 85
degustitor
F 78 79 80 76 77 86 80 86 87 88
degustator
G 84 85 84 81 80 85 85 82 86 85
degustator
H 87 82 83 86 82 83 81 84 83 86
body
celkem | 692 | 679 | 636 | 669 | 624 | 677 | 659 | 670 | 684 | 686
primér: 87| 85| 80| 84| 78| 85| 82| 84| 86| 86

45



5.5.2 Zakladni chemicka analyza

Pro chemickou analyzu jsem vybral sva vlastni vina, jednalo se o Ryzlink rynsky
Z ro¢nikt 2015 a 2016. Vzorkiim byla pfidé€lena néasledujici poradova ¢isla:
. I = Ryzlink rynsky, cukernatost 21,6 °NM, ro¢nik 2016,
¢. 2 — Ryzlink rynsky, cukernatost 23,0 °NM, ro¢nik 2015.

(@]

Analyzu jsem provedl V laboratoii Stfedni Skoly gastronomie, hotelnictvi
a lesnictvi ve Bzenci, na ulici Vinafti, dne 30. 4. 2017. Byla provedena stanoveni
skute¢ného alkoholu (pyknometricky), redukujicich cukri (podle Schoorla), veskerych
kyselin (alkalimetricky), volného a celkového SO, (jodometricky). Ziskané vysledky

jednotlivych stanoveni jsou uvedeny v Tab. 2.

Tab. 2 Vysledky zakladni chemické analyzy

Jaroslav Vana, vzorek €. 1: Ryzlink rynsky 2016, vzorek €. 2: Ryzlink rynsky 2015,
Bzenec cukernatost hroznii 21,6 °NM cukernatost hrozni 23,0 °NM
naméiena naméiena
parametr hodnota jednotka hodnota jednotka
alkohol 12,5 obj. % 13,1 obj. %
redukujici cukry 2,1 g1'- 4,1 g1~
veskeré
kyseliny 7,1 g1'- 7,5 g1'-
volny SO, 18 mg-1'- 20 mg-1'-
celkovy SO, 182 mg-1'- 120 mg-1'-
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6 ZAVER

Co ftici zavérem. Vino bylo, je a bude neodmyslitelnou soucasti Zivota jizni
Moravy. Vinafi byli, jsou a budou vnimavi a tvotivi lidé, kteti spolecné s ptirodou
davaji spatiit svétlo svéta lahodnym viniim. A jizni Morava byla, je a bude perlou

vsazenou do srdce Evropy.

Obr. 7 Bzenecky vinohrad, v pozadi Bilé Karpaty
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7 SOUHRN A RESUME, KLICOVA SLOVA

Vinarska obec Bzenec

Bakalafska prace je zaméfena na vinafskou obec Bzenec. V prvni Casti prace jsou
popsany vlivy geologickych, ptidnich a klimatickych podminek na révu vinnou. Dale je
predstaveno mésto Bzenec, jeho historie i sou¢asnost. Pak prace popisuje vinohradnictvi
a vinafstvi ve Bzenci, historii, vini¢ni traté, péstované odrudy a zpiisoby péstovani révy
vinné. Soucasti prace je 1 struny popis vyznamnych péstiteld révy a vyrobcti vin
v mésté Bzenec. Na zavér byla provedena mala degustace vybranych deseti vzorkl vin

Z odrady Ryzlink rynsky.
Kli¢ova slova: vinafska obec, Bzenec, réva vinna, vino.
The Wine Village Bzenec

The bachelor thesis is focused on the wine-growing village Bzenec. The first part
describes the influence of geological, climatic and soil conditions on the grapevine. It is
also introduced the town Bzenec in the past and present. Then, the thesis describes the
viticulture and oenology in Bzenec, history, vineyards, cultivated varieties and methods
of growing grapes. The thesis also includes a short description of the major growers and
wine producers in Bzenec. Finally was performed a small wine tasting selected ten

samples of wines from Ryzlink rynsky.

Keywords: wine village, Bzenec, grapevine, wine.
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