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’
Uvod

Ackoli historie kazasského vinaistvi saha az do starovékého koc¢ovného Kazachstanu, ale
moderni vinafsky pramysl v Kazachstanu je piekvapivé mlady. Vzhledem ke klimatickym
podminkam pro péstovani vinné révy v zemi jsou vhodné pouze tii oblasti — Jihokazachstanska,
Zambylska a Almatinska, které se nachazeji v jiznim Kazachstanu, pobliz hranic s Uzbekistanem
a Kyrgyzstanem. V minulém stoleti v jizni ¢asti zemé fungovalo vice nez deset vinafstvi, nyni jsou
zde Ctyfi. Kazdé vinafstvi se vSak vyviji a kazdym rokem v republice se zvétSuje plocha vinic,
vinafstvi rozs$ifuji nabidku svych vin, protoze vinaisky pramysl v zemi vstoupil do éry vyzkumu a

experimentovani.

Tématem mé bakalaiské prace jsou kazasska vina a vinafstvi. Teoreticka Cast této prace
zacina kapitolou zabyvajici se historii vina a péstovani révy vinné. Prace postupné predstavuje
rizné definice jak vino, réva vinna. Na konci prvni ¢asti byly vymezeny nejznaméj$i mezinarodni

odrady vina

Prakticka Cast je zaméfena na popis zkoumanych vinafstvi a jejich portfolia. Poté byl

vyhodnocen a zmapovan trh s vinem v Kazachstanu.

V navrhové casti je na zakladé komparace a vyhodnoceni analytické casti uvedeni

doporuceni pro kazassky trh vina.

V praci budou vyuzita data ziskana kvantitativnim a kvalitativnim zptisobem primarné pro
tuto praci. Pi1 pomoci deskriptivni metody bude vytvoren teoreticky zaklad. V praktické Casti
budou charakterizované hlavni kazasské vinafstvi a zkouman trh vina pfi pomoci statistickych
udaju. V navrhové Casti metoda komparace slouzila je zjiStovani rozdild mezi Ctyfi kazasské

vinarstvi.



I. Teoreticka cast



1.Historie vina

Nejstarsi znamé naradi, které by mohlo slouzit pfi vyrobé vina, a nejstars$i nadoby na vino
pochazeji z 5. a 6. tisicileti pf. n. 1. z oblasti severné od Kavkazu, z dne$ni Gruzie a Arménie, a ze

4. tisicileti pt. n. 1. z Persie [3].

Ani pavod slova ,,vino" nelze jednoznacné vysvétlit. Maximalné dojdeme k tomu, Ze je
odvozeno od latinského vinum a to pochazi z feckého slova oinos nebo voinos. Dal uz se neda
prokazat nic. Skutecnosti je, ze kolébku vinafstvi bychom mohli hledat ve vychodnim Stredomorti,
popt. pod Kavkazem a ze prvniho rozkvétu vinafstvi doznalo ve faraonském Egypté. Za vlady
faraonu byly vinarska technika a technologie rozvijeny s pfimo védeckou akribii a vzacna $tava

se lisovala z hrozni metodami, které se zachovaly po tisicileti [3].

Pavod vina, ktery lze vysledovat, pro nas tudiz saha do doby osidleni Stfedomoii Féni¢any na
prelomu 12. a 11. stoleti pt. n. 1. a Reky o 350 let pozd&ji. Pravé tehdy se vino dostalo do regionu,

ktery se mél stat jeho skuteCnou domovinou — do Italie, Francie a gpanélska [2].

2.Réva vinna

Vino je zkvaSena $tava z hroznu Vitis vinifera. Termin ,,vino“ se muze vztahovat pouze na

alkoholické napoje vyrobené z hrozni révy vinné.

Réva vinna, v latinské terminologii Vitis vinifera (Vitis — réva a vinifera — vinna) L., je kulturni
rostlina, jejiz plody lidé po staleti vyuzivaji ke konzumaci Cerstvych hroznu, k vyrobé §tav, vina
a destilatt. Réva vinna se péstuje ve vinicich nebo vinohradech. Vinohrad je ¢ast zemédélsky

obhospodatované pudy, ktera je souvisle osazena kefi révy vinné. [1].

Zakladem révového kefe je podzemni a nadzemni ¢ast. Podzemni cast predstavuje mohutny
kofenovy systém. Hlavni kofeny révy vinné maji schopnost prorastat do hlubsich vrstev pudy,
odkud ziskavaji vodu, a mohou dosahovat hloubky n&kolika metrd. Casto se dostavaji az na

matecnou horninu, tzn. na geologické podlozi vinice, a proto se predpoklada, ze maji schopnosti
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ovliviiovat také mineralitu vina. Nadzemni cast révového kefe tvoii kminek, plodné dievo,
letorosty, listy, hrozny a bobule. Podzemni 1 nadzemni ¢ast jsou ve vzdjemném poméru a tento

vztah ovliviiuje kvalitu hrozna [1].

3.Péstovani révy vinné

Pred tim, jak zacit péstovat hrozny je tfeba urcit jakou odrudu révy vinné chcete vysazovat a
také se rozhodnout, jestli jsou vhodné pudni a klimatické podminky vinohradu. Odruda je

vegetativné rozmnozené potomstvo jedné rostliny se spolecnymi odliSnymi znaky [5].

Odrudy péstované pro konzumaci v Cerstvém stavu nazyvame stolni. Bobule u stolnich odrad
mohou byt bezsemenné, nebo s malymi, mékkymi, nedokonale vyvinutymi semeny, které

prakticky nejsou pi1 konzumaci patrné [1].

Mostové odrudy jsou primarné urCené pro vyrobu vina. Hrozny jsou malé az stfedné velké,
s husté usporadanymi a vyrazné §tavnatymi bobulemi. Pfi lisovani se z nich velmi lehce ziskava

vysoky podil mostu, ktery se nasledné vyuziva pii vyrobé vina [1].

Na vinnou révu a jeji schopnost produkovat kvalitni plody a vino pusobi cela fada podnebnych
a klimatickych faktort, vcéetné mnozstvi sluneCniho svitu a srazek, teploty, vlhkosti a
povétrnostnich podminek. Zasadné€jsi vyznam ma nicméné teplota, a to hlavné v chladnégjSich
klimatickych podminkach, nebot révé se nejlépe daii v urCitych oblastech ve stiednich
nadmotskych vyskach. Vina z chladnéjsich lokalit mivaji nizsi obsah alkoholu a vice kyselin nez

jejich protéjsky z teplejSich oblasti, jejichz chut sice neni tak jemna, zato maji mohutnéjsi télo [2].

Vinna réva je svétlo a teplomilna rostlina. Nejvétsi potfebou vlihkosti hrozni je v mladém véku
a v obdobi rustu vyhonku. Silné vyvinuty kofenovy systém umoznuje rust i v oblastech se suchym

klimatem. Zimni srazky a zvysuji zasoby vlhkosti v padé a chrani ji pfed hlubokym mrazem [5].
Kvalitngj$i hrozny dava réva rostouci na nepfili§ trodnych padach, v zimé profezavana a

pravidelné zkracovana na nékolik malo ocek [2].

Béhem prvnich dvou tfi let od vysazeni musi vinna réva smeéfovat energii do vytvareni

kofenového systému a silného dievnatého stonku, a proto rodi nanejvys nékolik hroznu. Pokud by
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se ponechala napospas osudu, zplané€la by a zacala by divoce bujet, dokud by nepokryla plochu
bezmala pul hektaru. Zapoustéla by nové kofeny vSude tam, kde by se jeji vétve dotkly pudy.
Néjaké ovoce by sice rodila, ale vyCerpala by se vyhanénim novych letorostu a ovijenim se kolem
néjakého stromu. Timto pfirozenym zpusobem, jemuz se ve Francii fika provignage, se v minulosti
zakladaly vinohrady. Aby vinafi zamezili napadeni hroznti na zemi hnilobou a my$mi, instalovali
pod né podpéry. Pokud v tésné blizkosti rostl néjaky strom, réva se po ném pomoci uponku pnula

do zavratnych vysek [2].

Rozlisujeme rizné druhy vin podle:

e Barvy — bila, rizova, Cervena a zluta

e Obsahu bezcukerného extraktu — lehka, stiedni, plna

e Vyrobni technologie s ohledem na obsahu CO; — Sumiva, ticha

e Obsahu alkoholu — alkoholicka, se snizenym obsahem alkoholu a bez alkoholu
e dalsich pridanych latek apod. — dolihovana (fortifikovana), likérova, specialni

e stylu péstovani révy a vyrobnich technologii na standardni, ekologicka, bio, pfirodni.
Mezi dalsi kategorie vin patfi:

e Sumove vino (sekt) vyrobeno prvotnim a druhotnym kvasenim
e perlivé vino sycené oxidem uhli¢itym

e aromatizované vino

e likéroveé vino

e odalkoholizované vino [4].

Historie vyvoje vinafstvi neni jedno tisicileti, ale 1 pfes tak uctyhodny veék se femeslo stale
neunavné vyviji: pouzivaji se nové technologie, formulace, metody. Diky lasce ¢lovéka k vinu,

stejné jako jeho snaze ziskat dokonaly napoj, se zacaly objevovat nové odrady vin.
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4.Mezinarodni odrudy vina

a. Cabernet Sauvignon
Cabernet Sauvignon jeden z nejznaméjsich Cervenych vinnych odrid na svété.

Odruda dava seridzni Cervena vina, ktera mohou dozrat do jemné vzneSenosti. Z toho diuvodu se
Cabernet Sauvignon také rozsitil nejvic. Jelikoz ale dozrava pomérné pozd€, dali se mu pouze v
teplejSich klimatickych podminkach. V nékterych letech nedosahne plné zralosti ani ve své
domoviné Médocu/Graves. V priznivych rocnicich se vSak v silné slupce jeho drobnych tmavych
bobuli vyrazné koncentruje barva, aromatické latky a tfisloviny. Ze predpokladu peclivého
zpracovani a zrani v sudech mohou vzniknout jedny z pozoruhodnéjsich Cervenych vin s nejdelsi
zivotnosti vabec. V Bordeaux a ¢im dal Castéji 1 v jinych oblastech se sceluje s Merlotem a
Cabernetem franc. V teplejSich regionech, jako je Chile nebo severni Kalifornie, z ni vSak vznikaji

1 lahodna odrudova vina [2].

b. Chardonnay

Tato bila burgundska odrida je mnohem univerzalné;jsi nez Pinot noir (Rulandské modré). Kromeé
okrajovych oblasti péstovani révy, kde ji vzhledem k brzkému raseni ocek mohou poskodit pozdni
jarni mrazy, bez potizi dozrava téméf vSude. Stala se nejznaméjsi bilou odrudou révy zieymé proto,
ze nema nijak zvlast vyraznou chut. To je také jeden z divodu, pro¢ dobie snasi kvaseni a zrani
v sudu. Bézné zavisi na vinafi, jaky charakter chce vyslednému moku dat. Z odrady Chardonnay
mohou vzniknout rizné verze — zivé a perlivé, osvézujici nebarikové, bohaté a maslové, nebo
dokonce sladké. Zrovna tak se pouziva k vyrobé ocelovych, kiehkych vin, jako je Chablis, a

predstavuje vysoce cenénou surovinu pro vyrobu Sampanskych a Sumivych vin [2].

c. Pinot noir (Rulandské modré)

Tato obtizné uchopitelna odrida dozrava pomérné Casné a je neobycejné citliva na terroir. Ve

velmi teplych oblastech dozrava pfilis rychle, takze v bobulich se nestaci rozvinout zadna z mnoha
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fascinujicich aromatickych latek ukrytych v pomérné tenké slupce. Idealni lokalitou pro Rulandské
modré je Cote d'Or v Burgundsku, kde predpokladu vybéru spravnych klonu, vhodnych
péstitelskych podminek a vyrobnich metod mize vyjadfovat nejjemnéjsi rozdily v terroiru. Puvab
velkych Cervenych burgundskych vin je tak neodolatelny, Ze jsou napodobovana po celém svaté.
Nejveétsiho uspéchu zatim dosahl vinafi v Némecku, na Novém Zélandu, v Oregonu a v
nejchladnéjSich Castech Kalifornie a Australie. U tichych vin se Rulandské modré jen ziidka
sceluje s jinymi odridami, ale spolu s Chardonnay a jeho vzdalenou ptibuznou Mlynatkou (Pinot

meunier) je standardni surovinou pro vyrobu Sampaiského vina [2].

d. Syrah/Shiraz

Shiraz je rovnéz velmi stard modra odriida révy vinné, kterou pfivezli do Evropy stafi Rimané
patrné z Orientu. V soucasné dobé se postupné rozsifuje do mnohych vinaiskych oblasti, zeyména
v zemich Nového Svéta. Odruda je naro¢na na stanovisté, a hodi se proto jenom do nejteplejSich
terroir v Ceské republice. Vino ma intenzivni tmavodervenou barvu, vyraznou tiislovinu a bohatou

aromatickou strukturu [1].

e. Merlot

Merlot je tradiCnim, o néco svétlejSim, duznatéjSim ,,partakem™ Cabernetu Sauvignon v kupazich.
Plati to zeyjména v oblasti Bordeaux, kde je diky své ran€j$i zralosti nejrozsifenéjsi odriadou.
Zatimco v chladnéjsich letech dozrava snadnéji nez Cabernet Sauvignon, v teplejSich rocnicich z
nej vznikaji vina s vysSim obsahem alkoholu. Vzhledem k vétSim bobulim a tenci slupce poskytuje
vesmes opulentnéj$i, méné tfislovita vina, ktera si muzete vychutnat diive. Z Merlotu se vyrabéji
rovnéz odradova vina, predev§im v USA, kde jsou povazovana za pitelnési nez Cabernet
Sauvignon, a na severovychodé Italie, kde tato odrida snadnéji dozrava. Svého vrcholu dosahuje
v Pomerolu, kde poskytuje smyslné, sametové skvosty. Hojné se pestuje v Chile, kde si ji dlouho

pletli s Carmenere [2].

f.  Sauvignon blanc
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Toto pronikavé aromatické, nesmirné osvézujici vino se oproti vétsiné odrad uvedenych na téchto
stranach nejlépe hodi ke konzumaci pomérné mladé. Domovinou Sauvignonu blanc je tidoli Loiry,
zejména Sancerre a okoli a Pouilly-sur-Loire, kde pfichazi na svét Pouilly-Fumé, jehoz charakter
se muze znacné lisit podle ro¢niku. V pfili§ teplych klimatickych podminkach ztraci sauvignon
sve typické aroma a kyselinku a ve velké casti Kalifornie a Australie byva prili§ tézky. Pokud se
bujné kete zkroti péci o listovy baldachyn, bude se ji obzvlast vyborné dafit na Novém Zélandu,
zvlasté v Marlborough, a také v chladné&jSich lokalitach Jihoafrické republiky. V Bordeaux se

tradi¢né sceluje se Sémillonem, aby vznikla sucha a zaroven svidna, $tavnata sladka vina [2].

g. Riesling (Ryzlink rynsky)

Ryzlink rynsky je mezi bilymi viny tim, ¢im je Cabernet Sauvignon pro vina Cervena. Vysledek
se li8i podle lokality a muze skvostné vyzravat. Zatimco na sklonku 20. stoleti byl po vétSinu ¢asu
podcenovan a prodavan velmi lacino, nyni se pozvolna dostava do mody. V zavislosti na puvodu,
obsahu cukru a stafi dava vina s intenzivné€jsi vani, v niz se projevuje mineralita, kvétiny, limetky
a med. Ve své vlasti — v Némecku — skyta znamenita botryticka vina, ale diky globalnimu
oteplovani tam nyni vznikaji rovnéz velké, pevné suché ryzlinky a také leh¢i, sladsi styly oscilujici
mezi témito dvéma extrémy. V Némecku a Alsasku je stale nejuslechtilejsi odrudou a obzvlast

dobfe se mu dafi v Australii, Rakousku, ve staté New York a v Michiganu [2].

h. Semillion

Semillon je stara odruda révy vinné francouzského puvodu. Ve Francii je puvodni pravdépodobné
v oblasti Sauternes, odkud se jeSté pied révokazovou kalamitou rozsifila do Saint-Emilion.
Semillon vyzaduje pro péstovani kvalitni vinohradnicka terroir. Je to rovnéz bila odrida révy
vinné, naro¢na piedev$im na mikroklima vinice a pudni podminky, Vino ma aroma citrusovych
plodt, v chladnych oblastech muze byt jemné travovité. Semillon obsahuje také methoxypyraziny,

1 kdyZ s niz§im obsahem nez Sauvignon blanc. Chut je plna, extraktivni, kyselina vyrazna, svézi

[1].
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II. Prakticka cast
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1.Kazachstan

Kazachstan je stat nachazejici na kiizovatce dvou kontinenti Evropy a Asie. Na severozapadé a
severu hrani¢i s Ruskem, na vychod& s Cinskou lidovou republikou, z jizni strany jsou jeho
sousedy Kyrgyzstan, Uzbekistan a Turkmenistan, na jithozapadé pak pfiléha ke Kaspickému mofi.

Zabira uzemi o rozloze 2 milionu 724,9 tisice kilometra ¢tvereCnich, je 9.nejvétsim zemi svéta. [6]

Slovo turkického puvodu "Kazach" znamena "svobodny ¢lovek" a Kazachstan je zemé, ktera byla

historicky obyvana svobodomyslnymi kocovniky.

Polovina uzemi republiky patii poustim, polopoustim. Na severu jsou lesostepi a stepi. Na jihu
Kazachstanu jsou prumérné teploty v zimé -1,5, ale na severu dokonce -40—48 stupnia Celsia.
Prumérné teploty v letnich mésicich na jihu +28,8, na severu +18,8 stupnu Celsia. Navzdory
ruznorodosti teplot, vlhkosti, nadmoiské vysky a topografie je v Kazachstainu méné, nez pét

procent pudy povazovano za vhodné pro péstovani vinné révy.

Kazachstan patii mezi deset piednich svétovych vyvozcu obili a je jednim z lidra v exportu mouky.
70% orné pudy na severu je obsazeno obilovinami a technickymi plodinami: pSenici, jemenem,
prosem. Na jihu zemé se péstuje ryze, bavlna a tabak. Kazachstan je také znamy svymi zahradami,
vinicemi a plodinami. Jednim z pfednich oblasti zeméde€lstvi je chov hospodaiskych zvirat.
Kazachstan je prumyslové-zemédélskou zemi s obrovskymi zdroji ¢erného uhli, Zeleznych a
chromovych rud, ropy a dalSich nerostnych surovin. VétSinu uzemi zabiraji pousté a polopouste,

jen mala Cast je zalesnéna nebo je hospodarsky vyuzivana.
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2.Historie KazaSskych vinarstvi

Kazachstan sice neni znamym centrem vinafstvi, ale vinafstvi zde ma dlouhou historii. Kazasska
vinaiska tradice vznikla v 7. stoleti naseho letopo&tu. Obchodnici ze sousednich zemi Ciny a
Uzbekistanu seznamili mistni obyvatele s vyrobou vina. [7] Archeologické dukazy naznacuji, ze
vinice byly piivodné vysazeny v okoli mésta Symkent. Postupem &asu se oblast kazasskych vinic

rozsifila na mista jako Atyrau, Aktobe, Taraz, Issyk a Almaty.

O uloze vina na uzemi dnesniho Kazachstanu je malo informaci, ale existuji doklady o fenoménu
vina v Sakské kultufe. Je znamo, ze Sakové méli kult piti zazracného napoje, ktery absorboval silu
zemé a teplo slunce a byl spojen s predstavami o vojenské stateCnosti. Tak napfiklad statecni
bojovnici pili vino z nadob, které byly kazdy rok specialné vyrobeny. Po celém Kazachstanu od
vychodu na zapad byly objeveny a prozkoumany ¢etné mohyly, bohata pohiebisté Sakt a Sarmatu,
v nichz byly objeveny dzbany a hlinéné amfory na uchovavani vina. V roce 1959 se 70 kilometra
od Almaty provadély vykopavky, pfi nichz archeologové nasli semena hrozni a mezi piedméty na
pohtebisti byla 1 amfora (obrazek €. 1), stary dzban s vinnou sedlinou na dné. Oblast byla

frekventovanym usekem Hedvabné stezky. [8]

ey e

Teprve uprostied sovetské éry se rozsahlé vinafstvi stalo popularni praxi. V modernim
Kazachstanu vzniklo vinafstvi na pocatku 50. let 20. stoleti a postupné se rozviji. Jestlize v roce
1950 ¢inila plocha vinic v republice Ctyfi tisice hektart, v roce 1968 se zvysila na 18 tisic hektara.
Gulagy Josifa Stalina nechténé piivedly moderni vinafstvi do raznych ¢asti Sovétského svazu. To
meélo hluboky dopad na mistni obchod s vinem. Pomalu a tiSe na odlehlych ¢astech zemé vznikaly
vinice. Do roku 1976, dlouho po Stalinove smrti, bylo v Kazachstanu uz 26 vinic a dalSich dvanact

vinnych sklepa.

Dlouho o existenci téchto vinic védélo jen né€kolik lidi. V roce 1987 se vSak tehdejsi prezident
Michail Gorbacov, zamiloval do chuti vin vyrobenych témito mistnimi vinafi. Jeho uznani
kazasského vina katapultovalo likér do narodniho védomi. Navzdory rozpadu Sovétského svazu
na konci osmdesatych let se Rusko a Kazachstan staly partnery obchodu s vinem. Od let 2005-

2006 byla prijata fada opatieni k obnoveé komercniho zahradnictvi a vinafstvi. Zacaly se pridélovat
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dotace na zakladani intenzivnich sadi a vinic. V zemi se péstuje vice nez 40 odriad vinné révy,

vice nez polovina z nich se vSak pouziva spise k vyrobé stolnich hroznt nez k vyrobé vina.

V jiznim Kazachstanu dnes se péstuje 70 % vSech kazasskych hrozni. Almatynska oblast
produkuje 45 %, Cimkentska oblast 30 % a Dzambulska oblast 25 % hrubé produkce vinatského

prumyslu.

3.Arba wine

Vinice se nachazeji nedaleko obce Karakemer v udoli feky Turgen v nadmoiské vysce 1 000 metru.
Tato oblast byla oznaCena za nejpfiznivej$i diky vysokym horam, snéhu, horkym létam,
optimalnimu mikroklimatu a Grodné pudé. Zasnézené vrcholky hor maji obrovsky klimaticky vliv
na oblast na jejich tpati. Proto fotosyntéza a vuné ziskavaji specificky charakter, ktery ¢ini vinice
Arba wine jedine¢nymi. Reka Turgen prameni v ledovcich Zailijského Alatau. Délka feky je 90
km. Pfitomnost skal a zul umoziuje velmi dobry pohyb vody proti a po proudu, coz ma za nasledek
zvlastni vitalitu kofent hroznu. Pida je tvofena smési zuly a pis¢itého jilu, ktera ma na povrchu
urc¢itou urodnou vrstvu. Diky dobré drenazi nejsou jeji horni vrstvy za destivého pocasi dlouho
mokré. Vlhkost unika do hloubky a diky hlubokym kofenim a velké odolnosti révy za¢nou v

horkém pocasi pfijimat vlahu z hlub$ich vrstev pudy. [9]

Vzhledem k nedostatku informace byla oslovena firma Arba Wine a z vinafstvi mam této

informace.

Nazev znacky "Arba Wine" byl inspirovan historii nasi rozlehlé zemé a odkazuje na arbu jako
starobyly symbol cestovani, hledani, vymeény kultury a zkusSenosti. Logo vinafstvi také zobrazuje
bojovnika, ktery je odrazem sily a odvahy nasi historie, odkazem na sakyanskou kulturu. Mizeme
si byt jisti, ze nasi predkové toho o viné védéli hodné. Bojovnik si nemohl vzit trofeje bozského

napoje, aniz by si ho vychutnal.

3.1 Vyroba vina Arba wine
Surovinou pro zpracovani jsou hrozny jednotlivych odruad:
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e Gewirztraminer (Tramin Cerveny)
e Chardonnay

e Akserrua

e Rizling

e Pinot noir

e Syrah

e (ot malbec

e Merlot

e Cabernet Franc

e Rkatsiteli

e Saperavi

Hrozny, ovoce a bobuloviny se prepravuji ve specialnich plastovych bednach. Hrozny se vazi na
vahach s maximalni nosnosti 10 tun a minimalni nosnosti 500 kg. Hrozny se tfidi na specialnim
vibraCnim stole, vyfazené hrozny se zuzitkuji, doba mezi sklizni a zpracovanim je 3-3,5 hodiny.
Most se vybira podle frakci pro piislusné druhy a nazvy vyrobku do frakci I a II. Mosty se
nechavaji stat ve specialnich chlazenych nadrzich a jsou predem odsifeny a oSetfeny benzinem.
Vycistény most se odkali od sedimentu a posSle se ke kvaseni. V mikrobiologické mistnosti se za
sterilnich podminek pfipravi fedéni Cisté kultury kvasinek a poté se fedéni prenese do fermentacni
nadrze, ktera je klimatizovana. Pouzivaji se suché certifikované ekologické kvasinky, které

zarucuji uplné kvaseni bez aromatickych vad.

Most kvasi v nerezovych kvasnych tancich vyrobenych z potravinaiské nerezové oceli s plastém
o teploteé 16-18 °C pro vyrobu Sumivych a stolnich vin. Pii vyrobé Cervenych stolnich vin probiha

kvaSeni ve specialnich nadrzich s plasti a michadlem duziny pfi teploté 27-30 °C.

Vino a vinafské suroviny se skladuji ve sklepich s kontrolovanou teplotou. Vino se staci za studena
na Ctyibloku ,,Alphatec” s kapacitou 2 500 lahvi za hodinu. Pied staCenim se vino piefiltruje
hrubym filtrem do volné nadoby. Po zkousSce lahvovani se vino filtruje jemnym filtrem a piivadi
se pfimo do Ctyibloku, kde se vino staci do lahvi a korkuje. Etikety a uzavéry se nepouzivaji,
protoze lahve se ukladaji do specialnich nadob a po zazatkovani se skladuji pfi teploté 9-12 °C v

chlazenych prostorach. Jednou mési¢né se lahve otaceji ve vodorovné poloze kolem své osy, aby
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se zabranilo vysychani zatek, a také se kazdy meésic provadi fyzikalni, chemické a biologické

analyzy béhem skladovani.

Po skonceni zrani se lahve odeslou do stroje, kde se umyje a vysusi vnéjsi strana lahvi, poté se na
dno nasadi uzavér, nalepi se etikety a nanesou se ucCetni a kontrolni znacky. Po zpracovani se lahve
vodorovné ulozi do krabic na balici stul, poté se krabice s vinem ptemisti k balicimu stroji a paleta

se odesle do skladu hotovych vyrobka k dalsimu prodeji.

3.2 Teplota skladovani vina Arba Wine

Ve vinném sklepé se pozadované skladovani chlazeného vina, vinafskych materiald, kvaseni a
skladovani, a to jak nadob, tak lahvi, provadi uméle pomoci chladicich jednotek SIAT. Usazovani,
kvaSeni a skladovani mladiny probiha v nadrzich z nerezové oceli, pfiCemz chladici médium je
privadéno do plasté nadrze, kde se udrzuje teplota. Teplotni rezim pro skladovani vina, vinaiského
materialu v sudech a lahvich je udrzovan chladicimi jednotkami, které dodavaji chlad nebo v
ptipadé potieby teplo do mistnosti, kde jsou produkty skladovany. Timto zpusobem jsou vyrobky

pod neustalou kontrolou klimatu. Teplotni rezim je sledovan specialnim ¢idlem.

3.3 Nabidka vin v Arba Wine

Lagyl Arba Saperavi old tradition

e Rocnik 2016

e Odruda 100 % Saperavi
e Zrani na dubovém dieve
o Cervené suché vino.

e Vino bohaté rubinové barvy s kvétinovou a ovocnou vuni, harmonickou chuti a tony
zralych tfesni a oliv.

e Procento alkoholu: 14 %

Ak Arba Kazakh Riesling
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Rocnik 2013

Odruda Riesling 99,01 % Gewurztraminer

Bilé suché vino.

Stavnata kyselinka, pevna struktura téla vina, ovocnost.

Procento alkoholu: 13 %

Kyzyl Arba Cabernet Franc Reserve

Roc¢nik 2014

Odrada Cabernet Franc 100 %

Cervené suché vino.

Ptijemné dlouha dochut, doprovazena prelivem tmavych bobuli a kofeni.
Zrani na dubovém dievé

Procento alkoholu: 14 %

Ak Bastau

Rocnik 2014

Odruda Auxerrois 52,26 % Rkatsiteli 44,25 % Chardonnay 3,48 %

Bilé suché vino.

Vino je vyvazené, s kvétinovymi a citrusovymi tony a osvézujici bilou sestavou.

Procento alkoholu: 14 %

PinoSape

Roc¢nik 2015

Odrada Pinot Noir 67,09 % Saperavi 32,91 %
Cervené suché vino.

Zrani na dubovém dievé

Procento alkoholu: 13 %
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Lagyl Arba Saperavi Reserve

e Rocnik 2013

e Odrada 100 % Saperavi

e Zrani na dubovém dievé

o Cervené suché vino.

e Velka bohatost riznych chuti Saperavi se odrazi v ruznych téonech Cervenych bobuli a
cokoladové vanilky.

e Procento alkoholu: 14 %

Sary Arba Rkatsiteli

e Rocnik 2015

e (Odruda Rkatsiteli 84,99 % Auxerrois 15,01 %

e Bilé suché vino.

e Velmi harmonicka a osvézujici chut s lehkymi tony citrusti a peckovin a kvétinovou
dochuti.

e Procento alkoholu: 14 %

Pino Arba Pinot Noir

e Rocnik 2015

e Odrada Pinot Noir 100 %

e Zrani na dubovém dievé

o Cervené suché vino.

e Toto vino je pomérné hutné, plné, s velmi intenzivni barvou diky horkému pocasi v roce
2015.Chut’ ma ovocnou a kofenitou prichut’.

e Procento alkoholu: 14 %

Ainala Arba Gewurztraminer
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Myzart

Rocnik 2015

Odrada Gewurztraminer 100 %

Bilé suché vino.

Vino bledé zluté barvy. Bohaté a plné chuté, s dominantni ovocnosti, mirné zvyraznéné
cerstvymi akcenty. Dlouhy a kofenény zavér.

Procento alkoholu: 13 %

Roc¢nik 2021

Odrada Aligote 51 %, Rkatsiteli 38 %, Chardonnay 8 %
Sumivé vino.

V chuti Ize najit citrusové plody, zelena jablka a liskové ofisky.

Procento alkoholu: 12 %

Pino Arba Pinot Noir Reserve

Roc¢nik 2014

Odruda Pinot Noir 100 %

Zrani na dubovém dreveé

Cervené suché vino.

Vino ma zvlastni tony terroir Arba Wine, ale zaroven nese vSechny nejjasnéjsi rysy Pinot
Noir. Vino se okamzité projevi ve vuni s jemnymi, u$lechtilymi, kvétinovymi tony.

Procento alkoholu: 15 %

Meiram Arba Merlot

Roc¢nik 2015
Odrada Merlot 100 %
Zrani na dubovém drevé

Cervené suché vino.
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Vino je velmi hluboké s bohatou ovocnou vini. Harmonicka chut’ s tony tfe$ni a ostruzin.

Procento alkoholu: 15 %

Kyzyl Bastau

Roc¢nik 2018

Odruda Saperavi 35,52 %, Merlot 18,06 %, Pinot Noir 18,05 %, Cabernet Franc 12,9 %,
Malbec 12,14 %, Syrah 3,33 %.

Cervené suché vino.

Chut’ je plna mladych Svestek, tiesni a Cerveného ovoce. Tyto viné se pfenaseji do chuti,
kterou doplnuje nadech dubu a kofeni.

Procento alkoholu: 14 %

Ainala Arba Gewurztraminer Reserve

Roc¢nik 2015

Odrada Gewurztraminer 100 %

Bilé suché vino.

Vuné obsahuje tony zralého ovoce, bobuli a medu, které dodavaji eleganci. Jemna,
dlouhotrvajici dochut’ s tony broskvi.

Procento alkoholu: 13 %

Shirak Arba Shiraz

Rocnik 2018

Odrada Syrah 100 %

Zrani na dubovém dreveé

Cervené suché vino.

Vuné kofenita, tony ¢erného rybizu a eukalyptu. Chut’ intenzivni, nasladla, dlouhotrvajici.

Procento alkoholu: 14 %
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Rosato Sweet Dora

Roc¢nik 2017

Odruda Pinot Noir 65,7 % Aligote 34,3 %

Razové polosuché vino.

Velmi piijemna kvétinovo-jahodova viné, které dominuji tony Cerstvych jahod, jahod,
rize a fialek. Chut’ je pfijemné sladka a ovocna, s tony mucenky a Cervenych bobuli.

Procento alkoholu: 12 %

Altyn Arba Chardonnay Reserve

Roc¢nik 2014

Odruda Chardonnay 100 %

Bilé suché vino.

Jemna, komplexni vuné broskvi, zralého zeleného ovoce a akacie. Intenzivni chut’ odhaluje
vuni medu, opeceného chleba a ma krémovou, dlouhou dochut’.

Procento alkoholu: 14 %

Roza Assa Valley

Rocnik 2015

Odruda Pinot Noir 100 %

Razové Sumivé vino.

Jedine¢na chut’ s piijemnou, dlouhotrvajici dochuti s tony ovoce a citrusu.

Procento alkoholu: 13 %.
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4.Chateau Karakemer

Vinafistvi se nachazi nedaleko vesnice Karakemer, hodinu jizdy od Almaty. V blizkosti se nachazi
20 hektara vinic se 100 000 sazenicemi ¢tyt odrud. [10] Chateau Karakemer je postaven 8 metra
pod zemi a obloZeno fi¢nim kamenem, coz zajiStuje piirozeny teplotni rezim a moznost vyroby

vysoce kvalitniho vina. Vyrobni kapacita vinaiského zavodu je 130 000 litrt ro¢né. [11]

Bio Tau Zher s.r.o. zahajilo ¢innost v bieznu 2002. Spolecnost vyrabi prirodni, ekologické vino
pod znackou Chateau Karakemer. V kvétnu 2003 bylo z jizni Francie dovezeno 100 000 sazenic
Ctyfech odrad: Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Brocoll a Merlot. Byly vysazeny na 20
hektarech piady pod piisnym dohledem mezinarodni certifika¢ni komise "Suolo e Salute", ktera jiz
9 let sleduje podminky péstovani hroznii a proces vyroby vina. V soucasné dobé tuto praci provadi

spolecnost Biozoo. Jejich zapojeni do projektu umozinuje vstoupit na mezinarodni scénu. [12]

4.1 Nabidka vin v Chateau Karakemer

Vino Burabai

Ptirodni Cervené suché vino. Jedna se o smés ¢tyf odrid: Cabernet Sauvignon — typické aroma
¢erného rybizu, Brocoll — smyslna, neobvykla odrida, Merlot — vétsi bobule s tenkou slupkou, s
jemnou strukturou, Cabernet Franc — elegantni struktura, charakteristicka chut’ malin a rybizu.
Vino pochazi ze smési ro¢niku 2008, bylo lahvovano v fijnu 2010 a skladovano v horizontalni

poloze pi1 urcité teploté do prosince 2011.
Vino Tomiris

Ptirodni Cervené polosladké vino. Jedna se o smés ¢tyi odrad: Merlot, Cabernet Franc, Cabernet
Sauvignon a Brocoll, ktery dodava vinu smyslnost a kouzlo venkova. Smés se sklada z ro¢niku
2008, ktery byl lahvovan v fijnu 2010 a skladovan v horizontalni poloze pfi urcité teploté az do
prosince 2011. Vino ma zakulacenou strukturu, na patie se projevuje jemna rybizova viné. Dobfie
se hodi k masovym pokrmim a podava se pii teploté 8 az 16 °C. Vino je vydavano pod znackou
"First wild Kazakhstan wine", coz znamena "prvni vino z mladé révy", obrazné feCeno divoke,

nespoutané, ale s velkym potencialem a predpokladanym tuspéchem v budoucnosti.
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Vino Barys

Ptirodni Cervené suché vino. Jedna se o smés ¢tyf odrud: Cabernet Sauvignon, Brocoll, Merlot,
Cabernet Franc. Vino pochazi ze smési rocniku 2008, bylo lahvovano v fijnu 2010 a skladovano

v horizontalni poloze pii urcité teploté do prosince 2011. [12]

5.Bacchus

V roce 1924 Sovétsky svaz zrusil "suchy zakon" (prohibice) [14] a sovétska vlada stala pred
obyvatelstva. Tak Frolov-Bagreev vytvofil recept sovétského Sampanského a ve velkych méstech

Sovétského svazu se zacali stavét vinarské zavody.

Mésto Almaty bylo nejveétsim méstem kazasské SSR, a proto Sovétska vlada rozhodla postavit
v tomto mésté vinice. Bacchus byl zalozen v 1948 roku a v 1950 roku bylo vydano prvnich 5 000
lahvi kazasského Sampanského. Po dvou letech vinarsky zavod vyrobil 2,5 milionu lahvi rocné.

[15]

5.1 Nabidka vin v Bacchus:

e 8 druhu Sumivych vin (Kazachstanskoe, Sovétskoe, Zhemchuzhina, Morning Dew, Diana,
Umit, Jubilejnoe, Astana Premium)

e Bacchus classic red (vino z odrud Saperavi, Pinot, Cabernet Sauvignon)

e Bacchus classic white (vino z odrud Riesling a Rkatsiteli)

e Bacchus rose (vino z odrud Rkatsiteli a Pinot)

e Bacchus Merlot (polosuché ¢ervené vino z odrady Merlot)

e Bacchus Chardonnay (polosuché bilé vino z odriady Chardonnay)

e Bacchus Saperavi (polosuché ¢ervené vino z odrudy Saperavi)
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e Zhar — Zhar vino (suché vino s jemnou a vynikajici chuti)

e Bibigul vino (bilé polosuché vino z odrid Kuldzhin a Rkatsiteli)

e Bayan — Sulu (polosladké bilé vino z odrudy Muskat)

e Dostar — Khan (polosladké cervené vino z odrud Saperavi, Pinot)

e Zolotaya Grozd (polosladké bilé vino z odrid Rkatsiteli and Ryzlink)

e Granatovyj braslet (Cervené dezertni vino z odrady Purple muscat)

Vinafstvi ma nyni 81 ocenéni, z toho 63 mezinarodnich. Jako jedini v Kazachstanu a Stfedni Asii
vyrabi Sumivé vino klasickou metodou Champenoise a Cuvee. Cely proces pfipravy probiha v

lahvich.

6.Issyk Wines

Udoli Issyk je Gzasné, jedinetné misto na Gpati pohoti Zailiisky Alatau s dobrymi klimatickymi
podminkami v nadmoiskeé vySce 850 m. Vinaftstvi Issyk pochazi z roku 1932 a dnes je nejstarSim
vyrobcem vina v Kazachstanu. Jeji vlastni vinice se rozkladaji na plose vice nez 280 hektart. Diky
zemépisnym, pudnim a klimatickym podminkam udoli Issyk a talentu vinatu se podafilo zachovat
charakteristickou chut’ vina a jeho osobity a jedine¢ny charakter. Geografické, geologické a padni
podminky a mikroklima tdoli Issyk jsou vhodné pro péstovani takovych odriad révy vinné, jako
jsou Saperavi, Rulandské modré, Muskat, Ryzlink rynsky a Rkatsiteli. V roce 2007 byly z
nejlepsich italskych Skolek pfivezeny nové odrudy hroznu — Merlot, Syrah, Sauvignon Blanc a

peclivé vysazeny na Ctyficeti hektarech pozemku Issyk. [16]

Spole¢nost zajistuje cely vinaisky cyklus — od produkce sazenic pfes zpracovani hrozni az po
vyrobu a distribuci vina. Vlastni surovinova zakladna rozsifuje moznosti spole¢nosti a umoznuje

vytvaret prirodni, vysoce kvalitni vyrobky.
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6.1 Nabidka vin v Issyk Wines:

Bolek Pinot — Franc

o Cervené suché vino z odridy Pinot — Franc

e Zrani na dubovém dieve po dobu 2 let.

e Syté rubinova barva s kvétinové-ovocnou vuni, s mirnou trpkosti a pfijemnou dochuti s
tony zralych tresni.

e Teplota pii podavani: 16—-18 °C

e Procento alkoholu: 12 — 13,5 %

Bolek Ryzlink

e Suché bilé vino z odrudy Ryzlink.

o Svétle zlata barva, kvétinova a medova vuné s jasnymi pryskyficnymi tony harmonické
svézestl.

e Teplota pii podavani: 10-12 °C

e Procento alkoholu: 12 — 13,5 %

Issyk Cabernet Sauvignon

o Cervené suché vino.

e Rocnik 2015.

e Vino bohaté rubinové barvy s kvétinovou a ovocnou vuni, harmonickou chuti a tony
zralych tfesni a oliv.

e Teplota pii podavani: 16—-18 °C

e Procento alkoholu: 12 — 13,5 %

Issyk Merlot

o Cervené suché vino.

e Rocnik 2015.

e Syté rubinova barva s tony ostruzin a rybizu na patie.
e Teplota pii podavani: 16—-18 °C

e Procento alkoholu: 12 — 13,5 %
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Villa Garden

e Lehké, ovocné vino.

e K vyrobe Villa Garden se pouzivaji jablka a pfirodni ovocné stavy.

e Vino se doporuCuje pro vSestrannou konzumaci, k lehkym salatim a bilym mastm.
Vychlazené je v parném 1€te€ piijemné osvezujici.

e Teplota pii podavani: 9-14 °C

e Procento alkoholu: 10-12 %

Chloubou vinafstvi jsou vedle vinic také jable¢né sady, které umoznily vyrobu cideru z riznych

druhu odrud jablek, v¢etné divokych Malus Sieversii.

Od roku 2020 vinafstvi Issyk rozviji vinafskou turistiku neboli enoturismus — novy smér zameéteny
na znalce dobrych vin: prochazky po vinicich, moznost sestoupit do vinnych sklept, ochutnavky

a na prani 1 ucast na sklizni.
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7.Vinarsky trh v Kazachstanu

Podle Svétové zdravotnické organizace kazdy Kazachstanec vypije rocné téméf 11 litra Cistého
alkoholu, coz Kazachstan radi na 34. misto z 50 v evropském zebfiicku spotieby alkoholu na
obyvatele. Pokud jde o vyrobu alkoholu, v poslednich letech se v zemi snizila produkce vina a
mirné klesla vyroba lihovin a piva. Podle Amirzana Kalijeva, predsedy asociace KazAlco,
kazassti obcané vypiji kazdy rok o 5-6 % méné alkoholu nez v predchozim roce. Za poslednich

10 let se spotieba alkoholu snizila o tietinu. [20]

Trh vina v Kazachstanu v rocich 2019-2021

2019 rok 2020 rok 2021 rok
Vyroba vina 43 600 000 1 10 900 000 1 14 500 000 1
Export vina 100 000 1 20 0001 170001
Import vina 10 000 000 1 7 400 000 1 8 500 000 1
Konzumace vina 54 400 000 1 21 800 000 1 19 400 000 1

Zdroj 2019 roku: Oiv.int. International Organization of Vine and Wine: Statistics of Kazakhstan [online]. ©2019
[cit. 2022-2-19]. Dostupné z: https://www.oiv.int/en/statistiques/recherche [19]

Zdroj 2020 a 2021 rok: Inbusiness.kz. Inbusiness.kz: Kolik alkoholu se vyrobi v Kazachstanu [online]. ©2021 [cit.
2022-3-5]. Dostupné z: https://inbusiness.kz/ru/news/skolko-alkogolya-proizvodyat-v-kazahstane [21]

Z tabulky je jasné patrné, ze konzumace vina rok od roku klesa. V 2020 roku Kazachstanci vypili
040,07 % vina méné nez v roce 2019 a v roku 2021 méné o 11,01 % v srovnani s rokem 2020.
Klesa 1 vyroba vina, v roku 2020 byla nejmensi produkce za poslednich 18 let v historii
kaza$ského vinafstvi. Pokud se podivame na to, kolik vina Kazachstan produkuje a kolik ho

vyvazi, muzete s jistotou fici, Ze stat vyrabi vino hlavné pro osobni spotiebu. [19], [20]

32


https://www.oiv.int/en/statistiques/recherche
https://inbusiness.kz/ru/news/skolko-alkogolva-proizvodvat-v-kazahstane

Navrhova Cast
Komparativni metoda

Pro pouziti srovnavaci metody jsme stanovili kritéria, v tomto piipadé portfolio a trzby vinafstvi,

podle nichz bude mozné objekty komparace porovnat.

Trzby vinarstvi v 2021 roku

90
80
70
60
50
40
30
20

10

O ||
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Karakemer
= Arba Wine = Bacchus = Chateau Karakemer = |ssyk Wines

Zdroj: Narodni statisticky ufad pro strategické planovani a reformy Republiky Kazachstan [17]

Z grafu vyplyva, ze Bacchus v roce 2021 nejlépe stoji. Trzby vinafstvi ¢ini 78 965 214 K¢ a

-----

Vina Arba Wine se naopak Cast€ji podavaji v restauracich a wine — barech, trzby daného podniku
¢ini 58 673 653 K¢, co déla ho druhym nejvétsim vinafstvim s portfoliem z 18 druht vin. Nejstarsi

vinarstvi v Kazachstanu Issyk Wines ma portfolio skladajici z 5 vin a ho trzby jsou 18 815017
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K¢. Chateau Karakemer ma nejmensi portfolio — 3 vina a v srovnani s ostatnimi kazasskymi
vinafstvi ma nejmensi trzby 2 434 041 K¢. Vinafstvi Chateau Karakemer neni v Kazachstanu moc

znamé, protoze se prodava pouze ve dvou méstech Almaty a Nur-Sultan. [17]

Tyto udaje jsou zalozeny pii sménném kurzu v 2021 roku 1 K¢ za 19,8 KZT. [18]

V soucCasné dobé je na jihu Kazachstanu prumyslové zahradnictvi povazovano za jedno z
prioritnich odvétvi rozvoje zemédeélstvi. Ale kvuli tomu, ze kazasské vinafstvi existuje teprve 60

let a je velmi mladé, ono se potyka s mnoha problémy.

Navzdory pifiznivym pudnim a klimatickym podminkam v jiznich oblastech Kazachstanu, které
umoznuji péstovat hrozny vSech obdobi zralosti, zistavaji vynosy nizké a sortiment hrozna je
pomérné chudy. Je nutné obnovit sortiment hroznt konkurenceschopnymi odrudami, a tim vyrazné
zvysit vynosy vinic a efektivitu jejich produkce, zasobovat obyvatelstvo Cerstvymi hrozny a
produkty jejich zpracovani. Rozhodujici roli pii zvySovani vynost hroznu a zlepSovani kvality
vyslednych produkti ma spolu s dal$imi opatfenimi spravny vybér odrid pro rizné zony
prumyslového vinohradnictvi. Podle modernich pozadavki musi mit nové odrudy celou fadu
cennych vlastnosti a znaku, jako je zimovzdornost, odolnost vii¢i chorobam, dekorativnost hroznd,

vysoka produktivita, vyrobitelnost atd. atd.

Investice na vysadbu jednoho hektaru vinné révy a jeji oSetiovani po dobu Ctyi let, nez zacne
komer¢né plodit, Cini vice nez 2,5 milionu tenge. [13] Kromé toho je vyroba vina riskantni
zalezitost. Hrozny v podhufi Zailijského Alatau vyzaduji vice péce nez na Kavkaze, Krymu nebo
ve Spanélsku, protoze zimy v Kazachstanu jsou drsn&jsi. Vyhlidky odvétvi na nejméné deset let

zavisi na tom, jak se podafi udrzet révu pii zivoté v mrazu.

Je tieba vzbudit zajem rolniku a velkych zemédélskych podnika o uziteCnost vinaistvi. Existuji
vsak urcité problémy. Zatimco naklady na vystavbu skleniku se vrati béhem jednoho az dvou let,
vinice se vysazuji nerady kvuli vysoké pracnosti technologie péstovani. Na navratnost vlozenych
penéz je tieba pockat a zde se nelze obejit bez dlouhodobych pujcek, které je témétf nemozné ziskat.
Kwvuli chladnym zimam je tieba rostliny kazdoro¢né piikryt a na jafe otevfit, coz zpocatku urcuje
vy$$i naklady nez v zemich s teplejSim podnebim. Také pii sklizni hroznu, jejich piepravé a

skladovani a pfi samotné vyrobé€ vina je mnoho jemnosti. Vyroba vina je tedy nakladny projekt,
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ktery vyzaduje dlouhodobé investice a trpélivost. Prvni navratnost investovanych penéz lze
dosahnout az po 5 az 10 letech. Dotace poskytované statem jsou velmi nizké a nekompenzuyji

naklady. To je jeden z dGvodu, ktery zpomaluje rozvoj tohoto odvétvi v zemi.
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r A4
Zaveér
Tato prace byla vénovana kazasskym vinam a vinafstvi. V teoretické casti bylo

definovano vino a réva vinna. Popsana historie vinafstvi a péstovani révy vinné. Na konci prvni

Casti byly vymezeny nejznaméj$i mezinarodni odrudy vina.

Prakticka ¢ast seznamovala Ctenare se zakladni informace o Kazachstanu a historii
kazasskych vinafstvi. Pak byly popsané Ctyii nejvétSich kazasskych vinafstvi: Arba Wine (s
touto firmou byla navazana spoluprace), Bacchus, Chateau Karakemer, Issyk Wines a jejich
portfolia. Spoluprace s Arba Wine probihala prostfednictvim e-mailu. Firma rychle reagovala na

zpravy a snadno poskytovala potfebnou informace.

Na konci druhé casti byl vyhodnocen a analyzovan trh s vinem v Kazachstanu. Byla
provedena analyza a pruzkum soucasného stavu vinafstvi a vinohradnictvi. Pfi psani byly
pouzity duvéryhodné materialy a Gcetni data, ktera jsou dostupna vefejnosti. Z analyzy ziskanych

dat vyplynulo, ze Kazasi vyrabéji vino hlavné pro osobni spotiebu.

V navrhové ¢asti byly komparovany vinohradnictvi, porovnala jsem trzby zkoumanych

firem a vyhodnotila jejich portfolio. Srovnavaci metoda ukazala, ze Bacchus v roku 2021 mél

~~~~~

trzby a ma nejmensi portfolio. Na zakladé analyzy a vysledku pruzkumu v praktické ¢asti

vytvorila jsem navrhy na zlepSeni trhu s vinem v Kazachstanu.

Podle celkového obrazu trhu mizeme konstatovat: Kazasi piji rok od roku méné a méné,

ale vybiraji si domaci vyrobky, které jsou z hlediska kvality stejné dobré jako ty dovazené.
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Ptilohy

Obrazek ¢.1

Zdroj: Hmong.press: Kazasské vino [online]. ©2019 [cit. 2021-12-9]. Dostupné z:

https://www.hmong.press/wiki/Kazakh wine
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