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Slovni hodnoceni prace:

PredloZend bakataka prace je zpracovana v rozsahu 64 stran. V jg@8 grafi a 2 filohy.
V seznamu literatury uvadi student 67 literarnicimtarnetovych pramen Z uvedeného je
patrné, Ze studentrgklada rozsahly teoreticky i prakticky materiddjmzeny dostatanym

mnoZstvim analytického materialu.

V teoretickécasti prace charakterizuje vyvogské gastronomie od 14. stoleti pod&&mmost.
Charakterizuje tradni ¢eskou kuchyni, regionalni tradiéeskych kuchyni a jidel, projekty

na podporu tradni gastronomie. Tat®ast prace je zdie zpracovana.

V praktické ¢asti pomoci dotaznikového Bati zjifuje nazory restauratéma vyhodnost
polohy restaurace, jaké kuchymprevazuji v menu restaurace, nafazavani tradinich
ceskych jidel a dalSi. Bohuzel navratnost dotazmida pouhych 18 %, ale i tak se zjistila
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smetas (21 %), vepova pe&ere s knedlikem a zelim (16 %) a smaZéirky (14 %). Dale
byli dotazovani navstnici restauraci na jejich preference zahfaith kuchyni, vetrg ¢ceské

kuchyrg, ktera jidla povazuji za nejtyféjSi pro tradéni ceskou kuchyni &etne
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nasledovala s¥kova na smetan(17 %). RoviZ i praktick&cast je zd#le zpracovana.

Cil prace byl splen. Autor dochazi ke spravnym zéwm. Prace je po strance formalni

i grafické na poZzadované arovni.
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