VYSOKA SKOLA OBCHODNi A HOTELOVA

HODNOCENI
VEDOUCIHO BAKALARSKE PRACE

VEDOUCI BAKALARSKE PRACE (JMENO, PRIJMENI A TITULY) BAKALAR (JMENO, PRIJMENI, PRIPADNE | TITULY)

Doc. Ing. Miroslav FiSera, CSc. Yulia SURKOVA

Nnazeverice NABIDKA CAJU VE VYBRANE OBLASTI

Uroven splnéni tématu BP Al B | c| Db | E]|F

stupen splnéni cile X
logicka stavba prace a navaznost ¢asti
hloubka provedené analyzy

vhodnost pouzitych metod

uroven pouziti metod

zavéry prace X
vlastni pfinos studenta k tématu
vyznam pro teorii / praxi

X | X | X [ X

Splnéni formalnich nalezitosti BP A B C D E F

prace s literaturou, citace X
Uprava prace — text, grafy, tabulky, ...

styl, jasnost formulaci

gramaticka uroven, preklepy

samostatnost a aktivita studenta pfi zpracovani
stanoveni a plnéni harmonogramu tvorby prace X
spoluprace s vedoucim prace X

Pro uvedeni konkrétnich pripominek a otazek k praci, resp. priubéhu zpracovani
pouzijte druhou, pripadné i dalSi strany hodnoceni.

U obhajoby pozaduji odpovéd' na nasledujici otazky:

NAVRZENA ZNAMKA:

(POUZIVEJTE STUPNICIA, B, C, D, E, F) C — DOBRE

Slovni hodnoceni prace:

Prace je zpracovana v rozsahu 54 stran v€etné pfiloh a literarnich zdroju. V
praci je uvedeno 5 fotografii, 8 tabulek a 1 graf. V seznamu literatury uvadi studentka
celkem 19 literarnich zdroju v&etné internetovych, které jsou aktualni, ale celkové je
zdroju malo, nékteré zdroje nemaji dostatecné bibliografické ur€eni a jsou zpracovany
nejednotné a citace v praci neodpovidaji citani normé. Z uvedeného je patrné, ze
studentka predklada urcity teoreticky i prakticky soubor podloZeny dostateénym
mnozstvim zpracovaného experimentalniho materialu.



Pfredlozena bakalarska prace spliiuje stanoveny cil a také dil€i cile. Autorka textu
hodnotila €ajovou kulturu a srovnani zpGsobu nabidky a vztah ke gastronomickym
standarddm v€etné vhodnosti parovani pokrma a jednotlivych druhu Caje.

V teoretické Casti splnila cile metodou reSerSe literatury (popsala druhy a
zpusoby podavani ¢aje v€etné standardu, péstovani, zpracovani ¢aje a standardy pro
pripravu Caje — napoje. Navazuje popis kliCovych aspektu, které mohou ovlivnit
nabidku a kvalitu poskytovanych sluzeb v zafizenich nabizejicich Caj.

V praktické Casti byly také splnény cile, pficemz v analytické ¢asti bylo vyuZzito

metody mystery shoppingu s cilem zkoumat kvalitu nabizenych sluzeb a rovnéz
nabidku Caje oolong, ve vybranych provozovnach. Navrhova c¢ast obsahuje
doporuceni a zmény pro zkvalitnéni poskytovanych sluzeb.
Celkové je vSak prace napsana pomérné peclivé, prfehledné a s minimem preklepu.
Spliuje kritéria pro kvalifikacni prace tohoto typu a zavéry odpovidaji sou€asnym
poznatkim v daném oboru. Prace vykazuje 0% shodu s jinymi pracemi v systému
Thesis, takze je zfejmeé, Ze prace je originalni a nejedna se o plagiat.

Bakalarskou praci doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni: C — dobie
Vedouci bakalarské prace: doc. Ing. Miroslav FiSera, CSc.

Datum, misto a podpis vedouciho: V Brné dne 21.5.2020



