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StatistickA analyza produkce a spotifeby masnych

vyrobkii v Ceské republice

Abstrakt

Diplomova prace se zabyva statistickou analyzou produkce a spotifeby masnych vyrobku
v Ceské republice. Prace je rozdélena do dvou zakladnich &asti. Teoreticka ¢ast prace se
zabyva charakteristikou vybranych komodit — masa a masnych vyrobkl, agrarnim trhem
a trhem s masnymi vyrobky, popisem technologie vyroby masnych produkti a vymezenim
zakladnich pojmu. Druha Cast prace je zaméfena na statistickou analyzu vyvoje vybranych
statistickych ukazatelt a predikovani na nejbliz§i obdobi. V ramci praktické Casti jsou
zkoumany ceny pramyslovych vyrobc a spotiebitelské ceny vybranych komodit,
zemé&délska vyroba masa a vyroba a spotieba masnych produktd. Casové fady vybranych
ukazateli byly graficky znazornény a popsany pomoci elementarnich charakteristik
Casovych fad suvedenim vlivu pusobicich na jejich vyvoj. Dale na zakladé vyrovnani
Casovych fad pomoci trendovych funkci byla vytvorena predikce u vybranych ukazateli na

nasledujici tii roky.

Klicova slova: zivocisna produkce, produkce masa, spotieba masa, masny prumysl, masna

vyroba, trh s masem, predikce, statisticka analyza, Casové rady



Statistical analysis of the development of meat products

production and consumption in the Czech Republic

Abstract

The diploma thesis deals with the statistical analysis of the production and consumption of
meat products in the Czech Republic. The work is divided into two basic parts. The
theoretical part of the work deals with the characteristics of selected commodities — meat
and meat products, the agrarian market and the market with meat products, the description
of the technology of the production of meat products and the definition of basic terms. The
processing is focused on statistical analysis of the development of selected indicators and
predictions for the nearest period. As part of the practical part, prices of industrial producers
and consumer prices of selected commodities, agricultural production of meat and
production and consumption of meat products were examined. The time series of the selected
indicators were graphically represented and described using the elementary characteristics
of the time series with an indication of the influence acting on its development. Furthermore,
based on the alignment of selected series using trend functions, the development for the next

three years was predicted.

Keywords: meat consumption, statistical analysis, time series, meat industry, meat market,

meat products, prediction, meat production
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1 Uvod

Historicky mélo maso vazeny status luxusu, bylo vyhrazovano ke konzumaci pouze
ve vyjimecnych pfilezitostech nebo v urcitych dnech v tydnu napfi¢ riznymi kulturami.
V moderni dobé se maso stalo jiz béznou soucasti jidelnicku lidské stravy a doslo k
vyraznému narustu produkce i spotifeby masa. Tento narust neni pouze dikazem jeho
popularity mezi spotiebiteli, ale je také slozité spojen s jeho dostupnosti na trhu. V
soucasnosti je trh s masem jednou z nejodolnéjSich a nejdynamictéji se vyvijejicich soucasti
globalni ekonomiky. Prognozy naznacuji, Ze spotieba masa a vyrobku z néj bude pokracovat
ve vzestupné trajektorii.

Maso je vyznamnou komoditou v oblasti lidského stravovani, pfedevsim pro svou
vysokou nutri¢ni hodnotu, ktera je urCena obsahem bilkovin, tukt, mikrozivin a vitaminu
spolu s hodnotou energetickou. Vzhledem k témto jedineCnym vlastnostem zaujima maso
predni postaveni v oblasti spolecensky vyznamnych potravin. Zakladnim pilifem vyrobniho
procesu a cesty masného produktu ke kone¢nému spotiebiteli je trzni prostfedi. Efektivita a
racionalita tohoto prostiedi zavisi na funkcnosti, zakladnich principech a pfistupech
organiza¢niho systému trhu, coz v konecném duasledku ovliviiuje uspokojeni poptavky
spotiebiteld a nasledné kvalitu jejich Zivota.

Spotieba masa v Ceské republice se miize pochlubit bohatym historickym odkazem,
tradi¢ni jidla jako vepfo knedlo zelo, hovézi gulas nebo fizek se t&si velké oblibé. V
poslednich letech je v zemi patrny vzestupny trend spotifeby masa a masnych vyrobka.
Prvenstvi v oblibenosti zaujima veprové maso, t€sné nasledované dribezim a poté hovézim
masem. Vedle vysekového masa maji v kulinafskych preferencich Ceskych spotiebiteld
vyznamné misto také zpracované masné vyrobky, jako jsou uzeniny a Sunka.

V poslednich letech se masna produkce a také jeji spotieba potyka s ptilivem novych
trendd ve stravovani, které maso zcela vynechavaji ¢i jej omezuji. Jedna se predevsim o
rostouci posun smérem k rostlinné straveé se zvySenym zajmem o vegetarianstvi a veganstvi.
Dale také rozsitujici se povédomi o udrzitelnosti ve vyrobé a etickych otazkach zvirat. V
reakci na tyto trendy a zmény preferenci zahajila Ceskd vlada kampané za zdravou a
udrzitelnou konzumaci masa. Ministerstvo zeméd€lstvi, s védomim meéniciho se trendu, se
zasazuje o Ceské maso a vyzyva spotiebitele, aby si vybirali kvalitni produkty z mistnich

zdroju.
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2 Cil prace a metodika
2.1 Cil prace

Cilem prace je statisticka analyza ¢asovych fad trhu s masnymi vyrobky. Na zakladée
dostupnych dat bude zkouman vyvoj cen pramyslovych vyrobci a spotiebitelskych cen, dale
bude analyzovan vyvoj spotieby a vyroby masa a masnych vyrobki. Data budou
vyhodnocena pomoci vybranych statistickych metod Gasovych fad. Casové fady budou
pracovat s elementarnimi charakteristikami a s pfedpovéd'mi pro dal§i ¢asové obdobi na

zaklad€ nejvhodnéji zvoleného trendu v modelu.

2.2 Metodika

Teoretickd Cast diplomové prace byla vypracovana na zakladé studia odborné
literatury a internetovych zdroju, dale pomoci sbéru vybranych dat, kterymi byla predevsim
data Ceského statistického ufadu (CSU) a Ministerstva zemé&d&lstvi, portadlu eAGRIL
V praktické Casti byla ziskana data analyzovana pomoci programu Microsoft Excel, kde byl
nasledné proveden vypocet elementarnich charakteristik Casovych fad potiebnych pro popis
vyvoje sledovanych ukazatel. Vybrana data byla poté jesté analyzovana pomoci programu
Statistica. Vedle analyz byla u vybranych ukazatelt vypoctena predikce budouciho vyvoje

hodnot v kratkodobém horizontu.
2.2.1 Casové Fady

Hlavnim tkolem statistiky, a tedy i statistickych analyz je zkoumani zmén jevu
v Case. Zakladnim nastrojem ke zkoumani dynamiky hromadnych jevi jsou Casové rady.
Casové fady lze definovat jako mnoZiny pozorovani kvantitativnich charakteristik
usporadanych v Case (SvatoSova, Kaba, 2016). Jedna se tedy o posloupnost dat, ktera jsou
prostoroveé i vécné vymezena a usporadana z hlediska Casu, vét§inou ve smeéru minulost —
ptitomnost. Analyza Casovych fad predstavuje soubor metod, které slouzi k popisu téchto
fad a pfipadné k predvidani budouciho vyvoje hodnot (Hindls a kol., 2007).

Podle rozdilnosti v obsahu sledovanych ukazatelt se ¢asové fady rozlisuji dle:
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casového hlediska na intervalové (fady intervalovych ukazatellt) a okamZikové
(fady okamzikovych ukazateld),

periodicity — podle které jsou ukazatele v fadé sledovany — na fady rocni neboli
dlouhodobé ana tady krdatkodobé (nejCastéji mésicni, poté Ctvrtletni, tydenni a jiné),
druhu sledovanych ukazatell na fady prvotnich neboli primdrnich ukazatelt a na
tady sekundarnich (odvozenych) charakteristik,

zpusobu vyjadfeni udaju na tady naturdlnich ukazateld a na tady penézmich

ukazateltl (Hindls a kol., str. 246, 2007).

Sledované ukazatelé maji mnohdy i specifické statistické vlastnosti, proto je nutné

opatrné volit prostfedky, které slouzi k porozuméni mechanismu jakym je vyvoj

sledovaného jevu utvaren. Pro analyzu je nezbytné, aby udaje v ¢asové fadé byly srovnatelné

z vécného, prostorového, ¢asového a cenového hlediska (Hindls a kol., 2007).

1.

Vécna srovnatelnost se zabyva obsahovym vymezenim ukazateld, stejn€ nazyvané
ukazatele nemusi vzdy znamenat obsahové to samé. Pokud se zméni obsahové
vymezeni ukazatele v Case, jeho uidaje jsou v Casové fadeé nesrovnatelné.
Prostorova srovnatelnost vyuziva geografického srovnani dat, at’ uz podle uzemi
¢i ,,ekonomického prostoru®.

Casova srovnatelnost je dilezita pfedeviim u intervalovych ukazateld, jeliko
jejich velikost zavisi na velikosti intervalu. Intervaly musi byt stejné dlouhé, jinak
by doslo ke zkresleni vysledkii'. Problém s vytvorenim stejné velkych intervald je
predevsim u kratkodobych €asovych fad, proto zde dochézi k ocistovani fad od
dusledka kalendarnich variaci, tedy k uprave a piepocitani dat (vétSinou k prameéru
daného mésice, tydne atd.).

Cenova srovnatelnost je dilezita u ekonomickych ¢asovych fad. Takové Casové
fady se daji vytvorit dvojim zptisobem, a to za pouziti béznych cen nebo cen stalych.
Bézné ceny neboli ceny aktualni (tj. ceny daného Casového obdobi) vyjadiuji
nominalni hodnotu ukazatele. Stalé ceny jsou ceny prepocitané k ur¢itému datu,
tyto ceny nezohledriuji vliv inflace a vyjadiuji realnou hodnotu ukazatele (Hindls a

kol., str. 251, 2007).

! Zkresleni vysledkii miize byt zptisobeno nesouladem v rozdilném poctu dni u jednotlivych mésicli, rizném

poctu pracovnich dni v mésici nebo poctu urcitych dni v mésici atd. (Hindls, str. 247, 2007).
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2.2.2 FElementarni charakteristiky ¢asovych rad

Elementarni charakteristiky zkoumaji rychlost zmény sledovanych ukazatela
v zavislosti na Case, tedy dynamiku vyvoje ¢asovych fad. Jednou ze zakladnich metod, ktera
se k zjisténi dané dynamiky vyuziva, je vizualni analyza chovani ukazatele vyuzivajici grafa
dohromady s vypoctem elementarnich statistickych charakteristik. K témto charakteristikdm
muzeme zafadit diference rizného fadu, tempa a primérna tempa rastu, pruméry hodnot a
jiné (SvatoSova, Kaba, 2016).

Absolutni charakteristiky slouzi k porovnani absolutnich hodnot jednotlivych
ukazatel Casové tady. Prvni diference neboli absolutni ptirastky charakterizuji absolutni
priristek nebo ubytek zkoumaného ukazatele za vybrané obdobi (7) proti okamziku
bezprostfedné predchazejicimu (z-1). Oznacime-li hodnoty casové fady jako y, kdet=1, 2,
..., n, lze definovat prvni absolutni diferenciace jako:

dyi = Yt — ye1. (2.1.)
Celkem lze ziskat n-1 prvnich absolutnich diferenci. Druha diference je dana rozdilem dvou
sousednich prvnich absolutnich diferenci. Tato diference charakterizuje absolutni zrychleni
nebo zpomaleni vyvoje ve zkoumané Casové fadé a udava o kolik se zménil nasledujici
prirtstek viuci predchazejicimu.

d@yr=dyt—dyri=ye—2yr1+yrz kdet=3, .. n (2.2))
Druhych diferenci je celkem n-2 (SvatoSova, Kéba, 2016, str. 38-39).

Relativni charakteristiky urcuji relativni postupnou rychlost zmén hodnot v ¢asové
fadé. Jedna se o bezrozmérné veliiny, které¢ byvaji Casto vyjadiovany v %. Zakladnim
predstavitelem je koeficient riistu (fet€zovy index), ktery se v procentudlnim vyjadreni
oznacuje jako tempo ristu. Koeficient ristu udava relativni postupnou rychlost zmén hodnot
v Casové fade.

k, = yl kdet=2,3, . ..n, (2.3))
t-1

(Svatosova, Kaba, 2016, str. 39).
Geometrickym primérem zjednotlivych temp rastu (k;) lze ziskat priimérny
koeficient rustu. Ten ma vyznam zjistovat pouze tehdy, vykazuje-li ¢asova rada konstantni

trend, tedy pokud ma stale rostouci nebo stale klesajici vyvo;j.

k=Ykixksx....kn (2.4.)
(SvatoSova, Kaba, 2016, str. 64).
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2.2.3 Modelovani ¢asovych rad

Ptistupt k analyze ¢asovych fad existuje mnoho, stejné€ jako existuje velké mnozstvi
konkrétnich modelt. Vyvér vhodné metody a modelu zavisi na daném typu Casové fady,
Gi&elu zvolené analyzy a schopnostech analytika, jez analyzu provadi (Stédron, 2012, str. 52).

Hindls a kol. (2006, str. 254) povazuji jednorozmérny model za vychozi princip
modelovani ¢asovych fad, ktery 1ze zapsat ve tvaru:

ye=f(t &), 2.5)
kde y: je hodnota modelovaného ukazatele v Case t,t = 1, 2, ..., n a &; jsou nahodné slozky
v Case t. K tomuto modelu lze pfistupovat pomoci tii zpisobli — klasického (formalniho)
modelu, Boxovy-Jenkinsovy metodologie a spektralni analyzy.

1. Klasicky (formalni) model

Tento model se zabyva pouze popisem forem pohybu, vécné piiiny dynamiky
Gasové fady opomiji. Casovy pohyb je rozd&len na &tyfi slozky neboli formy, které
dohromady tvori systematickou ¢ast prubéhu fady. OvSem ne kazda Casova fada musi nutné
obsahovat vSechny Ctyfi formy soubézné, bézné se lze setkat u urcitych procest s chybéjici
sezonni slozkou. Casovou fadu v klasickém modelu Ize dekomponovat na trendovou slozku
(T:), sezomni slozku (S:), cyklickou slozku (C;) a ndhodnou slozku (&7). Podle zptusobu
rozkladu rozli§ujeme dekompozicni metody dvojiho typu:

o aditivni,
yvi=Ti+S+C+&E&=Y,+E&, kdet=1,2, ..., n, (2.6.)
a kde Y;je souhrnné oznacovano jako teoreticka (systematickd) slozka ve tvaru Ty + S¢+ C,
o multiplikativni,
Vi=Ti XS X Cr XE, kdet=1,2, ..., n, (2.7.)
(Hindls a kol. 2006, str. 254).

Aditivni neboli souctova dekompozice je takova, kde jsou jednotlivé slozky Casové
fady ve stejnych jednotkach jako prvotni Casova rada. Vyuziva se, pokud je variabilita
hodnot ¢asové fady pfiblizn€ konstantni v ¢ase. Multiplikativni dekompozice je zalozena na
rozkladu na soucin, ma trendovou slozku casové rady ve stejnych jednotkach jako prvotni
Casova tada, ale sezonni, cyklicka a ndhodna slozka je v relativnim vyjadieni. Pouziva se
pokud je variabilita hodnot ¢asové fady rostouci nebo proménliva v Ease (Stédrofi, 2012, str.
54-55).
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Trendova slozka (Tt) odrazi tendenci dlouhodobého vyvoje Casové fady, muze ji
byt napf. pokles ¢i rust, je tedy vysledkem faktord, které na zkoumany jev pusobi
dlouhodobé a stejnym smérem. Nejcasteji je modelovana vhodnou analytickou funkci, ktera
do jisté miry umoziiuje predpovédét jeji budouci vyvoj (Stédrofi, 2012, str. 53).

Sezénni slozka (St) vyjadiuje pravidelné kolisani okolo trendu, ke kterému dochézi
s rocni periodou. Sezénni vykyvy vznikaji v dasledku stfidani rocnich obdobi nebo vlivem
Cloveka a jeho zvykid. Ke zkoumani sezonni slozky je nejvhodné€jsi vyuzit mési¢ni data
(St&droti, 2012, str. 53).

CyKklicka slozka (Ct) znazoriuje kolisani okolo trendu v dasledku dlouhodobého
cyklického vyvoje, kdy vinova délka je delsi nez 1 rok. Cyklicka slozka byva nékdy zahrnuta
pod slozku trendovou jako jeji cCast, ktera vyjadiuje stfednédobou tendenci vyvoje
s proménlivou periodou — tzv. sttednédoby trend (Hindls a kol, 2006, str. 255).

Nahodna slozka (&t) (rezidualni, zbytkova, iregularni) se vyskytuje v kazdé casové
fadé a je tvofena nahodnymi nesystematickymi vykyvy, které jsou vyvolany
nepiedvidatelnymi okolnostmi (Stédrofi, 2012, str. 53). Obvykle lze piedpokladat, Ze
nahodna slozka je tvorena tzv. bilym Sumem, ktery obsahuje vzajemné nezavislé nahodné
veliCiny, které maji v Case konstantni rozptyl a jejich stfedni délka je nulova (Hindls a kol,
2006, str. 316).

2. Boxova-Jenkinsova metodologie

Hlavni pozornost u Boxovy-Jenkinsovy metodologie neni vénovéana konstrukci
systematické slozky, jako tomu je u klasického modelu, ktery piedpoklada, ze jednotliva
pozorovani nejsou ve vzajemné korelaci. Tato metodologie povazuje za zakladni prvek
konstrukce ndhodnou slozku. Vyuziva predevsim korela¢ni analyzu, ktera usporadava
jednotliva pozorovani (min. 40) do del§i casové fady. Boxova-Jenkinsova metodologie
vyuziva 3 modely procesu — model klouzavych soucti (MA), autoregresni model (AR) a
smiSeny model (ARMA) (Hindls a kol. 2006, str. 255).

3. Spektralni analyza

Dle Hindlse a kol. (2006, str. 256) casovou fadu pomoci spektralni analyzy
,,povazujeme za ,,smés “ sinusovek a kosinusovek o rozlicnych amplitudach a frekvencich.
Tato koncepce pak umozni provést explicitni popis periodického chovani casové Fady a

predevsim — vystopovat ty vyznamné slozky periodicity, které se podileji na vécnych
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viastnostech zkoumaného jevu“. U této analyzy je hlavnim faktorem frekvencni faktor,
nikoliv faktor ¢asovych proménnych.

Vedle jednorozmeérnych modelt jesté existuji modely, které funguji za predpokladu,
ze vyvoj analyzovaného ukazatele je vedle faktoru casu ovlivilovan jeste jinymi ukazateli —
pri¢innymi a faktorovymi. Modely tohoto typu se nazyvaji modely vicerozmérné a Ize je
zapsat ve tvaru:

ye = f(t,x1,%2, ..., Xn, &), (2.8.)
kde x;, x2, ..., Xn, jsou ukazatele ovliviiujici analyzovany ukazatel y. Jelikoz efekt faktorové
zmény x; na proménnou y se nemusi projevovat jen v Case #, ale mize byt rozloZzen do
n€kolika obdobi, 1ze model definovat také ve forme:

Ve = f(t,X1t, X1,6-1, eoe X1t-2 wv, Xnty X1, ooe X, EL), (2.9.)
kde z; je maximalni mozné zpozdéni i-tého ukazatele x. Pokud se model omezi pouze na
jednu faktorovou proménnou x, vznikne tzv. Koycktv model rozlozenych zpozdéni (Hindls

a kol. 2006, str. 256).
2.2.4 Sezonnost v ¢asovych radach

Sezonni slozka se vyskytuje pouze v kratkodobych Casovych fadach, které jsou
dlouhé maximalné 1 rok. Nejcast&ji byvaji sezonni vykyvy vyvolany stifidanim ro¢nich
obdobi, coz se nejvice odrazi v zeméd€lstvi, praimyslovém odvétvi nebo napf. v cestovnim
ruchu. Dale mohou byt vykyvy spojené s riznymi zvyklostmi, tradicemi nebo svatky a
prazdninami. Pro méfeni sezonnich vlivl se vyuzivaji sezonni indexy, které se vypocitaji
podle vzorce:

skutetné hodnota fady y:

(2.10.)

t= vyrovnana hodnota fady yr
(Svatosova, Kaba, 2016, str. 56).
Vyrovnanou hodnotou muze byt aritmeticky priimér skuteCnych hodnot periody
sezonniho cyklu, tedy primérny udaj pfipadajici na jedno obdobi v ramci zkoumaného roku.
V tomto pifipadé ma sezonni index tvar s:= y; kde s:= 21—;” v ptipad€ meésic¢nich tdaja.
Aritmeticky primér je vyuzivan u ¢asovych fad, které nemaji zadny nebo velmi maly trend,
tedy Casova rada stagnuje (Svatosova, Kaba, 2016, str. 56).

Vedle aritmetického priméru mize byt vyrovnana hodnota reoretickou hodnotou. Ta

se stanovuje pomoci klouzavych priméra nebo metodami analytického vyrovnani. Vypocet
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sezOnnich indext pomoci teoretické hodnoty se aplikuje u Casovych fad s vyraznéj§im

trendem a ma tvar s¢ = %, kde y’;jsou hodnoty vyrovnané (SvatoSova, Kaba, 2016, str. 56).

2.2.5 Popis trendové slozky

Stanoveni trendu neboli vystizeni zakladni tendence vyvoje patii k hlavnim ukolim
analyzy Casové fady. Trend v Casovych tadach lze urcit pomoci trendovych funkci, tedy
urcitého matematického vzorce nebo vyrovnanim ¢asovych fad. Pomoci téchto metod lze
ziskat zakladni informace o charakteru vyvoje zkoumaného ukazatele (Hindls a kol. 2006).

Mechanické vyrovndni Casovych fad funguje na principu nahrazeni empirickych
hodnot y;, y2, ..., y» fadou hodnot bez periodického a ndhodného kolisani. Nové zjisténé
hodnoty jsou poté ocCistény od pusobeni jinych vlivii. Vyrovnani maze probihat za pomoci
mechanického vyrovnani, tedy metodou klouzavych primérd nebo analytickym
vyrovnavanim ¢asové rady (SvatoSova, Kaba, 2016, str. 42).

Vyrovnani pomoci metody klouzavych praméra spociva v tom, ze posloupnost
empirickych pozorovani je nahrazena fadou priméra vypocitanych z pivodnich pozorovani.
Pojem klouzavy znazorfiuje posouvani o jedno pozorovani kuptedu pii postupném vypoctu
praméra (Hindls a kol. 2006, str. 294). Rada klouzavych pramérd bude poté vykazovat
pravidelnéjsi prabeh a do jisté miry bude ocisténa od nahodnych nebo periodickych kolisani.
Vyhodou metody je jednoduchost vypoctu a snadna interpretace vysledkd. Naopak jako
nedostatek se jevi fakt, Ze pomoci klouzavych praméri nelze odhadnout budouci vyvoj
Casové fady. Dale také to, ze mechanické vyrovnani vyuziva aritmeticky prameér, ktery je
velmi citlivy k pfipadnym extrémnim hodnotam obsazenych v analyzované fade (SvatoSova,
Kaba, 2016, str. 43).

Analytické vyrovndani Casové fady popisuje jeji trend pomoci trendovych funkci.
Metoda spociva ve shromazdéni Casové fady v okamzicich t = 1, 2, ..., n a jejimu
naslednému vyrovnani. Veskera empirickd pozorovani se vyrovnavaji najednou pomoci
trendové funkce, ktera nejlépe popisuje prabéh vyvoje fady (Hindls a kol. 2006, str. 294).

Trendové funkce se fadi mezi klasické metody a jsou pouzivany v oblasti analyzy a

prognozy casovych fad. Pfi modelovani trendové funkce se pracuje s piredpokladem, ze

analyzovana Casova fada je neperiodickd, tedy obsahuje jen trend a nadhodnou slozku.
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Takova Casova fada bude mit tvar y: = T+ €4 kde y; pfedstavuje teoretickou systematickou
slozku vyvoje a €rznazorniuje nesystematickou slozku (Hanclova, Tvrdy, 2003, str. 16).
Analyza dynamiky vyvoje neperiodickych Casovych fad vyzaduje, aby trendové
funkce byly z matematického hlediska jednoduché. Je potieba, aby byl v rovnici minimalni
pocet Clent, aby byla pouzita minimalni mozna mocnina argumentu, byla zajisténa spojitost
a linearita v parametrech a aby bylo dosazeno minimalniho poctu extrému a inflexnich boda

(Svatosova, Kaba, 2016, str. 44). Témto pozadavkiam nejlépe odpovidaji tyto vyrovnavaci

kiivky:
o linearni Te=a+ bt, (2.11.)
o kvadraticka Te=a+ bt + ct?, (2.12.)
o logaritmicka Te=a+ b Xlog(t), (2.13.)
o exponencialni Te=a XxXbt. (2.14.)

Dale se poté také vyuzivaji tyto vyrovnavaci kiivky:

O mocninna Te=a Xth, (2.15.)
o odmocninna T:=a + by, (2.16.)
o kombinovana T:=a+ bt + cvt, (2.17))
o logisticka T:= ﬁ. (2.18.)

2.2.6 Volba vhodného modelu trendu

Pti vybéru vhodného modelu trendu je dalezité spravné zvolit kritéria, podle kterych
bude trend volen. Zakladem pro rozhodovani jsou vécné ekonomicka kritéria, tedy vécna
analyza zkoumaného ekonomického jevu. Tato kritéria vSak umozni poodhalit zakladni
tendence ve vyvoji analyzovaného ukazatele (rast ¢i pokles) jen okrajove. Dal§i moznosti je
analyza grafu, ktera v sobé skryva jistou miru subjektivity a je tedy méné presna (Hindls a

kol. 2006, str. 287).
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V praxi se nejvice vyuziva rozbor empirickych udaju, predev§$im metoda regresni
analyzy?, kdy se voli nejvhodn&jsi typ trendu pomoci rezidudiniho souctu ctvercii. Metoda
pracuje na zakladé minimalizace pfijatého kritéria, kterym je soucet Ctverci odchylek
empirickych hodnot od hodnot vyrovnavanych.

Qe = X1 (ye — ©OTy?, (2.19)
kde y; jsou empirické hodnoty a (”’T:jsou hodnoty vyrovnané, tedy hodnoty odhadnutého
trendu. Nejvhodnéj§im modelem trendu je poté ten, ktery dava nejmensi rezidualni soucet
&tvercd. Vhodnou trendovou funkci Ize také urcit za pomoci koreladni analyzy® — indexem

korelace, ktery ma vzorec:

— / _Q
I= |1 0" (2.20.)

Hodnoty indexu korelace se pohybuji v rozmezi <0;1> a ¢im bude hodnota indexu blizsi 1,
tim lépe bude model vystihovat zakonitosti pfislusné casové fady (Hindls a kol. 2006, str.
287).

Vedle indexu korelace se vyuziva jesté index determinace, ktery je bezrozmérnym
&islem lezicim v intervalu 0 < /2 < 1. Ukazatel slouzi k systematickému popisu stupné shody
modelu s empirickymi udaji, udava tedy z kolika % wvariabilita nezavislé proménné
vysvétluje variabilitu zavislé proménné a ziska se jako druha mocnina indexu korelace.

an (yl_y,l)Z
P =1 - 2=y
Z?’=1(yt_y)2

kde y je aritmeticky prumeér empirickych hodnot ¢asové tady yi, ..., y» (Svatosova, Kaba,

2016, str. 47).

(2.21.)

Dulezitou soucasti verifikace trendového modelu je testovani vyznamnosti
strukturdlnich parametrii (a,b,c) vybrané trendové funkce. Testovani parametru a probiha
za pomoci testovani statistickych hypotéz:

o nulové Ho: a =0,

o alternativni Hi: a # 0.

2 Regresni analyza se vyuZziva k poznani a matematickému popisu statistickych zavislosti. Metoda se zabyva
jednostrannymi zdvislostmi, kdy proti sob¢ stoji nezavisle proménnd (pfiCina) proti zavisle proménné
(dasledek) (Hindls a kol. 2006, str. 170-171).

3 Korela¢ni analyza se zabyva vzajemnymi zavislostmi, na rozdil od regresni analyzy klade vetsi diraz na silu
vzijemného vztahu (Hindls a kol. 2006, str. 171).
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Testovani probih4 na pfedem zvolené hladin€ vyznamnosti , ktera byva v hodnotach 0,01

(99 %) nebo 0,05 (95 %)* a dale za pomoci testového kritéria t = sﬁ, kde s, znaci

smérodatnou odchylku parametru a. Jestlize bude platit relace |t| > ta(n —2), bude
zamitnuta hypotéza Ho: a = 0 ve prospéch alternativni hypotézy Hi. Pokud by byla hypotéza
Ho piijata, bude koeficient a statisticky nevyznamny. Testovani ostatnich parametri v
modelu probiha obdobnym zptisobem (Svatosova, Kaba, 2016, str. 48-50).

Ve statistickych programech se lze setkat s dalsSimi metrikami, podle kterych se
ovéefuje vhodnost modelu trendu. Hindls a kol. (20060) uvadi tato kritéria:

e M.E. = Mean Error = stfedni chyba odhadu

M.E.= 202D (2.22.)
e M.S.E. = Mean Squared Error = stfedni ¢tvercova chyba odhadu

M.S.E.= 20T (223)

e M.A.E. = Mean Absolute Error = stfedni absolutni chyba odhadu

_ 2lye—ery

M.AE ==—— (2.24.)
e M.A.P.E’ = Mean Absolute Percentage Error = stiedni absolutni procentni chyba
odhadu
_ v (10=0Tl\ |, 100
M.A.P.E.=3( — ) x 2 (2.25))

e M.P.E. = Mean Percentage Error = stfedni procentni chyba odhadu

M.A.P.E.=Y (Wom) 100

” X — (2.26.)

n
2.2.7 Adaptivni pristup k modelu ¢asové rady

Dosud se vychazelo z predpokladu, ze parametry v modelu jsou napfi¢ sledovanym
obdobim nemeénné, pracovalo se tedy s tzv. modely s konstantnimi parametry, modely

neadaptivni (klasické). Metody zalozené na extrapolaci® klasickych modelt trendu

4V diplomové praci bude pocitano s cc= 0,05.

3V diplomové praci bude pouzita metoda M.A P.E. = Mean Absolute Percentage Error.

® Extrapolaci se rozumi odhad budoucich hodnot, tedy piedpovéd’ pro dalsi asové obdobi (Hindls a kol. 2007,
str. 259).
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vychazeji z deterministického principu ceteris paribus, podle néhoz budoucnost vyplyva z
ptitomnosti. Jsou konstruovany na zakladé predpokladu o neménnosti ¢i alespon relativni
stability existujicich tendenci vyvoje zkoumaného jevu (Hindls a kol. 2006, str. 321).
Casto se stava, e se hodnoty strukturalnich parametrd v dase méni, coz vede
k desaktualizaci modelu s konstantnimi parametry. Ke konstrukci Casové fady pro
parametry, které jsou proménlivé v Case, je vhodnéj§i vyuzit tzv. modely s ménlivymi
paramenty, adaptivni modely. Tyto modely rychle reaguji na strukturalni zmény, ke kterym
dochazi v case a predpokladaji, ze pro konstrukci extrapolani progndzy jsou
nejvyznamnéjsi nejnovejsi pozorovani Casové fady. Z toho divodu jsou nejaktualn€jsim
pozorovanim pfifazeny nejvyssi vahy a tém star§im vahy nizsi, nebo jsou zcela vynechany
ze zkoumani — adaptivni modely berou v uvahu , starnuti* informaci (Hindls a kol. 2006, str.
321-322).
Mezi zakladni adaptivni modely se fadi Brownovy modely exponencialniho
vyrovnadni, které 1ze rozlisit do tfech skupin:
o Jednoduché exponencialni vyrovnani, kdy v prubéhu casové fady existuji kratka
obdobi, v nichz je trend konstantni.
o Dvojité exponencialni vyrovnani, kdy lze trend v urcitych usecich casové rady
povazovat za linealni.
o Trojité exponencialni vyrovnani, kdy je trend v jistych obdobich modelovan

kvadratickou funkci (SvatoSova, Kaba, 2016, str. 53).
2.2.8 Extrapolace casové rady

Dle Stédrong (2012, str. 52) ,,zdkladnim iikolem analyzy casovych fad je snaha
porozumét principu generovani hodnot dané casové rady. Tato snaha je motivovana nadéji,
Ze na zdkladé znalosti uvedeného principu bude mozné extrapolovat i budouci hodnoty
casové rady, neboli predpovidat jeji budouci vyvoj. “ Nevyuzivan€j§i metodou statistického
prognozovani je metoda extrapolace. Tato metoda odhadu budouciho vyvoje ¢asové rady
funguje za predpokladu, ze zakonitosti vyvoje v minulosti a pfitomnosti se pienesou do
budoucnosti, poté vznika tzv. extrapolovany trend (SvatoSova, Kaba, 2016, str. 52).

Hodnoty predpovédi lze odhadnou dvéma zpisoby. Prvni metodou je bodovd
predpovéd, ktera je vyjadiena pouze jedinym bodem. Odhad pifedpoveédi pro dalsi i-#é roky

u Casové fady s odhadnutym a otestovanym trendem probiha tak, ze se dosadi do rovnice
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hodnoty ¢, které pfipadaji v chronologickém potadi na i-#¢ obdobi. Takto formulovana
predpovéd’ je pomérné striktni a autoritativni vypoveédi o budoucim vyvoji vytvofeném na
zakladé jediné trendové funkce (Hindls a kol. 2006, str. 259). Dle Hanclové a Tvrdého (2003,
str. 18) 1ze bodovou predpoveéd zapsat ve tvaru

¥n = (T —n), (2.27)

kde se extrapolace v Case t=n urcuje do okamziku =T, tedy (T-n) znaci pocet obdobi.

Intervalova predpovéd' je tvorena intervalem, ve kterém se muze predikovana
hodnota nachazet. Jedna se ,méekci“ odhad v podobé urcitého pravdépodobnostné
formulovaného piedpovédniho intervalu, v némz lze s pfedem stanovenou spolehlivosti’
o¢ekavat nadchazejici hodnoty ¢asové fady (Hindls a kol. 2006, str. 259).

Pu(T — 1) + tiaz X (n — (L + 1)) X sp, (2.28.)
kde y(T —n) piedstavuje bodovy odhad, t1-«/2 oznacuje kritickou hodnotu Studentova
rozdéleni s n — (I + 1) stupni volnosti, kde (I + 1) je pocet odhadnutych parametrii a spje

smérodatna chyba piedpovédi v horizontu (T — n) (Hanc¢lova, Tvrdy, 2003, str. 18).

7V diplomové praci bude pocitano s <= 0,05.
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Teoreticka vychodiska
2.3 Definice masa a jeho chemické slozeni

Maso je soucasti lidského jidelnicku uz od praveéku. Je univerzalnim zdrojem zivin,
predevsim proteind, které cloveék vyuziva k riistu a obnové télnich bunék. Konzumace masa
je ovSem velice diskutovanou zalezitosti. Namitky kjeho spotfebé jsou vznaseny
z nabozenskych, filozofickych i zdravotnich diivodu (Ingr, 2011).

Steinhauser a kol. (2000, str. 5) definuje pojem maso jako ,,vSechny cdasti tél
Zivocichii, které mohou byt v cerstvém Ci upraveném stavu a jsou urcena k lidské vyzive “.
Vedle toho Steinhauser pracuje i s pojmem jateCné€ opracovana téla jateCnich zvitat. Pod
timto terminem se rozumi cela téla ¢i Casti tél zvifat ziskané jejich porazenim na jatkach a
které jsou pfipraveny k veterinarni prohlidce. ,,Droby jsou nejcastéji v uzsim slova smyslu
definovany jako poZivatelné vnitrnosti jatecnych zvirat (Steinhauser a kol., 2000, str. 5).
Mezi nejcastéji konzumované droby patii jazyk, jatra, plice, srdce nebo ledviny. Déle se
mezi droby zafazuji také Casti tél zvirat, které jsou opracované opatenim (drstky, okruzi,
mulce) (Kamenik a kol., 2014).

Kamenik a kol. (2014, str. 70) uvadi, ze: ,,sval obsahuje obecné 75 % vody, 20 %
bilkovin, 3 % tuku a 2 % rozpustnych nebilkovinnych ldtek . Detailni slozeni u vybranych

svalil veprového, hovéziho a dribeziho masa je zaneseno do tabulky 1.
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Tabulka 1 - Orientacni chemické sloZeni masa (%)

Voda Bilkoviny Tuky
VEPROVE MASO
bucek 34 7,1 56
kyta 53 15,2 31
pecené 58 16,4 25
plec 49 13,5 37
HOVEZi MASO
plec 70 21,4 6,9
kyta 73 20,2 5
svickova 72 19,3 74
roSténec 67 20,6 10,3
krk 72 21,1 5,5
klizka 70 21,7 6,7
zebro 65 19,9 15,9
DRUBEZI MASO
kufe 72 16-22 4-6
slepice 70 21 5
kachny 58-63 14-17 19-25
husy 60-68 19 12-26

Zdroj: Steinhauser a kol., 2000, str. 26, + Mates, 2015, str. 20, vlastni zpracovani

Voda obsazena v mase predstavuje dilezité reak¢ni prostiedi a vyrazné ovliviiuje
jeho senzorické vlastnosti. Mnozstvi vody je zavislé na nékolika faktorech. Mezi hlavnimi
je anatomicky pavod zvifete, jeho druhové zafazeni, staii, krmeni €i Zivotni prostiedi, ve
kterém zilo. Obsah vody se pohybuje mezi 46 a 78 %, u libové svaloviny okolo 72-75 %
(Kamenik a kol., 2014).

Svalové bilkoviny jsou z nutri¢niho i technologického hlediska nejdulezit€jsi slozkou
masa. Jedna se o tzv. ,plnohodnotné bilkoviny®, jelikoz obsahuji vSechny esencialni
aminokyseliny. V Cisté libové svaloviné byvaji zastoupeny z 18-22 %. Podle rozpustnosti
ve vodé a vsolnych roztocich se ztechnologického hlediska déli bilkoviny na

sarkoplasmatické, myofibrilarni a stromatické (Steinhauser a kol., 2000).
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Myofibrilarni  proteiny zastupuji veSkeré bilkoviny v mase z50-53 %,
sarkoplasmatické jsou obsazeny zhruba z 30-34 % a 10-15 % piipada na bilkoviny
stromatické (Kamenik a kol., 2014).

Obsah svalovych bilkovin charakterizuje jakost masa a masnych vyrobkd. Vedle nich
maso obsahuje také kolagen a elastin, ktery jsou povazovany za neplnohodnotné bilkoviny
a maso s jejich vysokym obsahem ma nizi jakost (Cervenka, 2002).

., Tuk Ize v téle rozlisit na podkozni, ledvinovy (prip. viscerdlni), inermuskuldrni
(mezi jednotlivymi svaly a instramuskuldrni (uvniti' svahi) “ (Kamenik a kol., 2014, str. 74).
Nejvétsi zastoupeni v mase ma tuk podkozni, pfiblizné 60-70 %, pak tuk intermuskularni
20-35 %, tuku ledvinového je okolo 5 %. Pro chut a kiehkost masa jsou nejduilezitéjsi tuky
intramuskularni a jejich intercelularni podil, ktery mezi svalovymi vlakny ve formé zilek
tvoti tzv. mramorovani masa. Tuky v mase jsou nosici fady aromatickych a chut'ovych latek,
které jsou ovlivnény dvojim zpisobem. Vyraznéjsi aroma u masa je zpusobeno bud’
hydrolyzou a oxidaci mastnych kyselin nebo lipofilnimi latkami pfi zdhfevu (Steinhauser a
kol., 2000).

Mineralni latky tvofi v mase piiblizn€é 1 % jeho hmotnosti. ,Maso je vyznamnym
zdrojem drasliku, vdpniku, horciku, Zeleza a jinych prvkii. Hovézi maso je navic ditleZitym
zdrojem zinku, maso morskych ryb zase obsahuje hodné jodu* (Steinhauser a kol., 2000,

str.33). Mineralni latky obsazené v riznych druzich mas jsou zachyceny v tabulce 2.

Tabulka 2 - Obsah mineralnich ldtek v mase (mg/kg)

Na K Ca Mg Cl
veprové maso 600 4000 100 300 500
hovézi maso 400 4000 100 200 500
skopové maso 80 4000 10 - -
kufeci maso 800-1000 3400-4700 100-200 | 300-400 -
kachni maso 800-2000 2950 100-200 200 -
husi maso 800-9600 4200 100-200 200 -
kruti maso 1300-1500 3600-4000 100 300
masné vyrobky 10000 - - - 15000

Zdroj: Steinhauser a kol

., 2000, str. 34, viastni zpracovdni
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Masné vyrobky, na rozdil od samotného masa, obsahuji vysoky podil sodiku (Na) a
chloridu (Cl). Je to ztoho divodu, ze u masnych vyrobkd probiha umélé navySovani
mineralnich latek (pfedevsim chloridu sodného a fosfatil) za pomoci soleni, nastiikovani

nebo nakladani (Steinhauser a kol., 2000).

2.4 Vybrana onemocnéni spojena s konzumaci masa

I kdyZz je maso soucasti lidského jidelnicku a je pro ¢lovéka zasadnim zdrojem zivin,
v nékterych pfipadech mize jeho konzumace vést k onemocnéni, napt. rakoviné. Ta
predstavuje skupinu onemocnéni, kterd je nejcastéj§i pricinou umrti lidi ve vyspélych
zemich. Genetické dispozice jsou zodpovédné za vznik rakoviny pouze z 5 %. Zbylych 95
% je tvoreno vlivy vnéjSiho prostfedi, tedy zivotnim stylem, vné&jSimi jevy a vyzivou.
Velikost podilu vyzivy na vzniku rakovinotvorného onemocnéni se sleduje u tzv.
kolorektalniho karcinomu, ktery se celosvétoveé podili na vSech pfipadech onemocnéni z 8
%. Vys$si riziko karcinomu tlustého stfeva a konzumace Cerveného masa a masnych vyrobkt
ma jasnou spojitost, uz 160 g ¢erveného masa denn¢ zvysSuje Sanci na onemocnéni o 35 %
v porovnani s pfijmem pod 20 g za den. U masnych vyrobkt vzrostlo riziko o 49 % pfi
konzumaci 25 g za den. Tento narast zpusobuje velké mnozstvi soli obsazené v
masnych produktech. Za spoustéci faktor rakovinotvorného onemocnéni se povazuje tuk
obsazeny v mase. Ten pusobi na stfevo, kde zvysuje produkci zluCovych kyselin, které pak
nepfizniveé pusobi na sliznici. Naopak maso obsahuje i nékteré latky, které vznik rakoviny
potlacuji a jsou dulezitou soucasti lidské vyzivy. Jedna se predevsim o selen, zinek, omega-
3 a vitaminy Be, B12 a D (Kamenik, Janstova, Salakova, 2014).

., Cely zpracovatelsky proces v technologii masa je veden snahou o vylouceni
mikroorganismii z prostredi masa, o maxildarni omezeni kontaminace masa mikroorganismy
a o kratkodobé nebo i dlouhodobé zvysenti iidrznosti masa a masnych vyrobku “ (Ingr, 2011,
str. 31). Mezi tyto mikroorganismy patii také mikroby Clostridium botulinum zpuisobujici
onemocnéni botulismus, které patfi do skupiny nemoci pochazejicich z otravy z potravin.
Mikroby se vyskytuji v travicim ustroji zvifat (pfedevsim koni a vepit) a produkuji
botulotoxin, tzv. klobasovy jed, ktery zpusobuje fadu pfiznakd od boleni hlavy, zacpy,
priymu az k zastavé Cinnosti srdce. NejCastéji se jedna o masné vyrobky, které toto

onemocnéni zpusobuji, dale pak uzené ryby ¢i nadivky z veprového masa. Botulotoxin se
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v Cisté podobé zacal vroce 1999 vyuzivat v 1ékarstvi, konkrétné k vyhlazeni vrasek
(Vecerkova a kol., 2001).

Neékteré kmeny Staphylococcus auresus produkuji termostabilni toxin, ktery
zpusobuje hnisava onemocnéni mandli, nehtd ¢i bércovych viedi. Lidé s témito
onemocnénimi mohou poté kontaminovat potraviny pifimym stykem — rukama, vzduchem.
Nejcasteji byvaji kontaminované smetanové omacky, uzeniny, sekana masa a mlécné
vyrobky. Stafylokokoza se projevuje kieCemi v biiSe, prijmem nebo zvracenim a nejcastéji
do 24 hodin pomine (Vecerkova a kol., 2001). U zvitat se nejcastéji stafylokokdza vyskytuje
u zajich a kralikd, ty infikuje pfedevs§im bodavy hmyz. Pfi neopatrné manipulaci
s nakazenym zvifetem se objevi u ¢lovéka hnisava infekce, ktera pifinasi vysSe uvedené
ptiznaky (Vodiansky a kol., 2009).

Bakterie rodu Salmonella, které zptsobuji nemoc salmoneloza, jsou celosvétoveé
roz$ifené a vyvolavaji onemocnéni jak u savcu, ptaku a plazu, tak i u ¢lovéka u kterého se
nakaza projevuje akutnim pridjmem (Vodnansky a kol., 2009). ,, Domcdci zvirata, zejména
dritbez, se pokladaji za nejvyznamnéjsi zdroj téchto bakterii pro clovéka“ (Kamenik a kol.,
2014, str. 141). Prestoze driibez patii k hlavnim prenasecim bakterie rodu Salmonella,
vétSinou tato zvifata nevykazuji zadné priznaky onemocnéni. Klinické ptiznaky jsou
nejcastéji pozorovatelné u skotu, poté u prasat. Kontaminace tél jateCnych zvifat v prabéhu
porazky a nasledného zpracovani masa je hlavnim zdrojem onemocnéni u lidi. Bakterie se
da ovSem snadno znicit teplem, staci zahtat maso na 65 °C (Kamenik a kol., 2014).

U domacich i divokych prasat vSech plemen se vyskytuje nebezpecné a nakazlivé
onemocnéni, které neni pfenosné na ¢lovéka — africky mor prasat (AMP). Nemoc se §ifi
pfimym kontaktem s nakazenym zvifetem nebo pomoci produkti ziskanych z nakazenych
zvitat. Na vétsi vzdalenosti se onemocnéni §ifi pomoci nedostate¢né tepelné opracovanych
produktt z vepfového masa. Do EU, pres pobaltské zemé do Polska, byla nemoc zavlecena
v roce 2014. Z tohoto diivodu byl v CR zaveden monitoring viech uhynulych prasat (Valig,
2022, str.51).

U skotu je mozné se setkat s onemocnénim ,Silenych krav* neboli bovinni
spongiformni encefalopatii (BSE). Jedna se o neurodegenerativni onemocnéni projevujici se
zménami v chovani, poruchami koordinace pohybt a koncici vzdy letalné (smrti). Posledni

piipad tohoto onemocnéni byl v CR zaznamenan v roce 2009 (svscr.cz, BSE).
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Prvni piipad onemocnéni BSE byl zaznamendm ve Velké Britanii v 80. letech
minulého stoleti, odtud se poté sitil do Evropy. Po vypuknuti onemocnéni v Evropé enormné
poklesla obliba hovéziho masa. Hovézi se stalo téméf neprodejnym, z cehoz vysoce
profitovali chovatelé prasat a dribeze. Nemoc byla zptisobena krmivem — masokostni
mouckou®. Jelikoz se jednd o onemocnéni, které je pienosné na ¢lovéka (Creutzfelt-
Jakobova nemoc) zacala EU pfijimat fadu opatieni. BSE zasadnim zptisobem poznamenala
ptistup ke kontrole potravin zivoci§ného pivodu, ke kontrole krmiv a také ke zplisobu

zpracovani masa a k jeho uvadéni do prodeje (Duben, 2006).

2.5 Masné vyrobky dle legislativy CR

Maso a masné vyrobky patfi do jidelnicku skoro kazdého ¢lovéka a jsou soucasti pestré
a vyvazené vyzivy. Historicky se masné vyrobky zaCaly pfipravovat z masa, aby clovék
prodlouzil jeho dobu spotieby, jelikoz se maso fadi do skupiny rychle se kazicich produktu.
Mezi prvni zpusoby oSetfeni masa patfilo suSeni, pfedev§$im pomoci koufe (Kamenik,
Janstova, Salakova, 2014).

Za masny vyrobek lze povazovat ten, ktery po technologickém opracovani obsahuje
jako prevazujici zakladni surovinu maso. ,, ¥ podminkdch Ceské republiky méla v tomto
ohledu vzdy velky vyznam cervend masa — vepirové a hovézi, nicméné v soucasné dobé ° hraje
velkou roli také maso driibezi ¢i produkty rybolovu a akvakultury “ (eAgri.cz, Maso a masné
potraviny).

Problematikou masnych vyrobka se zabyva Vyhlaska ¢. 69/2016 Sb. o pozadavcich
na maso, masn¢ vyrobky, produkty rybolovu a akvakultury a vyrobky znich, vejce a
vyrobky znich. Vyhlaska navazuje na piedpisy Evropské unie, pfedev§im na nafizeni
Evropského parlamentu a Rady EU ¢.1308/2013, kterym se stanovuje spolena organizace
trhu se zeméde€lskymi produkty. Soucasti vyhlasky jsou informace ke zpisobu oznaCovani
potravin, jejich clenéni, pozadavkim na jakost nebo technologickym pozadavkim

(Vyhlaska €. 69/2016 Sb. § 1 Predmét upravy).

8 Masokostni moucka jsou zbytky z jatek a mrtvych t€l zvifat. Od roku 2003 je v zemich EU pouzivani
masokostni moucky pro krmeni hospodaiskych zvitat ipln¢ zakazano (svscr.cz, 2003, Masokostni moucky).
° Rok 2018.
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Vyhlagka ¢. 69/2016 Sb. pracuje u masnych produktt s nékolika zakladnimi pojmy,

pod kterymi se rozumi:

a.

tepelné opracovanym masnym vyrobkem zpracovany masny vyrobek, u kterého bylo ve
vsech ¢astech dosazeno minimalné tepelného ti¢inku odpovidajiciho plisobeni teploty
plus 70 °C po dobu 10 minut,

tepelné neopracovanym masnym vyrobkem zpracovany masny vyrobek urceny k pfimé
spotiebé bez dalsi upravy, u néhoz ve vSech Castech neprobéhlo tepelné opracovani
surovin ani vyrobku odpovidajici pasobeni teploty plus 70 °C po dobu 10 minut,
tepelné neopracovanym masnym vyrobkem pro tepelnou upravu zpracovany masny
vyrobek ur€eny k tepelné kuchyriské upravé, u néhoz ve vSech ¢astech neprobéhlo
tepelné opracovani surovin ani vyrobku odpovidajici ptsobeni teploty plus 70 °C po
dobu 10 minut,

trvanlivym tepelné opracovanym masnym vyrobkem zpracovany masny vyrobek, u
které¢ho bylo ve vSech Castech dosazeno minimalné tepelného ucinku odpovidajiciho
pusobeni teploty plus 70 °C po dobu 10 minut a navazujicim technologickym
opracovanim, zranim, uzenim nebo susenim za definovanych podminek doslo k poklesu
aktivity vody na hodnotu aw(max.) = 0,93 a k prodlouzeni minimalni doby trvanlivosti

na 21 dni pii teploté skladovani plus 20 °C a za ptipadné dalSich skladovacich podminek,

e. fermentovanym trvanlivym masnym vyrobkem zpracovany masny vyrobek tepelné

neopracovany uréeny k piimé spotiebé, u kterého v prubéhu fermentace, zrani, suseni,
popiipadé uzeni za definovanych podminek doslo ke snizeni aktivity vody na hodnotu
aw (max.) = 0,93, s minimalni dobou trvanlivosti 21 dni pii teploté plus 20 °C a za
pfipadné dalSich skladovacich podminek,

technologickym obalem obal, ve kterém probiha technologické opracovani vyrobku a
ktery obvykle zistava jeho soucasti,

vloZkou kréajena nebo zrnéna Cast dila,

technologickym opracovanim jakakoliv uprava masa mimo pouziti chladu,

konzervou vyrobek neprody$né uzavieny v obalu, sterilovany,

polokonzervou vyrobek neprodysné uzavieny v obalu, pasterovany,

Cistou svalovou bilkovinou bilkovina pochazejici ze svalové tkané zvitat bez bilkoviny

pojivové tkané a bilkovin rostlinného ptivodu,
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l. obsahem tuku celkovy obsah tuku stanoveny metodami zalozenymi na principu
hydrolyzy,

m. priumérnym mnoZstvim potraviny hmotnost potraviny bez obalu se zohlednénim
zaporné hmotnostni odchylky podle pfiloh ¢. 4 a 5 této vyhlasky,

n. pastikou tepelné opracovany masny vyrobek z mélnéného masa, prevazné roztiratelny,
ktery nemusi byt narazeny v technologickém obalu,

0. terinou tepelné opracovany masny vyrobek z mélnéného masa, prevazné hrubozrnny,
ktery nemusi byt narazeny v technologickém obalu,

p. masnym polotovarem v technologickém obalu masny polotovar z homogenizovaného
masa, ktery je uvadén na trh v technologickém obalu (Vyhlaska ¢. 69/2016 Sb., § 8
Zakladni pojmy).

2.5.1 Clenéni, oznacovani a baleni masnych vyrobki

Béhem vyvoje v minulych stoletich vznikala fada masnych vyrobkl, které lze
rozdelit podle druhu pouzitého masa ¢i jinych surovin, podle technologického postupu
vyroby & podle hygienického hlediska. Vyhlaska & 69/2016 Sb.!” se zaméfila spise na
hygienické hledisko rozdéleni masnych vyrobkii (Kamenik, Janstova, Salakova, 2014). Toto

¢lenéni je uvedeno v tabulce 3.

Tabulka 3 - Clenéni masnych vyrobkii a masnych polotovarii

Druh Skupina

tepelné opracovany

tepelné neopracovany

tepelné neopracovany pro tepelnou upravu

masny vyrobek trvanlivy tepeln€ opracovany

trvanlivy fermentovany

konzerva

polokonzerva

masny polotovar -

Zdroj: Vyhlaska ¢. 69/2016 Sb., Priloha ¢.6, viastni zpracovdni

10 Kamenik, Janstova a Salakova (2014) uvadgji Vyhlasku ¢. 326/2001 Sb. Ta byla v roce 2016 novelizovana

Vyhlaskou €. 69/2016 Sb., ovsem ¢lenéni zustalo zachovano.
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Kazda potravina musi byt fadn€ oznacena nékolika povinnymi udaji, pomoci kterych
vyrobce informuje spotfebitele o charakteru a slozeni dané potraviny, dale o jejim slozent,
dobé trvanlivosti ¢i obsahu alergent. Oznacovani potravin patii diky své komplexnosti mezi
nejslozitejsi oblasti potravinového prava. Pozadavky na ozna¢ovani potravin jsou upraveny
evropskou legislativou, ktera je spoleCna pro vSechny Clenské staty EU a poté narodni
legislativou, ktera stanovuje specific¢téjsi narodni pozadavky pro oznacovani konkrétnich
druht potravin (eagri.cz, Obecné pozadavky na oznacovani potravin).

Nejdulezit€jsim pravnim predpisem je Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU)
¢. 1169/2011 o poskytovani informaci o potravinach spotiebitelim, které upravuje zakladni
pozadavky a zptisob jejich uvedeni pii oznaovani potravin. V Ceské republice oznadovani
potravin je oSetfeno zdkonem ¢. 110/1997 Sb., o potravinach a tabakovych vyrobcich a
zakonem ¢. 166/1999 Sb. o veterinarni péci, ktery obsahuje zvlastni pozadavky v souvislosti
s oznacovanim nékterych produktd zivocisného puvodu (eagri.cz, Obecné pozadavky na
oznacovani potravin).

Mezi povinné udaje, kterymi musi byt vSechny potraviny oznaceny patfi: a) nazev
potraviny, b) seznam slozek, c) latky nebo pomocné latky zpusobujici alergie nebo
nesnasenlivost, d) mnozstvi urcitych slozek nebo skupin slozek, ) €isté mnozstvi potraviny,
f) datum minimalni trvanlivosti nebo datum pouzitelnosti, g) zvlastni podminky uchovani
nebo podminky pouziti, h) jméno nebo obchodni ndzev a adresa provozovatele
potravinafského podniku, i) zemé& pavodu, j) navod k pouziti v piipadé potraviny, kterou by
bez tohoto navodu bylo obtizné odpovidajicim zpiisobem pouzit, k) u napoji s obsahem
alkoholu vy§sim nez 1,2 % objemovych skutecny obsah alkoholu v procentech objemovych,
1) vyzivové udaje (eagri.cz, Obecné pozadavky na oznaCovani potravin).

Datem minimalni trvanlivosti se vétSinou oznacuji produkty, které se rychle nekazi,
napiiklad konzervy. Produkty s pro§lym datem minimalni trvanlivosti mohou byt uvadény
na trh, av§ak nesmi byt zdravotné zavadné. Datum pouzitelnosti se vétSinou oznacuje slovy
,spotfebujte do... ,,. Toto oznaeni se vyuziva u potravin, které podléhaji rychlé zkaze,
napfiklad chlazené maso, Sunky, Spekacky a jiné chlazené vyrobky. Potraviny s pro§lym
datem pouzitelnosti se povazuji za zdravotné zavadné a nesmi byt uvadény do obéhu
(szpi.cz, 2015).

Oznaceni masa podle zivocisného druhu zvifat Ize v ndzvu masného vyrobku nebo u

masného polotovaru pouzit pouze tehdy, pokud potravina obsahuje minimalné 50 %
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hmotnosti daného masa z celkového obsahu masa pouzitého pfi jeho vyrobé. Pokud masny
vyrobek obsahuje méné nez 50 % hmotnosti uvedeného masa z celkového obsahu masa,
musi byt na jeho obalu oznaceno slovy ,,s (nazev zivocisného druhu) masem* '!. Dale je
potfeba masné vyrobky oznacit nazvem druhu a skupiny. Toto znaceni je uvedeno v tabulce
3. Vyrobky, které maji specifikované pozadavky na slozeni, smyslové pozadavky a
chemické a fyzikalni znaky, nelze pouzivat pro jiné masné vyrobky (Vyhlaska ¢. 69/2016
Sb., § 10).

Obaly na masné vyrobky plni n€kolik funkeci. Hlavni funkci je vymezeni tvaru a
velikosti budouciho vyrobku, dale obaly umoziuji tepelné opracovani, chrani pred
zne€isténim, zabranuji vysychani a umoziluji bezpecnou manipulaci s vyrobkem. Rozlisuje
se 6 zakladnich obalti — pfirodni stfeva (obaly), klihovkova stieva, celulozova stieva,
natronova stfeva, textilni stfeva a obaly z plastickych hmot (Ingr, 2011).

Prirodni stieva neboli pfirodni obaly jsou nejkvalitn€jsi, stravitelné, s vybornymi
senzorickymi vlastnostmi a u spotiebiteli vyvolavaji kladny dojem. Pfirodni stfeva jsou
ovSem pracn€j$i na vyrobu, oSetfeni a piipravu, k jejich vhodnému vyuziti je potfeba
dokonalého odhlenéni a sdirani. Pro drobné masné vyrobky typu parky a klobasy se
vyuzivaji vepfova sdirand tenka stfeva, pro toCené salamy hovézi krouzkova stieva.
Debrecinské, videnské a frankfurtské parky jsou ve skopovych stiivcich, tlatenky se
umist'uji do vepiovych zaludkt. Mékké salamy a specialni masné vyrobky vétSich rozmeért
vyuzivaji obaly z hovézich deniki a mocovych méchyii (Ingr, 2011, str. 155).

Nejvice rozsifenymi obaly v Ceské republice jsou klihovkovd stieva neboli kolagenni
stfeva, ktera jsou vyrabéna ze Stipenkové klihovky, ktera je vedlej§im produktem pii
zpracovani hoveézich kazi. Kolagenni stfeva jsou méné pruzna a tlustsi nez pfirodni stieva,
ovSem velmi dobfe propousti vodni paru a udirensky kout. Jsou tedy skvélou volbou pfi
vyrobé trvanlivych salamd. K vyrobé nékterych trvanlivych salama se vyuzivaji také
celulozova stieva. Ty se vyrabéji z riznych derivati celulozy, jsou elasticka, vytvareji
hladky povrch vyrobka a dobfe se smrstuji. VyuZzivaji se predevsim k vyrobé lahtidkovych
parkt k loupani (Ingr, 2011, str. 155).

Ndtronovd stieva jsou vyrabéna z papiru, ktery byva doplnén o dalsi materialy.

Vyuzivaji se pro baleni rozmérngjsich mékkych salama, napt. tyrolsky salam. 7extilni stieva

' Toto se nevztahuje na vyrobky jako je Turisticky salam, salam Herkules, Sunkovy salam nebo $pekacek.
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se puvodné vyrabéla z hedvabi, dnes se pouziva kjejich vyrobé len. Bali se do nich
fermentované syrové salamy, jelikoz obal je velmi dobfe propustny pro kouf. Naopak velmi
malou propustnost koufe maji obaly z plastickych hmot. Ty se vyrab¢&ji z polyamidu,
polyethylenu nebo z jinych plasti. Tyto obaly byvaji uvniti lakované, coz zarucuje snadné
sloupnuti a zabranuje ztratam vody. Bali se do nich napf. jatrovky, jatrové salamy, dusena

Sunka nebo tlacenky (Ingr, 2011, str. 156).
2.5.2 Specificka oznaceni potravin

Kromé povinnych udajt, které musi kazda potravina mit, mohou nékteré produkty
byt oznaCeny jesté specifickymi logy. Tato loga mohou reprezentovat jejich vyjimecnou
chut, dokladat puvod pouzitych surovin nebo poukazovat na produkt lokalni vyroby.
Produkty masné vyroby nejcast&ji nesou oznaleni jako je biopotravina, Cesky vyrobek,
regionalni potravina nebo maji narodni znacku KLASA.

,Bioproduktem se rozumi surovina rostlinného nebo Zivocisného pitvodu pochazejici
z ekologického zemédélstvi. Biopotravinou oznacujeme potravinu vyrobenou z vice nez z 95
% z bioprodukni (Kovatova, 2010, str. 44). Biopotravina nebo bioprodukt vlastni doklad
puvodu, ktery prokazuje Setrny péstitelsky, chovatelsky nebo potravinaisky postup
definovany zakonem a vyhlaskami. Takto certifikovany vyrobek ma pravo pouzivat

ochranou znamku — logo BIO (Mates, 2015).

Obrazek 1 - Evropské logo biopotravin Obrazek 2 - Narodni oznaceni biopotravin "biozebra"

PRODUKT EKOLOGICKEHO ZEMEDELSTVI

Zdroj: eAgri.cz, Loga pro ekologické zemédélstvi Zdroj: eAgri.cz, Loga pro ekologické zemédélstvi
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Na ¢eském trhu'? musi byt produkt prodavany pod oznacenim bio, eko nebo organic
oznaceny evropskym logem, kodem kontrolni organizace a informacemi o pavodu surovin
znichz se sklada. V pripadé ze biopotravina byla vyprodukovéana na ¢eském tzemi, musi
vyrobek nést jesté narodni logo, tzv. biozebru (eAgri.cz, Biopotraviny). Obé oznaceni jsou
ukéazana na obrazcich 1 a 2.

Narodni oznaceni KLASA od roku 2003 udéluje ministr zemédé&lstvi kvalitnim
domacim potravinaiskym a zemédélskym produktim (Kovarova, 2010). Znacka je
propuj¢ovana na obdobi 3 let a je udélovana pouze provérenym potravinaiskym vyrobkim.
Ty musi spliiovat kvalitativni kritéria i pfislusné normy CR a EU zaroveii, které jsou pisn&jsi
nez bézné hygienické a potravinaiské normy (Mates, 2015).

OznaCeni KLASA se nevaze na puvodem cCeské potraviny, jejich producentem
nemusi tedy byt eska firma, avak vyroba produktd musi probihat na uzemi Ceské
republiky. Pro ziskani oznaceni je potieba, aby potravina vykazovala vyjimecné kvalitativni
charakteristika a aby byla unikatni oproti vyrobkiim stejného druhu na trhu (spzi.cz, 2020).

Oznaceni KLASA je zobrazeno na obrazku 3.

Obrdazek 3 - Oznaceni KLASA Obrdzek 4 - Oznaceni Cesky vyrobek

v
KLASG)

Zdroj: szif.cz, 2022 Zdroj: Cesky vyrobek, 2022

CESKY VYROBEK

Oznaleni Cesky vyrobek je ve vyhradnim vlastnictvi Potravinaiské komory CR,
ktera garantuje kvalitu daného produktu. Pro uzivani této znacky musi vyrobce spliovat

nékolik podminek. U masnych vyrobku a polotovari musi vyrobek obsahovat minimalné 70

12 Cesky trh s biopotravinami je sice jednim z nejvyspélejsich mezi zemémi stedni a vychodni Evropy, aviak
stale hluboce zaostava za zdapadoevropskymi zemémi “. Podil biopotravin na celkové spotfebé potravin veetné

napoj je priblizn¢ 1 % (eAgri.cz, Biopotraviny).
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% masa z tuzemského piivodu a musi byt vyroben ve schvaleném zavodé na uzemi CR
(Mates, 2015). Logo Ceského vyrobku, které se pouziva od roku 2020 je ukdzano na obrazku
4,

Nejlepsi vyrobky z kazdého kraje oceruje oznaceni Regionalni potravina. Ud¢luje
ji Ministerstvo zemédé€lstvi tém nejkvalitnéj$im zemédélskym nebo potravinarskym
vyrobkim. Vyrobky musi pochazet z Cist€ domaci produkce, musi byt vyrobeny na uzemi
kraje, ve kterém jim bylo ocenéni udéleno, a ze surovin dané oblasti. Diky lokalnimu pavodu
jsou tyto produkty Cerstvéjsi, maji lepsi chut’ i vini (regionalnipotravina.cz, 2022). Logo

znacky Regionalni potravina je na obrazku 5.

Obrazek 5 - Logo znacky Regionalni potravina

v&gxondlni potrq,,%

Zdroj: regionalnipotravina.cz, 2022

2.5.3 Pozadavky na jakost masnych vyrobku

Jakost neboli kvalita, zdravotni nezavadnost a cena jsou zéakladni faktory, které
rozhoduji o tspéchu dané potraviny na trhu. ,,Jakost potravin se obecné definuje jako souhrn
viastnosti vyrobkii, které jsou rozhodujici pro plnéni funkce, k niz je vyrobek urcen (k vyzive)
nebo mira ¢i stuperi vhodnosti daného vyrobku pro stanoveny ucel uziti nebo pomér mezi
skutecnymi a pozadovanymi viastnostmi “ (Cervenka, 2002, str. 43).

Metody, které se vyuzivaji pii hodnoceni jakosti potravin jsou §iroké a mohou byt
jak smyslové, tak laboratorni. K hodnoceni se vyuzivaji celkem tfi terminy — jakostni znak,
jakostni charakteristika a celkova jakost. Jakostnim znakem je konkrétni vlastnost ¢i slozka,
kterou dana potravina ma — chut’, viin€, barva, konzistence, vzhled na povrchu vcetné obalu,

textura, znaceni vyrobku a jiné. Jakostni charakteristika je soubor jednotlivych jakostnich
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znaki, nejCastéji znaki podobného charakteru (smyslové vlastnosti, chemické slozeni,
fyzikalni vlastnosti atd.). Celkova jakost je poté soubor vSech jakostnich charakteristik
(Cervenka, 2002).

Pti nakrojeni masnych vyrobkt se nesmi uvoliiovat voda nebo tuk, vlozka masného
vyrobkl z né€j nesmi vypadavat. Ve vlozce se nesmi nachazet jiné Casti, nez ty, které tvori
slozeni masného vyrobku. Dale v nakroji nesmi byt nezpracované casti, tuhé kuze a
kolagenni ¢asti nebo shluky koteni, pokud to neni pro dany vyrobek charakteristické. Povrch
masného vyrobku nesmi vykazovat znaky lepkavosti, slizkosti, narusenosti nebo nesmi byt
svrastély. Pokud se nejedna o uslechtilé druhy plisn€, masny vyrobek nesmi vykazovat
znaky plisné. Jeho chut’ musi byt typicka pro dany druh masného vyrobku (Vyhlaska ¢.
69/2016 Sb., § 12 Pozadavky na jakost). Detailnéji jsou pozadavky na jakost a slozeni
vybranych masnych vyrobkti uvedeny v pfilohach vyhlasky.

Kontrolu jakosti v CR u zem&délskych produkti a potravin vykonavaji étyfi hlavni
organizace. Kontroly probihaji v riznych fazich prvovyroby, zpracovani, skladovani ¢i
prodeje. Témito organizacemi jsou: Statni zeméde€lska a potravinaiska inspekce (SZPI),
Statni veterinarni sprava CR (SVS CR), Ministerstvo zdravotnictvi CR (MZ CR), Ceska
obchodni inspekce (COI) (Cervenka, 2002).

1. Statni veterinarni sprdava dohlizi na plnéni povinnosti v misté pavodu jatecnych
zvitat i v jejich pfichodu na misto ur€eni. Pfed pfemisténim zvifete na jatka musi
chovatel nechat zvife fadné prohlédnout veterinafem, ktery mu vystavi zdravotni
potvrzeni. SVS CR tedy vykonava dozor pii vyrobg, skladovani, piepravé, dovozu i
vyvozu surovin a potravin zivoci§ného ptivodu (Ingr, 2011).

2. Stami zemédélska a potravindrskd inspekce kontroluje zemédélské vyrobky,
potraviny, tabakové vyrobky a predméty, které pfichazeji do styku s potravinami. Od
roku 2015 SPZI kontroluje také reklamu a pokrmy v nekterych zafizenich
spole¢ného stravovani. Kontroly probihaji pomoci auditi, které se zaméfuji mimo
jiné na bezpec¢nost potravin, hygienické podminky, HACCP'3, dovoz nebo fal§ovani

(spzi.cz, 2022).

13 Systém HACCP je nastroj k zajisténi zdravotni nezavadnosti potravin a pokrmi. Vychdzi z nafizeni
Evropského SpoleCenstvi €.852/2004 o hygiené potravin. Systém pracuje s analyzou rizik a stanovenim
kontrolnich bodu (eAgri.cz, HACCP).
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3. Ministerstvo zdravotnictvi prostiednictvim organt hygienické sluzby vykonava
dozor v zafizenich, jez poskytuji sluzby spolecného stravovani. Déle ukladé natizeni
a opatreni vztahujici se k vyrobé a uvadéni potravin na trh a dohlizi nad
epidemiologicky rizikovymi potravinami (Ingr, 2011).

4. Ceskd obchodni inspekce provadi kontroly aZ ve fazi prodeje. Jejim tikolem neni
kontrola kvality potravin a pokrmi. Zameéfuje se na poctivost prodeje, tedy spravné
uctovani cen, piipadné dohlizi na omezeni prodeje vymezenym skupinam

spotiebitel'* (coi.cz, Pisobnost ufadu).
2.5.4 Technologické pozadavky

Tepelné opracované masné vyrobky musi byt opracovany rovnomérné, aby doslo
k tepelnému opracovani vSech slozek vyrobku. Nebalené masné vyrobky bez technického
obalu'®, musi byt pred vlozenim do ptepravnich obalfi chranény jinym obalem, ktery neni
urcen pro spotiebitele. Jedna se zejména o vafena nebo uzend masa, tedy o masné vyrobky,
které nejsou urCeny k tepelnému opracovani pred pouzitim. Masny vyrobek, ktery je
dodéavan do maloobchodu nebo provozoven spole€ného stravovani a je urCen k prodeji
v chlazeném stavu, nesmi byt zmrazen a opetovneé tepelné opracovan. Vyjimka je v pfipadé,
kdy je vyrobek dale zpracovavan jako surovina k vyrob¢ jiného druhu vyrobku nebo pokud
zmrazeni a nasledné tepelné opracovani je soucasti vyrobniho postupu (Vyhlaska ¢. 69/2016
Sb., § 13).

K vyrobé masnych vyrobki, specifikovanych v pfilohach vyhlasky, 1ze pouzit jednu
zakladni surovinu ¢i jejich libovolnou kombinaci. Jedna se o vybrané tepelné opracované
masné vyrobky (i trvanlive), trvanlivé fermentové masné vyrobky, masné konzervy, dribezi
tepelné opracované masné vyrobky, pastiky a hotova jidla. Sunka z vepiového masa je
vyrobena pouze z veprové kyty ¢i z masa veprové kyty, tj. z jednotlivych svalovych skupin
tzv. ,,3a10“. Sunky nejvyssi jakosti a vybérové Sunky musi byt vyrobeny z celého svalu a pro

vyrobu standartnich Sunek Ize pouzit zrnénou surovinu (Vyhlaska ¢. 69/2016 Sb., § 13).

14 Jedna se naptiklad o prodej tabakovych vyrobkii osobam mladsich 18 let (coi.cz, Pasobnost Gifadu).

15 Technologickymi obaly se rozumi "stfevo" umélé nebo piirodni, do kterého se obsah vyrobku plni.
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Konzervy a polokonzervy musi byt tepelné opracovany ve vSech Castech na urcitou
teplotu po dobu nejméné 10 minut. Pro konzervy je to teplota 121 °C, pro polokonzervy pak
100 °C (Vyhlaska €. 69/2016 Sb., § 14).

Zpusob uvedeni na trh a prodej se lisi pro rizné druhy masnych vyrobka. Nebalené
nakrajené masné vyrobky musi byt prodany nejpozdéji druhy den po dni jejich nakrajeni v
misté prodeje. Masné vyrobky prodavané jako nebalené potraviny, které byly nakrajeny a
baleny pfed dodanim do mista prodeje, musi byt prodany maximalné druhy den po jejich
rozbaleni. Nakrajené masné vyrobky urCené k zabaleni musi byt zabaleny ihned po
nakrajeni. Zabalené a nakrijené vyrobky poté musi byt bezprostiedné oznaCeny datem
zabaleni a datem pouzitelnosti. U masnych vyrobki je provozovatel potravinaiského
podniku povinen zaznamenavat a evidovat datum jejich nakrajeni nebo datum rozbaleni.
Masné vyrobky, které maji na povrchu kofeni nebo jinou nestabilni tpravu, se prodavaji jako

vyrobky balené, vyjimku tvofi pfimy prodej spottebiteli (Vyhlaska ¢. 69/2016 Sb., § 15).
2.6 Masna vyroba

., Zakladni surovinou pro vyrobu masnych vyrobkii, masnych konzerv a polokonzerv
Jjsou bourand a vytiidénd, iddné oSetrend ,, vyrobni masa “!°“ (Steinhauser a kol., 1995, str.
457). Clenéni masa na druhy a skupiny upravuje Vyhlagka & 69/2016 Sb. s vyjimkou

nedéleného a déleného jateCné upraveného téla. Rozde€leni je uvedeno v tabulce 4.

16 Vyrobni maso je maso ziskané pii vyrobnim bourani masa. Jedna se o maso, které pochazi z jate¢nych zvifat,
jejichz maso bylo pfi veterinarni prohlidce klasifikovano jako pozivatelné a bylo uznano za pouzitelné ke

zpracovani do vyrobkil z masa (Ingr, 2011, str. 148-149).
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Tabulka 4 - Clenéni masa

Druh Skupina

vysekoveé maso

kosti
krev

droby
maso

syrové sadlo, syrovy luj

maso zvéie ve farmovém chovu

mleté maso

zvéiina

Zdroj: Vyhlaska ¢ 69/2016 Sb., viastni zpracovani

Vyrobni maso uréené k vyrobé uzenych mas musi odpovidat senzorickym
pozadavkam, které jsou kladeny na jakost vysekového masa. Strojné€ odd€lené maso lze do
masnych vyrobka pfidat pouze v takovém mnozstvi, aby nepfiznivé neovlivnilo senzorické
vlastnosti masnych vyrobkil. Pozivatelné wvnitfnosti a krev jateCnych zvifat urCena
k potravinarské vyrobé se radi mezi vedlejsi jatecni suroviny. Krev lze pro lidskou vyzivu
vyuzit pouze tehdy, pokud byla hygienicky odchycena a uznana za pozivatelnou (Ingr, 2011,
str. 150).

Pokud je maso rozmélnéné najemno nazyva se spojka, hrubéji zpracované maso je
vlozka. Pro nékteré masné vyrobky, zejména uzeniny, se pouziva i maso nerozmélnéné a to
bud’ ve vétsich kusech ¢i urcitych celcich. Tyto celky mohou byt napfiklad veprova kyta,
plec, peené nebo jatecné upravené télo dribeze (Steinhauser a kol., 1995).

U masné vyroby je nejdilezitéjsi vybér spravné suroviny a jeji nasledna uprava za
pomoci urcité technologie — soleni, nakladani, zrnéni, mélnéni, michani, plnéni, tepelného
opracovani, chlazeni, zrani nebo suSeni. Béhem téchto technologickych operaci maso
postupné meéni vlastnosti pivodnich surovin az do finalni podoby masného vyrobku (Altera,

Alterova, 2007).

17 Jedna se o maso jelena, darika, srnce, muflona, bizona, zubra, prasete divokého, zajice, bazanta, koroptve,

kachny divoké, husy divoké, orebice a kiepelky (Vyhlagka ¢. 69/2016 Sb.).
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Vychozi surovina, tedy maso, se zpracovava jako:

o teplé — maso tésné (max. 4 hodiny) po porazce,

o vychladlé — Cerstvé maso, které ma ve svém stiedu teplotu do 10 °C,

o vychlazené — Cerstvé maso, které ma ve svém stiedu teplotu do 5 °C,

o zmrazené — maso, které ma v jadie teplotu do -10 °C,

o rozmrazené — povolené maso s teplotou v jadfe do 5 °C,

o predsolené — upravené maso (vykosténé, Cerstvé, zmrazené, nakrajené, pomleté,
nadrcené atd.) promichané se solici smési, vodou a ledem,

o solené na sucho — Cerstvé vychlazené maso s vetfenou jedlou soli ¢i solici smeési
(Altera, Alterova, 2007).

Jednoduché schéma masné vyroby, od porazky jate¢ného zvifete az k expedici mas Ci

masnych vyrobku, je znazornéno na obrazku 6.

Obrazek 6 - Jednoduché schéma masné vyroby

oL vedlejsi jateCni produkty:
Jatecne zvire
e kuze
¢ e  kozni derivaty
JateCnictvi e  krev na technické ticely
o  konfiskaty
jate¢né upravené télo zvifete: droby, krev pro potravni
+  vepiové plilky "] tcely, stieva na obaly
«  hovézi Gtvrtd
+  tela skopci
¢ drob}';
bourdrenstvi masnd vyroba
maso, droby a ,"/ l
masné produkty

syrové sadlo na

vysek

expedice

Zdroj: Altera a Alterova, viastni zpracovani, 2007, str. 26
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2.6.1 Technologie vyroby

Cilem technologie masné vyroby je dosadhnout velmi dobré, spolehlivé a vyrovnané
jakosti masnych vyrobkd a dosahnout piedpokladané vytéznosti pii jejich vyrobg. Usp&snost
masné vyroby zavisi na kvalit¢ vstupnich surovin, hygienické urovni celého vyrobniho
procesu, technologické vybavenosti, celkové urovni technologického procesu vyroby a
jednotlivych pracovnich operaci (Ingr, 2011, str. 156).

Jako prvni je tfeba vychozi surovinu, tedy maso, osolit. Soleni masa plni nékolik
funkci — zlepSuje senzorické vlastnosti, zvySuje udrznost, pfizniveé ovliviiuje vaznost masa a
prispiva ke stabilizaci barvy masnych vyrobkl. K soleni se vyuzivaji bud’ jedla stl nebo
solici smesi a musi dojit k prosoleni v celém prafezu masa. Ukonci-li se faze soleni dfive,
projevi se chyba barevnou vadou na konecném vyrobku. Zpusob soleni zavisi na druhu
masa. Mélnéné masné vyrobky se zasadné soli dvéma zptisoby — predsolenim nebo solenim
Cerstvého masa az pii michani. Kusové masné vyrobky se soli mnoha zpiisoby, pficemz u
vepfového masa v domacich porazkach se primarné€ vyuziva soleni na sucho a v pripadé
nékterych uzenych vyrobki se vyuziva nakladani do solného laku (Ingr, 2011, str. 160).

Soleni za pomoci solného laku u celosvalovych vyrobka probiha bud’ nastfikem
solného laku nebo ponofenim do n&j. U&inngj§im zpisobem je solny nastiik, ktery je i
rychlej§i. Lak se do masa dostavA za pomoci nastfikovacich jehel nebo piimym
vmasirovanim do jiz pomletého masa (Kamenik, Janstova, Salakova, 2014).

Vétsina masnych vyrobka se vyrabi z mélnéného masa, proto je jednou z prvnich
technologickych operaci mélnéni masa. Casto je mélnéni masa spojeno s dalsi operaci a
spolecn¢ tvoti proces zvany mélnéni a michani. Pfi mélnéni masa dochazi k fezani, drcent,
trhani, strouhani nebo hnéteni masa. Tyto procesy zpusobuji naruseni bunééné membrany a
uvoliiuji bilkoviny, které zlepsuji vaznost dila. Ukolem mé&lnéni je dosahnout zmengeni
svalovych a tukovych ¢astic, které po smichani s dalSimi pfisadami a surovinami umozni
vyrovnani slozeni i vlastnosti salamového dila a posléze i hotovych masnych vyrobka (Ingr,
2011, str. 163).

Na procesu michani zavisi fada jakostnich znakii konec¢ného produktu, které se
souhrnné oznacuji jako ,,vzhled vyrobku na fezu“. Jedna se piedevs§im o barvu a jeji stalost,

jemnost spojky, zrnéni a rozlozeni vlozky nebo soudrznost vyrobku. Michani zasadné
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ovliviiuje vytéznost dosazenou pii vyrobé i ekonomicky vysledek produkce daného vyrobku
(Ingr, 2011, str. 165).

Spravné namichané dilo masného produktu se presouva do faze marazeni neboli
plnéni, kde se dostava do obalového stieva. Dilo o teploté lehce pod nulou je nardzeno do
obalt za pomoci narazecek. Pii tomto technologickém procesu by nemélo dojit k naruseni
struktury dila vytvorené ve fazi mélnéni (Kamenik, Janstova, Saldkova, 2014).

Tvarovani masnych vyrobkll je rozdilné vzhledem k pouzitému obalu. Masné
vyrobky, které byly narazeny do stfev, piijimaji tvar obalu. Tvarovanym masnym vyrobkem
je naptiklad Sunka ve folii, ktera byla pivodné plnéna do plechovych obala. Obal na Sunku
je vyroben z hlubokotazné folie, masny vyrobek ziskava svij konecny tvar lisovanim Sunky
ve formach. Pro Usporu stfev se zacina rozsifovat bezobalova vyroba. Ve formach, které
umoziuji tepelné opracovani, urcuji tvar a texturu, se vyrabéji mekké salamy, dusené Sunky
a varené masné vyrobky. Tyto vyrobky jsou po tepelném opracovani vytlaceny a vakuoveé
baleny. Bezobalové se vyrabgji 1 parky, parkové dilo je plnéno do valcovych forem, kde je
elektrickym proudem zahtato, ¢imz ziska pevny tvar. Poté jsou parky chlazeny a vakuoveé
baleny (Ingr, 2011).

Pivodnim Géelem uzeni masa a masnych vyrobkt bylo prodlouzeni jejich udrznosti.
Nyni se uzeni vyuziva predev§im ke zvySeni aroma, chuti ¢i barvy. Probihd za pomoci
udiciho koufte, ktery vznika pyrolyzou nebo nedokonalym spalovanim dieva (Ingr, 2011).
Tepelné opracovani a vysuSeni na povrchu pasobi na produkty i konzervacné. Udi se bud’
studenym koufem (20 °C), teplym koufem (60 °C) nebo horkym koufem (80-90 °C)
(Kamenik, Janstova, Salakova, 2014).

S vyjimkou nékolika mala druhi masnych vyrobka, které se ptipravuji ze syrového
masa — uhersky salam, polican, lovecky salam, parmska Sunka, dunajska klobasa atd. — se
vSechny vyrobky podrobuji tepelnému opracovani rizného druhu a razné intenzity.
Produkty, které neprochazi tepelnym opracovanim se podrobuji procesu zrani (Altera a
Alterova, 2007).

Tepelné opracovani masnych vyrobku probiha za sucha nebo mokra. Sucha metoda
tepelného opracovani probiha v otevienych nadobach, pfi nizkém tlaku vodni pary a pfi
teplotach nad 100°C. Tento zpusob upravy zahrnuje grilovani, peceni, smazeni nebo

kontaktni ohfev. Mezi mokré metody patii vareni, ohfivani, pafeni, duSeni a druhy ohfevu
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jako je delta T ohfev, odporovany a mikrovinny ohfev. Delta T ohfev se vyuziva pfi vareni
velkych kust masa, napt. dusené Sunky. Jedna se o tzv. stupriovité vareni, kdy se postupné
zvySuje teplota podle dosazené teploty v jadife vyrobku. Odporovany ohfev vyuziva
elektrickou energii, kterou pfeménuje v tepelnou pii jeho prichodu ohfivanym produktem
(Ingr, 2011, str. 178-179).

Masné vyrobky bez tepelného opracovani jsou po naplnéni do obalovych stiev
prevezeny do klimatizovanych prostor, kde zacina proces fermentace a zrani. Salamové

vyrobky pii tomto procesu ztraceji vodu a klesa jim hodnota aw'S.

V prvnich dnech
fermentace a zrani jsou vétsinou ulozeny v tzv. zakutovacich komorach, kde probiha rovnéz
proces uzeni. Fermentacni procesy maji pii vyrob€ masnych produktti nezastupitelnou roli,
ovliviiuji trvanlivost produktu, vytvareji jeho strukturu, vybarveni a aroma. Poté jsou
vyrobky prevezeny do zracich komor, kde pokraCuje proces zrani a navazuje proces suseni.
(Kamenik, JanStova, Salakova, 2014, str. 105-107).

Sus$eni zbavuje masné produkty prebytecné vody, ktera je zivotnim prostfedim pro
razné mikroby. Pro ziskani kvalitniho vyrobku je tfeba zajistit rovnomérny odvod vody ze
sttedu vyrobku k jeho povrchu, kde probiha odpafovani vody do okolniho vzduchu. Cely
proces suseni je ovlivnén zrnitosti vyrobku, druhem obalového stfeva, obsahem tuhu v dile
a teplotou vzduchu (Kamenik, 2012).

Grafické znazornéni technologického procesu vyroby masnych produktd ukazuje

obrazek 7.

Obrdzek 7 - Technologicky proces vyroby masnych vyrobkii

vyrobni masa Ly soleni masa |——» mélnéni a michani

<+

o o . . PR i .
suseni a zrani uzenl a tepelne opracovani narazeni a tvarovani

Zdroj: vlastni zpracovani dle Ingr, 2011

'8 Hodnota a, urCuje hladinu vodni aktivity ve vyrobku. Dle této hodnoty lze urdit se jednd o potravinu

trvanlivou nebo tu, kterd podI¢ha rychlé zkdze (Kamenik, Janstova, Salakova, 2014).

43



Celosvalové masné vyrobky se vyrabi z kosternich svalli, v nékterych piipadech lze
v kone¢ném vyrobku rozlisit pivodni druh pouzité suroviny. Produkty byvaji bud’ vyrabény
bez pouziti technologického obalu (uzend masa), nebo za pouziti kolagenové folie Casto
doplnéné o sitky ¢i do umélych obalovych strev (Kamenik, Jan§tova, Salakova, 2014).

Do skupiny mélnénych masnych vyrobkii patii ty vyrobky, které obsahuji maso
vrizném stupni mélnéni a v konecném produktu nelze rozlisit druh pouzité vychozi
suroviny. Technologicka pfiprava mélnénych vyrobka zahrnuje pfipravu masa, mélnéni,
michani, plnéni, odd€lovani, tepelné opracovani a chlazeni. K mélnéni masa se vyuzivaji
fezaCky a misové kutry. Mezi mélnéné masné vyrobky mizeme zatradit napt. salam Junior
nebo jemné parky (Kamenik, Jan§tova, Salakovéa, 2014).

U trvanlivych masnych vyrobkii se zvySuje délka expirace mimo jiné niz§im obsahem
vody, vys$§im obsahem dusitant a chloridu sodného. Kamenik, Janstova a Salakova (2014)
rozliuji dva druhy trvanlivych masnych vyrobka — trvanlivé tepelné opracované vyrobky a
trvanlivé fermentované vyrobky. Do prvni podskupiny spadaji produkty, které byly ve vSech
castech minimalné po dobu 10 minut oSetfeny teplotou vyssi jak 70 °C. NejznaméjSimi
zastupci jsou salam Vysocina, Selsky salam nebo Turisticky salam. Piikladem trvanlivych
fermentovanych vyrobkd maze byt salam Herkules, Lovecky salam nebo Cabajska klobasa,
k jejich vyrob€ se vyuziva mélnéné maso, které se poté plni do obalovych stfev. Do
trvanlivych fermentovanych vyrobku také spadaji vyrobky celosvalové jako jsou trvanlivé
Sunky a suSend masa.

Mezi varené masné vyrobky lze zatadit produkty zabijacek. Jedna se piedev§im o
jaternice, jelita, tlacenky, prejty, polévky, ovar, sulce, jatrové syry, krémy, pastiky nebo
taliany. Jejich vyroba neni pfili§ slozita a pouzivaji se hlavné levné&jsi ¢asti masa a droby.
Jako vstupni suroviny se vyuzivaji veprové hlavy, nozicky, kolena, plece, branice a vnitini
organy (Altera, Alterova, 2007). Vafené masné vyrobky lze rozdélit do 3 skupin podle
zpusobu jejich mélnéni — vyrobky z jemné mélnéného dila, zrnité vyrobky a hrubé zrnité
vyrobky (Kamenik, JanStova, Saldkova, 2014).

Princip vyroby masnych konzerv a polokonzerv spo¢iva v umisténi produktu do
obalu, ktery je hermeticky uzavien a poté dochazi naslednému tepelnému opracovani, které

je mnohem intenzivnéj$i nez v piipadé béznych tepeln€ opracovanych masnych vyrobku.
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Jako obalovy material se nej¢astéji vyuziva sklo, termostabilni folie nebo plechovky z bilého

plechu (Kamenik, Jans§tova, Saldkova, 2014).
2.6.2 Pomocné latky pro masnou vyrobu

Pomocné latky pouzivané u masnych vyrobkd jsou latky, které maji charakter
pozivatin nebo pochutin a pfisad. Jedna se o pitnou vodu, stl a solici smési, bilkovinné
ptisady, sacharidové piisady, kotfeni a ochucujici latky (Ingr, 2011).

Skupina pomocnych latek se z technologického a zdravotniho hlediska déli na dvé
zakladni podskupiny — latky zakladni a povolené k pouzivani. Mezi zékladni pomocné latky
fadime takové, které maji charakter pozivatin a jsou béznou slozkou masnych vyrobku. Patii
mezi né naptiklad solici smési, mouka, kofeni, bilkovinné prisady nebo pitna voda. Pouziti
pomocnych latek povolenych k pouzivani je podminéno zvlastnim povoleni od Ministerstva
zdravotnictvi. Jedna se predevS§im o kyseliny pro zlepSeni barvy, polyfosfaty pro lepsi
texturu ¢i razna dochucovadla (Steinhauser a kol., 1995).

Pozadavky na jakost vody vyuzivané pii masné vyrob& odpovidaji jakosti pitné vody
a jsou podminény normami a hygienickymi smérnicemi. Voda je pfimou slozkou masnych
vyrobkl. Vyuziva se k lepSimu zpracovani a k docileni vétsi Stavnatosti produktu. Pfi
pfimichavani vody do masného vyrobku (jako piimé prisady) je dalezité, aby voda méla
nizkou teplotu, vétSinou se vyuziva voda ve formé Supinového ledu (Altera, Alterova, 2007).
Odhaduje se, ze na 1 tunu masného vyrobku se spotiebuje pfiblizné 15 m? pitné vody
(Steinhauser a kol., 1995).

Jedla sul (chemicky chlorid sodny) je v masném pramyslu velmi dulezitou
surovinou, jelikoz u vyrobku zlepSuje fadu jeho vlastnosti jako je vaznost a konzistence nebo
zvyraziiuje jeho chut’ (Kamenik, 2012). Sodik obsazeny v soli mé4 na Cloveéka zdravotné
nepfiznivy Gcinek a jeho vyssi konzumace miize zplisobit zvyseni krevniho tlaku. Z tohoto
divodu jsou ptidavky jedlé soli do masnych vyrobku limitovany (Steinhauser a kol., 1995).

Tyto limity se nachazeji v tabulce 5.

45



skupiny masnych vyrobku maximum
masné konzervy krom¢ polokonzerv a konzerv masnych vyrobku 2,0
vafené vyrobky, ostatni vyrobky 2,5
drobn¢ vyrobky, mékkeé salamy, pecené vyrobky 2,8
uzené slaniny, koniské vyrobky, konzervy a polokonzervy 3.0
trvanlivé vyrobky tepelné opracovangé, uzena masa varena 3,5
trvanlivé vyrobky tepelné neopracované, uzena masa syrova 42

Zdroj: Steinhauser a kol., 1995, str. 468, viastni zpracovani

Krom¢ klasické soli se v masném pramyslu vyuziva dusitanova solici smés, ktera je
pouzita ve vétSin€ masnych produkti. Vzhledem k vysoké jedovatosti nelze smés
piipravovat v jednotlivych zavodech, ale je vyrabéna centralné v solném primyslu, kde je
pod stalou chemickou laboratorni kontrolou. Jedna se o smés jedlé soli, dusitanu sodného,
Skrobového cukru a skrobového sirupu (Steinhauser a kol., 1995).

Korenim se rozumi produkty rostlinného puvodu, které diky své intenzivni vini a
chuti slouzi k ochucovani potravin. V masné vyrobé se kofeni vyuzivad pro ziskani
charakteristické chuti vyrobku. Chut vyrobku lze zvyraznit pomoci piirodniho kofeni
(ususené a rozemleté) nebo za pouziti kofenicich extrakti. Do fady salamu se vyuziva i celé
nedrcené kofeni, které zpusobuje drazdéni chutovych bunék pfi skusu (Steinhauser a kol.,
1995).

Bilkovinné prisady se v masné vyrobé vyuzivaji predevS§im pro zvySeni nutri¢ni
hodnoty vyrobku a pro zlepSeni technologickych vlastnosti zpracovavané suroviny. Nutri¢ni
hodnota vyrobku se posuzuje podle obsahu esencialnich aminokyselin. Vysokou hodnotu
maji bilkoviny zivo¢isného ptivodu jako jsou svalové bilkoviny, bilkoviny krve, vejce nebo
mléko. Rostlinné bilkovinné piisady maji podstatné meéné esencialnich aminokyselin.
Idedlni nutricni hodnotu lze ziskat kombinaci jednotlivych bilkovinovych prisad
(Steinhauser a kol., 1995). Pro spravné zlepseni technologickych vlastnosti je idealni
pridavat bilkovinné smési, které maji podobné vlastnosti jako hlavni svalové bilkoviny —
aktin a mysoin. Tyto bilkoviny tvofi v masu dohromady 37,5 % celkovych bilkovin
(Kamenik a kol., 2014).
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Mezi nejpouzivanéjsi rostlinné prisady lze zaradit bilkoviny sdji, které jsou vedlejSim
produktem pfi vyrobé sojového oleje, dale pak psenicna bilkovina — lepek. Z zZivocisnych
bilkovin se nejvice vyuzivaji bilkoviny mléka ve formé suSeného mléka nebo kaseinatu
sodného. Na rozdil od bilkovin s¢ji neovliviiuji mlécné bilkoviny chut vyrobku, avSak pfi
vétsim pouziti dochézi k vybéleni vyrobku (Steinhauser a kol., 1995).

Kvili lepsi vaznosti masa a zlepSeni vazani tukt v produktech se do masnych
vyrobku ptidavaji sacharidové prisady. Hlavnimi sacharidovymi pfisadami jsou mouka a
Skrob, dale pak kroupy nebo zemle a strouhanka. Mouka se pfidava pouze pSeni¢na a hrubé
namleta. Skrob se vyuziva piedeviim kukufi¢ny nebo bramborovy, hojné je pfidavan do

masnych konzerv a parkt (Steinhauser a kol., 1995).

2.7 Spotieba masa

,Spotfeba masa zavisi nejen na produkcnich moznostech zemé, ale i na velikosti
populace, jeji kupni sile a konzumacnich zvyklostech* (Steinhauser a kol., 2000, str. 42).
Spotiebitelé se stale vice zamétuji na kvalitu masa, jeho obsah tuku ¢i senzorické vlastnosti
masa. Dale pak na zdravotni nezdvadnost, pod kterou se rozumi respektovani ekologickych
a etologickych zasad chovu, hygienické pozadavky nebo odmitani radiacnich technologii.
Historicky bylo maso zatazovano do jidelnicku jako zdroj energie a sily, konzumovalo se
pfedevS§im maso zvéfiny nebo maso medveédi. Tento ,kult sily* zpasobil, ze hlavnimi
konzumenty masa byli tehdy muzi. Ti spotfebovali primérn€ o 10-50 % masa vice, jak Zeny.
Postupem c¢asu dosSlo rozvojem techniky a automatizace prace ke snizovani narokd na
fyzickou silu a maso se stalo pouhou soucasti jidelnicku. Zacaly se konzumovat potraviny
zivoci$ného pavodu kvili upeviovani dusevniho a fyzického zdravi jedince (Steinhauser a
kol., 2000).

Jednou z hlavnich roli stravovani je stranka spoleCenskd, kterd se v rozvinutych
zemich velice rozsifila a to diky vysoké zivotni irovni obyvatel, médnim trendiim stravovani
nebo ovliviiovanim reklamou. Lidé vice dbaji na kvalitativni stranku masa, nez kvantitativni,
uprednostiiuji pestrost jidelnicku a snazi se objevovat néco nového a zajimavého. ,, Strava
se tak v mnoha pripadech stava ne zajiSténim energetickych a vyzZivovych potieb pro
organismus, ale osobni manifestaci spolecenského postaveni “ (Steinhauser a kol., 2000, str.

45). V celosvétovém méfitku spotfeba masa a zaroven i jeho produkce stale roste. Je to
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zpusobeno predevs§im ekonomickym ristem v rozvojovych zemich a tim spojeny rust Zivotni
urovne obyvatel, kteti bohatnou a mohou si dovolit vice potravin Zivo¢isného ptivodu véetné
masa. Jelikoz ve vyspélych zemich spotfeba a produkce masa stagnuje, jsou to rozvojoveé
zemé, které ovliviiuji produkci masa kladnym smérem (Kamenik a kol., 2014). Je to hlavné
stranka ekonomicka, ktera nejvice ovliviiuje miru a kvalitu spotfeby masa. Vyznamnou roli
vSak hraje 1 stranka geograficka, nabozenska ¢i vychovna (Steinhauser a kol., 2000).

Po roce 2000 zacinaji byt ve svété vice slySet a vidét alternativni druhy jidelnicku,
které ZzivocCisné produkty omezuji Ci zcela odstranuji. Mezi hlavni divody snizeni
konzumace masa jsou dopady na zménu klimatu, ktery sebou chov a porazka zvirat nese,
kvalita chovu zvifat nebo stranka zdravotni. Aby bylo zachovano pfijimani dostate¢ného
mnozstvi bilkovin, nahrazuji se zivoCiSné produkty rostlinnou stravou. Spolu s nizsi
spotfebou masa se klade i dlraz na jeho kvalitu. Lidé Castéji sahaji po mase z malych a
ekologickych chovi. Oproti masu, které je bézné k sehnani v supermarketu, je toto maso
ovSem drazsi, ale pokud se vyskytne v jidelnicku napftiklad jen jednou tydné, neznamena
nijak zasadni zasah do rozpoctu (Moje Zdravi, 2023). Dale se ve svété zvySuje poptavka po
masovych alternativach. Trend vyroby masovych nahrazek se stale zvySuje, v souc¢asné dobé
v Ceské republice prevlada nabidka nad poptavkou. Nartst je veden ve smyslu udrzitelnosti
vyrobniho procesu, kdy je pfedpokladem, ze chov dobytka a jinych zvifat je dlouhodobé
neudrzitelny. Vit Steinhauser ze spole¢nosti STEINEX a.s. k tomuto tématu dodava: ,, Pokud
vSak bude pro spotrebitele cenové vwhodnéjsi nakupovat vyrobky z masa nez z masovych
ndhrazek, nepredpokladame, Ze by tento trend zdsadné oviivnil spotrebu masa*“
(Zbozi&Prodej, 2021).

Vegetarianstvi je hlavni proud bezmasého stravovani. Jedna se o stravovaci navyk,
kdy ¢lovék kromé potravin rostlinného ptivodu konzumuje pouze produkty zivych zvirat
(napf. vejce ¢i mléko), nikoliv jejich maso. V dneS$ni dobé existuje nékolik forem
vegetarianstvi, které se lisi na zaklad¢ toho, které potraviny jsou ve stravé vynechany (jedna
se zejména o vejce, mléko, ryby a dalsi). Radikaln&jsi formou vegetarianstvi je veganstvi.
Vegani odmitaji konzumaci vSech potravin zivo¢isného puvodu, néktefi i vCetné medu a
vyhybaji se i vyrobkiim ze zvifat, tedy kuze, vina, pefi nebo hedvabi. Mezi dalsi rozsifené
vyzivové trendy lze zaradit fruitarianstvi (konzumace potravin, které nemusi pfi sklizni

,,zemfit*) nebo vitarianstvi (konzumace syrové stravy vcetné masa a vajec) (NZIP, 2023).
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Spotiebu masa sleduje v CR sleduje Cesky statisticky ufad v ramci celkové spotieby
potravin, napoju a cigaret. Polozky spotieby potravin jsou ¢lenény tak, aby se co nejvice
priblizily oddilim klasifikace CZ-COICOP, tedy klasifikace individualni spotfeby podle
ucelu, ktera slouzi pro zajisténi mezinarodni srovnatelnosti statistickych ukazateli. Spotieba
jednotlivych polozek u potravin je propocitana jako praimér na 1 obyvatele Ceské republiky,
ktery je dan stfednim stavem obyvatelstvak 1. 7. v pfislu§ném roce. Vliv na spotifebu ma také
finanéni situace domacnosti a jejich ochota nakupovat. Cesky statisticky ufad kazdoro&ng
vypracovava Setient, které se zabyva Zivotnimi podminkami obyvatel v CR, v ném se sleduji
predevsim jejich pfijmy a vydaje. Z vysledku Ize ziskat dlouhodobé srovnatelné udaje pro

hodnoceni socialni a ekonomické situace obyvatel (CSU4, 2022).
2.7.1 Vliv nabozenstvi na spotiebu masa

Nabozenstvi ma vliv na konzumaci masa vcetné€ zpusobu jeho pfipravy odjakziva.
Pocatky lze hledat jiz u animismu, tedy uctivani nékterych zvifat jako bozskych a
nedotknutelnych, coz pfinéselo zakaz jejich zabijeni a konzumace. Omezeni nebo odmitnuti
konzumace masa muzeme nalézt i v modernéjSich nabozenstvich jako mormoni nebo
adventisté (Steinhauser a kol., 2000).

Krestanstvi obecné nezakazuje konzumaci zadného druhu masa, ale objevuje se mezi
veticimi fada zvyklosti a pravidel. Az do roku 1966 byla zakdzana konzumace masa v patek,
které bylo obvykle nahrazovano rybou. Toto celospoleCenské prosazovani vynechani masa
vedlo v diivéjsich dobach k rozsahlému budovani rybnika a rozvoji rybolovu. Hlavni obdobi
pustu je u kiestant 40 dni pied Velikonocemi ¢i 4 nedéle pred Vanocemi (Stojanovicova,
2010). Ktest'ané také nekonzumuji nenarozena nebo nezrala mlad’ata, tedy pred 8. tydnem
véku. Casto byva odmitano maso $elem véetnd masa pst. Mezi 14. a 19. stoletim panoval
zakaz konzumace koriského masa, predevsim v anglosaskych zemich a Némecku. I kdyz je
konské maso opét povoleno konzumovat, vétsina véficich jej odmita pro uslechtilost zvitete
(Steinhauser a kol., 2000).

Nejvice stravovacich predpist ma Zidovské nabozZenstvi. Vhodné a pripustné je podle
Starého zakona pouze to, které je koSer. Za kosSer maso se povazuje maso toho zvifete, které
bylo ritualné porazeno a byla z né& odstranéna veskera krev, jelikoz krev je zakazano

konzumovat. Z potravin zivociSného puvodu mohou zidé konzumovat pouze maso
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sudokopytnikti — skot, ovce a kozy. Za nepfipustné se povazuje maso vepiové, koriské a
zajeCi. Kromé dravct, sov, Capu a pévci je povoleno konzumovat veskeré ptactvo
(Steinhauser a kol., 2000).

V islamském nabozZenstvi povazuji prasata za necista zvirata a nesméji pozivat jejich
maso. Dale se podle Koranu zakazuje jist krev, maso Selem a dravcd. Muslimové
uprednostiuji maso pochazejici od ovci, drubeze, ryb, koz a hovéziho dobytka, avsak tato
zvitfata musi byt porazena za predepsanych podminek (Steinhauser a kol., 2000). I
v islamském nabozenstvi lze nalézt pust, ten je dokonce jednim z péti hlavnich pilift
nabozenstvi. Nejznam¢j§im pustem je Ramadan, ktery pfipada na devaty lunarni mésic.
V tomto ¢ase nesmi muslimové od usvitu do soumraku konzumovat jakékoliv jidlo

(Stojanovicova, 2010).
2.8 Agrarni trh

Trh predstavuje misto, kde se stfetava nabidka s poptavkou. Z ekonomického
hlediska je trh definovan jako prostor, ve kterém sily poptavky a nabidky konverguji a tim
urcuji jednotlivé ceny. Zemédélskopotravinatsky trh v SirSim pojeti zahrnuje sménu
vyrobkl prostfednictvim koupé a prodeje, jejich dopravu, skladovani, financovani, riziko
odbéru a prodeje a v neposledni fadé marketing (Svatos a kol., 2018).

Pred kone¢nym prodejem vyrobku kone¢nému spotiebiteli je pivodni zemédélska
surovina sménovana v raznych trznich trovnich a v rizném stupni zpracovani. Dle Svatose
a kol. (2018) rozeznavame 4 typy odbytovych trhii zeméd€lské a potravinarské produkce:

1. Neutralni trh — Prodavajici a kupujici je jednim subjektem, vyrobce je tedy i
spotiebitelem. V tomto trhu neprobiha mezi vyrobcem a spotiebitelem sména.
Prikladem mohou byt samozasobitelska hospodarstvi, ktera si vyrabi produkci pro
vlastni pottebu.

2. Trh surovino-potravinarsky — Prodavajici jsou vyrobci zemédélské suroviny,
kterou predzpracovali do urcitého stupné potravinarského vyrobku. Kupujicimi
jsou spottebitelé, ktefi pfedzpracovanou surovinu dale upravuji do konecné podoby.
Jedna se o pfimy distribu¢ni kanal, ktery zachovava puvodni kvalitu suroviny. Trh

je typicky pro prodej mléka, masa, ovoce, zeleniny nebo vajec.
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3. Trh zemédélskych vyrobku — Prodavajici jsou vyrobci zemédélské suroviny.
Zpracovatelské podniky, nakupni organizace ¢i individudlni zprostiedkovatelé
predstavuji kupujici. Ti se nasledné stavaji prodavajicim subjektem vici sobé nebo
dalsi zpracovatelské organizaci. Tento typ trhu je typicky pro masny a mlékarensky
prumysl, dale pak pro obiloviny. U masného pramyslu je v prvovyrobé na trh
prodano surové maso, které se v druhovyrobé méni na masné vyrobky, které jsou
poté prodavany spotiebitelim.

4. Trh potravinarskych vyrobku — Prodavajicim jsou potravinaiské podniky, ktefi
Cast své produkce nabizeji pfimo spotiebitelim. OvSem kupujicim pro vét§inu
jejich produkce jsou obchodni podniky, ktefi se nasledné stavaji prodavajicim vici
spottebitelim. Jedna se o velkoobchodni prodej mezi potravinarskymi a
obchodnimi podniky, velkoobchodni podniky nakupuji potravinarské vyrobky od
potravinaiskych podnikt, které dale prodavaji do maloobchodni sit€, kde jsou

prodavany kone¢nému spotiebiteli.

Poptavka a nabidka

Poptavka po potravinach v Case 7 je zavisla na cenach platnych ve stejném obdobi, tj.
Dt = f(Ct), kde Dt je poptavka v Case r a Ct je cena v Case t. Spotiebitel se pii poptavce
fidi informaci trhu — konkrétni cenou dané komodity, na kterou reaguje zpravidla
bezprostiedn¢. Naopak nabidka zeméde€lskych vyrobk je v kratkodobém meéfitku zcela
nepruznd, nejkratsi doba reakce na zménu v cené je délka vyrobniho cyklu, tj. St = f(Ct —
1), kde St je nabidka v Case r a Ct-1 je cena v obdobi #-1 (Becvarova, Zdrahal, 2014).

Poptavka po zemeédélskych surovinach je odvozena od poptavky po finalnich
produktech, pficemz jejich vyvoj neni linearn€ zavisly v mnozstvi, Case ani misté. Poptavka
se vyznacuje nizkou cenovou pruznosti, jelikoz spotfeba potravin ma svou minimalni a
maximalni hranici. V piipad¢, ze dojde ke zmeéné trzni ceny, odraz zmény v objemu spotieby
potravin je maly. Nabidka v agrarmim trhu je souhrnem rozhodnuti vyrobcii o vyrobé —
mnozstvi, technologii atd. Nabidka se obtizné pfizpusobuje zménam trznich cen a je
ovlivnéna proménlivymi a nepiedvidatelnymi faktory klimatu, kvality pady, pocasi. To ma

za nasledek to, ze ne vzdy zmény ve vyrobé vyvolaji adekvatni zmény v opozdéné nabidce,
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jelikoz mezi rozhodnutim vyrobce a zménou v nabidce muze jesté dojit k podstatné zmeéne
na trhu (Becvarova, Zdrahal, 2014).

Nerovnovaha na trhu, tedy nesoulad mezi nabidkou a poptavkou se projevuje jak
v Case, tak v prostoru. Poptavka je v Case rozlozena rovnomérné, naopak nabidka
nerovnomérné. Pro vytvofeni rovnovahy z ¢asového hlediska dochazi ke zménam trznich
cen, vznikaji podnéty ke skladovani a konzervovani potravin. Z prostorového hlediska je
poptavka koncentrovana do vétSich spottebitelskych center, nabidka je rozlozena plosné.
Aby doslo k rovnovaze, jsou zavedeny rozdilné ceny z hlediska vzdalenosti od zpracovatele

(Becvarova, Zdrahal, 2014).

Agrobyznys
Hledani nové konkuren¢ni vyhody podnikt v industrializované fazi zemédélstvi,
v rozvijejicim se podnikatelském prostifedi i podminkach agrarnich trht dalo za vznik
nového pristupu k feSeni ekonomickych souvislosti vyroby potravin — agrobyznysu.
Agrobyznys lze popsat jako souhrn vSech Cinnosti tykajicich se zpracovani a distribuce
zemédélskych produkti (Becvarova a kol., 2014).
Ekonomicka efektivnost agrobyznysu, tedy potravinarského hospodarstvi jako celku,
je zavisla na dynamice konkurenéni vyhody. Ta je dle Becvarové a kol. (2014, str. 19)
,,mérena nejen vysledkem relativné nezavislého subjektu na konkrétnim agrdrnim trhu
relativnim pro danou fazi zhodnoceni vychozi suroviny v rdmci komoditnich potravinovych
Fetézeir!®, ale i souvislostmi a vzdjemnymi vztahy subjektii, které se na vyvoji, vyrobé,
zpracovani a distribuci potravin v rdmci celého procesu podileji. “ Zemédélstvi se tak stava
soucasti Sirsiho segmentu ekonomiky, kde je propojeno s dal§imi ¢astmi narodni 1 svétoveé
ekonomiky. V tomto globalnim prostfedi 1ze agrobyznys charakterizovat takto:
e nabidka zemédélskych produktu je sestavena na zaklad€ nabidky a poptavky v celém
fetézci, pficemz findlni poptavka ma rozhodujici vliv na mnozstvi a strukturu vyroby,
e do toku potravin a zemédélskych vyrobka zasahuji firmy nezemédélského

charakteru, které ovliviiuji spotfebitelsky segment,

19 Komoditni potravinovy fetézec neboli komoditni vertikala charakterizuje ¢innosti a vzajemné vztahy
subjektu vyrobnich, zpracovatelskych i odbytovych Cinnosti a trhii fungujicich v ramci procesu vyroby a

zpracovani zem¢d¢lské suroviny na kone¢ny produkt (Bec¢varova, Tamas, Zdrahal, 2014).
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e klesa vliv ochrany vnitinich potravinovych trhi = liberalizace narodnich trha,

e roste poptavka po potravinach s pfidanou hodnotou (kuchytisky upravované,
konzervované, zmrazené ¢i dehydratované vyrobky),

e posiluji se kritéria ochrany spotiebitela (kvalita potravin),

e konkurence na potravinovém trhu ma podobu soutézeni celych komoditnich vertikal

(Becvarova a kol., 2014, str. 22-23).

Tato zména podnikatelského prostfedi zménila i1 faktory uspésnosti zemédé€lskych
podnikti. Kdysi nabidkové orientovany model tradi¢niho zemédé€lstvi se zménil
v poptavkoveé orientované typy trznich vztahti. Tradi¢ni model vychazi z predpokladu, Ze
vyrobni faze zemédélskych produkti je rozhodujici pozici v komoditnim fetézci,
zemédélska vyroba tedy determinuje rast nabidky i chovani systému vyroby potravin.
Naopak u agrobyznysu je to poptavka, ktera urCuje mnozstvi i kvalitu zemédélskych
produkti a je rozhodujici pro nakladové podminky na trzich. Poptavkové orientovany model

pusobi na cely systém vyroby, zpracovani i distribuce (Bec¢varova a kol, 2014).

Obrazek 8 Nabidkové orientovany retézec
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Zdroj: Becvarovda a kol, 2014, str. 39, viasmi zpracovani

Obrdzek 9 Poptdvkové orientovany retézec
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2.8.1 Charakteristika trhu s masem a masnymi vyrobky

,, Ceskd republika je rozlohou i poctem obyvatel malou zemi, a i jeji prinos ke svétové
produkci masa je zanedbatelny. Navic v poslednich letech pozorujeme zcela opacny trend,
nez jakym se ubird celosvétova produkce — Cesi chovaji rok od roku méné jatecnich zvirat a

Jsou vice a vice zavisli na importu ze zahranici* (Kamenik a kol., 2014, str. 35). Cesky trh
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s potravinami je vyrazné ovlivnén vyvojem obchodnich vazeb v zahraniéi. Ceska republika
produkuje a exportuje do zahrani¢i méné potravin nez importuje nazpét. Je to praveé charakter
importovaného zbozi, ktery velmi ovliviiuje situaci na vnitinim trhu CR. Levné potraviny ze
zahraniCi negativné pusobi na Ceské vyrobce a zarovern nepiizniveé ovliviiuji cenu a kvalitu
nabizeného zbozi (Valder, Smutka, Hes, 2011).

I pres dovoz levnych zemédélskych produktt ze zahrani¢i u Ceskych spotiebitelt
roste zajem o kvalitni femeslné vyrobky. Zakaznici sleduji ptivod potravin, jejich slozeni a
zajimaji se o podminkach chovu zvitat. Tento trend pfispiva k rozsifovani poctu lokéalnich
producentt a farmarskych trhti. Spotiebitelska obliba a zajem vzrostl u vyrobka s vysokym
obsahem masa, napfiklad Sunky nejvyS$si jakosti, a dale u masnych potravin s nizkym
obsahem soli a pfidanych latek (Zbozi&Prodej, 2021).

Bilanci zahraniéniho obchodu sleduje Cesky statisticky tGfad, data shromazduje dle
komodit a uvadi je v béznych cenach daného roku. Bilance zahrani¢niho obchodu se
zemeédelskymi produkty je dlouhodobé v zapornych Cislech, tedy prevazuje dovoz nad
vyvozem. Od roku 2019 se saldo pomalu snizovalo a v roce 2022 bylo z CR jiz vyvezeno
zbozi za vice penéz, nez bylo nazpét dovezeno. Zahrani¢ni obchod s jiz zpracovanym
potravinarskym zbozim vykazuje stale rostouci zapornou bilanci, kazdym rokem se do
tuzemska doveze zbozi za vice penéz. V roce 2022 se dovezly potravinaiské vyrobky za

60 500 mil. K¢, coz odpovida 3x tomu, co se dovezlo v roce 2005 (CSU 3, 2023).

Sobéstacnost ve vyrobé masa

Trh s masem a produkty z n&j je v Ceské republice ovlivnén omezenym mnozstvim
nekterych polozek, tedy nesamostatnosti v produkci. Kromeé snizovani poctu jateCnich zvitat
na &eskych farmach tomuto stavu piispiva i to, 7e spotieba masa v Ciné& a dal§ich zemich
stale roste a tyto staty jsou ochotné zaplatit evropskym producentim vice nez mistni
odbératelé. V neposledni fadé k problémtm prispiva vysoka inflace a s tim zvySujici se cena
potravin, cena prace na trhu, pohonnych hmot a celého dodavatelského tetézce, dale také
zpomaleni mezinarodniho obchodu a logistiky (Zbozi&Prodej, 2021).

Sobéstacnost statu v zemédelské vyrobé je predevsim motivovana potiebou zajistit
bezpecnost zakladnich potravin. Vedle toho je to ale také snaha zemédélcl a potravinaia

bojovat proti levné konkurenci ze zahrani¢i a tim se udrzet na trhu. V CR se k zajisténi
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potravinové sobéstacnosti obyvatel a k navySeni vyrobnich kapacit potravinaiského
prumyslu se kazdoro¢né€ vynakladaji vysoké vydaje ze statniho rozpoctu. Tyto vydaje putuji
predevsim na podporu a udrzeni chovu prasat a dribeze. Potravinova sobéstacnost jde ruku
v ruce se zahrani¢nim obchodem, Cesky republika velkou &ast své vyroby vyvazi za hranice
a chybgjici produkci nahrazuje dovozem (Nevecetalova, 2022).

V roce 2016 si nechala Ceska republika vypracovat strategii potravinové
sob&staénosti, kde se uvadi, ze Cesko chce byt vroce 2030 piiméfené potravinové
sobéstacné. U veprového masa chce sobéstacnosti dosahnou z 80 %, u masa hovéziho ze 140
% a u dribeziho masa ze 100 %. Aktualni vyvoj vSak ukazuje, ze plan naplnén nebude,
jelikoz data uvedena niZe k rok@im 2020 a 2021 ukazuji, ze Cesko je stale zavislé na dovozu
ze zahrani&i (Potravinaiska komora CR, 2022).

U produkce nejvice konzumovaného masa v CR, vepiového masa, je Ceska
republika k roku 2021 sobéstacna ve vyrobé z pouhych 51,5 %. V témze roce bylo
v tuzemsku porazeno 2 348,06 tis. prasat a vyrobeno 277,2 tis tun vepfového masa. Nizkou
miru sobéstacnosti vykazuje i fakt, ze velka cast zivych prasat se vyvazi do zahrani¢i, saldo
mezinarodniho obchodu se zivymi prasaty bylo v roce 2021 +432 024 ks prasat, v penéznim
vyjadreni se jedna o saldo ve vysi +1 142 mil. K¢. Naopak nazpét se dovezlo maso 247 742
tun jate¢né hmotnosti vepfového masa. Nejvétsimi dodavateli vepfového masa do CR je
Némecko, Spanélsko a Polsko (Nevelefalova, 2022).

Druhym nejvice konzumovanym druhem masa v Ceské republice je maso dribezi,
jehoz produkce se celosvétove rok od roku zvysSuje. V roce 2020 bylo nakoupeno celkem
262 774 tun zivé hm. dribeze, pficemz nejvyssi podil na nakupu dribeze maji nakupy kutat
chovanych na maso. V roce 2020 bylo v CR na jatka dodano 272 tis. tun dribeZe, coz
predstavuje vyrobu 177 tis. tun dribeziho masa. Zahrani¢ni obchod s dribezim masem
dlouhodobé vykazuje zaporné saldo, coz znamena, ze dovoz prevysuje nad vyvozem. Dovoz
se zvysuje i diky tomu, Ze zahrani¢ni zpracovatelé kupuji Ziva zvitata a CR poté importuje
maso. V zavislosti na vysi spotieby driibeziho masa byla sob&staénost Ceské republiky v
roce 2020 64,8 %. Chybéjici poptavka se dopliiuje dovozem, kdy nejvétSim dodavatelem je
Polsko, poté Mad’arsko a Némecko (Leiblova, 2021).
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Dle statistiky je Ceska republika sob&statna pouze ve vyrobé hovéziho masa, kde
sob&statnost dosahla v roce 2020 124,3 %. V roce 2020 bylo v CR porazeno 234 527 ks
skotu a bylo vyrobeno 165 tis. tun hoveéziho masa. Dovoz byl vzhledem k vyS$i vyvozu
nevyznamny. V zivych jateCnych zvifatech bylo vyvezeno 82 757 tun masa, dovezeno
nazpét pouze necelych 5 tisic tun. V penéznim vyjadieni dosahovalo saldo zahrani¢niho
obchodu s Zivym skotem +4 161 828 tis. K&. Nejvice se vyvazel zivy skot do Spanélska,
Turecka a Némecka, naopak hovézi maso se do CR dovazi piedeviim z Polska (Hudetzova,

2021).

Nejvétsi zpracovatelé masa v CR

Nejvétsim zpracovatelem masa a masnych vyrobkd na uzemi CR je koncern
Agrofert. Ten ma pod sebou nékolik firem, které se zabyvaji jak zemédélstvim a
potravinarstvim, tak i chemickou vyrobou. Hlavnim zpracovatelem masa jsou v koncernu
Kostelecké uzeniny a.s., které byly zalozeny roku 1917. Spolecnost prodava své vyrobky
pod dvéma znackami — Kostelecké uzeniny a Maso Plana. Jejich produkce zahrnuje produkty
z vepiového, hovéziho a kureciho masa a kompletni sortiment masnych vyrobkii a konzerv
(Agrofert 1, 2023). Dale do Agrofertu patii také spole¢nost Krahulik-MASOZAVOD
Krahul¢i, a.s., ktera pusobi na Ceském trhu od roku 1928 a patii mezi tradi¢ni producenty
kompletniho uzenarského zbozi se specializaci na trvanlivé salamy. Od roku 2009 je soucasti
spoleCnosti 1 samostatny provoz Vysoc¢ina Hodice (Agrofert 2, 2023). Z vyrobcu kufat a
kufecich vyrobka spada pod koncern spolecnost Vodrianska dribez a.s., ktera je nejveétsim
zpracovatelem a dodavatelem dribeziho masa v CR a jedinym &eskym zpracovatelem
kachen. SpoleCnost ma celkem tfi zavody — Mirovice, Modfice a Vodiany a své vyrobky
v&etné zivych zvitat distribuuje po Ceské republice, na Slovensko a do Némecka a Mad’arska
(Agrofert 3, 2023).

Maso uzeniny Pisek a.s. a Maso uzeniny Policka a.s. patfi k nejvétsim
masokombinatim v CR. MU Poli¢ka se zabyva vyrobou hovéziho a vepfového masa a
uzenin. Zaklady Ceské spolecnosti tvori tradice, kvalita, divéra i ucta k femeslu a pfirodé.
Spole&nost se fadi mezi nejvétsi dodavatele hovéziho masa v ramci Ceské republiky a je
jedinym dodavatelem masa do fetézce Mcdonald's v ramci CR. Své vyrobky distribuuje

predevsim skrz fetézce Lidl, Kaufland, Ahold, Penny Market, Billa, Makro nebo COOP a
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celkem zasobuje produkty na 2000 maloobchodnich prodejen, feznictvi a restauraci (MU
Policka, 2023). Spolecnost MU Pisek byla zalozena v roce 2003 a zabyva se stejné jako MU
Policka vyrobou hovéziho a veprového masa, dale pak uzenin, specialit na gril a zvéfinou.
Momentalné ma v CR na 30 vlastnich prodejen s nazvem MUUU a dovazi své vyrobky do
fetézce Kaufland v jiznich Cechéach jako regionalni potraviny (denik.cz, 2023).

Mezi vétsim Ceskym vyrobcim masa lze také zaradit tradi¢ni rodinnou spolecnost
MP Krasno a.s., ktera byla zalozena v roce 1993, ale rodina Plicika se femeslu vénuje jiz od
roku 1855. MP Krasno dodava své masné a uzenaiské produkty do obchodnich fetézct jako
je Albert, Billa, Coop, Globus, Makro nebo Tesco. Vedle toho 1ze najit jejich valasské
speciality, které se lisi vysokou kvalitou a nezaménitelnou chuti, i ve vlastnich prodejnach,
které jsou od Znojma po Ostravu (MP Krasno, 2023).

Vedle téchto velkych masokombinatd a vyrobct masa a masnych produktt lze na
tizemi Ceské republiky nalézt velké mnozstvi malych regionalnich zpracovateld masa, které

se svou vyrobou zamé&fuji na obyvatele dané Casti republiky.
2.8.2 Spoleéna zemédélska politika EU

Spolecna zemédelska politika EU (SZP) patii k politikam, kterd ma komunitarni
charakter a vstoupila v platnost v roce 1958. Jeji ptivodni cile, potravinova sobéstacnost a
cenova stabilizace, byly pozdéji doplnény o rozvoj venkova a ochranu zivotniho prostredi,
ovSem tyto oblasti se Casem zménily v samostatné politiky. Hlavnim divodem evropské
integrace v ramci agrarniho sektoru byla obava z nedostatku potravin, predevsim v zapadni
Evropé, kde byl potravinovy deficit po druhé svétové valce. V té dobé byla Evropa Cistym
dovozcem zemédelskych komodit a chtéla tuto zavislost odstranit. Dale byla zasadnim
faktorem jasna neefektivnost evropského zemédélstvi v porovnani s USA?Y (Kénig a kol.,
2009).

Spolecna zemédelska politika je postavena na tfech pilifich:

1. Princip jednotného spolecného trhu se zemédélskymi vyrobky umoziuje volny

pohyb produkti v ramci EU. U téchto produktd nejsou aplikovany ochranné

20 Ze zpravy o vykonnosti amerického zemédélstvi z roku 1956 vyplynulo, Ze v EU Zivilo 17,5 mil. zemédélca

150 mil. obyvatel, zatimco v USA to bylo 4 mil. zem&d¢lct na 200 mil obyvatel (Konig a kol., 2009, str. 2000).
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mechanismy, které se vyuzivaji v zahraniénim obchod&?!'. Plati pro né& jednotna
legislativa s jednotnymi regula¢nimi néstroji a spoleCnymi cenami.

Princip  preference , Spolecenstvi®  zajistuje upfednostiiovani  produktd
pochézejicich zEU pred témi zahrani€nimi a ochranu wvnitfniho trhu pied
nestabilitou svétovych cen a levnym dovozem. Na dovozni produkty ze tfetich zemi
byly uvaleny tzv. dovozni davky?? které piedstavovaly rozdil mezi svétovou a
evropskou cenou. Naopak u vyvozu byly vyrobci z EU podporovani tzv. vyvoznimi
dotacemi (Fojtikova, Lebiedzik, 2008).

Princip financni solidarity urCuje spravedlivé rozlozeni financnich nakladt mezi
Clenské zemé, pticemz podil je uréen podle procentudlniho zastoupeni zemédelstvi
v dané zemi. Podle miry zemédélstvi zemé lze staty rozdelit do dvou skupin, na ty,
kteti spiSe pfispivaji do fondu a ty, ktefi spise prostfedky Cerpaji (Konig a kol.,
2009, str. 204).

SZP se tedy nezaméiuje pouze na zemedélské producenty, ale na cely zpracovatelsky

prumysl. K tomu, aby vySe uvedené principy mohly fungovat, jsou na vnitinim trhu

Evropské unie vytvoreny mechanismy trzni regulace, které podporuji vyrobky pochazejici

praveé z EU. Mezi nejzakladnéj§i mechanismus patfi cenova regulace. Ceny zemédélskych

produktl na vnitinim trhu unie jsou kazdoro¢né stanoveny Radou EU na navrh Evropské

komise (Konig a kol., 2009). Celkem se rozliSuji tfi druhy cen:

1.

Cilova cena neboli zakladni, orientacni cena informuje zemédélce o stanovené
hodnoté daného produktu, musi pokryvat jejich naklady a mize jim zajistovat zisk.
Mimo jiné by cilova cena méla zaruCit dostatecné zasobeny trh (Fojtikova,
Lebiedzik, 2008).

Intervencni cena se vyuziva v moment¢, kdy nabidka zacne prevysovat poptavku
a hrozi, ze cena daného vyrobku klesne pod hodnotu, za kterou jsou lidé ochotni
zaplatit. V tu chvili jsou zeméd¢€lské produkty vykupovany za intervencni cenu,
ktera zemeédélciim garantuje vykupni hodnotu a zajistuje minimalni profit. Tyto

vyrobky jsou nadale uskladfiovany v intervencnich skladech do doby, nez bude

2 Jedna se o cla, kvoty a jind opatieny s podobnym u¢inkem (Fojtikova, Lebiedzik, 2008).

22 Dovozni davky byly od roku 1995 nahrazeny specifickymi cly, které se kazdy rok aktualizuji (Fojtikova,
Lebiedzik, 2008, str. 10).
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zaruCena dostatecna poptavka ¢i jsou odesilany do jinych zemi jako potravinova
pomoc (Konig a kol., 2009, str. 205).

Veftejné intervence vyuziva Evropska unie v fadé odvétvi, ktera jsou nachylna
k vykyvu cen — pSenice, je¢men, kukufice, ryze, hovézi a teleci maso, maslo a
suSené odstiedéné mléko (europa.eu, Trzni opatieni). U hovéziho a telectho masa
se intervence provadi za uCelem udrzeni ceny na urCité arovni. Dale muze EU
podpofit soukromé skladovani v piipadé ze dojde k poklesu primérnych cen, k
podstatné zméné vyrobnich nakladii nebo jiného faktoru, ktery vyvola vyrazny
posun marzi, jez odvétvi poskozuje. Zakladem systému pro sledovani cen je
klasifikace jatecné€ upravenych tél spolu s ohlaSovanim cen a dalSich statistickych
informaci (europa.eu, Hovézi maso).

3. Cena prahova se vyuziva u dovozu na evropsky trh a urCuje minimalni cenu
dovazeného vyrobku. Svétové ceny byvaji niz§i nez ty na vnitinim trhu, proto se
zavedla tzv. vyrovnavaci davka, ktera zvySuje svétovou cenu na urovern ceny
evropské. Spolecné s dalSimi nastroji, jako jsou cla, certifikaty nebo mnozstevni
omezeni, je prahova cena soucasti zpusobu, jak EU reguluje zahrani¢ni obchod
(Konig a kol., 2009, str. 211).

Agrarni obchod podléha jak pravidlim Spoleéné zemédé€lské politiky, tak i
pravidlim Spolecné obchodni politiky. Regulace vnéjsiho zahrani¢niho obchodu se fidi
pomoci tzv. obchodnich mechanismu. Jedna se o dovozni a vyvozni licence, exportni
subvence, kauce ¢i kontrolni mechanismy (Fojtikova, Lebiedzik, 2008, str. 38-39). Celni
kvoty u zemédélskych produktl umoziiuji dovazet do zemi EU pifedem stanovené mnozstvi
daného zbozi za nizsi dovozni clo, nez je sazba, kterd se pro tento typ vyrobku pouziva.
Kvoty mohou platit pro vSechny nebo jsou pridéleny konkrétni zemi. Kvoty mohou probihat
na zaklad¢ zasady ,, kdo dfive pfijde, je difive na fadé“ nebo jsou regulovany systémem licenci
(europa.eu, Celni kvoty).

Trhy byvaji Casto neefektivni a to predev§im z davodu jejich netransparentnosti.
V EU je dostatek dat k zemédelskym produkcnim cenam a k cenam spotiebitelskym, ovSem
chybi informace o cenach v mezifazich potravinového fetézce. Kvalitni informovanost o
trhu dokaze zvysit jeho efektivnost, zlepsSit divéryhodnost tcastniki jednotlivych fazi

dodavatelského fetézce nebo umozni evropskym producentiim lepsi postaveni na svétovém
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trhu. Z tohoto divodu Komise EU pfijala roku 2019 nova regulacni opatieni, ktera
transparentnost trhu v zeméd¢lskopotravinaiském fetézci zlepsi (europa.eu, Transparentnost

trhu)

SZP 2023-2027

V prosinci 2021 byla pfijata Dohoda o reformé spole¢né zemédelské politiky a tim
byl 1 vytvoren plan pro roky 2023 az 2027. Nova koncepce SZP se zamétuje na udrzitelné)si
budoucnost pro evropské zemédélce, poskytuje cilenéjsi podporu (pfedev§im menSim
zemédélcim) a dava veétsi pravomoci jednotlivym statim EU k pfizptsobeni opatieni
mistnim podminkam (europa.eu, SZP 2023-2027).

Mezi 10 hlavnich cild SZP 2023-2027 patfi 1) podpora piijmu zivotaschopnych
zemedelskych podnikd, 2) zvySeni konkurenceschopnosti, 3) lepsi postaveni zemédélcu
v hodnotovém fetezci, 4) ptispévek ke zmirfiovani zmény klimatu, 5) efektivni hospodateni
s ptirodnimi zdroji, 6) zastaveni ubytku biologické rozmanitosti a obrat v tomto trendu, 7)
generacni obmeéna 8) rast, vytvareni pracovnich mist a rovnost ve venkovskych oblastech,
9) reakce na spoleCenskou poptavku ohledné potravin a zdravi a 10) podpora predavani

znalosti a inovaci (europa.eu, Cile SZP).Tyto hlavni cile jsou na obrazku 10.

Obrazek 10 Deset hlavnich cilit SZP 2023-2027
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Zdroj: europa.eu, Cile SZP
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Narodni dotace

Tyto dotace jsou vyhradé znarodnich zdroji Ceské republiky a piispivaji
k udrzovani vyrobniho potencionalu zemédélstvi a jeho podilu na rozvoji venkovského
prostoru. Kompetentnim organem pro tento typ dotaci je Statni zemédélsky a intervenc¢ni
ford (SZIF) pod Ministerstvem zemé&délstvi.

Mezi zakladni a dalezité narodni dotace patii program 2.A. Udrzovani a zlepSovani
genetického potencialu hospodaiskych zvifat, 8.F. Podpora na ozdraveni chovu prasat a
dribeze, 13. Podpora zpracovani zeméd€lskych produktt, ktery napomaha zvysovat kvalitu
vyrobkii a tim i konkurenceschopnost potravinaiskych a krmivafskych podniki na
evropském trhu, pfedevsim s ohledem na jakost, nezavadnost a sledovatelnost vyrobka. Dale
pak 19.B. Podpora ucasti v rezimech jakosti Q CZ v zajmu zlepSeni trznich pfilezitosti a
dosazeni piidané hodnoty u dribeze a drubezich produktd, 20.A., B, C, D, E, které se
zabyvaji zlepSenim zivotnich podminek v chovu dojnic, dribeze, prasat a byku (SZIF,
2023).

Z divodu nutnosti snizovani vladnich vydaji a tim zajiSténi stability vefejnych
financi nebyly v roce 2023 spustény nékteré programy, jedna se naptiklad o program 13.
nebo 19.B. Vramci ozdravného balicku byl také zruSen zasadni program ,Investicni
program na podporu zpracovani zemedelskych produktii a zvySovani konkurenceschopnosti
v potravinaiském pramyslu“. Ten byl uzptisoben zpracovatelim masa a mlékaiam, platily
se z n¢ plnici linky, systému pro nakladku a svoz zivych zvifat nebo porcovaci linky.
Program umozioval také nakup robotickych stroju, jelikoz v odvétvi je nedostatek pracovni

sily. V roce 2021 byly v programu vyplaceny dotace za 641 mil. K¢ (Seznam Zpravy, 2022).
2.8.3 Cena

Uspéch trzniho mechanismu spociva predevsim v tom, ze cenovy systém je usporny.
Ceny dokazi reflektovat a prenaset informace efektivnim zpisobem, prenaseji jen ty

informace, které potiebujeme . , Ceny jsou jako nervova vidkna, kterd prendseji informacni

23 Jedna se o informace, kolik ¢eho vyrabét a spotfebovavat, kde prodavat a kupovat, do ¢eho investovat. Tyto

informace vazané na urCitd mista a Casy jsou zachycené pravé v cenach (Holman, 2016).
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. r s v v .7 . . r . ’ 7 .7 e v (13
signdly, a tim umoziuji adaptaci ekonomického organismu na neustdle probihajici zmény

(Holman, 2016, str. 13).

Ceny maji celkem ctyfi, navzdjem propojené, funkce — informacni, motivacni,

alokac¢ni a distribucni.

2.84

1.

Informacni funkce ceny je zalozena na informacnim signalu, ktery je vysilan
vyrobctm i spotiebitelim a sdéluje jim, jaka je momentalni situace nabizenych a
poptavanych produktti na trhu. Signal je vysilam v dusledku vnéjsi zmény, ktera
plisobi na cenu a ta bud’ roste nebo klesa. Vyrobci poté dle ceny urcuji, zda zvysi

¢i snizi objem produkce, spottebitelé se rozhoduji o koupi daného statku.

. Motivacni funkce u spottebitell uruje miru motivace ke koupi urcitého statku

v zavislosti na vysi jeho ceny. Levné&j§i produkty zasadné vyvolavaji vyssi
spotiebu u kupujicich. U vyrobct je to vyse zisku, ktera je motivuje ke zvyseni

produkce.

. Alokacni funkce je s informacni a motivacni funkci tésné spojena a vSechny se

navzajem podmirnuji. Jsou to informacni signdly, které motivuji vyrobce
k realokaci svych vyrobnich zdroji, tedy k efektivnimu pfemisténi vyrobnich

faktorti mezi rizné druhy produktu.

. Distribucni funkce zobrazuje cenu jako nastroj rozdélovani produkti mezi lidi.

Ochota spotiebitele platit urCitou vysi ceny stanovuje, jakym zpisobem budou

statky rozdéleny (Holman, 2016).

Tvorba cen

Cena je souhrnem vSech hodnot daného produktu nebo sluzby, které spotiebitelé

vymeéni za uzitek z jeho vlastnictvi nebo uzivani. Jedna se o penézni ¢astku, ktera je uctovana

za dany statek. Cenotvorba je slozitym procesem na ktery puisobi vnitini a vnéjsi faktory.

Vnitini faktory ovliviluji rozhodovani o cenach, patfi sem marketingové cile, strategie

marketingového mix>*, naklady a cenova organizace. Mezi vné&jsi faktory patii povaha trhu

24 Marketingovy mix pfedstavuje soubor taktickych nastroji, které firma vyuziva k upravé nabidky dle

cilovych trhii. Cena je flexibilnim a jedinym prvkem marketingového mixu, ktery pfinasi podniku vynosy
(Kotler a kol., 2007, str. 70).
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a poptavky nebo konkurence. Mezi vné&jsi faktory lze zaradit i celkovou ekonomiku,
distributory nebo stat (Kotler a kol., 2007, str.748-750).

Jednim ze zakladnich faktort, které ovliviiuji nakupni rozhodovani spotiebiteld je
prave cena. V méné rozvinutych ¢i chudsich zemich piedstavuje cena dokonce faktor hlavni.
Jako dalsi faktory lze uvést kvalitu zbozi, zptusob vyroby nebo u zivocisnych produkti

welfare?. Z trzniho hlediska je cena definovana jako

kvalita

cena = (2.29)

hodnota’
Spotiebitelé vnimaji cenu jako penézni vyjadieni hodnoty a miry kvality daného zbozi. Pro
zvoleni spravné ceny je zapotiebi stanovit optimalni cenovou strategii, kterou Ize definovat
za pomoci urcitych pravidel, jez cili na spotiebitele a jeho mozné reakce — rozsah cen,
znalosti spotiebitele, informace, konkurencni substituty a ptizen (Vysekalova a kol., 2011).

Masny prumysl je soucasti potravinafského trhu. V ramci trhu s masem a masnymi
vyrobky se pouzivaji tii zakladni druhy cen. Prvni jsou ceny zemédélskych vyrobel, poté
ceny zpracovatell, a nakonec spotiebitelské ceny. Potravinovy fetézec masnych vyrobku
zaCina prvovyrobou masa u zemédélci na jatkach. Nasleduje pfevoz masa do
zpracovatelskych podniki, ktefi jej zpracuji na vysekové maso nebo masné vyrobky. Tyto
vyrobky se poté distribuuji k prodejciim, od nichz se nasledné dostavaji do obchodi a ke
koncovému spotiebiteli (Altera a Alterova, 2003).

Ceny zemédélskych vyrobcu meéfi cenové pohyby vybranych rostlinnych a
zivoc¢isnych vyrobkt a urCuji doCasné trendy na zemédélském trhu. Jedna se o ceny
prvotnich surovin, za které vyrobci prodavaji své produkty k dalSimu zpracovani. Ceny jsou
ocCisténé od dané z pridané hodnoty a dopravnich nakladd spojenych s prepravou
k odbérateli. Komodity se d€li na sezonni, tedy ty co jsou dostupné jen v nékterych mésicich
v roce a na nesezonni, které se na trhu vyskytuji celoro¢né. Mezi sezénni produkty patii
napiiklad ovoce a zelenina, mezi nesezonni poté mléko nebo hospodaiska zvitata (CSU 2,

2022).

25 Welfare je ochrana zvifat proti tyrani. D&li se na pfimou ochranu, ktera zakazuje innosti povazované za
tyrani zvifat a nepfimou ochranu, ktera upravuje zachézeni se zvifaty a haji jejich pohodu a zdravi. V CR je
upravena zadkonem €. 246/1992 Sb. na ochranu zvifat proti tyrani, ve znéni pozd¢jsich piedpist, ktery vychazi
z mezinarodnich pfedpisu vydanych Radou Evropy a Evropskym SpoleCenstvim (svscr.cz, Ochrana pohody

zvitat).
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Ceny zpracovatelu jsou vypocitavany podle indexu prumyslové produkce, ktery
mefi vlastni vystup prumyslovych odvétvi i primyslu celkem ocistény od cenovych vlivi.
Pti jeho vypocCtu se z vétsi Casti vychazi z trzeb za vlastni vyrobky a sluzby precenénych do
stalych cen?® (CSU 1, 2022). Zpracovatelskym podnikem se v masném primyslu rozumi
jakykoliv podnik, ktery zpracovava maso z jatek do konecné podoby, bud’ na maso vysekové
nebo na masny produkt (Altera a Alterova, 2003).

Konec¢nou cenu, kterou zaplati zakaznici reflektuje cena spotrebitelska, ta se urCuje
pomoci indexti spotiebitelskych cen neboli zivotnich nakladt. Tyto naklady zahrnuji i DPH
a patii v soustavé cenovych indexd vypo¢itavanych v Ceské republice mezi nejdilezit&jsi
indikatory cenového vyvoje. Od ledna 2018 jsou pocitdny na zakladé nové zavedené
klasifikace ECOICOP (evropska klasifikace individualni spoteby podle ucelu), ktera ¢leni
spotiebni kos do 12 oddil?’ (Mrazek, 2022).

Zasadni roli hraje také tzv. referencni cena, tedy cena, kterou zédkaznik ocekava a
pouziva ji ke srovnani pfi hodnoceni ceny jiného zbozi. Takovou cenu je spotiebitel ochoten

akceptovat (Vysekalova a kol., 2011).

Ovlivnéni ceny

Pii tvorbé ceny zemédél§ti vyrobei vychazeji z predpokladu, ze ceny, za které
prodavaji své vyrobky v sou¢asném obdobi (v Case t), budou platné i obdobi dal§im (v Case
t+1). K tomu, aby ziskali pfesna data, jak se bude trh vyvijet, je tfeba prubézné provadét
kvalifikované prognozy. Prognézovani se provadi, jelikoz nabizena produkce v obdobi 41/
muze mit zcela jiné trzni podminky, nez ma v Case t. U viceletého vyrobniho cyklu (napf.
chov skotu) se vyvoj cen v Case ¢ fidi cenami, které platili v Case -2 nebo #-3 (Becvarova,

Zdrahal, 2014).

2Stale ceny jsou takové, které v uréitém ¢ase slouzi jako reference pro srovnani s naslednymi cenami. U indexu
spotiebitelskych cen se ke srovnani vyuZivaji ceny roku 2015 (CSU 1, 2022).

7 1. Potraviny a nealkoholické napoje, 2. Alkoholické napoje, tabak, 3. Odivani a obuv, 4. Bydleni, voda,
energie, paliva, 5. Bytové vybaveni, zafizeni domacnosti, opravy, 6. Zdravi, 7. Doprava, 8. Posty a
telekomunikace, 9. Rekreace a kultura, 10. Vzdé€lavani, 11. Stravovani a ubytovani, 12. Ostatni zbozi a sluzby
(Mrazek, 2022, str. 2-3).
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Béhem urcitého ¢asového obdobi I1ze narazit na cyklické zmény cen, které vznikaji
v disledku ¢asové mezery mezi rozhodnutim o zméné produkce a jeho zobrazenim na trhu.
V zavislosti na cenach v minulosti a pfizpuisobovani vyrobniho procesu témto o¢ekavanim,
ma rozsah funkce ocekavanych budoucich cenovych hladin dopad na zpozdéni ve zpétné
reakci vyrobct na cenové informace jako podklad pro jejich rozhodovani o strukture budouci
produkce. V masném pramyslu dochazi k cyklickému chovani cen velice Casto, coZ je
zpusobeno tim, Ze trh s jednou komoditou je zavisly na trhu s komoditou druhou. Napf. cena
krmiv a cena prasat — poptavka po krmivech i po prasatech je funkci jejich cen v obdobi ¢,
avSak nabidka prasat je funkci cen prasat z obdobi #-1. Jelikoz cena prasat soucasné zavisi
na cen¢ krmiva, je nabidka ovlivnéna jesté cenou krmiv v ¢ase ¢-1. Trh prasat je tedy zavisly
na trhu krmiv (Becvarova, Zdrahal, 2014).

Pii bliz§im zkoumani slozeni konec¢né ceny u zemeédé€lskych produkti se dojde
k zavéru, ze jeji pfevazna Cast je tvofena Cinnostmi navazujici na prvovyrobu, tj. sluzbami,
zpracovanim a obchodem. Pfiblizné 1/4 z konecné ceny za potraviny se vrati producentim
zemédelskych surovin. Zbylé 3/4 ptipadaji na tzv. marketingové naklady, které jsou tvoreny

zpracovanim, skladovanim, dopravou a distribuci (Be¢varova a kol., 2014).

Obrazek 11 Trzni determinace formovdni cen v agrobyznysu

Odvozena nabidka

(maloobchod)
P
Primarni nabidka
(zemédélci)
P No77ROT T
Marketingovéa
marze
P¢

---------------- Primarni poptévka
(maloobchod)

Odvozend poptavka
(zemédélci)

Qo Q

Zdroj: Becvarova, Tamas, Zdrdhal, 2014, str. 49
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Formovani konecné ceny je zavislé na vzajemné podmin€nosti a provazanosti trhi
potravinové vertikaly. Spotfebitelska cena (Pr) je tvofena primarni spotiebitelskou
poptavkovou kiivkou a odvozenou nabidkovou kiivkou. Zemédelska cena (Pf) je naopak
tvorena primarni nabidkovou kfivkou (farmérska nabidka) a odvozenou poptavkovou
kiivkou. Marketingova marze poté tvoti rozdil mezi maloobchodni a zemédélskou cenou

(Becvarova, Tamas, Zdrahal, 2014). Grafické znazornéni formovani cen je na obrazku 11.
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3 Vlastni prace

Analyticka cast diplomové prace se zabyva popisem a zhodnocenim vyvoje produkce
a spotieby masnych vyrobkii v Ceské republice. Statistické udaje jsou sledovany v novodobé
historii CR v n&kolika &asovych obdobich, nejvice ukazateld je sledovano mezi roky 2004-
2021 a 1994-2022, ale nekteré ukazatele maji trochu odlisné casové rozmezi a to 1993-2021,
2002-2022 nebo 2000-2022. Pro vyrobu masnych produktti je primarni surovinou maso,
které z velké Casti determinuje jejich vyrobu a spotiebu. Z tohoto diivodu jsou uvedeny také
ukazatele vztahujici se pouze k masu. Masné vyrobky jsou zkoumany od zacatku
zemédélsko-potravinaiského fetézce, tedy od hospodaiskych zvifat, tedy jejich stavi,
uzitkovosti, spotieby masa a jeho ceny. Pfedevsim byl zkouman vyvoj skotu, prasat, dribeze
amas a vyrobku z nich, jelikoz v roce 2021 spotieba téchto tfi zakladnich mas tvortila 97,6%
celkové spotieby masa na obyvatele. Ostatni druhy zvirat a jejich mas jsou poté uvedeny
v prilohach prace.

Pro vybrané Casové fady byla vytvorena kratkodoba extrapolace na nasledujici
Casova obdobi. Jedna se o Casové fady vyroby veprfovych masnych produkti a konzerv
z domaci produkce, spotieby uzenaiskych vyrobkd, spotiebitelské ceny vyrobku jemné
parky a spotfebitelské ceny vyrobku Sunka vepfova. Vysledné progndzy maji tvar bodové
predpovédi. U Casovych tad, kde k zjisténi budoucich hodnot vyvoje byla vyuzita trendova

funkce byla vypoctena i intervalova predpovéd’ v predpovédnim intervalu s «c=0,05.

3.1 Stavy hospodarskych zvirat

Pro vyrobu masnych vyrobkd je vychozi surovinou maso, které se ziskava od
hospodaiskych zvifat a pravé z toho diivodu jsou stavy hospodaiskych zvitat v CR dilezitym
ukazatelem. Sobéstacnost v jejich chovu je zasadnim faktorem pro sobéstacnost ve vyrobé a
nezavislosti na dovozu vstupnich surovin, které do zna¢né miry deformuji cesky trh a tim 1
nabidku a poptavku po urCitém sortimentu. Graf 1 zobrazuje vyvoj stavi hospodaiskych

zvifat v CR, data jsou &erpana z piilohy 1 a 2.
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Graf 1 Stavy hospoddrskych zvirat v CR v letech 1993-2022 (ks)
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Podet hospodaiskych zvifat na tizemi Ceské republiky vykazuje klesajici tendenci.
Jedinou vyjimkou jsou kon€, kde byl od roku 1993 zaznamenam 97% narast a to hlavné
z divodu zmény jejich vyuziti. I kdyz se koné fadi mezi hospodaiska zvifata, jejich vyznam
pro cloveka se stava odliSnym, koné jsou chovana jako spolec¢nici lidi.

Nejveétsi chovné zastoupeni ma dribez, kam spada kur domaci, kachna, husa a kruta.
K roku 2021 se v CR chovalo skoro 24 mil. ks dribeze. Dribezi maso patii k druhému
nejvice konzumovanému druhu masa a i pres jeho rostouci preferenci ve spotiebé se jeho
stavy v dlouhodobém meéfitku snizuji, predevsim kvili levnému dovozu dribeziho masa ze
zahraniéi a tim nekonkurenceschopnosti mistnich zem&délcti. V roce 1993 se na tizemi CR
chovalo pfiblizné 28 mil. ks dribeze, kroku 1994 z divodu transformace ceského
zemedelstvi doslo k poklesu stavll na cca 25 mil. ks driibeze, od té doby az do roku 2001
vykazoval vyvoj stavii drubeze rostouci tendenci. V roce 2001 bylo také zaznamenano
maximum v chovu dribeze, v tomto roce se v tuzemsku chovalo 32 043 425 ks drubeze,
tedy stavy se oproti vychozimu roku zvedly o 13,55 %. Duvodem byly zvysujici se dovozy
kutat na vykrm kvili zvySujici se poptavce spotiebitelt po dribezim mase na ukor poptavky
po ostatnich druzich mas. Prvni velky pokles stavu driibeze byl mezi lety 2001 a 2003, kdy

doslo ke snizeni stavii 0 5 170 017 ks drubeze. K nejvétsimu snizeni stav doslo u kufat na
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vykrm (0 25 %). Divodem byly jejich nizké vykupni ceny pod hranici rentability a néktefi
vykrmeci byli nuceni ukoncit svou ¢innost. Kromeé toho doslo roku 2002 ke zméné metodiky
pro soupis hospodarskych zvifat, diky kterému tidaje nejsou zcela srovnatelné s predchozi
Casovou fadou, jelikoz do statistik se nové uvadi pouze dribez chovana v zemédélském
sektoru, tedy nejsou jiz zahrnuty domaci chovy. Snizovani stavu dribeze (o -1,24 mil. ks
ro¢né) probihalo az do roku 2008, kdy se pod vlivem mensiho dovozu stavy dribeze zvySily,
jelikoz se poptavka realizovala z domacich zdroja.

K nejvyssimu mezirocnimu poklesu u stavli dribeze doslo v roce 2011, kdy se stavy
oproti roku predeslému snizily o 3 588 288 ks drubeze (-14,5 %). Ke snizovani poctu chovné
dribeze dochazelo i v roce 2012, kdy bylo dosazeno chovné minimum (cca 20,5 mil. ks
dribeze). Pokles stavlii dribeze byl navazan na neustale se snizujici ceny zemédélskych
vyrobcl a realizaci poptavky z domacich zdroji. O rok pozdéji, v roce 2013, poté doslo
k narustu stava dribeze vlivem nékterych opatfeni na podporu chovu driibeze a také ristem
ceny zemédélskych vyrobct. Od tohoto roku az do roku 2019 se stavy drzely priblizn€ na
konstantni urovni a nedochazelo k velkym vykyvim, okolo 22,22 mil. ks drabeze.
V poslednich tfech sledovanych letech se poté stavy dribeze ustalily praimérné na 23,7 mil.
ks dribeze. K 1.4.2022 se na uzemi CR dle bazického indexu chovalo pfiblizng 81,597 %
dribeze jako tomu bylo ve vychozim roce. Kromé let 1998-2002 se hodnoty bazického
indexu pohybovaly vzdy pod 100 %. ZvysSujici se poptavka po dribezim mase je tedy valné
vétsiny uspokojovana masem z dovozu.

Nejdrastictéjsi pokles v chovu od roku 1993 zaznamenal chov prasat, kdy jejich stav
klesl z 4,6 mil. ks na 1,5 mil. ks k roku 2021. Hlavni vina poklesu byla mezi lety 1993 a
2012, kdy dochazelo k poklesu poctu prasat téméf kazdorocng, s vyjimkou let 1996 a 1997,
kdy se po drastickém snizovani let 1994 a 1995 stavy mirné zvySily (cca 106 tis prasat za
rok). V tomto obdobi se dle prvni absolutni diference stavy prasat snizovali praimérné o 160
tis. kust ro¢né. V absolutnim vyjadfeni se v roce 2012 chovalo o 3 019 994 prasat mén¢ jak
ve vychozim roce, hodnota bazického indexu dosahovala na 34,331 %. Snizovani stava
probihalo kontinualné a to z divodu, Ze chov prasat se staval pro vét§inu tuzemskych
chovateld ztratovym, pfedev§im z divodu levné konkurence ze zahrani¢i a vysoké cené
krmnych smési. K poklesu stavii prasat dochazi az na malé vyjimky jiz od pocatku

osmdesatych let, po roce 1989 doslo k transformacnim zménam zemeédélstvi a k zdsadnim
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zménam vlastnickych vztaht, které zasahly do vyvoje sektoru chovu prasat i ostatnich druhti
hospodarskych zvifat vyznamnym zpuasobem. Vyvoj postupné liberalizace v podobé
bezcelnich oboustrannych kvot dovozu a vyvozu veprového masa byl zavrSen vstupem
Ceské republiky do EU. Odvétvi chovu prasat se ocitlo na otevieném trhu EU a chovatelé
byli nuceni vynalozit vysoké naklady na investice do chovatelskych zafizeni, aby dodrzeli
platné normy kladené na technologie z hlediska pohody chovanych zvirat, predpisy
hygienické, zdravotni a pfedpisy nezbytné k zachovani co nejlepsi kvality Zzivotniho
prostiedi bez negativnich vliva pro budouci generace.

V roce 2011 spustilo Ministerstvo zemédélstvi dotaéni programy na podporu
upadajicich chovu prasat, diky cemuz doslo ke stabilizaci v sektoru. Mezi lety 2012 a 2022
se v CR chovalo piiblizné 1,56 mil. ks prasat, pfi¢emz roéni rozdily byly minimalni, od roku
2012 do 1.4.2022 klesaly stavy dle prvni absolutni diference primérné o 28 752 ks prasat za
rok. Hodnota bazického indexu byla v dubnu 2022 31,156 %, pti¢emz za celé sledované
obdobi se nedostala nad 100 %. Lze tedy konstatovat, ze v poslednich 10 letech nedochazi
k vyraznému zvySovani ¢i snizovani stava a jejich vyvoj je téméf konstantni. Kromé vyse
uvedeného mélo vyznamny vliv na pokles celkového stavu prasat zvySovani nakladi a z nich
predevsim rostouci ceny krmnych smési. Dale také stavy vyrazné€ ovliviiuje cena vepiového
ve vykupu, ta byla v roce 2022 nejnizsi od roku 1994 a nékteti chovatelé své chovy zaviraly.
Aby nedochazelo k dal§imu snizovani stavii prasat v CR a udrzela se sob&statnost ve vyrobé
veprového masa poskytlo Ministerstvo zemédé€lstvi chovatelim jednorazovou financni
injekci na ustajeni prasnic, ozdraveni chovll a k zabranéni rozsifovani prasecich chorob.

Velky pokles také zaznamenal chov skotu, od roku 1993 se chova na uzemi CR
ptiblizné o 1 mil. ks skotu mén¢, coz odpovida poklesu 0 46 %. V roce 1993 byly stavy skotu
ve vysi 2 511 737 ks zvitat, coz predstavuje 1 nejvyssi poCet chovného skotu u nas a od
tohoto roku dochéazelo ke snizovani poctu chovného skotu piiblizné az do roku 2011,
pficemz nejvice dobytka ubylo mezi roky 1993 a 2000, kdy se projevily zmény ve zptusobu
chovu hospodaiskych zvifat. Dochazelo k rozpadim zemédélskych druzstev, které byly
nahrazovany soukromymi spolecnostmi, které bud’ chovy zaviraly ¢i museli najejich udrzeni
vynakladat vysoké vydaje. Znacna ¢ast novych podniki také pfisla o rostlinou vyrobu, coz
vedlo ke zvySujicim se vydajim za krmné smeési. Vyznamnou nevyhodou chovu skotu je

také pomaly obrat stada, jejimz disledkem je znacna nepruznost chovu skotu. Vedle skotu
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chovaného na maso se do celkového stavu skotu fadi i mlécny skot, tedy kravy chované
k produkci mléka. U dojnych krav dochazelo k poklesu stavi kontinualné jiz 20 let, coz se
promitlo do celkového poklesu stavu skotu. Nizsi poCty mlécného skotu jsou z velké Casti
kompenzovany zvySenim uzitkovosti, zejména diky S§lechténi, novym technologiim,
dostupnéjsim krmnym komponentiim a ozdravovani stad.

V souvislosti s novymi dotacnimi programy na podporu a udrzeni chovtu dochazelo
od roku 2012 k oziveni i chovu skotu, poCty dobytka se pohybovaly okolo 1,4 mil. ks
chovného skotu kazdy rok. Dle primémé hodnoty prvni absolutni diference dochazelo
v téchto letech ke zvySovani poctu skotu a to pfiblizné o 6 274 ks ro¢né. Hodnota bazického
indexu se po celé sledované obdobi pohybovala pod hodnotou 100%, v roce 2021 byla
55,994 %.Vzhledem ke snizujici se oblibé hovéziho masa a znacné sobé&stacnosti ve vyrobé
hovéziho masa se nepredpoklada, Ze se stavy budou v nasledujicich letech vyrazné zvySovat.
Trendy evropskych zakaznikti dokonce hovoti ve prospéch snizeni chovu hospodaiskych
zvifat a to predevsim z ekologického divodu, jelikoz chov hospodarskych zvirat je spojen
se znaénymi dopady. Krmiva evropskych hospodatiskych zvifat jsou Casto tvotfena sojou,
ktera se dovazi z Jizni Ameriky, kde se péstuje na pude€ po vykaceném pralese. Dale je to
produkce metanu a oxidu uhli¢itého spojeného s chovem hospodarskych zvitat, coz je hnaci
motor pro globalni zménu klimatu.

Hlavni pficinou poklesu poc¢tu hospodarskych zvitat na zacatku sledovaného obdobi,
zejména prasat a skotu, jsou zmény ve vlastnickych strukturach zemédélskych podnikd. Po
ptilivu zahrani¢niho kapitalu a restitunim procesu po roce 1989 doslo k transformaci
vlastnictvi zemédé€lskych podnikti a pidy. Vliv zahrani¢nich investord vedl k uzavirani
Ceskych zemédeélskych podniki, coz vedlo ke snizeni celkového poctu hospodaiskych zvitat.
Se uviranim domacich chovt skoncil také zna¢ny pocet mistnich jatek. V soucasné dobé je
zna¢na Cast zvifat odesilana na porazku do zahranici, coz nasledné snizuje sobéstacnost
Ceské republiky v produkci masa. K dal§imu vyraznému sniZeni stavil hospodatskych zvifat
doslo po roce 2004, kdy Ceska republika vstoupila na trh EU, coZ vystavilo mistni zemé&dglce
zahrani¢ni konkurenci, ktera méla Casto pfiznivej$i ceny, mimo jiné i kvuli vysokym
nakladiim na praci pii nizsi uzitkovosti zvifat, napf. u prasat se vydava 0 0,13-0,16 € vice na

1 kg jatecn€ upraveného téla nez je prameér EU.
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3.2 ZivociSna vyroba

Zivogisna vyroba se zabyva vyrobou masa a dalsich Zivo&isnych produktd jako jsou
naptiklad vejce, mléko, kiize a dalsi. Udava tedy mnozstvi (ziva hmotnost) zvifat, které bylo
uvedeno na trh za G€elem porazky, tedy na prodej na jatka, obchodnim organizacim nebo na
ptimy vyvoz. Vedle toho zahrnuje také zvitata, ktera byla porazena na vlastnich jatkach nebo
mimo jatka. Zivo&i§na vyroba tedy uréuje kolik kilogrami Zivého zvifete bylo dany rok
uréeno k porazce. To, kolik zvifat bude roné porazeno uzce zavisi na domacim stavu
hospodatskych zvitat, jelikoz to jsou pievazné domaci zvirata, ktera jsou na Ceskych jatkach
porazena. Vyvoj vyroby jateCnych zvifat je znazornén na grafu 2, ktery Cerpa data z ptilohy
3.

Graf 2 Vyroba jatecnych zvirat v CR v letech 2000-2022 (tis. tun Zivé hmotnosti)
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Z dtvodu propojenosti stava hospodaiskych zvifat a zivo¢i§né vyroby lze na grafu 2
pozorovat témer podobny scénar vyvoje. Od roku 2000 priblizné do roku 2013 zivocisna
vyroba vyrazné klesa, z ptuvodnich 1 104 tis. tun klesla vyroba na 697 tis. tun zivé hmotnosti,
coz odpovida poklesu vyroby o 36,8 %. Praimérné tempo ristu v tomto obdobi ¢inilo 93,24
%, ro¢né tedy vyroba klesala v priméru o0 6,76 %. V nasledujicich obdobi, mezi lety 2013 a
2022, se porazky drzely na konstantni Grovni — pramérn¢ 720 tis. tun zivé hmotnosti rocné¢.

Nejvice se vyrobi jatecnych prasat, poté dribeze a az nakonec skotu.
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Pfi bliz§Sim zkoumani zivoci§né vyroby zjistime, ze nejvyssi pokles byl u prasat, do
roku 2013 se vyroba snizila pfiblizn€ o 50 %, coz jasné kopiruje pokles stavu chovanych
prasat ve stejném obdobi, vedle toho také dochazelo ke snizovani poctu chovu, jelikoz po
roce 2004 velké mnozstvi chovateli nespliiovalo evropské standardy chovu. U dribezi
vyroby lze v prvnich 13 letech sledovat také pokles, avSak ne tak vyrazny jako u prasat. |
pfes mirny narast vyroby v roce 2008 klesla vyroba k roku 2013 o 26,75 %, z 317 tis. tun
zivé hmotnosti v roce 2000 na 232 tis. tun v roce 2013. Od roku 2013 se situace stabilizovala
a zivoCiSna vyroba prasat a drubeZe se ustalila na konstantni urovni. V letech 2013 az 2022
se vyrobilo primérné 299 tis. tun Zivé hmotnosti prasat a 254 tis. tun zivé hmotnosti dribeze,
u prasat bylo primérné meziro¢ni tempo rustu 99,32 %, u drabeze 101,42 %. Primérna
tempa rustu v té€chto letech také odrazeji novy trend a to takovy, Ze dribezi maso zaina
pomalu nahrazovat maso vepfové. Nejen z divodu vétsi spotiebitelské obliby u masa
dribeziho, ale také z divodu jednodussiho chovu dribeze. U zivoci§né vyroby skotu ve
celém sledovaném obdobi nejsou vidét vysoké vykyvy vyroby, vyroba se snizila pouze o
15,65 %, pticemz prumérny koeficient rustu byl 0,99, vyroba tedy meziroéné klesala
v praméru o 1 %, coz odpovida praimémému meziroénimu poklesu stavu skotu v CR.

Zivocisna vyroba celkem klesla od roku 2000 do roku 2022 o 35,3%, dle koeficientd
rastu klesala prameérné 2,1 % rocné. Z grafu 2 lze ale vycist, ze hlavni propad vyroby byl
v prvni poloviné obdobi, na konci sledovaného useku jiz vyroba stagnovala. Stagnaci
v zivoCi$né vyrobé mimo jiné ovliviiuje fakt, ze znacna Cast zivych zvifat se vyvazi na
porazku do zahranici, a to predevsim z diivodu vyssiho financ¢niho ohodnoceni. V roce 2021
se do ciziny vyvezlo ptes 87 tis. tun zivé hmotnosti skotu a skoro 44 tis. tun zivé hmotnosti

prasat. U dribeze to bylo v roce 2020 18 680 tun zivé hmotnosti.

3.3 Vyroba masa

Vyroba masa piimo navazuje na zivocisSnou vyrobu. Jedna se o maso, které bylo po
porazce zvitete a jeho bourani, porcovani, vykuchani a o€isténi uznano za vhodné k lidské
spotfebé. Toto maso se dale prodava jako maso vysekové nebo se z n€ vyrabi masné
vyrobky a konzervy. Vyvoj jeho vyroby je zachycen na grafu 3, ktery mé primarni data
v priloze 4 a 5, kde kromé masa vepiového, hovézi a dribeziho jsou data i k masu

skopovému, jehné¢imu, kozimu a konskému. Ve vyrobé masa hraje dalezitou roli zahrani¢ni
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obchod a tim spojena sobéstacnost ve vyrobé€. Z ekonomickych divoda se zna¢na Cast
hospodarskych zvitat vyvazi k porazce do zahranici a poté se dovazi maso zpét do CR. Casto
se stava, ze za hranicemi za maso lépe zaplati a 1 pres nakladnou cestu na zahranicni jatka se

farmaiim vyplaci vic nechavat zvirata porazet tam.

Graf 3 Vyroba masa v CR v letech 2000-2022 (tuna jatecné hmotnosti)
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Pfi prvnim pohledu na graf 3 si 1ze v§imnout velké podobnosti s grafem 2, vyroba
masa je totiz pfimo zavisla na zivocisné vyrobé, ktera poté determinuje produkci masa.
Ceské republika vykazuje ve vyrobé masa dlouhodobé klesajici tendenci, v roce 2000 se
vyrobilo celkem 703 052 tun jate¢né hmotnosti masa, v roce 2022 jiz pouze 447 317 tun
jatecné hmotnosti. Dle primérného tempa ristu byl mezirocni pokles ptiblizné o 2 %. Hlavni
proud snizovani produkce byl v letech 2000-2013, ve stejném obdobi také zasadné klesala
zivoCi$na vyroba, coz se odrazilo na produkci masa. V téchto letech bylo primérné
meziroCni tempo rustu 96,65 %. Nejvice vyroba masa klesla v roce 2012, kdy koeficient
rastu vuci roku predeslému byl pouhych 0,9069, vyroba tedy klesla 0 9,31 %. Tento pokles
l1ze kromé snizovani chova pfisuzovat i hospodaiské recesi, kdy se vyrazné zvedly ceny
vykupu zivych zvifat v navaznosti na zvySeni cen krmnych smeési a dal§ich surovin
potiebnych pro chovy a zpracovatelé masa reagovali snizenou poptavkou. Od roku 2014 se
vyroba masa drzi na konstantni urovni, coz opét reflektuje vyvoj zivocisné vyroby. Primérné

tempo rustu bylo 100,02 %.
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Dribeziho masa se v Ceské republice vyrobi primémé 183 811 tun jatetné
hmotnosti ro¢né, tedy hmotnosti vychladlého jatecné upraveného téla. Nejvice drubeziho
masa se vyprodukovalo v roce 2005 a to témeéft 230 tis. tun jatecné hmotnosti. V tomto roce
se také vyvoj produkce dribeziho masa prelomil zrastu na pokles. Klesajici tendence
produkce trvala az do roku 2013, kdy bylo zaznamenano vyrobni minimum, necelych 150
tis. tun jatecné hmotnosti dribeze. Pokles produkce dribeziho masa byl zptisoben poklesem
zivocCis$né vyroby v tuzemsku i snizeni dovozu v dusledku nizsi poptavky po mase (graf 4).
Mezi roky 2005 a 2013 bylo priimérmé mezirocni tempo rustu vyroby dribeziho masa 94,86
%, u zivoCisné vyroby drubeze bylo ve stejném obdobi 96,4 %. Nejvétsi mezirocni pokles
byl ovsem jiz mezi lety 2011 a 2012, produkce tehdy klesla o 10,28 % a to kromé divodu
vySe také v navaznosti na fakt, ze do roku 2011 se data sbirala za dribez v¢etné drobt. Mimo
jiné produkce dribeziho masa klesala v dasledku dopadi unijnich standardt pohody kufat
chovanych na maso (smérnice Rady 2007/43/ES z roku 2009). Od roku 2014 je produkce
dribeziho masa v tuzemsku opét zvySuje a to predevSim v souvislosti se vzrastajici
spotiebou. I pies 4,07 procentni pokles mezi roky 2021 a 2022 se pruimérné tempo rastu
v Casovém rozmezi let 2014 az 2022 drzelo nad hodnotou 100, konktrétné bylo 101,56 %.

Jak jiz bylo zminéno, dilezitym faktorem pro produkci masa je sobéstacnost v jeho
vyrobé. U dribeziho masa byla sobéstacnost ve vyrobé k roku 2020 64,8 %, proto je nutné
chybgjici poptavku nahrazovat dovozy. Ty v zavislosti na stagnaci stavil driibeze v CR (graf
1) a zvySujici se poptavce po dribezim mase rostou. Dle strategického planu CR méla byt
sobéstacnost v bilém mase jiz na 85 %, tedy pfiblizné o 20 % vyssi. Pied vstupem do EU
(1999-2003), kdy zem¢ jesté netézila z vyhod spolecného trhu, byla jeji sobéstacnost ve
vyrob& na 92 %, v té dobé se v CR také chovalo nejvice dribeze od roku 1993. Podil domaci
produkce na spotiebé driibeziho masa byl v roce 2021 68,2 %, dovozy Cinily pfiblizné 107
tis. tun jateCné hmotnosti masa a export byl 25 tis. tun masa, v tuzemsku se vyprodukovalo
177 157 tun drabeziho masa.

Produkce vepfového masa klesa od roku 2000 témer nepretrzité. V roce 2022 se
vyprodukovalo 208 tis. tun jatecné hmotnosti vepfového masa, oproti vychozimu roku se
jedna o pokles o 47,33 %, tehdy se vyprodukovalo 396 tis. tun jatecné hmotnosti masa.
Primeérmy koeficient ristu byl 0,9721, coz predstavuje primérnou mezirocni zménu ve vysi

2,79 % smérem dolt. Vepfové maso byva Casto nahrazovano masem dribezim, konkrétné
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kufecim, coz do jisté miry ovliviiuje jeho produkci. Dale to je vyvoj stavu chovu prasat,
ktery spolu s zivociSnou vyrobou prasat vykazuje klesajici trend. Mezi lety 2000 a 2021 klesl
chov prasat v CR 0 58,23 %. Stejné jako u dribeziho masa je Ceska republika nesob&staéna
ve vyrobé masa veprového a neni schopna sama pokryt doméaci spotiebu. K roku 2020 byla
mira sobéstacnosti pouhych 51,5 %. Aby byla pokryta domaci poptavka, tak se v navaznosti
na klesajici produkci veprového masa dovozy kazdoro&ng zvysuji. V roce 2021 bylo do CR
dovezeno témét 300 tis. tun jate¢né hmotnosti vepfového masa, s ohledem na vysi domaci
produkce (217 tis. tun masa) a vyS$i exportu (35 tis. tun masa) pokryje domaci produkce
spotiebu veprového masa v CR pouze ze 46 %.

Vyroba hovéziho masa se pred rokem 2004 drzela na konstantni trovni okolo 108
tis. tun jate¢né hmotnosti za rok, po pifipojeni na unijni trh zacala produkce klesat a to az do
roku 2013. Mezirocni zména vyroby hovéziho masa od roku 2004 do roku 2013 byla dle
koeficientd riistu primeérné 0,9548, tedy rocné se vyroba snizila pfiblizné€ o 4,52 %. Zasadni
propad vyroby byl v roce 2005, kdy produkce hovéziho masa klesla o 16,16 % vici roku
predeslému. Na rozdil od masa vepirového a dribeziho se stavy skotu béhem sledovaného
obdobi vyrazné neménily, pokles vyroby hovéziho masa 1ze tedy pravdépodobné prisuzovat
spiSe tomu, ze velka Cast skotu se vyvazi za hranice. To také zpusobilo, Ze mezi roky 2004
a 2005 doslo v tuzemsku ke snizeni zivocisné vyroby skotu téméf o 10 %. Na niz§i vyrobu
muze také pusobit vyssi cena hovéziho masa v porovnani s ostatnimi druhy mas. Od roku
2014 do konce obdobi se vyroba hovéziho masa ustalila ptiblizn€ na 450 tis. tun jatecné
hmotnosti, praimérné meziro¢ni tempo zmény bylo 100,7 %, coz znaci nepatrny rist vyroby.

Jak jiz bylo zminéno produkci masa, hovéziho nevyjimaje, kromé vyse poptavky na
domacim trhu ovliviluje také moznost exportu masa ¢i zivého skotu na zahranicni trhy. Ze
statistického hlediska je CR sob&staéna ve vyrob& hovéziho masa, vroce 2021 byla
sobéstacnost 121,6 %, znacna Cast produkce hovéziho masa se vyvazi pryc, predevsim na
Slovensko. Pokud tedy odeCteme export, doméaci vyroba pokryje spotiebu pfiblizné z 72,9
%, zbylou poptavku je nutné opét nahradit dovozy. V roce 2021 byla domaci produkce
hovéziho masa 72 552 tun jateCné hmotnosti, za hranice se vyvezlo ptiblizné 14 tun masa a

nazpét dovezlo 40 tun masa.

76



3.4 Spoti'eba veprového, hovéziho a driubeziho masa

V ramci dat, které jsou evidovany Ceskym statistickym ufadem je do spotieby masa
zahrnuto nejen maso klasické, tedy vysekové, ale také masné vyrobky a konzervy. Data pro
spotfebu masnych vyrobka a jinych polotovara nejsou vetfejnou databazi poskytnuty. Maso
je povazovano za jednu ze zakladnich surovin a objevuje se v kazdém vyvazeném jidelnicku.
Jeho spotieba dokaze do jisté miry determinovat kvalitu zivota obyvatel a jejich financni
zdravi, jelikoz pravé koupéschopnost obyvatelstva urcuje miru spotfeby. Spotieba
dribeziho, vepfového a hovéziho masa je na grafu 4, primarni data ke grafu jsou zanesena v

ptiloze 6.

Graf 4 Spotieba masa v CR v letech 2004-2021 (kg/obyvatel)
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Zdroj: CSU 4, 2022, vlastni zpracovdni

Konzumace driibeziho masa roste celosvétové rok od roku a i v Ceské republice
zaziva vyrazny rust, po masu vepiovém se jedna o druhé nejvice konzumované maso. Mezi
maso drubezi se fadi predev§im kur domaci (hovorove kufe), dale pak krity, perlicky, husy
a kachny. Na Ceském trhu s driibezim masem a jeho vyrobky hraje vyznamnou roli dovoz
masa ze zahrani¢i. Cena importované suroviny vyrazné ovliviiuje cenu komodity na ¢eském
trhu a s tim spojenou spotiebu. Ro&ni spotieba driibeziho masa v Ceské republice se za celé
sledované obdobi pohybovala mezi 24,32 a 29,85 kilogramy na obyvatele za rok a primérné

meziro¢ni tempo rustu bylo 101 %. Mezi lety 2004 a 2014 lze vyvoj spotieby dribeziho
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masa povazovat za konstantni, pramérna rocni spotieba Cinila 25,04 kg/obyvatel a koeficient
rastu daného obdobi byl 1,00. K rustu ve spotiebé dribeze dochazelo az od roku 2015, dle
prvni absolutni diference se spotfeba zvySovala do roku 2021 pfiblizn€ o 0,71 kg/obyvatel
za rok, v procentualnim vyjadieni se jednalo o narast spotfeby pfiblizné o 3 % za rok.
V poslednim roce pozorovani byla zaznamenano spotfebni maximum a to 29,85 kg/obyvatel,
coz oproti roku vychozimu pfedstavuje narust ve spotiebé o 4,55 kg dribeziho masa na
osobu.

Nejvyssi mezirocni pokles spotieby driibeze byl v roce 2007, kdy koeficient rustu
m¢él hodnotu 0,9614. V prvni absolutni diferenci 1ze pokles definovat jako snizeni spotfeby
o 1 kg drabeziho masa na obyvatele. Pokles spotieby dribeze pravdépodobné dusledkem
zvySeni spotiebitelské ceny dribeze, predevsim kufete (viz graf 9), kdy cena 2007 stoupla o
38,75 % oproti roku 2006. Nejnizsi spotieba byla ale naméfena az o 6 let pozdéji, v roce
2013 spotieba Cinila 24,32 kg na obyvatele. Niz§i spotifeba masa byla mimo jiné zptisobena
tim, Ze rast mezd obyvatel nepokryval rist spotiebitelskych cen potravin. V letech 2012 a
2013 byl index realnych mezd viici roku prechozimu na 98,9 %. Lidé tedy ve svém jidelnicku
omezovali draz$i suroviny jako je maso. Od roku 2015 obliba a tedy i spotieba dribeziho
masa roste predevsim pro jeho zdravéjsi podobu, v porovnani s masem hovézim a vepfovym,
rychlou tepelnou pfipravu a pfiznivou cenu. Driibezi maso se fadi mezi ,,dietn&jsi“ druhy
masa, jelikoz driibez je nizkoenergetickym a lehce stravitelnym druhem masa.

Nejvice konzumovanym druhem masa je v Ceské republice dlouhodob& maso
veprové. Prave z veprového masa jsou pfipravovana tradi¢ni ¢eska, piipadné evropska jidla.
Chov prasat a konzumace veprového ma v Ceskych dejinach také slavnostni zvyky jako jsou
zabijackové hody, den trhaného veprového masa nebo farmarské trhy, které se zamétuji na
veprové maso a vepiové vyrobky. Spotfeba veprového masa se za celé sledované obdobi
drzela priblizné na konstantni urovni 40-45 kg rocné na obyvatele. Od pocatku sledovani do
roku 2013 spotieba veprového masa mirné klesa, primérny koeficient riistu v téchto letech
byl 0,9992. Stejné jako u dribeziho masa bylo spotfebni minimum u masa veptového v roce
2013, tehdy byla spotieba 40,33 kg/obyvatel. V meziro¢nim srovnani se jedna o pokles
spotieby o 2,33 %, v hodnoté prvni diference poté o snizeni spotieby o 0,87 kg masa na
obyvatele. Tuto skuteCnost mohlo zpusobit vyrazné zdrazovani ceny veprového masa mezi

roky 2011 az 2013, napt. veprovy bucek zdrazil o 22 % a veprova pecen¢ o 12,23 %. Od
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roku 2014 se obraci tempo rustu spotfeby a az dokonce referen¢niho obdobi vykazuje
rostouci tendenci, v praiméru o 1,28 % za rok, coz odpovida narustu o 550g na osobu za rok.
Dobra perspektiva jeho spotieby se zaklada na jeho oblibé a tradici v ¢eské kuchyni, velmi
zadouct je zvySovani jeho jakosti a snizovani spottebitelské ceny. V poslednich dvou letech
sledovaného obdobi byl trh s vepfovym masem v Ceské republice vyrazné ovlivnén vyvojem
tohoto odvétvi nejen v EU, ale i ve svété. V roce 2021 vyrazné klesly spotiebitelské ceny
veprového masa, coz se také projevilo na nartstu spotieby vepirového masa, kdy spotieba
mezirocné vzrostla o 2,8 % (+1,2 kg/obyvatel). Detailnéjsi pohled na vyvoj cen vepiové
pecen¢ a veproveho bucku je na grafu 9.

Hovézi maso, stejné jako maso vepiové, je typické pro Ceskou republiku a presto
z dlouhodobého hlediska dochazi ke snizeni jeho spotieby. V roce 2004 byla spotieba na
obyvatele 10,3 kg a na konci obdobi, v roce 2021, poté 9,4 kg. V hodnoté prvni absolutni
diference se jedna o snizovani spotieby v pruiméru o 50g na osobu ro¢n€. Od roku 2004
dochazelo ke snizovani spotfeby hovéziho masa az do roku 2013, kdy byla naméfena
nejnizsi hodnota spotfeby a to 7,5 kg masa na osobu a rok. Hodnota prvni absolutni diference
byla v tomto roce -0,6 kg. Podle hodnoty tempa ristu se jednalo o sniZeni spotieby o 7,29
% oproti roku 2012. Tento trend byl postupné zpisoben jednak cenovymi poméry mezi
jednotlivymi druhy mas, tak zejména i zmeénou dietetickych a stravovacich navyka a
zejména zivotniho stylu, kdy se dava v dnesnim zputisobu Zivota prednost piipravé rychlych
teplych jidel z drabeziho ¢i vepiového masa. I kdyz byl mezi lety 2013 a 2021 zaznamenam
mirny narust spotieby (+240g osoba/rok), ro¢ni spotieba hovéziho masa nikdy nepfevysila
spotiebu vychoziho roku. V téchto letech se tempo ristu spotieby hoveéziho masa
pohybovalo na urovni 102,92, dochazelo tedy primérné k nartstu spotieby o0 2,92 % roc¢né.
Duvodu, pro¢ se hovézi maso ztraci z Ceského jidelnicku je vice, zejména se jedna o jeho

vys$8i cenu, Casovou naro¢nost na pripravu pokrmu.
3.4.1 Celkova spotieba masa

Kromé veptového, kuteciho a hovéziho masa se v Ceské republice konzumuji 1 dalsi
druhy masa. Jedna se o maso skopové, kozi, koriské, krali¢i a zvéfinu. Tato masa se ovSem
konzumuji v malé mife a jejich piinos do celkové spotfeby masa je minimalni. Skopové,

kozi a koniské se ve statistikdch pocita dohromady a rocné se spotiebuje okolo 0,37
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kg/obyvatele, pfi¢emz jeho rocni spotieba mezi roky 2004 a 2021 je témé&f meénéna. Maso ze
zveéfiny se stava stale vice zddanym, v letech 2004 az 2007 byla jeho ro¢ni spotieba
v pruméru 0,6 kg/obyvatel Od roku 2008 jeho spotieba vzrostla téméi na dvojnasobek a
zvétina byla v lidském jidelnicku do konce sledovaného obdobi piiblizné na hodnoté 1
kg/obyvatel/rok, avSak v celkovém meéfitku byla jeho spotieba stdle zanedbatelna. Velky
rozdil ve spotfebé zvéfiny mezi roky 2006 (0,5 kg/obyvatel) a 2008 (1,12 kg/obyvatel) lze
pfipisovat tomu, ze mezi témito roky byl povolen vétsi odstiel zvétre z divodu velkych ztrat
na zemédélskych plodinach a v lesnickych porostech kviili pfemnozeni zvére.

Naopak klesa spotifeba masa krali¢iho a to z 2,9 kg/obyvatele v roce 2004 na 0,62
kg/obyvatele ke konci sledovaného obdobi. Dle hodnoty primémého tempa ristu lze fict, Ze
spotieba krali¢iho masa klesala ro¢né pfiblizn€ o 8,35 %, coz odpovida 0,13 kg masa za rok.
Pokles spotieby lze pficist predevsim vysoké spotiebitelské cené kraliciho masa, naroénému
chovu a malé vytéznosti. Na snizujici spotfebu kraliciho masa ma vliv 1 nova role kralika
jako domaciho mazlicka. Graf 5 nabizi pohled na celkovou spotifebu masa a produktt z n¢j
vCetné mas zminénych vySe. Graf 5 sleduje obdobi spotieby od roku 2004 do roku 2021 a
Cerpa data z ptilohy 7.

Graf 5 Celkova spotieba masa v CR v letech 2004-2021 (kg/obyvatel)
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Celkova spotifeba masa v letech 2004 az 2021 byla velmi proménliva, v prvnich
Ctyfech letech se spotieba masa drzela pfiblizné na konstantni urovni, 80,4 - 81,5
kg/obyvatel. OvSem jiz od roku 2007 se zacina ménit trend vyvoje a spotieba zacala klesat
az do roku 2013 (vyjma roku 2010, kdy byl zaznamenam meziro¢ni narast o 330g masa na
osobu), kdy konzumace masa klesla na 74,81 kg/obyvatel a bylo dosazeno spotiebni
minimum, v hodnoté bazického indexu byla spotfeba na 96,6 % spotieby roku 2004.
Primémé tempo rustu mezi t€mito lety Cinilo 98,59 %, jednalo se o meziro¢ni pokles
v pruméru o 1,41 %, dle hodnoty prvni absolutni diference 1ze pokles vyjadrit jako rocni
snizeni konzumace primérné o 1,1 kg na obyvatele. Nevys$si mezirocni pokles (3,4 %) byl
mezi lety 2012 a 2013, v hodnoté prvni absolutni diference Ize toto snizeni formulovat jako
snizeni konzumace ve vysi 2,6 kg masa na osobu. Hlavni pficinou poklesu celkové spotieby
masa je snizeni spotfeby masa hovéziho, veptového a krali¢iho, které se vyrazné propsalo
do celkové spotieby masa. Mezi lety 2007 a 2013 klesla spotieba hovéziho masa o 3,29
kg/obyvatele, spotieba vepfového masa o 1,67 kg/obyvatel a spotfeba krali¢iho masa o 1,28
kg na obyvatele. Snizeni konzumace té€chto tii druhd mas tak vysvétluje celkovy pokles
spotieby z 93,13 %. Spotieba ostatnich druhti mas byla téméf neménna. Diavodi ke
snizovani konzumace masa muze byt vice, zména preference obyvatel, nizka
koupéschopnost ¢i vysoké spotiebitelské ceny. V letech, kdy se spotfeba masa drzela na
okolo 81lkg/obyvatele byl pramérny roéni index realnych mezd v CR 103,7 %, v dobé&
poklesu spotfeby masa (2008-2013) byl index realnych mezd v praméru na hodnoté 100,5
%, v roce 2013 dokonce doslo ke snizeni nominalni mzdy oproti roku 2012. Lidé tedy zacali
meénit své stravovaci navyky a omezovali maso ve svém jidelnicku. Od nasledujiciho roku
se realné mzdy zacaly opét zvySovat, coz melo za nasledek vyS$si spotfebu masa.

Od roku 2013 do konce sledovaného obdobi vykazuje ukazatel spotieby masa v CR
pouze rostouci trend vyvoje, dle hodnoty prvni absolutni diference praimérné o 1,4
kg/obyvatel roéné a vroce 2021 byla hodnota spotieby 85,98 kg/obyvatel. Pomoci
prumérného tempa rastu lze tento rust popsat jako zvySovani spotieby masa o 1,76 % za rok.
Ovsem nejvyssi mezirocni narust ve spotieb€ masa byl zaznamenam v roce 2015, tedy dva
roky po nejniz§i zaznamenané spotiebé a to +3,45 kg masa na osobu, coz predstavuje narast
spotifeby 0 4,5 % a ro¢ni hodnota konzumace masa dosahla pfiblizné stejnych hodnot jako

pred poklesem. Nejvétsi zrychleni, dle druhé absolutni diference, ukazatele spotfeby masa
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bylo zaregistrovano v roce 2014 (3,7 kg/osoba/rok), o rok pozdéji poté 2,4 kg/osoba/rok.
Skokovy mezirocni narust evidovan mezi lety 2013 az 2015 navazoval na skonceni
hospodarské recese, kdy se spotieba masa vracela na pavodni hodnoty pred krizi. Naopak
nejnizsi druha absolutni diference byla v roce 2016 (-2,5 kg/osoba/rok), ov§em i pres vyrazné
zpomaleni ukazatele byl v tomto roce koeficient rustu 1,012, tedy nedoslo mezirocné
k poklesu spotfeby masa. Podle vypoctenych hodnot bazického indexu lze zjistit, Ze mezi
roky 2018-2021 byla spotifeba masa nad hodnotou spotfeby masa bazického roku 2004.
Stoupajici tendence je pravdépodobné spojena s rostoucim HDP a tim zvysujici se hodnotou

prumérné mzdy a koupé&schopnosti obyvatel.

3.5 Vyroba masnych produktia a konzerv z domaci produkce

Vyroba masnych produktti a konzerv je jednou z moznosti, co 1ze udélat s masem,
které bylo uznano za vhodné k lidské spotfeb€. Druhou moznosti je maso prodat jako
vysekové, tedy dale nezpracované, pripravené kupravé v doméacnostech nebo
gastronomickych zafizenich. Cesky statisticky Gfad nesleduje ukazatel vyroby masnych
produkti a konzerv pfimo sam, data jsou poskytovana pies Trzni informacni systém Statniho
zemeédelského a intervencniho fondu, ktery data ziskava od vybérového vzorku sledovanych
podnikd. Skrz CSU jsou poté data vefejné dostupna v Situagnich a vyhledovych zpravach za
jednotlivé roky a jsou vedena pro maso hovézi a maso veprové. U dribeziho masa se sleduje
pfedevSim prodej masa celkovy a prodej vajec, tedy masna vyroba neni samostatné
evidovana.

Data evidovana Ceskym statistickym ufadem ur&uji, kolik procent domaci produkce
veprového nebo hovéziho masa se vyuziva k vyrobé masnych produkti a konzerv. Data
nezohledfiuji mezinarodni obchod s masem, ktery ma na jejich vyrobu zasadni vliv, hlavné
poté dovoz masa do tuzemska. K vyrobé masnych produkti a konzerv jsou kromé masa
z ¢eskych chovil pouzita i masa z dovozu, ktera Casto vychazeji pro zpracovatele levnéji jak
masa domaci. Naptiklad Spanélsko, které mé specializovanou vyrobu u Sunek jako je Jamon
iberico, mize nepotiebné kusy masa prodavat za cenu vyrobnich nakladi na mezinarodnim
trhu. Tato cena je poté piiznivéjsi pro Ceské zpracovatele masa a nakupuji potfebné dily masa
pro vyrobu masnych produktti u zahraninich konkurentd. V roce 2021 se do Ceské

republiky dovezlo 40 539 tun hovéziho masa, 289 647 tun vepiového masa a 106 799 tun

82



masa dribeziho. Ne vSechno dovezené maso se ale vyuziva na vyrobu masnych produkti a
konzerv, ¢ast masa se dovazi do obchodi k pfimému prodeji spotiebiteli. Jelikoz nejsou
informace k tomu, jak velka ¢ast masa z dovozu se vyuziva k vyrobé masnych produkti a
konzerv, graf 6 zobrazuje kolik masa se k vyrobé vyuziva z domaci produkce. Primarni data

ke grafu 6 jsou v pfiloze 8, 9 a 10.

Graf 6 Vyroba hovézich a veprovych masnych produktii a konzerv v CR v letech 2004-2021 (tuna jatecné

hmotnosti)
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V ramci sledovaného obdobi vyroba hovézich masnych produkti a konzerv
vykazovala mimé klesajici vyvoj, hodnota primérného koeficientu byla 0,9848,
v procentudlnim vyjadieni se jedna o meziro¢ni pokles o 1,52 %, v hodnoté prvni absolutni
diference lze tento pokles definovat jako pokles o 780 tun za rok. K vyrobé hovézich
masnych vyrobkt a konzerv se na zacatku sledovaného obdobi pouzilo 52 912 tun hovéziho
masa z domaci produkce, v roce 2021 poté jen 39 657 tun masa. Nejvyssi mezirocni pokles
byl evidovan hned z kraje Casové fady a to mezi roky 2004 a 2005, k vyrobé hovézich
masnych produkti a konzerv se v roce 2005 vyuzilo 09 617 tun masa méné, dle tempa ristu
se jednalo o snizeni o 18,18 %. Toto snizeni bylo zpisobené dvéma faktory, nejen ze doslo
k poklesu vyroby hovéziho masa (-16,17 %), ale k vyrobé hovézich masnych vyrobku a

konzerv bylo pouzit mensi podil zjiz niz§i masné vyroby. U vyroby hovézich masnych
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produktt se pozilo o 0,81 % masa z masné produkce méné jak v roce 2004, u hovézich
konzerv poté 0 0,5 %. V roce 2005 také vyrazné stoupl dovoz hovéziho masa do tuzemska,
mezirocné se jednalo o zvySeni importu o 9 tis. tun jate¢né hmotnosti masa.

V letech 2006-2011 dochazelo ke stabilizaci a k vyrobé hovézich masnych produkti
a konzerv, rocné bylo pouzito pfiblizn€ 41 tis. tun hovéziho masa a to 1 pfes pokles v jeho
vyrobg, jelikoz se vyuzivalo k vyrob€ masnych produktd vétsi procento z masné produkece,
v roce 2011 se vyuzilo o 3,4 % masa z masné vyroby vice oproti roku 2006. V letech 2012
a 2013 klesala nejen vyroba hovéziho masa, ale klesala i spotfeba hovéziho masa vcetné
masnych produkti a konzerv. Naopak dochazelo k vy$Simu procentualnimu pouZziti
hovéziho masa k vyrobé masnych vyrobkid, v priméru bylo pouzito 56,89 %. Pokles
spotieby masa v¢. masnych produkti zapficinil 1 nizs§i dovozy hovéziho masa do tuzemska,
pfiblizn€ o 3 500 tun jate€né hmotnosti masa. V roce 2012 bylo dle bazického indexu pouzito
také nejméne hoveéziho masa z doméaci produkce, oproti roku vychozimu se jednalo o pokles
029,819 %. Od roku 2014 naopak dochézelo ke zvySovani spotfeby hovéziho masai k jeho
produkci, coz se odrazilo na mnozstvi pouzitého hovéziho masa z doméaci produkce k vyrobé
masnych produkti a konzerv, primér v dané roky c¢inil 39 233 tun jatecné hmotnosti. Skrz
celé referencni obdobi se na vyrobu hovézich produkti a konzerv vyuzivalo priblizné 54,19
% domaci produkce hovéziho masa. U hovézich konzerv tomu bylo 0,76 %, pficemz v roce
2004 se pouzilo 2,21 % domaciho masa a v roce 2021 0,45 %. Snizujici se vyuziti hovéziho
masa na masné konzervy muze byt zptsobeno snizenou celkovou poptavkou po daném zbozi
¢i pouze po konzervach domaci vyroby, dalsim davodem muze byt zvySujici se podil masa
z dovozu k jejich vyrobe. Nejvyssiho zpomaleni ve vyvoji vykazoval ukazatel dle druhé
absolutni diference v roce 2017 (-5 494 tun jat. hm.), naopak nejvyssiho zrychleni v roce
2006 (+7 262 tun jat. hm.). V roce 2021 byla hodnota bazického indexu 74,95 %, pfiCemz
pres celé referencni obdobi byla pod hodnotou 100 %.

Vyvoj vyroby vepfovych masnych produktd a konzerv vykazuje jasné klesajici
tendenci ve vyvoji, primeérny koeficient ristu dosahuje hodnoty 0,969, coz predstavuje rocni
snizeni vyuziti doméciho vepfového masa piiblizn€ o 5 152 tun jatecné hmotnosti masa.
Vyuziti vepfového masa z domaci produkce klesa kontinualné od roku 2004 do roku 2012,
pfiemz nevyssi mezirocni pokles byl zaznamenam v roce 2005, kdy se vyuzilo o 24 702

tun veprového masa z domaci vyroby méné jak v roce predchozim. Kromé snizeni domaci
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produkce vepirového masa (-9,84 %) doslo k poklesu v navaznosti na znacny rust dovozu
veprového masa do CR v roce 2005 a to 0 31 tis tun jate¢né hmotnosti. K dal§imu vyraznému
poklesu ve vyuziti domaciho vepifové masa k vyrobé veprovych masnych produkti a
konzerv (- 18 072 tun jat. hm.) doslo v roce 2009, kdy vyroba masa v CR klesla meziroéné
0 10,23 %. Z dtvodu poklesu vyroby veprového masa doslo i ke snizeni jeho vyvozu (9 %)
a zvyseni dovozu (20,6 %).

V letech 2012-2014 se vyrova vepfovych masnych produkti a konzerv drzela
z tuzemské masné produkce drzela na konstantni Urovni, pfiblizn€ 136 tis. tun jateCné
hmotnosti masa. Od roku 2015 poté vyvoj ukazatele opét klesa az do roku 2019 ato z divodu
stale se zvysujicich se dovozll vepiového masa do CR a snizujici se domaci vyrobg,
v procentualnim vyjadieni pomoci prumérného tempa rastu se jednalo o meziro¢ni poklesy
04,3 %. V roce 2019 bylo dle bazického indexu vyuzito nejméné veprového masa z domaci
vyroby k vyrobé masnych produktt a konzerv, hodnota indexu byla 54,113 %. V poslednich
dvou letech referencniho obdobi doslo k oziveni produkce vepfového masa a spolu s tim i
ke zvySeni mnozstvi domaciho masa pouzitého k vyrobé vepirovych masnych produktt a
konzerv, dle hodnoty prvni absolutni diference se vyuziti domaciho vepifového masa
zvySovalo pfiblizné o 3,5 tis. tun za rok. V téchto dvou letech dochazelo i ke snizovani
importu vepfového masa do CR a to piedeviim v roce 2021, kdy se do tuzemska dovezlo
maso za 14 910,8 mil. K¢, coz predstavuje pokles oproti roku 2020 o 1 731,7 mil. K¢.

Pfi pohledu na celou ¢asovou fadu lze konstatovat, ze vyuziti vepfového masa
z domaci produkce na masné vyrobky a konzervy vyrazné klesa, v prameéru o 3,1 % za rok.
Z divodu rostouci tendence vyvoje dovozu vepiového masa do CR lze predpokladat, ze
vyroba vepfovych masnych produkti neklesa, akorat se méni pivod pouzitého masa. Z
veprového masa z Ceskych chovi se primérné 54,18 % pouzije na vyrobu masnych produktt
a 0,739 % na vyrobu konzerv. Z hlediska druhé absolutni diference ukazatel vykazoval
vyrazné zrychleni ve vyvoji v roce 2006 (+15 506 tun jat. hm.) a v roce 2010 (+14 789 tun
jat. hm.), naopak nejvyssiho zpomaleni ve vyvoji bylo dosazeno v roce 2009 (-13 359 tun
jat. hm.). Hodnoty bazického indexu skrz celé sledované obdobi nepiekrocil hodnotu 100

%, v roce 2021 hodnota indexu byla 57,499 %.
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3.5.1 Konstrukce predpovédi vyvoje vyroby veprovych masnych produktu a konzerv

Casova fada vyroby vepiovych masnych produkti a konzerv byla diagnostikovana
jako Casova fada bez sezonnich vykyvi a s trendem. Tabulka 6 zobrazuje trendové funkce,
které byly vybrany jako vhodné k popisu ¢asové fady vyroby veprovych masnych produkti
a konzerv v CR, kromé tvaru jednotlivych trendovych funkci jsou v tabulce zachyceny i
jejich indexy determinace. Za nejvhodnéjsi model se povazuje ten, ktery ma nejvyssi index
determinace. Timto modelem je trendova funkce logaritmickd, ktera mé vypovidaci
schopnost o uplynulém vyvoji vyroby veprovych masnych produkti a konzerv 96,79 %.

Tvar logaritmické funkce je popsan pomoci pfirozeného logaritmu.

Tabulka 6 Trendové funkce pro vyvoj vyroby veprovych masnych produktii a konzerv

Trendova funkce | Tvar trendové funkce Index determinace
Linearni Ti=1,9055E5-4865,998t 0,9103
Kvadraticka T=2,0705E5-9814,1348t+260,4283t> 0,9659
Logaritmicka T=2,114E5-33172,1162In(t) 0,9679
Exponencialni T=194413¢ %033 0,9396

Zdroj: viastni zpracovani dle dat z programu Statistica a MS Exel

Dle bodového odhadu (pfiloha 12) by se v nasledujicich 3 letech, tedy letech 2022,
2023 a 2024, méla vyroba vepiovych masnych produkti a konzerv z domacich surovin
snizovat a to 1 pfes rostouci vyvoj v letech 2019-2021. V roce 2022 se dle prognozy pouzilo
107 479,6 tun jate¢né hmotnosti veprového masa, v roce 2023 by se melo pouzit 107 647,3
tun masa a v roce 2024 101 872,2 tun masa. Ve vSech tfech predikovanych letech by tak na
vyrobu vepiovych masnych produkti a konzerv mélo byt pouzito méné masa, jak v roce
2019, kdy bylo zaznamenano minimum (111 509 tun jate¢né hmotnosti vepfového masa).
Intervalova predpovéd (ptiloha 12) byla pocitana s 95% intervalem spolehlivosti, tedy
a=0,05. Dle dolni meze predpovédniho intervalu by se ve vSech predikovanych letech mélo
vyuzit méné jak 100 tis. tun jatecné hmotnosti vepfového masa z domacich chovi. Horni
mez piedpovédniho intervalu udava hodnotu pro rok 2023 mirné vyssi, jak v roce 2022 (cca
120 tis. tun), rok 2024 by mél byt na stejné urovni roku 2022 a v roce 2025 by mélo byt
pouzito jen 1157923 tun masa. Pro vypocet budoucich hodnot ukazatele vyvoje vyroby

veprovych masnych produktt a konzerv bylo v programu Statistica pocitano s pfirozenym
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logaritmem zaokrouhlenym na 6 desetinnych mist. S ohledem na uplynuly vyvoj vyroby
veprovych masnych produkt a konzerv z tuzemskych surovin se zda prognosticky model
jako realny. Ceska republika domaci vyrobou nepokryva spotiebu vepifového masa, &eiti
chovatelé prasat dotuji chov ze svého (2021 byla prodejni cena prasat pod vyrobnimi
naklady) a zvySuje se mnozstvi dovezeného masa. Je v§ak otazkou, jak do vyroby zasahne
aktualni politika, kdy se stale vice prosazuji regionalni vyrobci uzenin, ktefi k vyrobé svych
produktt vyuzivaji pfedevsim maso z Ceskych chovi a suroviny od ¢eskych dodavatelt.
Obrazek 12 zachycuje pribéh logaritmické funkce ¢asovou fadou vyvoje vyroby

veprovych masnych produktd a konzerv v CR

Obrazek 12 Logaritmicka trendova fiunkce (masné produkty a konzervy)
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Zdroj: vystup z programu Statistica

3.6 Spoti'eba uzenarskych vyrobki

Uzenarské vyrobky jsou druh masnych vyrobku, které se konzervuji pomoci uzeni,
tedy pusobenim koute. Uzeniny se daji dale délit na drobné uzenarské vyrobky (Spekacky,
vurty, parky, klobasy atd.), salamy (mékké i trvanlivé), specidlni uzenaiské vyrobky
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(pecinky, slaniny, moravské uzené atd.) a uzena masa. Vyvoj spotfeby téchto vyrobka je

zachycen na grafu 7, ktery Cerpa data z ptilohy 13.

Graf 7 Spotireba uzendrskych vyrobkit v CR v letech 2000-2020 (kg/obyvatel)
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Zdroj: Maria Lutskaya, 2023, vlastni zpracovani

V roce 2000 Cinila spotfeba uzenin na obyvatele 20 kg za rok, o rok pozdéji nepatrné
klesla na 19,7 kg za rok. Od roku 2001 do roku 2007 vykazoval vyvoj rostouci tendenci,
rocné se spotiebovavalo stale vice uzenarského zbozi. Spotieba uzenin v roce 2007 dosahla
20,9 kg/obyvatel, coz piedstavuje narust o 0,9 kg/obyvatele od pocatku sledovani. Pramérné
meziroCni tempo rustu v tomto obdobi bylo 100,64 %, tedy i pres pokles v prvnim roce
sledovani se spotfeba v pruiméru zvySovala o 0,64 % za rok. V navaznosti na globalni
ekonomickou krizi zaGala spotieba masa v CR klesat a jinak tomu nebylo ani u uzenin.
V roce 2008 spotieba uzenarského zbozi klesla o 580g masa na osobu, jednalo se tak o
nejvyssi meziroCni pokles v méfeném useku. Snizovani ro¢ni spotieby uzenin trvalo az do
roku 2012, kdy bylo dosazeno spotiebni minimum a to 19,61 kg/obyvatel. Mezi lety 2008 a
2012 klesala spotfeba uzenaiského zbozi dle prvni absolutni diference v priméru o 258g za
osobu za rok, koeficient ristu byl 0,9874.

Od roku 2013 dochazelo k postupnému zvySovani spotieby uzenin, zasadni narast

byl poté zaznamenam mezi lety 2015 a 2017, kdy se spotieba zvedla z 19,65 kg na 21,2
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kg/obyvatele, spotfeba se tak zvySovala o 3,87 % za rok. Hlavni pfi¢innou zvySovani
konzumace uzenin bylo zvySovani mezd, v roce 2017 stoupla primérna mzda v mezirocnim
srovnani o 7 %, pfiCemz spotiebitelské ceny se zvysily za uvedené obdobi pouze o 2,5 %.
V poslednich letech referen¢niho obdobi se spotreba uzenin drzela na 19,75 kg/obyvatel/rok.
Béhem celého sledovaného obdobi byla prumérna ro¢ni spotieba 1 obyvatele 20,09 kg
uzenaiskych vyrobkti. Druha absolutni diference zobrazuje zpomaleni nebo zrychleni ve
vyvoji, priCemz nejvetsiho zrychleni ve vyvoji ukazatele spotieby uzenaiskych vyrobki bylo
dosazeno v roce 2019 (1,3 kg/osoba/rok). Naopak nejnizsi druhd absolutni diference byla v
roce 2008 (-780 g/osoba/rok). Dle bazického indexu pocitaného k pocateCnimu roku se da
vycist, Ze spotieba se pohybuje okolo hodnoty roku 2000, primérna bazicky index byl 100,5
%. Nejvyssi zmeéna oproti roku vychozimu byla v roce 2017, kdy hodnota bazického indexu
byla 106 %. Primérné tempo rustu referencniho obdobi bylo 99,97 %, 1ze tedy konstatovat,

Ze vyvoj spotfeby uzenin je pomérné konstantni.
3.6.1 Konstrukce predpovédi vyvoje spotieby uzenarskych vyrobku

Casova fada spotieby uzenaiskych vyrobki byla diagnostikovana jako Gasova fada
neperiodicka a bez trendu. Vzhledem k vyrazné€ nizkym hodnotam indexti determinace u
vybranych trendovych funkci (pfiloha 15), byl pro extrapolaci vybran adaptivni pfistup
modelovani casovych fad a to konkrétné exponencialni vyrovnavani. Vycet modell, které
byly vybrany jako vhodné pro popis uplynulého vyvoje sledovaného ukazatele spotieby
uzenaiskych vyrobki na zakladé nizké hodnoty M.A.P.E. je zobrazen v tabulce 8. Nejnizsi
hodnotu M.A.P.E. vykazoval model jednoduchého Brownova exponencialniho vyrovnani a

to 1,8892 %.

Tabulka 7 Hodnoty M.A.P.E. pro vyvoj spotreby uzendrskych vyrobkii (%)

Jednoduché . Trojité Model
, Dvojité Brownovo exponencialni
Nazev Brownovo o Brownovo L
oy exponencialni . vyrovnani s
modelu exponencialni . exponencialni ,
vyrovnani vyrovhant vyrovnani tlumenym
y trendem
Hodnota
M.APE. 1,8892 1,9627 5,9338 1,891

Zdroj: viastni zpracovani dle dat z programu Statistica
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Obrazek 13 nabizi pohled na jednoduché Brownovo exponencialni vyrovnani ¢asové
fady vyvoje spotieby uzenaiskych vyrobka v CR.
Obrazek 13 Jednoduché Brownovo exponencidalni vyrovnani (uzenarské vyrobky)
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Zdroj: vystup z programu Statistica

Bodovou predikci budouciho vyvoje spotieby uzenaiskych vyrobkt podle vybraného
modelu exponencialniho vyrovnani 1ze sledovat v piiloze 14. Dle této prognézy je mozné
vidét mirny narGst ve spotiebé uzeniny. Vzhledem ktomu, ze Casova fada byla
diagnostikovana jako fada bez trendu, vyslednd bodova predpovéd je ve vsech
predikovanych letech stejna a to 20,03534 kg/obyvatel. S ohledem na primérnou rocni
spotiebu uzenin v letech 2000-2020, ktera €inila 20,096 kg uzeného masa na osobu za rok,

1ze predikovanou vysi spotfeby uzenin povazovat za realnou.
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3.7 Ceny prumyslovych vyrobcu masnych vyrobku

Ceny pramyslovych vyrobci jsou Ceskym statistickym ufadem zjistovany na
mesicni bazi, data jsou sbirana od vybraného vzorku cca 1200 organizaci. Vykazované ceny
jsou poté ceny sjednané mezi odbératelem a dodavatelem v tuzemsku bez DPH a spotiebni
dang. Na zakladg t&chto dat poskytuje CSU k nahlédnuti indexy cen pramyslovych vyrobct
v roni, pripadné mési¢ni verzi. Rast ¢i pokles cen primyslovych vyrobct udava, o kolik %
se v daném roce zménila primérna cenova hladina téchto cen v porovnani s primérnou
cenovou hladinou ve stejném obdobi predchoziho roku.

Graf 8 zobrazuje vyvoj indexu cen u vyrobcu zpracovaného a konzervovaného masa
a vyrobcli masnych produktd v Casovém useku 2004-2022, data graf Cerpa z prilohy 16.
Oranzova linie na grafu 8 znazorfiuje hodnotu 100, tedy index cen daného roku odpovida
indexu cen roku predeslého. V letech, kdy je modra line pod hladinou hodnoty 100 dochazi
k poklesu cen vyrobct, v opacném piipad€é ceny vyrobct rostou. Z grafu 8 lze vycist, ze
v prubéhu sledovaného obdobi dochazi ke kolisani indexu cen okolo hladiny 100

rovnomerné.

Graf 8 Indexy cen primyslovych vyrobcii v CR v letech 2004-2022 - Zpracované a konzervované maso a
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Na zacatku sledovaného Casového useku, v roce 2004, byl index cen primyslovych
vyrobct masnych produkti na hodnoté 104,3 %, tedy ceny se zvysily o 4,3 % oproti roku
predeslému. V nasledujicim roce doslo opét ke zvednuti cen, ovSem tempo jejich rustu se
snizilo a ceny vzrostly pouze o 2 %. V roce 2006 doslo k prvnimu poklesu cen oproti roku
predeslému a to o 1,6 %, index cen v daném roce byl na hodnoté 98,4 %. V letech 2007 a
2008 se ceny drzely pfiblizn€ na konstantni Grovni, primérné tempo rustu v tomto obdobi
bylo 101,1 %, tedy dochazelo pouze k nizkému zvySovani cen, primérné o 1,1 % rocné.

Prvni zasadni pokles cen byl zaznamenam v letech 2009 a 2010. V roce 2009 byly
ceny na 98,6 % cen roku 2008 a o rok pozdé&ji, tedy v roce 2010 byl index cen 95,7 %, tedy
ceny klesly o 4,3 % oproti roku predeslému. Tento pokles cen byl pravdépodobné zptisoben
hospodarskou stagnaci a globalni krizi, kterd zacala v roce 2008.

V roce 2011 a predevsim v roce 2012 dochazi opét k rustu cen. Index cen pro rok
2011 byl 101,2 %, tedy jednalo se o mirny narast, o 1,2 % oproti roku 2010. Vysoky rast byl
poté az v roce 2012, kdy se ceny meziro¢né zvedly o0 5,7 %. Za vysoky rust cen mohla zména
snizené sazby DPH, ktera se od ledna 2012 zvedla z 10 % na 14 %, coz se odrazilo na
vyrobnich cenach. V letech 2013 az 2015 dochazi ke snizovani tempa rastu cen, v roce 2013
bylo 103,3 %, v roce 2014 101,1 %, o rok pozdé&ji pak 96,9 %. Propad cen v roce 2015 a
poté i vroce 2016 byl nasledkem vyvoje cen jateCnych zvifat na Evropském trhu, tedy
vychozich surovin pro masnou vyrobu, a také vysokymi cenami predchozich let (2012 a
2013), které oslabily poptavku. Dulezitym faktorem bylo také omezeni vyvozu veprového
masa na rusky trh, ¢imz na unijnim trhu doslo k pfebytku masa.

Na konci ¢asové fady, od roku 2016 do roku 2022, indexy cen primyslovych vyrobct
masnych vyrobk oscilovaly okolo hodnoty 100 %, pficemz amplituda se stale zvétSovala.
Roku 2017 doslo ke zdrazeni jateCnych zvitat, coz vedlo ke zvySovani cen pramyslovych
vyrobct, meziroéni zmeéna cen byla +3,5 %. O rok pozdéji vlivem nartstu produkce masa
(prevazné veprového) na trhu EU a silného postaveni zahrani¢nich dovozcti doslo k dalsimu
snizeni cen jateCnych zvifat. To se projevilo i na cenach prumyslovych vyrobcu, ktefi své
vyrobky zlevnily, meziro¢ni pokles cen byl o 2,1 %. V roce 2019 byl zaznamenam druhy
nejvyssi index cen, jeho hodnota byla 107 %, ceny pramyslovych vyrobcu se tedy vuci

predchozimu roku zvedly o 7 %, opét v disledku zmény cen jateCnych zvifat.
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Nejvétsi mezirocni pokles cen byl v roce 2021, kdy ceny klesly o 5,6 %, hodnota
indexu byla pouze 94,4 %. Tento pokles byl zptisoben jednak piebytkem masa na trhu
v Evropé, ktery byl spojen s nizkym odbytem masa v disledku omezeni gastronomickych
podnikd v dobé Covidu-19. V tomto roce také ceny zpracovatelli masa reagovaly na pokles
cen vyrobct masa zapfi&inény vyvojem cen jateénych prasat na evropském trhu, ty v CR
mezirocné klesly o 13,8 % na 25,25 K¢/kg zivé hmotnosti. S narGstem naklada tohoto
sektoru (cena krmiv, veterinarni péce atd.) se tak dostala produkce prasat pod vyrobni
naklady. OvSem hned nasledujici rok doslo ke skokovému zdrazeni a ceny v roce 2022
vzrostly o 18,6 %. V roce 2022 to byla predev§im vysoka inflace, ktera zapficinila skokovy
rast cen, prumérna mira inflace byla 15,1 %. Dale doslo ke zdrazeni jateCnych zvifat, ve
srovnani s rokem predchozim se jednalo o zvySeni 0 50 % u prasat, o 17 % u dribeze a 0 24
% u skotu. V neposledni fadé zemédé€lsky prumysl zna¢né€ ovliviiuji ceny obilovin, které po
vypuknuti valky na Ukrajiné€ vzrostly, jelikoz Ukrajina je vyraznym vyvozcem, zejména

pSenice a slunec¢nice které jsou surovinami do krmiv pro hospodarska zvitata.

3.8 Spotiebitelska cena vybranych druhu mas

Maso jakozto vstupni a zakladni surovina masnych produktt je nezbytné pro jejich
vyrobu. Je to pravé maso, které ze znacné cCasti determinuje kone¢nou cenu masnych
produktd a tim i jejich spotiebu. Cesky statisticky ufad shromazduje data spotiebitelskych
cen k nekolika druhym vysekového masa — jedna se o maso hovézi pfedni s kosti, maso
hoveézi zadni bez kosti, maso vepiové bucek, maso veprové pecené a kute kuchané celé.

Cena hovéziho masa, pfedniho s kosti 1 zadniho bez kosti, po celé sledované obdobi
roste. U hovéziho pfedniho s kosti cena vzrostla z 61,47 K&/kg v roce 1994 na 164,43 Kc/kg
v roce 2022, jedna se tak o narust o 167,5 %, prameérny koeficient rustu byl 1,037, tedy cena
meziro¢né stoupala v primeéru o 3,7 %. Hovézi zadni bez kosti zaznamenalo také znaCny
rast ceny, avSak o néco nizsi nez tomu bylo u masa predchoziho. Mezi lety 1994 a 2022
doslo k ristu ceny hovéziho zadniho bez kosti o 144,1 %, kdy cena byla na zacatku
sledovaného obdobi na 118,93 K¢ za kg, ke konci obdobi poté 290,32 K¢/kg, dle primémého
tempa ristu se cena zvySovala kazdy rok primérné o 3,4 %. Nejvyssi cenovy rozdil byl u
obou zastupcil zaznamenam mezi roky 2021 a 2022. Tehdy se hovézi zadni bez kosti zdrazilo

mezirocné o0 68,92 K¢ (+31,1 %) za kilogram a hovézi predni s kosti 0 28,71 K&/kg (+21 %).
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Tento skokovy narast lze piicist predevS§im inflaci, jelikoz doslo ke zdrazeni vsech
zkoumanych druhi mas vcéetné vepiového a kufeciho. Primeérna inflace byla v roce 2022
15,1 %, coz piedstavuje druhou nejvyssi hodnotu od vzniku Ceské republiky. Dale na
spotiebitelskou cenu hovéziho masa pisobi ceny energii, které se v roce 2022 zvysily a jsou
potieba ke zpracovani, skladovani a dopravé masa. Vyznamna zrychleni ukazatele spotfebni
ceny hovéziho masa pfedniho s kosti bylo dle ukazatele druhé absolutni diference v letech
2012 (+10,65 K¢/kg) a 2022 (+21,46 K¢/kg), naopak zasadni zpomaleni bylo v letech 2001
(-10,95 K¢/kg) a 2013 (-12,54 K&/kg). U hovéziho zadniho bez kosti dochéazelo k CastéjSimu
vyraznéj§imu zrychleni i zpomaleni ukazatele v zavislosti na druhé absolutni diferenci,
nevysS§iho zpomaleni ukazatel dosahoval v roce 2001 (-24,99 K¢/kg), nejvyssiho zrychleni
poté v poslednim sledovaném roce a to +75,69 Kc/kg.

Vyvoj spottebitelskych cen mas je graficky zachycen na grafu 9, ktery Cerpa data
z ptilohy 17 a 18.

Graf 9 Spotrebitelskd cena vybranych druhii mas v CR v letech 1994-2022 (K¢/kg)
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Pfi zjevném srovnani cen vepiovych a hovézich mas ve vychozim roce na grafu vySe

zjistime, ze dana masa zacinala pfiblizné¢ na stejnych cenovych hladinach. Kvalitnéjsi

94



veprové maso, vepirova pecene, stalo v roce 1994 166,69 K¢/kg, coz odpovida cené hovéziho
zadniho bez kosti v témze roce, u vepiového bucku cena zacinala na 68,23 K¢ za kilogram,
tedy pfiblizné€ ve stejné vysi jako cena hovéziho predniho s kosti. Na rozdil od hovéziho
masa, vepfové maso vykazovalo vyrazné€ niz§i primémé koeficienty rastu, které byly u
veprové peCené 1,011 a u veprového bucku 1,03. Zasadni pokles ceny u veprového bucku
byl v roce 1998, kdy cena oproti roku predchazejicimu klesla o 18,39 Ké&/kg a dosahla tak
svého minima, cena tehdy byla na 81,99 % ceny pocatecniho roku. Nejvyssi mezirocni
narusty ceny bucku byly poté dle prvni absolutni diference zaznamenany v letech 2012
(+12,35 Kc¢/kg), 2019 (+18,35 Kc/kg) a 2022 (+32,41 KE/kg). Z pohledu druhé absolutni
diference ukazatel vyvoje ceny nabral vyrazné zrychleni ve vyvoji vroce 2019 (+24,39
Ké/kg) a 2022 (+39,18 K&/kg) a zpomaleni v roce 1998 (-21,89 Ké/kg) a 2020 (-22,51
K¢&/kg). Minimum ceny vepiové pecené bylo zaznamenano az v roce 2021, kdy cena na
88,23 K¢/kg, coz predstavovalo snizeni ceny o 40,73 Kc¢/kg, viuci roku 2020 se cena snizila
0 31,6 %. Pokles byl zpasoben vice faktory. Cesky trh s masem je do znatné miry zavisly
na trhu Némeckém, kde v tomto obdobi doslo k vyskytu onemocnéni AMP u prasat a tim
doslo k previsu nabidky jateCnych prasat, dal§im faktorem bylo sniZzeni cen vyrobci i
zpracovatell masa v celé Evropské unii. V zavislosti na tomto poklesu bylo nejvyssi
zrychleni 1 zpomaleni ukazatele ceny u vepfové pecené dle hodnoty druhé diference
zaznamenano na konci sledovaného obdobi, zna¢ného zrychleni bylo dosazeno v roce 2019
(+25,73 K¢/kg) a 2022 (+77,8 Keé/kg), mezi t€émito roky doslo k nejvysSimu zpomaleni
ukazatele, v roce 2020 to bylo -34,98 K&/kg a v roce 2021 -29,75 K¢/kg. Cena vepiového
bucku byla po celé referencni obdobi nizs$i nez cena veprové peCené€, zména nastala az v roce
2022, kdy cena bucku byla vyssi o 4,22 K¢&/kg nez cena pecene.

Ze zastupcu drabeze se sleduje spotiebitelska cena u kufete celého, ktera od pocatku
sledovani do roku 2021 vykazovala pfevazné linearni trend, primérna cena v tomto useku
byla 58,95 K¢ za kilogram. Nejvyss§i meziro¢ni zména ceny nastala v roce 2022, kdy cena
stoupla o0 21,53 K¢/kg, coz odpovida narustu o 36,8 %. Tento narust byl stejn€ jako u masa
veprfového a hovéziho zapfiCinén predev§im vysokou inflaci roku 2022. Lze tedy
konstatovat, ze vzrustajici obliba a spotieba bilého masa nema vliv na zménu ceny celého
kutete, cena roku 2021 byla vyssi pouze 0 2,17 K¢ za kilogram, jak cena z roku 1994. Kromé

posledniho sledovaného roku cena zasadné vzrostla v roce 2007 (+17,17 K¢/kg), tedy roce
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pted kterym bylo dosazeno minimu, kilogram kufete tehdy stal 44,30 K¢. Zasluhu na
vyrazném zvySeni ceny roku 2007 mélo omezeni dovozu dribeze z jihovychodni Asie a
Ciny, kde se vyskytovala pta¢i chiipka. Primémé tempo ristu ceny kufete bylo 102,3 %,
coz odpovida ro¢nimu rastu ceny priblizn€ o 0,85 K¢&/kg. Nejvyssi hodnota ukazatele druhé
diference byla naméfena v roce 2022 (+25,98 Kc/kg), ovSem skoro stejného zrychleni
dosahoval ukazatel ceny kurete i v roce 2007 a to 24,47 K¢&/kg. Nasledujici rok, rok 2008,

zaznamenal nejvyssi zpomaleni ve vyvoji ceny kufete, druha diference byla -19,65 K¢/kg.
3.9 Spotrebitelska cena vyrobku jemné parky

Masné vyrobky predstavuji nezastupitelnou roli v Ceském jidelnicku. Mezi hlavni
predstavitele masnych produkti bezesporu patii parky, které jsou vyrabény predevsim
z masa jateCnich zvifat, vody, kize a s pfidanim kofeni vCetné soli. Jako zastupitele parku
pro sledovani vyvoje spotiebitelské ceny byly vybrany jemné parky, které jsou vyrabény
z masa veprového. Jejich cenovy vyvoj mezi roky 1994 a 2022 lze vidét na grafu 10,

podkladova data jsou v piiloze 19.

Graf 10 Spotrebitelskd cena vyrobku jemné parky v CR v letech 1994-2022 (K¢/kg)

225,00
200,00
175,00
150,00
125,00
100,00
75,00
50,00
25,00

0,00

1994
1995
1996
1997
1998
1999
2000
2004
2005
2006
2007
2008
2009

2001
2002
2003
2010
2011
2012
2013
2014
2015
2016
2017
2018
2019
2020
2021
2022

Zdroj: CSU 9, 2023, viastni zpracovani

Obecné lze vyvoj ceny vtomto Casovém obdobi charakterizovat jako rostouct

s mirnymi a nepravidelnymi vykyvy, koeficient riistu se v priméru pohyboval na 1,035, tedy
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cena se zvySovala pfiblizn€ o 3,5 % rocné. Z pohledu tempa rusta ceny lze ¢asovou fadu
ceny parka rozdélit do dvou obdobi a to na roky 1994-2010 a 2011-2022, v prvnim obdobi
cena mezirocn¢ rostla vyrazné€ mirnéjSim tempem (1,6 %) jak v obdobi nasledujicim (6 %),
kdy se zvySovala kazdy rok kromeé roku 2020. Béhem prvniho obdobi se kilogram jemnych
parkt prodaval pod 100 K¢, ve vychozim roce byla jejich cena 75,56 K¢/kg, v roce 2010 se
cena pohybovala na 96,05 K¢/kg a hodnota bazického indexu odpovidala 127,118 %, tedy
doslo k narastu ceny o 27,118 %. V roce 2000 byla béhem prvniho tseku zaznamenana
nejvyssi mezirocni zmeéna (+7,97 K¢/kg), ktera byla zptsobena ristem cen prumyslovych
vyrobc, které se zvedly 0 6,3 %. O rok dfive, v roce 1999, byla cena parka na svém minimu,
tehdy se jedno kilo prodavalo za 71,86 K¢. Levnéjsi parky byly disledkem snizovani cen
zemédélskych i prumyslovych vyrobca jiz od roku 1998, zemédélsti vyrobci zleviiovali
veprové maso v dusledku poklesu cen jateCnich prasat v celé Evropé a zvySil se dovoz masa
do tuzemska, pramyslovi vyrobci poté reagovali na zménu cen zemédélskych vyrobcu, coz
se nasledné promitlo i do cen spotfebitelskych.

Od roku 2011 cena parkd roste priblizné 3x rychleji, ze 105,6 K&/kg na 191,29 K¢/kg
v roce 2022, v hodnoté prvni absolutni diference rostla cena primérné o 7,94 K¢ ro¢né. Na
konci sledovaného obdobi bylo kromé& cenového maxima zaznamenam také nejvyssi
meziro¢ni narast ceny a to o 21,18 K¢ za kilogram, v procentualnim vyjadieni se jednalo o
rast ceny o 12,5 %. Znacné narasty cen parkl se objevily i mezi roky 2011-2012 a 2018-
2019. Oproti rokim piedchazejicim se v roce 2012 cena zvedla o 14,5 % (+15,31 K¢/kg),
v roce 2019 o 12,6 % (+18,53 K¢&/kg). Zvyseni spotiebitelské ceny jemnych parka v té€chto
letech je odrazem zvySenim cen prumyslovych vyrobct — viz graf 8, ktefi zvySovali své ceny
v navaznosti na déni na trhu s vepfovym masem. Kromé& pasobeni velkosti nakladi na maso
k vyrobé parku, 1ze oznacit také vliv rustu cen dalSich surovin nutnych ve vyrobé, jako je
naptiklad voda, kofeni, sil, konzervanty a dalsi, v neposledni fad€ to jsou naklady na
energie, které jsou potieba k vyrobé parku a které zejména v roce 2022 vyrazne vzrostly (dle
Eurostatu byly ceny na 279,3 % cen roku 2015), coz se odrazi na cené. Zajimavé je, ze
obchodnici reagovali na zvySovani cen prumyslovych vyrobct, ovsem v letech 2015, 2018
a 2021, kdy vyrobci zleviiovali (graf 8), spotiebitelské ceny parkd naopak rostly a nedoslo
k o¢ekavanému poklesu jako tomu bylo napiiklad u spotiebitelské ceny veprové pecené

(graf 9).
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Pti zhodnoceni celého referen¢niho obdobi se cena zvySovala dle pramérné prvni
absolutni diference okolo 4,13 K¢ za kilogram ro¢né, coz odpovida primérnému tempu rustu
ve vysi 3,5 %. Nejvyssiho zrychleni ve vyvoji ceny parka ukazatel dosahovala dle druhé
absolutni diference v roce 2019 (+17,74 K¢/kg), naopak vyrazného zpomaleni ve vyvoji bylo
dosazeno v roce nasledujicim (-20,64 K¢&/kg). Skrz celé obdobi neklesl kromé tii let bazicky
index pod 100 %, tedy pod cenu roku 1994, nizsi cena byla zaznamenana pouze v roce 1995

(99,021 %), 199 (95,103 %) a v roce 2002 (99,987 %).
3.9.1 Konstrukce predpovédi vyvoje spotiebitelské ceny jemnych parku

Casova fada vyvoje spotiebitelské ceny jemnych parkd byla diagnostikovana jako
Casova fasa bez sezonnich vykyvi a s trendem. Tabulka 9 nabizi pohled na vycet trendovych
funkci a jejich indexti determinace, trendové funkce byly vybrany jako vhodné pro popis
uplynulého vyvoje sledovaného ukazatele na zakladé vysoké hodnoty indexu determinace.
Nejvyssi hodnotu indexu determinace vykazuje kvadraticka trendova funkce, ktera popisuje
prubéh Casové tady spotiebitelské ceny jemnych parkt z 98,29 %. Z tohoto duvodu lze
trendovou funkci povazovat za spolehlivou pro vypocet vyvoje budoucich hodnot ukazatele.

Zvolena trendova funkce ma tvar T:=78,47525-1,309841+0,171837.

Tabulka 8 Trendové fiinkce pro vyvoj cen jemnych parkii

Trendova funkce Tvar trendové funkce Index determinace
Linearni T=51,84172+3,84503t 0,8844
Kvadraticka T=78,47525-1,30984t+0,17183t> 0,9829
Logaritmicka T=32,5503+31,3238In(t) 0,8833
Exponencialni T=62,9445¢%033" 0,9451

Zdroj: viastni zpracovani dle dat 7 programu Statistica

Dle bodové predpovédi budouciho vyvoje hodnot Casové fady (pfiloha 21) pro roky
2023, 2024 a 2025 lze fici, ze vyvoj spotiebitelské ceny jemnych parki bude mit nadale
rostouci prubeh. V roce 2023 by cena 1 kg jemnych parki méla stat 193,8263 K¢, v roce
2024 by se spotrebitelska cena méla prehoupnout pies 200 K¢/kg a jemné parky by mély stat
202,998 Kc/kg, v roce 2025 by cena meéla vySplhat na 212 K¢&/kg. Intervalova predpoveéd’

(ptiloha 21) byla pocitana s 95% intervalem spolehlivosti, a=0,05. Jeji dolni mez
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predpovida, ze cena jemnych parkl by se pres 200 K¢/kg mohla dostat az o rok pozdéji, jak
predpovéd bodova, tedy v roce 2025, naopak horni mez predpovédniho intervalu vykazuje
hodnotu jiz 199,6239 Ké/kg v roce 2023. Vzhledem k uplynulému vyvoji spotiebitelské
ceny jemnych parkt se nepfedpoklada, Ze by cena klesala a tudiz 1ze bodovou predpovéd
povazovat za realnou. A to hlavné z divodu ristu cen zpracovatelského odvétvi (energie) a
cen zeméedélského odvétvi (krmné smesi) a také proto, ze se jedna o jednu ze zéakladnich
druht masnych surovin, ktera se bude t€sit spotiebitelské oblib¢ i nadale.

Prabéh kvadratické trendové funkce v ramci ¢asové fady vyvoje spotiebitelské ceny

jemnych parkd je vidét na obrazku 14.

Obrazek 14 Kvadraticka trendova finkce (jemné parky)
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3.10 Spotriebitelska cena vyrobku Sunka veprova

Vedle jemnych parkdl prace zkouma také spotiebitelskou cenu u vepfové Sunky.
Jedna se o jinak zpracovany masny vyrobek z kvalitngjsich surovin. Sunka vepiova se vyrabi
z pfevazné€ z poctivé celosvalové veprové kyty, na rozdil od parkt se tedy nejedna o mlety
vyrobek. Pravé zdavodu pouziti kvalitn€jSich surovin je vepfova Sunka i1 drazSim
sortimentem a to i pfes pokles ceny mezi roky 1994 a 2010.

Z grafu 11 je patrné, Ze vyvoj veprové Sunky lze stejné jako u produktu jemnych
parkt rozdé€lit na dvé Casova obdobi shodna s pribéhem vyvoje ceny parkii a to na roky
1994-2010, kdy cena Sunky vykazovala klesajici prubéh vyvoje a na roky 2011-2022, kdy
naopak cena stoupala. Béhem prvniho obdobi, tedy od zacatku sledovani do roku 2010, cena
klesala primérné o 1,02 K¢ za kilogram, pfi¢emz nejvyssi meziro¢ni snizeni ceny bylo
v roce 1998 (-13,4 K¢&/kg). V tomto roce bylo zaznamenano i nejvyssi zpomaleni ve vyvoji
ukazatele dle druhé absolutni diference (-13,74 K¢/kg). Jako tomu bylo u jemnych parkd,
tak 1 u veprfové Sunky doslo ke snizeni spotfebitelské ceny v navaznosti na pokles cen
zemédélskych a primyslovych vyrobet, avsak z divodu vyuziti celosvalového masa a tedy
jednodussi priprave produktu, doslo k poklesu ceny pouze v roce 1998, cena jemnych parku
klesala dva roky po sobé€. Toto vyrazné snizeni ceny spolu se snizenim ceny v roce 2002 (-
9,6 K¢/kg) zapricinilo, ze primérny koeficient rustu daného useku byl 0,994, tedy cena se
mezirocné snizovala priblizn€ 0 0,6 %. Ve vychozim roce cena Sunky dosahovala 169,71 K¢
za kilogram, v roce 2010 jiz jen 153,42 K¢ za kilogram, pii pohledu na bazicky index doslo
ke snizeni ceny o0 5,539 %. Do roku 2010 se hodnota bazického indexu pohybovala pouze
pod hodnotou 100 %, pti¢emz nejnizsi hodnota byla naméfena v roce 2007 a to 88,215 %.
V tomto roce bylo zjisténo i cenové minimum, veprova Sunka stala 149,71 K¢&/kg. Vyvoj

veproveé Sunky je graficky zachycen na grafu 11, ktery ¢erpa data z ptilohy 22.
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Graf 11 Spotiebitelskd cena vyrobku sunka vepiova v CR v letech 1994-2022 (K¢/kg)
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Zdroj: CSU 9, 2023, vlastni zpracovani

Od roku 2011 se zacal vyvoj vyrazné obracet opacnym smérem a vykazoval rostouci
tendenci. O rok pozdéji byla poprvé zaznamenana hodnota bazického indexu pres 100%,
tedy cena Sunky roku 2012 byla vyssi jak cena Sunky roku 1994. Zasadni vina zdrazovani
Sunky probihala v letech 2012 a 2013, kdy Sunka zdrazila z 160,31 K¢&/kg (2011) na 185,95
K¢&/kg (2013), dle hodnot prvni absolutni diference se ceny zvySovala pfiblizné€ o 12,82 K¢
za kilogram ro¢n¢. Ke zdrazovani doslo v disledku zvySovani cen pramyslovych vyrobku,
ktefi zvySovali své ceny v reakci na déni na svétovém trhu s vepfovym masem. Primyslovi
vyrobci zdrazovali v téchto letech piiblizn€ o 4,5 % ro¢né (graf 8). V navaznosti na vysoké
zdrazovani u masnych produkti dochazelo k vyraznému snizovani spotieby masa a masnych
produktii, které vyvrcholilo v roce 2013, kdy byla evidovana nejnizsi spotieba masa (graf
5). Nejvyssi meziroCni rozdil spotfebitelské ceny Sunky veprové byl ov§em zaznamenam az
v roce 2022, kdy se cena zvedla 0 48,05 K¢/kg, dle koeficientu rustu se jednalo a narast ceny
0 21,8 %. Za hlavni pficinu zvySovani ceny lze povazovat predevsim vysi inflace (v roce
2022 byla priméma inflace 15,1 %), ktera se promitla do cen celého fetézce. Doslo ke
zdrazovani v celé vertikale, zemédélcim vzrostly naklady na chov, pramyslovi vyrobci
nakupovali jate¢nou zveér draz a diky tomu obchodnici nakupovali vyrobky také za vyssi
ceny. Do spotiebitelské ceny se také promitla marze, naptiklad zdrazeni primyslovych

vyrobcl bylo o 3,5 % vyssi nez byl nartst inflace. Ve druhém obdobi, mezi roky 2011 a
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2022, dochazelo ke zvySovani ceny v pruméru o 9,61 K¢ za kilogram roc¢né, coz
v procentualnim vyjadieni odpovida zvySovani ceny o 4,9 % za rok.

Pti pohledu na celé referencni obdobi bylo tempo rastu ceny vyrazné nizsi, priblizné
1,8 % za rok, coz v hodnoté prvni absolutni diference odpovida rastu o 3,54 K¢&/kg roéné.
Nejvyssiho zpomaleni ve vyvoji ukazatel spotfebitelské ceny Sunky vykazoval dle druhé
absolutni diference v roce 1998 (-13,74 K¢/kg), naopak nejvyssiho zrychleni bylo dosazeno
v roce 2022 (+45,08 K&/kg). V poslednim sledovaném roce dosahovala hodnota bazického
indexu 158,364 %, tedy cena roku 2022 byla o 58,364 % vy$si jak cena Sunky roku 1994.
Stejné jako u spotiebitelské ceny jemnych parkd, ani u Sunky nedoslo v letech 2015, 2018 a
2021 ke snizovani spotiebitelské ceny v dusledku vyraznych poklesi cen prumyslovych

vyrobct a obchodnici si zvySovali své marze.
3.10.1 Konstrukce predpovédi vyvoje spotiebitelské ceny Sunky veprové

Casova fada spotiebitelské ceny vepiové sunky byla diagnostikovana jako Easova
fada bez sezonnosti a s trendem. Tabulka 10 nabizi pohled na jednotlivé trendové funkce a
hodnoty pfislusnych indexti determinace. Nejvyssi hodnotu indexu determinace vykazuje
trendova funkce kvadraticka, a to konkrétné¢ hodnotu 0,9339. Dana trendova funkce je
schopna popsat vyvoj spotiebitelské ceny veprové Sunky z 93,39 %, coz umoziuje
trendovou funkci doporucit k prognéze budouciho vyvoje. Pro vyvoj predpovédi budouciho
vyvoje hodnot byla tedy pouzita kvadraticka trendova funkce ve tvaru T;=181,8374-
5,7493t+0,27647.

Tabulka 9 Trendové fitnkce pro vyvoj cen sunky veprové

Trendova funkce Tvar trendové funkce Index determinace
Linearni T=138,9988+2,542¢t 0,5627
Kvadraticka T=181,8374-5,7493t+0,2764t> 0,9339
Logaritmicka T=135,2588+17,0402In(t) 0,561
Exponencialni T=143,5353e00133 0,6075

Zdroj: viastni zpracovani dle dat 7 programu Statistica

Prubéh kvadratické trendové funkce v ramci ¢asové fady vyvoje spotiebitelské ceny

veprové Sunky je k vidéni na obrazku 15.
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Obrazek 15 Kvadraticka trendova finkce (veprova sunka)
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Zdroj: vystup z programu Statistica

V pftiloze 24 je mozné sledovat bodovou i intervalovou predpovéd budouciho vyvoje
spotiebitelské ceny veprové Sunky dle podle zvolené kvadratické trendové funkce pro
nasledujici 3 roky, tedy prhtto obdobi 2023-2025. Dle bodové piedpovédi 1ze pozorovat
mirné sniZeni ceny v roce 2023, a to o 10,662 K¢/kg. V letech 2024 a 2025 by se cena méla
opét zvedat. Bodové predpovédi pro nasledujici obdobi jsou 2023 25,098 Kc/kg, 2024
269,207 K¢/kg a 2025 280,87 K&/kg. Intervalova predpoved byla pocitana s 95% intervalem
spolehlivosti, tedy a=0,05. Dle dolni meze predpovédniho intervalu by se cena kilogramu
veprové Sunky mohla ve vSech tfech letech pohybovat pod cenou roku 2022, naopak dle
horni meze predpovédniho intervalu by cena veprové Sunky mohla v roce 2025 atakovat 300
K¢&/kg. S ohledem na znaény vykyv v rustu ceny v roce 2022 zptsobeny vysokou inflaci a
cenami energii se jako nejpravdépodobnéjsi vyvoj ceny veprové Sunky jevi vyvoj dle dolni

meze predpovédniho intervalu.
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4 Zhodnoceni a zavér

Polet hospodaiskych zvitat v Ceské republice celkové klesa, s vyjimkou koni, u
nichz doslo od roku 1993 k 97% narGstu v dasledku zmény jejich vyuziti. Nejvetsi
zastoupeni eviduje chov dribeze, téch se v roce 2021 chovalo témér 24 miliona kust. Chov
prasat od roku 1993 vyrazné klesl, k roku 2021 se jejich pocet snizil ze 4,6 milionu na 1,6
milionu. Chovného skotu je v roce 2021 v CR také méng, vi&i roku 1993 doslo ke sniZeni
pfiblizn€ ol milion kust (pokles 0 46 %). Dlouhodoby pokles vyvoje stavi hospodaiskych
zvifat je pficitan predev§im levnému dovozu masa, coz ma dopad na konkurenceschopnost
mistnich zeméd€lct. Pocty chovné zveére se stabilizovaly po zahajeni dotanich programii v
roce 2011. Celkové jsou trendy v chovu hospodaiskych zvifat v Ceské republice ovlivnény
ekonomickymi faktory, dynamikou globalniho trhu a vyvojem spotiebitelskych preferenci.

Mezi lety 2000 a 2013 klesla zivocisna vyroba 0 36,8 % z 1 104 na 697 tisic tun zivé
hmotnosti, od roku 2013 do roku 2022 se produkce stabilizovala na urovni 720 tis. tun ro¢né.
Produkce masa v Ceské republice dlouhodobé kles4, a to ze 703 052 tun jate¢né hmotnosti
v roce 2000 na 447 317 tun v roce 2022, coz predstavuje primérny rocni pokles o pfiblizné
2 %. K primarnimu poklesu doslo mezi lety 2000 a 2013, pficemz vyrazny propad nastal v
roce 2012 v dusledku hospodarské recese, zvySenych nakladu a snizené poptavky. Od roku
2014 se produkce masa stabilizovala, coz koreluje s trendy v zivoc¢i§né vyrobé.

Produkce dribeziho masa dosahuje v pruméru 183 811 tun jate¢né hmotnosti roéné
(2000-2022), piicemz kolem roku 2005 byl zaznamenan posun od ristu k poklesu.
Sobéstacnost v dribezim mase ¢ini k roku 2020 64,8 %. Produkce veprového masa trvale
klesa a v roce 2022 dosahla 208 000 tun, coz piedstavuje 47,33% pokles oproti roku 2000.
Veprové maso je Casto nahrazovano masem drubezim. Sobésta¢nost ve vyrobé veprového
masa je nizka a v roce 2020 ¢inila 51,5 %, coz vyzaduje znacny dovoz k uspokojeni domaci
poptavky. Produkce hovéziho masa byla do roku 2004 stabilni, nasledné zaznamenala pokles
az do roku 2022, kdy se vyprodukovalo 70 tis. tun jate¢né hmotnosti masa. Ceska republika
je v produkci hovéziho masa statisticky sobéstacna (121,6 % v roce 2021), ale znacna ¢ast
se vyvazi do zahrani¢i, predev§im na Slovensko. Celkové lze fici, ze zatimco doméci
produkce pokryva podstatnou ¢ast spotfeby, pii uspokojovani spottebitelské poptavky je

zemé zavisla na dovozu, zejména vepiového a dribeziho masa.
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Spotieba dribeziho masa v Cesku vyrazné vzrostla a stala se po veprfovém druhym
nejkonzumovangj§im masem. Dribezi maso, predevs§im kufeci, je upfednostiiovano pro své
zdravi prospeésné ucinky, rychlou pfipravu a pfiznivou cenu. Spotfeba se zvysila z 25,30kg
(2004) na 29,85 kg/obyvatel/rok ro¢né (2021). Nejrozsifen€j§im masem zustava veproveé
maso, které ma hluboké koteny v eskych tradicich. Spotieba veprového masa byla relativné
stala na urovni 40—45 kilogramt na obyvatele rocné. Zatimco do roku 2013 doslo k mirnému
poklesu, spotfeba je od roku 2014 na vzestupu, coz je ovlivnéno faktory, jako je vyvoj na
trhu a klesajici ceny vepfového masa. U hovéziho masa do§lo také ke snizeni spotieby, z
10,3 kg/obyvatel v roce 2004 na 9,4 kg v roce 2021. Tento pokles je piipisovan faktorim,
jako jsou ménici se stravovaci navyky, preference zivotniho stylu pro rychlejsi pfipravu
masa a vys$i cena hovéziho masa. Souhrnné lze fici, ze dynamika Ceské spotfeby masa
odhaluje v prabéhu let vyrazny narast spotieby dribeze, stabilni preference veprového masa
a pokles spotieby hovéziho masa. Tyto posuny jsou ovliviiovany riznymi faktory, vCetné
zdravotnich ohledt, cenotvorby a kulturnich tradic.

V Cesku se krom& b&zné konzumovaného masa, jako je veprové, kufeci a hovézi,
konzumuje 1 dalsi maso jako skopové, kozi, koriské, krali¢i €1 zvéfinové, 1 kdyz v omezené
mife. Spotfeba ovci, koz a koni zistava kolem 0,37 kg na obyvatele rocn€, s pomérné
konzistentnimi tidaji od roku 2004 do roku 2021. Spotieba zvéfiny se od roku 2008 témet
zdvojnasobila na 1 kg na obyvatele/rok. Spotieba krali¢iho masa vSak zaznamenala pokles
z 2,9 kg (2004) na 0,62 kg na obyvatele (2021). Tento pokles je pripisovan faktoram, jako
jsou vysoka spotrebitelska cena krali¢itho masa, narocné postupy chovu a snizené vynosy.
Celkova spotieba masa v Ceské republice vykazuje variabilitu, v letech 2007 az 2013 byl
zaznamenan pokles, ktery dosahl minimalné 74,81 kg na obyvatele. Tento pokles je spojen
zejména se snizenou spotiebou hoveéziho, veprového a krali¢iho masa. V letech 2013 az 2021
se trend obratil a spotfeba masa vykazovala rostouci charakter (2021 85,98 kg/obyvatel).
Tento rust souvisi se zlepSujicimi se hospodaiskymi podminkami, rostoucim HDP a
zvySenou kupni silou, coz pozitivné ovliviiuje celkovy trend spotieby masa.

U masnych vyrobki a konzerv z vepiového masa se pouziva stale méné masa
z domaci produkce, u vyrobki z hovéziho masa je snizeni mensi. Mezi faktory patii vykyvy
v produkci hovéziho a veprového masa, zmény ve spotiebé a zvySené dovozy, zejména ze

zemi se specializovanou produkci, jako je Spanélsko. Tyto trendy vyzdvihuji sloZitou
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dynamiku mezi domaci produkci, mezinarodnim obchodem a spotiebitelskou poptavkou,
ktera ovliviiuje masny pramysl v Ceské republice.

0d roku 2000 do roku 2020 se spotieba uzenin v Ceské republice vyvijela stabiln& s
prumérnou rocni spotiebou na obyvatele ve vysi 20,1 kg. Struktura spotieby uzenin
kopirovala Sirsi trend celkové spotfeby masa a do roku 2012 zaznamenavala nepatrny pokles.
Nasledné doslo k oziveni spotieby, ktera dosahla svého vrcholu v roce 2017. Hlavni hnaci
silou tohoto vzestupu spotieby uzenarskych vyrobkt byl rist mezd. Podle predpokladanych
vypoctl se oCekava, ze spotieba uzenin se v nadchazejicich letech vyrazné nezmeéni.

Indexy cen primyslovych vyrobcti masnych vyrobkt vykazovaly vysoké mezirocni
zmény, které byly zapticinény nekolika faktory. V letech 2009 a 2010 doslo k poklesu, ktery
je pripisovan hospodarské stagnaci a celosvétové financni krizi. Nasledujici roky ceny
prudce vzrostly, coz bylo ovlivnéno zménou snizené sazby DPH. Snizeni cen v letech 2015
a 2016 zpusobily faktory evropského trhu, vCetn€ vysokych cen predchozich let a omezeni
vyvozu veprového masa do Ruska. V roce 2017 ceny vzrostly kvali vys$§im cenam
porazenych zvitat, zatimco v roce 2018 doslo k poklesu ovlivnénému zvysenou produkci
masa v EU. V roce 2019 opét stouply, coz bylo zpiisobeno zménami cen jateénych zvifat,
v poslednim roce se ceny vyhouply o 18,6 %, coz bylo ovlivnéno predevsim vysokou inflaci
a zvySenymi cenami energii.

Cena hovéziho predniho s kosti vykazuje v prub€hu let staly vzestupny trend. Od
roku 1994 kontinualné roste, nyni je jeho cena o 100 Ké&/kg vyssi jak vroce 1994. K
nejvyraznéjSimu mezirocnimu narustu doslo v roce 2022 v dusledku zvySenych cen
prumyslovych zpracovateli masa. Hovézi zadni bez kosti zaznamenalo jeSté strméjsi
zvySeni cen, které dosahlo ve srovnani s rokem 1993 244 1% nartustu. Veprovy bucek
vykazoval relativné stabilni cenovy vyvoj s postupnym nartstem v ¢ase. Do roku 2022 cena
dosahla 129,52 K¢, tedy témért dvojnasobku ceny z roku 1994. Naproti tomu veprova pecené
zaznamenala v poslednich letech minimalni zvySovani ceny, cena v roce 2021 dokonce
vyrazn€ klesla pod uroven roku 1994. Tento pokles byl reakci na propad cen vyrobcti masa
ovlivnény vyvojem na evropském trhu jateCnych prasat. Naklady tohoto odvétvi, vCetné
krmiv a veterinarni péce, vedly k tomu, ze produkce prasat byla nizsi nez vyrobni naklady.
Ceny celych kurat vykazovaly az do roku 2021 linearni trend, v roce 2022 zaznamenaly

vyrazny narast v dusledku vysoké inflace. ZvySujici se obliba bilého masa ceny celych kufat
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nijak vyrazné neovlivnila. Klicovou roli pfi utvareni cen masa v prabéhu let sehraly inflace,
ceny energii a vn¢j§i faktory jako cena jate¢nych zvifat na mezinarodnim trhu.

Cena jemnych parkl se v prubéhu Casu postupné zvySovala a udrzovala si relativné
stabilni vzorec az do roku 2011, kdy doslo k vyraznému posunu. Nasledné ceny eskalovaly
priblizné trikrat rychleji. Vroce 2022 cena dosahla 191,29 Kc/kg. Tento narist
spotiebitelskych cen odrazi vzestupny trend cen prumyslovych vyrobct v reakci na vyvoj
na trhu s vepfovym masem. Kromé vlivu nakladii na maso pii vyrobé uzenin k celkovému
narustu prispé€l i rast cen zakladnich surovin, jako je voda, kofeni, stl, konzervanty a dalsi.
Zejména naklady na energii. Zajimavé je, ze obchodnici reagovali na zvySovani cen
prumyslovych vyrobci okamzit€, ale v letech kdy vyrobci snizovali ceny, spotiebitelské
ceny oproti o¢ekavani vzrostly.

Cena vepiové Sunky do roku 2010 klesala, predev§im kvuli snizené spotiebé masa a
vysokym cenam. V roce 2012 cena Sunky poprvé piekonala hladinu z roku 1994. Tento
narust byl disledkem uprav cen prumyslovych vyrobci v reakci na globalni udalosti
ovliviwjici trh s vepfovym masem. Prudky nartst cen masnych vyrobki vedl k vyraznému
snizeni spotieby masa a masnych vyrobku, které dosahly minima v roce 2013. Nejvyrazn€jsi
mezirocni rozdil ve spottebitelské cené veprové Sunky nastal v roce 2022, kdy cena dosahla
268,75 K¢/kg. Béhem tohoto obdobi doslo ke komplexnimu nartstu cen v celém vertikalnim
fetézci: farmaiam vzrostly naklady na chov, primyslovi vyrobci ziskavali jateCna zvitata za

vyS§si cenu a obchodnici nakupovali produkty za zvySené ceny.
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P#iloha 1 Stavy hospoddrskych zvifat v CR v letech 1993-2022 (ks)

Obdobi Skot Prasata Driibez Ovce Kozy Koné
1993 2511737 | 4598 821 | 28219580 | 254301 | 44544 | 18792
1994 2161438 | 4070898 | 24974149 | 196030 | 44954 | 18131
1995 2029827 | 3866568 | 26688376 | 165345 | 44993 | 18039
1996 1988810 | 4016246 | 27875356 | 134009 | 42385 | 19175
1997 1865902 | 4079590 | 27572714 | 120921 | 38241 | 19059
1998 1700789 | 4012943 | 29035455 | 93557 | 34861 | 20718
1999 1657337 | 4000720 | 30222187 | 86047 | 33900 | 22675
2000 1573530 | 3687967 | 30784432 | 84108 | 31988 | 23835
2001 1582027 | 3593717 | 32043425 | 90241 28477 | 25795
2002 1520136 | 3440925 | 29946 846 | 96 286 13574 | 20891
2003 1473828 | 3362801 | 26 873408 | 103129 | 12779 | 20140
2004 1428329 | 3126539 | 25493559 | 115852 | 11912 | 20371
2005 1397308 | 2876834 | 25372333 | 140197 | 12623 | 20561
2006 1373645 | 2840375 | 25736003 | 148412 | 14402 | 22883
2007 1391393 | 2830415 | 24592085 | 168910 | 16222 | 24009
2008 1401607 | 2432984 | 27316866 | 183618 | 16627 | 27274
2009 1363213 | 1971417 | 26490848 | 183084 | 16674 | 28030
2010 1349286 | 1909232 | 24838435 | 196913 | 21709 | 29887
2011 1343686 | 1749092 | 21250147 | 209052 | 23263 | 31068
2012 1353685 | 1578827 | 20691308 | 221014 | 23620 | 33175
2013 1352822 | 1586627 | 23265358 | 220521 | 24042 | 34281
2014 1373560 | 1617061 | 21463815 | 225397 | 24348 | 32925
2015 1407 132 | 1559648 | 22508192 | 231694 | 26765 | 33716
2016 1415658 | 1609945 | 21313958 | 218493 | 26548 | 32133
2017 1421242 | 1490775 | 21494347 | 217141 | 28174 | 34548
2018 1415770 | 1557218 | 23572784 | 218915 | 30316 | 35181
2019 1418106 | 1544084 | 22979360 | 213068 | 29210 | 36908
2020 1404 117 | 1499307 | 24247371 | 203612 | 28919 | 38087
2021 1406430 | 1518402 | 23808531 | 183145 | 25409 | 33213

2022-k 1.4. | 1421254 | 1432824 | 23026197 | 174196 | 24607 | 37087

Zdroj: CSU, vlastni zpracovani
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Priloha 2 Elementdrni charakteristiky pro vyvoj stavu hospoddrskych zvirat v CR

Skot Prasata Drubez
Prvni —_ Prvni —_ Prvni .
Obdobi a‘p s;\llutni ir?c?;;c(lg; ) a‘p s;\llutni hllg C?;c(l;;; ) a‘p solutni ir?c?;;c(lg; )
diference diference diference

1993 - 100 - 100 - 100
1994 -350 299 86,054 -527923 88,520 -3245 431 88,499
1995 -131 611 80,814 -204 330 84,077 1714 227 94,574
1996 -41 017 79,181 149 678 87,332 1 186 980 98,780
1997 -122 908 74,287 63 344 88,709 -302 642 97,708
1998 -165 113 67,714 -66 647 87,260 1462 741 102,891
1999 -43 452 65,984 -12 223 86,994 1 186 732 107,097
2000 -83 807 62,647 -312753 80,194 562 245 109,089
2001 8 497 62,985 -94 250 78,144 1258 993 113,550
2002 -61 891 60,521 -152792 74,822 -2096 579 106,121
2003 -46 308 58,678 -78 124 73,123 -3073 438 95,230
2004 -45 499 56,866 -236 262 67,986 -1 379 849 90,340
2005 -31 021 55,631 -249 705 62,556 -121 226 89,910
2006 -23 663 54,689 -36 459 61,763 363 670 91,199
2007 17 748 55,396 -9 960 61,547 -1 143918 87,145
2008 10214 55,802 -397 431 52,905 2724 781 96,801
2009 -38 394 54,274 -461 567 42,868 -826 018 93,874
2010 -13 927 53,719 -62 185 41,516 -1 652 413 88,018
2011 -5 600 53,496 -160 140 38,033 -3 588 288 75,303
2012 9 999 53,894 -170 265 34,331 -558 839 73,323
2013 -863 53,860 7 800 34,501 2 574 050 82,444
2014 20 738 54,686 30434 35,163 -1 801 543 76,060
2015 33572 56,022 -57 413 33,914 1044 377 79,761
2016 8 526 56,362 50297 35,008 -1 194 234 75,529
2017 5584 56,584 -119 170 32,416 180 389 76,168
2018 -5472 56,366 66 443 33,861 2078 437 83,533
2019 2336 56,459 -13 134 33,576 -593 424 81,431
2020 -13 989 55,902 -44 777 32,602 1268 011 85,924
2021 2313 55,994 19 095 33,017 -438 840 84,369

Zdroj: viastni zpracovini v MS Excel
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Priloha 3 Vyroba jatecnych zviFat v CR v letech 2000-2022 (tis. tun Zivé hmotnosti) vé. koeficientu riistu

Obdobi | Celkem Koeoficient Skot Koeficient Prasata Koeficient Driibes Koeficient
rustu rustu rustu rustu
2002 | 1104 - 202 - 585 - 317 -
2003 | 1082 0,981 198 0,984 580 0,991 304 0,960
2004 | 1042 0,963 185 0,930 547 0,943 310 1,021
2005 976 0,937 167 0,904 487 0,890 322 1,038
2006 929 0,952 171 1,022 449 0,922 309 0,960
2007 935 1,007 170 0,998 464 1,033 301 0,974
2008 944 1,009 183 1,072 432 0,931 329 1,093
2009 857 0,908 181 0,990 370 0,856 306 0,930
2010 788 0,919 171 0,943 366 0,989 251 0,820
2011 726 0,922 170 0,998 336 0,919 220 0,876
2012 709 0,976 171 1,003 296 0,880 243 1,104
2013 697 0,983 164 0,960 302 1,019 232 0,956
2014 722 1,035 170 1,034 305 1,012 247 1,066
2015 728 1,008 175 1,030 301 0,986 252 1,020
2016 729 1,001 173 0,992 313 1,039 243 0,962
2017 719 0,987 166 0,956 296 0,948 257 1,060
2018 739 1,027 174 1,050 304 1,027 260 1,012
2019 723 0,979 168 0,965 289 0,950 266 1,023
2020 722 0,997 165 0,983 294 1,016 263 0,987
2021 725 1,005 165 0,999 299 1,020 261 0,992
2022 714 0,985 170 1,033 282 0,941 262 1,005

Zdroj: CSU, viastni zpracovani
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Priloha 4 Vyroba masa v CR v letech 2000-2022 (tuna jatecné hmotnosti)

Obdobi ctfl‘;‘z:; fgfﬁ e | viemosd | Shepos® || ek | o | ek
2000 |703052| 108 161 | 198457 | 396107 | 51 71 | 15 | 189
2001 | 714474 | 106045 | 207634 | 400546 | 46 82 | 11 | 110
2002 | 742170 | 109494 | 221719 | 410705 | 41 102 | 10 | 99
2003 | 731648 | 108 126 | 212101 | 411194 | 36 04 | 5 | 82
2004 | 691301| 96660 | 217678 | 376723 | 54 17 | 4 | 65
2005 |647728| 81031 | 226762 | 339635 | 66 47 | 5 | 8
2006 | 628585| 79187 | 216 111 | 333015 | 47 46 | 4 | 77
2007 |626297| 79328 | 205826 | 340863 | 58 149 | 5 | 68
2008 | 598953 | 80020 | 201693 | 316985 | 66 120 | 4 | 65
2009 |556066| 77026 | 194252 | 284572 | 51 05 | 4 | 66
2010 |538554| 74250 | 188177 | 275905 | 44 01 | 4 | 63
2011 |505397| 72125 | 170084 | 262944 | 47 12 | 4 | si
2012 |458329| 65713 | 152613 | 239753 | 47 119 | 5 | 80
2013 | 447525 | 64825 | 148 174 | 234273 | 49 127 | 4 | 74
2014 |451186] 65529 | 149410 | 235991 | 43 46 | 3 | 64
2015 |447651| 68286 | 151406 | 227739 | 50 130 | 3 | 36
2016 |448967| 71932 | 156492 | 220334 | 57 21 | 3 | 27
2017 |437835| 67714 | 158906 | 211001 | 55 133 | 4 | 2
2018 |447010| 71579 | 164261 | 210910 | 75 151 | 7 | 27
2019 [450774| 72892 | 168044 | 209604 | 65 149 | 9 T
2020 | 454846 | 72518 | 170725 | 211436 | 41 m | 6 9
2021 |466856| 72552 | 177157 | 217008 | 42 84 | 4 9
2002 |447317| 68583 | 169964 | 208634 | 45 80 | 4 7

Zdroj: CSU, vastni zpracovani
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P#iloha 5 Koeficienty riistu vyroby masa v CR v letech 2000-2022

Obdobi Maso celkem HovérfliaJSroteleci Driibezi maso Veptoveé maso
2000 - - - -
2001 1,0162 0,9804 1,0462 1,0112
2002 1,0388 1,0325 1,0678 1,0254
2003 0,9858 0,9875 0,9566 1,0012
2004 0,9449 0,8940 1,0263 0,9162
2005 0,9370 0,8383 1,0417 0,9016
2006 0,9704 0,9772 0,9530 0,9805
2007 0,9964 1,0018 0,9524 1,0236
2008 0,9563 1,0087 0,9799 0,9299
2009 0,9284 0,9626 0,9631 0,8977
2010 0,9685 0,9641 0,9687 0,9695
2011 0,9384 0,9713 0,9039 0,9530
2012 0,9069 09111 0,8973 09118
2013 0,9764 0,9865 0,9709 0,9771
2014 1,0082 1,0109 1,0083 1,0073
2015 0,9922 1,0421 1,0134 0,9650
2016 1,0029 1,0534 1,0336 0,9675
2017 0,9752 0,9414 1,0154 0,9576
2018 1,0210 1,0571 1,0337 0,9996
2019 1,0084 1,0184 1,0230 0,9938
2020 1,0090 0,9949 1,0160 1,0087
2021 1,0264 1,0005 1,0377 1,0264
2022 0,9581 0,9453 0,9594 0,9614

Zdroj: Vlastni zpracovani v MS Excel
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P#iloha 6 Elementdrni charakteristiky spotieby tFi nejvice konzumovanych mas v CR v letech 2004-2021

Obdobi | mmaso. | absolumi | Keeficient | Hovézimaso| O Koeficient | PPUOE | COP L Koeficien
(kg/obyvatel) | diference rustu (kkg/obyvatel) diference rustu (kg/obyvatel) | diference rustu
2004 41,10 - - 10,30 - - 25,30 - -
2005 41,50 0,40 1,01 9,90 -0,40 0,96 26,10 0,80 1,03
2006 40,70 -0,80 0,98 10,40 0,50 1,05 25,90 -0,20 0,99
2007 42,00 1,30 1,03 10,80 0,40 1,04 24,90 -1,00 0,96
2008 41,31 -0,69 0,98 10,14 -0,66 0,94 25,00 0,10 1,00
2009 40,90 -0,41 0,99 9,40 -0,74 0,93 24,80 -0,20 0,99
2010 41,59 0,69 1,02 9,40 0,00 1,00 24,50 -0,30 0,99
2011 42,07 0,48 1,01 9,11 -0,29 0,97 24,53 0,03 1,00
2012 41,29 -0,78 0,98 8,10 -1,01 0,89 25,19 0,66 1,03
2013 40,33 -0,96 0,98 7,51 -0,59 0,93 24,32 -0,87 0,97
2014 40,72 0,39 1,01 7,86 0,35 1,05 24,89 0,57 1,02
2015 42,90 2,18 1,05 8,14 0,28 1,04 26,03 1,14 1,05
2016 42,84 -0,06 1,00 8,47 0,33 1,04 26,78 0,75 1,03
2017 42,34 -0,50 0,99 8,43 -0,04 1,00 27,27 0,49 1,02
2018 43,18 0,84 1,02 8,74 0,31 1,04 28,40 1,13 1,04
2019 43,04 -0,14 1,00 9,06 0,32 1,04 29,01 0,61 1,02
2020 43,37 0,33 1,01 8,83 -0,23 0,97 29,79 0,78 1,03
2021 44,57 1,20 1,03 9,43 0,60 1,07 29,85 0,06 1,00

Zdroj: CSU, viasti zpracovani
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Priloha 7 Elementdrni charakteristiky celkové spotieby masa v CR v letech 2004-2021 + spotieba ostatnich druhii mas konzumovanych v CR

Maso celkem Prvni . Druha , Koeficient | Bazicky S,kOp?Vé’, Zvéfina Kralici
e — o e dicin | s (@) | SO g ) | eyl
diference | diference (kg/obyvatel)
2004 80,50 - - - 100 0,2 0,60 2,90
2005 81,40 0,900 - 1,011 101,118 0,4 0,60 2,80
2006 80,60 -0,800 -1,700 0,990 100,124 0,4 0,50 2,60
2007 81,50 0,900 1,700 1,011 101,242 0,3 0,80 2,60
2008 80,40 -1,100 -2,000 0,987 99,876 0,3 1,12 2,48
2009 78,77 -1,630 -0,530 0,980 97,851 0,4 0,90 2,30
2010 79,10 0,330 1,960 1,004 98,261 0,4 0,94 2,15
2011 78,64 -0,460 -0,790 0,994 97,689 0,4 0,71 1,80
2012 77,44 -1,200 -0,740 0,985 96,199 0,4 0,94 1,43
2013 74,81 -2,630 -1,430 0,966 92,932 0,4 0,85 1,32
2014 75,86 1,050 3,680 1,014 94,236 0,4 0,92 0,99
2015 79,31 3,450 2,400 1,045 98,522 0,4 0,97 0,84
2016 80,26 0,950 -2,500 1,012 99,702 0,4 0,91 0,81
2017 80,26 -0,005 -0,955 1,000 99,696 0,4 1,07 0,69
2018 82,38 2,125 2,130 1,026 102,335 0,4 0,95 0,64
2019 83,18 0,800 -1,325 1,010 103,329 0,4 1,04 0,58
2020 84,01 0,830 0,030 1,010 104,360 0,3 1,04 0,61
2021 85,98 1,970 1,140 1,023 106,807 0,4 1,11 0,62

Zdroj: CSU, viastni zpracovdni
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Priloha 8 Vyroba veprovych masnych produktii a konzerv v CR v letech 2004-2021(tuna jatecné hmotosti)

Obdobi VV}'/,roba V},I?ZI?Y V}'th,)y Vyroba massn’rch Vyroba masnych
veprového masa | masnych | masnych produkti konzerv
produktti | konzerv
2004 376 723 52,5 2,2 197 779,58 8 287,91
2005 339 635 51,7 1,7 175 591,30 5773,80
2006 333015 50,3 1,4 167 506,55 4 662,21
2007 340 863 50,5 1,1 172 135,82 3 749,49
2008 316 985 52,8 1,2 167 368,08 3 803,82
2009 284 572 52,9 0,9 150 538,59 2561,15
2010 275905 53,6 0,7 147 885,08 1931,34
2011 262 944 53,7 0,6 141 200,93 1 577,66
2012 239753 56 0,5 134 261,48 1 198,76
2013 234273 57,8 0,3 135 409,73 702,82
2014 235991 58,5 0,3 138 054,50 707,97
2015 227739 56,3 0,3 128 217,34 683,22
2016 220334 57,3 0,3 126 251,52 661,00
2017 211 001 56,8 0,3 119 848,40 633,00
2018 210910 54,2 0,4 114 313,47 843,64
2019 209 604 52,8 0,4 110 670,87 838,42
2020 211436 53,5 0,3 113 118,21 634,31
2021 217 008 54,2 0,4 117 618,28 868,03

Zdroj: viastni zpracovani pomoci MS Excel
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P#iloha 9 Vyroba hovézich masnych produktii a konzerv v CR v letech 2004-2021 (tuna jatecné hmotnosti)

Obdobi Y}?roba V}'/Z(;t,)y V}'/Z(;t,)y Vyroba mas?ych Vyroba masnych
hovéziho masa | masnych | masnych produkti konzerv
produktti | konzerv
2004 96 660 52,53 2,21 50 775,50 2136,19
2005 81 031 51,72 1,71 41 909,23 1385,63
2006 79 187 50,32 1,38 39 846,90 1092,78
2007 79 328 50,54 1,12 40 092,37 888,47
2008 80 020 52,58 1,15 42 074,52 920,23
2009 77 026 5291 0,94 40 754,46 724,04
2010 74 259 53,76 1,02 39 921,64 757,44
2011 72 125 53,7 0,6 38 731,13 432,75
2012 65 712,529 56,02 0,49 36 812,16 321,99
2013 64 825,034 57,75 0,32 37 436,46 207,44
2014 65 528,717 58,54 0,27 38 360,51 176,93
2015 68 286,39 56,3 0,29 38 445,24 198,03
2016 71 932,477 57,26 0,3 41 188,54 215,80
2017 67 714,013 56,78 0,33 38 448,02 223,46
2018 71 578,731 54,21 0,4 38 802,83 286,31
2019 72 892,232 52,82 0,38 38 501,68 276,99
2020 72 518,351 53,55 0,34 38 833,58 246,56
2021 72 552,361 54,21 0,45 39 330,63 326,49

Zdroj: CSU, viasti zpracovani
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Priloha 10 Elementdrni charakteristiky vyroby vepiovych a hovézich masnych produktii a konzerv z domdci produkce masa v CR (tuna jatecné hmotnosti)

veprové
hovézi masné | Prvni Druha .. Bazicky | masné , , | Druha .. L
Obdobi | produkty a |absolutni | absolutni Koe°f1c1ent indexky produkty Prvn_1 Aol absolutni Koeof icient .BaZld(y
konzervy |diference |diference rustu (%) a g diference rustu e (4
konzervy
2004 52912 - - - 100 206067 - - - 100
2005 43295 -9617 - 0,8182 81,825 | 181365 -24702 - 0,880 88,012
2006 40940 -2355 7262 0,9456 77,374 | 172169 -9196 15506 0,949 83,550
2007 40981 41 2396 1,0010 77,451 | 175885 3717 12913 1,022 85,353
2008 42995 2014 1973 1,0491 81,258 | 171172 -4713 -8430 0,973 83,066
2009 41479 -1516 -3530 0,9647 78,392 | 153100 -18072 -13359 0,894 74,296
2010 40679 -799 717 0,9807 76,881 | 149816 -3283 14789 0,979 72,703
2011 39164 -1515 -716 0,9628 74,017 | 142779 -7038 -3755 0,953 69,287
2012 37134 -2030 -515 0,9482 70,181 | 135460 -7318 -281 0,949 65,736
2013 37644 510 2539 1,0137 71,145 | 136113 652 7971 1,005 66,052
2014 38537 894 384 1,0237 72,834 | 138762 2650 1998 1,019 67,338
2015 38643 106 -788 1,0027 73,034 | 128901 -9862 -12512 0,929 62,553
2016 41404 2761 2655 1,0715 78,252 | 126913 -1988 7874 0,985 61,588
2017 38671 -2733 -5494 0,9340 73,087 | 120481 -6431 -4443 0,949 58,467
2018 39089 418 3151 1,0108 73,876 | 115157 -5324 1107 0,956 55,883
2019 38779 -310 -728 0,9921 73,289 | 111509 -3648 1676 0,968 54,113
2020 39080 301 612 1,0078 73,859 | 113753 2243 5891 1,020 55,202
2021 39657 577 276 1,0148 74,950 | 118486 4734 2491 1,042 57,499

Zdroj: CSU, vlastni zpracovdni
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Priloha 11 Logaritmicka trendova funkce pro vyvoj vyroby veprovych masnych produktii a konzerv

Regression Summary for Dependent Variable: Y (t) (vepfové masné
produkty)

R=,98380281 R2= 96786797 Adjusted R2= ,96358369
F(2,15)=225,91 p<,00000 Std.Error of estimate: 5195,7

b* Std.Err. b Std.Err. t(15) p-value
N=18 of b* of b
Intercept 206290,9| 3967,980| 51,98890| 0,000000
t -0,3255693| 0,129782 -1660.6| 661,899| -2.50877] 0,024085
LN-V2 -0,672742| 0,129782| -22843,3| 4406,820| -518363] 0,000111
Summary Statistics; DV: Y
(t) (vepfové masné
produkty)
Statistic Value
Multiple R 0,983802808
Multiple R2 0,967867965
Adjusted R2 0,963583694
F(2,15) 225,911923
p 0,00000000000633923209
Std.Err. of Estimate 5195,74658

Zdroj: vystup z programu Statistica

Priloha 12 Bodova a intervalova predpovéd vyvoje vyroby veprovych masnych produktii dle trendové fiinkce

Dolni mez Horni mez
Rok Bodovy odhad predpovédniho predpovédniho
intervalu 95 % intervalu 95 %
2022 107 479,6 94 5499 120 409,3
2023 104 647,3 91 253,7 118 041
2024 101 872,2 87 952,2 115792,3

Zdroj: viastni zpracovani dle dat 7 programu Statistica
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Priloha 13 Elementdrni charakteristiky spotieby uzendrskych vyrobkii v CR v letech 2000-2020

Obdobi Spotfet:a DL e ab}:;\lllrll‘ini a‘t?srolfllll‘flni MmipD My
wslal B {gibpisl) diference diference (%)

2000 20 - - -
2001 19,7 -0,3 - 98,50
2002 20,3 0,6 0,9 103,05
2003 20,3 0 -0,6 100,00
2004 20,5 0,2 0,2 100,99
2005 20,3 -0,2 -0,4 99,02
2006 20,7 0,4 0,6 101,97
2007 20,9 0,2 -0,2 100,97
2008 20,32 -0,58 -0,78 97,22
2009 19,95 -0,37 0,21 98,18
2010 19,86 -0,09 0,28 99,55
2011 19,74 -0,125 -0,035 99,37
2012 19,61 -0,125 0 99,37
2013 19,71 0,1 0,225 100,51
2014 19,82 0,11 0,01 100,56
2015 19,65 -0,17 -0,28 99,14
2016 20,2 0,55 0,72 102,80
2017 21,2 1 0,45 104,95
2018 19,8 -1,4 2,4 93,40
2019 19,7 -0,1 1,3 99,49
2020 19,76 0,06 0,16 100,30

Zdroj: viastni zpracovani pomoci MS Excel
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Priloha 14 Exponencidlni vyrovnani casové Fady vivoje spotieby uzendrskych vyrobkii v CR

Exponential smoothing: S0=20,10

(uzenafské vyrobky)

No trend,no season; Alpha= ,100

Y(T)

Y(T) Smoothed Resids

Case Series
1 20,00000 20,09619| -0,096190
2 19,70000 20,08657| -0,386571
3 20,30000 20,04791 0,252086
4 20,30000 20,07312| 0,226877
5 20,50000 20,09581 0,404189
6 20,30000 20,13623| 0,163770
7 20,70000 20,15261 0,547393
8 20,90000 20,20735| 0,692654
9 20,32000 20,27661 0,043389
10 19,95000 20,28095| -0,330950
11 19,86000 20,24786| -0,387855
12 19,74000 20,20907| -0,469070
13 19,61000 20,16216| -0,552163
14 19,71000 20,10695| -0,396946
15 19,82000 20,06725| -0,247252
16 19,65000 20,04253| -0,392527
17 20,20000 20,00327| 0,196726
18 21,20000 20,02295 1,177053
19 19,80000 20,14065| -0,340652
20 19,70000 20,10659| -0,406587
21 19,76000 20,06593| -0,305928
22 20,03534
23 20,03534
24 20,03534
25 20,03534
26 20,03534
27 20,03534
28 20,03534
29 20,03534
30 20,03534
31 20,03534

Zdroj: vystup z programu Statistica

Exponential
smoothing: 50=20,10
(uzenarské vyrobky)
No trend,no season;

Alpha= ,100

Y(T)
Summary of error Error
Mean error -0,02897869000180
Mean absolute error 0,38175378575182
Sums of squares 4,20194327836797
Mean square 0,20009253706514

Mean percentage error

-0,19060473484758

Mean abs. perc. error

1,88926514859279

Priloha 15 Trendové fiinkce pro vyvoj spotieby uzenarskych vyrobkii

Nazev trendoveé funkce Tvar trendové funkce Index determinace
Linearni Ti=20,2943-0,018t 0,0629
Kvadraticka T =20,1831+0,011t-0,0013¢> 0,0728
Logaritmicka T =20,2663-0,07871n(t) 0,1215
Exponencialni T = 20,2932¢0:000% 0,0766

Zdroj: viastni zpracovani dle dat 7 programu Statistica
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Priloha 16 Indexy cen priimyslovych vyrobcii v CR v letech 2004-2022

Obdobi Index cen (%)
2004 104,3
2005 102
2006 98,4
2007 100,3
2008 101,9
2009 98,6
2010 95,7
2011 101,2
2012 105,7
2013 103,3
2014 101,1
2015 96,9
2016 97,9
2017 103,5
2018 97,2
2019 107
2020 1034
2021 94,4
2022 118,6

Zdroj: CSU, viasti zpracovani
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Priloha 17 Elementdrni charakteristiky spotFebitelské ceny hoveziho masa v CR v letech 1994-2022

Maso Maso

e Prvni Druha . . hOVéZi, Prvni Druha . .
Rok . .. |absolutni | absolutni Koef acny 2 absolutni | absolutni Koef icient

predn} diference | diference rustu bez. diference | diference rustu

s kosti kosti

(K¢/kg) (Kdé/kg)

1994 | 61,47 - - - 118,93 - - -
1995 | 63,31 1,84 - 1,030 127,14 8,21 - 1,069
1996 | 62,94 -0,37 -2,21 0,994 128,68 1,54 -6,67 1,012
1997 | 67,75 481 5,18 1,076 134,63 5,95 4,41 1,046
1998 | 70,03 2,28 -2,53 1,034 139,38 4,75 -1,20 1,035
1999 | 68,06 -1,97 -4,25 0,972 139,25 | -0,13 -4,88 0,999
2000 | 74,75 6,69 8,60 1,098 153,66 | 14,41 14,54 1,103
2001 | 70,49 -4,26 -10,95 0,943 143,08 | -10,58 -24,99 0,931
2002 | 70,01 -0,48 3,78 0,993 144,38 1,30 11,88 1,009
2003 | 69,34 -0,67 -0,19 0,990 144,71 0,33 -0,97 1,002
2004 | 74,43 5,09 5,76 1,073 153,73 9,02 8,69 1,062
2005 | 77,71 3,28 -1,81 1,044 160,42 6,69 -2,33 1,044
2006 | 78,16 0,45 -2,83 1,006 167,41 6,99 0,30 1,044
2007 | 78,89 0,73 0,28 1,009 169,66 2,25 -4,74 1,013
2008 | 82,46 3,57 2,84 1,045 176,17 6,51 4,26 1,038
2009 | 86,39 3,93 0,36 1,048 177,88 1,71 -4,80 1,010
2010 | 85,66 -0,73 -4,66 0,992 175,27 | -2,61 -4,32 0,985
2011 | 89,55 3,89 4,62 1,045 187,21 | 11,94 14,55 1,068
2012 | 104,09 | 14,54 10,65 1,162 205,25 | 18,04 6,10 1,096
2013 | 106,09 2,00 -12,54 1,019 208,48 3,23 -14,81 1,016
2014 | 109,60 3,51 1,51 1,033 203,07 | -541 -8,64 0,974
2015 | 110,59 0,99 -2,52 1,009 200,64 | -2,43 2,98 0,988
2016 | 115,82 5,23 4,24 1,047 207,71 7,07 9,50 1,035
2017 | 123,26 7,44 2,21 1,064 213,06 5,35 -1,72 1,026
2018 | 124,02 0,76 -6,68 1,006 222,23 9,17 3,82 1,043
2019 | 129,49 5,47 4,71 1,044 228,35 6,12 -3,05 1,028
2020 | 12947 | -0,02 -5,49 1,000 228,17 | -0,18 -6,30 0,999
2021 | 136,72 7,25 7,27 1,056 22140 | -6,77 -6,59 0,970
2022 | 16543 | 28,71 21,46 1,210 290,32 | 68,92 75,69 1,311

Zdroj: CSU, viastni zpracovani
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Priloha 18 Elementdrni charakteristiky spotebitelské ceny vepiového masa a kurete v CR v letech 1994-2022

Maso | pyi | Druba | Maso | b | Druha | Kufe bk Druhi
Rok VEPYOVE | bsolutni | absolutni Koeof iclent VEPTOVE | bsolutni | absolutni Koeoflclent kuchzzne absolutni absolutni Koeficient
plLCc diference | diference mustu ~PECENE | iference | diference mustu e diference diference
(K¢/kg) (Ké/kg) (Ké/kg)

1994 68,23 - - - 116,69 - - - 56,27 - - -
1995 68,70 0,47 - 1,007 121,47 4,78 - 1,041 48,85 -7,42 - 0,868
1996 70,83 2,13 1,66 1,031 125,01 3,54 -1,24 1,029 59,37 10,52 17,94 1,215
1997 74,33 3,50 1,37 1,049 127,14 2,13 -1,41 1,017 65,27 5,90 -4,62 1,099
1998 55,94 -18,39 -21,89 0,753 106,22 -20,92 -23,05 0,835 52,90 -12,37 -18,27 0,810
1999 59,29 3,35 21,74 1,060 111,20 4,98 25,90 1,047 46,49 -6,41 5,96 0,879
2000 71,51 12,22 8,87 1,206 123,76 12,56 7,58 1,113 61,65 15,16 21,57 1,326
2001 76,95 5,44 -6,78 1,076 129,19 5,43 -7,13 1,044 60,55 -1,10 -16,26 0,982
2002 61,60 -15,35 -20,79 0,801 100,79 -28,40 -33,83 0,780 46,23 -14,32 -13,22 0,764
2003 62,94 1,34 16,69 1,022 107,00 6,21 34,61 1,062 53,60 7,37 21,69 1,159
2004 68,56 5,62 4,28 1,089 113,31 6,31 0,10 1,059 51,80 -1,80 -9,17 0,966
2005 65,09 -3,47 -9,09 0,949 104,20 -9,11 -15,42 0,920 51,60 -0,20 1,60 0,996
2006 63,49 -1,60 1,87 0,975 105,82 1,62 10,73 1,016 44,30 -7,30 -7,10 0,859
2007 61,91 -1,58 0,02 0,975 103,66 -2,16 -3,78 0,980 6147 17,17 24,47 1,388
2008 66,31 4,40 5,98 1,071 108,23 4,57 6,73 1,044 58,99 -2,48 -19,65 0,960
2009 66,15 -0,16 -4,56 0,998 103,63 -4,60 -9,17 0,957 56,18 -2,81 -0,33 0,952
2010 64,89 -1,26 -1,10 0,981 97,14 -6,49 -1,89 0,937 58,63 2,45 5,26 1,044
2011 70,82 5,93 7,19 1,091 104,73 7,59 14,08 1,078 58,49 -0,14 -2,59 0,998
2012 83,17 12,35 6,42 1,174 115,19 10,46 2,87 1,100 65,52 7,03 7,17 1,120
2013 86,42 3,25 -9,10 1,039 118,59 3,40 -7,06 1,030 69,63 4,11 -2,92 1,063
2014 82,85 -3,57 -6,82 0,959 112,48 -6,11 -9,51 0,948 70,55 0,92 -3,19 1,013
2015 79,73 -3,12 0,45 0,962 107,41 -5,07 1,04 0,955 66,30 -4,25 -5,17 0,940
2016 90,01 10,28 13,40 1,129 116,48 9,07 14,14 1,084 64,87 -1,43 2,82 0,978
2017 95,73 5,72 -4,56 1,064 117,67 1,19 -7,88 1,010 67,64 2,77 4,20 1,043
2018 89,69 -6,04 -11,76 0,937 115,94 -1,73 -2,92 0,985 67,74 0,10 -2,67 1,001
2019 108,04 18,35 24,39 1,205 139,94 24,00 25,73 1,207 64,51 -3,23 -3,33 0,952
2020 103,88 -4,16 -22,51 0,961 128,96 -10,98 -34,98 0,922 62,89 -1,62 1,61 0,975
2021 97,11 -6,77 -2,61 0,935 88,23 -40,73 -29,75 0,684 58,44 -4,45 -2,83 0,929
2022 129,52 32,41 39,18 1,334 125,30 37,07 77,80 1,420 79,97 21,53 25,98 1,368

Zdroj: CSU, viasti zpracovani
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P#iloha 19 Elementdrni charakteristiky spotFebitelské ceny vyrobku jemné péarky v CR v letech 1994-2022

Obdobi J:;lkr;? ab}:;\lllrll‘ini a‘t?srolfllrni Koe:f icient ) Al
(Kc¢/kg) diference diference rustu e ()

1994 75,56 - - - 100
1995 74,82 -0,74 - 0,990 99,021
1996 78,00 3,18 3,92 1,043 103,229
1997 81,77 3,77 0,59 1,048 108,219
1998 77,01 -4,76 -8,53 0,942 101,919
1999 71,86 -5,15 -0,39 0,933 95,103
2000 79,83 7,97 13,12 1,111 105,651
2001 80,97 1,14 -6,83 1,014 107,160
2002 75,55 -5,42 -6,56 0,933 99,987
2003 81,19 5,64 11,06 1,075 107,451
2004 86,72 5,53 -0,11 1,068 114,770
2005 89,46 2,74 -2,79 1,032 118,396
2006 91,97 2,51 -0,23 1,028 121,718
2007 92,93 0,96 -1,55 1,010 122,988
2008 98,74 5,81 4,85 1,063 130,678
2009 97,33 -1,41 -7,22 0,986 128,812
2010 96,05 -1,28 0,13 0,987 127,118
2011 105,60 9,55 10,83 1,099 139,756
2012 120,91 15,31 5,76 1,145 160,019
2013 129,94 9,03 -6,28 1,075 171,969
2014 133,44 3,50 -5,53 1,027 176,601
2015 134,64 1,20 -2,30 1,009 178,190
2016 138,19 3,55 2,35 1,026 182,888
2017 146,20 8,01 4,46 1,058 193,489
2018 146,99 0,79 -7,22 1,005 194,534
2019 165,52 18,53 17,74 1,126 219,058
2020 163,41 2,11 -20,64 0,987 216,265
2021 170,11 6,70 8,81 1,041 225,132
2022 191,29 21,18 14,48 1,125 253,163

Zdroj: CSU, viasti zpracovani
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Priloha 20 Kvadraticka trendova finkce pro vyvoj spotiebitelské ceny jemnych pdrkii

Regression Summary for Dependent Variable: Y(t) (jemné parky)
R=,99143689 R2= ,98294710 Adjusted R2= ,98163534
F(2,26)=749,33 p<0,0000 Std.Error of estimate: 4,7178
b* Std.Err. b Std.Err. 1(26) p-value
N=29 of b* of b
Intercept 78,47525| 2,820484| 27,82322| 0,000000
t -0,320362| 0,1058993 -1,30984| 0,433367| -3,02247| 0,005573
\V2**2 1.299281| 0,105993 0,17183| 0,014018| 12,25813| 0.000000
Summary
Statistics; DV: Y(t)
(jemné parky)
Statistic Value
Multiple R 0,991436888
Multiple R2 0,982947103
Adjusted R2 0,981635341
F(2,26) 749,333797
p 1,03127928E-23
Std.Err. of Estimate 4,71778272

Zdroj: vystup z programu Statistica

Priloha 21 Bodova a intervalova predpovéd vyvoje spotiebitelské ceny jemnych parkii dle trendové funkce

2023 193,8263 188,0287 199,6239
2024 202,998 196,738 209,618
2025 212,5134 205,0001 220,0267

Zdroj: viastni zpracovani dle dat 7 programu Statistica
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Priloha 22 Elementdrni charakteristiky spotFebitelské ceny vyrobku veprova sunka v CR v letech 1994-2022

Obdobi vig?gja o at?sgfl}rni I
(Kc¢/kg) diference diference rustu i (),
1994 169,71 - - - 100
1995 168,42 -1,29 - 0,992 99,240
1996 168,01 -0,41 0,88 0,998 98,998
1997 168,35 0,34 0,75 1,002 99,199
1998 154,95 -13,40 -13,74 0,920 91,303
1999 156,31 1,36 14,76 1,009 92,104
2000 162,58 6,27 491 1,040 95,799
2001 163,86 1,28 -4,99 1,008 96,553
2002 154,26 -9,60 -10,88 0,941 90,896
2003 152,59 -1,67 7,93 0,989 89,912
2004 154,20 1,61 3,28 1,011 90,861
2005 155,97 1,77 0,16 1,011 91,904
2006 153,66 -2,31 -4,08 0,985 90,543
2007 149,71 -3,95 -1,64 0,974 88,215
2008 157,14 7,43 11,38 1,050 92,593
2009 154,09 -3,05 -10,48 0,981 90,796
2010 153,42 -0,67 2,38 0,996 90,401
2011 160,31 6,89 7,56 1,045 94,461
2012 171,66 11,35 4,46 1,071 101,149
2013 185,95 14,29 2,94 1,083 109,569
2014 191,32 5,37 -8,92 1,029 112,733
2015 192,57 1,25 -4,12 1,007 113,470
2016 195,86 3,29 2,04 1,017 115,409
2017 202,37 6,51 3,22 1,033 119,245
2018 214,13 11,76 5,25 1,058 126,174
2019 218,13 4,00 -7,76 1,019 128,531
2020 217,74 -0,39 -4,39 0,998 128,301
2021 220,71 2,97 3,36 1,014 130,051
2022 268,76 48,05 45,08 1,218 158,364

Zdroj: CSU, viasti zpracovani
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Priloha 23 Kvadraticka trendova funkce pro vyvoj spotiebitelské ceny sunky veprové

Regression Summary for Dependent Variable: Y(t) (vepfova Sunka)
R= 96637606 R2= 93388269 Adjusted R2= ,92879674
F(2,26)=183,62 p<,00000 Std.Error of estimate: 7,6993
b* Std.Err. b Std.Err. t(26) p-value
N=29 of b* of b
Intercept 181,8374| 4,602993| 39,560417] 0,000000
t -1,69662| 0,208707 -5,7493| 0,707247| -8,12917| 0,000000
V22 2,62147| 0,208707 0,2764| 0,022876] 12,08136| 0.000000
Summary
Statistics; DV: Y(t)
(vepfova Sunka)
Statistic Value
Multiple R 0,966376059
Multiple R2 0,933882687
Adjusted R2 0,92879674
F(2,26) 183,620211
p 4,61421251E-16
Std.Err. of Estimate 7,69933157

Zdroj: vystup z programu Statistica

Priloha 24 Bodova a intervalova predpovéd vyvoje spotiebitelské ceny Sunky veprové dle trendové funkce

2023 258,098 239,659 276,537
2024 269,207 250,045 288,370
2025 280,87 260,85 300,89

Zdroj: viastni zpracovani dle dat 7 programu Statistica
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