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ABSTRAKT

Réva vinna ma v Ceské republice bohatou historii a tradici. Kazda péstovana
odrtida ma své specifické pozadavky na slozeni pidy a obsah Zivin, na prib¢h srazek a
slune¢ni zafeni. To ovliviiuje rast i vyvoj révy vinné a kvalitu dozravani hroznti. Pfesto
je to rostlina spiSe nendro¢na a snad i proto hojné¢ péstovana v horSich podminkach.
Z jejich plodt, pokud jsou dobfe vyzralé s optimalnim pomérem slozek, vznika kvalitni
vino. Dobrych vysledkl se snazi dosdhnout i vinafi na Jizni Morave, kteti Cerpaji ze
zkuSenosti svych pfedchiidct a pfi pouziti moderni techniky jak pro péstovani, tak i
zpracovani. Proto dosahuji tak vybornych vysledkt, které mohou ocenit konzumenti u
nas 1 v zahrani¢i. Odmeénou za jejich kvalitni préci je fada medaili ze zahrani¢nich 1

tuzemskych soutézi. I pies skvélé hodnoceni maji potad co zlepSovat.

Kli¢ova slova: réva vinna, vinohrad, péstovat, Jizni Morava, vino, kvalita

ABSTRACT

Grape vine in the Czech Republic have a long history and tradition. Each grown
variety has its specific requirements for the composition of the soil and nutrients on
rainfall and sunlight, than better and faster matures. Its fruits as well matured with
optimum ingredients produced excellent wine. This result is trying to achieve
winemakers in South Moravia, drawing on the experience of their predecessors. They
use modern technology processing can achieve such excellent results, which will be
appreciated by a consumer in the Czech Republic and abroad. Many of the wines
produced in this area received great ratings and medals, but the field is still evolving

and there is still space for improvement.

Keywords: grapevine, vineyard, cultivating, South Moravia, wine, quality
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1 UVOD

Od doby, kdy vinna réva svévolné rostla a popinala stromy, jiz ubéhlo mnoho ¢asu. Za
tu dobu se diky klimatu a Slechtitelské praci védct dostala do povédomi snad vSech
konzumentd vina. Tato rostlina ma velkou Skalu odrd jak modrych tak bilych a kazda
ma specificky tvar bobuli a listi. V zavislosti na zivinach pfijimanych ptdou, lokalité,
podnebi a pocasi, dozravaji hrozny rozdilné, jejich rist mizeme podpofit hnojenim.
Samoziejmé je potieba v prubchu roku chranit révu pred skidci a pecovat o vinohrad,
s laskou a trpé€livosti, vinaiim takika vrozenou, zabrani se tak zbyteCnym ztratam
urody.

| v Ceské republice si vinna réva ziskala své postaveni mezi péstovanymi

rostlinami. Jejimi plody jsou hrozny, po dozrani se mohou konzumovat piimo a jsou
oblibenym doplitkem ovocnych mis. Kromé toho, Zze jsou zadanou komoditou i
nezpracované, pouzivame je spiSe pro vyrobu alkoholickych a jinych napoji. Stava,
vytékajici z lisovanych bobuli, se oznacuje jako most a uz tuto tekutinu mizeme po
prefiltrovani a pasteraci nalit do lahvi a prodavat jako findlni produkt. MoS§t mé vysoky
obsah zkvasitelného hroznového cukru a diky kvasinkam zacne ptirozené fermentovat a
produkovat etanol s oxidem uhli¢itym.
Poznatky, rady a informace o tom, jak vyrobit z moS$tu dobré vino, si dfive vinafi
predavali z generace na generaci. Dnes tato tradice pokracuje, avSak vinafi Cerpaji takeé
z odbornych ¢lanki a vyuzivaji moderni technologie, navic se snazi sami pfispivat
Kk v§eobecnému zlepseni urovné a kvality ¢eského vina. Zakladni procesy a postupy pii
vyrobé cerveného ¢i bilého vina zlstavaji po staleti nezménény, ale technologie jdou
neustale kuptedu a tak jsme schopni vyrabét kvalitni vino 1 v horSich ro¢nicich.

V Ceské republice je podnebi spise chladngjsi a méné sluneéné, vino u néas proto
nedozravd do takové miry jako v jinych vinafskych statech. Ptesto si ziskalo své
postaveni a ocenéni 1 v zahrani¢i pravé pro harmonickou kyselinku v chuti a nékdy az
neobvyklé, ale pfijemné aroma, které diky témto podminkdm vznikd. Kazdy vinaf
vyrabi vino svym osobitym zplsobem, zalezi pouze na ném, kdy sklidi a jakym
zpusobem hrozny zpracuje samoziejmé v souladu s legislativou. V regionu Jizni
Moravy skoro v kazdém mésté a obci najdeme nc¢koho, kdo vlastni vinohrad nebo
vyrabi vino. MenS$i vinaii vyrabi vino pro svou vlastni spotiebu a pro pratele, smi si

proto dovolit riskovat a experimentovat s vyrobou, vina proto mohou dosahovat
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vynikajici kvality, pokud vSe prob¢hne tak jak ma. Existuji 1 vétsi podniky zabyvajici se
vyrobou vina. Ty maji bud’ vlastni vinohrady anebo vykupuji hrozny od mistnich
vinari. Je tieba podotknout, ze Morava oplyva mnohymi krasami a neni nic lepSiho nez

je videt se sklenkou dobrého vina v ruce.



2 CIL PRACE

Cilem prace bylo:
e shrnout podminky vhodné pro péstovani révy vinné,
e charakterizovat jednotlivé podoblasti Jizni Moravy,

e zamc¢fit se na jednu podoblast a podrobné;ji ji popsat,

e posoudit moznosti a perspektivy moravského vinaistvi v ramei CR a Evropy.
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3 LITERARNI PREHLED

3.1 Réva vinna

3.1.1 Historie

Ur¢it stafi révy vinné je velmi obtizné, nebot’ jeji historie se zacala psat jesté diive,
nez jsme to uméli my lidé. Stopy po révé byly objeveny v masivu z tietihor a ¢tvrtohor i
na uzemi Cech, nicméné jeji forma byla odli$na od dnesni péstované révy a trvalo
tisicileti, nez se rozsifila po svété a dostala se do této podoby.

Na hranice naseho statu pfinesla vinatfskou kulturu expanze fiSe fimské. Révu ale
nebylo lehké péstovat v naSich severnich podminkach. Diky zruénym piedkiim se vSak
podafilo piekonat evropské pohromy ve formé vini¢nich Skidct ¢i plisni Oidia a udrzet
tuto tradici péstovani do dne$ni doby (Rossman, 1962). Ptresto vyroba vina na naSem
uzemi nezajiStuje sob&stacnost a stat je nucen dovazet vino ze zahranici (Kuttelvaser,

2013).
3.1.2. Botanické zatridéni

Svédsky botanik Karl Linné, zakladatel moderni botaniky, jako prvni popsal a
ampelograficky ur€il, ze réva vinna patii pod kmen cévnatych, do celedi révovitych
rodu Vitis (Rossman, 1962). Do tohoto rodu spada podrod Muscadinia a Euvitis. Podrod
Euvitis obsahuje okolo 70 druht, které se rozsitily ze Severni Ameriky, Asie a Evropy.
Jediny druh pochazejici z Evropy Vitis vinifera se vyslechtil na poddruh Vitis vinifera

ssp. sativa jehoz péstované odridy jsou vyuzivany pro vyrobu vina (Kraus a kol., 2010).
3.1.3 Morfologie a anatomie

Vyvoj révy probihal v lesich, kde se réva chovala jako lidnovita rostlina pnouci se
po kmenech stromd vzhiru, aby ziskala dostatek svétla potfebného k asimilaénim
procesim. K tomu se pfizplsobila i stavba a tvar organt, kterd se celkem zachovala

I po pteneseni do podminek klasického péstovani.
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Organy révy vinné jsou lehké a tedy i lehko pfistupné pro vzduch. Maji velmi
typickou dorzoventrdlni umeérnost, vrchni i spodni strana se odliSuje tvarem,
anatomickou stavbou i zabarvenim. Jejich rist probiha apikdln€, vznika tak protahly
tvar.

Mechanicka pletiva jsou mén¢ vyvinuta a potfebuji mit oporu, naopak parenchym a

mezibunkové prostory jsou silné vyvinuté (Jasa a kol., 1969).
3.2 Prostredi a péstitelské podminky

Réva vinna je teplomilna rostlina, proto se musi volit vhodné klimatické podminky a

peclivé vybirat stanoviste.

3.2.1 Teplota

Primérna roc¢ni teplota by neméla byt nizsi nez 8 °C. Ve vegetatnim obdobi by se méla
Vv priméru pohybovat okolo 15 °C v letnich mésicich nesmi klesnout v priméru
pod 18 °C. Teplota je ovlivnéna také stupném sklonitosti pozemku (Dohnal a Kraus,
1972).

3.2.2 Nadmorska vyska

S nadmoiskou vyskou je spojena cukernatost hrozni a obsah kyselin. Pfi zvySeni
polohy se cukernatost sniZzuje a obsah kyselin zvySuje. Zpozduji se i fenofaze
vegetacniho cyklu a sniZuje se trodnost. V nasich vinaiskych oblastech je tedy vhodné

péstovat révu do nadmotské vysky 300 m (Kraus a kol., 2010).
3.2.3 Vlihové poméry

Dostatek vlahy je tfeba v piedjafi, po odkvétu a v dobé zamekani bobuli. Jeji ptipadny

nedostatek miizeme vyiesit zavedenim zavlahy (Dohnal a Kraus, 1972).
3.2.4 Ovzdusi

Dilezitou slozkou je oxid uhli¢ity, jeho obsah je neménny a hektar vinice spotfebuje
zhruba 13 tun. Nepfiznive piisobi oxid sificity, ktery ve vysoké koncentraci deformuje

listy, snizuje plodnost a rist révy. Dnes toto pisobeni nehrozi, nebot’ spady siry jsou
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nizké. Vitr méni teplotni poméry vini¢nich poloh, v naSich podminkéch vinice spiSe
ochlazuje, ale mize i oteplovat ¢i zpiisobovat mechanické poskozeni révy (Hubacek a

Kraus, 1982).
3.2.5 Vini¢ni pidy a kofenovy systém

Réva vyrazn¢ reaguje na pudni typ, mechanické slozeni, vodni a tepelny rezim v pudé,
obsah minerdlnich latek a hloubku pidni vrstvy, kterd ma vliv i na chutovy vjem vina.
Mohutnost a kyprost pidy zajistuje rozvoj kotentl. Nejlepsi jsou pro n¢ pudy kamenité,
tam je vodni rezim vhodné proménlivy, navic kameny brani vyparu a zaroven se nad
jejich povrchem rychle ohfivd vzduch. Vyssi teplota se diky nim udrzi i pfes noc, to
zase teplo nakumulované ptes den uvoliuji. Pis¢ité, hlinité a jilovité pidy jsou vhodné
jen pro nékteré kultivary za urcitych podminek. Také barva pudy, kterd odrazi slune¢ni

paprsky, ovliviiuje kvalitu. Svétlé plidy jsou vhodnéjsi pro bilé odriidy a tmavé zase pro

modré odriidy (Hubéacek a Kraus, 1982).
3.2.6 Vyziva a hnojeni

Rostouci réva zpudy odebird znaéné mnozstvi Zivin, spotfebovavd je na tvorbu
letorostt, listd a hroznd, proto je dulezité¢ tyto ziviny do pidy zase dodavat (Fedor,
1989). Béhem rlstu, jsou Ziviny sméfovany piedevsim do vrcholki letorostl a do kvétt.
Po zagatku zrani hroznt se rlst zastavi a vétSina Zivin putuje do bobuli a zelenych ¢asti
(Dominé, 2008).

Ptestoze na kvalitu pidy neni réva tak naroCnd, neobejde se bez systematické
vyzivy a cilevédomého hnojeni. Kromé uhliku, kysliku a sodiku potfebuje i dusik
urychlujici vyvoj pletiv a zelenych ¢asti rostliny, a dale fosfor, draslik, vapnik, hot¢ik,

zelezo, bor, mangan, zinek, molybden a dalsi prvky (Fedor, 1989).
3.2.7 OSetieni a ochrana proti Skidcim

V pribéhu roku na révu vinnou pusobi mnoho nepftiznivych vliva. Z chorob je to
napiiklad Zloutenka a chlor6za, virovd onemocnéni (svinutka révy vinné, nekroza révy,
mozaiky), bakteridlni nadorovitost, houbova choroba (peronospora, Cervena spala),
oidium nebo pliseti Seda. Skody zptsobuji také ptaci, proti nim se pouZivaji sité nebo

plasice. Vinnou révu napadaji také puklice, ponravy, dratovci, obaleci, vosy, mouchy ¢i
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rozto¢i jako msic¢ka révokaz, plstnatost a dal$i. Musi byt zvolen vhodny postiik o
spravné koncentraci, aby bylo zamezeno vzniku ¢i rozsifeni chorob. Zabrani se tak

zbytecnym ztratam (Fedor, 1989).

Zdroj:
http://www.bioagens.eu/pestovani-

revy-vinne)

Obr. 1 Viivy piisobici na ker révy

3.3 Oblasti a podoblasti Ceské republiky

Vinafské oblasti v Ceské republice jsou rozdéleny legislativou podle Zakona
¢. 321/2004 Sb., o vinohradnictvi a vinafstvi a o zméné nekterych souvisejicich zakont
(zakon o vinohradnictvi a vinafstvi) dle Vyhlasky ¢. 254/2010 Sb., kterou se stanovil i

seznam vinafskych podoblasti, vinafskych obci a vini¢nich trati (MZe, 2009-2017).
3.3.1 Vinai'ska oblast Cechy

Vinatska oblast Cechy je jednou z nejsevernéji poloZenych vinaiskych oblasti v Evropé,
vétSina vinic leZi na jiznich svazich v niz8i nadmotské vysce, okolo tokl ¢eskych fek
(Kraus a kol., 1997). Patii sem podoblast mélnicka, ktera zahrnuje 42 obci a podoblast
litoméficka, kde je zastoupeno 30 obci (MZe, 2017).

3.3.2 Vinarska oblast Morava

Na tzemi vinafské oblasti Morava byla réva vinnd péstovana u kazdé zemeédéelské

usedlosti, nebot’ se zde nachazi ptiznivé podminky pro jeji rust. Od upadku vinafstvi
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zpusobeného révokazem v polovin€ 20. stoleti se zacalo intenzivné s upravou starych
vinic a byly zaklddany nové, vyhovujici modernim technologiim. Vznikly tak Ctyfti
zakladni vinafské podoblasti Moravy: znojemskd, mikulovskd, velkopavlovicka a

slovacka (Obr.2)

VINARSKA OBLAST
MORAVA ' ¢ ”
vinafsk ¢ podoblasti ‘
Il 2nvosmsKA Nopasedts
B MiIKuLOVSKA ° m"_n‘
I VEwKOPAVLOVICKA f
SLOVACKA HRADISTE )
WS e w-.r.nm _ Zdroj:
. ity http://w
Dubdany SEihic .
Ry S ww.vine
cko.eu/c
: ' z-
Lanthot
! clanek-
6.html

Obr. 2 Vinarské podoblasti

3.3.2.1 Podoblast mikulovska

Podoblast mikulovska zahrnuje 30 obci a pfes 180 vinicnich trati, jak mizeme vidét
v ptiloze €. 1. NejvyznamnéjSimi vinarskymi misty na jizni Moravé bylo uz od zacatku
pestovani révy vinné okoli mésta Mikulova, Valtic a Perné.

Piida v mikulovské podoblasti je bohat4d na bor a vapnik diky jurskym vapenciim
(Obr. 3), v jilovité pude¢ se nedostava drasliku, fosforu ¢i hotéiku. Na okraji luznich lesi
dolniho Podyji z rovinatého okoli vystupuje posledni vybézek téchto vapencovych Alp,
znamy jako Pélava. Jizni svahy Palavy jsou dobfe chranéné od studenych prouda vétru,
které se zenou podél Svratky Dyjsko-svrateckym uvalem od Brna. Vini¢ni svahy lezici
severn¢ od Pélavy s vinafskymi obcemi jako Pouzdiany, Popice, Strachotin, vstupujici
do proudnice chladného vzduchu, jsou proslaveny vybornymi viny, zejména odrady

Ryzlink rynsky a Tramin (Kraus a kol., 1997).
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Zdroj:
http://ww
w.czechto
urism.co
m/c/palav
al

Obr. 3 Pohled na jursky vapenec Palavu

Podnebi byva spise teplé a suché, dobte zde rostou bilé odriidy jako je Chardonnay,
Ryzlink vlassky, Veltlinské zelené, Sauvignon, Rulandské bilé a Rulandské Sedé
(Stevenson, 2001). Existuji 1 zaznamy o péstovani modrych odrid v této lokalité, avSak
1épe se zde dafi odridam bilym.

Osvédcily se tu také nové vyslechténé odridy. Roku 1946 byla v Perné zaloZena
Slechtitelska vinafskéd stanice, vyznamné centrum vinohradnického vyzkumu, uspéch
byl dosazen v ramci celé republiky vySlechténim odridy Palava v roce 1979, dalsi
ptiznanou odriidou byl Aurelius v roce 1983 (OU v Perné, 2017). Ze zahrani¢nich odrid
se na tomto Uzemi ujala odriida Kerner, které vapenita ptida dobfe prospiva.

V okoli obci Dolni Dunajovice, Dobré Pole, Novosedly, Biezi a Brod nad Dyji uz
je puda spiSe hlinitd, kromé Ryzlinku vlasSského a Veltlinského zeleného se péstuje
odrtida Miiller-Thurgau. Tyto tf1 odridy se ¢asto pouzivaji pro vyrobu znamkovych vin.
Na Valticku se ve vinohradech objevuje 1 Neuburské a Sylvanské zelené.

V této lokalité se nachdzi mésto Valtice. Jiz vroce 1430 byly vystavény dva
unikatni sklepy, které se dodnes pouZzivaji pro zrani vin, a to Zamecky sklep a Ktizovy
sklep (Kraus a kol., 1997). M¢sto si udrzelo tradici péstovani révy a dnes se pysni
jednim z nejvétsich péstiteld révy vinné v Ceské republice CHATEAU VALTICE.
Majitelem vice jak 1000 hektarti vinohradl, u kterych je peclivé kontrolovana kvalita
vinic a hrozni, je spolu se synem Ing. Antonin Stastny. Roéné spoleénost zpracovava

okolo 4500 tun hroznti ze zhruba tficeti odrud, péstovanych v souladu s pravidly
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ekologického zemédélstvi (Barta a Cerny, 2004). Byli také prvni v CR, kdo vyzkousel
fizené kvaSeni, technologicky postup propagovany v Australii a Kalifornii. Dnes
veSkera vina vyrabi technologii fizeného chlazené¢ho kvaseni, pouzivaji se reduktivni
technologie a odbouravani kyseliny jablecné. Neustadle investuji do Spickové
technologie, v kone¢ném vysledku proto nabizi obrovsky sortiment vice jak 250 druht
vin od mladych a svézich, pies vina zrajici v 1ahvi, v barikovych sudech, az po rizné
druhy sektu. Nabidku obohacuji exkluzivni vina jako je Bouvieruv hrozen, Cabernet
Blanc, Tramin Zluty ¢i Muskat Zluty. Jsou drziteli nékolika ocenéni, dobie se jim dafilo
vroce 2015, kdy byli absolutnimi vitézi v kategorii velkych vinafstvi na Valtickych
a pohar hejtmana Jihomoravského kraje za nejvyse ohodnocené vino a fadu dalSich
zlatych medaili. K nej€erstvéjSim ocenénim patii cena Jaroslava Duska za absolutné
nejlepsi doméci vinafstvi podle poc¢tu medaili z Prague Wine Trophy 2016 v kategorii
bilych Cuvée. Firma kazdoro¢né potada pro vefejnost vlastni vinafské akce jako
Slavnosti vina, Retro vinobrani nebo Zamecké koSty, na kterych seznamuje své
navstévniky jak s novinkami ve svém sortimentu, tak i s celym provozem a chodem
vinaistvi (CHATEAU VALTICE, 2017).

Z okolnich vinic je skupovano vino také spole¢nosti Moravino, jejimz zakladatelem
je Ludvik Budin, vinifikace jeho vin probihd odlisné u kazdé odriidy a ro¢niku. Se
tficeti procenty hroznll je ve spolecnosti experimentovano a zkousi se nové vyrobni
postupy. Pro zbylych sedmdesat procent se pfipravuji nerezové tanky, ve kterych vino
kvasi a pozdéji 1 zraje. Navic pro obzvlasté dobré rocniky se chysta pies 70 barikovych
sudii (Barta a Cerny, 2004). Vhodné zpracovani se odrazilo v usp&sich spolednosti.
Zbilych vin produkovanych spole¢nosti Moravino se stalo vitézem Chardonnay
2016 VH, Rulandské Sed¢ 2016 PS, Ryzlink rynsky 2016 PS v 19. ro¢niku VINUM
JUVENALE. Dokonce byly v Rakousku vinafem ziskany tfi zlat¢é a dvé stiibrné
medaile v soutézi WEINPARADE Poysdorf 2016 (Moravino Valtice, 2017).

DalSim z fady uspé&$nych firem zpracovéavajici hrozny je Vino Marcin¢dk. Moderni
vinafsky aredl o rozloze zhruba deseti hektarl se rozprostira na vychodnim okraji obce
Novosedly. Veskera réva, pouZzitd na vyrobu vina pod jejich znackou, rostouci na plose
asi osmdesati hektard, je péstovana dle zasad Integrované produkce se zatravnénim ob
jedno mezifadi, s aplikaci dravého rozto¢e a biologickych prostiedki (Barta a Cerny,

2004). Z takto oSetfenych vinohradd jsou firmou vyrabéna biovina od poloviny roku
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2012. Ve stejném roce umoznila Ceska legislativa vina certifikovat. Neni jednoduché
splnit vSechny pozadavky, je zahrnut naptiklad zékaz pouzivani chemickych ptipravki
na hubeni hmyzu, ale i plevele a travy, hnoji se pouze piirodnim organickym hnojem.
Proti plisnim se pouziva pouze sira a méd’, vytazky z fenyklu, vodni sklo ¢i jiné vytazky
z rostlin. VSe slouzi pouze jako mechanickd ochrana a do pletiva révy se nedostavaji
klasickych chemickych ptipravki, je to vSak vykompenzovano vyssi dotaci od statu ¢i
Evropské unie.

V mikulovské podoblasti hospodaii na svych vinicich také Petr Marcincak,
priznivec modernich technologii, ktery se neustdle snazi vylepSovat technologické
postupy spojené s vyrobou vina. Kazdodenni starosti o révu vinnou jsou mu usnadnény
softwarem vyhodnocujicim vysledky ze dvou meteorologickych stanic, podle nichz se
také rozhoduje o pribehu provadénych praci. Bobule bilych hroznti jsou v této firmé
lisovany pneumatickymi lisy a po odkaleni mostd se aplikuji Cisté kultury kvasinek.
Fermentujici moSty se nechéavaji pii teplot¢ 14-18 °C v nerezovych tancich a bez
odbourani kyseliny jableéné zraji v inertnich nadobach. Modré hrozny po fermentaci a
odbourdni kyseliny jablecné jsou ostie filtrovany cross flow filtraci. Zrani poté
probihd v sudech typu barrique Sest meésiclti. Pozornost je tu vénovana také vyrobé
specidlngjSich vin. Vyroba ledového vina je zde umoznéna klimatickymi podminkami,
zpiisobenymi polohou vinic blizko ptehrady, které podporuji vznik uSlechtilé plisné
Botrytis cinerea. Pro slamové vino byly firmou vyhrazeny vétrané prostory stie$ni pudy
nad hlavni budovou, kde hrozny v zim¢ vysychaji. Takto vyrobend sldmové vina byla
celosveétove ocenéna a vyrobcee se diky nim stal uznavanou Spickou.

V okoli mésta Mikulov se nachazi obec Sedlec, v jejimz katastru se rozprostira, u
nejveétsiho moravského rybniku Nesyt, 150 ha vinic vlastnénych vinafstvim ZD Sedlec.
(Barta a Cerny, 2004). Na tyto terasovité traté dopada nadbytek svétla odraZzené
hladinou rybnika zptlisobujici zrcadlovy efekt a hrozny proto 1épe vyzravaji. Jilovita
vrstva spraSové pidy navic udrzuje vyssi vlhkost, ¢imz zajiStuje dostatek vlahy i
v suchych obdobich. Vino zbilych odrid je zpracovano sklepmistrem reduktivni
technologii, za vzniku svézich ovocitych mladych vin, pro které je firma proslavena
(ZD Sedlec u Mikulova, 2011).

Nesmime opomenout ani vinai'stvi Mikros-vin Mikulov s ro¢ni produkci okolo 300

tisic lahvi, u nichz se nékterym v roce 2016 dostalo ocenéni. Napiiklad Sauvignon 2014
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z Flower line, uspél v t&7ké konkurenci a dostal se mezi 100 nejlepsich vin CR &
Ryzlink rynsky, ktery v mezinarodni soutézi Decanter World Wine Awards v Londyné
ziskal bronzovou medaili. Vinice, z nichZ tato vina pochézi, lezi v chranéné krajinné
oblasti Palava, kde je pouzivano co nejméné chemickych ptipravki. Taktéz se zde
zavadi program Integrované produkce a je dbano na vysokou kvalitu hroznl
(Mikrosvin, 2017). Kete se ptili§ nezatézuji a sklizi se o néco pozd¢ji, pro dosazeni
vysSi cukernatosti. K nejvyznamnéj$im tratim vlastnénym vinatstvim Mikros-vin patii
Perna a Zelezna. Lezi ve vyice 340 m n. m. a t&zka jilovitd pida obsahujici vapno
vytvari kofenitd mineralni a hutna vina s vyssi koncentraci buketnich latek, kyselin a
pikantnosti. Tyto podminky jsou vyhovujici hlavné pro bilé odrudy, které jsou v této
firm¢ zpracovany drcenim s velmi jemnym lisovanim a pouzitim uslechtilych kvasinek.
U cervenych odrid je pouZivano pii vyrobé vina odzrnéni s mirnym podrcenim hrozni.
Vznikly rmut se nahfiva na 30°C a po rychlém rozkvaseni se rmut ihned lisuje. Pro
rozvinuti chuti a viiné je vino ponechéano k dozravéani v sudech (Barta a Cerny, 2004).

K vétsim podnikiim se tadi i vinafstvi Kovacs, které nakupuje 90 % hroznil od
smluvnich péstitelti vina z okoli obce Novosedly. Tak je zajistén dostatek hroznli pro
vyrobu vina s charakterem dané odridy. Stafi vinic je okolo dvaceti let a tmava pida
vV nich obsahuje velky podil kamenti. Proto se lze ve vinech z této produkce setkat
s medovymi tony a bezovym kvétem. Rodinna firma dba na co nejSetrnéj$i zpracovani,
hrozny se proto sklizi ru¢né, pro dalsi zpracovani jsou pouZzivany pfistroje jako mlynek
s regulaci otacek, Cerpadla, pneumatické lisy a pro zrani vina inertni nadoby (Béarta a
Cerny, 2004). Vinaistvim byly ziskany dvé cenné trofeje, zlata medaile v Salonu vin za
Zweigeltrebe ro¢nik 2015 a zlatd medaile v zahrani¢ni soutézi Great American
International Wine Competition 2017 za Muskat moravsky 2015 (Kovacs, 2013).

Kromé téchto velkych vinafstvi najdete v mikulovské podoblasti vinafe obdélavajici
mensi plochy, naptiklad Marcus & Co, PPS Agro, Tanzberg Mikulov, Reisten a dalsi
(Barta a Cerny, 2004). Jizni Morava se stala znama v ramci Ceské republiky i diky
opravdu malym vinafim, ktefi vyrabi vino pro vlastni spotfebu a pratele. V jejich
nescetnych sklepech se daji najit nékdy skvosty jak z vin archivnich tak mladych, nebot’
je zakaznici netlaci z pohledu mnozstvi vyrabéného vina ¢i velkovyrobnich standardd,
které musi spliovat velkovyrobci vina. Dava to prostor pro experimentovani a mnohdy

se ve vin¢ objevi chut,, viin€ ¢i aroma vytvarejici neobycejny zazitek pro lidské smysly.
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Podobny pfistup mizete vidét i ve vesnici jménem Vranovice, kde se vinafi mezi
sebou velmi dobie znaji, chodi si vino navzajem senzoricky hodnotit a radi se o
technologickych postupech zpracovani a oSetfovani. Kazdoro¢né také vétSina z nich
dava vino k posouzeni na mistni kosty vina, nebo kosty potadané okolnimi vesnicemi. I
v tak malé vesnici se nachazi vinafi zucastnujici se Salonu vin ¢i soutézi na Slovensku.
Ptikladem je vinat Oldfich Drépal, ktery ziskal n€kolik ocenéni za sva slamova vina
Z ro¢niku 2004. Jedno z rodinnych vinaistvi, o rozloze zhruba Sesti hektarii, nachazejici
se ve Vranovicich, je vlastnéno panem Ing. Josefem Dofkem, ktery je vyznamnym
dlouholetym ¢&lenem sdruzeni CZS. Za podpory Evropské unie a jejich dotaci byl
zrekonstruovan sdruzenim v roce 2010 stary vinaisky sklep a byla oteviena vinotéka
S mistnimi lahvovymi i sudovymi viny pravé pro podporu rozvoje mensSich zpracovatelli

vina (Vranovice, 2017).

3.3.2.2 Podoblast slovacka

Velké uzemi slovacké podoblasti néktefi autoii d€li na mensi ¢asti pro lepsi piehlednost

a to na oblast muténickou, kyjovskou, strdznickou, bzeneckou a uherskohradist'skou.

Muténicka oblast je charakterizovdna cClenitym terénem, ktery je osdzen velkym
spektrem odriid. K vyznamnym odriiddm patii Frankovka a Modry Portugal, z jejichz

smési se téZ vyrabi cuvée a toto jakostni zndmkové vino dostalo ndzev Slovacky granat.

Oblast kyjovska, v niz se réva péstuje i ve vysSich nadmoiskych vyskach, proslula
vinem s pikantngjii chuti a zivymi kyselinami. V oblasti piisobi i vinai Stépan Maiiak,
ktery vychazi z potencidlu piidy, snazi se proto o 100% zachovéni ¢istého odridového
charakteru, firma dobie prosperuje a vina ziskavaji ocenéni i ve svété (Barta a Cerny,

2004).

W v

Straznicka oblast ma podnebi o néco sussi a teplejsi. Tézké, vodu zadrzujici hluboké
pudy poskytuji Ziviny po celé vegetani obdobi a vina tu ziskavaji vyssi plnost. Jednim
z takovychto vin je Blatnicky roha¢ ze smési Ryzlinku rynského, Rulandského bilého a

Sylvanského zeleného (Stevenson, 2001).

V bzenecké oblasti se konaly nejstarsi vinatské slavnosti a vystavy. Padni podminky

zde dobfe vyhovuji Ryzlinku rynskému, diky némuz se tato oblast pySni vyjimecnym
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vinem s nadechem lipového kvétu Bzeneckou lipkou (Stevenson, 2001). Na obr. 4 lze
vidét Bzeneckou Lipku v lahvi s etiketou zobrazujici strom lipy a upozoriiuyjici tak na
nadech lipového kvétu, objevujiciho se ve viné. V obci Bzenec, podle niz se oblast
jmenuje, se potradaji na poCest Ryzlinku rynského vystavy vin zaméfené pouze na tuto

odriidu (Barta a Cerny, 2004).

AN

https://www.la-vin.cz/bzenecka-lipka-chateau-bzenec:p:20268
Obr. 4: Bzenecka lipka

Uherskohradist’skou oblasti s kopcovitym terénem piski, Stérkopiskli a hliny protéka
feka Morava. Toto Uizemi ma mensi rozlohu, zato vina vyrobena ze zde uzralych
hroznt, jsou doporucovana k dlouhodobé archivaci pro svézest, kterou si udrzi delsi
dobu. Vyznamnou vinafskou trati vyuzivajici plidniho potencialu je Stard hora, osdzena
predevsim Veltlinskym zelenym dosahujicim vysokych kvalit. Trat” je vlastnéna firmou

Agrosovin, a. s., BorSice Frantiska Dudeska (Barta a Cerny, 2004).

3.3.2.3 Podoblast velkopaviovicka

Vini¢ni traté nachéazejici se v okoli mésta Velké Pavlovice jsou zalozeny na hlinitych
pudach vysoké kvality. Na podzim jsou vinice omyvany teplymi vétry urychlujicimi
zrani hroznl. Z rovinnych udoli vystupuji kopce oligocennich Chiibli, za nimiz se
tdhnou vySe poloZené vinice zvinénym terénem. Velmi dobrou vyzralost hrozni a

kvalitni vino se zde dostane z odrid Neuburské, Veltlinské zelené, Ryzlink vlassky.
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Také pro modré hrozny jsou tyto podminky ptiznivé, obsah kyselin se snizuje, tvori
se dostatecné mnozstvi ¢erveného barviva a zpracovanim vznikaji kvalitni ¢ervena vina.
Typickym ptikladem zde péstovanych odrid jsou Rulandské modré, Frankovka,
Portugalské modré a v poloviné 20. stoleti se rozsifila pestrost vinic o Svatovaviinecké,
Zweigeltrebe ¢i André. Vysadby modrych odriid se ujaly nejvice okolo Hustopeci,
Velkych Pavlovic, Bofetic, Kobyli a Velkych Bilovic (Kraus a kol., 1997).

| vtéto podoblasti je umisténo nékolik vinafstvi, naptiklad: Vinselekt, Patria
Kobyli, Sekt Domaine, Springer a Slechtitelska stanice vinaiskd, Vinafstvi Radomila
Balouna, Frantiska Médla, Vladimira Tetura, Josefa Valihracha, vyuzivajicich vhodné

lokalni podminky pro vyrobu kvalitniho bilého vina (Barta a Cerny 2004).

3.3.2.4 Podoblast znojemska

Ve Znojemské podoblasti byly vytvoteny Stérkopiskové terasy s pokryvem sprasi, do
kterych zasahuje i piida s krystalickymi biidlicemi z Ceského masivu. Jily a §térky zde
obsahuji malo vapniku a fosforu, ptipadné hoiciku, proto je tieba tyto ziviny dopliovat
hnojenim. Oblast je viak tepla a vldhu doda destovy stin Ceskomoravské vrchoviny,
réva tak dosahuje pozadované kvality. Znojemsko je kviili hor§Sim vnéj$im podminkam
vhodné spiSe pro péstovani bilych odrid, kde se ve ving projevi jemné aromatické latky,
jako naptiklad u odridy Miiler Thurgau, Ryzlinku rynského, Sauvignonu  ¢i
Veltlinského zeleného (Stevenson 2001).

Péstovani téchto a tady jinych odriid (André, Aurelius, Chardonnay, Rulandské
Sed¢, Rulandské modré, Rulandské bilé, Ryzlink vlassky, Svatovaviinecké, Sylvanské
zelené, Tramin, Zweigeltrebe) se vénuje vinafstvi Holdnek, rodinna firma dbajici na
zmodernéni péstovani, proto je zde vidét celoploSné zatravnéné vinohrady s vyuzitim
zasad Integrované produkce (Barta a Cerny 2004). Tyto zasady predepisuji pocet
postiikii s vymezenim latek, které nesmi byt pouZity, povoluji pouze biologické
preparaty a podporuji Zivot maximalniho poctu Zivoc¢isnych druhli na vinici (MZe,
2017).

V katastrech Dolnich Kounic a Ivancic jsou péstovany odridy André, Cabernet
Moravia, Frankovka, Chardonnay, Irsai Oliver, Modry portugal, Miiller Thurgau,
Neuburské, Rulandské bilé, modré a Sedé, Svatovaviinecké, Veltlinské Cervené rané,
Veltlinské zelené, které zabiraji plochu okolo 18 ha a zpracovava je Vinaistvi Musil.
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K dal$im velmi zajimavym vinafstvim patii Vinatstvi Trpélka & Oulehla, kde jsou
hrozny sbirany ruc¢né. Po jejich zpracovani, koncici lahvovanim, jsou pouzivany na
lahve s vinem originalni etikety Rosa Coeli (Obr. 5), které jiz v roce 1956 navrhl prof.
Svoboda. Etikety ukazuji na dlouholetou tradici a kvalitu vina, kterou je tfeba udrzet pro

dobré jméno znacky (Barta a Cerny 2004).

Zdroj: http://www.vinarstvi-online.cz/Vinarstvi/view/220
Obr. 5 Etiketa Rosa Coeli

3.4 Péstované odrudy na Jizni Moravé

O nékterych odradach bylo jiz pojednano pii popisu vinaiskych oblasti, avSak zde je pro
ptehlednost souhrn vinic a péstovanych odrud z roku 2015. V Jihomoravském Kraji je
16,7 tisic hektart vinic (94,3 % celkové plochy vinic v CR), které obhospodatuje vice
nez 17,5 tisic péstitelt (Tab. 1). Do strukturalniho Setfeni ,,Vinice 2015 byli zafazeni
vSichni péstitelé vinné révy evidovani v Registru vinic k 31. 7. 2015. Skoro tii pétiny
vinic jsou osazeny bilymi odrtidami, nejvice je zastoupeno Veltlinské zelené a Miiller

Thurgau, z modrych odrud je nejrozsifenéjsi Frankovka a Svatovaviinecké (Tab. 3).
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Tab. 1 Pestitelé vinné révy a vinice podle druhu produkce (Adam 2016)

&R z toho kraj Podi kraje na
Stfedofesky | Ustecky |Jihomoravsky | Zlinsky CR (%)
Péstitelé vinné révy 13 216 73 55 17619 436 95,7
Vyméra vinic (ha) 17 689 325,3 310,5 16 688,9 3424 94,3
v tom:
vinice 5 moStovymi odrddami
plodici 16 470 303,0 236,9 15 548,2 313,8 94,4
z toho vhodneé k wyrobé win s CHPO 15 365 291,1 233,58 15 462,1 313,0 94,5
jeste neplodic 1183 20,1 23,6 1107,5 28,6 93,6
7 toha vhodné k vyrobé vin s CHPO 1172 19,3 23,6 1093,7 28,0 93,7
vinice k produkd vegetativribio
mnoZitelského materidlu révy 35 2,1 - 33,2 0,1 93,7
Vyméra vinic podle stafi wysadby (ha)
do 2let 1187 20,1 23,6 1111,7 28,6 93,6
3-9 et 1674 64,4 33,4 1548,5 24,0 92,5
10-29 et 9652 156,0 mM,9 9242,2 161,38 95,8
30 a vice let 5175 84,7 173, 7 4 786,49 128,0 92,5

Z celkové vymeéry vinic v Jihomoravském Kkraji na plose 15,5 tisic hektarti zraji
plodici mostové odrudy, tvoti tak 93,2 % z celkové vyméry vinic. Pfevazna Cast je
vhodna pro vyrobu vin S chranénym oznacenim ptvodu. Pro vyrobu vin S chranénym
zemépisnym je vyhrazeno 86 hektart S moStovymi odriidami vhodnymi pro toto
oznaceni. Vysvétleni pojmi je uvedeno v nasledujicim piehledu (Tab. 2). V lokalité se
péstuje i jesté neplodici réva vinna, ktera zabira 1,1 tisic hektarG a na zbyvajicich

33 hektarech se nachazi vinice slouzici k produkci vegetativniho mnozitelského

materialu révy (Adam, 2016).

Tab. 2 Chranéné oznaceni (Adam 2016)

trat’ nebo obec ve stejné podoblast).

CR. (napf. 85 % Morava, 15 % Cechy).

Termin chranéné oznmaceni pdvodu (CHOP) upravuje
wyrobu wvina z hroznd, jejichi 100%: podl mé plvod we
vinarske oblast (regionu), nebo podil 85 %, pokud je uvedena
na etiket® podoblast a zbylych 15 % ze stejné podoblasti (ina

Termin chranéné zemeépisné oznaceni (CHZQ) upravuje
wyrobu wvina z hroznd, jejichz 85% podl ma plved v
zemépisné oblasti, pfifem# wyroba musi probéhnout v této
zemépisné oblasti, zbylych 15 % ma plvod v druhé oblasti v

Morava téZ doplnéno Mikulovska
Morava téZ doplnéno Znojemska

Maorava téZ doplnéna Velkopavlovicka

Zemeé CHOP CHZO

Cechy | Cechy té# doplnéno Mélnicks Ceoke
Cechy té7 doplnéno Litomé&ficks

Morava | Morava téZ doplnéno Slovacka Moravske

Seznam mostovych odrid révy vinné, ze kterych je dovoleno vyrabét jakostni vino

stanovené oblasti, je tvofen mostovymi odridami specifikovanymi ve Statni odridové

knize (Sbirka zakont, 2017).
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Vice nez polovina vinic v Jihomoravském kraji ma dobu staii vysadby v rozmezi od

10 do 29 let, jsou to vinice pln¢ plodici a tvoii 55,4 % z vyméry vinic v kraji. O néco

mensi rozlohu (28,7 %) zabiraji vysadby staré 30 a vice let. U mladych vinic s dobou

vysadby 3 az 9 let tvofi rozloha 9,3 %. Pouhych 6,7 % z celku jsou nové vysadby se

stafim do 2 let.

Tab. 3 Odrudy révy vinné (Adam 2016)

i Jihnmurgvskﬁr F'I:Il:lﬂ kraje na ér Jihnmnr.f.nvskfr F'Ddﬂ kraje na
kraj CR (%%) krai CR (%)

Bilé odridy (ha) | 10348 9784 94,6 | Modré odridy (ha)| 5517 5210 94,4
v tom: z toho:

Chardonnay 899 852 94,8 | Frankovka 1145 1121 97,8

Miller Thurgau 1555 1385 89,1| Modry Portugal 610 556 91,2

Rulandske bile 810 727 89,8 | FRulandské modré 720 645 90,2

Ryzlink rynsky 1226 1103 80,0 | Svatovaviinecke 11584 1109 83,7

Ryzlink viadskyj 1 185 1194 59,9 | Ostatni odriidy (ha)] 1825 1695 92,9
=auvignon 945 Q32 95,6 |z tohao:

Vellinské zeleng 1665 1659 99,6 | Rulandské Zedé 907 830 91,5

ostatni odridy bilé 2054 1333 94,1| Tramin Gerveny &40 &00 93,7

V Jihomoravském Kraji jsou péstovany pievazné bilé odrudy a to na plose 9,8 tisic

hektarti. Pro modré odrudy na plose 5,2 tisic hektarti nejsou ve vinaiskych oblastech tak

vhodné podminky, proto tvoii pouze 31,2 %

péstovanych odrid a pro ostatni

odrudy zbyva plocha 1,7 tisic hektarti. Nejvétsi plochu mezi bilymi odridami zabira

Veltlinské zelené a Miiller Thurgau, mezi modrymi odridami je to Frankovka

a Svatovaviinecké. Odridové zastoupeni ve vinicich z roku 2015 lze dobie vidét

v tab. 3 a na obr. 6 (Adam, 2016).
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Obr. 6 Struktura modrych a bilych odrid vinné révy v Jihomoravském kraji

3.5 Zpracovani révy vinné
3.5.1 Sklizen

Z vinice lze sklizet nejranéj$i odridy zhruba od poloviny zafi, v zavislosti na celkové
vymeéte vinice, odriidé, stavu péstitelskych ploch, zdravotnim stavu hroznl a pocasi, se
voli rizné zpusoby sbéru hroznti. Sklizenn pokracuje nékdy az do poloviny listopadu,
zalezi pouze na zkusenostech a dobrém odhadu vinate, kdy jakou odrtidu posbirat.

Mensi péstitelé sklizi hrozny ruéné do beden, piitom dochazi k prvnimu
kvalitativnimu protiidéni pomoci senzorické kontroly, coz je provadéno proskolenou
osobou. Odstrafiuji se nahnilé hrozny a spadlé listovi, bedny naplnéné probranymi
hrozny jsou pfevezeny do mista zpracovani malotraktorem.

Obdobné¢ sklizi hrozny i1 vétsi podniky, avSak s umérné vétsi technikou, tento
zpusob sklizn¢€ se nazyva castecné¢ mechanizovany. Pro opravdu velké plochy vinic se
muze pouzit plné mechanizovana sklizeil. Nevyhodou pouziti techniky se casto stava
hromadéni hroznii na mensi plose, ¢imZz dochazi k poskozeni bobuli, které¢ jsou pak
nachylné k mikrobialni kontaminaci. Také se nedd pln¢ odstranit napadané listovi a
fapikové segmenty, které pii vyrobé vina uvoliluji nezddouci latky jako je chlorofyl
nebo velké mnozstvi tiislovin, zpisobujici znehodnoceni vysledného produktu

(Hlusek a kol., 2015).
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3.5.2 Kyvalita sklizné

Nejdulezitéjsi ¢asti révy vinné je bobule, skladajici se ze semene, duziny a slupky.

Slozeni latek (Obr. 7) v nich obsazenych urcuji chut, aroma i barvu.
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Obr. 7 Slozeni bobule révy vinné

3.5.2.1 Kyseliny

Na chut’ ptisobi dominujici kyseliny vinna a jablecna, nejvyssi mnozstvi se jich nachazi
v zelenych bobulich. Obsah je sniZen zaroven s dozravanim a zamé&kavanim bobuli,

kone¢né mnozstvi kyselin zanechava u bilych vin sv€zi charakter. Cervené vino je

e v

3.5.2.2 Minerdalni latky

Zpiudy do hroznii pfechazi mineralni latky potiebné k rGstu a zrani, prevazné je
zastoupen draslik, sodik, hot¢ik a vapnik, dulezity je i obsah stopovych prvkl (Fic a
kol., 2015). Mnozstvi drasliku se v prubéhu dozravani zvySuje a pro rostlinu se stava
dilezitym z hlediska aktivace enzymatickych pochodii a jinych zivotnich d&jt.

(Pavlousek, 2005).
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3.5.2.3 Dusikaté latky

Dusikaté latky, naptiklad bilkoviny, mohou pfi vyrobé zplsobovat problémy tzv.
bilkovinné zakaly (Pavlousek, 2005). Dokonalym odstranénim bilkovinnych zakal se
dosahuje vyssi kvality vina. Jiné dusikaté latky jsou naopak potieba, a to hlavné volné
aminokyseliny, které slouzi jako vyziva pro kvasinky tvotici alkohol, n€které chutové a

aromatické latky (Kraus a kol., 1997).

3.5.2.4 Fenolické latky

U bilych odrtd je preferovano nizsi zastoupeni fenolickych latek, v mostu mize totiz
vysoky obsah polyfenoli zptsobit jeho hnédnuti ¢i oxidaci. U modrych odrid se
nachdzeji fenolické latky zvané taniny ve slupce a semenech, zpiisobujici v chuti vina
typickou zadouci trpkost a mirnou hotkost. Kromé klasického rozdé€leni na modré a bilé
odridy vznika diky fenolickym latkdm zvlaStni skupina nazyvajici se barvitky,

obsahujici antokyaninova barviva kromé slupky i1 v duziné (Pavlousek, 2005).

3.5.2.5 Aromatické latky

Vinna réva péstovana na nasem uzemi ma idedlni podminky pro tvorbu aromatickych
latek. Hrozny zraji pfi niZSich dennich teplotach a chladngjsi klima zptsobuje zvySeny
obsah aromatickych latek. Vina ziskavaji vyrazné odriidové aroma, které oceni kone¢ny

spotiebitel v CR i zahrani¢i (Dohnal a Kraus 1972).

3.5.2.6 Sacharidy

Na obr. 7 si mizete v§imnout slova cukr ve vnitini a stfedni zoné, 99 % tohoto cukru
tvofi glukoza a fruktéza. Do bobuli se sacharidy dostavaji z fotosyntetické Cinnosti
listové plochy. V Ceské republice kvili specifickym podminkam, dosahuji hroznové
mosty nejcastéji od 16 do 24 % cukernatosti (Kraus a kol., 1997). Podle cukernatosti se

vina také klasifikuji, nebot’ je to nejsndze meéftitelny parametr (Pavlousek, 2005).
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3.6 Vyroba vina

3.6.1 Drceni a odzrnéni

Hrozny ptivezené z vinice jsou pied lisovanim dopravovany do drtict a mlynka, kvili
odstranéni zelenych tfapin zpiisobujicich pii vétSim mnozstvi nepiijemnou trdvovou
chut’ vina. Na kvalitu vina negativné ptisobi také drceni slupek a pecicek, proto je nutné

provadeét proces Setrné, aby k tomu dochéazelo co nejméné (Kuttelvaser, 2003).
3.6.2 Lisovani

NaruSenim struktury bobuli dochdzi k odtékédni moStu, avSak vznikly rmut jesté
obsahuje mnozstvi cenné tekutiny, proto je vkladan do kosi, kde dochazi k vycezeni,
zbaveni se slupek, peci¢ek a tfapin (matoliny). V nékterych vinafstvich ve Francii ¢i
Italii je takto ziskany moSt zpracovavan na vino zvané samotok. U nds jsou vSak
pouzivany lisy napi. vietenové, hydraulické ¢i pneumatické, do mostu proto prechazi
barviva ze slupky. Také cast tiislovitych latek s malym mnozstvim chlorofylu a
pektinové latky, které tvofici plnost vina (Rossman,1962). Vylisnost se zpravidla
pohybuje od 60 do 80 %.

Po vylisovani se most odkaluje, miize nasledovat zvySeni cukernatosti (Vinaisky
fond, 2015). Ve vinaiské oblasti Morava lze zvysit cukernatost mostii a rmutii nejvice
0 3,4 °NM prirozeny obsah alkoholu bude tim padem téz zvysen (SZPI, 2017). U mosti
z ¢ervenych odriid se provadi ptidani cukru ihned po odzrnéni, aby dodany cukr kvasil
spolu se rmutem.

Z bilych odrid vznikd vino bilé, dochazi zde k odzrnéni, které mtze probéhnout
témet ithned. AvsSak idealni macerace pred vylisovanim probiha 3 — 6 hodin, pro lepsi
extrakci aromatickych latek. Cervené vino na rozdil od bilého nejdiive prokvasi spolu
se slupkami a rmut se lisuje az po extrakci barviv (Vinatsky fond, 2015). Moravska vina
se zatazuji do severské oblasti, byvaji jako mlada piijemné kysela, svézi, buketni.
Pozdg¢ji se jim zvyrazni vuné a vytvati se plna harmonicka chut’ (Rossman, 1962).

Dalsi kategorii jsou vina rizova, tam se rmut z modrych hroznli nechd n¢kolik
hodin v kontaktu se slupkami, aby doslo k ¢aste¢nému uvolnéni ¢erveného barviva z
modrych hroznd. Poté se rmut vylisuje a dale zpracovava jako bilé vino (Vinaisky fond,
2015).
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3.6.3 Kvaseni

Zakladnim biologickym procesem probihajicim pfi vyrob¢ vina je alkoholové kvaseni,
pii kterém vznikd pomoci vinné kvasinky Saccharomyces cerevisiae etanol a oxid
uhli¢ity. Na povrchu bobuli se vyskytuje také piirozena mikroflora pfimo z vinice
(Torulaspora delbrueckii, Candida, Kloeckera a jiné), ¢asto uvolnujici vétsi podil
aromatickych latek a podporujici tvorbu esterti, bohuzel maji nizkou toleranci
k alkoholu (0-5 obj. %), pfesto se mohou smichat s vinnou kvasinkou a zvysit tak

kvalitu vina (HIusek a kol. 2015).
3.6.3.1 Spontanni versus iizené kvaSeni

Ke spontdnnimu kvaSeni se zafina pfiklanét stile vice vinail, jde o vyuziti divokych
kvasinek, pfirozené se vyskytujicich na povrchu hroznli. Tento zpisob kvaSeni lze hiie
fidit, probihd v dfevénych sudech ¢i nerezovych nadobach, zde muzeme alespon
regulovat teplotu. Pii vyrob¢ vznikaji pfirodni, autenticka vina, u nichz se dobfe projevi
terroir.

Naopak u kvaSeni fizeného, jak uZ nazev napovida, je ovlivnéna teplota, mnoZzstvi
kysliku (provzdu$néni) a dokonce i kultura kvasinek. PouZzivaji se cCisté kultury
aktivnich vinnych kvasinek (AVSK), zde vybér mikroorganismi zéavisi pouze na
uvazeni vinafe a na jeho podnikatelském zdméru, mohou se také pouzit mikroorganismy
izolované ptimo z vinice (Hlusek a kol. 2015).

Soucasnym trendem hlavné u bilych vin, je chlazeni kvasiciho mostu tak, aby jeho
teplota nepiekrocila 18 — 20 °C. Pii této teplot¢ se ve viné uchova mnohem vice
ptirodnich aromatickych latek, nez kdyby most kvasil samovolné¢ pti vysSich teplotach.
Predevs§im u Cervenych vin se Casto po hlavnim kvaSeni provadi jesté jable¢no-mlécna
fermentace, tedy preména senzoricky hrubé kyseliny jablecné na hladsi kyselinu
mlécnou.

Kvasici most z hroznii odriid pro vyrobu &erveného & bilého vina je v CR znamy
pod pojmem burcék. Stal se velmi oblibenym napojem, dokonce se potadaji kazdoro¢né
burcdkové slavnosti, kam vinafi z urcité lokality dovezou prave kvasici most a nabizi jej
k pfimé konzumaci. Jednou ze slavnosti je burcakovy pochod v Miloticich, ktery

probiha kazdoro¢né v fijnu (Vinaisky fond, 2015).
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3.6.4 Skoleni vina

Skolenim vina se rozumi proces manipulace vina od dokvaSeni az po piipravu k
lahvovani ¢i plnéni do jinych obalt pouzivanych u std¢enych vin (Vinaisky fond, 2015).
Je to zejména oddé¢lovani vina od usazenych kvasnic, tedy stdeni a pouziti oxidu
sifi¢ittho k =zabranéni oxidace, odstranéni bilkovin a dalSich neZadoucich latek.
Ptipadné probiha i filtrace.

Na charakter vina ma vliv také zrani, pokud je vino skladovano v nerezovych
cisternach nebo ve sklenénych nadobach, probiha tento proces pomaleji. V dievénych
sudech vSak mikrooxidace zrani urychluje. Musi se dbat na vhodnou manipulaci
s vinem. Stacenim, Cifenim, sifenim a filtraci zabranime nezadoucimu zestarnuti a chut’

1 viini vina udrzime harmonickou (Hubacek a Kraus, 1982).

3.6.5 Lahvovani

Po tom co se vino vyrobilo a dosahlo sudové zralosti, se nechava posoudit CZPL Po
schvaleni a zatfidéni vina je mozné ho stacet do lahvi. Klasické sklenéné lahve rtizné
barvy dosahuji objemu od 0,7 do 1 litru a pfed plnénim musi byt dokonale Cisté.
Uzaviraji se ruén€, pokud to mnozstvi vina dovoluje, dievénou nebo kovovou
zatkovaCkou. U vys$siho poctu lahvi je doporuceno pouzit pakovou korkovacku,
zatkovacku s nasypkou korki nebo automatickou zatkovacku. Jiz plné lahve se
doporucuji ponechat lezet v temné&jSich mistnostech se stalou teplotou 6-15 °C do
dosazeni lahvové zralosti, a to pfedev§im u vin jakostnich, pro zvyseni jejich kvality

(Kraus a kol., 2010).

3.7 Klasifikace vin

Systém klasifikace vin je zaloZen na rozdilnych kvalitativnich parametrech jednotlivych
vin. Jak uz bylo zminéno vyse, klasifikace vina se fidi podle stupné vyzralosti hroznd,
tedy cukernatosti. V CR je cukernatost hroznii méfena ve stupnich, které vyjadiuji kolik
kg cukru je ve 100 I mostu. Jsou méfeny normalizovanym mostomérem. Dale miZzeme
vino klasifikovat podle polohy vinice, ze které jsou hrozny uréené pro vyrobu vina

sklizeny (Tab. 2).
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Pro kvalitativné vyssi kategorie vina plati i jiné podminky, jako splnéni predem
uré¢eného limitu pro mnozstvi vina vyrobeného z 1 ha a rozhodnuti o zatfazeni vina do
dané kategorie nezavislou instituci po smyslovém posouzeni.

Dle ustanoveni § 6 vinarského zdkona mélo diive vino i kategorii Vino stolni, coz
alespoii 11 °CNM. V roce 2007 bylo toto oznadeni zruseno, od té doby existuje
kategorie vino, vino s chranénym zemépisnym oznacenim avino s chranénym
oznacenim puavodu (Vinatsky fond, 2015).

Legislativa rozdéluje vino podle zakona 321/2004 Sb. na zéklad¢ dosazené
cukernatosti. Pro celou Evropskou unii plati zékladni tfidéni na Vino, kde musi byt
dosazeno minimalné 11°NM a neni oznacCen pivod. Vino chranéného zemépisného
oznaceni, musi pochazet z jedné zemé& EU a jedné vinatské oblasti, také je vyrobeno
Z odrad zapsanych v Seznamu registrovanych odriid. Sem spad4 Vino zemské pfti jehoz
vyrob& byly pouzity hrozny zuzemi CR a jedné vinafské oblasti, také musi byt
dosazeno cukernatosti 14 °NM a na etiketu je povoleno uvést i nazev odridy a
vinafskou obec.

Posledni kategorii je Vino chranéného oznaceni piivodu, ¢imz se zarucuje, ze vino
pochazi zjedné vinaiské oblasti, kde jsou hrozny také zpracovany. Vynos hrozna
povolenych odriid zde nesmi piesdhnout 14 tha™. Po splnéni téchto podminek Ize dale

vino délit na:

Vino jakostni — je vyrabéno z hroznt, které dosahly minimalng 15 °CNM
e Vino jakostni odriidové — pouZziva se jedna az tii odridy révy vinné na vyrobu
vina
e Vino jakostni znamkové — se vyrabi podle stanoveného poméru hrozntli, mosta
¢i vina ze smésy vice odrud, kdy nedoslo k senzorické zméné

(Svobodova, 2012)

Vino jakostni s privlastkem
e Kabinetni vino — je vyrabéno z hrozni, které dosahly nejméné 19 °CNM
e Pozdni sbér — je vyrabén z hroznii, které dosahly nejméné 21 °CNM
e Vybér z hroznii — je vyrabén z hroznd, které dosahly nejméné 24 °CNM

Vybér z bobuli — je vyrabén z hrozni, které dosahly nejméné 27 °CNM
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e Vybér z cibéb- je vyrabén z hrozni, které dosahly nejméné 32 °CNM nebo
vybranych bobuli napadenych uslechtilou plisni Sedou (Hlusek a kol., 2015)

e Ledové vino — je vyrabéno z hrozni, které v mostu dosahly nejméné 27 °CNM a
soucasné musi byt splnéna podminka, ze tyto hrozny byly sklizeny a zpracovany
pfi teploté¢ minus 7 °C a méné¢ (Hlusek a kol., 2015)

e Slamové vino — je vyrabéno z hrozni, které dosahly nejméné 27 °CNM a
souCasn¢ musi byt splnéna podminka, Ze tyto hrozny byly alesponn 3 mésice
skladovany na sldmé ¢i rdkosu. Pokud vSak po dvou mésicich zrani dosahuje

most cukernatosti nejméné 32 °CNM, je mozné jiz lisovat (Hlusek a kol., 2015)

Pro zatazeni vina do kategorie vin s ptivlastkem nebo vin jakostnich odridovych, je
nutné predlozit vyrobené vino k posouzeni Komisi expertii pro hodnoceni a zattidéni
vina. Tato komise podléhda Ministerstvu zemédélstvi a Cleny této komise jmenuje i
odvolava piimo ministr. Organizaéné je ¢innost zajistovana Ceskou zemédélskou a
potravinaiskou inspekci, orgdnem dozoru nad jakosti a zdravotni nezdvadnosti potravin,
tedy vcetné vina. Potravinaiské inspekce zajistuje rovnéz ovéfeni cukernatosti hroznil
pouzitych pro vyrobu vin s pfivlastkem a toto vystaveni ovéfeni je nezbytnym
pfedpokladem k zatazeni naSich vin do nékteré z kategorii vin s pfivlastkem.

Novela vinafského zdkona, ktera nabyla U¢innosti 21. 8. 2000, zatfadila kategorie
vin, které jiz nejsou tiidény dle cukernatosti hroznd, ale dle specifického zpiisobu jejich
vyroby. Patii sem vina Sumiva, perlivd, aromatizovana a likérova.

Zvlastni kategorii jsou vina z charakteristickych odrid, pochéazejici vyluéné z vinic
lezicich ve schvalenych polohach daného regionu. Jsou to takzvand vina s originalni
certifikaci, oznacuji se jako VOC. Podobny apela¢ni systém pouziva Francie, Rakousko
¢i Italie, cilem je klast diraz na maximalni moznosti dané odridy v misté jejiho

pestovani (Vinaisky fond, 2015).

3.8 Hodnoceni kvality vina

Posouzeni kvality se rozd€luje na analytickou a senzorickou c¢ast. Vyznamnou
analytickou ¢asti jsou chemické metody vyuZivajici gravimetrické, termické,
elektromagnetické, elektrogravimetrické, elektrochemické, optické, spektralni,
radiometrické, chromatografické, enzymatické a dalsi postupy zjist'ujici obsah kyselin,
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vody, alkoholu, minerdlnich latek, n€které buketni latky a jiné specifické parametry.
Tyto analyzy ukazuji objektivni slozeni, jsou pouzivany u velkovyrobcli a ve
vyzkumnych laboratofich. Pro mensi vinafe jsou tyto specialni analyzy zbytecné a
nedostupné, hlavné z pohledu financni narocnosti.

Vino je nositelem charakteristik, které chemickou, fyzikalné-chemickou ani
mikrobiologickou analyzou nelze zjistit. Pouzivd se proto senzorické hodnoceni
lidskymi smysly. Zrakem se urci Cistota, hustota a barva, coz souvisi s odriidou a vékem
vina. Cichem je posuzovéana viiné a to pfes houbovitou sliznici dutiny nosni, kam se
dostane jak pfijemné aroma, tak pfipadné vady. Vysledek analyzy je poté pieveden na
¢iselnou hodnotu nebo je pouzita slovni charakteristika. Zkousky provadi zkuSeni
degustatofi s dobrou smyslovou a ¢ichovou paméti.

Tyto dvé vlastnosti, viin€ i vzhled, jsou pro laika snadno pfehlédnutelné, avsak chut
upozorni kazdého spotiebitele na vyborné nebo naopak vadné vino. Chut se zjistuje
ochutnanim malého dousku vina, které se necha rozlit od Spicky jazyka az po jeho
koten. Jazyk se nejdiive pfitiskne k hornimu patru Gst a poté by se teprve mél douSek
polknout. Vino by se mélo dostat nejlépe do vSech chutovych bun€k a zanechat
dlouhotrvajici pocit harmonie (Kraus a kol., 1997).

Kvalita vina se odviji také od charakteristik, které jsou pozadovany konzumenty.
Zavisi tak na komplexnich vlastnostech, které spotiebitel aktudlné nejvice oceni. Trh by
na zakladé prizkumu mél byt schopen kritéria splnit a nabidnout Sirokou $kalu vina

S poZzadovanymi vlastnostmi.
3.9 SoutéZe a ocenéni
3.9.1 Ceska republika

Tuzemské soutéZze se vyvijely zaroven s rostouci produkci vina, kdy bylo tfeba
zhodnotit jejich kvalitu. Jednim z hlavnich projekti na hodnoceni vin se stal KRAL
VIN. V roce 2008 uz byl nejvétsim a nejznamé&jsim v Ceské republice. Pouziva
stobodovy systém hodnoceni, aby se zamezilo subjektivnimu posuzovani, kazdorocné
se tak porovnava a mapuje Ceska i Moravska kvalita vina (Cerny, 2012).

Dalsi vyznamnou soutézi pofadanou Narodnim vinafskym centrem, 0.p.s. je Salon

vin Ceské republiky. Od roku 2001 jsou kazdoro&n& vybirany kolekce 100 vin, ktera
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jsou umisténa do vefejné degustacni expozice na zamku ve Valticich. Valtice také
Vv kvétnu potadaji vefejnou piehlidkou vin zvanou Valtické vinné trhy.

Soutéze v CR pofadané mezinarodné dokazuji, Ze i tak mala zemé si umi vydobyt
své postaveni mezi zahrani¢ni konkurenci. Vinafi mohou soupetit o medaile a ocenéni v
GRAND PRIX VINEX, FESTWINE, VINOFORUM, Sauvignon Forum pro dridy
Sauvignon Blanc a Cabernet Sauvignon, pro mlada vina VINUM JUVENALE, Jarovin
ROSE pro ruzova vina, Cuvée pro bilé, Cervené, razové, Sumivé 1 fortifikované
znamkované vina a kupaze. V Lednici se jeSté pofadana soutéz piirodné sladkych vin
IceWine du Monde a ve Slavkové u Brna béhem napoleonskych dni Grand Prix

Austerlitz pro zemé které se roku 1805 zacastnily bitvy Tt cisafa.

Také vinaiské podoblasti a oblasti ¢i mésta maji své vlastni soutéze poradané
kazdoro¢né jako je Nominacni sout¢z vin Mikulovské vinafské podoblasti, Nominaéni
soutéz vin slovacké vinafské podoblasti, pro Velkopavlovickou oblast FORUM
MORAVIUM pro oblast Cechy Nominatni soutéz a vystava &eskych vin, O

hustopecskou pecet’ a Vinatské Litoméfice (Vinatsky fond, 2015).

Objevuji se zde i specialni soutéZe s originalnim zaméfenim. Jednou z nich je
TOP77, soutéz pivodné pofadana pouze pro suchd Moravska vina. Po rozSiteni
produkce vina na konkurence schopnou miru v oblasti Cech bylo vinaftiim této lokality
dovoleno se téZ ucastnit. V TOP77 vznikly nakonec tfi hodnocené kategorie suché vino,
vina z modrych hroznti a ostatni (TOP77). Pro snadnéji p¥istup na trh v ramci CR i
Vv zahrani¢i bylo tuzemskym vyrobclim vina umoZnéno spole¢nosti MAKRO, ztcastnit
se jejich soutéze MAKRO vino roku, vitézi tak budou otevieny nové moznosti prodeje
své¢ znaCky. Existuje zde 1 soutéz spodobnym nizvem: MAKRO vinaf roku,
pofadatelem je viak Cesky archiv vin a smyslem soutée se stala propagace a
prezentace ceskych a moravskych vinafskych podnikid. Nové je pofddana soutéz
posuzujici kvalitu vina z Ceské republiky a Slovenska snazvem Ceskoslovenské

vinarska liga (Vinaisky fond, 2015).
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3.9.2 Zahranici

Technologie a kvalita vina v Ceské republice natolik vzrostla, Ze je umoznéno
konkurovat i zahraniénim vyrobctim vina. Dlikazem se stala vitézstvi, medaile a ocenéni
ziskané v predeslych letech. Tato Cast prace je vénovéana predevSim nejaktudlnéjsim

ocenénim vinafi z Jizni Moravy, piestoze i minulé ro¢niky mély své vitézstvi.

3.9.2.1 Francie

V mezindrodni soutézi le Mondial du Rosé 2016 ve francouzském Cannes bylo ziskano
devét stiibrnych medaili za rizova vina v konkurenci vice nez 1200 vin. Komise
Sedesati enologll pozitivné hodnotila pfevdzné mladd moravska rosé rocniku 2015, u
nichz vynikla typicka svézest, ovocnost a bohaté aroma.

Ve Francii se nékolik vinai ucastnilo také soutézni prehlidky slucujici pét bilych
odrad Les Grands Concours du Monde 2016, bylo diky nim ziskdno pét stiibrnych a
Ctyti zlaté medaile.

V soutézi Chardonnay du Monde, kde se takté objevila velka konkurence, Ceskou
republiku opét reprezentoval Josef Valihrach, ktery soutéz vroce 2014 vyhral a
Vv minulém roce sice nebylo ziskano vitézstvi avSak, byla udrzena ptedni pozice diky
kvalité prezentovanych vzorkil vina na vysoké urovni. Dvé zlaté medaile si v roce 2016
z Francie odneslo vinafstvi Znovin Znojmo ze soutéZe Councours Mondial du
Sauvignon.

Na pielomu tinora a bfezna probihaji ve Francii ¢tyfi vyznamné soutéze Concours
International des Vins de Terroir, Femmes et Vins du Monde, kde hodnoti pouze Zeny,
Femmes et Spiritueux du Monde a Grand Concours de Packaging, tedy soutéZ etiket a
obalti. Odsud si ocenéni odnasely hlavné vinaistvi Krist a Dufek, dohromady ziskala
vinafstvi 16 diamantovych a 19 stfibrnych medaili.

V prestizni svétoveé soutézi vin Vinalies Internationales pofadané v Patizi si zlato
odnesla jak riizova tak bila vina z CR. Celkem vinaii z Moravy a Cech na soutéZi ziskali
7 zlatych a 18 stiibrnych medaili. Nejvétsim Gspéchem a Sampionem soutéze se stala na
Moravé vyslechténa odrida Cabernet Moravia - vino od LeoSe Hordka z Vrbice na

Bfeclavsku. (Vinatsky fond, 2015).
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3.9.2.2 Spanélsko

Moravska vina ziskala velkou zlatou a dalsi zlaté a stiibrné medaile v prestizni soutézi
vin Bacchus 2016 v Madridu, vitézné Chardonnay zrajici v novém barikovém sudu a
lezici rok na lahvi, oslovilo hodnotitele harmonickou chuti kandované¢ho tropického
ovoce, orientalniho kofeni a vanilky s dobie odridové ¢itelného vina, kde se projevili
tony liskovych ofiskli v medu, a dlouha skoticova dochut’.

Na svétové piehlidce nejlepSich Sauvignonii Councours Mondial du Sauvignon
bylo ziskano vinafstvim Znovin Znojmo zlatych medaili za Sauvignon 2015, uchazejici
se 0o oznaceni VOC Znojmo, a dalsi za Sauvignon Lacerta Viridis 2015, pozdni sbér.
André, které v soutéi prezentovala Slechtitelska stanice vinaiska Velké Pavlovice, si

zde ziskalo stfibrnou medaili (Vinatsky fond, 2015).

3.9.2.3 Mad’arsko

Nevidanym uspéchem v Mad’arsku bylo dovezeni dvou zlatych medaili za ¢ervené vino
ze soutéze Portugieser du Monde 2016. Také vsoutézi VINAGORA
pofadané kazdoro¢n¢é v Budapesti ziskala spolecnost Bohemia Sekt tii zlaté medaile,
dalsich Sest stiibrnych medaili si ziskala moravska vina od vinafstvi Znovin Znojmo,

Habanské sklepy, Vinai'stvi Pavlov a Vinatstvi Stépan Manéak (Vinaisky fond, 2015).
3.9.2.4 Rakousko

| v sousedni zemi byla ocenéna kvalita moravského vina. Nejvétsi svétova soutéz vin,
AWC Vienna pfinesla moravskym vinafim ptes 250 medaili z toho 60 zlatych, coz je
vice nez dvojnasobek piedchoziho ro¢niku. A jedna z nejptisnéji hodnoticich svétovych
vinafskych soutézi MUNDUS ohodnotila téméf 20 vin zlatou a stfibrnou medaili. Také
v kategorii biovin soutéZe international organic wine award 2016, bylo ziskano dvou

zlatych medaili (Vinatsky fond, 2015).

3.9.2.5 Ostatni zemé

Nejen v téchto statech, ale také v slovinské soutézi Vino Ljubjana, moldavské Grand

Prix Chisinau OIV Wine & Spirits Competition, izraelské TERRAVINO, bulharské

VINARIA BULGARIA PLOVDIV 2016, londynské Decanter World Wine Awards s
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International Wine Challenge, vzdalenéjsi Hong Kong International Wine & Spirit
Competition a slovenské Muvina PreSov, bylo ziskdno vinafi z Jizni Moravy mnoho
zlatych, stéibrnych i bronzovych medaili. Dokonce se nékteti z nich dostali v USA na
pomysinou Spi¢ku kvality s Ryzlinkem rynskym a Rulandskym bilym v Nejvétsi
americké soutézi vin San Francisco International Wine Competition 2016 (Vinafsky

fond, 2015).
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4 ZAVER

Cilem bakalatské prace bylo shrnout podminky vhodné pro péstovani révy vinné a
charakterizovat jednotlivé podoblasti Jizni Moravy, se zaméfenim na jednu podoblast.
TaktéZ posoudit moZnosti a perspektivy moravského vinaistvi v ramci CR a Evropy.

Ceska republika mé chladngjsi klima, coZ by se zdalo jako nevyhoda pro péstovani
révy vinné, ktera pro svlij dobry vyvin potiebuje hlavné slunecni paprsky. Nasi vinaii
maji ale s neptiznivym podnebim dlouholeté zkuSenosti predavané po generace a tak se
s tim dokazi lehce vypotadat. Navic sprasové, hlinité, jilovité ¢i Stérkopiskové pudy
obsahujici mnozstvi mineralnich latek a vlahy jsou vhodné pro rist této méné narocné
rostliny a jejich plodii. Réva vinna opravdu vyroste skoro vSude, diive se dokonce pnula
okolo kment stromt v lese, jakmile vSak nasi predkové zjistili, Ze se z hroznti d4 d¢lat
vino, §lo pak hlavné o kvalitu bobuli a to plati dodnes. Zacaly se Slechtit odolnéjsi
odrtdy, které dobte snasi nizsi teploty a prestoze mosty nedosahuji tak vysokych hodnot
cukernatosti, vina ziskavaji kyselinu a aroma nevidané jakosti. Vinafi se snazi vytvaret
idealni podminky pro co nejlepsi vynos zdravych plné€ vyzralych hrozni. Znesnadiuje
jim to nachylnost révy na plesnivéni a cukernatost hroznl ldkajici hmyz a ptactvo.
Pokud se vSak podaii vSechny procesy skloubit s lokalnimi klimatickymi podminkami
tak, aby hrozny byli pii sklizni zdravé, je velky ptedpoklad k tomu, ze se z nich vyrobi
kvalitni vino.

V CR se nachazi dvé hlavni vinaiské oblasti Ceska a Moravska, ty se pak déli na
mensSi podoblasti, pod které spadaji vinafské obce a traté¢. Na Jizni Moraveé bylo
vystavéno nékolik velkych podnika zabyvajicich se vyrobou vina, pouzivajici moderni
technologii ke zpracovani a daii se jim udrZovat stalou kvalitu, kterou po nich zédkaznici
vyzaduji. Mensi firmy si mohou dovolit s urodou experimentovat a tak se nechava cast
urody kvasit co nejptirozenéjsi cestou pomoci divokych kvasinek, které se nachazeji na
povrchu bobuli. Unikatni slozeni pidy za pfitomnosti téchto kvasinek zplsobi
specifické tony ve vuni a chuti, podpofi se tim i odridovy charakter vina. Takto
vyrobend vina dosahuji ¢asto velmi vysoké kvality.

Neustale se vyvijejici legislativa ukazuje, Ze tento obor je stale zivy a dynamicky, je
potieba rozsitfovat zakladni kategorie v souvislosti s rozristajicim se ¢eskym trhem s
vinem. Také dotace z Evropské unie napomadahaji k rozvoji SetrnéjSich metod pro

péstovani Bio vin, nejedna firma se takovymi viny pySni. Cervend vina bohuzel
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nedosahuji takovych kvalit, jako v okolnich statech, stézejnimi produkty jsou proto na
Jizni Morav¢ bila vina s jemnou kyselinou a vyraznéj$im kofenénym aroma. K takovym
patii Ryzlink rynsky, Ryzlink vlassky, Rulandské bilé, Rulandské Sedé, Chardonnay,
Veltlinské zelen¢, Miiller Thurgau a dalsi povolené odrudy. Tato vina dosahuji velmi
dobrého senzorického hodnoceni pro svou svézest a harmonii.

Je vidét, ze v Ceské republice je o vino opravdu velky zajem, je potadano i mnoho
narodnich ¢i mezinarodnich soutézi, kam se mohou vinafi nominovat. Senzorické
hodnoceni provadéné odbornou porotou bodovym systémem v nich zajiStuje
nestrannost. V mnohych soutézich pfevazovali jako vitézové pravé vinaii z Moravy,
bylo ziskdno mnozstvi zlatych, sttibrnych, bronzovych medaili a ocenéni. Tyto Gspéchy
nejsou ale jediné. O Spickové kvalité¢ vina svéd¢i schopnost konkurovat nejen v ramci
Ceské republiky, ale i v zahraniéi. PfestoZe jsme stat s mensi rozlohou vinic, byly zde
vypéstovany odrudy, znichz vzniklo vysoce kvalitni vino a dokazalo nam tak

vybudovat velmi dobrou povést i v zahranici.
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Obr. 7 Slozeni bobule révy vinné str. 27
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7 PRILOHA

Piiloha 1. Vinaiska podoblast mikulovska

Vinaiska obec Katastralni uzemi Nazev viniéni trati

1. Bavory 1. Bavory . Pod Palavou

. Slune¢na

. Ruzova

. Maliny

. Anensky vrch

. U rybnicka

. Pod statni

P n|bD|W N~

2. Brod nad Dyji 1. Brod nad Dyji . Lusy

N
ol




. Dunajovicky kopec

. Brodské strané

3. Bfezi

. Bfezi u Mikulova

. Ofechova hora

. Lis¢i vrch

4. Bulhary

. Bulhary

. Nad sklepy

. Doubrava

. Na piskach

. Panské

. Podlesi

. Zahrady

5. Dobré Pole

. Dobré Pole

. Brodsko

. Rosentické

. Staré

. Daniel

6. Dolni Dunajovice

. Dolni Dunajovice

. Ofechova hora

. Pod Slunnym vrchem

. Dunajovsky kopec

. Kravi hora

. Mlynska

. Zimni vrch

. Plotny

7. Dolni Véstonice

. Dolni Véstonice

. Za humny

. U kaplicky

. Pod Palavou

. U tfech panen

8. Drnholec

. Drnholec

. U kiizku

. Vysluni

. Sibeni¢ni vrch

. Slune¢ni vrch

. Hajdy na jamach

. Sternberg

9. Hlohovec

. Hlohovec

. Stara hora

. Delice

. Sulaperk

10. Horni Vé&stonice

. Horni Véstonice

. Pod Martinkou

. Pod Dévinem

.U Venuse
11. lvan . Ivan . Aeibis
12. JeviSovka . JeviSovka . Stara hora

. Drazice

. Rebry
13. Klentnice . Klentnice . Bavorsko

. Stara hora
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. Pod Klentnici
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. Pod lomem

. Nad sv. Leonardem

14. Lednice

1. Lednice na Moraveé

. Kon¢iny

. Terasy

. U Cervené studanky

. Hlohovsko

. Ve starych

. Na Valtické

. Farské

15. Mikulov

1. Mikulov na Moravé

. Pod Svatym kopeckem I

. Pod Svatym kopeckem 11

. Valticka

. Pod valtickou

. Milovicka

. Za cihelnou

. Mariansky kopec

. Sibeni¢ni vrch
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. Pod Muslovem

10. Turold

11. Brnénska

12. Za Turoldem

16. Milovice

1. Milovice u Mikulova

. Nad rybnikem

. Spicak

. U cihelny

. Pod straznym vrchem

. Strazny vrch

. Milovické terasy

. Nad sklepy

17. Novosedly

1. Novosedly na Moravé

. U Bozich muk

. Stara hora

. RuZova hora

. Nad Sklepy

. Slune¢na

. Januv vrch

. Kamenny vrch

18. Novy Prerov

1. Novy Ptrerov

. Na Strekach

. Langewarte

19. Pasohlavky

1. Musov

. Rimsky vrch

2. Pasohlavky

. Ovc¢arna

. U akatového lesa

20. Pavlov

1. Pavlov u Dolnich Véstonic

. Pod Pannama

. Nad jezerem

. Pod Palavou
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. Slunny vrch
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. U Bozich muk

. Nova hora

. Stara hora

. Na vysluni

. Sahara

21. Perna 1. Perna . Véstonsko

. U Spalené hospody

. Purmice

. Goldhamer

. Zelezna

. Kotelna

. Leva Klentnicka

. Prava Klentnicka
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. Nad sokolovnou

10. U Mikulaska

11. Bergrus

12. U Bozi muky

13. Na statkach

14. Leva Bavorska

15. Prava Bavorska

16. U kaplicky

17. Zahrady

22. Pohotelice 1. Nova Ves u Pohotelic . Karlovy kopce

. Staré vinohrady

. Vlasaticko

. Drnholecko

2. Smolin . Vinohradky

. Kaminka

23. Popice 1. Popice Rafle

. Mitrberk

. Stara hora

. Svidrunk

. Panensky kopec

. Unédy

. Sonberk

. Pisky

24. Pouzdtany 1. Pouzdtany . Korby

. Stara hora

. Grunty

25. Pribice 1. Pribice . Vinohrady

. Pfedni

. Podsedky

. Ctvrtky

26. Sedlec 1. Sedlec u Mikulova . U tfestiové aleje
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. Stolova hora

. Zatisi-Hlinik

. Kotel

. Nad Nesytem

. Stabery

. Sedlecko

. U Ov¢arny

27. Strachotin

1. Strachotin

. Nad sklepy

. Susfeldy

. U hfisté

. Kolimberk

. Kravi hora

28. Valtice

1. Uvaly u Valtic

. Kamenné hory

. Harka

. Pod Slune¢ni horou

. Sonnenberg

. Nad mlynem

. Pansky kopec

. Za humny

. Staré hory
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. U cihelny

10. Jizni svahy

2. Valtice

. Nad peklem

. Terasy u Ktizového sklepu

. Pod Reistnou

. Knizeci vyhlidka

. Hintertaly

. Jizni svahy

. Terasy u hranic

. Sacny
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. Kacisdorfské pole

10. Horni ¢tvrté

11. Culisty-DIluhé

12. Hajky

13. U sv. Anny

29. Vlasatice

1. Vlasatice

1. Novoveské vinohrady

2. BraniSovské vinohrady

3. Pohotelické vinohrady

30. Vranovice

1. Vranovice nad Svratkou

1. Vinohradky

2. Podsedky

3. Zlebské

4. Kopecky
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