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Prace svym zaméfenim odpovida studovanému oboru
Vymezeni cile a jeho naplnéni

Zpracovani teoretickych aspektt tématu

Zpracovani praktickych aspektti tématu
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Hloubka a spravnost provedené analyzy

Préace s literaturou
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Vyuzitelnost vysledki prace v teorii (v praxi)
Vyjadreni k vysledku anti-plagiatorské kontroly

Vysledek anti-plagiatorské kontroly ukazal pomérné vysokou 14 % shodu sjinymi
odbornymi a zavéreénymi pracemi, jednalo se v pfevazné vét$in€ citované texty resp.
nazvy odbornych praci vseznamu literatury. Nékde v8ak nebyla zcela dodrzena cita¢ni
norma, predevs§im rozliSeni pfimé a neprimé citace. Jinde se pak jednalo o nahodnou
shodu se sekundarnimi pracemi, kdy shoda nebyla s citovanou praci, ale sjinymi
zaveéreénymi pracemi.

Dil¢i pripominky a naméty:

V seznamu obrazkt by nem¢ly byt zdroje, ty mély byt umistény v seznamu zdroji na
konci prace. Vyzkumné otazky by mély byt pro lepsi piehlednost o¢islovany.

Rada informaci a odstavci se opakuje napf. v ivodu préce nebo metodice prace
(rozdéleni prace, zdroje informaci apod.). V teoretické ¢asti jde spiSe o shrnuti pojmi a
ne vzdy odpovida praktické ¢asti prace.

Ne vzdy jsou pouzivany spravné odborné vyrazy (str. 4 isek misto ¢ast, str. 10
gastronomie je ... povazovana za skute¢nou védu, str. 25 skute¢né datum vzniku zistava



zahadou..., pouzivani slova panak ve smyslu sklenicka, na str. 58 ¢ajové tovarny misto
¢ajové plantaze, str. 63 pouzivani pojmu sklipek ve smyslu vinnych sklept v Portu a
jinde). Nékde chybi slova (str. cestovniho... v St. Gallen) nebo pismena (str. 11 etikim
misto etnikiim), jsou pouzivany doslovné pfeklady jako napf. datované tawny na str. 67.
Jsou pouzity poznamky pod ¢arou, vhodnéjsi by bylo vytvofit napf. seznam zkratek (str.
5) nebo pouzit pozndmku v hlavnim textu. V ¢asti zakladni informace chybi zminka o
Madeire a Azorskych ostrovech. Naopak se n€kolikrat objevuji stejné informace napf. o
desertu pastéisde natanastr. 42 i nastr. 50.

Cita¢ni aparat vykazuje nedostatky. Na str. 8 chybi ocitovani vyzkumu spoleénosti
Booking. V nékterych ¢astech (str. 13 neni zcela jasné zda se jedna o vSeobecné zname
informace, které nemuseji byt citovany ¢i o prevzaté ¢asti — fast food a slow food, finger
food, gastro festivaly, str 19. podniky vefejného stravovani, str. 22 farmaiské trhy a kurzy
vareni atd.). Ocitovana neni ¢ast geografie na str. 25.

Prace obsahuje pomérné Siroky seznam zdroju a literatury vetné cizojazycné.
Bibliografické tidaje nejsou jednotné (pouzivani kurzivy v ndzvech praci).

Celkové posouzeni prace a zdiivodnéni vysledné znamky:

Autorka si vybrala zajimavé téma a primérené cile prace ataké se je pokusila splnit za
pomoci vytyéenych vyzkumnych otazek. Ne vzdy vSak zvolila vhodné metody a pracovala
predev$im se sekundarni literaturou a dal$imi zdroji, pfipadné zaujatym pozorovanim.
Bohuzel nesla do vétsi hloubky predevsim v ¢asti vénované portugalskym
gastronomickym zafizenim v Cesku. Metodu komparace pomoci marketingového mixu by
bylo vhodné doplnit o kvalitativni vyzkum formou naptiklad fizenych rozhovort s aktéry
v téchto podnicich. Autorka méla také pro porovnani zahrnout vice podniki, nékteré
vyradila, ze kromé portugalské nabizeji také jinou gastronomii. Prace zamérena spiSe na
jednotlivé gastronomické speciality a jen velmi malo se vénuji dal§im vyznamnym
faktortiim ovliviiujicim gastronomii a gastroturismus v Portugalsku. Chybi celkové
propojeni cestovniho ruchu, krajiny, historie s gastronomii. V zavéru jsou zodpovézeny
vyzkumneé otazky, ale chybi jakym zptisobem byly naplnény cile prace.

Otazky k obhajobé:
1. Co vy sama povazujete za hlavni prinos portugalské gastronomie svétové
gastronomii, resp. kulture.
2. Jak podlevas ovlivnila portugalska ostatni gastronomie v lusofonich zemich?
3. Nasla byste odraz portugalské gastronomie v portugal ské nebo i svétové kulture a
zejména literature.

Praci doporuduji k obhajobé.

NavrzZena vysledna znamka: D

V Hradci Kralové, dne 15. kvétna 2022

podpis



