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Abstrakt

Farmaiské trhy se staly Vv posledni dobé oblibenym mistem na ndkupy.
Nabizeny sortiment je velice pestry a vztahuje se k nému mnozstvi zakont, vyhlasek
a norem. Prodej jednotlivych komodit upravuje legislativa stejnd, jako pro prodej v
kamennych obchodech. Dotaznikové Setfeni bylo provadéno na farmarském trhu v
Tabote. Zucastnili se lidé rliznych vékovych skupin. Na zakladé dotaznikového
Setfeni (203 dotazovanych) se zjistilo, ze 70% lidi vi, Ze stanek s mléénymi a
masnymi vyrobky musi byt vybaven chladicim zafizenim. Na plvod zboZi se pta
31% dotazovanych a 82% sleduje etikety na vyrobcich.

Kli¢ova slova

farmatské trhy, legislativa, sortiment

Abstract

Recently, farmer markets have become a favourite place for shopping. An
offered assortment varies a lot. It is connected wich a number of laws,notices and
standarts. The sale of individual items is regulated wich the same legislature as the
sale in common shops. Questionnaires were spread over the farmer market in Téabor.
Altogether,203 people of different age took part in the research. Based on the results
of the research,70% of people know that a stall wich dairy and meat products has to
be supplied wich refrigerating Iquipment. 31% of people are interested in an origin of
the products and 82% of people expressed their interest in reading labels on the
products.

Key words:
farmer market, legislature, assortment
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1. Uvod

Trhy maji svou historii. Dfive byly béZznym mistem, kde lidé mohli koupit
vse, co potiebovali. V dobé kolektivizace zemédélstvi, spolecenskych i politickych
zmén trhy vicemén& vymizeli. Pro obyvatele statll na zapad od Ceské republiky
jsou trhy béZznou soucasti jejich Zivota a mohou se pochlubit dlouhou tradici.
My se knim dnes pomalu, ale jist¢ za¢iname vracet. Piedstavuji jistou podporu
ceskych producentli i reklamu pro mistni potraviny. Prvni pokusy o obnoveni
farmatskych trha probéhly v roce 2010, nejvétsi rozvoj nastal v roce 2011.

Na soucasné vysoké popularité farmarskych trht se snazi vydélat
1 prekupnici, ktefi prodavaji zbozi, které neodpovida podminkam (tzn. prodejce,
neni schopen dolozit pivod, zbozi pochazi z velkoobchodu atd.). Disledna kontrola
puvodu produktii by tak méla byt samoziejmosti a zbozi nezndmého ptivodu nebo
zbozi, které pochazi z velkoobchodnich fetézctl, by se nemélo dostat na pulty stankt
na trzich. Pro prodej potravin na farmaiskych trzich neni zvlastni legislativa a plati
ta, ktera upravuje prodej v kamennych obchodech.

Na farmatskych trzich se urcity sortiment odviji od ro¢niho obdobi. Jsou lidé,
kteti vidi sezoénnost nabidky jako nevyhodu, jini jsou radi, ze si mohou koupit
napf. ¢erstvou zeleninu a ovoce, které ma lepsi chut’, nez to dovezené ze zahranici,
sklizené v nezralém stavu a k dostani v supermarketech. Mezi nejCastéji nabizené
produkty patii mlééné vyrobky, jako jsou jogurty, tvarohy a syry, poté také maso
a masné vyrobky, kofeni, Cerstvé ryby, peCivo a samoziejm¢ sezoénni ovoce
a zelenina.

Cilem mé prace bylo zpracovat formou reSerSe problematiku zabyvajici
se farmarskymi trhy, jejich sortimentem a souvisejici legislativou. Déle jsem méla
provést dotaznikové Setfeni k zadanému tématu a na jeho zdkladé u vybraného
portfolia obyvatel Ceské republiky zjistit jejich znalosti a nazory k dané
problematice.



2. Literarni prehled

2.1 Farmarské trhy

Farmafské trhy jsou novym fenoménem v Ceské republice, odrazi poptavku
ceskych spotiebiteli po vysoké kvalit¢ a domacich vyrobcich, vcetné biopotravin
(Kozak, 2011). Farmaiské trhy nabizi ptilezitost ke koupi mistnich vyrobku.
UmoZiiuji obchody mezi zemédé€lci a mistnimi obyvateli. ZlepSuji komunikaci
a zodpovézeni otazek ucastnikl trhu zemédélci (Sakurai, 2006). Zpusob prodeje
potravin vyrobcem piimo spotiebiteli obchazi pfekupniky v potravinovém fetézci.
Spottebitelé nakupujici na farmarskych trzich cht&ji, aby se dodavaly lokalné
péstované, Cerstvé, zdravé, vV mnoha piipadech biopotraviny za piijatelné ceny.
Pomoci koupé mistné vypéstovanych produktt spotiebitel podporuje jejich vyrobce,
stejné jako pomahé ozivit venkovskou ekonomiku. Producenti maji vetsi prospéch
ze zachovani vétsi hodnoty jejich produkti (Trobe, 2008).

Historie trZznic v ¢eskych zemich

Trhy maji v Ceské republice bohatou historii. Do konce 19. stoleti hraly
dulezitou roli v ekonomice (Drapala, 2004a). Vznikly pti zakladani sidel. Pravidelny
tydenni trh Casto d€lal z vesnice mésto. (Drapala, 2004b) Ekonomicky vyznam trhd
vyvrcholil v 18. a 19. stoleti, v tomto obdobi se d¢lily na Ctyfi typy: dobytéi, vyro¢ni
neboli jarmarky (z némciny), tydenni a denni. (Drapala, 2004a) Jarmarky mohly trvat
nekolik dni a konaly se Casto i1 vickrat do roka. Zakaznici zde dostali produkty
zokoli, ale 1 zbozi od profesiondlnich piekupnikd (v podstaté zarodek
velkoobchodu). K dostani zde tedy byly i rizné speciality z dovozu, naptiklad
tropické ovoce i exotické cukrovinky, ale 1 femeslné vyrobky, zeméd¢lské naradi
¢i tovarni latky. Na pocatku 20. stoleti zacal ekonomicky i spoleCensky vyznam
vSech forem trhli sldbnout. Sit' kamennych obchodli s rozmanitym sortimentem
z vétsich mést postupné jarmarky vytlacila (Drapala, 2004b).

Soucasnost - farmarské trhy
Definice farmaiskych trhli

Farmarské trhy (sedlacke, selské, zemédélské trhy apod.) jsou forma prodeje
zemédelského a potravinaiského zbozi pro obcanskou vetejnost, jejimz cilem je:

- podpora malych a stfednich zemédélskych péstitelti, chovatelti, zpracovatelt
a vyrobcu potravin;

- zasobovani obcCani cCerstvymi zeméd€lskymi plodinami a potravinami
prevazné Ceského a regionalniho ptivodu;

- vytvofeni nového spolecenského prostoru, ktery vedle prodeje zemedeélského

rrrrr

a pfirodnim cyklim;
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- ozivit vybrané prostory mést a zlepsit jejich atmosféru.

Farmarské trhy se konaji ve vefejné oznamené C¢asové period¢€, zpravidla pod
otevienym nebem, a prodej na nich se fidi pfedem ozndmenym a vyvéSenym trznim
radem, ktery vychazi ze vzorového trzniho fadu a z dispozic jednotlivych mést.
(Dostupné z: http://eagri.cz/public/web/file/120003/Kodex_farmarskych_trhu.pdf)

Pocet farmarskych trhi v jednotlivych krajich je uveden v tabulce €. 1.

Tabulka ¢. 1: Pocet farmatskych trhi v jednotlivych krajich k 13. prosinci 2011

Kraj Pocet trhii
Praha 43
StiedoCesky 28
JihoCesky 16
Plzensky 11
Karlovarsky 3
Ustecky 13
Liberecky 6
Kralovéhradecky 7
Pardubicky 10
Vysocina 9
Jihomoravsky 15
Olomoucky 7
Moravskoslezsky 10
Zlinsky 11
CESKA REPUBLIKA 189

(Zdroj: Bohatec, 2011)

Ocekavany kodex farmarskych trhtt dne 31. 5. 2011 zvefejnil ministr
zem&délstvi Ivan Fuksa. Novodoby kodex je zalozen na dobrovolnosti. Prodejci,
kteti se k nému pfihlasi, budou pro zakazniky na prvni pohled odlisitelni a muze
to tak pro n¢ predstavovat marketingovou vyhodu. Jde o zlepseni orientace a posileni
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http://eagri.cz/public/web/file/120003/Kodex_farmarskych_trhu.pdf

divéry zakaznikl, Ze na trhu dostanou skute¢né to, co ofekéavaji a co trhy slibuji-
Cerstvé, kvalitni a domaci potraviny piimo od vyrobc. Na formulaci Kodexu,
ktery Ministerstvo zemédélstvi iniciovalo, se podileli naptiklad zastupci Asociace
krajii, Svazu mésta a obci a Sdruzeni mistni samosprav, ale predevS§im vyznamni
organizatofi trhid, protoZe kodex chtél vychédzet z jejich konkrétnich zkuSenosti,
aby co nejlépe odpovidal mistnim podminkdam a nestal se dalSim nepotfebnym
a prazdnym byrokratickym spiskem. Zveiejnéni kodexu farmaiskych trht je dalSim
koncepénim krokem ministerstva v dlouhodobém tazeni za podporu kvalitnich
domacich potravin a jejich co nejkratsi a nejptimé;jsi cesty od vyrobee k zakaznikovi.
(Ministerstvo zemédélstvi, 2011)

Predmétem prodeje na farmdaiskych trzich mulze byt pouze zbozi,
které tematicky odpovida charakteru farmarskych trhi a vychazi z Ceské tradice,
a to zejména ztradice péstovani plodin, chovu hospodaiskych zvifat a vyroby
potravinarskych produkti.

Tento ,.kodex farmaiskych trhi“ ma pfispét k lepsi orientaci spotiebitelt,
kde zakladnim kritériem musi byt pro spotiebitele jistota o puvodu, kvalité
a hygienické nezavadnosti nabizenych farmaiskych produkti.

1. Prodavané zbozi na ,farmaiskych trzich® pochdzi od farmate nebo vyrobce
potravin (dale jen farmar), ktery garantuje plivod prodavaného zbozi
z vlastnich zdroji a je schopen tento ptivod pii prodeji prokazat.

2. Farmafe muze pfi prodeji zastupovat jeho rodinny pfislusnik, nebo osoba,
S kterou ma farmar uzavienou smlouvu nebo pisemné povétenti.

3. Provozovatel¢ farmaiskych trhti a farmafi u nabizeného zbozi dodrzuji
a spliuji zakladni legislativni pozadavky (mimo jiné Www.Szpi.gov.cz;
WWW.SVSCI.CZ).

4. Provozovatel farméfskych trhii preferuje zejména farmare, kteti prodavaji
zbozi z daného regionu. O prodeji zbozi z ostatnich regionti CR, eventuelné
z prihrani¢nich oblasti, rozhoduje provozovatel.

5. Vramci tzv.“dopliikového prodeje* mohou provozovatelé farmaiskych trhii
poskytnout mista i jinym prodejcim. V piipadé, Ze se jedna o zahranicni zbozi
je u n&j nutné oznacit zemi puavodu.

6. Provozovatel ,farmaiského trhu* ktery se hlasi k principim ,,Kodexu
farmatskych trhG* zajisti oznaceni vlastnim jednotnym a viditelnym logem
ty stanky prodejct, kteti spliiuji body 1 a 2 ,,Kodexu farméaiskych trhii.

7. Provozovatel farmatského trhu je povinen umistit znéni ,.kodexu farmarskych
trhtt na viditelném misté¢ pii konani farmarskych trhii (naptiklad u vstupu
na tyto trhy nebo na kazdém stanku u prodavajiciho, u trzniho fadu apod.).

8. Kazda osoba (spotiebitel, farmaf, prodejce, inspektor), kterd se domniva,
ze doslo ¢i dochézi k prodeji zbozi v rozporu s ,,Kodexem farmaiskych trht‘
(napt. zbozi evidentné nepochézi z farmy a je nakoupené ve velkoskladu atd.)
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ma pravo upozornit na tento stav provozovatele farmdiskych trhi.
Provozovatel farmarskych trhti je povinen neprodlené zajistit napravu
(minimélné formou odebrani loga jednotného oznaceni stanku).

(Dostupné z: http://eagri.cz/public/web/file/120003/Kodex farmarskych _trhu.pdf)

2.2Pozadavky na pojizdné nebo prechodné prostory

Dle § 17 zakona ¢. 455/1991 Sb. v pozdéj$im znéni, o Zivnostenském
podnikani se za provozovnu rozumi prostor, Vnémz je zivnost provozovana.
Za provozovnu se povazuje i automat nebo obdobné zatizeni slouzici k prodeji zbozi
nebo poskytovani sluzeb a mobilni provozovna, ktera je premistitelnd a neni
umisténa na jednom mist¢ po dobu delsi nez tfi mésice. (Dostupné z:
http://www.podnikatel.cz/zakony/zakon-c-455-1991-sh-0-zivnostenskem-podnikani-
zivnostensky-zakon/)

Kazda provozovna musi podle § 17 zakona ¢. 455/1991 Sb. byt trvale
a zveni viditelné oznacena obchodni firmou, ndzvem nebo jménem a piijmenim
podnikatele a jeho identifika¢nim ¢islem osoby a identifikacnim ¢islem provozovny.
Mobilni provozovna a automat musi byt dale oznaceny udajem o sidle nebo misté¢
podnikdni nebo adrese, na které je umisténa organizacni slozka zahrani¢ni osoby.
Provozovna uréena pro prodej zboZzi nebo poskytovani sluzeb spotiebitelim musi byt
trvale a zvenci viditelné¢ oznacena také jménem a piijmenim osoby odpoveédné
za ¢innost provozovny, s vyjimkou automatu. (Dostupné z:
http://www.podnikatel.cz/zakony/zakon-c-455-1991-sh-o0-zivnostenskem-podnikani-
zivnostensky-zakon/)

Ve znéni §18 zdkona €. 455/1991 Sb., o zZivnostenském podnikani miize obec
V pfenesené pusobnosti vydat trzni fad formou nafizeni obce. Pro nabidku, prodej
zbozi a poskytovani sluzeb mimo provozovnu uréenou k tomuto ucelu kolauda¢nim
rozhodnutim podle zvlaStniho zdkona trzni tad vymezi mista pro prodej
a poskytovani sluzeb, jimiz jsou zejména trznice a trzisté a jejich rozdéleni, dobu
prodeje zbozi na trzisti, stanoveni kapacity a pfimétené vybavenosti trzist. Dale urci
pravidla pro udrzovani Cistoty a bezpecnosti na trzisti a pravidla, kterd musi dodrzet
provozovatel  trzist¢ k zajisténi jeho fadného provozu. (Dostupné z:
http://www.podnikatel.cz/zakony/zakon-c-455-1991-sh-0-zivnostenskem-podnikani-
zivnostensky-zakon/)

Hygienické pozZadavky

v

V kapitole ¢islo III., natizeni ¢. 852/2004, které vydal Evropsky parlament
a Rada jsou uvedeny pozadavky na pojizdné a piechodné provozy. Mezi tyto
pozadavky patfi, Ze provozy a prodejni automaty musi byt v prakticky dosazitelné
mife umistény, navrzeny, konstruovany a udrzovany v Cistoté¢ a v dobrém stavu tak,
aby nedochazelo k riziku kontaminace, zejména Zivogichy a $kidci (Ufedni véstnik
Evropské unie, 2004).
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Zejména musi byt dle natfizeni ¢. 852/2004
a) k dispozici vhodna zafizeni pro udrzovani odpovidajici osobni hygieny;

b) povrchy pfichazejici do styku s potravinami v bezvadném stavu a snadno
Cistitelné a podle potieby dezinfikovatelné. To vyzaduje pouziti hladkych,
omyvatelnych a korozivzdornych netoxickych materidlu, pokud provozovatelé
potravinaiskych podnikii nepiesveédci prislusny organ o vhodnosti jinych pouzitych
materialg;

¢) odpovidajicim zplisobem zajisténo Cisténi a podle potieby dezinfekce
pracovnich nastrojii a zafizeni,

d) odpovidajicim zplisobem zajisténo, aby CiSténi potravin, je-li soucasti postupu
provadéného potravinaiskym podnikem, bylo provadéno hygienicky;

e) k dispozici odpovidajici ptivod teplé a/nebo studené vody;

f) k dispozici odpovidajici systémy nebo zafizeni pro hygienické skladovani
a likvidaci nebezpecnych nebo nepozivatelnych latek a odpadu;

g) k dispozici odpovidajici zafizeni nebo systémy pro udrzovani a monitorovani
vhodnych teplotnich podminek pro potraviny;

h) potraviny ukladany tak, aby v prakticky dosazitelné mitfe nedochéazelo k riziku
kontaminace (Utedni véstnik Evropské unie, 2004).

Kromé& vyse citovanych pozadavkd nafizeni ¢. 852/2004 musi osoby, které
zabezpecuji prodej a souvisejici manipulace s potravinami v uvedenych prodejnich
zafizenich dodrzovat i vSechny obecné principy hygieny potravin (Heppnerova et.al.,

2011).

2.3Nabizeny sortiment a jeho legislativa

Pii zachézeni se zivociSnymi produkty musi byt dodrzovany zéasady spravné
hygienické praxe a tzv. hygienického balicku. Ten je vysledkem snahy Evropské
komise po zjednoduSeni evropské legislativy. Zavadi poprvé filozofii od farmy
na stil. Za nezdvadnost potravin totiz ¢ini odpovédnym kazdy clanek vyrobniho
fetézce, na jehoz konci stoji potraviny na stole spotiebitele. Natizeni plati bez Giprav
a vyjimek pro kazdy ¢lensky stat (Alterova, 2006).

Hygienicky balic¢ek obsahuje:
- nafizeni Evropského parlamentu a rady ¢. 852/2004 ze dne 29. 4. 2004,

o hygiené& potravin,

- nafizeni Evropského parlamentu a rady ¢. 853/2004 ze dne 29. 4. 2004,
kterym se stanovi specifické hygienické ptedpisy pro potraviny zivocisného
puvodu;
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nafizeni Evropského parlamentu a rady ¢. 854/2004 ze dne 29. 4. 2004,
kterym se stanovi specificka pravidla pro organizaci tfednich kontrol vyrobki
zivo¢isného piivodu urcenych pro lidskou spotiebu;

nafizeni Evropského parlamentu a rady €. 882/2004 ze dne 29. 4. 2004,
o ufednich kontrolach za Gcelem ovéfovani, zda se dodrzuji pravni piedpisy
o krmivech a potravinach a ustanoveni o zdravi zvifat a dobrych Zivotnich
podminkach zvitat;

smérnici Evropského parlamentu a Rady (ES) 2004/41/EHS ze dne 21. dubna
2004 rusici smérnice tykajici se hygieny potravin a zdravotni nezavadnosti
pro produkci a uvadéni do obéhu potravin zivocisného plivodu urcenych
pro lidskou spotfebu a pozménuje Smérnice Rady 89/662/EHS a 91/67/EHS
a Rozhodnuti Rady 92/118/EHS.

V roce 2005 vysla dalsi legislativa, kterd hygienicky balicek dopliuje, poptipadé
jeho natizeni pomaha zavadét do praxe. Jde o:

nafizeni komise ¢. 2073/2005 ze dne 15. listopadu 2005, o mikrobiologickych
kritériich pro potraviny;

1%

natizeni komise ¢. 2074/2005 ze dne 5. prosince 2005, kterym se stanovi
provadéci opatteni pro nékteré vyrobky podle natizeni Evropského parlamentu
a Rady ¢. 853/2004 a pro organizaci ufednich kontrol podle natizeni
Evropského parlamentu a Rady ¢. 854/2004 a ¢. 882/2004, kterym se stanovi
odchylka od natizeni Evropského parlamentu a Rady ¢. 852/2004

a kterym se méni natizeni €. 853/2004 a €. 854/2004;

Natizeni komise ¢. 2075/2005 ze dne 5. Prosince 2005, kterym se stanovi
zvlastni predpisy pro Gfedni kontroly trichinel v mase;

Natizeni komise ¢. 2076/2005 ze dne 5. Prosince 2005, kterym se stanovi
pirechodna opatieni pro provadéni natizeni Evropského parlamentu a rady
¢. 853/2004, ¢. 854/2004 a ¢. 882/2004 a kterym se méni natizeni ¢. 853/2004
a ¢. 854/2004

(Pfibylova, 2005).

W

Vyhlaska ¢. 287/1999 Sb., § 32 v pozdéjsim znéni fika, ze pii tepelném

oSetteni zivociSnych produktii musi byt pouzita vhodna kombinace teploty a doby
jejiho puasobeni tak, aby bylo zajiSténo zniceni patogennich mikroorganizmu.

NevyZzaduje-li se jiné oSetfeni, tepelné opracované vyrobky musi byt do 2 hodin od
tepelného opracovani zchlazeny na teplotu do +10 °C a co nejdfive dale zchlazeny na
stanovenou skladovaci teplotu. Doba, po kterou maji suroviny a vyrobky teplotu od
+10°C do +60°C, nesmi byt delsi nez 2 hodiny. Je tfeba dbat toho, aby pfi zachézeni
se surovinami a vyrobky, pro néz je stanovena skladovaci teplota, nedoslo ke zvySeni
této teploty o vice nez 2 °C na dobu delsi nez 2 hodiny (Sbirka zakond, 1999).
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Dopravni prosttedky, pouzivané k piepravé potravin zivocisSného ptvodu,
musi mit stény a jiné Casti, které ptichazeji do styku s pfepravovanymi potravinami,
s hladkym, snadno omyvatelnym a dezinfikovatelnym povrchem, nepodléhajicim
korozi a neovliviiujicim neptiznivé zdravotni nezavadnost piepravovanych potravin.
Tyto prostfedky nesmi byt pouzivany k pfepravé osob, Zivych zvifat, zvétiny v kizi
nebo pefi a konfiskati zivoc¢isného plvodu, poptipadée i jinych surovin a vyrobk,
které by mohly zplsobit znecisténi nebo kontaminaci piepravniho prostoru.
Jde-li o pfepravu potravin zivocisného ptuvodu, které lze skladovat jen pii stanovené
teploté, musi byt pfepravni prostor vybaven registratnim teplomérem. V prubéhu
pfepravy nesmi dojit ke zvySeni teploty pfepravovanych potravin o vice nez 2 °C.
Balené¢ a nebalené potraviny zivo¢iSného plvodu lze piepravovat v jednom
dopravnim prostiedku, jen pokud je zajisténo jejich bezpecné fyzické oddéleni
(vyhlaska ¢. 287/1999 Sb., o veterinarnich pozadavcich na zivocisné produkty §11).

V §25, zédkona ¢. 166/1999Sb., ve znéni pozdéjSich predpisi Se uvadi,
ze vtrznicich a na trziStich, kde byl pfisluSnymi orgédny povolen prodej zvifat
a zivociSnych produktli, lze proddvat jen zdravd zvifata a zdravotné nezdvadné
zivoc¢isné produkty (Dostupné z: http://eagri.cz/public/web/mze/legislativa/pravni-
predpisy mze/tematicky-prehled/Legislativa-MZe_uplna-zneni_zakon-1999-166
viceoblasti.html).

Provozovatel trznice nebo trzisté je povinen

a) predlozit krajské veterinarni spravé ke schvaleni trzni ¥ad, pokud tento fad
nebyl vydan formou nafizeni obce. Trzni fdd musi obsahovat veterinarni
a hygienické podminky zachazeni s prodavanymi zvifaty a zivociSnymi produkty,
pravidla CiSténi a dezinfekce prostorti trznice nebo trzist¢ vcetné neskodného
odstraiiovani vedlejSich zivociSnych produktl a jinych odpadd a pravidla osobni
hygieny osob podilejicich se na zachdzeni s prodavanymi zvifaty a Zivo¢iSnymi

produkty,

b) vést evidenci osob, které v trznici nebo na trzisti prodavaji zvitata nebo
zivocisné produkty, ktera obsahuje jméno, pfijmeni a misto trvalého pobytu nebo
pobytu, jde-li o fyzickou osobu, jméno a ptijmeni, poptipadé obchodni firmu, misto
trvalého pobytu nebo pobytu a misto podnikani, liSi-li se od mista trvalého pobytu
nebo pobytu, jde-li o podnikajici fyzickou osobu, a obchodni firmu nebo nazev,
sidlo, poptipadé umisténi organizatni slozky na uzemi Ceské republiky,
jde-li 0 pravnickou osobu (Dostupnéz:
http://eagri.cz/public/web/mze/legislativa/pravni-predpisy mze/tematicky-
prehled/Legislativa-MZe_uplna-zneni_zakon-1999-166 viceoblasti.html).

2.3.1 Maso a masné vyrobky
V § 1 vyhlasky €. 326/2001 Sb., ve znéni pozd¢jsich predpisii se masem
rozumi vSechny ¢asti zvifat urené k vyzivé lidi, o jejichZz pouZitelnosti bylo
rozhodnuto podle zvlastniho pravniho piedpisu (viz. vyhlaska ¢. 287/1999 Sb.,
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o veterinarnich pozadavcich na zivocisné produkty) a nebyly oSetfeny jinak
nez chladem nebo mrazem, vCetné masa vakuové baleného nebo masa baleného
vV ochranné atmosféfe. Masnym vyrobkem se rozumi vyrobek technologicky
opracovany,  obsahujici  jako  pfevazujici  zdkladni  surovinu  maso
(Sbirka zékonti, 2001).

e Cerstvé maso

Dle § 13 vyhlasky ¢. 326/2001 Sh. ve znéni pozdéjsich predpisti se musi
odstranit mlééné zlazy a mlééné bradavky u prasnic v laktaci a otisky razitek z masa,
které bylo oznacCeno jako pozivatelné, se odstrani bezprostiedné pied prodejem
spotiebiteli (Sbirka zakont, 2001).

Nejde-li 0 ,,teplé maso*, tzn. maso cca do 2 hodin po porazeni (Ingr, 2003),
musi byt dle §37 vyhlasky ¢. 287/1999 Sb., ve znéni pozdéjsich ptedpist v pribéhu
bourani a baleni trvale udrZzovana vnitini teplota masa velkych jate¢nych zvirat
do +7 °C, vnitini teplota masa malych jateénych zvitat do +4 °C a vnitini teplota
vnitinosti do 3 °C (Sbirka zakont, 1999).

¢ Dribezi maso

§ 10, vyhlasky ¢. 289/2007 Sb., ve znéni pozdgjSich predpisti fika,
ze chovatel, jehoz ro¢ni produkce je nizsi nez 2000 kust krit, hus a kachen, nebo
10 000 kusii ostatni dribeze, mize prodavat nebo dodivat neporcované cerstvé
dribezi maso v malych mnozstvich. Za malé mnozstvi Cerstvého driitbeziho masa
uréeného k prodeji nebo k dodani masa se povazuje nejvySe 10kust drubeze
Vv pribéhu 1 tydne. Maso, které je prodavano nebo dodévano kone¢nému spottebiteli,
nesmi byt uvadéno dale do ob&hu (Sbirka zakonut, 2007).

e Cerstvé krali¢i maso

Podle § 11 vyhlasky ¢. 289/ 2007 Sb., ve znéni pozdéjsich piedpisu chovatel,
ktery chova kraliky v malém, muize proddvat nebo dodavat neporcované cerstvé
krali¢i maso v malych mnoZstvich bud’ pfimo konecnému spotiebiteli na trzich
a trziStich, nebo na svém hospodaistvi nebo do maloobchodni prodejny,
ktera je proddva pfimo konecnému spotiebiteli. V tomto ptipadé musi byt k masu
prodejcem pfipojeno dobfe viditelné a Citelné upozornéni ,,maso neni veterinarné
vySetieno- uréeno po tepelné tUpravé ke spotiebé v domdcnosti spotiebitele®.
Pii prodeji cCerstvého kralictho masa nesmi byt oddélena hlava od téla.
Takto prodavané maso nesmi byt dale uvadéno do ob&hu (Sbirka zakont, 2007).

o Skladovani a uvadéni na trh

Pii skladovani se vyzaduje, aby bylo maso chranéno pfed slunecnim svétlem.
Ptisné pozadavky jsou stanoveny v celém vyrobnim a distribu¢nim fetézci pro
dodrzovani nizkych chladirenskych teplot kvili omezeni ristu mikroorganismt
a omezeni dalSich zmén. Teplota pii skladovani Cerstvého masa nesmi piekrocit
+7 °C, teplota drobt +3 °C, teplota dribeziho a krali¢tho masa +4 °C, teplota
polotovarti z Cerstvého masa +7 °C. Mleté maso musi byt skladovano pfi teploté

17



do +2 °C, stejné jako polotovary z mletého masa. Tyto pozadavky plati i pro maso
balené vakuové, v ochranné atmosféie a podobné (Dostupné z:
http://www.agronavigator.cz/az/index.htm).

Dle vyhlasky ¢. 326/2001 Sb. § 9 ve znéni pozdéjsich predpisi musi byt
nebalené maso prodavano v takové podobég, aby umoziovalo identifikaci trzniho
druhu nebo casti téla jatecného zvifete. Mleté nebo krajené Cerstvé maso musi byt
pripravovano jen pred spotiebitelem, pokud se nejednd o mleté nebo krajené maso
balené (Sbirka zakon, 2001).

e Masné vyrobky

Podle §10 vyhlasky €. 326/2001 Sb., ve znéni pozdéjsich predpisit masnym
vyrobkem  oznacujeme, technologicky opracovany  vyrobek  obsahujici
jako ptevazujici zdkladni surovinu maso, o jehoz pouZitelnosti bylo rozhodnuto
podle vyhlasky ¢. 287/1999 Sb. (Sbirka zakont, 2001)

K docileni ptirozené masové Cervené barvy masnych vyrobkil (probarveni)
lze pouzivat jen schvalené prostiedky. Dusitany a dusi¢nany se pouzivaji ve smesi
s jedlou soli, pficemz dusitanova solici smés miize obsahovat nejvyse 0,9 % dusitanu
sodného nebo draselného, dusi€nanova solici smés nejvyse 2,5 % dusi¢nanu sodného

nebo draselného (§33, vyhlaska ¢. 287/1999 Sh., ve znéni pozdé&jsich piedpisi.
Shirka zakonti, 1999).

Ve znéni § 13 vyhlasky €. 326/2001 Sb., ve znéni pozdéjsich predpisti nesmi
pfi nakrojeni masnych vyrobkd dochazet k uvoliiovani vody nebo tuku. Vlozka
masné¢ho vyrobku nesmi vypaddvat z ndkroje, nesmi Vném byt cizi C¢asti,
které netvofi soucast slozeni masného vyrobku, otisky razitek a nezpracované ¢asti,
shluky koteni nebo jinych slozek, pokud nejsou charakteristickym znakem vyrobku
a povrch masnych vyrobklli nesmi byt oslizly, lepkavy, netypicky svrastély nebo
porostly plisni, pokud se nejedné o uslechtilé druhy plisni charakteristické pro dany
vyrobek, ani jinak naruSeny (Sbirka zakoni, 2001).

U tepelné opracovanych masnych vyrobkli musi byt tepelné opracovan cely
vyrobek tak, aby bylo zajisténo dostatecné tepelné opracovani vsech slozek vyrobku.
S masnymi vyrobky se nesmé&ji provadét jakékoliv tikony vedouci k obnoveni zdani
jejich Cerstvosti (Vyhlaska ¢. 326/2001Sh., § 14 ve znéni pozdéjsich predpist., Sbirka
zakont, 2001).

Po skonéeni vyroby musi byt masné vyrobky co nejrychleji zchlazeny na teplotu
(ve vSech jejich castech)
- +7 °C, jestlize byly vyrobeny z &erstvého masa (s vyjimkou driibeziho a
kraliciho);
- +4 °C, jestlize byly vyrobeny s pouzitim driibeZziho nebo krali¢iho masa,
anebo zvefiny;

- +3°C, jestlize byly vyrobeny s pouzitim vnitinosti;
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- +2°C, jestlize byly vyrobeny s pouzitim separovaného masa

(vyhlaska ¢. 287/1999 Sb., § 37, ve znéni pozd¢jsich predpisti. Sbirka zakont,
1999).

Ke zpracovani do masnych vyrobkll nelze pouzit hrtany, pridusnice,
extralobuldrni priidusky, stieva s vyjimkou telecitho okruzi a veptovych konecnic,
moc¢ové méchyfe a mocovody, tukové a vazivové odfezky a Skrabky z podkozi
a ze sliznice zazivaciho a dychaciho utstroji (vyhlaska ¢. 287/1999 Sh., § 38, ve znéni
pozdéjsich piedpist).

e Skladovani a uvadéni na trh

Pti skladovani a uvadéni masnych vyrobki do ob&hu plati teploty stanovené
zvlastnim pravnim predpisem, kterym je vyhlaska ¢. 287/1999 Sb. ve znéni
pozdéjsich predpisi (tzn. +7 °C, jestlize byly vyrobeny z ¢erstvého masa s vyjimkou
dribeziho a krali¢iho, +4 °C, jestlize byly vyrobeny s pouzitim dribeziho nebo
krali¢itho masa, anebo zvétiny, +3 °C, jestlize byly vyrobeny s pouzitim vnitinosti,
+2 °C, jestlize byly vyrobeny s pouzitim separovaného masa). Nebalené nakrajené
masné vyrobky musi byt prodany v den jejich nakrajeni. Zabaleny nakrajeny masny
vyrobek musi byt bezprosttedné po zabaleni oznaen datem zabaleni a musi byt
prodan nejpozd€ji v den nasledujici po dni zabaleni. Masné vyrobky s pokryvem
kotfeni nebo s jinou nestabilni povrchovou Upravou se uvadéji do ob&hu balené,
s vyjimkou prodeje a nabizeni k prodeji spotiebiteli (§15, vyhlaska ¢. 326/2001 Sb.
ve znéni pozdéjsich predpist. Sbirka zakont, 2001).

2.3.2 Ryby

Za cerstvé ryby a ostatni vodni zivoCichy (dale jen ryby) jsou povazovany
ty ryby, které jsou vyuzitelné pro lidskou vyZivu a jsou zchlazeni tak, aby nedoSlo
ke zmrznuti jejich svaloviny. Zmrazené ryby musi projit procesem zmrazovani
ve smyslu pfislusné legislativy. Vyrobky zryb prochdzeji chemickym nebo
fyzikdlnim procesem, zejména uzenim, solenim, marinOvdnim, zmrazenim
nebo suSenim (Heppnerova et.al., 2011).

Ve smyslu § 11 vyhlasky ¢. 289/2007Sh., ve znéni pozdé&jsich ptedpisu,
je malé mnozstvi zivych ryb a jinych zivoCichti pochazejicich z akvakultury
uréenych k pfimému prodeji jednomu konecnému spotiebiteli se povazuje takové
mnozstvi Zivych ryb a jinych Zivoc¢ichl pochazejicich z akvakultury, kterd odpovida
obvyklé denni spotiebé téchto zivych ryb a jinych Zzivoc¢ichti pochézejicich
z akvakultury v domacnosti daného spotiebitele (Sbirka zakoni, 2009).

o Prodej
Podle § 21 wvyhlasky ¢. 326/2001 Sb. v pozdé&jsim znéni se nebalené
produkty rybolovu ostatni vodni Zivo€ichové a vyrobky z nich nesmi uvadét do
ob¢hu spolecné s ostatnimi potravinami zptsobem, kterym by mohlo dojit
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K vzajemnému nepfiznivému ovlivnéni pachy. Polotovary z produkti rybolovu a
ostatnich vodnich zivoc¢ichii je povoleno prodavat pouze balené nebo zabalené
(Sbirka zakont, 2001).

2.3.3 Vejce

V zasadé plati, ze vejce by se neméla myt nebo ¢istit, protoze takové postupy
mohou poskodit skotapku, jez pro vejce predstavuje uc¢innou ochranu pied moznym
proniknutim bakterii a ma celou fadu antimikrobidlnich vlastnosti. N&které postupy,
jako napriklad osetieni ultrafialovym zafenim, v§ak nelze povazovat za ¢isténi. Vejce
tfidy A by neméla byt ¢isténa také proto, ze v prabéhu ¢isténi nebo po ném by mohlo
dojit k poskozeni fyzickych prekazek, jako je blana. Takové poskozeni muze vytvorit
piiznivé podminky pro bakterialni kontaminaci vnitiniho obsahu vejce nebo unikani
vihkosti pies skotfapku, coz by zpusobilo narist rizika pro spotiebitele, a to
piedevsim v piipadé, Ze nasledné podminky suSeni a skladovani nejsou optimalni
(Natizeni komise (ES) ¢. 589/2008).

Vejce tiidy A musi mit jakostni znaky uvedené v tabulce ¢. 2.

Tabulka €. 2: Pozadavky na vejce tfidy A

Cast vejce pozadavek

skorapka a blana ¢isté, nepoSkozené, normalniho tvaru

vzduchova bublina nepohybliva, vyska maximalné 6 mm, u vajec oznacenych
»extra® vSak nesmi presahovat 4 mm

Zloutek pii prosvétleni viditelny pouze jako stin, bez zietelné
rozeznatelnych obryst, pfi otaceni se zlehka pohybuje a
vraci se ke stiedu

bilek ¢iry, pruhledny
zarodek nepostiehnutelny vyvoj
cizi latky neptipustné
cizi pach nepiipustny

(Zdroj: Natizeni komise (ES) ¢. 589/2008)

Vejce tiidy A se pred tiidénim ani po tiidéni nesméji ani myt ani Cistit, s vyhradou
¢lanku 3 Natizeni komise (ES) ¢. 589/2008. Vejce tiidy A nesméji byt zadnym
zpuasobem konzervovana nebo chlazena v prostorach nebo zatizenich, kde je teplota
umeéle udrzovana pod 5 °C. Vejce, ktera byla v prabéhu piepravy uchovavana pfi
teploté nizsi nez 5 °C po dobu kratsi nez 24 hodin nebo v maloobchodni prodejné po
dobu kratsi nez 72 hodin, se vsak nepovazuji za chlazena. Vejce tfidy B jsou vejce,
ktera nemaji jakostni znaky uvedené v tabulce ¢. 2. Vejce tiidy A, ktera jiZ nemaji
tyto znaky, mohou byt prefazena do téidy B (Natizeni komise (ES) ¢. 589/2008).

Vejce tiidy A se tfidi podle hmotnosti takto:

a) XL — velmi velka: hmotnost 73 g a vice;
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b) L — velka: hmotnost alespon 63 g a méné nez 73 g;
€) M — stiedni: hmotnost alespon 53 g a méné nez 63 g;
d) S — mala: hmotnost mén¢ nez 53 g

(Natizeni komise (ES) ¢. 589/2008).

v

Vyhlaska ¢. 289/2007 Sb., § 14, ve znéni pozdgjsich predpist, upravuje
veterindrni a hygienické pozadavky na zivocisné produkty, které nejsou upraveny
piimo pouzitelnymi ptredpisy Evropskych spoleCenstvi Cerstvad vejce, ktera jsou
pfedmétem piimého prodeje chovatelem konecnému spotiebiteli, a to v malych
mnozstvich v jeho vlastnim hospodafstvi, v trznici nebo na trzisti, nesmi byt dale
uvadéna do obéhu. Za malé mnoZstvi Cerstvych vajec, kterd mohou byt prodana
chovatelem na trzisti pfimo jednomu konecnému spotiebiteli, se povazuje nejvyse
60 vajec. Cerstva vejce mohou byt kone¢nému spotiebiteli proddna nejpozdgji
do 21 dnl po snasce, pficemz minimalni trvanlivost od snasky je 28 dni (Sbirka
zakond, 2007).

2.3.4 Véeli produkty

V § 15 vyhlasky ¢. 289/2007 Sb. je dano, ze v€eli produkty mohou byt
uvadény do ob¢hu, jestlize pochazi od vcelstva, v némz se nevyskytuji mor vceliho
plodu nebo hniloba vceliho plodu, dale jde-1i o med, propolis nebo mateii kaSicku,
jestlize pochazeji od zdravého vcelstva. Med musi byt vykupovéan, pielévan
a skladovéan v obalech, které spliiuji pozadavky na obaly pro potraviny zivocisného
puvodu. Nesmi byt vystavovan pfimému slune¢nimu zateni. Mateii kasicka musi byt
stabilizovana do 3 hodin po ziskani, uchovava se pfi teploté¢ do 0 °C (Sbirka zékont,
2009).

Za malé mnozstvi medu, ur¢eného k prodeji chovatelem v domacnosti nebo
hospodaistvi chovatele, v trznici nebo trzisti pfimo spotiebiteli pro spotiebu v jeho
domaécnosti, anebo k dodani medu chovatelem do maloobchodni prodejny na tizemi
prislusného okresu, v némz se nachazi stanovist¢ vcel, ktera zasobuje piimo
kone¢ného spotiebitele, se povazuje podle § 15 vyhlasky ¢. 289/2007 Sh., mnozstvi
neptevysujici 2 tuny ro¢né. Med prodavany nebo dodévany kone¢nému spotiebiteli
uvedenym zpisobem nesmi byt dale uvadén do ob&hu (Sbirka zakonti, 2007).

Med se skladuje v suchych prostorach pii teploté nejvyse +25 °C a relativni
vlhkosti nejvyse 70 % r.v. (Heppnerova et.al., 2011).

2.3.5 Mlécné vyrobky

Mléko a mlécné vyrobky jsou soucasné vyznamnou alergenni slozkou,
a pro nckteré skupiny spotiebitelll mohou tedy piedstavovat vyznamné nebezpeci.
Proto je velmi dilezité, aby vSechny mlécné vyrobky (ale i vyrobky obsahujici
mléko) byly tGplné, zietelné a Citelné oznaceny v ¢eském jazyce (Heppnerova et.al.,
2011).
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Za mlécné vyrobky povazujeme vyrobky, které pochazeji vyluéné z mléka,
pficemz se piipousti, ze mohou byt pfidany dalsi latky nezbytné k jejich vyrobé
pokud, nejsou pouzity za Gcelem uplného nebo ¢aste¢ného nahrazeni nékteré mlécné
slozky. U vyrobkt, u kterych je nékterd zakladni mlé¢na slozka nahrazena jinou
rostlinnou nebo zivoc¢isnou slozkou (napt. smésné tuky nebo nahrady syrd obsahujici
rostlinnou, napf. sojovou, bilkovinou slozku, popt. i1 rostlinny olej jako ndhradu
mlécného tuku) je zakdzano pouzit jakoukoli formu reklamy nebo obchodni Gpravy
vyvolavajici dojem, ze se u daného néhradniho vyrobku jedna o vyrobek mlécny
(Heppnerova, 2011)

Dle § 4 vyhlasky 77/2003 Sb., ve znéni pozdé&jsich predpisit musi jednotlivé
skupiny mléénych vyrobkl a druhy mikroorganizmiit mlééného kysani pro vyrobu
kysanych mléénych vyrobklti musi spliiovat fyzikalni, chemické a mikrobiologické
pozadavky uvedené v predpisech Evropskych spoleCenstvi a v pfiloze €. 2 vyhlasky
¢. 77/2003 Sb. Fyzikalni, chemické a mikrobiologické pozadavky se tykaji
zakladnich druh vyrobkli bez ochucujicich ptisad. Jako zdroj sacharézy pro
zahusténé mlécné vyrobky slazené, se smi pouzit pouze cukr extra bily, cukr bily
nebo cukr polobily. Pfi vyrobé zahusténych mléénych vyrobku slazenych se povoluje
pfidavek laktézy v mnoZzstvi nejvySe 0,03 % hmotnostnich z celkové hmotnosti
vyrobku. Ochucené kysané mlécné vyrobky mohou obsahovat nejvyse 30 %
hmotnostnich ochucujici slozky (Sbirka zédkoni, 2003).

e Kysané mlécné vyrobky a jogurty

Ve znéni vyhlasky €. 77/2003 Sb. § 1 ve znéni pozdéjsich predpisti rozumime
kysanym mléénym vyrobkem mlécny vyrobek ziskany kysanim mléka, smetany,
podmasli nebo jejich smési za pouziti mikroorganismii (monokultury nebo smésné
kultury bakterii mlééného kvaSeni) tepelné neoSetieny po kysacim procesu
a jogurtem oznacujeme kysany mlécny vyrobek ziskany kysanim mléka, smetany,
podmasli nebo jejich smési pomoci mikroorganismi — protosymbiotickd smeés
Streptococcus salivarius subsp. Thermophilus a Lactobacillus delbrueckii subsp.
Bulgaricus (Sbirka zakont, 2003).

e Nezrajici syry- Cerstvé syry a tvarohy

Ve vyhlasce €. 77/2003 Sh. ve znéni pozdéjsich predpistt v pozdéjsim znéni v
§ 1 jsou Cerstvé syry nezrajici mlééné vyrobky tepelné neoSetiené
po prokysani. Tvarohy jsou nezrajici syry ziskané kyselym sraZenim, které prevlada
nad srazenim pomoci syfidla (Sbirka zakoni, 2003).

Do obéhu jsou uvadény i s riznymi ochucujicimi slozkami — zeleninovymi,
ovocnymi, kofenim, Cerstvymi bylinami apod. Jsou ureny k rychlé spotiebé
(Heppnerova et.al., 2011).

e Syry prirodni zrajici a syry tavené
V § 1 vyhlasky €. 77/2003 Sb. ve znéni pozd¢jsich predpist se zrajicimi

pfirodnimi syry rozumi syry, u kterych po prokysani doslo k dal§im biochemickym
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a fyzikalnim procesim. Syrovatkovy syr je mlécny vyrobek ziskany vysrazenim
syrovatky nebo smési syrovatky s mlékem. Tavenymi syry se rozumi syry, které byly
tepelné upraveny za ptidavku tavicich soli (Sbirka zakoni, 2003).

Je zakazano provadét jakékoliv tkony a pracovni postupy k obnové cerstvosti
syri, jako je napf. omyvani vodou, slanym roztokem, natirdni tukem, mdaceni
vyschlych syr v tekutinach apod. Je rovnéz zakdzano oschlé Casti syrti upravovat
nastrouhanim nebo namletim a nabizet je v této form¢ k prodeji (Heppnerova et.al.,
2011).

Vsechny druhy syri musi byt pfi prepraveé, skladovani a manipulacich
uchovavany pii +4 az +8 °C. Syry jsou uvadény do obc¢hu jako vyrobky
spotiebitelsky balené, zabalené prodejcem nebo jako nebalené a vlozené do obalu
za pritomnosti zakaznika (Heppnerova et.al., 2011).

e Uvadéni na trh

Dle§ 5 vyhlasky ¢. 77/2003Sb. ve znéni pozd¢€jsich predpisi mléko, smetana
a mlécné vyrobky osSetfené vysokotepelnym osSetienim (UHT, coz je tepelné oSetfeni
mléka a mléénych vyrobkl kratkodobym zahtatim nepieruSovaného proudu mléka
na vysokou teplotu odpovidajici G¢inku zahtati na teplotu nejméné +135 °C po dobu
nejméné 1 sekundy, s naslednym aseptickym balenim do neprisvitnych obali tak,
aby chemické, fyzikalni a smyslové zmény byly snizeny na minimum, nebo sterilaci
mléka a mlécnych vyrobki, kterd predstavuje tepelné oSetfeni mléka a mlécnych
vyrobkll jejich nepfimym ohifevem v hermeticky uzavienych obalech na teplotu
nad +100 °C po dobu zajistujici splnéni pozadavku na mikrobiologickou
nezavadnost podle zvlastniho pravniho ptedpisu bez poruseni uzavéru se skladuji,
prepravuji a uvadeji do obéhu pfi teploté¢ do +24 °C. Stejné tak i zahu$téné mléko,
susené mléko, bilkovinné mlééné vyrobky. VSechny ostatni mlécné vyrobky
se skladuji, prepravuji a uvadéji do obehu pii teploté od +4 °C do +8 °C (vyhlaska
¢. 77/2003 Sb. § 5 ve znéni pozdé&jsich predpist. Sbirka zdkont, 2003)

e Maslo

Maslo dle vyhlasky ¢.77/2003Sb., § 1 ve znéni pozdéjsSich predpisti je mlécny
vyrobek obsahujici vyhradn€ mléény tuk ve formé& emulze vody a tuku, Cerstvé maslo
je ma od data vyroby pfi teplotaich -18 °C a nizSich. Maselnym koncentratem
je mlécny vyrobek s celkovym obsahem mlééného tuku vySSim nez 90 %
hmotnostnich ziskany z mléka, smetany nebo méasla. Maselny tuk je bezvodny
mlécny tuk ziskany z mléka, smetany nebo masla, ktery obsahuje vice nez 99,3 %
hmotnostnich mlééného tuku. Pomazankové maslo je mléény vyrobek ze zakysané
smetany, obohacené suSenym mlékem nebo susenym podmaslim, obsahujici nejméné
31 % hmotnostnich mlééného tuku a nejméné 42 % hmotnostnich suSiny (Sbirka
zakont, 2003).

Skladovano, piepravovano a prodavano by mélo byt maslo pii teplotach
od +4 °C do +8°C. (§ 5, vyhlasky ¢.77/2003Sb. ve znéni pozdéjsich ptredpisu (Sbirka
zakont, 2003).
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2.3.6 Pekarské vyrobky

Za pekaiské vyrobky jsou podle § 11 vyhlasky ¢. 333/1997 Sh. povaZzovany
vyrobky ziskané tepelnou tpravou té€st nebo hmot, jejichz susina je Vv pfevazujicim
podilu tvofena mlynskymi obilnymi vyrobky (pfevazné z pSenicné nebo zitné
mouky) s vyjimkou slehanych hmot a snéhového peciva (Sbirka zakont, 1997).

e Chléb

Chléb je pekatsky vyrobek kypteny kvasem, popiipadé drozdim o hmotnosti
nejméné 400 g, s vyjimkou krajené¢ho, ve tvaru veky, bochniku nebo formovy.
PSenicnym chlebem nebo pSeni¢nym pecivem se oznacuje pekaisky vyrobek
obsahujici nejméné 90 % podil mlynskych vyrobki z pSenice z celkové hmotnosti
mlynskych vyrobkd. Zitnym chlebem nebo Zitnym pedivem je pekaisky vyrobek
obsahujici nejméné 90 % podil mlynskych vyrobkll ze Zzita z celkové hmotnosti
mlynskych vyrobki (§11 vyhlasky 333/1997 Sh., Sbirka zakont, 1997). Jiné druhy
chleba, jejich sloZzeni a zastoupeni hlavnich slozek je uvedeno ve vyhlasce ¢.
333/1997 Sb. v §11 (Sbirka zakont, 1997).

¢ BéZné a jemné pecivo
Bé&zné pecivo je tvarovany pekaisky vyrobek vyrobeny z pSeni¢né nebo zitné
mouky, pfisad a pfidatnych latek, které obsahuje méné nez 8,2 % bezvodného tuku

a méné nez 5 % cukru, vztaZzeno na celkovou hmotnost mlynskych obilnych vyrobkl
(vyhlaska ¢. 333/1997 Sb., §11. Sbirka zakont, 1997).

Jemnym pecivem se rozumi pekatské vyrobky ziskané tepelnou upravou tést
nebo hmot s recepturnim piidavkem nejméné 8,2 % bezvodného tuku
nebo 5 % cukru na celkovou hmotnost pouzitych mlynskych vyrobkd, poptipadé
plnéné raznymi naplnémi pied upecenim nebo po upeceni marmelddou, dZemem
nebo povidly nebo povrchové upravené sypanim, polevou nebo glazurou (vyhlaska
¢. 333/1997 Sbh., §11. Sbirka zakonti, 1997).

e Trvanlivé pe€ivo

Podle vyhlasky ¢. 333/ 1997 Sb. § 11 ve znéni pozdéjSich piedpisi
trvanlivym pecivem rozumime vyrobky vyrobené zejména z mouky, popiipadé
dalsich surovin, ptfidatnych latek a latek uréenych k aromatizaci, s obsahem vody
nejvySe 10 %, s vyjimkou perniki, preclikii a trvanlivych ty€inek s obsahem vody
nejvyse 16 %; poptipadé plnéné rGznymi ndplnémi, macené, potahované nebo
povrchove upravené (Sbirka zakond, 1997).

e Skladovani a prodej

Pekatské vyrobky jsou prodavany balené, zabalené i nebalené. (Heppnerova
et.al., 2011). Chléb a bézné peCivo se skladuji a nabizeji k prodeji pfi relativni
vlhkosti vzduchu nejvyse 80% a pii teploté do 35°C.Piepravni obaly a prostiedky
uréené k prepravé pekaiskych vyrobku je zakazano pouzivat k jinym ucelim (§15
vyhlasky ¢. 333/1997 Sh. Sbirka zakond, 1997).
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2.3.7 Cukrarské vyrobky

Podle vyhlasky ¢. 333/1997 Sh. § 16 ve znéni pozdé&jSich piedpisi jsou
zakladem cukratskych vyrobkit pekaiské vyrobky, dohotovené pomoci rtiznych
druhti naplni, polev, ozdob a kusového ovoce (Sbirka zakont, 1997).

Népln¢ je nutné zpracovavat do cukraiského vyrobku nejdéle do 24 hodin po
jejich vyrobé a lze je po tuto dobu skladovat pti teploté nejvyse +5 °C. Do naplné
nové zhotovené je nepfipustné piimichavat skladovanou napln (vyhlaska
¢. 333/1997 Sh., §20, ve znéni pozd&jsich piedpist. Sbirka zakont, 1997).

Podle vyhlasky ¢. 333/1997 Sb. § 21 se pti uvadéni cukraiskych vyrobkl na
trh nebalené cukraiské vyrobky skladuji pfi teplotach do +8 °C. Tésta se skladuji pii
teplotach do +10 °C. Pfepravni obaly a prostfedky uréené k piepravé cukraiskych
vyrobku je zakazano pouzivat k jinym Géelim (Sbirka zakond, 1997).

2.3.8 Cerstvé ovoce a zelenina

Do skupiny cerstvého ovoce a zeleniny patii nékolik desitek druhti potravin
tvofenych riznymi ¢astmi rostlin (dale jen plody), pro které je charakteristicke,
ze obsahuji znacny objem vody a v disledku toho vétSina druhl podléhaji velmi
rychle ztraté Cerstvosti a nasledné i skladkovym chorobam (Heppnerova et.al., 2011).

Ve vseobecné obchodni normé nafizeni €. jsou uvedeny minimalni pozadavky
na jakost. S vyhradou povolenych odchylek jsou produkty:

a) celé

b) zdravé, nepovoluji se produkty napadené hnilobou nebo postizené
zhorSenim jakosti do té miry, ze jsou nezplisobilé ke spotieb¢;

c) Cdisté, v podstaté bez viditelnych cizich latek;

d) v podstaté zbavené Skidct;

e) V podstaté bez poskozeni zapti¢inénych sktidci a postihujicich duzinu;

f) bez nadmérné povrchové vlhkosti;

g) bez ciziho pachu a/nebo chuti.

Stav produktd musi byt takovy, aby umozioval snést prepravu, manipulaci a
doruceni do mista uréeni v uspokojivém stavu. Produkty musi byt dostatecné
vyvinuté, nikoli v8ak pfili§ a musi vykazovat uspokojivou zralost, nesmi vSak byt
ptezralé. V kazdé Sarzi se povoluje odchylka ve vysi 10% pocetnich nebo
hmotnostnich produkti nespliiujicich minimalni pozadavky na jakost. V ramci této
odchylky smi celkem nejvySe 2% sestavat z produktli postizenych hnilobou
(dostupné zZ: http://eur-
lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=0J:L:2011:157:0001:0163:CS:PDF)
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e Skladovani a prodej

Pro tyto komodity nejsou podminky jejich skladovéani piedpisy stanoveny.
AvSak redlné¢ musi tyto podminky respektovat skutecnost, Ze cerstvé ovoce a
zelenina lehce podléhaji ztraté cCerstvosti a skladkovym chorobam. Teplota
skladovani pfi uskladnéni del$im nez 24 hodin by se proto méla pohybovat mezi
+2 °C az +6 °C, relativni vlhkost nad 75 % r.v., s vyjimkou suché cibule a ¢esneku,
kde by tato hranice relativni vlhkosti méla byt povazovana za hranici maximalni.
Pii skladovani se provadi kontrola cerstvosti, zdravotniho stavu a vhodnych
skladovacich podminek. Pti zjisténi plodd napadenych plisni nebo Skiidci se musi
provést jejich pretfidéni nebo vyradit z ob¢hu. Pii prodeji je provadéna kontrola
jakosti, zdravotniho stavu a oznaceni. Je nutné mit na paméti, Ze mohou byt
prodavany pouze ty plody, které svymi vlastnostmi odpovidaji alespont minimalnim
jakostnim pozadavkim. Tzv. ,nestandard“ nesmi byt vibec nabizen Kk prodeji
(Heppnerova et.al., 2011).

2.3.9 Konzumni brambory

Konzumnimi bramborami se rozumi hlizy odrid a kiizenci (Solanum
tuberosum L.). Rozeznavame dv€ skupiny konzumnich brambor. Brambory
konzumni rané ptedstavuji brambory sklizené pfed dosazenim uplné zralosti hliz
se snadno odstranitelnou slupkou bez loupani a brambory konzumni pozdni jsou
sklizené po dosazeni uplné zralosti hliz s dobfe vyvinutou a pevnou slupkou
(vyhlaska ¢.157/2003Sh.§ 27 ve znéni pozd¢jsich predpist. Sbirka zakont, 2003).

e Skladovani a prodej

Pro konzumni brambory nejsou pravnim piedpisem stanoveny podminky
skladovani. Optimalni je kratkodobé skladovani pfi teplotach mezi +8 °C a +10 °C
a vzdusné vlhkosti 85 % az 90 % r..v.. Konzumni brambory vSak nejsou
k podminkam skladovani tak citlivé jako napf. Cerstva zelenina, takze kratkodobé
snesou 1 pomérné znaéné¢ vykyvy teplot. V zddném piipadé vsak nesmi dojit
k namrznuti hliz, které se projevuje zesladnutim a ptipadné az uplnou destrukci hliz.
Pro konzumni brambory, zejména rané, je dilezité, aby nebyly skladovany
na dennim svétle nebo v prostorach s nepfetrzitym osvétlenim. Je tfeba sledovat
ptipadné napadeni zivocisnymi Sktudci a hnilobou a takové brambory vyradit
(Heppnerova et.al., 2011).

Pro uvédéni do obéhu, pfed balenim do spotiebitelskych oballi mohou
byt hlizy brambor konzumnich upravovany pranim nebo kartaCovanim (vyhlaska
¢. 157/2003 Sb. § 31 ve znéni pozdéjsich piedpist. Sbirka zakonu, 2003).

Za optimalni podminky pro prodej brambor lze povazovat stejné podminky
jako pro jejich skladovani (Heppnerova et.al., 2011).
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2.3.10 Cerstvé houby volné rostouci a erstvé houby péstované

Houbami se podle § 22 vyhlasky ¢. 157/2003 Sb. ve znéni pozdéjsich
predpist rozumi, jedlé Cerstvé plodnice vysSich hub které byly ziskany sbérem
Vv prostiedi ptirozeném jejich vyskytu, nejsou star$i nez 3 dny ode dne sbéru nebo
houby ziskané péstovanim v podminkach uméle vytvofenych, které nejsou starsi nez
5 dni ode dne sbéru. Vybér cerstvych hub povolenych k pfimému prodeji
je vymezen jejich seznamem v piiloze k vyhlasce €. 157/2003 Sb. ve znéni
pozdéjsich piedpist (Sbirka zakonu, 2003).

V § 25 vyhlasky €. 157/2003 Sb. ve znéni pozdé&jSich predpisu jsou uvedeny
pozadavky na jakost hub. Patii sem:

- Cerstvé houby volné rostouci a &erstvé houby péstované, s vyjimkou
pestovanych zampionii, musi byt pevné konzistence, dobfe na sucho ocisténé,
bez cizich pfimési a necistot. Houby nesméji byt prestarle, plesnive, zapafené
a nadmérné vlhké. Mohou byt rozdéleny nejvyse jednim fezem, klobouk vSak
musi byt spojen s tfeném. Loupani kloboukti hub neni dovoleno s vyjimkou
klouzk.

- Péstované zampiony musi splihovat pozadavky stanovené piredpisem
Evropského spolecenstvi o normé pro péstované houby.

- U hub uvedenych v odstavci 1 se dovoluje perforace do 10 % povrchu plochy
fezu, nejvyse vsak tfi otvory, a mensi poskozeni plodnic ulomky nebo pozerky
na dvou mistech. PoSkozenych hub miZe byt nejvySe 5 %, pficemz
posSkozenymi houbami se rozumi houby, kterym chybi vice nez Ctvrtina
klobouku nebo v nichZ se vyskytuji Skiidci. Susené houby maji chut’ typickou
pro susené¢ houby, jsou bez cizich pachii a chuti, maji barvu odpovidajici
pouzittmu druhu houby a jsou dostate¢né¢ vysusené, aby nedochézelo
Kk plesnivéni ¢i zapafeni

- U suSenych hub se dovoluje 10 % hmotnosti perforovanych
(Sbirka zakond, 2003).
e Skladovani a prodej

§ 26 vyhlasky ¢. 157/2003 Sb. ve znéni pozdéjsich predpisi udava nékolik
podminek pro uvadéni hub do obéhu. Cerstvé houby volné rostouci se skladuji
a prepravuji pfi teplotich od 0 °C do +10 °C, pouze v jedné vrstvé. Cerstvé houby
pestované se uvadeji do obéhu pii teplotich od 0 °C do +6 °C balené a zabalené
k pfimému prodeji nejvyse ve dvou vrstvach; nebalené, volné loZzené nejvyse ve tiech
vrstvach, mohou byt baleny nebo zabaleny jen v prodysné folii. Susené houby
se skladuji pfi teploté nejvyse +20 °C a relativni vlhkosti nejvyse 65 % r.v. a musi
byt uvadény do ob&hu balené (Sbirka zakoni, 2003).

Kazda osoba, kterd uvadi do obéhu nebo pouziva pii vyrobé volné rostouci
nebo péstované jedlé houby uréené k prodeji spotiebiteli nebo dal§imu zpracovani
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pro potravinafské Ucely, nebo ustanoveny odpovédny zastupce pravnické osoby,
ktera je jejich vyrobcem, prodejcem nebo dovozcem, musi ziskat osvédceni
prokazujici znatelnost hub — musi slozit zkouSku znalosti hub. Rozsah znalosti
pro ziskani osvédceni prokazujiciho znalost hub, rozsah zkousek, jakoz i nalezitosti
zadosti a ziskani osvédceni stanovuje vyhlaska ¢. 475/2002 Sh. Ministerstva
zdravotnictvi CR (Heppnerova et.al., 2011).

2.3.11 Ovocné a zeleninové $t’avy

Podle vyhlasky ¢. 335/1997 Sb. § 1 ve znéni pozdé&jSich predpist se rozumi
nealkoholickym napojem napoj obsahujici nejvySe 0,5 % objemovych ethanolu
(méfeno pii teplote¢ +20 °C), vyrobeny zejména z pitné vody, pramenité vody,
ptirodni minerdlni vody nebo kojenecké vody, a dale z ovocné, zeleninové, rostlinné
nebo zivoC€isné suroviny, piirodnich sladidel, sladidel, medu a dalSich latek a
ptipadné sycenych oxidem uhli¢itym. (Sbirka zakonti, 1997).

Ovocnou nebo zeleninovou Stavou se rozumi na zdkladé vyhlasky
¢. 335/1997Sh., § 1 ve znéni pozdéjsich predpist stava, zkvasitelny, ale nezkvaseny
vyrobek ziskany z pfiméiené zralého a zdravého, Cerstvého nebo chlazeného ovoce
nebo zeleniny, a to jednoho nebo vice druhti, s charakteristickou barvou, vini a chuti,
které jsou typické pro $tavu pochazejici z ptislusného ovoce nebo zeleniny; aroma,
duznina a bunky ze §tavy, které jsou oddéleny v prub&hu zpracovani, mohou byt do
téze Stavy vraceny; rajcata se povazuji za zeleninu (Sbirka zakont, 1997).

§ 4 vyhlasky ¢&. 335/1997 Sb. ve znéni pozdé¢jSich predpisit udava
technologické pozadavky pro ovocné a zeleninové stavy. Je povolen:

a) pridavek pftirodnich sladidel, s vyjimkou cukru moucka, cukrovych homoli
a kandysu, pro tpravu kyselé chuti, ktery nesmi ptekro¢it mnozstvi 15 g/l stavy,
vyjadieno v susing;

b) ptidavek pfirodnich sladidel, s vyjimkou cukru moucka, cukrovych homoli
a kandysu, pro doslazeni, ktery nesmi ptekro¢it mnozstvi 150 g/l §tavy, vyjadieno
v susing;

c) ptidavek vitaminli a mineralnich latek

(Sbirka zédkont, 1997).

Dle vyhlasky ¢. 335/ 1997 Sb., § 4 ve znéni pozdé&jsich ptedpisu celkové
mnozstvi pfidanych piirodnich sladidel podle pismen a) a b) nesmi prekrocit 150 g/1,
vyjadieno v suSing. Ptidavek pfirodnich sladidel a citronové §t'avy, koncentrované ¢i
nikoli, nebo okyselujicich latek k téZe ovocné nebo zeleninové Stave je nepiipustny.
Soli kyseliny vinné mohou byt do hroznové $tavy zpétné doplnény (Sbirka zakon,
1997).
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Vyrobky mohou byt balené:

- vplastovych obalech (napf. lahvich wurCenych k jednorazovému i
opakovanému pouziti), saccich opatienych brckem, kelimcich, soudcich
apod.;

- vkovovych obalech (v plechovkach, soudcich);

- Ve vrstvenych kartonovych obalech s kontaktni plastovou vrstvou, ptipadné
opatfenych brékem;

- v plastovych kelimcich s natavenou hlinikovou f6lii;
- Ve sklenénych obalech ur¢enych k jednorazovému i opakovanému pouziti;
- Vnapojovych automatech mohou byt prodavany i jako nebalené
(Heppnerova et.al., 2011).

e Skladovani a prodej

V pribehu skladovani, ale 1 dopravnich i1 dalSich manipulaci v¢etné nabidky
K prodeji, je tifeba dodrzovat zakladni pozadavky pii uvadéni téchto potravin
do ob¢hu, tj. neukladat napoje v extrémnich podminkach tichovy, zabranit pfimému
slune¢nimu svitu a povrchovému znecisténi a poSkozeni obali. Dlraz musi byt
kladen pfedevSim na vyrobky v takovém druhu obalu, kdy pfi konzumaci napoje
Z tohoto obalu dochazi k pfimému kontaktu ust s jeho povrchem. V zadném piipadé
nesmi byt uvedeny do ob&hu vyrobky, jejichz prvni obal byl znecistén exkrementy
zivoc¢isnych Skadcti, chemikaliemi a jinymi kontaminanty. Kontrola pii nabidce
k prodeji a prodeji probiha obdobnym zpusobem jako pii piejimce a skladovani.
Vadné vyrobky musi byt vyfazeny, oddélené uloZzeny a oznacCeny. Pokud jsou
zjistény shodné nedostatky ve vice obalech, je dodavka reklamovana a vracena
dodavateli. Kontrolu dodavky je tfeba provést i na zdklad¢ opravnéné reklamace
spotiebitelem, tykajici se nevyhovujicich senzorickych znakt (Heppnerova et.al.,
2011).

2.3.12 Koreni

Kofenim jsou casti rostlin, tzn. kofeny, oddenky, kura, listy, nat, kvéty,
plody, semena nebo jejich casti, které mohou byt v nezbytné mife technologicky
zpracované a pouzivané K ovlivnéni chuti a viné potravin. U mletych kofeni
se pripousti pfidavek protispékavych latek nejvyse do jednoho procenta hmotnosti.
(vyhlaska ¢. 331/1997 Sbh., § 1 ve znéni pozdéjsich piedpisi. Shirka zakond, 1997).

Smési kotfeni se oznacuje smés jednotlivych koteni, ptidatnych latek,
zeleniny, soli nebo hub pfipadné dalsich slozek (vyhlaska ¢. 331/1997 Sbh., § 1 ve
znéni pozdéjsich predpist. Sbirka zakont, 1997).
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e Skladovani a prodej

Podminky skladovani nejsou pravnim piedpisem ureny, proto je nutné
respektovat podminky stanovené vyrobcem na obalech vyrobkil. Tyto vyrobky musi
byt vzdy skladovany v suchu, a protoZe obsahuji silicnaté latky, je pro jejich ulozeni
vhodné chladnéjSi prostfedi. Neni vhodné, aby tyto vyrobky byly umistény
na piimém sluneénim svitu. Podminky pro prodej téchto vyrobkil jsou v podstaté
stejné jako podminky pro skladovani. Nutni je pribézna kontrola neporuSenosti
oball a zaruénich dob (Heppnerova et.al., 2011).

2.3.13 Vino

Do této skupiny potravin patii napoje vyrobené z hrozni vinné révy
obsahujici alkohol nebo vyrobky s révy, u kterych byl obsah alkoholu snizen,
pfipadné z nich byl alkohol zcela odstranén. Podle stupné vyzrani hrozni nebo
technologie vyroby se rozliSuje n¢kolik skupin vin. V kazdém piipad¢ vSak smi byt
do ob¢hu uvadéno pouze vino znamého pivodu, v piipadé¢ tuzemské produkce

pak vyrobené vyhradné z hrozni sklizenych z registrovanych vinic (Heppnerova
et.al., 2011).

e Prodej

V § 27 zakona €. 321/2004 Sb. o vinohradnictvi a vinafstvi v pozdéj$im znéni
jsou sepsany podminky uvadéni produktu do obchu. Mezi tyto podminky patii,
ze produkt muze byt uveden do ob&hu pouze, je-li zdravotné nezavadny.
Ten, kdo uvadi produkt do ob&hu, je povinen zajistit dodrzeni podminky stanovené
v § 12 odst. 2., tzn. ptidavani jakychkoliv latek do produktu je zakdzano, pokud
nestanovi predpisy Evropské unie, tento zdkon nebo provadéci pravni predpis jinak
(Sbirka zakont, 2004).

Do obéhu nelze dle § 27 zakona ¢. 321/2004 Sb. o vinohradnictvi a vinafstvi
ve znéni pozd&jsich piedpisti uvadét produkt klamaveé oznaceny, zpusobily vyvolat
nebezpeci nebo nabizeny ke spotiebé klamavym zplisobem. Je také zakazano uvadeét
do ob¢hu produkt, u né¢hoz jsou prekroceny hodnoty obsahu zdravi skodlivych latek
stanovenych zvlastnimi pravnimi ptfedpisy, nebyly dodrzeny pozadavky na jakost
stanovené provadécim pravnim piedpisem anebo produkt vykazuje choroby nebo
vady, nebo bylo-li zjisténo, Ze se jedna o produkt zdravotné zavadny. Dale je
zakazano uvadét do ob&hu produkt, ktery neodpovidé zatfidéni, nebo je nezndmého
ptuvodu nebo je vyrobeny z produktu nezndmého ptivodu. Je také zakazano nabizet k
prodeji vina urcena pro spotiebitele spoleCné s ovocnymi viny, vinnymi napoji,
alkoholickymi napoji nebo jinymi ndpoji, které by mohly zpasobit zaménu s vinem,
pokud nejsou oddélené umistény a zfetelné oznaleny. Déle je zakazédno uvadeét
do ob¢hu ke spotieb¢ alkoholické ndpoje z vinnych kali, matolin a zahu$ténych
hroznovych mosti ziedénych vodou, s vyjimkou napoji podle zvlastniho pravniho
piedpisu (Sbirka zékonti, 2004).
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Ve znéni § 27 zakona ¢. 321/2004 Sb. o vinohradnictvi a vinafstvi smi
byt produkt pii uvadéni do ob&éhu balen pouze do obali a obalovych materiald,
které odpovidaji pozadavkim stanovenym zvla$tnimi pravnimi pfedpisy a chrani
ho pted znehodnocenim nebo zkazenim. Obal nesmi nepfiznivé ovliviiovat jakost
a zdravotni nezavadnost produktu. Jakostni vino s pfivlastkem smi byt plnéno pouze
do sklenénych lahvi o obsahu do 0,75 litru. Lahve musi byt uzavieny jen uznanymi
uzaveéry. Produkt pfi skladovani v nadobach nebo lahvich musi byt fadné oznacen,
aby nemohlo dojit k zdmén¢ a aby bylo mozné kdykoliv prokazat jeho pivod
a jedinec¢nost (Sbirka zakont, 2004).

¢ Skladovani

Vino pii skladovani v nadobach nebo lahvich musi byt fadné oznaceno,
aby nemohlo dojit k zdméné a aby bylo mozné kdykoliv prokédzat jeho pivod.
Pro skladovani vina obecn¢ plati, Zze v danych prostorach by mélo dochazet pokud
mozno k co nejmensim teplotnim vykyviim a mélo by byt zcela zabrdnéno tomu,
aby slunecni zafeni ptsobilo pfimo na lahve. Za vhodnou teplotu je povazovana
teplota do +13 °C, mtize vsak byt i vyssi, ale stabilni. Pfi nizSich teplotach mize dojit
k vysraZzeni krystalli vinného kamene, pfipadné€ i nékterych dalSich termolabilnich
latek, pokud nebyly odstranény pii  vyrob&é. Pro delsi uskladnéni
je vhodné lahve pokladat, aby nedochdzelo k vysychani korkli. Podobné podminky
by mé&ly byt i pii prodeji (Heppnerova et.al, 2011).

2.3.13. Biopotraviny

Biopotravinou se rozumi potravina vyrobena za podminek uvedenych
v zakoné ¢. 242/2000 Sb., o ekologickém zeméd¢lstvi ve znéni pozdéjsich piedpisu,
a v provadéci vyhlasce tohoto zdkona ¢. 53/2001 Sb., ve znéni pozd¢jsich predpisu,
a na niz bylo vydano KEZ (kontrola ekologického zemédélstvi) osvédceni
o biopotraviné (Heppnerova et.al., 2011).

Osoba, ktera chce podnikat, podle zakona ¢. 242/2000 Sb. § 6 ve znéni
pozdéjsich ptedpist, V ekologickém zemédélstvi v souladu s piedpisy Evropské unie
(dale zadatel), podd ministerstvu zddost o registraci; pro zadatele zacind obdobi
ptechodu na ekologickou produkci dnem, kdy byla jeho zadost o registraci doru¢ena
ministerstvu. Zadatel je povinen uzavfit s 0sobou povéfenou vydavat osvédéeni
o puvodu bioproduktu a biopotraviny, vybranou ministerstvem podle §29 zakona
¢. 242/2000 Sb., ve znéni pozd¢jSich predpist, smlouvu o kontrolni ¢innosti podle
zvlastniho pravniho piedpisu. Zadatel sou¢asné s podanim Zadosti o registraci dolozi
potvrzeni o vstupni kontrole, kterou provedla povéfena osoba a pii které nebylo
zjisténo poruSeni podminek tohoto zakona a ptedpisi Evropské unie, a v ptipadé
osoby hodlajici hospodafit na ekofarm¢ také osvédCeni o zapisu do evidence
zemedeélského podnikatele podle zvlastniho pravniho ptedpisu. Povéfena osoba je
povinna vstupni kontrolu provést nejpozdéji do 60 dni ode dne uzavieni smlouvy o
kontrolni ¢innosti (Sbirka zakont, 2000).
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Zakon ¢. 242/2000 Sb. § 22, ve znéni pozdéjSich predpist uvadi,
ze se osveédCeni o pivodu bioproduktu nebo biopotraviny vyda povéiena osoba
na zadost do 30 dnti ode dne provedeni kontroly, u rostlinnych produktii péstovanych
na orné pud¢ a rostlinnych produktt z trvalych kultur nejpozdéji do sklizné dané
plodiny, a to nejméné na 1 kalendaini rok, nejdéle vSak na 15 mésict, pokud osoba
podnikajici v ekologickém zeméd¢lstvi splnila pozadavky tohoto zdkona a ptedpisti
Evropské unie. Tato osvédCeni je osoba podnikajici v ekologickém zemeédélstvi
povinna uchovavat po dobu 5 let (Sbirka zakont, 2000).

S ohledem na charakteristiku téchto potravin pochézejicich ze zvlastniho
druhu zemédélského hospodateni, které dba na Zivotni prostfedi a jeho jednotlivé
slozky stanovenim omezeni ¢i zdkazii pouzivani latek a postupl, které zatézuji,
zneCistuji nebo zamotuji Zivotni prostfedi nebo zvySuji rizika kontaminace
potravniho fetézce, je tfeba pifi uvadéni do ob&hu =zajistit, aby nemohly
byt kontaminovany v prib¢hu skladovani, manipulace, ichovy a nabidky k prodeji
jakymikoliv ~ druhy  kontaminantd  (pfedev§im  chemikaliemi,  Cisticimi
a desinfekénimi prostiedky, aditivnimi latkami a dal§imi). Potraviny kontaminované
nebo podezielé z kontaminace musi byt vyfazeny neprodlené z ob¢hu (Heppnerova
et.al., 2011).

2.4 Oznacovani potravin

2.4.1 VSeobecné pozadavky na oznacovani potravin

V ptipadé balenych potravin musi byt udaje uvedeny bud piimo
na spotiebitelském obalu jednotlivého vyrobku, nebo na vnéjsim obalu skupinového
baleni. Vyjimky jsou stanoveny napt. pro uvadéni povinnych tdajii na vyrobcich,
kde je k dispozici piilis mala plocha — mensi neZ 10cm? (Sukové, 2008).

Dle vyhlasky ¢. 113/2005 Sbh. §3, ve znéni pozdé&jsich piedpisi, tdaje musi
byt pro spotiebitele srozumitelné, uvedené na viditelném misté, snadno citelné,
nezakryté, nepferuSené jinymi udaji a nesmazatelné a vyjadiené¢ v nekodované
formé, s vyjimkou oznadeni 3arze (Sbirka zakont, 2005). Udaje pro spotiebitele
v CR musi byt véeském jazyce. Vyjimkou miize byt obchodni nazev vyrobku,
ptipadné udaje, které nelze vyjadrit v ¢estiné (Sukova, 2008).

Zpusoby oznaCovani potravin se provadi tak, aby neuvadély spotiebitele
v omyl, pokud se tyka charakteristiky potraviny, jeji podstaty, totoznosti, vlastnosti,
slozeni, mnozstvi, trvanlivosti, pivodu nebo vzniku, zplGsobu zpracovani nebo
vyroby. Potraviné nesméji byt pfisuzovany vlastnosti a ucinky, které nema
a ani nesmi byt vyvolavan dojem, Ze potravina vykazuje zvlastni charakteristické
vlastnosti, kdyz ve skuteCnosti tyto vlastnosti maji vSechny podobné potraviny
(§ 4 vyhlasky ¢. 113/2005 Sb. v pozd¢&jsim znéni (Sbirka zakont, 2005). Proto také
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plati, ze na obalu smégji byt uvedeny ¢i vyobrazeny jen ty slozky/suroviny,
které byly k vyrobé pouzity. Pokud jsou z divodu pestrosti a atraktivnosti na obalech
znazornény nekteré druhy zeleniny ¢i jiné potraviny, musi byt z obalu zcela jasné,
které zobrazené slozky jsou v balené potraviné skutecné pfitomny a které znamena
pouze doporucené pouziti (Sukova, 2008).

2.4.2 Balené potraviny

K zédkladnim udajim, které az na vyjimky musi byt uvedeny na vSech
balenych potravinach, patfi:

a) nazev a sidlo firmy

Na potravinach musi byt uveden, jde-li o osobu pravnickou, nazev a sidlo
obchodni firmy, a u fyzické osoby jméno a piijmeni a také misto podnikani
(§6 zakon 110/1997 Sb. ve znéni pozd¢&jsich predpist. Sbirka zakond, 1997).

b) nazev potraviny a jejiho druhu

Podle §6 zakona ¢. 110/1997 Sb. o potravinach a tabakovych vyrobcich ve
znéni pozd¢jsich piedpis se potraviny oznacuji, kromé obecnych udajt, také ndzvem
druhu, skupiny nebo podskupiny potravin stanovenym ve vyhldsce, pod nimz je
potravina uvadéna do ob¢hu. Potravina, kterou nelze oznacit druhem, skupinou nebo
podskupinou vzhledem Kk pouzitym surovindim nebo pouzité technologii, se oznaci

nazvem odvozenym od zakladni pouzité suroviny nebo technologie (Sbirka zakond,
1997).

Ve znéni vyhlasky ¢. 113/2005 Sb. v pozdé€jsim znéni se nazev potraviny
doplni Gidajem o fyzikalnim stavu potraviny nebo o zpusobu jeji Gpravy, naptiklad
v prasku, mletd, drcena, suSend, instantni, zmrazena, koncentrovana, uzena,
sterilovana, pasterovand, pokud tento fyzikdlni stav nebo Uprava nevyplyvaji
jiz znazvu nebo charakteru druhu, skupiny nebo podskupiny potravin (Sbirka
zakond, 2005).

,Obchodni nazev (napf. ,,Flora®, ,,Delissa®, maji jiny vyznam nez zakonem
pozadovany nazev potraviny) je nepovinny tdaj, u néhoz se pripousti, ze nemusi
byt uveden v ¢eském jazyce (Sukova, 2008).

C) datum minimalni trvanlivosti

Dle vyhlasky €. 113/2005 Sb. §6 V pozd¢jsSim znéni se datum minimalni
trvanlivosti uvadi slovy "Minimalni trvanlivost do .... " s udanim dne, kalendainiho
mésice a roku ukonceni této doby v uvedeném potadi. V piipadé, ze neni uveden den
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v souladu s odstavcem 2 pism. b) nebo c), uvede se minimalni trvanlivost slovy
"Minimalni trvanlivost do konce . . ." (Sbirka zakont, 2005).

Toto datum se povinné uvadi na vSech potravinach, kromé potravin
podléhajicich rychle zkaze, u nichz se pouziva datum pouzitelnosti. (Sukova, 2008).
Nemusi se uvadét na nékterych ve vyhlasce ¢. 113/2005 Sh. §6 v pozdg€jsim znéni,
vyjmenovanych potravinaiskych vyrobcich napt. lihovindch, vinech, cerstvém
ovoci, zeleniné a bramborach, Cerstvém pecivu, necokoladovych neplnénych
cukrovinkach, soli, cukru, octu (Sbirka zakonu, 2005).

Potraviny s proslou dobou minimalni trvanlivosti 1ze uvadét do obéhu pouze,
pokud jsou zdravotné nezdvadné a pokud jsou jako proslé oznaceny a oddélené
umistény (Dupal et.al., 2005).

d) datum pouZzitelnosti

Dle vyhlasky ¢. 113/ 2005 Sb. §6 v pozdéjsim znéni se datum pouzitelnosti
uvadi slovy "Spotfebujte do .... " s uddnim dne a mésice, popiipadé téz roku
ukonceni této doby v uvedeném poradi (Sbirka zakont, 2005).

Toto datum se uvadi na potravinach, které jsou z mikrobiologického hlediska
velmi nachylné ke kazeni, a proto mohou po velmi kratké dob¢é znamenat bezprostiedni
nebezpeci pro lidské zdravi. Potraviny, kterych se to tyka, jsou stanoveny vyhlaskou —
napt. vétsina mlécnych, masnych a cukrarskych vyrobkut, lahtdkarské, vyrobky,
upravené cerstvé chlazené ovoce a zelenina (Sukova, 2008).

Je-li potravina oznacena datem pouzitelnosti, musi byt podle §6 vyhlasky
¢. 113/2005 Sb. v pozdéjsim znéni vzdy doplnén udaj 0 konkrétnich podminkéach
skladovani a teploty vyjadiené ¢iselnymi hodnotami (Sbirka zakont, 2005).

Potraviny s proslou dobou pouzitelnosti se povazuji za zdravotné zavadné
anesmi se vV zadném piipadé uvadét do obehu (Dupal et.al., 2005).

e) mnozstvi vyrobku

Mnozstvi vyrobku se uvadi podle §5 vyhlasky ¢. 113/ 2005 Sb. v pozdéjsim
znéni Vv jednotkach hmotnosti (g, kg) nebo v jednotkach objemu (ml, 1) podle
charakteru potraviny (Sbirka zakonti, 2005).

(13

Pismeno ,.e“ se uvadi na potravinach, které spliuji pozadavky ceského
predpisu zavadgjicitho evropské smérnice, tykajici se metrologického ovéfovani
a zpusobu méfeni. Je urcen pro metrologickou kontrolu (Dupal et.al., 2008).

Pokud se potravina nachazi v nalevu (ve vodném roztoku, v oleji, v tomaté
aj.), podle §5 vyhlasky ¢. 113/2005 Sb. v pozd&jsim znéni musi byt kromé celkové

hmotnosti uvedena i hmotnost pevné potraviny po odkapani nalevu nebo procentni
podil pevné ¢asti (Sbirka zakont, 2005).
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f) sloZeni potravin

Udaje o slozkach se uvadgji za slovem ,.slozeni“ a fadi se sestupné podle
obsahu jednotlivych slozek v potraviné bezprosttedné po vyrob¢ (Vyhlaska 113/2005
Sb. §8. Sbirka zakonti, 2005).

Vzhledem Kk velmi rozsitenému vyskytu alergii musi byt na potravinach
v ramci ,sloZzeni potraviny zvyraznéna ptipadna pfitomnost alergenni slozky,
a to at' je v potraviné obsazena piimo, nebo je-li obsazena jakakoli latka
z ni pochazejici (Sukova, 2008).

g) oznacdovani SarZe

Sarze je mnozstvi druhové totoznych jednotek, které byly vyrobeny za stejnych
podminek (Sukova, 2008). Potravina se oznacuje Sarzi v ptipadé, nejde-li 0 potravinu
oznacenou datem minimalni trvanlivosti nebo datem pouzitelnosti, pokud toto datum
obsahuje den a mésic (zdkon ¢. 110/1997 Sh., §6 o potravinach a tabakovych
vyrobcich (Sbirka zakond, 1997).

h) 1daj o zptsobu skladovani

Udajem o zptisobu skladovani se potravina oznaéi, jde-li o potraviny, u nichz
by dle zdkona 110/1997 Sb. §6 v pozdé€jSim znéni pii nespravném skladovani mohla
byt poskozena zdravotni nezdvadnost nebo zhorSena jakost stanovend vyhlaSkou
nebo deklarovana vyrobcem. Jde-li o potraviny, u nichz by po otevieni obalu
spotiebitelem doSlo k rychlému posSkozeni jakosti nebo zdravotni nezavadnosti,
uvedou se konkrétni podminky pro uchovavani po otevieni obalu u spotiebitele,
poptipadé doba spotieby potraviny (Sbirka zakond, 1997).

i) oznaéceni vyZivové hodnoty

Vyzivova hodnota ve formé tabulky uvadéjici mnozstvi obsazené energie
a zivin (bilkovin, tukd, sacharidl, vlakniny, sodiku, vitamin skrobu aj.) neni bézné
na potravinach uvadéna. Je pozadovana jen Vv piipadech, kdy je zdiraznén zvlastni
charakter potraviny: na potravinach pro zvlastni vyzivu (kojenecka vyziva, diety,
vyrobky pro hubnuti ¢i pro sportovce apod.), na doplicich stravy, na potravinach
obohacenych o0 urcitou slozku, nebo je-li uvedeno tzv. vyzivové ¢i zdravotni tvrzeni.
U nékterych potravin je vyhlaskami stanovena povinnost uvadét mnozstvi
obsazeného tuku, alkoholu, a pfidaného cukru ¢i soli tedy latek, které ve vysokém
mnozstvi skodi (Sukova, 2008).

35



j) dalSi dilezité udaje
Ve znéni zédkona 110/1997 §6 o potravindch a tabakovych vyrobcich
V pozd¢jSim znéni se potraviny také oznaCuji udajem o zplsobu pouziti,
jde-li o potraviny, u nichz by pfi nespravném pouziti mohla byt poSkozena zdravotni
nezavadnost nebo jakost stanovend vyhlaSkou nebo deklarovand vyrobcem (Sbirka
zakonu, 1997).

Dilezitou informaci podava také udaj o oSetfeni potraviny nebo suroviny
ionizujicim zafenim, a to slovy ,,ionizovano“ nebo ,08etfeno ionizaci“ anebo
,,oSetfeni ionizujicim zafenim®. Udaj o t¥id& jakosti se uvadi, stanovi-li tak provadéci
pravni pifedpis pro danou potravinu (zakon ¢. 110/1997 Sb. §6 o potravinach
a tabakovych vyrobcich, ve znéni pozdé&jsich piedpisi. Sbirka zakond, 1997).

U potravin pro zvlastni vyzivu je pozadovan udaj o ucelu, k jakému
je potravina urc¢ena (napfi. pro diabetiky, pro kojence, pro sportovce, pro nemocné
fenylketonurii, pro bezlepkovou vyzivu, s nizkym obsahem lakt6zy, bilkovin, sodiku
a nékolik dalsich skupin (Sukova, 2008).

2.4.3 Nebalené potraviny

Pokud jde o nebalené potraviny, pozaduje se, aby vybrané udaje byly pfi
nabizeni k prodeji viditeln¢ umistény v pisemné form¢. Jedna se alespon o nazev
potraviny a datum pouzitelnosti/ trvanlivosti, (pfip. mnozstvi, tfidu jakosti, varovani
pired moznym nepfiznivym vlivem slozky, informaci o oSetieni ionizaci). Dalsi udaje
jsou u nebalenych potravin vyzadovany podle pfisluSnych komoditnich vyhlasek
(Sukova, 2008).

2.4.4 Pozadavky na oznacovani jednotlivych komodit

Kromé¢ udaji uvedenych ve vyhlasce €. 113/2005 Sb., o zplisobu oznacovani
potravin a tabdkovych vyrobki ve znéni pozdéjSich predpisii, existuji 1 dalsi
pozadavky na oznaCovani nabizeného sortimentu. Pro jednotlivé komodity jsou
vypsané v této kapitole.

a) Cerstvé maso

Kromé¢ zakladnich Udaji uvedenych v zdkoné a ve zvlaStnim pravnim
predpise se oznacuje maso zivo¢iSnym druhem, bez ohledu na pohlavi, trznim
druhem a druhem organu (napft. plec, stehno, Zebro, jatra) a informaci zda je bez
kosti ¢i bez klize. Vyraz Cerstvé maso se pro uCely oznacovani pouzivd pro maso
tepelné neopracované, uchovavané pti chladirenskych nebo mrazirenskych teplotach.

V piipadé masa kralikli a zvéfe se za Cerstvé povazuje jen maso chlazené (Sukova,
2008).
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Dle § 3 vyhlasky €. 326/2001 Sb. v pozd¢j$im znéni se hoveézi vysekové maso
balené, zabalené i nebalené pii uvadéni do obehu déle oznaci kategorii slovy "mlady
byk", "byk", "volek", "jalovice" nebo "krava" (Sbirka zakond, 2001).

Uvadi se také registracni Cislo zvifete, Cislo jatek, ¢islo bourarny a zemé,
kde se zvife narodilo, bylo vykrmeno a porazeno, (pokud vse probéhlo v jedné zemi,
uvede se jeji nazev za slovem ,,ptivod*) (Sukova, 2008).

U predem nebalené¢ho hovéziho Cerstvého masa se ve znéni § 3 vyhlasky
¢. 326/2001 Sb. ve znéni pozdéjsich piedpisti pozadované udaje v pisemné podobé
umisti viditeln¢ a Citeln¢ v misté, kde je maso nabizeno k prodeji spotiebiteli.
V pfipad¢, Ze je hovézi maso oznaCeno jako maso vySetfené na spongiformni
encefalopatii skotu (BSE), musi byt soucasti tohoto oznaceni nazev akreditované
laboratoie (Sbirka zakont, 2001).

b) masné vyrobky

Pro nebalené masné vyrobky (stfivko ¢i obdobny materidl se nepovazuji
za obal) je pozadovano, aby pfi nabizeni k prodeji byly viditelné umistény v pisemné
form¢ predevS§im zakladni udaje jako nazev, datum pouzitelnosti/ trvanlivosti
(Sukova, 2008).

Krom¢ udaji uvedenych v zdkon¢ a ve zvlastnim pravnim piedpise
se u masnych vyrobki, podle §12 vyhlasky 326/2001 Sb., v pozdgjsim znéni oznaci
nejvyssi obsah tuku v hmotnostnich procentech, s vyjimkou vyrobkd tvofenych
jednim svalem nebo svalovou skupinou, popfipadé pfipojenymi kostmi, datum
pouzitelnosti, s vyjimkou konzerv a trvanlivych masnych vyrobkll a ptipadné
1 informace o pouZiti masa strojné oddélené¢ho, kiizi, syrového sadla nebo syrového
loje. Masné vyrobky se ozna¢i nazvem druhu a skupiny. V piipad¢, ze je masny
vyrobek oznaCen nazvem "Sunka" musi spliiovat pozadavky uvedené
v piiloze €. 4 v tabulce ¢. 3 vyhlasky ¢. 326/ 2001 Sb., ve znéni pozdéjsich piedpisi
a musi byt oznaen rovnéz tfidou jakosti. Sunky vyrobené z jiného masa,
nez veprového masa, musi byt v ndzvu oznaceny zivo€iSnym druhem a Casti
jate¢ného téla, ze kterého pochazi (Sbirka zakont, 2001).

c) ryby
Cerstvé ryby a ostatni vodni Zivo¢ichové se prodavaji chlazené. Mohou byt
V neupraveném stavu nebo po upravé Cisténim, kuchanim nebo délenim. Pfi prodeji
se uvadi Zivoc¢isny rod nebo druh. U cerstvych (chlazenych) ryb se uvadi datum
pouzitelnosti (Sukova, 2008).

37



d) vejce

Na jednotlivych vejcich musi byt uveden kod uréujici rozlisovaci ¢islo
producenta, ktery se sklada z metody chovu, registraéniho kodu statu (napft. ,,cz*
a posledniho Ctyi¢isli registraéniho ¢isla hospodatstvi (Sukova, 2008).

Na spotiebitelském obalu vajec se (kromé& zakladnich udaju tykajicich
se firmy, nazvu, poctu kust) uvadi

- tfida A, pfip. slovo ,,cerstva“;

- (islo balirny/tridirny, kterému ptedchazi znacka statu, tzn. CZ apod.;
- skupina hmotnosti (S az XL), ptipadné nepovinn¢ i rozsah hmotnosti;
- datum minimalni trvanlivosti (nejdéle 28 dni po sntisce);

- doporuceni pro uchovavani vajec v chladu;

- slovné vyjadieny zpusob chovu nosnic (tradi¢ni chov ¢i ekologicka
produkce);

- vysvétleni vyznamu kodu producenta — muize byt uvedeno na vnitini strané
obalu

(Sukové, 2008).

Pfi prodeji nebalenych vajec musi byt pro spotiebitele zietelnym zptisobem
uvedeny informace, jako je tfida jakosti A, hmotnostni skupina, idaj o zptsobu
chovu, vysvétleni vyznamu koédu producenta a datum minimalni trvanlivosti
(Sukova, 2008).

e) med

Med musi byt oznacen celym jménem a adresou véelate, druhem medu podle
puvodu, udajem o mnozstvi a datem minimdlni trvanlivosti. Za kvalitu vcelaf
sam ruci.

Slovem ,,med‘ se oznacuje jen pravy véeli med, u néhoz se povinné uvadi:

- udaj o piivodu, tzn. med kvétovy, nebo medovicovy;

- udaj o zpisobu ziskavani a Upravy (lisovany, plasteckovy, vykapany aj.),
pokud se ovSem nejedna o med ,,vyto¢eny (tento obvykly zptisob nemusi
byt uveden);

- zem¢& puvodu- med je jednou z mala potravin, kde je povinné uvadéni
zemé puvodu (Sukova, 2008).

f) mlééné vyrobky

U mlécnych vyrobkll se oznacuje obsah tuku a s vyjimkou tekutych se uvadi
1 obsah suSiny. Zahustény mlécny vyrobek se oznacCi obsahem tukuprosté suSiny
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v procentech hmotnostnich (§ 3 vyhlasky ¢. 77/ 2003 Sb., ve znéni pozdéjsich
ptedpist. Sbirka zakond, 2003).

Dle § 3 vyhlasky ¢. 77/ 2003 Sb. ve znéni pozdé&jSich piedpisii ozna¢enim
"mlécny" lze oznacit mlécny vyrobek, v némz mléko nebo mlécny vyrobek tvoii
nejméné 50 % hmotnostnich tohoto vyrobku. Jako "jogurtovy" lze oznacit vyrobek,
v némZ jogurt tvori nejméné 50 % hmotnostnich tohoto vyrobku. Kysany mlécny
vyrobek se ozna¢i nazvem druhu nebo skupiny, obsahem tuku, pouzitou ochucujici
slozkou, jako slazeny, pokud je piidano pfirodni sladidlo nebo sladidlo. Tvaroh
se zna¢i nazvem druhu, skupiny nebo podskupiny, obsahem tuku nebo tuku v susing,
obsahem suSiny, pouzitou ochucujici slozkou. Jako jednoslozkovy vyrobek
lze tvaroh oznacit, pokud surovinami jsou pouze mléko, mlécné kultury, syfidlo
a chlorid vapenaty (Sbirka zakonu, 2003).

e Syry

Pro syry plati nékteré specifické pozadavky. Oznacuji se datem trvanlivosti,
pouze na Cerstvém nezrajicim syru se pouziva datum pouzitelnosti. Slovem ,,syr
lze oznaclit pouze vyrobek vyrobeny z mléka syratfskou technologii, tzn., ze nazev
,»Syr nelze pouzit pro vyrobky na bazi rostlinnych surovin (Sukova, 2008).

Syr se oznacuje:

a) nazvem druhu; taveny syr, taveny syrovy vyrobek a syrovatkovy syr rovnéz
nazvem skupiny;

b) u skupiny piirodnich syrt lze syr oznacit ndzvem podskupiny;

C) obsahem tuku nebo tuku v susing;

d) obsahem susiny;

e) pouzitou ochucujici slozkou

(§3 vyhlaska ¢. 77/2003 Sb., ve znéni pozdéjsich predpist. Sbirka zakonti, 2008).

Ve vyrobku oznadeném jako ,syrovy“, musi syr tvorit alesponn 50%.
Oznaceni "taveny syrovy vyrobek" se uvede na produkt jen vtakovém piipadé,
kdy vyrobek obsahuje vice nez 5 % laktozy. Miize, ale nemusi byt uvedeno oznaceni
"nizkotuény" (s obsahem tuku v susiné nejvySe 30 % hmotnostnich a vysokotucny
s obsahem tuku v susin¢ nejméné 60 % hmotnostnich). Jako jednoslozkovy vyrobek
lze syr oznacit, pokud surovinou je pouze mléko, syrarské kultury, syfidlo a chlorid
vapenaty a piisadou jedla sil do 2,5 % hmotnostnich (§3 vyhlaska ¢. 77/2003 Sb.,
ve znéni pozdéjsich piedpist. Sbirka zakonu, 2003).

g) pecivo a cukrarenské vyrobky

Pekatské vyrobky se ozna¢i nazvem druhu a skupiny, s vyjimkou jemného
peciva a trvanlivého peciva. Druh bézné pecivo lze oznalit nazvem "pecivo®,
u trvanlivého peciva se oznaci skupina, jemné peCivo a trvanlivé pecivo se musi
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oznacit druhem néaplné a polevy v pfipad€ plnénych nebo potahovanych vyrobki.
(§13 vyhlaska ¢. 333/1997 Sb., ve znéni pozdé&jsich piedpisi. Sbirka zakonti, 1997).

Pokud je chléb nebo pecivo oznaCeny druhem obiloviny, musi byt jeji podil
nejméne 90%. U ,,zitno-pSeni¢nych® a ,,pSeni¢no-zitnych* je podil prvni obiloviny
nejméne 50 % a druhé alespon 10 %. V ,,celozrnnych® vyrobcich je pouzito nejméné
80% celozrnnych mouk, ve ,,vicezrnnych* se kromé pSenice a/ nebo Zita pouZziva
nejméné 5% podil jinych obilovin, lusténin nebo olejnin a ve ,,specidlnich® je pouzit
nejméné 10% podil jinych surovin i brambor (Sukova, 2008).

Néazev "staroCesky chléb" nebo "tradi¢ni chléb" Ize vyuzit pouze pro chléb,
ktery je kypfen vitdlnim Zitnym kvasem, s minimalnim obsahem 70 % vymleté zitné
mouky. Nazev "selsky chléb" lze pouzit pro chléb s charakteristickymi velkymi
nepravidelnymi poéry, tvarovany do kulatého bochniku o hmotnosti nejméné 2 kg,
s obsahem nejméné 60 % Zitné mouky vztaZzeno na celkové mnozstvi mlynskych
vyrobkl. Pfivlastkem "trvanlivy" lze oznacit chléb, jehoz trvanlivost musi byt
nejméné 21 dni (§13 vyhlaska €. 333/1997 Sb., ve znéni pozd¢jsich piedpist. Sbirka
zakont, 1997).

Bézné pecivo se mlize oznacovat jako:

a) mlécné, obsahuje- li mléko v mnozstvi odpovidajicim neyméne 1,7 % mlécné
suSiny vztazeno na celkovou hmotnost mlynskych vyrobk.

b) maslové, je-li tukem pouzitym do tésta vyhradné maslo.

) vajecné, obsahuji-li nejméné 180 g celych vajec nebo 64 g Zloutkd na 1 kg
mlynskych vyrobki,

d) kakaové, obsahuji-li nejméné 2,5 % hmotnostnich kakaa,

e) pouzité skupiny suchych skofapkovych plodl, obsahuji-li nejméné 25 g jader
téchto suchych skotfapkovych plodi na 1 kg hmoty

(§13 vyhlaska ¢. 333/1997 Sb., ve znéni pozdéjsich predpist. Sbirka zakonti, 1997).

Jemné pecivo lze oznacit dale podle §13 vyhlasky €. 333/1997 Sb., ve znéni
pozd¢jsich predpist slovy vyjadfujicimi recepturni nebo technologické zpracovani,
jako je "z listového tésta", "z kynutého listového tésta", "smazené", "z tazeného
tésta", "z litych hmot", "ze Slehanych hmot", "ze tfenych hmot", "z kiehkych
tukovych tést", "z jadrovych hmot", "Cajové pecivo", "ovocny chlebicek", "slané
nebo syrové pec¢ivo" (Sbirka zakont, 1997).

Cukratské vyrobky se oznacuji dle § 18 vyhlasky ¢. 333/1997 Sb., ve znéni
pozdéjSich predpisi datem pouzitelnosti, plnéné cukrarské vyrobky se oznaci
nazvem druhu a skupiny, napli Ize oznacit nazvem:

a) kakaova, obsahuje-li nejméné 2,5 hmotnostnich procent kakaa;

b) ¢okoladova, obsahuje-li nejméné 5,0 hmotnostnich procent cokolady;
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¢) suchych skotapkovych plodl, obsahuje-li nejméné 25 g jader téchto suchych
skotapkovych plodt v 1 kg krému nebo cukrarské hmoty

(Sbirka zakonu, 1997).

Pokud jsou napln¢ ochuceny pouze latkou urcenou k aromatizaci, oznacuji
se "s pfichuti", naplit oznacend jako maslovd musi obsahovat v receptuie vyhradné
maslo, u cukraiskych vyrobkt obsahujicich alkohol se pfitomnost alkoholu oznaci
(§ 18 vyhlasky €. 333/1997 Sb., ve znéni pozdéjsich ptedpisu. Sbirka zakond, 1997).

h) ovoce a zelenina

Na maloobchodni trovni musi byt udaje pro oznacovani citelné a viditelné.
Produkty sméji byt nabizeny k prodeji, pokud maloobchodni prodejce vystavi v tésné
blizkosti zbozi zietelné a Citelné udaje uvadéjici zemi puvodu, jakost a piipadné
odridu ¢i trzni druh takovym zpusobem, ktery neuvadi spotiebitele v omyl. U
produktli nabizenych jako balené podle smérnice Evropského parlamentu a Rady
2000/13/ES (*) musi byt kromé tidaji stanovenych obchodnimi normami vyznadena i
¢istd hmotnost. V pfipad¢ produkti prodavanych na kusy se vSak uvedeni Cisté
hmotnosti nevyzaduje, pokud je pocet jednotek zvnéjSku jasné viditelny a snadno
spocitatelny, nebo pokud je tento pocet uveden na etiketé (dostupné z: http://eur
lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=0J:L:2011:157:0001:0163:CS:PDF).

Zvlastni obchodni normy, které definuji jakost, zralost a velikost produktd,
byly zachovany jen pro ty druhy ovoce a zeleniny, se kterymi se v ramci EU
obchoduje nejvice, napt. pro jablka, jahody, citrusové plody, broskve a nektarinky,
rajcata a papriky (Smidtova, 2009)

Nabizené ovoce a zelenina musi byt celé a zdravé. Neni dovolen prodej
produkti napadenych hnilobou nebo postizenych zhorSenim jakosti do té miry, ze
jsou nezpusobilé ke spotiebé. Prodavané plody nesméji byt posSkozené mechanicky
ani mrazem, musi byt bez Skidct a poSkozeni jimi zptisobenych a samoziejmé také
bez ciziho pachu ¢i chuti (dostupné z:
http://www.szpi.gov.cz/docDetail.aspx?docid=1001191&nid=11342&chnum=2).

i) brambory

Krom¢ udaji uvedenych v zidkon¢ a v provadécim pravnim piredpisu
se u brambor konzumnich pozdnich ozna¢i varny typ A az C. Varny typ A
ma pevnou, nerozvaiivou, lojovitou konzistenci a je uréen do salat a jako piiloha.
Brambory s polopevnou, polomou¢nou a nerozvafivou nebo slabé rozvativou
konzistenci se oznacuji varnym typem B a pouzivaji se pro piipravu jidel vSeho
druhu. K ptipraveé tést a kasi se pouziva varny typ C, ktery ma mekkou, moucnou
a stiedné rozvarivou konzistenci. (vyhlaska ¢.157/2003Sb., ptiloha ¢. 16. Sbirka
zédkona, 2003). U brambor konzumnich ranych se uvadi barva duzniny, tvar hliz
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a poptipad¢é oznaceni "drobné" (vyhlaska ¢.157/2003Sh. § 29, ve znéni pozd¢jsich
ptedpist. Sbirka zakoni, 2003).

J) houby

Kromé¢ udaji uvedenych v zadkoné a v provadécim pravnim piredpisu se houby
oznacuji ceskym nazvem a datem sbéru. U Cerstvych hub volné rostoucich je doba
pouzitelnosti do tii dnii ode dne sbéru a u Cerstvych hub péstovanych do péti dni ode
dne sbéru. Péstované zampiony se znaci i tfidou jakosti (§ 24 vyhlasky ¢. 157/ 2003
Sb. ve znéni pozdg&jsich predpisi. Sbirka zakond, 2003).

k) ovocné a zeleninové §tavy

Vyrazy ,ovocna S§téava“, ,zeleninova S§téava“, ,dzus®“, ,juice”, ,,100%",
»stoprocentni® jsou vyhrazeny vyhradné pro ndpoje obsahujici vyhradné ovocné
¢i zeleninové slozky. Tyto napoje mohou byt vyrobené i z ovocného/ zeleninového
koncentratu fedénim vodou, coz vSak musi byt na obalu uvedeno (Sukova, 2008).
U ovocné nebo zeleninové §tavy, do které byla pfidana pfirodni sladidla, se ndzev
skupiny doplni oznacenim "pfislazeno" nebo "s ptidavkem cukru" s nasledujicim
uvedenim mnozstvi pfidanych piirodnich sladidel, pocitanych jako suSina
a vyjadienych v gramech na litr (§3 vyhlasky ¢. 335/ 1997 Sb. ve znéni pozdéjsich
predpist. Sbirka zakond, 1997).

U ovocného nektaru se uvede dle §3 vyhlasky €. 335/ 1997 Sb. ve znéni
pozdéjsich predpisii, minimalni obsah ovocné §t'avy, ovocné diené nebo smési téchto
slozek slovy "podil ovocné slozky: nejméné ..... %", ktera se uvedou ve stejném
zorném poli jako ndzev vyrobku.

U smési ovocné §tdvy, ovocné Stavy z koncentratu a u ovocného nektaru
ziskaného zcela nebo zcasti z jednoho nebo z vice koncentrovanych vyrobki
se uvede udaj "z koncentratu nebo koncentratd" anebo "z¢asti z koncentratu nebo
koncentrattl"; tento idaj se uvede jasn¢ viditelnymi pismeny v blizkosti nazvu
vyrobku a musi dobfe vynikat na pozadi (Sbirka zakonu, 1997).

U nealkoholickych napoji musi byt vzdy uveden obsah energie (Sukova,
2008).

I) Kkoteni

Kromé udajii uvedenych v zakoné a ve zvlaStnim piedpise se dale uvede
nazev kofeni podle ptilohy ¢. 2 vyhlasky ¢. 331/ 1997 Sh. ve znéni pozdé¢jsich
predpist a kofeni, jako zejména badyan, vanilkové lusky, skoficové svitky, balené do
prisvitnych obali se mtize oznadit pouze poc¢tem kusu (Sbirka zakonu, 1997).

42



m) vino

Na vinech musi byt uveden vzdy: obchodni ndzev, jmenovity objem,
skute¢ny obsah alkoholu a oznaceni Sarze (Sukova, 2008).

e Stolni vino

Obvykle stolni vino obsahuje jen 7 — 11 % objemovych alkoholu a miize
pochazet z nejriznéjSich hrozni vyprodukovanych v kterékoliv zemi (Sukova, 2008).

¢ zemské stolni vino

Vino se mize oznacit dle § 17 zédkona €. 321/2004 Sb. v pozdéjSim znéni
timto nazvem, jestlize bylo vyrobeno z hroznti révy vinné sklizenych na izemi Ceské
republiky, tyto hrozny dosahly cukernatosti nejméné 14 stupiiti normalizovaného
mostoméru a pokud splituje pozadavky na jakost a ptedpisy EU. Na etiketé kromé
povinnych daji musi obsahovat zemépisné oznaceni ,,Ceské™ nebo ,,moravské®,
podle vinafské oblasti a oznaceni ,,zemské vino* (Sbirka zakont, 2004).

e jakostni vino

Podle §18 zakona ¢. 321/2004 Sb. ve znéni pozd&jsich predpisu etiketa
jakostniho vina obsahuje tdaje stanovené predpisy Evropské unie a dale ndzev
vinafské oblasti, vniz bylo jakostni vino vyrobeno. Oznaleni ,jakostni vino*
s ptipadnym uvedenim dovétku. V ptipadé jakostniho vina odridového se uvede
na etiketé ndzev odriidy nebo u vina s dovétkem znamkové se uvede zndmka. Dalsim
dalezitym udajem je evidencni ¢islo jakosti. Dale mize byt uveden nazev odridy
nebo odrid, nazev vinaiské podoblasti nebo nazev vinaiské obce v ptipadé
ze produkty k vyrobé vina z dané oblasti pochazeji alespon z 85 % (Sbirka zakond,
2004).

¢ jakostni vino s privlastkem

Etiketa jakostniho vina podle §19 zdkona 321/2004 Sb. v pozd¢jSim znéni
obsahuje kromé obecnych dajl také ndzev vinatské oblasti, oznaceni ,,jakostni vino
s privlastkem* nebo ,, vino s pfivlastkem®, vCetné¢ uvedeni druhu, ktery odpovida
zatfidéni inspekci a eviden¢ni Cislo jakosti. Kromé téchto udaji miize obsahovat
nazev odrudy nebo odrud, ro¢nik sklizné a nazev vinaiské obce (Sbirka zakont,
2004).

Z oznaceni musi byt zfejmy pivod hroznl. U stolnich a jakostnich vin z EU
se dale uvadi nazev a adresa stacirny. U jakostniho vina stanovené oblasti
se v oznaceni uvede obsah zbytkového cukru, a sice nasledovné:

- Suché: obsah zbytkového cukru je nejvyse 4 g/l nebo nejvyse 9 g/l, pokud
celkovy obsah kyselin v g/l je nejmén¢ o 2gramy niz§i nez obsah cukru.

- Polosuché: obsah zbytkového cukru je vyssi nez 4 g/l, ale dosahuje
nejvyse 12 g/l nebo 18 g/l (pokud ¢lensky stat stanovil minimalni obsah
kyselin).
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- Poloslané: obsah zbytkového cukru je vyssi nez nejvyssi mozny obsah u
polosuchého vina ale dosahuje nejvyse 45 g/l.

- Sladké: obsah zbytkového cukru je vySsi nez 45 g/l a chut je vyrazné
sladkd. VétSinou se jednd o specialni vina uréend pro dlouhé zrani,
pfi¢emz Casto byva nizsi obsah alkoholu (7 — 11 %).

(Sukové, 2008).

n) biopotraviny

Pro biopotraviny plati v§echny ptedpisy jako pro bézné potraviny, ale pokud
je pouzito oznaceni ,,ekologické®, ,,biologické®, ,,eko®, ,,bio* nebo piislusny graficky
znak nebo jakykoli udaj poukazujici na ekologicky, organicky, pfirodni nebo
biologicky zplsob vyroby, musi byt splnény dalsi podminky podle nafizeni
834/2007/ES a podle ceského zakona ¢. 242/2000 Sb. a vyhlasky ¢.16/2006 Sh.
Vv platném znéni, a musi byt ziskéno osveédceni
od ur¢ené dozorové organizace (Sukova, 2008).

2.5 Dozorové organy

2.5.1 Statni zemédélska a potravinarska inspekce

SZPI kontroluje, v ramci stanovenych kompetenci, potraviny, suroviny
k jejich vyrobg, zemédélské vyrobky a tabdkové vyrobky. Tyto kompetence
se vztahuji na vyrobu, skladovani, piepravu i prodej (v€etné dovozu). Takto
komplexné pojata kontrola umoznuje ucinné zamétit pozornost na komodity nebo
mista, kde 1ze pfedpokladat nejvice nedostatkli nebo kde I1ze ocekévat nejvyssi efekt
kontroly. Jednd se tedy o kontrolu cilenou, jejimz ucelem neni monitorovani,
ale ochrana ekonomickych zajmt obcanti 1 statu - ochrana spotiebitele
pfed zdravotné¢ zavadnymi potravinami, pifed potravinami, které jsou klamavé
oznacené, dale s proslym datem pouzitelnosti nebo neznamého plvodu. Nedilnou
soucasti cilené kontroly jsou podminky vyroby a prodeje. Pojeti a realizace kontroly
potravin vychazeji z nové pravni upravy (zejména ze zdkona ¢&. 110/97 Sb.
o potravinach a tabakovych vyrobcich, z novely zakona ¢. 146/2002 Sb. o SZPI nebo
zakona ¢. 552/91 Sb. o statni kontrole) a odpovidaji principtim kontroly potravin
uplatnovanym ve statech Evropské unie (Statni zemédé€lska a potravinaiska inspekce,
2012).
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2.5.2 Statni veterinarni sprava

Statni veterinarni sprava je organizaci, ktera ze zdkona vykonava dozor nad
zdravim zvifat, nad tim, aby nebyla tyrana, nad zdravotni nezavadnosti potravin
zivo¢isného pivodu, nad ochranou naseho Uzemi pfed moZznym zavleCenim
nebezpecnych ndkaz nebo jejich nositeld. Pfimo 1 nepiimo zodpovida i za zdravi
obCanti. VSechny povinnosti a prava SVS jsou vyjmenovany a popsany
ve veterinarnim zakon¢ ¢.166/1999 Sb., ktery plati od 28. 9. 1999 (Statni veterinarni
sprava, 2012).

Vroce 2011 krajské veterinarni spravy zkontrolovaly 146 trZznic a trziSt
a celkem bylo provedeno 465 kontrol u jednotlivych prodejcii. Na toto mnoZstvi
jsme zjistili 51 zavad a ud¢lili 48 pokut v celkové vysi 204 000 korun.

Zjistované zavady se viceméné stale opakuji, a jde o tyto:
- nevyhovujici teploty pii prodeji potravin;
- prodej vyrobku vyrobeného v neschvaleném/ neregistrovaném zatizeni;

- nedolozeny nabyvaci doklady ke zbozi (prodej potravin neznamého
puvodu);

- chybg¢jici nebo nespravné oznaceni potravin,
- 0znaceni vyrobkl vyrazem ,,domaci®;
- dovoz potravin - prodejce neni registrovan jako obchodnik;

- prodej neoznacenych vajec (prodej vajec z chovu pro produkci nasadovych
vajec);

- nedostateénd ochrana pfed nepfiznivymi vlivy prostiedi (teplota,
kontaminace).

Na zaklad¢ téchto poznatkl je vhodné zakazniky upozornit na to, aby vénovali
pozornost oznac¢ovani vyrobki, zptisobu prodeje, dodrzovani chladiciho fetézce a pii
pochybnostech, aby se vzdy prodejce zeptali (Statni veterinarni sprava CR, 2011).

2.5.3 Hygienicka sluzba

V CR je fizena hlavnim hygienikem, ktery je jmenovan vladou na navrh
ministra zdravotnictvi. Hlavni hygienik Ceské republiky odborné #idi vytvafeni
zivotnich podminek a néslednou péci, fidi praci nizSich organli hygienické sluzby.
Hygienické stanice plni pifedevs§im tkoly dané zakonem o vefejném zdravi (Veber,
2007).
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2.5.4 Ceska obchodni inspekce

Organ statni spravy podfizeny Ministerstvu primyslu a obchodu CR
byl ustanoven zakonem ¢&. 64/1986 Sb., o Ceské obchodni inspekei, jako nastupnicka
organizace Statni obchodni inspekce. Kontroluje a dozoruje pravnické a fyzické
osoby prodavajici nebo dodéavajici vyrobky a zbozi na vnitini trh, poskytujici sluzby
nebo vyvijejici jinou podobnou ¢innost na vnitinim trhu, poskytujici spottebitelsky
uvér nebo provozujici trziSté (trznice) pokud podle zvlaStnich pravnich ptedpisi
nevykonava  dozor jiny  spravni ufad. Ceskd  obchodni  inspekce
nekontroluje potraviny, pokrmy a tabakové vyrobky, s vyjimkou kontroly poctivosti
prodeje (COI, 2006).

Kontroly inspektorti ¢eské obchodni inspekce (viz. tabulka ¢. 3) probihaly na
farmaiskych trzich na celém tzemi Ceské republiky od dubna do &ervna 2011 a byly
zaméfeny jak na dodrzovani zakona o ochran¢ spottebitele, tak na dodrzovani dalsich
obecné zavaznych pravnich predpist. Ze 100 kontrol zjistili inspektofi poruSeni
jedné nebo vice povinnosti ve 35 piipadech- tedy z 35 % (COI, 2011).

Tabulka ¢&. 3: Kontroly COI

Kontroly

Inspektorat Pocet kontrol | Pocet zjiSténi | ZjiSténi v %
Stfedocesky a HI. mésto Praha 7 4 57,1 %
Jihocesky a Vysocina 14 8 57,1%
Plzensky a Karlovarsky 11 4 36,4 %
Ustecky a Liberecky 18 2 11,1 %
Kralovéhradecky a Pardubicky 15 4 26,7 %
Jihomoravsky a Zlinsky 10 2 20 %
Moravskoslezsky a Olomoucky 25 11 44 %
Celkem 100 35 35 %

(Zdroj: COI, 2011)

Nejcastéjsim nedostatkem, ktery inspektofi zjistili, bylo pouzivani ufedné
neovéfeného meéfidla, prodeje vyrobki, které nespliiovaly podminky pro uvedeni
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na trh. Byl porusen zadkon o ochrané spotiebitele tim, ze nedodrzeli hmotnost
prodavanych vyrobkt ¢i miru napojt, piipadné neumoznili kupujicim piekontrolovat
si spravnost uvadénych udaji. Netplné doklady o zakoupeni vyrobku ¢i sluzby,
tj. bez uvedeni ceny, data prodeje, informace o druhu zbozi nebo identifikacnich
udajii o prodejci. Pocet a charakter zjiSténych nedostatki odpovida stankové formée
prodeje a specifické nabidce sortimentu na farmaiskych trzich. Ceska obchodni
inspekce vzhledem k o¢ekavanému rozvoji toho zptisobu prodeje a riznych moznosti
pochybeni bude v kontrolni ¢innosti pokra¢ovat i v dal§im obdobi (COI, 2011).
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3. Vysledky vlastni prace a diskuze

Dotaznikové Setfeni bylo provadéno na farmaiském trhu v Tabote v aredlu Komora.

Dotaznik je uveden v ptiloze €. 2.

Celkovy pocet respondentit byl 203 lidi. Z toho bylo 59,1% zen a 40,9% muzi,
coz je uvedeno V tabulce ¢. 19 a grafu €. 17.

3.1Vyhodnoceni dotaznikového prizkumu

3.1.1 Pravidelnost navstév trhu

Na otazku ,, jak Casto chodite na farmaiské trhy* odpovédélo 21 % dotazovanych,
ze pravidelné a 79 % respondenti navstévuje farmarské trhy nepravidelné
(tabulka ¢. 4, graf ¢. 1). Na zakladé tohoto poméru si myslim, ze 1idé navstévuji trhy

vice ze zvédavosti a nestaly se jest¢ samoziejmou soucasti dneSnich nakupti.

Tabulka ¢. 4: Pravidelnost navstév na trhu

Odpovéd’ pocet lidi %
pravidelné 42 21
nepravidelné 161 79

Graf ¢. 1: Chodite na trhy pravidelné?

Hano
Hne
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3.1.2 Nejcastéji nakupované produkty

Na zaklad¢ otdzky, které vyrobky nakupuji respondenti nejCastéji, jsem zjistila,
ze lidé nakupuji nejvice ovoce a zeleninu (19,2 %) a mlécné vyrobky (12,4 %). Ve
vyrovnané pozici je koteni (10,3 %), kvétiny (10,2 %) a pecivo (10 %) (viz. tabulka
¢. 5 agraf¢. 2).

Tabulka ¢. 5: Sortiment

Odpovéd’ pocet %
kofeni 61 10,3
ovoce a zelenina 113 19,2
pecivo 59 10,0

med 36 6,1

houby 19 3,2
kvétiny a sazenice 60 10,2
mlécné vyrobky 73 12,4
vejce 23 3,9

maso a uzeniny 43 7,3
ryby 34 5,8

rucni vyrobky 40 6,8
ovocné stavy, dzemy 28 47
jiné 1 0,2

Graf ¢. 2: Jaké produkty nakupujete?

cetnost odpovédiv %

sortiment
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3.1.3 Spokojenost s nabizenym sortimentem

S nabizenym sortimentem na farmaiském trhu v Tabote je dle vysledki dotazniku
spokojeno 89 % respondentti, 11 % dotazovanych naopak nékteré vyrobky postrada

(viz. tabulka ¢. 6, graf ¢. 3).

Tabulka ¢. 6: Spokojenost se sortimentem

Odpovéd’ pocet lidi %
ano 180 88,7
ne 23 11,3

Graf ¢. 3: Jste spokojen (a) s nabizenym sortimentem?

M ano

M ne

3.1.4 Postradané vyrobky

Postradané vyrobky na trzich byly rizné a v malokterém se lidé shodli. Nejvice
respondentll (28%) by si pfedstavovalo vétsi vybér. Déle 8 % z dotazovanych by si
pralo domaci syry a 8 % sice nebylo s nabidkou spokojeno, ale co jim chybi,
neuvedli. Dals$i vyrobky, které navstévnikim farmarskych trhti chybély, jsou

uvedeny v tabulce €. 7 a grafu ¢. 4.

Tabulka €. 7: Postrddané vyrobky

Postradany vyrobek pocet %
ledovy Spenat 1
cerstvé byliny 1

femeslné vyrobky 1 4
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3.1.5 Duvéra v prodejce

Na dotaz ,,véfite, ze vSechny nabizené produkty jsou od farmaia“ odpovédélo
59,1% respondentil, ze ano. Zbyvajicich 40, 9% dotazovanych prodejcim neveéti
(tabulka ¢. 8, graf ¢. 5) Podle téchto vysledki se da usoudit, ze lidé nejsou piehnané
optimisti¢ti a bezmadla polovina znich pocitd stim, Ze muze byt podvedena.
Ti, ktefi nevéti, se Casem mohou presveédcit o kvalité nabizenych produktt, ale pokud
organizator nebude dbat na pravidla, stalé navstévniky neziska.

Tabulka ¢&. 8: Dlivéra Vv prodejce na trzich

Odpovéd’ pocet lidi %
ano 120 59,1
ne 83 40,9

Graf ¢. 5: V¢éfite, ze vSechny nabizené produkty jsou od farmaia?

M ano

Hne
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3.1.6 Puvod zbozi

Lidé nejsou zvykli se ptat, odkud pochazi zbozi, které kupuji. To se projevilo
i na odpovédich kotazce: ,ptate se prodejce na puvod jejich zbozi“,
kde 69 % respondenti odpovédélo, Ze se nepta. Zbyvajicich 31 % dotazovanych
je zvidav¢j$i a zajiméd se o to, jaké zbozi kupuji, jak bylo péstovano, chovano,
ale 1 napf. na proces vyroby jogurtii apod. (viz. tabulka ¢. 9 a graf €. 6)

Tabulka €. 9: Odpovédi na otdzku, zda se 1idé ptaji na pivod zbozi

Odpovéd’ pocet lidi %
ano 62 30,5
ne 141 69,5

Graf ¢. 6: Ptate se prodejcii na skute¢ny ptvod jejich zbozi?

M ano

M ne
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3.1.7 Cteni etiket

Informace na obalech vyrobkl sleduje 81,8% dotazovanych a 18,2% etikety necte
(viz tabulka ¢. 10 a graf ¢. 7). Tento velky rozdil mlize znamenat to, ze stale klesajici
kvalita potravin v nakupnich fetézcich donutila zakazniky zajimat se o slozeni
vyrobki. Z druhé strany vysledek mize byt ovlivnén i tim, Ze na farmaiské trhy
chodi vice lidé, kteti se zajimaji o to, co jedi.

Tabulka €. 10: Sleduji lidé etikety na vyrobcich?

Odpovéd’ pocet lidi %
ano 166 81,8
ne 37 18,2

Graf ¢. 7: Sledujete etikety na vyrobcich?

M ano

M ne
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3.1.8 Vyrobky, které nepatfi na farmarsky trh

Na farmaiském trhu v Tabofe se zadny zrespondenti nesetkdva pravidelné
s vyrobky, které na trh nepatii. Obcas se Stakovym produktem setkalo 16,7 %
a 83,3 % dotazovanych se sortimentem nesplitujici podminky pro prodej
na farmaftskych trzich nesetkalo nikdy (viz. tabulka ¢. 11 a graf ¢. 8). Organizatorka
trhli v Tébote v aredlu Komora kontroluje prodejce, kteii chtéji prodavat a takovi co
nesplituji dana pravidla, se na trzich uz vicekrat neobjevi.

Tabulka & 11: Cetnost odpovédi na otazku: ,.Setkali jste se nékdy na farmatském
trhu s vyrobkem, ktery tam nepatii?*

Odpovéd’ pocet lidi %
ne, nikdy 169 83,3
ano, pravidelné 0 0,0
obcas 34 16,7

Graf ¢. 8: Setkali jste se nékdy na farmarském trhu s vyrobkem, ktery tam nepatii?

M ne, nikdy
M ano, pravidelné

M obcas
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3.1.9 Specialni vybaveni stinku s mléénymi a masnymi produkty

Na otazku zda si lidé mysli, ze by mél byt stdnek s mlécnymi a masnymi produkty
vybaven n¢jakym specidlnim zafizenim odpovédélo 71,9 %, Ze ano,
3 % dotazovanych uvedlo, Ze stanek nemusi byt nécim specidlnim vybaven a 25,1 %
nevédélo (viz tabulka €. 12 a graf €. 9)

Tabulka €. 12: Musi byt stanek s masnymi a mlé¢nymi produkty vybaven nécim
specidlnim?

Odpovéd’ pocet lidi %
ano 146 71,9

ne 6 3,0
nevim 51 25,1

Graf ¢. 9: Musi byt stanek pfi prodeji mlénych a masnych vyrobkl nutné vybaven
néjakym specidlnim zafizenim?

0,
3% Hano
M ne

M nevim
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3.1.10 Souéast stanku s mléénymi a masnymi vyrobky

S touto otazkou souvisi ta piedchozi. Pokud tedy respondenti uvedli, Ze stdnek ma
byt vybaven specidlnim zafizenim, tak nasledovala otdzka jakym. Ze 72 %
dotazovanych, ktefi uvedli v pfedchozi otazce ano, odpovédélo celych 97,9 %, Ze by
m¢ély byt tyto stanky vybaveny chladicim zafizenim (viz. tabulka €. 13 a graf €. 10).

Tabulka €. 13: Vybaveni specidlnim zatizenim

Odpovéd’ pocet lidi %
lednici 143 97,9
ochutnavkou 1 0,7
lednici pouze pro maso, pro mlécné
, 1 0,7
vyrobky ne
¢istymi nastroji 1 0,7

Graf ¢. 10: Pokud ano, tak kterym?

0,7%
0,7%_\ 0,7%

M lednici

M ochutnédvkou

I lednice pouze pro maso, pro
mlééné vyrobky ne

M Cistymi nastroji

Na zaklad¢ otazky 3.1.9 a 3.1.10 jsem zjistila, ze 70,4 % respondentd vi, Ze
specialnim zafizenim, které¢ musi byt ve stanku s mléénymi a masnymi produkty je
chladici zafizeni.
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3.1.11 Organizator

Dalsi otazkou jsem od respondentd zjiStovala, zda by mél organizéator trhu zajistit,
aby na trzich prodavali jen opravdovi farmafi. Z dotazovanych 95,1 % odpovédélo,

ze ano a 4,9% si mysli, ze by toto nemélo byt povinnosti organizatora (viz tabulka ¢.

14 a graf €. 11).

Tabulka €. 14: M¢I1 by organizator zajistit, aby se na trzich prodavali jen opravdovi

farmari?
Odpovéd’ pocet lidi %
ano 193 95,1
ne 10 4,9

Graf ¢. 11: Mél by organizator zajistit, aby prodavali na trzich jen opravdovi

farmari?

M ano

M ne
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3.1.12 Pocet obyvatel Vaseho bydlisté

Jak vyplyva z tabulky €. 15 a grafu ¢. 12, vétSina dotazovanych je z obci o velikosti
10001 — 50000 obyvatel. To znamend, ze nejveétsi Cast tvoii lidé z Tabora a jeho
blizkych ¢asti. Dalsi velkou skupinou jsou lidé z obci o velikosti do 2000 obyvatel,
Z toho vyplyva, Ze to jsou lidé z vesnic. Tento tidaj miize byt mirn€ zkreslen 1 faktem,
ze v dob¢ provadeéni dotaznikového Setfeni probihala pout’ a na trh piisli 1 lidé, ktefti
se v daném misté jinak nevyskytuji. To vysvétluje i 3% lidi, ktefi jsou z obci vétsich

jak 100000 obyvatel.

Tabulka €. 15: Pocet obyvatel bydliste

Odpovéd’ pocet lidi %
do 2000 75 36,9
2000- 10000 27 13,3
10001- 50000 83 36,0
50001-100000 12 10,8
nad 100000 6 3,0

Graf ¢. 12: Pocet obyvatel Vaseho bydlisté.

cetnost odpovédiv %

pocet obyvatel
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3.1.13 Nejvyssi dosazené vzdélani

Jak uvadi tabulka ¢. 16 a graf €. 13, nejvice navstévnik farmarskych trhli v Tabore
ma stfedoskolské vzdélani (48,3 %), druhou nejcastéjsi skupinou byli 1idé vyuceni
(22,2 %).

Tabulka €. 16: Vzdélani

Odpovéd’ pocet lidi %
zakladni 15 7,39
vyucen (a) 45 22,17
sttedoskolské s maturitou 98 48,28
vys$si odborné 21 10,34
vysokoskolské 23 11,33

Graf ¢. 13: Nejvyssi dosazené vzdélani

zakladni vyuén(a stfedoskolské vyssiodborné  vysokoskolskeé

cetnost odpovédi v %

vzdélani

3.1.14 Socialni skupina

Farmafiské trhy nejvice navstévuji pracujici lidé (63,1 %) (viz. tabulka ¢. 17 a graf ¢.
14). Je to tim, Ze pracujicich je v populaci nejvice. Dalsim divodem mohou byt také
o trochu vyss$i ceny na trzich oproti obchodnim fetézciim, kvili kterym si ndkupy
urcité skupiny nemohou dovolit.

60



Tabulka €. 17: Socialni skupina

Odpovéd’ lli):;iéet %
student 31 15,3
pracujici 128 63,1
duchodce 26 12,8
v domécnosti 0 0,00
rodicovska dovolena 10 4,9
nezamgéstnany(a) 8 3,9

Graf ¢. 14: Socialni skupina
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3.1.15 Obor

Obor, v kterém lidé pracuji, nema dle dotaznikového Setfeni vliv na navstévu
farmarskych trhi. Své priznivce si najdou mezi vSemi obory. Nejvice byli zastoupeni
lidé ze sluzeb (21,1 %), statni spravy (17,2 %), zdravotnictvi (15,6 %), pramyslu
a ostatni vyroby — 15,6 % (viz. tabulka ¢. 18 a graf ¢. 15).

Tabulka ¢. 18: Pracovni obor

Odpovéd’ pocet lidi %
zemédélstvi 17 13,3
statni sprava 22 17,2

potravinaistvi 13 10,2
Skolstvi 9 7,0
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sluzby 27 21,1
zdravotnictvi 20 15,6
pramysl a ostatni vyroba 20 15,6
jiny 0 0,00

Graf ¢. 15: Pracovni obor

cetnost odpoveédi v %

obor

3.1.16 Celkovy hruby prijem domacnosti

Nejvice je mezi zdkazniky na farmdaiskych trzich zastoupena piijmovéa skupina
20 — 30 tisic korun (32 %). Nasleduji dv€ zastoupenim vyrovnané skupiny
a to s piijmem 10 — 20 tisic korun a 30 — 40 tisic korun (viz. tabulka ¢. 19 a graf ¢.
16) . Nejcast&ji tedy na trzich nakupuji lidé se stiednimi piijmy.

Tabulka €. 19: Celkovy hruby pfijem domacnosti

Odpovéd’ pocet lidi %
do 10000 4 2,0
10-20tis 46 22,7
20- 30tis 65 32,0
30- 40tis 45 22,2
40- 50tis. 20 9,9
nad 50tis 13 6,4
neuvedeno 10 4,9
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Graf ¢. 16: Celkovy hruby piijem doméacnosti
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3.1.17 Pohlavi

Farmafiské trhy navstévuji vice zeny (59, 1%). Muzi chodi 40, 9% (viz. tabulka ¢. 20
a graf ¢. 17). Tyto vysledky nejsou nijak ptekvapivé, protoZze obecné na nakupy

chodi spiSe Zzeny nez muzi.

Tabulka €. 20: Pohlavi

Odpovéd’ pocet lidi %
muz 83 40,9
zena 120 59,1

Graf ¢. 17: Pohlavi

B muz

M iena
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3.1.18 Vék

Nejvice navstévnikii na farmarském trhu v Tabote v dobé provadéni dotazniku bylo
ve vékové skuping 21- 40 let (58, 62%), zastoupeni jednotlivych vékovych skupin je
uvedeno v tabulce ¢. 21 a v grafu ¢. 18.. Podle téchto vysledki by se tedy dalo fici,
ze farmarské trhy zajimaji spiSe mladsi generaci obyvatel.

Tabulka €. 21: V¢k respondentli

Odpovéd’ pocet lidi %
méné nez 20 15 7,39
21-30 67 33,00
31-40 52 25,62
41-50 33 16,26
51-60 16 7,88
nad 61 20 9,85

Graf ¢. 18: VEk respondentt

cetnost odpovédiv %
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4. Zavér

Cilem mé prace bylo pfibliZit nabizeny sortiment na farmarskych trzich
a legislativu spojenou s jeho prodejem. Zaroven jsem na zakladé dotazniku méla
zhodnotit znalosti a nazory lidi, kteti na farmatskych trzich nakupuyji.

Na zéklad¢ dotazniku, jsem méla zhodnotit znalosti a nazory lidi, ktefi na
farmatskych trzich nakupuji. Dotaznikové Setfeni probihalo na farmaiském trhu
v Tabofe v aredlu Komora a ukdzalo, Ze pravidelné ho navstévuje 21%
dotazovanych. Lidé nejvice nakupuji ovoce, zeleninu (19,2%) a mlécné produkty
(12,4%) a vétsina z nich je snabizenym sortimentem spokojena (88,7%). Pouze
30,5% navstévnika farmaiskych trhGi se pta prodejcti na plvod jimi nabizenych
vyrobkl, ale etikety sleduje 81,8% respondentii. S vyrobkem, ktery nepatii na tyto
trhy, se jesté nikdy nesetkalo 83,3% dotazovanych, oproti tomu 16,7% lidi na takovy
produkt jiz narazilo. 70,4% respondentll vi, ze stanky s mléénymi a masnymi
produkty musi byt vybaveny chladicim zatizenim.

Cesti zakaznici nejsou moc zvykli se dotazovat na ptivod zbozi. Optimalni by
bylo, aby se zakaznici ptali na ptivod a zplsob péstovani nebo chovu, aby fekli svij
nazor prodejci na jim nabizené zbozi. UzZitek by z toho mély obé€ strany. Pochvala a
spokojenost nakupujicich motivuje farmate k dalsi praci a jejich pfipominky jim
naznaéi, jakd maji zdkaznici piani. Clovék tak miize pfimo ovlivnit, co bude na jeho
oblibenych trzich nabizeno. Farmaiské trhy v CR zazivaji velky ,.boom®. Jejich
popularita 1 pocet rostou, ale jakd bude jejich budoucnost? Pravdépodobné o ni
rozhodne kvalita. Zakaznici se budou vracet jen na ty trhy, které maji osvédcené a
které nezklamaly jejich pfedstavy. To znamend, Zze velkd tiha odpovédnosti lezi
zejména na poradatelich trhii, aby zajistili a dbali na to, Ze na jimi organizovanych
trzich budou prodéavat vzdy jen farméafi a ne prekupnici, ktefi na dneSni mode trhti
chtéji jen vydélat. Kvalitu prodejcli i samotného sortimentu je nutné neustdle
kontrolovat a dbat i na pfipominky a ptani navstévnik.
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6. Pilohy

6.1. Priloha ¢. 1: Fotografie z farmarského trhu v Tabore

Obrazek €. 1: Chladici box s mléénymi vyrobky

RYBI VYROB
ZDE V PRODI

(Zdroj: autor)
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Obrazek €. 2: Prodej syrt na farmarském trhu v Tabote

(Zdroj: autor)
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Obrazek ¢. 3: Vyrobky z koziho mléka

(Zdroj: autor)
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Obrazek ¢. 4: Prodej zeleniny a bylinek na farmafském trhu
(Zdroj:autor)
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Obrazek ¢. 5: Nabidka peciva na farmarském trhu

(Zdroj: autor)
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Obrazek ¢. 6: Nabidka vajec na farmaiském trhu

(Zdroj: autor)
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Obrazek €. 7: Prodej ryb na farmaiském trhu

; e, IR
a RYBiSSPECIALLEY/S

< N <

...........

NSKA RYBA

VYROBKY
\ PRODEJI

(Zdroj: autor)
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6.2 Priloha ¢. 2: Dotaznik

Dotaznik pro vypracovani bakalaiské prace studentky Zemédélské fakulty
Jihoceské univerzity v Ceskych Budéjovicich na téma:

, PROBLEMATIKA FARMARSKYCH TRHU - LEGISLATIVA A

SORTIMENT*

Véazena(y), prosim o vyplnéni nasledujiciho dotazniku za ucelem zpracovani
bakalatské prace. Odpovedi jsou anonymni a idaje budou pouzity pouze pro tuto

praci.

ANO

1. Chodite pravidelné na farmarsky trh?

NE

2. Jaké produkty nakupujete?

kofeni

ovoce a zelenina

pecivo

med

houby

kvétiny a sazenice

ANO

mlécné vyrobky

vejce

maso a uzeniny

ryby
ruéni vyrobky (kosiky, Sperky)

ovocné stavy, dzemy

3. Jste spokojena (¥) s nabizenym sortimentem?

NE

4. Pokud ne, jaké zboZi Vam chybi?

ANO

ANO

5. Vérite, Ze v§echny nabizené produkty jsou od farmaia?

NE

6. Ptate se prodejcti na skute¢ny piivod jimi prodavanych vyrobki?

NE

7. Sledujete etikety na vyrobcich?

ANO

NE
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8. Narazili jste na farmarském trhu na zbozi, které tam nepatri? (zbozi
Z hypermarketl, zbozi nezndmého ptivodu)

ne, nikdy

ano, pravideln¢

obcas

9. Musi byt stanek pfi prodeji mléénych a masnych vyrobkii nutné vybaven
néjakym specialnim zarizenim?

ANO NE NEVIM

10. Pokud ano, tak kterym?

11. Myslite si, Ze by organizator trhu mél zajistit, aby na trhu prodavali jen
opravdovi farmari?

ANO NE

12. Pocet obyvatel VaSeho bydlisté

do 2.000 2.000 - 10.000 I:I 10.000- 50.000 |:| 50.000- 100.000 nad 100.000

13. Vzdélani 14. Socialni skupina
zékladni student
vyucen/a pracujici
stiedoskolské diichodce
vyssi odborné skola nezamestnany
vysokoskolské v domécnosti
rodicovska dovolena
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15. Uved’te obor, ve kterém pracujete

zemedélstvi

statni sprava

16. Celkovy hruby mési¢ni piijem Vasi domacnosti

do 10.000 K¢
10.001 —20.000 K¢

17. Pohlavi

muz

zena

potravinafstvi sluzby

skolstvi zdravotnictvi

20.001 - 30.000 K¢

30.001 —40.000 K¢&

18. Vék

ostatni pramysl a vyroba

jiny (uved’te jaky) ............

40.001 - 50.000 K¢

méné nez 20

20-30

nad 50.000 K¢
31-40 51-60
41 -50 nad 61

Dé&kuji Vam za vyplnéni dotazniku a pieji hezky den.

Veronika KabesSova, studentka 3. ro¢niku JU ZF
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