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UvoD

Tato bakalaiska prace s nazvem ,,Sit’ vefejného stravovani v Petrohradé* je
vénovana, jak jiz samotny nazev napovida, obCerstvovacim zafizenim v Petrohrade¢.
Cilem préace je predevsim shromézdit nazvy jednotlivych restauraci, jidelen, kavaren,
bari a dalSich riznych vetejnych stravovacich podnikt, provést klasifikaci, popsat
samotné podniky a motivaci jejich nazvi. Jednotlive kategorie budou komentovany.

Téma této bakalarské prace jsem si zvolila pfedevsim pro jeho atraktivitu a také
proto, abych zjistila, co v§e muze slouzit jako motivace vzniku nazvu vetejnych
stravovacich zatizeni. Pro budouci navstévniky Petrohradu tato prace mize slouzit jako
maly prizkumnik zndmymi restauracnimi zafizenimi, nachézejicimi se po celém méste.

Prace se d¢li na dvé hlavni ¢asti, a to na prvni ¢ast teoretickou a druhou
praktickou. Prvni kapitola teoretické ¢asti vymezuje hlavni pojmy vetfejného stravovani.
Zabyva se mirou vyuziti sluzeb, vyznamem a funkci vefejného stravovani. Dale prvni
kapitola obsahuje déleni stravovacich zatizeni, jejich typologii a popisuje formy
vefejného stravovani. Druha kapitola teoretické ¢asti je vénovana teorii pojmenovani,
lexikologii a jméntm vlastnim. Zabyva se délenim vlastnich jmen - proprii podle ruskych
a Ceskych jazykovédct. Dale jsou zde popsany funkce proprii a v neposledni fadé se
kapitola zabyva teorii piekladu vlastnich jmen.

Prakticka ¢ast je zpocatku vénovana historii restauraci v Rusku a poté se zabyva
vlastni analyzou excerpovaného materialu. Celkovy materialovy korpus obsahuje 43
nazvu vefejnych stravovacich zafizeni. Hlavnim zdrojem pro ziskani podkladt byly
ruské internetové stranky. Nazvy byly zatazeny do jednotlivych nami urcenych kategorii,
které obsahuji navzajem se podobajici nazvy podnikii z hlediska jejich motivace.

Pii psani této bakalarské prace byly vyuzity metody excerpce shroméazdéného
materialu, popisna a v pfiloze i statisticka metoda.

Soucasti prace jsou také loga a fotografie nadzvi restauraci, které jsem Cerpala z
ruskych internetovych zdroji, stejné jako informace o jednotlivych podnicich. Tato prace
je dale doplnéna slovni¢kem vybranych pojmu z této oblasti, slovni¢kem vybranych,

klasicky ruskych pokrmt a také grafy.



. TEORETICKA CAST

1 VEREJNE STRAVOVANI

Moje prace je vénovana vefejnému stravovani v Petrohrad¢, proto povazuji

za nezbytné zpocatku si vymezit hlavni pojmy tykajici se daného tématu.

1.1  STRAVOVANI

Stravovani- zakladni lidska potieba, kterd je nezbytnou soucasti
zachovani lidského zivota a zdravi jedince, pomoci potravy. Potrava dodava
t€lu potfebnou zasobu energie a Zivin, nepostradatelnou k normalnimu chodu

organismu, jeho vyvoji a rastu.

. SPRAVNA VYZIVA — pestrost potravy s dostate¢nym
pfisunem vitamini, minerali a jinych stopovych prvki. Vyvazena
energetick& hodnota, u dospélého ¢lovéka okolo 2 000 kcal za den.
Zdrava Zivotosprava ma rozhodujici vliv na rist a vyvoj déti a

zabezpecuje Cloveku zdravi v dospélosti a ve stafi.

o PODVYZIVA — vzniké nedostate¢nym piijmem potravy, tim
padem télu se nedostavaji pottebné ziviny a energie k zachovani
zékladnich funkci organismu. Podle statistiky kazdy 7. ¢loveék na

planeté trpi hlady. Denné na podvyzivu zemie az 25 000 lidi.

. NADVAHA — je zpiisobena vysokym obsahem tukd a cukrii v
potravé. Pfinasi vysoké riziko onemocnéni, jako naptiklad vysoky
krevni tlak, vysoky cholesterol, cukrovka, DNA, infarkt, onemocnéni
kloubii, nespavost, impotence a mnoho dalSich. Nadvéahou trpi az 20%
populace. 2/3 imrti jsou zptisobeny Spatnymi stravovacimi navyky
(Mlejnkova 2005: 5).



DELENI STRAVOVANi
Stravovani délime na:
a) INDIVIDUALNI — piiprava pokrmti v domacnostech. Lidé, dnes
vétsinou jen na vesnicich, si pestuji svoji zeleninu, ovoce, chovaji
dobytek. Ovoce, zeleninu uskladni, maso zpracuji a to jim poté slouzi

jako vlastni zdroj potravy, ze kterého mohou pokrmy pfipravovat.

b) VEREINE — hlavnim diivodem veiejného stravovani je vliv
urbanizace. Lid¢ se st¢huji do mést, travi mnoho ¢asu v préaci, méni
svij zivotni styl a na ptipravu pokrmi jim doma nezbyva Cas, proto
vyuzivaji sluzeb vetfejného stravovani v restauracich, jidelnach,
rychlém obcerstveni ¢i v hostincich poskytujicich navic i zabavu a

rozptyleni.

Vefejné stravovani se zabyva prodejem a vyrobou pfipravenych
pokrmil ¢i polotovarli. Mizeme jej zatadit do tercidrniho hospodéiského
sektoru dané zemé.

Podniky vetejného stravovani mohou byt: restaurace, kavarny, bary,
jidelny, Skolni jidelny, menzy, pizzerie, cukrarny, riizné druhy rychlého
obcerstveni (fast food) nebo cateringové spolecnosti. Tato stravovaci zatizeni
muZeme rozdéglit na vefejné a soukromé. K soukromym stravovacim
zatizenim muZeme piifadit restaurace, kavarny, bary, pizzerie, cukrarny,
rychlé obcCerstveni a cateringové spolecnosti. Naopak vetejny sektor zahrnuje
stravovani pro déti ve Skolnich jidelnach, pro studenty v menzach, pro
vojensky persondl v polnich jidelnach, pro zaméstnance firem v tzv.
zavodnich jidelnach, pro stars$i a nemohouci lidi ¢i pro pacienty v

nemocnicich (tamtéz: 6 — 7).



1.2 MIRA VYUZITi SLUZEB VEREJNEHO STRAVOVANI
souvisi s ekonomickou vyspélosti zemé&, coz znamena, ze dany stat ma
vysoké HDP na clovéka, velké mnozstvi obyvatel je zaméstnano ve sluzbach,
zem¢ se orientuje na védu a vyzkum, investuje do cestovniho ruchu a
dopravy, ma vysoky hospodaisky potencial. Mezi ekonomicky vysp¢lé zemée
se obvykle nefadi ty, jejichZ bohatstvi je zaloZeno predevsim na tézbé
nerostnych surovin, protoze pfitom nejsou adekvatné rozvijeny dalsi slozky
hospodaftstvi. Mezi staty s vyspélou ekonomikou mizeme zatradit Norsko,
Svycarsko, Dansko, Némecko, USA, Austrélii nebo Kanadu. Déle se mira
vyuziti sluzeb spolecného stravovani odrazi od zivotni trovné obyvatel,
neboli od Grovné uspokojeni materialnich a nematerialnich potfeb ob¢ani
dané zemé&. Mezi dalsi faktory ovliviiujici vyuziti stravovacich sluzeb fadime
socialni systém, pod kterym si mtizeme piedstavit socialni davky, zdravotni a
socialni pojisténi, podporu v nezaméstnanosti, starobni diichody nebo
penéZitou pomoc v matefstvi. Cilem socidlni politiky je vytvaret dlistojné
podminky pro zivot ob¢anti dané zemé¢. V neposledni fadé mezi faktory

vefejného stravovani fadime i zivotni styl obyvatel (tamtéz: 7).

1.3 VYZNAM VEREJNEHO STRAVOVANI

a) spolecensky

b) ekonomicky

Pod pojmem spolecensky vyznam vefejného stravovani si mizeme

predstavit pracovni schiizky, naplanované na dobu obéda nebo vecete.
Schiizky s kamarady, coz je dalsi zpiisob traveni volného Casu ve
stravovacich zatizenich. Pomoci stravovani se ve vefejnych podnicich
dochazi k modifikaci stravy neboli k jeji obméné. Stravovani je
diferencované, coZ znamena, Ze strava je pfizptisobena svym sloZenim a
energetickou hodnotou Zivotnimu stylu odbératelli (Skolni jidelny, jidelny v
nemocnicich). Navic diky stravovani se v zafizenich mame vice volného
Casu, protoze nemusime pokrmy sami pfipravovat. Ekonomicky vyznam
vetejného stravovani zahrnuje podileni se na tvorbé HDP. Pohostinstvi
muiZeme zatadit do tercidrniho hospodaiského sektoru a cca 2,6 % se podili

na tvorbé hrubé ptidané hodnoty CR. V neposledni fadé zahrnuje zptisob a



formu stravovani, vyspélost a kulturu statu a dale tvofi spotiebu pro dalsi

odvétvi (tamtéz: 9).

Vstupy do odvétvi (2010)

Potravinafsky a
29,3%
tabakovy primysl

Profesni, védecké a
technické ¢innosti a
: . : 6,6%
¢innosti v oblasti
nemovitosti
Velkoobchod,

maloobchod a

11,1%
opravy motorovych

vozidel

Zemédglstvi,
. 10,9%
lesnictvi a rybolov

Ostatni odvétvi 42,1%
Zdroj: CSU Databdze rocnich narodnich uctii, Tabulky doddvek a uziti

14  FUNKCE VEREJNEHO STRAVOVANI

. ZAKLADNI STRAVOVACI FUNKCE — upokojeni zakladni
fyziologické potieby ¢lovéka- potieby nasyceni. Najist se miizeme v
restauracich, ve skolnich jidelnach, v menzach, v zaméstnaneckych jidelnach,

Vv Gstavnich jidelnach, v dopravé nebo v bufetech.

° DOPLNKOVA- OBCERSTVOVACI — mensi ob&erstveni béhem
dne, mezi hlavnimi jidly, které si Ize zakoupit v bistrech, stankach,

automatech, kantynach, hladovych oknech ¢i v rychlém obcerstveni.

. SPOLECENSKO- ZABAVNI FUNCE — uspokojuje potiebu zébavy,

traveni volného Casu ve spolecnosti, rozptyleni, pobaveni, odpocinku.



Doplnéni zakladni funkce provozovny. Bary zacaly vznikat az po prvni

svétové valce, takze jejich historie je pomérné kratka (tamtéz: 10 — 11).

15 DELENI ZARIZENI

a) Denni bary:

snack bar — rychlé obcerstveni
grill bar — rychlé, hlavné grilované jidlo
sport bar- a) pro aktivni sportovce — ve fitness

b) na sportovisti, ale pro divaky

c¢) moderni sport bar — lidé si sem chodi vsazet a
divat se na televizi, kde promitaji riizna sportovni utkani
loby bar — bary v hotelu
piano bar — spiSe pro bohatsi a starsi lidi. Misto se Zivou
hudbou a dobrym pitim.
restauracni bar — misto vycepu
peach bar — umistén na plazi

snow (ice) bar — umistén na snéhu, vétsinou u sjezdovky

b) No¢ni bary:

casino bhar
music bar
kabarety
diskoteky
Kluby

c) Podniky specializované na napoje :

mlécny bar
pivni bar
koktejl bar
kavarny
cajovny

vinarny

10



d) Restaurace, bufety

e) Stravovani zavodni a ucelové

f) Skolni jidelny, menzy

g) Dodavka hotovych jidel (tamtéz: 10 — 11)

16 TYPOLOGIE PROVOZOVEN

o Podle pravni normy

Restauracni zafizeni se d€li podle pravni normy na zafizeni
provozované fyzickou osobou a déle na zafizeni provozované pravnickou
osobou, coz znamena obchodni spolecnost, akciova spolecnost, druzstvo ¢i
statni podnik.

. Podle vlastnického vztahu

Podle vlastnického vztahu délime provozovny na vlastni a na
provozovny v ndgjmu (v uzivani).

o Podle formy vefejného stravovani

Zékladni formou vefejného stravovani jsou provozovny veiejné a dale
provozovny ucelového stravovani, pod timto pojmem si pfedstavime
stravovani ve firmach neboli zavodni stravovani, stravovani ve $kolnich
zafizenich, coZ jsou Skolni jidelny, menzy. Déle sem patii napiiklad kantyny
nebo bufety.

. Podle sortimentu

Ve ¢lenéni podle sortimentu se vydéluji dva typy provozoven. Pod
prvnim typem si pfedstavime provozovny se Sirokym sortimentem pokrmii a
napojui. Sem fadime luxusni a hotelové restaurace. Druhym typem jsou
specializované provozovny, jako naptiklad pizzerie, etnické restaurace,
vegetarianské restaurace, cajovny, vinarny, kavarny, bary, aj.

o Podle formy prodeje

Provozovny s obsluhou ¢i bez obsluhy.

o Podle doby provozu

11



Podle doby provozu vydélujeme zatizeni s celoronim provozem a
provozovny sezonni, coz jsou zafizeni v rekrea¢nich oblastech — kiosky na
plézi nebo stanky u lyzatskych vlekt ¢i predzahradky patiici k restauracim s
celoro¢nim provozem.

. Podle lokalizace

Restauracni zafizeni se nachazeji v riznych lokalitach. A to ve
méstech, na venkové, v horach, v lazenskych komplexech.

. Podle poctu zaméstnanct

Podle poctu pracovnikil se provozovny déli na malé (0 — 19
zaméstnancll), na provozovny stiedni ( 20 — 100 zamé&stnanct) a na
provozovny velké ( nad 100 zamé&stnancii)

o Podle postaveni v siti provozoven

Existuji bud’ provozovny samostatné, nebo provozovny, které jsou
soucasti urcitého fetézce.

. Podle stavebniho charakteru

Podle stavebniho charakteru rozliSujeme provozovny mobilni, lehce
prest€hovatelné a provozovny stalé, se sidlem v budove.

o Podle pievazujici funkce

Jak uz jsem vySe zminila, zatizeni se déli na provozovny s funkci
zakladniho stravovani, s doplitkovou stravovaci a obCerstvovaci funkci, na
spolecensko-zébavni podniky, cateringové spolecnosti a vyrobni provozovny.

. Podle vztahu k cestovnimu ruchu

Provozovny ve vztahu k cestovnimu ruchu se déli na podniky s
vétSinovym podilem turistll a na podniky, které slouzi pouze mistnimu
obyvatelstvu.

o Podle zakladniho zaméteni provozu

Rozdé&leni na podniky, které vyvatuji a na stran¢ druhé podniky bez

vyvarovani (tamtéz: 12 — 14).

12



1.7 FORMY VEREJNEHO STRAVOVANI
a) Restauracni — vefejné stravovani

Vefejné stravovani v restaura¢nich zafizenich ma dlouhodobou
tradici. Jedna se o jednu z nejstarSich zivnosti femeslného charakteru, se
Sirokou Skalou sluzeb, poskytovanych zédkazniktim. Zakladem dobrého
fungovani restauracnich zatizeni je schopnost, zru¢nost a fantazie kuchare,
doplnéna profesionalitou a vstiicnosti obsluhujiciho personalu. Vetejné
stravovani slouzi mistnim obyvateliim 1 G€astnikii cestovniho ruchu. Rozviji
infrastrukturu mést a obci v oblasti obcanské vybavenosti. Charakteristickym
rysem restauracnich zatizeni je vyroba a nasledny prodej produkti, ¢asto
kombinujici se s rekreaci zékaznikt €1 s kulturnimi akcemi, v zavislosti na
klientele, roénim obdobim-sezonnosti, modnich trendech a na mnoha dal$ich
faktorech. To zna¢né komplikuje praci vSem zaméstnanciim, je nutna
kreativita a dostatek kapitalu, ale tyto akce ptilakaji mnoho novych i

stavajicich zakaznikt (tamtéz: 19 — 20).

b) Uéelové stravovani

Ucelové neboli hromadné stravovani je uréeno piedeviim
mnohocetnym skupindm osob, které maji spole¢nou prislusnost k urcité
organizaci, instituci nebo akci. Ugelové stravovani ma své specifické rysy.
Stravnici jsou pfedem znami, pfipravovany sortiment ma uzsi nabidku nez
tomu je v restauracnich zafizenich a nabidka byva pfizplsobena klientele. Ve
vétsing piipadi cena pokrmu byva dotovana dal$im subjektem a tim padem
stravnik neplati plnou cenu (tamtéz: 21 — 22).

V dnesni dob¢ je nejoblibengjsi a nejcasté)si formou ucelového
stravovani catering - ,,specificka sluzba zakazniktim, vétSinou se jedna o

sluzby gastronomického charakteru, které je mozno realizovat na libovolném

misté v libovolném ¢ase* (https://cs.wikipedia.org).

NEJVYUZIVANEJSI FORMY VEREJNEHO STRAVOVANI
a) Stravovani zaméstnancu
S rozvojem primyslové vyroby vznikla potieba docilit co nejvyssi
efektivity prace s minimalni ¢asovou ztratou, coz vedlo k zajisténi stravovani

zaméstnancl na pracovisti. Zavodni jidelny umoziuji zaméstnancii uspokojit

13
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zakladni potfebu nasyceni pfimo na pracovisti. Strava by méla mit
energeticky rozliSena podle vykonl prace zaméstnanci. Pod
zamé&stnaneckym stravovanim si mizeme piedstavit i firemni kantyny,
automaty apod.

Existuji riizné zplisoby zajisténi stravovani pro zaméstnance, zalezi na
zamgstnavateli, jakou formu si vybere a kolik finan¢nich prostiedki je
schopen vynalozit.

Diive nejrozsifenéjsi, ale dnes nejdrazsi formou zajisténi stravovani je
vlastni kuchyné s jidelnou, provozovana vlastnimi zaméstnanci. Dal$i formou
je vlastni kuchyné s jidelnou, ale provozovand externi firmou- catering, dale
dovoz jidel, smlouva s jinou stravovaci organizaci, do které si zaméstnanci
dochazeji na jidlo a posledni Siroce vyuzivanou formou stravovani jsou
stravenky.

Vydaje za stravovani zaméstnanci si mize zaméstnavatel uplatnit,

jako danové uznatelny zaklad (Mlejnkova, str. 22 — 26).

b) Stravovani ve $§kolach

Skolnim stravovanim rozumime zajiténi zékladniho, piipadné
doplitkového stravovani pro déti, Zaky, studenty a zaméstnance Skolskych
zafizeni, ve Skolnich jidelnach a menzéach. Stravnici hradi jen ¢ast skutecné
ceny pokrmi. Skolni stravovani se fidi nutri¢nimi hodnotami a je
piipravovano podle receptur, aby vyhovovalo dané skupiné lidi, pfihlédnutim
k véku a k fyzické aktivit&. Ridi se také uréitym finanénim rozp&tim na nakup
potravin. Rodicim déti umoznuje vyssi zapojeni se do pracovniho procesu a
také vyznamné ovliviiuje rodinny rozpocet. Vytvari dalsi pracovni mista a
také se podili na rozvoji dalSich odvétvi, jako naptiklad stavebnictvi,
strojirenstvi, potravindisky pramysl apod. Specifickym faktem Skolniho
stravovani je, Ze jidelny nepodléhaji jednomu fidicimu orgénu, ale jsou
fizeny ztizovatelem. Tim muze byt: stdt, ministerstvo skolstvi, kraj, obec

nebo svazek obci, cirkev, soukroma pravnicka osoba (tamtéz: 29).
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Skolnich jidelen je vice typt, d&li se podle skute&nosti, kterou
vykonévaji na:

o Skolni jidelny, kde dochazi k vyrobé i ke konzumaci jidel.

. Skolni jidelny — vyvatovny, zde se pokrmy pouze pfipravuji a
rozvazeji do dal$ich jidelen — vydejen.

. Skolni jidelny — vydejny, zde dochazi pouze ke konzumaci

dovezenych jidel, pfipravenych ve vyvafovnach (tamtéz: 27 — 31).

C) Stravovani v nemocnic¢nich zarizenich

Nemocnice jsou nepostradatelnou soucasti infrastruktury statd. Svymi
¢innostmi vytvareni jadro zdravotnictvi — dilezité spolecenské oblasti.

V ptipadé hospitalizace pacienta v tomto zatizeni je kompletni celodenni
vyziva stejné dalezitd jako 1écba. Proto se v nemocnicich musi velmi dbat na
slozeni stravy, protoze i strava ovliviiuje proces hojeni a uzdravovani, uci
pacienty spravnym stravovacim navykim a také ma velky vyznam na
psychiku nemocného.

Stravovani zajist'uje:

o samostatny stravovaci Usek nemocnice — v tomto piipadé jsou
tito zameéstnanci pracovniky dané nemocnice

o dovoz jiz hotovych jidel, pfipravovanych mimo nemocnici

. cateringova firma, kterd si pronajima stravovaci zafizeni

Kazda z uvedenych moZznosti mé své plusy a minusy a jen na vedeni
nemocnice, jakou formu stravovani si vybere.

Nemocnicni stravovani ma sva specifika. Pokrmy se pfipravuji ve
velkém mnozstvi a v Siroké Skale rozmanitosti, dle potieb a diet pacienti. Je
zde zajistovano celodenni stravovani, véetné snidani, svacin, obédl a vecefi.
Na ptipravu pokrmt jsou kladeny vysoké hygienické naroky. Mimo
stravovani pacientu je feSeno i stravovani zaméstnancu. Stravovani v
nemocnicich financuji zdravotni pojistovny a zakladni vykonovou jednotkou

je ,,o8etfovaci den — ,,xoitko-menp" (tamtéz: 32 — 36).
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2 TEORIE POJMENOVANI

2.1  LEXIKOLOGIE - NAUKA O SLOVNI ZASOBE

Nauka o slovni zasobg, zvana lexikologie, zkouma obsah, formu a funkce
pojmenovani a jejich vzajemné vztahy. Zékladnimi pojmy lexikologie jsou slovo,
souslovi, vyznam slova, které pojednavaji o systémové povaze slovni zasoby,
vyznamove a formalni strance slova.

,,PTi zkoumani pojmenovacich jednotek se uplatnuji dva zakladni postupy: prvni
vychazi od formy pojmenovaci jednotky a zjist'uje, jaky je jeji vyznam, jaka skutec¢nost
se ji oznacuje; druhy vychazi od skute¢nosti a zkouma, jakymi pojmenovacimi
prostredky jsou jednotlivé jevy oznaceny. Tyto postupy se nazyvaji sémaziologicky a
onomaziologicky.

Sémaziologicky postup pievazuje pii zkoumani otadzek spojenych s vyznamem
slov, onomaziologickym postupem zkoumame formy a zptasoby pojmenovavani. Oba
pohledy se vsak pfti vyzkumu a popisu slovni zasoby uplatnuji spolecné (Hauser 1980:
7).

Dalsi definice lexikologie ve spoleéné praci jazykovédet J. Filipce a F. Cermaka
zZni:

,,Lexikologie je teorie lexikalni zasoby, uskuteciuje jeji zakladni vyzkum, tj. popisuje

a vyklada lexikalni jednotky raznych typt, slova, slovni spojeni a frazémy, jejich vztahy
a dilei systémy* (Filipec — Cermak 1985: 13).

J. Filipec a F. Cermak (1985) nauku o slovni zasobé déli na synchronni,

historickou a predhistorickou (etymologii). Synchronni lexikologie zahrnuje
sémaziologii, onomaziologii, Usek slovotvorny, lexikalné stylisticky, z¢asti frazeologii

a Usek konfrontacni.

Piemysl Hausera ve své knize (1980) d¢li lexikologii na nékolik samostatnych
disciplin. V jinych literaturach se mohou naplné, vzajemné ohraniceni a celkovy pocet do
jisté miry lisit. P. Hauser vy¢lenuje nasledujici samostatné obory:

e ,sémaziologie, sémantika — nauka o vyznamu

e onomaziologie — nauka o pojmenovani

e frazeologie — nauka o frazeologickych jednotkach
e etymologie — nauka o pavodu slov

e onomastika — nauka o vlastnich jménech

e lexikografie — nauka o slovniku ““ (Hauser 1980: 7)
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Lexikalni zasoba je tvoiena lexémy, coz jsou slova, slovni spojeni, souslovi a
frazémy. Jednoclenny lexém je oznacovan jako slovo a viceclenny lexém jako frazém.
Lexém i frazém mohou mit i vice nez jeden vyznam.

Zakladni jednotkou slovni zasoby je slovo. Slovo je skupina hlasek, kterda ma v
ur¢itém jazyce ziejmy a svuj vlastni vyznam. Souhrn slov nasledné tvoti slovni zasobu
daného jazyka. Slovo nezkouma jen lexikologii, ale i v tvofeni slov, tvaroslovi a ve
skladba. Ma svou stranku zvukovou a grafickou. Jedna se tedy o jazykovy Gtvar s
komplexni povahou (tamtéz: 9).

,,Funkéni pojeti lexikologie a jejich Useku klade daraz na vyzkum jazykovych
jednotek nejen ve sméru forma-funkce, ale i funkce-forma, popi. formy, v nichz se
funkce projevuije, popt. projevuji.” (Filipec — Cermak 1985: 88)

Onomaziologie je nazyvana teorii pojmenovani. ,,Postup od funkce k form¢, popf.
od obsahu k form¢, je dnes nutny nejen v lexikologii. Teorie pojmenovani se tradi¢né (a
etymologicky) spojuje s pojmenovacimi druhy slov.“ (tamtéz: 88)

Onomaziologie se zabyva zejména naukou o vyznamu druhu a tvara slov a také
problematikou tvofeni slov, tedy rozborem jazykového pojmenovani a jejich klasifikaci.
,,Vychodiskem onomaziologického vyzkumu je pojem, popi. pojmovy vyznam a jeho

vztah k predmétam reality, které odrazi.* (tamtéz: 89)

2.2 VLASTNI JMENA - PROPRIA, ONYMA

Podstatna jména délime z hlediska existence a neexistence na
konkrétni a abstraktni.
Podstatnd jména konkrétni oznacuji ndzvy osob, zvitat, véci ( pes, mofte,
hora,...) a maji hmotny charakter.
Substantiva abstraktni oznacuji nazvy vlastnosti, déju, stavi (hnév, laska,

moudrost,...) a jejich charakter je nehmotny.

Podstatna jména konkrétni délime podle druhu pojmenovani na:

o Podstatna jména obecné — obecné oznacuji osobu, zvife, véc (pravnik,
ptak, buk, jezero, ...).

. Podstatna jména vlastni — oznacuji konkrétné jednu urcitou osobu,

urcité zvife nebo jednu urcitou véc (Olomouc, Audi, Mirek, ...).
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,» Vlastni jména jako zvlastni druh pojmenovani vznikaji proto, aby plnila
specialni funkce ve spolecenské komunikaci. Teprve zapojenim proprii do jazykové
komunikace vstupuji do poptedi jejich specialné funkéni vlastnosti, tj. tloha
pojmenovat, identifikovat, diferencovat pojmenovany objekt.“ (Sramek 1999: 125)
Vlastni jména jsou charakterizovana jako podstatna jména, kterd oznacuji jednu
konkrétni osobu, jedno konkrétni zvife, misto nebo véc.

Vlastni a obecna jména se od sebe lisi.

.1 kdyz se vlastni jméno opakuje a samo o sob&é neoznacuje jedince nebo jediné
misto, napf. Jan Novak, zistava vzdy jménem urcité osoby a nikdy neznamena obecné
Novéka abstrahovaného z riznych osob jmenujicich se Novak.“ (Havranek, Jedli¢ka
1981: 67)

ONOMASTIKA JAKO VEDNI OBOR

Nauka o vlastnich jménech, onomastika, je relativné samostatna véda,
ktera se zabyva odpovidanim na otazky, pro¢ a jak vznikla, jak se vyvijela a
jak se ménila vlastni jména. VE&da se rozvinula zejména v druhé poloviné 20.

stoleti, ale jeji kofeny sahaji dale do minulosti (http://dilkaf.sweb.cz).

ONOMASTIKA A JEJI CASTI
V ramci onomastiky se vydé¢lila cela fada rozdéleni.
Vlastnimi jmény se oznacuyji:
o Zivi jedinci: lidé, zvitata, narody, kmeny, pohadkové postavy,...
o Nezivé véci: nazvy statl, kosmickych téles, souhvézdi, vetejnych

organizaci, lidskych vytvori,... (Smilauer 1963: 5—6 )

DELENI VLASTNICH JMEN PODLE R. SRAMKA

R. Sramek déli vlastni jména do t¥i hlavnich skupin, které se dale ¢leni.

a) Geonyma, kterd zahrnuji vSechny tfidy toponym — mistnich
nazvu a geomorfologickych utvari- utvart pod povrchem zemé a kosmonym
o Oikonyma — nazvy osidlenych objektd
o Anoikonyma — nazvy neosidlenych objektt

Anoikonyma se déle dé€li na:
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o hydronyma — nazvy fek, mofi, oceant

0 oronyma — nazvy ¢lenéni zemského povrchu -
hor, pohofti, jeskyni

o agronyma — nazvy ploch, které jsou
obhospodarovany lidmi - pole, lesy

o hodonyma — nézvy dopravnich spojeni - silnice,
mosty

o choronyma — nazvy svétadila a stata

b) Bionyma jsou vlastni jména objektu, které jsou soucasti
socidlnich vztahti. D¢Eli se na:

. antroponyma — jména, ptijmeni

. pseudoantroponyma — jména smyslenych
postav

o theonyma — jména bohti

. zoonyma — jména zvifat i mytologickych

o fytonyma — nazvy rostlin

c) Chrématonyma zahrnuji vlastni jména objektd, jevu a vztaht,
vzniklych lidskou ¢innosti. DéEli se na:
o nazvy vyrobku
. nazvy spolecenskych instituci, spolecenskych
jevit a dalsi
Hranice mezi jednotlivymi skupinami se mohou prolinat (Sramek
1999: 7 - 8).

DELENI VLASTNICH JMEN PODLE A.V. SUPERANSKE
Klasifikace vlastnich jmen podle Superanské je velmi podrobna a rozdéluje se

predevsim podle Zivotnosti. Tim vznikaji dvé velké skupiny:
1) jména zivych bytosti, ktera se dale dé€li na:

a) antroponyma — vlastni osobni jména, ktera se dale rozd¢luji:

o individudlni (vyd¢lujici jednotlivce ze skupiny, pt. Petr, Pavel)
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. skupinova (jména rodinna nebo dynasticka, pt. Novakovi,

Premyslovci)

b) zoonyma — jména zvifat

o individualni (jednotliva jména domacich i divokych zvifat)
o skupinova (jména celych skupin zivocichti)

¢) mythonyma (Cymepanckas 1973: 173 — 181)

2) nazvy nezZivych predméti, které se déli na:

a) toponyma — nazvy geografickych objektt, sidel, oblasti

b) kosmonyma a astronyma — nazvy galaxii, sopek, hvézd planet

c) fytonyma — nézvy rostlin;

d) chrématonyma — nazvy véci, které vytvoril sim ¢lovék, napf. restaurace,
budovy

e) nazvy dopravnich prostiedkil — jednotlivé ndzvy tramvaji, automobilii, lodi

f) jakostni a specialni pojmenovani

g) ochranné znamky (tamtéz 1973: 186 — 196).

Vlastni jména komplexnich objektii:
1) ndzvy podnikd, sdruzeni, instituci, spolkil a asociaci

2) nazvy periodického tisku, novin nebo Casopisit

3) chrononyma — nazvy svatku

4) nazvy svatkl, vyroci a slavnosti (napi. Poxaectso)

5) nazvy akci, kampani, valek (napt. MexayHapoiHbIi (ecTUBAIb
JIEMOKPAaTUIECKOH MOJIO/ICKH U CTYIEHTOB)

6) nazvy literarnich a uméleckych dél — nazvy obrazu, soch, hudebnich a
literarnich d¢l;

7) dokumentonyma — nazvy dokument, listin, zakont a spisti (napf. JOKTpruHa
Tpymena)

8) nazvy zivelnich katastrof — cyklony, bouie, zemétresenti,

9) faleronyma (napt. opaen Anjapes [lepo3Bannoro) (tamtéz 1973: 196 — 206)
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Avsak existuji 1 jina kritéria pro déleni vlastnich jmen:

a) ,,PTima — nepfima
b) Ptredlozkova- nepiedlozkova
c) Primarni — sekundarni

d) Graficka — kulturni“ (Sramek 1999: 16 —19)

FUNKCE PROPRII
Hlavni funkci vlastnich jmen je:

a) individualizovat — vymezit a pojmenovat urcitou
konkrétni skutecnost (osobu, zvite, véc,...) v ramci stejného druhu

b) diferencovat — odlisit od sebe jednotlivé prvky dané
mnoziny

C) lokalizovat — zatadit pojmenovany objekt do urcitych
vécnych, prostorovych, historickych, kulturnich, socialni a

ekonomickych vztaht (tamtéz: 11)

Béhem mého studia onomastiky jsem se seznamila s mnoha vyznamnymi tvaremi
ceské onomastiky, k nim patii naptiklad Miroslava Knappova (antroponomastika),
Antonin Profous (toponomastika), Vladimir Smilauer (onomastika), Rudolf Sramek
(onomastika), Jan Svoboda (onomastika). K vyznamnym ruskym osobnostem
onomastiky bych piitadila naptiklad Alexandru Vasiljevnu Superanskou, V. D.

Bondaletova, Jelenu Lvovnu Berezovi¢, Vasilije Ivanovice Supruna.

23 PROBLEMATIKA PREKLADU VLASTNIiCH JMEN

Piekladani vlastnich jmen je velmi slozité, protoze bud’ neexistuji
jednotna pravidla, dosud nebyla vypracovana nebo se nedodrzuji. Pfi

prekladani mame moznost vybrat si z vice variant:

a) Transkripce — ,, Prepis na zakladé mluvené nebo zvukové
podoby lexikalni jednotky “ (Vychodilova, ZS, 2014/2015).

b) Transliterace — ,, Prepis na zakladé psané podoby lexikalni
jednotky “ (Vychodilova, ZS, 2014/2015).
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C) Kombinaci dvou predeslych moznosti

d) Transplantaci — ,, Preneseni slova v piivodni podobé do jiného
textu. Pri takovém prenosu slov vSak musi byt splnéna podminka, Ze jde o dva

rizné grafické systémy “ (Vychodilova, ZS, 2014/2015) .

., V publicistickych textech se nejcasteji setkavame s tzv. praktickou transkripci, a
to pii prevodu osobnich jmen, zemépisnych ndzvi, slozitych nazvii firem, organizacCi

apod. z nepribuznych jazyki “ (Vyslouzilova E., Machalova M., 2011).
Velmi jednoduchou, nenaroé¢nou a oblibenou formou ptekladu se jevi

metoda transplantace, nebot’ nemusi dochazet k nejrtiznéjsim deformacim

slov (Vyslouzilova E., 2002, str. 16 — 17).
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II. PRAKTICKA CAST

V popisu nami nashromazdéného materialu, ktery obsahuje nékolik 43 nazva
ruskych stravovacich zafizeni, jsme vy¢lenili fadu skupin. Jednotlivé skupiny jsou
vytvoieny na zakladé motivace vzniku nazvi podnikt vefejného stravovani. Pfi
porovnavani jednotlivych nazvia jsme zjistili, ze po gramatické strance jsou ptiblizné
stejn¢ Casto pouzivany jednoslovné a dvouslovné nazvy a mensi zbylou skupinu tvoii
nazvy viceslovné. V pojmenovani stravovacich zafizeni se setkavame nejcastéji s

podstatnymi jmény, pfidavnymi jmény a né€kolik ndzvl obsahuje i tvary slovesné.

1  HISTORIE RESTAURACI V RUSKU

Kolébkou ruskych restauraci je ozna¢ovana Evropa. Ve zacalo v 17. stoleti ve
Francii, kde byl otevien prvni podnik s nazvem ,,restaurace*, kde se pfipravovalo pouze
jedno jidlo, které bylo podavano hostim, napt. polévka. Za zakladatele vetejného
stravovani jsou ale povazovani vynalézavi Cinané.

Ruské restaurace jsou svym zptisobem jedine¢né. Od hospod, hostincti a taveren
piesli Rusové az k dne$nim restauracim. V dobé vlady Ivana Hrozného byl zakéazan
prodej alkoholickych napojt, s vyjimkou carovych hospod, které ptinasely zna¢ny vynos.
V 19. stoleti byly hospody oznacovany nazvem ,,napojové domy* (mureiiHbie qoma),
které byly nejen ve statnim, ale i v soukromém vlastnictvi. O néekolik let pozdéji se
zacala podavat i tepld jidla, ¢aje a pirohy. ,,Napojové domy* pozdé&ji nahradily hostince,
jejichz hlavnim Ukolem bylo obslouzit hosty. Na konci 19. stoleti se staly vice
rozsifenymi ¢ajovny, kavarny, taverny a prvni restaurace.

Od 20. stoleti se taverny postupné nahrazovaly restauracemi. Témé&f vSechny
podniky v té€ dobé patfily Francouziim a Némctim, ale béhem revoluce byla vétSina
restauraci zaviena, protoze neodpovidala potiebam tehdejsi doby. Od poloviny 20. stoleti
se opé&t restaurace zacaly rozvijet, ale pouze do té doby nez na Rusko pfisla celostatni
krize.

Dnes je restaurace vydéle¢ny a zaroven rizikovy podnik, vyzadujici pomérné
velky pocateéni kapital. Dal$imi faktory, které ovliviiuji prosperitu podniku jsou
organiza¢ni otdzky, cenova politika, dodavatelé, obsluha, kuchati, muzikanti, bavici,...

V soucasné dobé jsou celosvetove velmi oblibena stravovaci zatfizeni fungujici na
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principu rychlého obcerstveni- fast foody (pecropatsr 6icTporo nmuTanus, Gactdys),

tento trend se nevyhnul ani Petrohradu (www.zabastovka.com).

2  KLASIFIKACE NAZVU PODNIKU VEREJNEHO
STRAVOVANI

NAZVY STRAVOVACICH ZARIZENI ZAHRNUJICI VLASTNI JMENA
Majitelé stravovacich zatizeni se nechavaji inspirovat ruskymi i svétovymi
slavnymi a vyznamnymi osobnostmi. Divodem muze byt skute¢nost, ze pokud zafizeni

nese jméno n¢koho slavného, miize na zakazniky pozitivné zapusobit.

NAZVY STRAVOVACICH PODNIKU ZAHRNUJICi JMENA SLAVNYCH
RUSKYCH SPISOVATELU

V ruské historii najdeme mnoho vyznamnych a slavnych spisovatelt. Jejich
jmeéna inspirovala majitele restauraci, aby pojmenovali po nich své podniky.

Setkali jsme se s témito nazvy obsahujicimi vlastni jména spisovatell:

Yexos (Anton Pavlovi¢ Cechov) - velmi znamy rusky spisovatel, dramatik a
prozaik. Cechova mizeme zafadit mezi spisovatele Zlatého véku ruské literatury.
Studoval medicinu v Moskvé. Zivil se také jako reportér ze soudni sin& a psal komické
texty pro divadlo. Psal i pro petrohradské noviny. Snazil se psat stru¢né a prosté, ale
piitom vystihnout pravdu zivota. Posléze se zacal soustiedit na psychologii postav a
spolecenskou atmosféru. Ke konci svého Zivota zacal tvotit pro divadlo, jeho tvorba méla
obrovsky uspéch. Z jeho dél jsou neznamgjsi tragikomicka, komedialni a existencialni
dramata jako Racek, Strycek Vana, Tii sestry, Visnovy sad nebo proza Chameleon
(www.spisovatele.cz). Restaurace Cechov se nese v duchu 19. stoleti, uvnitf najdeme
stinitka, krajkové ubrusy, dubovy nabytek, skiin¢ s domaci naklddanou zeleninou, stary
gramofon, bilé piano a dokonce i servirky v kostymech podle tehdej$i mody. Budova se
nachazi na Petropavlovské ulici, vedle namésti Lva Tolstého. Oteviraci dobu maji kazdy
den od 12:00 do 23:00. Menu je zde velmi propracované a rozsahl¢, kazdy stravnik si
najde to své. Vybrat si lze ze studenych jidel, polévek, salata, hlavnich chodi z ryb a
masa, sladkych jidel a nesmi chybét ani pirohy a pirozky na rizné zptisoby. Cenova
relace se pohybuje od 300 do 700 rublu (http://restaurant-chekhov.ru). Majitel tohoto

podniku zaroven vlastni i restauraci I 'ocozw, Ktera je pojmenovana podle Nikolaje
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Vasiljevi¢e Gogola, coz byl rusky dramatik, spisovatel a prozaik pochazejici z Ukrajiny.
Muzeme ho také zatradit mezi spisovatele Zlatého véku. Gogol vystudoval gymnazium a
poté odcestoval do Petrohradu, kde pracoval jako ufednik a vénoval se historii. V
Petrohradu vznikly také jeho znamé Petrohradské povidky, coz je soubor Sesti povidek s
Petrohradskou tematikou. Povidky realisticky a humorné li¢i zptisob Zivota tamnich lidi a
jejich charakter. Za ideal povazoval mravné dokonalou spole¢nost. Dale mezi jeho
vyznamnou tvorbu mizeme zatadit komedialni hru Revizor, roman Mrtvé duSe nebo
komedii Zenitba (Www.spisovatele.cz). Restauraci najdeme v samém centru Petrohradu,
na Malé Mofiské ulici, asi minutu chtize od stanice metra "Admiraltéjska". Podnik Gogol
je nazyvan gastronomickou piehlidkou v petrohradském stylu 19. stoleti. Jak jsme jiz
zminili, restaurace Gogol a Cechov patii jednomu majiteli, a proto jak interiér, tak
nabidka jidel jsou si velmi podobné (www.restaurant-gogol.ru). Jako dalsi jsme vybrali
bar Cunuir ITywixun, Ktery je nazvan podle Alexandra Sergejevice Puskina, ruského
basnika, dramatika, prozaika, kritika a publicisty pochazejiciho ze $lechtické rodiny.
Vystudoval ptedni carské lyceum, kde si v§imli jeho neobvyklého basnického nadani.
Vice nez jednu tfetinu svého Zivota stravil Puskin v Petrohrad¢. Hlavnim méstem
tehdejsiho impéria se nechal inspirovat i ve svych dilech (http://pushkin-omsk.narod.ru).
Po tomto vyznamném spisovateli je pojmenovana i ulice v centru Petrohradu-
Iywrunckas ynuya a také mésto ITywxun, Které se do roku 1917 nazyvalo Carskoje Selo
(l{apcroe Ceno). Mésto se nachazi na severozapadé Ruska, administrativné spada pod
Petrohrad, od jehoz centra je vzdaleno asi 25 km. Mésto je centrem Puskinského rajonu
(https://ru.wikipedia.org). Alexandr Puskin zemfiel v pouhych 37 letech pti souboji s
francouzskym diplomatem Dantem. Puskina postihl stejny osud jako EvZzena Onégina z
jeho stejnojmenného romanu (www.spisovatele.cz). Bar Modry Puskin je ptedevsim pro
milovniky rock n rollu, dobré zabavy a jidla. Potadaji se zde kazdy tyden koncerty
alternativnich rockovych skupin. Podavaji se zde rtizné alkoholické napoje od koktejlt,
piva az po néco ostiejsiho. Hlad lidé mohou utisit drobnymi pochoutkami nebo i teplym

jidlem. Bar se nachézi na ulici Zukovského (www.spushkin.com).
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NAZVY STRAVOVACICH PODNIKU ZAHRNUJICi JMENA LITERARNICH
POSTAV

Jak jsme se jiz zminovali, ruska historie obsahuje mnoho vyznamnych literarnich
d¢l, a proto se mizeme setkat se stravovacimi podniky, které jsou pojmenovany podle
jmen znamych literarnich postav.

Na nabtezi feky Mojky, nedaleko od Namésti sv. Izdka se nachazi bohat¢
zdobeny dim v klasicistnim stylu, ve kterém najdeme restauraci Zouom (ldiot).
Otevieno maji kazdy den od 11:00 do 1:00. Pti vybéru jidel si pfijdou na své predevsim
vegetariani, ale daji se zde najit i pokrmy z masa a typicka ruska jidla, jako palac¢inky na
rizné zpusoby, pelmené a i jidla italska (http://idiot-spb.com/). Nazev Idiot vznikl podle
hlavni postavy romanu Fjodora Michajlovi¢e Dostojevského, ktery byl napsan roku
1866, a mizeme ho zatadit mezi dila kritického realismu. Hlavnim hrdinou romanu je
chudy knize Lev Nikolajevi¢ Myskin, ktery se byl 1&&it ve Svycarsku s epilepsii. Kvili
sveé nemoci byl oznacovan za "idiota". Dostojevsky chtél stvofit kladného hrdinu s
"dobrackou postavou", podobného az dokonce samotnému Kristu. Myskin byl
zt€lesnénim dobra, bezihonnosti a dokonalé mravni Cistoty (www.rozbor-dila.cz). Kdyz
bylo Dostojevskému 38 let, dostal povoleni prest¢hovat se do Petrohradu, kde prozil
vyznamnou ¢ast svého zivota a nakonec zde i zemfel (fdostoevsky.ru). Dalsi restauraci
pojmenovanou podle literarni postavy je IZunowxun (Plyushkin) - Pjuskin je jednou z
hlavnich postav satirického romanu Mrtvé duse od Nikolaje Vasiljevi¢e Gogola, ktery je
s Petrohradem svazan piedev§im svymi Petrohradskymi povidkami. Jméno Pljuskin je
piekladano jako Plesnivec - chodi po svéte jako Spinavy, roztrhany a neoholeny chudak.
Shromazd'uje kdejaky hadr a hladovi, zatimco mu chatra jeho nesmirné bohatstvi
(http://vzdynahore.cz). Restaurace Plyushkin je nejlep§im mistem pro pauzu pii dlouhém
nakupovani, nachazi se totizZ na Modni promenad¢. Hosté sem chodi hlavné za vybornou
kavou a domacimi Cerstvymi zékusky, ale je mozné si objednat 1 hlavni jidlo evropské
nebo asijské kuchyné. Po vecerech zde hraje ziva hudba a o vikendech potadaji

kulinafské akce pro déti. (www.ginza.ru).

NAZVY STRAVOVACICH PODNIKU ZAHRNUJICI TITULY

Lapyw (Car) - titul panovnika pouzivany v Bulharsku, Srbsku a hlavné v Rusku.
Slovo car vzniklo z latinského caesar, cisar. Jako prvni zacal v Rusku pouzivat titul car
velkoknize moskevsky Ivan III. Veliky a to pouze v diplomatickém styku. Dale titul cara

na Rusi nosili: Vasilij III. Ivanovié¢, nejznaméjsi Petr 1. Veliky, Ivan IV. Hrozny a déle
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také Mikulas II (https://cs.wikipedia.org). Restaurace nés vtahne do davnych dob vlady
carll nejen svym interiérem, ale i pfipravovanymi pokrmy, které kdysi konzumovala
vyssi vrstva spolecnosti, jako naptiklad kaviar, hibet jesetera nebo teleci jatra. Mizeme
zde i ochutnat ta nejlepsi vina, ktera vybral sommelier Denis Michajlov a k tomu nam
zahraje ziva hudba. Restauraci Car najdeme v Petrohradé v Sadové ulici. Oteviraci doba
je méné obvykla, otevieno maji od 12:00 a zaviraji, az odejde posledni host. Snidan¢ se

zde podavaji po cely den a v kuchyni se vaii do 23:30 (http://ginza.ru).

NAZVY STRAVOVACICH PODNIKU ZAHRNUJICi JMENA ZNAMYCH
RUSKYCH I SVETOVYCH OSOBNOSTI

Sit’ bard Gromov (6ap [ pomos) je pojmenovana podle vyznamného sovétského
pilota a velitele, profesora a sportovce Michaila Michajlovice Gromova. Bylo mu
udéleno mnoho ocenéni a mezi nimi i Lenindv fad, titul Hrdiny Sovétského Svazu a nebo
medaile Mezinarodni letecké federace (https://ru.wikipedia.org). V Petrohrad¢ se
dohromady nachazi 3 bary Gromov a to na ulici Chudoznikov, Korablestroitelej a na
Grazdanské ulici. Jedna se o velice komfortni a stylové bary v modernim stylu 21. stoleti.
V nabidce najdeme vysoce kvalitni alkohol a vynikajici kuchyni za lidové ceny. Nyni si
zde muzete dokonce objednat i dort podle vaseho ptani (http://gromovbar.ru/). Na
Kronverkské tiidé najdeme kavarnu Mozart (Kaghe Moyapm), ktera ma tu Cest mit v
nazvu jméno sveétoznamého rakouského hudebniho skladatele a nejvyznamnéjsiho
skladatele klasicismu viibec, Wolfganga Amadea Mozarta. Mozart se narodil 27. 1. 1756
v Salzburgu a zemftel v pouhych 35 letech ve Vidni. Mozart byl neobvykle nadanym
ditétem a tato skutecnost mu umoznila jizZ v mladi procestovat velkou ¢ast Evropy. Diky
otcovym zndmostem dostal od slechty objednavky na opery a Své obecenstvo napliioval
uzasem. V letech 1786 - 1790 vznikly Mozartovy nejznamé;jsi dila — opery: Don
Giovanni a Figarova svatba, které byly uvedeny i v Praze, za uc¢asti samotného
Wolfganga (http://zivotopis.osobnosti.cz). Kavarna Mozart miize byt mistem pro Svatbu,
slavnostni vecefi, oslavu nebo firemni seSlosti. Interiér je stylové ladén do doby Mozarta.
Na ptani je moznost domluveni zivé hudby. 27. ledna, v den Mozartovych narozenin, je
obsluhujici personal oble¢en do dobovych kostymi. V nabidce kavarny najdeme par
specialit, jako starovidensky gulas, Specle, dezert ,,vzdusny polibek* nebo moznost
objednéni si dortu na piani (www.cafemozart.ru). Milovnici gruzinské a osetinské
kuchyné, dobrého gruzinského vina a piijatelnych cen si pfijdou na své v restauraci

nachazejici se na Velké tiidé v Petrohradé (www.pirosmani.spb.ru/). Podnik Pirosmani je
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pojmenovany podle gruzinského maliie, kterého mizeme fadit k naivnimu uméni na
prelomu 19. a 20. stoleti. Malif je znamy ptezdivkou Nikita, celym jménem Niko
Pirosmani. Nikita brzy osifel, dostal se do opatrovnictvi svych sester a poté zacal
pracovat jako sluha a pastyf. Malovat se naucil sdm a pozd¢ji s dalSim podobnym
malifem Si otevfeli dilnu na vyrobu reklamnich tabuli. Cely zivot zil v chudob¢ a
pracoval i jako malit pokoji nebo bilil budovy. Nejc¢astéji maloval na voskové platno a
jeho piedlohou byly zvifata a scény ze Zivota oby¢ejnych lidi (https://cs.wikipedia.org).
V restauraci Pirosmani se budete citit jako na Kavkaze, i kdyZ se nachazite uprostied
Petrohradu. Podnik je pfizptisoben spolecenskym akcim, nachazi se zde velky sal i malé
salonky. Na pozadi hraje gruzinska hudba a kazdy den, krom¢ pond¢li zde vystupuje ziva
kapela (www.pirosmani.spb.ru/). bepune (Vitus Jonassen Bering) - dansky moieplavec a
navigator, zijici mezi lety 1681 — 1741. Byl distojnikem v baltské flotile u ruského
namotnictva, do kterého vstoupil béhem severni valky roku 1703. V dobé rusko —
turecké valky, v letech 1710 — 1712, slouzil u azovské flotily. Béhem Zivota se zG¢astnil
mnoha vyprav. Jeho posledni vyprava zacala 8. 9. 1740 na lodi Sv. Petr, které velel. Na
vypravu se vydala i lod’ Sv. Pavel pod vedenim Cirikova. Pfi silné bouti v roce 1741 se
obé lodé rozdélily. Lod’ Sv. Petr s Beringem a jeho posadkou pluli podél poloostrova
Aljaska a ostrovii Aleuty, kde vétSina posadky onemocnéla a ztroskotala na
Komandorskych ostrovech, zde 8. 12. 1741 Bering zahynul a ostrov byl po ném
pojmenovan - Beringliv ostrov. Po dokonceni vypravy nastalo pozvolné ruské osidlovani
Aljasky (https://cs.wikipedia.org). V Petrohradé je po slavném mofteplavci pojmenovana
ulice Yauya Bepunea (Beringova ulice) a také restaurace Bering
(https://ru.wikipedia.org). Tato jedine¢na restaurace s panoramatickym vyhledem na
historické centrum mésta a feku Névu se nachazi v hotelu ,,Canxr-ITerepOypr* na
Pirogovové nabiezi. Séfkuchat Dmitrij S¢erbakov sestavil originalni menu, které nabizi
ruskou, asijskou a evropskou kuchyni a také jeho speciality (http://bering-spb.ru). Prvni
irskou hospodou v Petrohradu, ktera se nachazi nedaleko Névské ttidy je Mollie”s pub.
PiSe o sob¢, Ze je jednim z nejlepsich bart na Névské. Mollie”s nabizi vse, co se da od
irské hospody ¢ekat: mnoho ruznych piv, lahodnou whisky, koktejly, dobré jidlo
evropské a ruské kuchyné a kvalitni hudbu. Personal mluvi dvéma jazyky, takze neni
problém sem pfijit jako cizinec s ptateli z celého svéta (http://molly.su/mollies/). Jaen-
Baptiste Poquelin, ktery vystupoval pod jménem Moliére, se narodil v roce 1622. Byl to
francouzsky spisovatel, ktery od svych mladych let ptsobil u ko¢ovnych spolecnosti jako

herec a rezisér. Jeho nejznaméj$imi dily jsou komedie Lakomec, ktera vypravi o lichvaii
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Harpagonovi, ktery je za penize ochotny délat cokoli. Dalsi komedii je Tartuffe,
nejodvaznéjsi Moliérovo dilo, poukazujici na pokrytectvi a chvastani

(www.spisovatele.cz).

NAZVY STRAVOVACICH PODNIKU ZAHRNUJiCi TOPONYMA

V pojmenovani stravovacich zatizeni se ¢asto setkdvame i se zemépisnymi nazvy,
které oznacuji riiznd mista a oblasti. Na Petrovském nabtezi se nachazi restaurace s
nazvem Volga-Volga. Jedna se o unikatni restauraci nachazejici se na parniku s odkrytou
palubou, poradajici kazdy den, od jara do podzimu plavby po fece Néve. Ochutnat zde
muizete sttedozemskou, evropskou, ruskou nebo dokonce i japonskou kuchyni
(https://ginza.ru). Reka Volha prameni severozapadné od Moskvy ve Valdajské
které je vybudovéano nékolik prehrad a plavebnich kanaltl, spojujici ji s Cernym,
Azovskym, Bilym a Baltskym motem. Pro Rusy ma Volha symbolicky vyznam, je
nazyvéna jako Maticka Volha (https://cs.wikipedia.org). Vyraz Volga-Volga byl ptevzat
Z popularni filmové komedie natocené rezisérem G. Alexandrovem v r.1938, jejiz d¢j se
odehréavé na lodi. Pod ndzvem ITumep najdeme v Petrohradé jak bar-restauraci,
nachazejici se Majakovske ulici, tak kavarnu v Parku Vitézstvi. Podniky jsou
pojmenovane podle hovorového nazvu mésta, ve kterém se nachazeji. Petrohrad neboli
Sankt-Petérburg je druhé nejveétsi mésto Ruska s poctem 5 000 000 obyvatel, rozkladajici
se v jeho severozapadni ¢asti pii usti feky Névy do Finského zalivu. Petrohrad byl v roce
1703 zalozen Petrem Velikym a stal se hlavnim méstem Ruského impéria. Na pocest
bolsevického viidce Vladimira Iljice Lenina nesl v dobach Sovétského svazu nazev
Leningrad. Petrohrad je cilem mnoha turistii, nachéazi se zde bohat¢ kulturni dédictvi,
pamatky zapsané do seznamu mezinarodni organizace UNESCO a také je jednim z
pod jednou stfechou tii zcela odlisné formy stravovacich podniki. Jednim je klasicka
pivnice s vybornym pivem a televizi vysilajici sportovni pienosy, dale utulna rodinna
restaurace a v neposledni fad¢ sal pro slavnostni ptilezitosti. /lumep byl otevien v roce
2003 na oslavu ttistého jubilea mésta. Milovnici ruské kuchyné jist€¢ oceni bramborové
placky s kaviarem, kola¢ s lososem a candatem nebo polévku ucha uvatenou podle
receptu cara, ale i fanousci kavkazské nebo evropské kuchyné si ptijdou na své
(wwwe.restoclub.ru). Kavarna ITumep se stala jednim z nejoblibengjSich mist obyvatel

Moskevske oblasti. Interiér je elegantni, nabidka jidel je tak rozmanita, az o¢i piechazi a
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za rozumné ceny. Jako tradi¢ni ruské jidlo zde mizeme ochutnat naptiklad palacinky S
kaviadrem, lososem nebo jinymi naplnémi, bors¢, dale maji na jidelnim listku italské
téstoviny, finskou krémovou polévku s krevetami a lososem, bavorské veprové koleno
pecené v medovo-hoici¢né omacce, peCeného lososa v alobalu s krevetami ve smetanoveé
omacce a mnoho dalsiho (www.restoclub.ru). Restauraci Mocksa (Moskva) nebudeme
hledat v hlavnim mésté, ale pfimo na Névské tiid¢ v Petrohradu. MiZete si vychutnavat
pokrmy, které patii ke svétovym hitim a soucasné se pokochat jedine¢nym vyhledem na
hlavni ulici Petrohradu. V interiéru je kladen diraz na detaily a originalni atmosféru
(https://ginza.ru). Nazev je odvozen od hlavniho mésta Ruska. V Moskvé Zije asi 12 mil
obyvatel, nachazi se zde 60 univerzit a mnoho dalsich vysokych $kol, v§echna
ministerstva, statni Gfady, vyznamné firmy a nespocet historickych staveb. Za
nejznamgéjsi pamatku je povazovano centrum mésta, v jehoz stiedu se rozklada Kreml,
prohlaseny spolu s Rudym naméstim za pamatnik svétového kulturniho dédictvi
UNESCO (https://cs.wikipedia.org). Dalsi restaurace se nachazi na malebném biehu feky
Krestovky, a proto nese nazev Ha peuxe (Na Ri¢ce). V tomto podniku vladne harmonie a
domaci atmosféra, je proto vhodny pfedevs§im pro relaxaci po naroéném dni. Interiér je
ladén do pastelovych barev s vyuzitim dfeva, s pohodlnymi kiesly a pohovkami.
Rozséahlost pokrmi je velka, ptijdou si na své milovnici evropské, ruské, kavkazské i
japonské kuchyné (https://ginza.ru). Cukrérna a kavarna Bereyus (Venezia) je
pojmenovana podle Italského méstecka Benatky, rozkladajiciho se na nejsevernéjsim
pobtezi Jaderského mote, mezi lagunami. Benatky jsou jednou z nenavstévovanéjSich
destinaci Italie, nachazi se zde velké mnoZstvi pamatek, jako naptiklad Bazilika a
Namésti sv. Marka, DozZeci palac, Paldce na Canal Grande, kostel Frari a mnoho dalSich
(wwwe.italie-pruvodce.cz). Kavarna Venezia je znama svoji domaci zmrzlinou, na Névské
tfidé neni snad nikdo, kdo by ji neznal, kazdy den tady pfipravuji vice nez 18 druhil
zmrzliny a sortiment stdle obménuji. S vymyslenim chuti si davaji zaleZet, objevuje se
zde zmrzlina s ptichuti teplé vanilky, okurky, angrestu nebo pe¢eného kolace.
Atmosférou i interiérem misto pfipomina Italii (www.afisha.ru). Restaurace Palermo
(Ilanepmo), s tradicni italskou a evropskou kuchyni, se rozklada vedle Névské tfidy na
nabiezi feky Fontanky. Palermo zprostfedkovava atmosféru bezstarostného odpocinku a
pocitu ocekavani dovolené, diky nasténnym malbam mésta Palerma a nespoctu zelenych
kvétin spolu s masivnim, bilym, dievénym nabytkem. K restauraci patii i salonek uréeny
pro ruzné oslavy, svatby nebo firemni vecirky (www.palermo-spb.ru). Palermo je

fascinujici, chaotické mésto, plné kontrastti a také hlavni mésto oblasti Sicilie. Mésto
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déla originalnim zejména jeho jedine¢nd kombinace normanské a orientalni architektury,
baroka, historickych parka a zahrad (Www.visitpalermo.it). Bali je nejzapadnéjsi ostrov
Malych Sund, patficich k Indonésii, s hlavnim méstem Denpasar. Bali je jedinecné a pro
mnoho turistl 1 nejkrasnéjsi misto na svéteé s neopakovatelnou atmosférou. Pro ostrov je
typickd hinduisticka kultura, usmévavi lidé, oslavy, vonné ty¢inky, spousta posvatnych
mist, tance, ritudly, pamatky, ve spojeni s pfijemnym podnebim, vynikajicim jidlem,
neklidnym moiem a exotickou ptirodou (cestovani.idnes.cz). Po tomto nadherném misté
je pojmenovana restaurace na ulici Savuskina, ktera je skute¢nym rajem uprostied
severniho mésta. Podnik Bali je vybaven nejmodernéjsimi technologiemi, tfemi halami a
jednou venkovni terasou, ktera je bohaté zdobena kvétinami, vzdusnym nabytkem s
vyhledem na park. Pozorny personal Vam rad doporuci ta nejlepsi jidla z evropské,
italské, japonské a samoziejmé i z thajské kuchyné. Séfkuchat si sam kontroluje kvalitu
zbozi, ze kterého vafi. Zeleninu péstuji ve sklenicich, maso vybiraji z vyhlasenych farem

a kofeni je dovazeno z Thajska (main.balispb.ru).

RESTAURACE POJMENOVANE PODLE POHADEK

Nektefi majitelé restauraci se pii vybéru ndzvu pro svoji restauraci nechali
inspirovat oblibenymi pohadkami. Sit’ rychlého obclerstveni Tepemox ma celkem 88
pobocek, ale ne jen v Petrohrad€. Nazev je odvozen od ruské, animované, narodni
pohadky Tepemox, ve které se odehrava piib¢h zaby, zajice, medvéda a mnoha dalsich
zvitat, kterd ukazuji svoji ochotu a laskavost postavit se za kamarady a pfekonat nepfizen
osudu. Sit’ obCerstveni o sob¢ pise, Ze neni typicky Fast food, ale tzv. Fast casual. Tento
pojem se pouziva zejména v USA a znamena to, Ze restaurace vaii z kvalitngjSich
surovin, s menSim vyuZitim mraZenych polotovart, nez je tomu u klasického Fast foodu,
ma to byt jakysi kompromis mezi rychlym obcerstvenim a klasickym menu v restauraci.
Teremok nabizi popularni a vydatnou ruskou kuchyni. V jidelnim listku najdeme sladké
palacinky s riznymi naplnémi, polévky, kase, knedliky, salaty, dezerty a mnoho dalSich
pokrmt pouze z ptirodnich surovin (teremok.ru). Bar Pif-Paf, nachazejici se na Névské
Ttidé je pojmenovany podle animovaného hudebniho filmu ITug-naep, oii-oii-oii!, ktery
je tvotfen divadelnimi parodiemi, odehravajicimi se v ptibéhu humorné basné Fjodora
Millera (ru.wikipedia.org). Jedna se o americky bar s hamburgery, které jsou
ptipravované podle specialnich receptli a vzdy v patek a v sobotu jsou zde pofadany
diskotéky (https://www.restoclub.ru). Illeaxynuux (Louskdcek) je restaurace s rychlym

obslouzenim, nachazejici se na Ligovské tfideé, naproti Moskevskému nadrazi. Jeji

31


http://cestovani.idnes.cz/bali-nejkrasnejsi-misto-na-zemi-d3u-/rady-na-cestu.aspx?c=A090206_104852_ig_zkusenosti_tom

interiér je ladén do ptirodnich barev s hojnym vyuzitim dieva. Louskdcek jako prvni v
Petrohrad¢ uvadi pojem tzv. ,,free-flow", coz znamena, Ze hosté se pohybuji voln¢ po
podniku a sami si vybiraji jidlo, které pfimo pied jejich ofima vaii mistni kuchafi.
Restaurace timto usetti za platy ¢iSnika a ceny pokrmt jsou nizsi nez u konkurence. Na
uzemi restaurace se nachazi i maly soukromy pivovar, kde se vaiti pivo pod ochranou
tradi¢ni znamkou, némecké technologie « ogppmann» (schelkunchik.spb.ru). Nazev
restaurace je odvozen od svétoznamého baletu o dvou déjstvich «Louskdacek». Hudbu
slozil P. I. Cajkovskij na ndméty pohadky E. T. A. Hoffmanna «Louskdcek a mysi krdl».
Premiéra baletu byla uvedena 18. prosince 1892 v Mariinském divadle v Petrohrad¢
(ru.wikipedia.org).

PODNIKY POJMENOVANE PODLE NADOBI

Podle kuchynského nadobi je pojmenovana fada restauraci. V€hlasna a rychle se
rozvijejici sit’ jidelen Taperxa cmonosas mé po Petrohradé 16 pobocek a k tomu jesté 2 v
Moskvé. Jako prvni, v roce 2013 byla ztizena Tapenxa cmonosas na ulici Kolokolnaja.
Zajimavosti je, ze v pobocce na ulici Marata maji otevieno nonstop, coz pro mnoho lidi
muze byt ptinosem, hlavné pro pracujici lidi a studenty. V ostatnich jidelnach oteviraji
kazdy den od osmi hodin rdno. Jidelny nabizeji jednoduché a chutné pokrmy za rozumné
ceny, mnohdy i se zajimavymi akcemi. Lze si vybrat z nabidky ruské a evropské
kuchyné. Kazda z jidelen uvita své hosty originalnim designem, pohodinym vybavenim a
pratelskou atmosférou. Podle legendy, v historickém domé¢ na ulici Kolokolnaja zil v 19.
stoleti jeden z nejnadangjSich kuchaiti Petrohradu- Vasilij Dvinskij, ktery mél sviyj
porcelanovy talit jako talisman pfinaSejici Stésti. Po mnoha letech byl talif nalezen
uschovany v budové, kde byla zalozena prvni Tapeaxa cmonosas a nyni se tento
porcelanovy talifek stal jejim symbolem §tésti a uspéchu (tarelkas.ru). Yatinas noxcka
(Kéavova 1zicka) je jedna z nejvetSich a nejpopularnéjsich siti rychlého obcerstveni v
Petrohrad€. Ma celkem 43 pobocek a jako prvni byla v roce 2001 oteviena Yaiinas
nooieka na ulici Vosstanija. V kazdé z restauraci je mily personal, pfijemna atmosféra,
typické obdélnikové stoly s zidlemi, stény zdobi nadobi a vse je ladéno do teplého
oranzového tonu. V nabidce maji Siroky sortiment jidel za pfijatelné ceny a specialitou
podniku jsou mistni palacinky s riznymi naplnémi. Restaurace mysli i na déti, nabizi
détské legracni obédy, oslavy narozenin nebo slavnostni programy s klauny a

pohadkovymi postavami (teaspoon.ru).
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RESTAURACE POJMENOVANE PODLE ZVIiRAT

Podle berénka je nazvana panoramaticka restaurace Fapawixu, kterd se nachéazi na
Senném namésti v nejvyssim patie obchodniho centra ITuk. Diky velkym okntim a
umisténi restaurace se lidé mohou kochat jedine¢nym vyhledem na namésti z ptac¢i
perspektivy a také na kopuli Chramu sv. Izaka. Kazdy prvek interiéru podporuje pocit
lehkosti a pohodli: teplé barvy, velké mnozstvi dfeva, dekorativni pfedmeéty s historickou
tematikou a na stén¢ samoziejmé nesmi chybét portrét beranka. Prostor je peclivé
rozdélen na soukromé kabinky, spolecensky sal, bar, jevisté a détsky koutek. Bohaty
jidelni listek je slozen z pokrmil zamétenych na rizné chuté, pfijdou si na své milovnici
italské, evropskeé, kavkazské nebo japonské kuchyné. Kuchafi se zabyvaji i pfipravou
jidel na grilu nebo pizzy (barashkispb.ru). Dal§im zvifetem ve znaku restaurace je kralik,
jedna se o kavarnu Kponuk-oap, ktera se nachazi v centru mésta v suterénu, bez oken,
pouze s um¢elym osvétlenim, jako v krali¢i note. Pii vstupu do podniku vas obklopi
krali¢i atmosféra, po celém baru se nachazi kralici a mrkev. Zelené stény v kontrastu s
cervenym nabytkem, na sténach visi obrazy kraliki nebo portréty lidi v krali¢ich

maskach nebo alespoii s néjakou ¢asti kralika- usi, ocas, zuby (otzovik.com).

RESTAURACE NAZVANE PODLE JIDLEL, NAPOJU A INGREDIENCI

Cela fada restauraci je pojmenovana podle néjakého pokrmu, ktery je ve vétSiné
ptipadt s podnikem ptimo spjaty. Je tomu tak napiiklad u kavarny Kagpe Jlasaw (Lavas),
ktera lezi na ulici Majakovského. Nazev je odvozen od nekynutého, mékkého, tenkého
chleba lavas. Jedna se pfedevsim o tradiéni pokrm arménské kuchyné, ktery je zakladem
mnoha tamnich jidel. Chléb je velice popularni zejména v Azerbajdzanu, Arménii, Iranu
a Turecku. Lavas se vyrabi po podzimni sklizni obili, kdy se z pSenicné mouky, vody,
soli a oleje vytvofti placky, které se pe¢ou na rozpalené hlinéné peci, ktera se nazyva
tandar. Chlebi se pece hned nékolik najednou, skladuji se v suchu a pfed konzumaci se
navlh¢i vodou. Diky své struktufe se do placek miize zabalit maso, vejce, brambory,
zelenina, strouhany syr nebo i sladké potraviny. V roce 2014 byl Lavas, komisi
UNESCO, zapsan na seznam mistrovskych d¢l astniho a nehmotného dédictvi lidstva
(cs.wikipedia.org). Kaghe Jlasaw se vénuje zejména rozvozu pokrmi a kavy. Vaii zde
skute¢ni kavkazsti kuchafti podle davnych receptil, z vlastni Cerstvé zeleniny, masa a
samoziejme s vyuzitim lavaSe. Nabidka obsahuje desitky pokrmii, porce je pfipravena

tak, aby se z ni najedl dospély muz, ceny jsou vice nez rozumné a navic rozvoz jidel je
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zdarma (cafelavash.ru). Na Plovdivské ulici se nachazi gruzinska restaurace Kaghe
Aodorcuxa, kterd nese nazev podle kotenici smési, obsahujici papriku, ¢esnek, koriandr,
tradicni gruzinské kotfeni chmeli-suneli, kopr a sumah. Tato smés pochdzi z Gruzie, kde
se dodnes pouziva jako pasta nebo hoicice. Oblibena je po celém svété, ale zejména v
Rusku a v zemich byvalého SSSR (cs.wikipedia.org). Interiér restaurace je ladén do
ptirodnich barev s vyuzitim dfeva. Jidelni listek nabizi gruzinskou, ale i evropskou
kuchyni s moznosti rozvozu (cafeadjika.ru). Kopr vonny se vyuziva jako zelenina,
kofeni nebo 1é¢ivka. Nejznaméjsi pokrm z této rostliny, alespoii v Ceské republice, je
koprova omacka. Koprem se nechali inspirovat i zakladatelé restaurace pro vegetariany a
vegany, nachazejici se na ulici Marata, ktera nese nazev Vxpon kaghe. Interiér restaurace
je EKO, s minimalnim vyuZzitim umé&lych véci. V jidelnim listku najdeme naptiklad
dynovy krém, houbovou polévku, gratinované brambory s brokolici, smetanou a syrem,
pohankové nudle se zeleninou a houbami, salat s peGenou ¢ervenou fepou a smetanovym
syrem, Cerstvy zeleninovy salat s avokadem a pSeni¢nymi klicky, doméci knedliky s
visnémi, ¢okoladovy dort, domaci cheesecake a mnoho dalsich (cafe-ukrop.ru).
Restaurace Koprowra se nachazi u Petropavlovské pevnosti a diky velkym oknim se
hosté mohou kochat neuvéfitelnym vyhledem na feku Névu. Interiér je stylovy, vkusny,
komfortni, s petrohradskou atmosférou. Je vyuzito mnoho ptirodnich materialti s
kombinaci pestrych barev, v prvé fadé modré. V jidelnim listku se nachazi pokrmy z
celého svéta, ale jako specialita, patiici k Petrohradu, je zde pfipravovana ryba korjuska
(ginza.ru). Korjuska je mala rybka vyskytujici se v Severnim a Baltském mofi a jejich
umoti. Je také znama pod starSim Ceskym nazvem fepacha. Dorasta maximalné do 20
cm, jeji télo je Stihlé se Spicatou hibetni ploutvi v Sedosttibrné barveé, nékdy prechazejici
v nacervenalou. Korjuska se vétSinou pfipravuje veelku a konzumuje se i s kostmi
(cs.wikipedia.org). Od roku 2010 se na stfeSe obchodniho centra ,,Apena Xomn“ nachazi
restaurace s ndzvem Maxaponuxu (Makarony). Restaurace je zastieSena sklenénou
kopuli, ktera slouzi v zimé jako sklenik. Jeji stény tvofi také sklo, diky kterému maji
navstévnici moznost prekrasného vyhledu na mésto, na kopuli chramu sv. Izéka, Zulové
biehy feky Névy, na Petrovsky stadion, na zvonici Vladimirského chrdmu, ktera byla
navrzena Rinaldim a na mnoho dalSich pamatek. K restauraci patii i obrovska terasa,
kterd pojme aZ 300 lidi, nachazi se zde 1 détské htisté nebo houpaci sité. Do restaurace
pravidelné piijizdi jako poradce italsky $éfkuchat, ktery vlastni restauraci v Rimé a
dokonce vafi i pro papeze — Andrea Dolchiott. Jeho tajemstvim Uspéchu je zejména to, ze

pouziva sul pfimo z mote a kombinaci slané¢ho, sladkého, kiupavého a korenéného. V
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nabidce jsou obvyklé polozky jako salat Caesar, pizza Margarita a velké mnozstvi
téstovin. Jeho specialitami jsou dezerty jako ganas s kvétadkovou naplni nebo cheesecake
z gorgonzoly. Mnoho lidi sem chodi zejména proto, aby okusili jeho kreativni kuchyni.
Kazdé dva tydny se nabidka aktualizuje. Ve vSedni dny v dob¢ ob&da nabizi restaurace

slevu 15 % na celé menu (makaronniki.ru).

NAZVY RESTAURACI PODLE CASTi DOMU

Podkrovi domu se stalo inspiraci pro zakladatele Kage Yepoax (kavarna Puda).
Podnik je velice spésny, a proto jej miizeme najit celkem na tfech mistech v Petrohradé,
a to na Ligovské tfid¢, na ulici KujbySeva a na Staro — Petrohradské tiidé. Na prvni
pohled by se mohlo zdat, Ze se jedna o restauraci umisténou v podkrovi domu, ale tak
tomu neni. Jediné, co ptipomind podkrovi je design interiérd. Uvidime zde v§emoZzné
staré véci, neomitnuté stény a vyuziti dieva. Nejedna se o zddnou luxusni restauraci, ale
je to spiSe misto pro oddych od kazdodenniho stresu, misto pro posezeni s piateli nebo
blizkymi. V nabidce Kage Yepoax najdeme bohaty vybér skvélé evropské a ruské
kuchyné, Siroky vybér napoju, koktejli, likért a mistnich specialit (cafecherdak.ru). Na
Neévské tiide se nachazi jedna z nejkrasnéjsich a nejoblibengjSich restauraci Petrohradu.
Restaurace lezi na stiese jedné z nejvyssich budov v centru mésta, a proto se nazyva
Terrassa. Pfi navstéve této panoramatické restaurace se vam nabidne jedinecny vyhled
na historické poklady mésta. Pfimo pted navstévniky se ty¢i Kazansky chram a Névskou
tfidu mate jako na dlani. Interiér restaurace je originalni a luxusni, s velkymi okny
umoziujicimi neopakovatelny vyhled. V ptipadé pfiznivého pocasi funguje i terasa.
Nabidka pokrmt je velmi rozsahla, v jidelnim listku najdeme speciality z italské,
japonské, singapurské, asijské, francouzské a samoziejme i ruské kuchyné. Cena je o
néco vyssi neZ normalné, ale takovy zazitek za to stoji (ginza.ru). Velmi podobna, ale
jesté luxusnéj$i restaurace se nachazi na Senném namésti v poslednim proskleném patie
obchodniho centra Quattro Corti. Asi pied 150 lety v této budové Zil hrabé Suvalov.
Suvalovovi jsou ruska $lechticka a hrabéci rodina, ktera patii do vyssiho kruhu
aristokracie. Po fijnové revoluci v§echna hrabata emigrovala. Nyni jsou nositeli tohoto
jména méStané nebo byvali nevolnici (ru.wikipedia.org). Panoramaticka restaurace se
nachazi v podkrovi budovy, a proto nese ndzev Mancapoa (Podkrovi). Restaurace nabizi
navstévnikiim neopakovatelny vyhled na katedralu sv. Izdka, na historické centrum mésta
a na autentické petrohradské sttechy. Interiér je inspirovany detaily s diirazem na

originalni atmosféru. Prostor je elegantni a moderni. Navstévnici si mohou pochutnat
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zejména na evropské, ruské, sttedomotské, japonské a asijské kuchyni. Restauraci si
samoziejmé muZete zarezervovat i pro soukromé akce (ginza.ru). V blizkosti
Moskevského vlakového nadrzi, na Ligovské tfide se nachézi restaurace horvwasn Kyxus
(Velka kuchyn¢). Jedna se o velmi prostornou panoramatickou restauraci, s otevienou
kuchyni, jevistém, terasou pod Sirym nebem a s vyhledem na centrum mésta. Jejich menu
obsahuje vice nez 150 pokrmi pochazejicich z riznych ¢asti svéta. Cilem $éfkuchate
Vladimira Stébunova je ukazat hostim rozmanitost gastronomického svéta, kde si kazdy
najde oblibené jidlo. Pokrmy jsou podavany na dievénych deskach, v hrncich nebo na
panvickach, coz mé za kol zdliraznit doméci atmosféru restaurace. Kromée hitli svétové
kuchyné si hosté mohou vybrat z nabidky dezertt, ¢erstvych kolaci nebo domaci
zmrzliny (big-kitchen.com). Na Engelsové tfidé najdeme restauraci s nazvem Kopuma
(Kréma). Historie restaurace sahd az do roku 1905, kdy byla postavena jednopodlazni
budova v secesnim stylu, ve které byla oteviena ¢ajovna. O mnoho let pozdéji bylo
pristaveno druhé patro, ve kterém byl otevien legendarni no¢ni bar a restaurace Kopumua.
V soucasné dobé je prvni patro ladéno do svétlych elegantnich tont a své hosty nenecha
lhostejnymi. Ve druhém patfe se nachdzi sal pro 80 lidi, ur€eny pro zvlastni ptilezitosti.
Pro VIP hosty je v 1ét¢ oteviena i veranda se soukromou zahradou, kde je vytvofen vodni
park. Pro déti je k dispozici herna a détské menu. Nabidka jidel je tvofena z evropské a

ruské kuchyné, restaurace nabizi i rozvoz vybranych jidel (korchma-spb.ru).

NAZVY RESTAURACI OBSAHUJICI CISLO

Na Konogvardé&jské t¥idé se nachazi restaurace Pycckas Piomounas Nel(Ruska
Stamprle Cislo 1), kterd ma za ukol ukazat hostim Zivot na konci 19. stoleti v Rusku. K
restauraci patii i muzeum ruské vodky. Na hosty vdechne nadherné prostfedi minulé éry
s ohybanymi videniskymi zidlemi, klenutymi stropy, staroZitnostmi a opotiebovanymi
podlahami. Nadobi 1 podavana jidla také piisobi stylové, jako by se tady zastavil pred 100
lety Cas. V jidelnim listku hosté najdou ta nejlepsi ruska jidla: Kyjevska kotleta,
Kuljebjaka s lososem, bliny, polévka ucha, domaci pelmeng, pirohy, marinované lesni
hiiby a mnoho dalSich. Hosté muzea maji na vybér z 215 druhi vodky, v¢etné vzacnych
exemplaii, které si nikde jinde nemohou koupit. Ochutnavka probiha ve specialnim sale,
ktery také ukryva atmosféru minulého stoleti. Jako pfedkrm muzeum nabizi zeli s
kyselou okurkou, slaninou a $proty s cernym chlebem. Tuhle originalni sbirku vodky,
sklenic a lahvi nikde jinde neuvidite. Sjizdi se sem navstévnici z celého svéta, aby

poznali historii legendarni ruské vodky. V roce 2008 Pycckas Promounas Nel dostala
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ocenéni "Zlata palmova vétev" za nejlepsi restauracni koncepci v Rusku
(vodkaroom.ru/). Restaurace Kogheiins Nel (Kavdrna cislo 1) byla oteviena teprve v roce
2015, na Moskevském prospektu. Hosté sem chodi rano, odpoledne i vecer si vypit Salek
povzbuzujici kdvy ze 100% Arabica. Kavérna s pfijemnou atmosférou je vhodnym
mistem pro odpocinek, obchodni jednani nebo pro setkani s rodinou a ptateli. V nabidce
kavarny najdeme italské téstoviny, pizzu, §tavnaté maso ptimo z grilu, steaky, knedliky a
mnoho dal$ich (delmar-spb.ru). Trendem poslednich let se staly jidelny a jednou z nich je
i Cmonosas Nel(Jidelna ¢islo 1). Jidelny jsou popularni zejména tim, Ze nabizi docela
kvalitni jidlo za nizké ceny. V kazdém ptipadé¢ je stravovani v jidelndch mnohem
zdravéjsi nez v rychlych obcerstvenich. Interiér je velmi strohy a jidelna také neni na
vysoke Urovni. Cmonosas Nel se nachazi na Névské, Ligovské a Vladimirské t¥idé (spb-

guide.ru).

NAZVY RESTAURACI PODLE ZALIB

Na Namésti Povstani se nachazi restaurace Oxomnuuuii kny6 (Lovecky klub),
kterd je populdrni v kruhu lidi milujicich myslivost a pokrmy z divoké zvéte. Restaurace
je znama pro svoji vynikajici kuchyni, ktera je schopna uspokojit i kdejakého gurména.
Pokrmy ptipravované séfkuchaiem Alexejem Alexejevym se ptimo rozplyvaji na jazyku.
Séfkuchai Alexej dokaze pfipravit losa, divoké prase, srnce nebo kachnu na riizné
zpisoby. Interiér restaurace je vyzdoben starymi zbranémi, trofejemi, obrazy a
knihovnou. Restaurace nabizi i rozvoz polotovarti, které jsou pfipraveny z masa
divokych zvifat. Velmi populdrni a zajimavé jsou vikendoveé ,,Kocovinové snidané*, kdy

dovezou spolecensky unavenym zakazniktim snidani az domu (ohota.rest).

CELOSVETOVE SITE RYCHLEHO OBCERSTVENI

Sité rychlého obcerstveni neboli fast foody se zaméfuji na rychlé odbaveni
zéakaznikd, ale za to pfipravuji pouze tucnad jidla plna soli a tuku, ktera nedaji lidskému
télu vSechny potiebné ziviny. I pfesto jsou tato rychla obcerstveni nejvice prosperujicimi
podniky na svété a lidé tato jidla miluji.

Maxoonanoc (McDonald’s)- jeden z nevétSich fetézcti rychlého obcerstveni na
svéte. McDonald’s Corporation byla zalozena v roce 1940 bratry McDonaldovymi. Sviij
prvni stanek si otevieli v Kalifornii. Rychlé obcerstveni se zacalo rozvijet az v roce 1955,
kdy podnik ptevzal Ray Kroc, ktery byl synem ¢eskych emigrantt (cs.wikipedia.org).

Hlavnim symbolem se stal hamburger. V nabidce najdeme ale i tortilly, hranolky, salaty
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nebo zmrzlinu. V napojovém listku Coca-Colu, Sprite, Lipton, Fantu. Jen v Petrohradu
funguje vice nez 35 pobocek. Dal§im fetézcem rychlého obcerstveni, ktery se
specializuje na prodej smazeného kufeciho masa je KFC. KFC je nyni americkou
narodni korporaci, kterd ma sviij pocatek jiz v roce 1930, kdy Harland Sanders zacal
prodavat smazena kutata v jideln¢ Sanders Court & Café, ktera byla soucasti jeho
Cerpaci stanice v americkém staté Kentucky. Jeho podnik se rozvijel velice slibn¢ a o 10
let pozd¢ji vytvoril smés 11 druhi bylinek a kofeni, nazvanou Original Recipe. V této
dobé¢ se v pruméru kazdy den na svété otevie jedno nové KFC. Jen v Petrohradé jich je
nad 50 (cs.wikipedia.org). Subway ma v Petrohradé¢ také okolo 50 pobocek a v celém
Rusku okolo 600. Subway ma své koteny v americkém mésté Bridreport, kde byla roku
1965 zalozena Fredem DeLucem, ktery si od svého pfitele Dr. Petera Bucka pij¢il 1000
dolar@i, aby mohl zalozit restauraci se sendvic¢i. Nakonec prodejnu zalozili spole¢né a
hned prvni den prodali 312 sendvict. O rok pozdéji Fred a Peter zalozili spole¢nost pod
ndzvem Doctor's Associates Inc. (Lékarska spole¢nost), ktera dodnes formalné
zastfeSuje cely fetézec rychlého obcerstveni (cs.wikipedia.org). Burger King je fetézec
rychlého obcerstveni, ktery sidli na Florid€. Prvni restaurace byla oteviena roku 1954 v
Miami na Floridé. V nabidce Burger King najdeme piedevsim hamburgery, hranolky a
chlazené napoje. Hlavnim produktem je hamburger Whopper, ktery se sklada z
grilovaného mletého hovéziho masa v sezamové housce, s majonézou a zeleninou. V

Petrohradu se nachazi okolo 50 pobocek (cs.wikipedia.org).
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ZAVER

Tato bakalafska prace pojednava o siti vefejného stravovani v Petrohradé a o
nazvech téchto restauraci. V zavére¢né ¢asti jsou shrnuty poznatky, ke kterym jsme
dospéli.

Cilem prace, s pouzitim lexikalni analyzy, bylo zji$téni, jaké existuji podniky
vetejného stravovani v Petrohradé a co slouzi jako inspirace pro nazvy stravovacich
zafizeni. V této praci byla vyuzita metoda excerpce materialu, statisticka a také popisna
metoda.

Nashromazdény material, s¢ita celkem 43 rizné motivovanych nazva, které jsme
rozdelili na n€kolik skupin.

V teoretické ¢asti jsou vysvétleny pojmy z oblasti stravovani. Je uvadéno déleni
stravovani, mira vyuziti jinych sluzeb, vyznam a funkce vetejného stravovani, déleni
stravovacich zatfizeni, typologii provozoven a formy vetejného stravovani. Druha
kapitola je vénovana obecné lexikologii a onomastice. Dale je vysvétleno déleni podle
riznych autord, problematika pfekladu vlastnich jmen a dale jsou uvadény jména
slavnych osobnosti onomastiky, se kterymi jsme se béhem studia setkali. Nazvy podniki
vefejného stravovani patii z hlediska onomastické terminologie mezi chrématonyma -
jména objektt, jevl a vztahi, které vznikly lidskou ¢innosti.

Prakticka cast je vénovana historii restauraci v Rusku a zvlasté analyze
excerpovanych nazvi podnikt vetejného stravovani. Tyto nazvy jsou rozdéleny do 13
skupin - ndzvy podnikd zahrnujici jména slavnych ruskych spisovateld; literarnich
postav; znamych ruskych 1 svétovych osobnosti; tituly; toponyma; nazvy pohadek;
nadobi; zvifat; jidel, ndpojl a ingredienci; ¢asti domu; ndzvy spojené s Cisly; zaliby a
celosvétove sité rychlého obcerstveni. V pfiloze pro zajimavost pfikladame vysvétleni
nejznaméjSich ruskych jidel a napoji, slovnicek zakladnich pojmi, fotografie a loga
podniki vefejného stravovani v Petrohradé a dale graf ur€ujici poCty nazvl pfirazené k
danym skupinam a graf ¢etnosti jednoslovnych, dvouslovnych a viceslovnych nazvt.

Z gramatického hlediska jsme si v§imli, Ze vice neZ polovinu z naseho
excerpovaného materidlu tvofily nazvy jednoslovné, dvouslovné nazvy tvofily jednu
tretinu a ndzvy viceslovné byly pouzity jen zfidka.

Pfi praci na praktické ¢asti jsme pracovali predevS§im s ruskymi zdroji, coz ndm
pomohlo rozsifit si slovni zasobu. Déle jsme se naucili pracovat s nasbiranym materialem

a utfidit si ho pro nasledujici praci.
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Na zé&kladé zpracovaného materialu lze tvrdit, Ze tvirci ndzvi podniki vetejného

stravovani hledaji inspiraci ve vSech sférach Zivota.
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PE3IOME

Hacrosmas 6akanaBpckas padota ,,CeTh 001mecTBeHHOro nutanus B CaHKT-
[TerepOypre* mocpsmieHa pectopaHoM, kage, 6apam, CTOJIOBBIM U APYTUM MECTam

obmectBeHHOro nutanus B Cankt-IlerepOypre u aHanu3y uX HAMMEHOBAHUH .

Llenbro paboTHI ABISETCSA HKCLEPILHS Ha3BaHUHM METPOrPasiICKUX ceTeit
OO0IIECTBEHHOT O MUTaHMs], UX MOCceytolas Kiaccupukanys u anaiaus. B padore mbl
I10JIb3yEMCS ONUCATENbHBIM U CTATUCTUYECKUM METO/I0M.

CHauasa MblI BBIITOJIHWIN KJIACCU(UKALINIO TIOJOOpaHBIX OOHAPYKEHHBIX HAMU
Ha3BaHWM U CO31aIu

TPUHAALATh TPYII Ha3BaHUU. Jlasee Mbl onMcany rpyInibl HAMMEHOBAHUM ¢
TOYKH 3pEHUS UX MOTUBALIMU - HA3BaHMsI POCCUMCKHUX PECTOPAHOB, BKIIOYAIOIINE HMEHA
M3BECTHBIX PYCCKUX IHCATENEH, UMEHA JIUTEpaTyPHBIX IEPCOHAXKEN, UMEHA N3BECTHBIX
POCCHUICKHMX U MHOCTPAHHBIX JUYHOCTEH, TUTYJIbI, TOIOHUMBI, UMEHA U3 CKa30K,
Ha3BaHUs MOCYAbI U 0Jie/, ’UBOTHBIX, HA3BaHUs HATUTKOB U MHIPEJUEHTOB, YacTeH
JI0OMa, Ha3BaHUs C YUCITUTEILHBIM, X000H, Ha3BaHUS BCEMUPHBIX CETECH OBICTPOTO
nuTanus. Kpome Toro, Mbl 00pariainy BHUMaHHE TaKKe HA KX MOP(OIOTHYECKHA COCTaB.
[Ipenyiaraemas OakanaBpckas paboTa COCTOUT U3 BBEJCHUS, OCHOBHOM yacTu:
TEOPETUYECKON U NMPAKTHUECKOH, a TaKXkKe 3aK/IoueHus, oubnuorpaduu, pesrome,
aHHOTAllMH, CIIUCKA UCTOYHUKOB U YEThIPEX MPUIOKEHHI.

Bo BBeneHnH OnuchIBaeTCS OCHOBHASA 11€7Th HACTOSIICH pabOThI U €€ CTPYKTYpa.
OcHOBHast 4aCTb COCTOUT U3 ABYX YaCTEH — TEOPETUUECKON U MPAKTUYECKOM.
Teopernueckas 4acTb COCTOUT U3 ABYX IJIaBHBIX Pa3/ieOB U MIPAKTUYECKAs YACTh TaKKe
u3 1ByX. Bo BpeMsi MOArOTOBKM TEOPETUUECKON YaCTH 51 ONUPANach Ha MyOIUKaIK
YelIcKuX U pycckux aBTopoB: P. llIpameka, B. [llmunayepa, A. B. Cynepanckoti, JI.
MneiinkoBoi, b. I'aBpaneka u A. Ennuuku. B npaktnueckoil yacTu MHE IPUHECTH

6OJ'IBH_IYIO MOoJIb3Yy pOCCHfICKPIC N YCHICKNEC MHTCPHCT-PECYPCHI.

B nmepBoOM pasaee TeopeaneCKoﬁ YaCTHU MBI BBIACHACM, YTO TaKOC ITMTAHUC -
OCHOBHas HOTpe6HOCTL YCJIOBCKA, KOTOPAA ABJIACTCA HEOThEMJIEMOH YaCThIO
COXpPAaHCHUA YeJIOBEUECKOM JKU3HH U 3A0POBbA JIIoJiei ¢ MOMOIIBIO IMPOAYKTOB IMUTAHUA
" pasaciIsAieM IMUTaHNEC HAa UHAUBUAYAJIbHOC U O6H.[CCTBGHHO€. )Ianee MBI ITIOKa3bIBa€M
HCIIOJIB30BAHUC YCIIYT 06IIICCTBGHHOF0 IIUTaHUA, KOTOPOEC 06YCJ'IOBJ'IGHO HECKOJIBKNMH

(baKTOpaMI/I, a UMCHHO 3KOHOMHWYCCKUM PAa3BUTUCM IOCyAapCTBa, YPOBHEM KU3HU
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HACEJICHHs, COLMAIbHONW CHCTEMON U 00pa3oM KHU3HHU HaceleHus . BakHOCTh
OOIIECTBEHHOTO MUTAHHUSI SBIISETCA COUUAIBHBIM U 3KOHOMUYECKHM (DaKTOpOM.
OO1miecTBEHHOE TUTAHUE UMEET HECKOJIBKO (PYHKIUIT: OCHOBHYIO (DYHKITHIO ITUTAHHMS,
JOTIOJTHUTEIIBHYIO - OCBSIKUTEIBHYIO, COITMAIBHYIO U pa3BlieKaTeIbHYIO GyHKIN0. CeTr
OOIIECTBEHHOTO MUTAHMSI MBI pa3/ieisieM Ha THEBHbIC Oapbl, HOUHBIE KIYObl, CETH
CIELUANTM3UPYIOUINECS Ha HAITUTKAX, PECTOPaHbI, Oy(eThl, IIKOJIbHBIE CTOJIOBBIC U
JOCTaBKY TOTOBO# epl. TepMHH JHEBHBIC Oapbl MOXKHO ceOe MPEICTaBUTh, HAIIPUMED,
Kak Tpuiib-0ap, CHIK-0ap wim 6ap Ha mspke. Hounble KiryObl, Kak Ka3uHO-0ap,
MY3bIKaJIbHBIC KITyOBI WIIH AUCKOTEKH. CeTH, CIIeHaTU3UPYIOIIUECs Ha HATUTKAX. TO
Harnpumep Kade, YaiiHbIe WK BUHHBIC pecTopaHbl. CeTH 00IIECTBEHHOTO MTUTAHUS
pasemsaoTCs 10 MPaBOBOM HOPME, UMYIIIECTBEHHOMY OTHOIICHUIO, opme
OOIIECTBEHHOTO MUTAHMSI, aCCOPTUMEHTY, (hOpMe MPOoaKe, BpEMEHH PaOOTHI,
JIOKAJN3aIlH, KOJIMYECTBY PAOOTHUKOB, ITO3UIIMH B CETH PECTOPAHOB, CTPOUTEITLHOMY
XapakTepy, OCHOBHON (YHKIIUH, OTHOIIICHHUIO K TYpPU3MY, TI0 0a30BOI OpUEHTALINY.
®opMbI 00IIIECTBEHHOT'O TUTAHUS Pa3ICIISIOTCS HA PECTOPAHHOE-00IIECTBEHHOE
MUTaHUE U Ha TesieBoe nmuTanue. Hanbosee ucnonbszyembie GOpMbI 0OIIECTBEHHOTO
MUTAHUS BKIIOYAIOT B ce0sl MUTaHue paOOTHUKOB, MMTAaHKE JIETEH B IKOJIAX, TUTAaHUE B

6OJ'IBHI/II_[aX H CaHATOPUAX.

Bo BTOpOM pa3aesie Mbl JaeM XapaKTEPUCTUKY JIEKCUKOJIOTUHU. JIEKCUKOIOTHS —
JIMHIBUCTUYCCKAsA JUCHUIIJIMHA, KOTOpad 3aHNUMACTCA NU3YYCHUEM JICKCUKH, eé
KJaccu(uKkanueil 1 OTHOIIEHUSMHU MEXIY clioBaMHU. JIeKcHKa sABJIsIeTCs BXKHOM 4acThIO
Ka)KJ0T0 sA3bIKA. JIEKCHMKa COCTOUT M3 JIEKCHYECKUX €IUHMUI] - JJeKceM. OCHOBHOM
JIEKCUUYECKON eIMHULEH sBIsieTcs ciioBO. CI0BO - 3TO IpyIia 3BYKOB,
XapaKTepU3yIoIasics 1eIbHOO()OPMIIEHHOCTHIO U YCTOMUMBBIM 3HaUeHHEeM. B pamkax
BTOPOTO pa3iea Mbl TAKXKE JAEM XapaKTEPUCTUKY OHOMacuojaoruu. OHOMacuoJorus B
OCHOBHOM 3aHMMAaeTCsl HAyKOH O 3HaYeHUH TUIIOB U ()OPM CJIOB U MPOOIEeMaTHKON
CIIOBOOOPA30BaHMUSI, TO €CTh aHAJIM30M HAaUMEHOBAHUH S3bIKA U KJIaCCH(PUKALUEH.
OT4yacTH MBI TaK)Ke 3aHUMaeMCs UMeHaMH CYICCTBUTCIIbHBIMU, KOTOPBIC pa3JiCIsIEM Ha
KOHKpETHBIE U a0CcTpakTHbIE. Jlajee KOHKPETHOE UMl CYILIECTBUTEIbHOE pa3zesisieM Ha
HapUIIATeILHOE U COOCTBEHHOE UMsL. MIMsi cOOCTBEHHOE - PrOPrium siBIsieTcst CJIOBOM
WJIY CJIOBOCOYETAHMEM, KOTOPOE HA3BIBAET KOHKPETHBIN NIPEIMET WU SIBJICHUE, - B
OTJIMYUE OT UMEHH HapULATEIbHOI0, 0003HAYAOILIET0 Cpa3y Lebli KIace IPeaMETOB

nuiu sBieHuii. CoOCTBEHHOE UM NpeAHA3HAYCHO IJId OAHOI'0, BIIOJIHC OTIPCACIICHHOT'O
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00BeKTa 3TOro Kinacca. OHomacmuka 3T0 HaydHasi TUCIUILIMHA, KOTOPask HCCIETyeT UM
cobcTBeHHOE. B 3TOM paszerne Mbl OnmHMChIBaeéM KPUTEPHH KiacCU(DUKALUU UMEH
COOCTBEHHBIX MO MyOIMKAIIMU U3BEeCTHOTO yenickoro juHreucra P. Hlpameka. B ero
KJIacCU(UKALIUU BBIIEISIOTCS CIEAYIOIINE TPYIIbl COOCTBEHHBIX UMEH - 2EOHUMDL,
Ouonumsl 1 xpemamonumuvl. HazBanus cereil 00IECTBEHHOTO MUTAHUS IPUHATICKAT K
rpyIe XpeMaTOHUMOB. XPEMAaTOHUMBI SIBJISIFOTCS COOCTBEHHBIMA UMEHAMU TPEIMETOB,
KOTOpBI€ OBLIIN CO3/1aHbl YEJIOBEKOM, TaKHE, KaK PeCTOpaHbl, MarasuHbl, GUPMbI U T.1.
Hanee crnenyer kiaccu(pUKaLUsi OHOMACMUKY B COOTBETCTBUU ¢ KHUTOH ,,O011ast Teopus
MMEHH COOCTBEHHOT0", KOTOpyro Hanucana A. B. Cynepanckas. OHa 3aHuMaeTcs 3Toi
npoOyieMaTukoi ropaszno noapodHee, yem lllpamek. [To MEHHIO 3TOI TUHTBUCTKH,
OHOMACMUKA MOXKET SIBIISITHCS. KOMIUIEKCHON HaYKON MMEH COOCTBEHHBIX MJIH TOJIBKO
OTJeNbHBIMU UMeHaMK coOcTBeHHbIMU. A. B. CynepaHckas B cBOel KHUT'E AETUT
OHOMACMUKY Ha YACTYIO U TpUKIanHyto. CorinacHo ee myOIuKauu, OHOMACMUKA
OTIpeIeNIAeTCs KaK HayKa, BOSHUKIIAS, IPEXK/Ie BCETo, KaK MPHUKIAIHAsA, KOTopas Oblia
HeoOxouMa Jist paboThl HCTOPUKOB, reorpadoB u ureparypoBeoB. Jlanee Mbl
paccMOTpuM (PYHKIIHIO COOCTBEHHBIX UMEH — UHIUBUAYATH3UPOBATH,

Qg QepeHIpPOBaTh U JOKAJIN30BaTh. Bo BpeMs HamIero ucciej0BaHus OHOMAaCTHKH MBI
BCTPEYAINCHh CO MHOTUMH MPEICTABUTEISIMHA YEIICKOW U PYCCKOM OHOMACTHKH, 3TO
ObuTH, HaripuMep: - Mupocnasa Knannosa (anTpononumust), AHToHuH Ipodoyc
(rononumust), Brnagumup lImunayep (oHomactuka), Pynonsd Llpamek (oHomMacTuka),
Au Cobona (onomacTuka), Anekcanapa BacunseBna Cynepanckas, Enena JIbBoBHa
bepezosuu, Bacummit iBanosuy CynpyH. B nocienneit rinase - T€OpeTHYECKOM YacTu
MBI yJieNIieM BHUMaHue npobsieMe rnepeBojia coOCTBeHHbIX UMeH. Ilepenaya
COOCTBEHHBIX MMEH SIBJISIETCS] OYEHB CIIOKHOW. Bo Bpems mepeBoia Mbl MOXKeM BbIOpaTh
U3 HECKOJIbKUX BapUaHTOB, KaK, HAIPUMEP, TPAHCKPUIILIUS, TPaHCIUTEpaLus,

KOM6I/IHaHI/Ifl JABYX MPEAbIAYIINX BAPHUAHTOB, TPAHCIJIAHTALUA.

IIpakTHyeckass yacTh JaHHOH OakanaBpCKOW pabOThl COCTOUT U3 JIBYX TJIaBHBIX
pasznenoB. Ml onupaemcst Ha JaHHbIE, ITOJIYYEHHBIE IOCPEICTBOM BBIITHCHIBAHMS
Ha3BaHMi ceTell obmecTBeHHOro nutanus B Cankrt — I[lerepOypre. Marepuai, KOTOpbIi

MBI coOpaiu, coctaBui 43 HAMMEHOBaHUH NMEeTEPOYPIrCKUX PECTOPAHOB.

B TperbeM pa3jaese npakTUYECKON YaCTH Mbl 3aHUMAEMCSI HCTOPUEN pECTOPAHOB

B Poccun. B 17Beke B EBporie Hauanach HCTOPHUS POCCHICKUX PECTOPAHOB. 37€Ch
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TOTOBMJIM TOJIBKO OAHO 0110210, Hanpumep, cyrn. Ho 0CHOBOIOJIOKHUKOM
OOIIECTBEHHOTO MUTAHMS SBIISIOTCS KUTAKIIBI. Pycckue pecTopanbl IO-CBOEMY
YHHUKaIbHBL. [Ipe/iiecTBeHHUKaMH PYCCKUX PECTOPAaHOB ObUIH Madbl, TPAKTUPHI U
kabaku. Bo Bpems npaButenbcTBa MiBana ['po3HOTO - aJIKOroJbHBIE HATUTKU MOTJIH
MPOAABATh TOJBKO B MUTEUHBIX TOMaxX. Yepe3 HECKOJIBKO B MUTENHBIX JOMAX HAYAJIN
noJiaBaTh ropsiane 0ro/a, yail 1 nupoxku. B xonue 19-ro Beka vaiinbie, kade, TaBepHbI
U pecTopaHsl ctanu 0osnee pacrpoctpaneHbiMH. C 20-ro Beka MOCTENeHHO TaBePHbI
3aMeHsu pectopaHaMu. CerofHsi pecTopaHbl SBJISIOTCS JOXOTHOU JESTENbHOCTHIO.
@DaKTopbl, BAUSIOMNE Ha OJIAr0COCTOSHUE MPEANPUATHS — OPTaHU3AIMOHHBIN BOIIPOC,
MIOJINTUKA LIE€H, MIOCTaBIIMKHU, 00CIYKUBAIOIIMI IIEpCOHAN, [I0BApPa, MY3bIKAHTBI,
apTHUCTHI, ... B HacTosIIee BpeMsi caMbIM MOMYJISIPHBIM B MUPE CTAIH PECTOPAHbI
obicTporo nuTanus, (hactdyasl).

YeTBepThlii pa3iel1 MOCBsIIEH COOCTBEHHO aHAJIN3y COOpPaHHOTO MaTepHara.
OO0muii KopIryc Marepualia CoaepKuT 43 Ha3BaHUH OOBEKTOB OOIIECTBEHHOTO IMUTAHUS
B Camnkr - [lerepOypre. OCHOBHBIM HCTOUHHUKOM MONydeHUs: HHGOopMauu ObLIn
poccuiickuii BeO-caiiThl. B paMkax aHanu3a Mbl MBITATUCH BBIIEIUTH MIO-Pa3HOMY
MOTHBHUPOBAHHBIE TPYIIbI Ha3BaHUN. Bcero, Mbl BBIAEIIIIN CIASAYIOIINE TPYIITHI
XpEMaTOHUMOB: Ha3BaHUsI pECTOPAHOB, BKJIIOYAIOLUE MMEHA U3BECTHBIX PYCCKUX
nucarenii (4. I1. Yexos, H. B. I'oconw, A. C. [Iywkun), IMEHa JIUTEPATypPHBIX FE€POEB
(Houom, [Tmowkun), Ha3Banue TUTYIOB ([[aps), IMEHA U3BECTHBIX POCCHICKUX U
MHUpOBBIX uaHocTeit (M. M. Ipomos, B. A. Moyapm, Huxo Iupocmanu, B. H. bepune,
Monvepe), Tonounmsr (Volga-Volga, ITumep, Mockea, Ha peuxe, Beneyus, Ianepmo,
banu), nazsanus ckasok (Tepemox, [Tugp-nagh, Lllenkynuux ) — TakuM 00Opazom
Ha3BaHHbBIE PECTOPAHBI MPUBJICKAIOT BHUMaHHE JeTeil. B pamkax nMeH cOOCTBEHHBIX MBI
najee BBIACTHIN TaKke Ha3BaHus mocysl (Tapenxka cmonosas unu Yavinas 10xcka).
Takoke MbI BCTPETHIINCH C Ha3BaHUSIMU JKUBOTHBIX (bapawku unu Kponuk-6ap), ¢
Ha3BaHUSAMH OJII0]I, HAMUTKOB, UHTpenueHToB (Kage Jlasaw, Kaghe Aoxncuka, Yrpon
kage, Koprowxa, Maxaponuxu). Yacto Mbl BcTpedaeM HazBaHHs yacTel goma (Kage
Yepoax, Teppacca, Mancapoa, borvwas Kyxus, Kopuma), Ha3BaHUE ¢ YUCTUTEIHHBIM
(Pyccras Promounas Nel, Koghetinsi Nel, Cmonosas Nel), nazpanus xo06u (Oxomuuuuii
k1y0). B HallleM MaTepuaie ecTh Tak)Ke Ha3BaHHs PECPOPAHOB OBICTPOTO MUTAHUS
(Maxoonanoc, Subway, Burger King, KFC).

B 3ak/l04eHuN MbI I0JIBOJIUM Ba)KHEUIIME UTOTU uccaeaoBanus. [1o namemy

yOEXICHHUIO, PYCCKHE PECTOPAaHbl HECYT Ha3BaHMsI, aBTOPHI KOTOPBIX MCKAIH
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MHCTIMPAIMIO TOYTH BO Bcex cepax cymecTBoBaHus. HekoTopbie Ha3BaHUSA OUEHb
OpPUTMHAJILHBI U OCTPOYMHBI. B KOHIIE HacToAIIeH pabOThl MPUBOIUTCS TAKXKE
oubmuorpadus.

B npui1okeHHAX MOKHO HAUTH CJIOBAPUK OCHOBHBIX IIOHATHH, OIIUCAHUE
TUIHYHON pycCKO# enpl. Jlanee Mbl TOKa3bIBa€M MHTEPECHBIE JIOTOTUIIBI U (poTorpaduu
pecropaHoB. IlocineqHIM MPUITIOKEHUEM SIBIIIOTCS HHPOPMALMOHHBIE TPadUKU

PaCIpPOCTPAHCHHOCTH I1O0-Pa3HOMY MOTUBHUPOBAHHBIX Ha3BaHUM PECTOPAHOB.
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PRILOHA C. 1
NEJZNAMEJSI RUSKA NARODNI JIDLA

Baunbi - livance podavané s masem, se smetanou (zakysanou), kaviarem, slanecky i se
zavateninou.

IMupo:xku - pirozky jsou nekynuté knedliky pulkruhovitého, pfipadné trojihelnikovitého
¢i obdélnikovitého tvaru, které se ptipravuji s masem, s rybami, zelim, zavareninou a
jinymi naplnémi.

Bopix - bors¢ je polévka z drobné nakrdjené zeleniny (zeli, mrkev, brambory, ¢ervena
fepa, cibule) uvarené v masovém vyvaru s kousky masa. Podava se se smetanou.

IIu - i je zelna polévka. Gogol napsal: "S¢&i a kase, to je strava nase".

¥xa - ucha je rybi polévka.

Coasinka - soljanka je polévka s kyselymi okurkami.

IMeabmenu - pelmené jsou malé varené tasticky z nudlového tésta s masovou naplni.
Hxkpa - ruska delikatesa je cerny a cerveny kaviar.

Paccoabnuk - rassolnik je dalsi kyselo-slana polévka z nakladané zeleniny. Zakladem
je okurkovy ndlev spolu s neutralizujici piisadami, jako jsou napf. ledvinky, drtibezi
droby, brambory, zelenina.

Jlanma - lapSa je slepi¢i nudlova polévka.

Oxpouika - okroska je studend zeleninova polévka, ktera se vyrabi z kvasu. Rtizna
zelenina miZe byt smichdna s masem nebo rybou, takze se rozliSuje okroska zeleninova,
masova a rybi. Na vyrobu se pouziva bily kvas, ktery je kyselejsi nez kvas urCeny k piti.
Do okrosky se dale ptidava vafené vejce a smetana.

ITameik - $aslik je obdobou tureckého ,,8i8 kebabu* — marinované kousky masa,
prokladané cibuli, grilované na jehlici.

Kapromka kpomxka - kartoska kroska je rozkrojend brambora ve slupce, na kterou si
Ize dat prisady podle svého vybéru.

Coipauku - Syrniki jsou tvarohové tasticky, které se zdobi dzemem, medem nebo
smetanou.

Hovézi Stroganoff — dnes jiz svétoznamé jidlo, které se ale zrodilo v Rusku. Jsou to

kousky hovéziho masa s cibuli, houbami a kyselou okurkou, které se podavaji s nakyslou
smetanovou omackou.
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NEJZNAMEJSI RUSKE NAPOJE

Boaka - vodka neboli voda je rusky narodni ndpoj, ktery se destiluje z Zita, ptipadné
pSenice, je¢mene nebo i z brambor.

Camoronka - samohonka je vodka vyrabéna podoméacku, u niz je Casto cilem pouze
vysoky obsah alkoholu, nikoliv chut'. Samohonky obsahuji vyssi obsah metylalkoholu,
ktery je ve vétsim mnozstvi jedovaty.

IMuso - pivo je v Rusku stale oblibengjsi, dnes uz mozna vice nez vodka, a to i diky jeho
nizké cené. Nejvétsi pivovar - Baltika sidli v Petrohradu a je po Heinekenu druhym
nejvetsim pivovarem v Evropé.

Kgac - kvas je napoj s minimalni hladinou alkoholu vyrabény zkvasenim ¢erného

jahody, maliny, rozinky, citron, zdzvor nebo mata.

IIamnaHckoe - Sampanské je velmi popularni ndpoj prodavany v riznych stupnich
sladkosti, ale obecné je spise sladsi.

Yaii - ¢aj se v Rusku pije témét ke kazdému jidlu, je vzdy slazeny, ale ne vZzdy cukrem,
bézné je i slazeni dZemem.

Kode - kava je v Rusku oblibena, ale zdaleka ne tak jako caj.
Menok - médok je vyrabén z vody, do které se ptida malé mnozstvi chmele a medu.

CrasJjennblii Mmen - stavljenyj med je silny alkoholicky napoj slozeny z ovocné stavy,
velkého mnozstvi medu a vodky.

Mopc - mors se vyrabi z ovocné §t'avy smichané s vodou a to v nejriiznéj§im poméru. Je
jemn¢ kvaseny (www.mundo.cz).
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PRILOHA C.2

SLOVNICEK ZAKLADNICH POJMU

cesky

rusky

vefejné stravovani

O6H.[CCTB€HHO€ IIUTaHUC

spravna vyziva

paluOHAJIBbHOC IINTAHUEC

podvyziva HEe0eaHNe
nadvéaha U3JIAIIHUHN BeC
Zivotosprava PEKUM MUTAHUS
jidelna CTOJIOBAs
restaurace pecropaH

rychlé obcerstveni

dbactdyn, pectopan ObICTPOTO

00CIVKMBaHUS
bar Oap
kavarna kade , kodeits
cajovna JaifHas
vinarna BUHHBIN pecTopaH, Morpedok
Skolni jidelna LIKOJIbHAS CTOJIOBAs
cukrarna KOHJUTEPCKas
pizzerie TUIIEePHST
stravenky TaJIOH Ha TIUTAaHUE
zaméstnanec paboOTHUK
zaméstnavatel paboTonaTens
catering BBIC3THOI pecTopaH

zavodni jidelna

3aBOJICKas CTOJIOBAs1

ekonomicky vyspéla zemé

OKOHOMHWYCCKH pa3BHUTaA CTpaHa

zivotni Uroven obyvatel

JKU3HEHHBIM YPOBEHb JKUTEIICH

socialni systém

conuajibHas CUCTEMa

zivotni styl

CTHUJIb )KHU3HU
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https://slovnik.seznam.cz/ru-cz/?q=%D0%BF%D0%B8%D1%86%D1%86%D0%B5%D1%80%D0%B8%D1%8F

spolecensky vyznam

00IIIECTBEHHOE 3HAYEHIE

ekonomicky vyznam

9KOHOMHUYCCKOC 3HAUYCHUC

cestovni ruch TypU3M
personal IIEpCOHA
kuchat noBap
¢iSnik ounmanT
host roCTh
zakaznik 3aKa34nK
klient KJIMCHT
stravnik CTOJTYFOLIHUCS
pokrm ela, KyIranbe , 0JIr 10
nabidka dne JIEKYPHOE OJIF010
predkrm 3aKycKa
zakusek MUPOKHOE, IECEPT , CIAATKOE, TPETHE
jidelni listek MEHIO
nabidka jidel NPEUIOKCHUE €JIbI
sortiment ACCOPTUMEHT

kulturni akce

KyJbTYpHAas aKLus

sropitné

HacBbIC

pracoviste

MeCTO paboThI

uspokojeni potieb

YIOBJIETBOPEHHUE MOTpeOHOCTEH

kantyna Oyder
snidané 3aBTpaK
obéd oben
vecete YKUH
rezervace OpoHUpOBaHUE
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https://slovnik.seznam.cz/ru-cz/?q=%D0%B7%D0%B0%D0%B2%D1%82%D1%80%D0%B0%D0%BA
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PRILOHA C.3
FOTOGRAFIE A LOGA PODNIKU VEREJNEHO STRAVOVANI V
PETROHRADE
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PRILOHA C. 4
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ANOTACE
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Néazev katedry a fakulty: Katedra slavistiky, Filozoficka fakulta
Vedouci diplomové prace: prof. Ludmila Stépanova, CSc.

Nazev diplomové préace: Sit’ vefejného stravovani v Petrohradé
Nazev v angli¢tiné: The Net of Public Consuming in Saint Petersburg
Pocet znakii: 80 279

Pocet priloh: 4

Kli¢ova slova v ¢estiné: Lexikologie, onomaziologie, vlastni jména, restaurace,
synonyma, klasifikace nazvu.
Kli¢ové slova v angli¢tiné: Lexikology, onomasiology, proper nouns, restaurants,

synonyms, motivation categories.

Anotace v CeStiné:

Tato bakalafské prace s nazvem ,,Sit’ vefejného stravovani v Petrohradé® je vénovana, jak
JiZ samotny nazev napovida, obCerstvovacim zafizenim v Petrohradé¢. Cilem prace je
pfedevsim shromazdit nazvy jednotlivych restauraci, jidelen, kavaren, barti a dalSich
ruznych vefejnych stravovacich podnikti, provést klasifikaci a popsat samotné podniky a
motivaci vybéru jejich nazvi.

Prace je rozdélena na dvé ¢asti, teoretickou a praktickou. Teoreticka Cast se zabyva
zakladnimi pojmy z oblasti stravovani a dale také obecnymi otazkami lexikologie a
onomaziologie. Prakticka ¢ast je zpo¢atku vénovana historii ruskych restauraci a dale ji
tvori rozdéleni 43 excerpovanych nazvi do skupin podle motivace a popis vybranych

siti vefejného stravovani.

Anotace v angli¢tiné:

This bachelor’s thesis with name ,,The Net of Public Consuming in Saint Petersburg* is
devoted, as the name suggests, to refreshment’s enterprises in Saint Petersburg. The aim
of this work is to collect the names of all restaurants, cafés, dining rooms, bars and others
consuming enterprises, classify and describe the companies and also to explain the
motivation of their names choice. The work is divided into two parts, the theoretical one
and the practical one. The theoretical part deals with terms from consuming area and with
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general questions from lexicology and onomasiology too. The practical part concerns
with history of Russian restaurants and also it is formed by division of 43 excerpted
names into groups according to motivation and description of selected nets of public

consuming.
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